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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely and
correctly. Retain the instruction manual and
installation instructions for future use or for
subsequent owners.

This appliance must be installed according to
the installation instructions included.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only allow a licensed professional to connect
the appliance. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty. Call
the after-sales service if you want to convert your
appliance to a different type of gas.

This appliance is intended for domestic use and
the household environment only. This appliance
must only be used to prepare food and drinks
and must never be used as a heater. Do not
leave the appliance unattended during
operation. Only use the appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a

maximum height of 2000 metres above sea level.

This appliance is not intended for operation with
an external clock timer or a remote control.

Do not use inappropriate child safety shields or
hob guards. These can cause accidents.

This appliance may be used by children over the
age of 8 years old and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or by
persons with a lack of experience or knowledge
if they are supervised or are instructed by a
person responsible for their safety how to use
the appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a
safe distance from the appliance and power
cable.

Close the safety valve on the gas supply line if
the cooker will not be used for a prolonged
period.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS!
Escaping gas may cause an explosion.
If you smell gas or notice any faults in the gas
installation:
Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.

Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.

Do not use any light or appliance switches
and do not pull any plugs out of sockets. Do
not use any telephones or mobile phones
within the building.

Open windows and ventilate the room.

Call the after-sales service or the gas
supplier.

Risk of asphyxiation!

The use of a gas cooker leads to a build-up of
heat, moisture and products of combustion in
the room where the appliance is installed.
Ensure that the installation room is well
ventilated. The natural ventilation openings must
be kept open or a mechanical ventilation device
must be provided (e.g. an extractor hood).
Intensive and persistent use of the appliance
may mean that it is necessary to have additional
ventilation (e.g. opening a window), or more
effective ventilation (e.g. operating the existing
mechanical ventilation device at a higher
setting).



Risk of fire!

Hot oil and fat can ignite very quickly. Never
leave hot fat or oil unattended. Never use
water to put out burning oil or fat. Switch off
the hotplate. Extinguish flames carefully
using a lid, fire blanket or something similar.

The hotplates become very hot. Never place
combustible items on the hob. Never place
objects on the hob.

The appliance becomes very hot and
flammable materials could catch fire. Never
store or use flammable objects (e.g. spray
cans, cleaning agents) under the appliance
or in its immediate vicinity. Never place
flammable items on or in the appliance.

When gas hotplates are in operation without
any cookware placed on them, they can
build up a lot of heat. The appliance and the
extractor hood above it may become
damaged or be set on fire. Grease residue in
the filter of the extractor hood may ignite.
Only operate the gas burners with cookware
on them.

Risk of burns!

The appliance becomes hot during
operation. Allow the appliance to cool down
before cleaning.

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

The accessible parts become very hot when
in operation. Never touch hot parts. Keep
children at a safe distance.

Empty cookware becomes extremely hot
when set on a gas hotplate that is in
operation. Never heat up empty cookware.

If the liquefied gas bottle is not upright,
liquefied propane/butane can enter the
appliance. Intense darting flames may
therefore escape from the burners.
Components may become damaged and
start to leak over time so that gas escapes
uncontrollably. Both can cause burns.
Always use liquefied gas bottles in an
upright position.

Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out, and damaged
power and gas lines replaced, by an after-
sales engineer trained by us. If the appliance
is faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Shut off the gas
supply. Contact the after-sales service.

Faults or damage to the appliance are
dangerous. Never switch on a faulty
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Shut off the gas supply. Contact
the after-sales service.

Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause
serious injury. Observe the instructions
which accompany the cookware.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our trained
after-sales engineers. If the appliance is
faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Contact the after-
sales service.

The cable insulation on electrical appliances
may melt when touching hot parts of the
appliance. Never bring electrical appliance
cables into contact with hot parts of the
appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

Faults or damage to the appliance are
dangerous. Never switch on a faulty
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Shut off the gas supply. Contact
the after-sales service.



Causes of damage

Environmental protection

Caution!

Heat damage to adjacent appliances or kitchen
units: Heat and moisture are produced if the
appliance is operated over a prolonged period.
Additional ventilation is required. Open windows
and switch on an extraction hood which conducts
into the open air.

Appliance damage caused by heat accumulation:
Do not heat roasting dishes, pans or grill stones on
more than one burner at the same time.

Malfunction: Always turn control knobs to the OFF
position when the appliance is not in operation.

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning

used electrical and electronic appliances

EE (waste electrical and electronic equipment -

WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the EU.

Tips for saving energy

Use pots or pans which are the right size for each
burner.

Always centre the pot or pan over the burner.

Do not cook without using a lid and make sure the
lid is properly fitted.



Your new appliance

Your new appliance and its accessories are described in
this section.

Gas cooktop

Standard burner 2 kW Wok burner 5/6 kW High output burner 4 kW

Air inlets
(underneath pan support)
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High output burner 4 kW Standard burner 2 kW
Control knob The markings show the position of the corresponding

burner and the setting between high and low heat. The
flame setting is infinitely variable between high and low.
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front left cooking zone

rear left cooking zone

centre cooking zone (wok)

rear right cooking zone
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Special accessories Burner assembly

You can order the following special accessories from
your specialist dealer:

Always assemble the burner parts correctly and evenly
to avoid faults during ignition or during use. The
catching pins must fit in the corresponding grooves.
AA 414 010 Ventilation molding for operation next

to downdraft ventilation VL 414 Normal burner / high output burner assembly

WP 400 001 Multi-layer material wok pan, with
curved base and handle., @ 36 cm, ) burner lid
6 litres volume, 10 cm high. =
SV 405 001 Spindle extension up to 80 mm
SV 405 002 Spindle extension up to 160 mm 5 J .
] burner ring
SV 405 003 Spindle extension up to 320 mm
SV 405 011 Spindle extension up to 65 mm
SV 405 012 Spindle extension up to 140 mm
VA 420 000 Connection strip for combination intermediate ring
with other Vario 400 appliances for
flush installation
VA 420 001 Connection strip for combination
with other Vario 400 appliances for electrode
flush installation with appliance
cover/extension
VA 420 010 Connection strip for combination
with other Vario 400 appliances for
surface installation
VA 420 011 Connection strip for combination
with other Vario 400 appliances for Wok burner assembly
surface installation with appliance
cover/extension
J/ i
VA 450 900 90 cm appliance extension for depth 4 burner lid
compensation when using several
Vario appliances
Only use the accessories as specified. The burner ring

manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.

burner head

electrode




Operation

The markings show the position of the corresponding
burner and the setting between high and low heat. The
flame setting is infinitely variable between high and low
heat.

Notes

- Only light a burner if the pan support and burner
parts are properly assembled.

- Make sure the burners and electrodes are clean
and dry.

- Only use the recommended accessories. Do not
cover the stainless steel cooktop base (e.g. with
aluminium foil).

- Do not cover the air inlet underneath the pan
support.

Caution!

Heat damage to the extractor hood: Always switch on
the extractor hood while the gas cooktop is in use.
When using several cooking positions select a higher
fan level on the extractor hood. Make sure there is a
sufficient ventilation of the room.

Switching on
Your cooktop features automatic fast ignition.
1 Place a suitable pot or pan on the corresponding

cooking position.

2 Press down the corresponding control knob and
turn it anticlockwise to the required position. The
burner lights automatically.

/N

The flame size can be set continuously between high
and low by slowly turning the control knob.

Notes

- When using large pots or pans you should ignite
the burner in the low position.

- When being switched on, a short sound may be
heard when the electronics of the gas hob open the
gas supply valve. This is normal.

- Every time the gas hob is switched on, the
electronics run an auto test. The electrode fires and
the burner ignites after a few seconds.

- The cooktop cannot be used during a power failure.

Electronic flame monitoring and
automatic re-ignition

For your safety, the hob is fitted with electronic flame
monitoring. If the flame goes out while the hob is in use
(e.g. due to a draught), the appliance automatically re-
ignites the burner.

If re-ignition is unsuccessful (e.g. dirt on the burner
caused by liquid or food boiling over), the appliance
switches off the gas supply after 10 seconds and an
audible signal sounds.

Turn the control knob to 0. Wait until the appliance is
cool enough and then check whether all the burner
parts are in the correct position. Check whether the
burner and/or the electrode is dirty (see
"Troubleshooting").

Please note the following if you ignite the appliance
from cold at full flame:

Depending on the type of gas and gas pressure, it is
possible that the electrode will ignite and then switch
off even though there is a flame. Turn the control knob
to 0 and then to the small flame position. Wait 30-60
seconds until the burner has heated up. You can now
use your appliance as normal.

Switching off

Turn the corresponding control knob clockwise to the
OFF position.

The electronics of the appliance will switch the gas
supply off, if all control knobs are in the off position.

Safety shut-off

For your protection, the appliance has a safety shut-off
feature. The appliance switches off after six hours if it is
not operated during this time.

Even after a power outage, the appliance stays switched
off. A prolonged audible signal is sounded.

Turn all control knobs to 0. You can then operate the
appliance in the way to which you are accustomed.



Settings table and tips

Cookware recommendations

The following tips can help you save energy and avoid

Cooking level Cooking Examples q K
method amage to your cookware.
High heat () Boiling Water
Searing Meat Suitable cooking vessels
Heating Fat, liquids
Boiling Soup, sauce Burner Pot base, recom- Pot base, mini-
Blanching Vegetables mended diameter mum diameter
From ) to 0 Roasting Meat, fish, potatoes Standard burner 200 - 240 mm 90 mm
Baking Pancakes, egg dishes High output burner 240 - 280 mm 90 mm
Simmering in Dumpllngs,s.ausages, Wok burner 240 - 320 mm 160 mm
open pot beef for making soup
Simmering f;/\;iztssauces, Pots with a diameter of less than 90 mm or more than
— - 280 mm (320 mm for the Wok burner) should not be
Boiling with Soup, potatoes used. When using large pots, pay attention that the pot
closed lid .
does not protrude over the edge of the appliance.
Steaming Vegetables, fish
Stewing Vegetables, fruit, fish
Braising Goulash, roasts, vege-
tables
Low heat Thawing Frozen foods

Slow cooking Rice, pulses

Reheating Soup, casserole, veg-

etables in a sauce

Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required
depends not only on the type and condition of the food,
but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and oil
will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Preferably use the rear cooking zones to prepare meals,
that need longer to cook.

Preferably use the high output burners or the wok
burner for brief cooking, deep fat frying and searing of
large quantities.

Cooking in the wok

We recommend using a round-bottom wok. You can
order a high-quality wok pan as a special accessory (WP
400 001).

Only use oil that is suitable for frying at high
temperatures, for example peanut oil.

Fry the food quickly on a high heat while stirring
continuosly. Vegetables should stay crispy.

Use a heat resistant, flat ladle with a long handle to stir
the food and take it out of the wok pan.
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Precautions for use

Use pots or pans which are

x the right size for each
ﬁ 1 burner.
Do not use small pots or
pans on large burners. The
flame should not touch the
sides of the pot.
~ Do not use damaged pots

x or pans, which do not sit
evenly on the cooktoop,
_— they may tip over.

Only use pots or pans with
a thick, flat base.

Do not cook without using
a lid and make sure the lid
is properly fitted. This
wastes energy.

e
X

Always centre the pot or
pan over the burner,
otherwise it could tip over.

Do not place large pots on
the burners near the
control knobs. These may
get damaged by the high
temperatures.

Place the pots or pans on
the pan support, never
directly on the burner.

> > . 4
ﬁ @ Make sure that the pan

supports and burner caps
are correctly positioned

before using the appliance.

Pots or pans should be
placed on the cooktop
carefully.

Do not strike the cooktop
and do not place excessive
weight on it.

Do not heat a cooking
x vessel (e.g. roaster, pan,

i grill stone) on more than
one burner at the same
time. The resulting heat
accumulation will damage
the appliance.

Care and cleaning

In this chapter you will find tips on how to maintain and
clean your cooktop correctly.

A Risk of electric shock!

Do not use any high-pressure cleaners or steam
cleaners, which can result in an electric shock.

A Risk of burns!

The accessible parts become very hot when in
operation. Never touch hot parts. Keep children at a
safe distance.

Caution!

Risk of surface damage: Do not use these cleaners
- harsh or abrasive cleaning agents
- oven cleaners

- corrosive or aggressive cleaners, or those
containing chlorine

- cleaning agents with a high alcohol content

- hard and scratchy sponges, brushes or scouring
pads

If such an agent comes into contact with the appliance,
wash it off immediately with water.

Thoroughly wash out new sponge cloths before using
them!

Caution!

Be careful when removing or fitting the pan supports in
order to avoid scratching the cooktop. First lift one of
the pan supports on the side with both hands. Fit the
middle pan support first and then the pan supports on
the side.

11



Cleaning the appliance

Clean the appliance after each use once it has cooled
down. Remove spilt liquids immediately and do not allow
any food remains to burn on.

Make sure that the ventilation openings under the pan
support are always clean. The ventilation openings must
not be covered.

Dry the burners thoroughly after cleaning. Only operate
the appliance when the burners are dry. Damp burners
can cause ignition problems and/or an unstable flame.

During assembly, make sure that the burner parts (catch
tappets) are in the correct position. All parts must be
straight.

Appliance part/ Recommended cleaning
surface

Stainless-steel
surfaces

Use soapy water and dry with a soft
cloth. Only use a minimal amount of
water when cleaning so that no water
enters the appliance.

Soak burnt-on remains with a small
amount of soapy water; do not scour.

Remove heavy soiling or yellow discol-
ouration caused by heat using our stain-
less-steel cleaning agent (item no.
00311499).

Carefully remove them for cleaning.
Soak in the sink. Clean using a scrub-
bing brush and detergent.

Pan supports

Clean the area around the rubber buff-
ers carefully so that they do not become
detached.

Rinse with clean water before leaving to
dry.

Do not clean them in the dishwasher.

Burner parts
(brass)

Use soapy water and dry with a soft
cloth. Make sure that the openings are
not blocked.

Take care that no small parts are lost.
Do not clean them in the dishwasher.

Control knob The soapy cloth must not be too wet. Dry

with a soft cloth.
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Cleaning the electrode

Soiled electrodes may cause malfunctions when igniting
or flame monitor disturbance.

If necessary clean with the included brush. Be careful
when cleaning electrodes, they are fragile, do not twist
or damage. Do not switch on the cooktop while
cleaning.

Burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a gel
grill cleaner from your specialist retailer or our after-
sales service (item number 00311761). It is suitable for
pan supports and the stainless-steel recess. If
necessary, let the dirt soak overnight. Follow the
instructions on the cleaning agent.

Caution!

Do not use the gel grill cleaner on the burner parts.

Burner discolouration

After extended use, the brass burner parts take on a
darker colour as a result of the oxidation process that
occurs naturally. The discolouration does not affect
their serviceability.



Trouble shooting

Malfunctions often have simple explanations. Please

read the following notes before calling the after-sales

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be

A Risk of electric shock!

service.
carried out by one of our trained after-sales engineers.
If the appliance is faulty, unplug the mains plug or
switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-
sales service.

Malfunction Cause Solution

Burner does not ignite when
switched on.

No power supply.

Turn all control knobs to 0. Check in the fuse box
whether the fuse has blown.

Burner does not ignite when
switched on. Audible signal
sounds.

Fault on the burner or the gas sup-

ply.

Turn all control knobs to 0.

Check:
Burner parts fitted correctly?
Gas shut-off valve open?
Burners dry and clean?
Air in the line after first connection or a change
of gas cylinder (liquid gas)?
Gas cylinder empty (liquid gas)?

Burner goes off during operation.

Audible signal sounds.

Fault on the burner or the gas sup-

ply.

Turn all control knobs to 0. Wait until the appliance
has cooled down.

Check:
Burner parts fitted correctly?
Electrode soiled (food remainders) or moist?
Burner soiled by spillovers?
Strong draught (e.g. open window directly
behind the gas stovetop)?
Gas cylinder empty (liquid gas)?

Burner goes off during operation.

Audible signal continues to
sound although all control knobs
have been turned to 0.

Protection against overheating

Turn all control knobs to 0. Wait until the appliance
has cooled down and the audible signal goes off.

Burner goes off during operation.

Power failure

Turn all control knobs to 0. Check the power supply.
The burners do not reignite automatically after a
power failure.

Turn the control knob to 0. The
appliance tries to reignite and an
audible signal sounds.

Technical defect

Notify Gaggenau customer service.

Burners go off during operation.
An audible signal sounds.

Safety shut-off: appliance has not

been operated in the past six hours.

Turn the control knob to 0 and then switch on again,
if necessary.

There is a smell of gas in the
kitchen.

Potential leak on connection of gas

cylinder.

Check gas cylinder connection for leaks.

The corners of the appliance
curve upwards slightly during
operation.

The heat causes the cooktop's
metal to expand.

This is normal. No curving is visible after cooling
down.

13



After-sales service

In the event of repairs please contact our after-sales
sevice. We are committed fo find the best solution also
in order to avoid an unnecessary call-out.

Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance when
contacting the after-sales service. The rating plate
bearing these numbers can be found on the bottom of
the appliance. For future reference you can note the
data of your appliance and the telephone number of our
after-sales service below.

E-Nr. FD-Nr.

After-sales service ™

Please note that calling out an after-sales service
technician is not free of charge, even within the warranty
period, should the problem result from an operating
error.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice
GB 0344 892 8988

Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

AU 1300 368 339

NZ 09 477 0492

Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained

service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.
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A Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes instrucciones.

Solo asi se puede manejar el aparato de forma

correcta y segura. Conservar las instrucciones

de uso y montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. Los danos provocados por una
conexion incorrecta no estan cubiertos por la
garantia. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar
al Servicio Técnico.

Este aparato ha sido disefado para uso
doméstico. Utilizar el aparato unicamente para
preparar alimentos y bebidas, nunca como
calefactor. Vigilarlo mientras esta funcionando.
Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No use dispositivos de proteccion o
protecciones para ninos inapropiados. Pueden
provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ahos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o psiquicas, o que carezcan
de experiencia y conocimientos, siempre y
cuando sea bajo la supervisién de una persona
responsable de su seguridad o que le haya
instruido en el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento rutinario no
deben encomendarse a los nifios a menos que
sean mayores de 8 anos y lo hagan bajo
supervision.

Mantener los nifos menores de 8 afnos alejados
del aparato y del cable de conexion.

Cerrar la valvula de seguridad situada en el
conducto de alimentacion de gas cuando no se
vaya a utilizar el aparato durante un tiempo
prolongado.

16

jCOMPORTAMIENTO EN CASO
PERCIBIR OLOR A GAS!

Un escape de gas puede provocar una
explosion.

Si se detecta olor a gas o una averia en la
instalaciéon de gas:

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar el interruptor de la luz o
del aparato, no desenchufar ningun aparato.
No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la
habitacion.

Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compania de abastecimiento de gas.

jPeligro de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la
formacion de calor, humedad y productos de
combustion en la habitacién donde se
encuentre instalada. Asegurar una buena
ventilacion en la habitacion. Es preciso
mantener siempre abiertas las aberturas
naturales de ventilacion o instalar un dispositivo
mecanico de ventilacion (p. e]. una campana
extractora). Un uso intenso y prolongado del
aparato puede hacer necesaria una ventilacion
adicional (p. ej. abrir una ventana) o una
ventilacion mas efectiva (p. ej. funcionamiento
del dispositivo mecanico de ventilacion a un
nivel de potencia superior).

iPeligro de incendio!
El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar nunca con
agua un fuego. Apagar la zona de coccion.
Sofocar con cuidado las llamas con una
tapa, una tapa extintora u otro medio similar.

Las zonas de coccidn se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.



El aparato se calienta mucho, los materiales
inflamables se pueden incendiar. No
almacenar ni usar objetos inflamables

(p. ej. aerosoles o productos de limpieza)
debajo o demasiado cerca del aparato. No
colocar objetos inflamables sobre el aparato
o dentro de él.

Los fogones de gas, en los que no se haya
colocado ningun recipiente para cocinar
encima, generan gran cantidad de calor
durante su funcionamiento. El aparato y la
campana extractora, en caso de haberla,
pueden quedar danados o incendiarse. Los
restos de grasa en el filtro de la campana
extractora pueden inflamarse. Utilizar los
fogones de gas unicamente colocando
encima recipientes para cocinar.

jPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el
funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

Las zonas de coccidn y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion (si
lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. No dejar que los
niNos que acerquen.

Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las partes
calientes. No dejar que los nifios se
acerquen.

Los recipientes para cocinar vacios
colocados sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. No
calentar nunca recipientes para cocinar
vacios.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
guemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir quemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

iPeligro de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables eléctricos y conductos de gas
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio Técnico
debidamente instruido. Si el aparato esta
averiado, desenchufarlo de la red o
desconectar el fusible en la caja de fusibles
y cortar la alimentacién de gas. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Las averias o danos en el aparato conllevan
peligro. No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible en la caja de
fusibles. Cortar la alimentacién de gas.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Las ollas que presenten dafnos, tengan un
tamano inadecuado o esten mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar
los consejos y advertencias relativos a los
recipientes para cocinar.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruido.Si
el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores
de alta presion ni por chorro de vapor.

Las averias o danos en el aparato conllevan
peligro. No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible en la caja de
fusibles. Cortar la alimentacién de gas.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
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Causas de danos

Proteccion del medio ambiente

jAtencion!
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Dafos térmicos en aparatos o muebles préximos:
Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo se
produce calor y humedad. Por ello es necesaria una
ventilacion adicional. Abrir la ventana o colocar un
extractor con conduccién al exterior.

Dafos en el aparato por acumulacion de calor: No
calentar asador, sartenes o piedras para grill
simultaneamente con varios quemadores.

Fallo de funcionamiento: Girar la maneta de mando
siempre a la posicion cero si el aparato no esta en
funcionamiento.

Eliminacion de residuos respetuosa
con el medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

EE clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el &ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilice un asador siempre adecuado al tamafio de la
olla.

Coloque la bateria de cocina de forma centrada.

Coloque siempre la tapadera apropiada a la olla.



Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y sus
accesorios.

Placa de coccioén a gas

Quemador normal 2 kW Quemador Wok 5/6 kW Quemador potente 4 kW

Abertura entrada de aire|
(debajo del soporte para ollas)

\
%4
Quemador potente 4 kW Quemador normal 2 kW
Maneta de mando Las marcas en la maneta de mando muestra la

asignacion con el quemador correspondiente y el ajuste
desde fuego pequefio hasta fuego grande. El ajuste es
7 7 sin escalonamiento.

ST =T

Punto de coccion izquierdo anterior

Punto de coccidn izquierdo posterior

Punto de coccién centro (Wok)

Punto de coccion derecho posterior

Punto de coccién derecho anterior

o]l Ll (=1 (3 ]
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Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

AA 414 010 Utilizar el carril de circulacion del
aire, para el funcionamiento junto a la

extraccién de superficie VL 414

WP 400 001 Sartén Wok de material multicapa.
Con fondo abombado y mango,

@ 36 cm, 6 Litros, Altura 10 cm.

SV 405 001 Prolongacion de eje hasta 80 mm

SV 405 002 Prolongacién de eje hasta 160 mm

SV 405 003 Prolongaciéon de eje hasta 320 mm

SV 405 011 Prolongacion de eje hasta 65 mm

SV 405 012 Prolongacion de eje hasta 140 mm

VA 420 000 Liston de unién para la combinacion
de diferentes aparatos Vario de la

serie 400 en montaje al ras

VA 420 001 Liston de unién para la combinacion
de diferentes aparatos Vario de la
serie 400 en montaje al ras con
cubierta de aparato / liston de

compensacion

VA 420 010 Liston de unién para la combinacion
de diferentes aparatos Vario de la

serie 400 en montaje superpuesto

VA 420 011 Liston de unién para la combinacion
de diferentes aparatos Vario de la
serie 400 en montaje superpuesto
con cubierta de aparato / liston de

compensacion

VA 450 900 Prolongacion de aparatos 90 cm para
compensacion de profundidad de

varios aparatos Vario

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.

20

Estructura del quemador

Colocar las piezas del quemador en la posicién
correcta y rectas, ya que de lo contrario podrian
producirse problemas al encender o durante el
funcionamiento del quemador. Las pestafas deben
encajar en las entalladuras correspondientes.

Estructura de un quemador normal / potente

) Tapa de quemador

0 . ’ Anillo de quemador
.0

Cabezal de quemador

Electrodo

Estructura de un quemador Wok

3 J/ Tapa de quemador

L\

Anillo de quemador

Cabezal de quemador

Electrodo




Ajustar la placa de coccion

Las marcas de las manetas de mando indican la
potencia de fuego pequefio a grande. La potencia es de
graduacion continua.

Notas

- Encender los fogones so6lo si esta colocado el
soporte para ollas y todas las piezas del quemador
correctamente.

- El quemador y el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

- Utilizar solo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina de
aluminio).

- No tape los orificios de ventilacién que hay en la
parte inferior del soporte para ollas de la placa de
coccioén a gas.

jAtencion!

Dafos en la campana extractora a causa del calor:
Ponga en marcha la campana extractora cuando la placa
de coccidn a gas esté encendida. Si se utilizan varios
puntos de coccion, seleccione la velocidad
correspondiente para la campana extractora. Aseglrese
de que haya suficiente aire.

Conectar

La placa de coccion a gas dispone de un encendido
rapido automatico.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela hacia
la izquierda a la posicion deseada. El quemador
enciende automaticamente.

Girando lentamente la maneta de mando puede ajustar
de modo continuo el tamafia de llama entre graduacion
pequefa y graduacion grande.

Notas

- Si ha puesto cazuelas grandes en el punto de
coccioén, debera encender un fuego pequefo.

- Al encenderse la placa de coccion de gas la
electronica abre el suministro de gas, en este

proceso se escucha un breve ruido. Esto es normal.

- Cada vez que se pone en marcha la placa de
coccién de gas, el sistema electronico realiza un
autodiagndstico. El electrodo enciende el
quemador transcurridos unos segundos.

- En caso de producirse un corte de corriente, el
aparato no funcionara.

Control electréonico de la llama y
reignicion automatica

Para garantizar su seguridad, la placa de coccion
incorpora un sistema de control electrénico de la [lama.
En el caso de que la llama se apague (p. ej. debido a
una corriente de aire), el aparato vuelve a encender el
quemador de forma automatica.

Si la reignicion no se produce (p. ej. debido a que el
quemador esta sucio por restos de liquidos
derramados) transcurridos 10 s, el aparato desconecta
el suministro de gas y suena una sefal acustica.

Girar el mando de control a la posicion O y esperar a
que el aparato se haya enfriado. A continuacion,
comprobar si todos los componentes del quemador
estan colocados correctamente. Comprobar si el
quemador o el electrodo presentan suciedad (consultar
«Averias: 4Qué hacer?»)).

Cuando coloque el aparato frio a la intensidad de
llama maxima, tener en cuenta lo siguiente:

En funcién del tipo y la presion del gas, es posible que
el electrodo se conecte y se vuelva a desconectar a
pesar de que haya Ilama. Girar el mando de control
hasta la posicion 0 y, después, hasta la posicion de
intensidad de llama minima. Tras el encendido, esperar
entre 30 y 60 segundos, hasta que el quemador se haya
calentado. Ahora se podra usar el aparato de la forma
habitual.

Apagar

Gire la maneta de mando elegida hacia la derecha hasta
el tope a la posicion 0.

Cuando todas las manetas de mando se encuentran en
la posicion 0, el sistema electronico del aparato cierra
la alimentaciéon de gas.

Desconexion de seguridad

Para su proteccién el aparato va dotado con una
desconexion de seguridad. El aparato se desconecta
transcurrido 6 horas si no se usa ningun mando durante
este tiempo.

Incluso después de un fallo de corriente permanece
desconectado el elemento calefactor. Suena una senal
acustica permanente.

Gire la maneta de mando a 0, ahora, el aparato se
puede volver a encender de la manera habitual.
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Tabla de ajuste y consejos

Advertencias de uso

Rango de ajuste Métogos de Ejemplos
coccion

Llama maxima (Y Coccidn inicial Agua
Sofreir Carne
Calentar Grasa, Liquidos
Ebullicion Sopas, Salsas
Escaldar Verduras

Desde () hastah Asado Carne, Pescado,

Patatas

Hornear Platos con harina, pla-
tos con huevo

Cocciénafuego Albondiga de patata,

lento Salchicha hervida,
carne para cocidos

Batir Cremas, Salsas

Continuar la Sopas, Patatas

coccion
Coccidn a vapor Verdura, Pescado

Rehogar Verdura, Fruta, Pes-
cado

Asar a fuego Estofado, Asado, Ver-
lento dura

Llama pequefia h Descongelar Alimentos congela-
dos

Arroz, Legumbres

Sopas, Cocidos, Ver-
duras en salsa

Hincharse
Calentar

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafno y el nivel de llenado de la
olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccion sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.

Los alimentos que precisan una coccion mas larga, los
deberia preparar en las zonas de coccion de la parte
posterior.

Utilice para la coccidn inicial, freir y sofreir de grandes
cantidades preferentemente el quemador grande o bien
el quemador Wok.

Consejos acerca del Wok

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta calidad
como accesorio especial bajo la referencia siguiente
(WP 400 001).

Utilice para cocinar con la sartén Wok sélo aceite para
alimentos resistente a temperaturas altas como p. ej.
aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitandolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura deberéa estar aun crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharén de palo largo de material termorresistente.
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Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energiay
a evitar dafos en los recipientes:

Recipientes de cocciéon apropiados

Diametro reco- Diametro minimo
mendado del del fondo de la
fondodelaOlla Olla

Quemador

Quemador normal 200 - 240 mm 90 mm
Quemador 240 - 280 mm 90 mm
potente

Quemador Wok 240 - 320 mm 160 mm

No deben utilizarse cazuelas con un diametro inferior
a 90 mm o superior a 280 mm (320 mm para el
quemador wok). Si utiliza Ollas de mayor tamafo, estas
no deben sobrepasar el ancho del aparato.



Indicaciones de uso

correspondiente.

Utilice recipientes de
L Vg it P ~
coccién de tamafo
1 apropiado al quemador

No utilice recipientes de
coccion pequefios en un
quemador grande. La llama
no debera tocar los
laterales del recipiente de
coccion.

No utilice recipientes de
x coccion deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
coccion con una base
planay gruesa.

\

y No cocine sin tapa o si se
Wv encuentra desplazada la
tapa. Se derrocha gran
parte de la energia.

Coloque el recipiente de
coccion en el centro por
encima del quemador, de
lo contrario podria volcar el

recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
cerca de los mandos. Estos
podrian sobrecalentarse y
por consiguiente danarse.

~ Coloque las ollas sobre

x soporte de ollas y no

directamente sobre los
quemadores.

Cerciorese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes colocados
sobre la placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
x recipiente de coccion (p.ej.

i asador, sartén, piedra para
grill) con varios
quemadores. La
acumulacion de calor
produce dafos en el
aparato.

Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado 6ptimo y limpieza de la placa de
coccion.

A iPeligro de descarga eléctrica!l

La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor.

A iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No
dejar que los nifios se acerquen.

jAtencion!

Dafos superficiales: No use los medios de limpieza
siguientes

- Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos
- Limpiadores para hornos

- Limpiadores causticos, con cloro o agresivos

- Limpiadores con un alto contenido de alcohol

- Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos

duros o abrasivos

Si el aparato entra en contacto con estos medios, lavelo
inmediatamente con agua.
jAntes del uso lave siempre las esponjas nuevas!

jAtencion!

Al retirar y colocar el soporte de ollas no roce la
superficie. Retirar primeramente un portaollas lateral
con ambas manos hacia arriba. Retirar a continuacion
los otros dos portaollas. Cuando coloque los portaollas,
comience primero con el del centro y a continuacion los
portaollas laterales.
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Limpiar el aparato

Limpiar el aparato después de cada uso una vez se haya
enfriado. Eliminar de inmediato los derrames y no
permitir que se quemen restos de comida.

Mantener limpias las aberturas de ventilacion de debajo
del soporte para ollas. No deben cubrirse las aberturas
de ventilacion.

Secar concienzudamente los quemadores tras su
limpieza. El aparato solo debe ponerse en marcha si los
quemadores estan secos. Los quemadores himedos
pueden dar problemas al encender el aparato o hacer
que la llama no sea estable.

Durante el montaje, colocar los componentes del
quemador en la posicidn correcta (lenglietas de
retencion). Todas las piezas deben estar rectas.

Elemento/
superficie

Limpieza recomendada

Superficies de  Agua con un poco de jabdn. Secar

acero inoxidable seguidamente con un pano suave. Utili-
zar poca cantidad de agua para la lim-
pieza, ya que no debe penetrar agua en
el aparato.

Limpiar las zonas quemadas con un
poco de agua con detergente y no res-
tregar.

Utilizar nuestro limpiador para acero
inoxidable para eliminar la suciedad
incrustada o provocada por el calor (n.*
art. 00311499).

Soporte para Retirarlo con cuidado para la limpieza.

ollas Remojarlo en el fregadero. Limpiar con
un cepillo para fregar los platos y deter-
gente.

Limpiar con sumo cuidado la zona del
tope de goma para que este no se des-
prenda.

Enjuagar con agua limpia y dejar secar.
No lavar en el lavavaijillas.

Componentes  Agua con un poco de jabon. Secar
del quemador seguidamente con un paio suave. Com-
(latén) probar que las aberturas no estén obs-

truidas.

Prestar atencion para que no se extravie
ninguna pieza pequefa.

No lavar en el lavavajillas.

Mandos de con- Utilizar agua con un poco de jabén y no
trol humedecer el trapo en exceso. Secar
con un pano suave.

24

Limpieza del electrodo

Un electrodo sucio puede provocar problemas de
encendido o en el controlador de llamas.

Si fuera necesario, limpielo con el cepillo adjunto. El
electrodo es sensible, por lo que debe limpiarse con
cuidado y no se puede retorcer ni dafiar. No ponga en
marcha la placa de coccion durante la limpieza.

Suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar, a través de un comercio especializado o
de nuestro Servicio de Asistencia Técnica, un gel
limpiador para parrillas (n.% art. 00311761). Este es
adecuado para los soportes para ollas y placas de
acero inoxidable. En caso necesario, dejar que el
producto actle toda la noche. Tener en cuenta las
indicaciones del propio producto limpiador.

jAtencion!

No aplicar el gel limpiador de parrillas sobre los
componentes de los quemadores.

Decoloracion de los quemadores

Después de un uso prolongado, los componentes de
laton de los quemadores se vuelven mas oscuros por
oxidacion natural. El cambio de color no afecta al
rendimiento de uso.



¢,Anomalias - como reaccionar?

Muchas veces usted mismo podra eliminar las fallas que

se presenten. Antes de llamar el servicio al cliente,

tenga en cuenta las siguientes indicaciones.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las

reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente

instruido.Si el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Anomalia

Causa

Soluciéon

El quemador no enciende al acti-
varlo.

No hay alimentacion de corriente.

Gire todas las manetas de mando a 0. Comprobar
en el cuadro de proteccion si se han disparado los
interruptores automaticos.

El guemador no se enciende al
activarlo, suena una senal acus-
tica.

mentacion de gas.

Anomalia en el quemador o en la ali- Gire todas las manetas de mando a 0.

Compruebe:
¢Estan bien colocadas las piezas del quema-
dor?
¢Esta abierta la llave de cierre del gas?
¢Estan limpios y secos los quemadores?
éAire en el tubo después de conectarlo por pri-
mera vez o de cambiar la bombona (gas
liquido)?
¢Bombona de gas vacia (gas liquido)?

El quemador se apaga durante el
servicio, suena una sefal acus-
tica.

Anomalia en el quemador o en la ali- Gire todas las manetas de mando a 0. jEspere a

mentacion de gas.

que se enfrie el aparato!

Compruebe:
¢Estan bien colocadas las piezas del quema-
dor?
¢Esta sucio (restos de comida) o humedo el
electrodo?
¢El quemador esta sucio por derrame de coc-
cion?
¢Corriente de aire fuerte (p.ej. hay una ventana
abierta justo detras de la placa de coccién a
gas)?
¢Bombona de gas vacia (gas liquido)?

El quemador se apaga durante el
funcionamiento, vuelve a sonar
una sefial acUstica aunque se
han puesto a O todas las manetas
de mando.

Proteccidn contra sobrecalenta-
miento

Gire todas las manetas de mando a 0. Espere hasta
que se enfrie el aparato y deje de sonar la sefal
acustica.

El quemador se apaga durante el
funcionamiento.

Fallo de corriente

Gire todas las manetas de mando a 0. Compruebe
el suministro de corriente. Después de un fallo de
corriente no se produce un reencendido automa-
tico.

La maneta de mando es girada al
0. El aparato intenta el reencen-
dido, suena una sefal acustica.

Defecto técnico

Contacte con el servicio de asistencia técnica de
Gaggenau.

El quemador se apaga durante el
funcionamiento.Suena una senal
acustica.

Desconexion de seguridad.:
Durante 6 horas no se ha utilizado
ningn mando.

Girar la maneta de mando a 0 y en su caso volverlas
a activar.

En la cocina huele a gas.

Posible puntos de fuga puede ser la

conexion de la bombona de gas.

Comprobar estanqueidad de la bombona de gas.

Las esquinas del aparato se
curva ligeramente durante el fun-
cionamiento.

El material de la placa de coccion
se dilata.

Esto es normal. En estado frio no se aprecia nin-
guna curvatura.
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Servicio de atenciéon al cliente

Si su aparato necesita una reparacion, nuestro servicio
de atencion al cliente estard encantado de ayudarle.
Siempre encontramos la solucién adecuada, incluso
para evitar visitas innecesarias de los técnicos.

Cuando llame por teléfono, indique la referencia del
producto (N° E) y el nUmero de fabricacion (N° FD) para
que podamos ofrecerle un servicio cualificado. La placa
de identificacion con los numeros correspondientes los
encontrara en la parte inferior del aparato. Para evitar
tener que buscar los datos de su aparato cuando los
precise, es aconsejable anotarlos aqui conjuntamente
con el numero de teléfono del Servicio de atencion al
cliente.

N¢ E. N¢ FD.

Servicio de atencion al cliente

=

oy

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio de
atencion al cliente no es gratuito en caso de que el mal
funcionamiento sea debido a un manejo incorrecto del
aparato.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparaciéon y asesoramiento en caso de
averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacion se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado con
las piezas originales y de repuesto necesarias para su
aparato.
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A Indicacbes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente manual. S6 assim
podera utilizar o seu aparelho de forma segura e
correcta. Guarde as instrugoes de utilizacao e
montagem para consultas futuras ou para
futuros utilizadores.

Este aparelho tem de ser instalado segundo as
instrugoes de montagem incluidas.

Examine o aparelho depois de o desembalar. Se
forem detectados danos de transporte, nao
ligue o aparelho.

O aparelho sé pode ser ligado por um técnico
autorizado. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligacao incorrecta. Para
adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
privado e domeéstico. Utilize o aparelho apenas
para preparar refeigcdes e bebidas. Nunca o
utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o
aparelho durante o funcionamento. Utilize o
aparelho apenas em espagos interiores.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 2000 metros acima do nivel do
mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado
com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protegao para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas com
mais de 8 anos e por pessoas com limitagdes
fisicas, sensoriais ou mentais ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia de uma pessoa responsavel pela
sua segurancga ou tiverem sido instruidas acerca
da utilizagao segura do aparelho e tiverem
compreendido os perigos decorrentes da sua
utilizacgao.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.
As tarefas de limpeza e manutengao por parte
do utilizador nao devem ser efectuadas por
criangas, a nao ser que tenham mais de 8 anos
e estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligagao.
Fechar a valvula de seguranga na conduta de
admissao de gas sempre que o aparelho nao
seja utilizado durante longos periodos.
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PROCEDIMENTO EM CASO DE
CHEIRO A GAS!

As fugas de gas podem provocar explosoes.
Caso se verifique cheiro a gas ou anomalias
na instalacao de gas:
Fechar imediatamente a alimentagao de gas
ou a valvula da botija de gas.

Apagar imediatamente qualquer lume,
chama e cigarros.

Nao ligar o interruptor da luz e do aparelho,
nao retirar os interruptores da tomada. Nao
utilizar telefones ou telemoveis em casa.

Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

Perigo de asfixia!

A utilizagao de um aparelho de cozinhar a gas
produz calor, humidade e produtos de
combustao no local de instalagao. Certifique-se
que ha uma ventilagao suficiente do local de
instalagdo. Os orificios de ventilagao naturais
devem ficar abertos ou deve ser providenciado
um equipamento de ventilagdo mecanica (p.ex.
um exaustor). Se utilizar o aparelho intensiva e
prolongadamente podera ser necessaria
ventilagao adicional, p.ex. abrir uma janela, ou
uma ventilagao mais eficaz, p.ex. aumentar a
poténcia do equipamento de ventilagao
mecanica disponivel.

Perigo de incéndio!

O dleo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe éleo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta de
amianto ou um objecto equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar. Nao guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
coloque nem utilize objectos inflamaveis
(p- ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediagdes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.



As zonas de cozinhar a gas que nao tenham
louga para cozinhar colocada em cima ficam
muito quentes durante o funcionamento. O
aparelho e um exaustor que tenha sido
colocado por cima podem danificar-se ou
incendiar-se. Os residuos de gordura no
filtro do exaustor podem incendiar-se. As
zonas de cozinhar a gas devem apenas
funcionar com louga para cozinhar colocada
em cima.

Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer
antes de realizar a limpeza.

As zonas de cozinhar e as suas imediagoes,
nomeadamente uma estrutura da placa de
cozinhar, eventualmente existente, ficam
muito quentes. Nunca toque nas superficies
guentes. Mantenha as criangas afastadas.

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecgas quentes.
Manter fora do alcance das criangas.

A loucga para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas de
cozinhar a gas em funcionamento. Nunca
aqueca louga para cozinhar vazia.

Quando a garrafa de gas de petroleo
liquefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar corretamente,
permitindo a saida descontrolada de gas.
Qualquer destas situagdes pode provocar
queimaduras. Coloque sempre garrafas de
GPL na posigao vertical.

Perigo de ferimentos!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes e substituicdes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigo de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentagao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Avarias ou danos no aparelho sao
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentagao de gas. Contacte o
servigo de assisténcia técnica.

Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atengao
as indicagoes sobre os recipientes para
cozinhar.

Perigo de choque eléctrico!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho pode
dar origem a um choque eléctrico. Nao
utilize aparelhos de limpeza a alta pressao
ou de limpeza a vapor.

Avarias ou danos no aparelho sao
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentagao de gas. Contacte o
servico de assisténcia técnica.
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Causas dos danos

Proteccdao do meio ambiente

Atencao!

- Danos provocados por calor em aparelhos ou
moveis adjacentes: Quando o aparelho é utilizado
durante periodos prolongados, forma-se calor e
humidade. E necessaria ventilagao adicional. Abrir
a janela ou ligar o exaustor com extracgao para o
exterior.

- Danos no aparelho devido a uma acumulagao de
calor: Nao aquecer assadeiras, frigideiras ou
pedras de grill com varios queimadores.

- Falha de funcionamento: Rodar o botdo de
comando sempre para a posigao zero, quando o
aparelho ndo esta em funcionamento.
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Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

N clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unidao Europeia.

Sugestdes de poupanca de energia

Escolha um queimador compativel com o tamanho
do tacho.

Coloque o recipiente de cozedura de forma
centrada.

Coloque sempre um testo de tamanho adequado
sobre o recipiente.



O seu aparelho novo

Nesta secgdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informagdes relativamente aos acessorios.

Placa de fogao a gas

Queimador normal 2 kW Queimador para wok 5/6 kW Queimador de alto rendimento 4 kW

Abertura de entrada de ar
(por baixo do apoio)

Queimador de alto rendimento 4 kW Queimador normal 2 kW
Botao de comando As marcagdes nos botdes de comando indicam a

posi¢cao do respetivo queimador e a poténcia, desde a
poténcia maxima a minima. O ajuste é continuo.

/N /N

ST =T

Zona de cocgao esquerda a frente

Zona de cocgao esquerda atras

Zona de cocgao central (wok)

Zona de cocgéao direita atras

o]l Ll (=1 (3 ]

Zona de cocgéao direita a frente
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Acessorios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através do
seu revendedor:

AA 414 010 Calha de ventilagdo, para
funcionamento ao lado do elemento

de ventilagdo de bancada VL 414

WP 400 001 Wok em material multicamadas. Com
fundo abaulado e pega, @ de 36 cm,

6 litros, 10 cm de altura.

SV 405 001 Extensao de eixo até 80 mm

SV 405 002 Extensdo de eixo até 160 mm

SV 405 003 Extensdo de eixo até 320 mm

SV 405 011 Extensao de eixo até 65 mm

SV 405 012 Extensao de eixo até 140 mm

VA 420 000 Régua de unido para combinagao
com outros aparelhos Vario da série

400 em caso de instalagao nivelada

VA 420 001 Régua de unido para combinagao

com outros aparelhos Vario da série
400 em caso de instalagdo nivelada
com coberturas de aparelhos/régua

de compensacgéao

VA 420 010 Régua de uniao para combinagéao
com outros aparelhos Vario da série
400 em caso de instalagao

sobreposta

VA 420 011 Régua de unido para combinagao
com outros aparelhos Vario da série
400 em caso de instalagao
sobreposta com coberturas de

aparelhos/régua de compensagao

VA 450.900 Extensdo de aparelho de 90 cm para
compensacgao de profundidade no

caso de varios aparelhos Vario

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugdes. O fabricante ndo se responsabiliza quando
os acessorios sao utilizados de forma incorrecta.
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Estrutura dos queimadores

Os componentes dos queimadores tém de ser
colocados de forma exacta e alinhada, caso contrario
podem ocorrer falhas na ignicdo ou durante o
funcionamento. As saliéncias tém de encaixar nas
respectivas reentrancias.

Estrutura do queimador normal / queimador de alto
rendimento

) Tampa do queimador

Anel do queimador

Cabeca do queimador

Eléctrodo

Estrutura do queimador para wok

3 J Tampa do queimador

Anel do queimador

Cabega do queimador

Eléctrodo




Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam a
poténcia, desde a poténcia maxima a poténcia minima.
A poténcia pode ser regulada de forma continua.

Notas

- Os queimadores s6 podem ser acesos se 0s apoios
e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correta.

- Os queimadores e o elétrodo tém de estar limpos e
secos.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em ago inoxidavel (por ex. com folha
de aluminio).

- Nao obstruir as aberturas de ventilagdo da placa de
fogdo a gas por baixo do apoio.

Atencao!

Danos provocados por calor no exaustor: Ligar um
exaustor quando a placa de fogdo a gas estiver em
funcionamento. Quando estiverem a ser usadas varias
zonas de cocgao, seleccionar um nivel de extracgao
com poténcia correspondente no exaustor. Providenciar
um fornecimento de ar suficiente.

Ligar

A placa de fogédo a gas dispde de uma ignicéo rapida
automatica.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o despectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao pretendida.
O queimador acende automaticamente.

=
©

Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o tamanho da chama de forma continua, entre a
poténcia maxima e minima.

/N

(T

Notas

- Se estiverem recipientes grandes sobre as zonas
de cocgao, deve ligar-se a poténcia minima.

- Ao ligar a placa de fogao a gas, o sistema
eletronico abre a alimentagdo do gas, o que
provoca um breve ruido. Tal € normal.

- Sempre que se liga a placa de fogao a gés, o
sistema eletronico efetua um auto-teste. O elétrodo
acende o queimador apos alguns segundos.

- Em caso de falha de energia, o aparelho nao
funciona.

Monitorizacao eletréonica da chama e
re-ignicao automatica

Para sua segurancga, a placa de cozinhar esta equipada
com uma monitorizagao eletronica da chama. Se a
chama se apagar durante a operagéao (p. ex., devido a
ventilagdo), o aparelho volta a acender automaticamente
o queimador.

Se a re-igni¢do néo for suficiente (p. ex., sujidade do
queimador devido a cozimento excessivo), o aparelho
desliga a admissao de gas apés 10 segundos e ouve-se
um sinal acustico.

Rode os comandos para 0. Aguarde até que o aparelho
tenha arrefecido o suficiente e verifique se todas as
pecas do queimador estdo corretamente colocadas.
Verifique se o queimador ou o elétrodo estao sujos
(consulte "Anomalias - o que fazer?").

Quando acender o aparelho frio no maximo, preste
atencao ao seguinte:

Conforme o tipo e a pressao do gas, é possivel que o
elétrodo se acenda e, em seguida, se apague, mesmo
que exista uma chama. Rode os comandos para O e, em
seguida, para a posigdo de potencia minima. Depois de
acender, aguarde 30 - 60 segundos, até o queimador ter
aquecido. Agora pode usar o seu aparelho como
habitualmente.

Desligar

Rode o botdo de comando pretendido para a direita, até
ao batente, para a posigao 0.

Se todos os botdoes de comando forem rodados para a
posicao O, o sistema electronico fecha a alimentagao do
gas.

Bloqueio de seguranca

Para sua protecdo, o aparelho esta equipado com um
bloqueio de seguranga. O aparelho desliga-se apods

6 horas, se este nao for utilizado durante esse periodo
de tempo.

Mesmo apo6s uma falha de energia, o aparelho mantém-
se desativado. E emitido um aviso acustico continuo.

Rode todos os botdes de comando para a posigéo O e,
em seguida, pode voltar a colocar o aparelho em
funcionamento da forma habitual.
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Tabela de ajuste e dicas

Instrucdes relativamente aos tachos/

panelas
Zona de ajustes Processo de Exemplos
. _ cozedura As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
Poténcia maxima Ferver Agua evitar danos nos tachos/panelas.
Alourar Carne
Aquecer Gorduras, liquidos
Ferver Sopas, molhos Tachos/panelas adequados
Branquear Legumes
De () até¢ Assar Carne, peixe, batatas Queimador Diametro reco-  Diametro minimo
Cozerno forno  Cozinhados com fari- mendado da da base da
nha, cozinhados com base da panela  panela
ovos
Apurar Knddel, salsichas Queimador normal 200 - 240 mm 90 mm
Idadas, ,
Sif:aio?:\ carne Ouel_mador dealto 240-280 mm 90 mm
- rendimento
Emulsionar Cremes, molhos
Prosseguir a Sopas, batatas Queimador para 240 -320 mm 160 mm

cozedura wok
Cozinhar a vapor Legumes, peixe

Cozinhar lenta-  Legumes, fruta, peixe
mente

Estufar

Nao se devem utilizar panelas com um didmetro
inferior a 90 mm ou superior a 280 mm (320 mm para
o queimador para wok). Se usar recipientes maiores,
estes ndo podem exceder a largura do aparelho.

Gulasch, assados,
legumes

Poténcia minima Descongelar Alimentos congela-
4] dos

Demolhar
Aquecer

Arroz, leguminosas

Sopas, guisados,
legumes em molho

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientacao, uma vez que, dependendo do tipo e
estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, € necessaria mais ou menos
energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Ndo deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento
queima-se.

Os alimentos que requerem um tempo de cocgao maior
devem ser cozinhados nas zonas de cocgao de tras.

Para ferver, fritar e alourar grandes quantidades de
alimentos, prefira os queimadores de alto rendimento
ou o queimador para wok.

Dicas para o wok

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel
encomendar um wok de qualidade como acessorio
especial (WP 400 001).

Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais
resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
amendoim.

Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
sempre, mas ndo demasiado tempo. Os legumes devem
ficar al dente.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com um cabo
comprido em material resistente ao calor.
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Instrucoes de utilizacao

x tamanho adequado para o
u respectivo queimador.

Nao utilize tachos/panelas
mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar
nas partes laterais dos
tachos/panelas.

e Utilize tachos/panelas de

- Nao use tachos/panelag
x gue nao tenham um apoio
estavel sobre a placa de
fogao, pois estes poderao
tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.

Nao cozinhe com panelas
destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdigada.

\
X

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores proximos das
guarnigdes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

<
X

Antes da utilizagao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estao bem
assentes.

Manuseie os recipientes
gue se encontram sobre a
placa de fogdo com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogéo
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.

Nunca aquega um
x recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com varios
queimadores. A
acumulagao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.

Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogéao.

A Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem
a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de limpeza
a alta presséo ou de limpeza a vapor.

A Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas
pecas quentes. Manter fora do alcance das criangas.

Atencao!

Danos na superficie: Nao usar estes produtos de
limpeza

- Produtos abrasivos ou agressivos

- Limpador de fornos

- Produtos corrosivos, agressivos ou com cloro

- Produtos com elevado teor alcodlico

- Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes
Se um destes produtos entrar em contacto com o
aparelho, limpe-o imediatamente com agua.

Os panos de cozinha novos devem ser sempre muito
bem enxaguados antes de serem utilizados!
Atencao!

Nao riscar a placa quando se retiram e colocam os
apoios. Em primeiro lugar, levantar um apoio lateral com
ambas as maos. Em seguida, retirar os outros dois
apoios. Para efeitos de colocagao, pousar primeiro o
apoio central e, em seguida, os apoios laterais.
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Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho depois de o usar, quanto tiver
arrefecido. Remova sempre de imediato liquidos
derramados, ndo deixando que os restos de alimentos
queimem.

Mantenha limpos os orificios de ventilagdo por baixo do
suporte para panelas. Os orificios de ventilagdo néo
podem ser tapados.

Seque bem os queimadores apds a limpeza. Apenas
coloque o aparelho em funcionamento quando os
queimadores estiverem secos. Queimadores humidos
causam problemas na igni¢do ou instabilidade na
chama.

Durante a montagem, respeite o posicionamento
correto das pecas do queimador (linguetas de
bloqueio). Todas as pecgas tém de estar em linha reta.

Parte do apare- Limpeza recomendada
lho/superficie

Superficies de
aco inoxidavel

Solugio a base de detergente - seque
com um pano macio. Use apenas
alguma agua na limpeza, pois ndo pode
entrar agua no aparelho.

Deixe os pontos incrustados a atuar com
alguma agua e detergente, sem esfregar.

Remova a sujidade mais forte ou o ama-
relecimento causado pelo calor com o
nosso produto de limpeza para ago inoxi-
davel (n.2 encomenda 00311499).

Suporte para
panelas

Remova com cuidado para efeitos de
limpeza. Mantenha em agua na banca.
Limpe com escova e detergente.

Limpe com cuidado a area em borracha,
para que esta ndo se solte.

Lave com agua limpa e seque antes da
colocagao.

Nao a lave na maquina de lavar loica!

Solugdo a base de detergente - seque
com um pano macio. Certifique-se de
que os orificios nao estao entupidos.

Pecgas do quei-
mador (latao)

Preste atengao para nao perder as
pegas pequenas.

Nao a lave na maquina de lavar loica!

Comandos Solugao a base de detergente - o pano
nao pode estar demasiado molhado.

Seque com um pano macio.
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Limpar os elétrodos

Um elétrodo sujo pode originar falhas na ignicao,
nomeadamente na monitorizagdo da chama.

Se necessario, limpar com a escova fornecida. O
elétrodo é sensivel; limpar com cuidado, ndo rodar nem
danificar. Nao ligar a placa durante a limpeza.

Sujidade incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar nas lojas especializadas ou através do
nosso servigo de apoio ao cliente um gel para limpeza
de grelhadores (numero de encomenda 00311761).
Este ¢ adequado para suportes para panelas e
tabuleiros de ago inoxidavel. Se necessario, deixe atuar
durante a noite. Tenha em atencéo as instrugdes do
produto de limpeza.

Atencao!

Nao utilize o gel para limpeza de grelhadores nas pecgas
do queimador.

Descoloracao dos queimadores

Com a utilizagdo continuada, as pegas dos queimadores
em latdo escurecem devido a um processo natural de
oxidagao. Esta alteragdo da cor nao afeta a respetiva
utilizagao.



Falhas — o que fazer?

Muitas vezes, é facil reparar as falhas sem a ajuda de A\ Perigo de choque eléctrico!

terceiros. Observe as seguintes indicagdes antes de
contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

As reparagdes indevidas sdo perigosas. As reparagdes
s6 podem ser efectuadas por técnicos especializados

do servigo de assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Falha Possivel causa

Solucéao

O queimador ndo entra em igni-  Sem alimentagao elétrica.
¢ao quando é ligado.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Verificar no quadro elétrico se o fusivel disparou.

O queimador néo entra em igni-  Falha no queimador ou no forneci-
¢do quando é ligado, é emitido  mento de gas.
um sinal acustico.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0.

Verificar:
Os componentes do queimador estio coloca-
dos corretamente?
A valvula de corte do gas esta aberta?
O queimador esta seco e limpo?
Existe ar no tubo, apos a primeira ligagdo ou
apos a troca de uma botija (em caso de gas
liquefeito)?
A botija de gas estéa vazia (em caso de gas lique-
feito)?

O queimador apaga-se durante o Falha no queimador ou no forneci-
funcionamento, é emitido um mento de gas.
sinal acustico.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Aguardar até o aparelho ter arrefecido!

Verificar:
Os componentes do queimador estao coloca-
dos corretamente?
Elétrodo com sujidade (residuos de alimentos)
ou humido?
Queimador com sujidade resultante de alimen-
tos derramados?
Corrente de ar intensa (por ex. janela aberta
diretamente atras da placa de fogao a gas)?
A botija de gas estéa vazia (em caso de gas lique-
feito)?

O queimador apaga-se durante o Protecéo contra sobreaquecimento
funcionamento, é emitido um

sinal acustico apesar de todos os

botées de comando terem sido

rodados para a posigéo O.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Aguardar até o aparelho ter arrefecido e o sinal
acustico desaparecer.

O queimador apaga-se durante o Falha de energia
funcionamento.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Verificar a alimentagao elétrica. Apos uma falha
de energia ndo ocorre nenhuma reignigao automa-
tica.

O botao de comando é rodado Defeito técnico
para a posigao 0. O aparelho

tenta a reignigao, é emitido um

sinal acustico.

Informar o Servigo de Apoio ao Cliente da Gagge-
nau.

Os queimadores apagam-se Bloqueio de segurancga: O aparelho
durante o funcionamento. E emi- nao foi manuseado durante 6 horas.
tido um sinal acustico.

Rodar os botdes de comando para O e voltar a ligar
o aparelho.

Cheira a gas na cozinha. Possivel fuga no ponto de ligagédo
da botija de gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de ligacdo da
botija de gas.

Os cantos do aparelho ficam Tal deve-se ao facto de o calor
ligeiramente abaulados durante o expandir o metal da placa de fogéo.
funcionamento.

Isto € normal. Apos o arrefecimento é recuperada a
forma original.

37



Servico de Apoio ao Cliente

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma reparacgao,
o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta ao seu dispor.
Encontramos sempre uma solugido adequada, de forma
a evitar deslocagdes desnecessarias dos técnicos.

Quando nos contactar queira indicar sempre o numero
de produto (n.® E) e o numero de fabrico (n.® FD), para
que lhe possamos prestar uma assisténcia qualificada.
A placa de caracteristicas com estes numeros encontra-
se na parte inferior do aparelho. Para que, em caso de
necessidade, nao tenha de perder muito tempo a
procura dos dados do seu aparelho e do numero de
telefone do Servigo de Apoio ao Cliente, pode inserir os
mesmos neste local.

N.2E N.2 FD

Servico de Apoio ao Cliente &

Tenha em conta que, no caso de utilizagédo incorrecta, a
visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao é
gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 790

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparagao ¢é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecgas de substituicao originais para
o seu electrodoméstico.

38



NivaKaxg ITEPIEXOMEVWV

ZNUAVTIKEG UTTOdEIEEIC XOPAAEIXG 40
Aitieg Tov nUiOV 42
NpooTaocia mepIiB&AAovTog 42
Améoupon clpdwva pe TOUG KAVOVEG TTPOCTAOING

Tou TrepIB&AAOVTOG 42
ZupPBoulég yia Tnv eEoikovopunon evepyeing 42
H KaxivoUpyiax oxg GUGKeUNn 43
B&on eoTiov aegpiou 43
Koupma& xeipiopoU 43
Eidikog e§omAiopdg 44
Aopn Tov KAUOTHPWV 44
PuOpion Tng B&ong €CTIWV 45
Evepyoroinon 45
HAekTpovikrn emTtripnon ¢oAdYyaxg Kol qUTOPOTN
emavapAegn 45
Amnevepyoroinon 45
Ai&Tagn amevepyomoinong xopaAeiag 45
MNivakag puOpiong Kl cUUBOUAEG 46
2UPPBOUAEG yIX TO POYEIPEPT KO TO WrOIPO 46
2upBoulég yia To KIveCiko Tnyavi (Wok) 46
Yod<ei&eIC VI TX HAYEIPIKK OKEUN 46
KaT&AnAa payeipika okeun 46
Ymoodei&eig xpriong 47
DpovTida Kol KKOapPIoOHO6G 47
KaBapiopodg TnNG ocuokeung 48
KaBapiopog Tou nhekTpodiou 48
Kapévn pumavaon 48
ANy XpOHOATOG TWV KAUGTHPWV 48
BA&Beg — TI MPEMElI VX KAVETE 49
ZEpBic MEAATOV 50

MepaxiTépw MANpodopieq yiok TX TTPOTOVTX, Ta EEXPTAPAT,
T avTXAAOKTIK Kol To 0€pPig Ba BpeiTe oTo dixdikTUO
(Internet): www.gaggenau-home.com kai o1o online-shop:
www.gaggenau-eshop.com



A InpavTikée umodeifeic aoPpaAeiag

AloxB&oTe TPOOEKTIKG aUTES TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE TN OUCKEUTN Oiyoup
kot owoTa. PuAGETe TIG 0ONYieg xpriong Ko

OUVOPHOAOYNONG VIO PIc axpyOTEPN XPHOoN N YIX
TOV ETTOPEVO IBIOKTNTN.

H mapouoa cuokeur) TTPETIEl V& EYKATAOTOOEI
oUPPWVa PE TIG 00NYieg EYKATAOTONG TTOU
mepIApBavovTa.

MeT& TNV adaipean oo T CUOKEUOTIX, EAEYETE
TN CUOKeUT). 2¢& TTepIMTwon {NUING KOTX TN
HETOPOPG PNV TNV CUVOECETE.

Movo evag adeIoUX0G EYKATAOTATNG EMTPEMTETAI
VO OUVOECEI T OUCKEUI). 2€ TrEpImTwon {nuiwv
mou o¢peilovTau oe AaBog auvdean, dev exeTe
Kaveva dIKaiwpa eyyunong. Mo tn petarporr| oe
evar &A\o €id0g aepiou KaAEOTE TNV UTINPETIX
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV.

AuTr) N ouokeur TTPOOPICETAI POVO YIX TNV OIKIOKI)
XPrion Kai To oIKIakKO TTepIB&ANov. XpnoiporoleiTe
TN GUOKEUN HOVO YIX TNV TTXPXOKEUT GAyNTOV KX
TTOTWV, TTOTE WG OUoKeur B¢ppavong. Kard
OIGPKEIT TNG AEITOUPYITG ETITNPEITE T CUOKEUT).
XpNOIYOTIOIEITE T CUOKEUN HOVO OE EVAV
ECWTEPIKO XWPO.

AuTr n ouokeur) TIPOOPICETAN VI XPrON HEXP! EVX
HEYIOTO UWog 2.000 PETPWV TTAVW OTTO TNV
emoaveix TNG BxAaooag.

AuTn n ouokeur) Ogv MpoopileTai yIo TN
AeiIToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIXKOTITN 1
Eva TnAexelpioTrplo.

Mn xpnoiportoigite akaT&AANAeg diaTa&eig
TTPOOTACING ] AKXTOXAANAX TTPOOTATEUTIKX
mAeypoTa maidiwv. Mmopei va odnyrjoouv og
OTUXNHOTQ.

AuTI N CUOKeUN EMTPETIETOI VO XPNOIPOTIONBEi
oo TTXIOI XV TWV 8 ETWV KAI XTTO XTOUC PE
HEIWPEVES DUOIKEG, OBNTAPIEG ) TIVEUPOTIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIXPKI) EPTIEIPIC 1] Yv@wan,
OTQV EMTNPOUVTAI I EAV €XOUV AXPBEI OXETIKES
odnyieg yix TNV aodaAr Xprjon TNG CUCKEUNG OO
EVa TOHO TToU givat uTtEUBUVO Y TNV aopaAeId
TOUG KOl €X0UV KXTQVOrOEgl TOUG KIVOUVOUG TTOU
HTTOPOUV VO TIPOKUYOUV.

Ta moudix dev emTpemeTan va maiouv pe Tn
ouokeur]. O KaBapIopOg Kol N ouvTPNON OO TO
XpPrnoTn Oev EMTPEMETAI VX TPy aTOTTOIN 80UV
oo TTXIOIK, EKTOG &V Eival 8 ETWV KT VW KO
ETITNPOUVTAL.

Kpar&re Tax Toidicx mou givai K&Tw Twv 8 eToV

HOKPIG 11O TN CUOKeU Kol To KXAWdI0 ouvdeoNgG.

KAeioTe Tn BaABidax aodpaleiag oTov aywyo
TTXPOXMG aepiou, OTAv N cuokeun de PpiokeTal o€
AeIToupyia yio TTEPIGGOTEPO XPOVO.
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YMMNEPI®OPA ZE NEPINTQXH OXMHZ
AEP10Y!
To agplo mou dixppeel prmopei va 0dnyroel oe
EKPNEN.
Eav avTiIAngOeite oopn aepiou N BA&Beg oTnv
EYKATAOTOON XEPIOU:
KAgioTe apeowg Tnv mapoxr aepiou 1 TN
BaABida TNG prmouk&Aag aepiou.
2BroTe aPECWS OTTOIONTTOTE QAVOIXTH PWTIX
KXl TX TOIYGPO.
Mnv nmarrjoeTe &AAO TO BIXKOTITN GWTOG KO TO
OICKOTITN OUCKEUING, PNV GPAIPETETE KAVEVOV
peupaToAnTTn ($I1g) oo Tnv mpida. Mn
XPNOIYOTIOINOETE KaVEVR OTAOEPO 1) KIVNTO
TNAEPWVO OTO OTIITI.
Avoi€te T MapaBupa ko e€ExepioTe KOXAK TO
OWPKTIO.
KaA&aTe TnVv utinpeoia TEXVIKAG
eEurnpeTnong meAaTwV ) TNV emyeipnon
TTXPOXMG EPiou.

Kivduvoc aocpuiiac!

H xpron piIaG OUOKEUNG HAYEIPEPATOG xepiou
odnyei oTn dnuioupyia BeppoOTNTAG, UYPACITG KA
TTPOIOVTWV KAUONG 0TO XWwPOo ToTroBeTNONG.
[MpooexeTe yiox TOV KXAO XEPICPO TOU XWPEOU
ToTmoB€TNONG. T PUOIKGE AVOIYHOTH XEPICHOU
TIPEMEl VO OIXTNPOUVTOI GVOIXTA ) TIPETTEl VXX
TTPOPRAETTETAI PICK PNXQXVIKE BIXTOEN aePIOHOU
(T.x. évag amoppodnTAPag). Mia evTaTIKr KA
HOKPOXPOVN XPrON TNG CUOKEUNG KTTOPEi vax
KOTXOTNOEI AVAYKaio evav TIpOoBeTo aepIiopo,
T.X. GvoIypa evog maxpaBUpou, 1) Evav
OTTOTEAEOPATIKOTEPO AEPICHO, TT.X. AEITOUPYIX TNG
UTTXPXOUCTG PNXAVIKNG JIGTAENG XEPIOHOU OE
upnAoTepPn PaBpida IoxU0G.

Kivduvog mupkayixg!
To kawuTo A&dI Kol AiTTog TTaipvouv ypriyopo
dwTI. MV adriveTe TOTE XWPIG EMITrPNON TO
kauTO AadI ki Aitrog. Mn ofrjvete moTe Tn
dwTIX pe vepd. ATiEvEPYOTTOINOTE TNV E0TIX
HOYEIPEPOTOG. 2PrveTe TIG PAOYEQ
TIPOCEKTIKA PE VOl KATTOKI, JIG KOUBEPTX
TUPOOPeanG r KXTI TTXPOHOIO.

O1 goTieg payeipépaTog CeoTaivovTal TP
TOAU. Mnv akoupmaTe TTOTE eUGAEKTO
QVTIKEIPEVO TTVW 0TN B&on eoTiwv. Mnv
ToTroBeTEITE AVTIKEIPEVD TTOVW OTN B&on
EOTIQV.



H ouokeun CeoTaiveTan TOAU, Tax eUGAEKTO
UNIK& prtopouv va avadAeyouv. Mnv
orroBNKeUETE I PN XPNOIYOTIOIEITE TTIOTE
EUPAEKTO QVTIKEIPEV (TT.X. KOUTIX

OTIPEI, UYP& KOBOPIOPOU) KAOTW OO TN
OUOKeUN 1) TTOAU KovTa TNG. Mnv TomoBeTeiTe
TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIPEVO TIAVW ) HEOK OTN
OUOKeUN.

Ol e0Tieq pAYEIPEPATOG CEPIOU, XWPIG
TOTTOBETNPEVD TTGVW POYEIPIKX OKEUN,
dnuIoupyoUV KT Tn AeiToupyic peyan
BeppodTnTa. H ouokeun Kol Evag oo m&vw
TOTTOBETNPEVOG XTOPPOPNTHPAG HTTOPOUV VX
UTToOTOUV CNUIK 1) va TIdoouV dwTIX. T
urmoAeippaTa Aimoug oTo $iATpo Tou
armoppPodPNTrEC UTTOPOUV VO avadAEyOUV.
AeITOUPYEITE TIG EOTIEG HAYEIPEPATOG XEPIOU
HOVO pE TOTTOBETNUEVD TTAVW POYEIPIKK
oKeun.

Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun BeppaiveTan TOAU KOT& TN
dixpkela TNG Aeiroupyiag. Mpiv Tov kaxBapiopo
opriOTE T CUOKEUN VO KPUWOEL.

O1 goTieg payelpepaTog Kai To TrepIB&ANov
Toug, IBIxiTEPO Evax TTAiCI0 TOU TTEDiOU
HQYEIPEPATOG TTOU EVOEXOPEVWG UTTXPXEI,
CeoTaivovTal TP MOAU. Mnv akouprroeTe
TTOTE TIG KAUTEG emdpaveies. KpaTaTe T
TTXOIX POKPIK.

Ta mpooita pepn/e€apTrpoTa (eoTaivovTal
TTOAU koT&x TN AeiToupyia. Mnv akoupmaTe
ToTE TX KXUTX pepn/eaptiuora. Kparare
T TTAIBIX POKPI.

Ta &deia payelpIk& OKEUN OTIG AVOUHPEVEG
E0TIEG HAYEIPEPATOG axepiou BeppaivovTai
n&pa moAu. Mn Beppaivete moTe &deiax
HOYEIPIKG OKEUN.

Edv n prmouk&Aa uypaepiou dev OTEKETON
KOBeTQ, UTTopEi vax e10XwpProel uypo
mTpor&vio/BouT&vio GTN CUCKEUN. Z€ QUTH TNV
TTEPITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUYOUV PEYGAEG
dAOyeg oTOUG KOUOTHPEG. T eEXPTAPOT
HTTOPOUV VO UTTOOTOUV {NUI&X KX PE TNV
&Pod0 TOU XPOVOU V& EHPAVIOTE! I
dixppor), ETOI WOTE VX EEEPXETAI XEPIO PN
eheyyxopeva. Kai o1 dUo TTepIMTWoEIg PTTopEi vax
odnynoouv og TPAUPATIOHOUG.
XpnoIPoTIoIEITE TIG PTTOUKOAEG UYPOEPIOU
n&vToTe o€ kK&BeTn BEoN.

Kivduvocg TpaupaTiopou!

O1 akaT&ANAeg emokeueg eivan emiKivOuveg.
Movo evag TEXVIKOG TOU THNHOTOG
eEUTINPETNONG TTEAGTAV, EKTTXIOEUPEVOG OXTTO
EPAG, ETITPETETAI VO EKTENEDEI TIG ETTIOKEUEG
KO VO QVTIKOTXOTNOEI TO XOAKOPEVTK
NAEKTPIKX KOAWDIX KOl TOUG CWANVES
mapoxng aepiou. Eav n ouokeur) exel BA&PN,
TpaPBn&Te To peupaToAnTN (PIg) OTTO TNV
mpiCax ) kaTeP&oTe/EePIOWOTE TNV AVTIOTOIXN
aop&AeIx 0TO KIBWTIO TWV XOPAAEIWY, KAEIOTE
TNV mapoxn aepiou. KaheoTe Tnv utnpeoia
TEXVIKNG €EUMNPETNONG TTEAXTWV.

O1 BA&Beg 1} o1 {nuIEg 0T CUCKeU eiva
emikivduveg. Mnv evepyoTttolgiTe TTOTE PIX
xoAaopevn cuokeun. Tpapn&re To
peupaToAnTTn (P1g) amo Tnv mpida
koTeBaoTe/EePIdWOTE TNV XOPAAEI OTO
KIBoTIo Twv aodpaeiwv. KAgioTe Tnv mopoxn
aepiou. KaAeoTe Tnv utnpeoia TEXVIKNG
eEurnpeTNONG TEAXTWV.

To akar&AAnAo peyebog Twv KaToxpoAwy,
xoAaopeveg ) A&Bog TormoBeTnpeveg
KOATOXPOAEG PUTTOPOUV VO TIPOKOXAECOUV
ooPapoug TpaupaTiopoug. NpooeETe TIg
UTTOdEIEEIG VIO T PAYEIPIKAX OKEUN.

Kivduvog nAektpomAnéiacg!

O1 akaT&AANAEG eMIOKEUES Eivarl
emkivouveg.O1 ETIOKEUES EMTPETETAI VX
yivovTai JOVo oo Evav TEXVIKO TOU THHPOTOG
eEUTINPETNONG TTEAGTWV, EKTTAIOEUPEVO OTTO
epoaG.Eav n ouokeun) exel BAGPn, TpaPrETe TO
peupaToAnTTn (P1g) amo Tnv mpida N
koTeBaoTe/EePIdwOTE TNV XOPAAEIX OTO
KIBwTIo Twv axodpaleiwv. KaAéoTe TNV
UTTNPETI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAXTWV.
2T KOUTX PEPN TNG OUCKEUNG HTTOPE VX
Nwoel n povwon Tov KoAwdiwv Twv
NAEKTPIKWV oUOKeEUWV. T kaxAwdiax ouvdeong
TWV NAEKTPIKWV CUOKEUWV OEV ETTITPETTETAI VO
epBouv TTOTE O€ eMaPr) PE TX KAUTH PEPN TNG
OUOKEUNG.

Mia eloxwpnon uypaoiog propei va
mpokaAeoel pia nAekTpotrAn&ia. Mn
XPNOIYOTIOIEITE CUOKEUEG KXBaPITPOU UPNANG
TieonG ) OUOKeUEG ekTOEEUONG XTHOU.

O1 BA&Beg 1} o1 {nuIEg 0T CUCKeUH giva
emikivduveg. Mnv evepyortolgiTe TTOTE PIX
xoAaopevn ouokeun. Tpapn&re To
peupaToAnTTn (P1g) amo Tnv mpida
koTeBaoTe/EePIdWOTE TNV XOPAAEI OTO
KIBwTio Twv aodpaeiwv. KAgioTe Tnv mopoxn
aepiou. KaAeoTe Tnv utinpeoia TEXVIKNG
eEurnpeTNONG TEAXTWV.
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Aitieg Twv {npIWV

NpooTacia mepiBp&AAovTocg

MNpoocoxn!

- Znpi€g Aoyw BeppoOTNTOG OTIG YEITOVIKEG OUOKEUEG N
OTQ KOVTIV& €mMITTAQ: Z€ TepimTwaon TTou AeIToupyei n
OUOKeUN YIx HEYXAUTEPO XPOVIKO BIKOTNHA,
dnpioupyeitTal BeppoTnTa Kol uypaoio. Evag
mpooBeTog aepiopdg eivau amapaitnTog. AvoigTe T
Tap&Bupa f} evepyommoInoTe Evav amoppodnTrpa TTou
odnyei oTov eEWTEPIKO XWPO.

- Znpiég oTn ouokeun Aoyw cucowpeuong BeppoTnTag:
Mn CeoTaiveTe ouyxpovwg wnAeg doppeg, TNy&via 1y
TETPEG YNOIPATOG YKPIA O€ TTEPIOCOOTEPOUG
KQXUOTNPEG.

- Aeitoupyikn BA&BN: MupiCeTe TO dIAKOTITN XEIPIOHPOU
mavToTe 0TN UNdevikr BEan, OTAV n CUCKeEUN gival
€KTOG AeiToupyiag.
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Ammocupon CUHPWVX UE TOUG KXVOVEQ
MTPOOTACIXG TOU TTEPIBAAAOVTOC

AmooUpeTe TN CUOKEUXTIO CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaagiag Tou mepIB&AAovToq.

AuTn n cuokeun XapakTNPileTol cUPGWVA PE TNV
K eupwTaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav

Kol NAEKTPOVIK®OV ouokeuwv (waste electrical and
B clectronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAQioIx yIX pIx
amooupon Kol a&lomoinon Twv TAAI®V CUCKEU®OV
pe 1oxU o' 0An Tnv EE.

2UMBoulEg vix Tnv e€olkovounon
EVEPVEIXG
EmAeETe TOV KQuoTApa av&Aoya pe To peyeBog Tng
KXTOXPOAXG.
TomoBeTeiTe To payeipikd oKeUOG OTO KEVTPO.

TomoBeTeiTe M&vTOTE Evat KATEXAANAO KOATTAKI TT&V®
OTNV KATOXPOAG.



H KxivoUpylx 6&XG CUCKEUNR

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpylax 0OG CUOKEUN Kol B
BpeiTe MAnpodopieg yix Ta eEXPTAPATA.

Baon soTiov agpiou

Kavovikog kauotnpag 2 kW Kauotrpag yio Wok 5/6 kVbxupdg kauoTripag 4 kW

Avolypo €10000U TOU aEPT
(k&Tw o TN OXAPO HAYEIPIKAV TKEUWV)

loxupog kauotrpag 4 kW Kavovikog kauoTrpag 2 kW

KOU|JI'I'I('X XSIpIGI.IOU T HXPKAPICPATA OTO KOUWTT XEIPIOPOU B€ixVOoUuV TOV
KXATOUEPIOPO PE TOV EKXOTOTE KAUOTHPX Kl T puBpion
ammo pikpn €wg MANpn ¢Aoya. H puBpion eivar ouvexng.

/N /N

S{(TY) =T

EoTia payeipepaTog aploTep& prpooT&

EoTia payeipeparog aploTepd mow

EoTia payeipéparog pean (Wok)

EoTia payeipéparog 0e€icx miow

o]/ Ld| =) )

EoTia payeipéparog 0e€ix pmpooTa
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Ei1d1ko¢ €eEommAICHOC

Ta akdhouBa eEapTrpaTa PTTOPEITE VX T TTAPAYYEIAETE
pEow Tou €10IKOU KATAKOTAHATOG TTWANONG:

AA 414 010

WP 400 001

SV 405 001
SV 405 002
SV 405 003
SV 405 011
SV 405 012

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 450 900

Aapapiva 00fynong Tou oépa, yio Tn
AeiToupyia dimAa oTov e§xepIopo Tou
mediou eoTiwv VL 414

Tnyavi Wok amd moAusTpwpaTIKO
UAIKO. Me kupTO &TO Kol AaBry,
@ 36 cm, 6 AiTpa, Uyog 10 cm.

EnmékTaon agova pexpr 80 mm
EmeékTaon a&ova pexpr 160 mm
EnmékTaon a&ova pexpr 320 mm
EnmékTaon aova pexpl 65 mm
EmekTaon afova pexpr 140 mm

Mn&po glvdeong yio GUVOUXOUO pE
&AAeg ouokeuég Vario Tng oeipag 400
oe epIMTWON 100TedNG e TNV
emop&vela TomoBETNONG

Mn&po olvdeong yio GUVOUXOUO pE
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeip&g 400
oe epIMTWON 100TeEdNG HE TNV
emodavelax TomoBeTNoONG pe K&AUpp
ouoKkeung/mnx&kl e€lcoppormnang

Mn&po olvdeong yio GUVOUXOUO pE
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeip&g 400
oe mepimTwon TomoBeTnong pe
utepBeon

Mn&pa olvdeong yia ouvOuaxopd pe
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeip&g 400
oe mepinTwon TomoBeTnong pe
utrepBeon pe K&AUPPO ouokeung/

mNX&KI e§l00ppoOTNONG

EmeékTaon cuokeung 90 cm yiax Tnv
avTioT&Bpion BaBoug oe TepinmTwon
TEPIOCOTEPWV ouokeuwv Vario

XpnoipormoigiTe Ta eEXpTAPATO POVO, OMTWG avapepeTal. O
KATAOKEUXOTNG Oev euBUvVETAI, OTAV TX EEXPTAPXTA £XOUV
xpnoipomoinBei A&Bog.
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Aopun TWV KXUGTAPWV

TomoBeTroTE T EEXAPTAPATA TWV KAUCTHPWV
TTPOCAPHUOOHEVD pE aKpifela, SiadopeTIKX PTTOpE] Vol

mpokUyouv BA&BeG oTnv avadAeEn N kaTta Tn didpKeIx TNG
Aeitoupyiag. Ta dovTIa pavd&Awong mpémel va agpaAicouv

OTIG OVTIOTOIXEG EYKOTTIEG.

Aopn KAVOVIKOU KAUOTHPX / 1I0XUPOU KAXUOTHPX

) Karméki Tou KauoTrpo

AoKTUNIOG TOU KOUOTHPX

Kedoar) Tou KauoTrhpa

HAekTpOdIo

Aopn kauoTApa via KIVEQIKO TRy&vi (Wok)

J Koméiki Tou KAUoTHPX

L\

AcKTUAIOG TOU KQUOTHP

\ Kepahr) Tou kawoTrpa

\ 4
-~ QS =
——— HAekTpodio




PuOuion Tng B&ong €oTIWV

To HEKPKAPIOPATX OTX KOUMTTIX XEIPIOPOU 0ag Ogixvouv Tnv
10U oo mARpn €wg pikpr dAoya. H 1oxUg pmopei va
puBuioTei ouvexwg.

Ymodei&eig

- AvayTe TIG €0TiEG HAYEIPEPATOG PHOVO, OTAV 0 GOPEXG
TOV HOYEIPIKWOV OKEUWY KO OAO TX EEXPTHHATX TWV
KQUOTPWYV €ival OwoT& TommoBeTnpéva.

- O kauoTnpag kol To NAeKTPOdIO TIPETEI VO €ival
KxBapoOg Kal oTEYVOG.

- XpnoigotolgitTe povo Ta mpofBAemopeva eExpTnpaTa.
Mnv kaAumiTeTe Tn B&on TwV €0TIOV aepiou
avo&eidwTou XXAUBa (TT. X. HE XAOUPIVOXAPTO).

- Mnv kaAunTeTe Ta avoiypoaTa aepiopou TG B&ong
EO0TIMV XEPIOU KATW KTTO TOV GOPEX TWV UAYEIPIKDV
OKEUWV.

MNpoocoxn!

Znpieg Aoyw BeppoTNTAG OTOV ATTOPPOGNTHPX:
EvepyormoijoTe évav amoppodnTrpx, 0Tav n B&on e0TIOV
aepiou BpiokeTan oe AeiToupyic. Ze mepimTwan AeiToupyiag
TTEPICOOTEPWV EOTIOV HAYEIPEPATOG EMAEETE P
avTioToixax uynAn BaBpida 1o0xU0g oTov amoppodPnTrPC.
®povTioTe IO ETXPKI XEPITHO.

Evepyomoinon

H B&on eoTiov agpiou dIxBETEI Pk QUTOPATN TAXEIX
avadAegn.

1  TomoBetnoTe éva kaTaAANAo payeipikd okeUOG MAVW
oTov emMBUPNTO KAUOTHPQ.

2 [aTAoTe TO AVTIOTOIXO KOUUTI XEIPIOPOU KOl YupioTe
TO pOG Ta apioTep& oTnv emBupnTr B¢on. O
KQXUOTNPAG AVAPEI QRUTOPOTO.

¢
©

2TpEPOVTAG KPYX TO KOUTTI XEIPIOHOU ptropei vax puBpioTei
To peyeBog TnNg pAOYyag ouvexwg HETAEU pey&ANG Kol
HIKPAG AOYag.

/N

(T

Yrrodei&eig

- e TepimTwON Tou €XeTe ToTTOBETOEI pEYXAEG
KATOXPOAEG TAVW OTIG E0TIEG HAYEIPEPATOG, TIPETIEI
VX GVAYETE TIG £0TIEG OTN HIKPH dAOYQL.

-  Kartd Tnv evepyomoinon Tng P&ong €0TIOV agpiou
avoiyel TO NAEKTPOVIKO oUCGTNUX TNV MAPOXN aepiou,
SNUIoUPYOVTAG Eva PIKpO Bopufo. AuTd eival K&TI TO
KOXVOVIKO.

- & k&Be evepyotoinon Tng P&ong eoTI®V aepiou
eKTEAEI TO NAEKTPOVIKO OUCTNUG €vav auTogAeyXo. To
NAekTPOSI0 av&PBel TOV KAUOTAPO HETE ATTO PEPIKK
deuTepOAenTa.

- Ze mepinTwon pixg SIXKOTIG PEUPATOG N CUOKeUN O¢€
BpiokeTal oe kaT&OTOON AEITOUPYICG.

HAekTpovIKn emMITAPNON PAOYAG KXI
KUTOMOTN EMAVXPAEEN

Mo TN 01kN 0og aop&Aeix n Baon e0TIOV gival eEoTTAIOPEVN
pE P NAEKTPOVIKN eMITAPNON GAOYXG. Z€ TIEPITITWON TTOU N
dAoya ofrjoel KaT& TN AeiToupyia (TT.X. MO PEUPX TOU
a€pa), av&PBel N CUOKEUN QUTOPOTX TOV KaUuaThpx Eavd.

2e mepinTwaon mou n emavadAe€n amoTuxel (.. pUTTAvVON
TOU KaUuoTHpa ammo exelhiopévo daynTtod), €Tol
amevepyotiolei n cuokeur] peT& 10 deuTepoOAenTa Tnv
TPOXN XEPIOU KO NXEI EVA NXNTIKO ONUC.

lupioTe To KoupTi xeipiopou oTo 0. MNepipéveTe, pExpP! va
KPUWOEI XPKETA N CUOKEUN KOl EAEYETE PETH, €AV OAO T
eEQAPTNPATA TOU KAUOTHPX EIVAXI CWOTX TOTTOBETNPEVA.
EAeyETE, etv 0 KAUOTNPAG 1 TX NAEKTPOSIX eival Aepwpéva
(BAeme "BA&Beg — Ti mpémel v K&veTe;").

MpocEETEe MAPAKAA®, OTAV AVXPBETE TRV KPUX GUOKEUN OE
HEYXAN QpAoya:

AvaAoya pe Tov TUTTO KO TNV TTiECN TOU aepiou gival
SUVATO, V& avAaYel TO NAEKTPODIO KOl HETK VX
amevepyomoinBei, mapoAo mou umapxel pix pAoya. MNupioTe
To koupTi xeIpiopoU oTo 0 Ko EmelTa oTn B€on PIkpng
dAoyag. Mepipevete peT TNV avapAegn 30-60
deuTepohenTa, péxpl va CeoTabei o kauoThpag. Topx
HTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINOETE TN CUCKEUN OGG, OTTWG
ouvnBwg.

Amevepyormoinon

lupioTe To emMBUPNTO KOUTTI XEIPIOPOU TTPOG Tax Oe&IX
pEXP! TO Téppa oTn B€on O.

OTav TeBoUvV OAa Tax Koupm& XelpiopoU oTo 0, kAeivel To
NAEKTPOVIKO OUOTNUX TNG CUCKEUNG TNV TXPOXI aepiou.

AIXTXEN XITEVEPYOTTOINONG XOPAAEIAG

Mo Tnv mpooTacia 0xg n cuokeun eival eEomAIopEVN pe pia
diaTa&n amevepyotoinong yiax Adyoug aodpaAeiag. H
OUOKEUN OTTEVEPYOTIOIEITXI PHETK OTTO 6 WPEG, OTAV PEOX O’
auTO TO XpOvo Oe A&Pel XDPa KAVEVOG XEIPIOHOG.

Akopa kKol peT& amd pia OIaKOTI) PEUPATOG TTAPAPEVEL N
OUOKEUN OTTEVEPYOTIOINUEVT. AKOUYETOI EVX CUVEXEG
NXnNTIKO Orua.

MupioTe OAX TX KOUMTTI& XEIPIOPOU 0TOo O, peT& pmopeiTe va
BéoeTe Eava Tn ouokeur oe AeiToupyia ONMwg ouvrBwg.
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MNivakaxg puOuiong Kol GUMBOUAEG

Ymodei&eic VIX TX HXYEIPIKX GKEUN

O1 akohouBeg umodei&eig oag BonBouv oTnv e€oikovounaon

Mepioxn pubui-  AIxdIKXoIx Nxpadeiypara
GEWV HRYEIPEHATOC evépyelag Kol oTnv amoduyn {npIov oTX payelpik& okeUn.
MAAeng dAoya ) Bp&oipo Nepd
ZoT&PIoPX Kpé¢ag , , ,
ZEoTOp0 Ainog, Uyp& KaTxAANAX HXYEIPIKK CKEUN
Av&Bpaopa 2oumeg, OGATOEG
Zep&TIOPO Aaxovik& KauoTRpag ZuvicToupevn di1&- EA&xioTn dikue-
Aréo ) €wg N Wroipo Kpéag, yapl, maT&Teg METPOG TTATOU TPOC TTTOU
Tny&viopo Kpémeg, daynTd pe KATOXPOAXG KATOXPOAGG
. _ auya . Kavovikdg kauoTr)- 200 - 240 mm 90 mm
Ziyavo payei- rIO'UBO(p)\‘O(KIO(, ﬁpq— P0G
pep OT& AOUKAVIKO, KPEXG
ooumag loxupdg KauoTH- 240-280 mm 90 mm
Krimnua Kpépeg, oahtoeg pag
ZUVEYION payel-  ZOUTIEG, TOTATEG KauoTrpag yio 240 - 320 mm 160 mm
PEPOTOG Wok
Mayeipepa pe Aoxavikd, yapl
'(I)'(chll:(c;xpmpO( AoyaiKG, GpoTTa, Agv EMTPEMETAI N XPNON KATOXPOA®V LE HIX DIKUETPO

Yop!
Mayeipepa oe koUAag, ynTo, Aoyor-
kAelOTH KaTOO VIK&

pOAx

Mikpr} dAoya ZEMAyWHX Kareyuypéva Tpodipa
douokwpx PuQ, oompia
ZEoTOPX 2oUrmeg, ToupAou,

Aaxavik& og oGATOX

ZUMUPBOUAEC YIX TO MAYEIPEPX KOI TO
WYnoiyo

O1 TIpég Tou Tivaka pUBPIONG XPNOIYEUOUV HOVO WG
eVOEIKTIKEG TINEG, eTTeIdN avaAoya pe To €idog Kal Tnv
KATROTOON TWV TPOodipwV KAXB®G emiong kol avaxAoyx pe To
péyeBog ko TNV MANPWON TNG KATOAPOAXG gival
anxpaxiTnTn TMEPIocdTEPN 1 AiyoTepn BeppoTnTa.

Aoyw Tng pey&Ang 1oxUog BeppaiveTal To Aimog kKol To A&SI
ypnyopa. Mnv aorjoete To ynTod Xwpig emMTAPNON, To AiTTog
pTTopEl Vo avapAeyei Kl TO YNTO VO KKEI.

Ta paynT&, TOU AMAITOUV YIG TO HAYEIPEPD TTEPIGOOTEPO
XPOVO, TTPETEI V& TX TTAPAKOKEUKLETE OTIG TOW CWVES
HOYEIPEPATOG.

Mo 10 axpxikO Bp&oipo, To TNy&viopua o GPITECK KAl TO
0OT&PIOHO HEYGAWV TTOCOTATWV TPOPidwV XpnaoiporoleiTe
KXTX TTPOTIUNGN TOUG IOXUPOUG KAXUCTHPEG I TOV KAUOTHPO
yix kivegiko Tnyavi (Wok).

ZUMBOUAEG YIX TO KIVELIKO TNYQ&VI
(Wok)

Epeig ouvioTolpe Ta Tnyavia Wok pe kupTo nmaTo. Eva
uynAng moiotTnTag Tnyavi Wok pmopeite va mapayyeileTe
wg €101k6 e€omhiopo (WP 400 001).

Mo 10 payeipepa pe To Tnyavi Wok xpnoiporoleite povo
oAU Beppaivopevo A&d1 paynTou, TM.X. pIoTIKEAXIO.

MayeipeyTe TX UANIKG Pe HEYGAN dWTIX, AVAKATEUOVTARG T
ouveXwG Ko Ox1 yia pey&Aho xpovikd dixoTnuo. Ta Aayxavika
TPETel v eival akOpa Aiyo okAnpd.

Mo TO GVOKATEPX KO TO KEVOUX TOV paynTwV
XPNOIPOTIOIEITE KAXAUTEPO PIX PNXI KOUTXAX PE HOKPU
KOTO&VI ammd avBeKTIKO 0Tn BeppoTnTa UAIKO.
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K&TW o110 90 mm A m&vw oo 280 mm (320 mm yix Tov
KXuoTHpo yiax Wok). e mepinTwon Tou XpnoiyoToleiTe
HEYOAUTEPEG KATOXPOAEG, OEV ETITPEMETAI KUTEG VX
Eemepvolv To TAKTOG TNG GUOKEUNS.



Ymodei&eic xpnone

Xpnoiporolgite payelpik&

x okeln kaTaAArjhou peyeBoug
u YIO TOV EKXOTOTE KAUOTHPO.

=

Mn xpnoipomolgiTe KAVEVX
HIKPO HOYEIPIKO OKEUOG
T&VW O0TOUG pey&Aoug
kauoTnpeg. H pAoya dev
TIPETTEl VX EPXETAI OE EMADT)
pe TIG TTAEUPEG TWV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

Mn xpnoipotoigiTe éva
x MTPOPOPOWHEVO PAYEIPIKO
okelog, To oTToio O¢
OTEKETAI OTABEPE TMAVW OTN
= B&on eoTiwv. Tax okeln
HTTOPOUV VO QXVATPOTTOUV.

L

Xpnoipormolgite povo
HOyeIpIK& OKeUN pe
emimedoug Kol XovTpoug
T&TOUG.

. Mn payeipeueTe Xwpiq
KOTTQKI 1] HE TO KATTAKI
peTaTomopevo. Eva pey&Ao
HEPOG TNG EVEPYEING
XQveTal.

\
i

TomoBeTeiTe To payeipikd
oKkelUOG OTN péon mMavw omd
TOV KQUOTHPX, OIdOPETIKE
To OKeUOG PTTOpPEi VX
AVATPATIEI.

Mnv TomroBeTeiTe pey&Aeg
KATOXPOAEG TAVW OTOUG
KOUOTHPEG KOVT& OTX
Koupmi& XelpiopoU. AuTa Ba
HTTOpOUCaV VO
urtepBeppavBoulyv Ko €TO1 Vol
KaTaoTpadouv.

TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
T&vw o0Toug PpopEig Twv
HOYEIPIK®V OKEUMV, TTOTE
anmeuBeiag M&vw oTOUG

= KXUGOTHPEG.

\

Mpiv Tn xprion PePaiwBeiTe,
OTI 01 POPEIG TWV PAYEIPIKWDV
OKEUMV KA TX KATTAKIX TWV
KQXUOTPWV oEepiou €xouv
TommoBeTnBei cwoTa.

Na xelpiCeoTe TTPOOEKTIKK
TX OKeUn, Tou BpiokovTal
nmavw oTn B&on €0TIOV.

Mnv kTutt&Te Tn B&on eoTIOV
Kol gnv TomroBeTeiTe MAVW
KaveEva Bapu avTIKEIPEVO.

Mn BeppaiveTe TTOTE Eva
x HOAYEIPIKO OKEUOG (TT.X. WNAR
) doppa, BaBU Tayi, METP

YnoigaTog YKPIA) pe
TEPICTOTEPOUG KAUOTIPEG.
H mpokunmTouox
ouoowpeuaon BeppoTNTag
odnyei oe BA&PN oTn
OuOKeUn.

PpovTidx Kl KXKOXPICHOG

2e auTO To KepaAaio Ba BpeiTe cupPouleg kol uodei&eig
yIx TNV 1I0aVIK ¢povTidXK K&l TO 0WoTO KaxBapiopd TNng
B&ong eoTiwv.

A Kivduvog nAektpomAn&iag!

Mix gloXwpPNonN UYpaoixG PTTOPEl VO TIPOKGAECE! PIx
nAekTpomAngia. Mn xpnoiporoleitTe cuokeuEg kaBapiopoU
uynAng mieong r cuokeueg ekToEeuong aTpoU.

A Kivduvog sykalupuaTog!

Ta mpooiTd pepn/eEaxpTripaTa (eoTaivovTal TTOAU KT TN
AeiToupyia. Mnv oKOUPTTI&TE TTOTE TX KAUT& péEpn/
eEaptipaTa. Kpatate Ta maudi& pokpid.

Mpoocoxn!

Znpieg otnv emdaveia: Mn xpnoipoTolgiTe AUTE TX PEOX
kaxBapiopou

- Auvata i d1aBpoTIK& KaBapIoTIK&

- AmoppumavTik& ¢oupvou

- KouoTik& kaxBapIoTIK&, KXBAPIOTIK& TTOU EUTIEPIEXOUV
XAwpio 1} dpxOTIKA KAXBAPIOTIKK

- KoaBapioTik& pe peyahn avaloyia aAkooAng
- ZKAnp& N Tpaxi& odouyyapix, BoupToeg 1 CUPPATA
TPIYipaTOg

E&v éva TeTol0 peoo kaBapiopou €pBel oe emadr e Tn
OUOKEUTN, OKOUTTIOTE TO QPECWG PE VEPO.
Mpiv Tn xprjon mAéveTe MAvTOTE KOXAK T vEX apouyydpia!

Mpocoxn!

Kat& Tnv apaipeon kol TomoBeTnon Tov popewv TwV
HOYEIPIK®V OKEUMV PN YPOTOOUVioeTe Tn B&an €0TIWV.
MpwTa adpaipeoTe Evav TAEUPIKO GOPER PAYEIPIKWYV
OKEUWV pe T dUO XEpIa TPoGg T emmavw. MeT& adaipeaTe
Toug &AAoug dUo dopeig payeipikav okeuwv. Katd Tnv
TomoB€TnoN TomoBETHOTE MPWTX TO HEOKIO, HETX TOUG
TAEUPIKOUG GOPEIG PAYEIPIKWOV OKEUWV.
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KxOaxpiopog TS CUCKEUNG

KaBapilete Tn cuokeur peTa amd k&Be xpron, adou
TPOTX KPUWOEI. ATTOUOKPUVETE QPECWG TX EEXEINIOPEV
UYp&, HNv adrioeTe v KXoUV Ta UTTOAgippaTa paynTou.

AlaTnpeitTe KABap& TX AVOiypaTa EPICHOU KETW OTTO TN
OXXPO HAYEIPIKOV OKEUMV. TQX QvVOiyHoTa aegpiopou dev
eMTPETETAI VO KXAUPOBOUV.

2TEYVWOOTE TOUG KAUOTAPEG KOXAX PHETX TOV KABXPIOHO.
O¢oTe Tn ouokeur oe AeiToupyia pOVO pe oTeyvoUg
kaxuoTnpeg.O1 uypoi kauoTrpeg odnyolv oe TPORANpa
KaT& TNV avadAegn r oe pix aotabry dpAoya.

Katd Tn ouvappoldynon mpooé€te oTn owoTr BEon Tov
eCapTnpaTwy Tou KauoThpa (dovTia aod&Aiong). Ola Tx
eCapTnpaTa mpemel va k&BovTau emimeda.

Mépocg ZUVIOTOUMEVOG KXOXPIOHOG
CUOKEUNG/emI-
PAVEIX

Emaveieg avo-  AIGAUPO KTTOPPUTTAVTIKOU TTIXTWY - OTEYV®-

EeidwTou x&XAUBx  OTe pe eva pohoako mawi. Mo Tov kKaBopl-
opd XpnolgoTIoIEiTE HOVO Aiyo vepo, dev
EMTPETIETAI V& €0 WP oel kaxBoAou vepo
HECO 0TI CUOKEUN).

AdroTe TX KaPEVA ONpEi vt JOUNIGOOUV
pe Aiyo vepo Kol Aiyo amopputiavTIKO G-
TWV, uNv T TPiPeTE.

AmopokpuveTe Tn duvaTr) puTIAVGN 1} TNV
TTPOKOXAOUHEVN OO TN BEPPOTNTC KiTPIVN
amoxpwon pe To dIKO Pag UAIKO KaxBapr-
opou avogeidwTou XaAuBa (axpiB. Tpoid-
vToG 00311499).

MNa Tov kaBapIopd adaipeaTe TNV TPOCE-
KTIk&. MouhidaTe Tnv oTo vepoxuTn. KaBo-
pioTe TNV pe PoupToa KXBAXPIOPOU KOl
UYpPO KaBapIiopoU MATWV.

Zx&po Ppayelpl-
KMV OKEUMV

KaBoapioTe TpooekTIK& 0TV TIEPIOYT TWV
AGOTIXEVIOV TEKWY, YIX VX [NV GTTOOTTO-
oTOUV.

ZenmAUveTe e KXBOPO vepd, OTEYVWOTE TNV
TpIv TNV ToToBéTnon.

Mnv Tnv KxOapileTe 0TO TTAUVTHPIO TV
mM&TwV!

E€apmpoTa kau- AIGAUpPO GTOppUTTIAVTIKOU THIATWV - OTEYVQ-
oTnpa (opeixah-  oTe pe éva pohakd mawvi. MNpoogTe, va pnv
KOG) EIVXI TX QVOIYPOTO HPAYHEVO.

MpoogkTe, va pn xoBei Kaveva HIkKpoavTI-
Keipevo.

Mnv Ta KxOxpileTe OTO TAUVTHPIO TWV
maTwv!

Koupma& xeipr- AiGAupa GTTOPPUTTAVTIKOU THTWV - TO TTAWVi
opou Oev EMTPETETAI VO €ival TTOAU UYPO. ZTe-
YVWOOTE PE VA HOAXKO TTOVI.
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KaxBapiopog Tou nAekTpodiou

Eva Aepwpévo nAekTpodio propei va odnyrjoel oe BA&Peg

KOT& TNV avapAegn fj oTnv emTrpnon Tng ¢Adyag.

>e mepinTwon mou XpeldleTal, KaBapioTe pe TN cuVNUPEVN
BouUpToa. To NAekTpOdI0 €ival euxioBNTo KOl ATTAITEI
TTPOCEKTIKO KaBapiopd, TpooegeTe €MioNg va pnv To
TTEPIOCTPEYETE I VO PNV TTPOKOAECETE KATTOIG &AAN CnpIcK.
Mnv evepyotrolciTe Th B&ON E0TIMV XEPIOU KATK TN
S1XpPKEIX TOU KaOapiouoUu.

Kapévn pummavon

Mo okAnpen, Kapevn pUTTAVON PTTOPEITE V& TTaXPAYYEIAETE
OTQX €10IK& KATXOTHHOTA TOANONG 1] OTNV UTNPECIX
TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAXTWOV TNG ETAIPEIAG HAG EV
kaBapioTikd Celé YkpIA (axpiB. mapayyehiag 00311761).
Eival KaT&AANAO yIX TIG OX&PEG HAYEIPIKAOV OKEUMV KOOI TN
Baon eoTiwv aepiou amd avo&eidwTo xGAUPa. Z¢
mepIMTwon mou xpeialeTal, aprote va dp&ael oTn pUTIAVON
oAn Tn vuxTa. MNpooé€Te TiIg uTodEei&eig MGvw GTO
KxBapIoTIKO.

Npoocoxn!

Mn xpnoipomoifoeTte 1o KaxBapioTIkd {eAe YKPIA TGVWL OTX
eEAPTNPATA TWV KAUCTAPWV.

AAAGYR XPWHXTOG TWV KKUCTHPWV

MeT& amo pey&An xpron T opeIXXAKIV EEXPTHHATA TWV
KQUOTAPWV okoupaivouv e Tn puoikn o&eidwon. H aAlayn
Tou XpwpaTog dev emnpedlel TNV IKAVOTNTX XProng.



BA&Beg — TI MPEMEI VX KAVETE

2uxv& pumopeite va emdlopBhoeTe eUKOAR POVOI 0GG TIG A Kivduvoc nAekTpomAnEiag!

noapouocialopeveg BA&PBeg. NMpoTou kaAeéoeTe To 0€PPIg

neAaT®v, TpoosETe TIg akdAoubeg umodeitelq. O1 akaT&AANAeg emMIOKEUEG giva en|K|v6uvsq.Q| ETTIOKEUEG
EMTPETETAI VX YIVOVTAI HOVO OTTO EVOV TEXVIKO TOU

TUAPaTOG e&UTNPETNONG TTEAGTWYV, EKTIXIOEUPEVO OTTO
epaG.Eav n ouokeun éxer BAGPN, TpaPngTe To
peupaToAnTTN (91g) oo Tnv mpila ) kaTeBaoTe/EefidnoTe

TNV aopaheiax oTo KIBWTIO Twv aodaAreinv. KaleoTe Tnv

uTInpPEecia TEXVIKAG eEUTINPETNONG TTEAGTOV.

BA&Bn ArTix

AvTigeTOMION

O kauoTrpag dev avaBel kata TNV - Kopia mopoyr| peUPaTOG.
gvepyoroinaon.

lNupioTe OAa Tar koupmax Xelpiopou oTo 0. EAéyETe oTo
KIBWTIO TwV xohaAEIDY, e&v N xoDGAEI EXEI TTETEL.

O kauoTrpag dev avaBel kaTa TNV - BA&BN oTov KAUoTpa 1} 0TV TIXPOX
€vepyoTIoinon, £va NXNTIKO Ofpa  aepiou.
Nxel.

lNupioTe OAax Tax kKoupm& XelpiIopou oTo 0.

EAéyETe:
Eivan T eExpTrjpaTa TOU KUOTH PG TOTTOBETN
HEVO OWOTG;
Eivan n Bava dppayrig Tou aepiou avoiyTr;
Eivain o kauoTripag oteyvog ko KaBapog;
Y&pxel GépaG 0TO CWANVA HETX TNV TIPWTN OUV
deon 1 Tnv aAAayn i&xAng (oe mepimTwaon uypoe-
piou);
Eivau n pi1&xAn aepiou &deiax (og EPITTTWAON UYpOE-
piou);

O kauoTrpag ofrjvel kata T Ae-  BA&BN oTov kKauoTrpa r aTnv mapoxn
ToupYid, EVa NXNTIKO OrHX NXE. aEepiou.

lupioTe OAax Tar koupma xeipiopou aTo O. MepipéveTe,
HEXPI VX KPUWGOEI N cUoKeUR!
EAéyETe:
Eivon T eExpTrpaTax TOU KUOTHPG TOTTOBETN
HEVO OWOTG;
Eivain To nAekTpodio Aepwpevo (ummoAeippora doyn-
ToU) 1] uypo;
Eivan o kauoTripag Aepwpévog armd xupévo
daynTo;
loxupo pelpa Tou aepa (1. X. avoIXTo Tap&Bupo
ameuBeiag mow ammd Tn P&an e0TIOV AEPiou);
Eivau n ¢1&xAn aepiou &deiax (o€ mepinmTwon uypoe-
piou);

O kauoTrpag oprvel kara T Aei-  MNpooTacia utepBeppavong
Toupyia, cuvexilel va nxei To nxn-

TIKO OMPQ, TTPOAO TTOU OAx T

KOUMTTIX XEIPIOHOU EIVXI YUPIOHEVO

oto 0.

lNupioTe OAa Tax kKoupTm&x Xelpiopou aTo 0. MepipéveTe,
HEXPI VO KPUWOEI I CUCKEUN KOl VO OTOHOTIOE! TO
NXNTIKO orpa.

O kowoThpag oprjvel koTa TN Aer-  Aiakorr) peUpaTog
TOUpYid.

lupioTe OAa Tax kKoupm& xeipiopou oto 0. EAgyETe Tnv
ooy pelpaTog. MeT& amd pio SIXKOTIF) TOU PEUT-
TOG OeV TIPAYHUOTOTIOIEITOI KOHIX AUTOPOTT ETTAVO-

dAEEN.

To koupTi xeIpIopOU ETTOVOOEPETAI  TEXVIKO EAXTTWH
oTo 0. H ouokeur) mpoomaBei pix

emavadAeEn, Eva NXNTIKO ONpx

nxei.

Eidormoinote To 0€pPIg mEAXTWOV TNG ETAIPEING
Gaggenau.

O1 kawuoTrpeg oPrivouv KaTa T Ael- Amievepyorroinon yix Adyoug aopo-
Toupyic. AKOUYETOI EVXX NXNTIKO Aeiag: Aev mpayparoroinBnke yio 6

lupioTe Ta kKoupm& xelpiopoU oTo O Kol HET& gvEPYO-
ToiroTe evdexopévwg Eavax.

Oruc. WPEG KAVEVOG XEIPIOPOG.
2tnv kouliva pupiler agpio. MBavo onpeio dixpporig otn ouvdeon EAeyETe Tn oTeyavoTnTa TNG ouvdeong TnG GIGANG
™G dIGANgG aepiou. aepiou.

O1 ywvieg Tng ouokeung kupTwvouv  Me Tn BeppoTnTa SioTeEAETOI TO
ko1& TN Aeitoupyia ehadp& Tpog  PETANO TNG BAONG ECTIAV GepioU.
TX AV,

AUTO €ivail KXTI TO KAVOVIKO. ZTNV KpUO KATXOTOON
Oev PAIvETOI KOt KUPTOTNTO.
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2epPic MEAXTWOV

E&v n ouokeun oog mpémel vax eMOKeUOTEl, BpiokeTaun oTn
01&xBeon oag n utinpecia TeXVIKAG eEUTNPETNONG TWV
nmehaTwv pag. Epeiq Bpiokoupe mavToTe pix KATGAANAN
AUon, emiong Kal yio TNV amoduyr TwV TTEPITTOV
ETTIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

AvadepeTe 010 TnAEdwvNUa Tov axpiBud mpoiovTog (ApiB.
E) kau Tov apiBpod kaTaokeung ( ApiB. FD), yia va
pmopoupe va oag BonBricoupe cwoTa. Tnv mvakida TUTTOU
pe Toug apiBpoug Ba Tnv BpeiTe 0TNV K&TW peEPI& TNG
ouokeunq. MNa va pnv w&yveTe TTOAU o€ TTEpiMTWON TTOU
XPEIKOTEI, HTTOPEITE VO KATAXWPIOETE €0W TX OTOIXEIX TNG
OUOKEUNG 000G Kal Tov aplBuod TnAedpwvou Tou o€pPig
meEAXTOV.

E-Nr. FD-Nr.

Z£pPig meEAATOV

Mpoo&€Te, 0TI N emiokeywn Tou TeXVIKOU Tou 0€pPig
TEAXTMV, O€ TEPITITWON EVOG EGPAAPEVOU XEIPIOHOU, KKOPX
Kol KoTa Tn O1&pKela TnG eyyunong, dev givar dwpedv.

To oToIxeiax eMKOIVWVIXG OAWV TOV Xwpwv Ba Tax Bpeite
oTov mivaka Yrnpeaieg TexVikngG eEunnpeTnong meAaTwv
mou mapadideTan padi.

EvToAn €MIGKEUNG KXl CUUBOUAEG OE TIEPITITWOON
BA&Bng

GR 18 182
AoTikn xpewon

EpmioTeuTeiTe TNV gumelpia Tou KaTaokeuaaTr). ETol
eEaxopalifeTe, OTI N ETMIOKEUN YIVETOI XTTO EKMTXIOEUPEVOUG
TEXVIKOUG ToU 0€pPig, Tou eivan eEomAigpévol pe Ta yvioix
AVTOXAAOKTIKA YIX TN OIKF 0XG OIKIGKI] CUOKEUH.
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	m Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only allow a licensed professional to connect the appliance. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty. Call the after-sales service if you want to convert your appliance to a different type of gas.
	This appliance is intended for domestic use and the household environment only. This appliance must only be used to prepare food and drinks and must never be used as a heater. Do not leave the appliance unattended during operation. Only use the appli...
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 2000 metres above sea level.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use inappropriate child safety shields or hob guards. These can cause accidents.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Close the safety valve on the gas supply line if the cooker will not be used for a prolonged period.
	What to do if you smell gas!
	Escaping gas may cause an explosion.
	If you smell gas or notice any faults in the gas installation:
	▯ Immediately shut off the gas supply or close the gas cylinder valve.
	▯ Immediately extinguish all naked flames and cigarettes.
	▯ Do not use any light or appliance switches and do not pull any plugs out of sockets. Do not use any telephones or mobile phones within the building.
	▯ Open windows and ventilate the room.
	▯ Call the after­sales service or the gas supplier.


	Risk of asphyxiation!
	The use of a gas cooker leads to a build-up of heat, moisture and products of combustion in the room where the appliance is installed. Ensure that the installation room is well ventilated. The natural ventilation openings must be kept open or a mecha...

	Risk of fire!
	▯ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	▯ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	▯ The appliance becomes very hot and flammable materials could catch fire. Never store or use flammable objects (e.g. spray cans, cleaning agents) under the appliance or in its immediate vicinity. Never place flammable items on or in the appliance.
	▯ When gas hotplates are in operation without any cookware placed on them, they can build up a lot of heat. The appliance and the extractor hood above it may become damaged or be set on fire. Grease residue in the filter of the extractor hood may i...

	Risk of burns!
	▯ The appliance becomes hot during operation. Allow the appliance to cool down before cleaning.
	▯ The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.
	▯ The accessible parts become very hot when in operation. Never touch hot parts. Keep children at a safe distance.
	▯ Empty cookware becomes extremely hot when set on a gas hotplate that is in operation. Never heat up empty cookware.
	▯ If the liquefied gas bottle is not upright, liquefied propane/butane can enter the appliance. Intense darting flames may therefore escape from the burners. Components may become damaged and start to leak over time so that gas escapes uncontrollab...

	Risk of injury!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out, and damaged power and gas lines replaced, by an after- sales engineer trained by us. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Shut ...
	▯ Faults or damage to the appliance are dangerous. Never switch on a faulty appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Shut off the gas supply. Contact the after-sales service.
	▯ Unsuitable pan sizes, damaged or incorrectly positioned pans can cause serious injury. Observe the instructions which accompany the cookware.

	Risk of electric shock!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after- sales service.
	▯ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.
	▯ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.
	▯ Faults or damage to the appliance are dangerous. Never switch on a faulty appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Shut off the gas supply. Contact the after-sales service.

	Causes of damage
	Caution!
	– Heat damage to adjacent appliances or kitchen units
	– Appliance damage caused by heat accumulation
	– Malfunction
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	Your new appliance
	Gas cooktop
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	Operation
	Notes
	Heat damage to the extractor hood

	Switching on
	1 Place a suitable pot or pan on the corresponding cooking position.
	2 Press down the corresponding control knob and turn it anticlockwise to the required position. The burner lights automatically.
	Notes

	Electronic flame monitoring and automatic re-ignition
	Switching off
	Safety shut-off

	Settings table and tips
	Tips for cooking and roasting
	Cooking in the wok

	Cookware recommendations
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	Care and cleaning
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	Cleaning the electrode
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	m Risk of electric shock!
	Check:
	Check:
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	m Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	La conexión del aparato debe realizarse exclusivamente por un técnico especialista autorizado. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar al Servicio Técnico.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas, nunca como calefactor. Vigilarlo mientras está funcionando. Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No use dispositivos de protección o protecciones para niños inapropiados. Pueden provocar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Cerrar la válvula de seguridad situada en el conducto de alimentación de gas cuando no se vaya a utilizar el aparato durante un tiempo prolongado.
	¡Comportamiento en caso percibir olor a gas!
	Un escape de gas puede provocar una explosión.
	Si se detecta olor a gas o una avería en la instalación de gas:
	▯ Cortar inmediatamente la alimentación de gas o cerrar la válvula de la bombona de gas.
	▯ Apagar inmediatamente los fuegos abiertos y cigarrillos.
	▯ No volver a accionar el interruptor de la luz o del aparato, no desenchufar ningún aparato. No usar el teléfono fijo o el móvil en la casa.
	▯ Abrir la ventana y ventilar a fondo la habitación.
	▯ Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a la compañía de abastecimiento de gas.


	¡Peligro de asfixia!
	El uso de una cocina de gas da lugar a la formación de calor, humedad y productos de combustión en la habitación donde se encuentre instalada. Asegurar una buena ventilación en la habitación. Es preciso mantener siempre abiertas las aberturas na...

	¡Peligro de incendio!
	▯ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	▯ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	▯ El aparato se calienta mucho, los materiales inflamables se pueden incendiar. No almacenar ni usar objetos inflamables (p. ej. aerosoles o productos de limpieza) debajo o demasiado cerca del aparato. No colocar objetos inflamables sobre el aparat...
	▯ Los fogones de gas, en los que no se haya colocado ningún recipiente para cocinar encima, generan gran cantidad de calor durante su funcionamiento. El aparato y la campana extractora, en caso de haberla, pueden quedar dañados o incendiarse. Los...

	¡Peligro de quemaduras!
	▯ El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes de proceder a la limpieza del aparato, dejar que se enfríe.
	▯ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	▯ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	▯ Los recipientes para cocinar vacíos colocados sobre fogones de gas encendidos, se calentarán en exceso. No calentar nunca recipientes para cocinar vacíos.
	▯ Si la botella de gas líquido no está en posición vertical, el propano/butano líquido puede llegar al interior del aparato, por lo que puede causar llamas vivas en los quemadores. Con el tiempo, los componentes pueden dañarse y perder estanqu...

	¡Peligro de lesiones!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables eléctricos y conductos de gas defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio Técnico debidamente instruido. Si el aparato está averiado...
	▯ Las averías o daños en el aparato conllevan peligro. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible en la caja de fusibles. Cortar la alimentación de gas. Avisar al Servicio de Asistencia Té...
	▯ Las ollas que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado o estén mal situadas pueden provocar lesiones graves. Observar los consejos y advertencias relativos a los recipientes para cocinar.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	▯ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.
	▯ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	▯ Las averías o daños en el aparato conllevan peligro. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible en la caja de fusibles. Cortar la alimentación de gas. Avisar al Servicio de Asistencia Té...

	Causas de daños
	¡Atención!
	– Daños térmicos en aparatos o muebles próximos
	– Daños en el aparato por acumulación de calor
	– Fallo de funcionamiento
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	Ajustar la placa de cocción
	Notas
	Daños en la campana extractora a causa del calor

	Conectar
	1 Coloque un recipiente apropiado sobre el quemador elegido.
	2 Presione la maneta de mando elegida y gírela hacia la izquierda a la posición deseada. El quemador enciende automáticamente.
	Notas

	Control electrónico de la llama y reignición automática
	Apagar
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	m Indicações de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho tem de ser instalado segundo as instruções de montagem incluídas.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	O aparelho só pode ser ligado por um técnico autorizado. A garantia cessa em caso de danos provocados por uma ligação incorrecta. Para adaptar o aparelho para um tipo de gás diferente, contacte o serviço de assistência técnica.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Utilize o aparelho apenas para preparar refeições e bebidas. Nunca o utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Utilize o aparelho apenas em es...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter- se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Fechar a válvula de segurança na conduta de admissão de gás sempre que o aparelho não seja utilizado durante longos períodos.
	Procedimento em caso de cheiro a gás!
	As fugas de gás podem provocar explosões.
	Caso se verifique cheiro a gás ou anomalias na instalação de gás:
	▯ Fechar imediatamente a alimentação de gás ou a válvula da botija de gás.
	▯ Apagar imediatamente qualquer lume, chama e cigarros.
	▯ Não ligar o interruptor da luz e do aparelho, não retirar os interruptores da tomada. Não utilizar telefones ou telemóveis em casa.
	▯ Abrir as janelas e arejar bem o espaço.
	▯ Chamar o serviço de assistência técnica ou a empresa de abastecimento de gás.


	Perigo de asfixia!
	A utilização de um aparelho de cozinhar a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local de instalação. Certifique-se que há uma ventilação suficiente do local de instalação. Os orifícios de ventilação naturais devem ficar ...

	Perigo de incêndio!
	▯ O óleo e a gordura quentes incendeiam-se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	▯ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.
	▯ O aparelho fica muito quente; os materiais combustíveis podem inflamar-se. Nunca coloque nem utilize objectos inflamáveis (p. ex., latas de spray, produtos de limpeza) por baixo do aparelho ou nas suas imediações. Nunca coloque objectos infla...
	▯ As zonas de cozinhar a gás que não tenham louça para cozinhar colocada em cima ficam muito quentes durante o funcionamento. O aparelho e um exaustor que tenha sido colocado por cima podem danificar-se ou incendiar-se. Os resíduos de gordura n...

	Perigo de queimaduras!
	▯ O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.
	▯ As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.
	▯ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	▯ A louça para cozinhar vazia fica extremamente quente em cima de zonas de cozinhar a gás em funcionamento. Nunca aqueça louça para cozinhar vazia.
	▯ Quando a garrafa de gás de petróleo liquefeito (GPL) não está na vertical, pode passar propano/butano líquido para o aparelho, podendo originar labaredas intensas nos queimadores. Os componentes poderão ser danificados e, com o tempo, deixa...

	Perigo de ferimentos!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações e substituições de condutores de corrente e tubagens do gás danificados só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver...
	▯ Avarias ou danos no aparelho são perigosos. Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Feche a alimentação de gás. Contacte o serviço de assistência técnica.
	▯ Recipientes de tamanho inadequado, danificados ou mal colocados podem provocar ferimentos graves. Ter em atenção as indicações sobre os recipientes para cozinhar.

	Perigo de choque eléctrico!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
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	▯ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.
	▯ Avarias ou danos no aparelho são perigosos. Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Feche a alimentação de gás. Contacte o serviço de assistência técnica.

	Causas dos danos
	Atenção!
	– Danos provocados por calor em aparelhos ou móveis adjacentes
	– Danos no aparelho devido a uma acumulação de calor
	– Falha de funcionamento
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	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δεν έχετε καν...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κλείστε τη βαλβίδα ασφαλείας στον αγωγό παροχής αερίου, όταν η συσκευή δε βρίσκεται σε λειτουργία για περισσότερο χρόνο.
	Συμπεριφορά σε περίπτωση οσμής αερίου!
	Το αέριο που διαρρέει μπορεί να οδηγήσει σε έκρηξη.
	Εάν αντιληφθείτε οσμή αερίου ή βλάβες στην εγκατάσταση αερίου:
	▯ Κλείστε αμέσως την παροχή αερίου ή τη βαλβίδα της μπουκάλας αερίου.
	▯ Σβήστε αμέσως οποιαδήποτε ανοιχτή φωτιά και τα τσιγάρα.
	▯ Μην πατήσετε άλλο το διακόπτη φωτός και το διακόπτη συσκευής, μην αφαιρέσετε κανέναν ρευματολήπτη (φις) από την πρίζα. Μη χρησιμοποιήσ...
	▯ Ανοίξτε τα παράθυρα και εξαερίστε καλά το δωμάτιο.
	▯ Καλέστε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή την επιχείρηση παροχής αερίου.


	Κίνδυνος ασφυξίας!
	Η χρήση μιας συσκευής μαγειρέματος αερίου οδηγεί στη δημιουργία θερμότητας, υγρασίας και προϊόντων καύσης στο χώρο τοποθέτησης. Προσέχ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	▯ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	▯ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μην αποθηκεύετε ή μη χρησιμοποιείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα (π....
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος αερίου, χωρίς τοποθετημένα πάνω μαγειρικά σκεύη, δημιουργούν κατά τη λειτουργία μεγάλη θερμότητα. Η συσκευή κα...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	▯ Η συσκευή θερμαίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της λειτουργίας. Πριν τον καθαρισμό αφήστε τη συσκευή να κρυώσει.
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	▯ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	▯ Τα άδεια μαγειρικά σκεύη στις αναμμένες εστίες μαγειρέματος αερίου θερμαίνονται πάρα πολύ. Μη θερμαίνετε ποτέ άδεια μαγειρικά σκεύη.
	▯ Εάν η μπουκάλα υγραερίου δεν στέκεται κάθετα, μπορεί να εισχωρήσει υγρό προπάνιο/βουτάνιο στη συσκευή. Σε αυτή την περίπτωση μπορούν ν...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	▯ Οι βλάβες ή οι ζημιές στη συσκευή είναι επικίνδυνες. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολήπτη (φις) από τ...
	▯ Το ακατάλληλο μέγεθος των κατσαρολών, χαλασμένες ή λάθος τοποθετημένες κατσαρόλες μπορούν να προκαλέσουν σοβαρούς τραυματισμούς. Πρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	▯ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	▯ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	▯ Οι βλάβες ή οι ζημιές στη συσκευή είναι επικίνδυνες. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολήπτη (φις) από τ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	– Ζημιές λόγω θερμότητας στις γειτονικές συσκευές ή στα κοντινά έπιπλα
	– Ζημιές στη συσκευή λόγω συσσώρευσης θερμότητας
	– Λειτουργική βλάβη
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	Ενεργοποίηση
	1 Τοποθετήστε ένα κατάλληλο μαγειρικό σκεύος πάνω στον επιθυμητό καυστήρα.
	2 Πατήστε το αντίστοιχο κουμπί χειρισμού και γυρίστε το προς τα αριστερά στην επιθυμητή θέση. Ο καυστήρας ανάβει αυτόματα.
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