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A Sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem.
Opbevar brugs- og montagevejledningen samt
apparatpasset til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstaet skader under
transporten, ma du ikke tilslutte apparatet.
Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig
beskrivelse af skaderne, da du ellers mister
retten til enhver form for erstatning.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfalgende monteringsvejledning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
mé& udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendears.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en alder
af 8 ar og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengering og vedligeholdelse mé ikke udfares
af barn, med mindre de er over 8 ar gamle og
er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Brandfare!

e Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand.
Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et brandteeppe eller
lignende.

e Kogezonerne bliver meget varme. Leeg
aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande
pa kogesektionen.

Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke
breendbare genstande eller spraydaser i
skuffen direkte under kogesektionen.

e Kogesektionen slukkes af sig selv og kan
ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den
teender sig selv pa et senere tidspunkt. Sla
sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbraending!

e Kogezonerne og deres omgivelser, isger
kogesektionens ramme, bliver meget
varme. Ror aldrig ved fladerne, nar de er
varme. Hold barn pa sikker afstand.

e Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i sikringsskabet
fra. Kontakt kundeservice.

e Genstande af metal bliver hurtigt meget
varme pa induktionskogesektionen. Laeg
aldrig genstande af metal, som f.eks. knive,
skeer, gafler eller lag pa kogesektionen.

e Efter hver brug skal du altid afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen. Vent
ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk
pa grund af manglende kogegre;.

Fare for elektrisk stod!

e Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfgres af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

e Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stad. Anvend aldrig
hgjtryksrenser eller dampstraler.

e Etdefekt apparat kan forarsage et elektrisk
stad. Teend aldrig for et defekt apparat.
Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

e Knak eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk sted. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.



Elektromagnetiske farer!

Apparatet opfylder normerne for sikkerhed og
elektromagnetisk kompatibilitet. Personer med
pacemaker eller insulinpumper bgr dog ikke
betjene apparatet. Det er ikke muligt at
garantere, at 100 % af disse anordninger, der
matte findes p& markedet, opfylder de
gaeldende bestemmelser vedrgrende
elektromagnetisk kompatibilitet og saledes
ikke forarsager forstyrrelser, som kan pavirke
deres funktion. Det er ogsa muligt, at personer
med andre slags apparater, sdsom
hgreapparater, kan opleve et vist ubehag.

Fare for skader!

Denne kogesektion er udstyret med en bleeser
nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med
en skuffe nederst, ma du ikke opbevare sma
genstande eller genstande af papir i den, da
de kan gdeleegge bleeseren og pavirke
afkelingen negativt, hvis de suges ind.

Der bar veere en afstand pa mindst 2 cm
imellem blaeserens lufttilfarsel og indholdet i
skuffen.

Generel oversigt

| foalgende tabel kan du se de hyppigste skader:

Fare for tilskadekomst!

e \Vedtilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa
grund af overophedning. Beholderen i
vandbadet ma ikke vaere i direkte berering
med bunden i den vandfyldte gryde. Der
ma kun anvendes varmebestandige
beholdere.

e Huvis der er veeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sgrg for, at bAde kogezone og
grydebund altid er tarre.

Arsager til skader

Pas pa!

- Kogegrej med en ru bund kan ridse
kogesektionen.

- Seet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan
opsté skader.

- Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet,
indikatorzonen eller kanten af kogesektionen. Der
kan opsta skader.

- Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa
kogepladen, kan den tage skade.

-  Solvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det
anbringes pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke
at bruge heetter pa kogesektionen.

Skader Arsag Afhjaelpning

Pletter Fastbreendte madvarer Fjern straks fastbreendte madrester med en skraber egnet til glas.
Uegnede renggringsmidler Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til kogefeltet.

Ridser Salt, sukker og sand Brug ikke kogesektionen som brzet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave rid-
ser i kogesektionen

Kontrollér kogegrejet.

Misfarvninger  Uegnede renggringsmidler

Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til kogefeltet.

Overfladen pa kogegrejet

Laft gryder og pander, nar du fylder dem.

Mathed Sukker og emner med hgjt sukker-

indhold

Fjern straks fastbreendte madrester med en skraber egnet til glas.




Miljobeskyttelse

Madlavning med induktion

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf
emballagen miljgmaessigt korrekt.

Miljeovenlig bortskaffelse

X

Dette apparat opfylder bestemmelserne i
Radets direktiv 2002/96/EF om genvinding og
bortskaffelse af affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (WEEE - waste electrical
and electronic equipment). Dette direktiv
angiver rammerne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geeldende for hele EU.

Energisparetips

Brug gryder og pander med en plan bund. Ujeevne
bunde forgger energiforbruget.

Brug smé gryder til smé portioner. En stor gryde,
der ikke er fyldt helt op, forbruger meget energi.

Laeg altid et ldg pa gryden, som passer i
starrelsen. Ved tilberedning uden lag bruger De
meget mere energi.

Tilbered med sm& mangder vand. Det sparer
energi. Grgntsagerne bevarer deres indhold af
vitaminer og mineraler.

Indstil i god tid kogezonen til et lavere effekttrin.

Fordele

Ved madlavning med induktion frembringes varmen
direkte i bunden af gryderne. Dette betyder mange
fordele:

Tidsbesparelser ved kogning og stegning.
Gryder og pander bliver opvarmet direkte.

Energibesparelse.

Lettere pleje og rengering. Overkogte madretter
brander ikke s hurtigt fast.

Kontrolleret varmetilfersel og sterre sikkerhed.
Induktionen skaber eller afbryder varmetilfarslen
med det samme, nar der er foretaget en
indstilling. Opvarmningen bliver afbrudt, nar
gryden eller panden tages af kogezonen, ogsa
selv om der stadig er teendt for kogezonen.



Gryder og pander

Egnede gryder og pander

Anvend kun ferromagnetiske gryder og pander i
emaljeret stal, stgbejern eller saerlige
induktionsgryder- og pander i rustfrit stal.

Uegnet kogegrej

Anvend ikke kogegrej af almindeligt rustfrit stal, glas,
keramik, kobber eller aluminium.

Kontrollere gryder og pander

En gryde eller pande er egnet til induktion, hvis
bunden tiltreekker en magnet. Producenterne angiver i
almindelighed, om gryden eller panden er velegnet til
brug med induktion.

Grydens og pandens bund

Bundens beskaffenhed pa gryder og pander kan
pavirke resultatet af madlavningen. Materialet skal
kunne fordele varmen javnt. F.eks. er sandwichbunde
af rustfrit stal velegnede.

Tomme gryder og pander eller kogegrej med tynd
bund

A Fare for forbreending!

Opvarm ikke tomme gryder og pander eller kogegrej
med tynd bund. Tomme gryder og pander kan
opvarmes sa hurtigt, at sikkerhedsafbryderen ikke
aktiveres rettidigt, og der opnas en hgj temperatur.
Bunden af gryden kan smelte og beskadige
kogesektionens glaskeramiske overflade. Bergr ikke
den varme gryde, og sluk kogezonen. Hvis kogezonen
ikke fungerer, nar den er kglet af, skal De kontakte
kundeservice.

Gryderegistrering

Placeringen, stgrrelsen og formen af den anvendte
gryde eller pande registreres automatisk af
kogesektionen. Starrelser med en diameter pa mellem
90 og 340 mm er velegnede.

Bemaerk: Kogezoneindikatorerne kan afvige fra
grydens eller pandens faktiske stgrrelse og form. Det
er normalt og forringer ikke kogesektionens funktion.

Laere apparatet at kende

Kogesektion

Kogesektionen har fuldflade-induktion. De kan placere
gryder og pander vilkarligt over hele den effektive
kogeflade. Placeringen, stgrrelsen og formen af den
anvendte gryde eller pande registreres automatisk.

Bemeerk: Der kan kun veere teendt for 2 kogezoner
samtidig pa hver side af kogesektionen.

Anvendelig kogeflade

‘GAGGENAU
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@ Hovedafbryder \Touch-display

Touch-display

De kan betjene touch-displayet med fingrene. Aktiver
den gnskede funktion med en kort bergring af de
relevante displayflader eller omrader inden for
displayet.

Bemaerk: Den pagaeldende funktion aktiveres forst,
nar De slipper med fingeren.

Displayflader for
Effekttrin 1.0 - 9.0
Booster-funktion >
Timer (y,

Indikator for
Registreret
kogesektion
Indikator for

Aktiveret kogesektion

Displayflader for

5 Betjeningslas til brug ved rengering
& Bernesikring

Z Minutur

® Informationer

2 Optionsmenu




Pas pa! Szt aldrig varme gryder eller pander i
omradet ved touch-displayet. Elektronikken kan blive
overophedet.

Bemaerk: Sgrg for altid at holde displayet tgrt. Fugt
forringer deres funktion.

Kogezone-indikatorer

Registreret kogesektion

Den viste kogezone er
registreret. For at veelge
kogezonen skal De bergre
symbolet .

Valgt kogezone

Den viste kogezone er valgt. De
kan indstille effekttrinnet.

Aktiveret kogezone

Den viste kogezone er tendt. |
indikatoren lyser det indstillede
effekttrin.

Andre indikatorer

Den viste kogezone kan ikke
indstilles.

Arsagerne kan vare folgende:

® Der kan kun veere tendt for
2 kogezoner samtidig pa
hver side af kogesektionen.

® Gryden eller panden er ikke
egnet til induktion.

Scroll-funktion

Med scroll-funktionen kan De sendre forskellige
indstillingsveerdier sdsom effekttrin, varighed og tid
samt andre veerdier i optionsmenuen.

Veelg ferst den veerdi, der skal indstilles. Bergr
displayfladen, og lad fingeren glide op eller ned.

Restvarmeindikator

Kogesektionen har en restvarmeindikator iff for hver
side, som ggr opmaerksom pa kogezoner, som fortsat
er varme. Bergr ikke kogezonerne eller den
kogesektionsside, hvor indikatoren lyser. Selv om
kogesektionen allerede er slukket, bliver {ff ved med at
lyse, sd laenge kogezonerne er varme.




Indstille kogesektionen

| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller
kogezonerne. | indstillingstabellen kan De se
effekttrin og tilberedningstider for forskellige retter.

Taende og slukke kogesektionen

Kogesektionen teendes og slukkes med
hovedafbryderen.

Aktivere: Beragr symbolet (D. Indikatoren over
hovedafbryderen lyser. Efter en kort starttid er
kogesektionen klar til brug.

Deaktivere: Berar symbolet (. Indikatoren i displayet
forsvinder. Alle kogezoner er slukket. Hviletilstanden
er aktiveret. Se kapitlet Hviletilstand.

Varmeindikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstreekkeligt afkslet.

Bemeerk: Kogesektionen slukkes automatisk, nar alle
kogezoner har veeret slukket i mere end 60 sekunder,
og De ikke foretager nogen indstillinger pa touch-
displayet.

Hviletilstand

Sa snart kogesektionen slukkes, bliver hviletilstanden
aktiveret med den indstillede varighed. Lampen over
hovedafbryderen lyser. Fgrst nar denne periode er
udlgbet, slukker kogesektionen helt. | hviletilstanden
kan apparatet teendes igen med hovedafbryderen.
Apparatet er omgaende klar til brug.

Bemeerk: | kapitlet Optionsmenu kan De se, hvordan
varigheden af hviletilstanden andres.
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Indstille kogezone

Med scroll-funktionen indstiller De det enskede
effekttrin.

Effekttrin 1.0
Effekttrin 9.0

= laveste ydelse

= hgjeste ydelse

Hvert effekttrin har et mellemtrin. Det er angivet med
x.5.

Bemeerk: Hvordan De deaktiverer mellemtrinnet, kan
De laese om i kapitlet Optionsmenu.

Indstille effekttrin
Kogesektionen skal vaere teendt.

Szt en gryde eller en pande pa kogefladen.

N

Berar kogezonens symbol O i displayet. |
indikatoren lyser 0.0.

w

Lad inden for de naeste 4 sekunder fingeren glide
op og indstille det gnskede effekttrin.

Slukke kogezone

Lad fingeren glide nedad, indtil 0.0 vises. Kogezonen
slukkes og vises efter ca. 4 sekunder som registreret
kogezone.



Indstillingstabel

| nedenstadende tabel findes nogle eksempler pa
tilberedning. Tilberedningstiderne afhanger af

fedevarernes art, veegt og kvalitet. Derfor kan der veere

Bemaerk: Ved tilberedning af sammenkogte retter
eller flydende retter sdsom supper, saucer eller

drikkevarer kan disse ubemaerket varmes op for hurtigt

afvigelser. og lgbe over eller sprgjte. Derfor anbefales en gradvis
opvarmning pé et velegnet effekttrin og under
konstant omrgring.
Effekttrin

Smeltning

Chokolade, overtreekschokolade, smar, honning 1.0
Husblas 1.0-2.0
Opvarmning og varmholdning

Sammenkogte retter (f.eks. linsegryde) 1.0-20
Maelk** 156-25
Opvarme pglser i vand** 3.0-4.0
Optening og opvarmning

Spinat, dybfrossen 25-35
Gullasch, dybfrossen 25-35
Traekke, simre

Melboller, kedboller 45-55*
Fisk 40-5.0
Hvide saucer, f.eks. bechamelsauce 1.0-2.0
Opbagte saucer, f.eks. bearnaisesauce, hollandaisesauce 3.0-4.0
Kogning, dampning

Ris 2.0-3.0
Meelkeris 2.0-3.0
Pillekartofler 40-5.0
Hvide kartofler 4.0-5.0
Dejretter, pasta 6.0-7.0*
Sammenkogte retter, supper 3.5-45
Grentsager 25-35
Grentsager, dybfrosne 35-45
Tilberedning i trykkoger 45-5.5
Grydestegning

Benlgse fugle 4.0-5.0
Grydesteg 40-5.0
Gullasch 35-45
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Effekttrin

Stegning**

Schnitzel, naturel eller paneret 6.0-7.0
Schnitzel, dybfrossen 6.0-7.0
Kotelet, naturel eller paneret 6.0-7.0
Steak (3 cm tyk) 7.0-8.0
Fjerkreebryst (2 cm tykt) 5.0-6.0
Fjerkreebryst, dybfrost 5.0-6.0
Fisk eller fiskefilet, naturel 5.0-6.0
Fisk eller fiskefilet, paneret 6.0-7.0
Fisk og fiskefilet, paneret og dybfrost, f.eks. fiskepinde 6.0-7.0
Scampi og rejer 7.0-8.0
Panderetter, dybfrosne 6.0-7.0
Pandekager 6.0-7.0
Omelet 35-45
Spejleeg 5.0-6.0
Frittering** (150 g - 200 g pr. portion fritteres i 1-2 | olie)

Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, chicken nuggets 8.0-9.0
Kroketter 7.0-8.0
Sma frikadeller 7.0-8.0
Kad, f.eks. kyllingestykker 6.0-7.0
Fisk, paneret eller i gldej 6.0-7.0
Grentsager, svampe, paneret eller i gldej 6.0-7.0
Smat bagveerk, f.eks. berlinerpfannkuchen, frugt i glde;j 4.0-5.0

* Videretilberedning uden lag
** Uden lag
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Booster-funktion

Timer

Med denne funktion bliver retterne endnu hurtigere
opvarmet end med effekttrinnet 9.0. Booster-

funktionen forgger kortvarigt den maksimale effekt for

den valgte kogezone.

Begraensninger for brugen af
Booster-funktionen

De kan kun aktivere Booster-funktionen én gang pa

den hgjre og venstre halvdel af kogesektionen. Hvis
De teender endnu en kogezone, eller der allerede er
en i brug, star Booster-funktionen ikke til rddighed,

eller Booster-funktionen deaktiveres, og kogezonen
skifter tilbage til effekttrin 9.0.

Aktivere og deaktivere Booster-
funktion

Kogezonen skal veere valgt.

Aktivere: Lad fingeren glide opad, indtil Booster-
funktionen er indstillet. | kogezonedisplayet vises ).
Funktionen er aktiveret.

Deaktivere: Lad fingeren glide nedad. Funktionen er
deaktiveret. For at slukke kogezonen helt skal De lade
fingeren glide nedad, indtil 0.0 vises i displayet.

Bemeerk: Under bestemte omsteendigheder
deaktiveres Booster-funktionen automatisk for at
beskytte kogesektionens elektroniske komponenter
mod overophedning.

Med timeren kan De automatisk slukke en kogezone
efter en indstillet periode.

Indstille tilberedningstid

Kogezonen skal vaere valgt, og effekttrinnet skal veere
indstillet.

1 Berar symbolet 3. | kogezonedisplayet lyser
00]00 .

2 Ladinden for de naeste 4 sekunder fingeren glide
op eller ned og indstille den gnskede varighed i
minutter.

3 Veelg timer. Lad fingeren glide op eller ned og
indstille den gnskede varighed i timer.

4 Bergr symbolet v/. Den indstillede varighed er
gemt. Tilberedningstiden teelles ned i displayet.




Nar tiden er udlebet

Kogezonen slukker, nar tilberedningstiden er udlgbet.

Der lyder et signal. | kogezoneindikatoren lyser
00.00 h;, og effekttrinnet 0.0.

Bemaerk: De kan indstille en varighed pa maks.

9 timer og 59 minutter. Alt efter det valgte effekttrin
kan kogezonen ogsa slukke, for tiden er udigbet. Se
kapitlet Sikkerhedsafbrydelse.

Korrigere varighed: Veelg den gnskede kogezone, og
bergr symbolet 3. Indstil varigheden igen. For at
gemme varigheden skal De bergre symbolet V.

Slette varighed: Velg den gnskede kogezone, og
berar symbolet 3. For at slette varigheden skal De
indstille vaerdien til 00]00 %, og berare symbolet V.
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Sikkerhedsafbrydelse

Hvis en kogezone er i brug i lang tid, uden at dens
indstillinger sendres, aktiveres sikkerhedsafbrydelsen.

Kogezonen slukkes. | displayet vises “Kogezone i brug
for leenge". Bergr symbolet v. Displayet slukkes. De
kan nu indstille igen.

Hvornar sikkerhedsafbrydelsen aktiveres, afheenger af
det indstillede effekttrin. Yderligere oplysninger
herom finder De i kapitlet Afhjeelpe fejl.



Overforing af indstillinger

Korttids-memory

Sa snart De lgfter gryden eller panden eller flytter den
pa kogesektionen, gemmes alle indstillinger for
kogezonen i en kort periode (10-90 sekunder).
Kogezonen varmer ikke.

Bemeerk: Mens korttids-memoryen er aktiveret, er det
muligt at @ndre kogezonens indstillinger (undtagen:
Booster-funktion og timer).

St gryden eller panden tilbage pa samme sted, mens
korttids-memoryen fortsat er aktiveret. Indstillingerne
overfgres automatisk. Kogezonen varmer.

Anvisninger

- Hvis placeringen afviger meget fra den
oprindelige placering, skal De anvende
overfagrselsfunktionen

- Hvordan De &endrer korttids-memoryens varighed,
kan De leese om i kapitlet Optionsmenu.

Overforselsfunktion

Med denne funktion kan indstillingerne fra en
kogezone overfgres til en anden.

1  Stil indenfor korttids-memoryens varighed gryden
eller panden et andet sted pa kogefladen. Den
nye kogezone registreres.

Bemaerk: Overfgrselsfunktionen kan ikke
leenggere anvendes, hvis De i mellemtiden:

- foretager en indstilling (undtagelse:
indstillinger p4 kogezonen med korttids-
memory)

- flytter gryden eller panden igen

2 Berar symbolet £3. Indstillingerne er overfert.

Bemeerk:

Hvis dette symbol vises i
kogezone-displayet, kunne
indstillingerne ikke overferes
fuldsteendigt. Laft gryden eller
panden, eller flyt den pa
kogefladen. Indstil kogezonen
igen.




Klokkeslaet

Betjeningslas til brug ved rengering

Indstille klokkeslaet

Kogesektionen skal veere taendt.

1
2
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Bergr symbolet /2. Optionsmenuen vises.

Berar displayfladen “Ur". P& displayet vises
tidsformatet og det indstillede klokkesleet.

Veelg tidsformat, og indstil klokkesleettet med
scroll-funktionen.

Bergr symbolet v nederst til hgjre. Klokkeslaettet
er indstillet.

Hvis De terrer displayet af, mens kogesektionen er
teendt, er der risiko for, at indstillingerne bliver
endret. For at forhindre dette er kogesektionen
forsynet med en betjeningslas.

Aktivere: Berar symbolet S . Der lyder et signal.
Displayet er herefter last i 20 sekunder. Den
resterende varighed vises i indikatoren. Nu kan De
terre displayet af, uden at indstillingerne bliver
e&endret.

Deaktivere: For at deaktivere betjeningslasen
tidligere skal De berare symbolet S og derefter
“deaktivere” displayfladen.

Bemaerk: Hovedafbryderen er ikke omfattet af
betjeningslasen. De kan altid slukke for
kogesektionen.



Bornesikring

Minutur

Med bgrnesikringen er det muligt at forhindre bern i at
indstille kogezonerne.

Bemeerk: Hvis en kogezone er taendt, er
barnesikringen ikke tilgengelig.

Aktivere / deaktivere bernesikring

Kogesektionen skal vaere taendt.
Aktivere: Berar symbolet . Kogesektionen er |ast.

Deaktivere: Bergr symbolet @ og derefter
displayfladen “Deaktiver”. Lasningen er deaktiveret.

Bemaerk: For barnesikringen er der forskellige
indstillinger (automatisk, manuelt, deaktiveret).
Hvordan De aendrer indstillingerne, kan De laese om i
kapitlet Optionsmenu.

Med minuturet kan De indstille en varighed p& maks.
9 timer, 59 minutter og 59 sekunder. Det fungerer
uafheaengigt af kogesektionen.

Denne funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.

Indstille tilberedningstid

1 Bergr symbolet . | displayet vises
0 h|00 min 00 sec.

2 Ladinden for de neeste 10 sekunder fingeren
glide op eller ned og indstille den gnskede
varighed i minutter.

3 Velg timer og sekunder. Lad fingeren glide op
eller ned og indstille den @nskede varighed.

4 Bergr symbolet v/. Tilberedningstiden teelles ned
i displayet.

Nar tiden er udlebet

Nar tiden er udlgbet, lyder der et signal. | displayet
vises 00.00 1. Bergr det viste tal. Minuturet er
slukket.

Korrigere varighed: Bergr symbolet &, og indstil
varigheden igen. Bergr symbolet v/ for at gemme den
indstillede varighed.

Slette varighed: Bergr symbolet &, og bergr derefter
symbolet C.
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Optionsmenu

Apparatet har forskellige forindstillinger. De kan Bemeerk: Hvis en kogezone er teendt, er

tilpasse disse forindstillinger efter Deres egne gnsker optionsmenuen ikke tilgeengelig.

og behov.

Indstilling Beskrivelser / Optioner

Touch-display De kan zndre displayets lysstyrke og kalibrere displayet. Kalibreringen optimerer displayets

reaktionsevne pa bergring med fingeren.

® Lysstyrke (mellem®)
® Kalibrering

Ur De kan indstille klokkeslaettet og vaelge tidsformatet.
® 12 timers-isning
® 24 timers-isning
® Kilokkesleet

Lydsignal De kan aktivere eller deaktivere apparatets lydsignaler.

® Lydsignaler aktiveret*
® Kun signal for fejlbetjening aktiveret
® Lydsignaler fra

Hviletilstand De kan indstille hviletilstandens varighed. Nar den indstillede periode er udlgbet, slukker
apparatet helt. | hviletilstand er apparatet klar til brug med det samme.

0,5-72 timer (1 time™*)

Energibesparelse De kan begraense kogesektionens samlede effekt og tilpasse den til Deres lokale nettilslut-
ning. Kontakt en el-installater for at f& udfert denne tilpasning.
600-7200 W (7200 W*)

Effekttrin De kan veelge 9 eller 17 effekttrin. Ved 17 effekttrin kan De endvidere vaelge mellemtrin af

hensyn til en finere indstilling.

® 17 effekttrin*
® 9 effekttrin*

Barnesikring Med bagrnesikringen er det muligt at ldse kogesektionen og forhindre bern i foretage indstillin-
ger.

® manuelt” - barnesikringen skal altid aktiveres og deaktiveres manuelt
® automatisk - barnesikringen aktiveres altid automatisk, nar De slukker kogesektionen.
® deaktiveret - bgrnesikringen er ikke leengere tilgeengelig

Korttids-memory De kan indstille korttids-memoryens varighed. Sa snart gryden eller panden lgftes eller flyttes,
gemmes alle kogezonens indstillinger i den indstillede periode.

10-90 sekunder (30 sekunder*)

Sprog De kan vaelge mellem 15 sprog (engelsk®).

Demo-modus De kan anvende apparatet uden varmefunktion til preesentationsformal. Veelg demo-modus
inden for 3 minutter efter, at apparatet er blevet taendt.
® fra*
® il

Forindstilling De kan nulstille alle indstillinger til fabriksindstillingerne.

* Forindstilling
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Andre indstillinger

Kogesektionen skal veere taendt.

1 Berer symbolet /2. Optionsmenuen vises.

2 Berar symbolerne € eller > for at bladre.

ﬁ Optionsmenu
Touch-display

Ur

Lydsignal

Hvile-tilstand

Bergr displayfladen for den gnskede indstilling.

Indstil den gnskede veerdi eller option.

ﬁ Optionsmenu

Energibesparelse

Effekttrin

a automatisk
manuelt

Barnesikring

o deaktiveret
Korttids-memory

5 Bergr symbolet v/. Indstillingen er gemt.

Kalibrere touch-display

Med denne funktion kan De tilpasse ngjagtigheden for
Deres fingertryk i forbindelse med indtastninger pa
displayet.

Bemeerk: Touch-displayet er kalibreret fra fabrikken.
Det kan dog veere ngdvendigt med en ny kalibrering
for at forbedre ngjagtigheden af indtastningerne pa
touch-displayet.

1 Bergr symbolet /2. Optionsmenuen vises.

2 Beror displayfladen “Touch-display“. | displayet
vises indstillingerne for lysstyrke og kalibrering.

3 Beror displayfladen “Kalibrering®“.
4  Fgolg anvisningerne pa displayet.

Touch-displayet er kalibreret.

Indstille lysstyrke

Med denne option kan De &endre touch-displayets
lysstyrke.
1 Beror symbolet /2. Optionsmenuen vises.

2 Beror displayfladen “Touch-display“. | displayet
vises indstillingerne for lysstyrke og kalibrering.

3 Beror displayfladen “Lysstyrke®. Displayet til
indstilling af touch-displayets lysstyrke vises.

4 Bergr symbolet + eller —, og indstil den gnskede
lysstyrke.

5 Bergr symbolet v/. Indstillingen er gemt.
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Rengoring og pleje

Afhjeelpe fejl

| dette kapitel findes anvisninger til, hvordan
kogesektionen skal plejes. Der kan kgbes egnede
renggringsmidler via kundeservice eller i vores e-
Shop.

Glaskeramik

Renger altid kogesektionen, hver gang den har vaeret i
brug. P4 den made braender madrester ikke fast.

Renger forst kogesektionen, nar den er kolet
tilstreekkeligt af.

Anvend kun rengeringsmidler, der er beregnet til
glaskeramik. Falg anvisningerne til rengering pa
emballagen.

Brug aldrig:

® ufortyndet hdndopvaskemiddel

® renggringsmidler til opvaskemaskinen

® skurende renggringsmidler

® aggressive renggringsmidler som f.eks. ovnrens

og pletfjerner

ridsende renggringssvampe

hgjtryksrenser eller dampstraler

Steerk tilsmudsning fjernes bedst med en glasskraber,
som kan kebes i almindelige forretninger. Falg
producentens anvisninger.

De kan ogsa kegbe en egnet glasskraber via
Kundeservice eller i vores e-Shop.

Kogesektionens ramme

For at undga beskadigelse af kogesektionens ramme
skal falgende anvisninger overholdes:
Brug udelukkende varmt opvaskevand.

Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden
brug.

® Der ma ikke bruges aggressive eller skurende
midler.

® Anvend aldrig glasskraberen pa kogesektionens
ramme.
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Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel.
Laes derfor falgende anvisninger og tips igennem,
inden De kontakter kundeservice.

Anvisninger, advarsler og
fejlmeddelelser

Hvis der opstar et problem, vises anvisninger,
advarsler eller fejlmeddelelser automatisk i displayet.

Tips

De far anvisninger, hvis kogesektionen kraever en
endring af den aktuelle madlavningssituation.
Brugeren kan dog ogsa selv hente anvisninger. Se
kapitlet Info-tast.

(D Gryden er ikke egnet til induktion

Anvend kun ferromagnetiske gryder og pander.

For at lukke anvisninger skal De bergre
displayfladen V.

(@) Information
Kogezonen kan indstilles, sa den slukker automatisk.
Varigheden indstilles ved at lade fingrene glide opad

eller nedad. Bekraeft varigheden ved at berere
bekraeftelsessymbolet.

Bemaerk: Anvisninger vises med en bla streg.



Advarsler

Der vises en advarsel i tilfeelde af apparatinterne fejl,
som betyder, at De kun kan bruge kogesektionen i
begreenset omfang. Faglg anvisningerne pa displayet,
og berar displayfladen Vv for at lukke advarslen.

(® Reduceret funktionalitet

De kan lave mad med begreenset funktionalitet.
Hvis problemet fortseetter, skal de slukke og
teende apparatet pa hussikringen eller pa
sikkerhedsafbryderen i malerskabet. Kontakt
kundeservice, hvis indikatoren taendes igen.
[C3]

Vv

Anvisninger

- Advarsler vises med en r@d streg.

- Ved nogle advarsler vises en fejlkode (eksempel:
[C3])

Oplys i givet fald ogsa fejlkoden, hvis De kontakter
kundeservice.

Tips

Fejlmeddelelser

Fejimeddelelser vises, nar der forekommer fejl eller
funktionsforstyrrelser i apparatet, som betyder, at De
ikke leengere kan anvende kogesektionen.

Adskil apparatet fra lysnettet. Vent et par sekunder, og
tilslut det igen. Kontakt kundeservice, hvis indikatoren
vises igen.

Systemfejl

Adskil kogesektionen fra lysnettet. Vent et par
sekunder, og tilslut den igen. Hvis indikatoren
ikke slukker, skal de kontakte kundeservice. [CO]

A

Bemaerk: Ved nogle fejlmeddelelser vises en fejlkode
(eksempel: [CO])

Oplys i givet fald ogsa fejlkoden, hvis De kontakter
kundeservice.

Problem

Afhjaelpning

Starrelsen eller formen pa gryden eller panden vises ikke kor-

rekt i touch-displayet.

Det er normalt, at gryder eller pander vises med afvigelser i
displayet, og det pavirker ikke kogezonens funktion (det er
iseer sma gryder eller pander, der vises som en rund koge-
zone).

Det kan ske, at to kogezoner, der ligger teet op ad hinanden,
vises som én kogezone. Fordel gryder og pander igen.

Placer aldrig gryder og pander uden for den effektive koge-
flade.

Kogezonens effekttrin kan ikke forages.

Kogesektionens samlede ydelse er blevet begreenset. Tilpas
den samlede ydelse under "Energibesparelse" i optionsme-
nuen.

En meget stor gryde eller pande kan péavirke det maksimale
effekttrin for andre kogezoner pa samme halvdel af kogesekti-
onen. Fordel gryder og pander igen.

Boosterfunktionen er blevet deaktiveret eller kan ikke aktive-
res.

Det er kun muligt at aktivere Boosterfunktionen én gang pa
hgjre og venstre halvdel af kogesektionen. Hvis De teender
for endnu en kogezone, eller der allerede er en kogezone i
brug, kan Booster-funktionen ikke aktiveres, eller den deakti-
veres, og kogezonen skifter tilbage til effekttrin 9.0.

Kogesektionens samlede ydelse er blevet begraenset. Tilpas
den samlede ydelse under "Energibesparelse" i optionsme-
nuen.

Der lyder et signal, nér der er placeret en genstand pa touch-
displayet.

Fjern genstanden, og bekrseft meddelelsen i displayet. Nu
kan displayet indstilles igen.

Gryden eller panden registreres ikke.

Gryden eller panden har ikke en egnet starrelse. Starrelser
med en diameter pa mellem 90 og 340 mm er egnede.

Der er maske fugt under gryden eller panden. Bunden pé gry-
der eller pander skal veere tarre.

Gryden eller panden er maske ikke beregnet til induktion.
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Problem

Afhjaelpning

Kogesektionen slukker automatisk.

Hvis der ikke er kogezoner i brug pa kogesektionen, eller der
ikke foretages indstillinger i leengere tid, slukker kogesektio-
nen automatisk.

Kogezonen kan ikke indstilles.

Der kan kun veere teendt for 2 kogezoner samtidig pa hver
side af kogesektionen.

En gryde eller en pande placeret midt p& kogesektionen
optager én kogezone i hver side af kogesektionen. Der kan
kun indstilles en kogezone mere pr. kogesektionsside.

Gryden eller panden er maske ikke beregnet til induktion.

Kogezonens indstilling bliver ikke overfert, nar gryden eller
panden flyttes.

Flyt gryden eller panden langsommere over kogesektionen,
eller brug overfarselsfunktionen.

Kogesektionen reagerer usaedvanligt eller kan ikke betjenes
korrekt.

Afbryd stremforsyningen til apparatet. Vent et par sekunder,
og tilslut stremforsyningen igen.

Demo-modus

Hvis symbolet #X vises i displayet, er demo-modus
aktiveret. Apparatet varmer ikke. Afbryd
streamforsyningen til apparatet. Vent et par sekunder,
og tilslut stramforsyningen igen. Deaktiver derefter
indenfor de naeste 3 minutter demo-modus i
optionsmenuen.
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Info-tast

Med info-tasten har De adgang til vigtige yderligere
informationer om den anvendte funktion. Hvis De vil
hente information, skal De bergre displayfladen ©.
Anvisningen vises. For at lukke informationen skal De
bergre displayfladen v.

(@) Information
Effektrinnet eendres ved at bergre tallene og lade
fingeren glide opad eller nedad.




Normale lyde fra kogesektionen
under drift

Induktionsteknologien er baseret pa dannelsen af
elektromagnetiske felter. Disse felter frembringer
varmen direkte i bunden af gryderne eller panderne.
Gryder og pander kan, afheengigt af deres
fremstillingsmade, frembringe meget forskellige lyde
eller vibrationer. Disse lyde kan beskrives pa falgende
made:

Dyb summen (som fra en transformator)

Denne lyd forekommer ved tilberedning pa hgjere
effekttrin. Det skyldes den energimangde, som
overfares til gryden eller panden fra kogesektionen.
Lyden forsvinder eller bliver lavere, hvis De veelger et
lavere effekttrin.

Lav piben

Denne lyd forekommer, hvis gryden eller panden er
tom. Den forsvinder, nar der heeldes vand eller
fedevarer i.

Knitren

Denne lyd forekommer ved gryder eller pander, som
bestar af forskellige materialer, der ligger oven pa
hinanden. Den opstar, fordi de flader, hvor de
forskellige materialer mgder hinanden, vibrerer. Lyden
opstar p& gryden eller panden og kan variere alt efter
mangden af fgdevarer eller maden, hvorpa
fedevarerne tilberedes.

Hoj piben

Denne lyd forekommer ved gryder og pander, som
bestar af forskellige materialer, der ligger oven pa
hinanden, og nar disse endvidere bruges pa hgjeste
effekttrin og pa to kogezoner samtidig. Lyden
forsvinder eller bliver lavere, hvis De veelger et lavere
effekttrin.

Lyde fra ventilator

For at opna en korrekt drift af elektroniksystemet er
det ngdvendigt at regulere kogesektionens
temperatur. Til det formal er kogesektionen udstyret
med en kgleventilator, som anvendes til at seenke og
regulere elektroniksystemets temperatur. Ventilatoren
kan ogsa kere videre, nar apparatet er slukket, hvis
den mélte temperatur efter slukning af kogesektionen
fortsat er for hgj.

De beskrevne lyde er en normal bestanddel af
induktionsteknologien og skal ikke opfattes som fejl.

Kundeservice

Nar Deres apparat skal repareres, kan De henvende
Dem til vores kundeservice. Vi finder altid en
passende lgsning, ogsa for at undgé ungdige besgg af
teknikere.

Nar De ringer, bedes De angive produktnummeret
(E-nr.) og produktionsnummeret (FD-Nr.), s&dledes at vi
kan hjeelpe Dem kvalificeret. Typeskiltet med numrene
findes pa apparatets bund. De kan med det samme
indfgre dataerne af Deres apparat her, sd behgver De
ikke sgge dem i givet fald.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice ©&

Veer opmeerksom p4, at besgget fra en
kundeservicetekniker i tilfaelde af en fejlbetjening
heller ikke er gratis under garantiperioden.

A Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.Kun
serviceteknikere, der er uddannet af os, ma udfere
reparationer.Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 88 33

De kan altid stole p&, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfgrt af
producenten, kan man veere sikker pa, at de bliver
udfert af uddannede serviceteknikere, som anvender
originale reservedele.
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Liséatietoja tuotteista, varusteista, varaosista ja
palveluista I6ydat Internetistd: www.gaggenau.com ja
Online-Shopista: www.gaggenau-eshop.com
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A Turvallisuusohjeet

Lue tdma kayttoohje huolellisesti. Sailyta
kaytto- ja asennusohije ja laitepassi
myShempaa kayttoa tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jdlkeen.
Jos laitteesta 16ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, ala kytke sitd sdhkdverkkoon vaan ota
yhteytta tekniseen palveluun ja tee vaurioista
kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympéristéon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Pida laitetta kdyton aikana
silmalla. Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvoo heidén turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kdytdssa ja he ovat ymmértdneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivit
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon lahelta.

Palovaara!

e Kuuma 0ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Al3 jata kuumaa 6ljya tai rasvaa
ilman valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

e Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Al3 aseta palavia esineitd keittotason
paille. Al4 siilytd tavaroita keittotason
paalla.
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e Laite kuumenee. Al siilytd palavia esineita
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

e Keittotaso kytkeytyy itsestddn pois paalta
eik3 sitd saa enad kaytettyd. Laite voi
kytkeytya myohemmin tahattomasti paélle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

e Keittoalueet ja niilden ymparisto, erityisesti
keittotason kehys kuumenevat hyvin
kuumiksi. Al4 kosketa kuumia pintoja. Pida
lapset poissa laitteen ldhelta.

e Keittoalue kuumenee, mutta néyttd ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

e Metalliset esineet kuumentuvat
keittotasolla hyvin nopeasti. Al laita
metallisia esineité kuten veitsia, haarukoita,
lusikoita tai kansia keittotasolle.

e Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paskytkimelld. Ala
odota, ettd keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.

Séahkdiskun vaara!

e Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehda korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litdntdjohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

e Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkodiskun. Alé kdytd painepesuria tai
héyrysuihkua.

e Viallinen laite voi aiheuttaa sihkoiskun. Ald
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

e Sardt tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sahkdiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.



Sahkomagneettiset vaarat!

Tama laite tayttaa turvallisuusmaarayksien ja
sdhkdmagneettiseen yhteensopivuuteen
littyen standardien vaatimukset. Tasta
huolimatta henkil6t, joilla on syddmentahdistin
tai insuliinipumppu, eivit saa lahestya laitetta
sen kayton aikana. On mahdotonta taata, etta
kaikki markkinoilla olevat laitteet tayttaisivat
sdhkdmagneettiseen yhteensopivuuteen
liittyvdt voimassa olevat maardykset ja ettei
laitteen virheettdman toiminnan vaarantavia
hairioita esiintyisi. Samoin on mahdollista, etta
muita laitteita, kuten kuulokkeita kayttavat
henkildt voivat havaita hairiita laitteen
kaytossa.

Vaurioitumisvaara!

Tassa keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee
laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella
on laatikko, siind ei saa siilyttda pienia esineita
tai paperia, silld ne voivat tuulettimeen
imeytyessaan vaurioittaa tuuletinta tai
vaarantaa jadhdytyksen toimivuuden.

Laatikon sisallon ja tuulettimen tuloaukon
vélilla on oltava vahintdan 2 cm.

Yleisndkyma

Seuraava taulukko siséltda yleisimmét vahingot:

Loukkaantumisvaara!

e Vesihauteessa kypsennettdessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella téytetyn kattilan pohjaa. Kéyta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

e Kattilan pohjan ja keittoalueen vélissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtékkisen
hypahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.

Vaurioitumissyyt

Huomio!

- Epéatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

- Ali koskaan aseta tyhjid keittoastioita
keittoalueille. Muutoin voi aiheutua vahinkoja.

- Al aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
ndyttdjen tai keittotason merkin péélle. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

- Jos keittotason péélle tippuu kovia tai teravépdaisia
esineitd, keittotaso voi vaurioitua.

- Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien
keittotasojen paaille. Suojalevyjen kéytto ei ole
suositeltavaa keittotasossa.

Vahinko Syy

Ratkaisu

Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset

Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittémasti kaapimella,

joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.

Sopimattomat puhdistusaineet

Kéyta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al3 kayta keittotasoa tydtasona tai tukipintana.
Epéatasaiset keittoastioiden pohjat  Tarkista keittoastioiden pohjat.
aiheuttavat naarmuja keittotasoon
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kéyta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Keittoastioiden hankaus

Nosta kattiloita ja pannuja niité liikuttaessasi.

Pinnan lohkeilu Sokeri, huomattavasti sokeria sisdl- Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset vilittoméasti kaapimella,

tavat aineet

joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
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Ymparistonsuojelu

Keittaminen induktiotekniikalla

Pura laite pakkauksesta ja havitd pakkaus
ympaéristoystavillisesti.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Tama laite on kaytettyjd sdhko- ja
E elektroniikkalaitteita (waste electrical and
= electronic equipment - WEEE) koskevan
eurooppalaisen direktiivin 2002/96/EY

mukainen. Direktiivi maarittelee EU-maita
koskevat sdddokset kaytdsta poistettujen

laitteiden palautusoikeudesta ja kierrdtyksesta.

Energiansaastovihjeita

® Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen
pohja. Epétasaiset pohjat nostavat
energiankulutusta.

® Kaiyté pienille maarille pienta kattilaa. Suuri, vajaa
kattila kuluttaa paljon sdahkoa.

® Sulje kattilat aina sopivalla kannella.
Ruoanvalmistus ilman kantta kuluttaa nelja kertaa
enemman sédhkoa.

® Kypsennd vdhilla vedelld. Se sdédstad sdhkoa.
Vitamiinit ja mineraalit sdilyvdt vihanneksissa.

® Kytke ajoissa pienemmille tehotasolle.
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Edut

Induktiotekniikalla keitettdessé lampo tuotetaan
suoraan keittoastian pohjaan. Tdstd on monia etuja:

® Keitettdessa ja paistettaessa saatyy aikaa. lise
keittoastia lammitetdan suoraan.

Saastda energiaa.

Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka
ei pala niin nopeasti kiinni.

® Kontrolloitu lammontuotto lisaa turvallisuutta.
Induktiotekniikka tuottaa [ampo6a tai keskeyttda
lammontuoton heti kdyton jalkeen. Kuumennus
keskeytyy, kun otat keittoastian pois
keittoalueelta, vaikka kun keittoalue on vield
kytketty paille.

Keittoastia

Sopiva keittoastia

Kayta vain ferromagneettisia astioita, jotka ovat
emaloitua terdstéd, valurautaa, tai erityisia terdksisia
induktioastioita.

Soveltumaton keittoastia

Ali kaytd keittoastiaa, joka on normaalia terdsté, lasia,
keramiikkaa, kuparia tai alumiinia.

Astian tarkastaminen

Astia soveltuu kayttoén, jos magneetti tarttuu kattilan
tai pannun pohjaan. Kattilanvalmistajat merkitsevét
yleensé keittoastioihin tiedon astian soveltuvuudesta
induktiotekniikkaan.



Astian pohja

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Astian pohjan materiaalin pitda jakaa
kuumuuden tasaisesti. Sopiva on esimerkiksi
terdksinen monikerrospohja.

Tyhjat ohutpohjaiset keittoastiat

A Palovamman vaara!

Al lammita tyhjid keittoastioita, joissa on ohut pohja.
Tyhjé keittoastia voi kuumentua niin nopeasti, ettd
turvakatkaisu ei aktivoidu ajoissa ja lampétila voi
nousta korkeaksi. Astian pohja voi sulaa ja keittotason
keraaminen lasi voi vaurioitua. Al4 koske kuumaan
keittoastiaan ja kytke keittoalue pois pailta. Jos
keittotaso ei toimi sen jédlkeen, kun keittoalue on
jadéhtynyt, soita huoltopalveluun.

Kattilantunnistin

Keittotaso tunnistaa kéytettdvan keittoastian paikan,
koon ja muodon automaattisesti. Kooltaan sopivia ovat
astiat, joiden halkaisija on 90 - 340 mm.

Huomautus: Keittoalueiden naytdt voivat poiketa
keittoastian todellisesta koosta ja muodosta. Se on
normaalia, eikd se heikenni keittotason toimintaa.

Tutustuminen laitteeseen

Keittotaso

Keittotasossa on koko pinnan kattava induktiotoiminto.
Voit sijoittaa keittoastian mihin tahansa kohtaan koko
kaytettévissd olevalla keittoalueella. Kaytettdvan
keittoastian paikka, koko ja muoto tunnistetaan
automaattisesti.

Huomautus: Keittotason kummallakin puoliskolla voi
olla samanaikaisesti kdytdssa vain 2 keittoaluetta.

Kéaytettavissa oleva keittoalue

‘GAGGENAU

9 -
|

® Paakytkin |Kosketusnayttod
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Kosketusnaytto

Kosketusndyttod kaytetddn yksinkertaisesti sormella.
Aktivoi haluamasi toiminto koskettamalla lyhyesti

kyseisid ndyttdalueita tai ndytdn sisilld olevia alueita.

Huomautus: Kyseinen toiminto aktivoituu vasta, kun
nostat sormesi néytolta.

Nayttoalueet

tehotasoille 1.0 - 9.0

Naytto booster-toiminnolle >
kaiticseiattde ajastimelle Qy,

Naytto
paélle kytketylle keittoalueelle

Keittoalueiden naytot

Tunnistettu keittoalue

Néaytossa nakyva keittoalue
tunnistettiin. Valitse keittoalue
koskettamalla symbolia .

Valittu keittoalue

Néaytossa nakyva keittoalue
valittiin. Voit asettaa tehotason.

[ [ [ |
Nayttoalueet
= néayton lukitukselle puhdistusta varten
@& lapsilukolle
& halyttimelle
® informaatioille
£ lisavalinnat-valikolle

Huomio! Al4 aseta kuumaa keittoastiaa
kosketusnayton alueelle. Elektroniikka voi
ylikuumentua.

Huomautus: Pida néytto aina kuivana. Kosteus
vaikuttaa toimintaan.
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Paille kytketty keittoalue

Néaytossa nakyva keittoalue
kytkettiin péélle. Ndytossa palaa
asetettu tehotaso.

Muut naytot

Néaytossa ndkyvaa keittoaluetta
voi voida saataa.

Syyt voivat olla seuraavat:

® Keittotason kummallakin
puoliskolla voi olla
samanaikaisesti kdytossa
vain 2 keittoaluetta.

® Keittoastia ei sovellu
induktiokayttoon.



Vieritystoiminto

Vieritystoiminnolla voit muuttaa eri sédédtéarvoja kuten
tehotason, toiminta-ajan ja kellonajan, sekd muita
arvoja Lisdvalinnat-valikossa.

Valitse ensin arvo, jota haluat sditda. Kosketa
ndyttéaluetta ja lilkuta sormea ylospadin tai alaspéin.

Jalkilammon naytto

Keittotasossa on keittotason kummallakin puolella
jalkilammén néytté Iff, joka ilmaisee vield kuumat
keittoalueet. Ald kosketa keittoaluetta tai keittotason
kyseistd puolta, jossa on tdméa nayttd. Vaikka
keittotaso on jo kytketty pois p&ilts, #f palaa niin
kauan kuin keittoalueet ovat vield kuumat.

Keittotason saataminen

Téastad luvusta |6ydéat ohjeet keittoalueen sdatdmisesta.
Séaatotaulukosta 16ydat tehotasot ja kypsymisajat eri
ruokalajeille.

Keittotason kytkeminen paalle ja
pois paalta

Keittotaso kytketddn péélle ja pois paalta
padkytkimella.

Kytkeminen péille: kosketa symbolia (D. Paikytkimen
ylapuolella oleva néyttd palaa. Keittotaso on Iyhyen
kytkeytymisajan kuluttua kayttovalmis.

Kytkeminen pois p#ilta: kosketa symbolia . Viesti
ndytossd sammuu. Keittoalueet on kytketty pois paalta.
Valmiustila on aktivoitu. Katso luku Valmiustila.

Lammdn ndyttd palaa edelleen, kunnes keittoalueet
ovat jddhtyneet riittavéasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd, kun kaikki keittoalueet ovat yli 60 sekuntia pois
pailtd etkd tee mitddn asetuksia kosketusnéytdssa.

Lepotila

Kun kytket keittotason pois pééltd, lepotila aktivoituu
asetetuksi ajaksi. Pddkytkimen yldpuolella oleva valo
vilkkuu. Keittotaso kytkeytyy kokonaan pois paalta
vasta, kun tdmaé aika on kulunut. Lepotilan kuluessa
voit kytked laitteen paadkytkimelld uudelleen paille.
Laite on heti kayttovalmis.

Huomautus: Ohjeet lepotilan keston muuttamisesta
|6ydat luvusta Liséavalinnat-valikko.

Keittoalueen saataminen

Haluttu tehotaso asetetaan vieritystoiminnolla.

Tehotaso 1.0
Tehotaso 9.0

= pienin teho

= suurin teho

Jokaisella tehotasolla on vélitaso. Se on merkitty x.5.

Huomautus: Ohjeet vilitasojen deaktivoinnista [6ydat
luvusta Lisavalinnat-valikko.
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Tehotasojen asettaminen
Keittotason pitda olla paalla.

1 Aseta keittoastia keittotasolle.

2 Kosketa keittoalueen symbolia (D naytossa.

Néytossa palaa 0.0.

Saatotaulukko

Alla olevasta taulukosta |6ydéat muutamia esimerkkeja.
Kypsymisaika riippuu kypsennettdvén elintarvikkeen
lajista, painosta ja laadusta. Poikkeamat ovat sen

tahden mahdollisia.

3 Liikuta sormeasi seuraavien 4 sekunnin aikana
ylospéin ja aseta haluamasi tehotaso.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Liikuta alaspdin arvoon 0.0 saakka. Keittoalue
kytkeytyy pois pééltd ja ilmestyy noin 4 sekunnin
kuluttua tunnistettuna keittoalueena.

Huomautus: Pataruokia tai nesteméisié ruokia kuten
keittoja, kastikkeita ja juomia keitettdessd ndma voivat
kuumentua huomaamatta liian nopeasti ja kiehua yli tai
roiskua. Sen tdhden on suositeltavaa kuumentaa
vihitellen ja sopivalla tehotasolla koko ajan sekoittaen.

Tehotasot
Sulatus
Suklaa, kuorrute, voi, hunaja 1.0
Liivate 1.0-2.0
Lammittaminen ja lampimanapito
Pata (esim. linssipata) 1.0-2.0
Maito** 15-25
Makkaroiden kuumentaminen vedessa** 3.0-4.0
Sulatus ja lammittaminen
Pinaatti, pakastettu 25-35
Gulassi, pakastettu 25-35
Kypsennys alle kiechumapisteessa
Knoddelit, mykyt 45-55*
Kala 40-5.0
Valkoiset kastikkeet, esim. béchamelkastike 1.0-2.0
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3.0-4.0
Keittdminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi 2.0-3.0
Riisipuuro 2.0-3.0
Kuoriperunat 4.0-5.0
Kuoritut perunat 4.0-5.0
Pastatuotteet 6.0-7.0*
Pataruoka, keitot 35-45
Vihannekset 25-35
Vihannekset, pakastetut 35-45
Kypsennys painekattilassa 45-55
Haudutus
Kaaryleet 4.0-5.0
Patapaisti 4.0-5.0
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Tehotasot

Gulassi 35-45
Paistaminen**

Leike, paneroimaton tai paneroitu 6.0-7.0
Leike, pakastettu 6.0-7.0
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu 6.0-7.0
Pihvi (3 cm paksu) 7.0-8.0
Linnunrinta (2 cm paksu) 5.0-6.0
Linnunrinta, pakastettu 5.0-6.0
Kala ja kalafilee, paneroimaton 5.0-6.0
Kala ja kalafilee, paneroitu 6.0-7.0
Kala ja kalafilee, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6.0-7.0
Jattiravunpyrstot ja katkaravut 7.0-8.0
Pannuruoat, pakastetut 6.0-7.0
Ohukaiset 6.0-7.0
Munakas 3.5-45
Paistetut kananmunat 5.0-6.0
Friteeraus** (friteeraa 150 g - 200 g per annos 1-2 litrassa 06ljyd)

Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit 8.0-9.0
Kroketit 7.0-8.0
Jauhelihapyorykat 7.0-8.0
Liha, esim. broilerinpalat 6.0-7.0
Kala, paneroitu tai oluttaikinassa 6.0-7.0
Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa 6.0-7.0
Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmét oluttaikinassa 40-5.0

* kypsennys ilman kantta

** ilman kantta

33



Booster-toiminto

Ajastin

Talla toiminnolla ruoka kuumenee vield nopeammin
kuin tehotasolla 9.0. Booster-toiminto nostaa valitun
keittoalueen maksimitehon hetkeksi.

Booster-toiminnon kayton rajoitukset

Voit aktivoida Booster-toiminnon oikealle ja
vasemmalle keittotason puoliskolle kulloinkin vain
kertaalleen. Jos toinen keittoalue kytketddn péille tai
se on jo kaytdssa, Booster-toiminto ei ole kaytettdvissa
tai Booster-toiminto deaktivoituu ja keittoalue palaa
tehotasolle 9.0.

Booster-toiminnon kytkeminen
paalle ja pois paalta

Keittoalueen pitda olla valittuna.

Kytkeminen pé&alle: liikuta sormea yl6spéin, kunnes
Booster-toiminto on asetettu. Keittoalueen néyttodn
ilmestyy »>. Toiminto on aktivoitu.

Kytkeminen pois pdalta: lilkuta sormea alaspéin.
Toiminto on deaktivoitu. Jos haluat kytkeé keittoalueen
kokonaan pois péélta, liikuta sormea alaspéin, kunnes
ndytt6on ilmestyy 0.0.

Huomautus: Booster-toiminto kytkeytyy tietyissa
olosuhteissa automaattisesti pois paalta, jotta
viltetddn keittotason elektroniikkakomponenttien
ylikuumeneminen.
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Ajastimen avulla voit kytked keittoalueen asetetun
toiminta-ajan jdlkeen automaattisesti pois paalta.

Toiminta-ajan asetus

Keittoalueen pitaa olla valittuna ja tehotason
sdadettyna.

1 Kosketa symbolia 3. Keittoalueen niytossi
palaa 00]00 ..

2 Liikuta sormeasi seuraavien 4 sekunnin aikana
ylspdin tai alaspdin ja aseta haluamasi toiminta-
aika minuutteina.

3 Valitse tunnit. Liikuta yléspéain tai alaspéin ja aseta
haluamasi toiminta-aika tunteina.

4 Kosketa symbolia v/. Asetettu toiminta-aika
otettiin kdyttoon. Toiminta-aika kuluu ndytdssa.




Toiminta-ajan paattymisen jalkeen

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
toiminta-aika on kulunut. Kuulet danimerkin.

Keittoalueen naytdssa palaa 00.00 f, ja tehotaso 0.0.

Huomautus: Voit asettaa toiminta-ajan pituudeksi
enintdén 9 tuntia ja 59 minuuttia. Keittoalue voi
asetetusta tehotasosta riippuen kytkeytyd pois paélta
myds ennen toiminta-ajan paattymistd. Katso luku
Turvakatkaisu.

Toiminta-ajan korjaaminen: valitse keittoalue ja
kosketa symbolia (3. Aseta toiminta-aika uudelleen.

Ota toiminta-aika kédytto6n koskettamalla symbolia v/.

Toiminta-ajan poistaminen: valitse keittoalue ja
kosketa symbolia (3. Poista toiminta-aika-asetus
sastamalla aika takaisinpiin arvoon 00]00 %, ja
koskettamalla symbolia v.

Turvakatkaisu

Jos keittoalue on pitkdn aikaa kdytossé etkd muuta
asetuksia, turvakatkaisu aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois paaltd. Naytt6on ilmestyy
“Keittoalue liian kauan kédytossa“. Kosketa

symbolia v/. Ndytt6 sammuu. Voit sd4td4 uudelleen.

Turvakatkaisun aktivoituminen riippuu asetetusta
tehotasosta. Lisdtietoja 10ydéat luvusta Hairididen
poistaminen.
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Asetusten siirtiminen Siirtotoiminto

Taman toiminnon avulla voit siirtdd yhden keittoalueen
asetukset toiselle keittoalueelle.

Pikamuisti ]

Aseta keittoastia pikamuistin toiminta-ajan
kuluessa toiseen kohtaan keittotasolla. Uusi

Kun nostat keittoastian pois tai siirréat sita, keittoalue tunnistetaan.

keittoalueen kaikki asetukset tallentuvat hetkeksi (10-

90 sekuntia). Keittoalue ei kuumene.

Huomautus: Siirtotoiminto ei ole enaa
kaytettévissa, jos talla vélin:

Huomautus: Keittoalueen asetuksia voidaan muuttaa
pikamuistin toiminta-ajan kuluessa (paitsi Booster-
toiminto ja ajastin).

- teet asetuksen (paitsi: keittoalueen asetukset
pikamuistilla)

- siirrét keittoastiaa uudelleen

Aseta keittoastia pikamuistin toiminta-ajan kuluessa 2 Kosketa symbolia 5. Asetukset siirretasn.

takaisin samaan paikkaan. Asetukset otetaan
automaattisesti kayttéon. Keittoalue kuumenee.

Huomautuksia

- Jos paikka poikkeaa paljon alkuperéisesta
paikasta, kéyté siirtotoimintoa.

- Ohjeet pikamuistin toiminta-ajan muuttamisesta
I6ydéat luvusta Lisévalinnat-valikko.

Huomautus:

Jos tdma symboli ilmestyy
keittoalueen nayttoon, asetusten
siirtdminen ei onnistunut
kunnolla. Nostaa keittoastiaa tai
siirrd sitd keittotasolla. Tee
keittoalueen asetukset
uudelleen.
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Kellonaika

Nayton lukitus puhdistusta varten

Kellonajan asetus

Keittotason pitda olla paalla.
1 Kosketa symbolia /2. Naytéssi nikyy Lissvalinnat-
valikko.

2 Kosketa ndyttdaluetta “Kello. Nayttéon ilmestyy
aikandytdn muoto ja asetettu kellonaika.

3 Valitse aikandyton muoto ja aseta kellonaika
vieritystoiminnolla.

4 Kosketa symbolia v alhaalla oikealla. Kellonaika
on asetettu.

Jos pyyhit ndyttoa keittotason ollessa pdalld, asetukset
voivat muuttua. Taman vélttdmiseksi keittotasossa on
ndytdn lukitus.

Kytkeminen paélle: kosketa symbolia . Kuulet
danimerkin. Naytté on lukittu 20 sekunnin ajaksi.
Néayttodn ilmestyy jéljelld oleva toiminta-aika. Voit
pyyhkid nayttda ilman, ettd asetukset muuttuvat.

Kytkeminen pois paalta: Jos haluat kytked kéytdn
lukituksen aikaisemmin pois pééltd, kosketa

symbolia & ja sen jilkeen niyttdaluetta “kytkeminen
pois*.

Huomautus: Nayton lukitus ei koske padkytkinta. Voit
kytked keittotason aina pois paalta.
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Lapsilukko

Halytin

Lapsilukolla voit varmistaa, ettd lapset eivdt voi sdataa
keittotasoa.

Huomautus: Jos keittoalue on kytketty paalle,
lapsilukko ei ole kdytettavissa.

Lapsilukon kytkeminen paalle ja pois
paalta

Keittotason pitda olla paalla.

Kytkeminen p#ille: kosketa symbolia . Keittotaso
on lukittu.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia @ ja sen
jélkeen nayttoaluetta “kytkeminen pois*“. Lukitus on
poistettu.

Huomautus: Laitteessa on erilaisia asetuksia
lapsilukkoa varten (automaattisesti, manuaalisesti,
kytketty pois). Ohjeet asetusten muuttamisesta lIoydat
luvusta Lisavalinnat-valikko.
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Voit asettaa hélyttimen toiminta-ajaksi enintdén
9 tuntia, 59 minuuttia ja 59 sekuntia. Se kéy
keittotasosta erilldan.

Kyseinen toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Toiminta-ajan asetus

1 Kosketa symbolia . Naytté6n ilmestyy
0 h|00 min 00 s.

2 Liikuta sormeasi seuraavien 10 sekunnin aikana
yléspdin tai alaspéin ja aseta haluamasi toiminta-
aika minuutteina.

3 Valitse tunnit ja sekunnit. Liikuta yléspéin tai
alaspédin ja aseta haluamasi toiminta-aika.

4 Kosketa symbolia v/. Toiminta-aika kuluu
ndytossa.

Toiminta-ajan paattymisen jalkeen

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
min

dadnimerkin. Nayttoon ilmestyy 00.00 gee. Kosketa tata
ndyttod. Halytin on kytketty pois paalta.

Toiminta-ajan korjaaminen: kosketa symbolia & ja
aseta toiminta-aika uudelleen. Ota asetettu toiminta-
aika kayttoon koskettamalla symbolia v/.

Toiminta-ajan poistaminen: kosketa symbolia & ja
kosketa sen jidlkeen symbolia C.



Lisavalinnat-valikko

Laitteessa on erilaisia ennakkoasetuksia. Voit muuttaa Huomautus: Jos keittoalue on kytketty paalle,
néitd ennakkoasetuksia omien tarpeidesi mukaan. lisdvalinnat-valikko ei ole kéytettdvissa.

Asetus

Kuvaus / lisdasetukset

Kosketusnaytto

Voit muuttaa ndyton kirkkauden ja kalibroida néyton. Kalibrointi optimoi ndytdn reagointikyvyn
sormen kosketukseen.

® Kirkkaus (keskimddrdinen™)
® Kalibrointi

Kello

Voit asettaa kellonajan ja valita ajanndytén muodon.

® 12h-naytto
® 24h-niyttd
® Kellonaika

Adnimerkki

Voit kytked laitteen danimerkit paélle tai pois paalta

® Aanimerkit paalla*
® Vain virhetoiminnon &animerkki paalla
® Ainimerkit pois paalta

Lepotila

Voi saétéa lepotilan keston. Laite kytkeytyy asetetun ajan jalkeen kokonaan pois paélta. Lepoti-
lassa laite on heti kayttovalmis.

0,572 tuntia (1 tunti*)

Tehon hallinta

Voit rajoittaa keittotason kokonaistehon ja mukauttaa sen paikalliseen s&hkdliitdntdan. Ota
mukautusta varten yhteys asentajaan.

600-7200 W (7200 W*)

Tehotasot

Voit valita 9 tai 17 tehotasoa. Jos valittuna on 17 tehotasoa, voit valita lisdksi valitehot hieno-
saatéa varten.

® 17 tehotasoa*
® 9 tehotasoa

Lapsilukko

Voit lukita keittotason ja estéa siten lapsia tekemasta asetuksia.

® manuaalisesti* - lapsilukko on kytkettédva aina manuaalisesti paélle ja pois paalta

® automaattisesti - lapsilukko aktivoituu automaattisesti aina, kun keittotaso kytketdan pois
paalta

® kytketty pois - lapsilukko ei ole kéytettavissa

Pikamuisti

Voi sdataa pikamuistin toiminta-ajan. Kun keittoastia nostetaan pois tai sita siirretdan, keittoalu-
een kaikki asetukset tallentuvat téksi ajaksi.

10-90 sekuntia (30 sekuntia*)

Kieli

Valittavanasi on 15 kieltd (englanti*).

Esittelytila

Voit kdyttaa laitetta esittelytarkoituksiin ilman, ettd se kuumenee. Kytke esittelytila paélle
ensimmadisten 3 minuutin kuluessa laitteen paélle kytkemisesta.

® pois*

® pailla

Ennakkoasetus

Voit palauttaa kaikki asetukset tehdasasetuksiin.

* Ennakkoasetus
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Asetusten muuttaminen

Keittotason pitda olla paalla.

1 Kosketa symbolia /2. Naytéssi nikyy Lissvalinnat-
valikko.

2 Selaile koskettamalla symboleja € tai .

2 Lisavalinnatvalikko

Kosketusnayttd
Kello
Aanimerkki

Lepotila

3 Kosketa haluamasi asetuksen ndyttéaluetta.

Aseta haluamasi arvo tai lisdvalinta.

;4 Lisavalinnat-valikko ( )

a automaattisesti
manuaalisesti
5 o kytketty pois

Tehon hallinta

Tehotasot

Lapsilukko

Pikamuisti

5 Kosketa symbolia v. Asetus on tallennettu
muistiin.
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Kosketusnayton kalibrointi

Télla toiminnolla voi mukauttaa tdsmaéllisyyden, jolla
ndytté reagoi sormesi painalluksiin.

Huomautus: Kosketusnédyttd on kalibroitu ennakkoon
tehtaalla. Uusi kalibrointi voi olla kuitenkin tarpeen
kosketusndytdn kdyton tdsmaéllisyyden parantamiseksi.

1 Kosketa symbolia /2. Ndytossi nikyy Lisévalinnat-
valikko.

2 Kosketa nédyttdaluetta “Kosketusndytto“. Nayttoon
ilmestyvét kirkkauden ja kalibroinnin asetukset.

3 Kosketa nayttdaluetta “Kalibrointi.
4 Noudata ndytdn ohjeita.

Kosketusnaytté on kalibroitu.

Kirkkauden saataminen

Talla lisdvalinnalla voit muuttaa kosketusnéyton
kirkkauden.

1 Kosketa symbolia /. Ndytéssi nikyy Lisgvalinnat-
valikko.

2 Kosketa nédyttdaluetta “Kosketusndytto“. Nayttoon
ilmestyvét kirkkauden ja kalibroinnin asetukset.

3 Kosketa nayttdaluetta “Kirkkaus”. Alueelle
ilmestyy nayttd kosketusnaytdn kirkkauden
saatamista varten.

4  Kosketa symbolia + tai — ja sd4da haluamasi
kirkkaus.

5 Kosketa symbolia v/. Asetus on tallennettu
muistiin.



Puhdistus ja hoito

Hairididen poistaminen

Tasté luvusta 10ydat keittotason hoito-ohjeet. Sopivia
puhdistusaineita on saatavana huoltopalvelusta tai e-
Shopistamme.

Keraaminen lasi

Puhdista keittotaso aina ruoanlaiton jalkeen. Tall6in
ruoanjatteet eivdt pala kiinni.

Puhdista keittotaso vasta, kun se on jadhtynyt
riittavasti.

Kéytad vain puhdistusaineita, jotka on tarkoitettu
keraamiselle lasille. Noudata pakkauksessa olevia
puhdistusohjeita.

Ala kayta:

® Jaimentamatonta astianpesuainetta

® astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
® hankausainetta

® voimakkaita puhdistusaineita kuten

uuninpuhdistusainetta tai tahranpoistoainetta

hankaavia sienia
painepesuria tai hdyrysuihkua
Runsaan lian poistat parhaiten alan liikkeista

saatavana olevalla puhdistuslastalla. Noudata
valmistajan ohjeita.

Sopiva puhdistuslasta on saatavana myds
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Keittotason kehys

Jotta viltat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:
Kéytéd vain lamminté astianpesuaineliuosta.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen
kayttoa.

Ala kayta voimakkaita tai hankaavia aineita.

Ala kayta lasinpuhdistuslastaa.

Jos hairidita esiintyy, kyseessé on usein vain
pikkuseikka. Ota seuraavat ohjeet huomioon ennen
kuin soitat huoltopalveluun.

Ohjeet, varoitukset ja
virheilmoitukset

Jos ilmenee ongelma, ohjeet, varoitukset ja
virheilmoitukset ndkyvat automaattisesti ndytossa.

Huomautus

Huomautukset tulevat ndytto6n, kun keittotason
tdméanhetkistd toimintoa on muutettava. Kéyttija voi
my0s itse hakea huomautukset ndytto6n. Katso luku
Info-valitsin.

(® Keittoastia ei sovellu induktiokayttoon
Kayta vain ferromagneettisia keittoastioita.

Sulkeaksesi huomautukset kosketa ndyttdaluetta v.

(@) Informaatio
Voit antaa keittoalueen kytkeytya automaattisesti pois
paalta. Aseta toiminta-aika lilkkuttamalla sormea ylospéin

tai alaspain. Ota asetus kayttoon koskettamalla
vahvistussymbolia.

Huomautus: Huomautukset kuvataan sinisella.
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Varoitukset

Néytossa naytetddn varoitus, jos laitteessa ilmenee
sisdinen vika, jonka yhteydessa voit kdyttaa keittotasoa
vain rajoitetusti. Noudata nédytdn ohjeita ja kosketa
nayttéaluetta v/, kun haluat sulkea varoituksen.

(® Rajoitettu toiminta

Voit keittaa rajoitetuin toiminnoin. Jos ongelma on
edelleen olemassa, kytke laitteen sulake tai suojakytkin
sulakerasiassa pois paalta ja taas paalle. Jos viesti
ilmestyy uudelleen nayttéon, soita huoltopalveluun.
[C3]

Vv

Huomautuksia

- Varoitukset kuvataan punaisella.

- Eréiden varoitusten yhteydessa nakyy vikakoodi
(esimerkki: [C3])

IImoita tarvittaessa vikakoodi, jos otat yhteytta
huoltopalveluun.

Vihjeita

Virheilmoitukset

Néaytdssa ndytetddn virheilmoitus, jos ilmenee laitteen
sisdinen vika tai toimintahdiri6, jonka yhteydessa
keittotasoa ei voi enda kayttaa.

Irrota laite sdhk&verkosta. Odota muutama sekunti ja
liitd laite uudelleen. Jos néyttd tulee taas nakyviin,
soita huoltopalveluun.

Jarjestelmavika

Irrota keittotaso sahkdverkosta. Odota muutama
sekunti ja liitd se uudelleen. Jos viesti ei sammu,

soita huoltopalveluun. [CO]

Huomautus: Erdiden virheilmoitusten yhteydessa
nékyy vikakoodi (esimerkki: [CO])

IImoita tarvittaessa vikakoodi, jos otat yhteytta
huoltopalveluun.

Ongelma

Aputoimenpide

Keittoastian kokoa tai muotoa ei nédytetd kosketusndytossa
oikein.

Poikkeamat keittoastian koon néytdssé ovat normaaleja
eivdtkd ne heikenna keittotason toimintaa (erityisen pieni keit-
toastia kuvataan pyoreéna keittoalueena).

On mahdollista, etté kaksi lahekkéin olevaa keittoaluetta kuva-
taan yhdeksi keittoalueeksi. Aseta keittoastia toiseen paik-
kaan.

Al sijoita keittoastiaa kéytettavissi olevan keittoalueen ulko-
puolelle.

Keittoalueen tehotasoa ei saa nostettua.

Keittotason kokonaistehoa on rajoitettu. Muuta kokonaisteho
Lisévalinnat-valikon kohdassa “Tehon hallinta“.

Hyvin kookas keittoastia voi vaikuttaa keittotason samalla puo-
liskolla olevien muiden keittoalueiden maksimitehoon. Aseta
keittoastia toiseen paikkaan.

Booster-toiminto deaktivoitui tai sité ei saa aktivoitua.

Voit aktivoida Booster-toiminnon oikealle ja vasemmalle keitto-
tason puoliskolle kulloinkin vain kertaalleen. Jos toinen keitto-
alue kytketédan péaalle tai se on jo kdytdssé, Boostertoiminto ei
ole kaytettdvissa tai Booster-toiminto deaktivoituu ja keittoalue
palaa tehotasolle 9.0.

Keittotason kokonaistehoa on rajoitettu. Muuta kokonaisteho
Lisévalinnat-valikon kohdassa “Tehon hallinta“.

Kuulet d4dnimerkin, kun esine on kosketusnaytén paalla.

Poista esine ja kuittaa ndytdn huomautus. Voit tehdi taas ase-
tuksia keittotasoon.

Keittoastiaa ei tunnisteta.

Keittoastian koko ei ole soveltuvissa rajoissa. Kooltaan sopi-
via ovat astiat, joiden halkaisija on 90 - 340 mm.

Keittoastian pohjan alla on ehké nestettd. Varmista, ettd astian
pohja on kuiva.

Keittoastia ei ehka sovellu induktiokayttdon.

Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
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Jos keittotason mikdan keittoalue ei ole kdytdssa etkd muuta
asetuksia pitkdan aikaan, keittotaso kytkeytyy automaattisesti
pois paalta.



Ongelma

Aputoimenpide

Keittoaluetta ei saa sdadettya.

Keittotason kummallakin puoliskolla voi olla samanaikaisesti
kaytossi vain 2 keittoaluetta.

Keittotason keskelld oleva keittoastia varaa keittotason kum-
mallakin puoliskolta yhden keittoalueen. Voit sd4tda keittota-
son kutakin puoliskoa kohden vain yhden toisen keittoalueen.

Keittoastia ei ehka sovellu induktiokayttéon.

Keittoalueen asetuksia ei oleta kdyttoon keittoastiaan liikutet-
taessa.

Siirrd keittoastiaa keittotasolla hitaammin tai kéyté siirtotoimin-
toa.

Keittotaso reagoi epatavallisesti tai sitd ei saa enaa kaytettya
oikein.

Irrota laite sdhkoverkosta. Odota muutama sekunti ja liitd laite
uudelleen.

Esittelytila

Jos valmiustilanayttoon ilmestyy symboli #X, esittelytila
on aktivoitu. Laite ei kuumene. Irrota laite
sdhkoverkosta. Odota muutama sekunti ja liitéd laite
uudelleen. Kytke sen jdlkeen ensimméisten 3 minuutin
aikana esittelytila pois péélta Lisévalinnat-valikossa.

Info-valitsin

Info-valitsimella voit hakea nayttoon lisdtietoja talla
hetkelld kdytéssé olevasta toiminnosta. Hae
informaatio ndytt6on koskettamalla nayttaluetta @.
Huomautus ilmestyy nédytt6on. Sulkeaksesi
informaation kosketa nayttdaluetta V.

() Informaatio
Muuta tehoaluetta koskettamalla numeroita ja
likuttamalla sormea yl6spéin tai alaspain.
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Keittotason normaalit kdytt6aanet

Induktiotekniikka perustuu elektromagneettisten
kenttien tuottamiseen. Nama tuottavat lammon
suoraan keittoastian pohjaan. Kattilat tai pannut voivat
aiheuttaa valmistustavasta riippuen erilaisia dania tai
varinoitd. N&ita 4ania kuvataan seuraavasti:

Matala surina (kuin muuntajasta)

Tama aani kuuluu keitettdessd suuremmalla
tehotasolla. Se johtuu energiaméaéarésta, joka siirtyy
keittotasosta keittoastiaan. A4ni havida tai hiljenee,
kun tehotasoa lasketaan.

Hiljainen vihellys

Tama dani kuuluu, kun keittoastia on tyhja. Se haviaa,
kun astiaan laitetaan vetta tai ruokaa.

Ratina

Tama aani kuuluu keittoastiasta, jossa on erilaisia
paallekkdisid materiaaleja. Se johtuu varindsté, joka
syntyy eri materiaalia olevien pintojen koskettaessa
toisiaan. Asni syntyy keittoastiasta, ja se voi vaihdella
ruokien méédrésté ja valmistustavasta riippuen.

Ainekis vihellys

Tama aani kuuluu keittoastiasta, jossa on erilaisia
paéllekkéisid materiaaleja, ja néitd astioita kaytetdén
lisédksi suurimmalla tehotasolla ja samalla kertaa
kahdella keittoalueella. Azni havidi tai hiljenee, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuulettimen danet

Keittotason lampotilaa on sdddeltava
elektroniikkajarjestelman moitteettoman toiminnan
takaamiseksi. Keittotasossa on tata varten
jddhdytyspuhallin, joka kytkeytyy péille
elektroniikkajérjestelmén ldmpétilan laskemiseksi ja
séddtelemiseksi. Puhallin voi kdydad myds, kun laite on
kytketty pois péélté, jos mitattu [ampdotila on
keittotason pois paaltd kytkemisen jdlkeen edelleen
lilan korkea.

Kuvatut ddnet ovat normaaleja induktiotekniikkaan
kuuluvia 44nia, eivat vikoja.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, on huoltopalvelumme
valmis palvelemaan. Léyddmme aina sopivan ratkaisun,
my0s tarpeettomien huoltoteknikkok&yntien
valttdmiseksi.

Kun tilaat huoltopalveluja, ilmoita samalla laitteen E-
numero ja FD-numero. Ndma tiedot on merkitty
tyyppikilpeen, joka on sijoitettu laitteen pohjaan.
Merkitse tdhan laitetta koskevat tiedot ja
huoltopalvelun numero, jotta ne ovat helposti
|6ydettédvissa niitd tarvitessasi.

E-numero FD-numero

Huoltopalvelu &

Huomioi, ettd huoltoteknikon takuunaikainenkaan
kaynti ei ole ilmainen, jos vika johtuu laitteen
virheellisesté kaytosta.

A\ sihksiskun vaaral

Epédasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos
laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois p&éltd. Soita huoltopalveluun.

Kaikkien maiden yhteystiedot |I6yddt oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiotilanteissa

FIN 020 751 0750
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT
23%) Mobile 8,27 snt/call + 15snt/min (inc. VAT
23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttaa alkuperdisia varaosia.
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Naermere informasjon om produkter, tilbehgr,
reservedeler og tjenester finner du pa Internett:
www.gaggenau.com og nettbutikk: www.gaggenau-
eshop.com
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A Sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen. Ta
vare pa bruks- og monteringsanvisningen samt
apparatpasset for senere bruk eller dersom
apparatet skifter eier.

Sjekk apparatet etter & ha fjernet emballasjen.
Hvis det har oppstatt skader under
transporten, ma apparatet ikke tilkobles.
Kontakt teknisk service og send en skriftlig
beskrivelse av hvilke skader som har oppstatt. |
motsatt tilfelle vil du miste retten til enhver form
for erstatning.

Dette apparatet ma installeres i henhold til
medfglgende monteringsveiledning.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig bruk
i private husholdninger. Apparatet er kun
beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold
gye med apparatet nar det er i bruk. Apparatet
skal bare brukes i lukkede rom.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et
eksternt tidsur eller fjernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap, dersom
de holdes under oppsyn av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og har
forstatt farer som kan oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjgring
og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn,
med mindre de er over atte ar og er under
oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.

Brannfare!

e Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett vaere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Sla
av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig
med et lokk, brannteppe eller lignende.

e Kokeplatene blir svaert varme. lIkke legg
brennbare gjenstander oppa kokesonen.
Ikke oppbevar gjenstander pa kokesonen.

e Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar
brennbare gjenstander eller spraybokser i
skuffen rett under kokesonen.

e Kokesonen slar seg automatisk av og kan
ikke lenger betjenes. Den kan senere sla
seg pa av seg selv. Sla av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbrenning!

e Kokeplatene og omradet rundt, seerlig
kokesonerammen, blir sveert varm. Berar
aldri de varme flatene. Hold barn borte fra
apparatet.

e Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen
fungerer ikke. Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

e Gjenstander i metall blir svaert raskt varme
pa kokesonen. Legg aldri gjenstander i
metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller
lokk, pa kokesonen.

e Etter hver gangs bruk ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren. lkke vent
til koketoppen slar seg av automatisk fordi
det ikke star noen kokekar pa kokesonene.

Fare for elektrisk stot!

e Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger mé kun utfares av
servicetekniker som har fatt oppleering av
oss. Er apparatet defekt, ma du trekke ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

e Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stat. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjaringen.

e Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stat. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk ut
stapselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

e Sprekker eller revner i glasskeramikken
kan fare til elektrisk stat. Sl av / skru ut
sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.
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Elektromagnetiske farer!

Dette apparatet oppfyller forskrifter om
sikkerhet og elektromagnetisk kompatibilitet.
Likevel bar ikke personer som har implantert
pacemaker eller insulinpumpe oppholde seg i
neerheten av dette apparatet. Det er umulig &
garantere at alle pacemakerne som finnes pa
markedet oppfyller gjeldende forskrifter om
elektromagnetisk kompatibilitet, og det er
derfor heller ikke mulig & garantere at det ikke
vil oppsté interferens som kan fare til at disse
ikke fungerer korrekt. Det er ogsa mulig at
personer med andre typer apparater, slik som
hegreapparater, kan oppleve noe ubehag.

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator
som befinner seg i den nederste delen.
Dersom det er en skuff under koketoppen, skal
du ikke oppbevare smé gjenstander eller
papirer i den, da de kan bli sugd opp av
ventilatoren og skade den eller forhindre
avkjelingen.

Det bar vaere en avstand pa minimum 2 cm
mellom innholdet i skuffen og ventilatorens
inntak.

Generelle betraktninger

Fare for skader!

e Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen
og kokekaret sprekke pa grunn av
overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal
ikke vaere i direkte kontakt med bunnen pa
kasserollen som er fylt med vann. Bruk
bare varmebestandige kokekar.

e Gryter kan plutselig sprette opp pa grunn
av veeske mellom bunnen av gryten og
kokeplaten. Hold alltid kokeplater og
grytebunner tarre.

Arsaker til skader

Obs!
- Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

- Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan
medfere skader.

Ikke sett varme kokekar pa bryterpanelet,
indikatorsonen eller pa kanten til koketoppen. Det
kan fare til skader.

- Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppa
kokeplaten, vil den kunne bli skadet.

- Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis
de settes pa varme kokesoner. Bruk av
beskyttelsesplater over koketoppen anbefales
ikke.

| folgende tabell fremstilles skadene som er mest hyppige:

Skader Arsak Tiltak
Flekker Matsgal Matsal fiernes umiddelbart med en glasskrape.

Uegnede rengjgringsprodukter Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk koketoppen som brett eller kjgkkenbenk.

Kokekar med ru bunn lager riper p& Kontroller kokekarene.

koketoppen

Misfarginger Uegnede rengjgringsprodukter

Bruk kun rengjeringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Kokekar som bergrer hverandre.

Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.

Avskalling Sukker, substanser med en hgy

konsentrasjon av sukker

Matsal fjernes umiddelbart med en glasskrape.
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Miljovern

Koking med induksjon

Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen pa en
miljgvennlig mate.

Miljovennlig handtering

X

Dette apparatet er utformet i samsvar med det
europeiske direktivet 2002/96/EF for elektro-
og elektronikkavfall (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Direktivet gir
rammeforskrifter for hvordan gammelt utstyr
skal samles inn og gjenvinnes.

Energisparetips

Bruk gryter og panner med jevn bunn. Ujevn bunn
gker energiforbruket.

Bruk en liten gryte til sm& mengder. En stor gryte
med lite innhold krever mye energi.

Sett alltid pa et lokk som passer til gryten. Hvis du
lager mat uten lokk, bruker du fire ganger sa mye
energi.

Bruk lite vann til tilberedning. Dermed sparer du

energi. Vitaminer og mineraler gar dessuten ikke
tapt for gregnnsaker.

Still kokeplaten raskt ned til et lavere effekttrinn.

Fordeler

Nar du koker med induksjon, oppstar varmen direkte i
bunnen pé kjelen. Dette gir deg flere fordeler:

Du sparer tid ved koking og steking. Direkte
oppvarming av kokekaret.

Energibesparende.

Enklere vedlikehold og rengjering. Sgl fra mat
som koker over, brenner seg ikke sa raskt fast.

Kontrollert varmetilfoersel og sikkerhet. Med
induksjon stanses varmetilfgrselen med én gang
etter bruk. Varmingen avbrytes dersom du tar
kokekaret vekk fra kokeplaten, ogsa nar
kokeplaten fortsatt er paslatt.
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Kokekar

Egnede kokekar

Bruk bare ferromagnetiske kokekar av emaljert stal,
stapejern eller spesielle induksjonskokekar i rustfritt
stal.

Uegnede kokekar

Ikke bruk kokekar av vanlig rustfritt stal, glass,
keramikk, kobber eller aluminium.

Teste kokekar

Du kan teste med en magnet om kokekaret er egnet.
Hvis magneten fester seg pa bunnen, er kokekaret
egnet. Produsentene merker vanligvis kokekarene som
er egnet for induksjon.

Kokekarets bunn

Hva slags bunn kokekaret har, kan pavirke
kokeresultatet. Materialet i bunnen skal fordele
varmen jevnt. Velegnet er f.eks. sandwichbunn i
rustfritt stal.

Tomme kokekar og kokekar med tynn bunn

A Fare for forbrenning!

Ikke varm opp tomme kokekar eller kokekar med tynn
bunn. Et tomt kokekar kan varmes opp sé& raskt at
sikkerhetsutkoblingen ikke rekker & aktiveres i tide, og
temperaturen kan dermed bli sveert hoy. Kokekarets
bunn kan smelte og gi skader pa glasskeramikken pa
kokesonen. lkke bergr det varme kokekaret. Sla av
kokeplaten. Dersom kokesonen ikke fungerer nar
kokeplaten har blitt kald igjen, ma du ta kontakt med
kundeservice.

Kokekarsensor

Posisjonen, starrelsen og formen til kokekaret som
brukes, blir registrert automatisk av kokesonen.
Kokekar med diameter pd mellom 90 og 340 mm egner
seg.

Merk: Kokeplateindikasjonene kan avvike fra den
reelle starrelsen og formen péa kokekaret. Det er
normalt og pavirker ikke funksjonen til kokesonen.
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Bli kjent med apparatet

Kokesone

Kokesonen har fullflate-induksjon. Du kan plassere
kokekar hvor du vil over hele bruksomradet pa
kokesonen. Posisjonen, stgrrelsen og formen til
kokekaret som brukes, blir registrert automatisk av
kokesonen.

Merk: Det kan bare veere 2 kokeplater i bruk samtidig
pa hver av de to kokesonene.

Utnyttbar kokeplate

‘GAGGENAU

9 -
|

@ Hovedbryter \Ber@ringsdisplay

Beroringsdisplay

Bergringsdisplayet betjener du enkelt ved hjelp av
fingeren. Aktiver gnsket funksjon ved kort & bergre
den tilsvarende displayflaten eller omradet i displayet.

Merk: Funksjonen aktiveres fagrst nar du tar vekk
fingeren igjen.

Displayomrader for
effekttrinn 1.0 - 9.0
boosterfunksjon >

tidsur Q.

Indikasjon for
registrert kokeplate

Indikasjon for
innkoblet kokeplate

[ [ [ |
Displayomrader for
S displaysperre for rengjering
& barnesikring
Z timer
@® informasjon
& meny




Obs! Plasser aldri varme kokekar i omradet ved
bergringsdisplayet. Elektronikken kan bli
overopphetet.

Merk: Hold alltid displayet tert. Fuktighet pavirker
funksjonen.

Kokeplateindikasjoner

Gjenkjent kokeplate

Den viste kokeplaten ble
gjenkjent. Berar symbolet D for
& velge kokeplaten.

Valgt kokeplate

Den viste kokeplaten ble valgt.
Du kan endre effekttrinnet.

Paslatt kokeplate

Den viste kokeplaten ble slatt pa.
| displayet lyser effekttrinnet som
er stilt inn.

Andre indikasjoner

Den angitte kokeplaten kan ikke
stilles inn.

Arsakene kan vare:

® Det kan bare veere
2 kokeplater i bruk samtidig
pa hver av de to
kokesonene.

® Kokekaret er ikke egnet for
induksjon.

Scroll-funksjon

Med scroll-funksjonen kan du endre ulike
innstillingsverdier som effekt, varighet og tid, samt
flere verdier i menyen.

Velg deretter verdien du vil stille inn. Bergr
displayflaten og stryk fingeren opp eller ned.

Restvarmeindikator

Kokesonen har en restvarmeindikator !lf for hver side
av kokesonen som viser hvilke kokeplater som fortsatt
er varme. lkke bergr kokeplatene eller den siden av
kokesonen som har denne visningen. Ogsa nar
kokesonen er utkoblet, lyser ff sa lenge kokeplatene
fortsatt er varme.
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Innstilling av kokesone

| dette kapittelet finner du en beskrivelse av hvordan
du stiller inn kokeplatene. | innstillingstabellen finner
du effekttrinn og tilberedningstid for ulike retter.

Inn- og utkobling av kokesonen

Du kobler kokesonen inn og ut ved hjelp av
hovedbryteren.

Innkobling:Berer symbolet (D. Indikasjonen over
hovedbryteren lyser. Etter en kort innkoblingstid er
kokesonen klar til bruk.

Utkobling:Berar symbolet (D. Indikasjonen i displayet
slukkes. Alle kokeplatene er koblet ut. Hvilemodus er
aktivert. Se kapittelet Hvilemodus.

Varmeindikatoren fortsetter & lyse inntil kokeplatene
er tilstrekkelig avkjglt.

Merk: Kokesonen slar seg automatisk av nar alle
kokeplatene har veaert avslatt i mer enn 60 sekunder og
du ikke har gjort noen innstillinger pa
bergringsdisplayet.

Standby-stilling

Nar du slar av kokesonen, aktiveres fgrst Standby-
stilling i en viss, innstilt tid. Lampen over
hovedbryteren blinker. Fgrst nar denne tiden er omme,
slas kokesonen helt av. Nar apparatet er i Standby-
stilling, kan du sl& det pé igjen ved hjelp av
hovedbryteren. Apparatet er straks klart til bruk.

Merk: Hvordan du endrer Standby-stillingen, ser du i
kapittelet Meny.
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Innstilling av kokeplate

Med scroll-funksjonen kan du stille inn gnsket
effekttrinn.

Effekttrinn 1.0 = laveste effekt

Effekttrinn 9.0

= hgyeste effekt

Hvert effekttrinn har et mellomtrinn. Det er merket
med x.5.

Merk: Hvordan du deaktiverer mellomtrinnene, ser du
i kapittelet Meny.

Stille inn effekttrinn

Kokesonen méa veere slatt pa.

Sett kokekaret pa kokeplaten.

N

Berar symbolet (D for kokeplaten i displayet. |
indikasjonen lyser 0.0.

w

Stryk fingeren oppover i lgpet av de neste fire
sekundene for a stille inn gnsket effekttrinn i
minutter.

Skru av kokeplaten

Stryk fingeren nedover til 0.0 vises. Kokeplaten slar
seg av, og etter ca. 4 sekunder vises den som
gjenkjent kokeplate.



Innstillingstabell

| tabellen nedenfor finner du noen eksempler. Merk: Nar du koker gryteretter eller flytende retter
Koketidene kan variere ut fra matvaretype og som supper, sauser eller drikker, kan disse raskt bli
matvarenes vekt, tykkelse og kvalitet. Den faktiske for varme og koke over. Derfor anbefaler vi at du
koketiden kan derfor avvike fra dette. varmer retten langsomt opp ved et egnet effekttrinn

mens du rarer.

Effekttrinn
Smelting
Sjokolade, glasur, smgr, honning 1,0
Gelatin 1,0-2,0
Oppvarming og varmholding
Gryterett (f.eks. linsegryte) 1,0-2,0
Melk** 1,5-2,5
Varme pglser i vann** 3,0-4,0
Opptining og oppvarming
Spinat, dypfryst 2,5-3,6
Gulasj, dypfryst 2,5-3,5
Trekking, smakoking
Melboller, potetballer 4,5-55*
Fisk 4,0-5,0
Hvite sauser, f.eks. bechamelsaus 1,0-2,0
Piskede sauser, f.eks. bernaisesaus, hollandaisesaus 3,0-4,0
Koking, damping, dampkoking
Ris 2,0-3,0
Risengrynsgrot 2,0-3,0
Poteter med skall 4,0-5,0
Skrelte poteter 4,0-5,0
Pasta 6,0-7,0*
Gryterett, supper 3,6-4,5
Grgnnsaker 2,5-3,6
Gregnnsaker, dypfryste 3,6-4,5
Koking i trykkoker 45-55
Surring
Rulader 4,0-5,0
Grytestek 4,0-5,0

Gulasj 3,56-4,5



Effekttrinn

Steking**

Snitsel, naturell eller panert 6,0-7,0
Shitsel, dypfryst 6,0-7,0
Kotelett, naturell eller panert 6,0-7,0
Biff (3 cm tykk) 7,0-8,0
Fjeerkrebryst (2 cm tykt) 5,0-6,0
Fjeerkrebryst, dypfryst 5,0-6,0
Fisk og fiskefilet, naturell 5,0-6,0
Fisk og fiskefilet, panert 6,0-7,0
Fisk og fiskefilet, panert og dypfryst, f.eks. fiskepinner 6,0-7,0
Scampi og reker 7,0-8,0
Panneretter, dypfryste 6,0-7,0
Pannekaker 6,0-7,0
Omelett 3,6-45
Speilegg 5,0-6,0
Fritering** (150-200 g per porsjon friteres i 1-2 | olje)

Dypfryste produkter, f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8,0-9,0
Kroketter 7,0-8,0
Kjsttboller 7.0-8.0
Kjatt, f.eks. kyllingstykker 6,0-7,0
Fisk, panert 6,0-7,0
Gregnnsaker, panert sopp 6,0-7,0
Smabakst, f.eks. berlinerboller, panert ost 4,0-5,0

* Kok videre uten lokk
** Uten lokk
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Booster-funksjon

Tidsur

Med denne funksjonen varmes maten enda hurtigere
enn med effekttrinn 9.0. Booster-funksjonen gker den
maksimale ytelsen til den valgte kokeplaten i kort tid.

Innskrenkninger i bruken av booster-

funksjonen

Du kan bare aktivere booster-funksjonen én gang pa
hayre og venstre side av kokesonen. Dersom en
kokeplate til slds pa eller dersom en kokeplate
allerede brukes, kan ikke booster-funksjonen slas p4,
eller den deaktiveres. Kokeplaten gar tilbake til
effekttrinn 9.0.

Sla av og pa booster-funksjonen

Kokeplaten mé vaere valgt.

Sla pa: Stryk fingeren oppover til du har stilt inn pa
booster-funksjonen. | kokeplateindikasjonen vises ).
Funksjonen er aktivert.

Sla av: Stryk fingeren nedover. Funksjonen er
deaktivert. For & sla kokeplaten helt av kan du stryke
fingeren helt ned, til 0.0 vises i indikasjonen.

Merk: Under visse forhold slds booster-funksjonen av
automatisk for & beskytte de elektroniske
komponentene i kokesonen mot overoppheting.

Med tidsuret kan du sla av en kokeplate automatisk
etter en innstilt varighet.

Innstilling av varighet

Kokeplaten mé veere valgt og effekttrinnet mé veere
stilt inn.

1 Berar symbolet 3. | kokeplateindikasjonen lyser
00]00 .

2 Stryk fingeren oppover eller nedover i lgpet av de
neste fire sekundene for & stille inn gnsket
varighet i minutter.

3 Velg timer. Stryk fingeren oppover eller nedover
for & stille inn gnsket varighet i timer.

4 Bergr symbolet V. Innstilt varighet er registrert.

Varigheten telles ned i indikasjonen.
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Nar varigheten er telt ned

Nar tiden er telt ned, kobles kokeplaten ut. Du harer et
lydsignal. | kokeplateindikasjonen lyser 00.00 %, og
effekttrinn 0.0.

Merk: Du kan stille inn en varighet p& opptil 9 timer og
59 minutter. Avhengig av innstilt effekttrinn kan
kokesonen ogsa sla seg av far varigheten er telt ned.
Se kapittelet Sikkerhetsutkobling.

Korrigere varighet: Velg kokeplate og berar
symbolet 3. Still inn varigheten pa nytt. For & bruke
varigheten bergrer du symbolet V.

Slette varighet: Velg kokeplate og berar symbolet (3.
For & slette varigheten tilbakestiller du til 00]00 hi, og
bergrer symbolet V.
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Sikkerhetsutkobling

Hvis en kokeplate har veaert i drifti lengre tid uten at du
endrer innstillingene for den, blir den automatiske
sikkerhetsutkoblingen aktivert.

Kokeplaten slar seg av. | displayet vises "Kokeplate i
drift for lenge". Bergr symbolet v/. Indikasjonen
slukkes. Du kan stille inn pa nytt.

Nar sikkerhetsutkoblingen aktiveres, avhenger av
innstilt effekttrinn. Du finner mer informasjon i
kapittelet Utbedring av feil.



Overforing av innstillinger

Korttidsminne

Hvis du lgfter kokekaret eller flytter det vekk fra
kokeplaten, lagres alle innstillingene pa kokeplaten i
kort tid (10-90 sekunder). Kokeplaten avgir ikke
varme.

Merk: | Igpet av den innstilte tiden for korttidsminnet
kan innstillingene for kokeplaten endres (unntak:
booster-funksjon og tidsur).

Sett kokekaret tilbake pa samme sted fgr tiden for
korttidsminnet er ute. Innstillingene overfares
automatisk. Kokeplaten avgir varme.

Merknader

- Dersom posisjonen avviker mye fra den
opprinnelige posisjonen, kan du bruke
overfgringsfunksjonen

- Hvordan du endrer den innstilte tiden for
korttidsminnet, ser du i kapittelet Meny.

Ta i bruk funksjon

Med denne funksjonen kan du overfgre innstillingene

for én kokeplate til en annen kokeplate.

1 Plasser kokekaret pa et annet sted pa kokesonen i
lgpet av den innstilte tiden til korttidsminnet. Den
nye kokeplaten blir gjenkjent.

Merk: Overfgringsfunksjonen er ikke lenger
tilgjengelig dersom du i mellomtiden har:

- gjort en innstilling (unntatt: innstillinger pa
kokeplaten med korttidsminne)
- flyttet pa& kokekaret enda en gang

2 Berar symbolet £3. Innstillingene er overfart.

Merk:

Hvis dette symbolet vises i
kokeplateindikasjonen, kunne
ikke innstillingene overfares
fullstendig. Ta av kokekaret eller
flytt det pa kokesonen. Still inn
kokeplaten pa nytt.
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Klokkeslett

Displaysperre for rengjoering

Stille inn klokkeslett

Kokesonen méa veere slatt pa.

1 Berer symbolet /2. Menyen vises.

2 Beror displayflaten "klokke". | indikasjonen vises
tidsformatet og innstilt klokkeslett.

3 Velg tidsformat og still inn klokkeslettet med
scroll-funksjonen.

4 Bergr symbolet v/ nede til hayre. Klokkeslettet er
stilt inn.
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Hvis du tarker over displayet mens kokeplatene er
slatt pa, kan innstillingene forandre seg. For &
forhindre dette har kokesonen en displaysperre.

Innkobling: Bergr symbolet 8. Du hagrer et lydsignal.
Displayet er sperret i 20 sekunder. | indikasjonen
vises gjenvaerende tid. Du kan vaske over displayet
uten & forandre innstillingene.

Koble ut: Hvis du vil koble ut displaysperren far tiden,
kan du berare symbolet S og deretter displayflaten
"koble ut".

Merk: Hovedbryteren kommer ikke inn under
displaysperren. Du kan nar som helst sla av
kokesonen.



Barnesikring

Timer

Med barnesikringen kan du hindre at barna stiller pa
kokesonen.

Merk: Dersom en kokeplate er slatt pa, er ikke
barnesikringen tilgjengelig.

Inn- og utkobling av barnesikringen

Kokesonen méa veere slatt pa.
Innkobling: Berar symbolet &. Kokesonen er sperret.

Utkobling: Berar symbolet (&) og deretter displayflaten
"Koble ut". Sperren er opphevet.

Merk: For barnesikringen finnes det ulike innstillinger
(automatisk, manuelt, utkoblet). Hvordan du endrer
innstillingene, ser du i kapittelet Meny.

Med timeren kan du stille inn en varighet pa opptil
9 timer, 59 minutter og 59 sekunder. Den gar
uavhengig av kokesonen.

Denne funksjonen vil ikke automatisk sla av
kokesonene.

Innstilling av varighet

1 Berer symbolet . | indikasjonen vises
0 h|00 min 00 sec.

2 Stryk fingeren oppover eller nedover i lgpet av de
neste 10 sekundene for & stille inn gnsket
varighet i minutter.

3 Velg timer og sekunder. Stryk fingeren oppover
eller nedover for & stille inn gnsket varighet.

4 Bergr symbolet V. Varigheten telles ned i
indikasjonen.

Nar varigheten er telt ned

Etter at varigheten er telt ned, harer du et lydsignal. |
min

indikasjonen vises 00.00 gg. Bergr denne
indikasjonen. Timeren er slatt av.

Korrigere varighet: Berar symbolet & og still inn
varigheten pa nytt. Bergr symbolet v for & bruke
denne varigheten.

Slette varighet: Bergr symbolet E og deretter
symbolet C.
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Meny

Apparatet har forskjellige forhandsinnstillinger. Du Merk: Dersom en kokeplate er slatt pa, er ikke menyen
kan tilpasse disse forhandsinnstillingene etter dine tilgjengelig.

egne behov.

Innstilling

Beskrivelse / alternativer

Bergringsdisplay

Du kan endre lysstyrken pa displayet og kalibrere displayet. Nar displayet kalibreres, opti-
meres displayets evne til & reagere pé fingerbergring.

® |ysstyrke (middels™)

® Kalibrering

Klokke

Du kan stille inn klokkeslett og velge tidsformat.
® 12timers visning

® 24+timers visning

® Kilokkeslett

Signaltone

Du kan koble inn og koble ut signaltonene pa apparatet.

® Signaltoner pa*
® Kun feilmeldingssignal er pa
® Signaltoner av

Standby-stilling

Du kan stille inn varigheten til standby-stillingen. Nar den innstilte tiden er omme, slas appara-
tet helt av. | standby-stilling er apparatet klart til bruk.

0,5-72 timer (1 time*)

Energistyring

Du kan begrense totalytelsen til kokesonen og tilpasse den til den lokale nettilkoblingen. Kon-
takt en installater for & gjere tilpasninger.

600-7200 watt (7200 watt*)

Effekttrinn

Du kan velge 9 eller 17 effekttrinn. Velger du 17 effekttrinn, kan du dessuten velge mellom-
trinn for fininnstilling.

® 17 effekttrinn®

® 9 effekttrinn

Barnesikring

Du kan sperre kokesonen og hindre at barn stiller pa den.

® Manuelt* - Barnesikringen ma alltid slas av og pa manuelt.
® Automatisk — Barnesikringen aktiveres alltid automatisk nér kokesonen slas av.
® Utkoblet — Barnesikringen er ikke tilgjengelig.

Korttidsminne

Du kan stille inn tid for korttidsminnet. Nar kokekaret laftes eller flyttes p4, blir alle innstillin-
gene for kokeplaten lagret i den innstilte tiden.

10-90 sekunder (30 sekunder*)

Sprak

Du kan velge mellom 15 sprak (engelsk®).

Demomodus

Skal du demonstrere hvordan apparatet virker, kan du bruke det uten varmefunksjon. Still inn
pa demomodus i lgpet av de tre fgrste minuttene etter at apparatet ble slatt pa.

® av*
[ ] pé

Forhandsinnstilling

Du kan tilbakestille alle innstillingene som var ved levering.

* Forhandsinnstilling
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Endre innstillinger

Kokesonen méa veere slatt pa.

1 Berer symbolet /2. Menyen vises.

2 Berar symbolene € eller ) for & bla.

ﬁ Meny
Beraringsdisplay
Klokke
Signaltone

Standby-stilling

3 Beror displayflaten med den @nskede
innstillingen.

4  Still inn pa gnsket verdi eller alternativ.

;4 Meny

Energistyring

Effekttrinn

a Automatisk
Manuelt
5 o Utkoblet

Barnesikring

Korttidsminne

5 Bergr symbolet v/. Innstillingen er lagret.

Kalibrere bergringsdisplay

Med denne funksjonen kan du tilpasse ngyaktigheten
til fingertrykket for inntastinger pa displayet.

Merk: Bergringsdisplayet er forhdndskalibrert fra
fabrikken. Ny kalibrering kan imidlertid veere
ngdvendig for & forbedre ngyaktigheten ved inntasting
pa bergringsdisplayet.

1 Beror symbolet /2. Menyen vises.

2 Bergr displayflaten "Bergringsdisplay". |
indikasjonen vises innstillingene for lysstyrke og
kalibrering.

3 Beror displayflaten "Kalibrering".
4  Fgelg anvisningene i displayet.

Bergringsdisplayet er kalibrert.

Stille inn lysstyrke

Med dette alternativet kan du endre lysstyrken i
bergringsdisplayet.

1 Beror symbolet /2. Menyen vises.

2 Bergr displayflaten "Bergringsdisplay". |
indikasjonen vises innstillingene for lysstyrke og
kalibrering.

3 Berar displayflaten "Lysstyrke". Indikasjonen for
innstilling av lysstyrke pa bergringsdisplayet
vises.

4  Bergr symbolet + eller — og still inn gnsket
lysstyrke.

5 Bergr symbolet v/ . Innstillingen er lagret.
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Rengjoring og vedlikehold

Utbedring av feil

| dette kapittelet kan du lese om hvordan kokesonen
skal vedlikeholdes. Du kan kjgpe egnede
rengjgringsmidler via kundeservice eller i var
nettbutikk.

Glasskeramikk

Rengjer kokesonen etter hver bruk. P4 den méaten
brenner ikke matrestene seg fast.

Kokesonen ma vaere helt avkjslt for rengjering.

Bruk kun rengjgringsmidler som er egnet til
glasskeramikk. Fglg rengjeringsanvisningene pa
emballasjen.

Bruk aldri:

® ufortynnet oppvaskmiddel

® rengjegringsmiddel for oppvaskmaskiner

® skuremiddel

® aggressive rengjgringsmidler som stekeovnsspray

eller flekkfjerner

skuresvamper

haytrykksspyler eller dampstrale

Kraftig smuss fjernes enklest med en glasskrape. Falg
produsentens anvisninger.

Du kan ogséa kjgpe en egnet glasskrape hos
kundeservice eller i nettbutikken var.

Kokesoneramme

Felg disse tipsene for & unnga skader pa
kokesonerammen:

Benytt kun varmt sdpevann.
Vask nye svampkluter grundig fer bruk.

Bruk ingen aggressive eller skurende
rengjgringsmidler.

® Bruk ikke glasskrape.
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Dersom det oppstéar en feil, kan det ofte skyldes
bagateller. Far du kontakter kundeservice, bgr du lese
felgende veiledning og tips.

Veiledning, advarsler og
feilmeldinger

Dersom det oppstéar et problem, vises veiledninger,
advarsler eller feilmeldinger automatisk i displayet.

Veiledning

Veiledning vises nar kokesonen krever endring av den
aktuelle kokesituasjonen. Brukeren kan imidlertid
ogsa selv hente frem veiledningen. Se kapittelet
Infotast.

(D Kokekaret er ikke egnet til induksjon

Bruk bare ferromagnetiske kokekar.

Bergr displayflaten v for & lukke veiledningen.

(@) Informasjon
Du kan fa kokeplaten til & sla seg av automatisk. For &
stille inn varigheten lar du fingeren gli opp eller ned.

Velg varighet ved & bergre bekreftelsessymbolet.

Merk: Veiledning vises med en bla linje.



Advarsler

Advarsler vises nar det oppstar interne feil pa
apparatet som gjeor at kokesonen far innskrenket
funksjonalitet. Faglg anvisningene pa displayet og
bergr displayflaten v for a lukke advarselen.

(® Redusert funksjon

Du kan tilberede maten med redusert funksjon.
Hvis problemet vedvarer, kobler du apparatet ut med

komfyrens sikring eller sikringsbryter i sikringsskapet,
0g kobler det deretter inn igjen. Kontakt kundeservice
dersom det samme fremdeles vises i indikasjonen. [C3]

v

Merknader
- Advarsler vises med en rad linje.

- For noen advarsler vises det en feilkode
(eksempel: [C3])

Oppgi denne feilkoden ved kontakt med kundeservice.

Feilmeldinger

Feilmeldinger vises nar det oppstar feil eller
funksjonsforstyrrelser pa apparatet som gjor at
kokesonen ikke kan brukes.

Koble apparatet fra stramnettet. Vent et par sekunder
og koble til pa nytt. Kontakt kundeservice dersom
indikasjonen vises pa nytt.

A Systemfeil

Koble kokesonen fra stremnettet. Vent et par
sekunder og koble deretter til pa nytt. Kontakt

kundeservice hvis indikasjonen ikke forsvinner.
[CO]

Merk: For noen feilmeldinger vises det en feilkode
(eksempel: [CO])

Oppgi denne feilkoden ved kontakt med kundeservice.
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Tips

Problem

Tiltak

Starrelsen eller formen pa kokekaret vises ikke riktig i berg-
ringsdisplayet.

Det er normalt med avvik ved visning av kokekar i displayet.
Dette pavirker ikke funksjonen til kokesonen (ekstra smé
kokekar vises som rund kokesone).

Det kan hende at to kokesoner neer hverandre vises som én
kokesone. Plasser ut kokekarene pa nytt.

Plasser aldri kokekaret utenfor kokeflaten.

Effekttrinnet til kokeplaten kan ikke gkes.

Totalytelsen til kokesonen er begrenset. Tilpass totalytelsen
under "Energistyring" i menyen.
Et sveert stort kokekar kan pavirke det maksimale effekttrinnet

til andre kokeplater pd den samme siden av kokesonen. Plas-
ser ut kokekarene pé nytt.

Boosterfunksjonen er deaktivert eller kan ikke aktiveres.

Du kan bare aktivere boosterfunksjonen én gang péa hayre og
venstre side av kokesonen. Dersom en kokeplate til slas pa
eller dersom en kokeplate allerede brukes, kan ikke booster-
funksjonen slas p4, eller den deaktiveres. Kokeplaten gar til-
bake til effekttrinn 9.0.

Totalytelsen til kokesonen er begrenset. Tilpass totalytelsen
under "Energistyring" i menyen.

Du hgrer et lydsignal hvis det befinner seg en gjenstand pa
bergringsdisplayet.

Fjern gjenstanden og bekreft meldingen i displayet. Du kan
sla pa kokesonen igjen.

Kokekaret registreres ikke.

Kokekaret er starre enn egnet starrelse. Kokekar med diame-
ter p4 mellom 90 og 340 mm egner seg.

Det kan hende at kokekaret er fuktig pa undersiden. Pass pa
at bunnen pa kokekaret er tarr.

Kokekaret er kanskje ikke egnet for induksjon.

Kokesonen slar seg av automatisk.

Dersom ingen kokeplater er i drift pa kokesonen og du ikke
endrer innstillingene i lgpet av lengre tid, slas kokesonen av
automatisk.

Kokeplaten kan ikke stilles inn.

Det kan bare vaere 2 kokeplater i bruk samtidig pa hver av de
to kokesonene.

Et kokekar midt pa kokesonen legger beslag pa en kokeplate
pa hver side av kokesonen. Du kan bare stille inn én koke-
plate til pa hver side av kokesonen.

Kokekaret er kanskje ikke egnet for induksjon.

Innstillingene pa kokeplaten overfares ikke nar kokekaret
beveges.

Beveg kokekaret saktere over kokesonen eller bruk overfg-
ringsfunksjonen.

Kokesonen reagerer pa en uvanlig méate eller kan ikke lenger
betjenes pa riktig méte.

Koble apparatet fra stramnettet. Vent et par sekunder og
koble til pa nytt.

Demomodus

Dersom symbolet #X vises i indikasjonen, er
demomodus aktivert. Apparatet varmes ikke opp.
Koble apparatet fra stramnettet. Vent et par sekunder
og koble til pa nytt. Sla deretter av demomodusen i
menyen i lgpet av de fgrste tre minuttene.
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Infotast

Med infotasten kan du vise viktig tilleggsinformasjon
til den funksjonen som brukes. Bergr displayflaten ®
for & vise informasjonen. Veiledningen vises. Bergr
displayflaten v for & lukke informasjonen.

(@) Informasjon
For & endre effekttrinn bergrer du tallene og lar fingeren
gli opp eller ned.




Normale lyder fra kokesonen nar den
er i bruk

Induksjonsteknologien er basert pa produksjon av
elektromagnetiske felt. Disse feltene gjor at varmen
kan oppsta direkte i bunnen pa kokekaret. Kjeler og
panner kan forarsake ulike lyder eller vibrasjon
avhengig av hvordan de er produsert. Disse lydene er
beskrevet pa folgende mate:

Dyp summing (som fra en transformator

Denne lyden oppstar ved koking pé hgyt effekttrinn.
Den skyldes energimengden som overfgres fra
kokesonen til kokekaret. Lyden forsvinner eller blir
svakere nar effekttrinnet reduseres.

Lav piping

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Den
forsvinner nar det kommer vann eller annet innhold i
karet.

Spraking

Denne lyden oppstar ved bruk av kokekar som bestar
av forskjellige materialer som ligger oppé hverandre.
Den oppstar fordi omradene der ulike materialer
mgates, vibrerer. Lyden oppstéar i kokekaret og kan
variere avhengig av mengde og tilberedningsméte.

Hoy pipelyd

Denne lyden oppstar ved bruk av kokekar som bestar
av flere ulike materialer oppa hverandre og nar de
dessuten brukes pa hgyeste effekttrinn og pa to
kokeplater samtidig. Lyden forsvinner eller blir svakere
nar effekttrinnet reduseres.

Viftelyder

For at elektronikksystemet skal fungere som det skal,
er det viktig at temperaturen i kokesonen reguleres.
Derfor er kokesonen utstyrt med en kjglevifte som tas
i bruk for & redusere og regulere temperaturen i
elektronikksystemet. Viften kan fortsette & g& selv om
apparatet er slatt avdersom den malte temperaturen
fortsatt er for hgy selv etter at kokesonen er slatt av.

Lydene som er beskrevet her, er en vanlig del av
induksjonsteknologien, og skal ikke anses som noen
feil.

Kundeservice

Hvis apparatet ditt mé repareres, ta kontakt med var
kundeservice. Vi finner alltid en passende Igsning,
ogsa for 4 unnga unedige besgk av teknikere.

Vennligst oppgi produktnummeret (E-nr.) og
fabrikasjonsnummeret (FD-nr.) nar du ringer, slik at du
far kvalifisert hjelp. Typeskiltet med numrene finner du
pa apparatets underside. Her kan du fgre inn dataene
til apparatet og telefonnummeret til kundeservicen slik
at du ved behov ikke ma lete lenge.

E-nr. FD-nr.

Kunderservice ©

Veer oppmerksom pa at besgket av en tekniker fra
kundeservicen ved en feilbetjening ogsé i garantitiden
ikke er kostnadsfritt.

A Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.Reparasjoner ma kun
utfgres av en servicetekniker som har fatt opplaring
av oss.Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsboksen. Kontakt
kundeservice.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.
Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 46

Du kan stole p& produsentens kompetanse. Da kan du
veere sikker pd at reparasjonen utfgres av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til &
reparere husholdningsapparatet ditt.
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Utforligare information om produkter, tillbehor,
reservdelar och service hittar du pa Internet:
www.gaggenau.com och onlineshop:
www.gaggenau-eshop.com
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/A Sdkerhetsanvisningar

Las anvisningen noggrant! Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och [damna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Vid installation méaste de medféljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten dr bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten under
uppsikt vid anvdndning. Anvénd bara enheten
inomhus.

Enheten &r inte avsedd fér anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med
begrénsade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvianda enheten under 6verinseende av en
annan person som ansvarar for sdkerheten
eller om de far lara sig hur man anviander
enheten sdkert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvinda enheten bor vara dver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Brandrisk!

e Varma oljor och fetter kan snabbt bérja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvév elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

e Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara foremal pa héllen. Forvara inget
pa hallen.

e Enheten blir varm. Férvara aldrig
brannbara foremal eller sprayflaskor i ladan
direkt under héllen.

e Hallen slar av sig sjdlv och fungerar inte
sedan. Den kan sl& pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.
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Risk for brannskador!!

e Det blir mycket varmt pa och runt
kokzonerna, sarskilt vid héllinfattningen.
Ror aldrig vid de heta ytorna. Hall barnen
pa avstand.

e Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsékringen
eller skruva ur proppen i proppskapet.
Kontakta service.

e Foremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa hallen. Lagg aldrig
metallfdremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

e Sla alltid av héllen med
huvudstréombrytaren efter varje
anvandning. Vénta inte pa att héllen slas av
automatiskt da karl inte finns.

Risk for stotar!!

e Reparationer som inte dr fackmassigt
gjorda ar farliga. Det &r bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sékringen i
proppskapet. Kontakta service!

e Risk for stoétar om fukt trdnger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller angrengdring!

e Entrasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta servicel!

e Sprickor och hack i glaskeramiken innebér
risk for stotar. Sla av automatsakringen
eller skruva ur proppen i proppskapet.
Kontakta service.



Faror med elektromagnetism!

Denna apparat 6verensstimmer med
normerna for sékerhet och elektromagnetisk
overensstimmelse. Trots det, ska personer
som har en pacemaker eller insulinpump avsta
fran att anvdnda apparaten. Det ar omdjligt att
garantera att 100 % av sadana anordningar
som finns p& marknaden uppfyller de géllande
bestammelserna for elektromagnetisk
kompatibilitet och att de inte producerar
storningar som kan paverka dess korrekta
funktion. Dessutom &r det mojligt att personer
med en annan typ av anordningar, som
horselapparater, upplever obehag.

Risk for fel!

Hallen &r utrustad med en flakt nertill. Om det
finns en lada under spishéllen, ska du inte
forvara sma foremal eller pappersforemal i
den, eftersom de vid en eventuell insugning,
kan forstora flakten eller negativt paverka dess
effekt.

Mellan Iadans innehall och fldktens inlopp ska
du ldmna ett minimiavstand pa 2 cm.

Allman vy

| féljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:

Risk for skador!

e Vidtillagning i vattenbad kan bade héllen
och kérlet spricka pa grund av
overhettning. Det kérl som sénks ned i
vattnet far inte vidrora botten i det
vattenfyllda kérlet. Anvand endast
varmetaliga karl.

e Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att pl6tsligt hoppa till. Se till s& att
kokzon och kastrullbotten ar torra.

Orsaker till skador

Obs!
- Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.

- Placera aldrig tomma kérl pa kokzonerna. De kan
skadas.

- Placera inte varma karl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan
skadas.

- Om harda eller spetsiga féremal faller pa
spishéllen kan de leda till skador.

- Aluminiumfolie och plastkérl smélter om de
placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar
inte anvdndning av skyddsplatar pa spishéllen.

Skador Orsak Atgird

Flackar Spill Ta omedelbart bort livsmedel som spills med hjilp av en glasskrapa.
Olampliga rengoringsprodukter Anvind endast rengéringsprodukter som dr avsedda for spishéllar.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte spishéllen som bricka eller bankskiva.

Den skrovliga undersidan av kédrlen Kontrollera kokkéarlen.

kan skada spishéllen

Missfargningar Oléampliga rengéringsprodukter

Anvind endast rengéringsprodukter som dr avsedda for spishéllar.

Kérlets yta

Lyft p& grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.

Matthet
rinnehall

Socker, &mnen med ett hdgt socke- Ta omedelbart bort livsmedel som spills med hjalp av en glasskrapa.
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Atervinning

Tillagning med induktion

Packa upp enheten och ldagg férpackningen i
atervinningen.

Atervinning

2002/96/EG om uttjanta el- eller

= eclektronikprodukter (WEEE - waste electrical
and electronic equipment). Direktivet anger
riktlinjerna for dterlamning och atervinning av
uttjdnta enheter inom EU.

E Enheten ar mérkt i enlighet med EG-direktiv

Energispartips

® Anvénd kastruller och stekpannor med jamn
botten. Ojdmna bottnar hgjer
energiférbrukningen.

® Anvdnd sméa kastruller ndr du lagar lite mat. En
storre kastrull som inte &r full krédver mer effekt.

® Anvand alltid lock som passar kastrullen eller
grytan. Kokar du utan lock gar det at fyra ganger
mer effekt.

® Anvind sé lite vatten som mojligt vid tillagningen.

Det spar effekt. Gronsakerna behaller sina
vitaminer och mineraler.

® Sink effektlaget i rétt tid.
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Fordelar

Vid tillagning med induktion alstras virmen direkt i
grytans botten. Detta ger flera férdelar:

® Tidsbesparing vid kokning och stekning.
Kokkarlet virms upp direkt.
Energibesparing.

Enklare skotsel och renhallning. Det som rinner
over branner inte fast lika snabbt.

® Kontrollerad varmetillforsel och sékerhet.
Induktionen aktiverar och avbryter virmetillférseln
direkt nér du pekar pa knapparna. Uppvdarmningen
avbryts sa snart kokkérlet lyfts av fran kokzonen,
dven om kokzonen &r aktiverad.

Kokkarl

Lampliga kokkarl

Anviand endast ferromagnetiska karl av emaljerat stal,
gjutjarn eller speciella induktionskarl av rostfritt stal.

Olampliga kokkarl

Anvand aldrig kokkarl av vanligt rostfritt stal, glas,
keramik, koppar eller aluminium.

Testa kokkarl

Kokkérlet behdver en botten som ar magnetisk. Oftast
har tillverkaren dven markerat att kérlet passar for
induktion.

Karlbotten

Karlens botten kan paverka tillagningens resultat.
Materialet i kdrlets botten ska férdela virmen jamnt.
Har passar t.ex. en sandwichbotten av rostfritt stal
mycket bra.



Tomma kokkarl eller kokkdrl med tunn botten

A Risk for brannskador!

Hetta aldrig upp tomma kokkarl eller kdarl med tunn
botten. Ett tomt kokké&rl virms upp sé snabbt att
sdkerhetsavstidngningen inte hinner aktiveras, och en
mycket hég temperatur kan darfér nas pa kort tid.
Kérlets botten kan smélta och hillens glaskeramik kan
skadas. Stidng av kokzonen; ror inte vid det heta
kokkarlet. Om kokzonen inte fungerar efter att den har
svalnat, kontanta kundtjanst.

Karlidentifiering

Héllen identifierar automatiskt kokkarlets position,
storlek och form. Karl med diametern 90 till 340 mm
passar bast.

Anvisning: Indikeringen av sjilva kokzonen kan skilja
sig fran kokkérlets faktiska storlek och form. Detta &r
normalt och paverkar inte héllens funktion.

Lar kdnna din spis

Hall

Hela hédllen dr en anvédndbar induktionsyta. Kokkérlen
kan allts& placeras var som helst 6ver hela ytan.
Kokkarlets position, storlek och form identifieras
automatiskt.

Anvisning: Du kan bara ha pa 2 kokzoner samtidigt pa
varje héllsida.

Anvandbara kokzoner

‘GAGGENAU

9 -
|

O Huvudstrémbrytare ‘ Pekskarm

Pekskarm

Du mandévrerar pekskdrmen enkelt med fingret.
Aktivera 6nskad funktion genom att peka pa
motsvarande yta pa displayen.

Anvisning: Sa snart du tar bort fingret aktiveras
funktionen.

Displayytor for
Effektlagena 1.0 - 9.0
Boosterfunktion »»
Timer (3

Indikator for
aktuell kokzon

Indikator for
paslagen kokzon

| | | |
Displayytor for
% Displaylas vid rengoring
& Barnspérr
X Aggklocka
® Information
& Meny

Obs! Placera aldrig heta kokkérl pa pekskdarmen.
Elektroniken kan 6verhettas.
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Anvisning: Se till att displayen alltid &ar torr. Fukt
paverkar funktionen.

Kokzonsindikering

Identifierade kokzoner

Markerad kokzon identifieras.
Om du vill vdlja kokzon pekar du

pa .

Vald kokzon

Markerad kokzon viljs. Nu kan
du stélla in effektlaget.

Aktiverad kokzon

Markerad kokzon aktiveras.
Indikatorn for installt effektlage
tands.

Ovriga indikeringar

Markerad kokzon gar inte att
stélla in.

Méjliga orsaker:

® Du kan bara ha pa
2 kokzoner samtidigt pa
varje héllsida.

® Kastrullen, grytan eller
pannan &r inte gjord for
induktionshall.

Scrollfunktion

Med scrollfunktionen kan du justera olika
instédllningar, som effektldgen, tillagningstid och
klocka, och andra varden i menyerna.

Vilj det varde som ska stillas in. Peka pa displayen
och for fingret uppat eller nedat.

Restvarmeindikering

Varje kokzon har en restvirmeindikator fff, som visar
vilka kokzoner som fortfarande ar varma. Ror inte vid
kokzoner/kokfilt som har en sadan indikator. Aven nir
hillen 4r avstidngd lyser !lf, s ldinge en kokzon &r varm.




Stalla in hallen

Det har kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna.
Instdllningstabellen innehaller effektlagen och
tillagningstider for olika matrétter.

Sla pa och av héllen

Du slar p& och av héllen med huvudbrytaren.

Starta: Tryck pa (D-symbolen. Indikeringen ovanfor
huvudbrytaren lyser. Efter en kort aktiveringstid ar
kokzonen redo att anvdndas.

Sténga av: Tryck pa (D-symbolen. Indikatorn slicks pa
displayen. Alla kokzoner &r av. Standbylédget aktiveras.
Se kapitlet Standby.

Varmeindikeringen lyser tills kokzonerna svalnat
tillrackligt.

Anvisning: Héllen stdngs av automatiskt ndr alla zoner
har varit avstdngda i minst 60 sekunder och du inte
har gjort ndgra instéllningar i menyn.

Standby

Néar du stdnger av hillen aktiveras standbyldget under
en viss, i férvdg angiven tidsperiod. Lampan ovanfor
huvudbrytaren blinkar. Forst nér den tidsperioden
I6per ut stdngs hallen av helt. Sa lange enheten star i
standbyldge kan den aktiveras med hjélp av
huvudstrombrytaren. Enheten dr da redo att anvidndas
pa en gang.

Anvisning: Hur du justerar standbyldgets varaktighet
visar vi i kapitlet Meny.

Stalla in kokzon

Stéll in 6nskat effektldge med scrollfunktionen.

Effektlage 1.0
Effektlage 9.0

= lagsta effekt

= hogsta effekt

Alla effektlagen har ett mellanlage. Det markeras med
x.5.

Anvisning: Hur du aktiverar mellanldgena visar vi i
kapitlet Meny.

Stélla in effektldage

Du méste forst starta héllen.

Placera kokkarlet pa kokzonen.

N

Peka pa kokzonens (D-symbol, pa displayen.
Displayen visar 0.0.

w

Under de néstféljande 4 sekunderna for du fingret
uppat eller nedat och véljer dnskat effektldge.

Sla av en kokzon:

For fingret nedat tills du far upp 0.0. Kokzonen slar av
och efter ca 4 sekunder far du upp kokzonsindikatorn.
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Installningstabell

| tabellen nedan hittar du nagra forslag pa Anvisning: Vid tillagning av grytor eller flytande
tillagningstider. Tillagningstiderna beror pa anrattningar som soppor, saser eller drycker, bor du
livsmedlets typ, vikt och kvalitet. Avvikelser kan tdnka pa att de kan hettas upp véldigt snabbt och koka
forekomma. over. Darfor rekommenderar vi en lAngsammare
uppvarmning pa lampligt effektlage och under standig
omrdrning.
Effektldge
Smalta
Choklad, chokladglasyr, smér, honung 1.0
Gelatin 1.0-2.0
Varma upp och varmhalla
Gryta (t.ex. linsgryta) 1.0-2.0
Mj6lk** 1.52.5
Varmkorv** 3.0-4.0
Tina och vdrma pa
Spenat, djupfryst 2535
Gulasch, djupfryst 2535
Sjuda
Kroppkakor, palt 4.5-5.5*
Fisk 4.0-6.0
Vitsas, t.ex. bechamelséas 1.0-2.0
Hopvispad sas, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3.04.0
Koka, anga, angkoka
Ris 2.0-3.0
Risgrynsgrot 2.0-3.0
Skalpotatis 4.0-6.0
Kokt potatis 4.0-6.0
Pasta, nudlar 6.0-7.0*
Grytor, soppor 3.56-4.5
Gronsaker 2535
Gronsaker, djupfrysta 3.56-4.5
Tryckkokning 4555
Brasera
Rullader 4.0-6.0
Grytstek 4.0-6.0
Gulasch 3.56-4.5
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Effektlage

Steka**

Schnitzel, opanerad eller panerad 6.0-7.0
Schnitzel, djupfryst 6.0-7.0
Kotlett, opanerad eller panerad 6.0-7.0
Biff (3 cm tjock) 7.0-8.0
Brostfilé av fagel (2 cm tjock) 5.0-6.0
Brostfilé av fagel, djupfryst 5.0-6.0
Opanerad fisk och fiskfilé 5.0-6.0
Panerad fisk och fiskfilé 6.0-7.0
Fisk och fiskfilé, panerad och djupfryst, t.ex.fiskpinnar 6.0-7.0
Scampi och rakor 7.0-8.0
Stekt mat, djupfryst 6.0-7.0
Pannkakor 6.0-7.0
Omelett 3.56-4.5
Stekt 4gg 5.0-6.0
Fritera** (fritera 150 g-200 g per portion i 1-2 I. olja)

Djupfrysta varor, t.ex.pommes frites, chicken nuggets 8.0-9.0
Kroketter 7.0-8.0
Kéttbullar 7.0-8.0
Kott, t.ex. kycklingdelar 6.0-7.0
Panerad eller inbakad fisk 6.0-7.0
Gronsaker, svamp, panerad eller inbakad 6.0-7.0
Smakakor, t.ex. klendter/munkar, inbakad frukt 4.0-56.0

* Fortsatt tillagning utan lock

** utan lock
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Boosterfunktion

Timer

Funktionen vdrmer maten dnnu snabbare an effektlage
9.0. Boosterfunktionen dkar helt kort maxeffekten hos
vald kokzon.

Begransningar avseende
boosterfunktionen

Boosterfunktionen kan bara aktiveras en gang, i
antingen den hogra eller vdnstra kokzonshalvan. Om
annu en kokzon aktiveras eller om en kokzon redan &r
igang, kan inte boosterfunktionen anvéndas eller
ocksa stdngs den av och kokzonen atergar till
effektlage 9.0.

Sla pa/av boosterfunktionen

Du méste forst védlja kokzon.

Starta: For fingret uppat, tills boosterfunktionen
markeras. ) lyser pa kokzonsindikeringen.
Funktionen aktiveras.

Stédnga av: For fingret nedat. Funktionen stdngs av.
Om du vill stdnga av kokzonen helt, for fingret nedat
tills du far upp 0.0.

Anvisning: | vissa fall stdngs boosterfunktionen av
automatiskt, for att skydda héllens elektroniska
komponenter fran dverhettning.
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Med timern kan du stdnga av en kokzon automatiskt,
genom att stélla in tillagningstiden.

Stall in tillagningstiden

Du méaste forst vélja kokzon och stélla in effektldget.

1 Tryck pa . 00]00 h, lyser i kokzonsindikeringen.

2 Under de nédstfoljande 4 sekunderna for du fingret
uppat eller nedat och véljer 6nskad tillagningstid i
minuter.

3 Viljtimmar. For fingret uppat eller nedat och stéll
in 6nskad tillagningstid i timmar.

4 Tryck pa V. Installd tillagningstid dverférs. Pa

indikatorn kan du se tillagningstiden rdkna ner.




Nar tiden gatt ut

Nar tiden gar ut, slar kokzonen av. Enheten avger en
signal. Kokzonens indikator visar 00.00 %, och
effektlage 0.0.

Anvisning: Du kan stélla in en tillagningstid pa upp till
9 timmar och 59 minuter. Beroende pa valt effektlage
kan kokzonen dven stdngas av innan tillagningstidens
utgang. Se kapitlet Sdkerhetsavstangning.

Korrigera tillagningstid: Vilj kokzon och peka pa (§-
symbolen. Ange ny tillagningstid. Om tiden ska
Overforas, peka pa v’ -symbolen.

Aterkalla tillagningstid: Vilj kokzon och peka pa (3-
symbolen. Aterkalla tillagningstiden genom att aterga
till 00100 hi, och peka pa v -symbolen.

Sédkerhetsavstangning

Om du anvéander en kokzon under lang tid utan att
andra instéllningarna, aktiveras den automatiska
sédkerhetsavstingningen.

Kokzonen stdngs av. P4 indikatorn visas "Kokzonen
har varit pa for lange”. Tryck pa v -symbolen.
Indikatorn sldcks. Nu kan du gora en ny instéllning.

Néar sdkerhetsavstidngningen aktiveras beror pa instéllt
effektlage. Mer information finns i kapitlet Atgéarda
stérningar.
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Overféring av instéllningar

Korttidsminne

Sa snart du lyfter eller flyttar kokkéarlet fran en kokzon,
sparas kokzonens samtliga instdllningar under en kort
stund (10-90 sekunder). Kokzonen varms inte upp.

Anvisning: Sa ldnge korttidsminnet &r aktivt kan
kokzonens instéllningar justeras (undantag:
boosterfunktion och timer).

Innan korttidsminnets varaktighet |6per ut méste du
placera karlet p4 exakt samma sétt igen.
Instéllningarna 6verférs automatiskt. Kokzonen blir
varm.

Anvisning

- Om placeringen avviker vildigt mycket fran
ursprunglig placering, kan du anvdnda
overforingsfunktionen

- Hur korttidsminnets varaktighet dndras visar vi i
kapitlet Meny.
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Overféringsfunktion

Funktionen fér 6ver en kokzons instéllningar till en
annan.

1 Stéll kastrullen, grytan eller pannan pa en annan
kokzon, innan tiden i korttidsminnet gar ut.
Enheten kdnner av den nya kokzonen.

Anvisning: Overféringsfunktionen slar av om du:

- vdljer annan instéllning (undantag: Instéllning
av kokzon med korttidsminne)
- flyttar kastrullen, grytan eller pannan igen

2  Tryck pa ¢3-symbolen. Enheten fér éver
installningarna.

Anvisning:

Far du upp den hir symbolen pa
kokzonsindikeringen, s& kunde
enheten inte fora dver
instdllningarna helt. Lyft
kastrullen, grytan eller pannan
eller flytta den pa kokzonen.
Stéll in kokzonen igen.




Klocka

Displaylas vid reng6ring

Stall klockan

Héllen méste vara pa.

1 Tryck pa &2. Menyn 6ppnas.

2 Peka pa "Klocka” pa displayen. Indikatorn visar
klockans format samt installd tid.

Vilj klockformat och tid med scrollfunktionen.

Peka pa v/ ldangst ner till héger. Klockan &r nu
installd.

Om du torkar av displayerna nar héllen &r pa, kan du
rdka &ndra instédllningarna. Darfoér har héllen forsetts
med ett displaylas.

Starta: Tryck pa S -symbolen. Enheten avger en
signal. Displayen &r nu spérrad i 20 sekunder.
Indikatorn visar aterstdende sparrtid. Nu kan du torka
av displayen utan att instdllningarna &ndras.

Stdnga av: Om du vill stdnga av displaylaset innan
tiden har gatt ut pekar du pa N -symbolen och
darefter pa "AV".

Anvisning: Displayladset paverkar inte huvudbrytaren.
Du kan alltid stdnga av héllen.
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Barnsparr

Aggklocka

Barnspérren gor att barn inte kan starta héllen.

Anvisning: Nir en kokzon &r aktiverad kan inte
barnspérren anvidndas.

Sla pa och av barnspérren

Héllen méste vara pa.
Starta: Tryck pa (-symbolen. Hillen &r sparrad.

Sténga av: Peka pa @ och direfter pa "AV”. Spirren
ar borttagen.

Anvisning: Det finns n&gra olika instéllningar for
barnspérren (automatisk, manuell, AV). Hur du justerar
instillningarna visar vi i kapitlet Meny.
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Med hjéalp av dggklockan kan du stélla in en
tillagningstid pa upp till 9 timmar, 59 minuter och
59 sekunder. Den riaknar ner oberoende av vald
kokzon.

Den har funktionen anvands inte for att automatiskt
koppla bort en kokzon.

Stall in tillagningstiden

1 Tryck pa . 0 h|00 min 00 sek visas pa
indikatorn.

2 Under de nastféljande 10 sekunderna for du
fingret uppét eller nedat och véljer 6nskad
tillagningstid i minuter.

3 Vilj timmar och sekunder. For fingret uppat eller
nedat och stéll in 6nskad tillagningstid.

4 Tryck pa v/. P4 indikatorn kan du se
tillagningstiden rédkna ner.

Nar tiden gatt ut

Néar tiden har gatt ut avges en ljudsignal. Displayen
visar 00.00 T, Peka pa indikatorn. Aggklockan stings
av.

Korrigera tillagningstiden: Peka pa E-symbolen och
stéll in en ny tid. Om tiden ska Overféras, peka pa v'-
symbolen.

Aterkalla tillagningstiden: Peka pa & och peka
darefter pa C.



Meny

Enheten har olika forinstdllningar. Du kan anpassa

Anvisning: Nar en kokzon &r aktiverad kan inte menyn

forinstéllningarna efter behov. anvindas.

Instéllning

Beskrivning / Alternativ

Pekskarm

Du kan kalibrera displayen, och justera dess ljusstyrka. Kalibreringen optimerar displayens
reaktionsforméga, d.v.s. ndr du ror vid displayen med ett finger.

® |jusstyrka (medel*)

® Kalibrering

Klocka

Du kan stélla klockan och vilja tidsformat.
® 12h-visning

® 24h-visning*

® Klocka

Ljudsignal

Enhetens ljudsignal kan slas pa och av.

® Ljudsignaler PA*
® Bara felanvindningssignal PA
® [judsignaler AV

Standby

Du kan stélla in standbylagets intervall. N&r det intervallet I6per ut stdngs enheten av helt. |
standbylaget dr enheten hela tiden redo att anvéndas.

0,5-72 timmar (1 timme*)

Effektstyrning

Du kan begransa héllens totaleffekt, for att anpassa den till din lokala néatverksanslutning. Kon-
takta din installator for justering.

600-7200 watt (7200 watt*)

Effektlagen Du kan vélja mellan 9 och 17 effektlagen. 17 effektlagen betyder att du dven kan vélja extra
mellanldgen for finjustering.
® 17 effektlagen®
® 9 effektlagen

Barnspaérr Du kan spérra héllen sa att barn inte kan stélla in den.

® manuell* - Barnspérren slas alltid pa och av manuellt
® automatisk - Barnspérren aktiveras alltid automatiskt sa snart héllen stings av
® avstingd - Barnspérren kan inte anvdndas

Korttidsminne

Du kan stélla in korttidsminnets varaktighet. Sa snart du lyfter eller flyttar pa kokkérlet sparas
alla instéllningar f6r kokzonen under angiven tidsperiod.

10-90 sekunder (30 sekunder*)

Sprak

Vilj mellan 15 sprak (engelska*).

Demolage

Det géar att anvdnda enheten i demosyfte, utan varme. Du aktiverar demolédget inom 3 minuter
efter att du startade héllen.

® AV*

® PA

Foérinstéllning

Du kan aterstélla alla instéllningar till instillningarna vid utleverans.

* Forinstéllning
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Justera instédllningarna Kalibrera pekskarmen

Héllen méste vara pa. Héar kan du justera hur ldnge du méaste trycka med

fingret pa displayen for att mata in ditt val.
1 Tryck pa &2. Menyn 6ppnas. gretp play

Anvisning: Pekskdarmen forkalibreras vid
tillverkningen. En ny kalibrering kan krévas for att
justera inmatningens precision.

1 Tryck pa &2. Menyn 6ppnas.

2 Peka pa "Pekskarm”. Indikatorn visar
instdllningarna ljusstyrka och kalibrering.

3 Peka pa "Kalibrering”.
4  Folj anvisningarna pa skdrmen.

Pekskarmen kalibreras.

2 Bliddra genom att peka pa £- eller D-symbolen. Stilla in ljusstyrka

P Meny Med det hir alternativet kan du justera pekskdrmens
ljusstyrka.

Pekskarm

1 Tryck pa &2. Menyn 6ppnas.
Klocka
2 Peka pa "Pekskarm”. Indikatorn visar

Ljudsignal instdllningarna ljusstyrka och kalibrering.

Standby 3 Peka pd "Ljusstyrka”. Nu far du upp indikatorn for
instdllning av pekskdrmens ljusstyrka.

Peka pa 6nskad instillning.

Stall in dnskat varde eller alternativ.

;4 Meny

Effektstyrning

Effektlagen & automatisk
manuell

Barnsparr

o AV
Korttidsminne

5 Tryck pa V. Instéllningen sparas i minnet.

5 Tryck pa V. Instéllningen sparas i minnet.
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Rengoring och skotsel

Atgirda stérningar

Anvisningarna i det har kapitlet hjédlper dig att
underhéalla hédllen. Lampliga rengéringsmedel finns
hos kundtjénst eller i var e-Shop.

Glaskeramik

Rengor hillen efter varje anvdndning. D& brénner ev.
matrester inte fast.

Rengér inte hillen férrdn den har svalnat tillrackligt.

Anvéand bara héllrengéring. Félj
rengdringsanvisningarna pa férpackningen.

Anvéand inte:

Outspétt handdiskmedel
Maskindiskmedel
Skurmedel

Aggressiva rengdéringsmedel som ugnsrengdring
eller flackborttagningsmedel

Svampar som repar

Hogtryckstvitt eller Angrengoring

Hart sittande smuts tar du ldttast bort med
rakbladsskrapa som finns i butik. Folj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns dven hos service eller i var
e-Shop.

Hallinfattningen

Folj dessa anvisningar for att undvika skador pa
héllens infattning:

Anvdnd endast varmt vatten med lite diskmedel.
Skélj nya disktrasor noga innan de anvénds.

Anvdnd aldrig starka eller slipande medel.

Anvdnd inte skrapa for glaskeramikhéll.

Ofta beror felet bara pa smasaker. Folj anvisningarna
innan du ringer service.

Tips, varningar och felmeddelanden
| hdndelse av problem visas automatiskt tips, varningar
och felmeddelanden pa displayen.

Obs!

Tipsen anger att hidllen kréver en justering av aktuella
instdllningar. Anvdndaren kan &ven sjélv hdmta tips. Se
kapitlet Infoknapp.

(D Kastrull/panna ej avsedd for induktionshéll

Anvand bara ferromagnetiska kastruller, grytor och
pannor.

Sténg av ett tips genom att peka pa v pa displayen.

@ Information
Du kan sla pa automatisk avstangning av kokzonen.
Stall in tiden genom att dra uppat eller nedat med fingret.
Spara tiden genom att trycka pa kvitteringssymbolen.

Vv

Anvisning: Tipsen ramas in av en bla linje.
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Varningar

| hdndelse av interna fel visas varningstexter som talar
om att héllen har begrédnsade anvdndningsmdjligheter.
Folj anvisningarna pa displayen och peka pa v/-
symbolen for att stdnga av varningstexten.

(® Begransad funktion

Det gér att laga mat dven med begransad funktion.
Om problemet kvarstar bér du stdnga av enheten

via sékring eller skyddsstromstallare i sakringsskapet,
och darefter sla pa enheten igen. Kontakta kundtjanst
om meddelandet dyker upp igen.

[C3]

v

Anvisning

- Varningarna ramas in av en réd linje.

- Vid vissa varningstexter visas dven en felkod
(exempel: [C3])

Eventuellt kan du uppge felkoden om du behdver
kontakta kundtjéanst.

Felmeddelanden

Felmeddelanden visar ndr enheten drabbas av fel eller
funktionsstérningar som innebér att du inte kan
anvanda héllen.

Koppla ur strémmen frdn enheten. Vénta ett par
sekunder innan du ateransluter. Kontakta kundtjénst
om indikeringen visas igen.

A Systemfel

Koppla bort kokzonen fran elnatet.
Vanta ett par sekunder innan du

ateransluter. Om meddelandet inte
forsvinner, kontakta kundtjanst
[CO]

Anvisning: Vid vissa felmeddelanden visas dven en
felkod (exempel: [CO])

Eventuellt kan du uppge felkoden om du behdver
kontakta kundtjéanst.
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Tips

Problem

Atgird

Kokkérlets storlek eller form anges inte helt korrekt pa pek-
skdrmen.

Avvikelser fran indikeringen av kokkérl pa skdrmen &r helt nor-
malt och paverkar inte hillens funktion (mindre kokkaérl kan till
exempel illustreras med rund kokzon).

Det gér att anvénda tva kokzoner som en. Stall kokkarlet pa
plats.

Karlet far inte sta utanfér den anvéndbara ytan.

Kokzonens effektlage kan inte hgjas.

Kokféltens sammanlagda effekt blir nAgot begransad. Justera
den sammanlagda effekten under "Effektstyrning” i Menyn.

Ett valdigt stort kokkérl kan eventuellt paverka maxeffekten fér
ovriga kokzoner pa samma halva av héllen. Stéll kokkarlet pa
plats.

Boosterfunktionen sténgs av eller kan inte aktiveras.

Boosterfunktionen kan bara aktiveras en gang, i antingen den
hogra eller vinstra kokzonshalvan. Om annu en kokzon aktive-
ras eller om en kokzon redan &r igang, kan inte boosterfunk-
tionen anvéndas eller ocksa stidngs den av och kokzonen
atergar till effektlage 9.0.

Kokféltens sammanlagda effekt blir naAgot begrénsad. Justera
den sammanlagda effekten under "Effektstyrning” i Menyn.

En ljudsignal avges om nagot foremal placeras pa pekskar-
men.

Avlagsna foremélet och kontrollera indikeringen. Du kan nu
stélla in héllen pa nytt.

Kokkérlet kan inte identifieras.

Kokkarlet &r storre &n angiven storlek. Karl med diametern 90
till 340 mm passar bast.

Eventuellt har du fatt in vatska under kokkéarlet. Se till att kar-
lets undersida &r helt torr.

Kokkarlet kan inte anvindas pé induktionshall.

Hallen stédngs av automatiskt.

Om ingen av hillens kokzoner anvénds och du inte har juste-
rat nagra installningar under en langre tid, stdngs hallen av
automatiskt.

Kokzonen kan inte stéllas in.

Du kan bara ha 2 kokzoner igadng samtidigt pa varje héllsida.

Ett kokkérl mitt pa héllen innebdar att en kokzon per hillsida
anvands. Det vill siga du kan bara aktivera en zon till per sida.

Kokkarlet kan inte anvindas pé induktionshall.

Kokzonens instéllningar 6verférs inte nér du flyttar kokkarlet.

Flytta karlet lAngsammare 6ver héllen, eller anvand 6verfo-
ringsfunktionen.

Hallen reagerar konstigt eller kan inte anvindas som avsett.

Koppla ur strommen fran enheten. Vénta ett par sekunder
innan du ateransluter.

Demoléage

Om #X-symbolen visas pa displayen dr enheten i
demolédge. Uppvarmningen startar inte. Koppla ur
strommen frdn enheten. Vénta ett par sekunder innan
du ateransluter. Demoléget ska stdngas av via menyn
inom 3 minuter.

Infoknapp

Med infoknappen hamtar du kompletterande
information om aktuell funktion. Peka pa @pa
displayen for att hdmta informationen. Du far nu upp
ett tips. Peka pa v/ pa displayen, for att stdnga
informationsrutan.

(@ Information

Andra effektlage genom att trycka pa siffrorna och dra
uppat eller nedat med fingret.

85



Kokzonens normal driftsljud

Induktionstekniken ar baserad pa alstringen av
elektromagnetiska félt. Det innebér att virmen skapas
direkt i kokkarlets botten. Kastruller eller pannor kan
orsaka olika typer av ljud eller vibrationer, beroende
pa hur de ar tillverkade. De hér ljuden kan beskrivas
sa har:

Djup surrton (som fran en transformator)

Ljudet uppstar vid tillagning pa hogre effektlage. Det
beror pa den energiméangd som 6verférs mellan
kokzonen och kokkérlet. Ljudet férsvinner eller
minskar ndr du sédnker effektldaget.

Latt vissling

Det héar ljudet uppstar om kokkéarlet dr tomt. Det

forsvinner sa snart du tillséatter vatten eller mat i kéarlet.

Sprakande ljud

Det héar ljudet kommer fran kokkérl som bestar av
olika, pa varandra liggande material. Det uppstar nar
materialens berdéringspunkter borjar vibrera. Ljudet
kommer fran karlet och kan variera beroende pa
matens méangd och tillagningsmetod.

Hog vissling

Det héar ljudet kommer fran kokkérl som bestar av
olika, pa varandra liggande material, nér karlet
anvidnds pa hogsta effektlage och dessutom utnyttjar
tvd kokzoner. Ljudet férsvinner eller minskar néar du
sénker effektlaget.

Flaktljud

For att hdllens elektronik ska fungera korrekt krévs
temperaturreglering. Darfor har héllen forsetts med en
kylflakt, som aktiveras for att sédnka och reglera
elektroniksystemets temperatur. Flakten fortséatter
arbeta dven nér enheten ir avstdngd, om héllens

temperatur efter avstdngningen fortfarande &ar for hog.

De beskrivna ljuden ar normala for induktionstekniken
och ska inte betraktas som en defekt.

86

Kundservice

Om din apparat beh&ver repareras finns var
kundservice till fér dig. Vi hittar alltid en passande
I6sning, dven for att du ska slippa onddiga besdk av
tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret
(FD-nr.) ndr du ringer upp oss, sa att vi kan ge dig
kvalificerad hjélp. Typskylten med nummerna finner du
pa apparatens undersida. Har kan du fylla i data for
din apparat och telefonnumret till din kundservice, sa
att du har dem néra till hands om de skulle behdvas.

E-nr. FD-nr.

Kundservice &

Observera: Ett besdk av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvédnts pa fel sitt, inte
ens under garantitiden.

A\ Risk fér stétar!

Reparationer som inte dr fackméssigt gjorda ar
farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten &ar
trasig, dra ur kontakten eller slad av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som goér reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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	m Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis der er opstået skader under transporten, må du ikke tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten til enhver form for...
	Dette apparat skal installeres i henhold til medfølgende monteringsvejledning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Brandfare!
	▯ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	▯ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.
	▯ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.
	▯ Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den tænder sig selv på et senere tidspunkt. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

	Fare for forbrænding!
	▯ Kogezonerne og deres omgivelser, især kogesektionens ramme, bliver meget varme. Rør aldrig ved fladerne, når de er varme. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	▯ Genstande af metal bliver hurtigt meget varme på induktionskogesektionen. Læg aldrig genstande af metal, som f.eks. knive, skeer, gafler eller låg på kogesektionen.
	▯ Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk på grund af manglende kogegrej.

	Fare for elektrisk stød!
	▯ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	▯ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.
	▯ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.
	▯ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.

	Elektromagnetiske farer!
	Apparatet opfylder normerne for sikkerhed og elektromagnetisk kompatibilitet. Personer med pacemaker eller insulinpumper bør dog ikke betjene apparatet. Det er ikke muligt at garantere, at 100 % af disse anordninger, der måtte findes på markedet, ...

	Fare for skader!
	Denne kogesektion er udstyret med en blæser nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, må du ikke opbevare små genstande eller genstande af papir i den, da de kan ødelægge blæseren og påvirke afkølingen negativt, hvis de s...
	Der bør være en afstand på mindst 2 cm imellem blæserens lufttilførsel og indholdet i skuffen.

	Fare for tilskadekomst!
	▯ Ved tilberedning i vandbad kan kogesektionen og gryden springe på grund af overophedning. Beholderen i vandbadet må ikke være i direkte berøring med bunden i den vandfyldte gryde. Der må kun anvendes varmebestandige beholdere.
	▯ Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.
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	Begrænsninger for brugen af Booster-funktionen
	Aktivere og deaktivere Booster- funktion
	Bemærk
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	3 Berør displayfladen “Lysstyrke“. Displayet til indstilling af touch-displayets lysstyrke vises.
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	m Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Tämä laite tulee asentaa sen mukana toimitettujen asennusohjeiden mukaan.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Palovaara!
	▯ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	▯ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.
	▯ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.
	▯ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Palovamman vaara!
	▯ Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti keittotason kehys kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	▯ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.
	▯ Sammuta keittotaso aina jokaisen käyttökerran jälkeen pääkytkimellä. Älä odota, että keittotaso sammuu automaattisesti keittoastian puuttuessa.

	Sähköiskun vaara!
	▯ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	▯ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.
	▯ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Sähkömagneettiset vaarat!
	Tämä laite täyttää turvallisuusmääräyksien ja sähkömagneettiseen yhteensopivuuteen liittyen standardien vaatimukset. Tästä huolimatta henkilöt, joilla on sydämentahdistin tai insuliinipumppu, eivät saa lähestyä laitetta sen käytön ...

	Vaurioitumisvaara!
	Tässä keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siinä ei saa säilyttää pieniä esineitä tai paperia, sillä ne voivat tuulettimeen imeytyessään vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa...
	Laatikon sisällön ja tuulettimen tuloaukon välillä on oltava vähintään 2 cm.

	Loukkaantumisvaara!
	▯ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.
	▯ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.
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	Keittotason kytkeminen päälle ja pois päältä
	Huomautus
	Lepotila
	Huomautus

	Keittoalueen säätäminen
	Huomautus
	Tehotasojen asettaminen
	1 Aseta keittoastia keittotasolle.
	2 Kosketa keittoalueen symbolia # näytössä. Näytössä palaa 0.0.
	3 Liikuta sormeasi seuraavien 4 sekunnin aikana ylöspäin ja aseta haluamasi tehotaso.

	Keittoalueen kytkeminen pois päältä



	Säätötaulukko
	Huomautus
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	Booster-toiminnon käytön rajoitukset
	Booster-toiminnon kytkeminen päälle ja pois päältä
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	Ajastin

	Toiminta-ajan asetus
	1 Kosketa symbolia 6. Keittoalueen näytössä palaa 00|00 ‹.
	2 Liikuta sormeasi seuraavien 4 sekunnin aikana ylöspäin tai alaspäin ja aseta haluamasi toiminta- aika minuutteina.
	3 Valitse tunnit. Liikuta ylöspäin tai alaspäin ja aseta haluamasi toiminta-aika tunteina.
	4 Kosketa symbolia G. Asetettu toiminta-aika otettiin käyttöön. Toiminta-aika kuluu näytössä.
	Toiminta-ajan päättymisen jälkeen
	Huomautus

	Turvakatkaisu
	Asetusten siirtäminen

	Pikamuisti
	Huomautus
	Huomautuksia
	Siirtotoiminto
	1 Aseta keittoastia pikamuistin toiminta-ajan kuluessa toiseen kohtaan keittotasolla. Uusi keittoalue tunnistetaan.
	Huomautus
	2 Kosketa symbolia ˆ. Asetukset siirretään.

	Huomautus

	Kellonaika

	Kellonajan asetus
	1 Kosketa symbolia t. Näytössä näkyy Lisävalinnat- valikko.
	2 Kosketa näyttöaluetta “Kello. Näyttöön ilmestyy aikanäytön muoto ja asetettu kellonaika.
	3 Valitse aikanäytön muoto ja aseta kellonaika vieritystoiminnolla.
	4 Kosketa symbolia G alhaalla oikealla. Kellonaika on asetettu.
	Näytön lukitus puhdistusta varten
	Huomautus

	Lapsilukko
	Huomautus


	Lapsilukon kytkeminen päälle ja pois päältä
	Huomautus
	Hälytin

	Toiminta-ajan asetus
	1 Kosketa symbolia Š. Näyttöön ilmestyy 0 h|00 min 00 s.
	2 Liikuta sormeasi seuraavien 10 sekunnin aikana ylöspäin tai alaspäin ja aseta haluamasi toiminta- aika minuutteina.
	3 Valitse tunnit ja sekunnit. Liikuta ylöspäin tai alaspäin ja aseta haluamasi toiminta-aika.
	4 Kosketa symbolia G. Toiminta-aika kuluu näytössä.
	Toiminta-ajan päättymisen jälkeen
	Lisävalinnat-valikko
	Huomautus



	Asetusten muuttaminen
	1 Kosketa symbolia t. Näytössä näkyy Lisävalinnat- valikko.
	2 Selaile koskettamalla symboleja B tai C.
	3 Kosketa haluamasi asetuksen näyttöaluetta.
	4 Aseta haluamasi arvo tai lisävalinta.
	5 Kosketa symbolia G. Asetus on tallennettu muistiin.
	Kosketusnäytön kalibrointi
	Huomautus
	1 Kosketa symbolia t. Näytössä näkyy Lisävalinnat- valikko.
	2 Kosketa näyttöaluetta “Kosketusnäyttö“. Näyttöön ilmestyvät kirkkauden ja kalibroinnin asetukset.
	3 Kosketa näyttöaluetta “Kalibrointi“.
	4 Noudata näytön ohjeita.


	Kirkkauden säätäminen
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	m Sikkerhetsanvisninger
	Les nøye gjennom denne bruksanvisningen. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen samt apparatpasset for senere bruk eller dersom apparatet skifter eier.
	Sjekk apparatet etter å ha fjernet emballasjen. Hvis det har oppstått skader under transporten, må apparatet ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har oppstått. I motsatt tilfelle vil du mis...
	Dette apparatet må installeres i henhold til medfølgende monteringsveiledning.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Brannfare!
	▯ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	▯ Kokeplatene blir svært varme. Ikke legg brennbare gjenstander oppå kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander på kokesonen.
	▯ Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar brennbare gjenstander eller spraybokser i skuffen rett under kokesonen.
	▯ Kokesonen slår seg automatisk av og kan ikke lenger betjenes. Den kan senere slå seg på av seg selv. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Fare for forbrenning!
	▯ Kokeplatene og området rundt, særlig kokesonerammen, blir svært varm. Berør aldri de varme flatene. Hold barn borte fra apparatet.
	▯ Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen fungerer ikke. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	▯ Gjenstander i metall blir svært raskt varme på kokesonen. Legg aldri gjenstander i metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk, på kokesonen.
	▯ Etter hver gangs bruk må du slå av koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent til koketoppen slår seg av automatisk fordi det ikke står noen kokekar på kokesonene.

	Fare for elektrisk støt!
	▯ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte av skadde tilkoblingsledninger må kun utføres av servicetekniker som har fått opplæring av oss. Er apparatet defekt, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet. ...
	▯ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.
	▯ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	▯ Sprekker eller revner i glasskeramikken kan føre til elektrisk støt. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

	Elektromagnetiske farer!
	Dette apparatet oppfyller forskrifter om sikkerhet og elektromagnetisk kompatibilitet. Likevel bør ikke personer som har implantert pacemaker eller insulinpumpe oppholde seg i nærheten av dette apparatet. Det er umulig å garantere at alle pacemake...

	Fare for skader!
	Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under koketoppen, skal du ikke oppbevare små gjenstander eller papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade den eller forhi...
	Det bør være en avstand på minimum 2 cm mellom innholdet i skuffen og ventilatorens inntak.

	Fare for skader!
	▯ Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen og kokekaret sprekke på grunn av overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal ikke være i direkte kontakt med bunnen på kasserollen som er fylt med vann. Bruk bare varmebestandige kokekar.
	▯ Gryter kan plutselig sprette opp på grunn av væske mellom bunnen av gryten og kokeplaten. Hold alltid kokeplater og grytebunner tørre.
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	1 Sett kokekaret på kokeplaten.
	2 Berør symbolet # for kokeplaten i displayet. I indikasjonen lyser 0.0.
	3 Stryk fingeren oppover i løpet av de neste fire sekundene for å stille inn ønsket effekttrinn i minutter.
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	1 Berør symbolet 6. I kokeplateindikasjonen lyser 00|00 ‹.
	2 Stryk fingeren oppover eller nedover i løpet av de neste fire sekundene for å stille inn ønsket varighet i minutter.
	3 Velg timer. Stryk fingeren oppover eller nedover for å stille inn ønsket varighet i timer.
	4 Berør symbolet G. Innstilt varighet er registrert. Varigheten telles ned i indikasjonen.
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	m Säkerhetsanvisningar
	Läs anvisningen noggrant! Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Vid installation måste de medföljande monteringsanvisningarna följas.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Brandrisk!
	▯ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	▯ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.
	▯ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.
	▯ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.

	Risk för brännskador!!
	▯ Det blir mycket varmt på och runt kokzonerna, särskilt vid hällinfattningen. Rör aldrig vid de heta ytorna. Håll barnen på avstånd.
	▯ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	▯ Föremål av metall blir snabbt mycket varma om de ligger på hällen. Lägg aldrig metallföremål som knivar, gafflar, skedar och lock direkt på hällen.
	▯ Slå alltid av hällen med huvudströmbrytaren efter varje användning. Vänta inte på att hällen slås av automatiskt då kärl inte finns.

	Risk för stötar!!
	▯ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	▯ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	▯ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	▯ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.

	Faror med elektromagnetism!
	Denna apparat överensstämmer med normerna för säkerhet och elektromagnetisk överensstämmelse. Trots det, ska personer som har en pacemaker eller insulinpump avstå från att använda apparaten. Det är omöjligt att garantera att 100 % av såda...

	Risk för fel!
	Hällen är utrustad med en fläkt nertill. Om det finns en låda under spishällen, ska du inte förvara små föremål eller pappersföremål i den, eftersom de vid en eventuell insugning, kan förstöra fläkten eller negativt påverka dess effekt.
	Mellan lådans innehåll och fläktens inlopp ska du lämna ett minimiavstånd på 2 cm.

	Risk för skador!
	▯ Vid tillagning i vattenbad kan både hällen och kärlet spricka på grund av överhettning. Det kärl som sänks ned i vattnet får inte vidröra botten i det vattenfyllda kärlet. Använd endast värmetåliga kärl.
	▯ Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.

	Orsaker till skador
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	Kokzonsindikering
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	Scrollfunktion
	Restvärmeindikering
	Ställa in hällen

	Slå på och av hällen
	Anvisning
	Standby
	Anvisning

	Ställa in kokzon
	Anvisning
	Ställa in effektläge
	1 Placera kokkärlet på kokzonen.
	2 Peka på kokzonens #-symbol, på displayen. Displayen visar 0.0.
	3 Under de nästföljande 4 sekunderna för du fingret uppåt eller nedåt och väljer önskat effektläge.

	Slå av en kokzon:



	Inställningstabell
	Anvisning
	Boosterfunktion
	Begränsningar avseende boosterfunktionen
	Slå på/av boosterfunktionen
	Anvisning

	Timer

	Ställ in tillagningstiden
	1 Tryck på 6. 00|00 ‹ lyser i kokzonsindikeringen.
	2 Under de nästföljande 4 sekunderna för du fingret uppåt eller nedåt och väljer önskad tillagningstid i minuter.
	3 Välj timmar. För fingret uppåt eller nedåt och ställ in önskad tillagningstid i timmar.
	4 Tryck på G. Inställd tillagningstid överförs. På indikatorn kan du se tillagningstiden räkna ner.
	När tiden gått ut
	Anvisning

	Säkerhetsavstängning
	Överföring av inställningar

	Korttidsminne
	Anvisning
	Anvisning
	Överföringsfunktion
	1 Ställ kastrullen, grytan eller pannan på en annan kokzon, innan tiden i korttidsminnet går ut. Enheten känner av den nya kokzonen.
	Anvisning
	2 Tryck på ˆ-symbolen. Enheten för över inställningarna.

	Anvisning

	Klocka

	Ställ klockan
	1 Tryck på t. Menyn öppnas.
	2 Peka på ”Klocka” på displayen. Indikatorn visar klockans format samt inställd tid.
	3 Välj klockformat och tid med scrollfunktionen.
	4 Peka på G längst ner till höger. Klockan är nu inställd.
	Displaylås vid rengöring
	Anvisning

	Barnspärr
	Anvisning


	Slå på och av barnspärren
	Anvisning
	Äggklocka

	Ställ in tillagningstiden
	1 Tryck på Š. 0 h|00 min 00 sek visas på indikatorn.
	2 Under de nästföljande 10 sekunderna för du fingret uppåt eller nedåt och väljer önskad tillagningstid i minuter.
	3 Välj timmar och sekunder. För fingret uppåt eller nedåt och ställ in önskad tillagningstid.
	4 Tryck på G. På indikatorn kan du se tillagningstiden räkna ner.
	När tiden gått ut
	Meny
	Anvisning



	Justera inställningarna
	1 Tryck på t. Menyn öppnas.
	2 Bläddra genom att peka på B- eller C-symbolen.
	3 Peka på önskad inställning.
	4 Ställ in önskat värde eller alternativ.
	5 Tryck på G. Inställningen sparas i minnet.
	Kalibrera pekskärmen
	Anvisning
	1 Tryck på t. Menyn öppnas.
	2 Peka på ”Pekskärm”. Indikatorn visar inställningarna ljusstyrka och kalibrering.
	3 Peka på ”Kalibrering”.
	4 Följ anvisningarna på skärmen.


	Ställa in ljusstyrka
	1 Tryck på t. Menyn öppnas.
	2 Peka på ”Pekskärm”. Indikatorn visar inställningarna ljusstyrka och kalibrering.
	3 Peka på ”Ljusstyrka”. Nu får du upp indikatorn för inställning av pekskärmens ljusstyrka.
	4 Peka på @ eller A och ställ in önskad ljusstyrka.
	5 Tryck på G. Inställningen sparas i minnet.
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