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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely and
correctly. Retain the instruction manual and
installation instructions for future use or for
subsequent owners.

This appliance must be installed according to
the installation instructions included.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only allow a licensed professional to connect
the appliance. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty. Call
the after-sales service if you want to convert your
appliance to a different type of gas.

This appliance is intended for domestic use and
the household environment only. This appliance
must only be used to prepare food and drinks
and must never be used as a heater. Do not
leave the appliance unattended during
operation. Only use the appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a

maximum height of 2000 metres above sea level.

This appliance is not intended for operation with
an external clock timer or a remote control.

Do not use inappropriate child safety shields or
hob guards. These can cause accidents.

This appliance may be used by children over the
age of 8 years old and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or by
persons with a lack of experience or knowledge
if they are supervised or are instructed by a
person responsible for their safety how to use
the appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a
safe distance from the appliance and power
cable.

Close the safety valve on the gas supply line if
the cooker will not be used for a prolonged
period.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS!
Escaping gas may cause an explosion.
If you smell gas or notice any faults in the gas
installation:
Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.
Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.
Do not use any light or appliance switches
and do not pull any plugs out of sockets. Do
not use any telephones or mobile phones
within the building.
Open windows and ventilate the room.

Call the after-sales service or the gas
supplier.

Risk of asphyxiation!

The use of a gas cooker leads to a build-up of
heat, moisture and products of combustion in
the room where the appliance is installed.
Ensure that the installation room is well
ventilated. The natural ventilation openings must
be kept open or a mechanical ventilation device
must be provided (e.g. an extractor hood).
Intensive and persistent use of the appliance
may mean that it is necessary to have additional
ventilation (e.g. opening a window), or more
effective ventilation (e.g. operating the existing
mechanical ventilation device at a higher
setting).

Risk of fire!
Hot oil and fat can ignite very quickly. Never
leave hot fat or oil unattended. Never use
water to put out burning oil or fat. Switch off
the hotplate. Extinguish flames carefully
using a lid, fire blanket or something similar.

The hotplates become very hot. Never place
combustible items on the hob. Never place
objects on the hob.



The appliance becomes very hot and
flammable materials could catch fire. Never
store or use flammable objects (e.g. spray
cans, cleaning agents) under the appliance
or in its immediate vicinity. Never place
flammable items on or in the appliance.

When gas hotplates are in operation without
any cookware placed on them, they can
build up a lot of heat. The appliance and the
extractor hood above it may become
damaged or be set on fire. Grease residue in
the filter of the extractor hood may ignite.
Only operate the gas burners with cookware
on them.

Risk of burns!

The appliance becomes hot during
operation. Allow the appliance to cool down
before cleaning.

The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

The accessible parts become very hot when
in operation. Never touch hot parts. Keep
children at a safe distance.

When the appliance cover is closed, heat
will accumulate. Only close the appliance
cover when the appliance has cooled down.
Never switch the appliance on with the
appliance cover closed. Do not rest food on
the appliance cover or use it to keep food
warm.

Empty cookware becomes extremely hot
when set on a gas hotplate that is in
operation. Never heat up empty cookware.

If the liquefied gas bottle is not upright,
liquefied propane/butane can enter the
appliance. Intense darting flames may
therefore escape from the burners.
Components may become damaged and
start to leak over time so that gas escapes
uncontrollably. Both can cause burns.
Always use liquefied gas bottles in an
upright position.

Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out, and damaged
power and gas lines replaced, by an after-
sales engineer trained by us. If the appliance
is faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Shut off the gas
supply. Contact the after-sales service.

Faults or damage to the appliance are
dangerous. Never switch on a faulty
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Shut off the gas supply. Contact
the after-sales service.

Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause
serious injury. Observe the instructions
which accompany the cookware.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our trained
after-sales engineers. If the appliance is
faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Contact the after-
sales service.

The cable insulation on electrical appliances
may melt when touching hot parts of the
appliance. Never bring electrical appliance
cables into contact with hot parts of the
appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.



Causes of damage

Caution!

Heat damage to adjacent appliances or kitchen
units: Heat and moisture are produced if the
appliance is operated over a prolonged period.
Additional ventilation is required. Open windows
and switch on an extraction hood which conducts
into the open air.

Appliance damage caused by heat accumulation:
Do not heat roasting dishes, pans or grill stones on
more than one burner at the same time.

Malfunction: Always turn control knobs to the OFF
position when the appliance is not in operation.

Environmental protection

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
ﬁ European Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic appliances
EE (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of used

appliances as applicable throughout the EU.

Tips for saving energy

Use pots or pans which are the right size for each
burner.

Always centre the pot or pan over the burner.

Do not cook without using a lid and make sure the
lid is properly fitted.



Your new appliance

Your new appliance and its accessories are described in
this section.

Gas wok
Air inlets (underneath pan support)
/ Pan support
Wok burner 5,8/6 kW
Wok burner control knob
Control knob Visual signals of the luminous disc

The luminous disc behind the control knob can display
the following signals. For further information refer to

/N
A chapter "Trouble shooting".

Signal Signification

o OFF appliance is OFF

® lights constantly appliance is ON

3# slow flashing residual heat indicator
The markings show the setting between level 1 to 12 or 3@ fastflashing safety switch off, power cut
simmering (.

@ alternating fast faulty installation

flashing

O luminous disc off
® luminous disc lights

3 luminous disc flashes



Special accessories

You can order the following special accessories from
your specialist dealer:

AA 414 010

WP 400 001

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 440 010

VA 450 400

Ventilation molding for operation next
to downdraft ventilation VL 414

Multi-layer material wok pan, with
curved base and handle, @ 36 cm,
6 litres volume, 10 cm high.

Connection strip for combination with
other Vario 400 appliances for flush
installation

Connection strip for combination with
other Vario 400 appliances for flush
installation with appliance cover/
extension

Connection strip for combination with
other Vario 400 appliances for surface
installation

Connection strip for combination with
other Vario 400 appliances for surface
installation with appliance cover/
extension

Stainless steel appliance cover

Appliance extension, 38 cm

Only use the accessories as specified. The
manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.

Wok burner assembly

Always assemble the burner parts correctly and evenly
to avoid faults during ignition or during use. When
assembling the burner parts, make sure that the burner
head is placed on the base in such a way that the heat
sensor is positioned in the opening on the burner head.
The catching pin on the burner ring must fit in the
corresponding groove on the burner head.

Burner lid

Burner ring

4&‘!“‘// l

©

Burner head

Heat sensor for
flame monitoring

Sparker




Operation

The markings on the control knob show the setting from
level 1 to 12 and simmering .

Notes

- Only light a burner if the pan support and burner
parts are properly assembled.

- Make sure the burners and electrodes are clean
and dry.

- Only use the recommended accessories. Do not
cover the stainless steel cooktop base (e.g. with
aluminium foil).

- Do not cover the air inlet underneath the pan
support.

Caution!

Heat damage to the extractor hood: Always switch on
the extractor hood while the gas cooktop is in use.
When using several cooking positions select a higher
fan level on the extractor hood. Make sure there is a
sufficient ventilation of the room.

Switching on
Your cooktop features automatic fast ignition.

Place a suitable pot or pan on the burner.

2 Press down the control knob and turn it
anticlockwise to the required cooking level. The
burner lights automatically.

The cooking level can be set by slowly turning the
control knob.

Notes

- When using large pots or pans you should ignite
the burner on a low cooking level.

- When being switched on, a short sound may be
heard when the electronics of the gas hob opens
the gas supply valve. This is a normal condition.

- Every time the gas hob is switched on, the
electronics runs an auto test. The electrode fires
and the burner ignites after a few seconds.

- The cooktop cannot be used during a power failure.

Simmering

The burner switches the flame on and off when
simmering. You can use simmering for example to melt
chocolate or prepare delicate sauces.

Turn the control knob to (@. The time slot for switching
on / switching off is approx. 30 seconds.

Electronic flame detection and
automatic re-ignition

For your safety the cooktop features electronic flame
monitoring. Should the flame go out during operation
(e.g. because of a draught), the appliance will
automatically re-ignite the burner.

Should the re-ignition be unsuccessful (e.g. burner is
soiled by spilled over food or liquid), the gas supply is
switched off. The luminous disc behind the control knob
flashes.

Turn the control knob to the OFF position. After the
appliance has cooled down sufficiently, check this
burner to see if all the burner parts have been
assembled correctly. Check if the burner or the
electrode has been soiled (see trouble shooting guide).

Switching off

Fully turn the control knob to the OFF position. The
electronics of the appliance switches the gas supply off.

A Risk of burns!

When the appliance cover is closed, heat will
accumulate. Only close the appliance cover when the
appliance has cooled down. Never switch the appliance
on with the appliance cover closed. Do not rest food on
the appliance cover or use it to keep food warm.

Residual heat indicator

The luminous disc behind the control knob flashes after
switching off, to indicate that the appliance has still not
cooled down to such an extent that it can be touched
safely.

Safety shut-off

For your protection the appliance features safety shut-
off. The appliance switches off automatically if it has
been operating for an extended period of time. The time
until switching off depends on the setting (level 12 =

1 hour, level 1 = 4 hours). The luminous disc behind the
control knob flashes.

Turn all control knobs to 0. Then you can operate the
appliance again normally.



Settings table and tips

Cooking level Cooking method

Examples

12 Heating Water, clear soup
Blanching Vegetables
Deep frying French fries, pastries
10-12 Searing Meat
Roasting at high Meat, potatoes
temperature
7-10 Boiling in open pot Liquids, pasta
6-8 Baking Pancakes
Roasting at medium Poultry, fish
temperature
4-5 Roasting at low tem- Sausages, onions,
perature egg dishes
Thawing Frozen foods
4 Simmering in Dumplings, boiled
open pot sausages
Reheating Vegetables, soup,
casserole
3-4 Braising Rolled beef steaks,
roasts
Stewing Vegetables
2-4 Boiling with Soup, vegetables
closed lid

Simmering - 3

Slow cooking

Rice, milk rice, cereal

Simmering

Melting, keeping
warm

Choccolate, butter
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Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required
depends not only on the type and condition of the food,
but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and oil
will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Cooking in the wok

We recommend using a round-bottom wok. You can
order a high-quality wok pan as a special accessory
(WP 400 001).

Only use oil that is suitable for frying at high
temperatures, for example peanut oil.

Fry the food quickly on a high heat while stirring
continuosly. Vegetables should stay crispy.

Use a heat resistant, flat ladle with a long handle to stir
the food and take it out of the wok pan.



Cookware recommendations

The following tips can help you save energy and avoid
damage to your cookware.

Suitable cooking vessels

Burner Pot base, recom- Pot base, mini-
mended diameter mum diameter
Wok burner 240-320 mm 160 mm

Pots with a diameter of less than 160 mm or more
than 320 mm should not be used. When using large
pots, pay attention that the pot does not protrude over
the edge of the appliance.

Precautions for use

Use pots or pans which are
x the right size for each
“ burner.
Do not use small pots or
pans on large burners. The

flame should not touch the
sides of the pot.

Do not use damaged pots
i camaged pe
or pans, which do not sit
evenly on the cooktoop,
they may tip over.

X

Only use pots or pans with
a thick, flat base.

Do not cook without using
a lid and make sure the lid
is properly fitted. This
wastes energy.

\

X

Always centre the pot or

- x pan over the burner,
j@l “ otherwise it could tip over.
Do not place large pots on

the burners near the
control knobs. These may
get damaged by the high
temperatures.

Place the pots or pans on
the pan support, never
directly on the burner

ﬁ,“ X
@; Make sure that the pan

supports and burner caps
are correctly positioned
before using the appliance.

Pots or pans should be
placed on the cooktop
carefully.

Do not strike the cooktop
and do not place excessive
weight on it.

Do not heat a cooking
x vessel (e.g. roaster, pan,

) grill stone) on more than
one burner at the same
time. The resulting heat
accumulation will damage
the appliance.

11



Care and cleaning

In this chapter you will find tips on how to maintain and
clean your cooktop correctly.

A Risk of electric shock!

Do not use any high-pressure cleaners or steam
cleaners, which can result in an electric shock.

A Risk of burns!

The accessible parts become very hot when in
operation. Never touch hot parts. Keep children at a
safe distance.

Caution!

Risk of surface damage: Do not use these cleaners
- harsh or abrasive cleaning agents
- oven cleaners

- corrosive or aggressive cleaners, or those
containing chlorine

- cleaning agents with a high alcohol content

- hard and scratchy sponges, brushes or scouring
pads

If such an agent comes into contact with the appliance,
wash it off immediately with water.

Thoroughly wash out new sponge cloths before using
them!

Cleaning the appliance

Clean the appliance after each use once it has cooled
down. Remove spilt liquids immediately and do not allow
any food remains to burn on.

Make sure that the ventilation openings under the pan
support are always clean. The ventilation openings must
not be covered.

Dry the burners thoroughly after cleaning. Only operate
the appliance when the burners are dry. Damp burners
can cause ignition problems and/or an unstable flame.

During assembly, make sure that the burner parts (catch
tappets) are in the correct position. All parts must be
straight.
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Appliance part/ Recommended cleaning
surface

Stainless-steel
surfaces

Use soapy water and dry with a soft
cloth. Only use a minimal amount of
water when cleaning so that no water
enters the appliance.

Soak burnt-on remains with a small
amount of soapy water; do not scour.

Remove heavy soiling or yellow discol-
ouration caused by heat using our stain-
less-steel cleaning agent (item no.
00311499).

Pan supports Carefully remove them for cleaning.
Soak in the sink. Clean using a scrub-

bing brush and detergent.

Clean the area around the rubber buff-
ers carefully so that they do not become
detached.

Rinse with clean water before leaving to
dry.
Do not clean them in the dishwasher.

Burner parts
(brass)

Use soapy water and dry with a soft
cloth. Make sure that the openings are
not blocked.

Take care that no small parts are lost.

Do not clean them in the dishwasher.

Control knob The soapy cloth must not be too wet. Dry

with a soft cloth.

Burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a gel
grill cleaner from your specialist retailer or our after-
sales service (item number 00311761). It is suitable for
pan supports and the stainless-steel recess. If
necessary, let the dirt soak overnight. Follow the
instructions on the cleaning agent.

Caution!

Do not use the gel grill cleaner on the burner parts.

Burner discolouration

After extended use, the brass burner parts take on a
darker colour as a result of the oxidation process that
occurs naturally. The discolouration does not affect
their serviceability.



Trouble shooting

Malfunctions often have simple explanations. Please

read the following notes before calling the after-sales

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be

A Risk of electric shock!

service.
carried out by one of our trained after-sales engineers.
If the appliance is faulty, unplug the mains plug or
switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-
sales service.

Malfunction Possible cause Solution

Burner does not ignite when
switched on.

No electrical power.

Turn all control knobs to 0. Check the fuse box if the
fuse has tripped.

Burner does not ignite when
switched on. Luminous disc
flashes fast.

Malfunction of burner or gas supply.

Turn all control knobs to 0.

Check:
Are all burner parts correctly assembled?
Is the gas shut-off valve open?
Is the burner dry and clean?
Is there an air pocket in the gas supply line after
first installation or changing the gas cylinder?
Is the gas cylinder empty?

Burner goes out during opera-
tion. Luminous disc flashes fast.

Safety shut-off: the setting has
remained unchanged for an
extended period of time.

Turn all control knobs to 0. Then you can operate it
again normally.

Burner goes out during opera-
tion.

Power cut: after a power cut, the

appliance does not re-ignite auto-

matically for safety reasons.

Turn all control knobs to 0. Then you can operate it
again normally.

Appliance does not switch on.
Alternating or simultaneous fast
flashing of both luminous discs.

Electronics error

Turn all control knobs to 0. Disconnect the appli-
ance from the electricity for a few minutes (switch
off at fuse point). Call after-sales service if flashing
persists after connecting the appliance again.

Appliance does not switch on.
Alternating, fast flashing of both
luminous discs.

Faulty installation

Check that connecting cable between the appli-
ance and the control panel is plugged in firmly.

The kitchen smells of gas.

Potential leak on connection of gas

cylinder.

Check gas cylinder connection for leaks.

The edges of the appliance rise
slightly during use.

The metal cooktop expands when

hot.

This is normal. It will dissappear when the appliance
has cooled down.

Notes

- When connected or reconnected to the electricity
or after a power cut a sound may be heard when the
gas injectors are calibrated.

- When being switched on, a short sound may be
heard when the electronics of the gas hob opens
the gas supply valve. When changing the power
level you can also hear a sound. This is normal.

13



After-sales service

In the event of repairs please contact our after-sales
sevice. We are committed fo find the best solution also
in order to avoid an unnecessary call-out.

Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance when
contacting the after-sales service. The rating plate
bearing these numbers can be found on the bottom of
the appliance. For future reference you can note the
data of your appliance and the telephone number of our
after-sales service below.

E-Nr. FD-Nr.

After-sales service ™

Please note that calling out an after-sales service
technician is not free of charge, even within the warranty
period, should the problem result from an operating
error.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice
GB 0344 892 8988

Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

AU 1300 368 339

NZ 09 477 0492

Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained

service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.

14
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A Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes instrucciones.

Solo asi se puede manejar el aparato de forma

correcta y segura. Conservar las instrucciones

de uso y montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. Los danos provocados por una
conexion incorrecta no estan cubiertos por la
garantia. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar
al Servicio Técnico.

Este aparato ha sido disefado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato Unicamente para
preparar alimentos y bebidas, nunca como
calefactor. Vigilarlo mientras esta funcionando.
Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No use dispositivos de proteccion o
protecciones para ninos inapropiados. Pueden
provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o psiquicas, o que carezcan
de experiencia y conocimientos, siempre y
cuando sea bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad o que le haya
instruido en el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento rutinario no
deben encomendarse a los nifos a menos que
sean mayores de 8 anos y lo hagan bajo
supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos alejados
del aparato y del cable de conexién.
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Cerrar la valvula de seguridad situada en el
conducto de alimentacion de gas cuando no se
vaya a utilizar el aparato durante un tiempo
prolongado.

jCOMPORTAMIENTO EN CASO
PERCIBIR OLOR A GAS!

Un escape de gas puede provocar una
explosion.

Si se detecta olor a gas o una averia en la
instalacion de gas:

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar el interruptor de la luz o
del aparato, no desenchufar ninguin aparato.
No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la
habitacion.

Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compania de abastecimiento de gas.

iPeligro de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la
formacion de calor, humedad y productos de
combustion en la habitacion donde se
encuentre instalada. Asegurar una buena
ventilacion en la habitacion. Es preciso
mantener siempre abiertas las aberturas
naturales de ventilacion o instalar un dispositivo
mecanico de ventilacion (p. e]. una campana
extractora). Un uso intenso y prolongado del
aparato puede hacer necesaria una ventilacion
adicional (p. ej. abrir una ventana) o una
ventilaciéon mas efectiva (p. ej. funcionamiento
del dispositivo mecanico de ventilacion a un
nivel de potencia superior).



jPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar nunca con
agua un fuego. Apagar la zona de coccion.
Sofocar con cuidado las llamas con una
tapa, una tapa extintora u otro medio similar.

Las zonas de coccidn se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho, los materiales
inflamables se pueden incendiar. No
almacenar ni usar objetos inflamables

(p. e]. aerosoles o productos de limpieza)
debajo o demasiado cerca del aparato. No
colocar objetos inflamables sobre el aparato
o dentro de él.

Los fogones de gas, en los que no se haya
colocado ningun recipiente para cocinar
encima, generan gran cantidad de calor
durante su funcionamiento. El aparato y la
campana extractora, en caso de haberla,
pueden quedar danados o incendiarse. Los
restos de grasa en el filtro de la campana
extractora pueden inflamarse. Utilizar los
fogones de gas unicamente colocando
encima recipientes para cocinar.

jPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el
funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

Las zonas de coccidn y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccidn (si
lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. No dejar que los
nifos que acerquen.

Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las partes
calientes. No dejar que los nifios se
acerquen.

Si la tapa del aparato esta puesta se
producira una acumulacién de calor. Poner
la tapa una vez el aparato esté frio. No
encender nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del aparato para
conservar caliente o colocar objetos sobre
ella.

Los recipientes para cocinar vacios
colocados sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. No
calentar nunca recipientes para cocinar
vacios.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden dafharse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir quemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

iPeligro de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables eléctricos y conductos de gas
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio Técnico
debidamente instruido. Si el aparato esta
averiado, desenchufarlo de la red o
desconectar el fusible en la caja de fusibles
y cortar la alimentacién de gas. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Las averias o danos en el aparato conllevan
peligro. No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible en la caja de
fusibles. Cortar la alimentacién de gas.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Las ollas que presenten dafos, tengan un
tamano inadecuado o estén mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar
los consejos y advertencias relativos a los
recipientes para cocinar.
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iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruido.Si
el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Teécnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores
de alta presion ni por chorro de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar una
descarga eléctrica. No conectar nunca un
aparato defectuoso. Desenchufar el aparato
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Causas de danos

jAtencion!
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Dafios térmicos en aparatos o muebles proximos:
Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo se
produce calor y humedad. Por ello es necesaria una
ventilacion adicional. Abrir la ventana o colocar un
extractor con conduccion al exterior.

Dafos en el aparato por acumulacion de calor: No
calentar asador, sartenes o piedras para grill
simultaneamente con varios quemadores.

Fallo de funcionamiento: Girar la maneta de mando
siempre a la posicion cero si el aparato no esta en
funcionamiento.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa
con el medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

EE clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el &ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilice un asador siempre adecuado al tamafo de la

olla.
Coloque la bateria de cocina de forma centrada.

Coloque siempre la tapadera apropiada a la olla.



Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y sus
accesorios.

Placa de coccioén a gas

Rejillas de ventilacion (debajo del soporte para ollas)

Soporte de ollas

Quemador Wok 5,8/ 6 kW

Maneta de mando quemaor Wok

Maneta de mando Indicacion en el anillo luminoso

La maneta de mando esta dotada de un anillo luminoso
con distintas funciones de indicacion optica En el

/N
capitulo "Solucionar anomalias" encontrara otras
indicaciones.

Indicacién Significado
o OFF Aparato OFF
® lluminacion cons-  Aparato ON
tante
Las marcas en la maneta de mando muestra el ajuste . -
Parpadeo lento Indicador de calor residual

del nivel de coccion 1 hasta 12 o bien el nivel de fuego
lento (& . 3@ Parpadeorapido  Desconexién de seguridad,
fallo de corriente

3@ Parpadeorapido  Error de montaje

O Anillo luminoso apagado
@® Anillo luminoso iluminado

3@ Anillo luminoso parpadea
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Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

AA 414 010

WP 400 001

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 440 010

VA 450 400

Utilizar el carril de circulacién del aire,
para el funcionamiento junto a la
extraccion de superficie VL 414

Sartén Wok de material multicapa. Con
fondo abombado y mango, & 36 cm,
6 Litros, Altura 10 cm.

Liston de union para la combinaciéon de
diferentes aparatos Vario de la serie
400 en montaje al ras

Liston de union para la combinacién de
diferentes aparatos Vario de la serie
400 en montaje al ras con cubierta de
aparato / liston de compensacién

Listén de unién para la combinacién de
diferentes aparatos Vario de la serie
400 en montaje superpuesto

Liston de union para la combinacion de
diferentes aparatos Vario de la serie
400 en montaje superpuesto con
cubierta de aparato / liston de
compensacion

Cubierta de acero inoxidable del
aparato

Prolongacion del aparato 38 cm

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso

incorrecto.
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Estructura del quemador wok

Colocar las piezas del quemador en la posicién
correcta y rectas, ya que de lo contrario podrian
producirse problemas al encender o durante el
funcionamiento del quemador. Colocar el cabezal del
quemador de tal manera que la sonda térmica quede
colocada en la entalladura correspondiente del cabezal.
La pestafa del anillo del quemador debe encajar en la
entalladura pertinente del cabezal.

Tapa de quemador

Anillo de quemador

Sonda térmica para
supervision de llamas

Electrodo de encendido




Ajustar la placa de coccion

Las marcas en las manetas de mando le muestran los
niveles de coccion 1 hasta 12 y el nivel de fuego lento
("

n.

Notas

- Encender los fogones sdlo si esta colocado el
soporte para ollas y todas las piezas del quemador
correctamente.

- El quemador y el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

- Utilizar sélo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina de
aluminio).

- No tape los orificios de ventilacién que hay en la
parte inferior del soporte para ollas de la placa de
coccion a gas.

jAtencion!

Dafos en la campana extractora a causa del calor:
Ponga en marcha la campana extractora cuando la placa
de coccidén a gas esté encendida. Si se utilizan varios
puntos de coccion, seleccione la velocidad
correspondiente para la campana extractora. Asegurese
de que haya suficiente aire.

Conectar

La placa de coccion a gas dispone de un encendido
rapido automatico.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador.

2 Presione la maneta de mando y girela hacia la
izquierda al nivel de coccion deseado. El quemador
enciende automaticamente.

Girando lentamente la maneta de mando se puede
ajustar el nivel de coccion.

Notas

- Si ha puesto cazuelas grandes en el punto de
cocciodn, deberd encender en un nivel de coccién
pequefo.

- * Al encenderse la placa de coccion de gas la
electronica abre el suministro de gas, en este
proceso se escucha un breve ruido. Esto es normal.

- Cadavez que se pone en marcha la placa de
coccion de gas, el sistema electronico realiza un
autodiagndstico. El electrodo enciende el
quemador transcurridos unos segundos.

- En caso de producirse un corte de corriente, el
aparato no funcionara.

Nivel de fuego lento

En el nivel de fuego lento el quemador enciende y
apaga la llama de gas. Asi puede fundir p. ej. chocolate
o calentar salsas sensibles.

Gire la maneta de mando a (Oj. La duracion des
encendido o bien apagado es de aprox. 30 segundos.

Controlador electronico de llamas y
reencendido automatico

La placa de coccion va dotada para su seguridad con un
controlador electronico de llamas. Si se apaga la llama
durante el funcionamiento (p. ej. debido una corriente
de aire) el aparato enciende el quemador de nuevo
automaticamente.

Si la operacion de reencendido no tiene éxito (p.ej.
porque el quemador esta sucio por derrames de
coccidn), el aparato cierra el suministro de gas. El anillo
luminoso de la maneta de mando parpadea.

Gire la maneta de mando a 0. Espere hasta que se
enfrie el aparato lo suficiente y compruebe si estan
colocadas bien todas las piezas de los quemadores.
Compruebe si el quemador o el electrodo presentan
suciedad (véase " Anomalias - Como reaccionar?").

Apagar

Gire la palanca de mando hacia la derecha hasta el tope
a la posicion 0. La eléctronica del aparato cierra el
suministro del gas.

A iPeligro de quemaduras!

Si la tapa del aparato esta puesta se producira una
acumulacion de calor. Poner la tapa una vez el aparato
esté frio. No encender nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del aparato para conservar
caliente o colocar objetos sobre ella.
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Indicador de calor residual

Después de apagar el anillo luminoso situado detras de
la maneta de mando parpadea, durante el tiempo
necesario como aviso de riesgo que no podra tocar el
aparato por estar demasiado caliente.

Desconexiéon de seguridad

Para su proteccion el aparato va dotado con una
desconexion de seguridad. El aparato desconecta
automaticamente cuando esta en funcionamiento
durante tiempo prolongado. La duracién hasta la
desconexion depende del ajuste (Nivel 12 = 1 hora,
Nivel 1 = 4 horas). El anillo luminoso de la maneta de
mando parpadea.

Gire la maneta de mando a 0, ahora, el aparato se
puede volver a encender de la manera habitual.
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Tabla de ajuste y consejos

Ajuste Métodos de coc- Ejemplos
cién
12 Calentar Agua, sopas claras
Escaldar Verduras
Freir Patas fritas, galletas
10-12 Sofreir Carne
Asar atemperatu-  Carne, Patatas
ras altas
7-10 Continuar coccién  Liquidos, Pastas
con tapa abierta
6-8 Hornear Platos con harina
Asar a temperatu- Ave, Pescado
ras medias
4-5 Asar a temperatu-  Salchicha frita, Cebo-
ras bajas llas, Platos con huevo
Descongelar Alimentos congelados
4 Coccion a fuego Albéndiga de patata,
lento con tapa salchichas hervidas
abierta
Calentar Verdura, Sopas, Potajes
3-4 Asar a fuego lento  Relleno de carne,
Asado
Rehogar Verduras
2-4 Continuar coccion  Sopas, Verduras
con tapa cerrada
Nivel de Hincharse Arroz, Arroz con leche,
fuego lento Cereales
hasta 3
Nivel de Fundir, mantener Chocolate, Mantequilla
fuego lento  caliente

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafno y el nivel de llenado de la
olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccion sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.

Consejos acerca del Wok

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta calidad
como accesorio especial bajo la referencia siguiente
(WP 400 001).

Utilice para cocinar con la sartén Wok solo aceite para
alimentos resistente a temperaturas altas como p. ej.
aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitandolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura debera estar aun crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharén de palo largo de material termorresistente.
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Advertencias de uso ~ <
Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energiay
a evitar dafos en los recipientes:
Recipientes de coccion apropiados
Quemador Diametro reco-  Diametro minimo ‘x
mendado del del fondo de la
fondo de la Olla  Olla - ey
Quemador Wok 240 -320 mm 160 mm

No se deben emplear cazuelas con un diametro
inferior a 160 mm y superior a 320 mm. Si utiliza Ollas
de mayor tamano, estas no deben sobrepasar el ancho
del aparato.

Indicaciones de uso

Utilice recipientes de
\ Vg P

x coccion de tamafio

‘ apropiado al quemador
correspondiente.

No utilice recipientes de
coccién pequefios en un
quemador grande. La llama
no debera tocar los
laterales del recipiente de
coccion.

No utilice recipientes de
x coccion deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

e

Utilice solo recipientes de
coccién con una base
plana y gruesa.

. No cocine sin tapa o si se

[

WN encuentra desplazada la
tapa. Se derrocha gran
parte de la energia.

Coloque el recipiente de
coccién en el centro por
encima del quemador, de

lo contrario podria volcar el
recipiente.

L

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
cerca de los mandos. Estos
podrian sobrecalentarse y
por consiguiente dafarse.

Coloque las ollas sobre
soporte de ollas y no
directamente sobre los
quemadores.

Cercidrese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes colocados
sobre la placa de coccién.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
recipiente de coccion (p.ej.
asador, sartén, piedra para
grill) con varios
quemadores. La
acumulaciéon de calor
produce dafios en el
aparato.



Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado 6ptimo y limpieza de la placa de
coccion.

A iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presién ni
por chorro de vapor.

A iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No
dejar que los nifios se acerquen.

jAtencion!

Dafos superficiales: No use los medios de limpieza
siguientes

- Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos
- Limpiadores para hornos

- Limpiadores causticos, con cloro o agresivos

- Limpiadores con un alto contenido de alcohol

- Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

Si el aparato entra en contacto con estos medios, lavelo
inmediatamente con agua.
jAntes del uso lave siempre las esponjas nuevas!

Limpiar el aparato

Limpiar el aparato después de cada uso una vez se haya
enfriado. Eliminar de inmediato los derrames y no
permitir que se quemen restos de comida.

Mantener limpias las aberturas de ventilacion de debajo
del soporte para ollas. No deben cubrirse las aberturas
de ventilacion.

Secar concienzudamente los quemadores tras su
limpieza. El aparato solo debe ponerse en marcha si los
quemadores estan secos. Los quemadores humedos
pueden dar problemas al encender el aparato o hacer
que la llama no sea estable.

Durante el montaje, colocar los componentes del
qgquemador en la posicién correcta (lengiietas de
retencion). Todas las piezas deben estar rectas.

Elemento/
superficie

Limpieza recomendada

Superficies de  Agua con un poco de jabén. Secar

acero inoxidable seguidamente con un pafo suave. Utili-
zar poca cantidad de agua para la lim-
pieza, ya que no debe penetrar agua en
el aparato.

Limpiar las zonas quemadas con un
poco de agua con detergente y no res-
tregar.

Utilizar nuestro limpiador para acero
inoxidable para eliminar la suciedad
incrustada o provocada por el calor (n.®
art. 00311499).

Soporte para Retirarlo con cuidado para la limpieza.

ollas Remojarlo en el fregadero. Limpiar con
un cepillo para fregar los platos y deter-
gente.

Limpiar con sumo cuidado la zona del
tope de goma para que este no se des-
prenda.

Enjuagar con agua limpia y dejar secar.

No lavar en el lavavajillas.

Componentes ~ Agua con un poco de jabén. Secar
del quemador seguidamente con un pano suave. Com-
(laton) probar que las aberturas no estén obs-

truidas.

Prestar atencion para que no se extravie
ninguna pieza pequefa.

No lavar en el lavavajillas.

Mandos de con- Utilizar agua con un poco de jabon y no
trol humedecer el trapo en exceso. Secar
con un pafo suave.

Suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar, a través de un comercio especializado o
de nuestro Servicio de Asistencia Técnica, un gel
limpiador para parrillas (n.% art. 008311761). Este es
adecuado para los soportes para ollas y placas de
acero inoxidable. En caso necesario, dejar que el
producto actue toda la noche. Tener en cuenta las
indicaciones del propio producto limpiador.

jAtencion!

No aplicar el gel limpiador de parrillas sobre los
componentes de los quemadores.

Decoloracion de los quemadores

Después de un uso prolongado, los componentes de
laton de los quemadores se vuelven mas oscuros por
oxidacién natural. El cambio de color no afecta al
rendimiento de uso.
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¢,Anomalias - como reaccionar?

Muchas veces usted mismo podra eliminar las fallas que

se presenten. Antes de llamar el servicio al cliente,
tenga en cuenta las siguientes indicaciones.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Anomalia Causa

Solucion

El quemador no enciende al acti- No hay alimentacion de corriente.  Gire todas las manetas de mando a 0. Comprobar

varlo.

en el cuadro de proteccion si se han disparado los
interruptores automaticos.

El quemador no se enciende al  Anomalia en el quemador o en la ali- Gire todas las manetas de mando a 0.

activarlo, el anillo luminoso par-  mentacion de gas.
padea rapido.

Compruebe:
¢Estan bien colocadas las piezas del quema-
dor?
JEsta abierta la llave de cierre del gas?
Estan limpios y secos los quemadores?
JAire en el tubo después de conectarlo por pri-
mera vez o de cambiar la bombona (gas
liquido)?
+Bombona de gas vacia (gas liquido)?

El quemador se apaga durante el Desconexién de seguridad: No se  Girar todas las manetas de mando a Oy en su caso

servicio, el anillo luminoso parpa- ha producido ninguna actividad

dea rapido. durante un tiempo.

volverlas a activar.

El quemador se apaga durante el Fallo de corriente: Después de un  Girar todas las manetas de mando a Oy en su caso

funcionamiento. fallo de corriente el aparato por

volverlas a activar.

motivos de seguridad permanece

apagado.

El aparato no funciona. Ambos  Error de la electrénica

anillos luminosos parpadean de
forma alternada o simultanea.

Girar todas las manetas de mando a O y separar el
aparato unos minutos de la red eléctrica (desconec-
tar la proteccion). Si continua parpadeando des-
pués de volver a conectar, avisar al servicio técnico
del cliente.

El aparato no funciona. Ambos Error de montaje
anillos luminosos parpadean de
forma alterna rapidamente.

Comprobar que el cable de conexion esté bien
colocado en el panel de mandos.

En la cocina huele a gas. Posible puntos de fuga puede serla Comprobar estanqueidad de la bombona de gas.
conexion de la bombona de gas.

Las esquinas del aparato se El material de la placa de coccion  Esto es normal. En estado frio no se aprecia nin-

curva ligeramente durante el fun- se dilata.
cionamiento.

guna curvatura.

Notas

- Después de cada conexiéon de red o después de un
fallo de corriente se produce un ruido ya que se

reinician las valvulas de gas.

- ¢ Al encenderse la placa de coccién de gas la
electronica abre el suministro de gas, en este
proceso se escucha un breve ruido. Incluso al

cambiar el ajuste de potencia se produce un ruido.

Esto es normal.

26



Servicio de atenciéon al cliente

Si su aparato necesita una reparacion, nuestro servicio
de atencion al cliente estara encantado de ayudarle.
Siempre encontramos la solucién adecuada, incluso
para evitar visitas innecesarias de los técnicos.

Cuando llame por teléfono, indique la referencia del
producto (N° E) y el nUmero de fabricacion (N° FD) para
que podamos ofrecerle un servicio cualificado. La placa
de identificacion con los numeros correspondientes los
encontrara en la parte inferior del aparato. Para evitar
tener que buscar los datos de su aparato cuando los
precise, es aconsejable anotarlos aqui conjuntamente
con el numero de teléfono del Servicio de atencion al
cliente.

N¢ E. N¢ FD.

Servicio de atencion al cliente

=

oy

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio de
atencion al cliente no es gratuito en caso de que el mal
funcionamiento sea debido a un manejo incorrecto del
aparato.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparaciéon y asesoramiento en caso de
averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacion se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado con
las piezas originales y de repuesto necesarias para su
aparato.
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A Instrucdes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente manual. S6 assim
podera utilizar o seu aparelho de forma segura e
correcta. Guarde as instrugoes de utilizagao e
montagem para consultas futuras ou para
futuros utilizadores.

Este aparelho tem de ser instalado segundo as
instrugdes de montagem incluidas.

Examine o aparelho depois de o desembalar. Se
forem detectados danos de transporte, nao
ligue o aparelho.

O aparelho so6 pode ser ligado por um técnico
autorizado. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligagao incorrecta. Para
adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
privado e domestico. Utilize o aparelho apenas
para preparar refeicoes e bebidas. Nunca o
utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o
aparelho durante o funcionamento. Utilize o
aparelho apenas em espagos interiores.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 2000 metros acima do nivel do
mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado
com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protecao para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas com
mais de 8 anos e por pessoas com limitagoes
fisicas, sensoriais ou mentais ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia de uma pessoa responsavel pela
sua seguranga ou tiverem sido instruidas acerca
da utilizagao segura do aparelho e tiverem
compreendido os perigos decorrentes da sua
utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.
As tarefas de limpeza e manutengao por parte
do utilizador nao devem ser efectuadas por
criangas, a nao ser que tenham mais de 8 anos
e estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligagao.

Fechar a valvula de seguranga na conduta de
admissao de gas sempre que o aparelho nao
seja utilizado durante longos periodos.

PROCEDIMENTO EM CASO DE
CHEIRO A GAS!
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Caso se verifique cheiro a gas ou anomalias
na instalacao de gas:
Fechar imediatamente a alimentagao de gas
ou a valvula da botija de gas.
Apagar imediatamente qualquer lume,
chama e cigarros.
Nao ligar o interruptor da luz e do aparelho,
nao retirar os interruptores da tomada. Nao
utilizar telefones ou telemoéveis em casa.
Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

Perigo de asfixia!

A utilizagao de um aparelho de cozinhar a gas
produz calor, humidade e produtos de
combustao no local de instalagédo. Certifique-se
que ha uma ventilagao suficiente do local de
instalacdo. Os orificios de ventilagao naturais
devem ficar abertos ou deve ser providenciado
um equipamento de ventilagdo mecanica (p.ex.
um exaustor). Se utilizar o aparelho intensiva e
prolongadamente podera ser necessaria
ventilagao adicional, p.ex. abrir uma janela, ou
uma ventilagao mais eficaz, p.ex. aumentar a
poténcia do equipamento de ventilagao
mecanica disponivel.

Perigo de incéndio!
O ¢leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe éleo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta de
amianto ou um objecto equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar. Nao guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

29



O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
coloque nem utilize objectos inflamaveis
(p. ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediagdes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.

As zonas de cozinhar a gas que nao tenham
louga para cozinhar colocada em cima ficam
muito quentes durante o funcionamento. O
aparelho e um exaustor que tenha sido
colocado por cima podem danificar-se ou
incendiar-se. Os residuos de gordura no
filtro do exaustor podem incendiar-se. As
zonas de cozinhar a gas devem apenas
funcionar com louga para cozinhar colocada
em cima.

Perigo de queimaduras!
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O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer
antes de realizar a limpeza.

As zonas de cozinhar e as suas imediagoes,
nomeadamente uma estrutura da placa de
cozinhar, eventualmente existente, ficam
muito quentes. Nunca toque nas superficies
guentes. Mantenha as criangas afastadas.

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pegas quentes.
Manter fora do alcance das criangas.

Com a cobertura do aparelho fechada, o
calor acumula-se. Feche a cobertura do
aparelho s6 depois de o aparelho ter
arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a
cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura
do aparelho para manter os alimentos
quentes nem como suporte.

A loucga para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas de
cozinhar a gas em funcionamento. Nunca
aqueca louga para cozinhar vazia.

Quando a garrafa de gas de petréleo
liquefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar corretamente,

permitindo a saida descontrolada de gas.
Qualquer destas situagdes pode provocar
queimaduras. Coloque sempre garrafas de
GPL na posigao vertical.

Perigo de ferimentos!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes e substituicdes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigo de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Avarias ou danos no aparelho sao
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentagao de gas. Contacte o
servigo de assisténcia técnica.

Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atengao
as indicagoes sobre os recipientes para
cozinhar.

Perigo de choque eléctrico!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servigo de assisténcia técnica.

O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomesticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho pode
dar origem a um choque eléctrico. Nao
utilize aparelhos de limpeza a alta pressao
ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar choques
eléctricos. Nunca ligue um aparelho
avariado. Puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigco de Assisténcia Técnica.



Causas dos danos

Atencao!

- Danos provocados por calor em aparelhos ou
moveis adjacentes: Quando o aparelho é utilizado
durante periodos prolongados, forma-se calor e
humidade. E necessaria ventilagio adicional. Abrir
a janela ou ligar o exaustor com extracgédo para o
exterior.

- Danos no aparelho devido a uma acumulagéo de
calor: Nao aquecer assadeiras, frigideiras ou
pedras de grill com varios queimadores.

- Falha de funcionamento: Rodar o botédo de
comando sempre para a posigdo zero, quando o
aparelho ndo esta em funcionamento.

Proteccdo do meio ambiente

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecolégica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

EE clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

Sugestdes de poupanca de energia

Escolha um queimador compativel com o tamanho
do tacho.

Coloque o recipiente de cozedura de forma
centrada.

Coloque sempre um testo de tamanho adequado
sobre o recipiente.
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O seu aparelho novo

Nesta secgdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informacdes relativamente aos acessorios.

Placa de fogao a gas

Aberturas de ventilagdo (por baixo do apoio)

Apoios
Queimador de wok 5,8/6 kW

Botao de comando do queimador de wok

Botao de comando Indicacao no anel luminoso

O botdo de comando dispde de um anel luminoso com
diversas opcgdes de indicagdo. Pode consultar outras

/N
A notas no Capitulo "Reparar falhas".

Indicacao Significado

O Desligado Aparelho DESLIGADO

@ constantemente ilu- Aparelho LIGADO
minado

- ~ I . isca lentamente  Indicagdo de calor residual
As marcagdes no botdo de comando indicam o ajuste P ¢

do nivel de poténcia 1 até ao 12 ou o nivel de fervura 3@ pisca rapidamente Bloqueio de seguranga, falha
lenta (0 . de energia

3@ pisca rapidamente Erro de montagem

O Anel luminoso desligado
@® Anel luminoso aceso

3@ Anel luminoso a piscar
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Acessorios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através do

seu revendedor:

AA 414 010

WP 400 001

VA 420 000

VA 420 001

VA 420 010

VA 420 011

VA 440 010

VA 450 400

Calha de ventilagao, para
funcionamento ao lado do elemento de
ventilagdo de bancada VL 414

Wok em material multicamadas. Com
fundo abaulado e pega, @ de 36 cm,
6 litros, 10 cm de altura.

Régua de unido para combinagdo com
outros aparelhos Vario da série 400 em
caso de instalagao nivelada

Régua de unido para combinagao com
outros aparelhos Vario da série 400 em
caso de instalagdo nivelada com
coberturas de aparelhos/régua de
compensagao

Régua de unido para combinagdo com
outros aparelhos Vario da série 400 em
caso de instalagao sobreposta

Régua de unido para combinagdo com
outros aparelhos Vario da série 400 em
caso de instalagdo sobreposta com
coberturas de aparelhos/régua de
compensagao

Cobertura do aparelho em ago
inoxidavel

Extensao de aparelho 38 cm

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as

instrugdes. O fabricante ndo se responsabiliza quando

os acessorios sao utilizados de forma incorrecta.

Estrutura do queimador para wok

Os componentes dos queimadores tém de ser
colocados de forma exacta e alinhada, caso contrario
podem ocorrer falhas na ignicdo ou durante o
funcionamento. Colocar a cabega do queimador de
forma a que o sensor térmico fique posicionado na
respectiva reentrancia da cabega do queimador. A
saliéncia no anel do queimador tem de encaixar na
respectiva reentrancia na cabega do queimador.

Tampa do queimador

Anel do queimador

Sensor térmico para a
monitorizagdo de chamas

Vela de ignigao
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Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam-lhe os
niveis de poténcia 1 até 12 e o cocgdo e o nivel de

A
fervura lenta (),

Notas

- Os queimadores sé podem ser acesos se 0s apoios
e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correta.

- Os queimadores e o elétrodo tém de estar limpos e
secos.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em acgo inoxidavel (por ex. com folha
de aluminio).

- Nao obstruir as aberturas de ventilagdo da placa de
fogao a gas por baixo do apoio.

Atencao!

Danos provocados por calor no exaustor: Ligar um
exaustor quando a placa de fogdo a gas estiver em
funcionamento. Quando estiverem a ser usadas varias
zonas de cocgao, seleccionar um nivel de extracgéo
com poténcia correspondente no exaustor. Providenciar
um fornecimento de ar suficiente.

Ligar

A placa de fogdo a gas dispde de uma ignigao rapida
automatica.

1 Coloque um recipiente adequado sobre o
queimador.

2 Prima o respetivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para o nivel de poténcia

pretendido. O queimador acende automaticamente.

Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o nivel de poténcia.

34

Notas

- Se estiverem recipientes grandes sobre as zonas
de cocgao, deve ligar-se um nivel de poténcia
reduzido.

- Ao ligar a placa de fogao a gas, o sistema
eletronico abre a alimentagdo do gas, o que
provoca um breve ruido. Tal € normal.

- Sempre que se liga a placa de fogdo a gas, o
sistema eletrénico efetua um auto-teste. O elétrodo
acende o queimador apds alguns segundos.

- Em caso de falha de energia, o aparelho ndo
funciona.

Nivel de fervura lenta

No nivel de fervura lenta, o queimador acende e apaga a
chama. Esta fungao permite-lhe, por exemplo, derreter
chocolate ou aquecer molhos delicados.

Rode o botdo de comando para a posigao (. A
duracdo para acender e apagar ¢ de aprox. 30
segundos.

Monitorizacao eletrénica da chama e
reignicao automatica

Para sua segurancga, a placa de fogdo esta equipada
com uma monitorizagao eletrénica da chama. Se a
chama se apagar durante o funcionamento (por ex.
devido a uma corrente de ar), o aparelho volta a acender
automaticamente este queimador.

Se o queimador nédo se voltar a acender (por ex. devido
a sujidade resultante de alimentos derramados), o
aparelho corta a alimentagdo do gas. O anel luminoso
atrds do botdo de comando pisca.

Rode o botdo de comando para a posigdo 0. Aguarde
até o aparelho ter arrefecido suficientemente e, em
seguida, verifique se todos os componentes do
queimador se encontram na posicao correta. Verifique
se o queimador ou o elétrodo apresentam sinais de
sujidade (consultar "Falhas - o que fazer?").

Desligar

Rode o botdo de comando para a direita, até ao batente,
para a posi¢cdo 0. O sistema electronico fecha a
alimentacdo do gas.

A Perigo de queimaduras!

Com a cobertura do aparelho fechada, o calor acumula-
se. Feche a cobertura do aparelho s6 depois de o
aparelho ter arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a
cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura do
aparelho para manter os alimentos quentes nem como
suporte.



Indicador de calor residual

O anel luminoso atras do botao de comando pisca apds
o desligamento, enquanto o aparelho estiver demasiado
quente para se |lhe poder tocar sem perigo.

Bloqueio de seguranca

Para sua protecao, o aparelho esta equipado com um
bloqueio de seguranca. O aparelho desliga-se
automaticamente se tiver estado a funcionar durante
periodos longos. O tempo até ocorrer este
desligamento depende do ajuste (Nivel 12 = 1 hora,
Nivel 1 = 4 horas). O anel luminoso atras do botao de
comando pisca.

Rode todos os botdes de comando para a posigao O e,
em seguida, pode voltar a colocar o aparelho em
funcionamento da forma habitual.
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Tabela de ajuste e dicas

Ajuste Processo de coze- Exemplos
dura
12 Aquecer Agua, caldos
Branquear Legumes
Fritar Batatas fritas, bolos
10-12 Alourar Carne
Fritar com tempera- Carne, batatas
turas elevadas
7-10 Prosseguir a coze- Massas, liquidos
dura no recipiente
destapado
6-8 Cozer no forno Cozinhados com fari-
nha
Fritar com tempera- Aves, peixe
turas médias
4-5 Fritar com tempera- Salsicha, cebolas, pra-
turas baixas tos com ovos
Descongelar Produtos congelados
4 Apurar com o reci- Knddel, salsichas escal-
piente destapado  dadas
Aquecer Legumes, sopas, guisa-
dos
3-4 Estufar Bifes enrolados, assa-
dos
Cozinhar lenta- Legumes
mente
2-4 Prosseguir a coze- Sopas, legumes
dura no recipiente
tapado
Nivel de fer- Demolhar Arroz, arroz doce,
vura lenta cereais
até 3
Nivel de fer- Derreter, manter Chocolate, manteiga
vura lenta quente
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Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagao, uma vez que, dependendo do tipo e
estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, € necessaria mais ou menos
energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Nao deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento
queima-se.

Dicas para o wok

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel
encomendar um wok de qualidade como acessorio
especial (WP 400 001).

Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais
resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
amendoim.

Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
sempre, mas nao demasiado tempo. Os legumes devem
ficar al dente.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com um cabo
comprido em material resistente ao calor.



Instrucdes relativamente aos tachos/
panelas

As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
evitar danos nos tachos/panelas.

Tachos/panelas adequados

Queimador Diametro reco- Diametro minimo
mendado da da base do reci-
base do reci- piente
piente

Queimador para  240-320 mm 160 mm

wok

Nao se devem utilizar recipientes com um diametro
inferior a 160 mm ou superior a 320 mm. Se usar
recipientes maiores, estes ndo podem exceder a largura
do aparelho.

Instrucdes de utilizacao

e Utilize tachos/panelas de

x tamanho adequado para o
ﬁ “ " respectivo queimador.
Nao utilize tachos/panelas

mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar
nas partes laterais dos
tachos/panelas.

Nao use tachos/panelas

x que nao tenham um apoio
estavel sobre a placa de
_ fogao, pois estes poderao

tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.

y Nao cozinhe com panelas
“X destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdigada.

Coloque o tacho/panela
~ q /p

x centrado sobre o
- queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores proximos das
guarnigoes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizagao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estdo bem
assentes.

Manuseie os recipientes
gue se encontram sobre a
placa de fogdo com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogao
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.

Nunca aquega um
recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com varios
queimadores. A
acumulagao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.
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Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogao.

A Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem
a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de limpeza
a alta presséo ou de limpeza a vapor.

A Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas
pecas quentes. Manter fora do alcance das criangas.

Atencao!

Danos na superficie: Nao usar estes produtos de
limpeza

- Produtos abrasivos ou agressivos

- Limpador de fornos

- Produtos corrosivos, agressivos ou com cloro
- Produtos com elevado teor alcoolico

- Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

Se um destes produtos entrar em contacto com o
aparelho, limpe-o imediatamente com agua.

Os panos de cozinha novos devem ser sempre muito
bem enxaguados antes de serem utilizados!

Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho depois de o usar, quanto tiver
arrefecido. Remova sempre de imediato liquidos
derramados, ndo deixando que os restos de alimentos
queimem.

Mantenha limpos os orificios de ventilagdo por baixo do
suporte para panelas. Os orificios de ventilagdo nao
podem ser tapados.

Seque bem os queimadores apos a limpeza. Apenas
coloque o aparelho em funcionamento quando os
queimadores estiverem secos. Queimadores hiumidos
causam problemas na ignigdo ou instabilidade na
chama.

Durante a montagem, respeite o posicionamento
correto das pegas do queimador (linguetas de
bloqueio). Todas as pegas tém de estar em linha reta.
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Parte do apare- Limpeza recomendada
lho/superficie

Superficies de
ago inoxidavel

Solugdo a base de detergente - seque
com um pano macio. Use apenas
alguma agua na limpeza, pois ndo pode
entrar agua no aparelho.

Deixe os pontos incrustados a atuar com
alguma agua e detergente, sem esfregar.

Remova a sujidade mais forte ou o ama-
relecimento causado pelo calor com o
nosso produto de limpeza para ago inoxi-
davel (n.2 encomenda 00311499).

Suporte para
panelas

Remova com cuidado para efeitos de
limpeza. Mantenha em agua na banca.
Limpe com escova e detergente.

Limpe com cuidado a area em borracha,
para que esta nao se solte.

Lave com agua limpa e seque antes da
colocagao.

Nao a lave na maquina de lavar loica!

Pecas do quei-
mador (latdo)

Solugio a base de detergente - seque
com um pano macio. Certifique-se de
que os orificios ndo estdo entupidos.

Preste atencéo para nao perder as
pegas pequenas.

NZo a lave na maquina de lavar loica!

Comandos Solugdo a base de detergente - o pano
ndo pode estar demasiado molhado.

Seque com um pano macio.

Sujidade incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar nas lojas especializadas ou através do
nosso servigo de apoio ao cliente um gel para limpeza
de grelhadores (numero de encomenda 00311761).
Este é adequado para suportes para panelas e
tabuleiros de ago inoxidavel. Se necessario, deixe atuar
durante a noite. Tenha em atengéo as instrugdes do
produto de limpeza.

Atencao!

Nao utilize o gel para limpeza de grelhadores nas pecas
do queimador.

Descoloracao dos queimadores

Com a utilizagdo continuada, as pegas dos queimadores
em latdo escurecem devido a um processo natural de
oxidacao. Esta alteragdo da cor nao afeta a respetiva
utilizagao.



Falhas — o que fazer?

Muitas vezes, é facil reparar as falhas sem a ajuda de

terceiros. Observe as seguintes indicagdes antes de

contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

A Perigo de choque eléctrico!

As reparagdes indevidas sdo perigosas. As reparagdes
s6 podem ser efectuadas por técnicos especializados

do servigo de assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Falha

Possivel causa

Solucéao

O queimador nao entra em igni-
¢ao quando é ligado.

Sem alimentacao elétrica.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0. Verificar no quadro elétrico se o fusivel disparou.

O queimador néo entra em igni-
¢ao quando é ligado, o anel lumi-
noso pisca rapidamente.

Falha no queimador ou no forneci-
mento de gas.

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0.

Verificar:
Os componentes do queimador estio coloca-
dos corretamente?
A valvula de corte do gas esta aberta?
O queimador esta seco e limpo?
Existe ar no tubo, apos a primeira ligagdo ou
apos a troca de uma botija (em caso de gas
liquefeito)?
A botija de gas estéa vazia (em caso de gas lique-
feito)?

O queimador apaga-se durante o
funcionamento, o anel luminoso
pisca rapidamente.

Bloqueio de seguranga: O aparelho
nao foi manuseado durante um
periodo de tempo mais longo.

Rodar todos os botdes de comando para O e voltar
a ligar o aparelho.

O queimador apaga-se durante o
funcionamento.

Falha de energia: Apos uma falha
de energia, o aparelho permanece
desligado por motivos de segu-
ranga.

Rodar todos os botdes de comando para O e voltar
a ligar o aparelho.

O aparelho néo funciona. Ambos
os anéis luminosos piscam alter-
nada ou simultaneamente.

Erro no sistema eletronico

Rodar todos os botdes de comando para a posigao
0 e separar o aparelho durante alguns minutos da
rede elétrica (desligar o fusivel). Se o piscar ndo
cessar apos o restabelecimento da ligagédo, contac-
tar o Servigo de Apoio ao Cliente.

O aparelho néo funciona. Ambos
os anéis luminosos piscam rapi-
damente de forma alternada.

Erro de montagem

Verifique a ligagao do cabo de conexdo a consola
de comando.

Cheira a gas na cozinha.

Possivel fuga no ponto de ligagao
da botija de gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de ligagdo da
botija de gas.

Os cantos do aparelho ficam
ligeiramente abaulados durante o
funcionamento.

Tal deve-se ao facto de o calor

expandir o metal da placa de fogao.

Isto € normal. Apds o arrefecimento € recuperada a
forma original.

Notas

- Em todas as ligagdes a rede elétrica ou ap6s uma
falha de energia ouve-se um ruido, que resulta do
arranque das valvulas de gas.

- Ao ligar a placa de fogao a gas, o sistema
eletronico abre a alimentagao do gas, o que
provoca um breve ruido. Quando se altera o ajuste
de poténcia ouve-se um ruido. Tal é normal.
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Servico de Apoio ao Cliente

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma reparacgao,
o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta ao seu dispor.
Encontramos sempre uma solugido adequada, de forma
a evitar deslocagdes desnecessarias dos técnicos.

Quando nos contactar queira indicar sempre o numero
de produto (n.® E) e o numero de fabrico (n.® FD), para
que lhe possamos prestar uma assisténcia qualificada.
A placa de caracteristicas com estes numeros encontra-
se na parte inferior do aparelho. Para que, em caso de
necessidade, nao tenha de perder muito tempo a
procura dos dados do seu aparelho e do numero de
telefone do Servigo de Apoio ao Cliente, pode inserir os
mesmos neste local.

N.2E N.2 FD

Servico de Apoio ao Cliente &

Tenha em conta que, no caso de utilizagédo incorrecta, a
visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao é
gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 790

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparagao ¢é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecgas de substituicao originais para
o seu electrodoméstico.
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A InpavTikée umodeifeic aoPpaAeiag

AloxB&oTe TPOOEKTIKG aUTES TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE TN OUCKEUTN Oiyoup
kot owoTa. PuAGETe TIG 0ONYieg xpriong Ko
OUVOPHOAOYNONG VIO PIc axpyOTEPN XPHOoN N YIX
TOV ETTOPEVO IBIOKTNTN.

H mapouoa cuokeur) TTPETIEl V& EYKATAOTOOEI
oUPPwVa Pe TIG 00nyieg EYKATAOTAONG TTOU
repIAapBavovTa.

MeT& TNV apaipean oo T CUCKEUOTIX, EAEYETE
TN CUOKeUT). 2¢& TTepIMTwon {NUING KOTX TN
HETAPOPG PNV TNV CUVOEOETE.

Movo evag adeIoUX0G EYKATAOTATNG EMITPEMETA
va OUVOECDEI TN OUCKeUT). Z€ TTepimTwon {nuiwv
mou o¢peilovTau oe AaBog auvdean, dev exeTe
KavEVa DIKQwPa eyyunong. Mo Tn geTaTporr) og
eva Ao €i00G aepiou KXAEDTE TNV UTINPECIX
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV.

AuTr) N ouokeur TTPOOPICETAI POVO YIX TNV OIKIOKI)
XPrion Kai To oIkIxko TepIB&ANov. Xpnoiporolgite
Tr OUOKEUI HOVO YIX TNV TIOPOOKEUT GXyNTWV KX
TOTWV, TTOTE WG ouoKeur B¢ppavong. Kar&
OIGPKEIT TNG AEITOUPYITG ETITNPEITE T CUOKEUT).
XpNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN POVO O€ EVOV
ECWTEPIKO XWPO.

AuTr) n cuokeun TTIPoOPIETAI YIX XPrON HEXP! EVX
HEYIOTO UWog 2.000 PETPWV TTAVW OTTO TNV
emoaveiax TNG B&AxooaG.

AuTr) n cuokeun dev MPoopIleTal yIo TN
AeiToupyia pe Evav eEMTEPIKO XPOVOBIKOTITN 1
Eva TnAexelpioTrplo.

Mn xpnoiporroigite akaxT&XAANAeg diaTa&eig
TTPOOTAOING I AKATXAANAX TIPOOTATEUTIKG
mAeypoTa moadiwv. Mmopei va odnyrjoouv oe
OTUXNHOTQ.

AuUTI N CUOKEUN EMTPETTIETAI VO XPNOIPOTIONBEi
oo MdIG &vw TwV 8 ETWV KX XTTO KTOPX PE
HEIWPEVES GUOIKES, XIoBNTHPIEG I TIVEUPOTIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIAPKI) EPTIEIPIC ] Yvwan,
OTQV EMTNPOUVTAI I EAV €X0UV AXPBEI OXETIKEG
odnyieq yix TNV aodaAr} xprion TnNG CUCKEUNG XTTO
Eva oo TTou gival utteUBuvo yio TNV aopEAei&
TOUG KOl €X0UV KXTQVOrOgl TOUG KIVOUVOUG TTOU
HTTOPOUV VO TIPOKUYOUMV.

Ta moudix dev emTpenmeTal va mailouv pe Tn
ouokeur. O KaxBapPIoPOG KAl N CUVTPNON &TTO TO
XproTn Ogv EMTPEMETAI VX TPy aTOTTOINB0UV
oo TTXIOIK, EKTOG A&V €ival 8 ETWV KOI GV KO
EMTNPOUVTAL.
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KparaTe T moudix mmou eivain K&XTw Twv 8 eTwv
HOKPI& OTTO TN OUOKEUN Kol To KaAwd1o cuvdeong.
KAegioTe Tn BaABida aodpaleiag oTov aywyo
TTXPOXNG aepiou, OTAv N cuckeun de BpiokeTan og
AeIToupyia yiox TTEPICCOTEPO XPOVO.

2YMIMEPI®OPA ZE MNEPINTQZH OZM'HZ
AEP10Y!

To agpio mou dixppeel prmopei va 0dnynoel oe
expnEN.
Eav avTiIAngOeite oopn aepiou N BA&Beg oTnv
EYKATAOTOON AEPiOU:
KAgioTe apeowg Tnv mapoxr aepiou 1 TN
BaABidax TNG prmouk&AaG aepiou.
2BroTe qPECWS OTTOIONTIOTE AXVOIXTH PWTIX
KQI TX TOIYGPO.
Mnv mmatroeTe GAAO TO BIGKOTITN GWTOG KAI TO
OIKOTITN CUCKEUNG, KNV OPARIPETETE KAVEVAV
peupaToAnTTn ($I1G) oo Tnv mpida. Mn
XPNOIYOTIOINCETE KavVEVQ OTAOEPO 1) KIVNTO
TNAEPwWVO OTO OTIITI.

Avoitte Ta map&Bupa ko eExepioTe KOAX TO
dwATIO.

KaA€oTe Tnv umnpecio TEXVIKNG
eEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1] TNV ETIXEIPNON
TTXPOXNG xepiou.

Kivduvog aopuiiag!

H xpron p1aG oUOKEUNG HAYEIPEPATOG aepiou
odnyei oTn dnpioupyica BepPOTNTAG, UYPAOIGG KO
TTPOIOVTWV KAXUGNG OTO XWPO TormoBeTNoNG.
MpoogxeTe yIx TOV KXAO XePIOPO TOU XWPOU
TomoBeTNoNG. T GUOIKA AVOIYPOTO CEPICHOU
TIPEMEl VO OIXTNPOUVTOI GVOIXTS 1 TIPETTEN VKX
mpoPAeTeTa pIox pnxawvikr dIXTa&n aepIopou (TT.X.
evag amoppodnTNPag). Miax evraTikr kol
HOKPOXPOVN XPronN TNG CUCKEUNG HTTOPEI VO
KOTOOTINOElI AVAYKQiO Evav TIPOCBETO XxepIopo,
T.X. Gvolypa evog mapaBupou, 1) evav
OTTOTEAEOPATIKOTEPO AEPICHO, TT.X. AEITOUPYIO TNG
UTTXPXOUCTG PNXAVIKNG IGTAENG EPIOHOU OE
uynAoTepn BaBuida 1oxU0G.



Kivduvocg nmupkayi&g!

To kawuTd A&dI Ko AiTTog TTaipvouv ypriyopo
dwTI. MV adriveTe TTOTE XWPIG EMTAPNGCN TO
KauTO AadI ki Aitrog. Mn ofirjvete moTe Tn
dwTI& pe vepd. AmevepyoTToInoTe TNV €0TIX
HOYEIPEPOTOG. 2PrveTe TIG PAOYEG
TTPOOEKTIKX PE EVOX KATTGKI, PIX KOUBEPTO
TUpPOOoPBeong ) K&TI TXPOPOIO.

O1 eoTieg payelpepaTog (eOTAIVOVTOI TP
MoAU. Mnv akoupmae TTOTE eUPAEKT
QVTIKEIPEVa TT&vVw oTn Ba&on eoTiwv. Mnv
TomoBeTeiTE QvTIKEIipEVA T&VW 0TN B&on
EOTIQV.

H ouokeun {eoTaiveTan TOAU, Ta eUGAEKT
UNIK& prtopouv va avadAeyouv. Mnv
ommoBnKeUETE 1| Pn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIPEV (TT.X. KOUTIX

OTIPEI, UYP& KOXBOPIOPOU) KATW OO TN
OuUOKeUn ) TTOAU KovTd TNG. Mnv TomoBeTeiTe
TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIPEVO TIAVW ] HEOK OTN
OUOKeun.

Ol e0Tieg payeIPEPATOG GepioU, XWPIG
TOTTOBETNUEVD TTAVW PAYEIPIKE OKEUN,
dnuIoupyouv KaT& TN AeIToupyia PeyaAan
BeppodTnTa. H ouokeun Kol Evag oo m&vw
TOTTOBETNPEVOG XTTOPPOPNTHPAS PTTOPOUV VX
UTTOOTOUV NI 1) va TGOV dwTIX. T
urmoAeippora Aimoug oTo ¢iATpo Tou
armoppodNTrEC UTTOPOUV VO avadAeyoUV.
AeIToupyeiTe TIG E0TIEG HAYEIPEPATOG lEPIOU
HOVO pE TOTTOBETNUEVD TTAVW POYEIPIKK
oKeun.

Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeun) BeppaiveTan TOAU KOT& TN
dixpkeiax TNG Aeiroupyiag. Mpiv Tov kaxBapiopo
aPr)OTE TN CUOKEUN VX KPUWOEL.

O1 goTieg payelpepaTog Kai To TrepIB&AAov
Toug, 1IdIiTEPO Evax TTAQXiOI0 TOU TTEDiOU
HQYEIPEPATOG TTOU EVOEXOPEVWG UTTXPXEI,
CeoTaivovTal TP TOAU. Mnv akouprroeTe
TTOTE TIG KAUTEG empaveies. KpaTaTe T
TTXOIX POKPIKK.

Ta mpooita pepn/e€apTrpoaTa (eoTaivovTal
TTOAU koT& TN AeiToupyia. Mnv akoupmaTe
TOTE TX KXUTX pepn/eaptiuaTa. Kparare
T TXIOIX HOKPIK.

> TePIMTWOn KAEIOTOU KXAUPPOTOG TNG
OUOKEUNG OnNUIoUPYEITOI CUCOCWPEUCN
BeppoTnTag. KAeiveTe To KXAUPPO TNG
OUOKEUNG, apoU TTIPWTX KPUWOEI N GUCGKEUN.
Mnv evepyoTiolgiTe TTOTE TN CUOKEUN Pe
KA€I0TO K&AUppa. Mn xpnoiporiolgite To
KOAUPPO TNG OUOKEUNG YIX TN dIXTr)pnon Tou
daynTou CeoTou 1} TNV evarmmoBeon daynTou.

To &deIx payEIPIKE OKEUN OTIG VAHHEVEG
€0TIEQ HAYEIPEPATOG axepiou BeppaivovTai
n&pa MoAU. Mn Beppaivete ot Gdeia
HOYEIPIK& OKEUN.

E&v n prmouk&Aa uypaepiou Oev OTEKETAI
KOBETQ, PUTTOPEI VO EI0XWPI Ol UYPO
TTPOTI&VIO/BOUTGVIO OTN CUOKEUN. € QUTH TNV
TTEPITTITWON PTTOPOUV VX TIPOKUYWOUV PEYOAEQ
dAOyeg oToUg KauoTHPES. Ta eEaPTHPOT
HTTOPOUV VO UTTOOTOUV {NUIX KOl PE TNV
&Pod0 TOU XPOVOU VO EUPAVIOTEI PIX
diaxppor), ETOI WOTE VO EEEPXETAI KEPIO [N
eheyxopeva. Kail o1 dUo epIMTWoEIg PTTopEi Vo
0dnyroouv og TPAUPATIOHOUG.
XpnoipotoleiTe TIG UTTOUKOXAEG UypaEPioU
navToTe o K&BeTn B¢an.

Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 akaT&AANAeG ETIOKEUEG givarl ETTIKIVOUVEG,.
Movo €vag TEXVIKOG TOU TUNHOGTOG
eEUTINPETNONG TTEAGTAV, EKTTXIOEUPEVOG OXTTO
EPOG, ETITPETTETA VO EKTEAEDEI TIG ETIIOKEUEG
KO VO OVTIKXTAOTHOEI TO XOAKOPEV
NAEKTPIK& KXAWIOK KOl TOUG OWANVEG
mapoxng aepiou. Eav n ouokeur) exel BA&PN,
TpaPBn&Te To peupaToAnTTn (PIg) OTTO TNV
mpiCa ) kaTePaoTe/EePIdWOTE TNV AVTIOTOIXN
aop&AeIx 0TO KIBWTIO TWV doPAAEIWY, KAEIOTE
TNV mapoxn aepiou. KaheaTe TNV utnpeoia
TEXVIKNG €EUMNPETNONG TTEAXTWV.

O1 BA&Beg 1 o1 {nuIEg 0T CUCKeU giva
emKivOouveg. Mnv evepyoTioIEiTE TTIOTE PIX
xoAaopevn ouokeur). Tpapnére To
peupaToAnTITn ($I1g) o TRV mpida
koTeBaoTe/EePIdWOTE TNV XOPAAEIX OTO
KIBwTIo Twv aadpaeiwv. KAgioTe Tnv mopoxn
aepiou. KaAeoTe Tnv utinpeoia TEXVIKNG
eEurnpeTNONG TEAXTOV.

To akaT&AANAo peyeBog Twv KATOXPOAWY,
xoAaopéveg ) A&Bog TormoBeTnpeveg
KOXTOXPOAEG UTTOPOUV VO TIPOKOXAECOUV
ooPapoug TpaupaTiopoug. NpooetTe TIg
UTTodEIEEIG VIO T PAYEIPIKEX OKEUN.
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Kivduvoc nAektpomAniag!

O1 akaT&AANAEG eMIOKEUES Eival
emmKivouveg.Ol1 EMIOKEUEG EMTPETETAI VX
yivovTau HOVO OO €vav TEXVIKO TOU TUNHGTOG
eEUTTNPETNONG TTEAXTWY, EKTXIOEUPEVO OTTO
epag.Eav n ouokeun exel PA&PN, TpaPnéte To
peupaToAnTTn (PIg) oo Tnv mpida
kaTeB&oTe/EePIdwoTe TNV aop&Aeix 0TO
KIBwTIO Twv aopaAeinv. KaheoTe Tnv
UTTNPETIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAXTWV.

2TO KOUTX PEPN TNG OUCKEUNG PTTOPE VX
Nwogl N povwon Tov KaAwdiwv Twv
NAEKTPIKWV ouokeuwv. T KaAwdiax ouvdeong
TWV NAEKTPIKWV OCUCKEUWV OEV ETTITPETIETAI VO
€pBouv MoTE o€ emadr) pe TX KAUTX PHEPN TNG
OUOKEUNG.

Mia eloxwpnon uypaoiag prmopei va
mpokaAeoel pia nAekTpomAn&ia. Mn
XPNOoIHoTTIoIEiTE CUOKEUEG KaBapIopoU UYPnAng
TMeoNG ) CUOKEUEG EKTOEEUONG OTHOU.

Miot EAXTTWPCTIKI) GUOKEUT PTTOPET VO
npokaAéael piax nAekTpomAngio. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIX XOXAXOPEVN GUOKEUT).
TpaPn&re To peuparoAnmTn (Pig) oo Tnv
mpilax ) kaTeB&oTe/EePfIdwoTe TNV aop&AeIx
oTo KIBwTIo Twv aopaleiwv. KaheoTe Tnv
UTTNPETIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAXTWV.

Aitieg Towv ZnpIWV

MNpoooxn!
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Znpieg Aoyw BeppdTNTAG OTIG YEITOVIKEG CUOKEUEG I
OTO KOVTIV& £MITTAQ: Z€ TIEPITITWON TTOU AeITOUPYEi N
OUOKeUN YIx HEYXAUTEPO XPOVIKO BIGOTNHA,
dnpioupyeiTal BeppoTnTa Kal uypaoio. Evag
mpooBeTog aepiopdg eivan amapaitnTog. AvoigTe T
Tap&Bupa f} evepyomoinoTe Evav amoppodnTrpa TTou
odnyei oTov eEwTeEPIKO XWPO.

Znuieg oTn ocuokeur Aoyw cucowpeuong BeppoTnTag:
Mn CeoTaiveTe ouyxpovwg wnAeg doppeg, TNy&via 1
TETPEG YNOIPATOG YKPIA O€ TTEPIOCOTEPOUG
KQXUOTHPEG.

Aeitoupyikn BA&BN: MupiCeTe TO dIaKOTITN XEIPIOPOU
mavToTe 0TN PNdevikr BEan, OTAV N CUCKEUN gival
€KTOG AeiToupyiag.

NpooTacia mepiBp&AAovTocg

Ammocupon CUHPWVX UE TOUG KXVOVEQ
MTPOOTACIXG TOU TTEPIBAAAOVTOC

AmooUpeTe TN CUOKEUXTIO CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaagiag Tou mepIB&AAovToq.

AuTn n cuokeun XapakTNPileTol cUPGWVA PE TNV
K eupwTaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav

Kol NAEKTPOVIK®OV ouokeuwv (waste electrical and
B clectronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAQioIx yIX pIx
amooupon kol a&lotmoinon Twv MXAM®OV CUCKEUQV
pe 1oxU ¢’ 0An Tnv EE.

2UMBoulEg vix Tnv e€olkovounon
EVEPVEIXG
EmAeETe TOV KQuoTApa av&Aoya pe To peyeBog Tng
KXTOXPOAXG.
TomoBeTeiTe To payeipikd oKeUOG OTO KEVTPO.

TomoBeTeiTe M&vTOTE Evat KATEXAANAO KOATTAKI TT&V®
OTNV KATOXPOAG.



H KxivoUpyix 0X¢ CUGKEUR

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpylax 0OG CUOKEUN Kol B
BpeiTe MAnpodopieg yix Ta eEXPTAPATA.

B&on eoTiov agpiou

AvoiypaTa aepl opou
(K&TW OO TO GOPET PAYEIPIKWDV OKEUMV)

Dopeag payeIPIKWY OKEUMV

Kauothpag yiax kiveliko Tnyavi (Wok) 5,8/6 kW

Koupri xeipiopoU Tou KauoThpa yia kive(iko Tnyavi (Wok)

Koupum& xeipiopou 'Evdei€n oTo QWTEIVO OXKTUAIO
To koupri xeipiopou diaBeTel eva pwTeIVO dAKTUAIO pe
il diapopeTikeg duvaToTnTeg £vdelgng. MepaiTepw utodei&eig
A Ba BpeiTe oTo kKep&Aaio "Apon BAaxBav".
E ‘Evdeign dwTioN6C
O 2Bnom H ouokeun ivair amevepyorroin-
Hévn

Zuvexwg avappévn  H ouokeur) givai evepyottoinuevn

Apyo avaBooPnua 'Evdei§n umdloimng BeppoTnTog

To pXPKOPICPATA OTO KOUWTTI XEIPIOPOU DEixvouv Tn

pUBpIoNn amd TN Babpida payeipépatog 1 éwg 12 1 Tn #®  Tpriyopo avopBo- AWS"’SPY'OTTOWIOF] aopaleiog, dio-
BaBpida olyavol payeipépaTog (M. opnpa KON PEUHATOG
@ [pryopo avoPo- So&Apa ouvappoAoynong
opnua

O O dwTeIvog dakTUAIOG gival oBnoTog
® O dwTeIvog SAKTUAIOG EIVOI AVXPPEVOG

@ O dpwTevdg SokTUMOG ovaBooPrivel
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Ei1d1ko¢ €eEommAICHOC

Ta akdhouBa eEapTrpaTa PTTOPEITE VX T TTAPAYYEIAETE
pEow Tou €10IKOU KATAKOTAHATOG TTWANONG:

AA 414 010 Aapapiva 08rjynong Tou aépa, yix Tn
AeiToupyia dimAa oTov e§axepiopo Tou

mediou eoTiwv V0L 414

WP 400 001  Tny&vi Wok oo moAuoTpwpaTIKO UAIKO.
Me kupTd &TO Kol Aoy, @ 36 cm,

6 AiTpax, Uwog 10 cm.

VA 420 000 Mn&pa olvdeong yio CUVOUXOHO e
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeipag 400 oe
mePIMTWON 100TedNG HE TNV EMPAVEIX

TommoBéTnong

VA 420 001 Mn&pa olvdeong yio CUVOUXOHO e
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeipag 400 oe
mePIMTWON 100TeEdNG HE TNV eMPAVEIX
TommoBéTNoNG pe K&AUPPa cuokeung/

NGkl e§lcoppoTNONg

VA 420 010 Mn&pa ouvdeong yio oUVOUXOHO e
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeipag 400 oe

mepinTwon TomoBeTnong pe umepbean

VA 420 011 Mn&pa olvdeong yio oUVOUXOHO e
&AAeg ouokeueg Vario Tng oeipag 400 oe
mepinmTwon TomoBeTnong pe uepBeon pe
K&XAUPPO OUOKEUNG/TINX&KI

e€looppomnong

VA 440 010 Kamaki cuokeung amd avo&eidwTo

X&AUBx

VA 450 400 EmékTaon ouokeung 38 cm

Xpnoipgomoleite Ta eEXpTAPATA POVO, OTTHG avadepeTal. O
KATXOKEUXOTNG Oev euBUVETAI, OTAV TX EEXPTAPATA EXOUV
xpnoipgomoinBei A&Bog.
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Aopun Tou KXuoTRPX YIx KIVEZIKO
Tnyavi (Wok)

TomoBeTroTe TX EEXAPTAPATX TWV KAUCTHNPWV
TTPOCOPHUOOHEVA PE OKPIPEIX, DIXPOPETIKE UTTOPEI VO
mpokUyouv BA&PBeg oTnv avadPpAe€n r KaT& Tn dIKPKEIX TNG
AeiToupyiag. TomoBeTrioTe TNV KEDXAN TOU KAUOTAPO ETOI,
woTe 0 aoBnTApag TNG Beppokpaoiag va BpiokeTal TNV
AVTIOTOIXN EYKOTIH TNV KEGOAAN TOU KXUOTNPX. To dOVTI
HavO&AwONG 0To OAKTUAIO TOU KXUOTHPG TTPETTEl VX
aopaAioel OTNV AVTIOTOIXN EYKOTI TNV KEGAKAN ToU
KQXUOTNPO.

Kaméki Tou KauoTrpo

AockTUNOG TOU KQUOTAPO

KedaAr Tou kauoTrpa
AioBnTripoag Beppokpaaiog
yix emTripnon dAdyog

AvadpAekTripag




PuOuion Tng B&ong €oTIWV

To HXPKAPIOPATA OTAK KOUMTTIX XEIPIOPOU oG OgiXvouv TIg
BaBpideg payeipépaTtog 1 ¢wg 12 ko Tn PaBpida oryavou
payeipéparog (4.

Yrrodei&eig

- AvayTe TIG E0TIEG HAYEIPEPATOG HOVO, OTAV 0 GOPEXG
TOV HOYEIPIKWOV OKEUWYV KA1 OAO TX EEXPTHHATX TWV
KQUOTHPWV gival cwoT& TommoBeTnpéva.

- O kauoTApag Kol To NAEKTPOdIO TIPETTEI VO Eiva
KaBapOg Kol 0TEYVOG.

- XpnoigotoleiTe povo Ta mpoPBAemopeva eExpTnpaTa.
Mnv kaAumTeTe Tn B&on TwV €0TIOV Aepiou
avo&eidwTou XXAUPBX (1. X. € KAOUPIVOXXPTO).

- Mnv kaAUTITETE TX AVOIYPOTO aepiopoU TngG B&ong
EO0TIWV XEPIOU KATW KTTO TOV GOPEX TWV HAYEIPIKDV
OKEUMV.

MNpoocoxn!

Znuieg Aoyw BeppoTnTag aTov amoppodnTrpa:
EvepyormoijoTe évav amoppodntrpa, 0Tav n B&on eoTiov
aepiou PpiokeTal 0e AeiToupyia. Ze MepPIiMTwan AeIToupyiag
TTEPICOOTEPWV EOTIOV PHAYEIPEPATOG EMAEETE P
avTioToixa uynAn BaBpida 1o0xU0g oTov amoppodPnTrPC.
®povTioTe yIx ETAPKI] XEPICUO.

Evepyomoinon

H Baon eoTiov aepiou SIxBETEl plot AUTOPATN TOXEIX
avaPAeED.

1 TomoBetnoTe éva kaT&AANAo payeipikd okelog MEVW
OTOV KQXUOTHPO.

2 [aTroTe TO KOUWTT XEIPIOPOU KOl YUPIOTE TO TIPOG TX
apioTepa oTnv emBupnTr Babuida payeipépaTtog. O
KQXUOTHPOG av&Bel AUTOPOTO.

2TpEPOVTAG PYX TO KOUTTI XEIPIOHOU ptropei vax puBpioTei
n PaBpida payelpEPATOG.

Ymodei&eig

- 2Ze mepinTwon mou €xeTe TommoBeTroEl HEYARAEG
KXTOXPOAEG TMAVW OTIG E0TIEG HAYEIPEPATOG, TIPETEI
VX GVAYETE TIG €0TIEG O€ PIx PIKpN PaBpida
HOYEIPEPATOG.

- Koat& Tnv evepyotoinon Tng B&ong eo0Tiwv aepiou
avoiyel To NAeKTPOVIKO cUCTNUX TNV TTXPOXI aepiou,
ONUIoUPYOVTAG Eva PIKPO Bopufo. AuTO gival K&TI TO
KQVOVIKO.

-  Ze k&Be gvepyomoinon Tng B&ong eoTiwv aepiou
eKTEAEI TO NAEKTPOVIKO oUOTNUX €vav auTogAeyxo. To
NAekTPOdI0 av&PBEl TOV KAUOTHPO PETAX GTTO PEPIKK
deuTepoOAeTTAQ.

- Ze mepinTwon piag OIXKOTING PEUPATOG N CUOKeUn O¢€
BpiokeTal oe KATGOTAON AEITOUPYICG.

BxOpidx ciyavoU HAYEIPEHATOC

27N BaBpida olyavol PAYEIPEPATOG EVEPYOTIOIET KA
aTTEVEPYOTIOIEI O KAUOTNPAG TN GAOya Tou aepiou. ETol
pTmopeiTe T.X. v& MldoeTe 0oKOA&Ta 1] vax eaT&vETE
euaioBnTeq oGATOoEG.

MupioTe TO KOUT XEIPIOPOU OTO (. H SI&pKeEIX TNG
EVEPYOTIOINONG I TNG KITEVEPYOTTOINONG AVEPXETAI TTEPITIOU
ota 30 deuTepolenTa.

HAekTpoVIKN EMITAPNON PAOYAC KXI
KUTOHATN EMAVAPAEEN

Mo v aodpareid oag n B&on eoTiwv eivan eEomAiopévn pe
piax nAekTpovikn emTrpnon TNG ¢Adyag. Ze TepinTwon mou
oBrioel n pAOyx kKot TN AeiToupyia (.. amd pelpa aEpa),
N CUOKEUN aV&PEl QUTOPOTO EXVE TOV KXUOTIPQ.

E&v dev emTeuxBei n emavadAe€n (m.x. Aoyw pumavong Tou
KQXUOTPG ammo utrepXeIANIopEvo dpaynTod), TOTE N CUOKEUN
kAeivel Tnv mapoyr aepiou. O dpwTeIvdGg daKTUAIOG TTIOW
ommd TO KOUWTTI XEIPIOPOU avaBoofBrvel.

lupioTe TO KoupTi xeipiopoU oTo 0. MNMepipéveTe, pExp! va
KPUWOOEI OPKETE N CUOKEUN KOl EAEYETE PETH, XV OAX T
eEAPTNPATA TOU KAUOTN P €ival TOTTOBETNPEVA CWOTA.
EAEyETe, £V 0 KAUOTNPQAG I TO NAEKTPODI0 ival Aepwpeva
(BAeme "BA&PBeg - Ti mpemel va KAVETE;").

Amevepyoroinon

lupioTe To KoupTr XeIPIOPOU TTPOG T Je&I& PEXPI TO TEPPX
otn 8¢on 0. To nAekTpoVvikd cUOTNUX TNG CUCKEUNG KAgivel
TNV MOPOXI xepiou.

A Kivduvog sykaupuaTog!

2e mepimTwaon KAEIoTOU KXAUPPOATOG TNG CUOKEUNG
dnuioupyeiTal cucowpeuon BeppoTnTag. KAeivete To
KXAUPPO TNG OUOKEUNG, XpoU TTPOTA KPUMOEI N CUOKEUH.
Mnv evepyoTioIEITE TTIOTE T CUOKEUN PE KAEIOTO KXAUPPC.
Mn xpnoipomoleiTe TO KXAUPPG TNG CUCKEUNG YIG TN
SiaTrpnon Tou daynTol CeoTou ) Tnv evamoBeon ¢aynTou.
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'Evdei&n ummoAoimng OepuoTnNTAC

O dwTeIvog daKTUAIOG TTIOW OTTO TO KOUPTTI XEIPICHOU
avaBoafrvel JETX TNV GTTEVEPYOTIOINGN, OGO N CUCKEUN
eival oAU Ce0Th yIX V& TNV GKOUMTIAOETE XWpig Kivduvo.

AIXTaEN XITEVEPYOTTOINONG XOPAAEIAC

Mo Tnv MpooTaoia 0aG N CUOKEUN gival e§omAICPEVN pE pIx
diata&n amevepyormoinong aopaieiag. H ocuokeun
QTTEVEPYOTIOIEITA KUTOPATX, OTAV BPIoKOTAV VI
mePI0adTEPO Xpovo oe AeiToupyia. H xpovikn didpkeia
pEXP! TNV amevepyoroinon eEaxpTaTal amd Tn pubuion
(BoxBpidx 12 = 1 wpa, BaBpidax 1 = 4 wpeg). O dwTeIvdg
OaKTUAIOG Tiow ommd TO KOUPT XeIpIoPOU avaBoofrvel.

MupioTe OAX TX KOUMTTI& XEIPIOPOU OTO 0, HET& PTTOPEITE V&
BeoeTe Eava Tn ouokeur] oe AeiToupyia OTTWG ouvnBWG.
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Nivakaxg pudpionc K&l cUMBOUAEC

PuOuion Alodikaoiax payer-  MNoapadeiypoTo
PEUATOC
12 ZeoTOPX Nepo, ammAég ooumeg
Zep&Tiopx Aoaxavik&
Tnyaviopa omn dpr-  TnyavnTEG TTATATEG,
Telx TTXPOOKEUXTPOTO
10-12 SoT&pIopa Kpéag
Whoipo oe upnAég  Kpeag, marareg
Beppokpaaieg
7-10 >uveyion Jayelpepo- Yyp&, CUPOPIKG
TOG PE QVOIXTO
KOTTOKI
6-8 Wroipo MopaokeuGopoTa oo
aheupl
Wrioipo oe petpieg  Moulepikd, w&pl
Beppokpaioieq
4-5 Wnoipo oe xapnAeg  Wnta A\OUKGVIK, Kpep-
Beppokpaoieg HUBI, payNT& e aUy&
Zen&ywpo KoTeyuypéva Tpodipa
4 2Iyavo poyeipepx MouBapAdkia, BpaoTd
HE QVOIXTO KATI&KI  AOUKAVIKX
ZeéoTapx Ao avIKE, COUTIEG, YIOKVi
3-4 Mayeipepa o€ khe-  PoA& kpgaTog, ynto
OTH KATOXPOAX
20TAPICH Aoyavika
2-4 2UVEXION HOYEIPEPD- ZOUTIEG, AOXOXVIKX
TOG pE KAEIOTO
KOTTOKI
BoBpida dolokwpax Pud), puCoyaho, dnuntpr-
alyovou K&
HOYEIPEPT-
TOoG WG 3
BaBpida Niwaoipo, diatripnon  ZokoA&Ta, BouTupo
alyovou ™G BeppodTnTOg
HOYEIPEPT-
TOG

ZUMPBOUAEC YIX TO MAYEIPEPX KOI TO
ynoiuo

O1 TIpég Tou TivaKa pUBUIoNG XPNOIPHEUOUV PHOVO WG
eVOEIKTIKEG TIPEG, eTeIdr] avaAoya pe To €i00G KAl TNV
KATEOTOON TWV TPOodipwV K&KB®G emiong Kol avaAoya pe To
péyeBog kal TNV MANPWON TNG KATOXPOAXG eiva
amopaiTnTn MepIoadTePN 1 AiyoTepn BeppoTnTa.

Aoyw Tng pey&Ang 1oxlog BeppaiveTal To Aimog ko To A&dI
ypriyopo. Mnv adprioete To ynTo Xwpig emMTAPNON, TO Aimog
pTTOpEl VO avapAeyei Kol TO YnTO VO KAKEI.

ZUMBOUAEG YIx TO KIVELIKO TNY&VI
(Wok)

Epeig ouvioTolpe Ta Tnydvia Wok pe kupTo nmaTo. Eva
uynAng moidTnTag Tnyavi Wok pmopeite va mapayyeilete
wg €101k6 eEomhiopo (WP 400 001).

Mo To payeipepa pe 1o TNydvi Wok xpnoipotoieite povo
oAU Beppaivopevo A&d1 dpaynTou, m.X. dIoTIKEAXIO.

MayeipeyTe TX UANKG Je pEYGAN dWTIX, AVAKATEUOVTAG T
ouUVEXWG KOl OX1 YIa HeY&Ao Xpovikd dikoTnua. Ta Aayxavika
TpeTel va gival akOpa Aiyo okAnpa.

Mo TO AVOKATEPX KOI TO KEVOPO TOV aynTwV
XPNoIPoTioleiTE KAAUTEPO PIX PNXI KOUTXAX HE HOKPU
KOoTo&VI ammd avBeKTIKO 0T BeppoTNTX UAIKO.
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Ymodei&eIc VI TX HAYEIPIKX OKEUN

O1 akoAhouBeg umodeiteig oag BonBouv oTnv e€oikovopnaon
evEPYEIOG Kol oTnV amoduyn {nUIOV OTO PAYEIPIKA OKEUN.

KaTAANAX HXYEIPIKX OKEUN

KauoTthpag ZuvioToupevn 81x- EA&xioTn dikpe-
UETPOG TI’TOU TPOG TIATOU
KOXTOXPOAXGC KXTOXPOAXG

Kauotipag yix 240-320 mm 160 mm

KIVEQIKO TNY&VI

(Wok)

Aegv eEMTPEMTETAI N XPNON KATOXPOAWV ME HIX OIXUETPO
KXTW a1mo 160 mm i m&vw omo 320 mm. Ze mepinTwon
TTOU XPNOIYOTIOIEITE HEYOAUTEPEG KATOXPOAEG, Oev
EMTPETETAI AUTEG v EeTePVOUV TO TTAKTOG TNG CUCKEUNG.

Ymodei&eigc xpnong

pu XpnoiyomoleiTe pAYEIPIKK
x okeln kaTahAnAou peyeboug
v Y1 TOV EKXOTOTE KAUOTHP.

Mn xpnoipomoigiTe Kaveva

HIKpO HOYEIPIKO OKEUOG
TAVW 0TOUG pey&Aoug
kauoTnpeg. H pAoya dev
TIPETTIEI VO EPXETAI OE ETTADN)
HE TIG TTAEUPEG TV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

x TOPXHOPOWHEVO PHAYEIPIKO
okel0gG, To omoio 8¢
OTEKETAI OTAOEP& TAVW OTN
B&on eoTiwv. Tax okeln
HTTOPOUV V& QVOTPOTTIOUV.

M glpyoToleiTe &va
~ n Xenoiy

Xpnoipomolgite poévo
HOyeIpIK& OoKeln pe
emimedoug Kol xovTpoug
T&TOUG.

Mn payeipeleTe xwpig
KQTTOKI 1) HE TO KOTT&KI
petaTomopévo. Eva peyaho
HEPOG TNG EVEPYEING
XQVETAI.

TomoBeTeiTe TO payeipikod
okel0G 0TN péon Mavw ormod
TOV KQUOTHPX, O1bOpPETIKE
To oKel0OG Pmopei vax
AVATPOTTEL.

Mnv TommoBeTeiTe peyaAeg
KXTOXPOAEG TTAVW OTOUG
KQUOTAPEG KOVTX OT
Koupm& xelpiopou. Auta Ba
popoloav va
urtepBeppavBoulyv Ko €TOI VO
KaTaxoTpadoUv.
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TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
m&vw oToug popeig Twv
HOYEIPIKWV OKEUWYV, TTOTE
ameuBeiag TAVW 0TOUG
KXUOTNPEG.

Mpiv Tn xprion BepaiwBeiTe,
OTI 0l POPEIG TWV PAYEIPIKAOV
OKEUMV KO T KATTAKI TWV
KXUOTHPWV aepiou €xouv
TommoBeTnBei ocwoTA.

Noa xelpiCeoTe MPOTEKTIKK
T okeln, mou BpiokovTal
m&vw oTn B&on €0TIWV.

Mnv kTunt&Te T B&on e0TIOV
Kol pnv ToTroBeTeiTE TMAVWL
Kaveva Bapl avTIKeipevo.

Mn BeppaiveTe MOTE Evax
HOYEIPIKO OokeUOG (TM.X. wnAn
dopua, BaBU Tawi, METPX
YnoipaTog YKPIA) pe
TEPIOCOTEPOUG KRUOTIPEG.
H mpokunTouoa
cuocowpeuon BeppoTnTag
odnyei oe BA&BN oTn
OUOKEUN.



PpovTidx Kl KXOXPICHOG

2e auTO TO Kepahaio Bax BpeiTe cupPourég kan ummodeieig
yix TNV 1I8avik $povTida Kl To CwoTO KaBapiopd TNng
B&ong eoTiov.

A Kivduvog nAektpomAn&iag!

Mia €10X®wPNON UYPACIAG PTTOPET VO TTPOKXAETEI Ik
nAektpomAngia. Mn xpnoiporoleiTe cUoKkeUEG KaBapiopoU
uynAng mieong r) cuokeueg ekTo&euong aTpoU.

A Kivduvog eykauuaTog!

Toa mpooITa pepn/e§apTripaTa (eoTaivovTal TTOAU KT TN
AeiToupyia. Mnv akoupmaTe MOTE TX KAUT& pépn/
eCapTipaTa. Kpatare Tax maxidi& HaKpI&.

MNpoocoxn!

Znpieg otnv emdaveia: Mn xpnoigormoleiTe aUTA T HETK
kaxBapiopou

- AuvaTa ) d1oBpwTIKE KaXBapIoTIK&
- AmoppumavTik& ¢oupvou

- KouoTik& KaBapIoTIK&, KABXPIOTIKE TTOU EUTIEPIEXOUV
XAwp1o 1} OpXOTIK& KAXBAPIOTIK&

-  KaBapioTik& pe pey&An avaloyio aAkooAng
- ZKAnp& 1 Tpaxi& opouyy&pia, BoUPTOEG I} CUPHOT
TPIYIipATOG

E&v éva TETo10 p€oo kaBapiopol £pBel oe emadr| Ye Tn
OUOKEUT], OKOUTTIOTE TO XPECWG PE VEPO.
Mpiv Tn xprion mAéveTe MAVTOTE KOXAK T VEX apouyy&pia!

KxOaxplopog TG CUCGKEUNG

KoaBapileTe Tn cuokeur) peTa amd k&Be xpron, apou
TPWTA KPUWNOEl. ATTOPXKPUVETE KPECWS TAK EEXEINIOPEVT
Uypd&, unv adroeTte va kKxoUV T uTtoAgippaTa daynTou.

AlatnpeitTe KaBap& Ta AVOiypaTX GrePIOPOU KATW OO TN
OXGPO HAYEIPIKOV OKEUMV. T avoiypaTa aepiogpol dgv
emTpEMETAI V& KaxAudBouv.

2TEYVWOOTE TOUG KAUOTNPEG KAXAK PETX TOV KaXBapIopo.
©¢oTe T OUOKeUN 0g AeITOUPYix POVO pe oTEYVOUG
kouoThpeg.O1 uypoi kauoTrpeg odnyouv oe MPOPANPX
KOT& TNV avaoAeEn n oe pio aoTaBr pAdya.

KaTd Tn ouvappoAdynon mpoce€te otn owaoTr BEon Twv
e€aPTNUATWY TOU KauoThpa (dovTia aodp&Aiong). Oha Tx
eCapThpaTa mpémel va k&BovTan emimeda.

Mépog JUVIOTOUMEVOG KXOXPIOHOG
OUCKEUNG/ eI

PAVEIX

Emopdaveieg avo-  AIXAUPO GIMOPPUTTIAVTIKOU THIATWY - OTEYV®-

EeidwTou x&AUBa  oTe pe eva pahako mawvi. [Na Tov kaxBopl-
OHO XPNOIYOTIOIEITE PHOVO Aiyo vepO, dev
ETTPETETAI VO E10XWPN0El KBOAOU vePO
HEOQ OTN OUCKEUN).

AdrioTe TX KOpPEVR Onpeia vo poulikaouv
pe Aiyo vepo Kail Aiyo ommoppUTTAVTIKO TTHE-
TWV, PNV T TPiPeTE.

ArmopakpuveTe Tn SuvaTr puTTavon 1 T
TIPOKOXAOUNEVN OO TN BEppOTNTX KiTPIVN
amoxpwon pe 1o OIKO PoG UNKO kaBopl-
opou avogeidwTou XaAuBa (axpiB. Tpoid-
vTog 00311499).

Mo Tov kaxBoapiopd adaipéoTe TNV TTPOCE-
KTIK&. MouAidoTe Tnv oTo vepoxuTn. KaBo-
pioTe TNV pe PoupToa KaXBapIoPOU Kail
UYPO KoBaPIoPOU TTIXTWV.

ZYGPX HayEIpl-
KWV OKEU®V

KaBapioTe mpooekTIk& aTnV TIEPIOYT TWV
AXOTIXEVIWV TOKWV, YIG VO UNV GITO0TIO-
oToUv.

=emAUveTe pe KaBapo vepd, oTEYVWOTE TNV
TIPIV TNV ToTmoBETNON.

Mnv Thv KaOxpPIi{eTE GTO TTAUVTHPIO TWV
m&Twv!

EEapTripoTa Kou- AIXAUPO GITOPPUTIAVTIKOU THIGTWY - OTEYV®-
otnpa (opeixaA-  oTe pe eva pohakd mawvi. MpooeTe, va unv
KOG) €IVOl T AVOIYHOTX HPAYHEVAL.

MpoogTe, va pn XoBel KAVEVA PIKPOOVTI-
KEiJevo.

Mnv Tx KxOapileTe 0TO TTAUVTHPIO TWV
maTwv!

Koupm& xeipi- AIGA\UpO QTTOPPUTTAVTIKOU THIXTWV - TO TIOVi
opou Oev EMTPETETAI VO €ivail TTOAU UYPO. ZTe-
YVOOTE PE EVO HOAGKO TTOVi.

Kaupévn pumavon

Mo okAnpr, KAPEvn pUTTAVON PTTOPEITE VO TTAXPOYYEIAETE
OTQX €10IK& KATXOTHAPOATA TOANONG 1] OTNV UTNPECIX
TEXVIKNAG eEUTNPETNONG TTEAXTWV TNG ETAKIPEIRG PAG EVA
kaxBapioTikd CeAé ykpIA (xpiB. mapayyeAiag 00311761).
Eival kaT&AANAO yIxX TIG OX&PEG PAYEIPIKOV OKEUMV KOI TN
Baon eoTiwv agpiou amd avo&eidwTo XGAUBa. e
mepIMTwon mou xpeialeTal, adrnote va dp&ael oTn pUTIAVON
OoAn Tn vuxTa. Mpooé€Te TIg umodei&eig mM&vw oTO
KaXBapIOTIKO.

Mpoocoxn!

Mn xpnoipotoifoete To KaBapIoTIKO CeAE YKPIA TTAVW 0T
eEAPTNPATA TWV KAUCTHPWV.

AANAOYR XPWHAXTOC TWV KXUCTAPWV
MeT& amo pey&An xprion To opeIXXAKIVO EEXPTAHATA TWV

KQXUOTNPWV oKkoupaivouv pe Tn puoikr o&eidwaon. H aAlayn
Tou XpwpaTog dev eTnpedlel TNV IKAVOTNTX XPriong.
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BA&Beg — TiI TPEMEI VX KAVETE

2uyxv& pymopeite vo emdiopBwoeTe eUKOA pdVOl 0OG TIG

napoucialopeveg PAaPBeg. MNMpoTolu kaAeoeTe To o€pPig

mehaTwv, mpooeETe TIG akOAouBeg umodeitelg.

A Kivduvog nAektpomAniag!

O1 akaT&AANAeg emiokeueg eivan emikivOuveg. Ol emmokeueg

ETMTPETETAI VX YIVOVTOI HOVO KTTO €VAV TEXVIKO TOU
TUAPaTOG e&uNNPETNONG TTEAXTWY, EKTIXIOEUPEVO OTTO
epag.Eav n ouokeun éxel BAGPN, TpaPngTe To

peUPaTOANTITN (d1g) ammo Tnv mpila ) kaTeBaoTe/EePfidwoTe

Tnv aopaAeiax oTo KIBWTIO TV aodaAeinv. KaAeoTe Tnv
uTnpecia TeEXVIKAG eEUTINPETNONG TTEAGTOV.

BA&Bn

Artix

AvTigeTOMION

O koot pag dev avaPel KAaT& TNV
gvepyoroinon.

Kapia mapoxr peuporog.

lNupioTe OAa Tt koupma Xelpiopou oTo 0. EAéyETe oTO
KIBwTIO TwV xohaAeIDV, &V N xodGAeIx EXEl TIETEL.

O kawuoTrpag 6ev av&Bel KaTa TNV
€vePYOTIOINGI, 0 GWTEIVOG DXKTU-
ANog avaBoaoprivel ypriyopa.

BA&BN oTov KQUOTHPG 1 OTNV TTXPOXT
oepiou.

lNupioTe OAa Tax Koupm& xeipiopou oTo O.

EAéyETe:
Eivan T eExpTrjpaTa TOU KAUOTH PO TOTTOBETN
HEVO OWOTG;
Eivai n Bava dpayrig Tou aepiou avoixTr;
Eivail o kauoTripag oteyvog kan KaBapog;
Yrapyel aEpaG 0TO CWAVG HETA TNV TIPWTN OUV
deon 1 Tnv aAAayn $i&Ang (oe mepinmTwaon uypoe-
piou);
Eivau n d1&xAn aepiou &deiax (og TEPITITWAON UYpOE-
piou);

O kauoTrpog ofrvel KT Tn Aer-
Toupyix, 0 dwTEIVOG SakTUAIOG
avaBooprivel ypriyopa.

Anevepyoroinon aopaleiog: Aev
TTPOYHOTOTTOIBNKE YIx APKETO XPOVO
KQVEVOG XEIPIOHOG.

lNupioTe OAa Tar KoupT& XEIPIOPOU 0TO O Kol HETX
€VEPYOTIOINOTE EVOEXOUEVWG EavEX.

O KauoTPog ofrvel KT T Aei-
Toupyia.

Aickor petparog: MeT& oo pia
OICKOTII| TOU PEUPOTOG TIXPAHEVEI N
ouokeun yia Adyoug aodaleiog arre-
VEPYOTTOINUEVN.

lupioTe OAat Tor KoupTa XEIPIOPOU 0TO O Kol HETX
EVEPYOTIOINOTE EVOEXOPEVWG EQVEX.

H ouokeur e Aeitoupyei. Kai ol
Ouo pwTeIvoi dakTUAIOI v Boofri-
vouv evaA&E 1) TauToxpova.

> PAAPG NAEKTPOVIKOU CUCTHPATOG

lupioTe OAot Tot KOUPTIA XEIPIOPOU 0TO O KOl TTOCUV-
O0E£0TE TN OUOKEUN YIX HEPIKA AETTTA OTTO TO OIKTUO
(omevepyorroinoTe TNV aodaAelx). Ze TIEPITTTWON TToU
TIXPOHEVEI TO AVAPOOPNPG OTNV EMAVAOUVOEDT), KOAE-
oTe To 0€pPIg TEAXTWY.

H ocuokeur de Aerroupyei. Kai o1
duo dwTeIvoi dakTUAIOI avaxBoofry-
vouv evaAA&E ypriyopa.

>daApa ouvappohoynong

EAéyETe Tn owoTr) mpooappoyr} Tou kKaxhwdiou guvOe-
ongG OTNV KOVOOAX xelpiopou.

>1nv KouGiva pupilel aEplo.

MBavo onpueio dixpporig oTn ouvdeon
™G $1&Ang aepiou.

EAéyETe Tn oTeyavoTnTa TNG oUvdEONG TNG GIGANG
aEepiou.

O1 ywVieg TNG CUOKEUNG KUPTWVOUV
kaT& TN AeiTroupyia ehappd mpog
TO ETTAVO.

Me tn BeppodTnTal SicxoTeAAETCN TO
peTaMO TnG B&ong Twv €0TIOV
aEepiou.

AuTO givan K&TI TO KAXVOVIKO. ZTNV KpUua kaT&oTaan 0e
daiveTan kapiot KUPTWON.

Yrrodei&eig

- e k&Be evepyotroinon Tou SIKTUOU 1] HETG Ao HIX
diakot pelpaTog dnploupyeiTal évag Bopufog,
emeldn apyxikomoloUvTal ol BaABideg aepiou.

- Koat& tnv evepyomoinon Tng &ong £0TIOV aepiou
avoiyel To NAEKTPOVIKO oUCGTNUG TNV MAPOXI aepiou,
OnNUIoUPYLVTOG Eva PiIkpo BopuPo. Emiong kan kaT&
Tnv oAAayn Tng puBpiong 1oxUog dnpIoupyeEiTal Evag
06puPog. AuTo gival K&TI TO KAVOVIKO.
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2epBig MeEATWV

Ed&v n ouokeun oog mpémel va eMOKeUoTel, BpiokeTan oTn
01&xBean oag n utinpeoia TeXVIKAG eEUTNPETNONG TWV
mehaTwv pag. Epeig Bpiokoupe m&vToTe piax KATGAANAN
AUon, emiong Kol yio TNV amoduyr ToV TTEPITTOV
ETIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

AvadépeTe 010 TnAEdwVNUA Tov axpiBpd mpoiovTog (ApiB.
E) kau Tov apiBpd kaTaokeung ( ApiB. FD), yiax va
pmopoupe va oag BonBricoupe cwoT&. Tnv mvakida TUTOU
pe Toug apiBpoug Ba Tnv BpeiTe oTNV K&TW pePI& TNG
ouokeung. MNa va pnv w&yveTe TTOAU o€ TTEPIMTWON TTOU
XPEIKOTEI, HTTOPEITE VX KATAXWPIOETE €0W TX OTOIXEIX TNG
OUOKEUNG 0GG Kal Tov ap1Bpo Tnhedwvou Tou oepPig
meAaTOV.

E-Nr. FD-Nr.

Z£pBIg meEAATOV

Mpooe&Te, OTI N emiokeywn Tou TeXVIKoU Tou 0€pPiIg
TEAXTWV, O€ TTEPITTTWON EVOG E0PXAPEVOU XEIPIGPOU, XKOP G
Kol KaT& Tn di&pKela TnG eyyunong, dev givar dwpedy.

Ta oToixeiax emKkoIvoviag OAwv Tov xwpov Ba Ta Bpeite
oTov mivaka Yrnpeaieg Texvikng eEumnpeTnong meAaTwyv
mou mapadideTal padi.

EvToAn €mMIOKeEUNG K&l CUMBOUAEG oE TepimTwWoN
BA&BNng
GR 18 182

AoTIKN XpEwaon

EpmioTeuTeiTe TNV gumelpia Tou KaTaokeuaoTr. ETol
eCaodalifeTe, OTI N ETMIOKEUN YIVETAI OO EKTTXIOEUPEVOUG
TEXVIKOUG Tou 0€pPig, mou eival eEomMAIoPEVOI PE TO YVIOIO
AVTXAAOKTIKE yIx TN OIKI] 0QG OIKIKKI) OUOKEUN.
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	m Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only allow a licensed professional to connect the appliance. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty. Call the after-sales service if you want to convert your appliance to a different type of gas.
	This appliance is intended for domestic use and the household environment only. This appliance must only be used to prepare food and drinks and must never be used as a heater. Do not leave the appliance unattended during operation. Only use the appli...
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 2000 metres above sea level.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use inappropriate child safety shields or hob guards. These can cause accidents.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Close the safety valve on the gas supply line if the cooker will not be used for a prolonged period.
	What to do if you smell gas!
	Escaping gas may cause an explosion.
	If you smell gas or notice any faults in the gas installation:
	▯ Immediately shut off the gas supply or close the gas cylinder valve.
	▯ Immediately extinguish all naked flames and cigarettes.
	▯ Do not use any light or appliance switches and do not pull any plugs out of sockets. Do not use any telephones or mobile phones within the building.
	▯ Open windows and ventilate the room.
	▯ Call the after­sales service or the gas supplier.


	Risk of asphyxiation!
	The use of a gas cooker leads to a build-up of heat, moisture and products of combustion in the room where the appliance is installed. Ensure that the installation room is well ventilated. The natural ventilation openings must be kept open or a mecha...

	Risk of fire!
	▯ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	▯ The hotplates become very hot. Never place combustible items on the hob. Never place objects on the hob.
	▯ The appliance becomes very hot and flammable materials could catch fire. Never store or use flammable objects (e.g. spray cans, cleaning agents) under the appliance or in its immediate vicinity. Never place flammable items on or in the appliance.
	▯ When gas hotplates are in operation without any cookware placed on them, they can build up a lot of heat. The appliance and the extractor hood above it may become damaged or be set on fire. Grease residue in the filter of the extractor hood may i...

	Risk of burns!
	▯ The appliance becomes hot during operation. Allow the appliance to cool down before cleaning.
	▯ The hotplates and surrounding area (particularly the hob surround, if fitted) become very hot. Never touch the hot surfaces. Keep children at a safe distance.
	▯ The accessible parts become very hot when in operation. Never touch hot parts. Keep children at a safe distance.
	▯ When the appliance cover is closed, heat will accumulate. Only close the appliance cover when the appliance has cooled down. Never switch the appliance on with the appliance cover closed. Do not rest food on the appliance cover or use it to keep ...
	▯ Empty cookware becomes extremely hot when set on a gas hotplate that is in operation. Never heat up empty cookware.
	▯ If the liquefied gas bottle is not upright, liquefied propane/butane can enter the appliance. Intense darting flames may therefore escape from the burners. Components may become damaged and start to leak over time so that gas escapes uncontrollab...

	Risk of injury!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out, and damaged power and gas lines replaced, by an after- sales engineer trained by us. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Shut ...
	▯ Faults or damage to the appliance are dangerous. Never switch on a faulty appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Shut off the gas supply. Contact the after-sales service.
	▯ Unsuitable pan sizes, damaged or incorrectly positioned pans can cause serious injury. Observe the instructions which accompany the cookware.

	Risk of electric shock!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after- sales service.
	▯ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.
	▯ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.
	▯ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Causes of damage
	Caution!
	– Heat damage to adjacent appliances or kitchen units
	– Appliance damage caused by heat accumulation
	– Malfunction


	Environmental protection
	Environmentally-friendly disposal
	Tips for saving energy
	Your new appliance
	Gas wok


	Control knob
	Visual signals of the luminous disc
	Û
	Ú
	ˆ
	ˆ
	ˆ

	Special accessories
	Wok burner assembly

	Operation
	Notes
	Heat damage to the extractor hood

	Switching on
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	m Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	La conexión del aparato debe realizarse exclusivamente por un técnico especialista autorizado. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar al Servicio Técnico.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas, nunca como calefactor. Vigilarlo mientras está funcionando. Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No use dispositivos de protección o protecciones para niños inapropiados. Pueden provocar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Cerrar la válvula de seguridad situada en el conducto de alimentación de gas cuando no se vaya a utilizar el aparato durante un tiempo prolongado.
	¡Comportamiento en caso percibir olor a gas!
	Un escape de gas puede provocar una explosión.
	Si se detecta olor a gas o una avería en la instalación de gas:
	▯ Cortar inmediatamente la alimentación de gas o cerrar la válvula de la bombona de gas.
	▯ Apagar inmediatamente los fuegos abiertos y cigarrillos.
	▯ No volver a accionar el interruptor de la luz o del aparato, no desenchufar ningún aparato. No usar el teléfono fijo o el móvil en la casa.
	▯ Abrir la ventana y ventilar a fondo la habitación.
	▯ Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a la compañía de abastecimiento de gas.


	¡Peligro de asfixia!
	El uso de una cocina de gas da lugar a la formación de calor, humedad y productos de combustión en la habitación donde se encuentre instalada. Asegurar una buena ventilación en la habitación. Es preciso mantener siempre abiertas las aberturas na...

	¡Peligro de incendio!
	▯ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	▯ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.
	▯ El aparato se calienta mucho, los materiales inflamables se pueden incendiar. No almacenar ni usar objetos inflamables (p. ej. aerosoles o productos de limpieza) debajo o demasiado cerca del aparato. No colocar objetos inflamables sobre el aparat...
	▯ Los fogones de gas, en los que no se haya colocado ningún recipiente para cocinar encima, generan gran cantidad de calor durante su funcionamiento. El aparato y la campana extractora, en caso de haberla, pueden quedar dañados o incendiarse. Los...

	¡Peligro de quemaduras!
	▯ El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes de proceder a la limpieza del aparato, dejar que se enfríe.
	▯ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	▯ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	▯ Si la tapa del aparato está puesta se producirá una acumulación de calor. Poner la tapa una vez el aparato esté frío. No encender nunca el aparato con la tapa puesta. No utilizar la tapa del aparato para conservar caliente o colocar objetos ...
	▯ Los recipientes para cocinar vacíos colocados sobre fogones de gas encendidos, se calentarán en exceso. No calentar nunca recipientes para cocinar vacíos.
	▯ Si la botella de gas líquido no está en posición vertical, el propano/butano líquido puede llegar al interior del aparato, por lo que puede causar llamas vivas en los quemadores. Con el tiempo, los componentes pueden dañarse y perder estanqu...

	¡Peligro de lesiones!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables eléctricos y conductos de gas defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio Técnico debidamente instruido. Si el aparato está averiado...
	▯ Las averías o daños en el aparato conllevan peligro. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible en la caja de fusibles. Cortar la alimentación de gas. Avisar al Servicio de Asistencia Té...
	▯ Las ollas que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado o estén mal situadas pueden provocar lesiones graves. Observar los consejos y advertencias relativos a los recipientes para cocinar.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	▯ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.
	▯ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	▯ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	Causas de daños
	¡Atención!
	– Daños térmicos en aparatos o muebles próximos
	– Daños en el aparato por acumulación de calor
	– Fallo de funcionamiento
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	m Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho tem de ser instalado segundo as instruções de montagem incluídas.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	O aparelho só pode ser ligado por um técnico autorizado. A garantia cessa em caso de danos provocados por uma ligação incorrecta. Para adaptar o aparelho para um tipo de gás diferente, contacte o serviço de assistência técnica.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Utilize o aparelho apenas para preparar refeições e bebidas. Nunca o utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Utilize o aparelho apenas em es...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter- se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Fechar a válvula de segurança na conduta de admissão de gás sempre que o aparelho não seja utilizado durante longos períodos.
	Procedimento em caso de cheiro a gás!
	As fugas de gás podem provocar explosões.
	Caso se verifique cheiro a gás ou anomalias na instalação de gás:
	▯ Fechar imediatamente a alimentação de gás ou a válvula da botija de gás.
	▯ Apagar imediatamente qualquer lume, chama e cigarros.
	▯ Não ligar o interruptor da luz e do aparelho, não retirar os interruptores da tomada. Não utilizar telefones ou telemóveis em casa.
	▯ Abrir as janelas e arejar bem o espaço.
	▯ Chamar o serviço de assistência técnica ou a empresa de abastecimento de gás.


	Perigo de asfixia!
	A utilização de um aparelho de cozinhar a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local de instalação. Certifique-se que há uma ventilação suficiente do local de instalação. Os orifícios de ventilação naturais devem ficar ...

	Perigo de incêndio!
	▯ O óleo e a gordura quentes incendeiam-se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	▯ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.
	▯ O aparelho fica muito quente; os materiais combustíveis podem inflamar-se. Nunca coloque nem utilize objectos inflamáveis (p. ex., latas de spray, produtos de limpeza) por baixo do aparelho ou nas suas imediações. Nunca coloque objectos infla...
	▯ As zonas de cozinhar a gás que não tenham louça para cozinhar colocada em cima ficam muito quentes durante o funcionamento. O aparelho e um exaustor que tenha sido colocado por cima podem danificar-se ou incendiar-se. Os resíduos de gordura n...

	Perigo de queimaduras!
	▯ O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.
	▯ As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.
	▯ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	▯ Com a cobertura do aparelho fechada, o calor acumula-se. Feche a cobertura do aparelho só depois de o aparelho ter arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura do aparelho para manter os alimentos quentes...
	▯ A louça para cozinhar vazia fica extremamente quente em cima de zonas de cozinhar a gás em funcionamento. Nunca aqueça louça para cozinhar vazia.
	▯ Quando a garrafa de gás de petróleo liquefeito (GPL) não está na vertical, pode passar propano/butano líquido para o aparelho, podendo originar labaredas intensas nos queimadores. Os componentes poderão ser danificados e, com o tempo, deixa...

	Perigo de ferimentos!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações e substituições de condutores de corrente e tubagens do gás danificados só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver...
	▯ Avarias ou danos no aparelho são perigosos. Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Feche a alimentação de gás. Contacte o serviço de assistência técnica.
	▯ Recipientes de tamanho inadequado, danificados ou mal colocados podem provocar ferimentos graves. Ter em atenção as indicações sobre os recipientes para cozinhar.

	Perigo de choque eléctrico!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	▯ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.
	▯ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.
	▯ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Causas dos danos
	Atenção!
	– Danos provocados por calor em aparelhos ou móveis adjacentes
	– Danos no aparelho devido a uma acumulação de calor
	– Falha de funcionamento
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	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δεν έχετε καν...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κλείστε τη βαλβίδα ασφαλείας στον αγωγό παροχής αερίου, όταν η συσκευή δε βρίσκεται σε λειτουργία για περισσότερο χρόνο.
	Συμπεριφορά σε περίπτωση οσμής αερίου!
	Το αέριο που διαρρέει μπορεί να οδηγήσει σε έκρηξη.
	Εάν αντιληφθείτε οσμή αερίου ή βλάβες στην εγκατάσταση αερίου:
	▯ Κλείστε αμέσως την παροχή αερίου ή τη βαλβίδα της μπουκάλας αερίου.
	▯ Σβήστε αμέσως οποιαδήποτε ανοιχτή φωτιά και τα τσιγάρα.
	▯ Μην πατήσετε άλλο το διακόπτη φωτός και το διακόπτη συσκευής, μην αφαιρέσετε κανέναν ρευματολήπτη (φις) από την πρίζα. Μη χρησιμοποιήσ...
	▯ Ανοίξτε τα παράθυρα και εξαερίστε καλά το δωμάτιο.
	▯ Καλέστε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή την επιχείρηση παροχής αερίου.


	Κίνδυνος ασφυξίας!
	Η χρήση μιας συσκευής μαγειρέματος αερίου οδηγεί στη δημιουργία θερμότητας, υγρασίας και προϊόντων καύσης στο χώρο τοποθέτησης. Προσέχ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	▯ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...
	▯ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μην αποθηκεύετε ή μη χρησιμοποιείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα (π....
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος αερίου, χωρίς τοποθετημένα πάνω μαγειρικά σκεύη, δημιουργούν κατά τη λειτουργία μεγάλη θερμότητα. Η συσκευή κα...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	▯ Η συσκευή θερμαίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της λειτουργίας. Πριν τον καθαρισμό αφήστε τη συσκευή να κρυώσει.
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	▯ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	▯ Σε περίπτωση κλειστού καλύμματος της συσκευής δημιουργείται συσσώρευση θερμότητας. Κλείνετε το κάλυμμα της συσκευής, αφού πρώτα κρυώ...
	▯ Τα άδεια μαγειρικά σκεύη στις αναμμένες εστίες μαγειρέματος αερίου θερμαίνονται πάρα πολύ. Μη θερμαίνετε ποτέ άδεια μαγειρικά σκεύη.
	▯ Εάν η μπουκάλα υγραερίου δεν στέκεται κάθετα, μπορεί να εισχωρήσει υγρό προπάνιο/βουτάνιο στη συσκευή. Σε αυτή την περίπτωση μπορούν ν...

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	▯ Οι βλάβες ή οι ζημιές στη συσκευή είναι επικίνδυνες. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολήπτη (φις) από τ...
	▯ Το ακατάλληλο μέγεθος των κατσαρολών, χαλασμένες ή λάθος τοποθετημένες κατσαρόλες μπορούν να προκαλέσουν σοβαρούς τραυματισμούς. Πρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	▯ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	▯ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	▯ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	– Ζημιές λόγω θερμότητας στις γειτονικές συσκευές ή στα κοντινά έπιπλα
	– Ζημιές στη συσκευή λόγω συσσώρευσης θερμότητας
	– Λειτουργική βλάβη
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