Gaggenau
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per I'uso

Cl 283

Kookplaat
Piano di cottura



B|
| |
I
D
g b*
@18 1.800 W |3.100 W
B @ 14,5 1.400 W |2.200 W
@ 24 2.200 W {3.700 W
B =HEE |2.200 w|3.700 W
= 3.300 W|{3.700 W
T 7

IEC 60335-2-6




Inhoudsopgave

nl

Gebruik volgens de voorschriften 4 Braadsensorfunctie 20
Voordelen bij het bakken en braden 20
Belangrijke veiligheidsvoorschriften 5 Geschikte pannen 20
Temperatuurstanden 21
Oorzaken van schade Tabel . 21
- Zo stelt uin 23
Overzicht
Kinderslot 23
Milieubescherming 8 _m ers’o - -
- - Kinderslot activeren en deactiveren 23
Tips om energie te besparen 8
Milieuvriendelijk afvoeren 8 Display-reinigingsbescherming 24
Koken met inductie 8 A - aheidsuitschakeli 22
Voordelen bij koken met inductie 8 utomatische veiligheidsuitschakeling
Pannen 8
Basisinstellingen 25
Het apparaat leren kennen 10  Zo komt u bij de basisinstellingen 26
Het bedieningspaneel 10
De kookzones 11 Home Connect 26
Restwarmte-indicatie 11 Instellen 26
Home Connect instellingen 28
Twist-pad met Twist knop 11 Software-update 30
De twist-knop verwijderen 11 Aanwijzing voor gegevensbeveiliging 30
De twist-knop bewaren 11 Conformiteitsverklaring 31
Apparaat bedienen 12 Verbinding afzuigkap 31
Kookplaat in- en uitschakelen 19 Instellen 32
Kookzone instellen 19 Verbinding terugzetten 32
Kookadvies 13 Kap via het kookveld regelen 32
Afzuigregeling instellingen 33
Flex-functie 15 ook -
Tips voor het gebruik van pannen 15 ookgerei-test 34
Als twee onafhankelijke kookplaten 15 —
Als afzonderlijke kookplaat 15  Reinigen 35
Kookplaat 35
Transfer-functie 16 Omlijsting van de kookplaat 35
Twistknop 35
Tijdfuncties 17
Automatische kooktijd 17 Veelgestelde vragen en antwoorden (FAQ) 36
De kookwekker 17
Stopwatch-functie 18  Wat te doen bij storingen? 38
Booster-functie voor kookpannen 18 Servicedienst 39
Activeren 18 E-nummer en FD-nummer 39
Deactiveren 18
Booster-functie voor bak- en braadpannen 19
Advies voor het gebruik 19 . . .
. Meer informatie over producten, accessoires,
Activeren 19 . . .
. onderdelen en diensten vindt u op het internet:
Deactiveren 19 . )
www.gaggenau.com en in de online-shop:
Warmhoudfunctie 20 www.gaggenau.com/zz/store
Activeren 20

Deactiveren 20



nl Gebruik volgens de voorschriften

A Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Berg de gebruiksaanwijzing, het
installatievoorschrift en de apparaatpas goed
op voor later gebruik of om ze door te geven
aan volgende eigenaren.

Controleer het apparaat na het uitpakken.
Indien het apparaat schade heeft opgelopen
tijdens het transport, schakel het dan niet in,
maar neem contact op met de technische
dienst en leg de veroorzaakte schade
schriftelijk vast. Doet u dat niet, dan gaat elk
recht op een schadevergoeding verloren.

Dit apparaat moet worden geinstalleerd
volgens het meegeleverde
installatievoorschrift.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor het bereiden van gerechten en dranken.
Het kookproces moet regelmatig worden
gecontroleerd. Een kort kookproces moet
continu in de gaten worden gehouden. Gebruik
het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op
hoogten van maximaal 4.000 meter boven
zeeniveau.

Dek de kookplaat niet af. Dit kan leiden tot
ongevallen, bijv. door oververhitting,
ontbranding of ontploffend materiaal.

Gebruik uitsluitend beveiligingsvoorzieningen
of kindertralies die door ons zijn goedgekeurd.
Ongeschikte beveiligingsvoorzieningen of
kindertralies kunnen tot ongevallen leiden.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe tijdschakelklok of een
afstandbediening.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of personen die gebrek aan kennis of ervaring
hebben, wanneer zij onder toezicht staan van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of geleerd hebben het op een veilige
manier te gebruiken en zich bewust zijn van de
risico's die het gebruik van het toestel met zich
meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij
15 aar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de
aansluitkabel.

Het bereidingsproces moet in de gaten worden
gehouden. Bij een korte bereiding dient u er de
hele tijd bij te blijven.

Heeft u een pacemaker of soortgelijk medisch
hulpmiddel geimplanteerd, dan dient u
speciale voorzorgsmaatregelen in acht nemen
bij het gebruiken of in de buurt komen van
inductiekookplaten als die in werking zijn.
Raadpleeg uw arts of de fabrikant van het
hulpmiddel, om er zeker van te zijn dat het
voldoet aan de geldige regelgeving en
informeer omtrent mogelijke incompatibiliteit.



A Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

A\ Waarschuwing - Risico van brand!

Hete olie en heet vet vatten snel vlam. Hete
olie en heet vet nooit gebruiken zonder
toezicht. Vuur nooit blussen met water.
Schakel de kookzone uit. Vlammen
voorzichtig met een deksel, smoordeksel of
iets dergelijks verstikken.

De kookzones worden erg heet. Nooit
brandbare voorwerpen op de kookplaat
leggen. Geen voorwerpen op de kookplaat
leggen.

Het apparaat wordt heet. Nooit brandbare
voorwerpen of spuitbussen bewaren in
laden direct onder de kookplaat.

De kookplaat schakelt vanzelf uit en kan
niet meer worden bediend. Hij kan later per
ongeluk worden ingeschakeld. Zekering in
de meterkast uitschakelen. Contact
opnemen met de klantenservice.

Kookplaten mogen niet worden
afgedekt.Dit kan leiden tot ongevallen, bijv.
door oververhitting, ontbranding of
ontploffend materiaal.

/A Waarschuwing - Risico van verbranding!

De kookzones en met name een eventueel
aanwezige kookplaatomlijsting worden zeer
heet. Raak de hete oppervlakken nooit aan.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

De kookzone warmt op, maar de indicatie
functioneert niet Zekering in de meterkast
uitschakelen. Contact opnemen met de
klantenservice.

Voorwerpen van metaal worden zeer snel
heet op de kookplaat. Leg nooit
voorwerpen van metaal, zoals messen,
vorken, lepels of deksels, op de kookplaat.

Belangrijke veiligheidsvoorschriften nl

Schakel de kookplaat na elk gebruik altijd
uit met de hoofdschakelaar. Wacht niet tot
de kookplaat automatisch uitschakelt
doordat er geen pan op staat.

/A Waarschuwing — Kans op een elektrische
schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
Reparaties en de vervanging van
beschadigde aansluitleidingen mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door technici
die zijn geinstrueerd door de
klantenservice. Is het apparaat defect, haal
dan de stekker uit het stopcontact of
schakel de zekering in de meterkast uit.
Contact opnemen met de klantenservice.

Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

Scheuren of barsten in het glaskeramiek
kunnen schokken veroorzaken. Zekering in
de meterkast uitschakelen. Contact
opnemen met de klantenservice.

/A Waarschuwing — Gevaar door
magnetisme!

Afneembare bedieningselementen zijn
magnetisch. Magneten kunnen invloed hebben
op elektronische implantaten, zoals
pacemakers of insulinepompen. Personen met
elektronische implantaten dienen het
bedieningselement niet in de buurt van hun
lichaam te dragen (bijv. in blouse- of broekzak).
Houd een minimale afstand van 10 cm tot de
pacemaker aan.



nl Belangrijke veiligheidsvoorschriften

/A Waarschuwing — Gevaar voor
beschadiging!

Deze plaat is uitgerust met een ventilator, die
zich aan de onderzijde bevindt. Indien er zich
onder de kookplaat een lade bevindt, mogen
daar geen kleine of papieren voorwerpen in
worden bewaard. Als deze namelijk worden
geabsorbeerd kunnen ze de ventilator
beschadigen of de koeling verslechteren.

Tussen de inhoud van de lade en de inlaat van
de ventilator moet een afstand van ten minste
2 cm worden aangehouden.

/A Waarschuwing — Risico van letsel!

Bij de bereiding au-bain-marie kunnen de
kookplaat en kookvorm barsten door
oververhitting. De au-bain-marie kookvorm
mag niet in direct contact komen met de
bodem van de pan die met water is gevuld.
Gebruik alleen hittebestendige vormen.

Wanneer er vloeistof zit tussen de bodem
van de pan en de kookzone kunnen
kookpannen plotseling in de hoogte
springen. Zorg ervoor dat de kookzone en
de bodem van de pan altijd droog zijn.



Oorzaken van schade

Attentie!

- Ruwe bodems van pannen kunnen krassen op de
kookplaat veroorzaken.

- Plaat nooit lege plannen op de kookzones. Dit kan
schade veroorzaken.

Overzicht

In de volgende tabellen ziet u welke schade het meest
voorkomt:

Oorzaken van schade nl

- Plaats geen hete pannen op het bedieningspaneel,
de indicatorzones of op de omlijsting van de
kookplaat. Dit kan schade veroorzaken.

- Als er harde of scherpe voorwerpen op de
kookplaat vallen, kan dit de plaat beschadigen.

- Aluminiumfolie en plastic bakken smelten als ze op
een hete kookzone gelegd worden. Het gebruik van
beschermplaten op de kookplaat wordt afgeraden.

Schade Oorzaak Maatregel
Vlekken Overgelopen etenswaar. Verwijder overgelopen etenswaar onmiddellijk met een schra-
per.
Ongeschikte reinigingsmiddelen. Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn voor dit
soort kookplaten.
Krassen Zout, suiker en zand. Gebruik de kookplaat niet als plaats om iets neer te zetten of als

werkvlak.

Ruwe bodems van vormen geven krassen op
de kookplaat.

Controleer het kookgerei.

Verkleuringen Ongeschikte reinigingsmiddelen.

Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn voor dit
soort kookplaten.

Slijtage van de pannen.

Til de pannen op wanneer u ze verplaatst.

Schelpvor- Suiker, sterk suikerhoudende gerechten
mige beschadi-
ging van het

oppervlak

Verwijder overgelopen etenswaar onmiddellijk met een schra-
per.




nl Milieubescherming

Milieubescherming

Koken met inductie

In dit hoofdstuk krijgt u informatie over de besparing
van energie en de afvoer van het apparaat.

Tips om energie te besparen

Gebruik altijd het deksel dat overeenstemt met elke
kookpan. Wanneer zonder deksel gekookt wordt, is
aanzienlijk meer energie nodig. Gebruik een

glasdeksel om een goede zichtbaarheid te hebben

zonder dat u het deksel van de pan hoeft te nemen.

Gebruik pannen met een vlakke bodem. Bij een niet
vlakke bodem wordt meer energie verbruikt.

De diameter van de bodem van de pan moet
overeenkomen met de afmeting van de kookzone.
Opgelet: pannenfabrikanten duiden gewoonlijk de
bovenste diameter van de pan aan, die meestal

groter is dan de diameter van de bodem van de pan.

Gebruik een kleine pan voor kleine hoeveelheden.
Een grote, weinig gevulde pan vereist veel energie.

Gebruik weinig water voor het koken. Op deze wijze
wordt energie bespaard en blijven alle vitaminen en
mineralen van de groenten behouden.

Selecteer de laagste vermogensstand die het
kookpunt behoudt. Met een te hoge stand wordt
energie verspild.

Milieuvriendelijk afvoeren

Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in

E\ overeenstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte

HEE clcktrische en elektronische apparatuur

(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de
EU geldige terugneming en verwerking van
oude apparaten.

Voordelen bij koken met inductie

Koken met inductie is radicaal anders dan gebruikelijk,
de warmte ontstaat direct in het kookgerei. Dit biedt
vele voordelen:

Tijdsbesparing bij het koken en bakken.
Besparing van energie.

Gemakkelijker te reinigen en te onderhouden.
Overgelopen etenswaar brandt niet zo snel in.

Warmteregeling en veiligheid: de kookplaat
verhoogt of verlaagt de toevoer van warmte altijd
direct na de bediening. Neemt u het kookgerei van
de kookzone, dan wordt de warmtetoevoer direct
onderbroken door de kookzone met inductie,
zonder dat deze eerst is uitgeschakeld.

Pannen

Gebruik alleen ferromagnetische vormen voor
inductiekoken, bijv.:

kookgerei van geémailleerd staal
kookgerei van gietijzer

speciaal kookgerei van roestvrij staal dat geschikt is
voor inductie.

In het hoofdstuk — "Kookgerei-test" kunt u lezen of het
kookgerei geschikt is voor inductie.

Voor een goed bereidingsresultaat dient het
ferromagnetische gebied van de bodem van de pan
overeen te komen met de grootte van de kookzone.
Wordt een pan niet herkend op een kookzone, probeer
er dan een met een kleinere diameter.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Wanneer de flexibele kookzone als een afzonderlijke
kookzone wordt gebruikt, kunnen grotere vormen
worden gebruikt die hier speciaal geschikt voor zijn.
Gedetailleerde informatie over de grootte en de
plaatsing van het kookgerei vindt u hier — "Flex-
functie"




Er zijn ook inductievormen waarvan de bodem niet
volledig ferromagnetisch is:

® Is de bodem van de pan slechts gedeeltelijk
ferromagnetisch, dan wordt alleen het
ferromagnetische oppervlak heet. Hierdoor wordt
de warmte mogelijk niet gelijkmatig verdeeld. De
temperatuur van het niet-ferromagnetische gebied
kan dan te laag zijn om te koken.

® Bestaat het materiaal van de bodem van het
kookgerei deels uit aluminium, dan is het
ferromagnetische oppervlak ook kleiner. Mogelijk
worden dit niet warm genoeg of zelfs helemaal niet
herkend.

Niet geschikte pannen

Gebruik nooit straalplaten of pannen van:

® dun normaal staal

glas
® aardewerk
® koper
® aluminium

Eigenschappen van de bodem van het kookgerei

Het bereidingsresultaat kan worden beinvloed door de
kwaliteit van pannenbodem. Gebruik pannen waarvan
het materiaal de warmte gelijkmatig in de pan verdeelt,
bijv. pannen met "sandwich-bodems" van roestvrij staal.
Daarmee wordt tijd en energie bespaard.

Gebruik kookgerei met vlakke bodems. Ongelijke
bodems hebben invloed op de warmtetoevoer.

Koken met inductie nl

Geen pan of ongeschikte afmeting

Als er geen pan op de geselecteerde kookzone wordt
geplaatst of als deze niet van het geschikte materiaal is
of geen geschikte afmeting heeft, knippert de
kookstand op de indicator van de kookzone. Plaats een
geschikte pan, zodat het knipperen stopt. Als er meer
dan 90 seconden wordt gewacht gaat de kookzone
automatisch uit.

Lege pannen of pannen met een dunne bodem

Verwarm geen lege pannen en gebruik geen pannen
met dunne bodem. De kookplaat is uitgerust met een
intern veiligheidssysteem, maar een lege pan kan zo
snel heet worden dat de functie “automatisch
uitschakelen" geen tijd heeft om te reageren, waardoor
de temperatuur erg kan oplopen. De bodem van de pan
kan smelten en het glas van de kookplaat beschadigen.
Raak in dat geval de pan niet aan en schakel de
kookzone uit. Als het apparaat na het afkoelen niet
werkt, neem dan contact op met de technische dienst.

Herkenning van de pan

Elke kookzone heeft een ondergrens voor de
herkenning van de pan. Deze is afhankelijk van de
ferromagnetische diameter en het materiaal van de
bodem. Daarom dient u altijd de kookzone te gebruiken
die het beste past bij de diameter van de pannenbodem.



nl Het apparaat leren kennen

Het apparaat leren kennen

Informatie over afmetingen en vermogens van de

kookzones vindt u in het overzicht. —

""op pagina 2

Het bedieningspaneel

Indicaties

Sensortoetsen

Hoofdschakelaar Flex-functie geactiveerd

- Flex-functie gedeactiveerd
Braadsensor-functie xfunctie g Iveer

qjl[ll[]

Timerfunctie Transferfunctie

Booster-functie voor kookpannen
Sensortoetsen

Booster-functie voor bak- en braadpannen

Warmhoudfunctie Wanneer de kookplaat warm wordt, zijn de symbolen

van de sensortoetsen verlicht die op dat moment ter

Flex-functie beschikking staan.

Basisinstellingen

Wanneer u een symbool aanraakt, wordt de betreffende

Afzuigregeling functie geactiveerd. Er klinkt een bevestigingssignaal.

Home Connect - instelling bevestigen

Verlichting van de kap Aanwijzingen

Stopwatch - De betreffende symbolen van de sensortoetsen

bq G55 =] 5| | | =] (7

lichten op wanneer ze beschikbaar zijn.

Kookwekker De indicaties van de functies die ter beschikking

staan lichten wit op. Zodra er een functie is

Indicaties

gekozen, is de indicatie ervan oranje verlicht.

[n]

Gebruikstoestand - Zorg ervoor dat het bedieningspaneel altijd schoon

ol el |

en droog is. Vocht kan een nadelige invloed hebben

L [« Kookzone op de werking.

g Kookstanden - 'Zor'g ervoor dat er geen pannen in de buurf van
S : indicaties en sensoren komen. De elektronica kan
= Braadsensorfunctie dan oververhit raken.

) Automatische kooktijd

F Booster-functie voor kookpannen

b Booster-functie voor bak- en braadpannen
L Warmhoud-functie

H/R Restwarmte

= WLAN

O H. 1 2, Ventilatiestanden

3P 3

T

[ng

Timer-functie

2
£3 3
J

Stopwatch-functie

Display-reinigingsbescherming

B &

Kinderslot




De kookzones

Twist-pad met Twist knop nl

Kookzones

(O /= Eenvoudige kookzone

Gebruik pannen die de juiste afmetingen hebben.

= Flexibele kookzone Zie het hoofdstuk —

"Flex-functie"

Alleen pannen gebruiken die geschikt zijn voor inductiekoken, zie het hoofdstuk — "Koken met inductie”

Restwarmte-indicatie

De kookplaat heeft voor elke kookzone een restwarmte-
indicatie. Hiermee wordt aangegeven dat een kookzone
nog heet is. Raak de kookzone niet aan zolang de
restwarmte-indicatie verlicht is.

Afhankelijk van de hoogte van de restwarmte wordt het
volgende weergegeven:

Indicatie H: hoge temperatuur

Indicatie fi: lage temperatuur

Wanneer u de pan tijdens het koken van de kookzone
neemt, knipperen afwisselen de restwarmte-indicatie en
de gekozen kookstand.

Is de kookzone uitgschakeld, dan is restwarmte-indicatie
verlicht. Ook wanneer de kookplaat al uitgeschakeld is,
blijft de restwarmte-indicatie verlicht zolang de
kookzone nog warm is.

Twist-pad met Twist knop

Het twist-pad is het instelgebied waarin u met de twist-
knop de kookzones en kookstanden kunt kiezen.

De twist-knop is magnetisch en wordt midden op het
gemarkeerde gebied van het twist-pad gelegd. Kantel de
twist-knop bij de gewenste kookzone om deze te
activeren. U kiest de kookstand door aan de twist-knop
te draaien.

Leg de twist-knop zo op het twist-pad dat hij zich in het
midden bevindt van de indicaties die het twist-pad-
gebied omgrenzen.

Aanwijzing: Ook als de twist-knop niet precies in het
midden ligt, wordt de werking ervan hierdoor op geen
enkel moment negatief beinvloed.

De twist-knop verwijderen

Bij verwijdering van de twist-knop wordt de
schoonmaakvergrendelingsfunctie geactiveerd.

De twist-knop kan tijdens het koken worden verwijderd.
De schoonmaakvergrendelingsfunctie wordt gedurende
10 minuten geactiveerd.Wordt de twist-knop hierna niet
opnieuw in zijn positie gebracht, dan schakelt de
kookplaat uit.

A Waarschuwing — Risico van brand!

Wordt binnen deze 10 minuten een metalen voorwerp in
het gebied van het twist-pad gelegd, dan warmt de
kookplaat mogelijk verder op. Daarom altijd de
kookplaat met de hoofdschakelaar uitschakelen.

De twist-knop bewaren

Binnenin de twist-knop zit een sterke magneet. Zorg
ervoor dat de twist-knop niet in de buurt komt van de
magnetische gegevensdrager, zoals bijv. creditkaarten
of kaarten met magneetstroken. Deze zouden kapot
kunnen gaan.

Ook kunnen er storingen bij televisieapparaten en
beeldschermen optreden.

Aanwijzing: De twist-knop is magnetisch. Metalen
deeltjes die aan de onderkant blijven plakken, kunnen
krassen veroorzaken op het oppervlak van de
kookplaat.De twist-knop altijd zorgvuldig reinigen.

11



nl Apparaat bedienen

Apparaat bedienen

In dit hoofdstuk kunt u lezen hoe u een kookzone instelt.
In de tabel vindt u kookstanden en bereidingstijden voor
verschillende gerechten.

Kookplaat in- en uitschakelen

De kookplaat wordt met de hoofdschakelaar in- en
uitgeschakeld.

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt
ingeschakeld, wordt de instelling van het thuisnetwerk
opgevraagd. Op het display licht gedurende enkele
seconden het symbool T zwak op. Om de
aansluitinstelling te starten, de sensor ’f?g aanraken en
de aanwijzingen in het hoofdstuk — "Home Connect"
op pagina 26 opvolgen. Om de eerste instelling te
verlaten een willekeurige sensor aanraken.

Kookplaat in- en uitschakelen

De kookplaat met de hoofdschakelaar in- en
uitschakelen.

Inschakelen: de twist-knop op het instelgebied
leggen.Symbool (D aanraken. De symbolen die bij de
kookzones horen en de functies die op dit tijdstip ter
beschikking staan zijn verlicht. Naast de kookzones is I
verlicht. De kookplaat is klaar voor gebruik.

Uitschakelen: het symbool (D aanraken tot de indicatie
verdwijnt. Alle kookzones zijn uitgeschakeld. De
restwarmte-indicatie blijft verlicht tot de kookzones
voldoende zijn afgekoeld.

Aanwijzingen

- Wanneer er geen verbinding met het thuisnetwerk
is gemaakt of de verbinding is onderbroken, wordt
tijdens het inschakelen van de kookplaat altijd de
eerste instelling van de netwerkverbinding
geactiveerd.

- De kookplaat gaat automatisch uit wanneer alle
kookzones langer dan 20 seconden uitgeschakeld
zijn.

- De gekozen instellingen blijven gedurende
5 seconden na uitschakeling van de kookplaat
bewaard.

Wordt de kookplaat binnen deze tijd weer
ingeschakeld, dan knipperen de vooraf ingestelde
kookstanden. Door binnen de volgende 5 seconden
op de twist-knop te tippen worden de instellingen
overgenomen.

Wanneer de twist-knop niet wordt aangetipt, of als
er een andere sensortoets wordt aangeraakt,
worden alle eerdere instellingen gewist.
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Kookzone instellen

Met de twist-knop de gewenste kookstand instellen.
Kookstand 1 = laagste stand.

Kookstand 9 = hoogste stand.

Elke kookstand heeft een tussenstand. Deze wordt in de

kookzone-indicatie weergegeven met .5.

Kookzone en kookstand kiezen

De kookplaat moet ingeschakeld zijn.

1 De kookzone kiezen. Hiervoor de twist-knop bij de
gewenste kookzone aanraken.

N

Binnen de volgende 10 seconden aan de twist-knop
draaien tot de gewenste kookstand in het display
oplicht.

De kookstand is ingesteld.

Aanwijzingen

- Wordt er een pan op de flexibele kookzone
geplaatst, dan moet deze qua afmetingen goed
gepositioneerd zijn, zie het hoofdstuk — "Flex-
functie”.

Het kookgerei wordt herkend en de kookzone wordt
automatisch gekozen. Nu kunt u instellen.

Knipperen de indicaties na het instellen, ga dan na
of de pan geschikt is voor koken met inductie. Zie
het hoofdstuk — "Kookgerei-test"

Kookstand wijzigen

De kookzone kiezen en de kookstand met de twist-knop
wijzigen.



Kookzone uitschakelen

De kookzone kiezen en aan de twist-knop draaien tot I
verschijnt.De kookzone gaat uit en de restwarmte-
indicatie is verlicht.

Aanwijzingen

- Staat er geen pan op de inductiekookzone, dan
knippert de kookstand-indicatie. Na enige tijd
schakelt de kookzone uit.

-  Staat er voordat de kookplaat wordt ingeschakeld
een pan op de kookzone, dan wordt deze uiterlijk
20 seconden na het aanraken van de
hoofdschakelaar herkend. De kookzone wordt
vervolgens automatisch gekozen. Stel binnen de
volgende 10 seconden de kookstand in. Anders
gaat de kookzone na 20 seconden weer uit.
Ook wanneer er tijdens het inschakelen meerdere
pannen op de kookplaat staan, wordt er slechts één
herkend.

Bereidingstabel

In de tabel wordt voor alle gerechten weergegeven
welke kookstand geschikt is. De bereidingstijd kan
afhankelijk van de soort, het gewicht, de dikte en de
kwaliteit van de gerechten variéren.

Apparaat bedienen nl

Kookadvies

Advies

Bij het warm maken van puree, créemesoepen en
dikvloeibare sauzen regelmatig roeren.

Voor het voorverwarmen kookstand 8 - 9 instellen.

Bij de bereiding met deksel de kookstand
terugschakelen, zodra er tussen deksel en
kookgerei stoom vrijkomt. Voor een goed
bereidingsresultaat is geen stoom nodig.

Na de bereiding het kookgerei tot het opdienen
gesloten houden.

Voor het koken met de snelkookpan de
aanwijzingen van de fabrikant in acht nemen.

De gerechten niet te lang laten koken of bakken, om
de voedingswaarde te behouden. Met de
kookwekker kan de optimale bereidingstijd worden
ingesteld.

Voor een gezonder bereidingsresultaat dient
rokende olie te worden voorkomen.

Voor een bruine kleur van de gerechten deze na
elkaar klaarmaken in kleine porties.

Kookgerei kan tijdens de bereiding hoge
temperaturen bereiken. Het gebruik van
pannenlappen is aan te bevelen.

Adviezen voor energie-efficiént koken vindt u in het
hoofdstuk — "Milieubescherming”

Kookstand Bereidings-
tijd (min.)

Smelten
Chocolade, couverture 1-1.5 -
Boter, honing, gelatine 1-2 -
Opwarmen en warmhouden
Eenpansgerecht, bijv. linzenschotel 1.5-2 -
Melk* 1.5-25 -
Worstjes in water verwarmen® 3-4 -
Ontdooien en opwarmen
Spinazie, diepvries 3-4 15-25
Goulash, diepvries 3-4 35-55

* Zonder deksel
** Herhaaldelijk keren

***Voorverwarmen op kookstand 8 - 8.5
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nl Apparaat bedienen

Kookstand Bereidings-

tijd (min.)
Gaarstoven, zachtjes laten koken
Aardappelballetjes™ 45-55 20-30
Vis* 4-5 10-15
Witte sauzen, bijv. bechamelsaus 1-2 3-6
Geklopte sauzen, bijv. bearnaisesaus, hollandaisesaus 3-4 8-12
Koken, stomen, stoven
Rijst (met dubbele hoeveelheid water) 25-35 15-30
Rijstepap™** 2-3 30-40
Aardappels in de schil 45-55 25-35
Gekookte aardappels 45-55 15-30
Deegwaren, pasta* 6-7 6-10
Eenpansgerecht 35-45 120- 180
Soepen 35-45 15-60
Groente 25-35 10-20
Groente, diepvries 35-45 7-20
Garen in de snelkookpan 45-55 -
Stoven
Rollades 4-5 50-65
Stoofvlees 4-5 60 - 100
Goulash*** 3-4 50- 60
Stoven / braden met weinig olie*
Schitzel, on/gepaneerd 6-7 6-10
Schnitzel, diepvries 6-7 8-12
Kotelet, on/gepaneerd** 6-7 8-12
Steak (3 cm dik) 7-8 8-12
Borst van gevogelte (2 cm dik)** 5-6 10-20
Borst van gevogelte, diepvries*** 5-6 10-30
Gehaktballen (3 cm dik)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm dik)** 6-7 10-20
Vis en visfilet, ongepaneerd 5-6 8-20
Vis en visfilet, gepaneerd 6-7 8-20
Vis en visfilet, gepaneerd en diepvries, bijv. vissticks 6-7 8-15
Scampi, garnalen 7-8 4-10
Sauteren van groente en paddenstoelen, vers 7-8 10-20
Pangerechten, groente, vlees in reepjes op Aziatische wijze 7-8 15-20
Pangerechten, diepvries 6-7 6-10
Pannenkoeken (na elkaar gaar bakken) 6.5-75
Omelet (na elkaar bakken) 35-45 3-6
Spiegelei 5-6 3-6
Frituren (150-200 g per portie in 1-2 | olie, per porite frituren)
Diepvriesproducten, bijv. frites, chicken nuggets 8-9 -
Kroketten, diepvries 7-8 -
Vlees, bijv. stukken kip 6-7 -
Vis, gepaneerd of in bierdeeg 6-7 -
Groente, paddenstoelen gepaneerd of in bierdeeg, tempura 6-7 -
Klein gebak, bijv. beignets, Berliner bollen, fruit in bierdeeg 4-5 -

* Zonder deksel
** Herhaaldelijk keren

***Voorverwarmen op kookstand 8 - 8.5
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Flex-functie

De flexibele kookzone kan naar wens als één kookzone
of als twee afzonderlijke kookzones worden gebruikt.

Hij bestaat uit vier inductoren, die onafhankelijk van
elkaar functioneren. Is de flexibele kookzone in gebruik,
dan wordt alleen het gebied geactiveerd dat door het
kookgerei wordt bedekt.

Tips voor het gebruik van pannen

Om te zorgen voor een goede detectie en verdeling van
de warmte, wordt aanbevolen de pan correct te
centreren:

Als afzonderlijke kookzone

Qz Diameter kleiner dan of gelijk aan
W ) 13 cm

7 Plaats de vorm in een van de vier posi-
M ties die op de afbeelding te zien zijn.

\ /

"QD" Diameter groter dan 13 cm

Plaats de vorm in een van de drie posi-
ties die op de afbeelding te zien zijn.

Is er meer dan één kookzone nodig
voor het kookgerei, plaats het dan met
de rand op de bovenste of onderste
rand van de flexibele kookzone.

Als twee onafhankelijke kookplaten
De voorste en achterste kookzones, elk met
GD QD twee inductoren, kunnen onafhankelijk van
elkaar worden gebruikt. Stel voor elke afzon-
CD derlijke kookzone de gewenste kookstand
in. Gebruik op elke kookzone slechts één
pan.

Als twee onafhankelijke kookplaten
De flexibele kookzone wordt gebruikt als twee

onafhankelijke kookplaten.

Activeren

Zie het hoofdstuk — "Apparaat bedienen"

Flex-functie nl

Als afzonderlijke kookplaat

Gebruik van de gehele kookzone door beide kookplaten
met elkaar te verbinden.

Beide kookzones verbinden

1 Kookgerei plaatsen. Een van de twee kookzones
kiezen die bij de flexibele kookzone horen en de
kookstand instellen.

2 Symbool _ aanraken. De indicatie _ is verlicht.

De flexibele kookzone is geactiveerd. De kookstand
verschijnt in beide indicaties van de flexibele kookzone.

Aanwijzingen

- Is ervoor beide kookzones voordat ze werden
gekoppeld een verschillende kookstand ingesteld,
dan schakelen beide kookzones bij activering naar
de kookstand 0.

- Is ervoor een kookzone een automatische kooktijd
geprogrammeerd, dan wordt deze tijdens de
koppeling ook op beide kookzones overgedragen.

Kookstand wijzigen

Kies een van de twee kookzones die bij de flexibele
kookzone horen en stel de kookstand in met de twist-
knop.

Nieuw kookgerei toevoegen

1 Nieuw kookgerei qua grootte op de juiste plaats
zetten.
Bij een juiste positionering wordt het kookgerei
erkend en de kookzone automatisch gekozen. De
betreffende indicatie _ knippert.

2 Binnen 90 seconden met de twist-knop de
instelling kiezen. De indicaties knipperen niet meer
en de pan wordt verwarmd.

Aanwijzing: Blijven de indicaties knipperen, ga dan
na of de pan geschikt is voor koken met inductie
— "Kookgerei-test"

Aanwijzing: Wordt de kookvorm op de gebruikte
kookzone verplaatst of opgetild, dan start de kookplaat
automatisch met zoeken, waardoor de eerder gekozen
kookstand behouden blijft.

De kookzones van elkaar scheiden

1 Kies een van beide kookzones die bij de flexibele
kookzone horen.

2 Raak het symbool _ aan.

3 In de kookzone-indicatie verschijnt het symbool -

De flexibele kookzone is gedeactiveerd. De beide
kookzones functioneren verder elk als afzonderlijke
kookzone.

Aanwijzing: Wordt de kookplaat uit- en later weer
ingeschakeld, dan wordt de flexibele kookzone weer
naar twee onafhankelijke kookzones omgeschakeld.
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nl Transfer-functie

Transfer-functie

Met deze functie kunt u de instellingen van een
kookzone overdragen op een andere kookzone.

Deze functie is beschikbaar voor de flexibele
kookzones.

Aanwijzing: Extra informatie over de juiste plaatsing van
het kookgerei vindt u in het hoofdstuk — "Flex-functie”

1 Pan optillen.
De indicatie van de kookzone begint te
knipperen.De kookzone warmt niet op.

2 In de volgende 90 seconden de pan op een
flexibele kookzone plaatsen. De nieuwe kookzone
wordt herkend en het symbool £} licht op. In de
kookzone-indicatie knippert de overgenomen
kookstand.

3 Binnen 90 seconden met de twist-knop de nieuwe
kookzone kiezen. De instelling is overgenomen.
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Aanwijzingen

De pan verplaatsen naar een kookzone die niet
ingeschakeld is, die nog niet vooraf is ingesteld en
waarop eerder nog geen andere pan is geplaatst.

Wanneer tijdens het verplaatsen van een pan op de
flexibele kookzone de Flex-functie is geactiveerd,
worden de instellingen automatisch overgenomen.

Een ingestelde bereidingstijd wordt eveneens op
de nieuwe kookzone overgedragen. De
braadsensor-functie en de booster-functie worden
niet overgedragen.

Binnen de insteltijd kan de pan weer op de eerdere
kookzone worden geplaatst.De kookzone gaat dan
verder met de eerdere instelling, zonder dat dit
hoeft te worden bevestigd.



Tijdfuncties

Uw kookplaat beschikt over drie timerfuncties:

® Automatische kooktijd
® Kookwekker

® Stopwatch-functie

Automatische kooktijd

De kookzone schakelt na afloop van de ingestelde tijd
automatisch uit.

U kunt een tijd tot 99 minuten instellen. De tijd loopt in
de timer-indicatie af in minuten, de laatste 30 seconden
worden in seconden weergegeven.

Zo stelt u in:

1 De kookzone en de gewenste kookstand kiezen.

2 Symbool G aanraken. De indicatie O van de
kookzone is verlicht.In de timer-indicatie is Lii1
verlicht.

3 Met de twist-knop de gewenste bereidingstijd
kiezen.

De bereidingstijd begint af te lopen.

Aanwijzing: Wordt de flexibele kookzone gekozen als
een afzonderlijke kookzone, dan is de ingestelde tijd
voor de gehele zone hetzelfde.

Tijdfuncties nl

Tijd veranderen of wissen

Kies de kookzone en raak vervolgens het symbool )
aan.

Kooktijd met de twist-knop wijzigen of G4 instellen om
de kooktijd te wissen.

Aan het einde van de ingestelde tijd

De kookzone wordt uitgeschakeld. Er klinkt een signaal,
de kookzone geeft Ll weer en in de timer-indicatie
knippert L. Een willekeurig symbool of de twist-knop
aanraken; de indicaties en het geluidssignaal
verdwijnen.

Aanwijzingen

Is er een kooktijd voor meerdere kookzones
geprogrammeerd, dan verschijnt in de timer-
indicatie altijd de bereidingstijd die het eerst
afloopt. De indicatie & van de kookzone is oranje
verlicht.

- Voor het opvragen van de resterende kooktijd van
een kookzone: de betreffende kookzone kiezen.De
kookduur verschijnt gedurende 10 seconden.

De kookwekker

Met de kookwekker kunt u een tijd tot 99 minuten
instellen.

Hij functioneert onafhankelijk van de kookzones en
andere instellingen. Deze functie schakelt een kookzone
niet automatisch uit.

Zo wordt de functie ingesteld

1 Symbool 2 aanraken, in de kookwekker-indicatie
verschijnt oo
Met de twist-knop de gewenste tijd kiezen.

Raak opnieuw het symbool & aan om de gekozen
tijd te bevestigen.

De tijd begint af te lopen.

Tijd veranderen of wissen

Het symbool & aanraken en met de twistknop de tijd
veranderen of op het symbool Ul zetten.

Aan het einde van de ingestelde tijd

Gedurende drie minuten klinkt er een signaal. op het
display van de kookwekker knippert L1 Raak opnieuw
het symbool 2 aan, de indicaties en het signaal
verdwijnen.
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nl Booster-functie voor kookpannen

Stopwatch-functie

De stopwatch wijst de tot nu toe afgelopen kooktijd in
minuten en seconden aan (mm.ss). De maximale
tijdsduur is 99 minuten en 59 seconden (99.59). Is deze
waarde bereikt, dan begint de indicatie weer bij 00.00.

De stopwatch functioneert onafhankelijk van de
kookzones en andere instellingen. Deze functie schakelt
een kookzone niet automatisch uit.

Activeren

Symbool ® aanraken.Op het display van de stopwatch
verschijnt o0.00.

De tijd begint te lopen.

Deactiveren

Het symbool ® aanraken, de stopwatch-functie wordt
onderbroken. De indicaties van de stopwatch blijven
verlicht.

Wordt het symbool ® opnieuw aangeraakt zolang het
nog oranje oplicht, dan loopt de tijd verder.

Wanneer het symbool & lang wordt aangeraakt,
verdwijnen de indicaties.

De functie is gedeactiveerd.
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Booster-functie voor kookpannen

Met deze functie worden grote hoeveelheden nog
sneller verwarmd dan met de vermogensstand S.De
booster-functie voor kookpannen verhoogt gedurende
korte tijd de hoogste stand van de gekozen kookzone.

Deze functie kan alleen worden geactiveerd voor een
kookzone wanneer de andere kookzone van dezelfde
groep niet in gebruik is (zie Afb.).

2

Aanwijzing: Op de flexibele kookzone kan de booster-
functie ook worden geactiveerd wanneer de kookzone
als één afzonderlijke kookzone wordt gebruikt.

Activeren

1 Kies de kookzone.
2 Symbool >> aanraken.
De indicatie ' licht op.

De functie is geactiveerd.

Deactiveren

1 Kies de kookzone.

2 Symbool 2> aanraken, twist-knop gebruiken of een
andere functie kiezen.
De indicatie ~ verdwijnt en de kookzone schakelt
terug naar de kookstand g.

De functie is gedeactiveerd.

Aanwijzingen

- Onder bepaalde omstandigheden kan deze functie
automatisch uitschakelen, om de elektronische
elementen binnenin de kookplaat te beschermen.

- Wanneer er voor activering van de functie een
kookstand was ingesteld, wordt deze na
deactivering van de functie automatisch weer
overgenomen.



Booster-functie voor bak- en
braadpannen

Met deze functie kunnen pannen nog sneller worden
opgewarmd dan met de kookstand¥.

Kies na deactivering van de functie de geschikte
kookstand voor uw gerechten.

Deze functie kan alleen worden geactiveerd voor een
kookzone wanneer de andere kookzone van dezelfde
groep niet in gebruik is (zie Afb.).

2

Aanwijzing: Op de flexibele kookzone kan de booster-
functie voor pannen ook worden geactiveerd wanneer

de kookzone als één afzonderlijke zone wordt gebruikt.

Advies voor het gebruik

Gebruik altijd kookgerei dat niet van tevoren
verwarmd is.

Gebruik pannen met een egale bodem. Gebruik
geen kookgerei met een dunne bodem.

Nooit leeg kookgerei, olie, boter of vet verwarmen
zonder dat er toezicht bij is.

Geen deksel op het kookgerei leggen.

Plaats het kookgerei in het midden van de
kookzone. Zorg ervoor dat de diameter van de
pannenbodem overeenkomt met de grootte van de
kookzone.

Informatie over het soort, de grootte en de
plaatsing van het kookgerei vindt u in paragraaf
—> "Koken met inductie"”

Booster-functie voor bak- en braadpannen nl

Activeren

Kies de gewenste kookzone.

2 Raak binnen de volgende 10 seconden het
symbool 2 aan.
De indicatie & licht op.

De functie is geactiveerd.

Deactiveren

1 Kookzone kiezen.

2 Het symbool > aanraken, de twist-knop gebruiken
of een andere functie kiezen. De indicatie &
verdwijnt. Op het display van de kookzone is de
kookstand 5 verlicht.

De functie is gedeactiveerd.

Aanwijzingen

- Onder bepaalde omstandigheden kan deze functie
automatisch uitschakelen, om de elektronische
elementen binnenin de kookplaat te beschermen.

- Wanneer er voor activering van de functie een
kookstand was ingesteld, wordt deze na
deactivering van de functie automatisch weer
overgenomen.
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nl Warmhoudfunctie

Warmhoudfunctie

Braadsensorfunctie

Deze functie is geschikt voor het smelten van chocolade
of boter en voor het warmhouden van gerechten.

Activeren

Kies de gewenste kookzone.

2 Raak binnen de volgende 10 seconden het symbool
L1
% aan.
Op het display is L verlicht.

De functie is geactiveerd.

Deactiveren

1 Kies de juiste kookzone uit.

2 Symbool % aanraken, aan de twist-knop draaien of
een andere functie kiezen.
De indicatie L verdwijnt. De kookzone schakelt uit
en de restwarmte-indicatie is verlicht.

De functie is gedeactiveerd.
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Bij de braadsensor-functie wordt de temperatuur van de
pan geregeld via temperatuurstanden. Tijdens het hele
braadproces wordt de juiste temperatuur aangehouden.

Voor de flexibele kookzone is deze functie beschikbaar
aan de rechterkant.

Voordelen bij het bakken en braden

De kookzone warmt alleen op wanneer dit nodig is
om de temperatuur te handhaven. Zo wordt energie
bespaard en de olie of het vet niet oververhit.

De braadfunctie meldt wanneer de lege pan de
optimale temperatuur voor toevoeging van de olie
en vervolgens het toevoegen van de gerechten
heeft bereikt.

Aanwijzingen

- Geen deksel op de pan leggen. Anders wordt de
functie niet juist geactiveerd. Er kan een
spatbescherming worden gebruikt, om vetspetters
te voorkomen.

- Gebruik olie of vet die geschikt zijn om te bakken
en te braden. Worden boter, margarine, pure
olijfolie of reuzel gebruikt, stel de temperatuurstand
dan in op 1 of 2.

- Nooit een pan met of zonder inhoud verwarmen
zonder dat er toezicht bij is.

- Heeft de kookzone een hogere temperatuur dan de
pan of omgekeerd, dan wordt de braadsensor niet
op de juiste manier geactiveerd.

Geschikte pannen

Kies de kookzone die qua diameter het meest geschikt
is voor de bodem van de pan en plaats de pan in het
midden van de kookzone.

Voor deze functie bestaan speciale pannen.Deze
kunnen achteraf in de vakhandel of via onze technische
servicedienst worden aangeschaft. Geef steeds het
corresponderende referentienummer aan:

GP900001 klein (15 cm diameter)
GP900002 gemiddeld (18 cm diameter)
GP900003 groot (21 cm diameter)

Deze pannen zijn voorzien van een antiaanbaklaag,
zodat er voor het bakken niet veel olie nodig is.



Braadsensorfunctie nl

Aanwijzingen - Pannenvan een ander type kunnen oververhit raken
en de temperatuur kan lager of hoger zijn dan de
gekozen temperatuurstand. Probeer eerst de
laagste temperatuurstand uit en verander deze zo

- De braadsensor-functie is speciaal ingesteld voor
pannen van dit type en deze afmetingen.

- Wanneer de grootte van de pannen afwijkend is of

" nodig.

wanneer ze slecht geplaatst zijn, wordt de
braadsensor-functie bij de flexibele kookzones
mogelijk niet geactiveerd. Zie het hoofdstuk
— "Flex-functie”.

Temperatuurstanden

Temperatuurstand Geschikt voor

1 zeer laag Het maken en inkoken van sauzen, het stoven van groente en het bakken van gerechten met pure
olijfolie extra, boter of margarine.
2 laag Het bereiden van gerechten met pure olijfolie extra, boter of margarine, bijv. omeletten.
gemiddeld - laag Bakken van vis en gerechten als gehaktballetjes en worstjes.

4 gemiddeld - hoog Bakken van steaks, medium of doorbakken, diepvries-, gepaneerde en fijne gerechten,
bijv. schnitzels, ragout en groente.

5 hoog Het bakken van gerechten bij hoge temperaturen, bijv. steaks, saignant, aardappelkoekjes
en gebakken aardappels.

Tabel
In de tabel wordt voor alle gerechten weergegeven De ingestelde temperatuurstand varieert afhankelijk van
welke temperatuurstand geschikt is. De baktijd kan de gebruikte pan.

afhankelijk van de soort, het gewicht, de grootte en

kwaliteit van de gerechten variéren Lege pan voorverwarmen, na het geluidssignaal de olie

en het gerecht toevoegen.

Tempera- Totale bereidingstijd vanaf
tuurstand het geluidssignaal (min.)

Viees

Schnitzel, on/gepaneerd 4 6-10
Filet 4 6-10
Koteletten* 3 10-15
Cordon bleu, Wiener Schnitzel* 4 10-15
Steak, saignant (3 cm dik) 5 6-8
Steak, medium of doorbakken (3 cm dik) 4 8-12
Borst van gevogelte (2 cm dik) 3 10-20
Worstjes, gekookt of rauw* 3 8-20
Hamburgers, gehaktballetjes, gevulde vleesballetjes* 3 6-30
Ragout, Gyros 4 7-12
Gehakt 4 6-10
Spek 2 5-8
Vis

Vis, gebakken, heel, bijv. forel 3 10-20
Visfilet, on/gepaneerd 3-4 10-20
Garnalen, krabben 4 4-8

* Regelmatig keren.

** Totale tijdsduur per portie. Na elkaar bakken.
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nl Braadsensorfunctie

Tempera- Totale bereidingstijd vanaf

tuurstand het geluidssignaal (min.)
Eiergerechten
Pannenkoeken** 5 1,5-2,5
Omelet** 2 3-6
Spiegelei 2-4 2-6
Roereieren 2 4-9
Kaiserschwarrn (Zuid-Duitse pannenkoeken) 3 10-15
French toast** 3 4-8
Aardappels
Gebakken aardappels (van gekookte aardappels) 5 6-12
Frites (van ongekookte aardappels) 4 15-25
Aardappelkoekjes** 5 25-35
Zwitserse rosti 2 50 - 55
Geglaceerde aardappels 3 15-20
Groente
Knoflook, uien 1-2 2-10
Courgettes, aubergines 3 4-12
Paprika, groene asperges 3 4-15
In olie gestoofde groente, bijv. courgette, groene paprika 1 10-20
Paddestoelen 4 10-15
Geglaceerde groente 3 6-10
Grote uien 3 5-10
Diepvriesproducten
Schnitzels 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Borst van gevogelte* 4 10-30
Kip-nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Visfilet, on/gepaneerd 3 10-20
Vissticks 4 8-12
Frites 5 4-6
Pangerechten, bijv. groentepannetje met kip 3 6-10
Loempia's 4 10-30
Camembert/Kaas 3 10-15
Sauzen
Tomatensaus met groente 1 25-35
Bechamelsaus 1 10-20
Kaassaus, bijv. Gorgonzolasaus 1 10-20
Ingekookte sauzen, bijv. tomatensaus, Bolognese-saus 1 25-35
Zoete sauzen, bijv. sinaasappelsaus 1 15-25
Diversen
Camembert/Kaas 3 7-10
Voorgegaarde, droge producten met toevoeging van water, bijv. pasta. 1 5-10
Croutons 3 6-10
Amandelen/walnoten/pijnboompitten 4 3-15

* Regelmatig keren.

** Totale tijdsduur per portie. Na elkaar bakken.
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Zo stelt u in

Kies de juiste temperatuurstand in de tabel. Zet de lege
pan op de kookzone.

1 De kookzone kiezen en het symbool & aanraken.In
de kookzone-indicatie is ‘& verlicht en wordt de
temperatuurstand A { weergegeven.

Kinderslot nl

Kinderslot

2 Binnen de volgende 10 seconden met de twist-knop
de gewenste temperatuurstand kiezen.

3 In de kookzone-indicatie wordt het verloop van het
opwarmproces van _ tot - weergegeven en dit
knippert in afwisseling met de ingestelde
temperatuurstand. Als de ingestelde
braadtemperatuur bereikt is, klinkt er een signaal
en verdwijnt de opwarmindicatie. De
temperatuurstand wordt opnieuw weergegeven.

4 Doe wanneer de braadtemperatuur bereikt is eerst
de olie en vervolgens de gerechten in de pan.

Aanwijzing: U dient de gerechten te keren, zodat ze niet
aanbranden.

Braadsensorfunctie uitschakelen

Kookzone kiezen en het symbool & aanraken, of met
de twist-knop de temperatuurstand Ll instellen. Er klinkt
een signaal en het symbool &= verdwijnt.De functie is
gedeactiveerd.

Kinderslot activeren en deactiveren
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.

Activeren: twist-knop van de kookplaat nemen. Er klinkt
een signaal. De indicatie @ is 10 seconden lang
verlicht. De kookplaat is geblokkeerd.

Deactiveren: de twist-knop op het twist-pad plaatsen.

Aanwijzing: Wanneer de kookplaat bij het verwijderen
van de twist-knop ingeschakeld is, wordt eerst de
reinigingsbescherming van het display
geactiveerd.Wordt de twist-knop er na 10 minuten niet
opnieuw op geplaatst, dan schakelt de kookplaat uit en
wordt het kinderslot geactiveerd.
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nl Display-reinigingsbescherming

Display-reinigingsbescherming

Wanneer u over het bedieningspaneel wrijft als de
kookplaat ingeschakeld is, kunnen er instellingen
veranderen. Om dit te voorkomen beschikt de kookplaat
over een functie om het bedieningspaneel voor
reinigingsdoeleinden te blokkeren.

Activeren: De twist-knop verwijderen.

Er klinkt een signaal. De indicatie § en de
kookplaatinstellingen knipperen. Het verwarmen wordt
onderbroken. Is er een automatische kooktijd
geprogrammeerd, dan wordt deze op pauze gezet. Het
bedieningspaneel is gedurende 10 minuten
geblokkeerd.

U kunt over het oppervlak van het bedieningspaneel
wrijven zonder de instellingen te veranderen.

Deactiveren: Binnen 10 minuten de twist-knop weer
terugplaatsen.

Het bedieningspaneel is gedeblokkeerd. De kookplaat
warmt verder op met de vorige instellingen.

Om de functie voortijdig te beé&indigen, plaatst u de
twist-knop binnen 10 minuten weer terug.
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Automatische
veiligheidsuitschakeling

Wanneer een kookzone langere tijd in gebruik is en er
geen instellingen gewijzigd zijn, wordt de automatische
veiligheidsuitschakeling geactiveerd.

De kookzone warmt niet meer op. Er klinkt een signaal
en in de indicatie van de kookzone verschijnt de
restwarmte-indicatie 1 of H.

De kookzone kan op elk moment weer worden gekozen
en opnieuw ingesteld.

Het tijdstip waarop de automatische
veiligheidsuitschakeling wordt geactiveerd hangt af van
de ingestelde kookstand (na 1 tot 10 uur).



Basisinstellingen nl

Basisinstellingen

Indicatie

Functie

]
-

Geluidssignalen

LI Alle signalen zijn ingeschakeld.*

UFFDe meeste signalen zijn uitgeschakeld.

[

]
™

Keuzetijd van de kookzone

5 De kookzone blijft 5 seconden lang geselecteerd.
{J De kookzone blijft slechts 10 seconden lang geselecteerd.*
{5 De kookzone blijft slechts 15 seconden lang geselecteerd.*

UFF Onbegrensd: de laatste ingestelde kookzone blijft geselecteerd.

[}
[NN]

Power-management-functie. Totaalvermogen van de kookplaat begrenzen
O uitr

L 1000 W. minimaal vermogen.

5 1500 W.
L 2000 W.

[
[
[
1.

pu

i~

S, 9000W. Hoogste vermogen van de kookplaat.

-

]
4

Terugzetten naar de fabrieksinstellingen
LF Findividuele instellingen aanhouden.*

] I .
Ll Terugzetten naar de fabrieksinstellingen.

]
-

Kookgerei, resultaat van het bereidingsproces controleren

e

L Niet geschikt

-—

Niet optimaal

=  Geschikt

[

o

oo

Home Connect

— "Home Connect instellingen"” op pagina 28

*Fabrieksinstelling
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nl Home Connect

Zo komt u bij de basisinstellingen
De kookplaat moet uitgeschakeld zijn.

1 De kookplaat inschakelen.

2 In de volgende 10 seconden op het symbool &
drukken.
De eerste vier indicaties geven de
productinformatie weer. Aan de twist-knop draaien
om elke afzonderlijke indicatie te kunnen zien.

Productinformatie Indicatie

Klantenservice-index (KI)

Fabricagenummer

Fabricagenummer 1

C3wy T CY
L o] <

Fabricagenummer 2

3 Door opnieuw het symbool &9 aan te raken, komt u
bij de basisinstellingen.
In de indicaties lichten ¢ { en /7 op als
voorinstelling.

4 Het symbool ﬁ zo vaak aanraken tot de gewenste
functie wordt weergegeven.

5 Vervolgens de gewenste instelling kiezen met de
twist-knop.

6 Het symbool 22 minstens 4 seconden lang
aanraken.

De instellingen zijn opgeslagen.

De basisinstellingen verlaten

Schakel de kookplaat uit met de hoofdschakelaar.
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Home Connect

Dit apparaat is voorzien van WLAN, zodat er via een
mobiel eindapparaat instellingen naar het apparaat
kunnen worden gezonden.

Als het apparaat niet met het thuisnetwerk wordt
verbonden, functioneert het als een kookveld zonder
netwerkaansluiting. Het kookveld kan altijd via het
bedieningspaneel worden bediend.

De beschikbaarheid van de functie Home Connect is
afhankelijk van de beschikbaarheid van de Home
Connect diensten in uw land. De Home Connect
diensten zijn niet in elk land beschikbaar.Meer
informatie hierover vindt u op www.home-connect.com.

Aanwijzingen

- Kookvelden zijn niet bedoeld voor gebruik zonder
toezicht - het koken moet worden gecontroleerd.

- Houd u aan de veiligheidsadviezen in deze
gebruiksaanwijzing. Zorg ervoor dat deze ook
worden nageleefd wanneer u het apparaat via de
Home Connect app bedient. Houd u ook aan de
aanwijzingen in de Home Connect
app.— "Belangrijke veiligheidsvoorschriften”
op pagina 5

- U kunt met de Home Connect app instellingen naar
uw apparaat zenden. Deze moeten vervolgens op
het apparaat worden bevestigd. Het is niet mogelijk
het apparaat te bedienen terwijl u onderweg bent.

- De directe bediening van het apparaat heeft altijd
voorrang. In deze tijd is de bediening via de
Home Connect app niet mogelijk.

Instellen

Om instellingen via Home Connect te kunnen uitvoeren,
moet de Home Connect app op uw mobiele
eindapparaat geinstalleerd en geconfigureerd zijn.

Aanwijzing: Bij de functie Gereed voor bedrijf heeft uw
apparaat binnen het netwerk max. 2 W nodig.

Configureren van de Home Connect App

Aanwijzing: U heeft een mobiel eindapparaat nodig dat
is voorizen van de actuele versie van het betreffende
besturingssysteem.

1 Open op uw mobiele eindapparaat de App Store
(Apple-apparaten) of de Google Play Store
(Android-apparaten).

Voer het zoekbegrip “Home Connect” in.

Kies de Home Connect App en installeer deze op
uw mobiele eindapparaat.

4 Start de app en stel uw Home Connect toegang in.
De app leidt u daarbij door het aanmeldingsproces.
Noteer vervolgens uw e-mailadres en uw password.



Handmatige aanmelding bij het thuisnetwerk

U heeft een router met WPS-functionaliteit nodig.
Informatie hierover vindt u in de handleiding van uw
router. U dient toegang tot uw router te hebben.

Is dit niet het geval, doorloop dan de stappen
“Handmatige aanmelding in het thuisnetwerk”.

1 Basisinstellingen openen.

2 Symbool f’ zo vaak aanraken tot de instelling cY
HL verschijnt.

3 Symbool @ aanraken om Home Connect-
instellingen te openen.
In het instelgebied knipperen HLC lenlEL
afwisselend.In de kookzone-indicatie is LiF -
verlicht.

4  Met de twist-knop de waarde L O {instellen.

In de kookzone-indicatie knipperen L0 ! enhet

—>
symbool F.

5 Binnen 2 minuten de WPS-toets van de router
indrukken.
De kookplaat is met het netwerk verbonden
wanneer het symbool = op het bedieningspaneel
niet meer knippert maar verlicht is.

Aanwijzing: Als er geen verbinding kan worden
gemaakt, verschijnt de waarde = “handmatig
verbinden”. Het apparaat handmatig aanmelden bij
het thuisnetwerk of de automatische verbinding
opnieuw starten.

Het apparaat probeert automatisch om verbinding
met de app te maken. In het instelgebied knipperen
HL 2 en PR | afwisselend. In de kookzone-
indicatie knippert de waarde an.

6 App op het mobiele eindapparaat starten en de
aanwijzingen voor de automatische
netwerkaanmelding opvolgen.

Het aanmelden is afgesloten wanneer in de kookzone-
. . . "~ . .
indicatie de waarde i/7 niet meer knippert en de
mc ;
waarde L~ F weer oplicht.

Home Connect nl

Handmatige aanmelding bij het thuisnetwerk

Aanwijzing: Voor de handmatige aanmelding bij het
thuisnetwerk (WLAN) heeft u de netwerknaam (SSID)
en het wachtwoord (key) van uw thuisnetwerk nodig.

1 Basisinstellingen openen.

2 Symbool ég zo vaak aanraken tot de instelling cY
HL verschijnt.

3 Symbool @ aanraken om Home Connect-
instellingen te openen.
In het instelgebied knipperen HL lenlEE
afwisselend.In de kookzone-indicatie is LiF -
verlicht.

4  Met de twist-knop de waarde L 02 instellen.

In de kookzone-indicatie knipperen L0 en het
=
symbool F".

5 Naar het algemene instellingenmenu van het
mobiele eindapparaat gaan en de WLAN-
instellingen opvragen.
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6 Mobiel eindapparaat bij het netwerk van de
kookplaat en de SSID “HomeConnect” aanmelden
met de sleutel “HomeConnect”. Het kan tot
60 seconden duren voordat de verbinding tot stand
gebracht is.

7 Wanneer het verbinden gelukt is de Home Connect
app openen.
De app zoekt nu enkele seconden naar de
kookplaat. Wanneer de kookplaat gevonden is,
wordt u - voor zover dit nog niet gebeurd mocht zijn
- verzocht de netwerknaam (SSID) en het
wachtwoord (key) van uw thuisnetwerk (WLAN) in te
voeren in de betreffende velden.

8 Druk vervolgens op “Naar huishoudapparaat
zenden”.

9 De kookplaat is met het netwerk verbonden
wanneer op het bedieningspaneel het symbool
verlicht is.

)))

Indicatie Functie
HCZ /PR ! verbinding met app
TFE  Niet verbonden/

Het aanmeldproces is afgesloten

L7 Verbinding maken

HC 37/ C0 Verbinding met het thuisnetwerk (WLAN)

LiFF Draadloze module uitgeschakeld

177 Draadloze module ingeschakeld

Instellingen via app

[nd

FF Uitgeschakeld

[x]

]
[
U7 Ingeschakeld*

Software-update

o F Update beschikbaar en gereed voor
installatie

{MS  Starten van de installatie

e [l g ] . .
HLE /! Ed Externe toegang door servicedienst

LFF  Niet toegestaan

Ul Toegestaan

HC 775ET WLAN signaalsterkte

Het apparaat probeert automatisch om verbinding
met de app te maken. In het instelgebied knipperen
L en PR | afwisselend. In de kookzone-

indicatie knippert de waarde /7.

Het aanmelden is afgesloten wanneer in de kookzone-
indicatie de waarde /7 niet meer knippert en de
waarde L F F weer oplicht.

Vervolgens kunt u hier uw mobiele eindapparaat weer
verbinden met het thuisnetwerk.

Volg de aanwijzingen van de app op.

Home Connect instellingen

U kunt Home Connect op elk moment aan uw wensen
aanpassen.

Navigeer in de basisinstellingen van uw kookveld naar
de Home Connect instellingen om de netwerk- en
apparaatinformatie weer te geven.

NA Niet verbonden met het thuisnetwerk
(WLAN)
{ Signaalsterkte 1 (zwak)
c Signaalsterkte 2 (gemiddeld)
B Signaalsterkte 3 (goed)

HCH 1 5ET Verbinding met Home Connect server

Indicatie Functie

HL {/NEE Aanmelding in het thuisnetwerk (WLAN)

LiIF~ Niet verbonden/netwerkverbinding

verbreken
T 11! Automatisch verbinden
L [l Handmatig verbinden
o Verbonden

* Basisinstelling
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IH Niet verbonden
O Verbonden

* Basisinstelling

Aanwijzingen

- De instelling HL 2 wordt alleen weergegeven
wanneer het apparaat met het thuisnetwerk is
verbonden.

. . -

- Deinstelling HL = wordt alleen weergegeven
wanneer het apparaat al eens met een netwerk is
verbonden.

- Deinstelling HL 5 wordt alleen weergegeven
wanneer er een update beschikbaar is.

- De instelling HL G wordt alleen weergegeven
wanneer de servicedienst verbinding met het
apparaat probeert te maken. Nadat u toegang heeft
verleend, kunt u deze op elk gewenst moment weer
beéindigen.

- Deinstellingen HL 7 en HL & worden alleen

weergegeven als er een WLAN-verbinding is.



WLAN deactiveren

Is WLAN geactiveerd, dan kunt u gebruikmaken van de
Home Connect functionaliteit.

Aanwijzing: Bij de functie Gereed voor bedrijf heeft uw
apparaat binnen het netwerk max. 2W nodig.

1 Basisinstelling cS openen.

2 Symbool @ zo vaak aanraken tot afwisselend de
instelling HCdenl DN verschijnen.
In de kookzone-indicatie is L1171 verlicht.

3 Met de twist-knop de waarde OFF instellen.

WLAN is gedeactiveerd en op het bedieningspaneel
verdwijnt het symbool & .

Aanwijzing: De netwerkinstellingen worden
opgeslagen. Wanneer de WLAN-functie opnieuw wordt
geactiveerd, probeert de kookplaat verbinding te maken
met het opgeslagen netwerk.

Loskoppelen van het netwerk

U kunt de kookplaat op elk moment van het netwerk
loskoppelen.

Aanwijzing: Wanneer de kookplaat losgekoppeld is van
het netwerk kan hij niet via Home Connect worden
bediend.

1 Basisinstelling cS openen.

2 Symbool @ zo vaak aanraken tot afwisselend de
instellingen HC lenNEL verschijnen.
In de kookzone-indicatie is {117 verlicht.

3 Met de twist-knop de waarde OF F instellen.

Het apparaat heeft geen verbinding met het
thuisnetwerk meer en het symbool = verdwijnt van het

bedieningspaneel.

Home Connect nl

Netwerk verbinden

1 Basisinstelling cS openen.

2 Symbool @ zo vaak aanraken tot afwisselend de

instellingen HC lenEL verschijnen.

In de kookzone-indicatie is L1~ =~ verlicht.

3 Met de twist-knop de waarde
L I | “Automatisch verbinden” of

Iy P=] ; i i
L o “Handmatig verbinden” instellen.

4  Aanwijzingen in het hoofdstuk
“Automatische aanmelding in het thuisnetwerk” of
“Handmatige aanmelding in het thuisnetwerk”
opvolgen.

Met app verbinden

Wanneer de Home Connect app op uw mobiele
eindapparaat is geinstalleerd, kunt u hem verbinden met
uw kookplaat.

Aanwijzingen
- Het apparaat moet verbonden zijn met het netwerk.
- De app moet zijn geopend en geconfigureerd.

- Wanneer er een directe verbinding met een
afzuigkap is, dient u de kookplaat eerst te
ontkoppelen van het thuisnetwerk en de verbinding
opnieuw te starten. — "Loskoppelen van het
netwerk" op pagina 28, — "Netwerk verbinden"
op pagina 28

1 Basisinstelling £ 5 openen.

2 Symbool ® zo vaak aanraken tot afwisselend de
instellingen HL & en PA verschijnen.

In de kookzone-indicatie is BFF verlicht.

3 Met de twist-knop de waarde 017 instellen.

De app op het mobiele eindapparaat starten en de
aanwijzingen opvolgen, om het verbindingsproces
af te sluiten.
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Het aanmelden is afgesloten wanneer in de kookzone-
. . . T .
indicatie de waarde /{7 niet meer knippert en de

N g .
waarde LiF F weer oplicht.

Instellingen via app

U kunt met de Home Connect app op comfortabele
wijze toegang krijgen tot de basisinstellingen van de
kookplaat en instellingen voor de kookzones naar de
kookplaat zenden.

Aanwijzingen

- Voor het wijzigen van de basisinstellingen moet de
kookplaat uitgeschakeld zijn.

- De directe bediening van het apparaat heeft altijd
voorrang. In deze tijd is de bediening via de Home
Connect app niet mogelijk.

- In de leveringstoestand is de overbrenging van
instellingen geactiveerd.

- Als de overbrenging van instellingen is
gedeactiveerd, worden alleen de
bedrijfstoestanden van de kookplaat in de Home
Connect app weergegeven.

1 Basisinstelling cq openen.

2 Symbool ® zo vaak aanraken tot afwisselend de

. . e [l gl g .
instellingen HL 4 en £S5 verschijnen.

3 Omde overbrenging te activeren, met de twist-knop
de waarde Li/| kiezen en om hem te deactiveren, de
waarde L F kiezen.

Kookinstellingen bevestigen

Zodra kookinstellingen naar een kookzone worden
doorgestuurd, begint de kookzone-indicatie te
knipperen. Om de instellingen te bevestigen, de
knipperende indicatie aanraken 3. Om de instellingen
te annuleren, een willekeurige andere toets van de
kookplaat aanraken.
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Software-update

Met de functie Software-update wordt de software van
uw kookplaat geactualiseerd (bijv. voor optimalisatie,
het verhelpen van fouten of veiligheidsrelevante
updates). Voorwaarde is dat u een geregistreerde Home
Connect gebruiker bent, de app op uw mobiele
eindapparaat hebt geinstalleerd en verbonden bent met
de Home Connect server.

Zodra er een software-update beschikbaar is, wordt u
via de Home Connect app geinformeerd over de plaats
waar u de update ook kunt downloaden.

Nadat het downloaden met succes is afgesloten kunt u
de installatie starten via de kookplaat (basisinstellingen,
instellingen cY, instelling HEE/UPD') of de Home
Connect app, wanneer u zich in uw lokale netwerk

bevindt.

Nadat de installatie met succes is afgesloten wordt u via
de Home Connect app geinformeerd.

Aanwijzingen

- Tijdens het downloaden kunt u de kookplaat
gewoon blijven gebruiken.

- Afhankelijk van de persoonlijke instellingen in de
app kunnen software-updates ook automatisch
worden gedownload.

- In geval van een veiligheidsrelevante update is het
raadzaam deze zo snel mogelijk te installeren.

Aanwijzing voor gegevensbeveiliging

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt
verbonden met een WLAN-netwerk dat op het internet is
aangesloten, geeft het de volgende
gegevenscategorieén door aan de Home Connect
server (eerste registratie):

® Eenduidige identificatie van het apparaat
(bestaande uit apparaatsleutels en het MAC addres
van de gewijzigde Wi-Fi communicatiemodule).

® Veiligheidscertificaat van de Wi-Fi
communicatiemodule (voor de informatietechnische
beveiliging van de verbinding).

® De actuele software- en hardwareversie van uw
huishoudelijke apparaat.

® Status van een eventuele eerdere reset naar de
fabrieksinstellingen.

Bij de eerste registratie wordt het gebruik van de Home
Connect functionaliteiten voorbereid. Deze registratie
dient pas te worden uitgevoerd op het moment dat u
voor het eerst van de Home Connect functionaliteiten
gebruik wilt maken.

Aanwijzing: Houd er rekening mee dat de Home
Connect functionaliteiten alleen kunnen worden
gebruikt in verbinding met de Home Connect app.
Informatie over gegevensbeveiliging kan in de Home
Connect app worden opgevraagd.



Conformiteitsverklaring

Hierbij verklaart Gaggenau Hausgerdte GmbH dat het

apparaat met Home Connect functionaliteit voldoet aan
de fundamentele vereisten en de overige toepasselijke
bepalingen van de richtlijn 2014/53/EU.

Een uitvoerige RED conformiteitsverklaring vindt u op
het internet onder www.gaggenau.com op de
productpagina van uw apparaat bij de aanvullende
documenten.

C€

Verbinding afzuigkap nl

Verbinding afzuigkap

U kunt dit apparaat met een passende afzuigkap
verbinden en zo de functies van de kap regelen via de
kookplaat.

Er zijn verschillende mogelijkheden om de apparaten
met elkaar te verbinden:

Home Connect

Wanneer beide apparaten geschikt zijn voor Home
Connect, is het mogelijk ze te verbinden via de Home
Connect app.

Zie hiervoor de meegeleverde documentatie van Home
Connect.

<

Ve

Apparaten direct verbinden

Als het apparaat rechtstreeks met een afzuigkap wordt
verbonden, is er geen verbinding met het thuisnetwerk
meer mogelijk. Het apparaat functioneert als een
kookplaat zonder netwerkverbinding. De kookplaat kan
altijd via het bedieningspaneel worden bediend.
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Apparaten verbinden via het thuisnetwerk

Als de apparaten via het thuisnetwerk met elkaar
worden verbonden, dan kan zowel de afzuigregeling als
Home Connect voor de kookplaat worden gebruikt.

—

Aanwijzingen

- Houd u aan de veiligheidsadviezen in de
gebruiksaanwijzing van de afzuigkap. Zorg ervoor
dat deze ook worden opgevolgd als u het apparaat
via de afzuigregeling van de kookplaat
bedient.— "Belangrijke veiligheidsvoorschriften”
op pagina 5

- De bediening op de afzuigkap heeft altijd voorrang.

Gedurende deze tijd is bediening via de
afzuigregeling van de kookplaat niet mogelijk.

- Bij de functie Gereed voor bedrijf heeft uw
apparaat binnen het netwerk max. 2 W nodig.

Instellen

Om de verbinding tussen kookplaat en afzuigkap in te
kunnen stellen, moet de kookplaat ingeschakeld zijn.

Directe verbinding

Zorg ervoor dat de afzuigkap uitgeschakeld is.

Lees hiervoor het hoofdstuk “Verbinding kookplaat” in
de gebruiksaanwijzing van uw afzuigkap.

Aanwijzing: Als u de kookplaat rechtstreeks met de
afzuigkap verbindt, is er geen verbinding met het
thuisnetwerk meer mogelijk en kunt u Home Connect
niet meer gebruiken.

1 Basisinstellingen openen.

2 Symbool &2 zo vaak aanraken tot de instelling ct
verschijnt.
In de kookzone-indicatie is L~ F verlicht.

3 Met de twist-knop de waarde { instellen.
In de kookzone-indicatie knippert 1.

4 Binnen 2 minuten op de afzuigkap de verbinding
starten.

De kookplaat is met de afzuigkap verbonden als in de
kookzone-indicatie de waarde /7 verschijnt. Op het
bedieningspaneel van de kookplaat worden de
symbolen voor de afzuigregeling van de kookplaat
weergegeven,.
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Verbinding via thuisnetwerk

U heeft een router met WPS-functionaliteit nodig.

U dient toegang tot uw router te hebben.Als dat niet het
geval is, volgt u de stappen bij “Rechtstreekse
verbinding”.

Zorg er aan het begin voor dat de afzuigkap zich in het
thuisnetwerk bevindt.

1 Basisinstellingen openen.

2 Symbool &2 zo vaak aanraken tot de instelling ct
verschijnt.
In de kookzone-indicatie is LiF F verlicht.

3  Met de twist-knop de waarde { instellen.
In de kookzone-indicatie knippert .

4 Binnen 2 minuten de WPS-toets van de router
indrukken.
De kookplaat wordt verbonden met het thuisnetwerk
en in de kookzone-indicatie verschijnt de waarde c.

5 Verbinding op de afzuigkap starten.

De kookplaat is verbonden met de afzuigkap als in de
kookzone-indicatie de waarde /7 verschijnt. Op het
bedieningspaneel van de kookplaat worden de
symbolen voor de afzuigregeling van de kookplaat
weergegeven.

Aanwijzing: Er kan alleen verbinding worden gemaakt
wanneer beide apparaten met het thuisnetwerk zijn
verbonden en met het verbindingsproces bezig zijn. Is
de tijd voor het verbindingsproces bij een van beide
apparaten reeds verstreken, start de verbinding dan
opnieuw (Basisinstellingen, instelling 4::'.:).

Verbinding terugzetten

U kunt de opgeslagen verbindingen met het
thuisnetwerk en met de afzuigkap op elk moment
terugzetten.

1 Basisinstellingen openen.

2 Symbool ﬂ zo vaak aanraken tot de instelling ::E
verschijnt.

3 Met de twist-knop de waarde UF F instellen.

Kap via het kookveld regelen

In de basisinstellingen van uw kookveld kunt u het
gedrag van uw afzuigkap afhankelijk van in- en
uitschakeling van het kookveld of afzonderlijke
kookplaten instellen. — "Afzuigregeling instellingen"
op pagina 33

Via het bedieningspaneel kunt u andere instellingen
uitvoeren.



Verbinding afzuigkap nl

Ventilator instellen

Indicatie Functie

Inschakelen _
Symbool & aanraken. ct Verbinding kookplaat - kap
LiFF Niet verbonden* / verbinding verbreken.
Ventilatorstand instellen 7 —
T K links of hts d q ' Verbinding maken.
ist- i cht i
Wiselop naar finks of Techts draalen om e c Verbonden met het thuisnetwerk.

ventilatiestand aan te passen.

L7 Verbonden met de afzuigkap.
De volgende instellingen zijn mogelijk:
ch Automatisch starten van de ventilator
Indicatie Functie LiFF  Uitgeschakeld.
O Ventilator uit De kap moet zo nodig handmatig worden
H Automatische stand - lngeschakeld.- _
Bij dampvorming start de ventilator automatisch In} Ingeschakeld in de automatische stand.
{c, 3 Ventilatiestanden De kap wordt bij inschakeling van een
Intensiteit: laag, gemiddeld, hoog kookplaat in de automatische modus inge-
F PowerBoost-functie schakeld.
J Interval-ventilatie / Ingeschakeld in de handmatige stand.
[ Naventilatie De kap wordt bij inschakeling van een
kookzone op de laagste stand ingescha-
Uitschakelen keld.

A

Ingeschakeld in de handmatige stand.

]

Uitschakelen en verder gaan met de bereiding
De kap wordt bij inschakeling van een

1 Symbool & aanraken. kookzone op de middelste stand inge-
2  Met de twist-knop ventilatiestand i kiezen. schakeld.

. E] Ingeschakeld in de handmatige stand.

De kookplaat uitschakelen: N .

Wat de ventilator na het uitschakelen van de kookplaat De kap wordt bij inschakeling van een

doet, hangt af van de gekozen basisinstelling. kookzone op de hoogste stand ingescha-

keld.
De ventilator bevindt zich in de naventilatiestand
wanneer / te zien is. ch Naventilatie
. — LIFF  De ventilator wordt samen met de kook-

A.anwuzmg: Het symbool & kan ook na.het plaat uitgeschakeld.

UIts.Chak?Ien van de kookplaat en de ventilator nog zwak f Ingeschakeld in de automatische stand.*

te zien zijn. eIl —
i Ingeschakeld met standaard naventilatie.
T PP ; i

Verlichting van de kap instellen ] Geen wijziging van de instellingen.

U kunt het licht van de kap via het bedieningspaneel van cC Automatisch inschakelen van de verlichting

de kookplaat in- en uitschakelen. LFF  Uitgeschakeld.*

Symbool 382 aanraken. U/l Ingeschakeld.

. L ] De verlichting wordt bij inschakeling van

Afhankelljk van de gekozgn basisinstellingen gaat het. de kookplaat ingeschakeld.

licht samen met het gebuik van de kookplaat aan of uit.

—> "Afzuigregeling instellingen" cd Automatisch uitschakelen van de verlichting
LFF  Uitgeschakeld.*
L7117  Ingeschakeld.

Afzuigregeling instellingen o

greg 9 9 De verlichting wordt bij uitschakeling van
Afzuigregeling instellingen de kookplaat uitgeschakeld.
U kunt de afzuigregeling van het kookveld op elk * Basisinstelling

moment aan uw wensen aanpassen.

Aanwijzing: De instellingen cH, ch,cc encd
worden alleen weergegeven als het apparaat is
verbonden met een afzuigkap.

Basisinstellingen wijzigen — "Basisinstellingen”
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nl Kookgerei-test

Kookgerei-test

Met deze functie kunnen de snelheid en kwaliteit van
het kookproces afhankelijk van het kookgerei worden
gecontroleerd.

Het resultaat is een referentiewaarde en hangt af van de
eigenschappen van het kookgerei en de gebruikte
kookzone.

1 Plaats de onverwarmde pan met ca. 200 ml water in
het midden van de kookzone die qua diameter het
meest geschikt is voor de bodem ervan.

2 Ga naar de basisinstellingen en kies de
instelling = 1.

3 Raak het instelgebied aan. In de kookzone-indicatie
knippert —.
De functie is geactiveerd.

Na 20 seconden verschijnt in de kookzone-indicatie de

uitkomst over de kwaliteit en snelheid van het
kookproces.

Controleer het resultaat aan de hand van de volgende
tabel:

Resultaat
11 Het kookgerei is niet geschikt voor de kookzone en

wordt daarom niet verwarmd.*

+  Het kookgerei wordt langzamer warm dan verwacht en
het kookproces verloopt niet optimaal.*

Het kookgerei wordt goed verwarmd en het kookproces
verloopt goed.

Py

* Is er een kleinere kookzone aanwezig, test het kookgerei
dan nog een keer op de kleinere kookzone.

Raak het instelbereik aan om deze functie weer te
activeren.
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Aanwijzingen

De flexibele kookzone is één kookzone; gebruik
slechts één kookvorm.

Is de gebruikte kookzone veel kleiner dan de
diameter van het kookgerei, dan zal waarschijnlijk
alleen het midden van de vorm warm worden en kan
het resultaat niet zo goed mogelijk of naar
tevredenheid uitvallen.

Informatie over deze functie vindt u in het hoofdstuk
—> "Basisinstellingen".

Informatie over het soort, de grootte en de
plaatsing van het kookgerei vindt u in de
hoofdstukken — "Koken met inductie"” en .



Reinigen

Geschikte reinigings- en onderhoudsmiddelen kunt u
kopen via de klantenservice of in onze e-shop.

Kookplaat

Schoonmaken

Maak de kookplaat altijd schoon na het koken. Hierdoor
wordt voorkomen dat achtergebleven resten van
etenswaar inbranden. Maak de kookplaat pas schoon
wanneer de indicatie van de restwarmte verdwenen is.

Reinig de kookplaat met een vochtig schoonmaakdoekje
en droog hem vervolgens met een doek na, zodat er
geen kalkvlekken ontstaan.

Gebruik alleen schoonmaakmiddelen die geschikt zijn
voor dit soort kookplaten. Lees de aanwijzingen van de
fabrikant op de productverpakking.

Gebruik in geen geval:

onverdunde afwasmiddelen
schoonmaakmiddelen voor de vaatwasmachine
schuurmiddelen

scherpe schoonmaakmiddelen zoals ovensprays of
vlekkenmiddelen

schuursponsjes
hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten
Hardnekkig vuil verwijdert u het best met een in de

handel verkrijgbare schraper. Houd u aan de
aanwijzingen van de fabrikant.

Geschikte schrapers kunt u kopen via de klantenservice
of in onze online-shop.

Met speciale sponsjes voor het reinigen van kookplaten
van glaskeramiek bereikt u goede resultaten.

Mogelijke vlekken

Resten van kalk en Maak de kookplaat schoon zodra hij

water afgekoeld is. Er kan een geschikt
schoonmaakmiddel voor kookplaten van
glaskeramiek worden gebruikt.*

Suiker, maizena of
plastic

Direct verwijderen, gebruik een schra-
per. Voorzichtig: risico van verbranding.

*

* Vervolgens met een vochtig schoonmaakdoekje reinigen en
met een doek nadrogen.

Aanwijzing: Gebruik geen schoonmaakmiddelen zolang
de kookplaat warm is. Hierdoor kunnen vlekken
ontstaan. Zorg ervoor dat alle resten van het gebruikte
schoonmaakmiddel worden verwijderd.

Reinigen nl

Omlijsting van de kookplaat

Om schade aan de omlijsting van de kookplaat te
voorkomen, dient u zich te houden aan de volgende
aanwijzingen:

Gebruik alleen warm zeepsop.

Was nieuwe schoonmaakdoekjes voor gebruik
grondig uit.

Gebruik geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen.

Gebruik geen schraper of scherpe voorwerpen.

Twistknop

Voor het schoonmaken van de twistknop kunt u het best
lauwwarm zeepsop gebruiken. Gebruik geen scherpe of
schurende reinigingsmiddelen. Maak de twistknop niet
schoon in de vaatwasmachine of in afwaswater.
Hierdoor kan hij beschadigd raken.
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nl Veelgestelde vragen en antwoorden (FAQ)

Veelgestelde vragen en antwoorden
(FAQ)

Gebruik

Waarom kan ik de kookplaat niet inschakelen en waarom is het symbool van het kinderslot verlicht?
Het kinderslot is geactiveerd. Plaats de twist-knop op het twist-pad.

Informatie over deze functie vindt u in het hoofdstuk — "Kinders/ot"

Waarom is er een geluidssignaal te horen?
Verwijder de vloeistof of etensresten van het bedieningspaneel. Verwijder alle voorwerpen die op het bedieningspaneel
liggen.
De aanwijzingen voor het deactiveren van het geluidssignaal vindt u in het hoofdstuk — “Basisinstellingen”

Geluiden

Waarom zijn tijdens het koken geluiden te horen?

Afhankelijk van de kwaliteit van de bodem van het kookgerei kunnen bij gebruik van de kookplaat geluiden te horen
zijn. De geluiden zijn normaal, horen bij de inductietechnologie en wijzen niet op een defect.

Mogelijke geluiden:

Diep zoemen zoals bij een transformator:
Is hoorbaar bij het koken op een hogere kookstand. Het geluid verdwijnt of neemt af wanneer een lagere kookstand
wordt gekozen.

Diep fluiten:
Is hoorbaar wanneer het kookgerei leeg is. Dit geluid verdwijnt wanneer water of levensmiddelen in het kookgerei wor-
den gedaan.

Knisperen:

Is hoorbaar bij kookvormen die uit verschillende materiaallagen bestaan of bij gelijktijdig gebruik van kookgerei van
verschillende grootte en verschillend materiaal. Het volume van het geluid kan variéren, afhankelijk van de hoeveelheid
en bereidingswijze van de gerechten.

Hoge fluittonen:
Kunnen ontstaan wanneer voor twee kookzones tegelijk de hoogste kookstand wordt gebruikt. De fluittonen verdwij-
nen of worden zwakker wanneer de kookstand lager wordt gezet.

Ventilatorgeluid:

De kookplaat beschikt over een ventilator, die bij hoge temperaturen wordt ingeschakeld. De ventilator kan ook na uit-
schakeling van de kookplaat verder lopen, wanneer de gemeten temperatuur nog te hoog is.
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Kookgerei

Welk kookgerei is geschikt voor de inductiekookplaat?
Informatie over kookgerei dat geschikt is voor inductie vindt u in het hoofdstuk — "Koken met inductie".

Waarom wordt de kookzone niet warm en knippert de kookstand?
De kookzone waarop de pan staat, is niet ingeschakeld.
Zorg ervoor dat de kookzone waarop de pan staat ingeschakeld is.
De pan is te klein voor de ingeschakelde kookzone of niet geschikt voor inductie.

Ga na of de pan geschikt is voor inductie en of hij op de kookzone met de meest geschikte afmetingen staat. Informa-
tie over het soort, de grootte en de plaatsing van de pan vindt u in de hoofdstukken — "Koken met inductie”,
— "Flex-functie" en — "Transfer-functie"

Waarom duurt het zo lang tot de pan warm wordt of waarom wordt hij niet warm genoeg, hoewel er een hoge kookstand
is ingesteld?

De pan is te klein voor de ingeschakelde kookzone of niet geschikt voor inductie.

Ga na of de pan geschikt is voor inductie en of hij op de kookzone met de meest geschikte afmetingen staat. Informa-

tie over het soort, de grootte en de plaatsing van het kookgerei vindt u in de hoofdstukken — "Koken met
inductie”, — "Flex-functie" en — "Transfer-functie"

Reinigen

Hoe wordt de kookplaat schoongemaakt?
Met de speciale schoonmaakmiddelen voor glaskeramiek worden optimale resultaten bereikt. Wij adviseren om geen
scherpe of schurende schoonmaakmiddelen, reinigingsmiddelen voor afwasmachines (concentraten) of poetslappen
te gebruiken.

Meer informatie voor de reiniging en het onderhoud van uw kookplaat vindt u in het hoofdstuk— "Reinigen”
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nl Wat te doen bij storingen?

Wat te doen bij storingen?

In de regel gaat het bij storingen om kleinigheden ie
gemakkelijk op te lossen zijn. Neem alstublieft de
aanwijzingen in de tabel in acht voor u de servicedienst

belt.
Indicatie Mogelijke oorzaak Oplossing
geen De stroomtoevoer is onderbroken. Controleer met behulp van andere elektrische appara-

Het apparaat is niet aangesloten volgens
het schakelschema.

Storing in het elektronisch systeem.

ten of er kortsluiting bij de stoomtoevoer is opgetreden.
Zorg ervoor dat het apparaat volgens het schakel-
schema is aangesloten.

Kan de storing niet worden verholpen, schakel dan de
technische servicedienst in.

Er klinkt een signaal

Het bedieningspaneel is vochtig of wordt
afgedekt door een voorwerp.

Maak het bedieningspaneel droog of verwijder het
voorwerp.

[
.
iy

-

De elektronica is oververhit, waardoor de
betreffende kookzone is uitgeschakeld.
De elektronica is oververhit, waardoor alle
kookzones zijn uitgeschakeld.

Wacht tot de elektronica voldoende afgekoeld is. Raak
vervolgens een willekeurig symbool van de kookplaat
aan.

F5 + kookstand en
geluidssignaal

Er staat een hete pan in de buurt van het
bedieningspaneel. De elektronica dreigt
oververhit te raken.

Neem de pan weg. Kort daarna verdwijnt de foutindica-
tie. U kunt verder koken.

TC o
~ I en geluidssignaal

Er staat een hete pan in de buurt van het
bedieningspaneel. Ter bescherming van
de elektronica is de kookzone uitgescha-
keld.

Neem de pan weg.Wacht enkele seconden. Raak een
willekeurig bedieningsvlak aan.Wanneer de foutindica-
tie verdwijnt, kunt u verder koken.

Fl/FG De kookzone is oververhit geraakt enter ~ Wacht tot de elektronica voldoende afgekoeld is en
beveiliging van het werkblad uitgescha- schakel de kookzone opnieuw in.
keld.
Fl De transfer-functie kan niet zonder twist- ~ Controleer de foutindicatie door een willekeurig bedie-
knop worden geactiveerd ningsvlak aan te raken. U kunt koken zoals u gewend
bent, zonder de transferfunctie te gebruiken.Neem
contact op met de technische servicedienst.
FA De kookzone is lange tijd en zonder onder- De automatische veiligheidsuitschakeling is geacti-
breking in gebruik geweest. veerd. Zie het hoofdstuk
=T De bedrijfsspanning is onjuist, buiten het Neem contact op met uw elektriciteitsbedrijf.
CoOr normale bedrijfsgebied.
g Ry Y N
ESO De kookplaat is niet op de juiste manier Haal de stekker van de kookplaat uit het stopcontact.
aangesloten Zorg ervoor dat hij volgens het schakelschema is aan-
gesloten.
dE De demo-modus is geactiveerd Haal de stekker van de kookplaat uit het stopcontact.

Wacht 30 seconden en sluit hem opnieuw aan. Raak in
de volgende 3 minuten een willekeurig bedieningsvlak
aan.De demo-modus is gedeactiveerd.

Plaats geen hete pannen op het bedieningspaneel.

Aanwijzingen

- Wanneer op het display £ verschijnt, moet de
sensor van de bijpbehorende kookzone ingedrukt
worden gehouden om de storingscode te kunnen

aflezen.
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- Staat de storingscode niet vermeld in de tabel, haal

de stekker van de kookplaat dan uit het stopcontact,
wacht 30 seconden en sluit hem vervolgens
opnieuw aan. Verschijnt de indicatie opnieuw, neem

dan contact op met de technische servicedienst en
geef de exacte storingscode op.



Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat
onze servicedienst voor u klaar.Wij vinden altijd een
passende oplossing, ook om een onnodig bezoek van
medewerkers van de servicedienst te voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef tijdens het telefoongesprek altijd het volledige
productnummer (E-nr.) en het fabricagenummer (FD-nr.)
van uw apparaat op, zodat wij u goed van dienst kunnen
zijn. Het typeplaatje met de nummers vindt u aan de
onderkant van het apparaat.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Om niet te lang te hoeven zoeken wanneer u de
servicedienst nodig heeft, kunt u hier direct de
gegevens van uw apparaat en het telefoonnummer van
de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst

Houd er rekening mee dat een bezoek van medewerkers
van de servicedienst in het geval van een verkeerde
bediening ook tijdens de garantieperiode kosten met
zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de
bijgesloten lijst met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen
NL 088 424 4030

B 070 222 148

Vertrouw op de competentie van de producent. Zo bent
u er zeker van dat de reparatie wordt uitgevoerd door
geschoolde onderhoudstechnici, die beschikken over
de originele onderdelen voor uw huishoudelijke
apparaten.

Servicedienst

nl

39



Indice

Conformita d'uso 41 Sensore di cottura 59
Vantaggi durante la cottura 59
Importanti avvertenze di sicurezza 42 Stoviglie adatte 59
Livelli di temperatura 59
Cause dei danni 44 Tabella 60
- Impostazione 62
Panoramica 44
Sicurezza bambino 62
Tutela dell'ambiente 45 - - - - —
. . X X Attivare e disattivare la sicurezza bambini 62
Consigli in materia di risparmio energetico 45
Smaltimento ecocompatibile 45 - . -
Protezione per pulizia del display 63
Cottura con induzione 45 - — -
Vantaggi della cottura a induzione 45 Spegnimento di sicurezza automatico 63
Recipienti 45
Impostazioni di base 64
Conoscere l'apparecchio 47 In questo modo si accede al menu delle
Il pannello comandi 47 impostazioni di base 65
Le zone di cottura 48
Visualizzazione calore residuo 48 Home Connect 65
Installazione 65
Tipp-Pad con selettore Tipp 49 Impostazioni Home Connect 67
Rimuovere il selettore Tipp 49  Aggiornamento del softwe}re . 69
Conservazione del selettore Tipp 49 Avvertenze sulla tutela dei dati 69
Dichiarazione di conformita 70
Uso dell'apparecchio 49 ol el - =0
Attivazione e disattivazione del piano cottura 49 ° e.game.nto ella cappa aspirante
Impostazione della zona di cottura 50 Configurazione 71
Consigli per la cottura 50 Reset del collegamento 71
Comando della cappa tramite il piano cottura 72
Funzione flex 53 Impostazioni per il comando della cappa 72
Consigli per l'uso dei recipienti 53 P
. . . T | 7
Come due zone di cottura indipendenti 53 est per stoviglie 3
Come un'unica zona di cottura 53
Pulizia 74
Funzione transfer 54 Piano di cottura 74
Telaio del piano di cottura 74
Funzioni durata 55 Selettore Tipp 74
Timer °  Domande frequenti e risposte (FAQ) 75
Il contaminuti 56 9 P
Funzione cronometro 56
Malfunzionamento, che fare? 77
Funzione booster per pentole 57
Attivazione 57  Servizio assistenza clienti 78
Disattivazione 57 Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD) 78
Funzione booster per padelle 57
Consigli sull'utilizzo 57
At.tlvar.e . 57 Per ulteriori informazioni su prodotti, accessori, pezzi di
Disattivazione 58 . . o o o
ricambio e servizi & possibile consultare il sito Internet
= - \davi g 58 www.gaggenau.com e I'eShop
unzione scaldavivande www.gaggenau.com/zz/store
Attivazione 58
Disattivazione 58

40



A Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per
l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e il
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Verificare le condizioni dell'apparecchio dopo
averlo estratto dall'imballaggio. In caso di danni
provocati dal trasporto, non collegare
l'apparecchio, contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica e riportare per iscritto i
danni riscontrati; in caso contrario, si perdera il
diritto a qualunque tipo di indennizzo.

Questo apparecchio deve essere installato
secondo le istruzioni per il montaggio fornite.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente
per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito
domestico. Utilizzare |'apparecchio
esclusivamente per la preparazione di cibi e
bevande. Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura breve va
sorvegliato continuamente. Utilizzare
I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
['utilizzo fino ad un'altezza di massimo 4000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Utilizzare soltanto le protezioni o le griglie di
protezione per i bambini approvate da noi. Le
protezioni o le griglie di protezione per i
bambini non idonee possono provocare
incidenti.

Questo apparecchio non & da utilizzare con un
timer esterno o un telecomando separato.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali o
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se

Conformita d'uso it

sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a meno
che non abbiano un'eta superiore agli 15 anni
e che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Il processo di cottura deve essere monitorato.
Un processo di cottura breve deve essere
costantemente monitorato.

Le persone che hanno subito l'impianto di un
pace-maker o di un dispositivo medico simile
devono fare particolarmente attenzione quando
utilizzano o si avvicinano ai piani di cottura ad
induzione. Consultare il medico o il fabbricante
del dispositivo per assicurarsi che sia
conforme alla normativa vigente e per
informarsi sulle possibili incompatibilita.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

A Importanti avvertenze di
sicurezza

A Awiso - Pericolo di incendio!

L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco l'olio o il burro caldi. Non
utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti inflammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

Il piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare il
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

A Awiso - Pericolo di scottature!

Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Gli oggetti in metallo diventano subito
molto caldi se appoggiati sul piano di
cottura. Non lasciare mai sul piano di
cottura oggetti in metallo quali ad es.
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi.
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Dopo ogni uso, spegnere sempre il piano
di cottura con l'interruttore principale. Non
aspettare che il piano di cottura si spenga
automaticamente per la mancanza di
recipienti.

/A Awviso — Pericolo di scariche elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio & difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

L'infiltrazione di liquido puo provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al ser