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Gaggenau lasst das Kochfeld verschwinden und |6st die Grenzen zwischen
Kochen und Wohnen auf.

Miinchen, 25. Januar 2024. Der Hersteller luxurioser Kiicheneinbaugerate kreiert mit
seiner vollintegrierten Induktion eine neue Kiichenatmosphare: Nahtlos in die
Arbeitsflache der Kiiche integriert, stellt diese Innovation von Gaggenau den Inbegriff
von Freiheit, Flexibilitat und modernstem Design fiir Kochbegeisterte dar.

Ein Punkt. Ein Knebel. Eine Arbeitsflache.

Die vollintegrierte Induktion ist auf das Wesentliche reduziert: Gekocht wird direkt auf
der Arbeitsflache. Ein dezenter LED-Punkt und der ikonische Gaggenau Bedienknebel
sind die einzigen sichtbaren Elemente. Der LED-Punkt ist nicht nur ein Blickfang, sondern
fahrt intuitiv zum Zentrum des Geschehens — dem Induktionsmodul. Er zeigt an, wo das
Kochgeschirr platziert werden kann, und weist mit seinem sanften Leuchten auf
Restwarme hin. Sobald das Licht erlischt, verwandelt sich die Flache zuriick in eine
elegante Arbeitsplatte. Diese innovative Induktionslosung eréffnet neue Moglichkeiten
im Klichenraum: ein Ort, der nicht nur zum Kochen und Vorbereiten, sondern auch zum
Servieren, Essen, Arbeiten und zu geselligen Stunden einladt. "Es geht darum, die
Grenzen zwischen Zubereitung und Wohnen verschwimmen zu lassen. Die
vollintegrierte Induktion bietet die ultimative Freiheit in der Kiichenplanung", so Sven
Baacke, Head of Design bei Gaggenau.

Kochen mit allen Méglichkeiten

Fir eine effiziente Zubereitung hat Gaggenau einen abnehmbaren magnetischen
Oberflachenschutz fiir das vorhandene Induktions-Kochgeschirr entwickelt. Dieser
Schutz dampft die Gerdusche, die durch die Bewegung von Topfen und Pfannen auf der
Steinoberfliche entstehen. Zugleich sorgt er fiir eine gute Leitfahigkeit der
Induktionsmodule und damit fiir eine optimale Kochleistung. Mit der Warmhalte- und
Boost-Funktion bietet die vollintegrierte Induktion auRerdem die gewohnt hohe
Leistungsfahigkeit von Gaggenau. Den Bedienknebel, das Wiedererkennungsmerkmal
von Gaggenau und zugleich beleuchtetes Design-Highlight, gibt es wahlweise in
Edelstahl oder Schwarz. Auch die Arbeitsflache ist perfekt auf das elegante Design
abgestimmt: Die vollintegrierte Induktion wird exklusiv mit Dekton-Arbeitsplatten
kombiniert, die in Uber 60 Ausfihrungen und Farben erhiltlich sind. Diese
fleckenabweisenden und kratzfesten Oberflaichen fligen sich nahtlos in jedes
Kiichendesign ein und verbinden Funktionalitdt mit Asthetik.

Kochen mit Design-Geschichte

Gaggenau steht fiir zeitloses Design, Handwerkskunst und Innovation. Die vollintegrierte
Induktion ist eine Erweiterung der renommierten Kollektion von Luxus-Einbaugeréaten,
die die Kiichenwelt nachhaltig verandern wird.

Marco Tummler, Geschaftsfiihrer von Gaggenau, sagt dazu: "Unser langjahriges
Engagement fir Innovationen hat die Dynamik des Kochens oft verandert. Von den
ersten Kiichen-Einbaugeraten auf Augenhohe lber die Muldenliftung bis hin zum
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bahnbrechenden Dampfbackofen in der privaten Kiiche haben unsere technologischen
Fortschritte immer einen echten Nutzen fiir die Menschen gebracht. Und heute ist es
die vollintegrierte Induktion, eine Innovation, die vieles verandern wird: nicht nur die Art
und Weise, wie Menschen kochen, sondern auch die Art und Weise, wie sie in der
modernen, offenen Kiiche miteinander umgehen."

Die vollintegrierte Induktion ist ab Januar im Minchner Gaggenau Showroom zu
besichtigen und ab Sommer 2024 im Handel erhaltlich.

Uber Gaggenau

Gaggenau ist Hersteller von hochwertigen Hausgeraten und gilt als Innovationsfihrer fiir
Technologie und Design ,,Made in Germany”“. Das Unternehmen, dessen Geschichte bis
ins Jahr 1683 zurlickreicht, hat mit international vielfach pramierten Produkten die
private Kiiche immer wieder revolutioniert. Der Erfolg basiert auf dem technologischen
Fortschritt und einer klaren Formensprache, kombiniert mit perfekter Funktionalitat.
Seit 1995 ist Gaggenau ein Tochterunternehmen der BSH Hausgerate GmbH, Miinchen,
und heute weltweit in iber 50 Landern mit Flagship Showrooms in den Metropolen
vertreten.

Der Unterschied heilSt Gaggenau.
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