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Ausstattung

@ Grillrost

@ Wanne mit Lavasteinen

® Drehschalter fiir vorderen und
hinteren Heizkorper

@ Grillpfanne

® Fettauffangschale



Bedienung

Zundchst ein Blick auf die
Schalterblende

Auf der Schalterblende befin-
den sich zwei Drehschalter, mit
denen der vordere und hintere
Crillheizkérper getrennt ein-
und ausgeschaltet wird und die
Temperatur in Stufen von 1 bis
12 geregelt werden kann. An
jedem Drehschalter befindet
sich ein Leuchtring, der [hnen
den Betrieb des entsprechen-
den Grillheizkorpers durch Auf-
leuchten anzeigt.

Was Sie vor dem Grillen
beachten sollten

Wenn der Elektro-Crill gemaf
der Montageanleitung ange-
schlossen und betriebsbereit
ist, sollten Sie ihn vor dem er-
sten Benutzen - des unge- |
schmailerten Genusses wegen
- einer Reinigung unterziehen.
Das ist ganz einfach: Die bei-
den Heizkorper nach oben aus-
schwenken und die innere
Wanne mit den Lavasteinen
entnehmen; Lavasteine heraus-
nehmen. Die Wannen mit Spiil-

lauge auswaschen und gut
trocknen. Die Lavasteine wie-
der in die Wanne schichten,
Heizkorper so einschwenken,
dap sie flach aufliegen, Die

beiden Schalter auf die Stufe
12 stellen und einige Minuten
aufheizen.

Ein paar Tips fiir den
Gebrauch

Durch die getrennte Tempera-
turregelung der beiden Grill-
heizkorper, die abnehmbaren
Crillroste und die Grill-Pfanne
(einsetzbar ohne Crillrost) sind
die unterschiedlichsten GCrill-
methoden mdoglich. So konnen
Sie z. B. verschiedene Grilla-
den, wie Fleisch und Fisch,
gleichzeitig garen, Sie konnen
durch Abnehmen der Grillroste
- im sogenannten Kontaktgrill-
Verfahren - durch wechselsei-
tiges Auflegen auf die Grill-
heizkorper das typische rauten-
formige Grillmuster auf das
Fleisch und den kostlichen Bar-
becue-Geschmack herbeizau-
bern. Eine weitere Variante:
Sie grillen auf dem vorderen
Heizkorper, (mit oder ohne
Rost) und benutzen den hinte-
ren Heizkorper mit aufgeleg-
tem Crillrost zum Warmhalten.
Sie sehen, durch diese Mog-
lichkeiten, wie auch durch die
gufieiserne Crillpfanne, die das
Abtropfen von Fett auf die La-
vasteine zuverlassig verhindert
und Thnen vollig neue Einsatz-
moglichkeiten fiir [hren Grill
eroffnet, sind Ihrer Phantasie
und Ihrem Einfallsreichtum kei-
nerlei Grenzen gesetzt. Vor
dem Auflegen des Crillgutes
sollten Sie ca. 10 Minuten vor-

heizen und feuchtes Crillgut
abtrocknen.

Uberzeugen Sie sich bitte nach

jedem Crillen, daf die Dreh-
schalter wieder auf ,0" gestellt
sind.

Wahrend des Betriebs kann
herabtropfendes Fett kurz auf-
flammen.

Einstelltabelle
1-4 Warmhalten

5-1 Kontaktgrillen

8-9 QCirillen von dickeren
Scheiben auf dem Rost

10-11 Grillen von diinneren
Scheiben auf dem Rost

12  Aufheizstufe

Benutzen Sie die Stufe 12 im-
mer zum Aufheizen und gehen
Sie anschlieffend auf eine klei-
nere Stufe zurick.

Selbstverstandlich kénnen wir
Ihnen mit dieser Tabelle nur
ungefédhre Richtwerte anbieten,
da je nach der Dicke und Art
des GCrillgutes, sowie entspre-
chend Ihres personlichen Ge-
schmacks, mehr oder weniger
Energie bendtigt wird.
Hinweis:

Befestigen Sie an der unteren
Kante der Edelstahl-Abdeckung
den beiliegenden Haltebligel.
Der Haltebiigel sichert die

Abdeckung gegen Umkippen.




Bedienung

Reparaturhinweis

Bei einer eventuell auftreten-
den Funktionsstérung des
Gerates iiberpriifen Sie
zundchst die Sicherungen.

Ist die Stromversorgung in
Ordnung und Ihr Gerat funk-
tioniert dennoch nicht, ver-
standigen Sie bitte Thren Fach-
handler oder den zustdandigen
Gaggenau-Kundendienst.

Reparaturen am Gerat diirfen
nur von autorisierten Fachleuten
durchgefiihrt werden, damit die
Sicherheit gewéahrleistet bleibt.
Die Anzeigelampen diirfen nur
von einem autornsierten Elektro-
Installateur ausgewechselt wer-
den. UnsachgeméBe Eingriffe
lassen den Garantieanspruch
verfallen.

Bei allen Reparaturen ist das
Gerét vom Stromnetz zu tren-
nen.

Pflege

Die Reinigung des Elektro-Crills
ist denkbar einfach. Fett und
Bratenfond in warmem Zustand
von den abnehmbaren Grill-
rosten und der gufieisernen
Crillpfanne entfernen. Beniitzen
Sie zum Reinigen eine Spachtel
oder Teigschaber, Wenn not-
wendig vorher einweichen.
Anschliefiend mit heifem Was-
ser oder Salz Crillroste und
Grillpfanne reinigen und mit
einem Tuch oder Haushalts-
papier ausreiben.

Fleisch- und Fettriickstédnde auf
den Crillheizkérpern kénnen
mit der mitgelieferten Draht-
biirste entfernt werden. Unter
der Innenwanne mit den Lava-
steinen befindet sich eine Fett-
auffangschale fiir abtropfendes
Fett. Um sie zu reinigen (was
entsprechend der Haufigkeit
geschehen sollte, mit der Sie
den Crill benutzen), nehmen Sie
einfach die Grillroste ab, klap-
pen die Heizkorper nach oben
und nehmen die Innenwanne
mit den Lavasteinen heraus.
Zum Reinigen der Edelstahlteile
bitte keine scheuemden oder
dtzenden Mittel verwenden.
Der Einbau erfolgt dann in um-
gekehrter Reihenfolge wie der
Ausbau. Ferner empfiehlt es
sich, die Lavasteine von Zeit zu
Zeit umzuschichten.

Bei besonders starker Ver-
schmutzung kénnen die Lava-
steine ausgetauscht und als
Zubehor nachbestellt werden.

Allgemeine Hinweise
Denken Sie bitte daran, daf
der Elektro-Crill im Betrieb
heif} wird: wir bitten um ent-
sprechende Vorsicht. Kinder
sind fernzuhalten. Nur unter
sténdiger Aufsicht grillen.

Der Elektro-Grill darf nicht mit
hochgeklappten Heizkérpermn
betrieben werden.

Der Benutzer ist fiir den ein-
wandfreien Zustand des Gera-
tes und fachgerechtes Benut-
zen im Haushalt selbst verant-
wortlich.

Fiir eventuelle Schaden, die
durch Nichtbeachten dieser
Anleitung verursacht wurden,
konnen keine Garantieansprii-
che erhoben werden.

Beim Anschluf} von Elektroge-
rdten ist darauf zu achten, daf
AnschluBleitungen nicht mit
heifien Teilen des Crills in Be-
rilhrung kommen oder unter ei-
ner heiflen Backofentlir einge-
klemmt werden.

Technische Anderungen vorbe-
halten.

Und nun wiinschen wir [hnen
noch viel Vergniigen beim

Ausprobieren und Entdecken
Ihres neuen Gaggenau-Crills,



Montage

Allgemeine Hinweise

Dieses Gerat kann mit samtli-
chen Gerdten des neuen Vario-
Programms von Gaggenau
kombiniert werden.

Der elektrische Anschluf} ist un-
ter Beachtung der einschldgi-
.gen Vorschriften der Stromver-
‘sorgungsunternehmen sowie
‘der sonstigen landerspezifi-
:schen Vorschriften von einem
autorisierten Elektro-Installateur
durchzufiihren.

Der Installateur ist fiir das ein-
wandfreie Funktionieren am
Aufstellungsort verantwortlich.
Dem Benutzer ist die Funk-
tionsweise anhand dieser Be-
dienungsanleitung zu erkldren
und er ist darauf hinzuweisen,

wie er im Bedarfsfall das Gerat |

vom Stromnetz trennen kann.

Wenn nach dem Einbau das
Gerat nicht durch einen Stek-
ker allpolig vom Netz getrennt
werden kann, ist installations-
- seitig eine Trennvorrichtung
mit mindestens 3 mm Kontakt-
abstand vorzusehen.

Beim Anschlufl des Elektro-
Grills ist darauf zu achten, dafl
Anschluflleitungen nicht mit
heifien Teilen des Crills in Be-
rihrung kommen konnen.

Fiir eventuelle Schaden, die
durch Nichtbeachten dieser
Anleitung verursacht wurden,
konnen keine Garantieansprii-
che erhoben werden.

Technische Anderungen vorbe-
halten.

Wichtig

Bei allen Arbeiten am Grill das
Gerit stromlos machen, z.B.
Stecker ziehen oder Trennvor-
richtung betatigen.
Deckelanbau

Dieses Gerat ist fiir den Einbau
mit Deckel vorgesehen, da der
Deckel als Warmeschutz nach
hinten vorgesehen ist.

Legen Sie den Deckel auf das
Gerét und schieben Sie die
Schamierbolzen ein (Abb. 1).

Abb. 1

Abb. 2

max.10




Montage

Einbau des Grills

Das Gerat darf ohne zusatzli-
che Mafinahmen in Kiichen-
kombinationen aus Holz oder
dhnlichem brennbaren Material
eingebaut werden.

Beim Anbau an andere Gerite
aus diesem Programm muf} die
Verbindungsleiste VV 340-000
verwendet werden.

Beim Einbau ist darauf zu ach-
ten, daf} ein Mindestabstand
von 30 mm zur Wandabschluf-
leiste bzw. von 50 mm zur
Wand eingehalten wird (von
der Kante des Gerateausschnit-
tes aus gemessen). Gleichzei-
tig muff beachtet werden, daB
zwischen Arbeitsplatte und
Oberschrank ein Mindestab-
stand von 515 mm vorhanden
1st.

Wird das Gerét seitlich neben
eine brennbare Wand einge-
baut, so ist zwischen Wand und
Gerateausschnitt ebenfalls ein
Mindestabstand von 300 mm
einzuhalten.

Der Abstand von der Unterkan-
te der Geratewanne zum nach-
sten brennbaren Mdébelteil be-
trdgt mindestens 10 mm.

1. Das Geréat beim Auspacken
auf Transportschaden iiber-
priifen und ggf. umgehend
das Transportunternehmen
verstandigen.

2. Den Arbeitsplattenausschnitt
gemap Bild 2 ausfiihren. Die
Mafe fiir mehrere Gerate
enthalten bereits den Platz-
bedarf fiir die Verbindungs-
leiste. Die Gerdte kénnen
auch in Einzelausschnitte

eingebaut werden, wobei
ein seitlicher Mindestab-
stand von 50 mm zwischen
den Geréten einzuhalten ist.

. Nachdem der Ausschnitt

ausgefiihrt wurde, Schutzfo-
lie am Dichtband abziehen
und das Dichtband so um
den Ausschnitt legen, daf}
es zur Halfte nach innen
libersteht. Das Dichtband an
den Enden aneinanderle-
gen, nicht iberlappen.

. Spannschrauben der

Befestigungsklemmen ent-
sprechend der Dicke der
Arbeitsplatte aufdrehen:
Krallen nach links schwen-
ken, das Gerét einsetzen
und ausrichten. Nach

dem Einbau muf sich der
Gaggenau-Schriftzug vorn
befinden.

. Krallen nach rechts schwen-

ken und Spannschrauben
gleichméfig anziehen. Bei
mehreren Gerédten Verbin-
dungsleisten einsetzen.

Einbau des Schaltelements
Nur Crill und Schaltelement mit
gleicher Typenbezeichnung
dirfen zusammen eingebaut
werden.

Zuordnung der Schalter zu den
Heizkorpern:

linker Schalter fiir den vorde-
ren Grillheizkorper;

rechter Schalter fiir den hinte-
ren Grillheizkorper.

1. GeméB Abb. 4 und Bohr-
schablone die Bohrungen
@ 35 mm fiir die Befestigung
des Schaltelements und
@ 4 mm mit 3 mm Bohrungs-
tiefe fiir die Befestigung der
Leuchtscheiben in der Front-
seite des Unterschrankes
herstellen (Arbeitsplatten-
dicke max. 50 mm, ansonsten
muf} das Maf 105 mm ent-
sprechend nach unten ver- ~—
langert werden).

—daal |
| |
U

Abb. 4




Montage

2.

Den Gehausedeckel am
Schaltelement abnehmen
und gemaf dem Anschluf-
schema (vgl. Elektrischer
Anschluf}) das Netzanschluf-
kabel fachgerecht befesti-
gen und mit Zugentlastung
sichern. Den Gehdusedek-
kel wieder montieren.

. Markierungsring mit Heiz-

elementanzeige von hinten
so auf die Leuchtscheibe

aufstecken, daf} die Heizele-

mentanzeige nach dem Ein-
bau links sichtbar ist. Die
Leuchtscheibe in die ent-
sprechende Bohrung stek-
ken.

. Das Schaltelement (mit dem

Gehausedeckel nach unten)
von innen gegen die Front
des Unterschrankes halten
und von aufien die Befesti-
gungsschrauben mit aufge-
legter Schutzscheibe in die
Mutter am Schaltelement
eindrehen (vgl. Abb. 5).
Nach dem Ausrichten die
Befestigungsschrauben fest
anziehen, bis das Schaltele-
ment richtig fixiert ist.

. Die Schaltknebel auf die

Schaltachse aufstecken, die
aus der Befestigungsschrau-
be herausragt.

. Die Stecker fiir die Crillheiz-

korper in die Buchse am
Schaltelement fest eindriik-
ken.

. Das Netzanschlufikabel

mufl mindestens dem

Typ HOSVV-F oder HOSRR-F
entsprechen.

Das Netzanschluffkabel am
Netz anschlieffien und das
Gerat auf richtige Funktion
tiberprifen.

Als letzter Arbeitsgang ist
darauf zu achten, daf} der Be-
rithrungsschutz sichergestellt
ist (z. B. durch einen nur mit-
tels Werkzeug ausbaubaren
Zwischenboden).

min. 105 _ L

-

RO U R W=

Schaltelement
Befestigungsmutter
Markierungsring
Leuchtscheibe
Schutzscheibe
Befestigungsschraube
Schaltknopf

Elektrischer Anschlufi
Heizelement mit 230 V AC~
Angaben auf Typenschild Grill

Typ VR 322-1..  Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Angaben auf Typenschild
Schaltelement

Typ VR 322-1.5 Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Anschlufischema
1 2 ® |230VAC~
tL t N t

Heizelement mit 400 V AC~

Angaben auf Typenschild Grill
Typ VR 322-2.. Total 3400 W
400 VAC~ 50/60 Hz

Angaben auf Typenschild
Schaltelement

Typ VR 322-2..S Total 3400 W

400 V2N AC~ 50/60 Hz
Anschlufischema
400V
112|183 ]9®] sNAc~

tLy tL tN ¢t



Equipement

@ Crilles

@ Bac intérieur avec les pierres

' de lave

® Bouton rotatif pour les rési-
stances avant et arriére

@ Plaque de fonte

® Plat récolte-jus pour la graisse




Utilisation

Le bandeau de commande
Sur le bandeau de commande
se trouvent deux boutons rota-
tifs pour mettre en marche et
arréter indépendamment l'une
de l'autre les résistances avant
et arrieére du gril et pour régler
la température sur des allures
différentes allant de 1 a 12.
Chaque bouton est doté d'un
anneau lumineux pour indiquer

que la résistance correspon-
dante est en marche.

Ce a quoi il faudrait veiller
avant d'utiliser le gril

Quand le gril électrique est in-
stallé conformément a la notice
d'installation et quand il est
prét a fonctionner, il faudrait le
nettoyer avant le premier
usage — pour pouvoir jouir plei-
nement des mets préparés. Le
nettoyage est fort simple: rele-
ver les deux résistances et reti-
rer le bac intérieur avec les
pierres de lave; enlever les
pierres de lave. Laver les bacs
avec de l'eau additionnée de

produit pour la vaiselle et les
sécher soigneusement. Réem-
piler les pierres de lave dans
le bac, rabattre les résistances
de sorte qu'elles soient hori-
zontales. Régler les deux bou-
tons de commande sur 1'allure
12 et laisser chauffer pendant
quelques minutes.

Quelques conseils pour
Putilisation

Le réglage indépendant de la
température des deux rési-
stances, les grilles amovibles
et la plaque de fonte (utilisable
sans grille) permettent de gril-
ler les aliments selon les mé-
thodes les plus diverses. Vous
pouvez ainsi par exemple faire
cuire simultanément différentes
grillades comme de la viande
et du poisson. En enlevant les
grilles, vous pouvez faire grller
vos aliments par contact et po-
ser la viande en alternance sur
les résistances pour obtenir les
marques typiques en losanges
ainsi que le got caractéri-
stique de barbecue. Une autre
variante: vous faites griller vos
aliments sur la résistance avant
(avec ou sans grille) et vous
utilisez la résistance arriére -
avec grille - pour les maintenir
chauds. Grace a ces possibili-
tés en liaison avec la plaque
de fonte (qui empéche absolu-
ment que de la graisse goutte
sur les pierres de lave et qui
vous entr'ouvre des possibilités
d'utilisation absolument nou-
velles pour votre gril), plus rien
ne vient faire obstacle a votre
imagination et a votre phantai-
sie. Avant de poser les ali-

ments sur le gril, faire chauffer
celui-ci pendant environ 10 mi-

" nutes et essuyer les aliments

humides. Des gouttes de grais-
se tombant sur le gril peuvent
s'enflammer. .

Assurez-vous aprés chaque uti-
lisation que les boutons de
commande sont bien rameneés
sur la position ,0".

Tableau de réglage
1-3 Maintenir chaud

4-71 Grillade par contact

8-9 Crillade de tranches
épaisses sur la grille

10-11 Grillade de tranches
minces sur la grille

12 Chauffeur

Il faut toujours utiliser I'allure
12 pour préchauffer et passer
ensuite a une allure inférieure.

Ce tableau ne peut naturelle-
ment que donner des repéres
approximatifs car il faut plus ou
moins d'énergie d'une part en
fonction de 1'épaisseur des ali-
ments a faire cuire et d'autre
selon votre goat personnel.
Remarque:

Fixez la pince de maintien
fourni sur le bord inférieur du
couvercle en inox. Cette pince
empéche le couvercle de
basculer.




Utilisation

Réparations

En cas d'anomalies dans le
fonctionnement de l'appareil,
commencer par vérifier les
fusibles. Si l'alimentation en
courant se fait normalement
et si I'appareil ne fonctionne
malgré tout pas, adressez-vous
a votre concessionnaire ou au
point de service aprés-vente
Gaggenau.

Les réparations doivent étre
effectuées exclusivement par
des spécialistes qualifiés pour
que la sécurité de 'appareil
reste garantie. Les voyants ne
doivent étre remplaces que par
un électricien agréé. Toute in-
tervention incorrecte entraine la
perte des droits a garantie.

Toujours débrancher l'appareil
pour les réparations.

10

Entretien

Le nettoyage du gril électrique
est extrémement simple. Pour
faciliter I'entretien, enlever les
grilles et la plaque en fonte en-
core chaude apres utilisation.
Utiliser une spatule en bois pour
enlever les graisses.

Nettoyer les grilles et la plaque
en fonte avec de 1'eau chaude
ou les frotter avec du gros sel a
'aide d'un chiffon ou du papier.
S'll reste de laviande oude la
graisse sur les résistances, en-
lever facilement les restes en
passant une brosse dure. Sous
le bac intérieur ou les pierres
de lave sont empilées se trouve
un plat récolte-jus pour la
graisse qui s'écoule. Pour le
nettoyer (ce que vous devriez
faire chaque fois que vous utili-
sez le gril), retirer les grilles, re-
lever les résistances et enlever
le bac intérieur avec les pierres
de lave. Ne pas employer de
produit abrasif ou corrosif pour
nettoyer les éléments en acier
inoxydable. La pose se fait dans
'ordre inverse de la dépose.

Il est en outre conseillé de mo-
difier de temps a autre l'ordre
des pierres de lave. Quand
elles sont particulierement
sales, les pierres le lave peu-
vent étre remplacées et com-
mandées comme accessoires.

' Instructions générales

Ne pas oublier que le gril élec-
trique devient trés chaud
quand il est en marche.
Prendre les précautions néces-
saires. Eloigner les enfants. Ne
pas laisser le gril sans sur-

. veillance,

L'utilisateur est responsable de
I'état parfait de l'appareil et de
son emploi correct.

Les détériorations résultant de
la non-observation de la pré-
sente notice ne sont pas cou-
vertes par la garantie.

.Lors du branchement d'appa-

reils électro-ménagers, veiller
a ce que les cables de raccor-
dement électrique n'entrent
pas en contact avec des tables
de cuisson chaudes et & ce
qu'elles ne soient pas coincées
sous une porte de four chaud.

Sous réserve de modifications
techniques.

Nous vous souhaitons beau-
coup de plaisir lors de l'essai
de vofre nouveau gril élec-
trique Gaggenau.



Installation

Instructions générales

Cet appareil peut étre combiné
avec tous les appareils de la
nouvelle gamme Vario de
Gaggenau.

L'appareil doit étre installe
exclusivement par un électri-
cien autorisé et en tenant
compte de tous les reéglements
spéciaux en vigueur.

L'installateur est responsable
du bon fonctionnement de 1'ap-
pareil apres son installation. Il
doit en expliquer le fonctionne-
ment a l'utilisateur a l'aide de
la présente notice d'utilisation
et attirer son attention sur la fa-
con dont 'appareil peut étre
débranché si nécessaire.

Si 'appareil ne peut pas étre
isolé du secteur par une prise
d'une conduite de raccorde-
ment fixe, il faut prévoir lors de
son installation un dispositif de
sectionnement dont les con-
tacts sont écartés d'au moins

3 mm.

Lors du branchement du gril
électrique, veiller a ce que les
cables de raccordement n'en-
trent pas en contact avec des
parties chaudes du gril.

Les détériorations résultant
éventuellement de la nonob-
servation de la présente notice
ne sont pas couvertes par la
garantie.

Sous réserve de modifications
techniques.

Important

Pour tous le travaux sur le gril,
couper l'alimentation en cou-
rant de l'appareil; par exemple

en retirant la fiche ou en ac-
tionnant le dispositif de cou-
pure.

Pose du couvercle

Cet appareil est prévu pour
étre installé avec un couvercle
qui est concu comme protec-
tion thermique vers l'amriére.

Poser le couvercle sur I'appa-
reil et emmancher les axes de
la charniére (fig.1).

fig. 1

Fig. 2

11



Installation

Installation du gril

Cet appareil peut étre encastré
sans autres dispositions supplé-
mentaires dans des éléments
du cuisine en bois ou autres
matériaux inflammables simi-
laires.

Pour la combinaison avec
d'autres appareils de cette
gamme, il faut utiliser le
couvre-joint VV 340-000.

Lors de l'installation, veiller & ce
qu'il y ait une distance minimum
de 3,0 cm par rapport au bord
arriere du couvre-joint contre le
mur s'il y a lieu de 5,0 cm par
rapport au mur (mesurer a partir
du bord de la découpe réalisée
pour l'appareil). Veiller en mé-
me temps a ce que le plan de
travail et I'elément supérieur
soient distants d’'au moins

51,5 cm.

Si I'appareil est installé de sorte
que l'un de ses cotés est contigli
a une cloison inflammable, veil-
ler & ce que le mur et le bord de
la découpe soient également
distants d'au moins 300 mm.

La distance minimum entre le
fond du bac et les piéces in-
flammables est de 1,0 cm.

1. Lors du déballage, vérifier
que l'appareil n'a pas subi
de déténorations pendant le
transport; si nécessaire, pré-
venir immédiatement I'agent
de transport.

2. Faire dans le plan de traivail
la découpe suivant la fig. 2.
Les cotes pour plusieurs ap-
pareils comprenent déja la
place nécessaire pour le

12

couvre-joint. Les appareils
peuvent également étre in-
stallés dans des découpes
séparées. Il faut alors pré-
voIr un écartement minimum
de 5,0 cm entre les cotés des
appareils.

. Aprés avoir fait la découpe,

retirer le film de protection
sur la bande d'étanchéité et
coller la bande d'étanchéité
sur le pourtour de la dé-
coupe de facon qu'elle dé-
borde d'environ la moitié
vers l'intérieur. Les bandes
doivent bien se toucher
dans les angles, mais elles
ne doivent pas se chevau-
cher.

. Dessenrer les brides de

serrage suivant 'épaisseur
du plan de travail et faire
pivoter les griffes vers la
gauche. Poser l'appareil
dans la découpe et l'aligner
correctement. Veiller a ce
que le nom Gaggenau se
trouve sur le devant.

. Faire pivoter les griffes vers

la droite et serrer réguliére-
ment les brides de serrage.
Poser des couvre-joints si
'on juxtapose plusieurs ap-
pareils.

Pose de I’élément de
commande

Seuls un grill et un tableau de
commande portant la méme dé-
signation de type doivent étre
installés ensemble.
Correspondance des manettes
et des résistances:
commutateur de gauche pour
la résistance avant
commutateur de droite pour la
résistance arriére.

(De(D

1. Al'aide du gabarit et en ob-
servant les indications de la
figure 4, faire dans la facade
de I'élément bas des trous
de 35 mm @ pour fixer le
tableau de commande ainsi
que d'une profondeur de
3 mm etde 4 mm @ pour fi-
xer les rondelles transparen-
tes (épaisseur du plan de tra-
vail: max. 5,0 cm; sinon, il
faut prolonger la céte ce
10,5 cm d'autant vers le bas).




Installation

2. Dévisser le couvercle sur
I'élément de commande et
fixer correctement le cable
d'alimentation comme l'indi-
que le schéma de branche-
ment (voir branchement
électrique). Le fixer avec le
serre cable et remonter le
couvercle.

3. Emmancher la bague de re-
pere avec l'indication de la
résistance par derriére sur
l'anneau lumineux de sorte
que, apres la pose, l'indica-
tion de la résistance soit vi-
sible a gauche. Introduire
I'ensemble transparente
dans le trou correspondant.

4. Appliquer de l'intérieuer 1'é-
lément de commande (avec
le couvercle vers le bas)
contre le bandeau frontal de
I'élément inférieur et visser
de l'extérieur les vis de fixa-
tion garnies d'une rondelle
protectrice dans 1'écrou sur
|'élément de commande
(voir fig. 5). Aprés la mise
en place correcté€, serrer les
vis de fixation jusqu'a ce
que l'élément de com-
mande soit correctement
fixe.

5. Emmancher les manettes
sur 'axe de commutateur
dépassant de la vis de fixa-
tion.

6. Enfancer fermement les
fiches des résistances dans
la prise sur I'élément de cir-
cuit,

7. Le cordon de raccordement
au secteur doit corrispondre
au moins au type HOSVV-F ou
HOSRR-F
Brancher le cable d'alimen-
tation sur le secteur et véri-
fier le bon fonctionnement
de l'appareil.

8. Vérifier finalement que la
protection contre les con-
tacts accidentels est assurée
(par exemple par un fond
intermédiaire amovible par
les bas).

3\

¢+ min, 105

fig. 5

1 Elément de commande
2 Ecrou de retenue

3 Bague de repére

4 Rondelle transparente
5 Rondelle protectrice

6 Vis de fixation

7 Manette

Branchement électrique
Résistance avec 230 VAC~
Indications sur la plaque

signalétique du gril
Modele VR 322-1..  Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Indications sur la plaque
signalétique de 1'élément de
commande

Modéle VR 322-1..S Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Schéma de connexion

1 2 ® |230VAC~

tL N t

Schéma de connexion Belgique
1 2 @ |220V2~

t Ly t La 1

Résistance avec 400 VAC~
Indications sur la plaque

signalétique du gril
Modele VR 322-2.. Total 3400 W
400 VAC~ 50/60 Hz

Indications sur la plaque
signalétique de l'élément de
commande

Modele VR 322-2..5 Total 3400 W
400 V2ZNAC~ 50/60 Hz

Schéma de connexion

400V
1({2]|]3|® ON AC~
tLy tLp tN
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Equipment
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® Crill rack

@ Tray with the lava stones

® seperate regulation of the
front and rear grill heating
elements

@ cast-iron grill pan

® fat tray




Operation

First a look at the control
panel

There are two knobs on the
control panel, which switch the
front and rear grill heating ele-
ments separately on and off
and regulate the temperature
in stages from 1 to 12. An illu-
minated ring on each knob
lights up to indicate that the
corresponding grill heating ele-
ment is on.

Before you start grilling
Once your Barbecue Crill has
been connected according to
the installation instructions and
is ready for use, it should be
cleaned before using for the
first time in order to get the
best from the grill. This is very
simple: swing both heating ele-
ments up and out and remove
the inner tray with the lava
stones. Wash the tray with
washing-up liquid and dry tho-
roughly. Put the lava stones
back into the tray and replace
the heating elements so that

they are level. Turn both knobs
to number 12 and heat for a
few minutes.

Tips for use

Thanks to the separate tempe-
rature regulation of the two
heating elements, the remo-
vable grill racks and the grill
pan (can be used without grill
rack), a whole host of grilling
methods are possible. For in-
stance, you can grill various
foods like meat and fish, at the
same time. If you remove the
grill racks - the "contact grill”
method - and turn the meat on
the heating elements, you can
conjure up that typical dia-
mond-shaped pattern and bar-
becue taste. Another method:
use the front element for gril-
ling (with or without rack) and
the rear one with rack for kee-
ping warm. You will see that
nothing stands in the way of
your imagination and ideas,
thanks to all these possibilities
and also to the cast-iron grill
pan (which always stops fat
from dripping onto the lava
stones and brings a whole new
meaning to grilling). Before
putting food onto the grill, you
should pre-heat it for about 10
minutes and make sure the
food is dry.

After using the grill, check that
the knobs are back on "0".

Table of settings

1-3 Keeping warm

4-1 Contact grilling

8-9 Cirilling thick slices on
the rack

10-11 Crilling thinner slices on
the rack

12 Pre-heating

Always use mark 12 for pre-
heating and then turn down.

This table can only provide ap-
proximate values as you need
more or less heat depending
on the thickness and type of
the food and your own personal
taste.

Note:

Secure the enclosed retaining
clip on the bottom edge of the
stainless steel cover. This
retaining clip secures the cover
to prevent it from tilting over.
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Operation

Notes on repairs

If the appliance does not
function correctly, check the
fuses first. Should the power
supply function correctly,

but your appliance still does
not work, please contact your
dealer or your local Gaggenau
customer service.

Repairs may only be carried out
by authorized electricians in or-
der to guarantee the safety of
the appliance. The indicators
may only be replaced by an au-
thorized electncian. Unauthori-
zed tampering with the applian-
ce will invalidate any warranty
claims.

The appliance must always be
disconnected from the mains
when being repaired.
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Care

The Barbecue Crill is very easy
to clean. The removable grill
racks and the cast-iron grill pan
should be cleaned in warm con-
dition from fat and gravy. Please
use a spatula or scraper for
cleaning. If necessary soak
some minutes before cleaning.
The grill racks and grill pan may
be cleaned with warm water or
salt and rubbed out with a cloth
or a piece of household paper.
Any meat or fat on the heating
elements can be removed with
a hard brush. Under the inner
tray there is a fat tray for any
drips of fat. To clean it (how
often you do so depends on
how often you use the grill), just
remove the grill racks, tilt the
heating elements upwards and
take the inner tray with the lava
stones out. When cleaning the
stainless steel parts, please do
not use any abrasive or corro-

sive cleaning agents. Re-assem-

ble the grill in the reverse order.

You are also advised to rearran-
ge the lava stones from time to
time.

If the lava stones get particularly
dirty, you can remove them and
order new ones as spare parts.

General information

Please remember that the Bar-
becue Crill becomes hot in use
and take appropriate precau-
tions. Keep children at a di-
stance and never leave the
grill unattended when in use.

The user is entirely responsible
for the correct care and usage
of the appliance.

We accept no liability for da-
mage caused by failure to
comply with these instructions.

Subject to technical change
without notice.

And now enjoy yourself trying
out your new Gaggenau grill.



Installation

General information

This appliance may be used in
combination with all appliances
of the new Gaggenau Vario
range.

The appliance may only be in-
stalled and connected by an

authorized electrician in com-
pliance with all the valid regu-
lations. . .

The electrician is responsible
for the correct functioning of
the appliance at the time of in-
stallation, He must instruct the
user on how to operate the ap-
pliance correctly on the basis
of the operating instructions,
and the user must be instruc-
ted on how to switch off the ap-
pliance in an emergency.

The appliance must have an
accessible switch to isolate the
appliance in case of an emer-
gency.

When connecting the Barbe-
cue Crill, ensure that connec-
ting leads cannot come into
contact with hot parts of the
grill.

We accept no liability for da-
mage caudes by failure to
comply with these instructions.

Subject to technical change
without notice.

Caution

When carrying out any work on
the grill, always disconnect the
appliance from the mains by
means of the plug or cutout.

Installation of a cover

This appliance should be fitted
with a cover to provide insula-
tion at the back.

Fit the cover and push the bold
into the hinge (see Fig. 1).

Fig. 1

Fig. 2
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Installation

Installation of the grill

The appliance may be installed
without additional safety mea-
sures in fitted kitchens made of
wood or other inflammable ma-
terials.

The connecting strip VV
340-000 must be used for in-
stallation with other appliances
from this range.

When installing, ensure that
there is a gap of at least

30 mm between the rear edge
of the cut-out and the wall
edge strip or a distance of

50 mm to the wall. Also ensure
that there is a gap of at least
515 mm between the work top
and the cupboard above.

If the appliance is installed
next to an inflammable wall,
also leave a gap of at least
300 mm between the wall and
the cut-out.

Leave a distance of at least

10 mm between the bottom of
the tray and the nearest inflam-
mable piece of furniture.

1. Having unpacked the ap-
pliance, check for transport
damage and contact the
carrier at once, if necessary.

2. Prepare the cut-out in the
work top in accordance with
Fig. 2. The dimensions given
for installation of several ap-
pliances already include the
space required for the con-
necting strip. The applian-
ces may also be installed in
separate cut-outs, allowing a
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gap of at least 50 mm at
each side between the ap-
pliances.

. After preparing the cut-out,

remove the protective foil
from the sealing strip and
place it around the cut-out
so that half of it projects in-
wards. At the comers, fit the
mndividual sealing strips
edge-to-edge without any
overlap.

. Loosen the clamping screws

according to the thickness
of the work top. Turn the
claws to the left; insert and
align the appliance so that
the Gaggenau logo faces
the front.

. Turn the claws to the right

and tighten the clamping
screws evenly. When instal-
ling several appliances, fit
the connecting strips.

Control panel installation
Only grill and switch element
with the same type designation
may be fitted.

Assignment of the knobs to the
heating elements:

Left-hand knob for the front
heating element.

Right-hand knob for the rear
heating element.

1. Following Fig. 4 and using a
drilling template, prepare
the bores, 35 mm diameter
for fastening the control
element and 4 mm diameter
with 3 mm drilling depth for
fastening the illuminated
discs in the front of the lower
cabinet (thickness of the
work top max. 50 mm, other-
wise the dimension of
108 mm has to be extended
downwards accordingly).

Fig. 4




Installation

2. Unscrew the case cover on
the control panel, and fasten
the mains lead correctly, ac-
cording to the connection
diagram (see Electrical Con-
nection) and secure with
cable-clamp. Refit the case
cover.

3. Attach the symbol ring with
the heating element display
to the rear of the illuminated
disc so that after installation
the heating element display
can be seen at the left-hand
side. Insert the illuminated
disc in the appropriate bore.

4. Hold the control panel (with
the case cover pointing
downwards) from the inside
against the panel of the lo-
wer cupboard and screw the
fastening screws with
washer into the nut on the
control panel from the out-
side (see Fig. 5). After
aligning the control panel,
tighten the fastening screws
until the control panel is pro-
perly fixed.

5. Push the control knob firmly
onto the spindle protruding
from the fastening screw.

6. Firmly plug the connectors
for the grill heating ele-
ments into the socket on the
control panel.

7. The mains cable must be
equivalent to at least a type
HOSVV-F or HOSRR-E
Connect the power cable to
the mains and check the ap-
pliance for correct opera-
tion.

8. Finally, make sure that the
power cable does not come
into contact with hot parts of
the appliance and that pro-
tection against accidental
contact is provided (i. e. by
a removable intermediate
shelf).

\\._

=

Fig. 5

1 Control Panel

2 Retaining Nut

3 Symbol Ring

4 lluminated Ring
5 Washer

6 Fastening screw
7 Control knob

Electrical Connection

Heating elements for
230 VAC~

Grill rating plate data

Type VR 322-1.  Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Control panel rating plate data

Type VR 322-1..S Total 3400 W
230 V AC~ 50/60 Hz

Connecting diagram
1 2 | @
tL tN ]

230VAC~

Heating elements for

240 VAC~

Crill rating plate data
Type VR 322-5..  Total 3400 W
240 VAC~ 50/60 Hz

Control panel rating plate data

Type VR 322-5..5 Total 3400 W
240 VAC~ 50/60 Hz

Connecting diagram
1 2 | ®
tL tN 4

240VAC~
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Ultrusting

®

@ Crill-rooster

@ Wan met de lavastenen

@ Schakelknoppen voor het
voorste en achterste verwar-
mingselement

@ Gietijzeren grillpan

® Schaal
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Gebruik

Eerst een blik op het
schakelpaneel

Op het schakelpaneel bevin-
den zich twee schakelknoppen,
met behulp waarvan het voor-
ste en achterste verwarmings-
element van de grill afzonder-
lijk inen uitgeschakeld wordt
en de temperatuur trapsgewijs
van stand 1 tot 12 kan worden
geregeld. Alle schakelknoppen
zijn voorzien van een licht-
schijfje, dat gaat branden, zo-
dra het daarbij behorende ver-
warmingselement wordt inge-
schakeld.

Véoér het grilleren even Uw
aandacht voor het volgende:
Zodra de elektro-grill volgens
de montagevoorschriften 1s
aangesloten en klaar is voor
gebruik, dient U hem - met het
oog op een optimaal gebruik -
eerst even schoon te maken. U
gaat hierbij als volgt te werk:
de twee verwarmingselemen-
ten zijdelings omhoogklappen,
de wan met de lavastenen ver-
wijderen en de lavastenen eruit
nemen. De wan uitwassen met
een sopje, waaraan een
scheutje afwasmiddel is toege-
voegd, en goed droogwrijven.
De lavastenen weer in de wan
opstapelen, de verwarmings-
elementen z6 naar binnen

draaien, dat deze vlak op de
lavastenen komen te liggen.
De twee schakelknoppen op
stand 12 inschakelen en de grill
enkele minuten verwarmen.

Een paar nuttige wenken
voor het gebruik

Doordat de temperatuur van de
twee verwarmingselementen
van de grill afzonderlijk kan
worden geregeld, de grillroo-
sters afneembaar zijn en dr
grill-pan zonder grill-roster kan
worden gebruikt, zijn er verschil-
lende gnll-methodes mogelijk.

Zo kunt U b. v. vlees en vis te-
gelijkertijd grilleren. Als U b. v.
de grill-roosters wegneemt en
door toepassing van het zoge-
naamde kontaktgrillen het
vlees afwisselend in een ande-
re richting op de grillelemen-
ten legt, krijgt het vlees het ty-
pische ruitpatroon en een over-
heerlijke barbecue-smaak! Een
andere variatie:

U grilleert op het voorste ver-
warmingselement (met of zon-
der rooster) en gebruikt het
achterste verwarmingselement
met grill-rooster om de grilla-
des warm te houden. Zo ziet U,

dat U hierdoor en door het ge-

bruik van de gietijzeren grill-
pan - die het afdruipen van vet
op de lavastenen verhindert en
U bovendien weer nieuwe toe-
passingsmogelijkheden voor
Uw grill biedt - Uw fantasie en
kreativiteit de vrije loop kunt
laten. Voordat U de spijzen op
de grill-rooster legt, is het
raadzaam, de grill eerst ca. 10
minuten voor te verwarmen en
vochtige spijzen af te drogen.

Afdruipend vet kan vlam vatten!

Na het grilleren dient U zich
steeds ervan te overtuigen, dat
de schakelknop weer op stand
,0" is terruggedraaid.

Table of settings
1-3 warmhouden

4-1 kontaktgrillen

8-9 grilleren van dikkere
stukken op de rooster

10-11 grilleren van dunnere
stukken op de rooster

12  stand voor het opwarmen

Schakelt U de grill voor het op-
warmen steeds op stand 12 en
zet U de schakelknop aanslui-
tend weer terug in een lagere
stand. Natuurlijk kunnen wij U
aan de hand van de boven-
staande tabel uitsluitend richt-
waarden aangeven, daar naar-
gelang de dikte en de kwaliteit
van de te grilleren spijzen - en
ook afhankelijk van Uw per-
soonlijke smaak - meer of min-
der energie wordt benodigd.

Let op! Bevestig de bijgevoeg-
de beugel aan de onderkant van
de edelstalen afdekking. De
beugel beveiligt de afdekking
tegen kantelen.
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Gebruik

Storingen

Bij eventuele stonngen aan het
apparaat allereerst de zekerin-
gen kontroleren. Wanneer deze
in orde zijn en het apparaat
desondanks niet funktioneert,
dient U konktakt op te nemen
met Uw leverancier of met het
dichstbijzijnde servicepunt. Met
het oog op de bedrijfsveiligheid
van het apparaat mogen repara-
ties alleen door een erkend
vakman worden uitgevoerd. De
indikatielampen mogen uitslui-
tend door een elektro-installa-
tuer met vergunning worden
vervangen. Bij reparaties door
ondeskundigen gaan alle aan-
spraken op garantie verloren.

Bij het verrichten van reparatie-
werkzaamheden dient het ap-
parat steeds van het elektrici-
teitsnet te worden gescheiden.
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Onderhoud

De elektro-grill is heel eenvou-
dig te reinigen. Vet en braad-
resten in‘warme toestand van
de afneembare roosters en de
gietljzeren braadplaat verwijde-
ren. Gebruik voor het schoon-
maken een spatel of deegschra-
per. Indien nodig van te voren
laten inweken.

Aansluitend met heet water af-
wassen of de grillroosters en de
braadplaat met zout bestroolen.
Daarna met een doek of huis-
houdpapier schoonwrijven.
Vlees- of vetrestjes, die zich op
de verwarmingselementen van
de grill hebben vestgezet, kun-
nen worden verwijderd met een
harde borstel.

Onder de wan met de lavaste-
nen bevindt zich een schaal,
waarin afdruipend vet wordt
opgevangen. Om deze schaal
schoon te maken - wat natuur-
lijk naargelang de veelvuldig-
heid van het gebruik van de
grill dient te geschieden - ver-
wijdert U gewoon de grill-roo-
sters, klapt U de verwarmings-
elementen omhoog en neemt U
de wan met de lavastenen uit
de grill. Gebruikt U voor het
reinigen van de roestvrij stalen
onderdelen géén krassende of
bijtende reinigingsmiddelen!

Het inbouwen geschiedt nu in
de omgekeerde volgorde van
het uitbouwen. Bovendien ra-
den wij U, om de lavastenen
van tijd tot tijd om te stapelen.
Bij bijzonder sterke vervuiling

dienen de lavastenen door
nieuwe te worden vervangen.
Ze kunnen als toebehoor wor-
den nabesteld.

Algemene opmerkingen
Denkt U eraan, dat de elektro-
grill tijdens het gebruik heet
wordt. U dient er dus voorzich-
tig mee om te gaan en kleine
kinderen uit de buurt te hou-
den! Tijdens het grilleren de
elektro-grill steeds onder toe-
zicht houden!

De gebruiker is zelf verant-
woordelijk voor de goede toe-
stand en het doelmatig gebruik
van de elektro-grill in het huis-
houden.

Bij eventuele schade, die ont-
staan is als gevolg van het niet
in acht nemen van deze ge-
bruiksaanwijzing, kan geen
aanspraak worden gemaakt op
garantie.

Bij het aansluiten van elekitri-
sche apparaten dient erop te
worden gelet, dat de aansluit-
kabels niet in aanraking komen
met hete onderdelen van de
grill of klem raken onder een
hete bakovendeur.

Technische wijzigingen voorbe-
houden.

En nu wensen wij U veel plezier
bij het testen en ontdekken van
de vele mogelijkheden van Uw
nieuwe Gaggenau-grill !



Montage

Algemene aanwijzigingen
Deze elektro-grill is geschikt
voor kombinatie met alle appa-
raten van het nieuwe VARIO-
programma van Gaggenau.

De installatie van de elektro-
grill dient in overeenstemming
met de desbetreffende bepa-
lingen van de energiebedrjven
alsmede van de geldige, lan-
delijke voorschriften door.een
erkend elektro-installateur te
worden uitgevoerd.

De installateur is verantwoorde-
lijk voor het goed funktioneren
van de elektro-grill op de
plaats van opstelling. De diver-
se funkties van het apparaat
dienen de gebruiker aan de
hand van deze gebruiksaanwij-
zing te worden verklaard.
Voorts dient de gebruiker te
worden aangetoond, hoe - in
geval van nood - het apparaat
spanningsvrij kan worden ge-
maakt.

Indien het apparaat na de mon-
tage niet door een stekker all-
polig van het net kan worden
gescheiden, moet door de in-
stallateur een scheidingsinrich-
ting met een kontaktafstand
van minstens 3 mm worden
aangebracht. Bij het aansluiten
van de elektro-grill dient erop
te worden gelet, dat de aans-
luitkabels niet in aanraking ko-
men met de hete onderdelen
van de grill. Bij eventuele scha-
de, die ontstaan is als gevolg
van het niet in acht nemen van
deze montagehandleiding, kan
geen aanspraak worden ge-
maakt op garantie.

Technische wijzigingen voorbe-
houden.

Belangrijk

Bjj alle werkzaamheden, die
aan de elektro-grill worden
verricht, dient deze van het
elektriciteitsnet te worden ge-
scheiden, b. v. door de stekker
uit het stopkontakt te trekken of
door de scheidingsinrichting in
werking te stellen.

Ombouwen van de afdek-
plaat

Dit apparaat is zo gekon-
strueerd, dat de afdekplaat aan




Montage

de achterkant moet worden ge-
monteerd, daar deze hier
dienst doet als isolatiescherm
tegen de warmte. De afdek-
plaat op het apparaat leggen
en he scharnierbouten erin
schuiven (zie afb.1).

Het inbouwen van de grill
Voor het inbouwen van deze
elektro-grill in keukenkombina-
ties van hout of soortgelijk
brandbaar materiaal behoeven
geen bijzondere maatregelen
te worden getroffen.

Bij het aanbouwen van de elek-
tro-grill aan andere apparaten
van dit programma moet de
verbindingslijst VV 340-000
worden aangebracht.

Bij het inbouwen moet erop ge-
let worden, dat de minimale af-
stand tot de wandafsluitlijst

30 mm resp. tot de wand

50 mm bedraagt (gemeten va-

naf de rand van de uitsparing).

Tevens moet tussen werkblad

en bovenkast een afstand van

minstens 515 mm aangehouden
worden. Wordt het apparat
zijdelings naast een brandbare
wand ingebouwd, moet ook hier
de afstand tussen deze wand en

uitsparung minstens 300 mm

zijn. Tussen de onderkant van

de elektro-grill en het dichstbij-
zijnde, brandbare meubelstuk
moet een afstand van minstens

10 mm aanwezig zijn.

1. Bij het uitpakken vah het ap-
paraat kontroleren, of er tij-
dens het transport beschadi-
gingen zijn opgetreden. Zo
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ja, dient het expeditiebedrijf
hiervan onmiddellijk op de
hoogte te worden gesteld.

. De uitsparing in het werk-

blad volgens afbeelding 2
uitvoeren.

Bij de afmetingen van de
uitsparing voor de kombina-
tie van meerdere apparaten
is reeds rekening gehouden
met de benodigde plaats-
ruimte voor de verbindings-
lijst. De apparaten kunnen
ook alle in aparte uitsparin-
gen worden ingebouwd; in
dit geval dient er echter tus-
sen de apparaten onderling
een afstand van minstens

50 mm te worden aangehou-
den.

. Na het aanbrengen van de

uitsparing in het werkblad
de beschermfolie van de af-
dichtingsstrip verwijderen;
de afdichtingsstrip zodanig
op de rand van de uitspa-
ring leggen, dat deze met
halve breedte aan de bin-
nenkant van de uitsparing
oversteekt. De uiteinden van
de afdichtingsstrip tegen el-
kaar leggen - ze mogen el-
kaar niet overlappen.

4, Spanschroeven van de
bevestigingsklemmen naar-
gelang de dikte van het
werkblad opendraaien. Ha-
ken naar naar links draaien,
het apparaat erin zetten en
in de juiste stand brengen.
Na de inbouwen moet de
firmanaam Gaggenau aan
de voorkant leesbaar zijn.

5. Haken naar rechts schuiven
en de spanschroeven gelijk-
matig aandraaien. Bij het in-
bouwen van meerdere ap-
paraten gebruik maken van
verbindigingslijsten.

Montage van het schakel-

element

Alleen grill en schakelelement

van hetzelfde type mogen als

kombinatie worden ingebouwd.

Schakelknoppen met de daar-

bij behorende verwarmingsele-

menten: _
linkse schakelknop voor het
voorste verwarmingselement
van de grill; rechtse schakel-
knop voor het achterste ver-
warmingselement van de grill.

s0De(D

1. Volgens Afb. 4 en het boor-
patroon de boringen @
35 mm voor de bevestiging
van het schakelelement en
@ 4 mm met 3 mm boordiep-
te voor de bevestiging van
de verlichtingsplaten in de



Montage

voorzijde van de onderkast
maken (dikte van het werk-
blad max. 50 mm, anders de
afmeting 105 mm dienover-
eenkomstig naar beneden
verlengen).

afb. 4

2. De afdekking van het scha-
kelelement verwijderen. De
aansluitkabel voor het net
overeenkomstig het aansluit-
schema (zie elektrische
aansluiting) vakkundig beve-
stigen en met trekontlasting
borgen. De afdekking weer
monteren.

3. De markeringsring met de
grillelementen-indikatie van
achteren zodanig op het
lichtschijfje steken, dat de
kookplaat-indikatie na de
montage links zichtbaar is.
Het lichtschijfje in de daazr-
Koor bestemde boring ste-

en.

4, Het schakelelement (met de
afdekking naar beneden)
aan de binnenkant tegen de
frontplaat van de onderkast
houden en de bevestigings-
schroeven met onderleg-

schijfje van buiten op de
moer van het schakelele-
ment draaien (zie afbeel-
ding 5). Het schakelelement
in de juiste stand brengen
en door het aantrekken van

8. Tenslotte dient U ervoor te
zorgen, dat het apparaat te-
gen aanraking beveiligd is
(b. v. door middel van een
afneembare tussenbodem).

de bevestigingsschroeven ktris aansl
goed vastzetten. Ele o ulfing
Verwarmingselementen met
5. De schakelknoppen op het 230 V AC~
pinnetje draaien, dat uit de .
bevestigingsschreof steekt. ggl?evens op het typeplaatje
type VR 322-1..  totaal 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz
Gegevens op het typeplaatje
schakelelement
type VR 322-1..S totaal 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz
afb. §
1 Schakelelement Aansluitschema
2 Stuitmoer 1 2 | ® |230VAC~
3 Markering
4 Lichtschijfje tL tN
5 Onderlegschijfje
6 Bevestigingsschroeven

7 Schakelknop

6. De stekkers voor de verwar-
mingselementen van de grill
stevig in de bus van het
schakelelement drukken.

7. De aansluitkabel moet
minstens voldoen aan type
HOSVV-F of HOSRR-F
De aansluitkabel op het net
aansluiten en kontroleren, of
het apparaat goed funktio-
neert.
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Dotazione
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@ Criglie

@ Contenitore della pietra lavica

@ Manopole per I'elemento ra-
diante anteriore e poste
posteriore

@ Bistecchiera in ghisa

® Apposito vassoio



Uso

Le funzioni del quadro
comandi

Sul pannello di comando vi so-
no due manopole per inserire
e disinserire separatamente
I'elemento radiante anteriore e
posteriore e regolarne la tem-
peratura sul valore 1 a 12.
Ciascuna manopola & munita di
anello luminoso, che, accen-
dendosi, segnala quale ele-
mento radiante & inserito.

Cio che dovete osservare
prima di cucinare con il grill
Dopo che l'apparecchio & stato
allacciato secondo le istruzioni
per il montaggio, sara opportu-
no pulirlo prima di usarlo per
evitare alterazioni nel sapore
dei cibi. La pulizia € sempli-
cissma: & infatti sufficiente al-
zare il contenitore con la pietra
lavica. Dopo averlo lavato (con
acqua e sapone) e asciugato,
possiamo rimettere all'interno
di questo la pietra lavica collo-
candolo poi nella posizione ini-
ziale ed avendo cura che, riab-

bassando le resistenze, queste
ultime si trovino in posizione
perfettamente orizzontale. Ruo-
tare le due manopole sul valo-
re 12 lasciando riscaldare il
grill per alcuni minuti.

Qualche suggerimento per

I'uso

Crazie alla regolazione separa-
te dei due elementi radianti, al-
le griglie amovibili e alle bi-
stecchiera (utilizzabile anche
senza le griglie), il grill pud es-
sere usato per cucinare nei
metodi pil svariati. Per esem-
pio, si possono cucinare diversi
cibi - carne e pesce - contem-
poraneamente. Togliendo le
griglie e appoggiando la camme
sugli elementi radianti del grill
- 1l cosiddetto sistema a contat-
to diretto - si puo ottenere la ti-
pica striatura ed il delizioso sa-
pore del barbecue. Un'ulteriore
possibilita: cucinare sull'ele-
mento radiante anteriore (con o
senza griglia) e usare quello
posteriore, sul quale verra ap-
poggiata la griglia, per mante-
nere il calore. Come potete ve-
dere, grazie a queste possibili-
ta ed alla bistecchiera in ghisa
(che esclude I'eventuale goc-
ciolare del grasso sulle pietre
laviche e che consente possibi-
litd d'impiego completamente
nuove per 1l Vostro grill), non vi
sono limiti alle Vostra fantasia
ed ingegnosita. Prima di appo-
giarvi il cibo da cucinare, pre-
riscaldate il grill per ca.

10 minuti ed asciugate il cibo
umido. Tenere presente che il
grasso gocciolante pud infiam-

marsi. Dopo ogni uso del grill
accertateVi che le manopole
siano sulla posizione ,0".

Tabella delle regolazioni

1-3 mantenere caldo

4-7 cucinare a contatto degli
element radianti

8-9 cucinare porzioni di

grosso taglio

10-11 cucinare porzioni di
piccolo taglio

12  valore massimo

Usare sempre il valore 12 per
riscaldare 1l grill e poi passare
ad un valore inferiore. S'inten-
de che con questa tabella pos-
siamo fornir. Vi solo valori indi-
cativi, dato che a seconda dello
spessore e del genere di cibo,
nonché del gusto personale, oc-
corre un grado di calore mag-
giore o minore.

Nota:

Fissare la leva di sostegno in
dotazione nel bordo inferiore
del rivestimento di acciaio.
Questa leva blocca il rivesti-
mento impedendogli di ribal-
tarsi.
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Uso

Avvertenze per la
riparazione

Se l'apparecchiatura non
dovesse funzionare, controllare
come prima cosa la valvola di
sicurezza; se cid non risolvesse
il problema, Vi preghiamo di
rivolgerVi al servizio assistenza
tecnica Gaggenau.

Le riparazioni possono essere
effettuate solo da tecnici auto-
rizzati, affinché resti conservata
la sicurezza dell'apparecchio.
Le lampadine di spia debbono
venir sostituite, se necessario,
solo da un elettricista autorizza-
to. In caso di intervento non ap-
propriato decade immediata-
mente la garanzia.

Prima di qualsiasi riparazione
staccare il grill dalla rete elet-
trica.
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Manutenzione

La pulizia del grill elettrico &
semplicissima. Eliminare grasso
e fondo d'arrosto dalle griglie
e dalle piastre in ghisa. Per la
pulizia utilizzare una spatola o
raschietto. Se necessario in
precedenza mettere a bagno.
Successivamente lavare le
griglie e le piastre con acqua
calda o sale ed asciugare con
uno strofinaccio o carta per uso
domestico.

Residui di came o di grasso su-
gli elementi radianti possono
staccato facilmente con una
spazzola dura.

Posto sotto il contenitore della
pietra lavica troviamo un appo-
sito vassoio atto a raccogliere
'eventuale grasso caduto du-
rante la cottura. La pulizia
(operazione che andrebbe ese-
guita dopo ogni uso del grill) di
questo.vassoio si effettua dopo
aver alzato le resistenze ed
estratto il contenitore della pie-
tra lavica. La pulizia delle parti
in acciaio va eseguita avendo
cura di non impiegare prodotti
abrasivi. E' consigliabile inoltre
di tanto in tanto variare la posi-
zione della pietra lavica. Qualo-
ra se ne renda necessaria la
sostituzione, quest'ultima pud
essere richiesta ai nostri centri
assistenza autorizzati.

Avvertenze generali

Quando il grill & in funzione si
riscalda; a tale riguardo Vi
preghiomo di prendere le do-
vute precauzioni tenendo lonta-
ni i bambini.

L'utilizzatore & responsabile
del buono stato e del corretto
uso dell'apparecchio.

Danni causati dalla mancata os-
servanza delle presenti istruzio-
ni esulano dalla garanzia.

L'allacciamento deve essere
predisposto in maniera tale che
1 cavi elettrici non siano a diret-
to contatto con superfici di ca-
lore che possono danneggiarli.

Con riserva di modifiche tecni-
che. i



Montaggio

Avvertenze generali

Questo grill pud essere abbi-
nato a qualunque apparecchio
del nuovo programma Vario
della Gaggenau.

Questo apparecchic deve es-
sere allacciato a rete da perso-
nale specializzato. L'installazio-
ne deve essere conforme alle
norme e regole in vigore.

Il tecnico & responsabile del
buon funzionamento dell'appa-
recchio dopo l'installazione. E’
suo compito illustrare il funzio-
namento all'utente con l'aiuto
del libretto allegato.

L'allacciamento deve essere
predisposto in maniera tale
che, all'occorrenza, l'apparec-
chio possa essere completa-
mente disinserito; sara cura del
tecnico informare il cliente sul-
le operazioni che deve com-
piere a queste scopo.

Allacciando 1l grill elettrico os-
servare che le parti calde del
grill non siano a contatto di cavi
elettrici.

Danni causati dalla mancata os-
servanza di queste direttive
esulano dalla garanzia.

Con riserva di modifiche tecni-
che.

Importante

Prima di qualsiasi intervento al
grill, staccarlo dalla rete, per
es. sfliando la spina dalla presa
di corrente o azionando il dis-
giuntore.

Applicazione del coperchio
Questo apparecchio & predi-
sposto per il montaggio del co-
perchio il quale serve da isola-
mento termico della parete po-
steriore. Appoggiare quindi su
queste il coperchio bloccando-
lo mediante l'inserimento degli
appositi perni (vedi fig. 1).

fig. 2

max.10
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Montaggio

Montaggio de grill

Il grill pud essere montato in
mobili da cucina in legno o al-
tro materiale inflammabile, sen-
za che occorrano ulteriori misu-
re di sicurezza.

L'abbinamento di questo appa-
recchio con altri, richiede I'in-
serimento dell'elemento di
congiunzione VV 340-000.

Per il montaggio di questo grill
si richiede l'esecuzione di un
foro sul piano di lavoro, per il
quale dovra essere tenuto con-
to di lasciare sulla parete po-
steriore una distanza minima di
30 mm. fra foro ed alzatina del
piano di lavoro, oppure 50 mm.
fra il foro e la parete. Nella col-
locazione di un pensile, cappa
o ripiano, nella parte superiore
di questo piano di cottura, dov-
ra essere considerata una di-
stanza minima di 515 mm.

Se il grill viene montato a lato
di una parete infiammabile,
occorre mantenere una distanza
di almeno 300 mm fra parete e
grill.

Mantenere una distanza di al-

meno 10 mm fra la parete infe-

riore dell'apparecchio e le pi
vicine parti infiammabili del
mobile.

1. Al ricevimento du questa
apparecchiatura, verificare
che non abbia subito danni
durante il trasporto: in tal ca-
So comunicarlo tempestiva-
mente all'autotrasportatore.

2. Eseguire il foro sul piano di
lavoro riportando le quote il-
lustrate nella fig. 2. Per I'in-

30

serimento di pill apparec-
chiature abbinate, le quote
relative sono gia comprensi-
ve dello spessore dell'ele-
mento di congiunzione. Vo-
lendo montare pil appare-
chiature sullo stesso piano
di lavoro senza che queste
siano abbinate, mantenere
lateralmente tra queste una
distanza minima di 50 mm.

. Dopo aver eseguito il foro
sul piano di lavoro, togliere
la pellicola protettiva della
guarnizione, applicarla quin-
di facendola aderire bene
attorno alla fenditura in mo-
do tale che sporga per meta
verso l'interno. La guarnizio-
ne non deve accavallarsi
sugli angoli, ma deve esse-
re ben giuntata.

. Svitare le viti delle staffe
di fissaggio e seguendo lo
spessore del piano di lavoro
farle girare lateralmente.
Mettere in posa l'apparec-
chio in modo tale che la
scritta Gaggenau venga a
trovarsi sul lato anteriore.

. Adattare l'apparecchiatura
nel foro, fare girare quindi
le staffe di fissaggio sotto il
piano di lavoro e avvitare le
viti di bloccaggio.

fig. 3

Montaggio del pannello di
comando

Al grill pud essere abbinato solo
il quadro di comando di tipo
uguale. .

Correlazione manopole/ele-
menti radianti:

manopola sinistra per l'elemen-
to anteriore

manopola destra per I'elemen-
to posteriore.

1. Facendo riferimento alla
Fig. 4 ed alla mascherina,
eseguire 1 fori da 35 mm di
diam per il fissaggio degli
elementi di comando e 1 fori
da 4 mm di diam con una
profondita di 3 mm per il fis-
saggio degli elementi lumi-
nosi sul frontale della base
posta sotto il piano di lavoro.

fig. 4




Montaggio

(I dati riportati nell'illustrazio-
ne sono da ritenere validi
fino ad uno spessore massi-
mo del piano di lavoro di

50 mm. Nel caso di piu piani
di lavoro con spessori supe-
riorl, 1 fori andranno spostati a
150 mm verso il basso.)

2. Smontare il coperchio di
chiusura del quadro coman-
di; osservando lo schema al-
lacciare il cavo di collega-
mento a rete. Tale collega-
mento va eseqguito a regola
d'arte accertandosi di una
buona messa a terra. Rimon-
tare il coperchio di chiusura.

3. Assemblare il disco lumino-
so inserendogli sulla parte
posteriore I'anello graduato
e la spia relativa all'elemen-
to radiante. Dopo aver verifi-
cato che la spia dell'ele-
mento radiante e visibile sul
lato sinistro, collocare il dis-
co luminoso nel foro corri-
spondente.

4. I commandi vanno inseriti
sul fronte dell'interno della
base, accertandosi che il
coperchio di chiusura dei
comandi venga a trovarsi
nella parte inferiore. Le vitl
di fissaggio per questi co-
mandi, sulle quall dovranno
essere montate le apposite
rondelle di sicurezza, ven-
gono inserite dall'esterno
del fronte base (vedi fig. 5).

5. Inserire le manopole sugli
assi di comando che spor-
gono dalle viti di fissaggio.

6. Infilare con forza le spine
degli elementi radianti nelle
grese al pannello di coman-

0.

1. La sezione del cavo di
collegamento deve corris-
pondente almeno al tipo
HOSVV-F oppure HOSRR-E

Allacciare alle rete il cavo
di alimentazione e verificare
1l perfetto funzionamento del

8. Come ultima operazione ac-
certarsi che sia garantita la
protezione contro contatti
(per es. per mezzo di un ri-
piano intermedio amovibile
verso il basso).

fig. 5

1 Panello di comando
2 Dado di ritegno

3 Anello con marca

4 Anello luminosa

5 Rondella protettiva
6 Vet di fissaggio

7 Manopola

Allacciamento elettrico

Elementi riscaldanti da
230 VAC~

Dati riportati sulla targhetta de

Tipo VR 322-1..
230 VAC~

Totale 3400 W
50/60 Hz

Dati riportati sulla targhetta dell
panuello di commando

Tipo VR 322-1..S Totale 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Schema di collegamento
1 2 ® |230VAC~
tL tN t

Elemento riscaldanti da
400 VAC~

Dati riportati sulla targhetta de

Totale 3400 W

Tipo VR 322-2..
50/60 Hz

400 V AC~

Dati riportati sulla targhetta dell
panuello di commando

Tipo VR 322-2..S Totale 3400 W
400 V2NAC~ 50/60 Hz

Schema di collegamento

400V
112)3]®] aNac~
1y t1g tN t
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Equipamiento
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Parrillas

Bandeja con piedras
volcénicas

Mandos para las resistencias
anterior y posterior

Plancha

Bandeja para recoger la
grasa



Utilizacién
Descripcién del panel de
mandos

El panel incluye dos mandos
que sirven para conectar y
desconectar las resistencias
anterior y posterior y para
regular la temperatura en las
graduaciones 1 a 12. En cada,
mando se encuentra un anillo
luminoso que indica el funcio-
namiento de la resistencia
correspondiente.

Antes de usar el grill

Cuando el grill esté instalado
de acuerdo con las instruccio-
nes de montaje y listo para ser
usado, se recomienda limpiarlo
antes de emplearlo por pri-
mera vez. De esta manera
podré disfrutar de los alimentos
preparados en el grill desde el
principio. La liempieza se efec-
tuard de la siguiente manera:
Bascule hacia arriba las dos

. resistencias y retire la bandeja
interior con las piedras volcéni-
cas. Saque las piedras. Limpie

la bandeja con agua y jabén y
séquela bien. Coloque nueva-
mente las piedras volcénicas y
vuelva a bascular las resisten-
cias hasta quedar horizontales.

Selecione en los dos mandos la
intensidad 12 y caliente el apa-
rato durante unos minutos.

Algunos consejos para la
utilizacién

Cracias a la regulacién por
separado de la temperatura de
las resistencias del grill, a las
parrillas movibles y a la
plancha (instalable sin las
parrillas), pueden emplearse
las més diferentes maneras de
asar. Por ejemplo, puede asar
a la vez carne y pescado. Qui-
tando las parrillas y poniendo
el alimento a asar directamente
sobre las resistencias podrd
obtener el tipico dibujo rom-
boidal en la carne y el deli-
cado sabor de barbacoa.
Puede también asar sobre la
resistencia anterior (con o sin
parrilla), y usar la resistencia
posterior con parrilla para man-
tener la comida caliente. Como
pueder ver, su imaginacién y
fantasfa no tendrd limites en la
utilizacién de este grill. La
plancha de hierro fundido evita
de forma eficaz que la grasa
gotee sobre las piedras volcé-
nicas y le abre nuevas posibili-
dades de empleo del grill.

Antes de asar los alimentos
deberd precalentar el aparato
durante unos 10 minutos y
secar los alimentos hiimedos.

Tenga presente que, después
de usar el grill, deberé volver
el mando a la posicién "0".

Durante el funcionamiento las
gotas de grasa que caen sobre
la resistencia pueden encen-
derse.

Tabla de graduacién

1-4 Mantener caliente

5-1 Asar en las resistencias

8-9  Asar piezas gruesas en
la parrilla

10-11 Asar piezas finas en la
parrilla

12 Precalentamiento

Utilice el nivel 12 para preca-

lentamiento y pase entonces a
un grado inferior. Esta tabla es
meramente orientativa, ya que
necesitard mas o menos ener-
gia segun el grosor y clase de
alimentos a asar y segun el

propio gusto.

Indicacién:

Fije la maneta de sujecién
adjunta en el canto inferior de la
cublerta de acero inoxidable. La
maneta de sujecién asegura la
cubierta contra vuelco.
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Utilizacién

Instrucciones para
reparaciones

En caso de anomalias
compruebe el estado de los
fusibles de su casa. Si el apa-
rato sigue sin funcionar informe
a un técnico especializado o

a la asistencia técnica de
Gaggenau.

A fin de garantizar la seguridad
del aparato, las reparaciones
deberdn efectuarse solamente
por especialistas autorizados.
Las ldmparas indicadoras de
funcionamiento serdn cambia-
das sélo por un electricista-ins-
talador autorizado. Se pierde el
derecho de garantia en caso
de intervenciones inadecuadas.

Antes de cualquier reparacion
desconecte el aparato de la
red eléctrica.
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Mantenimiento

El grill eléctrico es facilmente
limpiable. Eliminar las grasas

y jugos de asar de las parillas
desmontables y de la plancha
de fundicién mientras esten
calientes. Utilicese para la lim-
pieza una espdtula o rasqueta.
Si fuera preciso pongase antes
€n remojo.

Seguidamente paselas por agua
caliente o eche sal a las parillas
y a la plancha, frotar las piezas
con un trapo o papel de cocina.

Las particulas de carne y grasa
en las resistencias o entre las
piedras volcédnicas pueden
quemarse conectando la gra-
duacién 12 durante 20 ¢ 30 mi-
nutos. Con un cepillo duro,
podrd quitar las particulas sin
esfuerzo después de este pro-
cedimiento. Debajo de la ban-
deja con las piedras volcénicas
se encuentra una bandejita que
recoge la grasa. Para limpiarla
quite las parrillas, bascule las
resistencias hacia arriba y
saque la bandeja interior con
las piedras volcdnicas. Para
limpiar las partes de acero ino-
xidable no utilice productos
abrasivos ni corrosivos. El mon-
taje se efectuard en sentido
contrario al desmontaje. Reco-
mendamos cambiar la posicién
de las piedras volcdnicas
periédicamente.

En caso de excesiva suciedad
en las piedras volcénicas,
pueden suministrarse otras de
repuesto.

Indicaciones generales

El grill se calienta durante su
funcionamiento, no lo deje sin
vigilancia. Tenga mucho cui-
dado y mantenga a los nifios
alejados.

El usario es responsable del
perfecto estado del aparato y
de su adecuado uso.

Los darios causados por no
tener en cuenta las presentes
instrucciones no seran acepta-
dos a efectos de garantia.

Cuando conecte aparatos eléc-
tricos cerca del grill, evite que
los cables de conexién entren
en contacto con sus zonas
calientes.

El fabricante se reserva el
derecho de introducir futuras
modificaciones técnicas sin
previo aviso.



Montaje

Instrucciones generales
Este aparato es combinable
con todos los aparatos del
nuevo programa Vario de
Gaggenau.

El montaje deberé efectuarlo
un electricista-instalador autori-
zado teniendo en cuenta las
disposiciones correspondientes
de las empresas de suministro
de corriente, as{ como la nor-
mativa vigente de los distintos
paises.

El instalador es responsable
del perfecto funcionamiento
después del montaje. El usuario
serd informado sobre su funcio-
namiento en base a las instruc-
ciones de utilizacién. Se le
mostrard, ademds, como poder
desconectar el aparato de la
red eléctrica para casos de
necesidad.

Cuando se realicen las cone-
xiones eléctricas, se evitara
que los cables de conexién
entren en contacto con superfi-
cies calientes del grill,

En el caso de que, despues
del montaje del aparato, no sea
posible la desconexién omni-
polar de la red mediante un
enchufe, deberd instalarse un
interruptor con una distancia
minima entre contactos de 3 mm.
Los dafios causados por la
inobservancia de las presentes
instrucciones no seran acepta-
dos a efectos de garantia.

El fabricante se reserva el
derecho de introducir futuras
modificaciones técnicas sin
previo aviso.

Importante

Antes de efectuar cualquier
reparacion desconecte el grill,
desenchufédndolo o accionando
el interruptor montado a tal
efecto,

Montaje de la tapadera
Coloque la tapadera en el apa-
rato e introduzca los pernos de
bisagra (fig. 1). Estd prevista la
instalacién de una tapadera a
fin de proteger contra el calor
las superficies posteriores al
aparato.

Fig. 2




Montaje

Montaje del grill

El aparato puede ser instalado
sin medidas especiales en
combinaciones de cocina de
madera u otros materiales infla-
mables similares.

Para la combinacién junto a
otros aparatos, deberd
emplearse el Listén de unién
VV 340-000.

En la instalacién dejard una
distancia minima entre el
borde de la abertura efectuada
y el listén de pared o pared de
30 o 50 mm respecivamente.

También deberd preverse una
distancia minima entre la
superficie de trabajo y el arma-
rio superior de 515 mm. En
caso contrario la tapadera no
podréd abrirse completamente.

Entre la pared y la escotadura
del aparato se ha de dejar
igualmente una separacion
minima de 300 mm si el aparato
se encastra paralelamente a
dicha pared combustible.

La distancia minima entre el
extremo inferior del aparato y el
mueble de material inflamable
mds proximo serd de 10 mm.

1. Cuando desembale el apa-
rato compruebe si ha sufrido
daflos durante el transporte
Yy, en su caso, informe a la
empresa transportista.

2. Realice la abertura en la su-
perficie de trabajo de
acuerdo con la ilustracién 2.
Las medidas para varios
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aparatos incluyen el espacio
para el listén de unién. Los
aparatos también pueden
ser empotrados en aberturas
individuales, en este caso
se dejarad una distancia mini-
ma de 50 mm entre ellos.

3. Después de haber realizado

la abertura, quite la cinta de
proteccion de la junta de
estanqueidad y coléque ésta
en sus laterales de tal ma-
nera que sobresalga de la
mitad hacia el interior. Una
los extremos sin solaparse.

4. Desenrosque los tornillos

tensores de los dispositivos
de soporte dk acuerdo con
el grosor de la superficie

de trabajo. Gire las bridas
de fijacién hacia la izquierda.
Coloque el aparato y aju-
stelo. Una vez montado la
inscripcién Gaggenau que-
dard en la parte anterior.

5. Pivote las bridas de fijacién

hacia la derecha y apriete
los tornillos tensores. En ca-
so de varios aparatos, colo-
que los listones de unién.

Fig. 3

L

Instalacién de la caja de
mandos

Deben instalarse necesaria-
mente el grill y la caja de man-
dos con la misma designacion.
Correspondencia de los man-
dos y las resistencias:

mando izquierdo para la resis-
tencia anterior

mando derecho para la resis-
tencia posterior

s(De]D

1. Con la ayuda de una plan-
tilla y observando las indica-
ciones de la fig. 4, realice,
en el frontal de mueble infe-
rior, dos orificios de ¢ 35 mm
para la insercién de los
mandos, yotrosdosde ¢ 4 mm
y 3 mm de profundidad para
fijar los discos transparentes
(espesor del panel horizon-
tal 5 cm méximo. En caso
contrario deberé alargar ha-
cia abajo la cota de
105 mm).




Montaje

2. Quite la tapadera de la caja
de mandos, conecte el ca-
ble de alimentacién a la red
de acuerdo con el esquema
de conexién y asegurelo
contra tirones. Vuelva a
poner la tapa.

3. Coloque en orden los ele-
mentos de mando empezan-
do por los anillos indicado-
res de la resistencia en fun-
cionamiento (la referencia
quedaré a la izquierda). In-
troduzca seguidamente los
discos luminosos en los orifi-
cios correspondientes.

4, Sostenga la caja de mandos,
con su tapa mirando hacia
abajo, contra la cara frontal
del mueble inferior, e intro-
duzca desde el exterior los
anillos indicadores y los dis-
cos luminosos en los ejes de
mando. Rosque los tornillos
de fijacién con sus arande-
las protectoras en la tuerca
de la caja de mandos. Ajus-
te la caja de mandos y
apriete los tornillos hasta
que esté fuertemente sujeta-
da.

5. Coloque los mandos en el
eje del selector que sobre-
sale del tormillo de fijacién.

6. Introduzca las clavijas de las
resistencias en las bases de
enchufe de la caja de man-
dos.

Printed in Germamy  N° 3.4340.85ind0l

7. El cable de conexién a la red
debe corresponder, como
minimo, al tipo HOSVV-F o
HOSRR-E

Conecte el cable de cone-
xién a la red eléctrica y
compruebe el funcionamien-
to del aparato.

8. Verifique finalmente que la
proteccién contra contactos
accidentales estéd asegura-
da; por ejemplo, con la co-
locacién de un panel inferior
facilmente extraible.

fig. 5

Caja de mandos
Tuerca de fijacién
Anillo indicador
Disco luminoso
Arandela protectora
Tornillo de fijacién
Mando
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Conexién eléctrica
Resistencia de 230 VAC~
Indicaciones en la placa de
caracteristicas del Grill

Modelo VR 322-1..  Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Indicaciones en la placa de
caracteristicas de la caja de
mandos

Modelo VR 322-1..S Total 3400 W
230 VAC~ 50/60 Hz

Esquema de conexién

1 2 | ® |230VAC~
tL tN t

Resistencia de 400 V AC~

Indicaciones en la placa de
caracteristicas del Grill

Modelo VR 322-2..  Total 3400 W
400 VAC~ 50/60 Hz

Indicaciones en la placa de
caracteristicas de la caja de
mandos

Modelo VR 322-2..5 Total 3400 W
400 V2N AC~ 50/60 Hz

Esquema de conexién

1121 3® 400V

2N AC~
1L 1L tN ¢
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