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Suuri texraksinen kaasukeittotaso - tehokasta
ja nautinnollista keittamista.

paljon

» Erittain kaytannollinen, viisi keittoaluetta ja tehon
tarkka hienosaato

* Paras mahdollinen mukavuus ja turvallisuus
lamposahkoon perustuvan liekinvalvonnan ja
automaattisen uudelleen sytytyksen ansioista

Ennen kuin otat laitteen ensimmaista kertaa
kayttoon, lue kaytto- ja asennusohjeet tarkoin
kannesta kanteen. Ne sisaltavat kaasukeittotason
kayttoa, asentamista ja huoltoa koskevia tarkeita
vihjeita.

Ja nyt toivotamme paljon iloa ruuanlaittoon
uudella kaasukeittotasollasi!



1. Tirkeita vihjeita

Turvallisuusseikat
Jos laite on rikki, sitd ei saa kayttaa.

Kun sahkdlaitteita liitetadn verkkoon keittotasojen
lahella, taytyy katsoa, etteivat liitantdjohdot kosketa
kuumaa keittotasoa!

hoidetaan oikein.
Laitetta on pidettava silmalla sita kaytettdessa!

Ala kytke keittoalueita paalle ilman keittoastioita.
Varmista, etta polttimen kannet ovat kunnolla
paikallaan.

Ole varovainen, laite kuumenee kayton aikana. Alid
paasta lapsia laitteen laheisyyteen!

Tata laitetta ei saa puhdistaa hoyrypuhdistimella tai
korkeapaineella oikosulun vaaran vuoksi!

Jokaisen huoltotoimenpiteen yhteydessa on
laitteesta katkaistava virta. Veda talloin pistotulppa
irti pistorasiasta tai katkaise virta sulakkeesta. Sulje
kaasun tulo.

Turvallisuussyista korjauksia saa tehda vain
valtuutettu ammattimies.

Mahdollisista vioista, jotka ovat syntyneet, kun tata
kayttoohjetta ei ole noudatettu, ei huoltotakuu
vastaa.

Ole varovainen kayttdessasi 0ljya tai rasvaa.
Ylikuumennut rasva ja 0ljy syttyy helposti. Jos
ruokien valmistuksessa tarvitaan rasvaa ja 0ljya, on
laitetta koko ajan pidettava silmalla.

Pidatamme oikeuden teknisiin muutoksiin!

Ensimmainen kayttoonotto

Poista laitteen pakkausmateriaalit ja toimita ne niille
tarkoitettuihin jatesailicihin. Huomioi, ettad laitteen
lisatarvikkeet on pakattu kartongin pohjalle. Ala
anna pakkausmateriaaleja lasten kasiin.

Ennen kuin asennat laitteen paikalleen tarkista, etta
se el ole kuljetuksessa padssyt vaurioitumaan.

Laitteen saa asentaa ja liittad kaasuverkkoon vain
koulutettu huoltoteknikko. Asennettaessa ja
kaasuverkkoon liitettdessa taytyy noudattaa kaasun
tolmittajan voimassa olevia maarayksia ja rakennus-
sdannoksia.

Kuin liitat laitteen sahkoverkkoon, kierra ensin
kaikki sdatonupit 0-asentoon.

Laitteen sarjanumeron 10ydat oheisesta
tyyppikilvesta. Tallenna tyyppikilpi yhdessa kaytto-
ja asennusohjeiden kanssa.

Lue kayttoohje tarkoin kannesta kanteen ennen kuin
keittotaso otetaan kayttoon.

Puhdista laite huolellisesti ennen ensimmaista
kayttoonottoa. Siten el padse syntymaédn hairitsevia
hajuja ja laite on puhdas kayttoonotettavaksi. (Katso
kohtaa "Puhdistus ja hoito”.)



Kayttotavat

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain
kotitalouksissa eika sita saa ottaa muunlaiseen
kayttoon.

Kéayta konetta vain ruuan valmistukseen. Konetta ei
voi kayttad esim. huoneen lammittamiseen!

Kaasukiettotasoa kaytettdessa huoneilma lampenee
ja kostuu. Huoneessa, johon kaasukeittotaso on
sijoitettu, on oltava hyvat tuuletusmahdollisuudet!
Huolehdi huonetilan tuuletuksesta. Varmista, etta
tuuletustiet ovat auki. Jos kaasukeittotasoa
kaytetdan yhtamittaisesti pitempéaan ja keitetdan
useammalla keittoliekilla, on tarkeata tuulettaa
hyvin, esim. avaamalla ikkuna tai ovi tai
kaynnistamalla liesituuletin.

Huonetilan hyva tuuletus on taattu, jos
huonetila, johon laite on sijoitettu, on
vahintaan 35 m3 ja siind on ulos johtava ovi tai
ikkuna, jonka voi avata.

Pida laitteen takapinnassa olevat tuloilma-aukot
avoimina ja puhtaina.

Kli kytke keittoaluetta paille ilman keitto-
astioita. Ala kuumenna tyhjia kattiloita tai
pannuja.

Patojen, pannujen ja grillikivien kayttaminen siten,
etta kuumentaminen tapahtuu useammalla politti-
molla yhtd aikaa on kielletty, koska kaasukeittotaso
voi siten kuumeta yli sallitun méaran.

Ei ole suositeltavaa kayttaa kattiloita, jotka ovat
lapimitaltaan pienempia kuin 90 mm tai suurempia
kuin 280 mm (320 mm WOXK-polttimolla). Mikali
joudut kayttaméaan suurempia kattiloita, varmista
etta etdisyys keittoastiasta lahimpaan palonarkaan
kalusteeseen on vahintdan 50 mm.
Vahimmaisetdisyyden keittoastian ja sadtonupin tai
ohjauspaneelin valilla on oltava 50 mm. Keittoastia
el saa olla suoraan ohjauspaneelissa kiinni.

Jos nostat keittoastian vahaksi aikaa pois
keittoliekilta, saada liekki pieneen tehoasentoon.
Siten tyoskentely avoimen liekin ddressa on
turvallisempaa ja sen lisaksi saastat kaasua ja
suojelet luontoa.

Jos kaasukeittotaso on sijoitettu liesituulettimen alle,
on paallekytketylla keittoliekilld aina pidettava
keittoastiaa. Muutoin kuumuus voi vaurioittaa
liesituulettimen osia tai rasvasuodatin voi syttya
palamaan. Jos kaytetaan liesituuletinta, jossa
on poistoilmakaytto, on huolehdittava
riittdvastd tuloilmasta.

Laitetta ei voi kayttaa sahkokatkoksen aikana.

Kayttohairioiden sattuessa ota yhteys laitteen
myyntiliikkeeseen tai Gaggenau Serviceen!



2. Varusteet

Vakiovarusteet
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1 Ritila
(3-osainen, vasen ja oikea osa samanlaiset)

2 Tehopolttimo (Wok) 5 kW
3 Tehopolttimo 4 kKW

4 Normaalipolttimo 2 KW

5 Ilmarako

6 Keittoalueen valitsin
7 Naytto

0 Pois
© Isosdits - ulko- ja sisdarenkaan liekki

@ Piensaats - ulkorenkaan liekki
Isosaato - sisarenkaan liekki

0 Pois - ulkorenkaan liekki
Isosaato - sisarenkaan liekki

0 Pois - ulkorenkaan liekki
Piensaato - sisarenkaan liekki

9 Polttimokansi

10 Polttimorengas
11 Polttimopaa
12 Automaattisen sytytyksen elektrodi,

liekintunnistin ja liekinvalvonta



3. Toiminta
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Alin teho

Kaasukeittotasossa on kaksi normaalipolttimoa,
kaksi tehopolttimoa ja yksi Wok-polttimo.

Laitteen valitsimet on suunniteltu niin, etta niita voi
kayttaa yhdella kadella. Laitteessa on myos liekin-
tunnistin ja automaattinen uudelleen sytytin.

Sytytys kaynnistyy sdatonuppia kiertamalla. Mikali
liekki sammuu kaytossa, syttyy se automaattisesti
uudelleen.

Hairion sattuessa laite katkaisee kaasun tulon, siten
estetdan palamattoman kaasun virtaaminen ulos.

Kypsennystehojen sdatoc voimakkaasta mietoon
kuumuuteen tapahtuu portaattomasti.

Kokonais-nimellislampdkuormitus on:
17,0 KW suhteessa polttoarvoon Hg*
15,3 kKW suhteessa teholliseen lampdarvoon Hj

Mainittu nimelliskuormitus on madaritelty kiinteiden
suuttimien asennuksella.

Vaihto toiseen kaasutyyppiin tapahtuu vaihtamalla
suuttimet (paa-/piensaatosuuttimet (katso suutin-
taulukko s. 17- 19).



4. Kaytto

Keittoliekin saa sytyttaa vain, jos kaikki polttimon
osat ovat kuivat ja oikein asennetut. Muutoin voi
syntya toimintahdairioita tai laite kytkeytyy pois
paalta.

Paallekytkenta
* Aseta sopivan kokoinen keittoastia keittoaluelle.

» Paina kyseisen polttimon saatonuppia ja kierra
saatonuppia vasempaan haluamaasi asentoon
symbolien @ ja 0 valille. Kaasuliekki syttyy
automaattisesti.

» Mikali asetat suuria kattiloita polttimolle, tulisi
sytytyksen tapahtua piensaadolla.

» Joka kerta kun kaasukeittotason polttimo kytketdan
paalle tapahtuu automaattinen kayttotesti. Kaikki
elektrodit aktivoituvat ja valitsemasi keittoalue
syttyy muutaman sekunnin kuluttua. Jos kytket
paalle viela muita keittoalueita, aktivoituu vain
kyseinen elektrodi.

* Kaasukeittotasoa padlle kytkettdessa avautu sah-
koisesti ohjattu kaasun tulo, talloin kuuluu lyhyt
dani. Tama on aivan normaalia.

Kiertamalla saatonuppia hitaasti voidaan liekkia
sdataa portaattomasti ylimman ja alimman tehon
valilla.

Naytto
Saatonupin vieressa oleva naytto palaa, kun
keittoalue on kaytossa ja liekki palaa.

Mikali liekki sammuu kaytossa (esim. voimakkaan
ilmavirran ansiosta) syttyy keittoalue automaattisesti
uudelleen.

Mikali keittoalueen liekki ei kuitenkaan syty auto-
maattisesti uudelleen (esim. polttimolle ylikie-
huneen ruuan ansiosta), kytkee laite kaikki polttimot
pois paalta ja paallekytkettyna olleiden keittoalu-
eiden naytot vilkkuvat. Kierra kaikki saatonupit



O-asentoon. Kaikki muut vilkkuvat ndytot sammuvat,
paitsi kyseessa olevan polttimon nayttd. Tama vilkuu
ja tarkista sitten ovatko taméan kyseisen polttimon
osat asennettu oikein paikalleen. Tarkista onko
polttimo tai elektrodi likaiset (katso hairitaulukko
sivu 16).

Vihje: Mikali yhden polttimon kohdalla on
tapahtunut kayttohairio, voit kayttaa muita
keittoalueita edelleen, kuitenkin vasta sen jalkeen,

kun kaikki sdatonupit on kierretty 0-asentoon.

Jos sytytat kylmana olevan laitteen
ylasaadolle huomioi seuraavaa: Kaytetysta

kaasutyypista ja kaasun paineesta riippuen on
mahdollista, etta elektrodi aktivoituu, vaikka liekki

jo palaa, ja sulkeutuu sitten.

Kierra kaikki sdatonupit O-asentoon.Kierra sitten
kyseessa olevan keittoalueen sdatonuppi jollekin
plensaadolle (ei ylasaadolle) ja odota 30-60
sekuntia, kunnes polttimo on lammennyt.

Nyt voit kayttaa laitetta totuttuun tapaan.
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Poiskytkenta

Kierra kaikkia saatonuppeja pohjaan asti 0-asen-
toon.

Kun kaikki sdatonupit on kierretty O-asentoon,
katkeaa laitteesta sahkoohjattu kaasun tulo.



5. Saatotaulukko

Saato- Kypsennystapa Esimerkkeja

alue

Ylin teho Kuumentaminen Vesi
Ruskistaminen Liha

(6)& Kuumentaminen Rasva, nesteet
Kiehauttaminen Keitot, kastikkeet
Blancheeraus Vihannekset
Paistaminen Liha, kala, perunat

(6)3 = Ruskistaminen Jauhot, sipulit
Paahtaminen Mantelit, korppujauhot
Paistaminen Jauhoruuat, munaruuat

(65 Jatkokiehutus ilman kantta Nesteet
Jatkokypsytys ilman kantta Pyorykat, siskonmakkarat,

keittovihannekset, keittoliha

Suurustaminen Jalkiruuat, kastikkeet

0 - Jatkokiehutus kantta kayttaen Pastat, keitot, kastikkeet

Keittaa hoyryssa Vihannekset, perunat, kala
0 Hoyryttaminen Vihannekset, hedelmat, kala
Muhentaminen Gulassi, kadryleet, paisti, vihannekset
Alin teho Sulattaminen Pakasteet
Turvottaminen Riisi, palkokasvit
0 Lammittaminen Keitot, vihannekset kastikkeessa

Ylimmalle tehotasolle saddetdan vain halutun lampdtilan saavuttamiseksi. Sen jalkeen sdddetdan aina

takaisin alemmalle tehotasolle.

Sisdringin teho on sama normaali- ja tehopolttimossa.

Taulukon arvot ovat vain ohjearvoja, koska lammon tarve vaihtelee ruoan lahtolammasta ja keittioastian

koosta ja tilavuudesta riippuen.

Koska laitteen lampoteho on suuri, kuumenee rasva ja 6ljy nopeasti. Al4 poistu paikalta ruokia paistaessasi,

rasva voi syttya tuleen ja paistokset palaa pilalle.

Kypsenna ruuat, joiden kypsytysaika on pitempi, mieluimmin takimmaisella lampoalueella.

Kéayta suurien maarien kuumentamiseen, friteeraukseen ja ruskistamiseen tehopolttimoa tai Wok-polttimoa.



6. Keittoastioiden kokoa koskeva vinkki

KG 291 Suositeltava Vahimmais-
keittoastia koko
Normaalipolttimo 200 - 240 mm 90 mm
Suurpolttimo 240 -280mm 90 mm
Suurpolttimo (Wok) 240 - 320mm 160 mm
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Ei ole suositeltavaa kayttaa kattiloita, jotka ovat
lapimitaltaan pienempia kuin 90 mm tai suurempia
kuin 280 mm (320 mm WOXK-polttimolla). Mikali
joudut kayttaméaan suurempia kattiloita, varmista
etta etdisyys keittoastiasta lahimpaan palonarkaan
kalusteeseen on vahintdan 50 mm.
Vahimmaisetaisyyden keittoastian ja sdatonupin tai
ohjauspaneelin valilla on oltava 50 mm. Keittoastia
el saa olla suoraan ohjauspaneelissa kiinni.

Huomioi kattiloita ostaessasi, etta niiden ilmoitettu
lapimitta voi tarkoittaa yldreunan lapimittaa, joka on
useasti suurempi kuin pohjan lapimitta.

Huomioi valmistajan antamat tiedot! Kayta keitto-
astioita, joissa on maininta "kaasukeittimiin sopivia”.
Kayta keittoastioita, joissa on kuumenemattomat
kahvat.

Kayta paksupohjaisia keittoastioita, koska lampdja-
kauma on siten varsinkin alhaisella tehonsaadolla
huomattavasti tasaisempi. Mitd sopivamman kokoi-
sia lapimitaltaan kattilat ovat keittoalueen kokoon
nahden, sitd tehokkaammin tulee kaasuliekin
tuottama lampo kaytetyksi ja samalla tulee sdaste-
tyksi energiaa.

Aseta keittoastia keskelle keittoaluetta. Siten on
lammonjakauma tasaisempaa. Kattilan pohjan tulisi
peittad liekki.

Keittoastioiden tulee on suorassa ja tukevasti ritilan
paalla. Pannujen varsi tulee kaantaa taaksepain,
jotta se el ylety keittotason reunan yli. Keittoastian
pohjan tulee olla tasainen, jotta astia pysyy tukevasti
ritilan paalla.

Kayta sopivan kokoista kantta. Se lyhentda kypsen-
nysaikaa. Lasikantisissa keittoastioissa on se etuy,

etta niissa el tarvitse nostaa kantta kypsymisproses-
sin seuraamiseksi.



7. Wok-astian kayttoa koskeva vinkki

Vokki-pata ja lisatarvikkeet

(eivat sisally toimitukseen)

— Alkuperaisvokki on ihanteellisin vokki-pata
kaasukeittoliekkiinne.

— Vokki-pata on ontto puoliympyrd, jossa on pitka
varsi tai puukahva. Vokissa on pydristetty pohja ja
vinosti aukeavat seindmat. Ohut teras johtaa
kuumuuden nopeasti ruokiin. Myoskin

jadhtyminen tapahtuu nopeasti, taten saataminen

kuumasta kylméaan voidaan tehd&d nopeasti.

Kypsytettava ruoka ei siten ole vaarassa ylikypsya.

35-40 cm.

— Varmista, ettd pydredpohjainen Wok-astia on
keitettdessa tukevasti ritilan paalla.

— Vokki-pata voi olla valmistettu eri materiaaleista.
Valurautaiset vokki-padat ovat tukevampia ja
niissa lampo varastoituu pitempadn.

- Kansi on pyoread ja korkea. Sita kayttamalla voit
my0s hoyryttad ja kypsentdd muhentamalla.

— Puolipyorea ristikko ripustetaan vokin reunaan.
Siina voi hoyryttaa ruoka-aineksia, pistaa
friteeratut ruuat tippumaan tai pitda ruokia
lampimana.

— Kéyta chania (pyoristetty lasta) tai puista
pannulastaa.

— Ota ruoka vokista kauhalla.

- Kayta siivilakauhaa, kun otat friteerattuja tuotteita
rasvasta tai suurempia paloja kastikkeesta.

— Hoyryttamiseen voit kayttad bambukoreja.

Vokki-padassa keittaminen

Vokki-padassa voit paistaa, hoyryttad, friteerata,
muhentaa ja keittad "normaalisti”.

Erityista vokki-padassa kypsentamisessa on
lilkkeessapaistaminen. Pieniksi paloitellut ruoka-
aineet kypsennetaan kovassa kuumuudessa
mahdollisimman lyhyesti koko ajan sekoittaen.
Suuressa, pyoreassa pannussa voi helpommin kuin
tavallisessa pannussa sekoittaa nopeasti ja
kaannella ruokia. Sekoittamalla estetdan ruokien
palaminen pohjaan. Ylimmardinen 6ljy valuu
keskelle. Hetkessa syntyy herkullinen paistospinta,
lihan huokoset sulkeutuvat, liha sailyttaa
mehukkuutensa. Vihannekset sailyttavat luonnolliset
arominsa samoin kuin niiden niin terveelliset
vitamiinit.

Tarkeaa! Kypsentaminen kay niin nopeasti, ettd on

paras varata kaikki tarvikkeet valmiiksi

kypsentamistéd varten. On myds tarkeda noudattaa
oikeaa jarjestysta ruokien kypsentamisessa. Ensin
pistetdan vokkiin ruoka-ainekset jotka vaativat
pitemman kypsentamisajan. Tallaisia ovat esim.
kovakuituiset vihannekset kuten porkkana.

Pehmeammat vihannekset kuten sienet tai idut

pistetaan viimeisend pataan kypsymaan.

Toimi ndin:

— Pane vokki-pataan 6ljy ja levita se vokkia
kaantelemallda padan reunoihin. Suosittelemme
maapahkinadljya tai soijadljya.

— Kuumenna 0ljy vahan alle savuamispisteen ja
aloita vasta sitten liikkeessdpaistaminen.

- Leikkaa kypsennettavat ruoka-aineet tasaisen
kokoisiksi, keskisuuriksi paloiksi, liian pienet
palat voisivat palaa pohjaan kiinni.

— Jos valmistat suurempia maaria lisaa elintarvikkeet
pikku hiljaa vokki-pataan, muutoin paistaminen ei
ole niin tehokasta.

— Valmiita ruokia voi pitdd lampimana piensaadolla.
Puhdista joka kayton jalkeen vokki-padan reunat
ja voitele ne Oljylla. Siten estat padan ruostumisen.
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8. Puhdistus ja hoito

Polttimon rakenne
normaalipolttimo / tehopolttimo

Polttimopaa

Elektrodi

Polttimon
pohjaosa

Polttimon rakenne wok-polttimo

Polttimokansi — ( J
g

Polttimorengas ..\- W

Huomio: Tata laitetta el saa puhdistaa hoyrypuh-
distimella tai korkeapaineella oikosulun vaaran
vuoksi!

Varo polttamasta itsedsi! Anna laitteen ennen
puhdistusta ensin jadhtya. Ala kytke keitto-
tasoa koskaan paalle puhdistuksen aikana.

12

Pida laitteen takana olevat ilmaraot puhtaana.
Ilmarakoja ei saa peittaa.

Polttimon (polttimokansi, liekkirinki ja polttimopad)
metallinen vari muuttuu kaytossa tummemmaksi.
Talla seikalla ei ole vaikutusta kaytttehoon.

Puhdista laite huolellisesti ennen ensimmaista
kayttod ja jokaisen kayton jalkeen.




Ala kayta puhdistukseen hankausaineita tai
eikd myoskaan typpipitoisia kiilloitusaineita! Ala
kayta myoskaan naarmuttavia puhdistussienia.

Anna laitteen ennen puhdistusta ensin
jaahtya!
* [rrota ensin molemmin kasin nostamalla yksi

sivummaisista ritiloista (Varo naarmuttamasta
keittotasoa). Nosta sitten muut ritilat ylos.

* Irrota polttimokansi, polttimorenkaat ja
polttimopaa.

* Tarkeaa! Puhdista polttimon osat vasta kun ne on

jadhtyneet!

(TR OR O

Osa / materiaali

Suositeltava puhdistustapa

» Ota hieman vetta ja tiskiainetta ja liuota ensin
kiinnipalanut lika irti. Siten itsepintainenkin lika
irtoaa helpommin. Ald kayta hankausaineita tai
naarmuttavia puhdistussienia.

 Ota vain pieni méaara vetta keittotason pinnan puh-
distukseen ja varo, ettd vetta ei padse polttimon
sisdosiin.

» Kuumuuden ansiosta vol terdksen pintaan syntya
laiskia. Ala yrita poistaa niitd hankaamalla,
pinta voi muutoin vaurioitua. Levita keittotason
pinnalle (el ohjauspaneelille!) tasaisesti teras-
pintojen puhdistukseen sopivaa puhdistusainetta.
Siten pinta sdilyy tasaisen puhtaana ja hoidettuna.

* Kuivaa polttimon osat. Laitteen saa ottaa kayttoon
vain, jos kaikki osat ovat kuivia. Kosteat polttimon
osat saattavat aitheuttaa syttymisvaikeuksia tai
vaikuttaa liekin tasaisuuteen.

» Asennettaessa polttimoa takaisin on polttimoren-
gas ja polttimopaa asetettava siten polttimon
padlle, etta kiinnityskarjet napsahtavat vastaaviin
aukkoihin.

» Tarkeaa: Aseta ensin keskimmainen ritilan
osa paikalleen (huomioi, ettd se tulee oike-
aan asentoon keskelle polttimoa) ja sen
jdlkeen sivummaiset ritilan osat. Huomioi
talloin, etta sivummaisten ritiloiden
pyoristetyt kulmat tulevat ulkoreunoihin.

Huomioi allaolevat seikat!
Al3 kéyta vahvoja emaksisia

puhdistusaineita. Ne voivat jattda pintaan
vaaleita laiskia!

Ei sovi tiskikoneessa pestavaksi.

Ohjauspaneeli Kéayta kuumaa vetta, tiskiainetta ja

(pintakasitelty riepua. Rasvaroiskeet voi puhdistaa

alumiini) kaupasta saatavalla alumiinin
puhdistusaineella. Varmista, etta
kayttamasi puhdistusaine ei
naarmuta ohjauspaneelia.

Saatonupit Kuumalla vedells, tiskiaineella

(himmeapintainen  ja rievulla.

kromaus)

Jatkuu seuraavalla sivulla.
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Osa / materiaali

Ritila
(valuteraksinen,
emaloitu)

Polttimokansi,
polttimorengas,
polttimopaa
(messinki)

Wok-polttimopaa
(valuteraksinen,
emaloitu)

Elektrodi

Keittotason pinta
(jaloteraksinen,
kuulapuhallettu
tai harjakiillotettu)
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Suositeltava puhdistustapa

Irrota puhdistusta varten.

Liuota ensin tiskialtaassa.
Puhdista tiskiaineella tiskiharjaa
kayttden.

Poista pahimmat liat kostealla rievulla
ja tiskiaineella.

Kéayta messingin kiillotusainetta
saadaksesi alkuperaisen metallisen
kiillon.

Puhdista tiskiharjalla ja tiskiaineella.

Puhdista harjalla, hienolla
hiomapaperilla tai hankaussienella.

Kuumalla vedelld, tiskiaineella tal
rievulla. Kiinnipalaneet liat kannattaa
ensin pehmittda miedolla tiskivedella.
Taman jalkeen on keittotaso kuivattava
heti pehmeaa riepua kayttéen, jotta
laiskia.

Mikali keittotaso on pahasti likainen,
voit tilata teraksen puhdistusainetta
(tilausn:ro 310631).

Varo: Polttimon alaosien kautta ei saa
péaasta vetta laitteen sisdosiin.

Huomioi allaolevat seikat!

Ei sovi tiskikoneessa pestavaksi.
Kiinnijuuttunut lika tulee ensin liottaa

irti tiskialtaassa.

Hankausaineet vahingoittavat emalipinnan.

Ei sovi puhdistettavaksi tiskikoneessa.
Huomioi, etta aukot eivat ole tukkeutuneet.
Varo hukkaamasti pienosia.

Ei sovi tiskikoneessa pestavaksi.

Likaiset elektrodit voivat aiheuttaa sytytys
tai liekinvalvonta hairigita.

Elektrodi vaurioituu herkasti, puhdista
varoen kiertamatta tai muutoin
vahingoittamatta.

Varo: dla kytke keittotasoa koskaan paalle
puhdistuksen aikana.

Naarmuuntumisen valttamiseksi on
keittotason harjakiillotettu pinta pyyhittava
aina harjakiillotuksen suunnassa.

Pintaan voi syntya vaaleita ldiskid, mikali
likaa poistettaessa poistetaan myos
luonnollisesti syntynyt oksidointipinta.
Keittotason pinnan luonnollinen teraksinen
vari sailyy, kun levitat keittotason koko
pintaan puhdistuksen jalkeen tasaisen
kerroksen kaupasta saatavaa nestemaista
terdspintojen hoitoainetta.

Poista keittotasolta aina heti sithen
joutuneet ruoka-aineet tai suola.

Tarkeda: Jotkut terdksen puhdistusaineet
naarmuttavat pintaa. Kloori ja klooripitoiset
puhdistusaineet syovyttavat teraspintaa.
Lue tarkkaan mita aineosasia puhdisaineet
sisaltavat.



9. Huolto

Jokaisen huoltotoimenpiteen yhteydessa on
laitteesta aina ensin katkaistava virta ja
kaasun tulo.

Tarkista mahdollisten toimintah&irididen yhteydessa
ensin onko sahkon ja kaasun tulo kunnossa.

Sahkokatkoksen aikana ei kaasukeittotasoa voi
ottaa kayttoon.

Mikali sahkokatkos tapahtuu keittotason ollessa
paallekytkettynd, kierra kaikki sadtonupit O-asen-
toon. Kun keittotaso kytketaan sahkokatkoksen
jalkeen taas paalle, on kaikki saatonupit ensin
kierrettava 0-asentoon ja vasta sen jalkeen halutulle
tehotasolle.

Tarkista hairion sattuessa ensin sivulla 16 olevasta
hairiotaulukosta, voitko itse poistaa hairion. Jos laite
el kuitenkaan toimi, on otettava yhteys laitteen
myyntililkkeeseen tai huoltoliitkkeeseen. [lmoita
talloin tyyppikilvesséa olevat tiedot.

Turvallisuussyista saa korjaukset suorittaa vain
valtuutettu huoltoasentaja.

Huoltotakuu ei koske vahinkoja, jotka ovat synty-
neet, kun taman kayttdohjeen neuvoja ei ole
noudatettu.

Kéayta vain alkuperaisvaraosia.
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10. Pienet viat voi poistaa itse

Kaasuliekki ei syty padlle kytkettdessa

Liekit ssammuvat kayton aikana

Y

\

\

Kaikki naytot
sammuksissa

Y

Laitteessa ei ole
virtaa

Kierra valitsin
O-asentoon

Y

 Tarkista
sulakkeet

« Tyonna
pistotulppa
pistorasiaan

Paallekytketyn Kierra kaikki sdatonupit 0-asentoon
polttimon naytto
vilkkuu  / ]
Nayt6t sammuvat lukuun Kaikki nayt6t sammuvat Kaikki naytot
Y ottamatta viallista polttimoa, vilkkuvat
Kierra valitsin jonka naytto vilkkuu vielda Y
O-asentoon muutaman sekunnin ajan Y
Sahkokatkoksen jalkeen -
\ ' liekit eiva syty auto- thgume_ne-
maattisesti uudelleen missuoja
* Onko polttimon Anna laitteen ensin ; ;
osat asetettu jaahtya. Tarkista virran tulo Y
oikein . . T
paikoilleen? Tark}sta sitten taméan Qdota, kunnes
polttimon kohdalla onko: vilkkuvat naytot
* Onko kaasuntu- . sammuvat
losullal avattu? * Polttimon osat asetettu
oikein paikoilleen?
* Polttimo kuiva ja o .
puhdas? . S_;ahkosy‘tytykser_l elel_d.:.rodl.
likainen (ruuanrippeitd) tai
* Onko kaasu- marka?
johdossa ilmaa ) o
ensimmaisen * Polttimo likainen
Kayttoonoton tai ylikiehuneista ruuista?
kaasupullon « Estaaks voimakas ristiveto
vaihdon jaljilta (esim. avoin ikkuna
(nestekaasu)? keittotason takana)
« Onko kaasu- uudelleen syttymisen?
pullo tyhja » Kaasupullo tyhja
(nestekaasu)? (nestekaasu)?

\]

Y

Y

Sytyta polttimot uudelleen. Tarvittaessa ota yhteys huoltoliikkeeseen.
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11. Tekniset arvot / Suutintaulukko

Kaasuliitanta: Hattumutteri R 1/2" liittimeen
R 172" DIN 1999 kartiomainen sylinterimainen

Tekniset arvot / kaasu

Polttimo: Normaalipolttimo
Ylin teho 2,0 kKW
Alin teho 0165KW  repniset arvot / sihké
Tehopolttimo
Ylin teho 4,0 kW Energiankulutus 15W
Wol polttimo 015KV Lannite 220-240 V
Ylin teho 5,0 kW Taajuus 50-60 Hz
Alin teho 0,3 kW
Kokonaisteho 17,0 kW Piddtamme oikeuden teknisiin muutoksiin.
Suutintaulukko wok-polttimo
Maat ATBE CHCZ DE BE CH CZ DK AT CHDE
DE DK ES FI ESFIFR GB
FR GB GRHU CRHUIEIS
IE IS IT LU NL IT LU NO PL
PLPTRUSE PTRU
Kaasuperhe Maakaasu Maakaasu But/prop But/prop
Kaasutyyppi H/E /L (G 20/25) LL (G 25) 3+ (G30/31) (G30/31)
Paine 20/25 mbar 20 mbar 28-30/37 mbar 50 mbar
Paasuutin ulko 1,85 1,70B 1,00 0,87
Pientehosuutin ulko 0,73 0,81 0,51 0,45
Paasuutin sisa 0,58 0,63 0,37 0,33
Pientehosuutin sisa 0,45 0,51 0,31 0,25
Ilmansaatoholkki ulko 0 0 2 0
[mm]
Ilmansaatoholkki sisa * * * *
[mm]
Kokonaisteho 17 kKW 17 kKW 17 kW 17 kKW
Kokonaiskulutus 1,70 mdh 1,87 md%h 1240 g/h 1240 g/h

* auki, el saadettavissa
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Suutintaulukko normaalipolttimo

Maat AT BE CH CZ DE BE CH CZ DK AT CHDE
DE DK ES FI ESFIFR GB
FR GB GRHU GRHUIEIS
IE IS IT LU NL IT LU NO PL
PLPTRUSE PTRU
Kaasuperhe Maakaasu Maakaasu But/prop But/prop
Kaasutyyppi H/E /L (G 20/25) LL (G 25) 3+ (G30/31) (G30/31)
Paine 20/25 mbar 20 mbar 28-30/37 mbar 50 mbar
Paasuutin ulko 0,98 1,08 0,64 0,57
Pientehosuutin ulko 0,48 0,51 0,29 0,26
Padsuutin sisa 0,40 0,42 0,26 0,22
Pientehosuutin sisa 0,36 0,40 0,22 0,21
Ilmansaatoholkki ulko 0 0 6 (max) 6 (max)
[mm]
Ilmansaatoholkki sisa * * * *
[mm]
Kokonaisteho 1T kKW 1T kKW 17T KW 17T KW
Kokonaiskulutus 1,70 m%h 1,87 m%h 1240 g/h 1240 g/h

* auki, el sdadettavissa
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Suutintaulukko tehopolttimo

Maat AT BE CH CZ DE BE CH CZ DK AT CHDE
DE DK ES FI ESFIFR GB
FR GB GRHU GRHUIEIS
I[E ISIT LU NL IT LU NO PL
PLPTRUSE PTRU
Kaasuperhe Maakaasu Maakaasu But/prop But/prop
Kaasutyyppi H/E /L (G 20/25) LL (G 25) 3+ (G30/31) (G30/31)
Paine 20/25 mbar 20 mbar 28-30/37 mbar 50 mbar
Paasuutin ulko 1,37 1,58 0,94 0,82
Pientehosuutin ulko 0,59 0,65 0,40 0,35
Padsuutin sisa 0,40 0,42 0,26 0,22
Pientehosuutin sisa 0,36 0,40 0,22 0,21
Ilmansadatoholkki ulko 0 0 0 0
[mm]
Ilmansaatoholkki sisa * * * *
[mm]
Kokonaisteho 17T KW 17T KW 17T KW 17T KW
Kokonaiskulutus 1,70 m%h 1,87 m%h 1240 g/h 1240 g/h

* auki, el sdadettavissa
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12. Asennusohjeet

Tarkeita vihjeita
Huomioi turvallisuusseikat ja tarkeat vihjeet
(kohta 1).

Asentaja on vastuussa siitd, etta laite toimii paikal-
leen asennettuna virheettomasti.

Hanen taytyy selvittad asiakkaalle, miten laite toimii
kayttbohjeen mukaisesti. Hanen on selvitettava
asiakkaalle my0s, miten tama — tarpeen vaatiessa —
vol katkaista laitteesta sdhkovirran ja kaasun tulon.

Pura laite pakkauksesta ja tarkista, ettei siina ole
kuljetusvaurioita. Ota tarvittaessa heti yhteytta
huolintaliikkeeseen.

Huomio:

Ennen laitteen liittamista verkkoon on tarkistettava,
etta kaikki eri osat on sdadetty toisiinsa sopiviksi ja
liitantaedellytykset on taytetty, esim. kaasutyyppi,
kaasun paine ja verkkojannite. Tarvittavat saadot on
merkitty kaasuliitteeseen liimattuun tarraan ja
tyyppikilpeen. Tama kaasukeittotaso vastaa
tyyppikilpeen merkittyja luokituksia. Tyyppikilpi on
kiinnitettyna laitteeseen ja on sen lisaksi viela
oheisella esitelehdelld. Vaihto tarvitsemaasi kaasu-
tyyppiin tapahtuu vaihtamalla suuttimet. Mikali arvot
eivat vastaa toisiaan on laite varustettava kaytetyn
kaasutyypin ja kaasun paineen mukaisesti.
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Koska tata laitetta ei ole tarkoitettu liitettavaksi
kaasunpoistojarjestelmaan, huomioi tata koskevat
asennusedellytykset.

Laitteen vol ilman erityistoimia asentaa puiseen tai
vastaavasta palonarasta materiaalista tehtyyn
keittiokaaapistoon. Takaseinan on kuitenkin oltava
palamattomasta materiaalista.

Etaisyyden helposti kuumeneviin kalusteisiin tai
kaapiston seinamiin tulee olla vahintdan 300 mm.

Kaasukeittotaso vastaa luokitusta 3 ja se on asenne-
ttava oheisen piirroksen mukaisesti tydtasoon.

Kaasukeittotasoa el saa asentaa keittion ylakaa-
piston alapuolelle. Jos kaasukeittotaso asennetaan
liesituulettimen alle, on etdisyyden keittotason ja
liesituulettimen valilla oltava vah. 760 mm.
Seindlistan on oltava kuumuutta kestava, kaasu-
keittotason ja seindlistan etdisyyden on oltava
vahintadan 30 mm.

Laitetta asennettaessa on otettava huomioon kaikki
sitd koskevat voimassa olevat madrdykset ja sen saa
asentaa ja liittdd vain kaasun toimittajan valtuuttama
asentaja.

Pidatamme oikeuden teknisiin muutoksiin.



Tuuletusvihje:
Taman kotitalouksissa kaytettavan kaasukeittotason
nimellisteho on 17 kKW (Hs).

Kaikkien keittoalueitten samanaikainen kaytto
nostaa huonetilan lampotilaa ja kosteuspitoisuutta,
tasta syysta on varmistettava huonetilan tuuletus.

Tarvittava tuuletus saavutetaan asentamalla
poistoilmakayttoinen liesituuletin, jonka
vahimmaispoistoteho on 264 m*/h (= 15 m*/h per kKW
nimellislampokuorma).

Huonetilan tuuletuksen takaamiseksi on siina oltava
vastaavat tuuletusaukot kuten esim. ulos johtava ovi
tai avattava ikkuna.

Kayttaessasi kotitalouksiin tarkoitettua
kaasukeittotasoa on liesituuletin sdddettava siten,
ettd mitd useampaa keittoaluetta kaytetdan, sita
korkeammalle teholle liesituuletin saadetaan.
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Laitteen liittaminen

Sahkoliitanta

Sahkoliitanta (AC 220-240 V) suoritetaan johdolla ja
suojakosketinpistotulpalla maadoitettuun pisto- tai
liitosrasiaan. Pistorasiaan on paastava kasiksi
asennuksen jalkeen.

Jos laitteesta ei voi katkaista virtaa pistorasiasta
kaikkinapaisesti (kiinted liitos), on asennettava
erillinen katkaisin (vah. 3 mm etaisyys). Kun
keittotason lahella liitetdaan sahkolaitteita
pistorasioihin, taytyy katsoa, etteivat johdot joudu
kosketuksiin kuuman keittotason kanssa.

Kuin liitat laitteen sahkoverkkoon, kierra ensin
kaikki sdatonupit 0-asentoon.
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Kaasuliitanta

Kaasuliitanta on tehtava siten, ettd sulkuhanaan
esteettd paasee kasiksi tai jos se on asennettu
kaapistoon, on liitdnta tehtava siten, etta se on
nakyvilla, kun avataan kaapiston ovi.

Laite on liitettava ohessa toimitetulla liittimella

R 1/2" ja sithen kuuluvalla tiivisteelld kiintedan
johtoon tai tyyppitarkastettuun kaasuliitoksiin
tarkoitettuun turvaletkuun DIN 3383, osa 1. Mikali
turvaletku on vain osaksi metallia, ei sitd ymparoiva
lampotila saa nousta yli 70 *K:n. Jos kaasuletku on
kokonaan metallia, el ymparoiva lampdtila saa
ylittaa 115 K:ta.

Taipuisat johdot on asennettava siten, ettd ne eivat
joudu kosketuksiin esim. kaapiston avattavien
laatikoiden kanssa.

Liitantdjohtojen on vastattava vahintaan tyyppia
H 08 V2V2 3G 0,75 ja kuumuutta kestava

(vah. 90 °C).

Liitantdjohdot saa asentaa vain pateva
sahkoasentaja.

Huomioi tyyppikilvessa olevat tiedot ja asenna
suojajohdin. Liita johdot sahkoverkkon.

Liitantatyyppi Y: Vioittunut liitantdjohto on
korvattava erityisella liitantgjohdolla. Liitdntdjohdon
saa asentaa vain laitteen valmistaja tai hdnen
valtuuttamansa huoltoliike.



Suuttimen vaihto

Piensaa-
tésuutin

Piensaatosuutin [T sisa

ulko

Suuttimen saatoa koskeva taulukko on sivulla 17-19.

Toiseen kaasutyyppiin vaihtaminen

Toiseen kaasutyyppiin vaihtamisen saa
suorittaa vain valtuutettu huoltoasentaja.

Tahan tarvittavat suuttimet voi tilata vaihtosarjana.
IImoita talloin tyyppikilvessa olevat tiedot ja
kaasutyyppi.

Suuttimet voi vaihtaa paikalleen asennettussa
laitteessa.

Kuormitus kaikilla kaasutyypeilld
Nimelliskuormitus saavutetaan kaikilla kaasu-
tyypeilld ja paineilla iso- ja piensaadolla asenta-
malla halutulle kaasutyypille tarkoitettu suutin
(katso suutintaulukko).

Piensaatosuuttimen vaihto
* Katkaise laitteesta virta ja kaasun tulo!

* Poista ritilat, polttimokannet, polttimorenkaat ja
polttimopaat.

* Irrota sdatonupit. Irrota keittotason pinnan
kiinnitysmutterit (jokaisessa polttimossa 3 mutteria
avainvali 7) ja nosta keittotaso varoen ylos.

* Kierra mustaa muoviosaa siten, etta lovi jaa
kulloisenkin suuttimen ylapuolelle. Ruuvaa suutin
irtl ja nosta ylos pienia pihteja kayttaen.

» Ruuvaa uudet piensaatosuuttimet suutintaulukon
mukaisesti kiinni kiertden pohjaan asti.
Tarkeda: Varo, ettet vahingoita o-rengasta
asennuksen yhteydessa.
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Padsuuttimen vaihto normaali- ja

tehopolttimossa.

* [rrota polttimojohtojen varmuuspidikkeet.
Elektrodin voi jattaa paikalleen. Ruuvaa polttimo
(Torx T20) irti ja veda se irti polttimon johdoista.

*» Veda suuttimet kasin irti polttimojohdoista, irrota o-
rengas.

» Tarkista, ettd uusissa suuttimissa o-rengas on
oikein asennettu. Tyonnd suuttimet polttimon
johtoihin. Varo vaantamasta polttimon johtoja.

* Asenna polttimot polttimon johtoihin. Kiinnita
pidikkeet.

* Ruuvaa polttimo kiinni.

» Saada ilmansaatoholkki oikeaan arvoon 10ysattyasi
ensin ruuvia (katso suutintaulukko). Kirista sen
jalkeen ruuvi.



@ Paasuutin ulko

Paasuutin
sisa

Paasuuttimen vaihto Wok-polttimoon

« Irrota polttimo altaasta (Torx T20). Irrota ilman-
saatcholkin ruuvi. Tyonna ilmansaatoholkki
kokonaan sisdén. Veda varmuuspidikkeet
polttimon johdoista irti. Elektrodin voi jattaa
paikalleen.

* Ved4 polttimo irti polttimon johdoista. Suutin ja
sisdrenkaan O-rengas vedetaan kasin irti.
Ulkorenkaan suutin ruuvataan irti (avainvali 10).

* Tarkista, ettd uuden sisdarenkaan paasuuttimessa
O-rengas on oikeinasennettu. Tyonna suutin
polttimon johtoon. Vare vaantamasta polttimon
johtoja.

* Ulkorenkaan uusi padsuutin ruuvataan kiinni
kiertden pohjaan asti.

* Asenna polttimo polttimon johtoihin. Kiinnita
varmuuspidikkeet.

* Ruuvaa polttimo kiinni altaaseen.

» Saada ilmasaatcholkki oikeaan arvoon loyséattyasi
ensin ruuvia (katso suutintaulukko). Kirista sen
jalkeen ruuvi.

» Aseta Wok-polttimon erikoistaso paikalleen ja
ruuvaa se Kiinni.

Toiminnon tarkistus

Liekit on oikein sdadetyt, jos niissa el nay keltaisia
karkia eika liekit sammu, kun kytketdan nopeasti
ylimmalta teholta alimmalle teholle.

Muista liimata kaasuliitokseen uuden suuttimen
mukana toimitettu tarra, josta nakyy toiseen
kaasutyyppiin vaihto.
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Laitteen asennus kaapistoon
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Vihje: Keittotason voi asentaa vahintaan 900 mm
levedan alakaapistoon. Talloin on tyotasoon tehtava
aukko vain vahan isompi kuin alakaapiston leveys
sisalta. Laitetta ei saa asentaa laatikkotilan yla-
puolelle.

* Tee tyotasoon aukko. Toimi oheisen piirroksen ja
mittataulukon mukaisesti.
Tarkeaa! Aukon reunojen leikkuupinnan ja
tyotason pinnan véalisen kulman on oltava 90°.

» Kaanna keittotasossa olevat kiinnittimet ylos.
Laske keittotaso vaakatasossa aukkoon siten, etta

* Vaatraa sitten keittotaso ja kiinnitéd keittotason
kiinnittimet tyGtason alle. Kirista kiinnitysruuvit
tasaisesti.

* Kytke laite kaasujohtoihin. Vihje: Jos kaytetdan
taipuisaa liitosjohtoa, voidaan liittaminen suorittaa
jo ennen keittotason laskemista tyotason aukkoon.

« Tarkista, etta kaasuliitos on tiivis.

« Liita laite sahkoverkkoon. Tarkista laitteen
toiminnot.

» Mikali laite kytkeytyy pois paalta ja kayton naytto
vilkkuun, voi kaasujohdossa olla ilmaa. Kierra
kaikki saatonupit O-asentoon ja sytyta polttimo
uudelleen (katso hairiotaulukko, kohta 10).
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