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BUILT-IN GAS HOB

Boon eoTiwv agpiou
Placa de coccion a gas
Placa de cozinhar a gas
Ankastre Gazl Ocak
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! EEapTnHO

SXAPO -

E Koupmd xelpiopou -

OIKOVOUIKOG KQUOTHPOC 0,90 / 1,00 kW

IB)] Kavovikog kauotipag 1,60 / 1,75 kW

loXUPOC KAUOTAHPOC 2,80 / 3,00 kW

Kauothpag moMOmAnG 3,80 / 4,00 kW
otepavne Wok

KauoThpac TOMOTANG 4,60 / 5,00 kW
otepavne Dualwok

2 Componente

Parrilla -

B Mandos -

Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW

IB) Quemador semirrapido 1,60 / 1,75 kW

Quemador répido 2,80 / 3,00 kW

Quemador multicorona wok 3,80 / 4,00 kW

Quemador multicorona wok 4,60 / 5,00 kW
dual

8 Componente

Grelha -

I}] Comandos -

Queimador econémico 0,90 / 1,00 kW

m Queimador normal 1,60 / 1,75 kW

Queimador répido 2,80 / 3,00 kW

Queimador de coroa multipla 3,80 / 4,00 kW
para wok

Queimador de coroa multipla 4,60 / 5,00 kW
para duplo wok

4 Bilesenler

Tel 1izgara -

E Kontrol digmesi -

Ekonomik briilér 0,90 / 1,00 kW

IB) Normal briilér 1,60 / 1,75 kW

Gugli bralér 2,80 / 3,00 kW

Wok cok tacl briilér 3,80 / 4,00 kW

ikili wok cok tach briler 4,60 / 5,00 kW

O1 eIkOVeC TTOU UTTPXOUV C'AUTEC TIC 0BNYIeC eival HOVO eVOEIKTIKEC.

Las imagenes representadas en estas instrucciones tienen caracter orientativo.
As imagens apresentadas ao longo das instrugdes servem apenas para orientacio.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme amaclidir.
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1 AGpaAeIx

[MpooelTe TIC akOAouBec uttodeiEeIc aoPaAeiag.

1.1 evikeg umodei&eig

= AloBGoTE TPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.

® QuAaETe TIC 00Nnyiec KABWC Kal TIC TTANPOYPO-
PIEC TIPOIOVTOC VIO PETETEITOl XPHoN N VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OuoKeun oe mepinTwon dn-
HIGC KOTQ TN YETOPOPA.

1.2 Xprion cUUPWVA IE TOV OKOTTIO
TIPOOPIGHOU

MOVO pe TN 0woTH TOTTOBETNON CULPWVA PE TIC
odnyiec TomoBeTnonc diaoPaAileTal N
aoPaAeia KoTa TN XpNnon. O eykaTaoTATNG €
VO UTIEUBUVOC VIO TNV Ayoyn ASIToupyia oTn
Beon TomobeTnoONC.

A\ MPOZOXH - Kivéuvog TPOUUATIGHOU!

AUTI N ouoKeun xpnolPevel HOVO VIO Poyeipe-

Ha.

» Agv EMITPETIETOI VO XPNOILOTIOISITAI VIO OA-
Aouc¢ okottoug, via Tapadelyua yio Beppavon
XWPWV.

XPnNOIYOTIoIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPAOKEUN POyNTWV KO POPNHATWV.

B KATW OO emTAENON. EMBAETETE TIC OUVTO-
pec dladikaoiec Bpaopuou Xweic OIaKOTI.

B 3TO IDIWTIKA VOIKOKUPIO KOl OTO OIKIOKO TIEPI-
BAANOV.

® pexpl eva uyoc amd 2.000 m mavw amd TNV
EMPAveIa TNG OGAdCOoOC.

Mn XPNnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

B Og OKOPN N 0 OXNUOTO.

® G Bepuavon XwWEOou.

® Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN 1N Eva TN-
AEXEIPIOTNPIO.

® 3TNV Ummaibpo

[ TN UETATPOTI 0 eva MO €id0C aepiou Ko-

AEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €&€umnpeTnoNngG Tie-

AOTQV.

1.3 MepPIOPIOHOC OUASAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UMOPEI va XoNOIYOTIOIEITOI OTTO
maudIx oo 8 eTWV Kal AVw KOl oo TTROOWTTX
HE HEIWPEVEC (PUOIKEC, aIOONTNPIEC I VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAN\eIYN eutelpiac Kai/n
yvwonge, av emBASTTovTal ) EXOUV KATOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAr XpHon TNG OUOKEUNC
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIvOUVOUC TToU
QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudid dev emTpENMETOl VO TTaiCOUV e TN OU-
oKeun.

O KoBaPIoPOC KOl N ouvTAPNOoN GO TO XPNOTN
dev EMTPETETAI VO TIPAYHOTOTTOINBOUV OO T
dl1a, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kol EMTN-
pouvTal.

KpoTaTte Ta Taidid TToU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO ouvOe-
ong.

1.4 Ac@aAng xprion

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog €kpnEnc!

To aepio mou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

eKpNEn.

SYMIMEPIOOPA >E MEPINTQ>H OXMHX AE-

PIOY 'H BAABHX >THN ETKATAXTA>H AE-

PIOY

» KAeioTe apeowc TNV mopoxn aepiou 1 TN BoA-
Bida TNC PUTTOUKAAGC aepiou.



el Acpdieia

» 23NOTE APECWC OTTOINBNTIOTE AVOIXTH PWTIA
KOl TOL TOIVAPO.

» Mnv maThoeTe GA\O Tov DIOKOTTN PWTIOPOU
KOl TOV OIOKOTITN TNG CUOKEUNC.

» Mnv Tpapnéete Kaveva QIC amd Tnv mpida.

» Mn xonoIJOTIOINOETE Kaveva oTaBepO 1 KIVN-
TO TNASEPWVO OTO OTTITI.

» Avoite Ta TopaBupa Kol e€aepioTe KAAX TO
dWHATIO.

» KaAEoTe TNV UTINPEGIO TEXVIKNG €EUTTNPETN-
onc TMEAATWV I TNV EMIXEIPNON TTAPOXNC OEPI-
ou.

To agpio mou diappeel umopei va odnynoel oe

eKpNén.

Ol HIKpEC TTOOOTNTEC OEepiou Oe eva pJeyoAuTe-

0O XPOVIKO BIAOTNUO UTTOPOUV VO CUYKEVTPW-

Bouv Kal vor avoapAeyouv.

» OTOV N OUOKEUN VIO VA HEYOAUTEPO XPOVIKO
diaotnua Og xpnolpoToIeiTal, KAeioTe TN BoA-
Bida aopoAeioc TNC TTOPOXNC aepiou.

To agpio mou diappeel umopei va odnynoel oe

eKpNén.

Edv n pmoukoha uypoaepiou Oev OTEKETOI KOBOe-

TO, PTTOPEI VO eloxXwpnoel uypo mpomavio/Bou-

TOVIO OTN OUOKEUN. 2€ QUTN TNV TIEPITTWOoN

HTTOPOUV VO TIDOKUWOUV PEYOAEC (PAOYEC OTOUC

KouoTnpeC. Ta e€apTnuoTa YITopoUV Vo UTTO-

OoTouV (NUIG KOl pe TNV TTapodo Tou XpOVoU Vol

eUpOVIOTEl pIat OIGPPOT), ETOI WOTE VO EEEPXETAI

OEPIO PN EAEYXOUEVO.

» XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC UypOEpiou
avToTE O KG&OETN Beon.

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog dnAnThpic-

ong!

H xprion HIOC HOYEIPIKAC OUOKEUNG aepiou

odnyei oTnVv Mapoywyrn BepudTNTAC, UYPAOIAC

KOl TTPOIOVTWY KOUONC OTOV XWPO, OTOV OTT0I0

eival eykaTeoTnuevn. BeBaiwBeite, 011 N Koudi-

Vo aepideTal KaAQ, 1I81aiTEPO OTAV N OUOKEUN

XPNOIUOTIOIEITAI.

» >€ TIEPITITWON EVTOTIKNG XPNONGC TNG OUOKEU-
NC VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO DIAOTNUA, UTTOPEI
VO EiVal amapaiTNTOC EVOC ETTAEOV QEPI-
OpOG, T.X. aU&NoN TOU PNXOVIKOU OiepIoHOoU,
€AV UTIAPXEI, EVAC TTPOOOETOC AEPICUOC VIO
TNV GOPOAN OTTOYWYN TWV TTPOIOVTWY KaUoNg
oToV eEWTEPIKO OEPQ (TPOC TO £€w) KOI TOU-
TOXPOVQ VIo TN UVATOTNTO GVTOAGYNC TOU
OEPO TOU XWPOU HE TTPO0BETO aepIouO.

» [0 Tov MPOOOETO BEPIOUO, AMOTAOEITE OE
EVAV ETTOYYEAUOTIO TTOIV TNV EYKOTOOTOON.

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivouvog TTupKayIég!
To payeipepa oe BaoeIg 0TIV Pe Ao N Aadi
XWPIC EMTHENON PTTOPEI Vo gival EMKIVOUVO Kl
va 0dnynoel og TTUPKAYIEC.

» Mnv apnveTe TTOTE Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC €MTHENON.

» Mn SokipGoeTe TTOTE Vo OBNOETE HIG PWTIA
e veEPO, OVTI AUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl HETG KOAUWTE TIC (PAOYEC TI.X. UE
EVa KOTIOKI N PIa KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TommoBeTHOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTN Baon €0TIWV 1 OTNV TTANGIiovV TTe-
pIoxn.

» Mnv TOOBETHOETE TTOTE AVTIKEIUEVO TTOV®
oTn Baon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPAEKTO QVTIKEIJEVO N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiog KOTW
armd TN B&on oTIWV.

» Mnv ommoOnKeUETE N YN XPNOILOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIJEVDL, TTI.X. KOUTIG OTIPEI 1) UAI-
K& KOOOpIoPOoU, KOTwW armd TN OUCKEUN I KO-
VTQ OTN CUOKEUN.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] vau

odnNyrnoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OO UTIEPBEP-

povon, avagAeén n Bpalon UNK®V.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNG
E0TIRV.

O1 KaUuoTNPEC aepiou, XWPIC TOTTOBETNUEVD

TOVW POYEIPIKG OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyaAn 6eppoTtnTa. Evag amd movw

TOTTOBETNUEVOC AMOPPOPNTHPAC PTTOPE! VO

urooTel ¢NUIG ) va THIAoET PWTIA.

» /\EITOUPYEITE TOUC KOUOTAPEC aiepiou Hovo
e TOTTOBETNUEVD TTAVW HAVEIPIKG OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal MAPa TTOAU, TO UPAOCHO-

TOL KO OGAAOL QVTIKEIUEVO UTTOPEI VO GVAPAEYOUV.

» KpaTOTe TO UPAOPOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC LOKPIG OO TIC PAOYEC.

» Mnv TAveTE TTOTE TIAVW aTTO TIC PAOVEC.

» Mnv TOoToBEeTEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivac N epnuepidec mavw, dimAa
N Tow ammd TN OUOKEUN.

To aeplo TTou BIaPeUyel PTTOPEI VO AVAPAEYEI.

» Edv 0 kauotnpac dev avayel peta amo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
oTtn B6¢on pundev Kal avoi&Te TNV MOPTA N TO
mop&Oupo Tou Xwpou. Npiv TV ek veou
avAaPAEEN TOU KOUOTHPQ, TTIEPIPEVETE TO AI-
YOTEPO VA AeTITO.

» OTav n pAOya of3noel abeAnTa Kot TN OI1GP-
KEIO TNC ASITOUPVYIOG, YUPIOTE TO KOUWT XEIPI-
opou otn 6gon pundev. Mpiv TNV €K veou



avapAeEn TOU KOUOTHPQ, TTIEPIPEVETE TO AI-
YOTEPO VA AeTITO.

TpOPIUO PTTOPEI VO AVAPAEYOUV.

» H O10dIKOoIO HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNEEITAI.

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivuvog sykaUpa-

TOG!

Ta mpooBaoiua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dldpKela TNC AeIToupyiag va (eoTaOoUV.

» To pIkpG TaIdIG B TTPETTEN VAL KPATIOUVTA
HOKPIG omd Tn OUOKeUN).

T TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TwV BAOEWV EOTIWV

HTTOPOUV Vo 0ONYyrOoUV Og OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOATEUTIKG TIAEY-
LOTO BACEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal Tapa

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KQUOTINPEC GEPIOU.

» Mn BeppaiveTe TTOTE ABEIG PAYEIPIKG OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN SIGPKEIG TNC

AeiToupyiag.

» [1pIv Tov KaBOPIoPO aPproTE TN CUOKEUN VO
KOUWOEI.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG ETIOKEUES eival MIKIVOUVEG.

» MOvOo ekTTaIdeuUPEVO VI’ AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHOTOTIONNOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWhoIa OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XPNoiuomoinbouyV yIa TNV €MOKeUN TNG Ou-
OKEUNG.

» Edv To KaAwdI0 ouvdeong oTo OIKTUO ToU
PEUOTOC QUTAC TNC OUOKeUNC utooTei ¢n-
LIG, TTPETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OO TOV KATO-
OKEUOIoTN N TNV utnpeoia e€umnpeTnong Te-
AOTQWV TOU 1 OO eV GvVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO
ATOUO, VIO TNV QTTOPUYN EMKIVOUVWY KATO-
OTAOEWV.

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeong Tou

EXOUV uttooTel (nuIa gival eIKivOUVQ.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE IO CUOKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» Mnv TpaBaTe moTe TO KAAWDIO ouvdeEONG, VIO
VO OTTOOUVOEOETE TN OUOKeEUN amo Tol OiKTUO
TOU peupoToC. TpaBdaTe MAVTOTE TO PIC TOU
KaAwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun N To KOAWDIO ouvOeEONC EXEl
dNUIG, TPORNETE OPEOWC TO PIC TOU KoAwdiou
ouvOeEONC N KOTERAOTE TNV GOPAAEIR OTO Ki-
BWTIO TwV GOPOAEIWV KOI KAEIOTE TNV TTaPOXN
aepiou.

Aopoieia el

» KoAeoTe Tnv umnpeoia eEUTINPETNONG TTEAO-
TwV. »2eAida 12

Mia €10XwPNON UYPOOIOG PTTOPEI VO TIDOKOAEDEI

nAekTpomAn&ia.

» Mn xpnoigotoleiTe cuoKeueg ekToeuong
OTHOU ) OUOKEUEC KaBapIopoU uwnAng Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe TN OUOKeUT).

2TO KOQUTG JEPN TNC OUOKEUNCG WTTOPE! Vol

N®@OEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWY OE ETTOPI PE TO KOUT

HEPN TNC CUOKEUNC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpoUMTI-

cuou!

O1 BAGBec N o (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedEIVUEVEC ETTIOKEUEC eival eMKiVOUVEC.

» Mnv evepyorolgiTe TTOTE POk XAAQOUEVN OU-
oKeun.

» OTav n ouokeun eival EAOTTWHATIKN, TPARNE-
TE TO PIC amO TNV TPIda N KaTeRAoTE TNV
QOPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KAAEOTE TNV UTIN-
peoia eEUTINPETNONG TTEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO
EMTPETETAI VO TIOOYLOTOTIOINCE! ETMIOKEUEC
OTN OUOKEUN KOI VO OVTIKOTAOTNHOEI TIC YPOIL-
HEC aEPIOU TTOU £XOUV UTTooTEl (NUIA.

To aKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOpEVA 1 AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OoKeun PmopouUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOOUPOTIOMOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIDIKA
okeun.

KaTd TNV evepyorioinon Twv KaGuoTHpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC QVAPAEKTHPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avaPAEKTAPEC KOTA TN
OIOPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO

OTtav eva koupTi xelplopou Oev PTToPEi va TTePI-

oTpagei N eival XaAapo, dev EMTPETETOI TTASOV

Vol Xpnolporoinoei.

» AoToBeiTe GpeOWS OTNV utnpeoia e&utn-
PETNONCG TIEAATWY, VIO VO ETTIIOKEUGOTEI N VO
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUWTT XEIPIoUOoU.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ac@uiiag!

To moudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPAAI 1 VO TUAI-

XTOUV O QUTA Kail va TaBouv aopuéia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUQIOIOG HOKPIG OO
TOo TIdIA.

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taidouv Pe To UAI-
KO OUOKEUQOIOG.



el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

To moudia yrmopei var 10mveloouV ) VO KOTO-
MOUV HIKOG KOUUGTION KOl £TOI VO TTROOUV
aopuiia.

» KpaTOTe TO PHIKOG KOUUOTIO HOKPIG OO T
oI,

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

2 Amo@uyn UAIK@wV ZnHIwv

NMPOXOXH

Miot ouoowpeuon BepUOTNTOC UTTIOPEI VO KOTAOTPEWE! TN

OuGoKeun.

» Mnv KOAUWeTE TTOTE TN BAICN €0TIWV Ogpiou ammd avo-
EeidwTOo XGAUBQ, T.X. HE OAOUHIVOXOQTO 1 HEUBPGVN
TTPOOTOCING E0TIRV.

» Xpnoiporoleite povo 1o MPoBAeTOpevVa eEAPTHLIOTO.

AOYW® BepuOTNTOC UTTOPOUV Vo TTPOKANBOUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC CUOKEUEC 1 VTOUAQTTIO.

OT1ov AeITOUpyEi N CUOKEUN VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

O1Gi0TNUA, ONUIoUPYEITaI BEPUOTNTA KOl UYPOOIC.

» AvoiETe &va TOPABUPO 1N eVEPYOTIOINOTE EVOV AMOPPO-
PNTNEC PE Amoywyn TTPOC Ta £€w.

Miot cuocowpeuon BepudTNTOC PTTOPE! VO VO TTPOEEVN OE!

dNUIG OTN CUOCKeUN.

» Mn xpnoiporoleite dUO KauoTNPEC ) TINYEC BepudTn-
TOIC VIG EVOl HOVO POYEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnoiporoleite TAGKEG TOU YKPIA, TMAIVa doxeia,
KTA., VIO €Vl HEYGIAO XPOVIKO SIGoTnHa Ye TANpn 10xU.

Mia cuoowpeuon TNG BepPOTNTOC PTTOPE! VO KOTO-

OTPEYEI TO OTOIXEIO XEIPIOUOU.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE PYEYAAG PHOYEIQIKG OKEUN TIAVW O€
KOUOTNPEC TTANCIOV TWV KOUUTTIWV XEIPICUOU.

H AdBoc B€on evdc Kouptiou xelpiopou odnyel oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» OTav n ouokeun Og BpioKeTal O AsIToupyia, yupvaTe
TG KOUWPTTI XEIpIoPoU TvToTe OTNn 6€0n pndev.

BEvac GyopuTiog XEIPIOPOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWY UTTO-

pei va TpoKaAEoe! CnUIG OTNV ETIPAVEIN TNG OUCKEUNC.

» XelpiCeoTe pe TIPOCOXN TO HOYEIPIKO OKEUOC TTAVW OTN
Baon eoTIQV.

» Mnv TommoBeTeiTe Bapid avTiKeigeva mavw oTn Baon
€0TIWV.

Ta 6&va uypd OTIWC O XUPOC Aepoviou ) To EUdI prmopel

VO TTPOKOAECOUV CNUIG OTNV EMIPAVEIN TNG OUCKEUNC.

» Mnv apnvete 0&iva uypd TIAVW OTn BACN E0TIWV.

3 MpooTacia EPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOMIO

3.1 EEoikovopunon eVEPYEIRG

Edv akoloubnoeTe auteg TIc umodeiéeig, N oUoKeur 0o¢
xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAEETE TOV KOUOTN PO OvOAOYG PE TO peEYeBOC TNC KO-
TOOPOAGC. TOTTOOETNOTE TO POYEIPIKO OKEUOC KEVTPOIPI-
opéva.
ZupBouAn: OI KOTOIOKEUOOTEG TWV HOVEIRDIKWY OKEUGV
Sivouv ouxva TNV enavw OIALETPO TNC KATOAPOAAC. Au-
TN €ival ouxva peyoAuTepn amo TN SIGUETPO TOU TIGTOU.
v To aKOTOAMNAG LOYEIDIKG OKeUN 1 Ol hN eVTEAWG KO-
Auppeveg CWVEC HOVEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVYEID.

KAgiveTe TIC KOTOOPOAEG TTAVTOTE U’ €Val KOATOMNAO KO-

TTGIKI.

v OTav poveIpeEUETE XWPIC KOTIAKI, XPEIGIETOI N CUOKEUN
ONUOVTIKA TIEPICOOTEPN EVEPVYEIQL.

2NKWVETE TO KOTTOKI 000 TO duvaTO AlyOTEPO.
v OTav oNKwveTe TO KATOKI, dlapelyel TTOAU eveEpyela.

XPNOIYOTIOIEITE £Vl YUAAIVO KOTTOKI.

v Méoa omd To YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KATOOPOAG, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIOKI.

XpNOIUOTIOIEITE POYEIPIKG OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TT0-

0OTNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peydAo payelpikd OkeUog Pe Aiyo TTepiexouevo
XPEIACETAI TTEPIOCOTEPN EVEPVYEIR VIO TN BEPUAvVON.

Moayelpeuete pe Aiyo vepo.

v 000 mepIoooTEPO VEPO BPIOKETOI OTO POYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPYEIO XPEIALETAI VIG TN Ogp-
povon.

EmoTpeyTe eykaipa oe xapunAoTepn Babuida 1oxUoc.
v Me pio ToAU uwnAr) BaBuida ouveEXIONG TOU LOYEI-
PEUOTOC OTATAANTE EVEQYEIQ.

3.2 AnTOOUPON CUCKEUXOING
To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV
KQI ETTAVOIXONOILOTTOIOUUEVAL.

» ATIOOUPETE TO EMUEPOUC EEAPTHHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idocC.

4 Tvopigix

4.1 Koupm& Xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpiopou pubpideTe OAeC TIC AeiToupyi-
€C TNC OUOKEUNG 0OC Kol AauBAveTE TTANPOPOPIES VIO
TNV KOTGOTOON ASITOUPVIOC.



Me Ta KOUpTII XEIPIOWOU, PTToPEl var puBuIoTEl TO peye-

0oc¢ TNG PAOYOC oTadIoKd og JIGPOPETIKEG BaOpideC Ho-

YEIPEUTOG.
4 0
9 1
8 ] 2
7 3
6 4
‘EvdéelEn Inpaoix
Ca KauoTrpo¢ EMUEPIOPEVOC OTO KOUWTH XEIPI-
opou.
0 KauoTrpog amevepyoroinuUevoc.
9 YWnAOTEPN 10XUC KOI NAEKTPIKM avAapAeEn
TOU KOUOTM PO
1 XapnAodTepn 1ox0UC.

KauoTtpag moAAarmAng otepavng Dualwok
>ToV KauoTnpa MoAMaoTANG otepdavne Dualwok pmopeite
VOl PUBUIOETE TIC E0WTEPIKEC KO TIC EEWTEPIKEC PAOYEC
EexwploTd YeTaEU TOUG.

P
9 0 1

8 ] 2

Nvopipia el

Kaméikl kauoTnpo

KepoAn Tou KauoThpo

@epPUOOTOIXEIO VIO TNV EMTAENON TNG PAOYAC

AVOPAEKTNPOC

BoaOuidax Znuacic

HOyEl-

PENATOC

9 EowTepikn kal eEwTepIkn GAOYQ OTN PEYIOTN
10XU.

4 ECwTepIkh GAOYQ O0TNV EAGXIOTN, EOWTEPIKN
PAOYQ OoTn PEYIOTN 10XU.

3 EowTepikn pAOYQ OTN LEYIOTN 10XU.

1 EowTtepikn @Adya oTnv eAdxioTn 10xXU.

4.2 KauoTnpag

Edw Ba Bpeite pio emokomNnon yio Ta eEXPTHUOTO TOU
KQUOTH PO

4.3 IXAPEQ

TomoBeTroTE OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeToTE TO HOYEIPIKG OKEUN OWOTA OTIC OXAPEG.
Mnv ToTroOeTEITE TO HOYEIPIKG OKEUN TTOTE Omeudegiag
TTAVW OTOUC KOUOTHPEC.

AQaIPEITE TTAVTOTE TIPOOEKTIKA TIC OXAPECG. H peTaTomon
HIOC OXGPOC UTTOPET VO LETOKIVAOE! €TTIONG KaI TIC YEITO-
VIKEC OXAPEC.

ZuppouAn: MTopEeiTE Vol AMOUOKPUVETE TO UTTOAEIULIOTO
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTOVW OTN OX&Ppa AOYw TNC
HETAKIVNONC UEPIKWV HOYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

— "KaBapiouog kar poovtioa”, ZeAida 10



el EEopthuoTa

5 EEXpTAHATX

To e€opTNUATC PTTOPEITE VO TG OYOPAOETE OTNV UTTNPECial eEUTTNPETNONG TIEAATWY, OTO €IO0IKA KOTOOTHUATG 1 6TO Olo-
OikTuO (Internet). Xpnoipotmolgite pdvo yvhola eEaPTHUOTA, eMEIdN aUTA eival GKPIBWE TTPOCOPLOCUEVO GTN CUOKEUN

00¢.

Ta e€aptuaTa gival eIdIKA via K&Be cuoKeun. AiveTe KATG Tnv ayopd TTAVTOTE TOV GKpPIRH XapoakTtneiopd (Api6. E) Tng

OUOKEUNC oag. = 2edida 13

Moo e€dpTnua eivar SIABEOIUO VIa TN OUOKeUN 00¢, Ba To Bpeite oTov KATGAOYO pag, oto Online-Shop 1) otnv umnpe-

oia e€UTINPETNONC TIEAGTWV.
www.gaggenau.com

EgxpTipaTa Nepiypagn Xprion
[1p0oBeTn ox&pa Wok @ = XPNOIYOTIOINOTE TN POVO OTOV KQUOTNPO
TTOMOTIAAC oTEPAVNC.

=
=

= XPNOIYOTIOINOTE TNV MAVTOTE OTA HAVEIPIKA
OKeun pe KupTod ATO.

= S UVIOTOTAI, VIO TNV ETIEKTAON TNC DINPKEIOG
{wNC TNC OUOKEUNG.

[MpOoOeTN OXAPO VIO UTTPIKI
€0TIPECCO

= XPNOoIYOTOINOTE TN PHOVO OTOV KAUOTNPO HE
™ HIKPOTEPN I0XU.

= XPNOIYOTIOINOTE TN PE PAVEIPIKA OKEUN HE
pio OIAETPO HIKPOTEPEN oo 12.

6 BXOIKOC XEIPICHOC

6.1 AVAQAEEN €VOC KAXUCTHPX XEPIOU

H Bdon eoTiwv SI0BETEl YI AUTOUATN aVAPAEEN Twv
KOUOTHNPWV.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog mmupkayiag!

To agpio ou dlaPeUVel PTIOPE! VO AVOPAEYE.

» Edv o kauoThpag dev avayel petd amo 10 deuTtepOAe-
TITO, YUPIOTE TO KOUWTT XeIpIopoU oTn 6¢on pundév Kai
avoi&te TNV MOPTA ) TO TTOPGBUPO TOoU Xwpou. Mpiv
TNV €K VEOU ava@AeEn Tou KAUOTNPO, TTEPIUEVETE TO Al-
yOTEPO &va AeTITO.

» Otav n pAOYa ofnoel aBEANTO KATA TN OIGPKEIN TNC
AeiToupyiag, yupioTe To KOUUT XeIpIcuoU oTn B€on pn-
O¢v. lNpiv TNV €K vEou avaPAeEn Tou KauoTNPa, TIEPI-
HEVETE TO AIYOTEPO eva AeTITO.

NMPOZOXH

OT0v YUPIOETE TO KOUPTTI XEIPIOWUOU ameudeiog YeTaéu

¢ 6¢onc 0 Kol 1, umopei va eupavIoToUV ECPOAUEVEC

AeiToupyiec.

» [0 aUTO PN yupioeTe ToTe omeubeiag amo Tn B¢on 0
otn 6¢on 1 1) 1o avTiOeTO.

1. [NomoTe TO KOUuUT XEIPIOPUOU TOU EMASYHEVOU KOUOT-
PO KOl YUPIOTE TOV QVTIBETO TIPOC TN POP& Twv OEl-
KTV TOU poAoyIoU, HEXPI TNV uwnAOTEPN Baduida.
KpaTnoTe TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

v >e ONOUC TOUC KOuoTNPeC dnuIoupyouvTal oTivornpeg
Kol N @AOYa avaBel.

2. [epipyévete pepIikd OEUTEPOAETITG KOl OprOTE TO KOU-

UTTi XeIpIopoU eAeUBepo.
— "Svortnua aopaleiac”, ZeAida 8

. [upioTe TO KoM XEIPIOUOU oTNV emBuunTh Babuida.

4. Otav dev MpoyUaToToIEITAIl KOpior avapAeEn, yupioTe
TO KoupTi xelpiopou oTn 6€on "Amevepyoroinon" Kai
eMaVOAGBETE TO TTPONYOUUEVWC TIEQIYPOPOUEVD BAHO-

w

To. AUTAV TN QPOPA KPOTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOUOU TIe-
PICCOTEPO XPOVO TToTNHEVO (UeEXP! Kol 10 deuTepOAe-
mTa).

Znueiwon

A&BeTe ummoyn TIC akdAouBeg umodeiteic, yia va SIooPpo-

NioeTe TN owOTH AEITOUPYIa TNG OUOKEUNC:

= To e€0pTNUOTO TOU KOUOTHPO — 2eAida 7 Kol n oxdpo
— JeAida 7 IpEMEl val eival OwOTA TOTTOBETNUEVQ.

= Mnv urepdeyeTe PHeTOEU TOUG TOL KATTOKIO TWV KAUOTH-
PWV.

= [TpooexeTe yIa TOAU peyGAn kKabopioTnTo. Kabapilete
TOKTIKG TOUC OVO(MAEKTIPEC PE PIOK PIKPN, HUN UETOAI-
KN BoupToa. MNpooékTe, va unv aioknBouv duvaToi
KOPOOOOHOI OTOUC OVOPAEKTAPEC.

= Ol OTIEG KO Ol AUAGKWOEIC TwV KAUOTPWY TTRETTEL, VIO
HIO 0WOTH GAOYQ, VO €ival KOBOpEG.
— "KaBapiouog Twv kauoTrpwv", 2eAida 10

6.2 ZUOCTNHX XCPAAEING

To ovuoTnua aopaleiac (BeppooToixeio) SIOKOTITEI TN PON

TOU Oepiou, OTAV Ol KAUOTNPEC OPBNOOUV KOTA AGBoC.

Mo TNV avAa@AEEn Tou KOUOTNPQ, TIPETTEI VO EVEQYOTIOIN-

oeTe TO OUOTNUA, TO OTIOIO EMITEETEI TN POI TOU OEPIOoU.

1. AVOQAEETE TOV KAUOTHPO, XWPIC Vo aphoeTe eAeliBepo
TO KOUWTTI XeIpIoOoU.

v H @AOya avaBel.

2. KpamnoTe TO KOUPTTI XEIPIoOUOoU VIa eTmimAgov 4 deuTe-
POAETITOl EVTEAWG TIATNUEVO.

6.3 AVAQAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO
XEpPI

>e TEPITITWOoN pIog SIOKOTIAC PEUPCTOC UTTOPEITE VOl
QVAWETE TOUG KAUOTAPEC ETTIONG WE TO XEPL.


https://www.gaggenau.com

1. [oTHOTE TO KOUUTT XEIPIOPOU TOU EMAEYUEVOU KAUOTH-
OC KOl YUPIOTE TOV QvTIOETO TIPOC TN POoP& Twv Oel-
KTV TOU poAoviou, pexpl TNV uywnAdtepn Bobuida.

2. KpoTnOoTE EVoV OVAQPAEKTAPG N LIt PAOYS (QVOTTTN-
PO, OTMPETO KTA.) KOVTAl OTOV KOUOTH PO,

6.4 AmevepyorToinon VoG KXUCTHPX

» [upioTe TO KOUPTT XEIPIOHOU TTPOC TN POPA TWV OEl-
KTWV Tou poAoylou oTn B¢on 0.

Maelpika okeun el

6.5 KOavoVIKI CUUTIEPIPOPX KATX TN
SIXPKEIX TNG AEITOUPYIXG

AUTEC Ol CUUTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEC VIO TN OUOKEUN:

= EAGQPUC cuplyhOC ammd TOV OVOUUEVO KAUOTNPO.

= AmieAeuBepwon OOUWV KATA TNV TTPWTN XENon. AuTeg
ol oopec e&agavidovTal peTt amd Aiyo XpOvo.

= Mia TopTOKGAI PpAOYD. AUTO OPEIAeTOI O OKOVN OTOV
TEPIBAMNOVTO XWPO, XUHEVD UYPX, KTA.

= O0pUPBOC KTUTTOU PEPIKO DEUTEPOAETITON UETG TNV OTTE-
VEQYOTIOINON TOU KAUOTNPO. AUTO OQEIAeTOI OTNV
EVEPYOTTIOINCN TOU CUOTNUGTOC GOPOAEIBG.
— "Svotnua aopaleiac”, ZeAida 8

7 MayelpIK& OKeUN

AuTec ol uodeielc oag BonBave, oTnv e€0IKOVOLNON
EVEPVYEIOC KOI OTNV OTopuUYN CNUIGV OTO HOYEIPIKA
okeun.

7.1 Kar&AANAX HAYEIPIKX OKEUN

XpNOIYOTIOINOTE HOVO POVEIPIKA OKEUN HE KATAANAN
OlpeTPOo. Tal payelpIkd oKeun Ogv EMITPETETAI VO TTIPOE-
EExouv TEPQ oMo TO TEPIBWPIO TNG BAONG EOTIRWV.

Mn XPNOoIUOTIOIEITE TTOTE UIKPG HOYEIDIKG OKEUN TIAVW OE
peyahouc kauoTnpeg. O pAdyeC Oev EMITPETIETOI VO
OKOUUTIOUV TG TAEUPIKG TOIXWUOTO TWV LOYEIDIKWY
OKEURV.

KauoTthipag EA&YloTn SiGdpe- MéyioTn dikpue-
TPOG TOU TIXTOU TPOG TOU TTTOU

TOU HOYEIPIKOU  TOU HAYEIPIKOU

OKeUOUG oKeUOUQ
Kauotpog moA- 22 cm 30 cm
AaTANG oTepAvVNCS
loxupodc kauot- 20 cm 26 cm
pPac
Kavovikog kau- 14 cm 22 cm
0TNPAG
OIKOVOUIKOG Kau- 12 cm 16 cm
0TNPaAG

7.2 XpRon TWV HXYEIPIKWV OKEUWV

H emAoyr Kail N TOToBETNON TWV POVEIPIKWYV OKEUWY,
emnPEeadel TNV AoPAAEIT KOl TNV EVEPYEIOKT amddoon

TNG OUOKEUNG OCG.

— "Efoikovounon evépyeiac” ZeAida 6

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog mupkayi&g!

To eUPAEKTA YUPW OVTIKEILEVO UTTOPE! VO aVOipAEYOUV.

» AVAUEOO OTO POYEIPIKO OKEUOC KOI OTG EUPAEKT YU-
PW OVTIKEINEVO KPOTAOTE PIo eAOXIOTN amOoTo0oN

50 mm.

Znueiwon: Katd mn XpHon YepIK@V UOYEIQIKWY OKEUWY,
prmopei va poKANOe! pia TPoowpIvh, EAGPPG TTOPOUOP-
PwWOoN TNG EMPAVEIONG LOYEIDEUOTOC OO avo&eidwTo
XGAUBQ. AUTO gival KGTI TO KAVOVIKO Kal Ogv emdp& oTnv
IKOVOTNTOL AEITOUPYIGC TNG OUCKEUNC.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TIOPO-
HOPPWHEVA PAVEIPIKA
oKeun. Xpnolyotoleite
HOVO paveIpIK& oKeln ue
emimedo Kol XovTpO TATO.

Ta TOPOUOPPWHUEVD LOYEI-
PIK& OoKeun Og OTEKOVTOI
oTOOePG MAvw oTN BAion
€0TIWV KOl UTTOPEI VO OvVa-
TPOTIOUV.

TomoBeTroTE TO HOYEIPIKO
OKeUOoC OKPIBWCS OTN HEoN
AV Ao TOV KAUGCTAPO.

To poyelpikd okeloG UTTopEl
Vo avoTparei, otav Og
OTEKETOI OTN PEON TTAVW
OTOV KQUOTNPO.

XPNOIYOTIOIEITE HOYEIPIKG OKEUN HE KUPTO TIATO HOVO

OTOV KOUOTN PG TTOAGTIANG OoTEQAVNG.

= H Baon eoTiov MEETEl va OIGBETEI EVOV KOUOTH OO TTOA-
AOTIANG OTEPAVNC KOl piot TTPOoOeTn oxdpa Wok.

» H mpoobeTtn oxdpa Wok mperel va eival 0woTd TOTTO-
BeTnuevn.

— "Elapmnuara”, ZeAida 8

TomoBeTOTE TO LOYEIQIKO
OKEUOC OWOTA OTIC

OXAPEC.

To poyelpIkd OKeUOG PTTOPE|
VO OVATEQOTTEl, €AV TO TOTIO-
BetnoeTe ameubeiag Mavw
OTOV KOUOTM PO

8 ZUMUBOUAEC pUBMIONC VIX TO HAYEIPEHX

Me To KoupTII& XEIPIOPOU TNC OUOKEUNC PTTOPEITE VO
pubpioeTe TO peyeboc TNS PAOyacC oTadlokd oe dlapope-
TIKEC BaOpideg 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpOVOI poyelpeEaTOoC Kail ol Babpidec 1oxuoc e&ap-
TVTaI OTO TO €i00¢, To BAPOC KAl TNV TTOIOTNTO TWV PO-
yNTWYV, omo TO €i60C TOU XPNOILUOTTIOIOUPEVOU OEPIOU KO-
OWC Kol armd TO UANIKO TWV LOYEIPIKWY OKEUWV.

ZUMBOUAEQ

= SUUBOUAEC POYEIPEUOTOC

- OTov paveipeleTe ooUTEG, KPEUES, POKEG I pePi-
B10, TPOCOEOTE OAQ Tl UNKG TOGUTOXOOVO OTO LQVEI-

PIKO OKEUOC.

— 27O TNyovnTa QaynTd, (EOTAVETE TTPWTO TO AGDI.
MOAIC apXioeTe Pe TO TNYAVIOUS, KOOTAOTE TN Bep-
HOKpooia oTaBePr, TTPOOGPUOLOVTOC OE TTEPITITWON



el Kobopiopog kol ppovTida

Tou xpeladeTal Tn Badpuida 10xUog. Katd Tnv mopo-
OKEUN TTEPICOOTEPWV LEPIOWV TTEPILEVETE, UEXPI VO
emTeuxOei Eava n Bepuokpaoia. MupileTe TOKTIKG
TO payNTA.

= [0 TN peiwon Tou XpOVOoU LOYEIPELOTOC:

— XpnOoIPoTIoMOoTE pia XUTPO ToXUTNTAC, VIO VO
PTIGEETE KPETIEC KO VO JayelpeyeTe ootpla. Edv
XONOILOTIOINOETE YO XUTPO TAXUTNTOC, OIKOAOUOT-
oTe TIC 0dNyIEC TOU KOTOIOKEUTOTH).

— To vepd mpemnel va Bpddel, mpoToU TTPOOOEoETE TA

CUUOPIKA, TO PUQI N TIC TTOTATEG. >TN OUVEXEIX, TIPO-

oopuodoTe TN Bobpida 10xU0C, VIO VO CUVEXIOETE PE
TO poyeipeya.

— XpnoIyoToINoTe KATA TO payeipeua pulioU Kal Tio-
TOTWV EVO KOTTOKI.

Babuidax Mapaokeun paynTav

HayEl-
PEPATOC
9 = Bpdoiyo vepou
= Mayeipeua oe pmev popi (Aoutpo vepou):
[MovTeoTAvI, TTOUTIYKG, TTOUTIVKO WwuioU.
= Tnyaviopo oe uPnAeg Beppokpaoiec: AoIo-
TIKG paynTa.
7-9 = Evopén Tnc O100IKOoIOG HOYEIPEUOTOC:

MoKOpOVAKIQ, COUTIEG, KPEUEC, TIAEYIC,
oompia, puloyolo.

= Tnyaviopa otn epiteda oe AGdI: AoxAvIKa
TEUTTIOUPD, KOOKETEG, TNYOVNTEG TTOTATEC,
OUEAETO OTIO TTOTATEC, OVITOEA, KATEWUY-
HEVA TPOPIUA, TTHPOOKEUNOLOTA.

= Tnyaviopa pe Aiyo Aadi: TaAAIK opeAeTa,
urTEICOAG, UTpICOAa KINOTO Stroganoff.

= Tnyaviopa, ooTAPIoUO: AGXOVIKY, KOEQG.

BaBpida Maxpaokeun paynTwv
Hayel-
PEHOTOG
4-6 = Suvexion TN O100IKOoIOG HOYEIPEUOTOC:
MoKOPOVOKIO, COUTIEC, KPELEC, TIOEYIQ,
oompia, puloyoAo.
= Tnyoaviopa oTn epITeCo pe Aiyo AGd!:
XApToupyKep, AOUKAVIKA, YnTOC 0OAOUOC,
KePTEDOKIA.
= [oxvi, yntd Komopd: Payou, yKoUAag,
ratatouille (ueANITCAVEC KOl KOAOKUBGKIO
OA& YOMIKS).
= Moyeipeua oe peoaia Beppokpaaoio: >OA-
TOO TUPIOU, UTIEOQUEN, KOPUTIOVAPQ, VEO-
TTONITOVQ, TTIOUTIVKO, KPETTEG.
= ZemAywuc: KateWuypeva ToO@Iua.
1-3 = TeAikO payeipepa: Pud, magyia, oompia,
pulOyoAO.
= Mayeipepa o atpo: Wapl, Aaxavika.
= Z€OTOUO Kol OlaTpnon Tou goaynTou Ce-
oTouU: EToipga gpaynTa.
1 Niwolpo: BoUTupo, coKoAATa, CEAOTIVO, HEAI,
KPEUO KOPOUEAE.

9 Kaxbapiopocg Kol ¢pPeovTidox

Mo Vo TIHPOLIEVE N CUOKEUN O0CG VIO HEYOAO XPOVIKO
O1G0TNUC ASITOUPYIKN, KOOOPIeETE KAl PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK& KKOxpIGHOU

To KATGMNAG UAKG KaiBaipiopoU Ba Ta BpeiTe oTnv utn-
peoia e€utnpetnong meAaTwv ) oto Online-Shop.

NPOXOXH

To aKATAMNAG UNKG KOOOPIOUOU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE KOAVEVD I0XUPO OTTIOPPUTIOVTIKO I
UNIKO TRIYIPOTOG.

» Mn xpnoipomoinoete oUpua koudivag.

» Mn XPNOIPOTIOINOETE HOXAIPIG N KOPTEPA AVTIKEIUEVQ,
VIOl VO OTTOUOKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOTO pOyn-
TOU ommo Tn BAon €0TIWV.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE HOXAIPIC I KOPTEPA QVTIKEIUEVQ,
VIa Vo KaBapioeTe TN ouvdeon PETAEU TOU HETAANOU
KOl TNC YUGAIVNC 1 OGAOUUIVEVIOG TTAGKOC.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE CUOKEUES KAOOPIOUOU Pe aTHO.

10

9.2 KaOapIioHOG TNG CUCKEUNG

NMPOZOXH

Edv apaipebolv Tor Koupmid XeIPIOPOU KATA TN OIPKEIX

TOU KOBapIopoU TNC CUOKEUNG, UTTOPEI VO €I0XWPNOE!

UYPCoIa KOl VO TIPOKOAEDE! {NUIG OTO €0WTEPIKO TNC OU-

OKEUNG.

» Karta Tov KaBapliopgd TNC OUOKEUNC, YNV GQOIQECETE
TO OTOIXEIO XEIPIOHOU.

1. AQrOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

2. KaobopioTe pe eva opouyydpl, oamouvi Kol vepo.

3. 2TeyVwOTE PE EVO HOAAKO TTOWVI,

ZUMBOUAR: ATTOLGKPUVETE BUECWS TG XUUEVA Uypa. ETol
eumodideTe TO KOMNUO UTTOASIUUGTWY paynToU Kal
HEIWVETOI O KOTTOC KOTG TOV GKOAOUBO KaBapIiopo.

9.3 KaBapIoHOg TWV KAXUCTHPWV

KabBopileTe TNV eMPAvEID TwV eEXOTNHATWV TWV KOUOTN-
PWV PETA ammo K&Oe xpnon. ETor epmodideTte, va Koouv To
UTTOASIHPOTO poynTOoU.

NMPOZOXH

Ta eE0PTAHOTA TWV KAUOTHPWY HTTOPET VO XOAGOOUY, eGvV

TO KoOopioeTe GTO TTAUVTHPIO THIATWV.

» Mnv kaBoapileTe Ta EEAPTHHOTO TWV KAUOTNPWY OE
€VOl TTAUVTIPIO TTIATWV.



Znueiwon: MNpooetTe TIG UTTOBEIEEIC VIO Tl UNIKGL KaBapl-

opou.

— "YAIkd kaBapiouou”, ZeAida 10

1. AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KoBopioTe pe pio pn HeTaMIKN BoUpToO KOl OQTTOU-
vadao.

3. 2TeyvwoTe evrieAwe Tn ouokeur). OTav KaTd TNV apxn
TOU HOYEIPEPOTOC UTIOXOUV OTOYOVEC VEPOU I UYPEC
TTEPIOXEC, PTTOoPEl Vo Tl (nNUIGt TO EUAVIE.

4. TormoBeTroTe TO €EQPTALOTO TWV KAUOTAPWYV. BeRaiw-
BeiTe, OTI TG KOTIGKIO TV KAUOTHPWV Eival OWOTA TO-
ToBeTNUEVA TIAVW OTOV OIOVOUED.

— "Kauvorrpac", 2eAida 7

9.4 KaOapIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MpooétTte TIG UTTOJEIEEIG VIO TO UNIKA KaBapl-
opou.

— "YAika kaBapiouou”, ZeAida 10

NPOXOXH

O1 ox&pec umopei va xaAdioouy, edv TIC KabapioeTe oTO
TTAUVTAPIO THIOTWV.

» Mnv kaBapileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTIPIO TIATWV.

1. AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.
2. AQQIPEDTE TIPOOEKTIKG TIC OXOPEGC.

ArnokoTdoTaon BAaBwv el

3. KobopioTe pe pio pn eTAAIKN BoUpTOO KOl OOTTOU-
vaoa.

KaBopioTe TPOOEKTIKG TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC Ao-
OTIXEVIEG BAoelg. Edv EekOMAOOUV 01 AGOTIXEVIEG
Baoelg, yrmopei N ox&pa va ypoToouvioel Tn Baon
E0TIWV.

4, >TeyvwoTe evteAwC TN ouokeun. OTav KOTG TNV apxn
TOU HOYEIPEUOTOC UTTGOXOUV OTOYOVEC VEPOU I UYPEC
TTEPIOXEC, UTTOPEl Vo TABel CNUIG TO EPAVIE.

5. TormoBeToTE OWOTA TIC OXAXPEC.

— "Sxadpec” Sedida 7

9.5 KauoTrnpeg MOAAGITIARG OTEPAVNG KXI
EMPAVEIEG ATTO AXVOEEIdWTO XKAUPX

O1 upnAec Beppokpaoiec pmopel va 0dnNynoouv 0 OAO-
VI XPWHOTOC TOU KAUOTAPO TTOAMOTIANC OTEPAVNC KOl
TWV EMPAVEIVV omd avo&eidwTo XAAUBa. AUuTO eival KOTI
TO KOVOVIKO.

KaBopioTe aUTEC TIC TTEPIOXEC PETG OTTO KAOE xpnon e
Vol KoBOPIoTIKO avo&eidwTou XOAURa.

ZuMBoUAR: XpnoluoToleiTe TOKTIKG TO JIGBECIUO oo TNV
uTtNPECIial TEXVIKNG EUTINEETNONG TTEAOTWY UAIKO KaBopI-
ouou.

NMPOZOXH

To KaBaPIOTIKA avoleidwTou XGAUBO UTTopOoUV Vo aPail-

PEOOUV TIC UTTAPXOUOCEC PETAEOTUTTIEG.

» [0 aUTO PN Xpnolgoroleite oTnv Tepioxn YUpw amd Ta
KOUUTTIG XEIPIOUOU KABOPIOTIKA avoeidwTou XxGAUBo.

10 AmmokataoTtaon BAxBwv

TIc pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC AMTOKATOOTHOETE Ol id101. XPNOIYOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yla TNV amokaTaoTaon BAcBwy, TTpoTou £00eTe O emar pe Tnv utnpeoia e€umnpetnonc meAoTwyv. ETol amogelyeTe

aokota £€€0da.

/\ NPOEIAOMNOIHEH — Kivduvog TpaupaTicpou!
O1 aKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eival emKivOuvec.

» Movo ekmaIdeupévo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIOAYHOTOTIOINNOE! EMOKEUEC OTN OUOCKEUTN.
» OTOV N CUOKEUN €ival EAATTWUOTIKI KOAAEOTE TNV UTNPEoia eEUTTNPETNONC TIEAATWV.

— "Yrnpeoia efunnoetnonc meAarwv”, ZeAida 12

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiag!
O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» MOVO eKTaIOEUPEVO YI' GUTO, IOIKEUPEVO TIDOOWTTIIKO EMTPETETAI VO TIPOYLIOTOTIOINCE! EMIOKEUEG OTN OUOKEUN.

» Movo yvnolo avTOAOKTIKG ETTITPETIETOI VO XPNOIPOTTOINBOoUV VIO TNV ETMOKEUN TNC OUOKEUNG.

» Edv 1o KoAwdIo olvdeonc oTo OIKTUO TOU PeUPATOC GUTHAC TNC OUCKEUNG utooTel CnUIG, TTPETIEI VO VTIKATOOTOOEI
ammd TOV KATOOKEUGOTN 1 TNV urnpeoio eEUTTNEETNONC TIEAATWY TOU N MO VA OVTIOTOIXO EI0IKEUPEVO GTOUO, VIO TNV

QTTOPUY ETIKIVOUVWYV KOTAOTACEWV.

10.1 AucAeiToupyieg

BA&BN

AITIEC KXI QVTIMETWITION TIPOBANHATWV

H vevikn nAekTpIKA AeiToupyia Ta- H ao@aAeia eival EAGTTWHOTIKNA.

pouoialel BAABN.

» EAeyETe TNV aopAAEI0t OTO KIBWTIO TV OIOPOAEIV.

H autopoTn aopaAeia €TTE0E N EVOC UIKPOOUTOUGTOC BIGKOTTNG TTOOCTOCIOG evep-

yoTToINonkKe.

» EAeyETe 07O KIBWTIO QOPpaAEIwY, EGV EMTECE N QUTOUOTN GOPAAEIO 1 EVEQYOTIOIN-
OnKe EVOC HIKPOGUTOUOTOC OIGKOTITNC TTOOOTAOIOGC.

To @I¢ Tou KaAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PeUPOTOC Oev eival ouvdedepEVo.
» >uvOeOoTE TN OUOKeUr OTO BIKTUO TOU PEUPATOC.

11



el Ynnpeoia eEumnpETNONG TTEAGTWV

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOPBANHATWV

H vevikr nAekTpIKN AeiToupyia TTa-  H mapoxn peluaTog £xel SIaKOTIEL

pouaolddlel BAGRN.

» EAeyETe, edv AeiToupyel 0 PWTIOPOC XWPEOU 1 Ol GAAEC CUOKEUEC OTOV XWPO.

H autopoTn avagAetn de Aeitoup- MeTaU TOU GVOPAEKTPO KOI TOU KOUOTAPO BRICKOVTAI UTTOAEIUPOTO poynToU f

Vei. putavon.

» KobBapioTe Tov evdIGUEOO XWPO LETAEU QVOPAEKTH OO KOl KAUCTAPA.

Ta e€opTNUATA TOU KAUOTHPO gival uypd.
» JTEYVWOTE TIDOOEKTIKG TO €E0PTAUATO TOU KQUOTH O

Ta e€opTuaTa TOu KauoThpa eival AdBog TormobeTnueva.
» TommoBeTNOTE OWOTA TG €EQPTAPOTA TOU KAUOTHPO.

H ocuokeun dev eival yelwpevn, dev eival 0woTd ouvOoedepevn 1 To KOAWDIO Yeiw-

onc exel ¢nuIa.

» EAGTE O emmogn pe evav e€eldIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

H pAoya Tou kauoThpa eival avo- To e€0pTNUATA TOU KAUOTH PO eival AdBo¢ TormoOeTnpeva.

polopoPeN.

» TOTOOETNOTE CWOTA TG €EQPTAUATA TOU KAUOTH PO

To avOIYHOTO OTOV KOUOTN PO EIVOI ASPWHEVA.
» KoBopioTe Kol OTEYVWOTE TG GVOIYUOTO OTOV KOUOTHPO.

H por| aepiou de @paiveTal va eival H mopoxr aepiou gival KAeioTr) Adyw evdidueowv BoABidwv.

(PUOCIOAOVIKNA N dev eEEPXETOI KO-

» AvoitTte TIC evdidipeoec BoABidec.

BoAou agplo.

H @i&dAn aepiou eival adela.

» AVTIKOTOOTNOTE TN PIGAN oepiou.

2Tnv kKoudiva pupiel aEplo.

‘Eva koupTti xelpiopou eival avoixTo.

» KAeioTe T KOUUTTIO XEIPIOUOU.

H pmmouk&Aa aepiou e ouvdEONKE OWOTA.
» BeBaiwbeite, OTI N UTTOUKAGAG aepiou eival ouvOedepevn OWoTA.

O oywyoC oepiou MPOC TN CUCKeUn dev gival oTeEYaVOC.
1. KAeioTe TnVv Kupia Bova aepiou.

AepioTe TOV XWPO.

2.

3. KoAéoTe apeowe evav eEouoiodoTNUEVO EYKOTOOTATN, TTOU Ba eAEyEEl TNV eyKo-
TAOTOON oePiou Kol Ba ekOWOEI TO TOTOMOINTIKO EYKOTAOTAONG.

4. Mn XPnOILOTIOINGETE TN CUOKEUN, UEXP! VO eioTe olyoupol, OTI dev eEEpxeTal
OEPIO OUTE OTNV EYKOTAOTOION, OUTE OTN OUOCKEUN).

O KOUOTNPOC QITeVEPYOTIOIEITA,
HOAIC aprioeTe eAeUOEPO TO KOU-

UTTi Xelpiopou. avapAeEn.

To koupTti xelpiopoU dev TATNONKE EMTOPKWC.
1. KpoTHOoTE MATNPEVO TO KOUPTT XEIPIOUOU VIO HEPIKG DEUTEPQOAETITON UETG TNV

2. MieoTe yep& TO KOUUTT XeIPIoHOU.

To avOIyHOTO OTOV KOUOTN PO E€iVOI ASPWHEVA.
» KaBopioTe KOl OTEYVWOTE TO OVOIYUGTA OTOV KOUOTHNPO.

11 Yrnpeoia eEUTTNPETNONG TEAXTWV

2XETIKA e TN AeIToupyia yvNoIo OGVTOAOKTIKA, CUUPWVO
ge Tnv avtioToixn O1aTa&n oIKoAOYIKOU oxedIoopoU, UTTO-
peiTe va mpounBeuTeiTe amo TNV UTINEEeoia e€utiEETNOoNGg
TEAOTWV TNC ETAIPEING HOG YIo TN OIGPKEID TO AiyOTEPO
10 eTv OO TN B€0N 08 KUKAOPOPIOt TNC OUCKEUNG OOC
evtog Tou Eupwmaikol OikovoulkoU Xwpou.

Inueiwon: H xpnon Tng umnpeciag e§utnpEéTnong TeAo-
TV eival 0To TTAGICIO TWV OPWV EyyUNONC TOU KOTO-
okeuaoTh 0WPEAV.

AETITOUEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNOoNC OTN XWPO 00C Ba AGRBETE PEOW
Tou KwdIkoU QR OTO OUVNUUEVO £YYPGPO VIO TIG ETTAPEG
0epRIC KOl Toug OPOUC eyyunoNng omod TNV UtnpEeoia e&u-
TNPEETNONG TIEAATWV TNG ETAIPEIOGC YOG, TOV EUTTIOPO OOC
f TNV 10TOOEAIDO POG.
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OT1av £€p6eTe O eMAPr Pe TNV utnpeoia eEUTTNPETNONG
eAaTaV, XpelddeoTe Tov apIBuo mPoiovTog (E-Nr.) kai
Tov apIBuo Kataokeung (FD) TNG ouokeung oag.

Ta oToIXEIx EMKOIVWVIOC TNG utnpeoiag eEumnpeTnoncg
meAaTwv Oa Ba Bpeite peow Tou KwdikoU QR oTo ouvnp-
HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAI TOUC OPOUC ey-
yunong ) otnv 10TooeNida Poic.

O1 MAnpoPopieq OUPPWVT e ToV Kavoviopo (EU)
66/2014 kai (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
anmd www.gaggenau.com oTn 0eNida TTPOIOVTOG Kol OTN
oeNida 0€PPIC TNG CUOKEUNC 0a¢ oTIC odnyiec xpnong
KQI OTO TTPOOHOETO EYYPAPA.


https://www.gaggenau.com

Anooupon el

11.1 Api10uog mpoiovtog (E-Nr.) Ko xpi®pog Tnv mvakida Turou Ba TN Bpeite:

KO(TO(OKSUI’]Q (FD) = [1ovw otnv deTa ™me C?UOKSUﬁC,‘.I

3TNV KATW PEPIO TNC BAONG €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
O00C KOI TOV apIBuO TNAEP®WVOU TNC utnpeciac e&utn-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TO ONUIEIWOETE.

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KATOoKEU-
ne (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG CUOKEU-
ne.

12 Ammooupon

12.1 AmOoupon MXAIXG CUCKEUNG

Me TnVv amooupon CUPNPWVO PE TOUC KOVOVEG TTIPOCTOOI-

OC TOU TIEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO ETTOVOTIOKTNOOUV TT0-

ANUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&te TO PIC TOU KOAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. Koyte To KOAwOI0 ouvdeong oTo OIKTUO TOU PeULIO-
TOG.

3. KAeiote Tn BAva OTOKOTING.

4. ATTooUPETE TN OUOKEUN CUUPWVO e TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGAAOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKA e TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG
amoéouponcg Ba Bpeite oTo €1dIKO KATAOTNHO ] OTNV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTIKR ApXM 00G.

AUTI N OUOKeun XoPaKTNEIZETOI CUPPW-

VO e TNV eupwtiaikn odnyia 2012/19/

EE mepi NAEKTPIKWV KOI NAEKTPOVIKGV
L ouokeuwv (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokaBopilel Ta MAGIoIa yia
pio armdoupon Kol a&lomoinon TV Tok-
NGV OUOKEUWV Pe 10XU 0" OAn Tnv EE.

13



es Indice

Se puede encontrar informacion y explicaciones adicionales ®i 2
online. Escanear el cédigo QR en la pagina de titulo. — /&

Indice

1 Seguridad ........cccoeeemmiriirrrrr s 14 7 RecCipientes ......cccccccecmrrrnsssmerrrssces e ssmmenns 20
2 Evitar dafios materiales .........ccccoecmrriiicccerniniicennns 17 8 Ajustes de coccion recomendados .........ccceeeue.. 20
3 Proteccion del medio ambiente y ahorro ............ 17 9 Cuidados y limpieza ........cccccerreemmrrrssscerresssccennas 21
4 Familiarizandose con el aparato ..........cccececerencen. 17 10 Solucionar pequefas averias ........ccccerreersraeens 22
5 ACCESOIIOS ...oovceerieerriiensrsens s s 18 11 Servicio de Asistencia Técnica ........ccceeceveeernnes 23
6 Manejo basiCo ........ccccccrrrrcrrrrcerr e 19 B 1P =1 111411 4 F- Ve Lo o 1 23

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en el
lugar de instalacion.

/\ PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
VES.

® En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia.

14

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 8 aios y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTALA-

CION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.



» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de co-
rriente.

» No usar el teléfono fijo o el moévil en la casa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la comparnia de abastecimiento de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Cantidades pequefias de gas pueden acumu-

larse e incendiarse durante un periodo de

tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion.

Si la botella de gas liquido no esta en posicion

vertical, el propano/butano liquido puede lle-

gar al interior del aparato, por lo que puede
causar llamas vivas en los qguemadores. Con

el tiempo, los componentes pueden dafarse y

perder estanqueidad, de modo que puede es-

caparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de envenena-

miento!

El uso de una cocina de gas genera calor, hu-

medad y productos de combustion en la habi-

tacion donde se encuentre instalada. Compro-
bar de que la cocina esté bien ventilada, espe-
cialmente cuando el aparato esté en uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva du-
rante largos periodos de tiempo, puede ser
necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion mecani-
ca, si existe, 0 con una circulacion del aire
adicional para suministrar de forma segura
los productos de combustion al aire exterior
(al exterior) y, al mismo tiempo, permitir un
intercambio de aire ambiente con circula-
cion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-

nar con aceite o grasa puede ser peligroso y

provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

Seguridad es

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la pla-
ca de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la placa
de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflamables,
como aerosoles o productos de limpieza,
debajo del aparato o cerca del aparato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria que-
dar dafada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j., pren-
das de vestir o cortinas) alejados de las lla-
mas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cerca
o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no se
enciende, girar el mando de control hasta la
posicion cero y abrir la puerta o ventana de
la estancia. Esperar al menos un minuto an-
tes de volver a encender el guemador.

» Si la llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el guemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.
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es Seguridad

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los nilos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta danado, debe sustituirlo el fabri-
cante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posi-
bles situaciones de peligro.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamente
el cable de conexion de red o desconectar
el fusible de la caja de fusibles y cerrar el
suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.
—Pagina23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.
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El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o danos en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles, cortar la alimentacion de gas 'y
llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitucion
de los conductos de gas dafados solo po-
dran correr a cargo de personal especializa-
do.

Los recipientes de cocina de tamano inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Segquir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el quemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apara-
to de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o sustitu-
cion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamafno re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peguenas.



Evitar danos materiales es

2 Evitar danos materiales

ATENCION

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No cubrir la placa de acero (p. ej., con papel de alu-
minio o papel protector para cocina).

» Utilizar exclusivamente los accesorios indicados.

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o mue-

bles adyacentes.

Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo, se produ-

ce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extracto-
ra que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacion de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacioén de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicion cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

Los liquidos &cidos como el zumo de limén o el vinagre

pueden danar la superficie del aparato.

» No dejar liguidos acidos sobre la placa de coccion.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Escoger el guemador adecuado para el tamafo de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccion que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

3.2 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacidén sobre el
estado de funcionamiento.
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es Accesorios

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama de
manera escalonada en distintas posiciones.

4 0
9 1
8 [ ] 2
7 3
6 4
Indica- Significado
cion
Ca Quemador controlado por el mando.
0 Quemador apagado.
9 Potencia maxima y encendido eléctrico del
quemador.
1 Potencia minima.

Quemador multicorona wok dual

En el quemador multicorona wok dual, las llamas inte-
rior y exterior se pueden regular de forma independien-
te.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama

N Bujia

4 0
9 1
8 | 2
7 3
6 4
Nivel de Significado
potencia
9 Llamas interior y exterior a la maxima poten-
cia.
4 Llama exterior a la minima potencia, llama
interior a la maxima potencia.
3 Llama interior a la maxima potencia.
1 Llama interior a la minima potencia.

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.

Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.
Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Consejo: Los restos metalicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden eli-
minar con una limpieza adecuada.

— "Cuidados y limpieza", PdginaZ1

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia Técnica, en establecimientos especializados o en In-
ternet. Utilizar solo accesorios originales, ya que estan adaptados a la perfeccion a su aparato.
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Los accesorios son especificos del aparato. Para la compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-Nr.) del apa-

rato. — Pdgina23

La informacion relativa a los accesorios para su aparato esta disponible en nuestro catalogo, a través del Servicio

de Atencion al Cliente o en la tienda en linea.
www.gaggenau.com

Accesorios Descripcion

Uso

Parrilla supletoria wok

S~
;@j@

= Solo utilizar sobre el guemador multicorona.
= Utilizar con recipientes de base concava.
= Recomendada para prolongar la vida util

del aparato.
Parrilla supletoria cafetera = Solo utilizar sobre el quemador de menor
@ potencia.
=7 &5 —— A = Utilizar con recipientes de diametro inferior
al2cm.

6 Manejo basico

6.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicidon cero y
abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el que-
mador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante el
funcionamiento, situar el mando de control en la posi-
cion cero. Esperar al menos un minuto antes de vol-
ver a encender el quemador.

ATENCION

Girar el mando directamente entre la posicion 0 y la po-

sicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion 0 a la posi-
cion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad”, Pdgina19

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Si no se produce el encendido, girar el mando a la
posicidon de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato, te-

ner en cuenta las siguientes indicaciones:

= Los componentes del quemador — Pdgina18y las pa-
rrillas — Pdgina 18 deben estar correctamente coloca-
dos.

= No intercambiar las tapas de los quemadores.

= Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias pe-
riédicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Las bujias no deben sufrir impactos violentos.

= | os agujeros y ranuras del quemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
— "Limpiar los quemadores”, Pdginal1

6.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los guemadores se apagan accidentalmente. Pa-

ra poder encender el quemador se debe activar el siste-

ma que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

6.3 Encender manualmente un quemador
En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicion de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (mechero,
cerilla, etc.) al guemador.

6.4 Apagar un quemador
» Gire el mando en sentido horario hasta la posicién 0.

6.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

= Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

= |lama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.
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es Recipientes

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.

— "Sistema de seguridad", Pdgina19

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de coc-
cion.

No utilizar recipientes pequefios en quemadores gran-
des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Quemador Diametro mini- Diametro maximo
mo de la base de la base del re-
del recipiente cipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do

Quemador semi- 14 cm 22 cm

rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm

liar

Utilizar recipientes de base cdncava sobre el quemador
multicorona exclusivamente.

= | a placa de coccion debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

= | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.

— "Accesorios”, Pdginai8

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia del
aparato.

— "Ahorro de energia", Paginal7z

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el re-
cipiente de coccidn y los alrededores inflamables.

Nota: El uso de algunos recipientes puede causar cierta
deformacion temporal en la superficie del aparato. Esto
es normal y no tiene influencia en el funcionamiento del
aparato.

No utilizar recipientes de-
formados. Utilizar solo re-
cipientes de base planay
gruesa.

Los recipientes deformados
no se mantienen estables
sobre la placa de coccion y
pueden volcar.

Colocar el recipiente bien Los recipientes pueden vol-
centrado sobre el quema- car si no estan centrados
dor. sobre el quemador.

Colocar los recipientes so- Los recipientes pueden vol-
bre las parrillas. car si se colocan directa-
mente sobre el quemador.

8 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia de
la llama de manera escalonada en distintas posiciones
desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas, asfi
como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
= Consejos de cocinado

- Introducir todos los ingredientes a la vez en el reci-
piente para cocinar sopas, cremas, lentejas estofa-
das o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez ini-
ciada la fritura del alimento, mantener la temperatu-
ra constante ajustando la potencia si €s necesario.
Dejar recuperar la temperatura del aceite entre di-
ferentes lotes y dar vuelta a los alimentos frecuen-
temente.

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presidn para cocinar cremas vy le-
gumbres. Seguir las instrucciones del fabricante de
la olla a presion.
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— Llevar el agua a ebullicion antes de introducir pas-
ta, arroz o patatas y ajustar después la potencia
para mantener la ebullicion.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos
potencia
9 = Hervir: agua
= Cocer al bafio maria: bizcocho, flan, pudin
de pan.
= Saltear a alta temperatura: platos asiati-
Cos.
7-9 = |niciar la coccion: pastas, sopas, cremas,

paella, legumbres, arroz con leche.

= Freir en aceite: verduras en tempura, cro-
quetas, patatas fritas, tortilla de patata, es-
calope, alimentos congelados, reposteria.

= Freir con poco aceite: tortilla francesa, file-
te, solomillo Strogonoff.

= Saltear, dorar: verduras, carne.




Cuidados y limpieza es

Nivel de Preparacion de platos Nivel de Preparacion de platos
potencia potencia
4-6 = Continuar la coccion: pastas, sopas, cre- 1-3 = Terminar la coccion: arroz, paella, legum-
mas, paella, legumbres, arroz con leche. bres, arroz con leche.
= Freir con poco aceite: hamburguesas, sal- = Cocer al vapor: pescado, verduras.
chichas, salmoén asado, albdndigas. = (Calentar y mantener caliente: comidas
= Guisar, estofar: ragy, goulash, pisto. preparadas.
= Cocer a temperatura media: salsa de que- 1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, gela-

s0, bechamel, carbonara, napolitana, nati-
llas, crepes.
= Descongelar: alimentos congelados.

tina, miel, caramelo.

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unidn del metal con el panel de cristal o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

9.2 Limpiar el aparato

ATENCION

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apara-
to, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafnos en el
interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafo suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

9.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quemador
después de cada uso para evitar que los restos de co-
cinado se incrusten.

ATENCION

Los componentes del quemador pueden resultar dafa-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del quemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina21

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurarse
de que las tapas del guemador estan correctamente
colocadas sobre el difusor.

— "Quemadores”, Pdginal8

9.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina21

ATENCION

Las parrillas pueden resultar dafadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa de
coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

— "Parrillas", Pdginal8

9.5 Quemador multicorona y superficies de
acero inoxidable

Las altas temperaturas pueden hacer que el guemador
multicorona y las superficies de acero inoxidable cam-
bien ligeramente de color. Esto es normal.

Después de cada uso, limpiar estas zonas con un pro-
ducto apropiado para acero inoxidable.

Consejo: Utilizar regularmente el producto de limpieza
disponible en nuestro Servicio de Asistencia Técnica.
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es Solucionar pequefias averias

ATENCION » No utilizar el limpiador para acero inoxidable en la zo-
El limpiador para acero inoxidable puede borrar las indi- na alrededor de los mandos.
caciones serigrafiadas.

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina23

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Ultilizar dnicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafnado, debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asis-
tencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

10.1 Averias de funcionamiento

Averia Causa y resolucion de problemas
El funcionamiento eléctrico gene- El fusible esta defectuoso.
ral esta averiado. » Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un
diferencial.

El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en

la habitacion.
El encendido automatico no fun-  Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
ciona. » Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del quemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es
defectuosa.
» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del quemador son de- Los componentes del qguemador estan mal colocados.
siguales. » Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el qguemador.

El flujo de gas no parece normal El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
0 no sale gas. » Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.

» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la cocina. Algin mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

Hay olor a gas en la cocina.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y
certificacién de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas
en la instalacion o el aparato.

El quemador se apaga inmediata- El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

mente después de soltar el man-
do. cendido.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el en-

2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

11 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-

ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www,gaggenau.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

11.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |a tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la toma
de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Cerrar la llave de paso del gas.

4. Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

B
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.

® Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/\ CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» Nao pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aguecer o ambiente.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® s0b supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracéao.

® para uso domeéstico e em ambiente domésti-
CoO.

® gté uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 30 ar livre
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Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosoes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacdo de gas
ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» Nao retirar fichas da tomada.



» N&o utilizar telefones ou telemdveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Peqguenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguranca
da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petroleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar pro-

pano/butano liquido para o aparelho, podendo
originar labaredas intensas nos queimadores.

Os componentes poderdo ser danificados e,

com o tempo, deixar de vedar corretamente,

permitindo a saida descontrolada de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

M\ AVISO - Risco de intoxicacao!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustdo no compartimento em

que esta instalado. Certifique-se de que a cozi-
nha esta bem ventilada, especialmente quan-
do o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilacdo adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecéanica, se dis-
ponivel, ventilacdo adicional para encami-
nhar os produtos de combustdo em segu-
ranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovacédo do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilag&o adicional, con-
tacte um especialista antes de efetuar a ins-
talacéo.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

Segurangca pt

O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&do guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflamaveis,
p. ex., latas de spray ou produtos de limpe-
za, debaixo do aparelho ou nas suas imedia-
coes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamac&o ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes durante

o funcionamento. Um exaustor colocado por

cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e outros

objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca togue nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., panos
de cozinha ou revistas, por cima, ao lado ou
atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se 0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi¢cao
zero e abrir a porta ou a janela do comparti-
mento. Aguardar pelo menos um minuto an-
tes de voltar a acender o queimador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente du-
rante o funcionamento, rodar o comando pa-
ra a posicao zero. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-
rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.
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pt Evitar danos materiais

Grelhas de protecado do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogao.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimadores

a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar va-
Zios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

&\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacgdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacédo deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Téc-
nica, ou por um técnico devidamente qualifi-
cado para o efeito, para se evitarem situa-
coes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

Sao0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimen-
tacdo nunca puxar pelo cabo elétrico. Re-
mover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o0 aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o fusivel no qua-
dro elétrico e feche a alimentagc&o de gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

- Pagina 33

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacéo de eletro-
domeésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes in-

devidas sao perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a fi-
cha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
¢coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifica-
dos.

Tamanhos de recipientes para cozinhar inade-

quados, recipientes para cozinhar danificados

ou mal posicionados podem provocar ferimen-
tos graves.

» Respeite as indicagdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquanto
0 queimador estiver a acender-se.

Se néo for possivel rodar um botdao de coman-

do ou se estiver solto, nao pode continuar a

utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criangcas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nunca tape a placa em aco inoxidavel, p. ex. com pe-
licula de aluminio ou de protegcédo de fogdes.

» Utilize apenas os acessorios previstos.
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Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes.

Se o aparelho for utilizado durante muito tempo, forma-

se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustdo de vapores
para o exterior.



A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nao utilize dois queimadores ou fontes de calor para
apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc. du-
rante um longo periodo de tempo, com poténcia ma-
xima.

Uma acumulacéo de calor pode danificar os comandos.

» N&o coloque recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicdo errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode o
comando sempre para a posicao zero.

Protecdo do meio ambiente € poupanga pt

Um manuseamento descuidado do recipiente para cozi-

nhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estdo na
placa de cozinhar com cuidado.

» Nao coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

Liguidos acidos, como o sumo de lim&o ou vinagre po-

dem danificar a superficie do aparelho.

» Nao deixe que figuem liquidos acidos sobre a placa
de cozinhar.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o diametro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa 0 menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.

v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuagédo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem séo ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢bes do seu aparelho e obter informagdes sobre o esta-
do de operacéo.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-
manho da chama em diferentes poténcias de cozedura.

4
9 0 1

8 ] 2

Indica- Significado

cao

[ Queimador atribuido ao comando.

0 Queimador desligado.

9 Poténcia maxima e ignigcéo elétrica do quei-
mador.

1 Poténcia minima.
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pt Acessorios

Queimador de coroa multipla para duplo wok

No gueimador de coroa multipla para duplo wok pode
regular as chamas interiores e exteriores de forma inde-
pendente entre si.

P
9 0 1

Poténcia Significado

de coze-

dura

9 Chama interior e exterior na poténcia maxi-
ma.

4 Chama exterior na poténcia minima, chama
interior na poténcia maxima.

3 Chama interior na poténcia maxima.

1 Chama interior na poténcia minima.

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
gueimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

Elemento térmico para monitorizagdo da chama
n Vela de ignicao

4.3 Grelhas

Cologue as grelhas corretamente.

Cologue os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue os recipientes para cozi-
nhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do mo-
vimento de alguns recipientes para cozinhar sobre a
grelha, através de uma limpeza correta.

— "Limpeza e manutengdo”, Pdgina 31

5 Acessorios

Podera adquirir acessadrios junto do Servico de Assisténcia Técnica, no comércio especializado ou através da Inter-
net. Utilizar apenas acessodrios originais, uma vez que foram especificamente concebidos para utilizacdo com o apa-

relho.
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Operagéo base pt

Os acessorios sao especificos do aparelho. Quando comprar acessorios especiais, indigue sempre a designagao

exata (n.° E) do seu aparelho. — Pdgina 33

Verifique quais os acessorios disponiveis para o seu aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da Assis-

téncia técnica.
www.gaggenau.com

Acessorios Descricao Utilizacao
Grelha adicional para wok = Utilize apenas no queimador de coroa mul-
tipla.

S~
;@j@

= Utilize sempre em recipientes para cozinhar
com fundo cbéncavo.
= Recomendado para prolongar a vida util do

aparelho.
Grelha adicional para cafe- = Utilize apenas no queimador com a menor
teira de café poténcia.

= Utilize com recipientes para cozinhar com
um didmetro inferior a 12.

6 Operacao base

6.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica dos
queimadores.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apds 10 segundos,
rodar o comando para a posi¢cdo zero e abrir a porta
ou a janela do compartimento. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o queimador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posi¢cao ze-
ro. Aguardar pelo menos um minuto antes de voltar a
acender o queimador.

ATENCAO

Se rodar o comando diretamente entre a posicdo 0 e 1,

podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razao, nunca devera rodar diretamente da
posicao 0 para a posi¢ao 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do reld-
gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a chama
inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca”, Pdgina 29

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nado houver ignicao, rode o comando para a posi-
¢ao Desligar e repita os passos que foram descritos
anteriormente. Desta vez mantenha o comando pres-
sionado durante mais tempo (até 10 segundos).

Nota

Tome em consideracao as seguintes indicagdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

= As pecgas do queimador — Pdgina 28 e a grelha
— Pdgina 28 devem estar corretamente colocados.

= N3Jo troque as tampas dos queimadores.

= Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas regular-
mente com uma escova pequena, nao metalica. Pres-

te atencdo para que as fichas ndo sejam sujeitas a
impactos fortes.

= Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.
— "l impar os queimadores”, Pagina 31

6.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe

o fluxo de gas, caso os queimadores apaguem involun-

tariamente. Para acender o queimador, tem de ativar o

sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.

2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

6.3 Acender um queimador manualmente
Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado €
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do relo-
gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fésfo-
ro, etc.) ao queimador.

6.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reldgio
para a posicao 0.

6.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&do normais para o
aparelho:

= Ligeiros silvados provenientes do queimador aceso.
= |ibertacdo de odores durante a primeira utilizacao.
Os odores desaparecem apos algum tempo.
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= Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no meio
envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
gueimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de segu-
ranca.

— "Sistema de seguranca”, Pdgina 29

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar nao podem so-
bressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas n&do devem tocar nas
paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Diametro maximo
da base do reci-
piente para cozi-

Diametro mini-
mo da base do
recipiente para

Queimador

cozinhar nhar
Queimador de 22 cm 30 cm
coroa multipla
Queimador rapi- 20 cm 26 cm
do
Queimador nor- 14 cm 22 cm
mal
Queimador eco- 12 cm 16 cm
némico

Utilize recipientes para cozinhar com fundo cdéncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

= A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar corretamen-
te colocada.

— "Acessdrios”, Pdgina 28

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energética
do seu aparelho.

— "Poupar energia", Pdgina 27

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o re-
cipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nota: Ao utilizar alguns recipientes para cozinhar pode-
ra ocorrer uma ligeira deformagéo temporaria da super-
ficie de cozedura de aco inoxidavel. Esta € uma situa-
c¢ao normal e ndo influencia a operacionalidade do apa-
relho.

Nao utilize recipientes pa-
ra cozinhar deformados.
Utilize apenas recipientes

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacgdes nao
assentam com estabilidade
para cozinhar com fundo na placa de cozinhar e po-
plano e espesso. dem tombar.

Coloque os recipientes pa- O recipiente para cozinhar
ra cozinhar bem ao centro, pode tombar se nao estiver
em cima dos queimado- centrado sobre o queima-
res. dor.

Coloque os recipientes pa- O recipiente para cozinhar

ra cozinhar corretamente  pode tombar se for coloca-

sobre as grelhas. do diretamente sobre o
queimador.

8 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis de
poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
SO e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.

Dicas
= Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou grao de bi-
co, introduza todos os ingredientes ao mesmo tem-
PO NO recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro o
6leo. Assim que comecar com a cozedura, mante-
nha a temperatura constante e, se necessario,
adapte o nivel de poténcia. Ao preparar varias por-
¢oes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:
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— Utilize uma panela de pressdo para cozinhar cre-
mes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

- A agua tem de ferver, antes de colocar massas, ar-
roz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de po-
téncia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Nivel de Preparacao de alimentos
poténcia
9 = |eve a agua a ferver

= Cozinhar em banho-maria: biscoitos, pu-
dim, pudim de pao.

= Cozinhar a elevada temperatura: refeicdes
asiaticas.
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Nivel de Preparacéao de alimentos Nivel de Preparacéao de alimentos

poténcia poténcia

7-9 = |niciar processo de cozedura: massas, So- 4-6 = Prosseguir processo de cozedura: mas-
pas, cremes, paella, leguminosas, arroz sas, sopas, cremes, paella, leguminosas,
doce. arroz doce.

= Fritar no dleo: legumes tempura, croque-
tes, batatas fritas, omelete de batata, es-
calopes, alimentos ultracongelados, pro-
dutos de pastelaria.

= Assar com pouco 6leo: omelete francesa,
bife, bife de lombo de vaca, Strogonoff.

= Assar, saltear: legumes, carne.

= Fritar com pouco 6leo: hamburguer, salsi-
chas, salméo grelhado, alméndegas.

= Guisado, estufado: guisado, carne de va-
ca guisada, Ratatouille.

= Cozinhar a média temperatura: molho de
queijo, bechamel, carbonara, Neapolitana,
pudim, crepes.

= Descongelar: alimentos ultracongelados.

1-3 = Acabar de cozes: arroz, paella, legumino-
sas, arroz doce.
= Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
= Aqguecer € manter quente: refeicdes pron-
tas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina, mel,
caramelo.

9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencéo cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adquiri-
dos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
unido entre o metal e a placa de vidro ou de alumi-
nio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

9.2 Limpar o aparelho

ATENCAO

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» Nao tire os comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.
2. Limpe com uma esponja, sabao e agua.
3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esforco durante a limpeza posterior.

9.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos
cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-
quem agarrados.

ATENCAO

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Nao lave as pecgas dos queimadores numa maquina
de lavar loica.

Nota: Observe as indicacdes relativas aos produtos de

limpeza.

— "Produto de limpeza", Pdgina 31

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com sa-
bédo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode ser
danificado se, no inicio da cozedura, existirem gotas
de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pegas do queimador. Certifique-se que
as tampas dos queimadores estdo corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

— "Queimador”, Pdgina 28

9.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.

— "Produto de limpeza", Pdgina 31

ATENCAO

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas na

maquina de lavar loica.
» Nao lave as grelhas na maqguina de lavar loica.

1. Deixar arrefecer o aparelho.
2. Retire as grelhas com cuidado.
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3. Limpe com uma escova nao metdlica e agua com sa- 9.5 Queimadores de croa mﬁltipla e

b&o. i~i ;
Limpe bem a zona em torno das almofadas de borra- superficies de aco inox
cha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a gre- ~ Temperaturas elevadas podem levar a que o queimador
lha pode arranhar a placa de cozinhar. de coroa multipla e as superficies de ago inox sofram
4. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode ser uma ligeira descoloragao. E normal.
danificado se, no inicio da cozedura, existirem gotas Limpe estas zonas com um produto de limpeza de ago
de &gua ou zonas humidas. inoxidavel apds cada utilizacéo.
5. Coloque as grelhas corretamente. Dica: Utilize regularmente os produtos de limpeza dis-
— "Grelhas", Pdgina 28 poniveis no nosso Servico de Assisténcia técnica.
ATENCAO
Produtos de limpeza de aco inoxidavel podem remover
impressoes.

» Por essa raz&o, ndo se devem utilizar estes produtos
em torno dos comandos.

10 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informacdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 33

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentagédo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua
Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de peri-
go.

10.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e resolucéo de problemas

O funcionamento elétrico geral O fusivel esta avariado.

esta avariado. » Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.
O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi aciona-
do.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de cor-
rente diferencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacao néo esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacao elétrica.
» Verifigue se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco es-
tdo a funcionar.

A ignicao automatica nao funcio- Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o quei-
na. mador.
» Limpe o espaco entre a vela e o queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pegas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, nao esta conectado corretamente ou o0 cabo
de terra esta danificado.
» Contacte um eletricista qualificado.
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Avaria

Causa e resolucio de problemas

A chama do queimador & irregu-
lar.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néo parece nor-
mal ou ndo sai gas.

A admissdo de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se o cheiro a
gas.

Um comando esta aberto.
» Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de
gas e que emita um certificado de instalagao.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagio
nem no aparelho.

O qgueimador desliga-se assim
que soltar o comando.

O comando ndo foi mantido premido tempo suficiente.
1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apoés a ignicao.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

11 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacéo
do seu aparelho no mercado dentro do Espago Econo-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condigdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicfes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
nuamero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-

mento em anexo referente aos contactos de servico
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em
www.gaggenau.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

11.1 Numero do produto (E-Nr.) e nUumero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do

seu aparelho e o nimero de telefone da Assisténcia
Técnica.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado
Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.
2. Cortar o0 cabo elétrico.

3. Feche a torneira de fecho do gas.

4. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigos Municipais da sua zona.
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https://www.gaggenau.com

pt Eliminagéo

relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
[
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1 Glvenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urln bilgilerini, ileride kullanmak
icin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Kullanim glvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

N\ DIKKAT - Yaralanma tehlikesi!

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

» Ornegin oda isitmasi gibi farkli bir amag icin
kullanmayiniz.

Cihazl sadece su amagla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

®m gOzunUzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve ev ortaminda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar icin kullanmayin:

m teknelerde veya tasitlarda.

= Alan isitmasi olarak.

= Harici bir zamanlayici veya bir uzaktan
kumanda ile.

® aclk havada

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.

Farkli bir gaz turine geciste musteri
hizmetlerini arayiniz.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gtvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

&\ UYARI - Patlama tehlikesi!

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

GAZ TESISATINDA ARIZALAR VEYA GAZ

KOKUSU DURUMUNDA DAVRANISLAR

» Hemen gazi kesiniz ya da gaz tlpu
kapakcigini kapatiniz.

» Hemen yanmakta olan atesleri ve sigaralari
sonduranuz.

» Lamba veya cihaz dugmelerine artik
basmayiniz.

» Figleri prizden ¢cekmeyiniz.

» Evde telefon veya cep telefonu
kullanmayiniz.
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» Pencereyi aciniz ve oday! iyice
havalandiriniz.

» Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

DusUk gaz miktarlari uzun bir stire boyunca

birikebilir veya alev alabilir.

» Cihaz uzun sure kullaniimayacaksa gaz
beslemesinin emniyet valfini kapatiniz.

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

Gaz tupu dik durmuyorsa, sivi propan/butan

cihaz i¢ine ulasabilir. Bu durumda brulérlerden

guclU alevler cikabilir. Parcalar hasar gorebilir

ve zamanla sizdirmazliklari bozulabilir, bu

durumda kontrolslz bicimde disariya gaz

kacar.

» Gaz tuplerini her zaman dik konumda
kullanin.

/\ UYARI - Zehirlenme tehlikesi!

Gazl bir ocagin kullaniimasi, monte edildiQi

odada Isl, nem ve yanici maddelerinin

olusmasina yol acar. Ozellikle cihaz
kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz.

» Cihazin uzun sureli yogun kullanimi
sirasinda, ornegin varsa yanici maddeleri
guvenli bir sekilde uzaklastirmak igin
mekanik havalandirmanin arttirimasi ve ayni
zamanda ek havalandirma (disari dogru) ile
dahili havalandirmanin saglanmasi gibi ek
havalandirma gerekebilir.

» llave havalandirma icin kurulumdan 6nce bir
uzmana danisiniz.

&\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gozetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondurmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Cihaz c¢ok isinir.

» Ocagin Uzerine veya yakinlarina asla yanici
cisimler koymayiniz.

» Asla ocagin Uzerine cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumundn altindaki gekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

» Cihazin altinda veya ¢ok yakinlarinda asla
sprey kutular veya temizlik malzemeleri gibi
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yanici cisimler bulundurmayiniz ve
kullanmayiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa sagiimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag! kullanmayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazl

bralorler galigsma sirasinda ylksek isi olusturur.

Uzerine yerlestirilen aspiratdr hasar gorebilir

veya yanabilir.

» Gazli braldr yalnizca Uzerinde pisirme kabi
varken calistiriimalidir.

Cihaz ¢ok sicaktir, kumasglar ve diger nesneler

tutusabilir.

» Kumaslari, drneqin giysileri veya perdeleri
alevlerden uzak tutunuz.

» Alevlere asla elinizi uzatmayiniz.

» Bulasik bezi veya gazete gibi yanici cisimleri
cihazin yanina veya arkasina yerlestirmeyiniz.

Disari akan gaz alev alabilir.Disari akan gaz

alev alabilir.

» Eger bruldr 10 saniyeden sonra yanmazsa
kumanda dugmesini sifir konumuna getiriniz
ve odanin kapisini veya penceresini aginiz.
Bruldrl yeniden yakmadan 6nce en az bir
dakika bekleyiniz.

» Alev istemedi@iniz halde galisma sirasinda
sénerse, kumanda dugmesini sifir konumuna
getiriniz. Braléru yeniden yakmadan 6nce en
az bir dakika bekleyiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Erisilebilen parcalar kullanim sirasinda

Isinabilir.

» KlcUk cocuklardan uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma i1zgaralari kullanmayiniz.

Bos bir pisirme kabi, ¢alisan gazli brulérlerde

asiri derecede Isinacaktir.

» Bos pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin édnlenmesi igin, Uretici, musteri



hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglant kablosu
arizaliysa fis derhal ¢cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatilmal ve gaz girisi
kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa43

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihazl temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihazdaki arizalar ve hasarlar ve usullne

uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Arizall bir cihaz kesinlikle agmayiniz.

» Cihaz arizaliysa elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

beslemesini kapatiniz ve musteri hizmetlerini
arayiniz.

» Sadece egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir ve hasarll gaz
hatlarini degistirebilir.

Uygun olmayan pisirme kabi boyutlari, hasarl

veya yanlis yerlestirilmis pisirme kaplar ciddi

yaralanmalara neden olabilir.

» Pisirme kabi uyarilarina uyunuz.

Braloérd actiginizda bujilerde kivilcimlar olusur.

» Brllor atesleme yaparken asla buijilere
dokunmayiniz.

EQer bir kontrol dugmesi déndurtlemiyor veya

gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.

» Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

&\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar ku¢cuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Klclk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT

Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.

» Asla paslanmaz c¢elik ocak ylzeyini aliminyum folyo
veya ocak koruma folyosu gibi maddelerle
kapatmayiniz.

» Sadece 6nceden belirlenmis aksesuarlari kullaniniz.

Isi nedeniyle komsu cihazlarda veya mobilyalarda

hasarlar olusabilir.

Cihaz ¢ok uzun slre calistinilirsa 1si ve nem olusur.

» Bir pencere aciniz veya icerideki havay disari atacak
bir aspiratér ¢alistiriniz.

Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.

» Tek bir pisirme kabi icin iki brilor veya 1si kaynagdi
kullanmayiniz.

» lzgara tavalarini, kil tencereleri vb. uzun slre tam
glcte kullanmayiniz.

Isi sikismasl kumanda elemanlarina hasar verebilir.

» Kontrol digmelerinin yakinindaki brilérlerde biylk
pisirme kaplari kullanmayiniz.

Kumanda dtgmesinin yanlis pozisyonda olmasi

fonksiyon arizalarina neden olabilir.

» Cihaz calismiyorken kumanda digmeleri her zaman
sifir konumunda olmalidir.

Pisirme kaplarinin kaba kullanimi, cihaz ylzeyine zarar

verebilir.

» Ocak Uzerindeki pisirme kabini dikkatlice tutunuz.

» Ocagin Uzerine agdir nesneler koymayiniz.

Limon suyu veya sirke gibi asitli sivilar cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Ocak Uzerinde asitli sivilar birakmayiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Enerji tasarrufu

Asagdidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun brildr seciniz. Pisirme kabini

ortalayarak yerlestiriniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢ap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

bayuktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
v Kapaklar kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklar mimkin oldugunca nadir aciimalidir.
v Kapagdi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullanilmahdir.

v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Yiyecek miktarina uygun buyuklikte bir pisirme kabi

kullanilmalidir.

v Icine az yiyecek konan blyUk bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma icin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disiUk bir pisirme kademesine geginiz.
v Cok yluksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

3.2 Ambalaji atiga verme
Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
déndsturilebilir,

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

4 Cihazi tanima

4.1 Kontrol dugmesi

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

ikili wok cok tacli briilor

ikili wok cok tach briilér ile ic ve dis alevleri birbirinden
bagimsiz olarak kontrol edebilirsiniz.

A
Alev boyutu, kontrol digmeleri ile kademeli olarak farkli 9 0 1
pisirme kademelerine ayarlanabilir. .
4 0
9 1 8 ] 2
8 ] 2
7 3
7 3
6 4
6 4 L
_ Pisirme  Anlami
E kademesi
_ 9 Maksimum glicte i¢ ve dis alev.
Gosterge Anlami 4 Dis alev minimumda, i¢ alev maksimum
[ Kontrol digmesine atanan brilér. glcte.
0 Brulor kapali. 3 Maksimum glgte i¢ alev.
9 Brilorin en ylksek gicl ve elektriksel 1 Minimum gugte ic alev.
ateslemesi.
1 En diustk glg. 4.2 Brulor
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Bu bolimde, brilér parcalarini tanitan bir genel
goérinum verilmektedir.



Aksesuar tr

Briilér kapadi
Briilér bashd)
Alev denetimi icin termik eleman

Buiji

4.3 Ocak 1zgarasi

Ocak 1zgarasini dogru sekilde yerlestiriniz.

Pisirme kabini 1zgaralarin Gzerine dogru sekilde
yerlestiriniz. Pisirme kabini asla dogrudan brlérin
Uzerine koymayiniz.

Ocak 1zgarasini her zaman dikkatlice c¢ikariniz. Bir
Izgaranin kaydirilmasi, yandaki izgaranin da ayni sekilde
yerinin degismesine neden olur.

ipucu: Pisirme kaplarinin hareketi nedeniyle 1zgarada

kalan metal artiklarini uygun temizlik ile ¢ikarabilirsiniz.
— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma", Sayfa41

5 Aksesuar

Aksesuarlarl misteri hizmetlerinden, bayilerden veya internetten temin edinebilirsiniz. Cihazinizla mikemmel bir uyum
icinde calisacak sekilde tasarlandiklarindan mutlaka orijinal aksesuarlar kullanin.

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman cihazinizin tam adini (E No.) belirtin. — Sayfa44

Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari katalogumuzdan ve internet magazamizdan inceleyebilir veya musteri
hizmetlerine sorabilirsiniz.

www,gaggenau.com

Aksesuarlar Aciklama Kullanim

Wok ek i1zgarasi = Yalnizca ¢ok tacgli bralérde kullaniniz.

= Daima egdimli tabanli pisirme kabi ile
kullaniniz.

= Cihazin d6mrinl uzatmak icin énerilir.

= Yalnizca en dusuk glice sahip brilérde
kullaniniz.

= Capl 12 degerinden klcuk bir pisirme kabi
ile kullaniniz.

Manuel Espresso makinesi
ek i1zgarasl
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6 Temel Kullanim

6.1 Bir gaz brulériniin ateslenmesi
Ocagin otomatik brilor ateslemesi vardir.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Disarl akan gaz alev alabilir.

» Eger brilér 10 saniyeden sonra yanmazsa kumanda
digmesini sifir konumuna getiriniz ve odanin kapisini
veya penceresini aciniz. Bruldri yeniden yakmadan
once en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde calisma sirasinda sbénerse,
kumanda digmesini sifir konumuna getiriniz. Brilord
yeniden yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

DIKKAT

Kontrol digmesini dodrudan 0 ve 1 konumlari arasinda

gevirirseniz, arizalar meydana gelebilir.

» Bu nedenle asla dodrudan 0 konumundan 1
konumuna veya tersi yonde ¢evirmeyiniz.

1. Secilen bralérin kumanda digmesine basiniz ve en
ylksek seviyeye kadar saat ydnunun tersine ¢eviriniz.
Kontrol digmesini basili tutunuz.

v Tum bruldrler kivilcim Uretir ve alevi atesler.

2. Birkac¢ saniye bekleyin ve kontrol digmesini birakiniz.

— "Emniyet sistemi", Sayfa40

. Kontrol digmesini istenen kademeye ceviriniz.

4. Atesleme olmazsa, kontrol diigmesini kapali konuma
getiriniz ve yukarida aciklanan adimlari tekrarlayiniz.
Bu defa kontrol digmesini daha uzun sire basili
tutunuz (en fazla 10 saniye).

Not

Cihazin dogru calismasini saglamak icin asagidaki

bilgilere dikkat ediniz:

= ||gili brulér parcalar — Sayfa38 ve tel izgara
— Sayfa39 dogru yerlestiriimis olmalidir.

= Brilér kapaklarini karistirmayiniz.

= Temizlige ¢ok dikkat ediniz. Bujileri diizenli olarak
kicUk, metal olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

w

= Dogdru alev icin brildr delikleri ve oluklari temiz
olmaldir.
— "Briiloriin temizlenmesi”, Sayfa42

6.2 Emniyet sistemi

Emniyet sistemi (termo eleman), brulorlerin yanlislikla
sénmesi durumunda gaz akisini keser. Brulérd
ateslemek igin gaz akisina izin veren sistemi
etkinlestirmeniz gerekir.

1. Kontrol diigmesini birakmadan brulért atesleyiniz.

v Alev yanmaya baslar.

2. Kontrol diigmesini 4 saniye daha tamamen basili
tutunuz.

6.3 Bir gaz brulérinun elle ateslenmesi

Elektrik kesintisi durumunda bruléra elle

atesleyebilrisiniz.

1. Secilen bril6rin kumanda digmesine basiniz ve en
yluksek seviyeye kadar saat yonunun tersine geviriniz.

2. Brilore gakmak veya alev (cakmak, kibrit vb.) tutunuz.

6.4 Bir briilorin kapatiimasi

» Kumanda dugmesini saat ydninde cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

6.5 isletim sirasinda normal davranis

Su davraniglar cihaz igin normaldir:

= Yanan bralorden gelen hafif bir tislama sesi.

= |k kullanimda koku olusumu. Bir slre sonra bu
kokular kaybolur.

= Turuncu bir alev. Bunun nedeni ortamdaki toz, sivi
doékudlmeleri ve benzeridir.

= Brilor kapatildiktan birka¢ saniye sonra gelen
catirdama sesi. Bu, emniyet sisteminin
etkinlestiriimesinden kaynaklanmaktadir.
— "Emniyet sistemi”, Sayfa40

7 Pisirme kabi

Bu uyarilar enerjiden tasarruf etmenizi ve pisirme
kaplarindaki olasi hasarlari engellemenizi saglamakta
yardimci olabilir.

7.1 Uygun pisirme kaplari

Yalnizca uygun capta pisirme kaplari kullaniniz. Kap
ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Buayuk brulérlerin Gzerinde asla klguk pisirme kabi
kullanmayiniz. Alevler pisirme kabinin yan duvarlarina
degmemelidir.

Brilor Pisirme kabi Pisirme kabi
tabaninin tabaninin
minimum c¢api maksimum capi

Cok tach brulér 22 cm 30cm

Gucla brulor 20 cm 26 cm
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Briilor Pisirme kabi Pisirme kabi
tabaninin tabaninin
minimum capi maksimum capi

Normal brilér 14 cm 22 cm

Ekonomik brilér 12 cm 16 cm

Cok taclh brildérde yalnizca bombeli tabanli pisirme
kaplari kullaniniz.

= QOcagin ¢ok tacl bir briléri ve ek bir wok i1zgarasi
olmalidir.
= Ek wok i1zgarasi dogru sekilde yerlestiriimelidir.

— "Aksesuar”, Sayfa39



7.2 Pisirme kabi kullanimi

Pisirme kabinin secimi ve konumlandiriimasi, cihazinizin

givenligini ve enerji verimliligini etkiler.

— "Enerji tasarrufu”, Sayfa38

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanabilecek eklentiler alev alabilir.

» Pisirme kabi ve yanmaya neden olabilecek eklentiler
arasindaki 50 mm'lik minimum mesafeyi koruyunuz.

Not: Bazi pisirme kaplarini kullanirken, paslanmaz celik
pisirme alani gegici olarak hafifce deforme olabilir. Bu

Pisirme igin ayar onerileri  tr

durum normaldir ve cihazin calisma yetenegdine bir etkisi
yoktur.

Deforme olmus pisirme
kaplarini kullanmayiniz.
Diz ve kalin tabanli

pisirme kaplari kullaniniz.  devrilebilir.

Pisirme kabini bralérin Brilor Gzerine ortalanarak
Uzerinde tam olarak ortaya konulmazsa pisirme kaplari
koyunuz. devrilebilir.

Pisirme kabini izgaralarin ~ Pisirme kabini dogrudan
Uzerine dogru sekilde bruldrin lzerine koyarsaniz
yerlestiriniz. pisirme kabi devrilebilir.

Deforme olmus pisirme
kaplari ocak Uzerinde
dizgln durmaz ve

8 Pisirme icin ayar onerileri

Cihazin kumanda diugmeleri ile alev boyutunu 1 ile 9
arasinda farkli gu¢ seviyelerine ayarlayabilirsiniz.
Pisirme sireleri ve gl¢ kademeleri, yiyeceklerin turlne,
agirligina ve kalitesine gore degisebilecegi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir.

ipuclan

= Pisirme ipuclari

— Corba, krema, mercimek veya nohut pisirirken tim
malzemeleri ayni anda tencereye koyunuz.

— Tavada kizartilmis yemekler icin dnce yagi isitiniz.
Kizartmaya basladiginizda sicakligi sabit tutunuz ve
gerekirse glc kademesini ayarlayiniz. Daha sonraki
porsiyonlarl hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
dlzenli araliklarla c¢eviriniz.

= Pisirme slresini kisaltmak igin:

— Krema ve bakliyat pisirmek icin didukli tencere
kullaniniz. Bir didukli tencere kullanacaksaniz
Ureticisinin talimatlarina uyunuz.

— Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave etmeden 6nce
suyu kaynatmalisiniz. Ardindan pisirmeye devam
etmek icin gl¢ kademesini ayarlayiniz.

— Pirin¢ ve patates pisirirken kapak kullaniniz.

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi
kademesi
9 = Suyu kaynatma

= Benmari ydntemiyle pisirme: Biskuvi,
puding, glvecte puding.

= YUksek sicaklikta kizartma: Asya
yemekleri.

Pisirme Yemeklerin hazirlanmasi

kademesi
7-9

Pisirme islemine baslama: Makarna,

corbalar, kremalar, paella, baklagiller,

sitlac.

= Kizgin yagda kizartma: Tempura sebzeler,
kroket, kizarmis patates, patatesli omlet,
snitzel, derin dondurulmus yiyecekler,
hamur isleri.

= Az yag ile kizartma: Fransiz omleti, biftek,
biftek strogonoff.

= Kizartma: Sebze, et.

4-6 = Pisirme islemine devam etme: Makarna,
corbalar, kremalar, paella, baklagiller,
sitlag.

= Az yag ile kizartma: Hamburger, sosis,
1Izgara somon, kofteler.

= Gilveg, kizarmis et: Yahni, gulas,
ratatouille.

= Orta sicaklikta pisirme: Peynir sosu,
besamel, carbonara, neapolitana, puding,
krep.

= Buz ¢cdézme: Derin dondurulmus gidalar.

1-3 = Pisirmeyi tamamlama: Piring, paella,
baklagiller, sttlac.
= Buharda pisirme: Ballk, sebze.
= |sitma ve sicak tutma: Hazir yemekler.

1 Eritme: Cikolata, tereyag, jelatin, bal,
karamel.

9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak
igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.
9.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini musteri hizmetlerinden
veya cevrimici satis merkezinden alabilirsiniz.

DIKKAT

Uygun olmayan temizleyiciler cihazin ylzeyine zarar

verebilir.

» Keskin olan ve ovalama gerektiren temizlik
malzemeleri kullanmayin.

» Celik tel kullanmayiniz.

» Kurumus yemek artiklarini ocaktan ¢ikarmak icin
bicak veya keskin nesneler kullanmayiniz.
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tr Arnzalari giderme

» Metal ile cam veya aliminyum levha arasindaki
baglantlyr temizlemek igin bicak veya keskin nesneler
kullanmayiniz.

» Buharl temizleme cihazlarn kullanmayiniz.

9.2 Cihazin temizlenmesi

DIKKAT

Cihaz temizlenirken kontrol dugmeleri cikarilirsa, nem
girebilir ve cihazin icine zarar verebilir.

» Cihaz temizlerken kontrol elemanlarini ¢cikarmayiniz.

1. Cihazi sogumaya birakiniz.
2. Bir siinger, sabun ve suyla temizleyiniz.
3. Yumusak bir bezle kurulayiniz.

ipucu: Dokiilen swvilari derhal temizleyiniz. Bu, yiyecek
artiklarinin yapismasini 6nler ve sonraki temizlik icin
gereken cabayi azaltir.

9.3 Brilorun temizlenmesi

Her kullanimdan sonra brildr parcalarinin ylazeyini
temizleyiniz. Bu, yiyecek artiklarinin yanmasini
Onleyecektir.

DiKKAT

Bulasik makinesinde temizlendiklerinde brUlér parcalari
zarar gorebilir.

» Bril6r parcalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Not: Temizlik malzemelerine ydnelik talimatlara dikkat
ediniz.

— "Temizlik malzemeleri", Sayfa4 1

1. Cihazi sogumaya birakiniz.

2. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice temizleyiniz.

3. Cihazi tamamen kurutunuz. Pisirme baslangicinda su
damlalar veya nemli alanlar varsa, emaye tabaka
zarar gorebilir.

4. Bruldr parcgalarini yerlestiriniz. Brilor kapaklarinin
dagitici Uzerine dogru sekilde yerlestirildiginden emin
olunuz.

— "Briilor", Sayfa38

9.4 Tel 1zgaralarin temizlenmesi

Not: Temizlik malzemelerine ydnelik talimatlara dikkat
ediniz.
— "Temizlik malzemeleri”, Sayfa41

DIKKAT

Bulasik makinesinde temizlendiklerinde 1zgaralar zarar
gorebilir.

» lIzgaralar asla bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

1. Cihazi sogumaya birakiniz.

2. Tel 1zgaralan dikkatlice ¢ikariniz.

3. Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice temizleyiniz.
Lastik pedlerin etrafindaki alani dikkatlice temizleyiniz.
Lastik pedler ¢ozlllrse, tel 1izgara ocagi gizebilir.

4. Cihazi tamamen kurutunuz. Pisirme baslangicinda su
damlalari veya nemli alanlar varsa, emaye tabaka
zarar gorebilir.

5. Tel 1zgaralari dogru sekilde yerlestiriniz.

— "Ocak 1zgaras!", Sayfa39

9.5 Bu alanlari, her kullanimdan sonra
paslanmaz celik temizleyicileri ile
temizleyiniz

YUksek sicakliklar, cok tacli brilérin ve paslanmaz celik
ylzeylerin renginin solmasina neden olabilir. Bu
normaldir.

Teknik musteri hizmetlerimizden temin edilebilen temizlik
maddesini dizenli olarak kullaniniz.

ipucu: Teknik misteri hizmetlerimizden temin edilebilen
temizlik maddesini dizenli olarak kullaniniz.

DIKKAT

Bu nedenle, kontrol digmesinin etrafindaki alanda

paslanmaz celik temizleyicisi kullanmayiniz.

» Bu nedenle, kontrol digmesinin etrafindaki alanda
paslanmaz celik temizleyicisi kullanmayiniz.

10 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.

— "Misteri hizmetleri", Sayfa43

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Usuline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin onanimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.
» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer

kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistiriimelidir.
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10.1 Fonksiyon arizalari

Musteri hizmetleri  tr

Hata Neden ve sorun giderme

Genel elektrikli isletim arizall. Sigorta arizal.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayi kontrol ediniz.

Otomatik sigorta veya kacak akim koruma salteri devreye girmis.
» Sigorta kutusunda otomatik sigortanin veya kacak akim koruma salterinin atip
atmadigini kontrol ediniz.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihaz elekirik sebekesine baglaymniz.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlann calisip calismadigini kontrol

ediniz.

Otomatik atesleme calismiyor.

Buiji ile bruloér arasinda yemek artiklari veya kirler mevcut.

» Buiji ile brtlér arasindaki boslugu temizleyiniz.

Brilor parcalarn islak.

» Bralor parcalarini dikkatlice kurulayiniz.

Brilor parcalar yanlis konumlandiriimis.
» Brulor pargalanini dogru bicimde yerlestiriniz.

Cihaz topraklanmamis, yanhs baglanmis veya topraklama kablosu hasarli.
» Bir elektrik uzmanina basvurunuz.

Brilor alevi her noktada esit
degil.

Brilor parcalar yanlis konumlandiriimis.
» Brilor parcalarini dogru bicimde yerlestiriniz.

Bralordeki agikliklar kirlenmis.
» Brilordeki acikliklarl temizleyiniz ve kurulayiniz.

Gaz akigl normal gérinmuyor

veya disarl gaz gikmiyor. » Ara valfleri aciniz.

Ara valfler nedeniyle gaz beslemesi kapali.

Gaz tipl bos.

» Gaz tiplni degistiriniz.

Mutfak gaz kokuyor.

Bir kontrol diigmesi acik.

» Kontrol digmesini kapatiniz.

Gaz tlpU usulline uygun bigimde baglanmamis.
» Gaz tiplndn usuliine uygun bicimde baglandigindan emin olunuz.

Cihaza giden gaz hattinda sizinti var.
1. Ana gaz vanasini kapatiniz.

2. Oday! havalandiriniz.

3. Gaz sistemini kontrol etmek ve kurulum sertifikasini dizenlemek icin derhal
yetkili bir tesisatci gagiriniz.
4. Kurulumdan veya cihazdan gaz sizmadigindan emin olana kadar cihazi

kullanmayiniz.

Kontrol digmesi serbest
birakildigi anda brildér kapaniyor.

Kumanda digmesi yeterince uzun stre basil tutulmad..
1. Kumanda digmesini, yaktiktan sonra da birkac saniye basili tutunuz.

2. Kumanda digmesini sikica bastiriniz.

Bralordeki agikliklar kirlenmis.
» Brilordeki acikliklar temizleyiniz ve kurulayiniz.

11 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bdlgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
sdresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Gretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullar
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciliglyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,

ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢r Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
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Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany

www.gaggenau.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.gaggenau-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 ybnetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Urlin sayfasinda ve servis sayfasinda

www.gaggenau.com altinda gevrimici olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

11.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

» Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

11.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

12 Atiga verme

12.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle cok deg@erli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢cekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Gaz kesme vanasini kapatiniz.

4. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lUtfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararll Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi’nde belirtilen zararli ve
yasakli maddeleri icermez”.

AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu drin, geri dénustmliu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Grdnd, hizmmet Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsumu icin bir
toplama noktasina gétiurin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullanilmis Granleri geri
kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce gocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.
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