Gaggenau Betjeningsvejledning
Gaggenau Kaytto— ja yllapito—opas
Gaggenau Bruker— og vedlikeholdshandbok
Gaggenau bruks— och underhallsanvisning




Indholdsfortegnelse

Hvad De bgr veere opmaerksom pd ............ 4 Deaktivere bekreaeftelsessignalet .............. 22

Sikkerhedsanvisninger ......... ... ... o 4

For indoygningen .......... ... ... i 5 Plejeogrengaring ........covviiiiiinnnnnnns 23

,&rsager tilskader ........ ... . i 5 Pleje ... 23
Rengering af glaskeramikken ................... 23

At laere apparatetatkende ................... 7 Rengering af kogesektionsrammen .............. 23

Betieningsfelt ......... ... ... 7

Kogezonerne . ... 8 Fremgangsmade vedenfejl .................. 24

Restvarme-indikator . ............ ... ... .. .. 8 Normale lyde under driften ..................... 25

Twist-pad med aftagelig Twist-knap ........... 9 Emballage og kasseret udstyr................. 26

Twist-pad .. ... 9

Twist-knap . ... 9 Kundeservice ...........ccoiiiiiiiiiiiiian.. 26

Madlavning med induktion.................... 10

Hvad vil det sige at lave mad med induktion? ...... 10

Egnetkogegrej ... 10

Hovedafbryder med bgrnesikring ............. 11

Bornesikring ... 11

Hovedafbryder .............ccciiiiiiiiinnnns. 11

Tilberedning ........coviiiiii i s 12

SadanindstilerDe ... 12

Tabel ... 13

Energispare-tips ........ .. 14

Tilberedning med ankogningselektronikken .... 14

SadanindstilerDe ... 14

Tips om ankogningselektronikken ............... 14

Tabeller . ... 15

Powerboost-funktion ................. ..ot 16

Brug af funktionen Powerboost til

kogezoneme 1,2,3,5096 . ...t 16

Brug af funktionen Powerboost til kogezone 4 .. ... 17

Timer-funktion ...t 18

En kogezone skal slukkes automatisk ............ 18

Minuturet ... o 19

Memory-funktion ................ccoiiiiii, 19

Gemme indstillingen . .......... .. o oL 19

Starte Memory ... 20

Automatisk tidsbegreensning ................. 22




Hvad De bar veere opmaerksom pa

Laes denne brugsanvisning omhyggeligt. Det er
forudseetningen for, at De kan betjene Deres kogesektion
sikkert og korrekt.

Opbevar brugsanvisningen og monteringsvejledningen
samt apparatpasset godt. Hvis De giver komfuret videre
til andre, skal De vedleegge dokumenterne.

Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende beregnet til brug i private
husholdninger.
Brug kun kogezonen til tilberedning af madretter.

A Pas pa: Madlavning og opvarmning af
levhedsmidler

Ved tilberedning af madretter eller flydende levnedsmidler
som supper, sovse eller drikkevarer, kan disse blive
opvarmet for hurtigt uden at der er tegn péa det, hvor de
sé koger over.

Derfor anbefales en langsom opvarmning ved at veelge et
passende styrketrin, hvor maden tages af for og under
opvarmningen.

A Pas pa: Overophedet olie og fedtstof

Overophedet olie og fedtstof kan hurtigt anteende sig
selv. Brandfarel!

Opvarm aldrig fedtstof eller olie uden opsyn.

Hvis olie bliver anteendt, ma man aldrig slukke med vand.
Leeg i stedet straks et 1&g eller en tallerken over.

Slukning af kogezone.

Lad gryden eller panden kele af pa kogezonen.

A Pas pa: Varme kogezoner

Beror ikke varme kogezoner. Fare for forbreending!
Hold altid bern vaek. Restvarme-indikatoren advarer om
varme kogezoner.

Laeg aldrig braendbare genstande pa kogesektionen.
Brandfare!

Hvis kogesektionen er placeret over en skuffe, ma du
ikke opbevare braendbare genstande eller spraydaser i
denne skuffe. Brandfare!

Tilslutningskabler fra elektriske apparater ma ikke berere
varme kogezoner. Der kan opsta skader pa
kabelisoleringen og kogezonerne.

Hvis der er vaeske mellem grydebund og kogezone, kan
der opsta damptryk. Damptrykket kan fa gryden til
pludseligt at hoppe pa pladen. Fare for personskade!
Hold altid kogezoner og grydebunde tarre.

Ved brud, spraekker eller revner i glaskeramikken er der
fare for elektrisk stad.

Sluk straks for apparatet.

Sla sikringen til apparatet fra i sikringsboksen.

Tilkald kundeservice.

Nar kogezonen varmer, men displayet ikke fungerer, skal
kogezonen slukkes. Fare for forbraending!
Tilkald kundeservice.

Leeg aldrig 1&g eller andre store metalgenstande oven pa
kogefeltet. Hvis enheden bliver teendt ved et uheld, kan
disse genstande meget hurtigt blive opvarmet og
fremkalde forbreendinger.

A Pas pa: Koleventilator

Under kogezonerne sidder kaleblaeseren. Forsigtig Hvis
kogezonerne sidder over en skuffe, ma der ikke vaere
sma genstande eller papir i skuffen, fordi disse kan blive
suget ind og beskadige bleeseren eller forringe kalingen.
Der mé hverken opbevares aluminiumsfolie eller
letanteendelige materialer (f.eks. spraydaser) heri eller i
naerheden af kogezonerne. Eksplosionsfare!

Der skal vaere en afstand p& mindst 2 cm mellem
skuffens indhold og bleeserindgangen.

A Pas pa: Fagligt ukorrekte reparationer

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Fare for elektrisk
sted!

Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, ma udfere
reparationer.

Alle reparationer, inkl. udskiftning eller installation af
tilforselskablet, skal udferes af en autoriseret installater.

A Pas pa: Forsigtig Denne enhed overholder
direktivet for sikkerhed og elektromagnetisk
kompatibilitet.

Alligevel ber personer med pacemaker holde sig pa
afstand af denne enhed. Det er umuligt at garantere, at
alle pacemakere p& markedet overholder det geeldende
direktiv for sikkerhed og elektromagnetisk kompatibilitet,
og at der ikke opstar interferens, som er til fare for
enhedens korrekte drift. Der kan muligvis ogsa opsta fejl
ved andre enheder som f.eks. hgreapparater.



For indbygningen

Kontrollér enheden naije, efter at du har taget den ud af
emballagen. Tag ikke enheden i brug, hvis du har
konstateret en transportskade.

Kontrollér, for du tager enheden i brug forste gang, at
tilslutningen pa opstillingsstedet har jordforbindelse og
overholder alle gaeldende sikkerhedsbestemmelser.
Opbygningen og tilslutningen af enheden skal udferes af
en autoriseret elektriker.

Hvis enheden tages i brug uden korrekt tilslutning af
jordforbindelsen eller efter ukorrekt tilslutning, kan dette
medfore alvorlige personskader eller dedsfald, selvom
dette ganske vist kun forekommer yderst sjeeldent.
Producenten hasfter ikke for skader, der er opstaet pa
grund af ukorrekt brug eller uegnede el-tilslutninger.

Arsager til skader

Ru gryde- og pandebunde ridser glaskeramikken.
Kontrollér Deres kogegrej.Det er meget vigtigt, at der er
veeske eller madvarer i gryden eller panden, der er sat
over det teendte omrade. Kogesektionen er udstyret med
et internt sikkerhedssystem, men en tom pande eller
gryde kan blive s& hurtigt opvarmet, at
"afborydelsesautomatikken” ikke nér at reagere, og der
kan derved opnas meget heje temperature. Kogegrejets
bund kan endda ga hen at smelte og derved skade
kogefeltets overflade. | sa tilfaelde mé& man aldrig rere ved
kogegrejet; sluk derimod for kogefeltet, og i fald det ikke
virker, nar det har kelet af, skal man sastte sig i kontakt
med Serviceafdelingen.

Saet aldrig varme pander og gryder pé betjeningsfeltet,
indikatoromréadet eller rammen.
Der kan opstéa skader.

Salt, sukker og sand giver ridser pa glaskeramikken.
Anvend ikke kogesektionen som arbejdsplads eller
afseetningsflade.

Hvis harde eller spidse genstande falder ned péa
kogesektionen, kan der opsté skader.

Opbevar aldrig sddanne genstande oven over
kogesektionen.

Sukker og madretter med hajt sukkerindhold beskadiger
kogesektionen. Fjern straks madretter, der er kogt over,
med en glasskraber.

Forsigtig Glasskraberen har en skarp klinge.

Aluminiumsfolie eller kunststofskale smelter fast pa de
varme kogezoner.
Beskyttelsesfolie egner sig ikke til Deres kogesektion.



Felgende skader pavirker hverken glaskeramikkens
funktion eller stabilitet.

Aflejringer
af smeltet sukker eller retter med hejt sukkerindhold.

Ridser
pga. salt-, sukker- eller sandkorn hhv. ru grydebunde.

Metallisk changerende misfarvninger
som folge af slid fra gryder eller pga.
uegnet rengaringsmiddel.

Afslebet dekor pga.
uegnet rengaringsmiddel.

Disse skader opstar pga. fejlagtig behandling af
apparatet, og eftersom det ikke er tekniske fejl, deekkes
de ikke af garantien.



Betjeningsoverflade til
@ hovedafbryder

M memory—funktion

A ankogningselektronik
>> Booster—funktion

At lzere apparatet at kende

| dette kapitel er betjeningsfelter, kogezoner og
indikatorer beskrevet. De er forskellige alt efter

apparattypen.
Betjeningsfelt
Indikator til Kogetrins— '
© dobbelt kogezone indstillinger ¢ - 3
Nulstilling &
Restvarme H/h

Drejeligt panel med L
drejelig betjeningsknap Betjeningsoverflade
til valg af kogezone til

til indstilling af effekitrin © tidsprogrammering

Betjeningsomrader

Nar De berorer et symbol, aktiveres den pagaeldende
funktion.

Eksempel: Berer symbolet .

Kogesektionen bliver taendt.

Tips:

Indstillinger forbliver uforandrede, hvis De indenfor kort tid
bergrer flere felter. P4 den made kan De uden problemer
terre af i indstillingsomrédet, f.eks. hvis noget koger over.

Hold altid betjeningsomraderne rene og terre. Fugt og
snavs forringer deres funktion.



Kogezonerne

Enkelt kogezone

Veelg den passende kogezone.

Kogezonen skal have samme starrelse som det anvendte
kogegrej.

Brug kun ferromagnetisk kogegrej til madlavning pa
induktionskogezoner (se ogsa "Egnet kogegrej og brugen
af dette”).

Dobbelt kogezone

Kogezonernes storrelse kan eendres. Kogezonen skal
veere teendt.

Sadan fungerer den ydre zone:

Saet en beholder med samme diameter som den ydre
kogezone pa. Den ydre kogezone taendes automatisk og
indikatorlampen @ begynder at lyse.

Restvarme-indikator

Kogesektionen har en restvarme-indikator for hver
kogezone. Den viser, hvilke kogezoner der stadig er
varme. Undga derfor at berere denne kogezone.

Nar kogefeltet er slukket, forbliver den roterende
indikator & teendt, mens kogefeltet er varmt (se billede).

P& displayet vises h/H og det valgte effekttrin, hvis
kogegrejet tages af kogezonen, uden at zonen slukkes.
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Twist-pad med aftagelig Twist-knap

Twist-pad

Twist-pad er betegnelsen for et indstillingsomréde, hvor
der ved hjeelp af en Twist-knap bade kan vaelges
kogezoner og indstilles kogetrin.

Twist-knappen centrerer sig automatisk i Twist-pad
omradet.

Twist-knap

Twist-knappen er magnetisk og bliver placeret oven pa
Twist-pad’en. Nar Twist-knappen forskydes i retning af
en pil, bliver den pagasldende kogezone aktiveret. Nar
Twist-knappen drejes, bliver kogetrinnet indstillet.

e Aftagning af Twist-knappen:
Twist-knappen kan tages af. Pa den made bliver
rengeringen lettere.

Twist-knappen kan ogsa tages af, mens kogezonen
er i brug. Efter 3 sekunder bliver alle kogezoner
slukket.

A Pas pa: Hovis der laegges en metalgenstand pa
Twist-pad’en indenfor 3 sekunder, kan kogesektionen
blive ved med at varme. Sluk derfor altid for
kogesektionen med hovedafbryderen.

e Opbevaring af Twist-knappen:
Der er en kraftig magnet i Twist-knappen. Serg for, at
Twist-knappen ikke kommer i neerheden af
magnetiske datamedier, f.eks. videoband, disketter,
kreditkort og kort med magnetstriber. De vil kunne
blive gdelagt.
Der kan opsta forstyrrelser pa fiernsyn og
billedskeerme.

A Pas pa: Til personer, der bruger elektroniske
implantater f.eks. pacemakere, insulinpumper.

Det forekommer, at implantater bliver pavirket af
magnetfelter.

Leaeg derfor aldrig Twist-knappen i lommen pé Deres tgj.
Afstanden til en pacemaker skal vaere mindst 10 cm.



Madlavning med induktion

Hvad vil det sige at lave mad med
induktion?

Madlavning med induktion er baseret pa et helt andet
princip end ved normal opvarmning. Varmen dannes ved
induktion i kogegrejets bund, mens kogezonen forbliver
kold. I sammenligning med andre madlavningsmetoder
er der en raekke fordele:

e Der spares tid ved kogning og stegning:

Fordi det ikke er den glaskeramiske zone, men
kogegrejet, der opvarmes direkte, opstar der ikke
noget varmetab, og effektiviteten er sterre end ved
almindelige metoder.

e Energibesparende:

Det er bevist, at der ved tilberedning med induktion
forbruges mindre strem end ved andre
tilberedningsmetoder.

e Kontrolleret varmetilfarsel og mere sikkerhed:

Kogezonen aktiverer og afbryder varmetilforslen
straks efter betjening af styringen. Nar kogegrejet
tages af kogezonen, afbrydes varmen. Det geelder
0gsa, selvom kogezonen ikke slukkes. Hvis man ved
et uheld skulle komme til at lade en klud eller andet
braendbart materiale ligge pa kogezonen, braender
det heller ikke, selvom kogezonen er teendt. Efter
tilberedningen kan man kun maerke den restvarme,
som gryden har afgivet.

e Letatrengore:

Madrester kan ikke braende sig fast pa den
glaskeramiske zone, fordi den ikke opvarmes. Du
behaver ikke at vente med at gore kogezonen ren,
indtil den er afkalet. Dette giver dig en hgj komfort og
renlighed.
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Egnet kogegrej

Veelg altid en gryde med den rigtige starrelse til Deres
madmeengde. En starre gryde, der ikke er fyldt helt op,
forbruger meget energi.

Kun magnetiserbart (ferromagnetisk) kogegrej egner sig
til madlavning med induktion. Det kan besta af emaljeret
stél, stabejern eller specialstal (kromstal), der er seerligt
konstrueret til induktion. Brug aldrig kogegrej af normalt
specialstél, glas, keramik, kobber eller aluminium. Det
kan let afproves ved hjeelp af en magnet, om kogegrejet
er egnet, dvs. om det er magnetiserbart.

Intet kogegrej pa kogezonen.

Tallet i kogezonens display begynder at blinke, hvis der
ikke saettes kogegrej pa kogezonen, hvis kogegrejet
bestar af uegnet materiale, eller hvis det ikke har den
passende starrelse. Tallet holder op med at blinke, hvis
der sasttes egnet kogegrej pa kogezonen.

Hvis der ikke sasttes egnet kogegrej pa kogezonen i lgbet
af 90 sekunder, slar zonen fra automatisk.
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Hovedafbryder med bgrnesikring

Hovedafbryder

Med hovedafbryderen teender De betjeningsfeltets
elektronik. Nu er kogesektionen klar til drift.

Teende
Berer symbolet D, indtil kogezonermes indikatorer I lyser.

Slukke ovnen

Berar symbolet (D, indtil kogezonernes indikatorer
slukker. Alle kogezoner bliver slukket.
Restvarme-indikatoren bliver ved med at lyse, indtil
kogezonerne er tilstraskkeligt afkelet.

Anvisninger:
Kogesektionen slar automatisk fra, hvis alle kogezoner
har veeret slukket i mere end 10 sekunder.

Alle indstillinger forbliver gemt i de ferste 5 sekunder efter
slukningen. Hvis kogesektionen bliver teendt igen
indenfor dette tidsrum, bliver de sidste indstillinger
aktiveret igen.

Bornesikring

De kan l&se kogesektionen, sa bern ikke kan teende for
kogezonerne ved et uheld. Bernesikringen forbliver
permanent aktiveret.

Aktivere bgrnesikring:

Teend kogesektionen med hovedafbryderen.

1 Indstil alle kogezoner til kogetrin 2.

2 Sluk for kogezonerne en efter en, og begynd med
den forreste kogezone til hajre. (Se figuren)

3 Beror hovedafbryderen i mindst 5 sekunder. Herefter
lyder der et signal.
Bornesikringen er aktiveret.

Deaktivere bgrnesikringen:

Barnesikringen kan deaktiveres igen. Fremgangsmaéaden
er den samme som ved aktivering af barnesikringen.

e Betjene kogesektionen:
Hver gang der skal teendes for kogesektionen, skal
hovedafbryderen (D bereres i mere end 4 sekunder.
| dette tidsrum lyser indikatoren —o. Nar indikatoren
holder op med at blinke, er kogesektionen teendt.
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e Lé&se kogesektionen for en enkelt gang:
De kan l&se kogesektionen for en enkelt gang, f.eks.
nar der er sméa barn pa besag:
Kogesektionen skal veere slukket.
Beror hovedafbryderen D i mere end 4 sekunder.
Kogezone-indikatorerne slukker. Indikatoren —o lyser i
10 sekunder og slukker. Kogesektionen er last

e Ophaeve engangslasningen:
Beror hovedaforyderen D i mere end 4 sekunder.
Kogesektionen er taendt. Lasningen er ophasvet.

OBS: P& grund af rengeringsvand, overkog eller
genstande, der er placeret p& hovedafbryderen D, kan
bernesikringen utilsigtet aktiveres/deaktiveres.

Tilberedning

| dette kapitel far De at vide, hvordan De indstiller
kogezonerne. | tabellen kan De se kogetrin og
tilberedningstider for forskellige retter. De nedenstéende
tips hjeelper Dem med at spare pa energien.

Sadan indstiller De
Kogesektionen skal veere taendt.

1 Veelg kogezone.
Til dette formal skydes Twist-knappen i retning mod
den pageeldende kogetrinsindikator.
Kontrollampen lyser, og i kogetrinsindikatoren
blinker .

2 Centrer Twist-knappen igen.

3 .Drej Twist-knappen indenfor de naeste 5 sekunder,
indtil det gnskede kogetrin vises i
kogetrinsindikatoren.

Kogetrin 1 = laveste effekt
Kogetrin 9 = hgjeste effekt
Efter 5 sekunder lyser kogetrinsindikatoren konstant,
og kontrollampen slukker.

e /Endre kogetrin:
Veelg kogezone, og indstil det nye kogetrin.

e Slukke kogezone:
Veelg kogezone, og indstil pa .
Kogezonen slukkes, og efter ca. 5 sekunder vises
restvarme-indikatoren.



Tabel

| nedenstéende tabel kan du finde nogle eksempler.
Tilberedningstiderne afhaenger af madvarernes art, veegt
og kvalitet. Derfor kan der veere afvigelser.

Mangde Ankognings- Videre- Viderekogningstid
trin 9 kognings-
trin
Smeltning
Chokolade, Overtraekschokolade, smer, honning
Husblas 100 ¢ 1-2
1 pk. 1-2
Opvarmning
Grgntsager i dase 4009-800g  1-3min 2-3 3-6 min
Bouillon 5d-11 2-3 min 7-8 3-6 min
Legeret suppe 5di-11 1-3 min 2-3 2-4 min
Meglk** 2 d-4dl 1-3 min 1-2 2-4 min
Opvarmning og varmholdning
Sammenkogte retter (f.eks. linsegryde)
Meelk 4009-800¢g 1-2 min 1-2
5dl-11 2-3 min 1-2
Optening og opvarmning
Spinat, dybfrossen 300g-600g  3-4 min 2-3 5-15 min
Gullasch, dybfrossen 5009 -1kg 3-4 min 2-3 20-30 min
Dampkogning
Melboller, Kartoffelboller (1-2 | vand)
fisk 4-8 stk. 6-9 min 4-5* 20-30 min
300g-600g  3-6 min 4-5* 10-15 min
Kogning
Ris (med dobbelt vandmangde) 1259-250g  2-4 min 2-3 15-30 min
Risengrgd (500 ml - 1 | meaelk) 1259-250g  3-5min 2-3 25-35 min
Pillekartofler med 1-3 kopper vand
Skreellede kartofler med 1-3 kopper vand 750g-15kg  3-5min 4-5 30-35 min
Friske grentsager med 1-3 kopper vand
Nudler (1-2 | vand) 7509-15kg  3-5min 4-5 15-25 min
5009-1kg 3-4 min 4-5 10-20 min
2509-500g  6-9 min 6-7* 6-10 min
Grydestegning
Benlgse fugle 4 stk. 4-6 min 4-5 50-60 min
Oksesteg 1kg 4-6 min 4-5 60-100 min
Gullasch 50049 4-8 min 4-5 50-60 min
Stege
Pandekager (tynde) 1-2 min 6-7 videre stegning
Schnitzel, paneret 1-2 stk. 1-2 min 6-7 6-10 min
Steak 2-3 stk. 1-2 min 7-8 8-12 min
Fiskepinde 10 stk. 1-2 min 6-7 8-10 min
Fritering (i 1-2 | olie)
Dybfrostvarer™ 200 g pr. 8-13 min 8-9* videre fritering
Andet* portion 8-13 min 4-5* videre fritering
400 g pr.
portion

* Viderekogning uden daeksel
** Uden daeksel
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Energispare-tips

Brug gryder og pander med tykke, plane bunde. Ujsevne
bunde forlaenger tilberedningstiden.

Veelg den rigtige storrelse gryde til hver kogezone.
Gryde- og pandebundens diameter skal passe til
kogezonens starrelse.

OBS! Producenterne af koge-og stegegrej angiver ofte
grydens overste diameter. Den er for det meste storre
end grydebundens diameter.

Brug en lille gryde til sma portioner. En sterre gryde, der
ikke er fyldt helt op, forbruger meget energi.

Laeg altid et lag, der passer, pa gryder og pander. Ved
tilberedning uden lag bruger De meget mere energi.

Tilbered med lidt vand Det sparer energi. | grantsager
bevares vitaminer og mineraler.

Stil i god tid kogezonen ned til et lavere kogetrin.
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Tilberedning med
ankogningselektronikken

Alle fire kogezoner er forsynet med en
ankogningselektronik.

De behgver ikke mere teende, vente, til retten koger, og
sé skrue ned igen. De indstiller i stedet den @nskede trin
til viderekogning.

Kogezonen varmer op med den storste effekt og stiller
selv ned til det kogetrin, De har valgt.

Hvor leenge kogezonen varmer op, afhaenger af det
viderekogningstrin, der er indstillet.

Sadan indstiller De

1 Veelg det gnskede styrketrin til tilberedning ved lav
varme. Styrketrinnet § indeholder ikke denne
funktion.

2 Rerved symbolet A. Ankogningselektronikken
aktiveres. | indikatoren blinker A og
viderekogningstrinnet skiftevis.

Efter ankogningen skifter kogezonen automatisk ned til
viderekogningstrinnet. | indikatoren lyser nu kun
viderekogningstrinnet.

Tips om ankogningselektronikken

e Maden kommer ikke til at koge med
ankogningselektronikken:
Ankogningselektronikken er beregnet til en
tilberedning, der skaner madens nasringsvaerdi, og
som foretages med kun lidt vand.
Kom pa de store kogezoner kun ca. 3 kopper vand,
péa de sma kogezoner ca. 2 kopper vand ved maden.
Tilbered ris med den dobbelte maengde vaede.
Laeg l&g pé gryden.
Ankogningselektronikken egner sig ikke til madvarer,
som tilberedes i meget vand (f. eks. pasta).

o Malk eller staerkt skummende retter koger over. Brug
en hgj gryde.

e Maelken braender pa:
Skyl gryden med koldt vand, inden meaelken
kommes i.

e Maden klaeber fast i panden under stegningen:
Kom maden pé panden, nar den er tilstraskkeligt
varm. Nar fedtstoffet er varmt nok, leber det i striber
over panden, nar den holdes pa skra. Vend ikke for
tidligt. Ked eller kartoffelpuffere lasner sig efter et
stykke neesten af sig selv.



Tabeller

Hvilke retter, ankogningselektronik egner sig til, kan De

se i den folgende tabel.

Den mindste angivne meengde er beregnet til de mindste
kogezoner, den sterste masngde til de storste kogezoner.
De angivne veerdier er retningsgivende veerdier.

Retter med ankogningselektronik Mzngde Kogetrin Tilberedningstid,
minutter

Opvarmning
grontsager i dase 4009 -800¢g A 2-3 5-10
bouillon 5d-11 A 7-8 4-7
legeret suppe 5d-11 A 2-3 4-7

2dl
maeelk 4.dl A 1-2. 4-7
Opvarmning og varmholdning
sammenkogt ret (f. eks. linsegryde) 400g-800¢g A 1-2
Optening og opvarmning
spinat, dybfrossen 300g-600¢g A 2.-3. 10-20
gullasch, dybfrossen 5009 -1kg A 2.-3. 20-30
Dampkogning
fisk 300g-600¢g A 4-5* 20-25
Kogning
ris (med dobbelt maengde vand) 1259-250¢ A 2.-3. 20-35
pillekartofler med 1-3 kopper vand 7509 -1,5kg A 4-5 30-40
skreellede kartofler med 1-3 kopper vand 7509 -1,5kg A 4-5 20-30
friske grontsager med 1-3 kopper vand 5009 -1kg A 4-5 10-20
Grydestegning
benlgse fugle 4 stk. A 4-5 50-60
oksesteg 1kg A 4-5 80-100
Stegning
fiskepinde 10 stk. A 6-7 8-12
pandekager (tynde) A 6-7 videre stegning
schnitzel, paneret 1-2 stk. A 6-7 8-12
Steak 2-3 stk. A 7-8 8-12

*Vliderekogning uden Ig
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Gruppe 2

Powerboost-funktion

Gruppe 1 Gruppe 3

Med denne funktion opvarmes maden endnu hurtigere
end péa enhedens hojeste effekttrin.
Powerboost-funktionen ager kortvarigt effekten pa det
hajeste trin.

Brug af funktionen Powerboost til
kogezonerne 1, 2, 3,509 6

Powerboost-funktionen er kun til radighed, hvis den
anden kogezone i samme gruppe ikke er i brug

(se tegningen).

Eksempel: Hvis du vil bruge funktionen pa kogezone 6,
skal kogezone 5 (bag kogezone 6) veere slukket.
Omvendt geelder det samme. Hvis kogezonen ikke er
slukket, blinker bogstavet P og effekttrinnet 3 skiftevis pa
displayet; derefter taeendes det maksimale effekttrin §
igen. Det samme geelder for kogezonerne 1 og 2.

Powerboost-funktionen kan aktiveres i kogezone 3 péa
hvilket som helst tidspunkt, sé lsenge at den ydre zone
(nr. 4) ikke er i brug. Se illustrationen.

Sadan aktiveres den:

1 Vaelg kogezonen med drejeknappen. Pa det synlige
panel begynder T at blinke.

2  Tryk pa symbolet >>; pa det tilhegrende panel ses nu
bogstavet P.

Sadan deaktiveres den:
1 Veelg kogezone med drejeknappen.

2  Tryk pa symbolet >>. Bogstavet P er ikke laengere
synligt og man gér tilbage til effekttrinet 9.



Brug af funktionen Powerboost til
kogezone 4

Denne funktion kan kun aktiveres, nar det udvendige
omrade er teendt og zonerne 5 og 6 ikker er taendte.Hvis
man taender for kogezone 5 eller 6, mens
Powerboost—funktionen er teendt, begynder
indikatorerne for zonerne at blinke pa skift med
symbolerne P og 9; dernasst slas der automatisk over til
det hojeste styrketrin 3.

Sadan aktiveres den:

1 Vaelg kogezonen med drejeknappen. Pa det synlige
panel begynder & at blinke.

2 Tryk pa symbolet >>; pa det tilherende panel ses nu
bogstavet P.

1 Veelg kogezone med drejeknappen.

2  Tryk pa symbolet >>. Bogstavet P er ikke laengere
synligt og man gér tilbage til effekttrinet 9.

A Pas pa: Ved bestemte forhold sléas
Powerboost-funktionen automatisk fra for at beskytte
elektroniske komponenter i kogezonen mod
beskadigelser.
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Timer-funktion

Denne funktion kan benyttes pa to forskellige mader:
e en kogeplade skal slukke automatisk

e som minutur

En kogezone skal slukkes automatisk

Angiv en tilberedningstid for den enskede kogezone.
Kogezonen slukker automatisk, nér tilberedningstiden er
udigbet.

Sadan indstiller De
Kogezonen skal veere teendt.

1 Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen.

2 Beror symbol ®. | timer-indikatoren blinker 55 Indstil
den gnskede tilberedningstid ved hjeelp af
Twist-knappen.

Tilberedningstiden blinker nogle sekunder og
begynder derefter at teelle ned. Hvis De har indstillet
en tilberedningstid for flere kogezoner, er det kun den
korteste tilberedningstid, som teelles ned i
indikatoren.

e Kogezonen slukker, nér tilberedningstiden er udlgbet.
| kogetrinsindikatoren lyser et &. Der lyder et signal i
et minut. | timer-indikatoren blinker I, Beror et
vilkérligt betjeningsfelt. Indikatorerne slukker, og
signaltonen holder op.

e /Endre tilberedningstiden:
Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen. Berer
symbol &, og foretag eendring af tilberedningstiden
ved hjeelp af Twist-knappen.

e Slette for tiden:
Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen, berar
symbol &, og indstil til 3. Efter nogle sekunder
slukker indikatoren.



o Tips:
De vil se den resterende tilberedningstid for en
kogezone: Veelg kogezonen ved hjeelp af
Twist-knappen. Tilberedningstiden vises i 5
sekunder.
De kan indstille en tilberedningstid pa op til
90 minutter.

Den automatiske tidsbegreensning er ogsé aktiv ved
timer-funktionen.

Efter en streamafbrydelse er timer-funktionen ikke
mere aktiv.

Minuturet

Med minuturet kan De indstille en tid p& op til
90 minutter. Det er uafheengigt af alle andre indstillinger.

Séadan indstiller De:
Der ma ikke veere valgt en kogezone.

Beror symbol ©. Indikatoren min for minuturet blinker. |
timer-indikatoren blinker &

Indstil den onskede tid ved hjeelp af Twist-knappen.

Efter nogle sekunder begynder tiden at teelle ned. Det er
nedtaellingen af den korteste tid, som er indstillet med
timeren, der vises.

o Naér tiden er udlgbet:
Der lyder et signal i et minut. | timer-indikatoren
blinker &, og indikatoren min blinker. Beror et
vilkérligt betjeningsfelt. Indikatorerne slukker, og
signaltonen holder op.

e /Endre tiden:
Berer symbol O, og foretag aendring af tiden ved
hjeelp af Twist-knappen.

Bemeerk: Efter en stroamafbrydelse er minuturet ikke
leengere aktiveret.

Memory-funktion

Med Memory-funktionen kan De gemme kogetrin og
tilberedningstider for en ret og hente dem igen pa et
andet tidspunkt.

Det kan betale sig at benytte Memory-funktionen, hvis
der skal bruges flere forskellige kogetrin til retten, eller
hvis De ofte tilbereder den samme ret.

De skal altid tilberede rettet ved de samme betingelser,
som da indstillingerne blev gemt, f.eks.:

Samme gryde, samme meaengde og samme
udgangstemperatur for retten.

Gemme indstillingen

De kan gemme en Memory-proces pr. kogezone. For
hver Memory-proces kan De gemme op til 5 indstillinger.
Den maksimale tilberedningstid for de gemte indstillinger
er 90 minutter.

Sadan ger De:

Kogesektionen skal vaere sléet til. Der ma ikke vaere valgt
en kogezone. Den kogezone, der skal bruges til
memory-funktionen, skal vaere slukket.

1 Beror symbolet M. | indikatoren blinker rec.

2 Veelg den onskede kogezone med Twist-knappen,
og indstil kogetrinnet. Optagelsen begynder.
Indikatoren rec lyser, og ved siden af
kogezone-indikatoren blinker M.

3 Tilbered nu retten efter gnske. Indstillingerne bliver
gemt.

4 Nér retten er feerdig, skal De slukke kogezonen.
Tilberedningsprocessen er blevet gemt.

e Indicaciones:
Si para la preparacion del plato se seleccionan mas
de 5 niveles de potencia, en la indicacion del reloj
temporizador parpadea ==y en la indicacion de las
zonas de coccion = de forma alternativa con el nivel
de potencia. Las siguientes niveles de potencia no se
visualizan. La indicacion del reloj temporizador se
apaga al tocar cualquier superficie de mando. Se
puede proseguir con la coccion del plato como se
desee.
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Si el registro es superior a 90 minutos, en la
indicacion del reloj temporizador parpadea 50y en la
indicacion de las zonas de coccion = de forma
alternativa con el nivel de potencia. Las siguientes
niveles de potencia no se visualizan. Las indicaciones
se apagan al tocar cualquier superficie de mando. Se
puede proseguir con la coccion del plato como se
desee.

Para almacenar otro proceso de memoria en una
zona de coccion;

Guardar un nuevo programa de memoria. El
almacenamiento anterior se sobreescribe.La
limitacion automatica de tiempo se activa también
durante la funcion de memoria.

Starte Memory

Hvis De vil tilberede en optaget ret igen, skal De starte
Memory. Den kogezone, der skal bruges til
Memory-funktionen, skal veere slukket.

1 Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen.

2 Bergr symbol M for at aktivere Memory-funktionen.

Vise Memory:

| kogezone-indikatoren vises de gemte indstillinger i
hurtigt gennemlab.
Kogezonen varmer endnu ikke. Indikatoren M for

v [ ey kogezonen lyser.
3 :'l ‘I"l/_ : Hvert trin vises i 3 sekunder i indikatoren.
min
| \

g o\ ©

Memory starter:

Nar alle trin er blevet vist, starter Memory-programmet.
Kogezonen varmer.

| kogezone-indikatoren vises den aktuelle indstilling. |
timer-indikatoren vises hele tilberedningstiden, som
teeller nedad.

De kan under afviklingen af Memory-programmet fa vist
de resterende kogetrin og de respektive
tilberedningstider:

Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen.

Berar symbol &, og det aktuelle kogetrin og
tilberedningstiden vises. Med symbol @ kan De nu f4 vist
alle resterende kogetrin og de respektive
tilberedningstider.
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Memory slut:

Nar Memory-programmet er feerdigt, slukker kogezonen.
Der lyder et signal i et minut. | timer-indikatoren blinker
£0. Indikatoren M for kogezonen blinker. |
kogezone-indikatoren lyser . Berer et vilkarligt
betjeningsfelt. Indikatorerne slukker, og signaltonen
holder op.

e Afslutte Memory for tiden:
Veelg kogezonen ved hjeelp af Twist-knappen.
Kogezone-indikatoren blinker. Veelg et andet
kogetrin. Kogezonen slukkes.

e Flere kogezoner i Memory-funktion:
Hvis De bruger Memory-funktionen pa flere
kogezoner samtidig, vises Memory-programmet med
den korteste tilberedningstid i timer-indikatoren.

o Tips:
De vil se tilberedningstiden for et andet
Memory-program. Veelg kogezonen ved hjeelp af
Twist-knappen. Den aktuelle indstilling bliver vist.

Bemeerk: Sise desea consultar la duracion del ciclo de
coccion de otro programa de la memoria. seleccionar la
zona de coccidn con el mando giratorio. Se visualiza el
ajuste actual.
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Automatisk tidsbegraensning
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Hvis en kogezone er i funktion i meget lang tid, uden at
De eendrer indstillingen, bliver den automatiske
tidsbegraensning aktiveret.

Opvarmningen af kogezonen bliver aforudt.
| kogezoneindikatoren blinker skiftevis et F og et &.

Hvis De berarer et vilkarligt felt, slukker indikatoren. De
kan indstille igen.

Det afhaenger af det indstillede kogetrin, hvornér
tidsbegraensningen bliver aktiveret (1 til 10 timer).

Deaktivere bekraeftelsessignalet

Nér et felt berares, bliver dette bekraeftet med et kort
signal. Dette signal kan deaktiveres.

Teend kogesektionen med hovedafbryderen.
1 Indstil alle kogezoner til kogetrin 3.

2 Sluk for kogezonerne en efter en, og begynd med
den forreste kogezone til hgjre. Se figuren.

3 Beror hovedafbryderen i mindst 5 sekunder. Herefter

lyder der et bekraeftelsessignal.

De kan aktivere bekrasftelsessignalet igen.
Fremgangsmaden er den samme som ved
deaktiveringen.



Pleje og rengering

Brug aldrig hejtryksrenser eller dampstréler.
Pleje

Plej Deres kogesektion med et beskyttelses- og
plejemiddel til glaskeramik. Det leegger en blank,
smudsafvisende film pa kogefladen. Kogesektionen
holder sig peen leenge. Og den bliver lettere at rengere.

Rengearing af glaskeramikken

Renger kogesektionen, hver gang De har lavet mad. P&
den méade braender madrester ikke fast.

Brug kun rengeringsmidler, som er beregnet til
glaskeramik, f.eks. CERA CLEAN, cera-fix, Sidol til ceran
+ stél.

Kalkpletter kan De ogsé fierne med citron eller eddike.
Uegnede rengaringsmidler:

Brug aldrig:
Ridsende rengeringssvampe, skuremidler eller

aggressive rengeringsmidler som ovnrens og pletfiernere.

Twist-knap:

Det er bedst kun at terre Twist-knappen af med lunkent
opvaskevand. Der mé ikke bruges aetsende eller
skurende rengaringsmidler. Twist-knappen bliver
beskadiget, hvis den bliver vasket i opvaskemaskine eller
dyppet helt ned i opvaskevand.

Glasskraber
Kraftig tilsmudsning fiernes bedst med en glasskraber.
Glasskraber

Tag sikringen af glasskraberen.

Renger kun glaskeramikfladen med klingen.
Holderen vil kunne ridse glaskeramikken.

A Pas pa: Klingen er meget skarp. Fare for

personskade! Seet sikringen pé klingen efter rengaringen.

Udskift straks klinger, der er beskadiget.

Sadan renger De glaskeramik-kogefladen:

Fjern madrester og fedtstaenk med glasskraberen.
Renger den handvarme flade med rengeringsmidler og
kakkenrulle. Hvis kogefladen stadig er for varm, kan det
medfare pletter.

Ter fladen af med en vad klud, og ter den med en blad,
tor klud.

Metallisk changerende misfarvninger:

Misfarvninger opstar som felge af uegnede
rengeringsmidler eller slid fra gryder. De er vanskelige at
fierne. Anvend Stal-Fix eller Sidol til ceran + stal. Vores
serviceafdeling fierner misfarvninger mod betaling af
omkostningerne.

Betjeningsfelter:

Hold altid dette omrade rent og tert. Madrester og
vaeske, der er kogt over, kan pavirke dets funktion
negativt.

Rengearing af kogesektionsrammen

Brug udelukkende varmt opvaskevand.

Anvend ikke steerke eller skurende midler.
Glasskraberen egner sig ikke. Kogesektionsrammen vil
kunne blive beskadiget.

Citron og eddike egner sig ikke til rengering af

kogesektionsrammen.
Der kan opsta matte pletter.

23



Fremgangsmade ved en fejl

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel, som
er let at rette. Se folgende anvisninger igennem, inden De
kontakter kundeservice:

e Nar der teendes for kogesektionen, slar
sikringerne for stremkredsen fra

Kontroller, at det samlede effektforbrug for alle
teendte apparater ikke overstiger den maksimale
veerdi for husets strominstallation. Underseg, om
sikringen ogsa slér fra, nér der teendes for en anden
kogezone.

o | alle kogezonernes indikatorer blinker £, og der
lyder et signal
Betjeningsomradet er meget tilsmudset, der er Igbet
noget mad ud, eller der ligger en genstand pa
arbejdsfladen. Renger betjeningsomradet grundigt,
eller fiern genstanden fra arbejdsfladen. Rer kort ved
det respektive betjeningsomrade. Det holder op med
at blinke.

o Kogesektionen er blevet slukket
Hovedafbryderen er blevet berort ved et uheld. Teend
for kogesektionen igen. Foretag indstillingen igen.

e Nar De saetter en gryde pa en
induktionskogezone, blinker indikatoren (der
bliver ikke afgivet nogen effekt mere).

Underseg, om gryden eller panden er magnetisk
(bliver tiltrukket af magneter). Kontroller, at grydens
diameter er tilstraekkelig stor.

Lad gryden kele af, hvis den er blevet for varm under
brugen.

Hvis indikatoren stadig ikke begynder at lyse, nar der
er blevet teendt og slukket for kogezonen igen, skal
stremitilfarslen til apparatet afbrydes. Vent

ca. 20 sekunder, og tilslut apparatet til stromtilforslen
igen.

e Indikatoren for Powerboost-funktionen blinker
og slukkes
Med Powerboost-funktionen bliver kogezonen
anvendt med den hgjst mulige effekt. Ved laengere
tilberedningstider kan det ske, at kogezonen
automatisk slukker for denne funktion for at beskytte
kogezonen mod overophedning. S& leenge
indikatoren ikke blinker, kan De stadig anvende
funktionen.

o Reparationer:

Reparationer ma kun foretages af uddannet
kundeservicepersonale.

A Pas pa: Hovis apparat bliver repareret ukorrekt, kan
brugeren blive udsat for alvorlige risici.
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Visning af £ - og tal

Néar der i indikatorfelterne vises £ ~ og tal, er der en
fejl i elektronikken. Afbryd stremitilferslen til apparatet,
og tilslut det til stromtilferslen igen. Kontakt
kundeservice, hvis dette vises i indikatoren igen.

Visning af F og tal

Nar der skiftevis blinker et F og et tal, angiver
apparatet, at der er en fejl ved driften. | tabellen
herunder kan De finde forholdsregler til afhjeelpning af
fejl.



Display Fejl

Afhjaelpning

F Der er opstéet en intern Afbryd strgmmen til kogezonen. Vent et par sekunder, og
fejl i kogezonen. slut derefter strammen til igen.
Hvis indikationen i displayet ikke forsvinder, skal du
kontakte kundeservice.
o Kogezonen er for varm og  Fjern kogegrejet fra de forreste kogezoner. Fc2' slukkes,
er blevet slukket. nér betjeningspanelet bergres, hvis kogezonen er
tilstreekkeligt afkplet.
FH Kogezonen er for varm og  Kontrollér, om der star varmt kogegrej pa
er blevet slukket. betjeningspanelet. Fjern kogegrejet fra betjeningspanelet.
Vent et par minutter, indtil betjeningspanelet er blevet
afkelet lidt. Hvis F4 vises igen, nar der teendes, skal du
kontakte kundeservice.
FB Kogezonen er blevet brugt  Den automatiske tidsafbrydelse er blevet aktiveret.
i for lang tid uden Tryk pé en vilkrlig tast for at fortsatte tilberedningen.
afbrydelse pé et hgjt
effekttrin.
c! Netspandingen er for lav.  Sluk for kogezonen. Vent et par sekunder, og teend
derefter igen.
Hvis visningen ikke slukkes, skal du kontakte el-selskabet.
cc/c3 Kogezonen er blevet Kogezonen er blevet sldet fra automatisk som beskyttelse.
overophedet. Lad den kele af i nogle minutter, og teend den derefter
igen.
uHon Kogezonen er ikke tilsluttet  Afbryd stremmen til kogezonen. Se i tilslutningsskemaet,
korrekt. 0g tilslut kogezonen korrekt.

Hvis indikationen i displayet ikke forsvinder, skal du
kontakte kundeservice.

Normale lyde under driften

Teknologien bag induktionsopvarmning er baseret pa
visse metallers vibrationsevne, nér de bliver pavirket af
hajfrekvente balger. Ved bestemte betingelser kan disse
vibrationer frembringe svage lyde, som f.eks.:

e Endyb brummen, som fra en transformator: °
Dette forekommer ved madlavning ved hgje effekttrin.
/&rsagen er den energimaengde, som bliver overfort
fra kogesektionen til gryden. Lyden forsvinder eller
bliver svagere, nar effekttrinnet bliver mindre.

e En svag flejtelyd:
Dette forekommer ved tomme gryder eller pander. °
Lyden forsvinder straks, nér der bliver fyldt vand eller
fodevarer i gryden.

e Enraslende lyd:
Denne lyd optreeder ved gryder, som er fremstillet af
lag af forskellige materialer. Lyden skyldes, at der
opstar vibrationer i bereringsfladerne mellem de
forskellige materialelag. Lyden haenger sammen med
den pégaeldende grydes eller pandes egenskaber.
Lyden kan aendre sig afhaengigt af de tilberedte
fodevarers maengde og art.

Hoje flojtelyde:

Disse lyde optreeder hovedsagelig ved gryder eller
pander, som bestér af forskellige materialelag, nar
disse bruges pa to kogezoner ved siden af hinanden
ved maksimal varmeeffekt. Flajtetonerne forsvinder
eller bliver svagere, sa snart effekten bliver mindre.

Lyde fra ventilatoren:

Elektronikken kan kun fungere korrekt under
kontrollerede temperaturer. Derfor er kogesektionen
forsynet med en ventilator, som, afheengigt af den
registrerede temperatur, begynder at kere ved de
forskellige effekttrin. Ventilatoren kan fortseette med
at kere, efter at kogesektionen er blevet slukket, hvis
den registrerede temperatur stadig er for hgj.

De her beskrevne lyde er normale i forbindelse med
induktionsteknologien og er ikke tegn pé en defekt.
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Emballage og kasseret udstyr

Kundeservice

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf emballagen
pé en miljgmaessigt rigtig made.

Jette apparat er klassificeret iht. det europeeiske
Jirektiv 2002/96/EF om affald af elektrisk- og

= lekironisk udstyr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater gaeldende for.
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Hvis Deres apparat skal repareres, star vores
kundeservice til Deres radighed. Adressen og
telefonnummeret pa det naermeste servicevaerksted
finder De i telefonbogen. De angivne kundeservicecentre
giver Dem ogsé gerne oplysninger om det naermeste
servicevaerksted.

E-nummer og FD-nummer
Nar De kontakter vores kundeservice, skal De opgive

komfurets E-nummer og FD-nummer.
Typeskiltet med numrene findes i apparatpasset.
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Mita on otettava huomioon

Lue ndméa kayttéohjeet huolellisesti 1api. Sen jalkeen
osaat kayttaa keittotasoasi turvallisesti ja oikein.

Sailyta kayttd- ja asennusohjeet seké laitepassi
huolellisesti. Jos annat laitteen eteenpain, liitéd ohjeet
mukaan.

Turvallisuusohjeet

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan yksityisille
kotitalouksille.
Kéyta keittotasoa ainoastaan ruoan valmistukseen.

A Varoitus:
lammittdminen

Ruoan valmistaminen ja

Muhennoksia tai muita nestemaisié ruokia kuten keittoja,
kastikkeita tai juomia valmistaessa, ruoka—ainekset voivat
kuumentua liian nopeasti huomaamatta jolloin ne voivat
raiskya keittoastiasta.

Taman vuoksi on suositeltavaa kuumentaa ruokaa
hilialleen, valitsemalla sopiva tehotaso ja hAmmentéaen
ruokaa ennen kuumentamista ja sen aikana.

A\ Varoitus:  Ylikuumentunut 6ljy ja rasva

Ylikuumentunut 0ljy ja rasva syttyy herkasti palamaan.
Palovaaral

Al& koskaan kuumenna rasvaa tai 6ljya ilman valvontaa.
Jos 0ljy syttyy palamaan, &la sammuta sita vedell.
Peité astia heti kannella tai lautasella.

Sammuta keittoalue.

Anna astian jaahtya keittoalueella.

A\ varoitus: Kuumat keittoalueet

Ala kosketa kuumia keittoalueita. Palovamman vaaral
Pida lapset poissa laitteen luota. Jalkilammannayttd
varoittaa kuumista keittoalueista.

Ala laita helpostisyttyvia esineitd keittotasolle. Palovaara!

Jos keittotason alapuolella on vetolaatikko, ala séilyta
sielld mitddn palavia esineita tai paineilmapulloja.
Palovaaral

Sahkdlaitteiden litantékaapeli ei saa koskettaa kuumia
keittoalueita. Kaapelin eriste ja keittotaso voivat
vaurioitua.

Jos kattilanpohjan ja keittoalueen vélissé on nestett, siita
voi muodostua hdyrypainetta. Hoyrypaineen takia kattila
voi yhtakkid hypéta ilmaan. Loukkaantumisvaaral

Pida keittoalue ja kattilanpohja aina kuivana.
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Katkennut, sérkynyt ja haljennut lasikeramiikka saattaa
aiheuttaa séhkoiskuja.

Sammuta laite heti.

Kytke laitteen sulake sulakekotelossa pois paalté.
Soita huoltoon.

Kun keittoalue kuumenee, mutta nayttd ei toimi, kytke
keittoalue pois paaltd. Palovamman vaaral
Soita huoltoon.

Ala jata levyn padlle kansia tai muita suurikokoisia
metallisia esineité. Jos laite kytkeytyy vahingossa péaélle,
nama esineet voivat kuumentua erittain nopeasti ja
aiheuttaa palovammoja.

A\ Varoitus: Jadhdytyspuhallin

Keittotason alapuolella on jagdhdytyspuhallin. Varo! Jos
keittotaso vetolaatikon ylapuolella, ala sailyta siella mitéan
pienid esineité tai paperia, koska ne voivat imeytya
puhaltimeen ja vaurioittaa sita tai vaikuttaa
jadhdytykseen. Siella tai keittotason laheisyydessé ei saa
sailyttag alumiinifoliota eiké helposti syttyvid materiaaleja
(esim. suihkeita). R&jahdysvaaral

Vetolaatikon sisallon ja puhlatimen valilla tulisi olla
vahintdan 2 cm rako.

A\ Varoitus: Epaasianmukaiset korjaukset
Ep&asianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Sahkoiskun
vaaral

Korjaukset saa suorittaa yksinomaan tarpeellisen
koulutuksen saanut huoltoteknikko.

Kaikki laitteella suoritettavat ty6ét, myos litdntdjohdon
vaihto tai asennus, kuuluvat huoltopalvelun tehtaviin.

A\ Varoitus: Varo Tamé laite vastaa turvallisuuden ja
sdhkdmagneettisen mukautuvuuden direktiivid.

Siit& huolimatta, henkildiden, joilla on sydamentahdistin
tulisi pysya poissa laitteelta. On mahdotonta taata, etta
kaikki markkinoilla olevat syddmentahdistimet vastaavast
turvallisuuden ja séhkdmagneettisen mukautuvuuden
direktiivid ja ettei muodostua interferenssia, joka
vaarantaa laitteen oikean kaytén. Mahdollisesti se
aiheuttaa hairiéitd myds muiden laitteiden, kuten
kuulolaitteiden, yhteydessa.



Ennen asennusta

Tarkasta laite kunnolla kun olet ottanut sen pois
pakkauksesta. Jos huomaat siind kuljetusvahinkoja, ala
ota laitetta kayttoon.

Varmista ennen laitteen ensimmaista kayttéonottoa, etté
taloliitantd on maadoitettu ja ettd se vastaa kaikkia
voimassaolevia turvallisuusmaéarayksia. Valtuutetun
teknikon tulisi suorittaa laitteesi sijoitus ja liitanta.

Jos laite otetaan kayttddn ilman maattoliittimen oikeaa
litAntaa tai vaaran litdnnan jalkeen, se voi, vaikkakin
erittdin harvoissa tapauksissa, johtaa vaikeisiin
ruumiinvammoihin tai kuolemaan.

Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka johtuvat vaarasta
kaytdsta tai sdhkdlitanndista.

Vahinkojen syyt

Epétasaiset Kkattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat
lasikeraamista pintaa. Tarkasta astiasi.On erittain tarkeaa,
ettd aktivoituneelle alueelle asetetussa astiassa on
nestetta tai ruoka—aineksia. Keittotaso on varustettu
siséisella turvajérjestelméalld, mutta tyhja astia voi
kuumentua niin nopeasti ettei "Automaattinen
poiskytkentd” toiminto ehdi reagoida ja se voi saavuttaa
hyvin korkean lampétilan. Astian pohja voi jopa sulaa ja
vaurioittaa levyn lasipintaa. T&ssa tapauksessa ala koske
astiaan, kytke levy pois paalta ja mikali jadhtymisen
jalkeen se ei toimi, ole hyva, ota yhteytta huoltopalveluun.

Ala laita kuumia pannuja ja kattiloita nayttdalueen
ohjauspaneelille tai kehyksen paalle.
Siitd voi aiheutua vahinkoja.

Suola, sokeri ja hiekka aiheuttavat naarmuja
lasikeraamisella pinnalla. Ala kéyta keittotasoa asetus- tai
tybtasona.

Jos keittotasolle putoaa kovia tai teravia esineita, siita voi
syntyé vaurioita.
Ald séilyta sellaisia esineité keittotason ylapuolella.

Sokeri ja erittain sokeripitoiset ruoat vaurioittavat
keittotasoa. Poista ylikiehunut ruoka valittomasti
puhdistuslastalla.

Varo! Puhdistuslastan tera on terava.

Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuumalla

keittoalueella.
Lieden suojakalvo ei sovi keittotasollesi.
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Seuraavat vauriot eivat vaikuta lasikeramiikan toimintaan
tai vakauteen.

Formaciéon de costras.
sulanut sokeri tai paljon sokeria sisaltavat ruoat.

Rayas
suolan-, sokerin- tai hiekanrakeiden tai epétasaisen
kattilanpohjan aiheuttamia

Decoloracion
kattilan aiheuttama hankautuminen tai
sopimaton puhdistusaine.

Desgaste de la decoracion
sopimaton puhdistusaine.

Nama vauriot ovat syntyneet laitteen asiattomasta
hoidosta ja eivat siten kuulu takuun piiriin.



Saatimen pinnassa

(D paakatkaisija

M muistitoiminto

A kiehautuselektroniikka
>> powerboost—toiminto

Opi tuntemaan laitteesi

Tassa luvussa kerromme ohjauspaneeleista,
keittoalueista ja naytoista. Ne vaihtelevat aina laitetyypin

mukaan.
Ohjauspaneeli
© Kaksoiskeittoalue limaisee

keittoasteet /- 5
toiminnallisuuden &
jalkilammon H/k

Kaannettava
o[]j_auspa_r_lqgli _j(_)_ssa
kaannettava saadin

Saatimen pinta

keittoalueen valintaan © ajastintoiminto
tehoasteen sadtamiseen a varten
Kayttdalueet:

Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.
Esimerkki: Kosketa symbolia (.
Keittotaso kytkeytyy paélle.

Huomautus:

Saadot eivat muutu, jos kosketat hetkellisesti useampaa
valitsinta. Voit pyyhkia ongelmitta ylikichuneen ruoan
séatdalueelta pois.

Pida kayttdalue aina puhtaana ja kuivana. Kosteus ja lika
vaikuttavat toimintaan.
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Keittoalueet

Yksinkertainen keittoalue

Valitse sopiva keittoalue.

Keittoalueen taytyy olla yht& suuri kuin kdytetty
keittoastia.

Kayta ruoanvalmistukseen induktiokeittoalueilla vain
ferromagneettisia keittoastioita (katso “Sopivat
keittoastiat ja niiden kayttd”)

Kaksoiskeittoalue

Naiden keittoalueiden kokoa voidaan muuunnella.
Keittoalueen on oltava paallekytkettynd.Ulomman alueen
toiminto:

Alueelle sijoitetaan keittoastia, jonka pohja on ulomman
keittoalueen kokoinen. Ulompi alue kaynnistyy
automaattisesti ja sen merkkivalo syttyy ®@.

Jalkilammonnaytto

ttotasolla on jokaista keittoaluetta kohti
ilABmmonnayttd. Se nayttédd, mitka keittoalueet ovat
& kuumia. Al koske siitd syysté tahan
ftoalueeseen.

nnes kyseinen keittoalue on taysin jadhtynyt (katso
a).

-' -' N levy on sammunut, pydriva merkki k ja& palamaan

4 tapauksessa, etta keittoastia otettiin keittoalueelta

pois ilman etta sita kytkettiin pois paaltd, ndytdssa nakyy
h/H ja valittu tehoalue.



BE

= 8

- B

Saatoalue irrotettavalla kiertonupilla

Saatoalue

Saatdalue on alue, jolla voit valita keittoalueet kiertonupilla
ja saataa tehoalueet.

Saatodalueella kiertonuppi menee automaattisesti
keskelle.

Kiertonuppi

Kiertonuppi on magneettinen ja se laitetaan
sdatdalueelle. Kun siirrédt kiertonuppia nuolen suuntaan,
aktivoit vastaavan keittoalueen. Kiertonupista kiertamalla
sdadat tehoalueen.

e Kiertonupin irrottaminen:
Voit ottaa kiertonupin irti. Se helpottaa puhdistusta.
Voit ottaa kiertonupin pois myos kaytén aikana.
Kaikki keittoalueet sammuvat 3 sekunnin kuluttua.

I\ Varoitus:  Jos laitat metalliesineen kiertoalueelle 3
sekunnin kuluessa, keittotaso kuumenee taas. Kytke siksi
keittotaso aina péalta paakytkimesta.

e Kiertonupin séilyttaminen:
Kiertonupissa on voimakas magneetti. Al& vie
kiertonuppia magneettisten taltioiden kuten esim.
videokasettien, levykkeiden, luottokorttien ja muiden
magneettijuovalla varustettujen korttien 1&heisyyteen.
Ne voivat vaurioitua.
Hairidita voi esiintyd myds televisioissa ja
monitoreissa.

I\ Varoitus:  Elektronisten istutteiden kuten esim.
sydamentahdistimen, insuliinipumpun kéayttajille.
Magneettikentat voivat vaikuttaa istutteisiin.

Ala koskaan pida kiertonuppia vaatteittesi taskussa.
Etaisyyden syddmentahdistimeen taytyy olla vahintédan 10
cm.
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Ruoanvalmistus induktiolla

Mita ruoanvalmistus induktiolla
tarkoittaa?

Ruoanvalmistus induktiolla perustuu taysin toiseen
periaatteeseen kuin perinteinen lammitystapa. LAmpd
muodostuu induktiolla suoraan kattilan pohjassa, samalla
kun keittoalue jéa kylmaksi. Verrattuna muihin
ruoanvalmistustapoihin silléa on joukko etuja:

o Ajan sdastd keitettdessa ja paistettaessa:

Koska lasikeraaminen pinta ei kuumene vaan
keittoastia suoraan, lBmmdnhukka on pieni ja
tehokkuus on suurempi kuin perinteisissa tavoissa.

e Sahkoa saastava:

On todistettu, ettd ruoanvalmistus induktiolla kayttaa
vahemman séhkoda kuin muut tavat.

e Kontrolloitu kuumennus ja suurempi turvallisuus:

Keittotaso tuottaa Iampda tai keskeyttda
kuumennuksen valittdmasti ohjauksen kaytén
jalkeen. Jos keittoastia otetaan keittoalueelta,
kuumennus keskeytyy, myos vaikka keittoaluetta ei
ole sammutettu. Jos keittotasolle laitetaan
vahingossa pyyhe tai muuta palavaa materiaalia, ne
eivat pala vaikka keittoalue on paallekytketty.
Ruoanvalmistuksen jalkeen lasikeraaminen pinta on
vain lammin kattilasta 1&hteneen jalkilammon takia.

e Helppohoitoinen:
Koska lasikeraaminen pinta ei kuumene, siihen ei
pala ruoka kiinni. Sinun ei tarvitse odottaa keittotason

puhdistamista kunnes se on jadhtynyt. Se tarjoaa
sinulle mukavuutta ja puhtautta.
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Sopiva keittoastia

Valitse sopivan kokoinen kattila suhteessa ruoan
maaraan. Suuri, vahantaytetty kattilaa vie paljon sahkoa.

Ruoanvalmistukseen induktiolla sopii vain magnetoituva
(ferromagneettinen) keittoastia. Se voi olla emaloitua
teréstd, valurautaa tai erityisesti induktioon tarkoitettua
terasta (kromiterés). Alé koskaan kayta keittoastiaa, joka
on valmistettu tavallisesta teraksestd, lasista,
keramiikasta, kuparista tai alumiinista. Magneetilla on
helppo tarkastaa, onko keittoastiasi sopiva eli
magnetoituva.

Ei keittoastiaa keittoalueella.

Numero keittoalueen néytdssa alkaa vilkkua, jos
keittoalueelle ei laiteta keittoastiaa, jos keittoastia on
sopimatonta materiaalia tai jos se on vaaran kokoinen.
Vilkkuminen loppuu, kun keittoalueelle laitetaan sopiva
keittoastia.

Jos keittoalueelle ei laiteta 90 sekunnin kuluessa sopivaa
keittoastiaa, keittoalue sammuu automaattisesti.
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Paakytkin lapsilukolla

Paakytkin
Paakytkimesta kytketdan ohjauspaneelin elektroniikka
paélle. Keittotaso on nyt k&yttévalmis.

Paéllekytkenta:
Kosketa symbolia kunnes keittoalueiden naytét 5
palavat.

Paaltakytkenta:

Kosketa symboliaD kunnes keittoalueiden naytét 5
sammuvat. Kaikki keittoalueet ovat pois paalta.
Jalkilammon naytto jaa paalle kunnes keittoalueet ovat
jaéhtyneet tarpeeksi.

Huomautuksia

Keittotaso sammuu automaattisesti, kun kaikki
keittotasot ovat olleet yli 10 sekuntia pois paalta.
S&adot tallentuvat ensimmaisten 5 sekunnin jalkeen

sammuttamisesta. Jos kytket keittotason paalle tdman
ajan kuluessa, keittotaso toimii aikaisemmalla séadolla.

Lapsilukko

Estdaksesi lapsiasi kytkemasta keittoaluetta paélle, voit

varmistaa keittotason varomattoman péallekytkennan

estamiseksi. Lapsilukko on jatkuvasti paalla.

Lapsilukon aktivointi:

Kytke keittotaso paékytkimesté paélle.

1 Laita kaikki keittoaluetta tehoalueelle.

2 Sammuta keittoalueet toinen toisensa jalkeen
oikeasta etummaisesta keittoalueesta lahtien. (Katso
kuva)

3 Kosketa paakytkinta vahintdan 5 sekunnin ajan,

taman ajan jalkeen kuulet aanimerkin.
Lapsilukko on aktivoitu.
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Lapsilukon sammuttaminen:

Voit poistaa lapsilukon taas p&alta. Toimi kuten lapsilukon
aktivoinnissakin.

Keittotason kéaytto:

Kosketa paakytkinta (D yli 4 sekuntia pééllekytkennan
yhteydessé. Tana aikana néayttd —o palaa. Heti kun
naytté sammuu, keittotaso on paalla.

Keittotason kertalukitus:

Voit lukita keittotason kerran, jos esim. pienia lapsia
tulee kyldan:

Keittotason taytyy olla pois paalté.

Kosketa paakytkinta D yli 4 sekuntia. Keittoalueen
naytét sammuvat. Nayttd —o palaa 10 sekuntia ja
sammuu. Keittotaso on lukittu.

Lukituksen purkaminen:
Kosketa paakytkinta @ yli 4 sekuntia. Keittotaso on
paalld. Lukitus on purettu.

Huomio: Puhdistusvesi, ylikiehunut ruoka tai
paakytkimelle (D asetetut esineet voivat vahingossa
aktivoida tai sammuttaa lapsilukon.
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Ruoan valmistus keittotasolla

(@)

Téassa luvussa kerrotaan, kuinka voit sdataa keittoalueita.
Taulukosta l6ydat tehoalueet ja eri ruokalajien
kypsymisajat. Mukanaolevat vihjeet auttavat sdastamaan
sahkoa.

Toimi nain:

Keittotason taytyy olla paalla.

1

Valitse keittoalue.

Tydnna kiertonuppia vastaavan tehoalueen nayton
suuntaan.

Merkkivalo palaa ja tehoalueen naytdssa vilkkuu .

Laita kiertonuppi taas keskelle.

K&anna kiertonupista seuraavan 5 sekunnin aikana
kunnes tehoalueen naytdssa nakyy haluttu tehoalue.
tehoalue 1 = pienin teho

tehoalue 9 = suurin teho

5 sekunnin kuluttua tehoalueen naytto palaa
pysyvasti ja merkkivalo sammuu.

Tehoalueen muutos:
Valitse keittoalue ja séa&da uusi tehoalue.

Keittoalueen sammuttaminen

Valitse keittoalue ja aseta kohtaan .

Keittoalue sammuu ja noin 5 sekunnin kuluttua nakyy
jalkilammon néytto.
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Taulukko

Seuraavasta taulukosta I6ydat muutamia esimerkkeja.
Kypsymisaika riippuu ruoan lajista, painosta ja laadusta.
Siksi poikkeamat ovat mahdollisia.

Méaéra Kiehautus- Kypsennys- Kypsennysaika
teho 9 teho
Sulattaminen
suklaa, kuorrutus, voi, hunaja 100 ¢ 1-2
liivate 1 pkt. 1-2
Lammittdminen
purkkivinannekset 4009-800¢ 1-3 min. 2-3 3-6 min.
lihaliemi 500 ml - 11 2-3 min. 7-8 3-6 min.
keitto 500 ml - 11 1-3 min. 2-3 2-4 min.
maito™* 200 ml - 400 ml 1-3 min. 1-2 2-4 min.
Lammittdminen ja ldmpiméanépito
pata (esim. linssipata)
maito 4009-800¢g 1-2 min. 1-2
500ml-11 2-3 min. 1-2
Sulatus ja lammittdminen
pakastepinaatti 300g-600¢g 3-4 min. 2-3 5-15 min.
pakastettu gulassi 5009 -1kg 3-4 min. 2-3 20-30 min.
Kypsennys hauduttamalla
kndodeli (1-2 1. vettd) 4-8 kpl 6-9 min. 4-5* 20-30 min.
kala 300 g - 600 g 3-6 min. 4-5* 10-15 min.
Keittdminen
riisi (kaksinkertainen maara vettd) 1259-250¢g 2-4 min. 2-3 15-30 min.
riisipuuro (500ml-11. maitoa) 1259-250¢g 3-5 min. 2-3 25-35 min.
kuoriperunat 1-3 kupillista vettd 750 g-1,5kg 3-5 min. 4-5 30-35 min.
kuoritut perunat 1-3 kupillista vettd
tuoreet vihannekset 1-3 kupillista vettd 7509 -1,5kg 3-5 min. 4-5 15-25 min.
nuudelit (1-2 | vettd)
5009-1kg 3-4 min. 4-5 10-20 min.
250 g-500¢g 6-9 min. 6-7* 6-10 min.
Hauduttaminen
kéaaryleet 4 kpl 4-6 min. 4-5 50-60 min.
haudutettu paisti 1 kg 4-6 min. 4-5 60-100 min.
gulassi 500 g 4-8 min. 4-5 50-60 min.
Paistaminen
pannukakku (saks. pannukakku) 1-2 min. 6-7 jatkuva
paistaminen
leike, paneroitu 1-2 kpl 1-2 min. 6-7 6-10 min.
pihvi 2-3 kpl 1-2 min. 7-8 8-12 min.
kalapuikot 10 kpl 1-2 min. 6-7 8-10 min.
Friteeraus (1-2 |. 6ljyd)
pakastetuotteet™ 200 g tayttod kohti  8-13 min.  8-9* jatkuva
friteeraus
muut™ 400 g tayttod kohti  8-13 min.  4-5* jatkuva
friteeraus

* kypsennys ilman kantta
**ilman kantta
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Vihjeita sahkonsaatosta

Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on paksu, tasainen
pohja. Epatasainen pohja pidentaa kypsymisaikaa.

Valitse jokaiselle keittoalueelle sopivan kokoinen kattila.
Kattilan- ja pannunpohjan halkaisijan taytyy sopia
keittoalueen kokoon.

Muista: Astian valmistaja ilmoittaa usein kattilan
ylareunan halkaisijan. Se on yleensa suurempi kuin
pohjan halkaisija.

Kéyta pienta kattilaa pienille maérille. Suuri, vdhantaytetty
kattilaa vie paljon sahkoa.

Laita kattiloiden ja pannujen péélle aina sopivan kokoinen
kansi. llman kantta keitettdessa kuluu neljdkertaa

enemman sahkoa.

Kypsenna pienella vesimaaralla. Se saastaa sahkda.
Vihanneksiin jaa vitamiinit ja mineraalit tallelle.

Kaanna ajoissa pienemmaélle tehoalueelle takaisin.

Keittaminen kiehautuselektroniikalla

Jokaisessa neljassa keittoalueessa on
kiehautuselektroniikka.

Sinun ei tarvitse tehda muita s&atdja, odota kunnes ruoka
kiehuu ja kdanna sitten takaisin. Aseta ennen aloittamista
toivottu kypsennyksen tehoalue.

Keittoalue kuumenee suurimmalla teholla ja kytkeytyy
automaattisesti valitsemallesi tehoalueelle takaisin.

Keittoalueen kuumeneminen riippuu séadetysta
kypsennystehosta.

Toimi nain
3 Aseta keittoalueen haluttu kypsennysteho.

4 Kosketa symbolia A yhtdaikaa. Kiehautuselektoniikka
aktivoituu. Naytdssa vilkkuu A ja kypsennysteho
vuoronperaan.

Kiehautuksen jélkeen keittoalue kytkeytyy automaattisesti
kypsennysteholle takaisin. Naytdssa palaa viela
kypsenysteho.

Vihjeita kiehautuselektroniikasta

e Ruoka ei kiehu kiehautuselektroniikalla.:
Kiehautuselektroniikka on tarkoitettu ravintoaineita
sailyttavaan, vahanesteiseen kypsentamiseen.

Lis&a ruokaan suurilla keittoalueilla vain n. 3 kupillista
vettd, pienilla keittoalueilla n. 2 kupillista vetta.
Kypsenna riisi kaksinkertaisessa maarassa nestetta.
Sulje kattila kannella.

Ruoille, jotka kypsennetddn suuressa maarassa vetta
(esim. makaronit), kishautuselektroniikka ei ole sopiva

e Maito ja voimakkaasti kuohuvat ruoat kiehuvat
yli.Kéyta korkeaa kattilaa.

e Maito palaa pohjaan.:
Huuhtele kattila kylmalla vedelld ennen tayttamista.

e Paistettaessa ruoka tarttuu pannuun kiinni.:
Laita ruoka riittavan kuumalle pannulle. Kun rasva on
tarpeeksi kuumaa, se valuu pannun pohjaa pitkin kun
sité kallistetaan vahan. Ala kdanna lian aikaisin. Liha
tai perunaochukkaat irtoavat melkein itsestaan jonkun
ajan kuluttua.
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Taulukot

Seuraavasta taulukosta naet, mille ruokalajeille

kiehautuselektroniikka sopii.

Pienempi mainittu maara viittaa pienemmille keittoalueille,
suuremmat maarat suuremmille keittoalueille. Mainitut

arvot ovat ohjearvoja.

Ruokalajit kiehautuselektroniikalla Maara Tehoalue  Paistoaika,
minuuteissa

Lammittdminen

purkkivihannekset 400 g-800 g A 2-3 5-10

lihaliemi 500 ml-11 A 7-8 4-7

keitto 200 ml A 2-3 4-7

maito 400 ml A 1-2. 4-7

Lammittdminen ja ldmpiménépito

pata (esim. linssipata) 400 g-800 g A 1-2

Sulatus ja lammittdminen

pakastepinaatti 300 g-600 g A 2.-3. 10-20

pakastettu gulassi 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30

Kypsennys hauduttamalla

kala 300 g-600 g A 4-5* 20-25

Keittdminen

riisi (kaksinkertainen maard vettd) 1259-250¢ A 2.-3. 20-35

kuoriperunat 1-3 kupillista vetta 750 g-1,5kg A 4-5 30-40

kuoritut perunat 1-3 kupillista vetta 750 g-1,5kg A 4-5 20-30

tuoreet vihannekset 1-3 kupillista vettd 500 g-1 kg A 4-5 10-20

Hauduttaminen

kéaaryleet 4 kpl A 4-5 50-60

haudutettu paisti 1 kg A 4-5 80-100

Paistaminen

kalapuikot 10 kpl A 6-7 8-12

pannukakku (saks. pannukakku) A 6-7 jatkuva paistaminen

leike, paneroitu 1-2 kpl A 6-7 8-12

pihvi 2-3 kpl A 7-8 8-12

*Kypsennys iiman kantta
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Powerboost-toiminto

Ryhma 2

Talla toiminnolla ruokasi kuumentuu vield nopeammin
kuin laitteesi suurimmalla tehoalueella (5).
Powerboost-toiminto nostaa hetkellisesti suurimman
tehoalueen tehoa.

Powerboost-toiminnon kaytto
keittoalueilla1, 2,3, 5ja 6

Powerboost-toiminto on kéytettavissé vain silloin kun
muut keittoalueet saman ryhman sisélla eivat ole
kaytossa (katso piirustus).

Esimerkki: jos haluat kaytta4 toimintoa keittoalueella 6,
keittoalue 5 (keittoalueen 6 takana) taytyy olla pois paalta.
Sama koskee tosinpainkin. Jos keittoalue ei ole
poispéalta, naytodssa vilkkuu vuoronperadm kirjain F ja
tehoalue 9; sen jalkeen kytketaan uudestaan maksimi
tehoalue 9 paélle. Sama koskee keittoalueita 1 ja 2.

Keittoalueella numero 3 Powerboost-toiminto voidaan
kaynnistdd milloin tahansa, kunhan ulkoinen keittoalue
(numero 4) ei ole kaytdssa, vertaa kuvaan.

Kaynnistaminen:

1 Valitse keittoalue kdannettavan saatimen avulla.
Visuaalinen ilmaisin & vilkkuu.

2 Paina kuvaketta >>, iimaisimessa nakyy P—kirjain.
Pois paalté kytkeminen
1 Valitse keittoalue kdéannettavan saatimen avulla.

2 Paina kuvaketta >>. P—kirjain katoaa ja tehoaste
palautuu tasolle 9.

1
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Powerboost-toiminnon kaytto
keittoalueella 4

Toiminnon voi aktivoida ainoastaan silloin, kun ulkoinen
alue on paalla ja keittoalueet 5 ja 6 eivat ole paalla.

Mikali kytket keittoalueet 5 tai 6 paalle
Powerboost-toiminnon ollessa péalla, alueen
osoittimessa vilkkuu vuoroittain P ja 9; seuraavaksi
osoittimeen palaa suurin tehotaso 9.

Kaynnistaminen:

1 Valitse keittoalue kaannettavan saatimen avulla.
Visuaalinen ilmaisin & vilkkuu.

2 Paina kuvaketta >>, imaisimessa nakyy P—kirjain.
Pois paalté kytkeminen
1 Valitse keittoalue kdéannettavan saatimen avulla.

2 Paina kuvaketta >>. P—kirjain katoaa ja tehoaste
palautuu tasolle 5.

A\ Varoitus: Tietyissa olosuhteissa
Powerboost-toiminto kytketyy automaattisesti paalta
suojatakseen keittotasosi sisélla olevia komponentteja
vaurioilta.
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Ajastin-toiminto

Tata toimintoa voidaan kayttda kahdella eri tavalla:
e keittoalueen sammuttamiseen automaattisesti

e minuuttikellona

Keittoalueen tulee sammua
automaattisesti

Syo6ta halutulle keittoalueelle kypsymisaika. Keittoalue
sammuu automaattisesti kun kypsymisaika on mennyt
umpeen.

Toimi néin
Keittoalueen taytyy olla paalla.

1 Valitse keittoalue saaténupilla.

2 Kosketa symbolia ®. Ajastimen néytdssé vilkkuu 4.
Saada haluttu kypsymisaika saatonupilla.
Kypsymisaika vilkkkuu muutaman sekunnin ajan ja
alkaa sitten kulua. Jos olet sédatanyt useammalle
keittoalueelle kypsymisajan, naytdssa nékyy vain
lyhyimman kypsymisajan kuluminen

e Kun kypsymisaika on kulunut, keittoalue sammuu.
Tehoalueen naytdssa palaa . Kuulet
minuutinpituisen danimerkin. Ajastimen naytdssa
vilkkuu £f. Kosketa mita tahansa kayttdpintaa.
Naytdt sammuvat ja dénimerkki vaikenee.

e Ennenaikainen poistaminen:
Valitse keittoalue saatonupilla. Kosketa symbolia © ja
muuta kypsymisaikaa saaténupilla.

e Borrar antes de hora:
Valitse keittoalue saatdnupilla, kosketa symbolia ® ja
sdada kohtaan 8. Muutaman sekunnin kuluttua
nayttdé sammuu.
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e Huomautuksia :
Haluat tiedustella keittoalueen jaljellaolevaa
kypsymisaikaa: Valitse keittoalue s&aténupilla.
Kypsymisaika nékyy 5 sekuntia.
Voit s&ataa ajan 90 minuuttiin asti.

Automaattinen aikarajoitus on aktiivinen myés
ajastintoiminnossa.

Ajastintoiminto ei ole enda aktiivinen sdhkdkatkon
jalkeen.

Minuuttikello

Minuuttikellolla voit sdataa aikaa 90 minuuttiin asti. Se ei
ole riippuvainen muista asetuksista.

Toimi nain:
Mlk&an keittoalue ei saa olla valittuna.

Kosketa symbolia @ naytté min vilkkkuu. Ajastimen
naytossa vilkkuu G4,

Saada kiertonupilla haluttu aika.

Muutaman sekunnin kuluttua aika alkaa kulua. Pienin
ajastimella asetettu aika alkaa kulua nakyvilla.

e Ajan paattymisen jalkeen:
Kuulet minuutin pituisen d&nimerkin. Ajastimen
naytodssa vilkkuu I ja ndyttd min vilkkuu. Kosketa
mitd tahansa kayttdpintaa. Naytét sammuvat ja
aanimerkki vaikenee.

e Ajan korjaaminen:
Kosketa symbolia @ ja sd&da haluttu aika
kiertonupilla.

Ohje: Sahkokatkoksen jalkeen minuuttikello ei endé ole
toiminnassa.
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Hukommelsesfunktion

Memory-toiminnolla voit tallentaa tehoalueet ja ajat tiettya
ruokalajia varten ja kayttaa niitd milloin tahansa.

Memory-toiminta on jarkevaa silloin, kun tarvitset useita
eri tehoalueita ruoan valmistamiseen ja kun valmistat sitéa
usein.

Tarvitset ruokalajin valmistamiseen aina samat olosuhteet
kuin tallennuksen yhteydessa, esim.:
sama kattila seka ruoan maaréatiedot ja alkulampdétila.

Asetuksen tallennus

Voit tallentaa jokaista keittoaluetta kohti ynden
memory-tapahtuman. Jokaiselle memory-tapahtumalle
voit tallentaa jopa 5 asetusta. Tallennuksen maksimi
kesto on 90 minuuttia.

Toimi nain:

Keittotason taytyy olla paalla. Mikaan keittoalue ei saa olla
valittu. Keittoalue, johon tallennetaan, taytyy myés olla
pois paalté.

1 Kosketa symbolia M. Naytdssa vilkkuu rec.

2 Valitse haluttu keittoalue kiertonupilla ja séada
tehoalue. Tallennus alkaa. Naytto rec palaa ja
keittoalueen nayton vieressa vilkkuu M.

3 Valmista nyt ruoka haluamallasi tavalla. Asetukset
tallentuvat.

4 Kun ruoka on valmista, kytke keittoalue pois paalta.
Tapahtuma on tallennettu.

Huomautuksia:

Jos sé&adat ruoallesi yli 5 tehoaluetta, ajastimen
naytdssa vilkkuu == ja keittoalueiden naytdssa =
vuoronperdan kypsennystehon kanssa. Seuraavia
tehoalueita ei enaa tallenneta. Ajastimen naytto
sammuu, kun kosketat mité tahansa kéyttépintaa.
Voit valmistaa ruokasi valmiiksi miten haluat.

Jos tallennat yli 90 minuuttia, ajastimen naytdssa
vilkkuu 38 ja keittoalueen néytdssa = vuoronperaén
kypsennystehon kanssa. Seuraavia tehoalueita ei
enéa tallenneta. Naytot sammuvat, kun kosketat mita
tahansa kayttopintaa. Voit valmistaa ruokasi valmiiksi
miten haluat.

Kun haluat tallentaa keittoalueelle toisen
memory-tapahtuman:

Aloita tallennus alusta. Vanha tallennus haviaa.
Automaattinen ajan rajoitus toimii myds
memory-toiminnon yhteydessa.
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Memoryn kaytto

Kun haluat valmistaa tallennetun ruokalajin uudelleen,
kaytat memorya. Keittoalue, jonka yhteydessa
memory-toiminnon tulisi aktivoitua, taytyy olla pois péalté.

1 Valitse keittoalue kiertonupilla.
2 Kosketa symbolia M memoryn aktivoimiseksi.
Memoryn naytto:

Keittoalueen néytdssa néytetaan tallennetut asetukset
pikaisesti lapi.

Keittoalue ei lampene viela. Keittoalueen nayttd A palaa.
Jokainen vaihe nakyy 3 sekunnin ajan naytdssa.

Memory kaynnistyy:

Kun kaikki vaiheet on naytetty, memory-ohjelma
kaynnistyy. Keittoalue kuumenee.

Keittoalueen naytdssa nakyy ajankohtainen asetus.
Ajastimen naytdssa nakyy koko keittotapahtuman kesto
ja se kay taaksepain.

Voit memory-ohjelman kaydessa tarkistaa jaljelld olevia
tehoalueita ja kyseista kypsymisaikaa:

Valitse keittoalue kiertonupilla .

Kosketa symbolia &, ajankohtainen tehoalue ja
kypsymisaika tulee nékyviin. Symbolilla ® voit tiedustella
kaikkia jaljella olevia tehoalueita ja kyseista
kypsymisaikaa.

Memory loppu:

Kun memory-ohjelma on valmis, keittoalue sammuu.
Kuulet minuutin pituisen aanimerkin. Ajastimen naytdsséa
vilkkuu 7. Keittoalueen nayttd M vilkkuu. Keittoalueen
naytosséa palaa {i. Kosketa mita tahansa kayttdaluetta.
Naytdét sammuvat ja danimerkki hilienee.

e Memoryn ennenaikainen lopetus:
Valitse keittoalue kiertonupilla . Keittoalueen nayttod
vilkkuu. Muuta tehoaluetta. Keittoalue sammuu.

e Useampi keittoalue memory-kaytdssa:
Jos kaytat useammalla keittoalueella yhtaaikaa
memory-toimintoa, ajastimen néytdssa nakyy
memory-ohjelman lyhyin kypsymisaika.

Ohje: Haluat tiedustella toisen memory-ohjelman

kypsymisaikaa. Valitse keittoalue kiertonupilla .
Ajankohtainen saatd tulee nékyviin.
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Automaattinen ajan rajoitus

Jos keittoalue on pitkdan kaytdssa, etkd muuta sdatoa,
automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalueen kuumentuminen keskeytyy.
Keittoalueen néytdssé vilkkuu vuoronperaadn F ja §.

Kun kosketat mita tahansa ohjauspaneelia, nayttd
sammuu. Voit s&ataa uudelleen.

Aikarajoituksen aktivoinnin ajankohta riippuu saadetysta
tehoalueesta (1 - 10 tuntia).

Vahvistusdanen poiskytkenta
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Valitsimen kosketus vahvistetaan lyhyella d&nimerkilla.
Voit kytked t&man aénimerkin pois.

Kytke keittotaso paékytkimesté paélle..
1 Laita kaikki keittoaluetta tehoalueelle 3.

2 Sammuta keittoalueet yksi toisensa jalkeen alkaen
oikeasta etummaisesta keittoalueesta. Katso kuva.

3 Kosketa paakytkinta vah. 5 sekunnin ajan, tdman
ajan jalkeen kuulet vahvistusaanimerkin.

Voit kytked sy6ttdvahvistuksen taas paalle. Toimi kuten
poiskytkennassakin.



Hoito ja puhdistus

Al& kayta painepesuria tai hdyrysuihkutinta.

Hoito

Hoida keittotasoasi lasikeramiikan suoja- ja hoitoaineella.
Se antaa keittopinnalle kiiltavan, likaahylkivan kalvon.
Keittotaso pysyy pitkdan kauniina. Se helpottaa sen
puhdistamista.

Lasikeramiikan puhdistus

Puhdista keittotaso joka kayttokerran jalkeen. Silloin
ylikiehunut ruoka ei pala kiinni.

Kéyta ainoastaan lasikeramiikalle tarkoitettuja
puhdistusaineita, esim. CERA CLEAN, cera-fix, Sidol
keramiikalle ja terakselle.

Vesitahrat voit poistaa my06s sitruunanmehulla tai etikalla.

Sopimattomat puhdistusaineet:

Ala kéyta:

Naarmuttavia sienia, hankausaineita tai syovyttavia
puhdistusaineita kuten uuninpuhdistussuihke ja
tahranpoistoaine.

Kiertonuppi:

Pyyhi kiertonuppi mieluiten haalealla huuhteluvedelld. Al&
kayta voimakkaita tai hankaavia aineita. Pesu
astianpesukoneessa seka upotus pesuveteen
vahingoittaa kiertonuppia.

Puhdistuslasta:
Vaikeat tahrat poistat parhaiten puhdistuslastalla.

Ota puhdistuslastan suojus pois.
Puhdista lasikeraamiset pinnat ainoastaan teralla.
Varsi voi naarmuttaa lasikeraamista pintaa.

A Varoitus: Tera on erittéin terava.
Loukkaantumisvaara! Suojaa teréd puhdistuksen jalkeen.
Vaihda vaurioitunut terd heti uuteen.

Nain puhdistat lasikeraamisen keittopinnan:

Poista ruoantéhteet ja rasvaroiskeet puhdistuslastalla.
Puhdista haaleat pinnat puhdistusaineella ja
talouspaperilla. Jos keittopinta on viela lian kuuma, se voi
aiheuttaa tahroja.

Pyyhi pinnat kostealla rétillé ja kuivaa ne pehmealla ratilla.

Metallisesti heijastuvat varjdantymat:

Varjaantymia syntyy sopimattomien puhdistusaineiden
kaytdsta tai kattilan aiheuttamasta hankautumisesta.
Niista on vaikea paasta eroon. Kayta Stahl-Fixi tai
Sidolia keramiikalle + terékselle. Asiakaspalvelumme
poistaa varjaytymid maksua vastaan.

Ohjauspaneselit:
Pida alue aina puhtaana ja kuivana. Ruoantahteet ja
ylikiehunut ruoka voivat vaikuttaa toimintoihin.

Keittotason kehyksen puhdistus

Kéyta lamminta huuhteluvetta.
Ala kayta teravid tai hankaavia aineita. Puhdistuslasta ei
sovi tarkoitukseen. Keittotason kehys voi vauroitua.

Sitruunanmehu ja etikka eivat sovi keittotason kehyksen

puhdistamiseen.
Ne voivat aiheuttaa himmeita kohtia.
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Toiminta hairion yhteydessa

Jos laitteessa esiintyy héirioita, kyse on usein
pikkuasioista, jotka on helppo korjata. Ennen kuin soitat
asiakaspalveluun, noudata seuraavia ohjeita.

o Keittotasoa paallekytkettdessé virtaverkon °
sulake palaa:

Varmista, ettei kaikkien paallekytkettyjen laitteiden
tehon otto ylita talolitdntasi maksimiarvoa. Tarkasta,
palaako sulake kun kytket toisen keittoalueen paélle.

e Keittoalueen kaikissa naytéissa vilkkuu £ ja
kuulet akustisen danimerkin: °
Kayttdpinta on erittain likainen, ruokaa on kiehunut yli
tai tydskentelypinnalla on jokin esine. Puhdista
kayttopinta kunnolla tai poista esine

Jos ndyttd ei pala vield keittoalueen péalta- ja
paallekytkemisen jalkeenkaan, irrota laite verkosta.
Odota 20 sekuntia ja kytke se uudelleen verkkoon.

Powerboost-toiminnon néyttd vilkkuu ja sammuu
Powerboost-toiminnolla keittoaluetta kaytetédan
suurimmalla mahdollisella teholla. Pitk&n keittoajan
yhteydessé on mahdollista, etta keittoalue kytkee
toiminnon automaattisesti paalta keittotason
suojelemiseksi ylikuumenemiselta. Heti kun nayttd ei
vilku, voit taas kayttaa sité.

Korjaukset
Korjaukset on sallittu ainoastaan koulutetulle
asiakaspalvelun henkilbkunnalle.

tydskentelypinnalta. Hipaise kyseista kayttopintaa. A\ Varoitus: Laitteen asiattomat korjaukset voivat
Vilkkuminen loppuu. altistaa kayttéjan suureille riskeille.
e Keittotaso on sammunut: e Nayttd £ - ja numerot

Pagkytkimeen on koskettu vahingossa. Kytke
keittotaso uudelleen paélle. Suorita sdatd uudestaan.

e Kun laitat kattilan induktiokeittoalueelle, nayttdé
vilkkuu (siité ei lahde enaa tehoa)
Tarkasta, onko keittoastia séhkdmagneettinen
(magneetti vetaa sité puoleensa). Tarkasta, onko °
kattilan halkaisija riittavan suuri.
Anna kattilan jaahtya, jos se on kuumentunut

Kun nayttéalueilla ndkyy £ ~ ja numeraoita,
elektroniikassa on vikaa. Irrota laite veirtaverkosta ja
kytke se uudelleen verkkoon. Ota yhteytta
asiakaspalveluun, jos tdma naytto tulee uudelleen
nakyviin.

Naytté F ja numerot
Jos naytdssa nakyy vuoronperadn F ja yksi numero,
laitteessasi on hairi6. Seuraavassa taulukossa |8ydat

kaytossa. ohjeita hairididen poistamiseen.

Néaytto Hairio Toimenpide

F Keittotasossa on sisdinen  Irrota keittotaso virtaverkosta. Odota pari sekuntia ja kytke
virhe. se uudelleen verkkoon.

Jos nayttd ei sammu, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

e Keittotaso on liian kuuma  Poista keittoastia edessa olevilta keittoalueilta. F2
ja se on sammunut sammuu hipaisemalla kéyttopintaa, jos keittotaso on
itsestaan. jaéhtynyt riittavasti.

F4 Keittotaso on lilan kuuma  Tarkasta, onko ohjauspaneelin péalld kuuma astia. Poista
ja se on sammunut astia ohjauspaneelin paaltd. Odota pari minuuttia kunnes
itsestdan. ohjauspaneeli on hiukan jadhtynyt. Jos sammuttamisen

jalkeen nakyy edelleen 74, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

FB Keittoalue on ollut liian Automaattinen aikakytkentd on aktivoitunut.
pitkdan kaytossa suurella  Jatkaaksesi keittdmistd, paina mistd tahansa painikkeesta.
teholla iiman keskeytysta.

c! Verkkojannite on liaan Kytke keittoalue pdéltd. Odota pari sekuntia ja kytke se
heikko. uudelleen padlle.

Jos nayttd ei sammu, ota yhteytta sahkolaitokselle.
ccled Keittoalue on Keittoalue on sammunut automaattisesti suojatakseen
ylikuumentunut. keittotasoasi.
Anna sen jadhtyé pari minuuttia ja kytke se sitten taas
paélle.
uxno Keittotasoa ei ole liitetty Irrota keittotaso virtaverkosta. Katso liitdntdsuunnitelma ja

oikein.

liitd se oikein.
Jos nayttd ei sammu, ota yhteyttd asiakaspalveluun.
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Laitteen normaali kayttoaani

Induktiokuumentamisen teknologia perustuu tiettyjen
metalliaineiden varahtelykykyyn, heti kun ne alistuvat
korkeataajuusaalloille. Tietyissa olosuhteissa hdméa
varahtelyt voivat aiheuttaa dania, kuten esim:

e syvad surinaa kuten muuntaja:
Tata esiintyy keittettédessa suurella teholla. Syyna
tédhan on energian maara, joka siirtyy keittotasolta
keittoastiaan. Tama aani havida tai heikkenee heti
kun tehoa pienennetéan.

e Hiljainen vihellys :
Tata esiintyy, kun keittoastia on tyhja. Tama aani
haviaa heti kun keittoastiaan laitetaan vetta tai
elintarvikkeita.

o Ratina:

Téata esiintyy keittoastioissa, joissa on eri materiaaleja

kerroksittain. Aéni muodostuu varindisté eri
materiaalikerrosten litospinnoilla. Tama aani johtuu
keittoastiasta. Se voi muuttua aina valmistettavan
elintarvikkeen méaaran ja lajin mukaan.

o Korkea vihellysaani :

Tata aanta esiintyy yleensa vain keittoastioissa, jotka
on valmistettu eri materiaalikerroksista, heti kun niita

kaytetddn maksimi lAmmitysteholla ja yhtaaikaa
kahdella rinnakkaisella keittoalueella. Tama vihellys
havidé tai heikkenee heti kun tehoa pienennetéan.

e Puhaltimen aani
Jotta elektroniikka toimii oikein, sen on toimittava

kontrolloidussa lampdtilassa. Siksi keittotasossa on

puhallin, joka kay aina eri tehoalueille maarattyjen

l[ampdtilojen yhteydessé. Puhallin voi myds kayda sen
jalkeen kun keittotaso on sammutettu, jos maaratty

l[ampdtila on edelleen liian korkea.

Tassa kuvatut danet ovat normaaleja ja osa
induktioteknologiaa, t&ssé ei ole kyse vioista.
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Pakkaus ja vanha laite

Huoltopalvelu

Pura laite pakkauksesta ja havita pakkaus
ymparistoystavallisesti.

raman laitteen merkinta perustuu kaytettyja
s3&8hko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical and

= Jl€Ctronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2002/96/EG.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden palautus- ja
kierratys-saannokset koko.
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Jos laitettasi taytyy korjata, huoltopalvelumme on sita
varten. L&himman huoltopisteen osoitteen ja
puhelinnumeron 1&ydéat puhelinluettelosta. Mainitut
asiakaspalvelukeskukset iimoittavat mielelladn 1ahimman
huoltopalvelupisteen.

E-numero ja FD-numero

Ottaessasi yhteytta huoltoon, ilmoita laitteesi
tuotenumero (E-numero) ja valmistusnumero
(FD-numero).

Tyyppikilpi ja numerot 18ytyvat laitepassista.
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Hva du ma ta hensyn til

Les grundig igjennom bruksanvisningen. Det er en
forutsetning for at du skal kunne bruke kokesonen pé en
sikker og riktig méte.

Ta godt vare pé bruks- og monteringsanvisningen samt
apparatpasset. Hvis du gir apparatet videre til andre, ma
disse papirene folge med.

Sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er bare beregnet til bruk i private
husholdninger.
Kokesonen ma bare brukes til oppvarming av matvarer.

A\ Advarsel: Tilberedning og oppvarming av
matvarer

Ved tilberedning av lapskaus eller flytende matretter som
supper, sauser eller drikker kan disse varmes opp altfor
raskt selv om det ikke er tegn pé at de gjer det. Dette kan
fore til at det seles utenfor beholderen.

Derfor anbefales en myk oppvarming. Velg et egnet
effektniva og rer maten for og etter oppvarmingen.

A Advarsel: Overopphetet olje og fett
Overopphetet olje eller fett antennes raskt. Fare for brann!
Ikke varm opp fett eller olje uten oppsyn.

Dersom oljen antennes, ma du aldri slokke med vann.
Legg straks et lokk eller en tallerken over.

Skru av kokeplaten.

La kokekaret kjgles av pa kokeplaten.

A\ Advarsel: Varme kokeplater

Ikke beror varme kokeplater. Fare for forbrenning!
Barn ma alltid holdes borte fra disse.
Restvarmeindikatoren advarer mot varme kokeplater.

Legg aldri fra deg brennbare gjenstander pa kokesonen.
Fare for brann!

Dersom det befinner seg skuffer under kokesonen, ma
du ikke oppbevare brennbare gjenstander eller
spraybokser der. Fare for brann!

Kabler fra elektriske apparater mé ikke komme i kontakt
med de varme kokeplatene. Det kan oppstéa skader pa
kabelisolasjonen og kokesonen.

Hvis det ligger veeske mellom grytebunn og kokeplate,
kan det oppsta damptrykk. Damptrykket kan forarsake at
kjelen plutselig spretter opp. Fare for personskader!

Hold alltid kokeplater og grytebunner torre.
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Hvis det er sprekker, revner eller riper i glasskeramikken,
kan det oppsta fare for elektrisk stat.

Sla av apparatet umiddelbart.

Sla av sikringen til apparatet i sikringsskapet.

Ring til kundeservice.

Dersom kokeplaten avgir varme uten at displayet
fungerer, méa du sla av kokeplaten. Fare for forbrenning!
Ring til kundeservice.

Ikke legg lokk eller andre store gjenstander pa
koketoppen. Skulle apparatet slas pa ved en feil, kan
disse gjenstandene sveert raskt varmes opp og forarsake
brannskader.

A Advarsel: Kjolevifte

Under kokesonen finnes en kjglevifte. Forsiktig Dersom
kokesonen befinner seg over en skuff, kan det ikke
oppbevares smé gjenstander eller papir i skuffen. Disse
kan suges inn og skade viften eller pavirke kjglingen. Det
er ikke tillatt & lagre verken aluminiumsfolie eller
lettantennelige materialer (f.eks. sprayer) i skuffen eller i
naerheten av kokesonen. Fare for eksplosjon!

Mellom innholdet i skuffen og luftinntaket skal det veere
en avstand pa minst 2 cm.

A\ Advarsel: Ukyndig reparasjon

Ukyndige reparasjoner er farlig. Fare for elektrisk stot!
Reparasjoner ma bare utfores av servicetekniker som har
fatt opplaering av oss.

All form for tilpasning av apparatet, innbefattet utskifting
eller installasjon av stremforsyningsledningen, ma utferes
av var kundeservice.

A\ Advarsel: Forsiktig Dette apparatet er i samsvar
med direktivet for sikkerhet og elektromagnetisk
kompatibilitet.

Personer med pacemaker bor likevel holde god avstand
fra apparatet. Det er umulig & forsikre seg om at alle
tilgiengelige pacemakere pa markedet er i samsvar med
direktivet for sikkerhet og elektromagnetisk kompatibilitet,
og at det ikke oppstar interferens som kan fore til at
apparatet ikke fungerer korrekt. Det kan ogsa oppsta feil
ved bruk av andre apparater, som f.eks. hgreapparater.



For montering

Undersgk apparatet noye etter at du har tatt det ut av
emballasjen. Ikke ta apparatet i bruk fer du har kontrollert
at det ikke har oppstatt transportskader.

For du tar i bruk apparatet: Forsikre deg om at
stromtilkoblingen er jordet og i samsvar med alle
sikkerhetsbestemmelser. Oppbygging og tilkobling av
apparatet skal utfares av en autorisert tekniker.

Tas apparatet i bruk uten riktig tilkobling av
jordingsklemmen eller etter ukyndig tilkobling, kan dette i
sjeldne tilfeller fore til alvorlige personskader eller ha
deden til felge.

Produsenten er ikke ansvarlig for skader som er
forarsaket av uriktig bruk eller uegnede elektriske
tilkoblinger.

Arsaker til skader

Ru gryte- og pannebunner lager riper i glasskeramikken.
Kontroller kokekaret.Det er sveert viktig at kokekar som
plasseres pa en aktivert koketopp, inneholder vaeske eller
mat. Selv om koketoppen er utstyrt med et innebygd
sikkerhetssystem, kan tomme kokekar varmes opp sé
raskt at "Automatisk utkobling”—funksjonen ikke rekker &
reagere og de oppnar svaert hey temperatur. Bunnen pa
kokekaret kan ogsé smelte og skade koketoppens
glassoverflate. Hvis dette skjer, ma du ikke berare
kokekaret, og du ma slé av koketoppen. Kontakt
kundeservice hvis den ikke fungerer etter avkjeling.

Sett aldri varme panner og gryter pa betjeningsfeltet,
indikasjonsomradet eller rammen.
Det kan oppsté skader.

Salt, sukker og sand forarsaker riper i glasskeramikken.
Ikke bruk kokesonene som oppbevaringssted eller
arbeidsflate.

Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa
kokesonen kan forarsake skader.
Ikke oppbevar slike gjenstander over kokesonen.

Sukker eller sterkt sukkerholdige retter skader
kokesonen. Fjern overkok med det samme ved hjelp av
en glasskrape.

Forsiktig Glasskrapen har et skarpt blad.

Aluminiumsfolie eller plastfat smelter pa varme
kokeplater.

Beskyttelsesfolie for komfyrer er ikke egnet denne
kokesonen.
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Felgende skader pavirker verken funksjonen eller
stabiliteten til glasskeramikken.

Kraterdannelser
som skyldes smeltet sukker eller sterkt sukkerholdige
retter.

Riper
som skyldes salt-, sukker- eller sandkorn eller ru
grytebunner

Metallisk, skimrende misfarging
som skyldes gryteslitasje eller
bruk av uegnet rengjeringsmiddel.

Slitt dekor
som skyldes uegnet rengjeringsmiddel.

Disse skadene skyldes feil bruk av apparatet og dekkes
ikke av garantien fordi det ikke dreier seg om tekniske feil.



Das Gerat kennen lernen

In diesem Kapitel beschreiben wir Innen Bedienfelder,
Kochstellen und Anzeigen. Sie unterscheiden sich nach

Geratetyp.
Bryterpanelet
Indikasjon for Indikatorer for
© dobbel kokesone koketrinn { — 5
driftsindikator
restvarmeH/h

Bryterflate for

(D hovedbryter Panel med dreiebrytere Superficie de mando para
M minnefunksjon , for valg av kokesone O funcién programacion

A Koke med oppkoblingselektronikkl | o valg av effektniva del tiempo

>> powerboost—funksjon

Betjeningsomrade:

Nér du berarer et symbol, aktiveres den tilsvarende
funksjonen.

Eksempel: Berer symbolet .

Kokesonen slés pa.

Veiledning:

Innstillingene forblir uendret hvis du bergrer flere felt et
kort ayeblikk. Dermed kan du uten problemer tarke opp
overkok i innstillingsomradet.

Hold alltid betjeningsomradene rene og terre. Fuktighet
og smuss pavirker funksjonen.
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Kokesonene

Enkel kokesone

Velg egnet kokeplate.

Kokeplaten ma vaere like stor som kokekaret du bruker.
Bruk kun ferromagnetiske kokekar (se "Egnede kokekar
og deres anvendelse”)

Dobbel kokesone

Stoerrelsen pa disse kokesonene kan endres. Kokesonen
bor veere tilkoblet.

Bruk av den ytre sonen:

Sett pa et kokekar med samme starrelse pa bunnen som
den ytre sonen. Den ytre sonen starter automatisk, og
kontrollampen tennes ®.

Restvarmeindikator

Kokesonen har en restvarmeindikator for hver kokeplate.
Denne viser hvilke kokeplater som fremdeles er varme.
Berar derfor ikke denne kokeplaten.

Nar platen er slatt av, vil den dreibare indikasjonen O
fortsette a lyse sé lenge kokesonen er varm (se bilde).

Dersom kokekar fiernes fra kokesonen uten at den slas
av, vises h/H i displayet og i det valgte effekttrinnet.
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Twist-pad med avtakbar twist-knapp

Twist-pad

Twist-pad er innstillingsomradet for valg av kokeplate og
innstilling av koketrinn med twist-knappen.
Twist-knappen midtstilles automatisk i twist-pad-feltet.

Twist-knapp

Twist-knappen er magnetisk og settes pé twist-pad.
@nsket kokeplate aktiveres ved & forskyve twist-knappen
i pilens retning. Koketrinnet stilles inn ved & skru pa
twist-knappen.

e Taav twist-knappen:
Du kan ta av twist-knappen. Dermed blir det enklere
a foreta rengjering.

Du kan ogsa ta av twist-knappen nar kokeplaten er i
drift. Alle kokeplater slas av etter 3 sekunder.

A\ Advarsel: Hvis du legger en metallgjenstand péa
twist-pad i lgpet av de 3 sekundene, kan kokesonen
fortsatt varme. Kokesonen ma derfor alltid slés av med
hovedbryteren.

e Oppbevare twist-knappen:
| twist-knappen er det en kraftig magnet. lkke la
magnetiske datamedier, som for eksempel
videokassetter, disketter, kredittkort og kort med
magnetstriper, komme i ngerheten av twist-knappen.
Disse kan bli gdelagt.
Det kan oppsta stey pa tv-apparater og monitorer.

A\ Advarsel: For personer med elektroniske
implantater f.eks. pacemakere, insulinpumper.
Det kan skje at implantater blir pavirket av magnetfelt.
Legg derfor aldri twist-knappen i lommene pé kleerne.
Avstanden til pacemakere ma vasre minst 10 cm.
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Matlaging med induksjon

Hva innebaerer matlaging med
induksjon?

Matlaging med induksjon baserer seg pé et helt annet
prinsipp enn ved tradisjonell oppvarming. Ved induksjon
dannes varmen i grytebunnen med en gang, mens
kokeplaten forblir kald. Sammenlignet med andre
matlagingsmetoder, gir dette en rekke fordeler:

e Tidsbesparelse ved koking og steking

Fordi det ikke er glasskeramikkfeltet, men kokekaret
som varmes direkte opp, oppstéar det ikke varmetap,
og effekten er sterre enn ved tradisjonelle metoder.

e Sparer energi:

Det er bevist at det med induksjon brukes mindre
strom enn ved andre kokemetoder.

o Kontrollert varmetilfersel og hoyere sikkerhet:

Kokesonen produserer og avbryter varmetilfarselen
oyeblikkelig etter betjening av styringen.
Oppvarmingen avbrytes nar kokekaret fiernes fra
kokeplaten selv om kokeplaten ikke slas av. Er du
uheldig og lar en klut eller annet brennbart materiale
bli liggende i kokesonen, brenner ikke dette selv om
kokeplaten er slatt pa. Etter tilberedingen kan du kun
merke restvarmen som kasserollen har avgitt.

o Lettstelt:

Matrester kan ikke brenne seg fast pa
glasskeramikkfeltet, fordi det ikke varmes opp. Du
trenger ikke vente med & rengjere kokesonen til den
er avkjolt. Dette gir deg hey komfort og renhet.
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Egnet kokekar

Velg alltid en gryte i en storrelse som er tilpasset
mengden som skal tilberedes. En stor gryte med lite
innhold krever mye energi.

Kun magnetiserbart (ferromagnetisk) kokekar egner seg
for matlaging med induksjon. Det kan bestéa av emaljert
stél, stepejern eller rustfritt stal (kromstal), som er spesielt
konstruert for induksjon. Bruk aldri kokekar av tradisjonelt
rustfritt stal, glass, keramikk, kobber eller aluminium. Du
kan enkelt kontrollere om kokekaret er egnet (dvs. om det
er magnetisert) ved hjelp av en magnet.

Ingen kokekar pa kokeplaten.

Tallet i kokeplateindikatoren begynner & blinke dersom
det ikke settes kokekar pa kokeplaten, dersom kokekaret
bestar av uegnet materiale eller ikke har riktig sterrelse.
Blinkingen oppharer nér et egnet kokekar settes pa
kokeplaten.

Dersom det ikke settes egnet kokekar pa kokeplaten
etter 90 sekunder, slér denne seg automatisk av.
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Hovedbryter med barnesikring

Hovedbryter

Med hovedbryteren slar du pa elektronikken il
betjeningsfeltet. Na er kokesonen klar til bruk.

Innkobling:
Berer symbolet O inntil indikasjonene & for kokeplatene
tennes.

Sla av:

Berer symbolet D inntil indikasjonene & for kokeplatene
slukkes. Alle kokeplatene slas av. Restvarmeindikatoren
fortsetter & lyse inntil kokeplatene er tilstrekkelig avkjglt.

Veiledning:
Kokesonen slar seg automatisk av dersom alle
kokeplatene er slatt av i mer enn 10 sekunder.

Innstillingene bilir lagret de forste 5 sekundene etter
utkobling. Hvis du slar p& kokesonen innenfor dette
tidsrommet, tas kokesonen i bruk med de forrige
innstillingene.

Barnesikring

For at barna dine ikke skal sla pa kokeplatene kan du
sikre at kokesonen ikke slas pa ved en feiltakelse.
Barnesikringen er permanent aktiv.

Aktivere barnesikringen:

Sla p& kokesonen med hovedbryteren.

1 Still alle kokeplatene péa koketrinn 2.

2 Sla av kokeplatene i rekkefelge. Begynn med den
fremre hayre kokeplaten. (Se figur)

3 Beror hovedbryteren i minst 5 sekunder. Etter dette
heres et lydsignal.
Barnesikringen er aktivert.

Deaktivere barnesikringen:

Du kan deaktivere barnesikringen igjen. Gjor akkurat det
samme som du gjorde da du aktiverte barnesikringen.

e Bruke kokesonen:
Hver gang du slar pa kokesonen, ma du berere D i
mer enn 4 sekunder. Mens dette pagar, lyser
indikasjoner —o. Nar indikasjonen slukkes, er
kokesonen slatt pa.
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e Sperre kokesonen midlertidig:
Du kan sperre kokesonen midlertidig, f.eks. nar du
har sméa barn pé besgk:
Kokesonen ma vaere slatt av.
Beror hovedbryteren D i mer enn 4 sekunder.
Kokeplateindikasjonene slukkes. Indikasjonen —o
lyser i 10 sekunder for den slokkes. Kokesonen er
I&st.

e Oppheve den midlertidige sperren:
Berer hovedobryteren D lengre enn 4 sekunder.
Kokesonen er slatt pa. Sperren er opphevet.

Obs: Rengjeringsvann, overkok eller gjenstander som
er plassert p& hovedbryteren O kan fere til at
barnesikringen utilsiktet aktiveres/deaktiveres.

Koking

(@)

| dette kapittelet finner du en beskrivelse av hvordan du
stiller inn kokeplatene. | tabellen finner du koketrinn og
koketider for de ulike rettene. De ulike tipsene kan hjelpe
deg med & spare energi.

Slik stiller du inn

Kokesonen ma veaere slatt pa.

Velg kokeplate.

For & gjere det, ma du skyve twist-knappen mot
onsket kokeplateindikasjon.

Kontrollampen lyser og & blinker pa
kokeplateindikasjonen.

2 Plasser twist-knappen i midten igjen.

3 Skru pa twist-knappen i lapet av de neste
5 sekundene, til nsket kokeplate vises pa
kokeplateindikasjonen.
Koketrinn 1 = laveste effekt
Koketrinn 9 = hoyeste effekt
Etter 5 sekunder lyser kokeplateindikasjonen
konstant og kontrollampen slokner.

e Endre koketrinn:
Velg kokeplate og still inn det nye koketrinnet.

e Skru av kokeplaten:
Velg kokeplate og still inn pa 4.
Kokeplaten slar seg av, og etter ca. 5 sekunder vises
restvarmeindikatoren.



Tabell

| tabellen nedenfor finner du noen eksempler

Koketidene kan variere ut fra matvaretype og matvarenes
vekt, tykkelse og kvalitet Derfor kan den faktiske
koketiden avvike fra dette

Mengde Oppkokings-  Trinnfor Varighet for
trinn 9 videre-  viderekoking
koking
Smelting
Sjokolade, glasur, smar, honning
gelatin 100 ¢ 1-2
1 pk 1-2
Oppvarming
Hermgrgnnsaker 400g-800¢g 1-3 min 2-3 3-6 min
Buljong 500 ml-11 2-3 min 7-8 3-6 min
Jevnede supper 500 ml - 11 1-3 min 2-3 2-4 min
Melk** 200 ml - 400 ml 1-3 min 1-2 2-4 min
Oppvarming og varmholding
Gryterett (f eks linsegryte) 4009-800¢ 1-2 min 1-2
Melk 500ml-11 2-3 min 1-2
Opptining og oppvarming
Dypfrossen spinat 300g-600¢g 3-4 min 2-3 5-15 min
Dypfrossen gulasj 5009 -1kg 3-4 min 2-3 20-30 min
Trekking
Melboller (1-2 | vann) 4-8 stk 6-9 min 4-5* 20-30 min
Fisk 300 g -600g 3-6 min 4-5* 10-15 min
Koking
Ris (med dobbel vannmengde) 1259-250¢g 2-4 min 2-3 15-30 min
Risengrynsgrgt (500 ml - 1 | melk)
Uskrelte poteter med 1 - 3 kopper vann 125g9-250¢ 3-5 min 2-3 25-35 min
Skrelte poteter med 1 - 3 kopper vann
Ferske grannsaker med 1 - 3 kopper vann 750 g-1,5kg 3-5 min 4-5 30-35 min
Pasta (1-2 | vann)
7509 -1,5kg 3-5 min 4-5 15-25 min
5009-1kg 3-4 min 4-5 10-20 min
2509 -500¢g 6-9 min 6-7* 6-10 min
Surring
Rulader 4 stk 4-6 min 4-5 50-60 min
Oksestek 1 kg 4-6 min 4-5 60-100 min
Gulasj 500 ¢ 4-8 min 4-5 50-60 min
Steking
Pannekaker 1-2 min 6-7 Stekes etter
hverandre
Schnitzel, panert 1-2 stk 1-2 min 6-7 6-10 min
Biff 2-3 stk 1-2 min 7-8 8-12 min
Fiskepinner 10 stk 1-2 min 6-7 8-10 min
Fritering (i 1-2 | olje)
Dypfrosne varer™ 200 g for ny 8-13 min 8-9* Friteres fortlppende
péfylling
Annet** 400 g for ny 8-13 min 4-5* Friteres fortlppende
péfylling

* Kok videre uten lokk
**Uten lokk
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Tips til energisparing

Bruk gryter og panner med tykk, jevn bunn. Ujevne
bunner forlenger koketiden.

Velg riktig grytesterrelse for hver kokeplate. Diameteren
pé gryte- og pannebunner m& stemme overens med
sterrelsen pé kokeplatene.

Veer oppmerksom pé felgende: Kokekarprodusenter
oppgir ofte den ovre grytediameteren. Denne er som
oftest sterre enn diameteren pé grytebunnen.

Bruk en liten gryte til sm& mengder. En stor gryte med lite
innhold krever mye energi.

Sett alltid et egnet lokk pé gryter og panner. Hvis du lager
mat uten lokk, bruker du mye mer energi.

Bruk lite vann til koking. Da sparer du energi. Vitaminer
og mineraler gar dessuten ikke tapt i grennsaker.

Still kokeplaten tidsnok ned til et lavere trinn!
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Koke med oppkoblingselektronikk

Alle fire kokeplater har oppkokingselektronikk.

Du trenger ikke forst sla pa& og sé vente til retten koker, for
s& & skru ned. Du innstiller fra begynnelsen av det
onskede trinnet for viderekoking.

Kokeplaten varmes opp pé heyeste effekt og skrus
automatisk ned pé det koketrinnet du har valgt.

vor lenge kokeplaten varmes opp, er avhengig av det
innstilte trinnet. for viderekoking.

Slik stiller du inn

5 Velg ensket effektniva for langsom koking.
Effektnivéet 3 har ikke denne funksjonen.

6 Beror symbolet A. Oppkokingselektronikken blir
aktivert. | indikasjonen blinker vekselvis A og
viderekokingstrinnet.

Etter oppkokingen kobles kokeplaten automatisk over til
trinnet for viderekoking. | indikasjonen lyser né bare
viderekokingstrinnet.

Tips for oppkokingselektronikk

e Maten koker ikke opp med oppkokingselektronikken:
Oppkokingselektronikken er beregnet for koking med
lite vann, og tar vare pa naeringsstoffene i maten.
Tilsett kun ca. 3 kopper vann ved koking pa de store
kokeplatene, for de sma kokeplatene tilsettes ca.

2 kopper vann.

Ris kokes best i dobbelt mengde vann.

Sett lokk pé kasserollen.

For retter som skal kokes i rikelig med vann

(f. eks. nudler), er oppkokingselektronikk ikke egnet.

o Melk eller sterkt skummende matretter kan koke
over. Bruk en hay gryte.

o Melken brenner fast. Skyll av kasserollen for den blir

fylt.

e Ved steking kleber maten seg fast i pannen:
Legg maten i en panne som er tilstrekkelig
oppvarmet pa forhand. Nar fettet er varmt nok,
renner det i striper over pannen nar du holder den pa
skra. |kke snu retten for tidlig. Kjett eller potetkaker
lzsner nesten av seg selv etter en tid.



Tabla

Hvilke retter oppkokingselektronikken er egnet for,

fremgér av tabellen nedenfor.

De minste mengdene gjelder for de minste kokeplatene,
de starste mengdene for de storste kokeplatene. De

angitte verdiene er veiledende.

Retter med oppkokingselektronikk Mengde Koketrinn  Varighet, minutter

Oppvarming

Herm.gronnsaker 400 g-800 g A 2-3 5-10

Buljong 500 ml-1 1. A 7-8 4-7

Jevnede supper 500 ml-1 1. A 2-3 4-7
200 ml

Melk 400 ml A 1-2. 4-7

Oppvarming og varmholding

Gryterett (f. eks. linsegryte) 400 g-800 g A 1-2

Opptining og oppvarming

Dypfrossen spinat 300 g-600 g A 2.-3. 10-20

Dypfrossen gulasj 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30

Trekking

Fisk 300 g-600 g A 4-5* 20-25

Koking

Ris (med dobbelt vannmengde) 1259-250 ¢ A 2.-3. 20-35

Poter m. skall og 1-3 kopper vann 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40

Poteter u. skall med 1-3 kopper vann 750 g-1,5kg A 4-5 20-30

Ferske grannsaker med 1-3 kopper vann 500 g-1 kg A 4-5 10-20

Surring

Rulader 4 stk. A 4-5 50-60

Oksestek 1kg A 4-5 80-100

Steking

Fiskepinner 10 stk. A 6-7 8-12

Pannekaker A 6-7 Stekes fortlapende

Panerte schnitzler 1-2 stk. A 6-7 8-12

Biff 2-3 stk A 7-8 8-12

*Kok videre uten lokk
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Gruppe 2

Gruppe 2

Powerboost-funksjon

Med denne funksjonen varmes maten hurtigere enn pa
apparatets hoyeste effekttrinn (5).
Powerboost-Funktion gker i lgpet av kort tid effekten pa
hayeste trinn.

Bruk av Powerboost-funksjonen i
kokesonene
1,2,3,5096

Powerboost-funksjonen er bare tilgiengelig nar den andre
kokeplaten innenfor samme gruppe ikke er i bruk (se
tegning).

Eksempel: Nar du vil bruke funksjonen pa kokeplate 6,
ma kokeplate 5 (bak kokeplate 6) vaere avslatt. Det
samme gjelder i motsatt tilfelle. Dersom kokeplaten ikke
er avslatt, blinker vekselvis i displayet bokstaven  og
effekttrinnet 5. Maksimalt effekttrinn 5§ slés deretter pa
igien. Det samme gjelder for kokeplatene 1 og 2.

| kokesone 3 kan Powerboost—funksjonen nar som helt
deaktiveres sa lenge den ytre sonen (nummer 4) ikke er i
drift, se bildet.

Aktivere:

1 Velg kokesone ved hjelp av bryteren. O blinker i
indikatoren.

2  Trykk pa symbolet >>. Bokstaven P vises i indikatoren.
Deaktivere:
1 Velg kokesone ved hjelp av bryteren.

2 Beror symbolet >>. Bokstaven P er ikke lenger synlig.
Powerboost-funksjonen er na deaktivert.

Bruk av Powerboost-

funksjonen i kokesone 4

Denne funksjonen kan kun aktiveres nar yttersonen er i

drift og kokesonene 5 og 6 ikke er aktivert.

Hvis kokesone 5 eller 6 slés pa mens

Superboost—funksjonen er aktivert, vil P y 3 blinke

vekselvis i soneindikatoren; deretter vil det ga tilbake til
maksimal styrkeniva 9.

Aktivere:

1 Velg kokesone ved hjelp av bryteren.
O blinker i indikatoren.

2  Trykk pa symbolet >>. Bokstaven P vises i indikatoren.
Deaktivere:
1 Velg kokesone ved hjelp av bryteren.

2 Beror symbolet >>. Bokstaven P er ikke lenger synlig.
Powerboost-funksjonen er na deaktivert.

A\ Advarsel: Under visse forhold slar
Powerboost-funksjonen seg automatisk av for & beskytte
elektroniske komponenter i kokesonen mot skader.



Tidsurfunksjon
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Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:
e en kokeplate skal slas av automatisk

e som varselur

En kokeplate skal slas av automatisk

Angi en varighet for den gnskede kokeplaten. Kokeplaten
slér seg automatisk av etter den innstilte varigheten.

Slik stiller du inn:
Kokeplaten ma vaere slatt pa.

1 Velg kokeplate med twist-knappen.

2 Beror symbolet @. 5 blinker pé tidsurdisplayet. Velg
onsket varighet med twist-knappen.
Varigheten blinker i noen sekunder og telles deretter
ned. Hvis du har stilt inn varighet for flere kokeplater,
er det alltid den korteste varigheten som vises i
displayet.

e Nér varigheten er telt ned, kobles kokeplaten ut. P&
kokeindikasjonen lyser en {. Det avgis et lydsignal i
ett minutt. 87 blinker pa tidsurdisplayet. Berar et
vilkérlig betjeningsomrade. Indikasjonene slukner, og
lydsignalet oppherer.

e Korrigering av varigheten:
Velg kokeplate med twist-knappen. Berar symbolet
® og endre varighet med twist-knappen.

e Annullere tidsuret:
Velg kokeplate med twist-knappen, berar symbolet
© og still inn p& 57 Etter noen sekunder slukkes
displayet.
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e Veiledning:
Du vil vise den resterende varigheten for kokeplaten:

Velg kokeplate med twist-knappen. Varigheten vises i

5 sekunder.
Du kan stille inn en varighet pa inntil 90 minutter.

Den automatiske tidsbegrensningen er ogsa aktiv
under tidsurfunksjonen.

Etter strambrudd er tidsurfunksjonen ikke lenger
aktiv.

Varselur

Med varseluret kan du stille inn en tid pa inntil
90 minutter. Dette uret fungerer uavhengig av andre
innstillinger.

Slik stiller du inn:
Det ma ikke veere valgt noen kokeplate.

Berer feltet ©), indikasjonen min blinker. 5 blinker i
tidsurdisplayet.

Velg onsket tid med twist-knappen.

Etter noen sekunder telles tiden ned. Tiden med kortest
varighet i tidsuret telles synlig ned.

e Nar tiden er telt ned:
Det avgis et lydsignal i ett minutt. 55 blinker pa
tidsurdisplayet, og indikatoren min blinker. Beror et
vilkérlig betjeningsomrade. Indikatoren slukner, og
lydsignalet oppherer.

e Korrigering av tiden:
Berer symbolet @ og endre ansket tid med
twist-knappen.

Merknad: Etter streambrudd er ikke lenger varseluret i
drift.
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Minnefunksjon

Med minnefunksjonen kan du til enhver tid lagre og hente
frem koketrinn og -tider for en rett.

Minnefunksjonen er praktisk nar du trenger flere
forskjellige koketrinn til en rett og tilbereder retten ofte.

Ved tilberedning av retten trenger du samme betingelser
som da du lagret den, for eksempel:

samme kasserolle og samme mengde og
utgangstemperatur for retten.

Lagre innstilling

Du kan lagre en minneprosess for hver kokeplate. For
hver minneprosess kan du lagre inntil 5 innstillinger. Den
maksimale varigheten for registreringen er 90 minutter.

Slik gar du frem:

Kokesonen ma veere slétt pa. Det mé ikke vaere valgt
noen kokeplate. Kokeplaten som skal registreres, ma
veere slatt av.

1 Beror symbolet M. | indikasjonen blinker rec.

2 \Velg ansket kokeplate med twist-knappen og still inn
koketrinn. Registreringen begynner. Indikasjonen rec
lyser, og ved siden av kokeplateindikasjonen blinker
M.

3 Tilbered retten slik du ensker. Alle innstillingene
registreres.

4 Nar retten er ferdig, slér du av kokeplaten.
Tilberedningsprosessen er lagret.

e Veiledning:
Hvis du stiller inn mer enn 5 koketrinn for retten du
tilbereder, blinker == pa tidsurindikasjonen og = pa
kokeplateindikasjonen vekselvis med
viderekokingstrinnet. Pafalgende koketrinn blir ikke
lenger registrert. Tidsurindikasjonen slukkes nér du
berarer et vikarlig betjeningsomrade. Retten kan na
gjeres ferdig som onsket.

Hvis du stiller inn mer enn 90 minutter, blinker 58 pa
tidsurindikasjonen og = pé kokeplateindikasjonen
vekselvis med viderekokingstrinnet. Péfalgende
koketrinn blir ikke lenger registrert. Indikasjonen
slukkes nér du berarer et vilkérlig betjeningsomrade.
Retten kan na gjeres ferdig som gnsket.

Hvis du vil lagre en annen minneprosess for en
kokeplate:

Registrer en ny prosess. Den gamle
programmeringen blir overskrevet.

Den automatiske tidsbegrensningen er ogsa aktiv
under minnefunksjonen.
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Hente opp minnefunksjonen

Nar du vil tilberede en lagret rett pa nytt, henter du frem
minnefunksjonen. Kokeplaten der tilberedningen
minnefunksjonen skal aktiveres, méa vaere slatt av.

1 Velg kokeplate med twist-knappen.
2 Berorsymbolet M for & aktivere minnet.
Vise minnet:

| kokeplateindikasjonen vises de lagrede innstillingene i
hurtig tempo.

Kokeplaten blir ikke varm. Indikasjonen M for kokeplaten
lyser.

Hvert enkelt trinn vises i 3 sekunder i indikasjonen.

Minnefunksjonen starter:

Etter at alle trinnene er vist, starter minneprogrammet.
Kokeplaten blir varm.

| kokeplateindikasjonen vises den aktuelle innstillingen. |
tidsurindikasjonen vises varigheten for hele
tilberedningsprosessen ved at den telles ned.

Mens minneprogrammet pagar, kan du vise de
gjenveerende koketrinnene og den aktuelle varigheten:
Velg kokeplate med twist-knappen .

Berar symbolet ©, det aktuelle koketrinnet og varigheten
vises. Med symbolet @ kan du ni vise alle gjenvaerende
koketrinn og den aktuelle varigheten.

Minneslutt:

Nar minneprogrammet er ferdig, slas kokeplaten av. Det
avgis et lydsignal i ett minutt. | tidsurindikasjonen blinker
00, Indikasjonen M for kokeplaten blinker. |
kokeplateindikasjonen lyser 3. Berer et vilkarlig
betjeningsomrade. Indikatoren slukner, og lydsignalet
oppherer.

e Avslutte minnefunksjonen for tiden:
Velg kokeplate med twist-knappen . Kokeplate-
indikasjonen blinker. Endre koketrinn. Kokeplaten
slés automatisk av.

e Flere kokeplater i minnedrift:
Hvis du bruker minnefunksjonen med flere kokeplater
samtidig, vises den korteste varigheten for et av
minneprogrammene pa tidsurdisplayet.

Merknad: Du kan ogsa vise varigheten for et annet

minneprogram. Velg kokeplate med twist-knappen .
Gjeldende innstilling vises.
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Automatisk tidsbegrensning

Hvis en kokeplate har veert i drift i lengre tid uten at du
endrer innstilling for den, blir den automatiske
tidsavgrensningen aktivert.

Oppvarmingen av kokeplaten avbrytes.
| kokeplateindikatoren blinker vekselvis F og &.

Nar du bergrer et vilkarlig betjeningsfelt, slokkes
indikasjonen. Du kan stille inn pa nytt.

Nar tidsbegrensningen blir aktiv, er avhengig av hvilket
koketrinn som er innstilt (1 til 10 timer).

Kople ut bekreftelsestonen
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Nar du bergrer et felt, hores en kort bekreftelsestone.
Denne tonen kan kobles ut.

Sla pa kokesonen med hovedbryteren.
1 Still alle kokeplatene péa koketrinn 3.

2 Sla av kokeplatene i rekkefelge. Begynn med den
fremre hayre kokeplaten. Se bildet.

3 Beror hovedbryteren i minst 5 sekunder. Etter dette
heres en bekreftelsestone.

Du kan ogsé koble inn bekreftelsestonen igjen. Gjer
akkurat det samme som ved utkoblingen.



Vedlikehold og rengjaring

lkke bruke haytrykksvasker eller dampstrale ved
rengjering!

Vedlikehold

Kokesonen ma vedlikeholdes med et beskyttende og
pleiende middel for glasskeramikk. Et slikt middel legger
en skinnende, smussavvisende hinne over koketoppen.
Kokesonen holder seg pen lenge. Dette gjor det enklere &
foreta rengjering.

Rengjaring av glasskeramikken

Rengjor kokesonen etter hver gang du har brukt den. Pa
den maten brenner ikke matrestene fast.

Bruk bare rengjeringsmidler som er egnet til
glasskeramikk, for eksempel Sidol for ceran og stél.
Vannflekker kan ogsa fiernes med sitron eller eddik.

Uegnede rengjeringsmidler:

Bruk aldri:

Ripende svamper, skuremidler eller aggressive
rengjeringsmidler som stekeovnsspray eller flekkfjerner.

Twist-knapp:

Twist-knappen rengjeres enklest med lunkent vann og litt
sépe. lkke bruk etsende eller skurende rengjeringsmidler.
Rengjering i oppvaskmaskin og skylling i vaskevann kan
odelegge twist-knappen.

Glasskrape
Kraftig smuss fiernes enklest med en glasskrape.

Trekk ut bladet pa glasskrapen.
Glasskeramikkflaten méa bare rengjeres med
skrapebladet.

De andre delene av skrapen kan lage riper i
glasskeramikken.

A\ Advarsel: Bladet er sveert skarpt. Fare for
personskader! Trekk inn skrapebladet hver gang det har
veert i bruk.

Skadde skrapeblad ma straks skiftes ut.

Slik rengjer du den glasskeramiske koketoppen:
Matrester og fettsprut fiernes med glasskrapen.

Den bergringsvarme koketoppen rengjeres med
rengjeringsmiddel og kjgkkenpapir. Hvis koketoppen er
for varm, kan det oppsta flekker.

Flaten ma terkes ren og gnis terr med en myk klut.

Metalliske misfarginger:

Misfaring oppstér ved bruk av uegnet rengjeringsmiddel
eller slitasje fra kasseroller. Disse kan vaere vanskelige a
bli kvitt. Bruk bare anbefalte rengjeringsmidler som Sidol
for ceran og stél. Var kundeservice kan fierne slike
misfarginger mot dekning av utgiftene.

Betjeningsfelt:
Hold alltid omrédet rent og tert. Matrester og overkok kan
innvirke pa funksjonen.

Rengjering av platetopprammen

Bruk bare varmt sdpevann.

Ikke bruk aggressive eller skurende rengjeringsmidler.
Glasskrape er ikke egnet til dette. Platetopprammen kan
bli edelagt.

Sitron og eddik er uegnet til rengjering av

platetopprammen.
Det kan dannes matte omrader.
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Fremgangsmate dersom det oppstar feil

Dersom det oppstar feil, skyldes dette ofte bagateller som
er lette & rette opp. Foer du ringer kundeservice, ber du
lese folgende veiledning:

Nar kokesonen slas pa, gar sikringene for kursen

Forsikre deg om at stremforbruket for alle apparater
som er slatt pa ikke overstiger husets samlede
sikringskapasitet. Kontroller om sikringen ogsa gar
nar du slar pa en annen kokesone.

| alle kokeplateindikatorene blinker £ og du hgrer
et lydsignal

Betjeningsomradet er svaert skittent, en rett har kokt
over, eller det ligger en gjenstand pa
betjeningsomradet. Rengjer betjeningsomradet
grundig og fiern gjenstanden fra arbeidsplaten. Berer
kort det aktuelle betjeningsomradet. Blinkingen
stopper.

Kokesonen har slatt seg av
Hovedbryteren er berert ved et uhell. Sla pa
kokesonen pa nytt. Foreta innstillingen igjen.

Nar du setter en kasserolle pa en
induksjonskokesone, blinker displayet

(ingen effekt avgis)

Kontroller om kokekaret er elektromagnetisk (olir
tiltrukket av magneter). Kontroller om
grytediameteren er stor nok.

La kasserollen avkjeles dersom den er blitt for varm
under bruk.

Koble apparatet fra nettet dersom indikasjonen ikke
lyser etter at du pa nytt har sléatt kokesonen av og pa.
Vent ca. 20 sekunder og koble apparatet til
stromtilfarselen igjen.

Displayets Powerboost-funksjon blinker og
slukkes

Med Powerboost-funksjonen brukes kokesonen med
hoyest mulig effekt. Ved lengre koketider er det mulig
at kokesonen automatisk slar av funksjonen for &
beskytte kokesonen mot overoppheting. Sa lenge
indikasjonen ikke blinker, kan du fortsatt bruke
funksjonen.

Reparasjon
Reparasjoner kan kun utferes av utdannet
kundeservicefagpersonale.

A\ Advarsel: Repareres apparatet pa ukyndig maéte,
kan brukeren utsettes for alvorlig risiko.

Indikasjonen viser £ ~ og tall

Hvis det stér en £ ~ og tall i displayfeltene, har det
oppstétt en feil i elektronikken. Koble apparatet fra
stromnettet og koble det til igjen. Ta kontakt med
kundeservice dersom denne indikasjonen vises igjen.



¢ Indikasjonen viser F og tall
Nar det vekselvis blinker en F og et tall, angir
apparatet at det er oppstétt en feil. | felgende tabeller
finner du tiltak for feilutbedring.

Feil

Tiltak

[aa]

Det har oppstatt en intern
feil i kokesonen.

Sla av strgmmen til kokesonen. Vent noen fa sekunder og
sl den pa igjen.
Ring kundeservice dersom indikasjonen ikke slukkes.

"~

LaX

Kokesonen er for varm og
har koblet seg ut.

Fjern kokekar fra de fremste kokeplatene. F¢' slukkes ved
en lett bergring pa betjeningsomrédet ndr kokesonen er
tilstrekkelig avkjolt.

™

g

Kokesonen er for varm og
har koblet seg ut.

Kontroller om det star et varmt kokekar pa
betjeningsomradet. Fjern kokekaret fra betjeningsomradet.
Vent et par minutter til betjeningsomrédet er mer avkjalt.
Ring kundeservice dersom ~4 vises pa nytt etter at du har
slatt pd kokeplaten igjen.

o~
[x0u]

Kokeplaten har veert for
lenge i drift uten avbrudd
pa et heyt effekttrinn.

Den automatiske tidsutkoblingen er aktivert.
Trykk pa hvilken som helst knapp for & fortsette
matlagingen.

Nettspenningen er for
svak.

Sla av kokeplaten. Vent noen fa sekunder og sla den pa
igien.

Ta kontakt med din strgmleverandgr dersom indikasjonen
ikke slukkes.

Kokeplaten er for varm.

Kokeplaten har slatt seg av automatisk for & beskytte
kokesonen.
La den avkjgles i noen f& minutter far du slér den pa igjen.

Kokesonen er ikke riktig
tilkoblet.

Koble kokesonen fra stremnettet. Se i koblingsplanen og
koble kokeplaten til stremnettet igjen. Se Ring
kundeservice dersom indikasjonen ikke slukkes.
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Vanlige lyder nar apparatet er i drift

Teknologien for induksjonsoppvarmingen er basert pa
visse metallers vibrasjonsevne nér de blir pavirket av
heyfrekvensbelger. Under visse forhold kan disse
vibrasjonene til en viss grad frembringe svake lyder, som
f.eks.:

e Dyp during som fra en transformator:
Dette forekommer ved matlaging med hoy effekt.
Grunnen til dette er energimengden som overfores fra
kokesonen til kokeapparatet. Lyden forsvinner eller
blir svakere nér effekten reduseres.

e En svak flaytelyd:
Denne forekommer ved et tomt kokeapparat. Denne
lyden forsvinner nar kokeapparatet fylles med vann
eller mat.

e Enraslende lyd:
Denne lyden forekommer ved kokeapparater som er
fremstilt av forskjellige materiallag. Lyden oppstér ved
at det oppstar vibrasjoner pa bergringsflatene mellom
de forskjellige materiallagene. Denne lyden henger
sammen med kokeapparatenes egenskaper. Den
kan forandre seg alt etter hvilke matvarer som
tilberedes og hvor store mengder matvarer det dreier
seg om.

e Hoy floytelyd
Disse lydene opptrer hovedsakelig pa kokeapparater
som bestar av forskjellige materiallag, nar disse
brukes med to tilstatende kokesoner og med
maksimal effekt. Denne flaytelyden forsvinner eller
reduseres sa snart effekten reduseres.

e Sporadiske klikkelyder:
Disse lydene oppstar ved endringer i
styringselektronikken, spesielt nér det stilles inn pa
lavere effekt.

e Lyder fra ventilatoren:
Elektronikken kan kun fungere korrekt under
kontrollerte temperaturer. Kokesonen er derfor utstyrt
med en ventilator som starter pa forskjellige
effekttrinn, avhengig av registrert temperatur. Er den
registrerte temperaturen fortsatt for hay, kan
ventilatoren fortsette & ga etter at kokesonen ble slatt
av.

Lydene som er beskrevet her er normale og en del av
induksjonsteknologien, og er ikke tegn pa en defekt.



Emballasje og gammel maskin

Kundeservice

Pakk ut apparatet og kvitt deg med emballasjen pa en
miligvennlig mate.

Jette apparatet er klassifisert i henhold til det
suropeiske direktivet 2002/96/EF om avhending av

= JlEkirisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Dersom apparatet ma repareres, star var kundeservice til
disposisjon. Adresse og telefonnummer til nsermeste
kundeservice finner du i telefonkatalogen. Ogsa de
oppgitte kundeservicesentrene kan gi deg informasjon
om naermeste kundeserviceverksted.

E-nummer og FD-nummer
Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.)

for komfyren din.
Typeskiltet med numrene finner du pé apparatpasset.
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Viktigt att veta

Las denna bruksanvisning noggrant, for att kunna
anvanda héllen sakert och korrekt.

Forvara bruks- och monteringsanvisningen samt
utrustningens registreringsbevis pa ett sékert stalle.
Dessa ska medfdlja spisen vid &garbyte.

Sakerhetsanvisningar

Utrustningen &r bara avsedd f6r hemanvandning.
Anvand bara héllen fér matlagning.

A Varning: Laga mat och varma

Nar du lagar grytor eller ratter med mycket vatska i, som
soppor, saser och drycker, ar det I&tt hant att de kokar
Over hastigt och utan varsel om temperaturen stiger
snabbt. Darfér rekommenderas att varmen hojs forsiktigt
och att du rér om i maten fére och under uppvarmning.

A Varning: Overhettning av olja och matfett

Olja och fett som Gverhettas kan 1att bérja brinna.
Brandfaral

L&mna aldrig fett eller olja utan uppsikt under
upphettning.

Om olja sjalvantander, sldck aldrig elden med vatten.
Lagg genast pa ett lock eller en tallrik.

Sténg av kokzonen.

Lat kérlet svalna pa kokzonen.

A Varning: Heta kokzoner

Ta inte pa heta kokzoner. Risk for brannskador!
Hall barn borta frén spisen. Restvarmeindikeringen varnar
for heta kokzoner.

Lagg aldrig brannbara féremal pa hallen. Brandfaral

Om det finns en lada under hallen, forvara aldrig
brannbara féremal eller sprayburkar dar. Brandfaral

Sladdar till elapparater far inte komma i kontakt med de
heta kokzonerna. Sladdisoleringen och héllen kan
skadas.

Det kan uppsta angtryck om det hamnar véatska mellan
kastrullbotten och kokzonen. ,&ngtrycket kan fa kastrullen
att plétsligt hoppa till. Risk for personskador!

Se till s& att kokzonen och kastrullbotten alltid &r torra.

Om det finns hack, sprickor eller repor i glaskeramiken
finns det risk for stotar.

Stang genast av héllen.

Skruva ur sakringen till hallen i proppskapet.

Kontakta service.

Om indikeringen inte fungerar nér kokzonen varms upp,
sténg av kokzonen. Risk for brannskador!
Kontakta service.

L&gg inte lock eller andra storre foremal pa hallen. Om du
skulle réka sl& pa héllen, sa varms féremalen upp mycket
snabbt — risk for brannskador.

A\ Varning:  Kylflakt

Under hallen finns en kylflakt. OBS! Om hallen sitter dver
en lada, se till sa att det inte finns smaféremal eller
papper i den eftersom de kan sugas in och skada flakten
eller paverka kylningen. Forvara aldrig aluminiumfolie eller
bréannbara material (t.ex. spray) i ladan eller i narheten av
hallen. De kan exploderal

Avstandet mellan I&dinnehéllet och flaktintaget ska vara
minst 2 cm.

A Varning: Obehdriga reparationer

Obehdriga reparationer &r farliga. Risk for stotar!
Det ar bara servicetekniker som utbildats av tillverkaren
som far utféra reparationer.

Varje atgard som utfors pa héllen, ocksa utbyte av
anslutningskabel, maste utforas av kundtjanst.

A Varning: OBS! Hallen uppfyller kraven i direktivet
for sékerhet och elektromagnetisk kompatibilitet.

Trots det bdr personer med pacemaker halla sig borta
fran hallen. Det gér inte garantera att alla pacemakers pa
marknaden uppfyller kraven i direktivet fér sékerhet och
elektromagnetisk kompatibilitet och att det inte uppstar
interferens som kan paverka funktionen hos hjalpmediet.
Det kan &ven uppsta storningar pa andra apparater,
t.ex. hérapparater.
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Fore installationen

Kontrollera enheten noggrant nér du tagit av
forpackningen. Anvand inte enheten om den har
transportskador.

Innan du anvander enheten forsta gangen, méaste du
kontrollera att eluttaget ar jordat och uppfyller alla
géllande sékerhetsbestdmmelser. Montering och
anslutning av enheten ska utféras av en behorig
fackman.

Om du anvander enheten utan fungerande jordanslutning
eller med felaktig anslutning, s& kan det under vissa
omstéandigheter leda till svara personskador eller dodsfall.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar till f6ljd
av felaktig anvandning eller elanslutning.
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Orsaker till skador

Kastruller och stekpannor som har bottnar med grov
struktur repar glaskeramiken. Kontrollera dina
kokkarl.Det &r mycket viktigt att ett kokkarl som stér pa
en varm zon innehdller vatska eller mat. Hallen ar
utrustad med ett sdkerhetssysterm men ett tomt kokkarl
kan varmas upp sé snabbt att avstangningsautomatiken
inte hinner reagera och kérlet kan d& n& mycket hog
temperatur. Kérlets botten kan till och med smélta och
skada hallens glas. Om detta intraffar, ror inte vid
kokkarlet och stang av hallen. Om den inte fungerar nér
den har svalnat, kontakta Serviceavdelningen.

Stéll aldrig heta stekpannor och kastruller pa
manoverféltet, displayomrédet eller ramen.
Dessa kan skadas.

Salt, socker och sand repar glaskeramiken. Anvand inte
hallen som avlastnings- eller arbetsyta.

Om hérda eller spetsiga foremal faller pa héllen kan
skador uppsta.
Forvara inte sddana foremal ovanfor héllen.

Socker och livsmedel med hog sockerhalt skadar héllen.
Avldgsna genast livsmedel som kokat &ver med hjalp av
en glasskrapa.

OBS! Glasskrapan har en vass egg.

Aluminiumfolie eller plastkarl smalter fast pa de heta
kokzonerna.
Spisskyddsfolie ska inte anvandas till denna hall.



Foliande skador paverkar vare sig glaskeramikens
funktion eller stabilitet.

Gropar
pa grund av fastsmalt socker eller livsmedel med mycket
h&g sockerhalt.

Repor
som orsakats av salt-, socker- eller sandkorn resp
kastruller med grov botten.

Metalliskt skimrande missférgningar
pa grund av slitage fran kastruller eller
oldmpligt rengéringsmedel.

Bortnétt dekor
pé grund av olampligt rengdringsmedel.

Dessa skador har uppstatt pa grund av felaktig hantering
av hallen och ingér inte i garantin.
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Lar kanna din spis

| detta kapitel beskriver vi mandverfalt, kokzoner och
indikeringar. Dessa kan variera beroende pa apparattyp.

Kontrollpanelen

Indikation for Indikationer for
© dubbel vdrmezon lige /-9
funktion &

residualvarme H/m

Kontrollyta for

(D huvudstrombrytare Roterande panel med vred )
M minne for att vélja virmezon Kontrollyta for
A uppkokningselektronik for att reglera effekten O tidsinstalining

>> powerboost

Manoverfalt:

N&r man trycker latt pa en symbol aktiveras respektive
funktion.

Exempel: Tryck pé& symbolen .

Hallen tillkopplas.

OBS!:

Om man kort trycker pa flera falt samtidigt, forblir
instaliningarna oférandrade. P& sé sétt torkar man latt
upp négot som kokat Gver pa installningsomradet.

Hall alltid mandverfalten rena och torra. Fukt och smuts
péaverkar funktionen.
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Kokzonerna

Enkel varmezon

Valja den kokzon som du vill ha.

Kokzonen ska vara lika stor som kérlet du ska anvanda.
Du méaste anvénda kokkérl som &r jarnmagnetiska nér
lagar mat pa en induktionskokzon (se "Lampliga kokkarl
och hur de anvands”)

Dubbel védrmezon

Varmezonernas storlek kan dndras. Varmezonen skall
vara paslagen.

Den yttre zonens funktion:

Anvand ett kokkarl av samma storlek som den yttre
varmezonen. Den yttre varmezonen kopplas in
automatiskt och kontrollampan @ tands.

Restvarmeindikering
Hallen har en restvarmeindikering fér varje kokzon. Den
visar vilka kokzoner som fortfarande &r heta . Ror inte

sddana kokzoner.

N&r héallen ar avstéangd och sé lange varmezonen &r varm
(se bild) kommer den roterande indikationen & att lysa

Om du tar av kokkarlet frin kokzonen utan att sténga av
den, sa visar displayen ~/H och installt effektlage.
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Twist-Pad med avtagbar Twist-knapp

Twist-Pad

Twist-Pad &r det installningsomrade dér du kan valja
kokzoner och stélla in effektlagen med Twist-knappen.
| omréadet kring Twist-Pad centrerar sig Twist-knappen
automatiskt.

Twist-knapp

Twist-knappen ar magnetisk och sétts pa Twist-Pad.
Genom férskjutning av Twist-knappen i pilens riktning
aktiveras motsvarande kokzon. Du stéller in effektlaget
genom att vrida pa Twist-knappen.

e Tabort Twist-knappen
Du kan ta bort Twist-knappen. Pa sa satt underlattas
rengdringen.

Man kan aven ta bort Twist-knappen nar kokzonen ar
i drift. Alla kokzoner sténgs av efter 3 sekunder.

A Varning: Om du inom 3 sekunder lagger ett
metallféremal pa Twist-Pad kan hallen varmas upp igen.
Stang darfor alltid av hallen med huvudstrombrytaren.

e Fodrvara Twist-knappen
Twist-knappen finns en stark magnet. Lat inte
Twist-knappen komma i nérheten av magnetiska
databérare, t ex videokassetter, disketter, kreditkort
och kort med magnetremsor. De kan forstéras.
Storningar kan upptrada pa TV-apparater och
monitorer.

A Varning: FOr anvéndare av elektroniska
implantat

t. ex. pacemaker, insulinpump.

Det kan handa, att implantaten paverkas.

Bar darfor aldrig Twist-knappen i fickorna. Avstandet till
en pacemaker méaste vara minst 10 cm.



Tillagning med induktion

Hur fungerar tillagning med induktion?

Tillagning med induktion bygger pa en helt annan princip
an med vanlig uppvarmning. Varmen bildas med
induktion direkt i kdrlbotten medan kokzonen forblir kall.
Jamfort med andra tillagningsmetoder, sé finns det en
massa férdelar:

e Snabbare kokning och stekning:

Eftersom det inte &r glaskeramikzonen som varms
upp, utan sjalva kokkarlet, sa uppstar inga
varmeforluster. Metoden ar effektivare an vanliga
metoder.

o Effektbesparande:

Tillagning med induktion ger bevisligen l&gre
strémférbrukning &n andra tillagningsmetoder.

o Kontrollerad varmetillférsel och stdrre sakerhet:

Styrningen av kokzonen ger direktverkande tillférsel
eller avbrott av varmeeffekten. Om du tar av kokkérlet
fran kokzonen, sa slds uppvarmningen av &ven om
kokzonen inte ar avstangd. Skulle du raka lagga en
trasa eller annat bréannbart material pa kokzonen, sa
brinner det inte upp ens om kokzonen &r pa. Efter
tillagningen &r det bara restvéarmen frén kéarlet som
fortfarande kanns pé glaskeramikhallen.

o Lattskott:

Eftersom glaskeramikhallen inte varms upp, sé kan
inte matresterna branna fast. Du behdver inte vanta
tills kokzonen svalnat innan du rengdr. Det gér den
lattanvand och smidig att rengéra.

Lampligt tillagningskarl

Valj alltid en kastrull med réatt storlek fér den mangd mat
som skall tillagas. En stérre, endast delvis fylld kastrull
behdver mycket energi.

Endast magnetiserbara (ferromagnetiska) tillagningskar!
ar lampliga fér matlagning med induktion. De kan vara
tilverkade av emaljbelagt stal, gjutjarn eller rostfritt stél
(kromstal) speciellt utformat for induktion. Anvand aldrig
tillagningskarl av vanligt rostfritt stal, glas, keramik,
koppar eller aluminium. Kontrollera med hjélp av en
magnet om ditt tillagningskarl &r lampligt, dvs.
magnetiserbart.

Inga kokkarl pa kokzonen.

Siffran pé kokzonsindikeringen borjar blinka om det inte
stér nagot kokkarl pa kokzonen, om karlet inte &r av ratt
sorts material eller har fel storlek. Indikeringen slutar att
blinka, om du stéller ratt sorts kokkarl p& kokzonen.

Om du inte stéller ratt sorts kokkarl pa kokzonen inom 90
sekunder, sa slar den av sig sjalv automatiskt.
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Huvudstrombrytare

Med huvudstrombrytaren kopplar man pa elektroniken till
mandverféltet. Nu &r héllen redo att tas i bruk.

Koppla pa:
Tryck pa symbolen @ tills indikeringarna & fér kokzonerna
lyser.

Sténga av:

Tryck pa symbolen @ tills indikeringarna J fér kokzonerna
slocknar. Alla kokzoner kopplas ifran.
Restvarmeindikeringen lyser, tills kokzonerna &r har
svalnat tillrackligt.

Anmarkning:
Hallen stdngs av automatiskt, nér alla kokzoner varit
frankopplade langre &n 10 sekunder.

Instéliningarna lagras under 5 sekunder efter
avstangningen. Om héllen kopplas in igen inom denna tid
tas hallen i drift med dessa instéllningar.

Barnsparr

For att barn inte ska kunna koppla till kokzonerna kan
man sakra héllen mot oavsiktlig inkoppling. Barnsparren
ar fortfarande aktiv.

Aktivera barnsparr:
Koppla pé hallen med huvudstrombrytaren.
1 Stall alla kokzoner pa effektlage 2

2 Sténgav en kokzon i taget, bérja med den langst
fram till hoger. (Se bild)

3 Tryck pa huvudstréombrytaren under minst
5 sekunder, dérefter ljuder en signal.
Barnsparren ar aktiverad.

Avaktivera barnspérren:

Man kan avaktivera barnsparren igen. Gor likadant som
for att aktivera barnspérr.

e Anvandning av héllen:
Tryck pé& huvudstrémbrytaren (D langre &n 4
sekunder varje gang hallen kopplas till. Under denna
tid lyser indikeringen —o. Héllen ar inkopplad nar
indikeringen slocknar.



e Spérren héllen tillfalligt:
Man kan spérra héllen en enstaka gang, nar t ex sma
barn &r pa besok:
Hallen maste vara frankopplad.
Tryck pé& huvudstrémbrytaren (D langre &n
4 sekunder. Kokzonsindikeringarna slocknar.
Indikeringen —o lyser under 10 sekunder och
slocknar. Hallen &r spéarrad.

e Upphav tillféllig sparr:
Tryck pé& huvudstrombrytaren (D langre &n
4 sekunder. Hallen &r tillkopplad. Spéarren &r nu
upphéavd.

Obs: Rengdringsvatten, vatska som runnit éver eller
foreméal som placerats pé huvudbrytaren (D kan gora att
barnsparren oavsiktligt aktiveras elleravaktiveras.

Matlagning pa hallen

| detta kapitel far du reda pa hur du stéller in kokzonerna.
| tabellen finns effektlagen och tillagningstider foér olika
matréatter. Tipsen hjdlper dig att spara energi.

GOr sa har

Hallen maste vara pakopplad.

o 1 Vélj kokzon.
Skjut Twist-knappen i riktning mot motsvarande
effektlagesindikering.
- Kontrollampan lyser och i effektlagesindikeringen
P blinkar Z.
L7 K / ™ B
0 -
- 2 Centrera Twist-knappen igen.

3 Vrid pa Twist-knappen inom 5 sekunder, tills Gnskat
effektléage visas i effektlagesindikeringen.

v 2 Effektlage 1 = I&gsta effekt

&/ = 0 Effektidge 9 = hogsta effekt

o \ Efter 5 sekunder lyser effektlagesindikeringen
kontinuerligt och kontrollampan slocknar.

e Andra effektlage:
Valj kokzon och stéll in det nya effektlaget.

e Stanga av en kokzon::
Valj kokzon och stéll in pa .
Kokzonen sténgs av och efter ca 5 sekunder visas
eftervarmeindikeringen.
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Tabell

| tabellen nedan finns nagra exempel.
Tillagningstiderna beror pa livsmedelstyp,
-vikt och -kvallitet. Sa avvikelser kan férekomma.

Méangd Uppkok- Effektldge Tidsatgang for
ningsldge 9 for fortsatt fortsatt tillagning
tillagning
Sméiltning
Choklad, chokladglasyr, smor, honung
Gelatin 100 ¢ 1-2
1 paket 1-2
Uppvéarmning
Konserverade gronsaker 400g-800¢g 1-3 min 2-3 3-6 min
Buljong 5d-11 2-3 min 7-8 3-6 min
Redd soppa 5dl-11 1-3 min 2-3 2-4 min
Mjolk™* 2d-4dl 1-3 min 1-2 2-4 min
Uppvarmning och varmhallning
Gryta (t.ex. linsgryta)
Mjolk 4009-800¢g 1-2 min 1-2
5d-11 2-3 min 1-2
Upptining och uppvarmning
Spenat, djupfryst 300 g -600g 3-4 min 2-3 5-15 min
Gulasch, djupfryst 500g-1kg 3-4 min 2-3 20-30 min
Sjudning
Kroppkaka (1-2 | vatten) 4-8 st. 6-9 min 4-5* 20-30 min
Fisk 300g-600g 3-6 min 4-5* 10-15 min
Tillagning
Ris (med dubbel vattenméngd) 1259-250¢g 2-4 min 2-3 15-30 min
Risgrynsgrét (500 ml - 1 1 mjolk)
Skalpotatis med 1-3 koppar vatten 125g-250¢ 3-5 min 2-3 25-35 min
Skalad potatis med 1-3 koppar vatten
Farska gronsaker med 1-3 koppar vatten 750 g-1,5kg 3-5 min 4-5 30-35 min
Pasta (1-2 | vatten)
7509 -1,5kg 3-5 min 4-5 15-25 min
5009-1kg 3-4 min 4-5 10-20 min
2509 -500¢g 6-9 min 6-7* 6-10 min
Steka under lock/brésera
Rullader 4 st. 4-6 min 4-5 50-60 min
Stek 1kg 4-6 min 4-5 60-100 min
Gulasch 50049 4-8 min 4-5 50-60 min
Stekning
Pannkaka 1-2 min 6-7 fortsatt stekning
Schnitzel, panerad 1-2 st. 1-2 min 6-7 6-10 min
Biff 2-3 st. 1-2 min 7-8 8-12 min
Fiskpinnar 10 st. 1-2 min 6-7 8-10 min
Fritering (i 1-2 | olja)
Djupfrysta produkter 200 g per omgang  8-13 min 8-9* fortsatt fritering
Ovrigt™ 400 g per omgang  8-13 min 4-5* fortsatt fritering

* Fortsatt tillagning utan lock
** Utan lock
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Tips for eneregibesparing

Anvand kastruller och stekpannor med tjock, jamn
botten. Ojamna bottnar férlanger tillagningstiden.

Valj ratt kastrullstorlek for kokzonen. Diametern pa
bottnarna pé kastruller och stekpannor ska stamma
Overens med kokzonens storlek.

Observera: Karltillverkarna anger ofta kérlets dvre
diameter. Den &r oftast storre an diametern pa karlets
botten.

Anvand smé karl for sma livsmedelsméangder. En storre,
endast delvis fylld kastrull behdver mycket energi.

Tack alltid kastruller och stekpannor med ett lock i réatt
storlek. Vid tillagning utan lock gar det &t fyra ganger sa
mycket energi.

Anvand sa lite vatten som majligt vid tillagningen. P& sa
vis sparar du energi. Vitamin- och mineralhalten i
gronsaker bibehalls.

Sénk effektlaget i ratt tid.

Tillagning med uppkokningselektronik

Alla fyra kokzonerna ar utrustade med
uppkokningselektronik.

Man behdver inte langre koppla till kokzonen, vanta tills
matratten kokar och sénk darefter temperaturen. Man
stéller in det 6nskade l&get for fortsatt tillagning redan
fran borjan.

Kokzonen varms upp med hogsta effekt och kopplas
sedan om till automatiskt till det effektldage man har valt.

Hur lange kokzonen varms upp beror pa det instéllda
effektlaget for fortsatt tillagning.

Instéllning

7 V&l onskad effektniva for langsam kokning.
Funktionen &r inte tillganglig vid effektniva 5.

8 Tryck pa symbolen A. Uppkokningselektroniken
aktiveras. P& displayen blinkar A och effektlaget for
fortsatt tillagning omvaxlande.

Efter uppkokningen kopplas kokzonen om automatiskt ill
effektlaget for fortsatt tillagning. | displayen lyser endast
effektlaget for fortsatt tillagning.

Tips om uppkokningselektroniken

e Maten kokar inte upp med uppkokningselektroniken:
Uppkokningselektroniken &r konstruerad for tillagning
med lite vatten som bevarar néringsvardena.

Tillsatt endast ca 3 koppar vatten till livsmedlet vid
tillagning med de stora kokzonerna och endast ca

2 koppar vatten vid de sma kokzonerna.

Tillaga ris i dubbel mangd vatska.

Anvand lock pé kastrullen.

Uppkokningselektroniken ar inte 1amplig for livsmedel
som tillagas i mycket vatska (t ex pasta).

o Mijdlk eller livsmedel som skummar mycket kokar
Over. Anvand en hog kastrull.

e Mijdlken branns vid. Skolj kastrullen med kallt vatten
innan mjélken halls i.

e Vid stekning brénns maten fast i stekpannan:
L&gg maten nér stekpannan &r varm. Nar fettet ar
tillrackligt varmt rinner det i rander nar man héller
stekpannan snett. Vand inte livsmedlet for tidigt. Kott
eller potatisplattar lossnar av sig sjalvt efter en liten
stund.
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Tabeller

| tabellen nedan anges for vilka ratter
uppkokningselektroniken ar Iamplig.

De mindre méngderna géller for de sma kokzonerna, de
stérre mangderna géller for de stora. De angivna vardena

ar riktvarden.

Ratter med uppkokningselektronik Méngd Effektlidge Tillagningstid i
minuter

Uppvéarmning
Konserverade gronsaker 400 g-800 g A 2-3 5-10
Buljong 5d-11 A 7-8 4-7
Redd soppa 5dI-11 A 2-3 4-7

2dl
Mjolk 4.dl A 1-2. 4-7
Uppvarmning och varmhallning
Gryta (t ex linsgryta) 400 g-800 g A 1-2
Upptining och uppvarmning
Spenat djupfryst 300 g-600 g A 2.-3. 10-20
Gulasch djupfryst 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30
Sjudning
Fisk 300 g-600 g A 4-5* 20-25
Kokning
Ris (med dubbel méngd vatten) 1259-250¢ A 2.-3. 20-35
Oskalad potatis med 1-3 koppar vatten 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40
Skalad potatis med 1-3 koppar vatten 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30
Farska gronsaker med 1-3 koppar vatten 500 g-1 kg A 4-5 10-20
Steka under lock/bréasera
Rullader 4 st A 45 50-60
Stek 1kg A 45 80-100
Stekning
Fiskpinnar 10 st A 6-7 8-12
Pannkaka A 6-7 fortsatt stekning
Schnitzel, panerad 1-2 st A 6-7 8-12
Biff 2-3 st A 7-8 8-12

*Fortsatt tillagning utan lock
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Grupp 1 Grupp 3

Grupp 2

Powerboost-funktionen

Med den hér funktionen varms din mat upp &nnu
snabbare 4n med det hogsta effektlaget pa héllen (3).
Powerboost-funktionen okar tillfalligt effekten pa hogsta
effektlaget.

Anvandning av funktionen Powerboost i
varmezonerna 1, 2, 3,5 och 6

Powerboost-funktionen kan bara anvandas nér de andra
kokzonerna i samma grupp inte anvands (se bilden).
Exempel: Om du vill anvanda funktionen pé kokzon 6, sa
méste kokzon 5 (bakom kokzon 6) vara avstangd.
Detsamma géller omvant. Om kokzonen inte ar avstangd,
blinkar bokstaven £ och effektlage Spa displayen
samtidigt som maxeffektlage 5 slas pa igen. Detsamma
galler fér kokzon 1 och 2.

En la zona de coccion nimero 3, la funcion Powerboost
puede ser activada en cualquier momento, siempre que
la zona exterior (nUmero 4) no esté en funcionamiento,
ver imagen.

Sa har slas den pa:

1 Valj varmezon med vredet. | indikationen blinkar .

2 Tryck p& symbolen >>. | dess indikator visas
bokstaven P.

Sa har slas den av
1 Valj vdrmezon med vredet.

2  Tryck p& symbolen >>. Bokstaven P upphdr att synas
och effekten atergar till 5.

Anvandning av funktionen Powerboost i
varmezon 4

Denna funktion kan endast anvandas nar den yttre zonen
ar inkopplad och nér varmezonerna 5 och 6 inte &r aktiva.

Om varmezon 5 eller 6 tands nar funktionen Superboost
ar aktiv kommer kontrollampan fér den zonen att blinka
med omvaxlande P och 9. Darefter atergar den till hogsta
effektlage 9.

Sa har slas den pa:

1 Valj varmezon med vredet. | indikationen blinkar .

2  Tryck p& symbolen >>. | dess indikator visas
bokstaven P.

87



88

™
0 =0
9 M //
L L
%\
™
6 ke
:E' 7:min

Sa har slas den av
1 Valj vdrmezon med vredet.

2 Tryck pa& symbolen >>. Bokstaven P upphor att synas
och effekten atergar till 5.

A Varning: | vissa fall slar Powerboost-funktionen av
sig sjalv automatiskt for att forebygga skador pa
elektronikkomponenterna i kokzonen.

Timer-funktion

Den har funktionen kan anvéandas pa tva olika sétt:
e en kokzon ska stdngas av automatiskt

e som timer

Automatisk avstangning av kokzon

Stéll in tillagningstid fér den dnskade kokzonen.
Kokzonen stéangs av automatiskt efter tillagningstidens
slut.

Gor sa har
Kokzonen maste vara tillkopplad.

1 Valj kokzon med Twist-knappen.

2 Tryck pa symbolen ®. P& timer-displayen blinkar 4.
Vélj dnskad tillagningstid med Twist-knappen.
Tillagningstiden blinkar i ndgra sekunder och réknas
sedan ner. Om man har stéllt in tillagningstid for flera
kokzoner, réknas den kortaste tillagningstiden ned
synligt pa displayen.

e Nar tiden har 16pt ut, stdngs kokzonen av. |
effektlagesindikeringen lyser en . En signal ljuder i
en minut. P& timer-displayen blinkar 5. Vidror valfritt
mandverfélt. Indikeringarna slocknar och signaltonen
tystnar.



e Andra tillagningstid:
Valj kokzon med Twist-knappen. Tryck pa
symbolen & och &ndra tillagningstiden med
Twist-knappen.

° /&ngra i fortid:
Valj kokzon med Twist-knappen, tryck pa symbolen
© och stéll in pa 4. Efter nagra sekunder slocknar
indikeringen.

e Anmaérkning:
L&sa av aterstdende tillagningstid for en kokzon: Vélj
kokzon med Twist-knappen. Tillagningstiden visas i
5 sekunder.
Den automatiska tidsbegréansningen &ar aktiv dven vid
timer-funktionen.

Timer-funktionen ar inte aktiv efter ett stromavbrott.

Timer

Med timern kan man stélla in en tid pa upp till 90 minuter.
Den &r oberoende av alla andra instéliningar.

Gor s har:
Inga kokzoner fér vara valda.

Tryck pa symbolen &, indikeringen min blinkar. |
timerindikeringen blinkar Si.

Stéll in dnskad tid med Twist-knappen.

Efter ndgra sekunder raknas tiden ner. Den kortaste tiden
som &r instélld med timern réknas ner synligt.

e Nértiden har 16pt ut:
En signal ljuder i en minut. | timer-indikeringen
blinkar Z3 och indikeringen min blinkar. Vidror valfritt
mandverfélt. Indikeringarna slocknar och signaltonen
tystnar.

e Andratid:
Tryck p& symbolen & och stéll in den énskade tiden
med Twist-knappen.
Anmérkning: Efter ett stromavbrott ar timer-funktionen
inte langre aktiv.

Memory-funktion

Med Memory-funktionen kan man lagra effektlagen och
tider for en ratt och nér som helst hdmta dessa
instéllningar.

Memory-funktionen &r perfekt att anvanda om man
behdver flera effektlagen fér en matratt och om man lagar
ratten ofta.

Raétten ska tillagas under samma villkor som vid
lagringen:

samma kastrull, samma mangd och utgangstemperatur
p& maten.

Lagra installning

For varje kokzon kan man lagra ett Memory-forlopp. For
varje Memory-férlopp kan man registrera upp till 5
instéllningar. Maximal tillagningstid som kan lagras &ar 90
minuter.

Gor s har:

Hallen maste vara tillkopplad. Ingen kokzon far ha valts.
Den kokzon dar du vill géra en lagring méaste vara
avstangd.

1 Tryck pa& symbolen M. Pa displayen blinkar rec.

2 Vé&lj 8nskad kokzon med Twist-knappen och stéll in
effektlaget. Lagringen bérjar. Indikeringen rec lyser
och bredvid kokzonsindikeringen blinkar M.

3 Tillaga matréatten. Instéllningarna registreras.

4 Koppla ifrén kokzonen nér ratten ar fardig.
Tillagningsforloppet ar lagrat.

e Anmaérkning:
Om du stéller in fler an 5 effektlagen blinkar == pa
timer-displayen och péa kokzonsindikeringen blinkar =
omvéxlande med effektlaget for fortsatt tillagning.
Foéljande effektlagen registreras gj langre.
Timer-indikeringen slocknar nér valfritt mandverfalt
vidrérs. Matrétten kan man laga fardigt som man sjélv
onskar.

Om du registrerar mer an 90 minuter blinkar 50 pa
timer-displayen och péa kokzonsindikeringen blinkar =
omvéxlande med effektlaget for fortsatt tillagning.
Foéljande effektlagen registreras gj langre.
Indikeringarna slocknar, ndr man rér vid resp
mandverfélt. Matratten kan man laga fardigt som
man sjalv énskar.

Om man vill lagra ett annat Memory-férlopp for en
kokzon:

Lagra p& nytt. Den gamla registreringen skrivs
Over.Den automatiska tidsbegrénsningen ar aktiv
aven vid memoryfunktionen.
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Hamta instéallningar i Memory

Nar man vill tillaga en lagrad ratt igen, hamtar man de
lagrade instéliningarna (Memory). Den kokzon déar
Memory-funktionen ska aktiveras méste vara avstangd.

1 Valj kokzon med Twist-knappen.
2  Tryck p& symbolen M for att aktivera Memory.
Visa Memory:

kokzonsindikeringen visas de lagrade instéllningarna
under en snabb genomgang.

Kokzonen varms inte upp &nnu. Indikeringen M for
kokzonen lyser.

Varje steg visas pa displayen under 3 sekunder.

Memory startar:

Efter att alla steg visats, startar Memory-programmet.
Kokzonen varms upp.

| kokzonsindikeringen visas den aktuella instéllningen. |
timer-indikeringen visas tillagningstiden som réknas ned
baklanges.

Under Memory-programmet kan man lasa av de
aterstédende effektlagena och tillagningstiden:

Valj kokzon med Twist-knappen .

Tryck pa symbolen &, aktuellt effektlage och
tillagningstid visas. Med symbolen @ kan alla aterstdende
effektlagen och respektive tillagningstider kontrolleras.

Memory klart:

Nar Memory-programmet &r klart, stdngs kokzonen av.
En signal ljuder i en minut. | | timerindikeringen blinkar 4.
Indikeringen M for kokzonen blinkar. |
kokzonsindikeringen lyser &. Vidror valfritt mandverfalt.
Indikeringarna slocknar och signaltonen tystnar.

e Avsluta Memory i fortid:
Valj kokzon med Twist-knappen.
Kokzonsindikeringen blinkar. Andra effektlaget. D&
sténgs kokzonen av.

e Flera kokzoner i Memory-drift:
Om man anvander Memory-funktionen for flera
kokzoner samtidigt, visas den kortaste
tillagningstiden for ett Memory-program i
timerindikeringen.

Anmérkning: F&r att avidsa tillagningstiden i ett annat
Memory-program: Valj kokzon med Twist-knappen . Den
aktuella instaliningen visas.



Automatisk tidsbegransning

Om en kokzon anvands under lang tid utan att
instéllningarna &ndras, aktiveras den automatiska
tidsbegransningen.

Uppvarmningen avbryts.
| kokzonsindikeringen blinkar omvéxlande F och 5.

N&r man tycker pé valfritt mandverfalt slocknar
indikeringen. Nu kan du gdra en ny instalining.

Nar tidsbegrénsningen aktiveras beror pa det instéllda
effektlaget (1 till 10 timmar).

Stang av inmatningsbekraftelsen
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Nér man trycker pa ett falt bekréaftas detta med en kort
ton. Denna ton gér att sténga av..

Koppla péa hallen med huvudstrombrytaren.
1 Stall alla kokzonerna pé effektlage 3.

2 Stangav en kokzon i taget, bérja med den langst
fram till hdger. Se bild.

3 Tryck pa huvudstrombrytaren i minst 5 sekunder,
sedan hors en bekraftelsesignal.

Man kan koppla pa inmatningsbekréftelsen igen. Da gor
man pa samma sétt som nar man sténger av den.
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Skétsel och rengéring

Anvand inte hogtryckstvatt eller angtvatt.

Skotsel

Behandla héllen med skyddsmedel for glaskeramik.
Skyddsmedlet bildar en blank, smutsavvisade fim pa
héllens yta. Hallen ser ren och frasch ut lange.
Skyddsmedlet underlattar rengdringen.

Rengodra glaskeramiken

Rengor hallen efter varje gang den anvéants. Da branner
ev matrester inte fast.

Anvand endast rengéringsmedel som &r avsett for
glaskeramik, t ex CERA CLEAN, cera-fix, Sidol fér Ceran
och stél.

Vattenflackar kan ven tas bort med citron eller attika.

Olampliga rengdringsmedel:

Anvand inte:

svampar som gér repor, skurmedel eller aggressiva
rengdringsmedel som t ex ugnsspray och
flackborttagningsmedel.

Twist-knapp:

Twist-knappen rengdr man lattast med ljummet vatten
med lite diskmedel i. Anvand inga kraftiga eller skurande
medel. Twist-knappen tar skada av att rengéras i
diskmaskin eller doppas ned i diskvatten.

Glasskrapa
Smuts som sitter hart fast tar man lampligast bort med en
glasskrapa.

Frig6r glasskrapans blad.
Rengdr glaskeramikytan endast med skrapans blad.
Holjet kan repa glaskeramiken.

A Varning: Bladet &r mycket vasst. Risk for
personskador! Skydda bladet efter rengéringen.
Byt genast ut bladet om det &ar skadat.

S& har gor man rent glaskeramikhallen:

Ta bort matrester och fettstdnk med glasskrapan.
Rengér den lijumna kokzonen med rengéringsmedel och
hushéllspapper. Om kokzonen &r for varm kan flackar
uppsta.

Torka av kokzonen med en fuktig trasa och eftertorka
med en mjuk trasa.
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Metallskimrande missfargningar:

Missfargningar kan uppsta pa grund av olampligt
rengéringsmedel eller notning orsakad av kokkarl. Dessa
missfargningar &r mycket svéra att f& bort. Anvand
Stahl-Fix eller Sidol for Ceran och stél. Var kundtjanst tar
bort missfargningar mot ersattning.

Manoverfalt:

Hall alltid detta omrade rent och torrt. Matrester och
vatskor som kokat éver kan inverka pa manoverfaltets
funktion.

Rengo6ra den omgivande ramen

Anvand endast varmt vatten och lite diskmedel.

Anvand inte starka eller skurande medel. Glasskrapan &r
inte l&amplig fér denna rengdring. Den omgivande ramen
kan skadas.

Citron och attika ar inte lampligt for rengéring av den
omgivande ramen. Matta ytor kan uppsta.



Tillvagagangssatt vid stérning

Om en storning uppstar ror det sig ofta bara om
smésaker, som ar enkla att dtgarda. Kontakta inte
kundtjanst forran du har foljt dessa anvisningar.

¢ Nar kokzonen kopplas pa gar en sakring i elnatet

Kontrollera att den totala effektforbrukningen pa alla
inkopplade apparater inte Gverstiger hushallets
maxvérde. Kontrollera om sékringen gar ocksa nar en
annan kokzon kopplas in.

e | alla kokzonsindikeringar blinkar £ och en
akustisk signal ljuder
Mandverfaltet &r mycket smutsigt, mat har kokat dver
eller ett foremal ligger pa arbetsytan. Rengor
mandverfaltet noga eller ta bort foremalet fran
arbetsytan. Tryck pa det aktuella mandtverfaltet.
Blinkandet upphér.

e Hallen har kopplats ifran
Huvudstrombrytaren kopplades ifran av misstag.
Koppla p& kokzonen igen. Genomfor instéliningarmna
igen.

e Nar du stéller en kastrull pa en induktionskokzon
blinkar displayen (ingen effekt avges)
Kontrollera om kokké&rlet &r elektromagnetiskt (drar till
sig magneter). Kontrollera om kastrullens diameter ar
tillréckligt stor.

Lat kastrullen svalna om den blivit for varm under
anvandningen.

Om displayen fortfarande inte lyser efter fornyad fran-
och tillkoppling av kokzonen ska du koppla bort
enheten fran elnatet. Vanta 20 sekunder och anslut
den pé nytt.

Displayen fér Powerboost-funktionen blinkar och
kopplar ifran

Med Powerboost-funktionen drivs kokzonen med
hdgsta maéjliga effekt. Vid Iangre koktider kan det
handa att kokzonen automatiskt kopplar ifran
funktionen for att skydda kokzonen mot dverhettning.
Du kan fortsatta anvanda funktionen s lange
displayen inte blinkar.

Reparationer
Reparationer far endast utféras av utbildad
kundtjanstpersonal.

A Varning: ckefackmassiga reparationer av enheten
kan medfdra allvarliga risker f6r anvandaren.

Indikering £ ~ och siffror

Nér £ ~ och siffror visas i displayerna har det uppstatt
ett elektronikfel. Koppla bort enheten fran elnadtet och
anslut den igen. Kontakta kundtjanst om felet
aterkommer.

Indikering F och siffror

Om omvéxlande ett F och en siffra visas i displayen
har det uppstétt ett fel pa enheten. | féljande tabell
anges atgarder for att avhjalpa stérningar.

Indikering Fel

Atgérd

2

£

=

] Internt fel pa kokzonen.

Sla av strdmmen till kokzonen. Vénta ett par sekunder och
sla pa den igen.
Om indikeringen inte forsvinner, ring service.

Fc Kokzonen &r for het och Ta av kérlen fran de frdmre kokzonerna. 2 slocknar om
har stangt av sig sjélv. kokzonen svalnat tillrckligt nér du trycker pa
mandverfaltet.
F4 Kokzonen &r for het och Kontrollera om det stér ett varmt kirl pd mandverféltet. Ta
har sténgt av sig sjélv. av kérlet frdn manoverfaltet. Vanta ett par minuter tills
manéverfaltet har svalnat ndgot. Visas felkod ~ igen nér
du sldr pa, kontakta service.
Fa Kokzonen har varit i gdng  Den automatiska tidsbegransningen har aktiverats.
for lange utan avbrott pA  Tryck pa nagon av knapparna, sa kan du jobba vidare.
hogt effektlage.
c! Nétspanningen ar for 1dg.  Sténg av kokzonen. Vénta ett par sekunder och sla pd den
igen.
Om indikeringen inte slocknar, kontakta din elleverantor.
cc/c3 Kokzonen &r Gverhettad. Kokzonen har stdngts av automatiskt for att skydda héllen.
Lat den svalna négra minuter och sl sedan pa den igen.
Lt Hallen 4r felaktigt Sla av strommen till kokzonen. Titta pa kopplingsschemat
ansluten. och anslut den igen pa ratt satt.

Om indikeringen inte forsvinner, ring service.
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Normalt driftljud fran enheten

Tekniken fér induktionsuppvarmning &r beroende av
vissa metallers forméaga att vibrera sa snart de utsatts for
hogfrekvensvagor. Under vissa omsténdigheter kan
dessa vibrationer ge upphov till Idga ljud, som t.ex.
foéljande:

e Djupt brummande som fran en transformator:
Detta forekommer vid matlagning pa hog effekt.
Orsaken &r den energimangd som dverfors mellan
kokzonen och kokkarlet. Ljudet férsvinner eller blir
svagare nar effekten sanks.

e Lagt pipande
Detta férekommer om kokkarlet ar tomt. Ljudet
forsvinner nar man haller vatten eller livsmedel i
kokkérlet.

e Prasslande:
Ljudet forekommer nér kokkarl som bestéar av skikt av
olika material anvands. Ljudet bildas genom
vibrationer i kontaktytorna mellan de olika
materiallagren. Ljudet kommer fran kokkarlet. Det
kan forandras beroende pa mangd och typ av
livsmedel som tillagas.

e Hoga piptoner:
Dessa ljud férekommer framst vid kokkarl bestaende
av olika materialskikt, nar dessa anvands vid maximal
effekt och pé tva kokzoner bredvid varandra
samtidigt. Ljudet férsvinner eller blir 1agre néar effekten
reduceras.

e Ljud fran flakten:
Om elektroniken ska fungera korrekt méste
temperaturen vara kontrollerad. Kokzonen &r darfér
férsedd med en flakt som kdérs med olika effekt
beroende pa uppmatt temperatur. Flakten kan
fortsatta att vara igang efter att kokzonen har stéangts
av, om den uppmatta temperaturen fortfarande ar for
hog.

De ljud som beskrivits &r normala, och en del av
induktionstekniken. De tyder inte p& att nagot &r
defekt.



Férpackningen och den gamla spisen

Kundtjanst

Packa upp spisen och avyttra forpackningen pé ett
miljévanligt sétt.

Jenna enhet & markt i enlighet med der
suropeiska direktivet 2002/96/EG om avfall som

= /t90rs av eller innehdller elektroniska produkter
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av uttjanta.

Om utrustningen maste repareras, hjalper var kundtjanst

dig gérna. Hos BSH-service kan du fa adress och

telefonnummer till din serviceverkstad. Service kan
informera dig om vilken serviceverkstad som finns

narmast dig.

E-nummer och FD-nummer

Ange utrustningen E-nummer och FD-nummer vid
kontakt med kundtjénst.

Typskylten med dessa nummer stér i utrustningens
handlingar.
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