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Rad og vejledning om sikkerhed

Laes disse instruktioner omhyggeligt. Kun derefter kan
du betjene apparatet korrekt.

Gem bruger— og opstillingsvejledningen til senere brug.
Hvis du overdrager apparatet til en anden person, skal du
ogsa videregive dokumentationen til apparatet.

Kontrollér apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis
der er opstéet skader under transporten, méa du ikke
tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en
skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten
til enhver form for erstatning.

Sikkerhedsanvisninger

Apparatet er udelukkende til brug i hiemmet. Brug kun
kogesektionen til tilberedelse af fadevarer.

Sikker betjening
For at bruge dette apparat pa en sikker made mé voksne
og bern som pé grund af

o fysiske, sansemaessige eller psykiske handicap,
e manglende erfaring eller uvidenhed

omkring brug af apparatet ikke gore det uden opsyn fra
en ansvarlig, voksen person.

Bern skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Olie, smor eller overophedet margarine

Olie eller smar (margarine), der er overophedet,
anteendes let. Risiko for brand! Overvag konstant
madlavning med olie eller smar . Hvis olien eller smorret
antaendes, ma du aldrig slukke ilden med vand. Kvael
hurtigt flammerne ved at leegge et 1&g eller en tallerken
pa, som daskker hele kogegrejet. Sluk for kogefeltet.

Madlavning med vandbad

Et vandbad giver mulighed for at tilberede fodevarer i en
kasserolle, som nedsaenkes i et andet og storre stykke
kogegrej, der indeholder vand. P& denne méade modtager
fadevaren en svag og konstant varme, hvor den bliver
tilberedt af det varme vand og ikke direkte af varmen fra
kogefeltet. Nar levnedsmidler tiloeredes i vandbad, skal
man undgd, at daser, krukker af glas eller andet materiale
hviler direkte pa bunden af kogegrejet, som ineholder
vand for ikke at risikere brud pa pladens glas og
kogegrejet pa grund af genopvarmning af kogefeltet

Varmt kogefelt

Fare for forbraendinger! Beror ikke varme kogefelter. Det
er meget vigtigt, at bern ikke kommer i nzerheden af
apparatet. Indikatoren for restvarme viser, om
kogefelterne er varme.

Risiko for brand! Anbring aldrig antaendelige objekter pa
kogefeltet. Risiko for brand! Hvis der under
kogesektionen findes en skuffe, ma der ikke opbevares
antaendelige objekter eller spraydaser i den.



Kogegrej med vad bund og vade kogefelter

Fare for laesioner! Hvis der findes vaeske mellem bunden
af kogegrejet og kogefeltet, kan der opsta damptryk. Pa
grund heraf kan kogegrejet hoppe pa en uventet made.
Sorg altid for, at kogefeltet og bunden af kogegrejet er
tort.

Revner i kogesektionen

Fare for elektrisk sted! Afbryd apparatet fra eltilslutningen,
hvis kogesektionen er itu eller revnet Informeér vores
serviceafdeling.

Kogefeltet opvarmes, men den visuelle indikation
fungerer ikke

Fare for forbreendinger! Afbryd kogefeltet, hvis
indikatoren ikke fungerer. Informér vores serviceafdeling.

Laeg ikke metalgenstande oven pa
induktionskomfuret

Fare for forbreendinger! Efterlad ikke skeer, gafler, knive,
I&g eller andre metalliske objekter pa kogefeltet, da de
meget hurtigt kan blive varme.

Vedligeholdelse af ventilatoren

Denne kogesektion er udstyret med en ventilator, der
befinder sig i den nederste del. Fare for skader! Hvis der
findes en skuffe under kogesektionen, ma der ikke
opbevares sma genstande eller papir i den, da de kan
blive absorberet af ventilatoren og derved edeleegge
ventilatoren eller forringe afkelingen. Bemaerk! Mellem
skuffens indhold og ventilatorens luftindtag skal der veere
en afstand pa min.2 cm.

Fejlagtige reparationer

Fare for elektrisk stad! Fejlagtige reparationer er farlige.
De méa kun udferes af personalet fra vores
serviceafdeling, der har de rette kvalifikationer.

Tilslutningskabel

Alle reparationer inkl. udskiftning eller installation af
tilforselskablet skal udferes af en autoriseret installater.
Tilslutningskablerne ma ikke berare de varme kogefelter.
Séavel kablets isolering som kogefeltet kan blive
beskadiget.

A Pas pa: Dette apparat opfylder
sikkerhedsforskrifterne og forskrifterne for
elektromagnetisk kompatibilitet. Dog bar personer med
pacemaker ikke benytte dette apparat. Det er ikke muligt
at garantere, at alle pacemakere p& markedet overholder
de geeldende forskrifter vedr. elektromagnetisk
kompatibilitet, og dermed heller ikke at garantere, at der
ikke opstar interferenser, som kan udgere en risiko for
korrekt funktion. Det er ogsé muligt, at personer med
andre slags apparater, sd som hgreapparater, kan opleve
et vist ubehag.

Afbrydelse af kogesektion

Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med
hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk p& grund af mangel pa strom.

Arsager til skader

Kogegrejets bund
Kogegrejets ru bund kan ridse kogefeltet. Undgé at lade
tomt kogegrej sta pa kogefelterne. Der kan opsta skader.

Varmt kogegrej
Anbring aldrig varmt kogegrej pa betjeningspanelet,
omrédet med indikatorerne og kogefeltets ramme.

Salt, sukker og sand
Salt, sukker eller sandkorn kan ridse kogefeltet. Brug ikke
kogesektionen som arbejdsoverflade eller stottebord.

Harde og takkede objekter
Harde og takkede objekter kan forarsage skader, hvis de
falder ned pé& kogesektionen.

Spildte levnedsmidler

Sukker og andre produkter i lighed med sukker kan
beskadige kogesektionen. Fjern gjeblikkeligt disse typer
produkter med en glasskraber.

Ikke egnede renggringsmidler

Affarvning af metal skyldes brug af ikke—egnede
rengaringsmidler og slitagen pa grund af friktionen med
kogegrejet.

Plastik og papir
Salvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det
anbringes pa et varmt kogefelt.



Miljobeskyttelse

Tilberedning ved induktion

Bortskaffelse under hensyntagen til miljoet
Udpak apparatet, og bortskaf emballagen under
hensyntagen til miljget.

Apparatet identificeres i overensstemmelse med
direktivet vedrerende elektriske og elektroniske

= 2PParater RAEE 2002/96/CE. Dette direktiv
definerer rammen for genbrug og genindvinding
for brugte appateter i hele det europeeiske
omréde.

Rad om energibesparelse

e Brug kogegrej med tyk og jeevn bund. En buet bund
foreger forbruget af energi. Anbring en lineal under
bunden pa kogegrejet, sa der ikke er noget
mellemrum, hvor bunden af kogegrejet skal vaere
fuldsteendigt plan.

e Diameteren pa bunden af kogegrejet skal svare til
starrelsen pé kogefeltet.
Bemeerk: Hvis fabrikanten har angivet den storste
diameter pa kogegrejet. Denne er generelt sterre end
diameteren pa bunden af kogegrejet. | tilfeelde af at
kogegrejets diameter ikke svarer til kogefeltets, er det
bedst, at kogegrejets er starre end kogefeltets, da
der i modsat fald mistes halvdelen af energien.

o Veelg kogegrej af en storrelse, der passer til
meengden af levnedsmidler, som du vil tilberede.
Stort kogegrej, der kun er halvt fuldt, forbruger meget
energi.

e Anbring altid kogegrejet pa midten af kogefeltet, og
laeg altid et lag pa, der passer til kogegrejet. Ved
tilberedning uden lag foreges energiforbruget fire
gange.

e Kog med kun lidt vand. P& denne made spares der
energi og desuden bevares vitaminer og mineraler i
grontsagerne.

e Ved tilberedning af madretter eller flydende
levnedsmidler som supper, sovse eller drikkevarer,
kan disse blive opvarmet for hurtigt uden at der er
tegn pé det, hvor de sa koger over. Derfor anbefales
en langsom opvarmning ved at veelge et passende
styrketrin, hvor maden tages af for og under
opvarmningen.

Fordele ved tilberedning ved induktion

Tilberedning ved induktion udger en radikal eendring i
forhold til tradionel opvarmning, da varmen generes
direkte i kogegrejet. Derfor indeholder dette en raekke
fordele:

e Hurtig kogning og stegning gennem direkte
opvarmning af kogegrejet.

e Det forbruger mindre energi

e Bedre bekvemmelighed og rengering, da spildte
levnedsmidler ikke braender sa let fast pa
pladen.

e Kontrolleret og sikker madlavning. Kogefeltet
teendes og slukkes gjeblikkeligt vha.
betjeningspanelet. Induktionskogefeltet opharer med
varmeforsyningen, hvis kogegrejet fiernes uden forst
at have afbrudt det.

Egnet kogegrej

Ferromagnetisk kogegrej
Kun ferromagnetisk kogegrej er velegnet til madlavning
ved induktion og det kan veere af:

e Rustfrit stal
e Stabejern
e Specialglas til induktion (rustfrit stal).

Specielt kogegrej til induktion

Der findes andre typer specielt kogegre; til induktion, som
ikke er fuldsteengt ferromagnetisk. Kontrollér diameteren,
da den bade kan pavirke detekteringen af kogegrejet og
resultatet af madlavningen.

Kontrollér kogegrejet med en magnet

For at finde ud af om kogegrejet er velegnet skal du
kontrollere, om det er magnetisk. Fabrikanten plejer at
angive, om kogegrejet er velegnet til induktion.

Uegnet kogegrej
Brug aldrig kogegrej af:

e Normalt tyndt stal

e Glas
e Jemn
o Kobber

e  Aluminium



Karakteristika ved bunden af kogegrejet
Karakteristikaene ved bunden af kogegrejet kan pavirke
ensartetheden i resultatet af madlavningen. Kogegrej, der
er fremstillet af materialer, som hjeelper med at fordele
varmen som f.eks. kogegrej af typen "sandwich” af
rustfrit stal, fordeler varmen ensartet, hvilket sparer tid og
energi.

Fravaer af kogegrej eller ikke egnet starrelse

Hvis man ikke stiller en gryde eller en pande oven pa den
valgte kogezone, eller hvis kogegrejet ikke er af det rigtige
materiale eller den korrekte storrelse, vil
varmestyrke—niveauets nummerindikation ved
kogezonen begynde at blinke. Anbring velegnet kogegrej
for at fa den til at ophgre med at blinke. Hvis der ventes
mere end 90 sekunder, slukkes kogefeltet automatisk.

Tomt kogegrej eller med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug heller ikke kogegrej
med en tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et
internt sikkerhedssystem, men en tom pande eller gryde
kan blive s& hurtigt opvarmet, at
"afborydelsesautomatikken” ikke nér at reagere, og der
kan derved opnas meget heje temperaturer. Kogegrejets
bund kan endda ga hen at smelte og derved skade
kogefeltets overflade. | dette tilfeelde ma du ikke berare
kogegrejet, hvor du skal slukke for kogefeltet. Hvis det
efter afkeling ikke fungerer, skal du kontakte vores
serviceafdeling.

Detektering af kogegrej

Hvert kogefelt har en minimumsgraense for detektering af
kogegrej, som varierer efter materiale i det anvendte
kogegrej. Derfor skal man bruge det kogefelt, der passer
bedst til diameteren pa kogegrejet.

Dobbelt eller tredobbelt kogezone

Disse kogezoner kan genkende kogegrej af forskellige
storrelser. Afheengigt af materiale og egenskaber ved
kogegrejet tilpasser kogezonen sig automatisk ved kun at
aktivere en enkelt zone eller alle, hvor den passende
styrke leveres for at opna gode resultater med
madlavningen.



Sadan leerer du apparatet at kende

Brugsanvisningerne geelder for forskellige kogeplader.

Betjeningsfelt

Betjeningsoverflade for | Indikationer for Betjeningsoverflade for
A funktionen hurtig kogetrin /-5 O tidsprogrammering
foropvarmning og menu til | operativitet £

grundindstillinger restvarme

Powerboost—funktion P
funktionen hurtig foropvarmning A

/ @ ’,,:-”. \
o =] o
] ™5
® © _
| 2 8 A ma  dY
— @ A —> l—l Cl
Betjeningsoverflade for
8 stegefunktion
L Drejeligt panel med drejehoved til
Betjeningsoverflade for valg af kogezone for at indstille
>> Powerboost—funktion og kogetrin
bprnesikring
Hovedafbryderens
@ betjeningsoverflade
Kogezoner
Kogezone Aktivering og deaktivering
O Enkelt kogezone Brug kogegrej af en velegnet starrelse.
© Dobbelt zone Kogezonen tendes automatisk, ndr der bruges kogegrej, hvis bund har
samme stgrrelse som det yderste omrade.
Tredobbelt zone Zonen tendes automatisk, nar der bruges kogegrej, hvis bund har samme
stgrrelse som det yderste omréde (© eller @), som man gnsker at
anvende.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion (se afsnittet “Egnet kogegre;j”).

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarme—indikator i
11 11 hver kogezone, som viser hvilke, der stadig er varme.

— 11 Undga at bergre det kogefelt, som indikatoren vises for.
- Selv om kogesektionen er slukket, roterer indikatoren O

- O

,-, og forbliver teendt, mens kogezonen er varm. Hvis
N kogegrejet fiernes for slukning, vises skiftevis indikatoren
171 - = og det valgte kogetrin.
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Drejepanel med aftageligt drejehoved
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Drejepanel

Drejepanelet er programmeringsomradet, hvor
kogezonerne og kogetrinnene kan veelges med
drejehovedet. | drejepanelomradet centreres
drejehovedet automatisk.

Betjeningsknap

Betjeningsknappen er magnetisk og anbringes péa
drejepanelet. Ved at vippe drejehovedet aktiveres den
pageeldende kogezone. Ved at dreje drejehovedet
veelges kogetrinnet.

Aftagning af drejehoved

For at give mulighed for rengering kan drejehovedet
tages af. Samtidig kan drejehovedet tages af, mens
kogezonen er i funktion. Alle kogezoner slukkes efter 3
sekunder

A Pas pa: Huvis deridisse 3 sekunder findes et
metalobjekt pa betjeningspanelet, kan kogesektionen
fortseette med at varme. Sluk derfor altid kogesektionen
med hovedafbryderen.

Vedligeholdelse af drejehoved

Inden i drejehovedet findes en kraftig magnet. Lad ikke
drejehovedet komme tast pa magnetband, der
indeholder data som f.eks. videoband, disketter,
kreditkort eller kort med magnetstribe. De kan blive
beskadiget.Samtidig kan der opsta forstyrrelser i
tv—apparater og skaerme.

A Pas pa: For personer med elektroniske
implantater som f.eks. pacemaker og insulinpumpe.
Det er sandsynligt, at implantaterne pavirkes af
magnetfelterne. Derfor ma drejehovedet aldrig anbringes
i tejlommer. Minimumsafstanden til en pacemaker skal
veaere 10 cm.



Programmering af kogesektion Indstilling af kogefelt

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt justeres. | Veelg det onskede kogetrin med drejehovedet.
tabellen vises trinnene og kogetiderne for forskellige Kogetrin 1 = minimumsstyrke
plader. Kogetrin 9 = maksimumsstyrke

Hvert kogetrin har et mellemtrin. Det angives af et
Tilslutning og afbrydelse af punktum.

kogesektion

Tilslut, og afbryd kogesektionen med
hovedafbryderen @.

Tilslutning:
Tryk p& symbolet D. Der hares et akustisk signal, og alle
indikatorerne teendes.

Slukning:

Tryk pa symbolet D. Indikatorerne slukkes.
Kogesektionen er afbrudt. Restvarme—indikatoren
forbliver teendt, indtil kogefelterne er afkalet tilstreekkeligt.

Indikationer:

Kogesektionen aforydes automatisk, nar alle kogefelter er
afbrudt i et fastlagt tidsrum. Hvis kogefeltet stadig er
varmt, vises restvarme—indikatoren. Hvis kogezonen
teendes igen nogle f& sekunder efter slukning, vises de
senest foretagne indstillinger.
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Valg af kogetrin
Kogesektionen skal veere tilsluttet.

1 Veelg den onskede kogezone. Drej drejehovedet mod
den gnskede kogezone.

1 2 Drej drejehovedet, indtil det onskede kogetrin vises i
: displayet.
S /7 3 Andring af kogetrin: Veelg kogezonen, og aendr
- - kogetrinnet med drejehovedet.
"7
]
Tip:
Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa induktionskogefeltet,
vil det valgte kogetrin blinke. Efter et stykke tid slukkes
kogefeltet.
Slukning af kogezonen
Veelg kogezonen, og drej pa drejehovedet, indtil k vises.
Kogezonen afbrydes, og derefter vises
restvarme—indikatoren.
Tabel
| den felgende tabel vises nogle eksempler. Kogetiderne
afheenger af type, veegt og kvalitet af levnedsmidlerne.
Derfor findes der afvigelser.
Kogetrin Kogetype Eksempler
9 Forvarmning Vand
Fritering Ked
Opvarmning Smar, vaesker
Opkogning Supper, sovse
9-8. Blanchering Grontsager
8-6 Stegning Kad, kartofler
7-5 Stegning Fisk
7-6 Fritering Retter tilberedt med mel, retter tilberedt med &g
Tilberedning uden l&g Pasta, vaeske
6-5 Bruning Mel, lgg
Ristning Mandler, revet brad
Stegning Flaesk
Reduktion Font, sovse
5-4 Langsom kogning uden l&g  Kartoffelfrikadeller, grantsagssuppe, kedsuppe, porcherede &g
4-3 Langsom kogning uden 1ag  Pglser opvarmet i vand
5-4 Dampkogning Grentsager, kartofler, fisk
Svitsning Grontsager, frugt, fisk
Grydestegning Kadrulle, stuvning, grentsager
3.-2. Stuvning Gullasch
4.-3. Kogning med 1ag Supper, sovse
3.-2. Optaning Dybfrosne produkter
3-2 Heevning Ris, beelgfrugter
Sammenkogte retter Retter med &g
2-1 Opvarmning / varmholdning  Supper, postej, grantsager i sovs

Smeltning

Smer, chokolade
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Stegefunktion

Denne funktion giver mulighed for stegning, hvor
pandens temperatur reguleres automatisk. De
kogezoner, der er udstyret med denne funktion, er de
lodrette, hojre eller bageste kogezoner afhaengigt af
model.

Fordele

Kogezonen varmer kun, nér det er ngdvendigt. Pa denne
méde spares der energi. Olien og fedtstoffet bliver ikke
overophedet.

Pander til stegefunktion

Der findes specielt velegnede pander til stegefunktionen.
Brug kun denne type pander. Med andre pander
fungerer reguleringen ikke. Panderne kan blive
overophedet.

Disse pander kan erhverves efterfalgende som ekstra
tilbeher i specialforretninger eller hos vores
serviceafdeling. Angiv altid referencenummer:

* GP900001 lille gryde (diameter 15 cm)
* GP900002 mellemstor gryde (18 cm)
* GP900003 stor gryde (21 cm)

Panderne er ikke—klaebende. Det er ogsa muligt at stege
med kun lidt olie.

Punkter at veere opmaerksom pa

Opvarm aldrig olie, smar eller fedt uden opsyn. Anbring
panden pa midten af kogefeltet. Kontroller, at sterrelsen
pé bunden af panden er korrekt. Dask ikke panden med
et lag. | modsat fald fungerer den automatiske regulering
ikke. Du kan bruge en sigte til beskyttelse, hvorved den
automatiske regulering stadig fungerer. Brug kun olie, der
er velegnet til stegning. Hvis der anvendes smer,
margarine, olivenolie eller svinefedt, skal du indstille
temperaturtrinnet til min.



Temperaturniveauer

Styrketrin Temperatur Velegnet til

max =. hgj f.eks.flpdekartofler, saltede kartofler og rade beffer.

med plus = medium—hg; f.eks. friturestegte, frosne postejer, tynde skiver stegt kad,
ragout, grgntsager.

med = lav—medium f.eks. friturestegte karbonader og palser, fisk.

min _ lav f.eks. tortilla med smgr, olivenolie eller margarine.

Sadan programmerer man

Veelg det korrekte temperaturomrade jvf. tabellen.
Anbring panden pé kogezonen. Der skal vesre teendt for
kogesektionen.

1 Veelg den onskede kogezone og det onskede
kogetrin.

2 Beror symbolet 8. Indikatoren _ teendes i displayet for
kogezonen.

Hver indikator angiver et temperaturomrade:
lavt temperaturomrade

lavt/mellem temperaturomrade
mellem/hejt temperaturomrade

. hejt temperaturomrade

3 | de efterfolgende 5 sekunder skal du veelge det
onskede temperaturomrade med drejehovedet.
Indikatorerne _ teendes. Stegefunktionen er aktiveret.

Indikatorerne _ blinker, indtil stegetemperaturen er
opnéet. Derefter hares et signal.

4 Heeld olie i panden, og tilfgj derefter levnedsmidlerne.
Som normalt skal du rere rundt i levnedsmidlerne for
at undga, at de braender pa.

Nar retten er faerdig

Veelg kogezonen, og tryk pé symbolet 8. Tag derefter
panden af.
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Tabel

Tabellen angiver hvilket temperaturniveau, der er velegnet
til hvert levnedsmiddel. Tilberedningstiden kan variere
afheengigt af type, veegt, tykkelse og kvalitet af

levnedsmidlerne.

De anbefalede temperaturniveauer indstilles med
pandesystemet Gaggenau. Stegefunktionen fungerer
ikke med andre typer pander.

Temperaturniveau

Samlet tilberedningstid fra

det akustiske signal
Kad Skiver af fersk kalveked eller panerede (tykkelse 1,5 cm) med plus 6-10 Min
Filet (gris, ko eller kalv, tykkelse 2,5 cm) med plus 6-10 Min
Svine— eller lammekoteletter (tykkelse 2 cm) med 10-17 Min
Rade kalvesteaks (tykkelse 3 cm) max 6— 8 Min
Medium eller gennemstegte kalvesteaks (tykkelse 3 cm)  med plus 8-12 Min
Lammemgrbrad (tykkelse 1,5 — 2,5 cm) med 10-15 Min
Kyllingebryst (tykkelse 2 cm) med 10-20 Min
Ra eller forstegte pglser (0 1 — 3 cm) med 8-20 Min
Hamburgere / frikadeller (tykkelse 1 — 3 cm) med 6-30 Min
Ragout med plus 7-12 Min
Hakket kad med plus 6-10 Min
Bacon min 5-8 Min
Fisk Hel fisk med 15-25 Min
Fiskefilet, fersk eller paneret med / med plus 10-20 Min
Laksefilet (tykkelse 2,5 cm) med 8-12 Min
Tunfilet, gennemstegt (tykkelse 2,5 cm) med 8-12 Min
Rejer, store rejer med plus 4-8 Min
Muslinger med plus 5-8 Min
/Kqggeretter Crepes med plus steg en ad gangen
Tortilla min steg en ad gangen
Spejleeg min/ med plus 2—6 Min
Rareg min 2—4 Min
Toast pé& pande med steg en ad gangen
Kartofler Glaserede kartofler af stegte kartofler max 6-12 Min
Glaserede kartofler af ra kartofler med 15-25 Min
Kartoffelkager max steg en ad gangen
Hakkede Kkartofler min 30—40 Min
Saltede kartofler med plus 10-15 Min
Grontsager Hvidlgg / leg min 2-10 min
Courgetter / auberginer med 4-12 min
Peber, grenne asparges, gulergdder med 4—-15min
Svampe med plus 10-15 min
Saltede grentsager med plus 6-10 min
Frosne produkter Fiskefilet, fersk eller paneret (tykkelse 0,5 — 1 cm) med 10-20 min
Saltede retter, saltede grentsager min 8-15 min
Fordrsruller (tykkelse 2 — 3,5 cm) med 10-30 min
Andet Ris / makaroni max 8-15min
Smarristet franskbrgd med 6-10 min
Ristning af mandler / ngdder / pinjekerner *) min 3—7 min

*) P& en kold pande
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Bornesikring

Tilberedning med funktionen hurtig

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig aktivering for at
undga, at bern teender for kogefelterne.

Tilslutning og afbrydelse af ekstra
bornesikring

Kogesektionen kan blokeres, hvis der f.eks. er sma barn
pa besag.

For at kunne tilslutte sikringen er det nedvendigt at
aktivere funktionen i menuen e € over grundindstillinger.

Tilslutning

Teend kogesektionen, hvor indikatoren A teendes efter
nogle sekunder. Tryk derefter pa symbolet >> i mere end
4 sekunder, indtil der heres et akustisk signal.
Kogesektionen er blokeret. Nar tiden er forlebet, slukkes
indikatoren £

Afbrydelse

Teend kogesektionen, hvor indikatoren A teendes efter
nogle sekunder. Tryk derefter pa symbolet >> i mere end
4 sekunder, indtil der heres et akustisk signal.
Bornesikringen deaktiveres. Nu kan kogesektionen
teendes

Bemaerk!

Bornesikringen kan aktiveres eller deaktiveres utilsigtet
pga.

spildt vand under rengering,

fastbraendte levnedsmidler,

tilstedevasrelse af objekter pa symbolet >>.

foropvarmning

Alle kogezonerne er udstyret med funktionen hurtig
foropvarmning. Man veelger som udgangspunkt det
onskede styrketrin til langsom tilberedning. Kogezonen
opvarmes til maksimal styrke, og der teendes automatisk
for det tidligere valgte styrketrin. Varigheden af hurtig
foropvarmning aftheenger af det programmerede
styrketrin.

Sadan programmerer man

1 Veelg det gnskede kogetrin til langsom tilberedning.
Kogetrinnet 3 er ikke udstyret med funktionen.

2 Beror symbolet A. Hurtig foropvarmning aktiveres. |
displayet blinker skiftevist A og det tidligere valgte
kogetrin.

Funktionen slukkes efter et stykke tid afhaengigt af det
valgte kogetrin. | kogezonen teendes der automatisk for
langsomt kogetrin. | displayet vises kun det tidligere
valgte kogetrin. Kogetiden kan aendres, hvor veerdien
vises i displayet for tidsprogrammering.

Forslag om hurtig opvarmning

e Hurtig foropvarmning tilbereder ikke levnedsmidlerne:
Hurtig foropvarmning tjener til at tilberede retter
langsomt med kun lidt vand for at bevare deres
neeringsvaerdi. Ved de store kogezoner skal du kun
feje 3 kopper vand til levnedsmidlerne og ved de sma
cirka 2 kopper vand. Kog ris med den dobbelte
maengde vaeske. Laeg lag pa gryder. Hurtig
foropvarmning er ikke velegnet til levnedsmidler, hvis
tilberedning kraever meget vand (f.eks. pasta).

e Meelk eller levnedsmidler, der producerer meget
skum, kan koge over. Brug en hgj gryde.

e Maelk kan braende pa:
Nedsaenk gryden i koldt vand, for den fyldes.

e Ved stegning kan levnedsmidlerne braende fast pa
panden:
Leeg levnedsmidlerne i panden, nér den er
tilstraskkeligt varm. Nar olie eller smer er tilstraskkeligt
varmt, bruser det lidt ved haeldning af panden. Rer
ikke rundt i levnedsmidlerne for tid. Ked eller
kartoffelkage slipper af sig selv efter lidt tid.
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Powerboost-funktion

Gruppe 1

Gruppe 3

@)
O

@ &

Gruppe 2
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Med denne funktion opvarmer man hurtigere indholdet i
kogegrejet end ved brug af kogetrinnet 9. Denne funktion
giver mulighed for at forage varmestyrken i det kogefelt,
hvor det anvendes.

Begraensninger ved brugen af
Booster-funktionen

Funktionen Powerboost er kun tilgaengelig, hvis den
anden kogezone i samme gruppe ikke bruges. (Se
billede) Hvis du f.eks. ansker at aktivere funktionen i
kogezone 5, skal nummer 4 (bag ved den) veere slukket
og omvendt. Hvis den ikke er slukket, vil indikatoren for
kogezonen blinke skiftesvis med bogstavet P og
kogetrinnet 3, hvorefter den vender tilbage til trinnet 9
uden aktivering af funktionen. Det samme geelder for
kogezonerne 1 og 2.1 gruppe 2 kan funktionen
Powerboost veere aktiveret samtidig i alle kogezoner. (Se
billede)

Sadan aktiveres den
Der skal veere teendt for kogesektionen.

1 Veelg kogezonen og det enskede kogetrin. Den
pageeldende indikator teendes.

2  Tryk pa symbolet >. Indikatoren P teendes. Nu er
funktionen aktiveret.

Sadan deaktiveres den
Udfer folgende trin:
1 Veelg kogezone. Den pageeldende indikator teendes.

2  Tryk pa symbolet >>. Bogstavet P ophgrer med at
blive vist, hvor kogetrinnet vises i stedet 5.

A Pas pa: Funktionen er nu deaktiveret. Under
visse forhold kan Powerboost-funktionen afbrydes
automatisk for at beskytte de elektroniske
komponenter indvendigt i kogesektionen.
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Timer-funktion

Denne funktion kan benyttes pa to forskellige mader:
e en kogeplade skal slukke automatisk

e som minutur

Automatisk afbrydelse af en kogezone

Angiv tidsrummet for den gnskede kogezone. Kogezonen
aforydes automatisk, nar tiden er forlgbet.

Sadan programmeres
Kogesektionen skal veere taendt.

1 Veelg kogezonen og det onskede kogetrin. Tryk
derefter pa symbolet ©, indtil indikatoren ® teendes i
den gnskede kogezone. Indikatoren OO taendes i
displayet for tidsprogrammering.

2 Programmer tiden med drejehovedet.

Efter nogle f& sekunder begynder tiden at forlgbe. |
displayet vises den korteste kogetid.

Nar tiden er forlgbet

Nér tiden er forlgbet, slukkes kogezonen. Der hares et
signal. | kogezonen blinker et I, og i displayet for
tidsprogrammering vises 4. Ved berering af symbolet ©
slukkes indikationerne, og det akustiske signal opherer.

Andring af tid
Veelg den enskede kogezone, og tryk derefter pa
symbolet ®. £ndr tiden med drejehovedet.

Deaktivering af automatisk afbrydelse

Veelg den anskede kogezone, og tryk p& symbolet (.
Drej derefter pa drejehovedet, indtil 0 vises. Indikatoren
@® slukkes.

Rad og vejledning

Veelg en kogezone for at kontrollere den resterende
kogetid. Der kan programmeres en kogetid pa op til 90
minutter. Efter en stremafbrydelse opharer
tidsprogrammeringen med at vaere aktiveret.
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Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa op
til 90 minutter. Det er uatheengigt af andre indstillinger.

Sadan programmerer man
Kogesektionen skal veere taendt.

1 Tryk pa symbolet ©. | displayet for
tidsprogrammering vises .

2 ) Indstil den gnskede tid med drejehovedet.
Efter nogle f& sekunder begynder tiden at forlabe.

Nar tiden er forlgbet

Der hgres et akustisk signal. | displayet for
tidsprogrammering blinker 5. Berer symbolet O©.
Indikationerne slukkes, og det akustiske signal ophgrer.

Andring af tid
Tryk pa symbolet ©, og eendr tiden med drejehovedet.

Slukning af minutur
Tryk pa symbolet O, og drej derefter p& drejehovedet,
indtil der i displayet for tidsprogrammering vises 4.

Rad og vejledning

Efter en stromafbrydelse deaktiveres minuturet. Begge
funktioner afbryder automatisk en zone og minuturet, der
kan veere i funktion pa samme tid.
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Automatisk tidsbegraensning

Hvis kogefeltet er i funktion i laengere tid, og der ikke
foretages eendring af indstillinger, aktiveres den
automatiske tidsbegraensning. Kogefeltet opherer med at
afgive varme. | displayet for kogezonen vises indikatoren
for restvarme. Nar den automatiske begrasnsning
aktiveres, fungerer den for det valgte kogetrin (fra 1 til 10
timer).



Grundindstillinger

Kogesektionen har forskellige grundindstillinger. Det er
muligt at eendre nogle af disse indstillinger.

cl Deaktivering af akustisk signal U de fleste af signalerne er deaktiveret
Kort akustisk signal, som bekrafter, at et symbol er bergrt eller et langt { alle signalerne er aktiverede*
akustisk signal, der angiver, at apparatet er blevet betjent forkert.

cc Barnesikring 0 aktivering af sikring ikke tilladt*
Med denne funktion kan man aktivere bgrnesikring. { aktivering af sikring tilladt

c3 Fortrydelse af forkerte indstillinger i kogesektionen d fortrydelse af forkerte indstillinger
Med denne funktion kan man fortryde indstillinger, der er foretaget i
menuen over sarlige funktioner med knappen p.

cH Valg af kogezone k£ valg aktiveret*
Som grundindstilling skal du altid bevare den sidst programmerede E. valg deaktiveret
kogezone. Dette kan &ndres. Kogezonen forbliver kun valgt i 5 sekunder.
For at aktivere og deaktivere funktionen skal du med knappen vaelge k.
eller &

c5 Funktionen strgmstyring { = 1000 W minimumsstyrke
Med funktionen er det muligt at begranse den samlede styrke i {. — 9 =fra 1500 til 9000 W

kogesektionen. Den indeholder 18 justeringsniveauer. De mellemliggende 3. = 9500 W maksimal styrke

niveauer vises med et punktum.

* Grundindstillinger
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Adgang til grundindstillinger

Udfer felgende trin:

1 Teend for kogesektionen med hovedafbryderen.

2 | de felgende 10 sekunder vises indikatoren £2. Tryk
derefter pa symbolet A i mere end 4 sekunder, indtil

der hores et bekrasftelsessignal.

| displayet for tidsprogrammering vises e og .

Veelg funktionen og den gnskede indstilling

3 Tryk p& symbolet A, indtil indikatoren for den gnskede
funktion vises.

4 \Veelg derefter den gnskede veerdi med drejehovedet.
Drej knappen til den gnskede indstilling. Den valgte
veerdi vises med et punktum (se billede).

5 Trykigen pa symbolet i mere end 4 sekunder, indtil
der hores et bekraeftelsessignal. Indstillingerne er nu
gemt korrekt.
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Vedligeholdelse og rengering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, har til
formal at hjeelpe med rengaring og optimal
vedligeholdelse af kogesektionen

Kogesektion

Renggaring

Renger pladen efter hver madlavning. Pa denne made
undgés det, at spildte madrester braender sig fast.Brug
kun rengeringsmidler, der er velegnede til kogeplader.

Laes oplysningerne pa produktets etiket.

Brug aldrig:

e Slibende produkter

e Kraftige rengeringsmidler som ovnrens eller
pletfierningsmidler

e Staluldssvampe
e Hojtryksrengeringsmidler eller damprensemaskiner

Glasskraber
Fjern resterende snavs med en skraber til glas.

1 Tag beskyttelseskappen af skraberen
2 Renger kogefeltets overflade med skeeret.

Renger ikke kogefeltets overflade med skraberens etui,
da overfladen kan blive ridset.

A Pas pa: Skeeret er meget skarpt. Du kan komme til
at skeere dig selv. Beskyt skaeret, nar det ikke bruges.
Udskift ajeblikkeligt skeeret, hvis det udviser tegn pa
beskadigelser.

Forsigtig
Anvend et tilseetningsmiddel for bevarelse og beskyttelse
af kogefeltet. Overhold rad og vejledning, der angives pa
etiketten.

Drejeknap

Det anbefales at bruge lunkent vand med lidt seebe til
rengering af drejehovedet. Brug ikke slibende eller
eetsende produkter. Leeg ikke drejehovedet ind i
opvaskemaskinen eller i opvaskevand. | modsat fald kan
det blive beskadiget.
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Ramme om kogesektionen

For at undgé skader p& rammen omkring kogepladen
skal du tage felgende i betragtning:

e Brug kun varmt vand med lidt saebe

Brug aldrig skarpe eller slibende produkter

Brug ikke glasskraberen



Reparation af nedbrud

Normalt skyldes nedbrud sma detaljer. Fer du kontakter
vores serviceafdeling, ber du tage felgende rad og
vejledning i betragtning.

Indikator Fejl Afhjaelpning

ingen Elektricitetstilfgrslen er Kontrollér ved hjeelp af andre elekiriske produkter, om der
afbrudt. er sket en afbrydelse af strgmmen.
Tilslutningen af apparatet ~ Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse
er ikke udfert i med tilslutningsskemaet.
overensstemmelse med
tilslutningsskemaet.
Nedbrud i elektronisk Hvis de foregaende typer kontrol ikke lgser problemet,
system. skal du kontakte vores serviceafdeling.

£ + nummer/ Nedbrud i elektronisk Afbryd kogesektionen fra elekiricitetsforsyningen. Vent

d + nummer/ system nogle sekunder, og tilslut den igen. Hvis angivelsen

£ + nummer/ forseetter, skal du kontakte vores serviceafdeling.

FO/FS Der er opstéet en intern Afbryd kogesektionen fra elekiricitetsforsyningen. Vent
fejl i funktionaliteten nogle sekunder, og tilslut den igen. Hvis angivelsen

forseetter, skal du kontakte vores serviceafdeling.

H Det elektroniske system er  Vent, indtil det elektroniske system er tilstraekkeligt afkolet.
overophedet og har Tryk derefter pa hvilket som helst symbol pa
afbrudt det pageeldende kogesektionen. Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte
kogefelt. vores serviceafdeling.

FH Det elektroniske system er  Vent, indtil det elektroniske system er tilstraekkeligt afkolet.
overophedet og har Tryk derefter pa hvilket som helst symbol pa
afbrudt alle kogefelter kogesektionen. Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte

vores serviceafdeling.

ut Forkert elektrisk spaending | dette tilfeelde bgr man kontakte elektricitetsselskabet.
uden for de normale
funktionsgraenser

uc/u3 Kogezonen er blevet Vent pd, at det elektroniske system er tilstraskkeligt

overophedet, og den er afkelet, og tend igen.
slaet fra for at beskytte

komfuret.

Anbring ikke kogegrej pa betjeningspanelet.
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Normal stgj, mens apparatet karer

Teknologien med opvarmning via induktion baseres pa
dannelsen af elektromagnetiske felter, som ger, at
varmen skabes direkte i bunden af kogegrejet. Disse kan
afhaengigt af konstruktionen af kogegrejet give anledning
til en vis stgj eller vibrationer, som beskrives i det
folgende:

En dyb summen som i en transformator.

Denne stgj opstar ved madlavning med et hejt styrketrin.
,&rsagen til dette er meengden af energi, der transmitteres
fra kogepladen til kogegrejet. Denne stgj forsvinder eller
svaekkes, nar styrketrinnet formindskes.

En lav hvislen
Denne stej opstar, nar kogegrejet er tomt. Stejen
forsvinder, nér vand eller fadevarer kommes i kogegrejet.

Knagen

Denne stej opstéar i kogegrejet, fordi det bestar af
forskellige sammensatte materialer. Stgjen skyldes de
vibrationer, der opstar i samlingerne mellem de forskellige
materialer. Stajen stammer fra kogegrejet. Omfanget og
maden kan variere efter type madlavning.

Hoje hvislelyde

Stejen opstér ferst og fremmest i kogegrej, der er
sammensat af forskellige typer materialer, nér det
anvendes med maksimalt styrketrin og pa samme tid pa
to kogefelter. Disse hvislelyde forsvinder eller svaekkes,
sa snart styrketrinnet formindskes.

Stoj fra ventilator

For at opné en korrekt brug af det elektroniske system
skal kogesektionen fungere med en kontrolleret
temperatur. Derfor er kogesektionen udstyret med en
ventilator, som efter hver detektering af temperatur
gennem de forskellige styrketrin gar i gang. Ventilatoren
kan ogsé fungere gennem inerti efter slukning af
kogefeltet, hvis den detekterede temperatur stadig er for
hgj. De beskrevne typer stgj er normale og udger en del
af induktionsteknologien, og de skal ikke betragtes som
en fejl.
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Serviceafdeling

Vores serviceafdeling er til radighed for brugerne for at
udfere reparation af apparatet, seelge tilbehor og
reservedele og tage sig af enhver form for forespergsel i
forbindelse med vores produkter eller tjenester.
Oplysningerne om vores serviceafdeling kan findes i den
medfelgende dokumentation.Ved kontakt til vores
serviceafdeling bedes du oplyse produktnummeret
(E-Nr.) og apparatets fabrikationsnummer (FD-Nr.). Disse
oplysninger kan findes pa maerkepladen, der er pasat
den nederste del af kogesektionen og i den tilherende
dokumentation.



Siséllysluettelo

Ajastin-toiminto ........... ... ool 37
Keittoalueen automaattinen pois paalta kytkenta ... 37
Ajastin ..o 38
Automaattinen aikarajoitus ................... 38
Perusasetukset ......... .. .. ... oiiilll. 39
Perusasetuksiin siityminen ............. ... ... .. 39
Varoitukset ja puhdistus ...................... 40
Keittotaso . ........ i 40
Keittotason kehys . ....... .. ... . o i 40
Vikojen korjaaminen ...............c 00, 41

Laitteen kaytdn aikana esiintyvat normaalit 4anet ... 42

Huoltopalvelu ......... ... ... ..., 42

Turvallisuuteen liittyvat neuvot ja varoitukset ... 24
Turvallisuusohjeet . ....... ... ... it 24
Vaurioiden syyt . ... oo 25
Ymparisténsuojelu .............ccoiiiiiiinn, 26
Energian saastoon littyvia neuvoja ............... 26
Induktiokeittotason kaytté .................... 26
Induktiokeittotason edut .......... ... oL 26
Sopivat keittoastiat .......... ... . o oL 26
Laitteeseen tutustuminen ..................... 28
Ohjauspaneeli ......... ... i 28
Keittoalueet ...... ... ... . 28
Jaanndslammon merkkivalo ...l 28
Ohjauspaneeli irrotettavalla sdatimella ......... 29
Ohjauspaneeli ......... ... i 29
SAAdiN ... 29
Saatimenirroitus ... ... 29
Saatimen ylldpito . .. ... 29
Keittotason ohjelmointi ....................... 30
Keittotason paélle ja pois paalta kytkenta ......... 30
Keittoalueen s8atd .......... ... ... L. 30
Valitsetehoalue . .. ....... ... o i 31
Taulukko ... 31
Friteeraustoiminto ........................... 32
Friteerauksen edut ......... ... .. ... ... L. 32
Friteeraustoiminnolle sopivat paistinpannut . ....... 32
Tarkeitd huomautuksia ... ...t 32
Lampdtilatasot ... 33
Ohjelmointi . ... 33
Taulukko ... 34
Lapsilukko ......... . i 35
Lisalapsilukon paélle ja pois paalta kytkenta ....... 35
Nopean esilammitystoiminnon kéyttd .......... 35
Ohjelmointi tapahtuu seuraavasti ................ 35
Nopeaan kuumennukseen liittyvid neuvoja ........ 35
Powerboost -toiminto ....................... 36
Powerboost-toiminnon kayttérajoitukset . ......... 36
Kéynnistaminen ......... ... ... . . i 36
Pois p&altd kytkeminen .......... ... ... ... 36

23



24

Turvallisuuteen liittyvat neuvot ja
varoitukset

Lue ndma ohjeet huolellisesti. Ainoastaan talldin
voidaan laitetta kayttaa oikein.

Sailyta kayttd— ja asennusohjeet. Mikali laite annetaan
jollekin toiselle, on laitteen mukana annettava myos
laitteen asiakirjat.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen. Jos laitteesta
16ytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, ala kytke sita
s@hkdverkkoon vaan ota yhteyttd tekniseen palveluun ja
tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Turvallisuusohjeet

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttdon. Keittotasoa
saa kayttédad ainoastaan ruoka—aineksien kasittelyyn.

Turvallinen kayttd
Jotta laitteen kayttéturvallisuus taattaisiin, aikuiset tai
lapset, jotka eivat osaa kayttaa laitetta

o fyysisistd, sensorisista tai psyykkisista puutteista
e tai kokemuksen tai tuntemuksen puutteesta

johtuen, eivat saa kayttaa laitetta ilman vastuukykyisen
aikuisen valvontaa.

Lapsia on valvottava, jotta laitteella ei leikittaisi.

Oljyn, voin tai margariinin ylikuumentaminen
Ylikuumentunut 6ljy tai voi (margariini) syttyvat helposti.
Tulipalovaaral!

Valvo dljylla tai voilla kypsennettavid ruokia jatkuvasti. Jos
Oljy tai voi syttyy, ala koskaan sammuta tulta vedella.
Sammuta liekit asettamalla keittoastian paélle nopeasti
kansi tai lautanen. Kytke keittoalue pois paalta.

Vesihaude

Vesihauteella voidaan keittda ruoka—aineksia kattilan
sisallg, joka puolestaan kelluu vetta sisaltavan
suuremman kattilan sisalla. Talléin ruoka—ainekseen
kohdistuu jatkuvasti mieto lampd, silla se kypsyy kuuman
veden ansiosta sen sijaan, etté se kypsyisi suoraan
keittotason kuumuudesta. Vesihaudetta kaytettaessé ei
vetta sisaltavaan kattilaan saa asettaa suoraan
ruokatdlkkejd, lasipulloja tai muita materiaaleja, jotta
keittoalueen uudelleen kuumentumisesta johtuva levyn
lasin ja keittoastian rikkoutuminen véltettaisiin.

Kuuma keittotaso

Palovammavaara! Al koske kuumiin keittotasoihin.
Lapsien ei miss&an tapauksessa saa antaa lahestya
laitetta. JAannoslammon osoitin ilmoittaa keittotasojen
kuumuudesta.

Tulipalovaaral Ala koskaan aseta syttyvia esineita
keittotason péalle. Tulipalovaara! Jos keittotason
alapuolella on poytélaatikko, laatikossa ei saa séilyttaa
syttyvid esineita tai sumukkeita.



Marat keittoastian pohjat ja keittoalueet
Vammautumisvaara!l Jos keittoastian pohjan ja
keittoalueen valilld on nestettd, voi se aiheuttaa
héyrypainetta. Tama voi johtaa keittoastian akkinéiseen
kimmahtamiseen. Pida keittotasot ja keittotasojen pohjat
aina kuivina.

Keittotason halkeamat

Sahkdiskuvaaral Kytke laite pois sahkdverkosta, jos
keittotaso on rikkoutunut tai siind on halkeamia. Ota
yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.

Keittoalue kuumenee, mutta naytté ei toimi
Palovammavaara! Kytke keittoalue pois paalta, jos nayttd
ei toimi. Ota yhteytté tekniseen huoltopalveluun.

Ala aseta induktiotason padlle metallisia esineita
Palovammavaaral Al3 jaté keittotason pédlle veitsia,
haarukoita, lusikoita, kansia tai muita metallisia esineita,
silld se voivat kuumentua erittdin nopeasti.

Tuulettimen kayttdon liittyvat varoitukset

Keittotason alaosassa on tuuletin. Vaurioitumisvaara! Jos
keittotason alapuolella on poytélaatikko, laatikossa ei saa
sailyttaa pienid esineité tai papereita, silld ne voivat
imeytyessa aiheuttaa vaurioita tuulettimeen tai vaarantaa
laitteen asianmukaisen jadhdytyksen. Huomio! Laatikon
sisélldén ja tuulettimen imuaukon véliin on jatettava
vahint&ddn 2 cm tilaa.

Virheelliset korjaukset

Séhkopurkausvaara! Virheelliset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa ainoastaan teknisen
huoltopalvelun henkil6std, joka omaa asianmukaisen
koulutuksen.

Liitosjohto

Kaikki laitteen kasittelyt, myos litosjohdon vaihto tai
asennus, kuuluvat teknisen huoltopalvelun tehtéviin.
Sahkdlaitteiden litosjohdot eivat saa koskea kuumiin
keittotasoihin. Tama voi johtaa johdon eristyksen tai
keittotason vaurioitumiseen.

A\ Varoitus:  Tama laite tayttad séhkdmagneettiseen
turvallisuuteen ja yhdenmukaisuuteen liittyvat
maaraykset. Tastéd huolimatta syddmentahdistimia
kayttavat henkildt eivat saa kayttéa tata laitetta. On
mahdotonta taata, etta kaikki kyseiset markkinoilla olevat
laitteet tayttavat voimassa olevat sdhkémagneettiseen
yhdenmukaisuuteen liittyvat maaraykset, ja etteivatkd ne
aiheuttaisi laitteen virheettdméan toiminnan vaarantavia
hairiditd. On myos mahdollista, ettéd muita laitteita, kuten
kuulolaitteita, kayttavat henkildt havaitsevat héirioita.

Keittotason pois paalta kytkeminen

Kytke keittotaso aina pois paalta padkatkaisimella aina
jokaisen kayttdkerran jélkeen. Al& odota, etté keittotaso
kytkeytyy pois paaltd automaattisesti keittoastian
puuttumisen vuoksi.

Vaurioiden syyt

Keittoastioiden pohjat

Keittoastioiden epatasaiset pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon. Al3 jata tyhjié keittoastioita
keittotason péalle. Ne voivat aiheuttaa vaurioita.

Kuumat keittoastiat
Al aseta kuumia keittoastioita koskaan ohjauspaneelin,
merkkivalojen tai keittotason kehyksen péalle.

Suola, sokeri ja hiekka

Suola, sokeri tai hiekkajyvat voivat naarmuttaa
keittotasoa. Al kayta keittotasoa tydtasona tai
tukitasona.

Kovat ja teréavét esineet
Kovat tai teravét esineet voivat vaurioittaa keittotasoona,
jos ne tippuvat sen péalle.

Ylivuotavat ruoka-aineet

Sokeri ja muut sokeria muistuttavat tuotteet voivat
aiheuttaa vaurioita keittotasoon. Poista kyseiset aineet
valittdmasti lasia varten tarkoitetulla kaapimella.

Sopimattomat puhdistusaineet

Metallin varin haalistuminen johtuu sopimattomien
puhdistusaineiden kaytdsté ja keittoastioiden kitkasta
aiheutuvasta kulumisesta.

Muovi ja paperi

Alumiini ja muoviastiat sulavat, jos ne asetetaan kuuman
keittotason péaélle.
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Ymparistonsuojelu

Induktiokeittotason kaytto

Ymparistdystavallinen jatteiden havitys
Pura laite ja havitd pakkaukset ympéristdystavallisesti.

Tama laite noudattaa sdhkd- ja
elektroniikkalaiteromujen havitysta koskevaa

= direktiivia RAEE 2002/96/EY. Kyseinen direktiivi
maarittédad kaytettyjen laitteiden kierratysta ja
uudelleen kayttda koskevan merkin, joka on
voimassa kaikissa EU-maissa.

Energian saastoon liittyvia neuvoja

o Kayta paksu- ja tasapohjaisia keittoastioita.
Epéatasaiset pohjat lisdévat energian kulutusta. Aseta
keittoastian pohjaan viivain, jos viivaimen ja astian
valiin ei ja4 tilaa, keittoastian pohja on tasainen.

e Keittoastian pohjan halkaisijan on vastattava
keittoalueen kokoa.
Huom: Jos valmistaja on ilmoittanut keittoastian
suuremman halkaisijan, se on yleensé suurempi kuin
keittoastian halkaisija. Jos keittoastian halkaisija ei
vastaa keittoalueen halkaisijaa, on parempi, etta
halkaisija on suurempi kuin keittoalueen halkaisija,
sill& muutoin puolet energiasta menee hukkaan.

e Valitse valmistettavien ruoka—aineksien maaréan
sopiva keittoastian koko. Suuri ja puoli taysi
keittoastia kuluttaa paljon energiaa.

o Aseta keittoastia aina keittoalueen keskelle ja kayta
aina oikeankokoisia kansia. lIman kantta energian
kulutus on nelinkertainen.

o Keita vahaisella vesimaéralla. Talldin energian
sdastamisen liséksi vihannesten vitamiinit ja
mineraalit sailyvat.

e Muhennoksia tai muita nestemaisia ruokia kuten
keittoja, kastikkeita tai juomia valmistaessa,
ruoka—ainekset voivat kuumentua liian nopeasti
huomaamatta jolloin ne voivat réiskya keittoastiasta.
Taman vuoksi on suositeltavaa kuumentaa ruokaa
hiljalleen, valitsemalla sopiva tehotaso ja
hammentaen ruokaa ennen kuumentamista ja sen
aikana.
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Induktiokeittotason edut

Induktiokeittotaso tarjoaa radikaalin muutoksen
perinteiseen kuumentamiseen verrattuna, sillé
kuumentuminen tapahtuu itse keittoastiassa. Taméa
tarjoaa useita etuja:

e Erittdin nopea keitto ja friteeraus itse keittoastian
kuumentuessa.

e Alhaisempi energian kulutus

e Suurempi kayttémukavuus ja parempi puhtaus;
ylivuotaneet ruoka—ainekset eivat pala levyyn kiinni
yht& paljon.

Keiton hallinta ja turvallisuus; levy sy6ttaa energiaa
tai katkaisee energian sy6ton valittdmasti sdatimen
kayton jalkeen. Induktiokeittotaso ei kuumene enda
keittoastian poistamisen jalkeen vaikka sita ei
kytkettéisi pois paalta tata ennen.

Sopivat keittoastiat

Ferromagneettiset keittoastiat
Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettaviksi induktiokeittotasoissa, ne voivat olla:

e emaloitua terasta
e sulatettua rautaa

e erityisid ruostumattomasta teraksesta tehtyja
induktiokeittoastioita.

Erityisid induktiokeittoastioita

On olemassa myds toisenlaisia erityisia
induktiokeittoastioita, joiden pohja ei ole taysin
ferromagneettinen. Tarkista keittoastian halkaisija, se voi
vaikuttaa keittoastian havaitsemiseen seké
keittotulokseen.

Tarkista keittoastiat magneettia kayttaen
Keittoastioiden sopivuus voidaan tarkistaa magnesetilla —
sopiviin astioihin tarttuu magneetti. Keittoastioiden
valmistaja yleensa ilmoittaa niiden sopivuudesta
induktiokeittotasoihin.

Sopimattomat keittoastiat
Ala koskaan kayta keittoastioita, jotka on tehty:

e normaalista puhtaasta teréksesta

o lasista
e savesta
e Kkuparista

e alumiinista



Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotuloksen tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty
[ABmpda levittavistd materiaaleista, kuten
ruostumattomasta teréksesté tehdyt "sandwich”
—keittoastiat, jakavat Iammadn tasaisesti séastaen aikaa ja
energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai sopimaton koko

Jos valitun keittoalueen paélle ei aseteta keittoastiaa, tai
jos keittoastia ei ole tehty sopivasta materiaalista tai se ei
ole sopivan kokoinen, keittoalueen naytdssé nakyva
tehoalue vilkkuu. Aseta sopiva keittoastia keittoalueen
paalle vilkkumisen pyséayttamiseksi. Jos alueelle ei
aseteta keittoastiaa 90 sekuntiin, keittoalue sammuu
automaattisesti.

Tyhjét tai ohutpohjaiset keittoastiat

Ala kuumenna tyhjia keittoastioita tai kdyta ohutpohjaisia
keittoastioita. Keittotaso on varustettu siséisella
turvajarjestelmalla, mutta tyhja astia voi kuumentua niin
nopeasti ettei "Automaattinen poiskytkentd” toiminto ehdi
reagoida ja se voi saavuttaa hyvin korkean lampétilan.
Astian pohja voi jopa sulaa ja vaurioittaa levyn lasipintaa.
Talldin keittoastiaan ei saa koskea ja keittoalue tulee
kytkea pois paélta. Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Keittoastian havaitseminen

Jokaisessa keittoalueessa on keittoastian havaitsemisen
minimiraja, joka vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin
mukaan. Siksi keittoalue on valittava keittoastian
halkaisijaan sopivaksi.

Kaksinkertainen tai kolminkertainen keittoalue
Kyseiset alueet tunnistavat eri kokoisia keittoastioita.
Keittoastian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen alue
mukautuu automaattisesti aktivoiden néain ainoastaan
yksinkertaisen alueen tai koko alueen ja jakaen sopivan
tehon optimaalisten keittotuloksien saavuttamiseksi.
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Alueen kytkimet
Nopea esikuumennus ja
perusasetusten valikko

Laitteeseen tutustuminen

Kayttdohjeet soveltuvat eri keittotasoihin.
Ohjauspaneeli

Alueen merkkivalot Alueen kytkimet
Tehoalue /-5 O Ajastintoiminto
Toiminta &/
Jaannosldampd &
Powerboost—toiminto P
Nopea esikuumennus A

C &£ A

A —> l—l

o ”I:” \
"]

© ®
A0 9 &
Q) ®
- - aH
A0 A

lapsilukko

(D Paékytkin

Alueen kytkimet
§ Friteeraustoiminto

Alueen kytkimet
>> Powerboost—toiminto ja

Kaannettiva ohjauspaneeli, jossa
kadannettava siadin

keittoalueen valintaan ja tehoalueen
s&atdmiseen

Keittoalueet

Keittoalue

Péélle ja pois paéalta kytkenta

O  Yksinkertainen keittoalue Kéytd sopivan kokoista keittoastiaa.

© Kaksinkertainen keittoalue Alue kdynnistyy automaattisesti silloin, kun sen péalle asetetaan
keittoastia, jonka pohja on saman kokoinen kuin alueen ulkoreuna.

Kolminkertainen keittoalue Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pdélle silloin, kun sen péaalle

asetetaan keittoastia, jonka pohja on samankokoinen kuin alueen
ulkoreuna (© tai ©).

Kéyta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat”.

Jaannoslammon merkkivalo

(U N
S A
- O

N
[

Keittotason jokaisella keittoalueella on jadnndslammaon
merkkivalo, joka iimoittaa niista alueista, jotka ovat
edelleen kuumia. Jos keittoalueen jadnndslammaon
osoitin palaa, valtd koskemasta kyseiseen alueeseen.
Vaikka keittotaso olisi pois p&alta, nakyviin tulee merkki O
ja se jaé palamaan niin kauan, kunnes keittoalue on
kuuma. Jos keittoastia poistetaan ennen keittoalueen
sammutusta, nékyviin tulee vuoroittain merkkivalo ja
valittu tehoalue.
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Ohjauspaneeli irrotettavalla sdatimella

N N
N (]
1 1
' N}
N N
N (]
It 171
' N}

Ohjauspaneeli

Ohjauspaneeli on laitteen ohjelmointialue, jonka
saatimella voidaan valita keittoalueet ja tehoalueet.
S&adin suuntautuu automaattisesti ohjauspaneclissa.

Saadin

S&adin on magneettinen ja se sijaitsee ohjauspaneelissa.
Saadinté kallistamalla vastaava keittoalue aktivoituu.
Saadinta kaantamalla valitaan tehoalue.

Saatimen irroitus

Saadin voidaan poistaa tason puhdistuksen
helpottamiseksi. Saadin voidaan myds poistaa
keittoalueen ollessa paalla. Kaikki keittoalueet sammuvat
3 sekunnin kuluttua

A\ varoitus: Jos kyseisten 3 sekunnin aikana
ohjauspaneelin péalle asetetaan jokin metalliesine,
keittotaso voi kuumentua edelleen. Sammuta keittotaso
siksi aina paakatkaisimella.

Séaatimen yllapito

Saatimen sisélla on voimakas magneetti. Ala vie séadinté
tietoja sisaltavien kohteiden, kuten videonauhojen,
levyjen, luottokorttien tai magneettijuovakorttien lahelle.
Ne voivat vaurioitua. S&adin voi mydskin aiheuttaa
hairioté televisioihin ja ndyttdpaatteisiin.

A Vvaroitus: Henkil6t, joilla on elektroninen
implantti, esim. sydadmentahdistin, insuliinipumppu.
On todenndkdistd, ettd magneettikentat vaikuttavat
implantteihin. Al koskaan aseta saadinté vaatteiden
taskuihin. S&atimen vélimatka sydadmentahdistimeen on
oltava vahintdan 10 cm.
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Keittotason ohjelmointi

Tama luku siséltda keittoalueen sdatdohjeet. Taulukossa
on eri ruokien tehoasemat ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta
kytkenta

Keittotason péaélle ja pois paalta kytkenta
paékytkimella .

Paélle kytkenta:
Paina merkkia . Laitteesta kuuluu danimerkki, Kaikki
merkkivalot syttyvét.

Pois paalta kytkenta:
Paina merkkia (D. Merkkivalot sammuvat. Keittotaso on
kytketty pois paalté. Jadnndslammaon osoitin ja&

palamaan, kunnes keittoalueet ovat jadhtyneet tarpeeksi.

Merkkivalot:

Keittotaso sammuu automaattisesti silloin, kun kaikki
keittoalueet ovat olleet pois kytkettyja tietyn ajan.

Jos keittotaso on edelleen l[ammin, j@adnndslammon
osoitin syttyy. Jos keittotaso kytketaan uudelleen paalle
muutaman sekunnin jalkeen sen sammuttamisesta,
nakyviin tulevat vimeisimmat saadot.
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Keittoalueen saato

Valitse haluamasi tehoalue saatimella.

Tehoalue 1 = minimiteho

Tehoalue 9 = maksimiteho

Kaikissa tehoalueissa on véliasento. Se on merkitty
pisteella.



Valitse tehoalue
Keittotason on oltava kytketty paalle.

1 Valitse haluamasi keittoalue. Kaanna saadin halutun
keittoalueen kohdalle.

1 2 Kaanna sdadintd, kunnes nayttdbon tulee nékyviin
. haluttu tehoalue.
S /7 3 Tehoalueen muuttaminen: Valitse keittoalue ja muuta
- - tehoaluetta saatimella.
"7
[N}
Varoitus:
Jos induktiokeittoalueelle ei ole asetettu keittoastiaa,
valittu tehoalue vilkkuu. Tietyn ajan kuluttua keittoalue
sammuu.
Keittoalueen pois paalta kytkenta
Valitse keittoalue ja k&dnna sd&dinta , kunnes nékyviin
tulee O. Keittoalue sammuu ja sen jalkeen nakyviin tulee
jaanndslammaon osoitin.
Taulukko
Seuraava taulukko siséltda joitakin esimerkkeja. Keittoajat
riippuvat ruoka—aineksien tyypista, painosta ja laadusta.
Taman vuoksi on olemassa poikkeuksia.
Tehotaso Keittotapa Esimerkit
9 Esildmmitys Vesi
Friteeraus Liha
Lammitys Rasva, nesteet
Kiehautus Keitot, kastikkeet
9-8. Kuumennus Vihannekset
8-6 Paistaminen Liha, perunat
7-5 Paistaminen Kala
7-6 Friteeraus Ruoat, joissa on kéytetty jauhoa, tai kananmunia
Paisto ilman kantta Pastat, nesteet
6-5 Ruskistus Jauho, sipulit
Paahtaminen Mantelit, tAytetyt leivét
Friteeraus Pekoni
Sakeutus Liemi, kastikkeet
5-4 Hidas paisto ilman kantta Perunapyorykét, vinanneskeitto, lihakeitto, keitetyt kananmunat
4-3 Hidas paisto ilman kantta Vedessa keitetyt nakit
5-4 Hoyrytys Vihannekset, perunat, kala
Haudutus Vihannekset, hedelmé, kala
Muhentaminen Lihak&éaryleet, lihamuhennos, vihannekset
3.-2. Muhentaminen Gulasch
4.-3. Keitto kannen kanssa Keitot, kastikkeet
3.-2. Sulatus Pakastetuotteet
3-2 Hauduttaminen Riisi, palkokasvit
Hyydyttdminen Ruoat, joissa on kdytetty kananmunia
2-1 Lammitys / Ldmpinépito Keitot, puuro, vihannekset kastikkeessa

Sulatus

Voi, suklaa
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Friteeraustoiminto

Toiminto mahdollistaa friteerauksen saatéen
automaattisesti paistinpannun lampétilaa. Kaksi talla
toiminnolla varustettua keittoaluetta sijaitsevat oikealla
puolella tai edessé, tdma riippuu laitteen mallista. (katso
kuva)

Friteerauksen edut

Keittoalue kuumenee vain silloin, kun se on tarpeen.
Taten sdastetdan energiaa. Oljy tai rasva ei ylikuumene.

Friteeraustoiminnolle sopivat
paistinpannut

Friteeraustoiminnolle on saatavilla optimaalisia
paistinpannuja. Kayté ainoastaan kyseisié paistinpannuja.
Muunlaisilla paistinpannuilla ei tapahdu l&mpd&tilan
sdatoa. Paistinpannut voivat ylikuumentua.

Paistinpannut voidaan hankkia jalkeen pain lisdvarusteina
erikoisliikkeista tai tilata teknisesta huoltopalvelustamme.
lImoita talléin aina viitenumerot:

* GP900001 pieni keittoastia (halkaisija 15 cm).
* GP900002 keskisuuri keittoastia (halkaisija 18 cm)
* GP900003 suuri keittoastia (halkaisija 21 cm)

Paistinpannuissa on tarttumisenestopinta. Ruokien
friteeraus on mahdollista my6s vahéaisella éliymaaralla.

Tarkeita huomautuksia

Al koskaan kuumenna 6liy4, voita tai rasvaa ilman
valvontaa. Aseta paistinpannu keittoalueen keskelle.
Varmista, ettd paistinpannun pohjan halkaisija on oikean
suuruinen. Al3 peitd paistinpannua kannella. Muutoin
automaattinen lampdtilan sdato ei toimi. Voit halutessasi
kayttaa suojasiivilaa, jolloin automaattinen séatétoiminto
toimii. Kéyta ainoastaan friteeraukseen sopivaa 6ljiya. Jos
kaytat voita, margariinia, oliividljya tai rasvaa, valitse
[Ampdtilataso min.



Lampétilatasot

Tehotaso Lampétila Sopiva0

max =. korkea esim. perunaruoat, paistinperunat ja pihvit.

med plus = keskisuuri esim. kevyet friteeraukset kuten pakasteruoat, leikkeleet,
lihakastike, vihannekset.

med = keskimatala esim. friteeraukset kuten fileet ja makkarat, kala.

min _ matala esim. munakkaat, voin, oliviidljyn tai margariinin kaytto.

[

ey,
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Ohjelmointi

Valitse sopiva lampdtila taulukon mukaan. Aseta
paistinpannu keittoalueelle. Keittolevyn on oltava
kytkettyna.

1 Valitse haluamasi keittoalue ja tehoalue.

2 Paina merkkia 8. Merkkivalo _ syttyy keittoalueen
nayttoon.

Jokainen merkkivalo viittaa tiettyyn lampétilatasoon:
_ matala lampdtila

= keskimatala lampdtila

keskikorkea lampdtila

. korkea l[ampdtila

3 Valitse haluamasi lampdtiltaso seuraavien 5 sekunnin
aikana saadinta kdantamalla. Merkkivalot _ syttyvat.
Friteeraustoiminto on aktivoitu.

Merkkivalot _ vilkkuvat, kunnes friteerauslampétila on
saavutettu. Talldin laitteesta kuuluu merkkiaani.

4 Lisaa oliya pannuun ja sen jalkeen ruoka—ainekset.
Kuten aina, hd&mmenna ruoka—aineksia niin, etteivat
ne pala pohjaan.

Kun ruoka-ainekset ovat valmiit:

Valitse keittoalue ja paina merkkia 8. Poista sen jalkeen
paistinpannu.
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Taulukko

Taulukko ilmoittaa sopivat Iampdtilatasot jokaiselle
ruoka—ainekselle. Keittoaika vaihtelee ruoka—aineksen
tyypin, painon, suuruuden ja laadun mukaan.

Suositeltavat Iampdtilatasot on madritetty paistinpannulla
Gaggenau. Friteeraustoiminto ei toimi muiden
paistinpannujen kanssa.

Lampétilataso

Kokonaiskeittoaika
merkkidanesta laskettuna

Liha Luonnollinen tai kuorrutettu vasikanlihaleike (1,5 cm med plus 6-10 Min
paksuinen)
Fileet, puolikypsa (porsas, nauta tai vasikka, 2,5 cm med plus 6-10 Min
paksuinen)
Porsaankyljys tai karitsa (2 cm paksuinen) med 10-17 Min
Raaka vasikanpihvi (3 cm paksuinen) max 6— 8 Min
Puolikypsé tai kypsa vasikanpihvi (3 cm paksuinen) med plus 8-12 Min
Keskikokoinen karitsan paisti (1,5 — 2,5 cm paksuinen) — med 10-15 Min
Kanan rintapalat (2 cm paksuinen) med 10-20 Min
Raa’at tai esilammitetyt makkarat (O] 1 — 3 cm) med 8-20 Min
Jauhelihapihvit / Lihapyorykét (1 — 3 cm paksuinen) med 6-30 Min
Lihakastike med plus 7-12 Min
Jauheliha med plus 6-10 Min
Pekoni min 5-8 Min
Kala Kokonainen kala med 15-25 Min
Kalafileet, luonnolliset tai kuorrutetut med / med plus 10-20 Min
Lohifileet (2,5 cm paksuinen) med 8-12 Min
Tonnikalafileet, kypséat (2,5 cm paksuinen) med 8-12 Min
Katkaravut med plus 4-8 Min
Merenherkut med plus 5-8 Min
Munaruoat Latyt med plus Friteeraa yksi kerrallaan
Omeletit min Friteeraa yksi kerrallaan
Munakkaat min/ med plus 2—6 Min
Molemmin puolin paistetut munakkaat min 2—4 Min
Ranskalaiset paahtoleivat med Friteeraa yksi kerrallaan
Perunat Keitetyistd perunoista valmistetut ruskistetut perunat max 6-12 Min
Raaoista perunoista valmistetut ruskistetut perunat med 15-25 Min
Perunapiiraat max freir una tras otra
Viipaloidut perunat min 30—-40 Min
Paistinperunat med plus 10-15 Min
Vihannekset Valkosipuli / Sipuli min 2—10 Min
Kurpitsa / Munakoiso med 4-12 Min
Paprika, vihred parsa, porkkana med 4—-15 Min
Sienet med plus 10-15 Min
Paistetut vihannekset med plus 6-10 Min
Pakasteruoat Luonnollinen tai kuorrutettu kalafilee (0,5 — 1 cm med 10-20 Min
paksuinen) min 8-15 Min
Pédruoat ja paistetut vihannekset
Kevatkdaryleet (2 — 3,5 paksuinen) med 10-30 Min
Muut Riisi / Nauhamakaroni max 8-15 Min
Voidellut paahtoleivat med 6-10 Min
Mantelien / Pahkindiden / Siemenien paahtaminen *) min 3—7 Min

") Kylméssé paistinpannussa
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Lapsilukko

Nopean esilammitystoiminnon kaytto

Keittotaso voidaan suojata vahingollisen kdynnistyksen
varalta niin, etteivat lapset kdynnista keittoalueita.

Lisalapsilukon paalle ja pois paalta
kytkenta

Keittotaso voidaan lukita lisélapsilukolla esimerkiksi silloin,
kun pienia lapsia on vierailemassa.

Lapsilukon kytkenta edellyttéda, etta toiminto aktivoidaan
perusasetuksien valikosta c 2.

Paélle kytkenta

Kytke keittotaso péélle, muutaman sekunnin kuluttua
syttyy & . Paina tamén jalkeen merkkia >> yli 4 sekunnin
ajan, kunnes laitteesta kuuluu merkkidani. Keittotaso on
lukittu. Tietyn ajan kuluttua merkkivalo & sammuu.

Pois paalta kytkentéa

Kytke keittotaso péélle, muutaman sekunnin kuluttua
syttyy & . Paina tamén jalkeen merkkia >> yli 4 sekunnin
ajan, kunnes laitteesta kuuluu merkkidéni. Lapsilukko on
poistettu kaytdsta. Talldin keittotason kytkeminen paalle
on mahdollista.

Huomio!

Lapsilukko voi kytkeytyd pédlle tai pois paalta vahingossa
seuraavista syisté:

Puhdistuksen aikana réiskyva vesi,

Ylikiehuneet ruoka—ainekset

Merkin > paalla olevat esineet.

Kaikissa keittoalueissa on nopea esilammitystoiminto.
Kéyttajan on valittava haluttu tehotaso hidasta
kypsennysté varten. Keittoalue kuumenee
maksimitehoon ja se kytkeytyy automaattisesti
aikaisernmin valitulle tehotasolle. Esilammitystoiminnon
kesto riippuu ohjelmoidusta tehotasosta.

Ohjelmointi tapahtuu seuraavasti

1 Valitse haluamasi tehotaso hidasta kypsennysté
varten. Tehotasossa 9 ei ole tata toimintoa.

2 Paina merkkia A. Nopea esikuumennus aktivoituu.
Naytdssa vilkkkuu vuoron perdan A ja aikaisemmin
valittu tehotaso.

Toiminto kytkeytyy pois p&élta tietyn ajan jalkeen, joka
vaihtelee valitun tehotason mukaan. Keittoalue siirtyy
automaattisesti alhaiseen tehotasoon. Nayttddn jaa
palamaan vain aikaisemmin valittu tehotaso. Keittoaikaa
voidaan muuttaa, arvo tulee nakyviin ajastintoiminnon
nayttoon.

Nopeaan kuumennukseen liittyvia
neuvoja

e Nopea esikuumennustoiminto ei kypsenna ruokia:
Nopea esikuumennustoiminto on tarkoitettu
valmistamaan ruokia vahaisella vesimaaralla niiden
ravintoaineiden sailyttamiseksi. Suurissa
keittoalueissa ruokiin tulee lisata vain 3 kupillista
vettd, pienissa keittoalueissa vastaavasti 2 kupillista.
Keita riisi kaksinkertaisella nestemaaralla. Peita kattila
kannella. Nopea esikuumennustoiminto ei sovi
kaytettavaksi ruokiin, jotka vaativat suuren
vesimaaran (esim. pasta).

e Maito tai vaahtoa tuottavat tuotteet voivat tulla
kattilasta yli. Kayta tallbin korkeaa kattilaa.

e Maito voi palaa pohjaan:
Huuhtele kattila kylmassa vedessé ennen sen tayttoa.

e Paiston aikana ruoka—ainekset jaavat kiinni
paistinpannuun;
Aseta ruoka—ainekset paistinpannuun silloin, kun se
on tarpeeksi kuuma. Kun &ljy tai rasva on riittdvan
kuumaa, ne muodostavat laikkia pannua kallistaessa.
Ala k&&nna ruoka—aineksia lian aikaisin. Liha ja
perunamunakkaat irtoavat pannusta itsestaén jonkin
ajan paasta.
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Ryhma 2

Powerboost —toiminto

Talla toiminnolla voidaan kuumentaa keittoastian sisaltd
nopeammin kuin tehoaluetta 3 kayttamalla.

Tama toiminto mahdollistaa sen keittoalueen
maksimitehon lisddmiseen, jossa toimintoa kaytetaan.

Powerboost-toiminnon
kayttorajoitukset

Powerboost-toiminto on kaytettavissa, mikali kyseisen
ryhman toinen keittoalue on pois kaytosta. Jos
esimerkiksi haluat aktivoida toiminnon keittoalueessa 5,
sammuta keittolevy 4(keittoalueen 5 takana), ja
painvastoin. Jos toinen keittoalue on péalla, keittoalueen
merkkivalossa vilkkuu vuorottain kirjain P ja tehoalue 9;
seuraavaksi palautuu tehoalue 3 eika toiminto aktivoidu.
Sama toistuu keittoalueilla 1 ja 2.Ryhméssa 2
Powerboost-toiminto voidaan aktivoida samanaikaisesti
kaikissa keittoalueissa. (katso kuva)

Kaynnistaminen
Keittolevyn on oltava kytkettyna.

1 Valitse haluamasi keittoalue ja tehoalue. Vastaava
merkkivalo syttyy.

2 Paina merkkia >>. Merkkivalo P syttyy. Toiminto on
kaynnistynyt.

Pois paalta kytkeminen
Toimi seuraavasti:
1 Valitse keittoalue. Vastaava merkkivalo syttyy.

2 Paina merkkia >. Kirjain P haviaa naytosta ja
tehoalue 3 palautuu. Toiminto on deaktivoitunut.

A\ varoitus: Joissakin tapauksissa
Powerboost-toiminto voi kytkeytya pois paalta
automaattisesti keittotason elektronisten sisdosien
suojaamiseksi.



™ -
-l
™ -
2

»o

2.
B H
)) o
i

Ajastin-toiminto

Tata toimintoa voidaan kayttda kahdella eri tavalla:
e keittoalueen sammuttamiseen automaattisesti

e  minuuttikellona

Keittoalueen automaattinen pois paalta
kytkenta

Syo6ta halutun keittoalueen toiminta—aika. Alue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta silloin, kun kyseinen aika on
kulunut umpeen.

Ohjelmointiohjeet
Keittotason on oltava kytketty paalle.

1 Valitse haluamasi keittoalue ja tehoalue. Paina sen
jalkeen merkkia ©, kunnes merkkivalo ® syttyy
haluttuun keittoalueeseen. Merkkivalo OO syttyy
ajastintoiminnon nayttéon.

2 Aikaohjelmointi s&atimella.

Joidenkin sekuntien jalkeen aika kdynnistyy. Naytt66n
tulee nakyviin lyhyempi keittoaika.

Ajan kuluttua umpeen

Kun aika on kulunut umpeen, keittoalue kytkeytyy pois
paalta. Laitteesta kuuluu merkkidani. Keittoalueella
vilkkkuu I ja ajastintoiminnon naytdssé 4. Kun merkkia
© painetaan, merkkivalot sammuvat ja merkkidani lakkaa
soimasta.

Ajan korjaus
Valitse haluamasi keittoalue ja paina sen jalkeen merkkia
©. Ajan muokkaus saatimella.

Automaattisen sammutustoiminnon deaktivoiminen
Valitse haluamasi keittoalue ja paina merkkia ©. Kaanna
s&é&dinta , kunnes nakyviin tulee 80. Merkkivalo @
sammuu.

Suositukset ja varoitukset

Valitse keittoalue ndhdaksesi jaljelle javan keittoajan.
Keittoajaksi voidaan ohjelmoida korkeintaan 90 minuuttia.
Séhkokatkoksen tapahtuessa ajan ohjelmointitoiminto
kytkeytyy pois péalta.
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Ajastin

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 90 minuutin
keittoaika. Muut s&a8dét eivat vaikuta toimintoon.

Ohjelmointiohjeet
Keittotason on oltava kytketty paalle.

1 Paina merkkia ©. Aikaohjelmoinnin nayttoon tulee
nakyviin i,

2 S&3da haluttua aikaa séatimella.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika k&ynnistyy.

Ajan kuluttua umpeen
Merkkidani aktivoituu. Ajastintoiminnon néytdssa vilkkuu
£0. Paina merkkia ©.

Ajan korjaus
Paina merkkia® ja muuta aikaa saatimell&.

Hélytyksen deaktivointi
Paina merkkia ® ja kdanna sen jalkeen saadinté, kunnes
ajastintoiminnon nayttdéon tulee nékyviin 4.

Suositukset ja varoitukset

Séhkokatkoksen jéalkeen halytys deaktivoituu. Molempia
toimintoja, alueen automaattista sammutusta ja halytinta,
voidaan kayttaad samanaikaisesti.
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Automaattinen aikarajoitus

Jos keittoalue on paalla pitkédan eikd mitdan saatoja
tehdd, automaattinen aikarajoitus aktivoituu. Keittoalue
sammuu. Keittoalueen néyttdéon iimestyy jadnndslammaon
osoitin. Kun automaattinen sammutustoiminto aktivoituu,
se toimii valitun tehoalueen mukaan (1 — 10 tuntia).



Perusasetukset

Keittotasossa on erilaisia perusasetuksia. Joitakin niista

voidaan muuttaa.

cl Merkkidanen poisto kaytosta 1 suurin osa merkkiadnista pois kaytostd
Lyhyt merkki&éni, joka vahvistaa merkin painalluksen tai pitkd merkkidani, { kaikki merkkidénet kaytossd*
joka ilmoittaa laitteen virheellisestd kaytosta.
cc Lapsilukko T lapsilukon aktivointi ei mahdollista*
T&lla toiminnolla voidaan aktivoida lapsilukko. { lapsilukon aktivointi mahdollista
c3 Keittotason oletusasetuksien palautus d oletusasetuksien palautus
T&lla toiminnolla voidaan poistaa kaikki asetukset, jotka on suoritettu
erikoistoimintojen valikosta kytkimelld d.
cH Keittoalueen valinta £ valinta aktivoitu*
Perusasetuksena viimeiseksi ohjelmoitu keittoalue j&é asetukseksi. E. valinta deaktivoitu
Asetusta voidaan muuttaa. Keittoalue j&8 asetukseksi vain 5 sekunniksi.
Aktivoi tai deaktivoi toiminto valitsemalla kytkimelld £. tai &
cS Power—Management —toiminto = 1000 W minimiteho

Télld toiminnolla voidaan rajoittaa keittotason kokonaistehoa. S&4tdtasoja

on 18. Keskitasot on merkitty pisteelld.

1

[

{. —9 = 1500 — 9000w
9. = 9500W maksimiteho

* Perusasetukset
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Perusasetuksiin siirtyminen
Suorita seuraavat toimenpiteet:
1 Kytke keittotaso péalle padkatkaisimesta.

2 Seuraavien 10 sekunnin aikana nayttoon tulee

nakyviin £2. Paina sen jalkeen merkkia A yli neljan

sekunnin ajan, kunnes toinen vahvistuksen
merkkidani kuuluu.

Ajastintoiminnon nayttéon ilmestyy ¢ jal.

Halutun toiminnon ja sdadén valinta

3 Paina merkkia A, kunnes halutun toiminnon
merkkivalo tulee né&kyviin.

4 \Valitse sen jalkeen haluttu arvo saatimella. Siirré

sdadin haluttuun asetukseen. Valittu arvo nakyy
pisteelld (katso kuva).

5 Paina merkkia A uudelleen yli 4 sekunnin ajan,

kunnes vahvistuksen merkkiaani kuuluu. Asetukset

ovat tallentuneset virheettémasti.
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Varoitukset ja puhdistus

Taman luvun neuvot ja varoitukset on tarkoitettu
keittotason optimaalista puhdistusta ja yllépitoa varten.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista levy jokaisen kayttdkerran jalkeen. Taten
véltetdan siihen kiinnittyneiden jaédmien palaminen.
Al koskaan kayta:

o Kuluttavia tuotteita

e Agressiivisia puhdistusaineita, kuten uunin
puhdistukseen tarkoitettuja suihkeita ja
tahranpoistoaineita

e Naarmuttavia pesusienia

o Korkeapaineisia puhdistuslaitteita tai hoyrylld toimia
puhdistuslaitteita

Kaavin lasia varten
Poista hankalat liat lasia varten tarkoitetuilla kaapimilla.

1 Poista kaapimen suoja
2 Puhdista keittotason pinta teralla.

Al puhdista keittotason pintaa kaapimen peréll4, silla
pinta voi haarmuuntua.

A\ Varoitus: Terd on hyvin terdva. Varo viiltdmasta
itseasi. Suojaa tera silloin, kun sitd ei kdytetd. Vaihda teré
heti kun siind ilmenee vaurioita.

Varoitus

Suojaa keittotaso lisdaineella sen hyvan sailymisen
takaamiseksi. Noudata pakkauksen suosituksia ja
varoituksia.

Saadin

Saadin on suositeltavaa puhdistaa haalealla vedella ja
pienelld méaralla saippuaa. Ald kéyté hiovia tai hankaavia
tuotteita. Ala aseta saadinté astianpesukoneeseen tai
pesuveteen. Se voi muutoin vaurioitua.
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Keittotason kehys
Jotta keittotason kehyksen vaurioitumiselta valtyttéisiin,
noudata seuraavia ohjeita:

e Kayté puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetta ja
vahan saippuaa

o Ald koskaan kéyta teravia tai kuluttavia tuotteita

o Ald kéyté lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta



Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen
tekniseen huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava
huomioon seuraavat neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo Toimintahéirio Ratkaisu
Ei mitdan Séahkovirran syottd on Tarkista muiden séhkdlaitteiden avulla onko sahkovirran
katkennut. sy6ttd katkennut.
Laitetta ei ole kytketty Tarkista, etté laite on kytketty kytkentdkaavion mukaisesti.
kytkentdkaavion
mukaisesti.
Jos edelld mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongelmaa,
Vika séhkojdrjestelméssd.  ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
Er + numero/ Vika sdhkojarjestelmassd.  Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota joitakin
d + numero/ sekunteja ja kytke laite takaisin verkkovirtaan. Jos
P + numero/ ongelma jatkuu, ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
FO/FS Siséinen vika Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota joitakin
sekunteja ja kytke laite takaisin verkkovirtaan. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
H Séahkojarjestelmé on Odota kunnes séhkojarjestelmd on jaahtynyt riittavasti.
ylikuumentunut ja Paina sen jalkeen mitd tahansa keittotason merkkid. Jos
vastaava keittoalue on ongelma jatkuu, ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
sammunut
FH Séahkojarjestelmé on Odota kunnes séhkojarjestelmd on jaahtynyt riittavasti.
ylikuumentunut ja kaikki Paina sen jalkeen mit4 tahansa keittotason merkkid. Jos
keittoalueet ovat ongelma jatkuu, ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.
sammuneet
ut Virheellinen sydttdjannite,  Ota yhteytta sdhkdvirran jakajaan.
joka ylittdd normaalit
raja—arvot
uc/u3 Keittoalue on Odota kunnes sahkojarjestelma on jadhtynyt riittavasti ja

ylikuumentunut ja se on
sammunut sen pinnan
suojaamiseksi

kytke laite uudelleen péadlle.

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paélle.
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Laitteen kayton aikana esiintyvat
normaalit 4anet

Induktiokuumennusteknologia perustuu
sdhkdmagneettisten kenttien luomiseen, jotka
mahdollistavat keittoastian pohjan kuumentumisen.
Keittoastian rakenteesta riippuen kyseiset kentat voivat
aiheuttaa joitakin 4ania tai varahtelyita, jotka on kuvattu
seuraavaksi:

Voimakas muuntajan 4anta muistuttava surina
kyseinen aani esiintyy korkeaa tehotasoa kayttdessa.
A&ni johtuu energiaméérasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Adni haviaa tai vaimenee tehotasoa
alentaessa.

Matala vihellysaani

kyseinen aani esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Aani
havida silloin, kun keittoastiaan kaadetaan vetté tai
ruoka—aineksia.

Ritina

kyseinen aani esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat
paéllekkain olevista eri materiaaleista. Adni johtuu
varahtelyistd, jotka esiintyvat paallekkain olevien eri
materiaalien yhdyspinnoissa. Adni johtuu keittoastiasta.
Ruoka—aineksien maara ja keittotapa voi vaihdella.

Korkeat vihellysaénet

kyseiset danet esiintyvat ennen kaikkea keittoastioissa,
jotka koostuvat paallekkain olevista eri materiaaleista
silloin, kun niitd kuumennetaan maksimiteholla ja
samanaikaisesti kahdella keittoalueella. Adnet haviavét tai
vaimenevat tehoa laskiessa.

Tuulettimen aanet

séhkojarjestelman asianmukaisen toiminnan
takaamiseksi keittotason lampdtilaa on hallittava. Siksi
keittotasossa on tuuletin, joka kaynnistyy eri tehotasojen
[ABmpdtilojen mukaisesti. Tuuletin voi toimia myds silloin,
kun keittotaso on sammutettu mutta havaittu lampdétila on
edelleen liian korkea. Edella kuvatut &anet ovat
normaaleja, ne ovat osa induktioteknologiaa eivatka ne
merkitse hairidéta laitteen toiminnassa.
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Huoltopalvelu

Huoltopalvelumme kautta voi kayttdja korjauttaa laitteen,
hankkia lisdvarusteita tai saada tuotteisimme tai
palveluimme liittyvaa lisétietoa. Huoltopalvelumme
yhteystiedot [8ytyvét liitteestd.Huoltopalveluumme
ottaessa yhteytté on kéyttajan ilmoitettava laitteen
tuotenumero (E-Nro) ja valmistusnumero (FD-Nro).
Kyseiset tiedot 16ytyvéat keittotason alaosassa sijaitsevasta
tyyppikilvesté seka laitteen asiakirjoista.
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Rad og sikkerhetsanvisninger

Les bruksanvisningen ngye. Det er ngdvendig for &
kunne bruke apparatet pa korrekt mate.

Ta vare pa installasjons— og bruksanvisningen. Sarg for
at denne dokumentasjonen felger apparatet ved
eventuelt eierskifte.

Sjekk apparatet etter & ha fiernet emballasjen. Hvis det
har oppstétt skader under transporten, mé apparatet ikke
tilkoples. Kontakt teknisk kundestette og send en skriftlig
beskrivelse av hvilke skader som har oppstatt. | motsatt
tilfelle vil du miste retten til enhver form for erstatning.

Sikkerhets—anvisninger

Apparatet er kun beregnet for bruk i private
husholdninger. Bruk koketoppen kun til matlaging.

Sikker bruk
For & bruke dette apparatet pa en sikker méate, ma
voksne og barn som pa grunn av

o fysiske, sensoriske eller psykiske handikap
e manglende erfaring eller kunnskap

ikke har forutsetning for & bruke dette apparatet, ikke
gjere det uten tilsyn av en ansvarlig, voksen person.

Sarg for at barn ikke leker med apparatet.

Overopphetet olje, smgr eller margarin

Olje eller smar (margarin) tar lett fyr ved for kraftig
oppvarming. Brannfare! Fglg neye med nar du lager mat
med olje eller smar. Dersom oljen eller smoret tar fyr, méa
du aldri bruke vann for & slukke ilden. Kvel lammene ved
a dekke kokekaret raskt med et lokk eller en tallerken.
Koble fra kokesonen.

Matlaging i vannbad

Vannbad innebeerer at mat tilberedes i en gryte somi sin
tur senkes ned i et annet, starre kokekar som inneholder
vann. P& denne maten varmes maten opp pa en forsiktig
og jevn méte ved hjelp av det varme vannet og tilberedes
ikke direkte av varmen fra kokesonen. Nér du lager mat i
vannbad, skal du ikke plassere hermetikkbokser, glass
eller annet materiale slik at de hviler direkte pa bunnen av
kokekaret som inneholder vann. Dette for & unngé &
adelegge kokekaret og koketoppens glass pa grunn av
gjenoppvarming av kokesonen.

Varm koketopp

Brannfare! Ror ikke de varme kokesonene. Det er meget
viktig at barn ikke kommer i ngerheten av apparatet.
Restvarmeindikatoren viser om kokesonene er varme.

Brannfare! Plasser aldri brennbare gjenstander pa
koketoppen.

Brannfare! Dersom det er en skuff under koketoppen skal
du ikke oppbevare brennbare gjenstander eller
spraybokser der.



Kokekar med vat bunn og vate kokesoner

Fare for skade! Dersom det er vaeske mellom kokekarets
bunn og kokesonen kan det oppsta damptrykk. A Dette
kan fore til at kokekaret plutselig hopper. Serg alltid for at
kokesonene og kokekarets bunn er tarre.

Sprekker i koketoppen

Fare for elektrisk stot! Koble apparatet fra stromnettet
dersom koketoppen er adelagt eller sprukket. Kontakt
teknisk service.

Kokesonen varmes opp, men den visuelle
indikatoren fungerer ikke

Brannfare! koble fra kokesonen hvis indikatoren ikke
fungerer. Kontakt teknisk service.

Ikke plasser metallgjenstander pa
induksjonskoketoppen

Brannfare! Legg ikke kniver, gafler, skjeer, lokk eller andre
metallgjenstander pa koketoppen, da de fort kan bli
meget varme.

Vedlikehold av ventilator

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som
befinner seg i den nederste delen. Fare for skader!
Dersom det er en skuff under koketoppen, skal du ikke
oppbevare sma gjenstander eller papirer i den, da de kan
bli sugd opp av ventilatoren og skade den eller forhindre
avkjelingen. Forsiktig! Det ber veere en avstand pa
minimum 2 cm mellom innholdet i skuffen og
ventilatorens inntak.

Feilaktige reparasjoner

Fare for elektrisk stot! Feilaktige reparasjoner er farlige.
Reparasjoner méa kun utferes av fagpersonell fra teknisk
service.

Tilslutningskabel

Alle inngrep i apparatet, inkludert bytte eller montering av
stremledning, ma utfares av var tekniske service.
Tilkoblingskablene til elektriske apparater ma ikke berere
de varme kokesonene. Bade kabelens isolering og
koketoppen kan bli skadet.

A\ Advarsel: Dette apparat oppfyller forskriftene om
sikkerhet og om elektromagnetisk kompatibilitet. Likevel
bar ikke personer som har implantert pacemaker bruke
dette apparatet. Det er umulig & garantere at alle
pacemakerne som finnes pa markedet oppfyller
gjeldende forskrifter om elektromagnetisk kompatibilitet,
og det er derfor heller ikke mulig & garantere at det ikke vil
oppsté interferens som kan fere til at disse ikke fungerer
korrekt. Det er ogsd mulig at personer med andre typer
apparater, slik som hgreapparat, kan oppleve noe
ubehag.

Frakobling av koketoppen

Etter hver gangs bruk slés koketoppen av med
hovedbryteren. Ikke vent til koketoppen slas av
automatisk ved manglende kokekar.

Arsaker til skader

Kokekarets bunn

Kokekar med grov bunn kan lage riper i koketoppen.
Unngé & la tomme kokekar sté pa kokesonene. Det kan
oppsté skader.

Varme kokekar
Plasser aldri varme kokekar pé bryterpanelet, omradet
med indikatorene eller koketoppens ramme.

Salt, sukker og sand

Salt, sukker og sandkorn kan lage riper i koketoppen.
Ikke bruk koketoppen som arbeidsoverflate eller
avlastningbord.

Harde og spisse gjenstander
Harde og spisse gjenstander kan skade koketoppen
dersom de faller ned pa den.

Matsol

Sukker og andre lignende produkter kan skade
koketoppen. Fjern slike produkter gyeblikkelig med en
glasskrape.

Uegnede rengjoringsprodukter

Misfarging av metall skyldes bruk av uegnede
rengjeringsprodukter og slitasje pa grunn av kokekarenes
bergring med koketoppen.

Plast og papir

Aluminiumspapir og plastbokser smelter dersom de
plasseres pa en varm kokesone.
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Miljobeskyttelse

Matlaging ved induksjon

Avhend kassert materiale i henhold til
miljovernforskriftene

Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljigvernforskriftene.

Dette apparatet er merket i henhold til
EU—direktivet som regulerer avfall fra elektriske og

= Clektroniske apparater, WEEE 2002/96/CE
Direktivet fastsetter rammene for resirkulering og
gjenbruk av brukte apparater som gjelder i hele
den europeiske union.

Rad om energibesparelse

e Bruk kokekar med tykk og plan bunn. En buet bunn
oker energiforbruket. Plasser en linjal under bunnen
av kokekaret. Dersom det ikke er noe mellomrom, er
kokekarets bunn fullstendig plan.

e Diameteren til kokekarets bunn bar svare til sterrelsen
pé kokesonen. Legg merke til: At hvis produsenten
har angitt den sterste diameteren pa kokekaret, s er
denne normalt sterre enn diameteren pa kokekarets
bunn. Dersom diameteren pa kokekaret ikke svarer il
diameteren péa kokesonen, er det bedre at kokekaret
er starre enn kokesonen, i motsatt fall forsvinner
halvparten av energien.

e Velg kokekar som har en starrelse som passer til
mengden som skal tilberedes. Et stort kokekar som
er halvfullt, forbruker mye energi.

e Plasser alltid kokekaret midt pa kokesonen og bruk
alltid lokk som passer til kokekarene. Ved matlaging
uten lokk, firedobles energiforbruket.

e Bruk lite vann. P4 denne méaten sparer du energi, og i
tillegg bevares gronnsakenes vitaminer og mineraler.

e Ved tilberedning av lapskaus eller flytende matretter
som supper, sauser eller drikker kan disse varmes
opp altfor raskt selv om det ikke er tegn pé at de gjer
det. Dette kan fore til at det seles utenfor beholderen.
Derfor anbefales en myk oppvarming. Velg et egnet
effektniva og rer i maten fer og under oppvarmingen.
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Fordeler ved matlaging ved induksjon

Induksjonsoppvarming innebaerer en radikal endring i
forhold til tradisjonell oppvarming, da varmen genereres
direkte i kokekaret. Derfor har den flere fordeler:

e Raskere koking og steking; giennom direkte
oppvarming av kokekaret.

e Mindre energiforbruk

e Bedre komfort og lettere rengjoring; matrester
brenner seg ikke sa lett fast pa platen.

e Kontrollert og sikker matlaging; koketoppen slas
pé eller av umiddelbart ved & bruke
betjeningspanelet. Induksjonskokesonen stopper
varmeforsyningen dersom kokekaret fiernes uten at
kokesonen slas av.

Egnede kokekar

Ferromagnetiske kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan

brukes ved matlaging med induksjon , de kan veere av
folgende materiale:

e st
e stopejern
e Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

Spesielle kokekar for induksjon

Det finnes andre spesielle kokekar for induksjon som ikke
har fullstendig ferromagnetisk bunn. Kontroller
diameteren. Den kan ha innvirkning pa bade
detekteringen av kokekaret og resultatet av matlagingen.

Kontroller kokekarene med en magnet

For & vite om kokekarene er velegnet, ma du kontrollere
at de tiltrekkes av en magnet. Produsenten pleier & angi
hvilke kokekar som egner seg for induksjon.

Uegnede kokekar
Bruk aldri kokekar av:

e normalt tynt stél

e (glass
e leirvarer
e kobber

e aluminium



Kokekarets bunn

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i
resultatet av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med
materialer som gjer at varmen fordeles bedre, slik som
"sandwich”—kokekar av rustfritt stal, fordeler varmen pa
en uniform méate, og du sparer dermed tid og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet starrelse

Dersom det ikke plasseres et kokekar p& den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av riktig materiale eller
starrelse, vil koketrinnet som vises pé kokesonens
nummerindikator begynne & blinke. Plasser korrekt
kokekar slik at indikatoren slutter & blinke. Dersom det
gér mer enn 90 sekunder slas kokesonen automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar
med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt
sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt s&
hurtig at funksjonen "automatisk deaktivering” ikke far tid
til & reagere og det kan oppna en meget hay temperatur.
Kokekarets bunn kan til og med smelte og skade
koketoppens overflate. Skulle dette skje méa du ikke rere
kokekaret og sla av kokesonen. Dersom koketoppen ikke
fungerer nér den er avkjolt ma du kontakte var tekniske
service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering
av kokekar og denne varierer avhengig av materialet som
det aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke
den kokesonen som passer best til kokekarets diameter.

Dobbel eller tredobbel kokesone

Disse sonene kan kjenne igjen kokekar av forskjellig
storrelse. Sonen tilpasser seg automatisk til materialet og
kokekarets egenskaper, og aktiverer kun en enkelt sone
eller alle, og serger for korrekt effekt for & oppna gode
tilberedningsresultater.
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Bryteroverflate for
A rask forh&ndsoppvarmingkoketrinn 7 -
0g meny for bruk &
grunninnstillinger

Slik lzerer du apparatet a kjenne

restvarme
powerboost—funksjon P
funksjon for rask forhdndsoppvarming A

Bruksanvisningen gjelder for forskjellige koketopper.

Bryterpanelet

Informasjon om Bryteroverflate for

O funksjonen
tidsprogrammering

/ @ ’,,-” \
Q) )
o o [}
. A A O A
— @ A —> l—l Cl
Bryteroverflate for
§ stekefunksjon
Twist—pad med twist—bryter
Bryteroverflate for for & velge kokesone for & justere koketrinn
>> powerboost—funksjonen og
barnesikring
Bryterfelt for
@ hovedbryter
Kokesonene
Kokesone Aktivering og deaktivering
O  Enkel kokesone Bruk et kokekar av passende starrelse.
© Dobbel sone Sonen slds automatisk pa ved & bruke et kokekar hvis bunn er av samme
stgrrelse som den ytre sonen.
Trippel sone Sonen slds automatisk pa ved & bruke et kokekar med en bunn pa samme

storrelse som den ytre sonen (@ eller @) som man gnsker & bruke.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar”.

i

O

[

[
[

N
i

‘~

1
[

48

Restvarmeindikator.

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver
kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er varme.
Unngé & rere kokesonen hvis indikatoren vises. Selv om
koketoppen er slatt av, vil indikatoren O rotere og fortsette
a lyse sé lenge kokesonen er varm. Hvis kokekaret
fiernes for kokesonen er slétt av, vil indikatoren og valgt
koketrinn vises vekselvis.
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Twist pad med bevegelig og
avtagbar bryter

Twist pad

Twist pad er en programmeringssone hvor det er mulig &
velge kokesoner og koketrinn ved & bruke den bevegelige
bryteren. Den bevegelige bryteren sentrerer seg
automatisk pa Twist pad—sonen.

Bevegelig bryter

Den bevegelige bryteren er magnetisk og plasseres pa
Twist pad—-sonen. Ved & bevege bryteren til den ene eller
andre siden, aktiveres tilhgrende kokesone. Ved & vri den
bevegelige bryteren velger du koketrinn.

Fjerning av den bevegelige bryteren

Du kan fierne den bevegelige bryteren slik at du lett kan
rengjere koketoppen. Du kan ogsa fierne bryteren mens
kokesonen er slatt pa. Alle kokesonene slar seg av etter 3
sekunder

A\ Advarsel: Hvis det i lopet av disse 3 sekundene blir
plassert en metallgjenstand pa Twist pad-sonen, kan det
vaere at koketoppen fortsetter & varmes opp. Det er
derfor viktig at du alltid slar av koketoppen ved a bruke
hovedbryteren.

Oppbevaring av den bevegelige
bryteren

Det er en sveert kraftig magnet pa innsiden av den
bevegelige bryteren. Den mé derfor ikke vaere i naerheten
av magnetiske media som inneholder informasjon, slik
som videokassetter, disketter, kredittkort og andre kort
med magnetisk stripe. De kan bli skadet. Bryteren kan
ogsa forarsake interferens i tv—apparater og skjermer.

A\ Advarsel: For personer med elektroniske
implantater, som for eksempel, pacemakere,
insulinpumper.

Implantatene kan forstyrres av magnetfeltene. Legg
derfor aldri magnetbryteren i en lomme pa kleerne dine.
Minimumsdistanse fra pacemakere skal vasre pa 10 cm.
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Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres.
Tabellen viser koketrinn og koketider for ulike retter.

Sla av og pa koketoppen
Koketoppen slas av og p& med hovedstrembryteren (.

Sla pa:
Trykk pa symbolet . Et lydsignal heres, Alle indikatorene
begynner & lyse.

Koble fra:

Trykk pa symbolet . Indikatorene slukkes. Koketoppen
er avslatt. Restvarmeindikatoren lyser til kokesonene er
tilstrekkelig avkjelt.

Anvisninger:

Koketoppen slés automatisk av nar alle kokesonene har
vaert avslatt en viss tid. Hvis koketoppen fremdeles er
varm, vil restvarmeindikatoren vises. Hvis koketoppen
slés pa igjen f& sekunder etter at den ble slatt av, vil de
siste innstillingene vises.

50

Justere kokesonen

Velg onsket koketrinn ved hjelp av bryteren.

Koketrinn 1 = laveste effekt

Koketrinn 9 = hoyeste effekt

Hvert koketrinn har et mellomtrinn. Dette markeres med
et punktum.



Velg koketrinn
Koketoppen skal veere tilkoblet.

1 Velg ensket kokesone. For & gjere det beveger du
twist—bryteren mot gnsket kokesone.

2 Vri bryteren til ansket koketrinn vises i displayet.

1.
3 Endre koketrinn: Velg kokesone og endre koketrinn
S /7 ved hjelp av bryteren.
"7
]
Advarsel:
Hvis du ikke har plassert et kokekar pa
induksjonskokesonen, vil valgt effekttrinn blinke. Etter en
stund vil kokesonen slas av.
Koble fra kokesonen
Velg kokesone og vri bryteren til Dvises. Kokesonen
kobles fra og restvarmeindikatoren vises.
Tabell
| folgende tabell finner du noen eksempler. Koketidene
avhenger av type, vekt og kvalitet p& matvarene. Derfor er
tidene ikke helt noyaktige.
Kokeniva Koketid Eksempler
9 Forvarme Vann
Steke Kiott
Varme opp Fett, Vaeske
Forkoke Supper, Sauser
9-8. Varme opp med vannet Grgnnsaker
8-6 Steke uten olje Kjott, Poteter
7-5 Steke uten olje Fisk
7-6 Steke Retter med mel, Retter med egg
Koke uten lokk Pasta, Vaesker
6-5 Steke gyldenbrunt Mel, Lok
Riste Mandler, Brgdsmuler
Steke Flesk
Fordampe Kraft, Sauser
5-4 Svak koking uten lokk Potetboller, Grannsakssuppe, Kjgttsuppe, Posjerte egg
4-3 Svak koking uten lokk Palser trukket i varmt vann
5-4 Dampkoke Grgnnsaker, Poteter, Fisk
Mykne Grennsaker, Frukt, Fisk
Stue Kjgttruller, Stuing, Grgnnsaker
3.-2. Stue Gulas;
4.-3. Koke med lokk Supper, Sauser
3.-2. Tine Dypfryste produkter
3-2 Vispe i luft Ris, Belgfrukter
La stivne Retter med egg
2-1 Varme opp / Holde varme Supper, Tykke supper, Grgnnsaker i saus
Smelte Smar, Sjokolade
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Stekefunksjon

Denne funksjonen gjer det mulig & steke med automatisk
regulering av stekepannens temperatur. Kokesonene er
enten utstyrt med denne funksjonen pa hoyre side eller
fremme, avhengig av modell. (se figur)

Fordeler ved steking

Kokesonen varmes bare opp nér det er nedvendig. Slik
sparer du energi. Olje og fett blir ikke overopphetet.

Stekepanner for stekefunksjonen

Det finnes stekepanner som er perfekte til denne
funksjonen. Bruk kun denne typen stekepanner. Med
andre typer stekepanner vil ikke reguleringen fungere.
Stekepannene kan bli overopphetet.

Disse stekepannene kan kjgpes ved en senere anledning
som tilleggsutstyr, i spesialforretninger eller hos véar
tekniske service. Henvis alltid til referansenummer:

» GP900001 sma kokekar (15 cm i diameter)
* GP900002 mellomstore kokekar (18 cm)
* GP900003 store kokekar (21 cm)

Stekepannene er klebefrie. Det er ogséd mulig & steke mat
med sméa mengder olje.

Viktig informasjon

Varm aldri opp olie, smar eller fett uten tilsyn. Sett
stekepannen midt i kokesonen. Forsikre deg om at
stekepannens bunn har korrekt diameter. Ikke dekk
stekepannen med lokk. Gjer du det vil ikke den
automatiske reguleringen fungere. Bruker du derimot en
sprutrist, vil den automatiske reguleringen fungere. Bruk
bare riktig type olje for & steke. Dersom du bruker smer,
margarin, olivenolje eller svinefett, skal du velge
temperaturnivé min.

Temperaturnivaer

Effektniva Temperatur Anbefalt til

max =. hay f.eks. potetkuler, stekte poteter og lite stekte biffer.

med plus = middels—hgy f.eks. steking av frysevarer, panert mat, schnitzel, ragu,
grennsaker.

med = lav—middels f.eks steking av panert kjgtt, palser, fisk.

min _ lav f.eks. omeletter, med smar, olivenolje eller margarin.
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Slik programmeres det

Velg korrekt temperaturniva fra tabellen. Plasser
stekepannen pa kokesonen. Koketoppen skal veere
tilkoblet.

1 Velg onsket kokesone og koketrinn.

2 Berer symbolet §. Indikatoren _ begynner & lyse i
displayet til kokesonen.

Hver indikator representerer et temperaturniva:
lavt temperaturniva
lavt—-middels temperaturniva

= middels—heyt temperaturniva
= heyt temperaturniva

3 | defolgende 5 sekunder skal du velge onsket
temperaturnivd med bryteren.
Indikatorene _ begynner & lyse. Stekefunksjonen blir
aktivert.

Indikatorene _ vil blinke til riktig steketemperatur oppnas.

Et lydsignal heres deretter.

4 Hell olie i stekepannen og tilsett s& maten. Snu maten
som normalt for & unngé at den brenner seg.

Nar maten er ferdig:

Velg kokesone og trykk pé symbolet 8. Trekk sa
stekepannen av platen.
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Tabell

Tabellen viser hvilket temperaturnivd som passer for hver
rett. Koketiden kan variere etter matens type, vekt,
storrelse og kvalitet.

De anbefalte temperaturnivaene har blitt justert til
Gaggenau-stekepanner. Stekefunksjonen vil ikke virke
med andre stekepannetyper.

Temperaturniva Total koketid fra lydsignalet

hores
Kjatt Kalvefilet, stekt uten olje eller panert (1,5 cm tykk) med plus 6-10 min.
Filet, middels (svin, ku eller kalv, 2,5 cm tykk) med plus 6—10 min.
Koteletter, svin eller lam (2 cm tykk) med 10-17 min.
Kalvehiff, lite stekt (3 cm tykk) max 6— 8 min.
Kalvebiff, middels eller godt stekt (3 cm tykk) med plus 8—12 min.
Lammerygg, middels (1,5 — 2,5 cm tykk) med 10-15 min.
Kyllingbryst (2 cm tykk) med 10-20 min.
R eller oppvarmede pglser (O 1 — 3 cm) med 8-20 min.
Hamburgere / Kjgttboller (1 — 3 cm tykk) med 6-30 min.
Ragu med plus 7-12 min,
Kjottdeig med plus 6—10 min.
Bacon min 5-8 min.
Fisk Hel fisk med 15-25 min
Fiskefilet, stekt uten olje eller panert med / med plus 10-20 min
Laksefilet (2,5 cm tykk) med 8-12 min
Tunfiskfilet, godt stekt (2,5 cm tykk) med 8-12 min
Kongereker, reker med plus 4-8 min
Skalldyr med plus 5-8 min
Eggeretter Pannekaker med plus stek én etter én
Omelett min 2—6 min.
Stekt egg min/ med plus 2—4 min.
Eggerare min stek én etter én
Arme riddere med stek én etter én
Poteter Gyldenstekte poteter (med kokte poteter) max 6—12 min.
Gyldenstekte poteter (med ra poteter) med 15-25 min.
Potetkake max stek én etter én
Revet potet min 30—40 min.
Potetbéter med plus 10-15 min.
Gronnsaker Hvitlgk / lok min 2-10 min.
Squash / Auberginer med 4—-12 min.
Paprika, Grgnn asparges, gulrgtter med 4—15 min.
Sopp med plus 10-15 min.
Saltede grannsaker med plus 6—10 min.
Dypfryste varer Fiskefilet, stekt uten olje eller panert (0,5 — 1 cm tykk) med 10-20 min.
Saltede grennsaker og retter min 8—15 min.
Varruller (2 — 3,5 tykk) med 10-30 min.
Annet Ris / Spagetti max 8—15 min.
Krutonger med 6—10 min.
Ristede mandler / ngtter / pinjekjerner *) min 3—7 min.

*) I kald panne
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Barnesikring

Matlaging med funksjonen for rask

Koketoppen kan sikres mot ufrivillig tilkobling for & hindre
at barn slér pa kokesonene.

Aktivering og deaktivering av ekstra
barnesikring

Koketoppen kan blokkeres ved enkeltstaende tilfeller hvis
du for eksempel har sméa barn pa besgk.

For & kunne koble til barnesikringen ma du aktivere
denne funksjonen i menyen e £ i grunninnstillingene.

Sla pa

Sla pa koketoppen og etter noen sekunder vil indikatoren
B tennes. Trykk deretter p& symbolet >>, i minst 4
sekunder, til du herer et lydsignal. Koketoppen blokkeres.
Etter en stund vil indikatoren & slukkes.

Sla av

Sla pa koketoppen og etter noen sekunder vil indikatoren
B tennes. Trykk deretter p& symbolet >>, i minst 4
sekunder, til du herer et lydsignal. Den ekstra
barnesikringen deaktiveres. Du kan né sla pa koketoppen

Forsiktig!

Utilsiktet aktivering eller deaktivering av barnesikringen
kan forekomme pga;

vann som segles under rengjering, mat som har kokt over
gienstander pa symbolet >>.

forhandsoppvarming

Alle kokesonene har funksjonen for rask
forhandsoppvarming. @nsket effektniva for langsom
tilberedning velges. Kokesonen varmes opp med
maksimum effekt og kobler automatisk inn det
forhandsvalgte koketrinnet. Hvor lang tid den raske
forhandsoppvarmingen tar, kommer an pa valgt
koketrinn.

Slik programmeres det

1 Velg gnsket koketrinn for langsom tilberedning.
Koketrinn 9 har ikke denne funksjonen.

2 Rorved symbolet A. Funksjonen for rask
forhandsoppvarming aktiveres. A og det
forhandsvalgte koketrinnet blinker vekselvis pa
displayet.

Funksjonen deaktiveres etter en kortere eller lengre
stund, alt etter hvilket koketrinn som er valgt. | kokesonen
vil koketrinnet for langsom tilberedning kobles automatisk
inn. Pa displayet lyser bare det forhdndsvalgte
koketrinnet. Koketiden kan endres, tiden vises pa
displayet til funksjonen tidsprogrammering.

Tips til rask oppvarming

e Ved & bruke funksjonen for rask forhandsoppvarming
blir ikke maten kokt:
Den raske forhandsoppvarmingen passer til & koke
mat langsomt med lite vann slik at maten beholder
sin neeringsverdi. Ved tilberedning av mat pa de store
kokesonene skal du tilsette kun 3 glass med vann, i
de smé& kokesonene cirka 2 glass med vann. Kok ris
med dobbelt s& mye vaeske. Dekk gryten med et
lokk. Den raske forhandsoppvarmingen passer ikke il
mat som det er ngdvendig & koke med mye vann
(f.eks. pasta).

e Melk eller matvarer som lager mye skum kan koke
over. Bruk en hay gryte.

e Melken kan brenne seg:
Skyll gryten i kaldt vann fer du fyller den.

e Ved steking sitter matvarene fast i stekepannen:
Vent med a legge maten i stekepannen til den er blitt
varm nok. Nar oljen eller smaret er blitt varmt nok, vil
du se at det legger seg i striper nar du holder
stekepannen pé skra. Ikke snu maten for tidlig. Kjatt
eller en omelett vil lasne nesten av seg selv etter en
liten stund.
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Powerboost-funksjon

Ved hjelp av denne funksjonen kan du varme opp
innholdet i kokekaret raskere enn ved & bruke koketrinn
9. Denne funksjonen gjer det mulig & oke
maksimumsstyrken til den aktuelle kokesonen.

Bruks-begrensninger for
Powerboost-funksjonen

Powerboost—funksjonen kan brukes under forutsetning
av at den andre kokesonen i samme gruppe ikke er i
bruk. (se figur) Dersom man for eksempel ensker &
aktivere denne funksjonen i kokesone 5, méa sone 4 (like
bak denne) vaere avslatt og vice versa. Dersom denne
sonen ikke er avslatt, vil kokesonens indikator blinke
vekselvis med bokstaven P og koketrinnet 3; deretter
gar den tilbake til effekitrinn 9 uten at funksjonen
aktiveres. Det samme skjer i kokesonene 1 og 2.
gruppe 2 kan powerboost—funksjonen veere aktivert
samtidig i alle kokesonene. (se figur)

Aktivere
Koketoppen skal veere tilkoblet.

1 Velg kokesone og onsket koketrinn. Tilherende
indikator lyser

2 Trykk pa symbolet >>. Indikatoren P begynner a lyse.
Funksjonen blir aktivert.

Deaktivere
Utfer folgende trinn:
1 Velg kokesone. Tilhgrende indikator lyser

2 Trykk pa symbolet >>. Bokstaven F forsvinner og
indikatoren gar tilbake til koketrinn 9.

A Advarsel: Funksjonen blir deaktivert.
Powerboost-funksjonen kan under visse
omstendigheter, koble seg ut automatisk for a
beskytte de elektriske komponentene pa innsiden av
koketoppen.
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Tidsurfunksjon

Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:
e en kokeplate skal slas av automatisk

e som varselur

Automatisk deaktivering av en
kokesone

Still inn varighet for ensket kokesone. Sonen slés
automatisk av nar tiden er gatt ut.

Programmering
Koketoppen ma veere tilkoblet.

1 Velg kokesone og @nsket koketrinn. Trykk deretter pa
symbolet O til indikatoren & begynner & lyse i
ansket kokesone. Indikatoren OO begynner & lyse i
displayet for funksjonen tidsprogrammering.

2 Stillinn gnsket tid med bryteren.

Etter noen sekunder starter tiden & lope. Pa displayet
vises den korteste koketiden.

Nar tiden er lgpt ut

Nar tiden er lapt ut, vil kokesonen slés av. Et signal heres.
| kokesonen blinker en I og i displayet for
tidsprogrammeringsfunksjonen £57. Ved & berere
symbolet ©, slukkes indikatorene og lydsignalet
oppherer.

Endre tid
Velg ansket kokesone og trykk deretter pa symbolet O©.
Endre onsket tid ved hjelp av bryteren.

Sla av automatisk deaktivering
Velg ansket kokesone og trykk pa symbolet ©. Vri
deretter bryteren til O vises. Indikatoren @ slukkes.

Rad og veiledning

Velg en kokesone for & kontrollere hvor mye av koketiden
som er igjen. Det er mulig & programmere en koketid pa
inntil 90 minutter. Etter et strambrudd vil ikke
tidsprogrammeringsfunksjonen veere aktivert lenger.
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Timer

Kiekkenets timer kan programmeres med en koketid pa
inntil 90 minutter. Den er ikke avhengig av andre
innstillinger.

Programmering
Koketoppen ma veere tilkoblet.

1 Trykk pa symbolet ®. Indikatoren for funksjonen
tidsprogrammering viser {0.

2 Stillinn gnsket tid med bryteren.
Etter noen sekunder begynner tiden a lgpe.

Nar tiden er lgpt ut

Et lydsignal heres. | indikatoren for funksjonen
tidsprogrammering blinker &5, Rer ved symbolet ©.
Indikatorene slukkes og varselsignalet stanser.

Endre tid
Trykk pa symbolet® og endre gnsket tid ved hjelp av
bryteren.

Sla av timeren
Trykk pa symbolet © og vri deretter bryteren til
indikatoren for funksjonen tidsprogrammering viser 04,

Rad og veiledning

Timeren deaktiveres etter et strombrudd. Begge
funksjonene, automatisk deaktivering av en sone og
tidsmaleren, kan vaere i bruk samtidig.
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Automatisk tidsbegrensing

Dersom kokesonen har statt pa over lengre tid, og det
ikke er blitt foretatt endringer i innstillingen, aktiveres den
automatiske tidsbegrensningen. Kokesonen varmer ikke
lenger. | indikatoren for kokesonen vises
restvarmeindikatoren. Nar den automatiske
tidsbegrensningen aktiveres, fungerer den i henhold til
valgt koketrinn (fra 1 til 10 timer).



Grunninnstillinger

Koketoppen har forskjellige grunninnstillinger. Det er
mulig & endre noen av disse innstillingene.

cl Deaktivering av lydsignal 0 de fleste signaler deaktivert
Et kort lydsignal som bekrefter at man har rgrt ved en symbolknapp, { alle signaler aktivert*
eller et langt lydsignal som gir beskjed om at apparatet har blitt feilaktig
brukt.
c2 Barnesikring 0 aktivering barnesikring ikke tillatt*
Med denne funksjonen kan barnesikringen aktiveres. { aktivering barnesikring tillatt
c3 Tilbakestill til koketoppens standardinnstillinger d tilbakestill til standardinnstillinger

Med denne funksjonen er det mulig & annullere innstillinger som er
utfgrt ved hjelp av menyen for spesielle funksjoner ved & velge
innstilling dmed bryteren.

cH Valg av kokesone k£ valg aktivert*
Standard innstilling vil alltid veere den sist programmerte kokesonen. E. valg deaktivert
Dette kan endres.
Kokesonen er bare valgt i 5 sekunder.
For & aktivere og deaktivere funksjonen, velg innstilling £. o £ med

bryteren

cS Funksjonen Power—Management {=1000 W laveste effekt
Med denne funksjonen er det mulig & begrense den totale effekten for  {. —5 = fra 1500 til 9000w
koketoppen. 9. =9500W hgyeste effekt

Det finnes 18 innstillingsnivaer.
Mellomtrinnene er markert med et punktum.

* Grunninnstillinger

Tilgang til grunninnstillingene
Utfer folgende trinn:

1 Bruk hovedbryteren for & sla pa koketoppen.

2 | de felgende 10 sekunder vises indikatoren £2. Trykk
/ deretter pa symbolet A , i minst 4 sekunder, til du
’ harer bekreftelsessignal nummer to.

gy
220
=

U Indikatoren for funksjonen tidsprogrammering viser ¢ og .

»> N

Velg gnsket funksjon og innstilling

3  Trykk p& symbolet A til indikatoren for ansket
funksjon vises.

4 \Velg deretter gnsket verdi med bryteren. Vri bryteren
mot ensket innstilling. Valgt verdi indikeres med et
punktum (se figur).

Dnghny’
=<
-~

5 Trykk en gang til pa symbolet A, i minst 4 sekunder, til
du harer et bekreftelsessignal. Innstillingene er n&
korrekt lagret.
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Vedlikehold og rengjering

| dette kapittelet gir vi rdd og veiledning for & oppna
optimal rengjering og vedlikehold av koketoppen

Koketopp

Rengjoring

Rengjor koketoppen etter bruk. P4 denne méten unngér
du fastbrente matrester.Bruk kun rengjeringsprodukter
som er egnet for koketopper. Falg instruksjonene pa
produktets emballasje.

Bruk aldri:

e Slipende rengjeringsprodukter

e Kraftige rengjeringsmidler som ovnrens eller
flekkfierner

e  Skuresvamper
o Hoytrykksspyler eller damprensere

Glasskrape
Fjern rester som sitter fast med en glasskrape.

1 Fjern glasskrapens beskyttelse
2 Rengjor koketoppens overflate med skrapebladet.

lkke bruk glasskrapens deksel for & rengjere
koketoppens overflate, du kan ripe den opp.

A\ Advarsel: Skrapebladet er sveert skarpt. Vaer
forsiktig sa du ikke skjaerer deg. Bruk dekselet som

beskytter bladet nar skrapen ikke er i bruk. Skift ut bladet

straks dersom det er skadet.

Vedlikehold

Bruk et tilsetningsstoff for & vedlikeholde og beskytte
koketoppen. Felg de rad og anvisninger som star pa
produktets emballasje.

Twist-bryter

Det anbefales & bruke lunkent vann med litt sépe for &
rengjere bryteren. Bruk ikke slipende eller skurende
produkter. Ikke ha bryteren i oppvaskmaskinen eller i
vaskevann. Gjer du det kan den bli gdelagt.
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Rammen til koketoppen

For & unngé skader pa rammen til koketoppen, ber du ta
hensyn til falgende anvisninger:

e Bruk kun varmt vann med litt sépe

e Bruk aldri slipende eller skurende rengjeringsmidler

Bruk ikke glasskrape



Reparasjon

Feil skyldes ofte sma detaljer. Fer du kontakter teknisk
service, ber du ta felgende rad og veiledning i

betraktning.
Indikator Havari Tiltak
ingen Strgmtilferselen er avbrutt.  Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det
har forekommet et strambrudd.
Tilkoblingen av apparatet  Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til
er ikke gjort i samsvar tilkoblingsskjemaet.
med tilkoblingsskjemaet.
Feil pa elektronisk system.  Hvis ovenstéende kontroller ikke Igser problemet, skal du
kontakte teknisk service.
Er + nummer/ Feil pa elektronisk system  Koble koketoppen fra stramnettet. Vent noen sekunder og
d + nummer/ koble den til pa nytt. Hvis indikatoren fortsetter, ber du
£ + nummer/ kontakte teknisk service.
FO/FS Det har oppstatt en intern  Koble koketoppen fra stramnettet. Vent noen sekunder og
funksjonsteil koble den til pa nytt. Hvis indikatoren fortsetter, ber du
kontakte teknisk service.
H Det elektroniske systemet  Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjolt.
er overopphetet og har Trykk deretter pé hvilket som helst symbol p& koketoppen.
koblet fra den aktuelle Hvis indikatoren fortsetter, bar du kontakte teknisk service.
kokesonen
] Det elektroniske systemet  Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjglt.
er overopphetet og har Trykk deretter pé hvilket som helst symbol p& koketoppen.
koblet fra alle kokesonene  Hvis indikatoren fortsetter, bar du kontakte teknisk service.
it Feil nettspenning, utenfor ~ Ta kontakt med strgmleverandgren.
grensene for normal drift
uc/u3 Kokesonen er Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjglt og

overopphetet og har blitt
slatt av for & beskytte
koketoppen

koble det til p& nytt.

Ikke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.
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Normal stoy ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjer at det genereres varme
direkte i kokekarets bunn. Avhengig av kokekarets
konstruksjon, kan disse feltene forarsake noe lyd eller
vibrasjoner som beskrevet nedenfor;

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstéar ved matlaging med hoy effekt.
Grunnen til dette er mengden energi som overfores fra
koketoppen til kokekaret. Denne lyden forsvinner eller blir
svakere nar man reduserer effekten.

En svak plystrelyd
Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne lyden
forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av forskjellig
materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes vibrasjonene som
oppstér i kontaktflatene til de forskjellige sjiktene. Denne
lyden kommer fra kokekaret. Mengden og
matlagingsmetoden kan variere.

Hoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som bestéar
av forskjellige materialer i ulike sjikt, nér de brukes med
maksimum effekt og samtidig pa to kokesoner. Denne
plystrelyden forsvinner eller blir mindre nar effekten
reduseres.

Stoy fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt, ma
koketoppen fungere under kontrollert temperatur. Derfor
er koketoppen utstyrt med en ventilator som starter
automatisk etter hver malt temperatur giennom de
forskjellige effekttrinnene. Ventilatoren vil ogsa fortsette a
fungere etter at koketoppen er slatt av, dersom
temperaturen fremdeles er for hay. Lydene som
beskrives her er normale og utgjer en del av
induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en
feil.

62

Teknisk service

Var tekniske service stér til brukerens disposisjon i
forbindelse med reparasjoner av apparatet, salg av
tilbeher eller reservedeler, samt enhver form for
forespersel vedrarende vare produkter og tjenester. Du
finner informasjon om var tekniske service i vedlagte
dokumentasjon.Ved alle henvendelser til var tekniske
service, ber vi deg opplyse om apparatets
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD-Nr.).
Disse opplysningene finner du p& merkeplaten som er
limt fast pa nedre del av koketoppen samt i
dokumentasjonspakken.
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Sakerhet

Las anvisningarna ordentligt. Detta ar nédvandigt for
att kunna handha apparaten korrekt.

Spara bruks— och monteringsanvisningar. Om apparaten
overlats, lamna ocks& med handlingarna.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en
transportskadad apparat. Kontakta Kundtjanst och
ldmna skriftlig anmalan; i annat fall forfaller ratten till
erséattning.

Séakerhets—-instruktioner

Apparaten ar avsedd for hushallsbruk. Anvand spishéllen
enbart fér matlagning.

Séker anvéndning
For att anvanda denna apparat pa sakert satt skall vuxna
och barn som, genom

o fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsnedséttning
e bristande erfarenhet eller kunnande

inte har forméaga att anvanda denna apparat, inte géra
detta utan dvervakning av en ansvarig vuxen.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Overhettad olja, smér eller margarin

Olja, smdr eller margarin som &r dverhettade anténds latt.
Brandfaral

Var uppmarksam vid matlagning med olja eller smér. Om
olja eller smér antéands, slack aldrig elden med vatten.
Kvéav lagorna med ett lock eller en tallrik pa karlet. Stang
av kokzonen.

Matlagning i vattenbad

Vattenbad innebdr att ett livsmedel tillagas i ett kérl som i
sin tur sénks ned i ett storre karl som innehaller vatten. P&
detta satt varms livsmedlet jamt och férsiktigt med hjélp
av vattnet, och inte direkt frn varmen fran kokzonen. Vid
tillagning i vattenbad bor inte burkar, glaskarl eller andra
material rora vid karlets botten, for att undvika skador pa
hallens glas eller pa karlet, genom Gverhettning fran
kokzonen.

Varm spishall

Varning for bréannskador! Vidrér inte varma kokzoner.
Barn far inte komma i narheten av apparaten. Indikatorn
for restvarme visar om kokzonerna ar varma.

Brandfara! Placera aldrig brannbara féremal pa
spishéllen. Brandfaral Om det finns en lada under
spishallen skall den inte innehélla branbara foremal eller
sprejer.



Fukt pa kokkérlens botten eller kokzoner

Varning for skador! Om det finns vatska mellan kokkérlets
botten och kokzonen kan angtryck bildas. Detta kan leda
till att karlet lyfts hastigt. Hall alltid kokzonen och kérlets
botten torra.

Sprickor i spishéllen

Varning for elchock! Koppla bort apparaten fran
natspéanningen om spishéllen &r trasig eller sprucken.
Kontakta Kundtjanst.

Kokzonen varms upp men indikatorn fungerar inte
Varning for brannskador! Koppla bort kokzonen om
indikatorn inte fungerar. Kontakta Kundtjanst.

Placera inte metallféremal pa induktionshéllen.
Varning for brannskador! L&gg inte knivar, gafflar, skedar,
lock eller andra metallféremal pa hallen eftersom de kan
varmas upp mycket snabbt.

Skotsel av flakt

Hallen &r utrustad med en flakt, placerad nedtill. Varning
for skador! Om héllen placeras ovanfor en lada far den
inte innehalla smaféremal eller papper som kan sugas in i
flakten och skada den eller férhindra ventilationen. OBS!
Mellan l&dans innehall och flaktens inlopp bor ett avstand
om minst 2 cm lamnas.

Felaktiga reparationer ar farliga

Varning for elchock! Felaktiga reparationer &r farliga.
Reparationer far enbart utforas av utbildad personal fran
Kundtjanst.

Anslutningskabel

Varje atgard som utfors pé hallen, inklusive utbyte av
anslutningskabel, maste utféras av Kundtjanst.
Anslutningskablar i elektiska apparater far inte vidrora
varma kokzoner. Kabelns isolermaterial och spishéllen
kan skadas.

A Varning: Apparaten uppfyller féreskrifter for
sakerhet och elektromagnetisk kompatibilitet. Trots detta
bor personer som har pacemaker undvika att anvanda
apparaten. Det a&r omgjligt att sékerstélla att 100% av
dessa apparater som salufors uppfyller géllande normer
for elektromagnetisk kompatibilitet och att inga stérningar
som kan leda till risk for inkorrekt funktion uppstéar. Det &r
ocksa majligt att personer med andra slags apparater
kan erfara nagon typ av obehag.

Sla fran hallen

Sla alltid av hallen med huvudstrombrytaren efter varje
anvandning. Vanta inte pa att hallen slas av automatiskt
da karl inte finns.

Orsaker till skador

Karlens botten
Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishéllen. Undvik
att lamna tomma karl pa kokzonerna. De kan skadas.

Varma karl
Placera aldrig varma kérl pa kontrollpanelen,
indikatorerna eller spishéllens ram.

Salt, socker och sand.
Salt, socker och sandkorn kan repa spishallen. Anvand
inte spishallen som arbetsplats eller avstallningsyta.

Harda och spetsiga féremal
Harda och spetsiga foremal kan orsaka skada om de
faller mot spishallen.

Spill

Socker och andra liknande produkter kan skada
spishallen. Avlagsna omedelbart sddana produkter med
en hallskrapa.

Olédmpliga rengéringsprodukter
Blekning av metall orsakas av felaktiga
rengoringsprodukter och av slitage fran kokkarl.

Plast och papper

Aluminiumfolie och plastkarl sméalter om de placeras pa
en varm kokzon.
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Skydd fér miljén

Matlagning med induktion

Miljévanlig avfallshantering
Packa upp apparaten och bortskaffa
forpackningsmaterialet pa miljovanligt satt.

Apparaten ar identifierad i enlighet med Rédets
Direktiv 2002/96/EG (WEEE). Direktivet upprattar

= it ramverk for atervinning och ateranvandning av
anvanda apparater inom hela Europa.

Rad fér energibesparing

e Anvand kokkarl med tjock och plan botten. En ojamn
botten 6kar energiférbrukningen. Prova med en linjal
mot karlets botten. Om inga mellanrum kan ses &r
karlets botten plan.

o Kokkérlens diameter bor dverensstdmma med
kokzonens storlek.
OBS: Tillverkare av kokkarl anger ofta en viss
diameter for kokkarlet. Detta maétt ar i allmanhet
stdrre an bottens diameter. Om kokkérlet inte har
samma diameter som kokzonen ar det battre om
kokkarlet ar storre an kokzonen. | annat fall slésas
hélften av energin bort.

e Valj kokkérl med en storlek som ar anpassad till
méangden livsmedel som ska tillagas. Ett stort kokkérl
som &r halvfullt drar mycket energi.

e Placera kérlet mitt pa kokzonen och anvand alltid
lampligt lock. Vid matlagning utan lock fyrdubblas
energiférbrukningen.

e Anvand lite vatten. Pa sa séatt sparar du energi och
dessutom bevaras vitaminer och mineraler i
grénsaken.

e Né&r du lagar grytor eller ratter med mycket vatska i —
som soppor, saser och drycker — ar det latt hant att
de kokar 6ver hastigt och utan varsel om
temperaturen stiger snabbt. Darfér rekommenderas
att varmen hdjs forsiktigt till lampligt effektldge och att
du rér om i maten fére och under uppvarmning.
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Fordelar med induktion

Induktionsvéarme &r en radikal férandring jamfért med
traditionell varme, d& varmen alstras direkt i kokkarlet.
Déarfér har den flera fordelar:

e Snabbare kokning och stekning: kokkérlet varms
upp direkt.

e Mindre energiférbrukning.

o Bekvamare och lattare rengdring: matrester
branns inte fast lika latt pa héllen.

e Kontroll 6ver matlagning samt sékerhet: hallen
hdjer eller sanker effekten omedelbart.
Induktionszonen svalnar om kérlet avliagsnas, aven
om den inte slés av.

Lampliga kokkarl

Ferromagnetiska kokkérl
Endast ferromagnetiska kéarl &r anvéandbara med
induktion. De kan vara av foljande material:

e emaljerat jarn
e gjutiarn
e specialkérl av rostfritt stal for induktion.

Speciella kokkarl fér induktion

Det finns andra speciella kokkarl fér induktion med botten
som inte &r helt ferromagnetisk. Kontrollera diametern.
Den kan péverka avkanningen av kokkérlet och
resultatet.

Prova kokkéarlen med en magnet

For att kontrollera om kérlen ar av ratt material kan man
prova om en magnet dras till k&rlet. Tilleverkare brukar
ange om kokkarl ar lamade for induktion.

Olampliga kokkarl
Anvand inte kokkarl av:

e normalt stél

e (glas
e lergods
e koppar

e aluminium



Kokkarlens botten

Kokkéarlets botten kan paverka jamnheten vid
matlagningen. Kokkérl gjorda av material som forbéttrar
varmeledningsférmagan, som sandwichbotten av rostfritt
stél, sprider varmen jamnt och sparar pa sé satt tid och
energi.

Inget kokkérl eller olampligt karl

Om inget kokkéarl placeras pa en kokzon eller om karlet
inte &r av lampligt material eller ratt storlek kommer
lagesindikatorn som visas i kokzonen att blinka. Placera
ett [ampligt kérl pa ratt plats, sé att blinkandet upphdr.
Om mer &n 90 sekunder forflyter stdngs kokzonen
automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med tunn botten

Varm inte tomma kérl och anvand inte k&rl med tunn
botten. Hallen &r utrustad med ett internt
sékerhetssystem men ett tomt kokkarl kan varmas upp
sé snabbt att funktionen "automatisk avstangning” inte
hinner reagera och kérlet kan d& na mycket hog
temperatur. Kérlets botten kan till och med smélta och
skada hallens glas. Om detta skulle intraffa, ror inte vid
karlet och sténg av kokzonen. Om den inte fungerar nér
den svalnat, kontakta Kundtjanst.

Avkénning av kokkarl

Varje kokzon har en nedre grans fér avkénning av
kokkarl, och den varierar beroende pa materialet i anvant
karl. Darfér bor den kokzon anvandas vars storlek passar
bast till kokkéarlets diameter.

Dubbel eller tredubbel kokzon

Dessa zoner kénner av kokkérl av olika storlek. Zonen
anpassar sig automatiskt till kokkarlets material och
egenskaper och aktiverar bara en enkel zon eller hela
ytan och levererar 1amplig effekt for gott resultat vid
matlagning.
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Forsta kontakt med apparaten

Bruksanvisningen géller for olika spishéllar.

Kontrollpanelen

Kontrollyta for Indikationgr for Kontrollyta for
snabb foruppvarmning tillagningslage /-3 O programfunktion for tid
och funktionalitet &/
grundinstéliningsmeny resterande vérme &/
powerboost—funktionen P
funktion for snabb foruppvarmning
A
/ @ ”I:-”. \\
o =] o
A ™5
Q) o _
[}
. A A O A L
— O A —> l—l o

Kontrollyta for
§ friteringsfunktionen

Roterande panel med vred

Egntrollyta for for att valja vérmezon for att reglera
Powerboost—funktionen tillagningsldget
__l'ochbarnspérren
Kontrollyta for (D
huvudstrémbrytare
Kokzonerna
Kokzon Till och fran
O  Enkel kokzon Anvand ett kokkérl av [dmplig storlek.
© Dubbel zon Zonen slas till automatiskt om ett kokkérl med samma storlek som den
yttre zonen anvénds.
Trippelzon Zonen slds pa automatiskt om man anvander ett karl som har samma

storlek som den yttre zonen © eller @) den som man vill anvénda.

Anvénd bara kokkérl som &r lampliga for induktion: se avsnittet "Lampliga kokkarl”.

Indikator for restvarme

.
-
LMol

L
[

Hallen ar utrustad med en indikator for restvarme i varje
kokzon och den visar vilka som fortfarande ar varma. Ror
inte vid kokzonen nar indikationen visas. Trots att héllen
ar avstangd, visas indikator O som forblir p& medan
kokzonen fortfarande ar varm. Om du tar bort kastrullen
innan kokzonen har stangts av, fortsétter indikatorn eller
vald kokzon att lysa vaxelvis.
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Manoverpanel med I6stagbar

installningsknapp

N N
N (]
1 1
' N}
I~ I~
N (]
1 1
' 91

Mandverpanel

Mandverpanelen &r en installningsyta dar du anvander
instéliningsknappen for att valja kokzoner och
effektlagen.

Installiningsknappen centreras automatiskt pa
mandverpanelen.

Installningsknapp

Installiningsknappen ar magnetisk och placeras pa
mandverpanelen. Nar du flyttar pa installningsknappen
aktiveras motsvarande kokzon. Nar du vrider pa
installningsknappen andras effektlaget.

Ta bort installningsknappen

For att underlatta rengéringen kan du ta bort
instéllningsknappen. Du kan ocksé ta bort
instéllningsknappen medan kokzonen &r igang. Alla
kokzoner slocknar efter 3 sekunder

A Varning: Om du stéller ett metallforemal pa
panelen, kan kokhallen fortsatta uppvarmningen. Darfor
ska du alltid stdnga av kokhéllen med
huvudstrémbrytaren.

Hantering av installningsknappen

Inuti instaliningsknappen finns en kraftfull magnet. L&gg
inte installningsknappen i ndrheten av magnetiska
datalagringsenheter, som videoband, disketter, kreditkort
och kort med magnetremsa. Annars kan de skadas.
Knappen kan ocksa orsaka storningar i TV—apparater
och datorskarmar.

A Varning: Personer med elektroniska apparater,
till exempel stegraknare eller insulinbehallare maste
vara forsiktiga.

Dessa anordningar kan paverkas av magnetfalt. Lagg
darfor aldrig instéllningsknappen i fickor pa klader.
Avstandet till pacemakers maste vara minst 10 cm.
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Programmering av spishallen

| detta kaptiel beskrivs hur en kokzon stélls in. | tabellen
visas lagen och tillagningstider for olika ratter.

Sla till och av spishallen
Spishéllen slas till och fran med huvudstréombrytaren .

Sla pa strommen:
Tryck pa symbolen . En ljudsignal hérs, Alla indikatorer
ténds.

Sténg av strémmen:

Tryck pa symbolen . Indikatorerna slocknar. Hallen &r
nu avstangd. Indikatorn for restvarme forblir tand tills
dess att kokzonerna har svalnat tillréckligt.

Indikationer:

Spishallen stéangs av nar samtliga kokzoner har varit fran
under en viss tid. Om spishallen &r varm visas indikatorn
for restvarme. Om du satter pa hallen nagra sekunder
efter att ha stangt av den, visas de senaste justeringarna
som utforts.
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Stélla in kokzon

Val 6nskat effektlage med instaliningsknappen.
Effektlage 1 = I&gsta effekt

Effektlage 9 = hdgsta effekt

Varje effektlage har ett mellanldge. som visas med en
punkt.



Valj effektlage
Hallen skall vara ansluten.

1 V&l 6nskad kokzon. Foér att géra det, vrider du
instaliningsknappen mot dnskad kokzon.

-Ijl
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2 Vrid instéliningsknappen tills indikatorn visar énskat

effektlage.

3 Andra effektlage: VAlj kokzon och &ndra effektlage
med vredet.

Obs!

Om inget kokkarl placeras pé induktionszonen kommer
det valda l&get att blinka. Efter en stund kommer
kokzonen att slas fran.

Koppla ifran kokzonen

Valj kokzon och vrid instaliningsknappen tills indikationen
0 visas. Kokzonen sténgs av och indikationen for
restvrme visas.

Tabell

| tabellen nedan foljer nagra exempel. Tillagningstiderna
beror pa livsmedlens typ, vikt och kvalitet. Variationer
uppstar till foljd av detta.

Tillagningsniva Typ av tillagning Exempel
9 Forvarma Vatten
Steka Kott
Varma upp Smar, vatska
Koka Soppor, séser
9-8. Blanchera Gronsaker
8-6 Stekning Kott, potatis
7-5 Stekning Fisk
7-6 Steka Avancerade ratter med mjol, avancerade ratter med &gg
Sjuda utan lock Redningar, vétska
6-5 BrynaRostaSteka Mijol, 16k
Puttra Mandel, strobrdd
Bacon
Buljong, saser
5-4 Sjuda utan lock Potatisbullar, gronsakssoppa, kéttsoppa, pocherade &gg
4-3 Sjuda utan lock Kokt korv
5-4 Angkokning Gronsaker, potatis, fisk
SjudaSteka under lock Gronsaker, frukt, fisk
Kottstek, kalops, gronsaker
3.-2. Steka under lock Gulasch
4.-3. Tillagning med lock Soppor, séser
3.-2. Djupfrysta produkter
3-2 Lata svilla Ris, gronsaker
Lata stelna Avancerade ratter med dgg
2-1 Védrma / hélla varmSmalta Soppor, redda soppor, gronsaker i sés

Smor, choklad
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Friteringsfunktion

Den hér funktionen majliggdr fritering och reglerar

automatiskt temperaturen pa stekpannan. De kokzoner
som &r utrustade med den har funktionen ar de pa den
hogra sidan eller de bakre beroende pa modell. se figur

Fordelar med fritering

Kokzonen varmer bara upp nar det & nddvandigt Pa sa
satt sparar man energi. Olja och fett blir inte dverhettat

Stekpannor fér friteringsfunktionen

Det finns optimala stekpannor tillgdngiga for
friteringsfunktionen. Anvand endast den typen av
stekpannor. Med &vriga stekpannor fungerar inte
regleringen. Stekpannorna kan éverhettas.

De hér stekpannorna kan man kdpa i efterhand som
extra tillbehdr, i fackbutiker eller hos var kundtjanst. Ange
alltid artikelnummer:

* GP900001 litet karl (15 cm diameter)
¢ GP900002 mellanstort karl (18 cm)
¢ GP900003 mellanstort karl (21 cm)

Stekpannorna har non-stickbelaggning. Det &r &ven
mojligt att fritera livsmedel med lite olja.

Punkter att tanka pa

Varm inte olja, smér eller margarin utan uppsikt. Placera
stekpannan i mitten av kokzonen. Kontrollera att
diametern i botten av stekpannan ar korrekt. Tack inte
Over stekpannan med lock. Om du gor det fungerar inte
den automatiska regleringen. Man kan anvénda en
skyddande sil vilket gor att den automatiska regleringen
anda fungerar. Anvand endast olja som ar lamplig att
fritera i. Om du anvander smdr, margarin, olivolja eller
ister, valj temperaturnivan min.



Temperaturnivaerna

Effektniva Temperatur Lamplig for

max =. hog t.ex. potatisskivor, stekt potatis och blodiga
biffar.

med plus = medelhdg t.ex. finfriterade rétter som frysta panerade
rétter, schnitzel, ragu, gronsaker.

med = medelldg t.ex. finfriterade rétter som pannbiffar och
prinskorv, fisk.

min _ &g t.ex. omeletter med smor, olivolja eller

margarin.

Stall in den sa har:

Valj lamplig temperaturniva i tabellen. Placera
stekpannan pé kokzonen. Plattan skall vara paslagen.

1 Vélj omrade och Onskat effektlage.

2 \Vidr6r symbolen 8.
Indikatorn _ tands pé kokzonens indikator.

En temperaturnivd motsvarar varje indikator:
_ lag temperaturniva

= lag-medelht6g temperaturniva

= medelhdg-hdg temperaturniva

. hdg temperaturniva

w

Under de foljande fem sekunderna, ska du vélja
Onskad temperaturmniva med instéllningsknappen.
Indikationerna _ tands. Stekfunktionen har aktiverats.

Indikatorerna _ blinkar tills stektemperaturen uppnas. En
ljudsignal hors.

4 Tillsatt olja i kastrullen och 1&gg till livsmedlen
kontinuerligt. For att undvika att livsmedlen brénns
fast rér du om som vanligt.

Nar ratten ar klar:

Valj kokzon och tryck pa symbolen 8. Darefter flyttar du
stekpannan fran kokzonen.
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Tabell

Tavellen visar vilken temperaturnivan som ar lamplig for
varje livsmedel. Tillagningstiden kan variera beroende pa
sort, vikt, stérkelsemedel och kvalitet pa livsmedlen.

De rekommenderade temperaturnivierna har justeras
med en stekpanna frdn Gaggenau. Med andra typer av
stekpannor, fungerar stekfunktionen inte.

Temperaturniva

Total tillagningstid fran
ljudsignlen

Kott Kalvkotlett naturell eller panerad (1,5 cm tjocklek) med plus 6-10 Min
Filé, medelstekt (flaskfilé, oxfilé eller kalvfilé, 2,5 cm med plus 6-10 min
tjocklek)
Flask— eller lammkotletter (2 cm tjocklek) med 10-17 min
Lattstekt kalvbiff (3 cm tjocklek) max 6— 8 min
Medelstekt eller vélstekt kalvbiff (3 cm tjocklek) med plus 8—12 min
Fransyska (1,5 — 2,5 cm tjocklek) med 10-15 min
Kycklingbrost (2 cm tjocklek) med 10-20 min
Ra eller varmd korv (O 1 — 3 cm) med 8-20 min
Hamburgare / kottbullar (1 — 3 cm tjocklek) med 6-30 min
Kottfarssas med plus 7-12 min
Kottfars med plus 6-10 min
Bacon min 5-8 min
Fisk Hel fisk med 15-25 min
Fiskfilé, naturell eller panerad med / med plus 10-20 min
Laxfilé (2,5 cm tjocklek) med 8-12 min
Tonfiskfilé, valstekt (2,5 cm tjocklek) med 8-12 min
Rékor, stenrékor med plus 4-8 min
Skaldjur med plus 5-8 min
Ratter tillagade med Crepes med plus stek flera efter varandrastek
agg Omeletter min flera efter varandra
Stekta &gg min/ med plus 2—6 min
Véndstekta &gg min 2—4 min
Varma smorgésar med stek flera efter varandra
Potatis Stekt potatis p& kokt potatis max 6-—12 nin
Réstekt potatis med 15-25 min
Potatisplattar max stek flera efter varandra
Mosad potatis min 30—40 min
Stekt potatis med plus 10-15 min
Gronsaker Vitlok / 10k min 2-10 Min
zucchini, dggplanta, med 4-12 Min
paprika, gron sparris, morgtter med 4—-15 Min
champinjoner, med plus 10-15 Min
stekta gronsaker med plus 6-10 Min
Frysta produkter Naturell eller panerad fiskfile (0,5 — 1 c¢m tjocklek) med 10-20 min
stekta rétter och gronsaker min 8-15min
varrullar (2 — 3,5 cm tjocklek) med 10-30 min
Andra Ris / nudlar max 8-15 min
fattiga riddare med 6-10 min
rosta mandlar / valnétter / pinjenotter) min 3—7 min

) | en kall stekpanna
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Barnsparr

Tillaga med funktionen fér snabb

Hallen kan sparras mot ofrivillig inkoppling for att
forhindra barn frén att sla till kokzonerna.

Inkoppling och urkoppling av tillfallig
barnsakring

Spishallen kan sakras tillfalligt, om till exempel smé barn
ar pa besok.

For att kunna gora en saker anslutning, maste du aktivera
funktionen pa menyn e £ for grundinstaliningarna.

Sla till

Sétt pa kokhallen och indikatorn & tands efter nagra
sekunder. Tryck darefter pa symbolen >> i mer an 4
sekunder tills en akustisk signal hors. Hallen ar nu
sakrad. Efter en stund slocknar indikatorn A.

Sla av

Sétt pa kokhallen och indikatorn & tadnds efter nagra
sekunder. Tryck déarefter p& symbolen > i mer an 4
sekunder tills en akustisk signal hors. Den sérskilda
barnsakringen &t nu frankopplad. Nu kan du ansluta
kokhallen

oBS!

Barnspérren kan slas till eller frdn av misstag genom:
vatten under rengdringen, livsmedel som lagras
narvaro av foremal pa symbolen >>.

foruppvarmning

Snabb férvarmning kan anvandas i alla kokzoner. Man
véljer enligt principen for énskad effektniva for langsam
tillagning. Kokzonen varmer till maximal effekt och
ansluter sig automatiskt till den effektniva som du valde
tidigare. Tiden som den snabba féruppvarmningen varar,
beror pa den programmerade effektnivan.

Sa héar programmeras den

1 Valj onskat effektlage for ldangsam tillagning.
Effektlaget 9 har inte denna funktion.

2 Vidrér symbolen A. Den snabba féruppvarmningen
aktiveras. P& indikatorn blinkar véxelvis A och det
effektlage som valdes tidigare.

Funktionen kopplas bort efter en tid som varierar enligt
valt effektlage. | kokzonen, ansluter den sig automatiskt
till det langsamma effektlédget. P& indikatorn lyser endast
det effektldge som tidigare valdes. Tillagningstiden kan
andras och vérdet visas pa indikatorn for
tidsinstaliningsfunktionen.

Rekommendationer om
snabbuppvarmning

e Snabbuppvarmningsfunktionen tillagar inga
livsmedel:
Snabbuppvarmningen anvands for att langsamt laga
réatter med sméa mangder vatten for att bevara deras
naringsvérde. | stora kokzoner, ska du lagga till 3 dI
vatten till livsmedlen och i sméa kokzoner, cirka 2 dl
vatten. Koka ris med dubbla vatskemangden. Téack
grytan med ett lock. Den snabba féruppvarmningen
ar inte 1amplig for livsmedels vars tillagning kraver
mycket vatten (t ex. pasta).

o Mijolk eller livsmedel som producerar mycket skum
kan koka over i kastrullen. Anvand en hdg gryta.

e Mijolken kan brannas vid:
Skdlj grytan i kallt vatten innan du fyller den.

e Vid stekning fastnar livsmedlen vid stekpannan:
L&gg i livsmedlen i stekpannan nér den ar tillrackligt
varm. Nér oljan eller smdret ar tillréckligt varmt, bildas
flackar dé du lutar stekpannan. Vand inte livsmedlen
innan det ar dags. Kott eller potatisomeletter lossnar
av sig sjalva efter en viss tid.
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Grupp 1

Grupp 3

&) ©

@ &

Grupp 2
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Funktionen Powerboost

Med hjélp av denna funktion varms kokkéarlets innehall
snabbare an om hogsta effektlaget § anvands. Denna
funktion gér det majligt att 6ka hogsta effekten i anvand
kokzon.

Begransningari anvandningen av
funktionen Powerboost

Powerboost kan anvandas under forutsattning att den
andra kokzonen i samma grupp inte anvands. (se bild)
T.ex, om man vill aktivera denna funktion i tillagningszon
5, bdr nummer 4 (placerad bakom denna) vara avstéangd,
och viceversa. Om den inte &r avstdngd blinkar véxelvis
indikatorn i tillagningszonen mellan bokstaven P och
effektlaget 9; Darefter atergér den till effektldge 9 utan att
funktionen aktiveras. Samma sak géller for
tillagningszonerna 1 och 2.1 grupp 2 kan
powerboostfunktionen aktiveras samtidigt i alla
tillagningszoner. (se bild)

Sa har slas den pa
Plattan skall vara paslagen.
1 VAl kokzon och dnskat effektldge. Indikatorn tands.

2  Tryck pa& symbolen . Indikatorn P tands. Funktionen
ar nu aktiverad.

Sa héar slas den av
Gor sé har:
1 Va&lj kokzon. Indikatorn tands.

2  Tryck p& symbolen >>. Bokstaven P forsvinner och
ersatts av effektlaget 9. Funktionen &r nu avaktiverad.

A Varning: | vissa omstandigheter kan
Powerboost-funktionen kopplas ifran automatiskt
for att skydda héllens elektroniska bestandsdelar.
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Timer-funktion

Den har funktionen kan anvandas pa tva olika sétt:
e en kokzon ska stdngas av automatiskt

e somtimer

Automatisk avstangning av en kokzon

Ange tid for dnskad kokzon. Zonen stangs av automatiskt
nar tiden géatt ut.

Progremmering
Hallen méaste vara ansluten.

1 V&l kokzon och dnskat effektléage. Tryck darefter pa
symbolen @ tills indikatorn @ tands i dnskad
kokzon. Indikatorn 80 tands i den visuella
indikationen fér tidsprogrammeringsfunktionen.

2 Stéll in tiden med installningsknappen.

Efter négra sekunder borjar tiden I6pa. | indikatorn visas
den kortaste tillagningstiden.

D4 tiden &r inne

D4 tiden ar inne, kopplas kokzonen ifran. En signal hors. |
kokzonen blinkar & och i indikatorn for
tidsprogrammeringsfunktionen visas 5&. Da du vidror
symbolen ©, slocknar indikationerna och ljudsignalen
upphdr.

Korrigera tiden
Valj dnskad kokzon och tryck upprepat pa symbolen ©.
Andra tiden med instéliningsknappen.

Stang av avsténgningsautomatiken

Valj 6nskad kokzon och tryck pé symbolen ©. Vrid
darefter pa instaliningsknappen tills 5T visas. Indikatorn
® slocknar.

Rad och varningar

Valj en kokzon for att kontrollera aterstaende
tillagningstid. Tillagningstiden kan stéllas in p& upp till 90
minuter. Efter stromavbrott slas tidsinstallningen av.
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Aggklocka

Aggklockan kan stallas in p& upp till 90 minuter. Den &r
inte beroende av andra instéliningar.

Progremmering
Hallen méaste vara ansluten.

1 Tryck pa symbolen . | indikatorn for
tidsinstéllningsfunktionen visas {7.

2 Stéllin dnskad tid med instéllningsknappen.
Efter nagra sekunder borjar tiden att 16pa.

D4 tiden har gatt
Hors en ljudsignal. Indikator for tidsinstallningsfunktionen
blinkar 5. Vidror symbolen ©.

Korrigera tiden
Tryck pa symbolen © och andra tid med
instaliningsknappen.

Stang av timern

Tryck pa symbolen © och vrid darefter
instaliningsknappen tills indikationen for
tidsinstéllningssfunktionen visas &i.

Rad och varningar

Efter stromavbrott, sténgs timern av. Bada funktionerna,
avstangningsautomatik fér en zon och timern, kan
fungera samtidigt.
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Avstangningsautomatik

Om en kokzon é&r aktiv under l&ng tid och om ingen
forandring gors av instéllningarna kommer
avstangningsautomatiken att aktiveras. Kokzonen
kommer att stdngas av.l indikatorn fér kokzonen visas
indikatorn for eftervarme. Nar avstdngningsautomatiken
aktiveras styrs den av valt effektldge (1-10 timmar).



Grundinstéllningar

Hallen har flera grundinstéliningar. Det &r majligt att &ndra
vissa av dessa instéliningar.

cl Avstangning av ljudsignal 0 de flesta av de avstidngda signalerna
En kort ljudsignal som bekréftar att en symbol har vidrérts eller en 1dng  { alla aktiverade signaler*
ljudsignal som varnar for felaktig anvéndning.

cc Barnséker 0 séker aktivering inte tillaten*
Med denna funktion kan du tilldta en barnséker aktivering. { séker aktivering tillaten

c3 Aterstall fabriksinstéliningarna for kokhéllen o &terstéll fabriksinstallningarna
Med denna funktion kan du eliminera justeringarna som har utforts via
specialfunktionsmenyn genom att vélja esta justeringskontrollen d.

cH Val av kokzon k£ val aktiverat*
Som grundinstallning véljs alltid den senaste instéllda kokzonen. Detta k. val avaktiverat
kan &ndras. Kokzonen kommer endast att vara vald i 5 sekunder. For att
aktivera och avaktivera funktionen goér ditt val med
justeringsstrdmbrytaren £. o &

cS Funktionen Power—Management

{ = 1000 W minsta effekt
)

Med denna funktion kan hela spishéllens effekt begransas. Det finns 18 {. — 9 = p& 1500 a 9000w

nivaer. Mellanliggande nivder anges med punkt.

9. =9500 W hogsta effekt

*

Grundinstélliningar

»> N
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Atkomst till grundinstallningarna

Gor sa har:

1 Anslut spishéllen med huvudstrémbrytaren.

2 Under de foliande 10 sekunderna visas indikatorn £°.
Tryck déarefter pa symbolen A i mer an fyra sekunder

tills den andra bekréftelsesignalen hors.

| indikationen for tidsinstéallning visas £ och i.

Valj é6nskad funktion och instéllning

3 Tryck pa symbolen A tills indikatorn fér 6nskad
funktion visas.

4 Vil darefter 6nskat varde med installningsknappen.

Flytta knappen till 6nskat varde. Vérdet som véljs
indikeras med en punkt (se bilden).

5 Tryck ater pa symbolen A i mer an 4 sekunder, tills en
bekraftelsesignal hors. Instéliningarna har sparats.
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Skdétsel och rengdring

| detta kapitel ges ré&d och varningar for att rengéra och
underhalla spishéllen pa basta satt.

Spishéll

Rengdring

Rengor hallen efter varje anvandning. Pa s& satt undviks
fastbréanda matrester.Anvand endast
rengdringsprodukter som &r avsedda foér spishéllar. Folj
anvisningarna pa forpackningen.

Anvand aldrig:

e Slipande produkter

e Starka rengdringsmedel, sdsom
ungsrengdringsmedel eller flackborttagningsmedel

e Repande svampar
e Hogtycks— eller &ngrengoringsapparater

Hallskrapa
Avldgsna fasta rester med en héllskrapa.

1 Tag bort skyddet fran skrapan
2 Rengor héllens yta med eggen.

Skrapa inte hallens yta med skrapans hdlie, da det kan
repa ytan.

A Varning: Eggen ar mycket vass. Var forsiktig for att

undvika skérskador. Anvand skyddet nar skrapan inte
anvands. Byt genast felaktigt blad.

Skotsel
Anvand ett tillsatsmedel for att bevara och skydda
spishallen. Folj anvisningarna pé férpackningen.

Installningsknapp

Vi rekommenderar att anvanda ljummet vatten med lite
tval tillsatt for att rengdra instaliningsknappen. Anvand
inte slipande produkter och gnugga inte. Séatt inte in
instaliningsknappen i diskmaskinen eller i diskvattnet.
Annars kan den skadas.
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Spishéllens ram

For att undvika skador péa spishéllens ram, folj dessa rad:

Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel

Anvand aldrig vassa eller slipande produkter

Anvand inte hallskrapan



Reparation

Fel orsakas ofta av smé detaljer. Innan Kundtjanst
kontaktas bor foljande rad och papekanden beaktas.

Indikator Fel Atgard

ingen Ett stromavbrott har Kontrollera med hjélp av andra elapparater om strommen
intréffat. gér fram.

Apparaten har inte Kontrollera att apparaten har anslutit enligt

anslutits enligt kopplingsschemat.

kopplingsschemat.

Fel i det elektroniska Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller, kontakta
systemet. Kundtjénst.

Er + nummer/ Fel i det elektroniska Koppla bort spishéllen frdn nétspanningen. Vénta négra

d + nummer/ systemet. sekunder och anslut den pé nytt. Om indikationen

P + nummer/ kvarstar, kontakta Kundtjanst.

FO/FS Ett internt funktionsfel har ~ Koppla bort spishéllen fran nétspanningen. Vanta nigra
uppstatt sekunder och anslut den pé nytt. Om indikationen

kvarstér, kontakta Kundtjanst.

H Det elektroniska systemet  Vénta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat
har dverhettats och tillrdckligt. Tryck darefter pa vilken som helst symbol pa
kokzonen har stingts av spishéllen. Om indikationen kvarstr, kontakta Kundtjanst.

F4 Det elektroniska systemet  Vénta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat
har dverhettats och tillrdckligt. Tryck darefter pa vilken som helst symbol pa
samtliga kokzoner har spishéllen. Om indikationen kvarstdr, kontakta Kundtjanst.
stangts av

Ut Fel ndtspanning, utanfér ~ Kontakta elleverantoren.
begrénsningar for normal
drift

Lo/3 Kokzonen har Gverhettats ~ Vénta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat

och for att skydda hallen
har den har stangts av

tillrdckligt och anslut den pa nytt.

Placera inte varma kokkarl pA mandverpanelen.
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Normalt ljud vid anvandning

Induktionsvarmetekniken bygger pé att skapa
elektromagnetiska falt som alstrar varme direkt i
kokkarlets botten. Detta kan, beroende pa kérlets
utformning, skapa ljud eller vibrationer, sdsom féljande:

Ett dovt surrande, som fran en transformator

Detta ljud uppstar vid hog effekt och orsakas av
mangden energi som 6verfors fran hallen till karlet. Ljudet
upphor eller minskar nér effektnivan minskar.

Ett Iagt pipande
Ljudet uppstar nar kéarlet &r tomt. Ljudet upphor nér
vatten eller livsmedel finns i kérlet.

Knaster

Detta ljud uppstér i kérl av olika material i olika skikt.
Ljudet beror pé vibrationer som uppstér i gransskikten
mellan de olika sammanfogade materlialen. Ljudet
kommer fran karlet. Mangden och tillagningsmetoden
kan variera.

Hdga pipande

Ljuden uppstar mest i karl av olika material i olika skikt,
nar de anvands vid hdg vérme och samtidigt pa tva
kokzoner. Pipljuden minskar nér effekten sanks.

Ljud fran flakten

For att det elektroniska systemet skall fungera korrekt
skall héllen arbeta under kontrollerad temperatur. Darfér
ar hallen forsedd med en flakt som startas beroende pa
temperatur avkand genom effektnivéer. Flakten kan
ocksé fungera genom sin inneboende troghet, efter det
att hallen har stangts av, om avkand temperatur
fortfarande éar alltfér hdg. De ljud som beskrivits ar
normala med induktion och de innebér inget fel.
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Kundtjanst

Var kundtjanst hjalper anvandare med reparationer av
maskinen, kop av tilloehér eller reservdelar och for
upplysningar i allméanhet om véra produkter och tjanster.
Uppdgifter om var kundtjanst finns i bifogade
handlingar.Vid kontakt med var kundtjanst bor
produktnummer (E-Nr.) och serienummer (FD-Nr.) for
apparaten uppges. Dessa uppgifter finns pa
marketiketten som &r fast under spishéllen samt i
handlingarna.
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