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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tdma kayttdohje huolellisesti. Vasta sitten
voit kdyttaa laitettasi turvallisesti ja oikein.
Sailyta kaytto- ja asennusohje myohempai
kayttoa tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

liIman pistoketta olevan laitteen saa liittaa vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitdnnéstéa johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ymparistoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Pid4 laitetta kayton aikana
silmalla. Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitéd valvoo heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kdytossi ja he ovat ynmmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat téyttédneet 8 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
liitantajohdon ldhelta.

Laita varuste aina oikein p&in uunitilaan. Katso
varusteita koskeva kuvaus kayttdohjekirjassa.

Palovaaral!
Uunitilassa siilytettavat, palavat esineet
voivat syttyd palamaan. Al4 siilyti palavia
esineitd uunitilassa. Al4 avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paélté ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
kuumennuselementteja ja syttyd palamaan.
Al laita irrallista leivinpaperia varusteen
paélle, kun esilammitat uunin. Laita
leivinpaperin paélle aina painoksi astia tai
uunivuoka. Levité leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

Palovamman vaara!
Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Al4
kosketa uunitilan kuumia sisdpintoja tai
kuumennuselementtejd. Anna laitteen
jaéhtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa
uunissa. Al4 valmista ruokia, joissa on
runsaasti viakevaa alkoholia. Kayta vain
vékevid alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaara!
Kéden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossi. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pidé lapset poissa laitteen
lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystyd kuumaksi hdyryksi. Ala kaada
koskaan vetta kuumaan uuniin.



Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.
Ala kayta puhdistuslastaa, voimakkaita tai
hankaavia puhdistusaineita.

Sahkdiskun vaara!
Ep&dasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sdhkolaitteiden liitdntdjohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

Laitteeseen p_éiéisevéi kosteus voi aiheuttaa
sdhkoiskun. Ald kayta painepesuria tai
h&yrysuihkua.

Uunilamppua vaihdettaessa on
lampunkantojen liitdnndissa sahkdovirtaa.
Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkaiskun. Als
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

Laitteen ulkopinta kuumenee
puhdistustoiminnon aikana hyvin kuumaksi. Al
kosketa laitteen luukkua. Anna laitteen jadhtya.
Pida lapset poissa laitteen lahelta.



Ensimmainen kayttéonotto

Poista laitteen pakkausmateriaalit ja toimita ne niille
tarkoitettuihin jatesailioihin. Huomioi, etté laitteen
lisatarvikkeet on pakattu kartongin pohjalle. Ala
anna pakkausmateriaaleja lasten késiin.

Tarkista tdman jdlkeen, etta laite ei ole
kuljetuksessa pééssyt vaurioitumaan. Vaurioitunutta
laitetta ei saa liittdd sdhkoverkkoon.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sdhkdasentaja.

Huoltotakuu ei ole voimassa mikali sdhkoliitokset on
suoritettu vaarin. Huomioi mukana tulleet
asennusohjeet.

Kuumenna uutta uunia ennen ensimmaista
kayttéonottoa tunnin ajan 240 °C:ssa. Siten
uudesta laitteesta lahteva haju poistuu.

Laite vastaa tyyppimerkinnaltdan EU:n
E sdhko- ja elektroniikkalaiteromusta
antamaa direktiivia 2002/96/EY (waste
B clectrical and electronic equipment -
WEEE). Direktiivi antaa puiteméérédykset koko EU-

aluetta koskevalle laiteromun keradykselle,
kasittelylle ja hyddyntamiselle.

Valta laitteen ja kaapistojen
vaurioitumista

Uuni

Hedelmistd, esim. sitruunoista ja luumuista valuva
happopitoinen neste on puhdistettava uunista
jokaisen kayton jdlkeen. Happo voi aiheuttaa ldiskid
uunin emalipintoihin!

Al4 koskaan kaada vettd suoraan kuumaan uuniin.
Emalipinta voi vaurioitua.

Al3 tyonni paistinpeltia koskaan suoraan uunin
pohjalevyn paille. Ala mydskiin aseta
keittoastioita esim. paistipataa koskaan suoraan
uunin pohjalevyn paalle. Al4 peitd uunin sisdpohjaa
alumiinifoliolla. Se aiheuttaa kuumuuden
kasautumista ja emali voi vaurioitua.

Uunin ilmanvaihtorakoa ei saa peittaa.

Uunin luukun tiivisteita ei saa irrottaa. Jos luukun
tiiviste vioittuu, on se vaihdettava uuteen.

Kypsytystilan takaseindssd on paistokiven
lampovastuksen pistorasia (erityislisdtarvike). Jata
pistorasian suojus normaalikdyt6sséa pistorasian
suojaksi.

Vieressa olevat kaapistot

Hoyryttdmisen jalkeen on uunin luukkua pidettdva
kiinni, kunnes uuni on jadhtynyt. Luukkua ei saa
pitdd puoliavoimena, viereiset keittiokalusteet voivat
vahingoittua. Jadhdytin kdy vield hetken aikaa ja
kytkeytyy sitten automaattisesti pois paalta.



Tama on uusi leivinuunisi

Uuni
Naytto ja kayttopaneeli

llmanvaihtorako

Luukun tiiviste

Ladmpdvastuksen pistorasia
(paistokiven erityislisatarvike)




Naytto ja kayttopaneeli

Naytto

Naytdn yldosaan ilmestyy
nayttdrivi tai kaynnistetty
menu.

Alaosaan ilmestyvit eri
sdédtoparametrit.

Toiminnonvalitsin

Néppdimet
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Vasemman puoleisella
valitsimella voit valita sen
kayttotavan, jolla haluat
ruuan valmistaa tai
katalyysitoiminnon.
Valitsinta voi kiertda
oikealle tai vasemmalle.

Nappaimet

Nayton oikealla ja
vasemmalla puolella olevat
ndppdimet aktivoidaan
koskettamalla. Sdadosta
riippuen on ndppdaimilla eri
varaus. Nappdimen
vieressa oleva symboli
ilmoittaa, mika varaus
nappéaimella kulloinkin on.

Lampdtilanvalitsin

Lampdotilaksi voi valita 50 -
300 °C tai
katalyysitoiminnon.
Valitsinta voi kiertda
oikealle tai vasemmalle.
Kun kierrat
lampdtilanvalitsinta yhden
pykéalan verran oikealle,
syttyy uunin sisdvalo.

Jos lampdtila on sdéddetty
alle 70 °C:teen, pysyy
uunin sisavalo
poiskytkettyna.

Symboli  N&dppdainten toiminto
> Oikealle siirtyminen
< Vasemmalle siirtyminen
S Saidettyjen arvojen hyviksyminen /
kdaynnistdminen
C Purkaminen
+ Arvojen korottaminen
- Arvojen alentaminen
O Ajastinmenun kaynnistadminen
Ve Perusséitéjen menun kdynnistdminen
i Uunissa vallitsevan lampdtilan ndyttd
& Lapsilukon péillekytkenta
7 Lapsilukon purkaminen
n Ajanottokellon pysdyttdminen
4 Ajanottokellon kdynnistdminen



Lisatarvikkeet
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Laitteen toimitukseen kuuluu seuraavat
lisatarvikkeet:

® Grilliparila kakkuvuokia, paisteja, grillipaloja ja
kypsytysastioita varten

Tyonna ritila uuniin aina siten, etta ritilan
poikittainen kaksoisséle tulee taakse.

® Paistinpelti kakkuja, pikkuleipid ja puolikypsia
leivonnaisia varten

® Grillipannu paisteja varten tai
rasvankoontiastiaksi

Lisdksi voi seuraavia erityislisdtarvikkeita tilata:

® Lasivanna laatikkoruokia ja hedelméakakkuja
varten

® Paistokivi ja sen kiinnitysparila seké pizzalapio
pizzoja ja leipid varten

Tarvitset lisdksi lampovastuksen.

® Paistokiven lampd&vastus

® Kokonaan ulosvedettédvit nelinkertaiset
teleskooppikannattimet

Tarked vihje: Paistokived ei saa kdyttda yhdistettyna
kokonaan ulosvedettéviin nelinkertaisiin
teleskooppikannattimiin.



Kayttotavat

Naytto Kayttétapa Kayttd
£5° Kiertoilma Kakut, pikkuleivat ja voitaikina useammalla
& tasolla.
IF5" Eko Energiaa sdastiva kiertoilmakaytto kakuille,
& (Uunin sisavalo ei pala) pikkuleiville ja laatikkoruuille.
£5° Kiertoilma ja alalampd Lisdkuumuutta alhaalta kosteille kakuille,
S —— esim. hedelmdpiirakoille.
e Alalampd Jalkipaistamiseen esim. kosteat hedelmépiirakat,
—— umpiointi, vesihauteet.
_ e Yla- ja alalampo Vuokakakut tai pellilla kypsennettavat kakut,
e laatikkoruuat, paistit.
_ e Ylalampo Ylh&daltapain tuleva kohdistettu kuumuus esim.
hedelméapiirakoiden kuorrutus munavaahdolla.
o Grillaus ja kiertoilma Lihan, linnun lihan ja kokonaisen kalan jokapuolelta
> tapahtuva tasainen kuumentaminen.
200 Grillaus Ohuitten lihanpalojen, makkaroiden tai
kalapalojen grillaus, kuorruttaminen tai gratinointi.
e Paistokivitoiminto Kuumennettavalla paistokivelld paistuu rapea pizza,
(vain erityislisatarvikkeilla)  leipéa tai sampyldt kuin kiviuunissa
=
Tk Katalyysi Katalyyttinen itsepuhdistus.
(vain erityislisatarvikkeilla)
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Ensimmaiset saadot verkkoliitannan
jalkeen

Kun uuni kytketadn ensimmaisen kerran péaélle
sdhkoverkkoon liittdmisen jalkeen, ilmestyy ndyttoon
menu “Ensimméiset sdadot”. Saadé télldin
kellonaika, aikayksikko ja haluamasi
lampotilayksikko.

Vihje
Menu “Ensimmaiset sd4d6t” ilmestyy nédyttoon vain

ensimmaisen sd4don yhteydessa tai jos laite on
ollut useamman péaivan ilman sahkoa.

Kohdasta Peruss&dadot voit lukea ohjeet
perussdatdjen muuttamiseen.

Kellonajan saato
Kellonajan toiminto ndkyy menussa.

Sa4ada nappaimilla 4/ — oikea kellonaika.

Aikayksikon valinta

1 Valitse menunippaimelld > aikayksikon
toiminto.

2 Nayttdéon ilmestyy kaksi mahdollisuutta AM/PM
(12 h)ja 24 h.
Esisd4to on 24 h.

Halutessasi voit muuttaa aikayksikon nappéaimilla

+/—.

Lampétilayksikkoé °C tai °F

1 Valitse menunsppaimelld > ldmpétilayksikén
toiminto. Esisd4atoné on °C.

2 Halutessasi voit muuttaa [Ampdtilayksikdn
ndppaimilla +/ —.

Menusta poistuminen ja saatojen
tallentaminen

Kosketa ndppaintd ©. Menu sulkeutuu. Kaikki
sdadot tallentuvat.

Uuni on nyt stand-by-moodissa. Stand-by-n&ytto
ilmestyy nakyviin.
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Leivinuunin aktivointi

Stand-by

Uuni on stand-by-moodissa, mikéli ei ole sdadetty

mitddn toimintoa tai lapsilukko on paéllekytkettyna.

Nappéimet eivat ole varattu. Naytossa ei pala valo.

Vihje:
Naytdn kontrastit ovat riippuvaisia vertikaalisesta
nakdkulmasta.

Leivinuunin aktivointi

Stand-by-moodista voi poistua toimimalla
seuraavasti

® koskettamalla jotain ndppaéinta,

® avaamalla tai sulkemalla uunin luukun,
® kiertamalla lampdotilanvalitsinta,

® tai kiertimalla toiminnanvalitsinta.

Nyt voit sdatda haluamasi toiminnon. Toimi téll6in
alla olevien ohjeiden mukaisesti.

Vihje:

Stand-by ilmestyy uudelleen ndytt6on, mikali et
uunin aktivoinnin jalkeen tehnyt mitdin saatoa.
Naytdstd sammuu valo.

11
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Leivinuunin saato

Kaikki uunin paatoiminnot voi helposti valita
kahdesta valitsimesta.

Oikeanpuoleisella valitsimella voit sdataa
[ampdtilan. Kun kierrdt lampdtilanvalitsinta yhden
pykdlan verran oikealle, syttyy uunin sisévalo.

Lampdtilaksi voi valita 50 - 300 °C.

Vasemmanpuoleisella valitsimella voit sd4tda uunin
kayttotavan. Ylin asento on kiertoilma.

Lampotilan ja kayttotavan saato

1 Aseta lampdtilanvalitsin haluamallesi
[ampdtilalle.
Lampotila ja kdyttotapa ilmestyy ndyttéon.Uunin
sisdvalo syttyy.

Mikali haluat jonkin muun kayttétavan:

2 Kierra toiminnonvalitsinta, kunnes ndytt66n
ilmestyy haluamasi kdyttotapa.

Kuumentamissymboli == palaa, kunnes on
saavutettu haluttu [ampétila. Jalkikuumennettaessa
se ilmestyy taas nakyviin.

Voit muuttaa milloin tahansa Iampdtilaa tai
kayttotavan.

Kun ruoka on kypsennetty, kytke uuni pois péalta
[ampotilanvalitsimesta. Uunin sisdvalo sammuu.
Stand-by-néyttd ilmestyy nékyviin.

Sen hetkisen lampdétilan
tarkistaminen

Kun painat ndppéintd Info i, ilmestyy uunin sen
hetkinen [ampotila muutamiksi sekunneiksi
ndytt66n. Painamalla ndppéintd O palaat takaisin
standardindyttoon.

Vihje:
Pitemman kadytdn aikana ovat |ampé&tilanvaihtelut
aivan normaaleja.



Kypsytystaulukko

Leivonnaiset Taso Kiertoilma Eko Kiertoilma Yia- ja Lei-
alhaalta- ja alalamp6 alalampd vonta-
pain Lampotila Lampoétila Lampdotila Lampdotila aika

°C °C °C °C Min.

Kéaaretorttu 2 210 7-9

Torttupohja 2 165-175 30-35

Hedelmakakku

hiivataikinapohjalla 2 165 165-175 40-45

Hedelmakakku

murotaikinapohjalla 2 165 165 165 165-175 40-45

Voitaikina pikkuleivat 1+3/2* 180 180 190 15-20

Juustokakku (korkea) 2 165 165 165 165-170 90-100

Juustopalat (matalat) 2 165 165 165 165-175 45-50

Sokerikakku (py6red) 2 160-170 160-175 170-175 50-60

Muotokakku 2 160-170 160-175 170-175 50-60

Korkea pullarinkila 1 160-175 165-175 40-50

Pikkuleivat 1+3/2* 160-175 160-175 165-170 15-20

Pullapitko 2 165 165-170 30-40

Pellin kokoinen kakku

(kuivalla paillysteelld) 2 165-170 165-170 165-170 40-50

Pellin kokoinen kakku

(kostealla paallysteelld) 2 165-170 165-170 170 165-170 40-50
Tuulihatut 1+3/2* 180 180 180-190 20-25
Sekaleipa** 2 200/170 210/170 40-50

*

Kayttamalla ECO sa&toda voi kiertoilmalla paistaa yhtdaikaa eri tasoilla.

** Esilammita uuni annetulle lampétilalle. Tyonna ruuat uuniin ja kytke uuni takaisin toiselle annetulle lampétilalle.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esilammittd&d uuni aina.

Hiivataikinaleivonnaiset onnistuvat parhaiten kiertoilmalla.
Suositeltava kayttotapa on painettu lihavalla.

13



Paistotaulukko

Ruokalaji Taso Kiertoilma Grillaus ja Yla- ja Kypsytys-
alhaalta- kiertoilma alalampo aika
péain Lampdatila °C Lampétila °C Lampdtila °C Minuuttia

Naudanliha

Naudanpaisti 1,5 kg* 2 180 180 60-90

Paahtopaisti raaka 1,5 kg** 2 230/180 230/180 45-50

Paahtopaisti

puolikypsa 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70

Paahtopaisti kypsa 1,5 kg** 2 230/180 90-100

Porsaanliha

Porsaanpaisti 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70

Porsaanpaisti 2 180/200 180/200 60-70

selkdnahalla 1,5 kg***

Kassleri 1,5 kg** 2 180/160 40-50

Porsaanpotka*** 2 150/200 150/200 50-60

Kéarylepaisti** 2 230/180 230/180 60-70

Vasikanliha

Vasikanpaisti** 2 230/180 230/180 60-70

Vasikanpotka*** 2 150/180 150/180 50-60

Vasikan reisipaisti 2 160-170 20

Vasikan taytetty rintapala* 2 120-130 120

*

Ruskista liha ensin kasarissa joka puolelta.

** Ruskista liha ensin korkeassa ldmpétilassa, kytke 15-20 minuutin kuluttua takaisin alhaisemmille lampétiloille.

*** Kypsyta lihaa alhaisilla lampétiloilla, kytke viimeisiksi 15-20 minuutiksi korkeammille lampétiloille.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esilammittd&d uuni aina.
Suositeltu kayttotapa on painettu lihavalla.
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Paistotaulukko

Ruokalaji Taso Kiertoilma Grillaus ja Yla- ja Kypsytys-
alhaalta- kiertoilma alalampo aika
péain Lampdtila °C Lampétila °C Lampdtila °C Minuuttia
Riista
Villisikapaisti * 2 170-180 60-90
Metsakauriin potka* 2 170-180 60-80
Metsékauriin selka 2 165-175 170-180 20-25
Lampaanpotka* 2 180-200 35-45
Linnunliha
Ankka 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120
Ankanrinta 2 160 160 15-20
Hanhi 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120
Kalkkuna 3-4 kg** 2 160/190 160/190 120-180
Kanapaisti 2 180 180 50-60

*

Ruskista liha ensin kasarissa joka puolelta.
** Kypsyté lihaa alhaisilla lampétiloilla, kytke viimeisiksi 15-20 minuutiksi korkeammille |ampdtiloille.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esildmmittd& uuni aina.
Suositeltu kédyttotapa on painettu lihavalla.
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Grillaustaulukko

Ruokalaji Taso ilman esi- Lampétila Grillaus Grillaus ja Kokonais-
alhaalta- kuumen- °C kiertoilma kypsyty-
péain nusta Minuuttia Minuuttia saika

1. puoli 2. puoli 1. puoli 2. puoli Minuuttia

Pekonisiivut 3 180-200 6 4 5 5 10

Saslikki 3 190 8 8 16

Paistettu makkara 3 200 5 4 9

Merguez (grillimakkara) 3 200 6 6 12

Kanapaisti 2 X 180 30 30 60

Broilerin reisipalat 3 180 20 20 15 15 30-40

Spare Ribs 3 180-200 15 15 12 12 24-30

Porsaan potka* 2 150/200 50-60

Forelli 3 180-200 8 8 16

Vihannesvarras 3 200 7 7 14

Katkarapuvarras 3 175 7 7 14

Kuorrutus ja gratinointi

Paillystetty paahtoleipa 3 190 5-7

Créme caramel** 4 X 250

Créme brulée** 4 X 250

Marenkikuorrutettu kakku** 3 200

Tarkeda: Grillattaessa on uunin luukku pidettdva kiinni.
Kayta grillauksen yhteydesséa asetusritilad (mallista riippuen lisdtarvike tai erikoislisatarvike) grillivannassa
tippuvan rasvan koontiastiana.

*

Als kierra sianpotkaa vartaassa. Saada lampétila viimeisten 15-20 minuutin ajaksi korkeammalle.

** Naita ruoka-aineita on halutun ruskistumisen saavuttamiseksi gratinoitava ja kuorrutettava.

Huomautus: Ylldolevat arvot ovat ohjearvoja.
Suositeltu kayttétapa on lihavoitu.
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Hyvia vinkkeja

Leivonta

Mitd on tehtdva jos ... ? Ratkaisu !

.. kakku on pellilla alta liian vaalea?

Laita kakku syvemmalle uuniin ja ota sieltd pois kaikki
esineet, joita ei kdyteta!

.. kakku on vuoassa alta liian vaalea®?

Ala laita vuokaa uunissa pellille vaan ritilélle!

.. kakku tai leivonnainen on alapinnalta liian
tumma?

Laita kakku tai leivonnainen uunissa ylemmaksi!

.. kakku on liian kuiva?

Nosta vdh&n uunin |dmpdtilaa. LAmmitd uuni etukdteen!

.. kakku on sisaltd liian |0ysa tai taikinainen tai
liha ei ole kypsynyt sisalta?

valita

Valitse vdhan alhaisempi leivonta- tai paistolampétila.
Ota huomioon, ettd leivonta- ja paistoaikoja ei voida
lyhentdd korkeammassa lampdétilassa. On parempi

vahan pitempi leivonta- tai paistoaika, jotta taikina
kypsyy pitemmén aikaa!

.. vuokakakku tulee takaosastaan lilan tummaksi,
kun kdytetdan kiertoilmaa?

Alé laita vuokaa suoraan uunin takaseinan eteen vaan
uunin keskelle!

.. kakku painuu kasaan?

Kéyta seuraavalla kerralla vihemman nestettd tai valitse
10° C alempi lampétila. Noudata reseptissd annettuja
kdantdaikoja. Ald avaa uunin luukkua liian aikaisin!

.. kakku on keskelta liian korkea ja matalampi
reunoilta?

Ald voitele vuoan reunoja. Irrota kakku varovasti
veitselld, kun se on kypsé!

.. kakusta tulee lilan tumma p&aalta?

Tyonna kakku syvemmalle uuniin, valitse alempi
ldmpdotila ja anna sen olla uunissa vahén pitempéaén!

.. kakusta tulee alta liian tumma?

Laita kakku uunissa ylemmaksi ja valitse ensi kerralla
alempi lampdatilal

.. hedelmakakku jaa alta liian vaaleaksi ja
hedelmdmehu valuu yli?

Kayta seuraavalla kerralla syvempéé paistopeltid!

.. kakku on alta liian kuiva?

Pistele kypsdan kakkuun pienia reikid hammastikulla.
Kaada sen paille hedelmdmehua tai alkoholia. Valitse
seuraavalla kerralla 10° C korkeampi lampdtila ja
lyhennd paistoaikaa!

.. leipd tai kakku nédyttda ulkoa hyvaltd (kypséltd)
mutta on siséltd taikinainen (vesijuovainen)?

Kayta seuraavalla kerralla vdhdn vdhemman nestettd ja
paista vdhéan pitempddn alemmassa lampétilassa. Jos
kakussa on kostea tdyte, paista pohja ensin, ripottele
sille mantelia tai korppujauhoa ja levitd sitten tayte.
Noudata reseptia ja paistoaikoja!

.. useammalla pellilld leivottaessa tulee
leivonnaisista yldpellilla tummempia kuin
alapellilla?

Valitse vahan alempi lampétila niin leivonnaisista tulee
tasaisemman ruskeita. Samaan aikaan uuniin pantujen
pellillisten ei tarvitse valmistua samanaikaisesti. Anna
alapellillisten paistua 5 - 10 minuuttia pitempd&én tai
laita ne uuniin aikaisemmin!

.. kakut eivat irtoa pellilta?

Laita pelti vihaksi aikaa uuniin ja ota kakut sitten heti
pois pellilta!

.. kakku ei irtoa, kun kumotaan vuoka?

Irrota reuna varovasti veitselld. Kumoa kakku
uudestaan ja kostuta vuokaa useampaan kertaan
maralla, kylmalla rievulla. Voitele vuoka hyvin
seuraavalla kerralla ja sirottele siihen korppujauhoa.
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Hyvia neuvoja leivontaan

Suositamme kayttdm&a&an tummia metallivuokia. Ne
imevat paremmin kuumuutta.

Kypsytystaulukon arvot koskevat esikuumennettua
uunia. Lampdatila ja aika riippuvat maarasta ja
taikinan koostumuksesta. Tédsta syysté taulukossa
on annettu lampdotila-alueet. Suositamme
aloittamaan ensimmaisella kerralla alimmasta
lampdotilasta ja nostamaan sité tarvittaessa
seuraavalla kerralla. Alemmassa lampdétilassa tulee
tasaisempi paistotulos.

Tyonna tikku sokerikakun yldosaan paistoajan
paatyttya ja tarkista, ettd se on lapikypsa. Ellei
tikkuun tartu taikinaa on kakku kypsa.

18

Paistamista ja grillausta koskevia
vihjeita
Voit kdyttdd mitd tahansa lammonkestivai astiaa.

Laita astia keskelle ritildd. Suuriin paisteihin voit
kayttaa myos grillivannaa.

Kookkaiden ja tilaa vievien ruokien valmistukseen
voidaan sivuissa olevat kannatinritilat ottaa ulos.
Laita ritila suoraan kypsytystilan pohjalle ja aseta
kypsennettivit ruuat tai paistopata ritilille. Al
aseta ruokia tai paistopataa koskaan suoraan uunin
emaloidulle pohjalle.

Nosta uunista juuri ottamasi lasiastia kuivalle
keittiopyyhkeelle tai ritildlle alaka kylmélle tai
marélle alustalle. Lasi voi menna rikki.

Kun paisti on valmis, pitdd sen levatd 10 minuuttia
uunissa, josta virta on katkaistu ja luukku kiinni.
Liha pysyy siten mehukkaampana.

Pida grillattaessa aina uunin luukku kiinni.
Grillipalojen pitda olla niin tasapaksuja kuin
mahdollista, vahintdan 2 - 3 cm. Siten ne
ruskistuvat tasaisesti ja jadvat mehukkaiksi. Paisti
pitda grillata aina ilman suolaa. Laita grillipalat
suoraan ritildlle.

Lintu tulee erityisen rapean ruskeaksi, jos voitelet
tai valelet sitéd paistoajan loppupuolella voilla,
suolavedelld, siitd tippuneella rasvalla tai
appelsiinimehulla.

Kayta grillauksen yhteydessé asetusritildad (mallista
riipuen lisatarvike tai erikoislisatarvike)
grillivannassa tippuvan rasvan koontiastiana. Kaada
grillivannaan vetta, lihamehu kerdéntyy vannaan ja
uuni ei likaannu niin paljon.

Pistele ankan tai hanhen siipien alla olevaan
nahkaan reikid, jotta rasva pdédsee valumaan pois.

Mita on tehtava, jos...

...paistista on tullut tumma ja kuori on osittain
palanut?
Tarkista pellin korkeus ja sdddetty lampétilal

...paisti ndyttaa hyvalta, mutta kastike on palanut?
Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja
lisdd enemman nestetta!

...paisti nayttda hyvaltd, mutta kastike on liian
vaaleaa ja vetistad?

Valitse seuraavalla kerralla isompi paistoastia ja
kdytd vihemman nestetta!

...taulukossa ei ole paistisi kokoa vastaavia tietoja?
Valitse ohje ldhimman alemman painon mukaan ja
jatka paistoaikaa.
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Ajastin

Ajastinmenusta sdadetdén:

& Luhytaika-ajastin

&  Ajanottokello

& Kesto-ohjelmointi (ei stand-by-moodissa)
Q

Paattymisaika (ei stand-by-moodissa)

Ajastinmenun kaynnistaminen
Ajastinmenu kdynnistetddn nappéimelld O.

Kun laite on stand-by-mooduksessa, kosketa jotain
ndppaintd. Naytto aktivoituu. Siihen ilmestyy
ndppiimet info i ja ajastin O.

Kosketa symbolin O vieressi olevaa néppéinti.
Ajastinmenu ilmestyy nakyviin.

Lyhytaika-ajastin

Lyhytaika-ajastin toimii rippumatta laitteen muista
sdadoista. Aika-arvoksi voit syottda korkeintaan 90
minuuttia.

Lyhytaika-ajastimen saato

1 Ajastinmenun kdynnistdminen. Lyhytaika-
ajastimen toiminto & ilmestyy nikyviin.

2 Nippaimilld 4 tai — sdddetddn haluttu aika.
3 Kdiynnistys tehdddn ndppaimelld ©.
Ajastinmenu sulkeutuu.

Vihje: Lyhytaika-ajastin kytkeytyy paalle muutaman
sekunnin kuluttua my&s ilman ettd painetaan
ndppdints ©.

Kun sdadetty aika on kulunut loppuun, soi
merkkiddni. Se sammuu vasta, kun kosketetaan
nappainta O.

Vihje
Lyhytaika-ajastimen ennenaikainen poiskytkeminen:

Kaynnistéd ajastinmenu, valitse toiminnoksi lyhytaika-
ajastin & ja kosketa ndppainti C.
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Ajanottokello

Ajanottokello laskee ajan O sekunnista 90
minuuttiin.

Siind on taukotoiminto. Sen avulla voit aina
pysayttda ajanoton.

Ajanottokello toimii rippumatta laitteen muista
sdadoista.

Ajanottokellon kdynnistaminen
1 Kaynnista ajastinmenu.

2 Valitse ndpp&imilld € tai > toiminnoksi
ajanottokello ©.

3 Kiynnists ajanottokello ndppdimelld .

Ajastinmenu sulkeutuu muutamien sekuntien
kuluttua.

Ajastinmenu sulkeutuu heti, kun kosketat
ndppiints ©.

Ajanottokellon pysayttaminen
1 Kaynnistd ajastinmenu.

2 Valitse nappaimilld € tai > toiminnoksi
ajanottokello .

3 Kosketa ndppédintd tauko Il. Ajanotto pyséhtyy.

Nappdain vaihtuu taas kdynnistyksen
niappidimeen P.

4 Kidynnistd uudelleen nappéimelld P. Ajanotto on

taas kdynnissa.

Kun 90 minuuttia on kulunut umpeen, siirtyy
aikandytto takaisin 00:00 minuuttiin. Symboli ®
sammuu nayttorivissa. Toiminto on paattynyt.

Vihje
Ajanottokellon poiskytkenta:

Kaynnistéd ajastinmenu, valitse toiminnoksi
ajanottokello ® ja kosketa néppaints C.



Kesto-ohjelmointi

Kun ohjelmoitu kestoaika on kulunut umpeen,
kytkeytyy uuni itsestdan pois paalta.

Voit poistua keittiostéd pitemmaksikin aikaa.

Voit valita sddtdajaksi 1 minuutin ja 23 tunnin 59
minuutin valilta.

S&a&dd& uunin lampdotila ja kdyttotapa ja tydonna
kypsennettdva ruoka uuniin.

Kesto-ohjelmoinnin saato
1 Kdaynnista ajastinmenu.

2 Valitse nappaimilld € tai > toiminnoksi kesto-
ohjelmointi Q.

3 Siidi ndppaimilla + tai — haluamasi
kypsennysaika.

4 Kiynnistsd ohjelma ndppiimelld ©.

Ajastinmenu sulkeutuu. Lampétila ja kayttotapa
ilmestyy ndyttdon.

Kun aika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite pois
paaltd. Merkkidani soi. Merkkiddni sammuu
ennenaikaisesti, jos kosketat ndppaintd O, avaat
uunin luukun tai kytket lampétilanvalitsimen pois
paalta.

Vihje
Kesto-ohjelmoinnin keskeyttdminen:

Kiynnisti ajastinmenu. Kosketa niappaiinta C ja
vahvista nappiimelld ©.

Kesto-ohjelmoinnin muuttaminen:

Kdynnistd ajastinmenu. Muuta ndppdimelld + tai —

ja vahvista ndppéimelld ©.

Koko toiminnon keskeyttdminen:
Kytke lampétilanvalitsin pois paélta.
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Paattymisaika

Voit siirtdd paattymisaikaa myéhemmaksi.
Esimerkki: Kello on 13:30. Ruoka tarvitsee
kypsydkseen 40 minuuttia. Sen tulee olla valmista
kello 15:30.

Syoétéd kypsennysaika ja siirrd pdattymisaika
lukemalle 15:30.

Laitteen elektroniikka laskee kdynnistysajan. Laite
kaynnistyy kello 14:50 automaattisesti ja kytkeytyy
kello 15:30 pois paalta.

Ota huomioon, ettéd helposti pilaantuvia ruokia ei
saa jattda pitkdksi aikaa uuniin.

Edellytys:

Sa&dda ensin haluamasi lampétila, kdyttotapa ja
kypsytyksen kestoaika. Vasta sen jdlkeen voit siirtda
paattymisaikaa.

Paattymisajan siirtaminen
1 S&aada haluamasi kypsytyksen kestoaika.

2 Valitse menunippéimelld > toiminnoksi
paadttymisaika @. Ndkyviin ilmestyy se
kellonaika, jolloin ruoka on valmista.

3  Siirrd nappéaimelld + paittymisaika
myohdisemmaéksi.

4 Vahvista ndppiimelld ©. Ajastinmenu
sulkeutuu.

Nayttd vaihtuu lampétilaan ja kdyttotapaan. Laite on
odotusasennossa. Se kdynnistyy laskettuna
ajankohtana ja kytkeytyy pois paaltd, kun
kypsentdmisen kestoaika on kulunut umpeen.

Kun aika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite pois
paalta. Merkkidaani soi. Merkkiddni sammuu
ennenaikaisesti, jos kosketat nappaintd O, avaat
uunin luukun tai kytket lampétilanvalitsimen pois
paalta.

Vihje
Paattymisajan keskeyttdminen:
Kiynnisti ajastinmenu. Kosketa nappainta C ja

vahvista ndppiimelld ©. Paittymisaika ja kestoaika
nollaantuvat.

Koko toiminnon keskeyttdminen:
Kytke lampéotilanvalitsin pois péalta.

Jos symboli & vilkkuu:
Et ole sdatanyt kypsentdmisen kestoaikaa. Sdada
aina ensin kestoaika.
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Lapsilukko

Uuni on varustettu lapsilukolla. Uunia ei voi
kaynnistaa tarkoituksettomasti.

Edellytys:
Lapsilukko on sdddettdvd menusta Perussdadot
ensin ,kdyttovalmiiksi. Katso kohtaa Perussdadot.

Lapsilukon paallekytkenta

Edellytys:
Lampdotilanvalitsin on pois-asennossa.

1 Kosketa jotain ndppaintd. Vasemmalla puolella
olevista ndppdimistad keskimmaisen viereen
iimestyy symboli E&.

2 Kosketa ndppiintd E& vihintddn 6 sekunnin
ajan.

Lapsilukko on aktivoitu, kayttépaneeli lukittu.

Naytt6én ilmestyy stand-by-ndyttd ja symboli E&
tulee nékyviin.

Lapsilukon poiskytkenta

1 Kosketa jotain ndppdaintd. Vasemmalla puolella
olevista ndppédimistd keskimmaisen viereen
iimestyy symboli Z&.

2 Kosketa nappdintd & vihintddn 6 sekunnin
ajan.

Lapsilukko on poiskytketty. Voit sdataa laitetta taas
tavalliseen tapaan.

Vihje

Mikéli symboli E& ei ilmesty keskimmaisen
ndppdimen viereen.

Kéaynnistd menun kohta Perussaadét, valitse

toiminnoksi lapsilukko. Muuta sdaddéksi ,lapsilukon
nappdin kiytettavissa* Ea.

Mikali et endé tarvitse lapsilukkoa:

Kéaynnistd menun kohta ,Perussdéadot” ja valitse
menundppdimilld toiminnoksi lapsilukko. Muuta
saadoksi ,lapsilukon ndppain ei kdytettivissi" .
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Automaattinen virran katkaisu

Laitteessa oleva automaattinen virran katkaisu lisda
sen kayttoturvallisuutta. Hoyrykypsytysuunin
[ampeneminen keskeytyy aina 12 tunnin pééasté, jos
ei sind aikana tehda mitaén jatko-ohjelmointia.

Nayttéon ilmestyy kolme palkkia. Kytke
lampétilanvalitsin pois. Sitten voit saataa
héyrykypsytysuunin taas uudelleen.



Perussaatojen muuttaminen

Laitteessa on useampia eri perusséatoja.

Voit sovittaa perussdadot siten, ettd ne sopivat
parhaiten yksil6llisiin tarpeisiisi. Kierrd tata varten
[ampétilanvalitsinta yhden pykélén verran oikealle
kohtaan valo.

® Kiynnistd ndppdimelld # menun kohta
perussaadot.

® Ylimmilld ndppaimilla € tai > voit selata
menussa.

® Keskimmaisilla nappéaimilla voit muuttaa valitun
sdadon. Voit muuttaa perdkkdin useamman
sdadon poistumatta valillda menusta.

® Néippidimelld © poistutaan menusta. Sen
jalkeen on kaikki sdadot tallennettu.

Vihje

Mikéli et kosketa 60 sekunnin aikana mitddn
ndppaintd, poistut automaattisesti menusta. Stand-
by-néyttd ilmestyy nakyviin. Kaikki sdddot on
tallennettu.
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Naita perussaatoja voit muuttaa

Kellonaika

® Tunnit / minuutit

Aikayksikk®
® AM/PM (12 h) tai 24 h

Lampotilayksikko

e °Ftai°C

Nappain lapsilukon esivalinta

® Nappain lapsilukko ei kédytettavissa /
kaytettdvissa.

Esittelykayttomoodi

S&atd == ,ei-esittelykdyttomoodi“ on oltava
aktivoituna eika sitd saa muuttaa. Laite ei kuumenna
esittelykdyttémoodissa #5.

Taman sdadon voit muuttaa vain 3 minuutin sisilla
siitd, kun laite on kytketty sahkdverkkoon.



Hoito ja kasin tapahtuva puhdistus

Turvallisuusvihjeita

A Varo! Uunia ei saa puhdistaa héyrypuhdistimella
tai korkeapaineella.

A Varo polttamasta itseési! Anna uunin ennen
puhdistusta ensin jadhtya.

Uunin puhdistaminen sisélta

Pyyhi uuni rievulla ja miedolla tiskiaineliuoksella. Ala
anna ruuanrippeiden palaa kiinni. Jatad uunin luukku
puhdistuksen jalkeen auki, jotta se voi kuivua
sisélta.

Kiinnipalaneita ruuanrippeitéd ei saa yrittda poistaa
raaputtamalla, vaan ne tulee puhdistaa kostealla
rievulla ja tiskiaineella.

Mehukkaista hedelmépiirakoista tippuva neste voi
vahingoittaa emalipintaa. Pyyhi tippunut neste heti,
kun uuni on tarpeeksi jadhtynyt, pois kostealla
rievulla.

Al kayta seuraavanlaisia tarkoitukseen
sopimattomia puhdistusaineita:

- hankausaineita

- kiilloitusaineita

- klooria siséltavia puhdistusaineita

- naarmuttavia sienid tai esineita

Vihje: Uunisuihkeita saa kdyttda vain sisdpintojen
emalin puhdistukseen. Uunisuihketta ei saa pdistaa
luukun tiivisteille. Uunin luukun kehysosiin ei
my&skédan saa suihkuttaa uunisuihketta.

Luukun lasin puhdistaminen

Kayta luukun lasin puhdistamiseen pehmeés,
kosteaa riepua ja lasinpuhdistusainetta. Nayttoa ei
saa pyyhkia marélla rievulla, kosteus voi muutoin
tunkeutua lasilevyn taakse.

Al4 kiytd puhdistukseen voimakkaita hankausaineita
tai metalliraaputtimia. Ne voivat naarmuttaa lasin
pintaa ja vaurioittaa lasin.

Puhdista nédyttdo pehmeda riepua kayttden. Nayttoa
ei saa pyyhkiad marélla rievulla, kosteus voi muutoin
tunkeutua nayttéruudun taakse.

Luukun tiivisteen puhdistaminen

Pida luukun tiivisteet aina puhtaina ja poista aina
heti ruuanrippeet.

Tiivisteiden puhdistamiseen ei saa kayttaa
syOvyttavid aineita (kuten uunisuihkeita). Ne voivat
vaurioittaa tiivisteita.

Luukun tiivistetta ei voi irrottaa.

Lisatarvikkeiden puhdistaminen

Pese lisdtarvikkeet (paistopellit, ritilat, grillivanna)
kuumalla pesuaineliuoksella.

Kiinnipalanut lika irtoaa parhaiten liottamalla ja
harjaa kayttéden.

Paistokiven puhdistaminen
(erityislisatarvike)

Poista ensin pahimmat liat paistokiveltd. Kdanna
paistokivi seuraavan kayton yhteydessa, siten
ruuanrippeet palavat alapuolelta itsestdan lahes
tdysin pois.

Tarke&a: Ala puhdita puhdista vedelld ja
puhdistusaineella! Sen sisddn tunkeutuva kosteus
voi aiheuttaa kiveen halkeamia.
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Katalyysipuhdistus

Voit tilata varaosana kypsytystilaan katalyyttisella
erikoisemalilla pinnoitetun takalevyn ja kattolevyn.
Pinnat puhdistuvat katalyyttipuhdistuksessa
syntyvissé korkeissa lampétiloissa.

Sellaiset ei-katalyyttiset osat kuin kypsytystilan
pohja, sivuseinét, luukun sisédseind ja luukun lasi
eivat tilléin puhdistu.

Katalyysipuhdistus kestédd 3 tuntia.

Ennen kuin kdynnistat
katalyysipuhdistuksen

® Poista vaikea lika ja ruuanrippeet uunista.

® Puhdista kypsytystilan pohja, sivulevyt, luukun
tiivisteet, luukun sisdseina ja lasi késin, koska
nadma osat eivat puhdistu
katalyysipuhdistuksessa.

® Ota uunista ulos kaikki irralliset osat (esim.
grilliparila). Uuniin ei saa jattda mitaan
tarvikkeita!

® Sulje uunin luukku.

Toimi seuraavasti

1 Kierrd lampdtilanvalitsinta ja toiminnonvalitsinta
yhden pykéalén verran vasemmalle.

2 Katalyysimenu ilmestyy nakyviin. Naytto6n
ilmestyy katalyysin paattymisaika.

3 Mikali haluat, etta katalyysi tapahtuu vasta
mydhemmin, esim. yon aikana, voit ndppéimella
+ siirtda pasttymisaikaa.

4 Kiynnistd ndppiimelld ©.

Katalyysimenu sulkeutuu. Naytt66n ilmestyy symboli
m ja puhdistuslampétila.

Kun saadetty aika on kulunut loppuun, soi
merkkidani. Poikkeus: Kello 22.00 ja 8.00 vililla
merkkidani ei soi.

Puhdistus on paattynyt. Kytke [ampdtilanvalitsin
pois paéaltd. Anna uunin jadhtya.
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Vihje
Katalyysipuhdistuksen kestoaikaa ei voi muuttaa.

Voit tarkistaa ajastinmenusta jaljell4d olevan
puhdistusajan ja paattymisajan.

Mikali haluat keskeyttda katalyysipuhdistuksen:
Kytke lampétilanvalitsin pois.

Mikali olet siirtdnyt paattymisaikaa, ilmestyy
ndyttoon lampédtilan sijasta kolme palkkia.
Katalyysipuhdistusta kdynnistettdessé ilmestyy
nédyttédn puhdistuslampdatila.

Vaihtoritiloiden asentaminen irti

Vaihtoritilat voi irrottaa puhdistusta vasten.

Vaihtoritiléiden irrottaminen

1 Nosta vaihtoritilad sen etuosasta ylos.

2 Irrota vaihtoritild sen etuosasta.

3 Veda vaihtoritilad eteenpéin ja ota se ulos.

Puhdista vaihtoritila tiskiainetta ja pesusienta tai
harjaa kayttden.

Vaihtoritiloiden asentaminen
takaisin paikalleen

1 Pista vaihtoritila ensin takimmaiseen holkkiin.

2 Paina vaihtoritila3d hieman taaksepdin ja ripusta

sen sitten etummaiseen holkkiin.

Vaihtoritilat sopivat oikealle ja vasemmalle.
Kaartuman (a) on oltava aina alhaalla.
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Hairiot

Tarkista mahdollisten toimintaharididen yhteydessa
ensin talon sulakkeet. Jos sdhkontulo on kunnossa,
mutta laite ei toimi, on otettava yhteys laitteen
myyntiliikkeeseen tai Gaggenau-huoltoon.

[Imoita talloin laitteen E- ja FD-numero. Nama
numerot |0ydat laitteen tyyppikilvesta.

Korjaukset saa suorittaa vain koulutettu
huoltoteknikko sdahkoturvallisuuden takaamiseksi.

A Varo! Virheellisesti suoritetut korjaukset voivat
aiheuttaa vaaratilanteita.

Jokaisen huoltotoimenpiteen yhteydesséa on
laitteesta katkaistava virta kaikkinapaisesti (katkaise
virta sulakkeesta tai suojakatkaisijasta).

Mahdollisista vioista, jotka ovat syntyneet, kun tata
kdyttdohjetta ei ole noudatettu, ei huoltotakuu
vastaa.

Vikailmoitukset

Mikali laitteeseen tulee vikaa ja se ei enda
kuumenna, ilmestyy naytté6n vikailmoitus.

Mikéli nayttoon ilmestyy EQO3, E303, E 115 tai
EZ i5, on laite ylikuumennut. Kytke laite pois pailta
ja anna jaahtya vield.

Mikéali ndytosséd nakyy jokin muu vikailmoitus, ota
yhteytta huoltoon. limoita télléin huoltoon
vikailmoitus ja laitteen tyyppimerkinta.
Tyyppimerkinnéat 16ydéat tyyppikilvesta.

Kytke lampétilanvalitsin pois paalta.

Vihje:
Lyhytaika-ajastinta ja ajanottokelloa voi talldinkin
sdatas.

Esittelykdyttomoodi

Mikali stand-by-ndytéssi palaa symboli 95, on
esittelykdyttémoodi aktivoituna. Laite ei kuumenna.

Katkaise laitteesta lyhyesti virta sulakkeesta
(katkaise virta sulakkeesta tai suojakatkaisijasta).
Kytke tdman jalkeen 3 minuutin sisélla
esittelykdyttomoodi pois paéltd menusta
Perussaddot.



Sahkokatkos

Jos sdhkodkatkos kestda vain 5 minuuttia ei silld ole
mitdan vaikutusta uunin toimintaan. Laite jatkaa
kypsentamista.

Mikali sdhkoékatkos on pitempi, ilmestyy ndyttoon
symboli #% ja lampétilan sijasta kolme palkkia.
Kypsentdminen on keskeytynyt.

Kytke lampdotilanvalitsin pois péélta ja suorita
saadot.

Mikali sdahkdkatkos kestdd useampia paivig, ilmestyy
ndytt6én menu “Ensimmaéiset sdddot”. Saada
kellonaika.

Vihje: Perussédadot eivdt nollaannu useammankaan
paivan kestdvan sahkokatkoksen aikana.

Uunin lampun vaihto

Mikali uunista palaa lamppu, on se vaihdettava
uuteen.

Kuumuuttakestévid varalamppuja saa
huoltoliikkeesta tai sdhkdliikkeistd. Kaytad vain néita
lamppuja.

A Varo polttamasta itsedsi! Uunin lamput
kuumenevat kdytossa. Vaihda lamppu vasta sitten,
kun se on jadhtynyt.

Lamppua vaihdettaessa on laitteesta katkaistava
virta (sulakkeesta tai erillisesté katkaisijasta).

1 Ruuvaa lampunsuojuksen ruuvi irti.
Lampunsuojus kadntyy alas.

2 Vedéa lamppu irti. Huomio lampun
kosketinnastojen kohdat. Paina uusi lamppu
tiukasti paikalleen.

Vihje:

Kaytad vain samaa tyyppia olevia
kuumuuttakestavia halogeenilamppuja (60 W /
230 V /G9).

Al tartu uuteen lamppuun paljain kisin vaan
kayta kuivaa liinaa.

3 Ké&anna lampun suojus ylds ja ruuvaa se kiinni.

4  Kytke virta taas paille sulakkeesta.

31



Gaggenau Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

D-81739 Miinchen
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000434618 EB 920330 fi





