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A Giivenlik Uyarilari

Kullanim Oncesi

Ancak montaj kilavuzu uyarinca usuliine uygun
monte edildiginde cihazin kullanim esnasinda
glivenligi garanti edilir. Usulline aykiri montajdan
kaynaklanan hasarlardan montdr sorumludur.

Cihazin baglantisi ancak yetkili bir uzman kisi
tarafindan yapilmalidir. Bélgesel elektrik tedarik
sirketinin talimatlari ve yapi yonetmeligi hiikiimleri
gegerlidir.

Cihazi ¢aligtirmadan 6nce kullanim kilavuzunu
dikkatle okuyun. Bu kilavuz, cihazin emniyetli ve
dogru kullaniimasini saglar. Kullanim ve montaj
kilavuzunu saklayin.

Hasarl cihazlari kullanmayin.

Kullanim Alani

Cihaz sadece evlerde kullaniimak iizere
tasarlanmistir. Cihazi sadece yemek pisirmek icin
kullanin. Cihazi kurulu oldugu mekéni isitmak
amaciyla kullanmayin.

Cocuklarin cihazla oynamalarina engel olun.

Yetigkinlerin ve gocuklarin,

- fiziksel, duyumsal ve zihinsel bakimdan cihazi
kullanabilecek durumda olmamalari

- veya cihazi dogru ve emniyetli sekilde
kullanabilmek igin gerekli bilgi ve tecriibeden
yoksun olmalari halinde cihazi g6zetimsiz
kullanmalar yasaktir.

Pisirme Esnasinda Giivenlik

Dikkat, yanma tehlikesi! Sicak isitici elemanlara ve
firin i¢ yuzeylerine kesinlikle dokunmayin. Cocuklari
uzak tutun.

Dikkat, yangin tehlikesi! Firinin icinde kesinlikle
yanabilir esyalar muhafaza etmeyin. Firini igletirken
icinde sadece gerekli olan pargalari birakin.

Yiksek derecede alkol iceren igceceklerle (6rn. rom,
konyak, sarap vb.) hazirlanan yemeklerde dikkatli
olunmasi gerekir. Alkol yiiksek i1silarda buharlasir.
Olumsuz sartlar altinda alkol buharlari alev alabilir.

Dikkat, yangin tehlikesi! Asiri 1sinan sivi veya kati
yaglar kolay alev alir. Biiylik miktarda sivi veya kati
yag artiklarini bir sonraki kullanimdan 6nce
temizleyin.

Dikkat! isletim esnasinda sicak buhar disari
¢ikabilir. Havalandirma deliklerine dokunmayin.

Dikkat! Firin acildiginda sicak buhar disari ¢ikabilir.
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Dikkat, yanma tehlikesi! Kapinin ig tarafi igletim
esnasinda oldukga isinir. Cihazi agarken dikkatli
olun. Agik olan kapi geri kapanabilir.

Elektrikli cihazlarin kablolarini kesinlikle sicak cihaz
kapisina sikistirmayin. Kablo izolasyonu eriyebilir.
Kisa devre tehlikesi!

Pirolitik Temizleme (Kendi Kendini
Temizleme)

Dikkat, yangin tehlikesi! Yemek artiklari, yag veya
kizartma sivilari pirolitik kendi kendini temizleme
esnasinda alev alabilir. Kaba kirlenmeleri pirolitik
temizleme 6ncesi temizleyin.

Cihazda Hasar Halinde

Cihaz bozuk ise evdeki ilgili sigortayi kapatin.
Miisteri servisine haber verin.

Usulline aykiri onarimlar tehlikelidir. Onarim
caligmalarini ancak tarafimizca egitilmis misteri
hizmetleri teknisyeni yapabilir.



Kullanima Alma

Cihazin ambalajini ¢ikarin ve yerel yonetmeliklere
uygun sekilde imha edin. Ambalajin iginde
aksesuarlar bulundugunu liitfen unutmayin. Ambalaj
pargalarini ve plastik folyolari gocuklardan uzak
tutun.

Ambalajini ¢gikardiktan sonra cihazi nakliyat hasarlar
bakimindan kontrol edin. Hasarl cihazin baglantisini
yapmayin.

Cihazin baglantisi ancak yetkili bir uzman kisi
tarafindan yapilmalidir. Yanlig baglanti neticesinde
olusan hasarlarda garanti hakki diiser. Monta]
kilavuzunu dikkate alin.

ilk kullanim &ncesi cihazi iyice temizleyin. Boylece
yeni aletlerde goriilen olasi kokular ve kirlenmeler
giderilir.

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik

ﬁ cihazlar (waste electrical and electronic
equipment - WEEE) hakkindaki

mmmm 2002/96/AB sayili Avrupa Yonetmeligi'ne

gore isaretlenmistir. Bu yonetmelik, eski cihazlarin

AB genelinde gegerli olmak lizere geri alinmalari ve
degerlendirilmeleri igin sartlari belirlemektedir.

Cihazda ve Ankastre Mobilyada
Hasarlarin Onlenmesi

Firin

Orn. limon, erik vb. gibi meyvelerin asitlerini her
pisirme isleminden sonra temizleyin. Asit firin
emayesinde lekelere sebep olabilir!

Sicak firina kesinlikle su dékmeyin. Emaye hasar
gorebilir.

Firin tepsisini kesinlikle dogrudan firin tabaninin
tizerine siirmeyin. Orn. kizartma tavasi gibi pisirme
kaplarini kesinlikle dogrudan firin tabaninin tizerine
koymayin. Firin tabanini aliiminyum folyo ile
kaplamayin. Aksi takdirde 1si birikimi olugsur ve
emaye hasar gorir.

Firinin havalandirma deliklerini kapatmayin.

Kapi contasini gikarmayin. Hasar géren kapi
contasinin degistiriimesi gerekir.

Pisirme hiicresinin arka panosunda kizartma kabi ve
firin tasi isiticisi (6zel aksesuar) igin bir priz
mevcuttur. Normal isletimde kapagi prize takili
birakin.

Komsu Mobilya Yiizeyleri

Pisirilen yiyecek gikarildiktan sonra soguyana kadar
kapiyr kapali tutun. Firin kapisi yari agik
durmamalidir. Aksi takdirde komsu mutfak
mobilyalari hasar gérebilir. Sogutucu fan belirli bir
slire daha galismaya devam eder ve otomatik olarak
durur.



Yeni Firininizin Tanitimi

Firin

Bu kilavuz cesitli cihaz
versiyonlari igin gecerlidir.

Kullanim kilavuzundaki
resimler BO 270/271 modelini
gostermektedir.

Kullanim tiim cihaz
versiyonlarinda aynidir.

Ekran ve kumanda elemanlari

)

Havalandirma delikleri

Doéner Sis Tahrigi  |Kapi contasi

Isitici igin priz
(firin tasi igin 6zel aksesuar)

Cekirdek 1s1 dlceri yuvasi



Ekran ve Kumanda Elemanlari

Ekran

Tuslar

Ekranin lst kisminda
gosterge gubugu veya
secilen meni belirir. Ekranin
alt kisminda gesitli ayar
parametreleri gosterilir.

Fonksiyon diigmesi

GAGGENAU

Yemegi pisirmek
istediginiz isletim tiri
veya pirolitik temizleme
fonksiyonu sol diigmeyle
ayarlanir. Digmeyi saga
veya sola gevirebilirsiniz.

Tuslar

Ekranin saginda veya
solunda yer alan tuslar
dokunmak suretiyle aktive
edilir. Ayara gore tuslar
farkl fonksiyona sahiptir.
Tusun yaninda beliren
sembol tusun fonksiyonunu
gosterir.

Is1 ayar diigmesi

50 - 300 °C arasi isilari
veya pirolitik temizleme
fonksiyonunu
ayarlayabilirsiniz. Digmeyi
saga veya sola
cevirebilirsiniz. Firinin
lambasini agmak igin isi
ayar diigmesini bir kademe
saga gevirin.

70 °C'nin altinda 1si
ayarlarinda firinin lambasi
kapali kalir.

Sembol

Tusun fonksiyonu

+ 00 AV

Saga git
Sola git

Ayarlanan degerlerin Ustlenilmesi / baglatim

Sil

Degeri ylikselt

Degeri dusiir

Zamanlayici menusiinii gagir
Temel ayarlar meniisiini cagir
Doner Sis

Ek bilgileri gagir

Cocuk emniyetini aktive et
Cocuk emniyetini deaktive et
Uzun siireli zamanlayici

Siire Olgeri durdur

Sire 6lgeri baglat

Memory (bellek) programinin kaydi



Aksesuarlar
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Cihaz standart olarak asagida belirtilen
aksesuarlara sahiptir:

® Pasta kaliplari, kizartmalar, 1zgaralik parcalar ve
pisirme kaplari igin grill 1izgarasi

Izgarayl daima dayanak (list enine destek)
arkada kalacak sekilde firina siiriin.

® Pasta, kurabiye vb. hamur driinleri igin firin
tepsisi

® Kizartmalar igin veya damlayan yaglari toplama
kabi olarak grill tava

® Sadece BO 270/271 modellerde:
Graten ve meyveli kekler igin cam tepsi

® Cekirdek isi1 Olgeri

® Destek gergeveli déner sis

Ayrica, asagida belirtilen 6zel aksesuarlari siparis
edebilirsiniz.

® Pizza ve ekmek igin 1zgarali ve pizza kirekli firin
tas
Ilaveten firin tagi igin 1siticiya ihtiyaciniz vardir.

® Firnin tasiigin isitici

Sadece BO 270/271 modellerde:

® Cekmece (dokiim gergeve ve teleskopik gekme
dizenegi)

® Dokim kizartma kabi (sadece firin teleskopik
¢ekme diizenegiyle birlikte kullanilabilir)



Isletim Tiirleri

Ekrandaki gosterge isletim tiirii Kullanimi
= 165" Sicak hava Birkag kat Gzerinde kek, kurabiye ve milféy hamurlari
* igin.
= 1B5e Eco Kek, borek/gorek, sufle ve gratenler igin enerji
* (Firinin lambasi yanmaz) tasarruf modunda sicak havali igletim.
= 165" Sicak hava ve Alttan azaltilmig ilave sicaklik.
¥ 1/3 alttan isitma
= 1B5* Sicak hava ve Orn. meyveli kek gibi yas kekler igin alttan sicaklik.
¥ alttan isitma
= 70" Alttan 1sitma Orn. meyveli yas keklerin altini pisirmek, konserve
etmek ve su buharinda pisen yemekler igin.
= 70" 1/3 Ustten ve Azaltilmis Ustten sicaklikla birlikte alttan isitma.
alttan 1sitma
= 170 Ustten ve alttan 1sitma Kaliplarda veya tepsi icinde kekler, gratenler ve
kizartmalar igin.
= 70t Ustten isitma ve Azaltilmis alttan sicaklikla birlikte tistten isitma.
1/3 alttan isitma
= 170 Ustten 1sitma Ustten hedefli 1sitma, &rn. bezeli meyveli keklerin
tistliind pisirmek igin.
= 190+ Sicak havali grill Et, tavuk ve tim baliklar igin her yandan dizenli ve
¥ esit Isitma.
= 200¢ Grill Yassi et parcalari, sosis veya balik filetolarini 1zgara
etmek, kizartmak ve graten igin.
= 200¢ Ekonomik grill Grill 1siticisinin sadece orta yizeyi isitilir. Kiigiik
miktarlari enerjiden tasarruf ederek i1zgara etmek igin.
=300 Firin tasi fonksiyonu Tas firindan ¢ikmis gibi gevrek pizza, ekmek veya
(sadece 6zel aksesuarla) kiiglik francala igin isitilabilir firin tasi.
= 200" Kizartma kabi fonksiyonu Biiyiik miktarda et, sufle veya Noel hindisi igin
(sadece 6zel aksesuarla) isitilabilir dokim kizartma kabi.
< age Mayalama Mayali hamurun kabarmasi igin, optimum isI ayari
it 38 °C'dir.
=45 Buzunu ¢ézme Derin dondurulmus {iriiniin buzunu tiiriine gore 40 ile
& 60 °C arasi i1sida diizenli ve koruyarak ¢ozer.
: 80° Sicak tutma Yemekleri sicak tutmak ve porselen tabaklari isitmak igin.
::' "'H"jr =2 ez Memory (bellek) Sik sik yapilan yemeklerin ayarlarini kaydetmek ve
, - programi istenildiginde bu ayarlara ulagmak igin.
485 Pirolitik temizleme Otomatik kendi kendini temizleme fonksiyonu.
=2




Baglandiktan Sonra ilk Ayarlar

Yeni firniniz baglandiktan sonra ekranda “ilk
Ayarlar” meniisi belirir. Bu meniiyle

® saat formati,
e dil,

® saat,

® tarih

® ve arzu ettiginiz i1s1 birimini ayarlayin.

Dikkatinize

ilk Ayarlar meniisii sadece firini ilk defa
calistirdiginizda veya cihaz birkag giin boyunca
elektriksiz kaldiginda belirir.

Bu ayarlari her zaman igin nasil degistirebileceginiz
Temel Ayarlar bolimiinde belirtilmistir.

Saat Formatinin Se¢imi

1 Saat formati fonksiyonu meniide gosterilir.
> Ekranda AM/PM ve 24 saat formati olmak lizere
— iki secenek belirir. 24 saat formati fabrika gikigi
ayarhdir.
v
2 Gerektiginde ekranin ortasindaki € tusuyla saat
formatini degistirin.
Dil Ayari
1 Meni tusu > ile dil fonksiyonunu segin. Ekranda
> olasi metin dilleri gosterilir. Almanca dili fabrika
— cikigi ayarlidir.
2 Baska bir dili segmek istiyorsaniz, A veya Vv
—_— tuslariyla istenilen dili ayarlayin veya metin
gosterimi iptal opsiyonunu segin.
Saat Ayari
1 Menii tusu > ile saat © fonksiyonunu segin.
> 2 <4/ —tuslariyla aktiiel saati ayarlayin.
+ Sag alt tarafdaki ok isareti tusu > ile saat
hanesinden dakika hanesine gegebilirsiniz.
>




Tarih Ayarn

1 Menii tusu > ile tarih Bl fonksiyonunu segin.
> 2 +/—tuslariyla giin, ay ve yili girin.
Sag alt tarafdaki ok isareti tusu > ile giin
+ . : el
hanesinden ay ve yil hanelerine gegebilirsiniz.
oo MM W )
Isi Birimi °C veya °F
1 Menii tusu > ile i1si1 birimi > fonksiyonunu segin.
5 °C fabrika cikigi ayarhdir.
2 Gerektiginde ekranin ortasindaki € tusuyla isi
birimini degistirin.
>

Meniiniin Terk Edilmesi ve Ayarlarin
Kaydi

© tusuna dokunun. Menii kapatilir. Tiim ayarlar
kaydedilir.

Firin artik Stand-by modundadir. Ekranda Stand-by
gostergesi belirir.
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Firinin Aktive Edilmesi

Stand-by

Herhangi bir igletim tiirli ayarlanmadiginda veya
gocuk emniyeti aktive edildiginde firin Stand-by
modundadir.

Bu durumda tuslarin fonksiyonu yoktur. Ekran
karanlk kalir.

Dikkatinize:

Stand-by modu igin gesitli géstergeler mevcuttur.
GAGGENAU logosu ve saat fabrika ¢ikigi ayarhdir.
Ekran gostergesini degistirmek istiyorsaniz litfen
Temel Ayarlar bélimiine bakin.

Dikkatinize:
Ekrani korumak amaciyla Stand-by modunda
GAGGENAU yazisi saat 23.00 ile 6.00 arasi séner.

Dikkatinize:

Ekranin kontrasti dikey bakma agisina baglidir.
Ekran gostergesini temel ayarlardan olan kontrast
ayari lizerinden degistirebilirsiniz.

Firinin Aktive Edilmesi

Stand-by modunu terk etmek igin

® herhangi bir tusa dokunabilir,

® firin kapisini agabilir veya kapatabilir,

® si ayar diigmesini gevirebilir

® veya fonksiyon diigmesini gevirebilirsiniz.

istediginiz fonksiyonu artik ayarlayabilirsiniz. Firini
en iyi nasil aktive edebilecedinizi 6grenmek igin
|utfen ilgili bolimlere bakin.

Dikkatinize:

Aktive ettikten sonra bir dakika boyunca herhangi
bir ayar yapmazsaniz yeniden Stand-by gdstergesi
belirir. Ekranin 1s1§1 séner.



Firinin Ayarlanmasi

Firininizin tim temel fonksiyonlari iki doner
diigmeyle kolay ve rahat bir sekilde kumanda edilir.

Sag digmeyle 1si ayari yapilir. Firinin lambasini
agmak igin i1sI ayar diigmesini bir kademe saga
gevirin.

50 - 300 °C arasi isilari ayarlayabilirsiniz.
Istisnalar:

Mayalama igletim tiirii 30-50 °C
Buzunu ¢ézme igletim tiirii 40 - 60 °C
Sicak tutma igletim tiiri 50 -120 °C
Kizartma kabi igletim tiiri 50 - 220 °C

Sol diigmeyle igletim tird ayarlanir. En tst pozisyon
sicak havadir.

Isi ve isletim Tiiriiniin Ayarlanmasi

1 Isiayar digmesini gevirerek istenilen isiyi
ayarlayin.
Ekranda i1s1 ve igletim tiirii belirir. Firinin lambasi
yanar.

Baska bir igletim tiirlinii ayarlamak istiyorsaniz:

2 istediginiz isletim tiirii ekranda gosterilene
kadar fonksiyon diigmesini gevirin.

Segilen 1siya ulagilana kadar i1sitma semboli ==
yanar. Sembol, 1siy1 korumak igin 1sitma yapildiginda
da yanar.

Secilen 1siya ulasgildiginda sinyal sesi duyulur. Sinyal
sesini herhangi bir tusa basarak kapatabilirsiniz.
Dikkatinize: Isitma sinyalini temel ayarlar lizerinden
deaktive edebilirsiniz.

Isiyr ve igletim tiirlinli her zaman igin degistirmeniz
mumkinddr.

Yemeginiz pistiginde i1s1 ayar diigmesini gevirerek
firini kapatin. Firinin lambasi soner. Ekranda Stand-
by gostergesi belirir.

Aktiel Isinin Sorgulanmasi

Bilgi i tusuna bastiginizda, firindaki aktiiel 1si birkag
saniye boyunca ekranda gésterilir. © tusuyla
standart géstergeye geri dondlir.

Dikkatinize:
Isletim tlrline bagh olarak, isitma igsleminden sonra
sirekli igletimde hafif 1s1 dalgalanmalari normaldir.

13



©
1330
-| = ——%4
— |+ /5
O
1330
- = 6 oc/:é%.
— | 15

14

Cekirdek Isi Olgeri

Cekirdek 1s1 dlgeri yemeginizi tam istediginiz 6lgide
pisirmenizi saglar.

Cekirdek 1s1 Olgeriyle pigirilen yemedin igindeki 1sI,
pisirme islemi esnasinda 1 °C ile 99 °C arasi
hassasiyetle dl¢iilebilmektedir.

Isi 6lgerin ucunu en kalin yerinden et pargasinin
icine batirin. Isi dlgerin ucu yaga batirlmamali ve
kap, kemik veya yagh dokularla temas etmemelidir.

Tavuk pisirirken gekirdek 1s1 dlgerin ucunu bosluk
nedeniyle tavugun ortasina degil, karin ile budu
arasina batirin.

Cekirdek 1s1 6lger baglandiginda ekranda
sembolii belirir.

Aktiel dlgilen gekirdek 1s1, Ust kiiclik gostergeden
okunabilir.

Cekirdek Isinin Programlanmasi

Yemeginiz igin istediginiz ¢gekirdek isiyi
programlayabilirsiniz. Pigirilen yemegin iginde
programlanan gekirdek 1siya ulasildiginda cihaz
kapanir.

1 Firini istenilen ayarda 6nceden isitin.

2 Cekirdek is1 dlgeri pisirilecek gidanin igine
batirin.

3 Pisirilecek gidayi firina siiriin. Cekirdek 1si
dlgerin baglantisini yapin. A Dikkat, firinin
icinde baglantiyi yaparken yanma tehlikesi
s6z konusudur!

4 +/=tusuyla istenilen gekirdek isiyi ayarlayin.

Ust tarafdaki biiyiik gostergede programlanan isi,
kiiciik gostergede ise aktiiel dl¢ililen gekirdek 1si
gosterilir.

Bilgi i tusuna bastiginizda, pisirme hiicresindeki
aktliel 1s1 ve onun lzerinde aktiel 6lgiilen ¢ekirdek
1s1 birkag saniye boyunca ekranda gésterilir. ©
tusuyla standart gostergeye geri doniilir.

Pisirilen yemekte programlanan isiya ulasildiginda
akustik sinyal verilir. Cihaz artik 1sitmaz.

Isi ayar diigmesini kapatin ve firinin kapisini agin.
Pisirilen yemegi firindan almadan 6nce cekirdek isi
Olgeri gikarin.

A Dikkat, yanma tehlikesi! Cekirdek 1s1 dlger
isletim esnasinda son derece isindigindan, ¢ikarmak
icin bir eldiven kullanin.



Dikkatinize

islemi iptal etmek istiyorsaniz gekirdek isi lgeri
cekerek yuvasindan gikarin.

Ayni zamanda cekirdek 1s1 dlgeri ve zamanlayiciyi
kullanarak programlama yaparsaniz, girilen degere
ilk ulagan program cihazi kapatir.

Sadece teslimat kapsamindaki orijinal i1s1 Olgeri
kullanin. Cekirdek 1s1 dlgeri yedek parca olarak
siparig edebilirsiniz.

Cekirdek i1s1 Olgeri azami 250 °C firin igi 1siya kadar
kullanin.

Kullanmadiginiz zamanlar gekirdek 1si élgeri firindan
gikarin.

Cekirdek 1s1 Olgeri pirolitik kendi kendini temizleme
esnasinda firindan gikarin.

Temizleme

Cekirdek 1s1 6lgeri sadece nemli bir bezle silerek
temizleyin. Cekirdek 1si 6lgeri bulagik makinesinde
ytkanmamalidir.

Cekirdek Isi Kilavuz Degerleri

Sigir
Rozbif / Sigir filetosu / Antrikot
Cok kanl 45-47 °C
Kanl 50-52 °C
Pembe 58-60 °C
Pismis 70-75 °C
Sigir rostosu 80-85 °C
Firinda kofte 85 °C
Dana
Dana filetosu Kanl 50-52 °C
Pembe 58-60 °C
Pismis 70-75 °C
Dana rostosu Pismis 75-80 °C
Doldurulmus dana go6gsi 75-80 °C
Dana sirti Pembe 58-60 °C
Pismis 65-70 °C
Av eti
Karaca sirti 60-70 °C
Karaca budu 70-75 °C
Geyik sirtindan biftek 65-70 °C
Tavsan sirtl 65-70 °C
Kiimes hayvanlari
Tavuk 85 °C
Bec tavugu 75-80 °C
Kaz, Hindi, Ordek 80-85 °C
Ordek gogsi Pembe 55-60 °C
Pismis 70-80 °C
Deve kusu biftegi 60-65 °C
Kuzu
Kuzu budu Pembe 60-65 °C
Pismis 70-80 °C
Kuzu sirti Pembe 55-60 °C
Pismis 65-75 °C
Koyun
Koyun budu Pembe 70-75 °C
Pismis 80-85 °C
Koyun sirti Pembe 70-75 °C
Pismis 80 °C
Balik
Fileto 62-65 °C
Tiim olarak 65 °C
Corba 62-65 °C
Digerleri
Ekmek 90 °C
Boérek/Pogaca 72-75 °C
Corba 60-70 °C
Foie gras (Kaz cigeri) 45 °C
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Doner Sis

Doner sigle et sarmasi gibi biiylk rostolari veya
tavuk vb. etleri gok iyi kizartabilirsiniz. Et her
tarafindan iyice piser ve kizarir.

Doner sisi her igletim tiirlinde kullanabilirsiniz. En iyi
netice grill ve Ustten isitma igletim tiirlerinde elde

edilir.

Hazirhk

1 Her iki destek telini grill teknesinin yuvalarina
takin. Tahrik sol taraftadir.

2 Sag tutucu kiskaci doner sise takin ve
sabitleyin.

3 Pisirilecek eti ortalayarak déner sise gegirin.
Sarkan pargalari (6rn. kanatlar) grill isiticisiyla
temas etmemeleri igin sabitleyin.

4 Sol tutucu kiskaci doner sise takin ve sabitleyin.

5 Doner sisi destek tellerinin lizerine koyun.
Dort kdseli gubugu tahrik linitesine sokun.

6 Grill teknesini doner sisle birlikte firinin en alt

katina sirin.
Tahrik gubugu firinin arka panosundaki yuvaya
oturmalidir.

Ddner Sisin Calistiriilmasi

1
2

istenilen isiy1 ve igletim tiiriinii ayarlayin.

Isi gdstergesinin yaninda ¥* sembolii belirene
kadar #* tusuna dokunun. Déner sis devreye
girmistir.



Déner Sisin Kapatiimasi

1
2
3

< sembolii sénene kadar »* tusuna dokunun.
Isi ayar diigmesiyle firini kapatin.

Dikkat, yanma tehlikesi! Yemegi ¢ikarmak igin
eldiven kullanin. Grill teknesini doner sigle
birlikte ¢ikarin ve saglam, i1siya karsi dayanikli
bir zemin lzerine koyun.

Doner sisi kaldirmak igin yandan kulpu takin.

Dikkatinize

Doner sis ve gekirdek isi 6lgeri ayni anda kullanmak
mimkiin degildir.

Déner sisi azami 250 °C firin igi 1siya kadar kullanin.

Doner sisin tahrik pargasini bulasik makinesinde
ytkamayin.
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Hamur Isleri Tablosu

Hamur isi Tepsi kati  Sicak Eco Sicak hava Usttenve Pisme
(alttan) hava ve alttan alttan siresi
i1sitma i1sitma
Isi [°C] Isi [°C] Isi [°C] Isi [°C] [dk.]
Pandispanya 2 210 7-9
Tart 2 165-175 30-35
Mayali hamurdan meyveli kek 2 165 165-175 40-45
Gevrek hamurdan meyveli kek 2 165 165 165 165-175 40-45
Milféy hamur isleri 1+3/2* 180 180 190 15-20
Peynirli pasta (yuksek) 2 165 165 165 165-170 90-100
Peynirli dilim (yassi) 2 165 165 165 165-175 45-50
Kek (yuvarlak) 2 160-170 160-175 170-175 50-60
Kek (uzun) 2 160-170 160-175 170-175 50-60
Mayal kek (ytiksek) 1 160-175 165-175 40-50
Kurabiye 1+3/2* 160-175 160-175 165-170 15-20
Mayali 6rgili pasta 2 165 165-170 30-40
Tepsi keki (kuru garnitirlii) 2 165-170 165-170 165-170 40-50
Tepsi keki (yas garnitirli) 2 165-170 165-170 170 165-170 40-50
Kremal bohca 1+3/2* 180 180 180-190 20-25
Kepekli ekmek™** 2 200/170 210/170 40-50

*

Eco ve sicak hava igletim tlirlerinde ayni anda birkag tepsi katinda hamur isleri yapabilirsiniz.
** Cihazi belirtilen 1sida 6nceden isitin. Pigirilecek giday firina siirerken isiyi belirtilen ikinci ayara getirin.

Not: Yukarida belirtilen degerler kilavuz degerlerdir. Firini daima énceden isitmaniz tavsiye olunur.
Mayali hamur igleri en iyi neticeyi sicak havali igletimde verir.

Tavsiye olunan igletim tiirli kalin harflerle belirtilmistir.
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Kizartma Tablosu

Yemek Tepsi kati  Sicak Sicak Ustten ve Pisme Cekirdek

(alttan) hava havali grill alttan isitma siiresi 1SI

Isi [°C] Isi [°C] Isi [°C] [dk.] [°C]

Sigir
Sigir rostosu 1,5 kg* 2 180 180 60-90
Rozbif (ingiliz usulii) 1,5 kg** 2 230/180 230/180 45-50 45-50
Rozbif (orta) 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70 55-65
Rozbif (pigmig) 1,5 kg** 2 230/180 90-100 70-80
Et sarmasi** 2 230/180 230/180 60-70 75-80
Dana
Dana rostosu** 2 230/180 230/180 60-70 75-80
Dana paga*** 2 150/180 150/180 50-60 75
Dana fileto 2 160-170 20 70-75
Doldurulmus dana gogsu* 2 120-130 120 75-80

*

Eti ilk 6nce ocak lzerinde tavada her yanindan hafifge kizartin.

** Eti yliksek i1sida hafif¢e kizartin, 15-20 dakika sonra daha diisiik 1siya gegin.
*** Eti diislik 1sida pisirin, son 15-20 dakika daha yiiksek isiya gegin.

Not: Yukarida belirtilen degerler kilavuz degerlerdir. Firini daima dnceden isitmaniz tavsiye olunur.

Tavsiye olunan igletim tiirii kaln harflerle belirtilmistir.
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Kizartma Tablosu

Yemek Tepsi kati  Sicak Sicak Ustten ve Pisme Cekirdek

(alttan) hava havali grill alttan i1sitma siiresi 1SI

Is1 [°C] Is1 [°C] Is1 [°C] [dk.] [°C]

Av eti
Karaca budu* 2 170-180 60-80 75-80
Karaca sirti 2 165-175 170-180 20-25 65-70
Kuzu budu* 2 180-200 35-45 65-75
Kiimes hayvanlari
Ordek 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120 80-85
Ordek gogsi 2 160 160 15-20 70
Kaz 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120 85-90
Hindi 3-4 kg** 2 160/190 160/190 120-180 85-90
Pilig 2 180 180 50-60 85

*

Eti ilk 6nce ocak lizerinde tavada her yanindan hafifge kizartin.
** Eti duslik 1sida pisirin, son 15-20 dakika daha yiiksek 1siya gegin.

Not: Yukarida belirtilen degerler kilavuz degerlerdir. Firini daima énceden isitmaniz tavsiye olunur.
Tavsiye olunan igletim tiirli kalin harflerle belirtilmistir.
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Grill Tablosu

Yemek Tepsi kati  On Is1 [°C] Grill Sicak havali grill Toplam
(alttan) 1sit- Dakika Dakika pisme
masiz 1. Taraf 2. Taraf 1. Taraf 2. Taraf siiresi
[dk.]
Sis kebabi 3 190 8 8 16
Izgaralik sucuk 3 200 5 4 9
Izgaralik sosis 3 200 6 6 12
Pilic* 2 X 180 30 30 60
Tavuk budu 3 180 20 20 15 15 30-40
Dana kaburga 3 180-200 15 15 12 12 24-30
Alabalik 3 180-200 8 8 16
Sebze sis 3 200 7 7 14
Karides sis 3 175 7 7 14
Ustten kizartma ve graten
Tost 3 190 5-7
Krem karamel** 4 X 250
Krem briile** 4 X 250
Bezeli kek** 3 200

Onemli agiklama: Grill yaparken firin kapisini daima kapali tutun.

Grill yapmak igin grill teknesinin gegcme 1zgarasini (versiyona gore standart veya 6zel aksesuar) kullanin.

Boylece damlayan yaglar toplanir.

*

Doner sigli cihazlarda doner sisi grill igletim tlirinde kullanmaniz tavsiye olunur.

** Bu gidalar istenilen kizarma derecesine gore kizartilmali veya graten yapilmaldir.

Not: Yukarida belirtilen degerler kilavuz degerlerdir.
Tavsiye olunan igletim tiirii kalin harflerle belirtilmistir.
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Oneriler ve Piif Noktalari

Hamur isleri

Sorun

Coziim

Tepsi kekinin alti pismedi.

Keki daha asagi kata siiriin ve ihtiya¢g duymadidiniz tiim
parcalari firindan c¢ikarin!

Kalip kekin alti pismedi.

Kalibi tepsi lizerinde degil, i1zgara lizerinde firina siiriin!

Kekin / Hamur isinin alti yandi.

Keki / Hamur isini daha yukari kata siiriin!

Kek ¢ok kuru oldu.

Firin 1sisini daha diigiik ayarlayin. Firint 6nceden isitin!

Kekin i¢i kaypak, hamurumsu veya etin igi pigsmedi.

Pisirme/Kizartma i1sisini az daha diisiik ayarlayin.
Dikkat! Daha yiiksek isilar pisirme/kizartma siirelerini
kisaltmaz. Pigsirme/Kizartma siiresini daha uzun se¢mek
ve kekin hamurunu kabarmaya birakmak daha uygundur!

Sicak havali igletimde kalip kekin /
uzun kekin arka kismi yandi.

Kalibi dogrudan firinin arka panosunun 6niine degil,
firinin ortasina yerlestirin.

Kek ¢okti.

Bir sonraki sefer daha az sivi kullanin veya firin 1sisini
10 derece diislik ayarlayin. Kek tarifinde belirtilen
karistirma siirelerini dikkate alin. Firin kapisini erken
agmayin!

Kekin orta kismi kabardi, ancak kenarlari ¢oktd.

Yayl kalibin kenarini yaglayin. Pisdikten sonra keki bir
bicakla dikkatle kaliptan ¢6ziin.

Kekin iistli yandi.

Keki daha asagi kata siiriin, daha diisik bir i1s1 segin ve
keki daha uzun siire pisirin!

Kekin alti yand.

Keki daha yukari kata siiriin ve bir sonraki kez daha
diisiik bir i1sI segin.

Meyveli kekin alti pismedi ve meyvenin sivisi
tasiyor.

Bir sonraki kez daha derin olan grill teknesini kullanin!

Kekin alti ¢ok kuru oldu.

Kirdanla hazir pastanin birkag yerinden kigik delikler
ac¢in. Ardindan lizerine meyve suyu veya alkolli igecek
dokiin. Bir sonraki kez 1s1y1 10 derece yiiksege ayarlayin
ve pigsme siresini kisaltin!

Ekmek veya kek distan iyi (pismis) goériiniiyor,
ancak igten civik (yapiskan, su izleri var).

Bir sonraki kez daha az sivi kullanin veya daha diisiik
iIsida daha uzun pisirin. Yas garnitiirli keklerde ilk dnce
tabani pisirin, lizerine badem veya ekmek kirintisi dékiin
ve ardindan garnitiiri koyun. Tarifelerde yer alan
bilgileri ve pigsme siirelerini dikkate alin!

Ayni anda birkag katta hamur isi yaptiniz ve lst
tepsideki hamur alttakine nazaran daha koyu oldu.

Daha diigiik 1s1 segin. Bu sekilde hamur isi diizenli
sekilde kizarir. Ayni anda firina siiriilen hamur igleri ayni
anda pismelidir diye bir kural yoktur. Alttaki tepsileri
5-10 dakika daha pisirin veya daha erken firina siiriin!

Kurabiyeler tepsiye yapisiyor.

Tepsiyi kisa bir sire igin tekrar firina siriin ve
kurabiyeleri derhal tepsiden ¢dziin!

Kek devrildiginde kaliptan ¢ikmiyor.
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Kekin kenarini bir bigakla dikkatle kaliptan ¢oziin. Keki
tekrar devirin ve kalibin Gzerine birkag defa yas, soguk
bir bez kapatin. Bir sonraki kez kalibi iyice yaglayin ve
icine ilaveten ekmek kirintilari serpin!



Firinda Pisirmeye Yénelik Oneriler

Prensip olarak isiya dayanikli her pisirme kabini
kullanabilirsiniz. Pigirme kabi, 1zgaranin ortasina
yerlestirilir. Bliylik kizartmalar igin grill teknesini de
kullanabilirsiniz.

Camdan pisirme kaplarini firindan g¢ikardiktan sonra
soguk veya yas bir zeminin lizerine degil, kuru bir
mutfak bezinin veya 1zgaranin lizerine koyun. Aksi
takdirde cam catlayabilir.

Isiyi daha iyi emdikleri i¢in koyu renkte metal
kalplar kullanmaniz tavsiye olunur.

Pisirme tablosunda yer alan degerler, 6nceden
isitilmis firinlar icin gecerlidir. Isi ve siire, hamurun
miktarina ve niteligine baghdir. Bu nedenle
tablolarda isi alanlari belirtilmistir. ilk defaya
mahsus en diisiik 1siyla baglamaniz tavsiye olunur.
Gerekirse bir sonraki kez 1s1y1 ylikseltin. Diisiik bir
Is1, pisirilen gidanin daha diizenli ve esit oranda
kizarmasini saglar.

Pisirdiginiz kekin hazir olup olmadigini tespit etmek
icin, pisirme siiresi sona erdikten sonra bir ahsap
cubugu kekin en yliksek yerine batirin. Ahsap
gubuga hamur yapismiyorsa kek hazirdir.

Hamurun Kabartilmasi (Mayalama)

Mayalama igletim tlrlinl segin.
Isi temel ayar 38 °C'dir.

Biiyiik miktarlar igin (6rn. ekmek) 1s1y1 38-40 °C
arasi ayarlayin. Bu sekilde hamur ortadan kenarlara
dogru diizenli sekilde kabarir.

Kiglik hamurlarda (6rn. kivircik makarna, kiigiik
francala) i1siy1 40-45 °C arasi ayarlayabilirsiniz.

Grill ve Kizartmaya Yonelik Oneriler

Kizartma pisdikten sonra 10 dakika daha kapatiimig
ve kapisi kapali firinin iginde dinlenmeye
birakilmaldir. Bu sekilde et kurumaz.

Biyik hacimli yiyecekleri pisirmek igin yandaki
tasiyici izgaralari gikarabilirsiniz. Grill izgarasini
dogrudan firinin tabani lizerine koyun ve pisirilecek
yiyecegi veya kizartma kabini grill izgarasinin
lizerine yerlestirin. Pigirilecek yiyecegi veya
kizartma kabini dogrudan emaye tabanin lizerine
koymayin.

Grill yaparken firin kapisini daima kapali tutun.
Grillde kizartilacak etler miimkiin oldukga esit ve en
az 2 - 3 cm kalinlikta olmalidir. Bu sekilde etler
diizenli kizarir ve kurumaz. Biftekleri daima
tuzlamadan kizartin. Grillde pisirilecek etleri
dogrudan 1zgaranin lizerine koyun.

Tavuk vb. etler, pisirme siiresinin sonuna dogru
Uzerine tereyadi, tuzlu su, damlayan yag veya
portakal suyu siirerseniz daha gevrek olur.

Kizartmak icin grill teknesinin gegme 1zgarasini
(versiyona gore standart veya 6zel aksesuar)
kullanin. Grill teknesine biraz su koyun. Boylece etin
sizan suyu yakalanir ve firin temiz kalr.

Ordek veya kaz kizartirken, yagin disari akabilmesi
icin kanatlarin altindan deriyi delin.

Ne Yapmali?

Kizartma koyu oldu ve kabugdu yer yer yandi.
Tepsinin siirgl yliksekligini ve ayarlanan kizartma
isisini kontrol edin!

Kizartma iyi goriintiyor, ancak sosu yandi.
Bir sonraki kez daha kiigiik bir kizartma kabi kullanin
ve daha fazla sivi ekleyin!

Kizartma iyi goriiniiyor, ancak sosu gok ince ve
sulu.

Bir sonraki kez daha biyiik bir kizartma kabi ve
daha az sivi kullanin!

Tabloda kizartmanin agirligina uygun veri yok.
Bir alt agirhik sinifi igin verilen verileri kullanin ve
slireyi uzatin.

Buzunu C6zme

Sicak havayla buz ¢ézme igletim tiirlini segin. Isi
temel ayari 40-60 °C'dir.

Grill 1izgarasini donmus urtinle birlikte ikinci tepsi
katina siirtin. Gozilen buzun suyunu yakalamak igin
bir kat alta grill teknesini siiriin.

Onemli agiklama: Coziilen buzun suyunu dokiin.

Dis kisminin pismemesi icgin blylik et parcalarinin
(kizartma, tavuk vs.) buzunu 45-50 °C isida ¢oziin.

Kiciik veya yassi pargalarin buzunu 50-55 °C i1sida
¢Ozebilirsiniz.
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Zamanlayici

Zamanlayici meniisii lizerinden yapilan ayarlar:
Kisa siireli zamanlayici
Siire 6lger

V)
& Pigme siiresi otomatigi (Stand-by modunda
degil)

® Kapanma zamani (Stand-by modunda degil)

Zamanlayici Meniisiine Erisim
Zamanlayici meniisiine O tusuna basarak ulasilir.

Cihaz Stand-by modunda ise herhangi bir tusa
dokunun. Ekran aktive edilir. Bilgi i ve Zamanlayici
O tuslari gosterilir.

O semboliiniin yanindaki tusa dokunun. Zamanlayici
menusi belirir.

Kisa Siireli Zamanlayici

Kisa siireli zamanlayici diger cihaz ayarlarindan
bagimsiz olarak galisir. En fazla 90 dakikalik bir siire
girebilirsiniz.

Kisa Siireli Zamanlayicinin
Ayarlanmasi

1 Zamanlayici menisiini gagirin. Kisa siireli
zamanlayici & fonksiyonu gésterilir.

2 -+ veya = tusuyla istenilen siireyi ayarlayin.
3 Siireyi O tusuyla baslatin.

Zamanlayici meniisii kapanir. Ekranda & ve gegen
siire gosterilir.

Dikkatinize: Kisa siireli zamanlayici, © tusuna
basilmadan da birkag saniye sonra ¢alismaya baslar.

Siire sona erdiginde sinyal sesi duyulur. © tusuna
dokundugunuzda akustik sinyal kesilir.

Dikkatinize

Kisa siireli zamanlayicinin siire bitmeden
kapatiimasi:

Zamanlayici meniisiini cagirin, kisa siireli
zamanlayici & fonksiyonunu segin ve C tuguna
dokunun.
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Siire Olger

Siire olger 0 saniyeden baglayarak 90 dakikaya
kadar olger.

Sire 6lgerin gegici durdurma fonksiyonu vardir. Bu
fonksiyonla siireyi istediginiz zaman
durdurabilirsiniz.

Sire dlger diger cihaz ayarlarindan bagimsiz olarak
caligir.

Siire Olgerin Baslatiimasi
1 Zamanlayici menisiinid gagirin.

2 < veya > tusuyla siire dlger ® fonksiyonunu
segin.

3 Siire dlgeri P tusuyla baglatin.

Zamanlayici meniisii birka¢ saniye sonra kapanir.
Ekranda & sembolii ve gegen siire gosterilir.

O tusuna dokunuldugunda zamanlayici meniisii
derhal kapanir.

Siire Olcerin Durdurulmasi
1 Zamanlayici menisini gagirin.

2 < veya > tusuyla siire dlger ® fonksiyonunu
segin.

3 Molall tusuna dokunun. Siire durur. Tus tekrar
baglat P fonksiyonuna biiriiniir.

4 Siireyi tekrar baslatmak icin P tusuna basin.
Sire islemeye devam eder.

90 dakika doldugunda gdsterge 00:00 dakikaya
doner. Ekrandaki ® semboli silinir. Islem sona
ermisgtir.

Dikkatinize

Sire 6lgerin kapatilmasi:
Zamanlayici meniislinii gagirin, siire dlger ®
fonksiyonunu segin ve C tusuna dokunun.
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Pisme Siiresi Otomatigi

Yemeginiz igin pisme siiresi otomatigini
ayarlarsaniz, cihaz bu siire gegdikten sonra
otomatik olarak kapanir.

Boylelikle uzun siire boyunca da mutfaktan uzak
kalabilirsiniz.

1 dakika ile 23 saat 59 dakika arasi pigsme siiresi
segebilirsiniz.

Isiy1 ve igletim tiiriinii ayarlayin ve yemeginizi firina
siriin.

Pisme Siiresi Otomatiginin
Ayarlanmasi
1 Zamanlayici menisiini gagirin.

2 < veya > tusuyla pisme siiresi otomatigi &
fonksiyonunu segin.

3 =+ veya = tusuyla istenilen pisme siiresini
ayarlayin.

4 Programi O tusuyla baslatin.

Zamanlayici menisil kapanir. Ekranda isi ve igletim
tlrl belirir. Pisme siresi ekranda islemeye baglar.

Sire sona erdikten sonra cihaz kapanir. Akustik
sinyal duyulur. O tusuna dokundugunuzda, cihazin
kapisini agtiginizda veya isi ayar digmesini
kapattiginizda akustik sinyal kesilir.

Dikkatinize

Pigsme siiresi otomatiginin iptali:
Zamanlayici meniisiinii gagirin. C tusuna dokunun
ve O ile onaylayin.

Pisme siiresinin degistirilmesi:
Zamanlayici meniisiinii cagirin. + veya = tusuyla
siireyi degistirin ve 9 ile onaylayin.

Komple igslemin iptali:
Isi ayar diigmesini kapatin.
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Kapanma Zamani

Kapanma zamanini daha ileri bir vakte alabilirsiniz.
Ornek: Saatin 13:30 oldugunu varsayalim. Yemegin
pismesi igin 40 dakikaya ihtiyaci var. Yemedin saat
15:30'da hazir olmasini istiyorsunuz.

Pisme siiresini girmeniz ve kapanma zamanini saat
15:30'a ayarlamaniz yeterlidir. Cihazin elektronigi
baslama zamanini hesaplar. Cihaz otomatik olarak
saat 14:50'de gcalismaya basglar ve saat 15:30'da
kapanir.

Kolay bozulan gida maddelerinin uzun siire firinda
bekletiimemeleri gerektigini litfen unutmayin.

Kosul:

istenilen islyl, isletim tiiriinii ve pisme siiresini
ayarlayin. Ancak bu durumda kapanma zamanini
ileriye alabilirsiniz.

Kapanma Zamaninin ileriye Alinmasi
1 istenilen pisme siiresini ayarlayin.

2 Menii tusu > ile kapanma zamani @
fonksiyonunu secgin. Yemedgin hazir olacagi vakit
ekranda gosterilir.

3 Kapanma zamanini # tusuyla daha ileri bir vakte
alabilirsiniz.

4 O tusuyla onaylayin. Zamanlayici meniisii
kapanir.

Ekran 1si ve igletim tiirline gecer. Ekran gostergesi
belirir. Cihaz bekleme pozisyonundadir. Cihaz,
hesaplanan vakitte ¢calismaya baslar ve pigsme siiresi
sona erdiginde kapanir.

Sire sona erdikten sonra cihaz kapanir. Akustik
sinyal duyulur. O tusuna dokundugunuzda, cihazin
kapisini agtiginizda veya isi ayar digmesini
kapattiginizda akustik sinyal kesilir.

Dikkatinize

Kapanma zamaninin iptali:

Zamanlayici meniisiinii gagirin. C tusuna dokunun
ve O ile onaylayin. Kapanma zamani ve pisme siiresi
silinir.

Komple iglemin iptali:
Isi ayar diigmesini kapatin.

& sembolii yanip séniiyorsa:
Pisme siiresini girmediniz. llk 6nce daima pigsme
siiresini girin.
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Uzun Siireli Zamanlayici

Firin bu fonksiyonla iistten ve alttan isitmayla
85 °C'lik bir 1s1y1 sabit tutar.

Bdylece, firini acip kapatmaniza gerek kalmaksizin
yemeklerinizi 24 ile 74 saat arasi sicak tutabilirsiniz.

Kolay bozulan gida maddelerinin uzun siire firinda
bekletilmemeleri gerektigini litfen unutmayin.

Kosul:

Uzun siireli zamanlayici @ tusu mevcut olmalidir.
Bunun igin temel ayarlar meniisiinde tusu aktive
etmeniz gerekir. Temel Ayarlar bolimiine bkz.

Ayar

1 Isiayar diigmesini bir kademe saga, lamba
pozisyonuna gevirin.

2 semboliiniin yanindaki tusa dokunun.
Onerilen deger 28 h ekranda belirir.

3 + veya — tusuyla istenilen siireyi ayarlayin.
4 Siireyi © tusuyla baslatin.

Ekranda igletim tiirli ve is1 belirir. Firinin lambasi
yanmaz. Tuslar bloke edilir. Ekran aydinlatmasi
kapalidir. Tuglara dokunuldugunda tus sesi
duyulmaz.

Siire sona erdikten sonra cihaz artik 1sitmaz. Ekran
bostur. Isi ayar diigmesini kapatin.

Dikkatinize

@ tusunu bulamazsaniz:

Ilk 6nce tusu aktive etmeniz gerekir. Bu amagla
Temel Ayarlar - Uzun Sireli Zamanlayici boliimiine
bkz.

islemin iptali:
Isi ayar diigmesini kapatin.



Memory (Bellek) Programi

Memory programiyla hazirlanan bir yemegin tiim
ayarlarini bellege kaydedebilir ve bu ayarlara
istediginiz her zaman ulasabilirsiniz. Bellege alti
program kaydedebilirsiniz.

Her bir yemek igin en fazla 5 farkli ayar adimi
kaydedebilirsiniz. Her ayar adiminin en az 2 dakika
slirmesi gerekir.

Cekirdek 1s1 6lgerli bir ayar da kaydedebilirsiniz. Bu
durumda pisme siiresi degil, programlanan ¢ekirdek
1s1 kaydedilir.

Memory Meniisiiniin Cagrilmasi
1 Isiayar diigmesini bir kademe sola gevirin.

2 isletim tiirii diigmesini iki kademe sola,
“Memory Programi” pozisyonuna gevirin.

6 program bellek yeriyle birlikte memory meniisi
belirir. Dolu olan program bellek yerleri gri renkle
isaretlenir.  veya > menii tuslariyla istenilen
program bellek yerini secin. Program bellek yeri
doluysa, kayitli olan ayar adimlari gosterilir.

Ayarlarin Kaydi
1 Yemegi istenilen ayarlari kullanarak pisirin.

2 Pisme siiresi sona erdiginde memory menisliinii
cagirin.

3 < veya > menii tuglariyla istenilen program
bellek yerini secin.

4 v tusuna en az 3 saniye boyunca dokunun.

En son hazirlanan yemegin tiim ayar adimlari bellege
kaydedilir. Ayarlar ekranda gosterilir.

Dikkatinize

Program bellek yerine yeniden kayit yapmak
istiyorsaniz:

Yeni ayarlari kaydedin. Eski ayar adimlarinin iizerine
kayit yapilir.

Yeni bir yemegdin memory regete olarak
kaydedilebilmesi i¢in cihazin en az 5 dakika kapal
kalmasi gerekir.

Ekranda *E ibaresi belirirse:
Kaydetmek istediginiz program 5'den fazla ayar
adimi iceriyor. Sadece son 5 ayar adimi kaydedilir.
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Memory (Bellek) Programinin
Baslatiimasi

1 Isiayar diigmesini bir kademe sola gevirin.

2 lsletim tiirii diigmesini iki kademe sola,
“Memory Programi” pozisyonuna gevirin.

3 < veya > menii tuslariyla pisirmek istediginiz
yemedin kayitl oldugu program bellek yerini
segin.

4 O tusuna dokunun.

Ekranda ayar adimlari belirir. Firin galigmaya baslar.
Aktuel islemekte olan ayar adiminin etrafi kalin
cergeveyle kaplidir.

Program sona erdiginde 1si1 ayar digmesini ve
isletim tird diigmesini kapatin.

Dikkatinize

Programi baglatmak istediginizde #{ sembolii yanip
sOniliyorsa:

Kaydedilen yemek programlanmis gekirdek isiyla
pisiriimelidir. Memory programini baslatmadan énce
cekirdek 1s1 dlgeri takin.
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Cocuk Emniyeti

Firininiz gocuk emniyet tertibatina sahiptir. Firin
g6zetimsiz galistirilamaz.

Kosul:

Cocuk emniyeti fonksiyonunu temel ayarlar
menisiinden ilk 6nce “olusturmaniz” gerekir. Temel
Ayarlar bélimiine bkz.

Cocuk Emniyetinin Aktive Edilmesi

Kosul:
Isi ayar diigmesi kapal pozisyonunda olmalidir.

1 Herhangi bir tusa dokunun. Sol taraf ortadaki
tusun yaninda E& sembolii belirir.

2 [& tusuna en az 6 saniye boyunca dokunun.

Cocuk emniyeti artik aktif olup, kumanda alani bloke
edilir.

Ekranda Stand-by gOstergesi belirir. Ekran
gostergesinde Ea sembolii belirir.

Cocuk Emniyetinin Deaktive
Edilmesi

1 Herhangi bir tusa dokunun. Sol taraf ortadaki
tusun yaninda % sembolii belirir.

2 [#& tusuna en az 6 saniye boyunca dokunun.

Cocuk emniyeti kalkmigtir. Cihazi her zamanki gibi
ayarlayabilirsiniz.

Dikkatinize

Sol taraf ortadaki tusun yaninda E& sembolii
belirmezse:

Temel ayarlar meniisiini ¢agirin ve gocuk emniyeti
fonksiyonunu segin. Ayari “Cocuk emniyeti tusunu
g6ster” E& konumuna getirin.

Cocuk emniyeti tusuna artik ihtiyaciniz kalmadiysa:
“Temel Ayarlar” menisini ¢agirin ve meni

tuslariyla gocuk emniyeti fonksiyonunu segin. Ayari
“Cocuk emniyeti tusunu gizle” % konumuna getirin.
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Diger Fonksiyonlar

Emniyet Kapatma Tertibati

Cihaz, sizin glvenliginiz igin emniyet kapatma
tertibatina sahiptir. Her 1sitma iglemi, bu siire
icerisinde herhangi bir kumanda gergeklesmezse,
12 saat sonra kapatilr.

Ekranda ii¢ gizgi belirir. Isi ayar diigmesini kapatin.
Artik tekrar ayarlama yapabilirsiniz.

Hizli Isitma

Hizli isitma fonksiyonuyla firini gok ¢gabuk
isitabilirsiniz.

Hizl 1sitma fonksiyonu, temel ayarlar menisi
lizerinden aktive edilir.

Hizli isitmada firini ilk dnce daima bos haliyle
istenilen 1siya kadar i1sitin, ardindan pisirilecek
yemedi firina sirdn.

On kizartma kademesi

Sadece kizartma kabi fonksiyonunda: On kizartma
kademesinde firin yaklasik 3 dakika boyunca tam
gugcle isitir.

Boylece 6rnegdin bifteklere iyice kizartabilirsiniz.

Sinyal sesi duyulana kadar 25 tusuna basin. On
kizartma kademesi galismaya baslar. On kizartma
kademesini birkag kez pes pese de
ayarlayabilirsiniz.

On kizartma kademesini daha erken sonlandirmak
igin 5 tusuna tekrar basin.

Dikkatinize:
Kapi acildiginda 6n kizartma kademesi sonlandirilir.



Temel Ayarlarin Degistirilmesi

Cihazinizin gesitli temel ayarlari vardir.

Bu ayarlari kendi aliskanliklariniza gore
uyarlayabilirsiniz: Bu amagla 1si ayar diigmesini bir
kademe saga, lamba pozisyonuna gevirin.

® /tusuna basarak temel ayarlar menisiini
gagirin.

e Ustteki € veya D tuslariyla meniide
gezinebilirsiniz.

® Ortadaki tuglarla segilen ayar degistirilir.
Mentyi terk etmeden sirasiyla birden fazla ayari
degistirebilirsiniz.

® S tusuna basarak meniiden gikilir. Tiim ayarlar
kaydedilir.

Dikkatinize

Meni gubugunda her defasinda sadece alti
fonksiyon goriliir. istenilen fonksiyon ekranda
belirene kadar € veya > menii tusuna basin. Menii
tuslariyla ileri-geri gezinebilirsiniz.

60 saniye boyunca herhangi bir tusa dokunmazsaniz
meni otomatik olarak terk edilir. Ekranda Stand-by
gOstergesi belirir. Tlim ayarlar kaydedilir.

Ornek: Stand-by Gostergesinin
2 Degistirilmesi
1 Temel ayarlar menisiini ¢agdirin: Bu amagla isi
ayar diigmesini bir kademe saga, lamba
_ pozisyonuna gevirin.
Ve O / semboliiniin yanindaki tusa dokunun. Menii
belirir.
2 Menii tusu > ile Stand-by géstergesi £=
> fonksiyonunu segin.
3 Ortadaki € veya > tuslariyla istediginiz
> gostergeyi secgin. Seciminiz kisa bir siire igin
— gosterilir.
Ardindan daha bagka ayarlari degistirebilir veya ©
ile meniliden gikabilirsiniz.
< >
>
S
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Degistirebileceginiz Temel Ayarlar

Saat formati

>
® AM/PM formati (12 h) veya 24 saat formati
Saat
>
® Saat/ Dakika
+
Sag alt tarafdaki ok isareti tusu > ile saat
> hanesinden dakika hanesine gegebilirsiniz.
Tarih
>
® Gin/Ay/ Yl
+
Sag alt tarafdaki ok isareti tusu > ile giin
. w > hanesinden ay ve yil hanelerine gegebilirsiniz.
N Tus sesi seviyesi
@ 8 kademede ayarlanabilir.
+
Bu ayar sadece tus sesini etkiler. Sinyal sesi
degistirilemez.
N Ekran aydinhgi
® 8 kademede ayarlanabilir.
+
R Ekran kontrasti
® 8 kademede ayarlanabilir.
+
Kontrast, bakis agisina baghdir.
N Stand-by gdstergesi
® Gaggenau ve saat / Saat ve tarih / Saat
>
—_ Seciminiz kisa bir siire igin gosterilir.
Uzun siireli zamanlayici
< >
® Uzun sireli zamanlayici tusunu gizle / gdster.
>
N Tim degerleri fabrika cikisi degerlere getir
® Hayir/ Evet
>
Degerleri silmek igin daima © tusuyla derhal
onaylamaniz gerekir.




Tanitim Modu

“Tanitim modu degil” == ayar aktive edilmis olmal
ve degistirilmemelidir. Cihaz tanitim modunda 9%
Isitmaz.

Bu ayari sadece cihaz elektrige baglandiktan sonra

3 dakika igerisinde degistirebilirsiniz.

Is1 birimi

® °Fveya®°C

Tarih formati
® Gin.Ay.YiIl veya

Gin/Ay/Y1l veya
Ay/Gin/Y1l

Sinyalli / Sinyalsiz i1sitma

@ Sinyalli hizliisitma / Sinyalli normal 1sitma /
Sinyalsiz hizli isitma / Sinyalsiz normal isitma

Isitma sona erdiginde sinyal sesi duyulur.
Tus sesi

® Ses 1(Bip)/ Ses 2 (KIlik) / Tus sesi kapali

Bu ayar sadece tus sesini etkiler.
Sinyal sesi degistirilemez.

Dil

® Metin gosterimi igin dili segin veya metin
gdsterimini kapatin

Cocuk emniyeti tusu 6nsecimi

® Cocuk emniyeti tusunu gizle / goster
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Bakim ve Maniiel Temizleme

Giivenlik Uyarilan

A Dikkat! Firini yiiksek basingh temizleyici veya
buhar puskirtiiciiyle temizlemeyin.

A Dikkat, yanma tehlikesi! Temizlemeden énce
firinin sogumasini bekleyin.

Firinin icten Temizlenmesi

Firini bulagik bezi ve bulagik deterjanl hafif sicak
suyla silin. Artiklarin yanarak yapigsmalarini énleyin.
Temizledikten sonra kurumasi igin firinin kapisini
acik birakin.

Yanarak yapisan artiklari kazimayin. Daha ziyade
nemli bir bez ve bulagik deterjaniyla silin.

Daha yogun kirlenmelerde en iyisi pirolitik kendi
kendini temizleme fonksiyonunu kullanin.

Sulu meyveli keklerden damlayan meyve sulari
emayeye hasar verebilir. Firin yeterince sogur
sogumaz artiklari nemli bir bezle derhal silin.

Uygun olmayan temizlik maddeleri kullanmayin:
- Ovucu maddeler

- Nitro parlatici maddeler

- Klor igeren temizleyici maddeler

- GCizici siingerler veya nesneler

Dikkatinize: Firin spreylerini sadece pisirme hiicresi
emayesini temizlemek igin kullanin. Firin spreyi kapi
contaslyla temas etmemelidir. Firin kapisinin
cergeve pargalarina firin spreyi sikmayin.

Kapi Caminin Temizlenmesi

Cami yumusak bir bez ve cam deterjani kullanarak
temizleyin. Cami asiri yag bezle silmeyin. Nem
camin arkasina sizabilir.

Keskin, ovucu deterjanlar veya metal kaziyicilar
kullanmayin. Bunlar ylizeyi ¢izebilir ve cami tahrip
edebilir.

Camda gokkusagi renginde bir parilti goriilebilir. Bu
parilti istya dayanikli kaplamadan
kaynaklanmaktadir.

Ekrani sadece yumusak bezle temizleyin. Ekrani yas
bezle silmeyin. Nem camin arkasina sizabilir.

36

Kapi Contasinin Temizlenmesi

Kapi contasini daima temiz tutun ve artiklardan
arindirin.

Kapi contasini agresif deterjanlarla (6rn. firin spreyi)
temizlemeyin. Bunlar kapi contasini tahrip edebilir.

Kapi contasi ¢ikarilamaz.

Aksesuarlarin Temizlenmesi

Aksesuarlari (firin tepsileri, 1zgara, grill teknesi)
bulasik deterjanli sicak suyla temizleyin.

Yanarak yapisan artiklari yumusatin ve bir firgayla
temizleyin.

Firin Tagsinin Temizlenmesi

(Ozel Aksesuar)

Firin taginin Gzerindeki kaba kirlenmeleri giderin.
Firin tasini bir sonraki kez kullandiginizda gevirin.
Boylece artiklar alttan biiyiik dlglide yanar.

Onemli agiklama: Firin tasini su ve deterjanlarla
temizlemeyin! lgeri sizan su firin taginda gatlamalara
sebep olabilir.
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Pirolitik Temizleme

A Dikkat, yanma tehlikesi! Pirolitik kendi kendini
temizleme esnasinda yliksek isilar olusur! Cocuklari
uzak tutun!

Pirolitik temizleme modunda firin 485 °C isitilir.
Pisirme, kizartma ve grill artiklar bu sekilde
yakilarak giderilir.

Kendi kendini temizleme 3 saat sitirer.

Sizin glvenliginiz igin firin kilitlenir. Firinin lambasi
pirolitik temizleme boyunca kapalidir.

Pirolitik Temizlemeyi Baslatmadan
Once

® Firinin icindeki kaba kirleri ve yemek artiklarini
giderin.
A Dikkat, yangin tehlikesi! Yemek artiklari,
yag veya kizartma sivilari pirolitik kendi kendini
temizleme esnasinda alev alabilir.

® Kapi contasi, kapi ic tarafi ve cami elle
temizleyin. Bu pargalar pirolitik temizleme
esnasinda temizlenmez.

® Sabit olmayan tiim pargalari (6rn. grill 1zgarasi,
cekirdek 1s1 6lger) pisirme hiicresinden ¢ikarin.
Pisirme hiicresinde herhangi bir cisim
kalmamaldir!

® Firin kapisini kapatin.

Ayar

1 Isiayar digmesini ve fonksiyon diigmesini bir
kademe sola gevirin.

2 Pirolitik temizleme mentisi belirir. Ekranda
kapanma zamani gdsterilir.

3 Siireyi O tusuyla baslatin.

Pirolitik temizleme meniisii kapatilir. Ekranda m”
sembolii ve temizleme 1sis1 goriliir. Ekran
cubugunda pirolitik temizleme siiresi gosterilir.

Firinin lambasi ve ekran aydinlatmasi pirolitik
temizleme igslemi esnasinda yanmaz.
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Kapanma Zamaninin ileriye Alinmasi

Pirolitik kendi kendini temizlemenin 6rn. gece
yapilmasini istiyorsaniz, kapanma zamanini ileriye
alabilirsiniz. Bu sekilde giin boyunca firindan
faydalanabilirsiniz.

1 ve 2. maddede belirtildigi gibi ayar yapin.

3 Kapanma zamanini % tusuyla daha ileri bir vakte
alin.

4 S tusuyla onaylayin.

Ekranda m” sembolii gériiliir. Ekran gubugunda
pirolitik temizlemenin kapanma zamani g0sterilir. Isi
yerine U¢ cizgi gosterilir. Pirolitik temizleme iglemi
baslatildiginda ekranda temizleme 1sisi belirir.

Siire sona erdiginde sinyal sesi duyulur. istisna:
Saat 22.00 ile 8.00 arasi sinyal sesi duyulmaz.

Temizleme iglemi tamamlanmistir. Is1 ayar diimesini
kapatin.

Firinin sogumasini bekleyin ve ardindan nemli bir
bezle silin.

Dikkatinize

Pirolitik temizleme siiresi degistirilemez.

Pirolitik temizleme baglamazsa ve ekranda ¥& veya
Al yanip sdnerse:

Kapinin dogru sekilde kapatilmis ve ¢ekirdek isi
Olgerin gikarilmig oldugunu kontrol edin.

Pirolitik temizlemeyi iptal etmek istiyorsaniz:
Isi ayar diigmesini kapatin.

Firin kapisi sizin giivenliginiz icin kilitlenir. Firin
kapisi ancak firin sogudugunda ve ekrandaki E&
semboli sdndigiinde acilabilir.



Aksesuarlarin Pirolitik Temizlemeyle
Temizlenmesi

Gaggenau firin tepsileri ve grill tekneleri pirolitik
temizlemeye dayanikli emayeyle kaplanmistir. Ancak
firinin en iyi derecede temizlenmesi igin, pirolitik
temizlemeden O6nce yine de aksesuarlari firindan
¢ikarmanizi 6neriyoruz. Ancak bu sekilde diizenli isi
dagilimi saglanir.

Firin tepsisi veya grill teknesi lizerinde yanarak
yapisan yemek artiklarini pirolitik temizleme
modunda gidermek istiyorsaniz, asagidaki giivenlik
uyarilarini mutlaka dikkate almaniz gerekir:

® Kaba kirleri, kizartmadan sizan sivilari ve yemek
artiklarini pirolitik temizlemeden 6nce giderin.
A Dikkat, yangin tehlikesi! Yemek artiklari,
yag veya kizartma sivilari pirolitik kendi kendini
temizleme esnasinda alev alabilir.

® Her defasinda sadece bir adet firin tepsisi veya
grill teknesini firinin en alt katina siiriin!

® Firnin tepsisini veya grill teknesini sonuna kadar
iceri siirlin.

® Girill izgarasi, doner sis, dokim kizartma kabi,
firin tasi, cekirdek i1s1 6lger veya diger
aksesuarlar pirolitik temizleme modunda
temizlenmemelidir.
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Arizalar

Fonksiyon arizalarinda ilk 6nce evdeki sigortalar
kontrol edin. Ariza elektrik beslemesinden
kaynaklanmiyorsa, cihazi satin aldiginiz madaza
yetkilisine veya Gaggenau miisteri servisine haber
verin.

Misteri servisimize basvurdugunuzda litfen cihazin
E numarasini ve FD numarasini bildirin. Bu
numaralar cihazin model levhasinda yer almaktadir.

Cihazin elektriksel giivenliginin saglanmasi
bakimindan onarim galigmalari ancak yetkili uzman
kisilerce yapiimahdir.

A Dikkat! Usuliine uygun yapilmayan onarimlar
neticesinde sizin igin biyiik tehlikeler olusabilir.

Her bakim galigmasindan 6nce cihazin elektrik
baglantisini tamamen kesin (evdeki ilgili sigortayi ve
sigorta kutusundaki koruyucu salteri kapatin).

Bu talimatlara uyulmamasi neticesinde meydana
gelen hasarlar igin garanti hizmeti talep edilemez.

Hata Bildirimleri

Ariza meydana geldiginde ve cihaz artik
iIsinmadiginda, ekranda bir hata kodu belirir.

Ekranda E0O3, E303, E115 veya EZ215 kodu

belirdiginde cihaz asiri isinmistir. Cihazi kapatin ve
sogumaya birakin.

Ekranda bir bagka hata mesaji belirdiginde misteri
hizmetlerine bagvurun. Verilen hata kodunu ve cihaz
modelini liitfen misteri hizmetlerine bildirin. Cihaz
modeli igin tip etiketine bakin.

Isi ayar diigmesini kapatin.

Dikkatinize:
Kisa sireli zamanlayici ve siire dlger ayarlanabilir.

Tanitim Modu

Stand-by ekraninda 9% sembolii yanip séniiyorsa
tanitim modu aktifdir. Cihaz isitmaz.

Kisa bir siire icin cihazin elektrik baglantisini kesin.
Ardindan 3 dakika igerisinde temel ayarlar
mendisiinde tanitim modunu deaktive edin.



Elektrik Kesilmesi

5 dakikadan az suren elektrik kesilmeleri cihazinizin
igletimini etkilemez. Igletim devam eder.

Firin gahsirken elektrik daha uzun siire kesildiginde
ekranda £ sembolii ve 1s1 yerine li¢ gizgi belirir.
Isletim kesintiye ugramistir.

Isi ayar diigmesini kapatin ve yeniden ayarlayin.

Birkag giin siren elektrik kesilmesinden sonra
ekranda “ilk Ayarlar” meniisii belirir. Saati ve tarihi
ayarlayin.

Dikkatinize: Temel ayarlar, birkag giin siiren elektrik
kesilmesinden sonra da kayith kalir.
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Firin Lambasinin Degistirilmesi

Firin lambalarindan biri gectiginde degistirilmesi
gerekir. Isiya kargi dayanikli yedek lambalari misteri
hizmetlerinden veya uzman magazalardan temin
edebilirsiniz. Sadece belirtilen lambalari kullanin.

A Dikkat, yanma tehlikesi! Firin lambalari igletim
esnasinda oldukga isinir. Lambayi ancak
soguduktan sonra degistirin.

Lambayi degistirmeden 6nce firinin elektrik
baglantisini kesin (ev sigortasini ve sigorta
kutusundaki koruyucu salteri kapatin).

Firin Ust Lambasinin Degistiriimesi

1 Lamba kapagindaki vidayi ¢dziin.
Lamba kapagi asagiya iner.

2 Ampuli gekerek gikarin. Pimlerin pozisyonuna
dikkat edin. Yeni ampulii bastirarak yerine
oturtun.

Dikkatinize: Sadece isiyi kargi dayanikli ve ayni
model halojen ampul kullanin (BO 270: 60 W,
BO 280: 75 W/ 230V / G9).

Yeni ampule parmaklarinizla degil, sadece kuru
bir bezle dokunun.

3 Lamba kapagini yukariya kaldirin ve vidalayin.

4 Sigortay: tekrar agin.

Firin Yan Lambasinin Degistirilmesi

1 Olasi hasarlari 6nlemek igin firinin igine bir
bulagik bezi serin.

2 Tasiyici 1zgaranin tirtilh somunlarini ¢éziin.
Tasiyici 1zgarayi gikarin.

3 Ust tutucu yayi yana bastirin ve cam kapag:
¢ikarin.

4 Ampuli gekerek gikarin. Pimlerin pozisyonuna

dikkat edin. Yeni ampulii bastirarak yerine
oturtun.

Dikkatinize:

Sadece is1y1 kargi dayanikli ve ayni model
halojen ampul kullanin (10 W/ 12V / G4).
Yeni ampule parmaklarinizla degil, sadece kuru
bir bezle dokunun.

5 Cam kapagi alttan tutucu yaya yerlestirin ve
Ustten yerine oturtun. Camin egri tarafi pisirme
hiicresine bakmalidir.

6 Bulasik bezini firndan alin ve sigortayi tekrar
agin.

Hasar géren cam kapak degistiriimelidir. Uygun cam
kapag! miisteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.



FIRIN Gagr Yonetim Merkezi
NoGG caranTiIEERIEE

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edllmeM|§ olmas! sartiyla biitiin pargalari dahil olmak iizere
tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 3 (UG) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arnzalarin gideril teknik yo in tespiti ile degisti tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami digindadir.

Belge lizerine tahrifat yapildigi, cihazin Gizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir.
2- Malin biitiin parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siiresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir siiresi en

fazla 30 is glintidir. Bu stire, mala iligkin anzanin servis i servis i olmamasi malin saticisi,
bayii, acentasi, ilcilig, ithalatgisi veya i birisine bildirim tarihinden itibaren baglar. Sanayii malinin arizasinin
15 isgiinG icerisinde glderllmemesl halinde imalatg veya ithalatgi malin tamiri kadar benzer 6zelliklere sahip
bagka bir sanayiye malini tiiketici tahsis etmek

4-Malin garanti siiresi iigerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay! arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parga bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;
- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi iginde kalmak kaydiyla, bir yil ierisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi igerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay siirekli kilmas,
- Tamiri igin gereken azami stirenin asiimasi,
- Firmanin servis |s(asyonunun serws onunun meveut olmamasl halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilci

i,
ithalatcisi veya imalats i raporla arizanin tamirinin mmkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin tcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlig, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne bagvurulabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrtrlige
konulan Garanti Belgesi Esaslarina Dair Y ik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Genel Midurligi izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/i[STANBUL Belge Numarasi : 54161

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi : 24.06.2008

GAGGENAU

DiKKAT

Garanti siresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile

birlikte faturanin veya okunakl fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S.

iMZASI VE KASESI : .

MALIN

CINSI

MARKASI : GAGGENAU
MODELI : FIRIN

BANDROL VE SERi NO

TESLIM TARIHI VE YERI :

AZAMi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI :10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli

yedek parga bulundurma suresi)

Uretici Firma : FBH-Almanya

BSH Bosch und Siemens Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34

D-81739 Miinchen-Almanya

Phone : +49 (89) 45 90 01

Fax : +49 (89) 45 90 21 28

SATICI FIRMANIN
UNVANI

ADRESI
TELEFONU
TELEFAKSI
TARIH/IMZA/KASE

Degerli Miisterimiz,

Gaggenau Cagri Yonetim Merkezi 444 55 33 nolu telefon numarasi
ile hafta ici ve cumartesi giinii 8:00 - 22:00, pazar glinleri ise
10:00 - 18:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda
arayip isim, soyadi ve alan kodu ile birlikte telefon numaranizi
biraktiginizda sizinle irtibata gegilecektir. Dogrudan bu numarayi
cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu 6grenebilir veya
arzu ettiginiz diger hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz i¢in asagidaki konularda bize
yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihaziniz1 kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore
kullanmaya 6zen goésteriniz.

2. UriinGintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda 444 55 33 nolu
Gaggenau Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen Gaggenau Yetkili Servis teknisyenine
“GAGGENAU YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz.

4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir
islemden sonra size servis figini diizenleyip iletmek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basgvurulariniz
icin saklamaya 6zen gdsteriniz.

Gaggenau Cagri Yonetim Merkezimize ayrica
www.gaggenau.com adresindeki “iletisim” bélimiinde bulunan
formu doldurarak ya da 0216 528 96 29 nolu telefona faks cekerek
ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir.

Gaggenau Tiirkiye
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi No: 51 Umraniye - ISTANBUL

Gaggenau Cagri Merkezi
444 55 33

a Y"netlm Merkezi
Bilgileri




Gaggenau Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

D-81739 Miinchen
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000434730 EB 8912 tr
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