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A Consejos y advertencias
de seguridad

Antes de emplear el aparato nuevo

ijLea detenidamente las instrucciones de uso
y de montaje de su aparato! En éstas

se facilitan informaciones y consejos
importantes relativos a su seguridad
personal, asi como a la instalacion,

el manejo y el cuidado correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza

en absoluto de eventuales dafios y perjuicios
que pudieran producirse en caso

de incumplimiento por parte del usuario

de los consejos y advertencias de seguridad
que se facilitan en las presentes
instrucciones. Guarde las instrucciones

de uso y de montaje para ulteriores
consultas o para un posible propietario
posterior.

Seguridad técnica

El equipo contiene agente

refrigerante R600a no contaminante, pero
inflamable, en cantidades reducidas. Se
debe prestar atencién a que las
conducciones del circuito de agente
refrigerante no sufran ningun dano al realizar
el transporte o el montaje. Las salpicaduras
de agente refrigerante pueden causar
lesiones en los ojos o inflamarse.

En caso de dafios

Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicién alejados del aparato.

Ventilar el recinto durante varios minutos.

Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la red eléctrica.

Avisar al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato, mayores
dimensiones tiene que tener el recinto

en donde se vaya a colocar. En recintos
demasiado pequefios pueden formarse
mezclas inflamables de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito de frio

del aparato.

Las dimensiones minimas de la habitacion

o local en donde se encuentra instalado

el aparato deberan ser 1 m3 por

cada 8 gramos de agente refrigerante.
La cantidad de agente refrigerante que
incorpora su aparato figura en la placa
de caracteristicas, que se encuentra
en el interior del mismo.

En caso de resultar dafnado el cable de
conexion del aparato y tener que sustituirlo,
estos trabajos sélo podran ser ejecutados
por electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca o
personas con una cualificacién profesional
similar. La instalacién o reparacion
efectuadas de modo erréoneo o incorrecto
pueden implicar serios peligros para el
usuario.

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca

o personas con una cualificacion profesional
similar.

Solo podran utilizarse piezas originales del
fabricante. Solo en el caso de utilizar piezas
originales del fabricante, éste garantiza que
cumplan las exigencias de seguridad
planteadas.

Una prolongacion del cable de conexion soélo
se puede adquirir a través del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.). jPeligro de explosion!

iNo utilizar ningun tipo de limpiadora de
vapor para desescarchar o limpiar la
unidad! El vapor caliente podria penetrar
en el interior del aparato, accediendo

a los elementos conductores

de corriente y provocar cortocircuitos.
Peligro de descarga eléctrica.

iNo rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metalicos puntiagudos
o cortantes! Los conductos del agente
refrigerante del compartimento de
congelacion podrian resultar danados.
Tenga presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los ojos.



No guardar productos combinados con
agentes o gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias explosivas en
el aparato. jPeligro de explosion!

No utilizar el zocalo, los cajones o las
puertas de la unidad como reposapiés.

Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de conexion
de la toma de corriente de la red o
desconectar el fusible. {No tirar del cable
de conexion del aparato, sino asirlo
siempre por el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las bebidas con un
alto grado de alcohol necesitan envases
con cierre hermético, debiéndose
colocar siempre en posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos de
plastico del interior del aparato o la junta
de la puerta. El plastico y la junta

de goma son materiales muy
susceptibles a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de
ventilacion y aireacion del aparato.

Prevencion de situaciones de riesgos y
peligros para niios y adultos:

Los nifios o las personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales mermadas
o que carezcan de los conocimientos
necesarios estan expuestos a situaciones
de riesgo o peligro.

Cerciorese de que los nifos y estas
personas hayan entendido perfectamente
los peligros.

Los nifios o las personas discapacitadas
deberan estar vigilados o instruidos en el
uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

Permitir el uso del aparato solo a los
nihos mayores de 8 afos.

Vigilar a los nifos durante los trabajos de
limpieza y mantenimiento del aparato.

No dejar que los nifnos jueguen con el
aparato.

No guardar en el compartimento

de congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas botellas y latas
pueden estallar!

No introducir en la boca directamente los
helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.

iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado de las
manos con los alimentos congelados, las
capas de hielo o escarcha, o los tubos
del evaporadorl!;

iPeligro de quemaduras!

En caso de haber nifios en el hogar

No dejar que los nifos jueguen con

el embalaje del aparato o partes

del mismo.

iExiste peligro de asfixia a causa de los
cartones y las laminas de plastico!

iNo permita que los nifios jueguen con
la unidad ni se sienten sobre los cajones
o se columpien de las puertas!

iEn caso de disponer la unidad de una
cerradura,

guardar la llave fuera del alcance

de los nifos!

Observaciones de caracter general
El aparato es adecuado

para la refrigeracién y congelacion de
alimentos,

para la preparacion de cubitos de hielo.

El presente aparato ha sido disefado para el
uso doméstico en el hogar particular o en su
entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo de
desparasitaje segun la directiva de la Union
Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de refrigeracion
viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.



Consejos para la eliminacion del
embalaje y el desguace
de los aparatos usados

¢» Consejos para la eliminacién
del embalaje de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra posibles dafos
durante el transporte. Todos los materiales

de embalaje utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados o reutilizados.
Contribuya activamente a la proteccion del medio
ambiente insistiendo en unos métodos de eliminacion
y recuperacién de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local le informara
gustosamente sobre las vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacién respetuosa
con el medio ambiente de estos materiales.

<9 Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan materiales valiosos
que se pueden recuperar! Entregando el aparato

a dicho efecto en un centro oficial de recogida

o recuperacion de materiales reciclables.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

A\ Advertencia
Antes de deshacerse de su aparato usado

1. Extraer el enchufe de conexion del aparato
de la toma de corriente de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del aparato y retirelo
conjuntamente con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin
de no facilitar a los nifos el acceso al interior
de éste.

4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro de asfixial

Todos los aparatos frigorificos contienen gases
aislantes y refrigerantes, que exigen un tratamiento
y eliminacion especificos. Preste atencion a que
las tuberias del circuito de frio de su aparato

no sufran dafos ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro Oficial

de recogida.

Volumen de suministro (elementos
incluidos en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan dafos ni
desperfectos debidos al transporte tras
desembalarlas.

En caso de constatar dafios o desperfectos debera
dirigirse al distribuidor en donde adquirié su
electrodoméstico o al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

El envio consta de los siguientes elementos:
Aparato integrable
Equipamiento (segin modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo de energiay los
ruidos del aparato

Prestar atencion a la temperatura
del entorno y la ventilacion del
aparato

Temperatura de la habitacidén

El aparato ha sido disefiado para una determinada
clase climatica. En funcién de la clase climatica
concreta, el aparato puede funcionar en los margenes
de temperatura que se indican méas abajo.

Clase climatica Temperatura del entorno

admisible
SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C




La clase climatica a la que pertenece el aparato figura
en la placa de caracteristicas del mismo.

L
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Nota

El aparato funciona perfectamente en los rangos

de temperatura senalados por la clase climatica.

En caso funcionar un aparato de la clase climatica SN
a una temperatura ambiente mas fria, pueden
excluirse dafios en el mismo hasta una temperatura
de +5 °C.

Ventilacion

La ventilacion y aireacion del compresor solo tiene
lugar a través de la rejilla de ventilacion del zécalo.
No cubrir la rejilla de ventilacion ni colocar objetos
delante de la misma. De lo contrario, el aparato tendra
que aumentar su rendimiento, provocando un
consumo de energia eléctrica elevado e inutil.

Lugar de emplazamiento

El lugar mas adecuado para el emplazamiento

del aparato es una habitacién seca, dotada de una
buena ventilacion. Recuerde ademas que el aparato
no debe instalarse de forma que reciba directamente
los rayos del sol, ni encontrarse tampoco

proximo a focos activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc. No obstante, si esto Gltimo fuera
inevitable, se habra de proteger la unidad con un
panel aislante adecuado, o bien observar las
siguientes distancias minimas de separacién con
respecto a la fuente de calor en cuestion:

® Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.

® Cocinas de gas-oil o de carbén, 30 cm.

Conectar el aparato a la red
eléctrica

Tras colocar el aparato en su emplazamiento
definitivo debera dejarse reposar éste durante

aprox. una hora antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede ocurrir que el
aceite contenido en el compresor penetre en el
circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de su puesta en
funcionamiento inicial (véase el capitulo «Limpieza el
aparato»).

Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar situada en las
proximidades del aparato y ser libremente accesible
tras su instalacion.

El aparato corresponde al tipo de proteccién |.
Conectar el aparato a una red de 220-240 V/50 Hz
de corriente monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada correctamente

y provista de conductor de proteccion. La toma de
corriente debe estar protegida con un fusible de 10-
16 amperios.

En los aparatos destinados a paises fuera del
continente europeo debera verificarse si los valores
de la tension de conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del aparato
coinciden con los de la red nacional. Estas
indicaciones figuran en la placa de caracteristicas del
aparato.

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en ningun caso a
conectores electronicos para ahorro energético.
Nuestros aparatos se pueden conectar

a rectificadores de corriente por onda sinusoidal

o conmutados por red. Los rectificadores conmutados
por red se emplean en las instalaciones fotovoltaicas
conectadas directamente a la red publica de
abastecimiento de corriente eléctrica. Para
aplicaciones aisladas, como por ejemplo en buques
o albergues de montafa que no disponen de conexion
a lared eléctrica, tienen que emplearse rectificadores
de onda sinusoidal.



Familiarizandose con la unidad

Las presentes instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones muestren detalles y caracteristicas de equipamiento que no
concuerdan con las de su aparato concreto.

21
A
— 22
B
C
A Compartimento frigorifico 14 [luminacion del compartimento fresco
Compartimento fresco 15 Cajon fresco
C Compartimento de congelacién 16 Filtro humidificador
17 Cajon de alta humedad
1-8 Elementos de mando 18 Cajon de congelacién (pequefio)
9 Tecla para conexion y desconexion 19 Balda de vidrio - Compartimento de
del aparato congelacién
10 Balda vidrio en el compartimento 20 Cajon de congelacion (grande)
frigorifico
21 Estante de la puerta
11 Bandeja escalonada con recipientes
Gastronorm 22 Botellero para guardar botellas grandes
19 lluminacion del compartimento 23 Abertura de ventilacion y aireacion
frigorifico
13 Balda de vidrio extraible con bandeja

de servicio



Elementos de mando
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Tecla «alarm» &X
Desactiva la alarma acustica (véase el capitulo
«Funcion alarma»).

Tecla «Rapido» Compartimento
de congelacién %

Conecta y desconecta la funcién «Congelacién
rapida» (véase el capitulo «Congelacion
répida»).

Tecla de ajuste de la temperatura del
compartimento de congelacién >

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento de congelacion.

Indicacion de la temperatura compartimento
de congelacion

Las cifras indican, en °C, la temperatura
ajustada en el compartimento de congelacion.

Tecla «Rapido» Compartimento frigorifico ¥

Conecta y desconecta la funcién «Enfriamiento
rapido» (véase el capitulo «<Enfriamiento
rapido»).

Tecla de ajuste de la temperatura del
compartimento frigorifico >

Sirve para ajustar la temperatura del
compartimento frigorifico.

Indicacion de la temperatura para el
compartimento frigorifico

Las cifras indican, en °C, la temperatura
ajustada en el compartimento frigorifico.

Piloto de funcionamiento

El piloto de funcionamiento se ilumina cuando el
aparato esta funcionando.

Conectar el aparato

1. Conectar el aparato con la tecla «Conexion/
Desconexion» O .
Se escucha una alarma acustica, la pantalla de
visualizacion de la temperatura del
compartimento de congelacion y la tecla «alarm»
X se iluminan.

2. Pulsando la tecla «alarm» X se desconecta la
sefal acustica.
El aparato comienza a refrigerar. La iluminacion
interior estd conectada con la puerta abierta.

De fabrica se aconseja ajustar las siguientes
temperaturas:

Compartimento frigorifico: +4 °C
Compartimento fresco: alos 0 °C

Compartimento de congelacién: -18 °C

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

El aparato puede necesitar varias horas hasta
alcanzar todas las temperaturas ajustadas.

No introducir alimentos en el aparato antes

de que haya transcurrido este periodo de tiempo.

Gracias al sistema automatico No Frost, el
compartimento de congelacion permanece libre
de escarcha. No siendo necesario efectuar su
desescarchado.

Los lados frontales del cuerpo del aparato son
calentados ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

En caso de no poder abrir la puerta del
compartimento de congelacion inmediatamente
después de cerrarla, aguardar unos instantes
hasta que la depresion generada haya sido
compensada.




Ajustar la temperatura

Funciones de alarma

Compartimento frigorifico
La temperatura se puede ajustar de +2 °C a +8 °C.

Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la
temperatura del compartimento frigorifico > hasta
ajustar la temperatura deseada.

El valor mostrado en ultimo lugar es memorizado.
La temperatura ajustada se muestra en la pantalla
de visualizacion del compartimento frigorifico.

Compartimento fresco

La temperatura en el compartimento fresco, viene
ajustada de fabrica a 0 °C y no debera modificarse.

En caso de acumularse escarcha sobre los alimentos
guardados en este compartimento, puede ajustarse
una temperatura mas elevada (calor). (Véase el
capitulo «Pequenas averias de facil solucion».)

Compartimento de congelacién

La temperatura se puede ajustar de —-16 °C a -24 °C.

Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la
temperatura del compartimento de congelacién >
hasta ajustar la temperatura deseada.

El valor mostrado en ultimo lugar es memorizado. La
temperatura ajustada se muestra en la pantalla

de visualizacion de la temperatura de compartimento
de congelacion.

Alarma de puerta

La alarma acustica «Puerta abierta» (sonido
permanente) se activa en caso de que la puerta del
aparato haya permanecido abierta durante mas de un
minuto. La alarma se desactiva cerrando la puerta del
aparato o pulsando la tecla «alarm» 1.

Alarma de temperatura

La alarma de temperatura se activa en caso de
registrarse en el compartimento de congelacién una
temperatura demasiado elevada (calor) y existir el
peligro de que los alimentos congelados se
descongelen.

La tecla «alarm» X parpadea: Los productos
congelados corren o han corrido riesgo
de deteriorarse en algun momento.

La tecla «alarm» &X se ilumina: Los productos
congelados no corren riesgo de deteriorarse.

Nota

No volver a congelar los alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelarse. Sélo se
podran volver a congelar tras asarlos, freirlos,
hervirlos o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al maximo el tiempo
de caducidad de los productos.

La alarma puede activarse, sin significar por ello
ningun peligro de deterioro inmediato de los
alimentos, en los casos siguientes:

Al poner en marcha el aparato.

Al introducir grandes cantidades de alimentos
frescos en el compartimento de congelacion.

En caso de haber estado abierta la puerta
del compartimento de congelacién durante un
periodo demasiado prolongado.

Desactivar la alarma

Pulsar la tecla «alarm» X para desactivar la alarma
acustica.
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Capacidad util

Compartimento frigorifico

Las indicaciones sobre la capacidad util del aparato
figuran en la placa de caracteristicas del mismo
(véase la ilustracion en el capitulo «Servicio

de Asistencia Técnica»).

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad de alimentos
posible se pueden retirar todos los elementos

y accesorios. Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las baldas y el
fondo del compartimento de congelacion.

Retirar elementos del aparato

Desplazar el cajon de congelacion hacia el cuerpo
del usuario hasta el tope, levantarlo por la parte
frontal y retirarlo del aparato.

Nota

Para introducir el cajon de congelacion con carriles
telescopicos, éstos tienen que estar completamente
desplegados.

12

El compartimento frigorifico es el lugar ideal para
guardar platos cocinados, pan y bolleria, latas de
conserva, leche condensada y queso curado.

Puntos a observar al guardar los
alimentos

Guarde preferentemente alimentos en estado
fresco y en perfectas condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura durante mas
tiempo.

En el caso de productos precocinados

o alimentos envasados deberan observarse

las fechas de caducidad o de consumo senaladas
por el fabricante .

Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien
o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorifico
a fin de que conserven su aroma, color y sabor.
De este modo se evita, ademas, que puedan
producirse transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de las piezas
de plastico en el compartimento frigorifico.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes
hasta una temperatura ambiente antes
de introducirlos en el aparato.

Nota

Evite el contacto directo de los alimentos con el panel
posterior del aparato, de lo contrario la libre
circulacion del aire quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar adheridos al
panel.



Prestar atencion a las diferentes
zonas de frio del frigorifico

En funcion de la circulacion del aire en el interior del
frigorifico, se crean en éste diferentes zonas de frio:

Las zonas de mas frio estan situadas en la pared
posterior del aparato, en las baldas de vidrio
extraibles y en la bandeja de servicio.

Nota

Un consejo practico: Guarde en las zonas mas
frias los alimentos mas delicados (por ejemplo
pescado, embutido, carne).

La zona menos fria se encuentra en la parte
superior de la contrapuerta.

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona menos fria el
queso curado y la mantequilla. De esta manera el
gueso conservara su aroma y la mantequilla se
podra untar en el pan facilmente.

——
w

~

Enfriamiento rapido

Mediante esta funcién se enfria el compartimento
frigorifico durante aprox. 6 horas hasta alcanzar la
temperatura mas baja posible. El aparato conmuta a
continuacién a la temperatura ajustada antes de
activar la funcion de enfriamiento ultrarrapido.

La funcion enfriamiento rapido se selecciona
en caso de:

antes de introducir grandes cantidades de
alimentos,

desear enfriar rapidamente bebidas.

Nota

Estando activada la funcion «Enfriamiento rapido», el
nivel sonoro del aparato puede aumentar.

Activar y desactivar
Pulsar la tecla «Compartimento frigorifico» 3.

La tecla se ilumina estando activada la funcién
«Enfriamiento rapido».

Compartimento fresco

La temperatura del compartimento fresco se mantiene
siempre en torno a los 0 °C. La baja temperaturay el
grado de humedad del aire 6ptimo proporcionan unas
condiciones ideales para guardar los alimentos
frescos.

En el compartimento fresco se pueden guardar los
alimentos frescos hasta tres veces mas tiempo que en
el compartimento frigorifico normal.

Cajon fresco

Las condiciones de almacenamiento reinantes en el
cajon fresco son ideales para guardar pescado, carne,
embutido, queso y leche.

Cajon de alta humedad

El cajon de alta humedad esta cubierto por un filtro
especial que permite el paso del aire y retiene la
humedad del mismo. Por esta razdén reina, en este
compartimiento, en funcion de la cantidad de
alimentos guardados, una humedad del aire de hasta
un 95%. Las condiciones de almacenamiento ideales
para guardar fruta fresca, lechugas, verduras y setas,
asi como hierbas aromaticas.

Notas

La fruta (por ejemplo, pifias, platanos, papayas
y citricos) y la verdura (berenjenas, pepinos,
calabacines, pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse fuera

del frigorifico a una temperatura de aprox.

+8 °C a 12 °C a fin de conservar 6ptimamente
su calidad y sabor.

En funciéon de la cantidad y el tipo de alimento
guardado en el cajén de alta humedad, puede
formarse agua de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con un pafo
seco.
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Alimentos adecuados para guardar
en el cajon para conservacion
fresca:

En el cajon fresco:

Pescado, marisco, carne, embutido, productos
lacteos, platos preparados.

En el cajéon de alta humedad:

Verduras y hortalizas (por ejemplo zanahorias,
esparragos, apio, puerro, remolacha colorada,
setas, coles, como por ejemplo brécoles, coliflor,
col de Bruselas, colinabo)

Lechugas (por ejemplo lechuga silvestre, lechuga
iceberg, endibia de Bruselas, lechuga)

Hierbas aromaticas (eneldo, perejil, cebolleta,
albahaca)

Fruta (fruta no sensible al frio, como por ejemplo
manzanas, melocotones, bayas, uvas)

Calendario de conservacion (a 0 °C)

segun la calidad de partida del
producto

Pescado fresco, marisco hasta 3 dias
Aves, carne (cocida/asada) hasta 5 dias
Carne de vaca (buey), cerdo, hasta 7 dias

cordero, embutido cortado

Pescado ahumado, brécoles hasta 14 dias

Capacidad maxima de congelacion

Las indicaciones relativas a la maxima capacidad
de congelacién en 24 horas figuran en la placa

de caracteristicas del mismo (véase la ilustracion
en el capitulo «Servicio de Asistencia Técnica»).

Condiciones para alcanzar
la maxima capacidad
de congelacion

Conectar la funcién «Congelacion rapida» antes
de introducir los productos frescos en

el congelador (véase el capitulo «Congelacion
répida»).

Retirar elementos del aparato

Guarde los alimentos apilandolos directamente
sobre las baldas y el fondo del compartimento de
congelacion.

Nota

No cubrir ni obstaculizar las rendijas de
ventilacion en la pared posterior del aparato con
los alimentos congelados.

Colocar preferentemente grandes cantidades

de alimentos frescos en el compartimento
superior. Dado que aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Lechugas, hinojo, albaricoques, hasta 21 dias

ciruelas

Congelar y guardar alimentos

Queso blando, yogur, requeson, hasta 30 dias
mazada (suero de mantequilla),

coliflor

Compartimento de congelacién

El compartimento de congelaciéon es
adecuado

para guardar productos ultracongelados,
para preparar cubitos de hielo,

para congelar alimentos frescos.

Nota

jCerciorarse siempre de que la puerta del
compartimento de congelacién esta cerrada
correctamente! En caso de no estar bien cerrada la
puerta, los alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se produce una fuerte
acumulacion de escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.
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Puntos a tener en cuenta al comprar
alimentos ultracongelados

Prestar atencion a que la envoltura del alimento
o producto congelado no presente ningun tipo de
dafo.

Verifique la fecha de caducidad de los alimentos.
Cerciorese de que ésta no ha vencido.

La indicacion de la temperatura del congelador
del establecimiento en donde adquiera los
alimentos debera sefalar un valor minimo de
-18 °C.

Al hacer la compra, recuerde que conviene
adquirir los alimentos congelados en el dltimo
momento. Procure transportarlos directamente

a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez
en el hogar, debera colocarlos inmediatamente
en el compartimento de congelacion.



Prestar atencion al colocar los
alimentos

Colocar preferentemente grandes cantidades

de alimentos frescos en el compartimento
superior. Dado que aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Colocar los alimentos distribuyéndolos
uniformemente en los compartimentos o los
cajones de congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya hubiera en el
compartimento de congelacion no deberan entrar
en contacto con los alimentos frescos que se
desean congelar. En caso necesario, recoger

y apilar los alimentos congelados en otros
cajones de congelacion.

Guardar los alimentos congelados

Cerciorarse de que el cajén de congelacion esté
introducido a tope en el aparato a fin de asegurar una
circulacion impecable del aire por el aparato.

Congelar alimentos frescos

Si decide congelar usted mismo los alimentos, utilice
Unicamente alimentos frescos y en perfectas
condiciones.

Blanquear (escaldar) las verduras antes de su
congelacién a fin de que su sabor, aroma o color no
se deteriore, ni pierdan tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y esparragos no hay que
escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran hallarse en
cualquier libro o manual de cocina que trate los
aspectos de la congelacion de alimentos y en donde
se describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados que ya
hubiera en el congelador no entren en contacto con
los alimentos frescos que se desean congelar.

Alimentos adecuados para la congelacion:

Pan y bolleria, pescado y marisco, carne, caza,
aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas
aromaticas, huevos sin cascara, productos
lacteos tales como queso, mantequilla y
requeson, platos cocinados y restos de comidas
como por ejemplo sopas, potajes, carnes o
pescados cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

Alimentos que no deben congelarse:

Verduras que se consumen normalmente crudas,
como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas enteras, perasy
melocotones, huevos duros, yogur, leche agria,
nata fresca acidulada, crema fresca y mayonesa.

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente para que no se
deshidraten o pierdan su sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura prevista
a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera haber en el
envase.

Cerrarlo herméticamente.

Marcar los envases, indicando su contenido y la
fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado de los
alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas de polietileno,
papel de aluminio, cajitas y envases especificos para
la congelacion de alimentos.

Todos estos productos y materiales se pueden
adquirir en la mayoria de los supermercados, grandes
almacenes o en el comercio especializado.

Materiales no apropiados para el envasado
de alimentos:

Papel de empaquetar, papel apergaminado, celofan,
bolsas de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre de los
envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante, cinta adhesiva
incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico de polietileno se
pueden termosellar con una soldadora de plasticos.

Calendario de congelaciéon

El plazo de conservacidn varia en funcion del tipo del
alimento congelado.
A una temperatura de -18 °C:

El pescado, el embutido y los platos cocinados,
asi como el pan y la bolleria:
hasta 6 meses

El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

La fruta y verdura:
hasta 12 meses
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Congelacion rapida

Descongelar los alimentos

Para que los alimentos conserven su valor nutritivo,
vitaminas y buen aspecto hay que congelar el centro
lo mas rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un aumento
indeseado de la temperatura interior del aparato al
colocar alimentos frescos en el compartimento

de congelacién, debera activarse la funcion
«Congelacién rapida» varias horas antes de introducir
los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el compresor funciona
continuamente, alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas temperaturas
muy bajas (gran frio).

Para poder aprovechar la maxima capacidad de
congelacién del aparato, debera activar la funcion
«Congelacién rapida» 24 horas antes de introducir los
alimentos frescos en el congelador.

Las pequenas cantidades de alimentos (hasta 2 kg) se
pueden congelar sin necesidad de activar la funcion
«Congelacién rapida».

Nota

Estando activada la funcién de congelacion rapida, el
nivel sonoro del aparato puede aumentar.

Activar y desactivar

Pulsar la tecla «Rapido» Compartimento de
congelacion.

En caso de estar activada la congelacion rapida,
la tecla se ilumina.

La funciéon «Congelacién rapida» se desactiva
automaticamente pasadas aprox. 60 horas (dos dias
y medio).
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Segun el tipo y la naturaleza de su uso, se puede
elegir entre los siguientes procedimientos:

Temperatura ambiente
En el frigorifico
En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire

Con horno microondas

A Atencion

No volver a congelar los alimentos que se hayan
descongelado o empezado a descongelarse. Sélo se
podran volver a congelar tras asarlos, freirlos,
hervirlos o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al maximo el tiempo
de caducidad de los productos.

Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Balda de vidrio

La posicion de las baldas de vidrio se puede modificar
en caso de desear guardar productos o alimentos de
gran altura.

1. Para extraer la balda de vidrio del aparato,
retirarla hacia arriba en posicion oblicua y
extraerla del aparato.
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2. Cambiar los soportes de posicion.

3. Paravolver a colocar la balda sobre los soportes,
apoyar la balda primero sobre los soportes
traseros y hacerla encajar a continuacion en los
soportes delanteros.

Balda de vidrio extraible

Para facilitar la vision sobre los alimentos guardados,
tirar de la balda de vidrio extraible hacia el cuerpo
del usuario.

Bandeja de servicio

En la bandeja de servicio se pueden preparar, por
ejemplo, platos de embutidos o de queso, guardarlos
y servirlos.

Nota

Con objeto de evitar las transmision de olores
o sabores entre los alimentos se aconseja recubrirlos
con lamina plastica.

Soporte para botellas

En este soporte se pueden colocar y guardar las
botellas con toda seguridad. En caso de necesitar
sitio para otros alimentos, los soportes de metal se
pueden abatir hacia arriba.
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Retenedor de botellas

El retenedor de botellas sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelquen al abrir
o cerrar la puerta del aparato.

1
2

Recipientes Gastronorm

En los recipientes Gastronorm se pueden guardar los
alimentos o platos cocinados aprovechando al maximo
el espacio disponible en el compartimento frigorifico.

sSSSSSSSSs
eSS SSSSSs
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Bandeja escalonada

Antes de extraer la bandeja escalonada del aparato,
hay que retirar los recipientes Gastronom de la
misma.

Levantar la bandeja escalonada por su parte frontal,
desplazarla hacia adelante y extraerla inclinandola por
uno de sus laterales.
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Modificar la posicion de la bandeja
escalonada

Para usar recipientes Gastronorm de un tamano
distinto, debera modificarse la posicion de los
soportes de éstos.
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Cubitera

Llenar % partes de la cubitera con agua potable
y colocarla en el compartimento de congelacion.

Desprender la cubitera adherida s6lo con ayuda de un
objeto sin aristas, como por ejemplo el mango de una
cuchara.

Para retirar los cubitos de hielo de la cubitera,
colocar ésta brevemente debajo del chorro de agua
del grifo o doblarla.

Desconexion y paro del aparato

Acumuladores de frio

(en caso de estar incluidos en el equipo del aparato,
su numero puede variar)

Los acumuladores de frio contribuyen a retardar la
descongelacion de los productos congelados en caso
de corte o averia del suministro de corriente. El
retardo mas efectivo se logra colocando los
acumuladores de frio en el compartimento superior,
directamente sobre los alimentos.

Los acumuladores de frio se pueden extraer de su
emplazamiento y usarlos para mantener alimentos
frescos por breve tiempo, por ejemplo en una bolsa
isotérmica.

Desconectar el aparato
Pulsar la tecla «Conexién/Desconexion» Q.

La pantalla de visualizacion de la temperatura se
apaga y el grupo frigorifico se desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad de
la unidad:

1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de
corriente o desactivar el fusible.

Limpiar el aparato.

Dejar la puerta abierta.

Al desescarchar el aparato

Compartimentos frigorifico y fresco

Durante el funcionamiento del aparato se pueden
acumular gotas del agua de descongelacion o
escarcha en el panel trasero del compartimento
frigorifico. Como el panel trasero se desescarcha
automaticamente, no hay que eliminar ni las gotas de
agua acumuladas ni la escarcha. El agua de
descongelacion es transportada, a través de la
canaleta de desaglie y el orificio de drenaje, a la
bandeja de evaporacion.

Nota

Mantenga siempre limpios la canaleta de desagiie y el
orificio de drenaje a fin de que el agua
de descongelacion pueda fluir siempre libremente.

-
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Compartimento de congelacién

Gracias al sistema automatico

NoFrost, el compartimento de congelacion
permanece libre de escarcha, no siendo necesario
efectuar su desescarchado. Por ello no hay

que realizar el desescarchado del mismo.

Limpiar el aparato

A Atencion

No utilizar detergentes que contengan arena,
cloro o acidos. jNo emplear tampoco disolventes!

No emplear esponjas abrasivas. En las
superficies metalicas podria producirse
corrosion.

No lavar nunca las bandejas, compartimentos
o estantes del aparato en el lavavajillas. jLas
piezas pueden deformarse!

Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes de proceder a su
limpieza.

2. Extraer el enchufe de conexidon del aparato de la
toma de corriente o desconectar el fusible de la
instalacion doméstica.

3. Retirar los alimentos y guardarlos en un lugar lo
mas frio posible. Colocar sobre los alimentos los

acumuladores de frio (caso de disponer de ellos).

4. Aguardar a que se haya descongelado la capa de
escarcha.

5. Limpiar el aparato con un pafo suave, agua
templada y un poco de lavavajillas manual con pH
neutro. Téngase presente que el agua empleada
en la limpieza del aparato no debe entrar en
contacto con la iluminacién ni acceder a la
bandeja de evaporacion a través del orificio de
drenaje.

6. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara,
secandola bien a continuacion.

7. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo a
la red y ponerlo en funcionamiento.

8. Volver a introducir los alimentos en el aparato.

Notas

La canaleta de agua A se puede retirar de su
emplazamiento para limpiarla. Limpiar
regularmente la canaleta de desaglie y el orificio
de drenaje B con una torunda de algodoén a fin de
que el agua de descongelacion pueda fluir
siempre libremente.
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Por razones técnicas, el tapén en el orificio de
drenaje del compartimento frigorifico tiene que
volver a colocarse en su sitio tras concluir la
limpieza.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se pueden
extraer para su limpieza.

Balda de vidrio extraible

Extraer la bandeja de servicio.

Soltar la balda de vidrio de los carriles alzandola
por su parte frontal.

3. Alzar la balda de vidrio por su parte traseray
retirarla de su alojamiento.

Nota

Para colocar la balda de vidrio extraible en su sitio,
apoyarla primero sobre los carriles, insertarla en los
mismos y hacerla encajar en su parte frontal.



Bandeja escalonada

Para retirar la bandeja escalonada de su alojamiento,
levantarla por su parte frontal, desplazarla hacia
adelante, abatirla hacia abajo y extraerla inclinandola
por uno de sus laterales.

Para colocarla en su alojamiento, desplazarla primero
sobre los soportes traseros y depositarla sobre los
soportes delanteros.

hssss==
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Cajon fresco y de alta humedad

Para extraer el cajon de su alojamiento, desplazarlo
hacia adelante, inclinarlo hacia adelante y levantarlo.

Para introducir los cajones en su sitio, colocarlos
en la parte delantera de los carriles telescopicos

y desplazarlos hacia el interior del aparato. El cajon
enclava en su alojamiento al introducirlo en el
aparato.

Retirar el filtro humidificador

El filtro humidificador situado por encima del cajon
de alta humedad se puede retirar para su limpieza.
Retirar a tal efecto primero completamente el cajon
de alta humedad del aparato y extraer a continuacion
el filtro humidificador de su emplazamiento. Levantar
la tapa del filtro, y retirar el filtro de su
emplazamiento. Lavarlo con agua templada, dejarlo
secar y montarlo en su sitio.

Desmontar los carriles telescéopicos

1. Extraer el carril telescépico.

2. Desplazar el bloqueo en la direccidon que marca la
flecha.

3. Soltar el carril telescopico del tirafondo
posterior.

4. Replegar el carril telescépico, deslizarlo hacia
atras por encima del tirafondo posterior
y desenclavarlo.
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Montar los carriles telescépicos
1.  Montar el carril telescépico en posicién
desplegada sobre el tirafondo delantero.

2. Tirar del carril telescépico ligeramente hacia
delante para hacerlo enclavar.

Montar el carril en el tirafondo posterior.

Desplazar el bloqueo hacia atras.

Retirar el cajon de congelacion

Desplazar el cajon de congelacién hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y
retirarlo del aparato.

Nota

Para introducir el cajon de congelacion con carriles
telescopicos, éstos tienen que estar completamente
desplegados.

Olores

En caso de comprobar olores desagradables:

1.

Desconectar el aparato con la tecla «Conexion/
Desconexion» (.

Retirar todos los alimentos del aparato.

Limpiar el espacio interior (véase el capitulo
«Limpieza del aparato»).

Limpiar todos los envases de los alimentos.

Envasar herméticamente los alimentos que
desarrollen un fuerte olor, a fin de evitar la
formacion de olores en el aparato.

Conectar el aparato nuevamente.
Colocar y ordenar los alimentos.

Verificar al cabo de 24 horas si ha vuelto a
producir olor en el aparato.

Sustituir el filtro desodorizante.

El desodorizante estéa situado detras del
compartimento fresco. Los filtros de repuesto se
pueden adquirir en el Servicio Postventa Oficial.

Estante de la puerta

El estante de la puerta, por su parte, se debera
levantar de su posicion para extraerlo.

22




lluminacioén interior (LED)

Su aparato esta equipado con una iluminacion por
diodos luminosos exenta de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de iluminacion sélo
podran ser realizadas por personal técnico del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca
o autorizado oficialmente por el fabricante.

Ruidos de funcionamiento
del aparato

Consejos practicos para ahorrar
energia eléctrica

jEmplazar el aparato en una habitacion seca
y fresca, dotada de una buena ventilacion!
Recuerde ademas que el aparato no debe

instalarse de forma que reciba directamente los

rayos del sol, ni encontrarse tampoco proximo
a focos activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera inevitable, se
habra de proteger la unidad con un panel aislante

adecuado.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes

hasta temperaturas ambientes antes
de introducirlos en el aparato.

Descongelar los productos congelados

en el interior del compartimento frigorifico. De

esta manera se puede aprovechar el frio

desprendido por los mismos para la refrigeracion

de los restantes alimentos guardados.

Mantener abierta la puerta del aparato el menos

tiempo posible.

En caso de averia o corte del suministro de
corriente, colocar los acumuladores de frio

directamente sobre los productos congelados en
el cajén o compartimento superior, con objeto de
evitar que los alimentos puedan descongelarse.

jCerciorarse siempre de que la puerta del
compartimento de congelacion esta cerrada
correctamente.

La disposicién de los elementos y accesorios del

aparato no influye en la absorciéon de energia.

Con objeto de evitar un aumento del consumo

de corriente eléctrica, limpiar de vez en cuando

las aberturas de aireacion y ventilacion con
un pincel.

Ruidos de funcionamiento normales

del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos

Los motores estan trabajando (compresores,

ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo

Se producen al penetrar el liquido refrigerante en los

tubos delgados una vez que ha entrado
en funcionamiento el compresor.

Ruidos en forma de clic

El motor, los interruptores o las electrovalvulas se
conectan/desconectan.

Se producen ruidos en forma de chasquidos

Se esta realizando el desescarchado automatico.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion desnivelada

Nivelar el hueco de montaje del aparato con ayuda

de un nivel de burbuja. Utilice para ello los soportes

roscados del hueco de montaje o unos calzos
adecuados.

Los cajones o baldas oscilan o estan agarrotados

Verificar los elementos desmontables y, en caso
necesario, colocarlos en un nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran en contacto
mutuo

Separar los recipientes o envases ligeramente uno
de otro.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los siguientes consejos

y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible que sea suficiente
desconectar el aparato durante 5 minutos.

Si la temperatura es demasiado elevada (calor),
verifique al cabo de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la temperatura
ajustada.

Si la temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

Se ha acumulado agua en
el fondo del aparato.

La canaleta de desaglie del agua
de descongelacion o el orificio de
drenaje estan obstruidos.

Limpiar la canaleta de desagiie del agua de
descongelacion y el orificio de drenaje (véase el
capitulo «Limpieza del aparato»).

La temperatura del
compartimiento frigorifico es
demasiado baja (frio).

El selector de temperatura esta
ajustado a un valor demasiado alto
(demasiado frio).

Colocar el selector de la temperatura en un valor
inferior (menos frio).

La frecuencia y duracion
de la conexion del grupo
frigorifico aumenta.

La puerta del aparato se ha abierto
con demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Las aberturas de ventilacién
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

El aparato no enfria.
La iluminacion no funciona.

La pantalla de visualizacién
no se ilumina.

El aparato se desconecta.

Pulsar la tecla «Conexidn/Desconexion» () .

Un corte del suministro de corriente.

Verificar si hay corriente.

El fusible esta desactivado.

Verificar el fusible de la instalacion.

El enchufe del aparato no esta
correctamente asentado en la toma de
corriente.

Cerciorarse de que el enchufe esté asentado
correctamente en la toma de corriente.

El aparato no enfria; la

pantalla de visualizacion de la

temperatura y la iluminacién
interior lucen.

El modo de exposicién esta activado.

Pulsar la tecla «alarm» & durante 10 segundos,
hasta que se produzca una sefial acustica
de confirmacién.

Cercidrese al cabo de un cierto tiempo de que su
aparato enfria.

La iluminacién no funciona.

La iluminacién de diodos luminosos
esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion interior (LED)».

La puerta del aparato ha permanecido
abierta durante demasiado tiempo.

La iluminacién se desactiva al cabo
de aproximadamente 10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, la iluminacion del
aparato vuelve a conectarse.

La pantalla de visualizacion
de la temperatura del
compartimento frigorifico
parpadea.

La puerta del aparato se ha abierto
con demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Se ha introducido una cantidad de
alimentos demasiado elevada.

Antes de colocar los alimentos, pulsar la tecla
«Enfriamiento rapido» % .

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.
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Averia Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura en el
compartimento fresco es
demasiado baja (mucho frio)
o demasiado elevada (mucho
calor).

El valor estandar ajustado es
demasiado elevado (calor) o

compartimento fresco).

demasiado bajo (frio) (por ejemplo en
caso de registrarse temperaturas bajas
en torno al punto de congelacion en el

La temperatura del compartimento fresco se puede
modificar en dos escalones hacia mas calor o mas
frio. Si la temperatura del compartimento frigorifico
se encuentra ajustada en la posicion o escalon 4, el
compartimento fresco tiene una temperatura de
aproximadamente O °C.

1. Pulsar la tecla «Enfriamiento rapido» 3 durante
tres segundos hasta que se escuche una sefal
acustica.

El piloto de aviso de la temperatura del
compartimento frigorifico oscila.

2. Modificar el valor ajustado con ayuda de las
teclas de ajuste de la temperatura < D.
Posicion 2 - ajuste de la temperatura mas baja
(frio)

Posicion 8 — temperatura mas elevada (calor)
La temperatura ajustada es almacenada al cabo
de un minuto.

Se escucha la alarma
acustica. El indicador

La puerta del compartimento
de congelacion esta abierta.

Véase el capitulo «Funcion alarm».

de la temperatura parpadea.

La temperatura del
compartimento

de congelacion

es demasiado elevada (calor).
iExiste peligro

de descongelacion de los
alimentos.

Se ha introducido una cantidad
excesiva de alimentos frescos
en el compartimento de congelacién.

Servicio de Asistencia Técnica

La direccion y el numero de teléfono del Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca mas
proximo a su domicilio los podra localizar a través

de la guia telefonica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial. Al solicitar
la intervencion del Servicio de Asistencia Técnica, no
olvide indicar el Numero de producto (E-Nr.) y el
Numero de fabricacion (FD-Nr.) de su aparato.

Ambos nimeros se encuentran en la placa de
caracteristicas del aparato.

Tenga presente que, indicando el numero de producto
y el de fabricacion de su unidad, puede contribuir a
evitar desplazamientos y costes innecesarios al
Servicio de Asistencia Técnica que, de otra manera, le
serian cargados en cuenta.

Solicitud de reparacion
y asesoramiento en caso de averias

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 30 30 44

25



pt Indice

Instrucdes de seguranca e de aviso 28 Refrigeracgao rapida 35
Antes de colocar o aparelho em funcionamento 28 Ligar e desligar 35
Seguranga técnica 28
Utilizagao 28  Zona de frio intensivo 36
Criangas em casa 29 Gaveta de frio intensivo 36
Determinagdes gerais 29 Gaveta de humidade 36
_ . Alimentos adequados para o frio intensivo: 36
Instrucdes sobre reciclagem 30  Tempos de conservagao (a 0 °C) 36
€» Reciclagem da embalagem 30
€» Reciclagem dos aparelhos usados 30 Zona de congelacdo 36
Utilizagdo da zona de congelagao 36
O fornecimento inclui 30
Max. capacidade de congelacao 37
Ter em atencdo a temperatura ambiente Requerimentos para a capacidade max.
e a ventilacao 30 de congelagio 37
Temperatura ambiente 30
Ventilagao 31 Congelagdo e conservacio 37
- — Compra de alimentos ultracongelados 37
Local da instalagao 31 Ao arrumar alimentos, ter atengao 37
Conservagao de alimentos congelados 37
Ligar o aparelho 31
Ligagao eléctrica 31 Congelacgao de alimentos frescos 37
Embalagem dos alimentos congelados 38
Familiarizagcédo com o aparelho 32  Prazo de validade dos alimentos congelados 38
Elementos de comando 33
Congelacéo rapida 38
Ligar o aparelho 33  Ligar e desligar 38
Indicagcdes sobre funcionamento 33
Descongelacado dos alimentos 38
Regular a temperatura 34
Zona de refrigeragao 34 Equipamento 39
Zona de frio intensivo 34 Prateleira de vidro 39
Zona de congelagéo 34 Prateleira de vidro extensivel 39
Tabuleiro para servir 39
FungGes de alarme 34  Suporte especial para garrafas de vinho e de
Alarme da porta 34 champanhe 40
Alarme de temperatura 34 Suporte para garrafas 40
Desligar o alarme 34 Recipiente normalizado 40
Prateleira faseada 40
Capacidade atil 34 Deslocar a prateleira faseada 41
Aproveitar totalmente a capacidade de guvetel dj ge;lof . 41
congelacgio 34 cumulador de frio 41
Zona de refrigeracéo 35 Deslllgar e desactivar o aparelho 41
Ter em atengdo ao colocar alimentos 35 Desllge}r o aparelho 41
Ter em atencdo as areas de frio dentro da Desactivar o aparelho 41
zona de refrigeragéo 35

26



Descongelacgédo 42
Zona de refrigeragao e a zona de frio intensivo 42
Zona de congelagao 42
Limpeza do aparelho 42
Equipamento 43
Odores 44
lluminagao (LED) 45
Como poupar energia 45
Ruidos de funcionamento 45
Ruidos absolutamente normais 45
Evitar ruidos 45
Eliminacdo de pequenas anomalias 46
Assisténcia Técnica 47
Ordem de reparagao e apoio em caso

de anomalias 47

27



A Instrucdes de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrugoes
de servigo e de montagem! Delas constam
informagdes importantes sobre instalagao,
utilizagdo e manutengao do aparelho.

O fabricante ndo se responsabiliza, se nédo
forem observadas as instrugdes e avisos
constantes das instrugdes de servigo.
Guarde toda a documentagao para posterior
utilizagado ou para outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente refrigerador R600a nao
poluente, mas inflamavel. Ter cuidado para
que a tubagem do circuito do agente
refrigerador nao sofra qualquer dano durante
o transporte ou durante a montagem. O
agente refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos nos
olhos.

Em caso de danos

Manter o aparelho afastado de chamas
ou de fontes de ignigao,

arejar bem o compartimento durante
alguns minutos,

desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada,

contactar os Servigos Técnicos.

Quanto mais agente de refrigeragao existir
num aparelho, maior tem que ser o espago
onde se encontra o aparelho. Em espacgos
muito pequenos e havendo uma fuga, pode
formar-se uma mistura de gas/ar inflamavel.
Por cada 8 gramas de agente

de refrigeragao, o espacgo da instalagao tem
que ser, no minimo, de 1 m3. A quantidade
de agente refrigerador do seu aparelho vem
indicada na chapa de caracteristicas, que
se encontra no interior do aparelho.
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Se o cabo eléctrico deste aparelho sofrer
algum dano, o mesmo deve ser substituido
pelo fabricante, pelos Servigos Técnicos ou
por um técnico igualmente qualificado.
Instalagdes e reparagdes inadequadas
podem acarretar perigos varios para

o utilizador.

As reparagdes no aparelho sé devem ser
efectuadas pelo fabricante, pelos Servigos
Técnicos ou por um técnico igualmente
qualificado.

So6 devem ser utilizadas pegas originais do
fabricante. S6 com estas pecas o fabricante
pode garantir que elas satisfazem as
exigéncias de seguranca.

Uma extensao do cabo de ligagao a rede so
pode ser adquirida através dos Servigos
Técnicos.

Utilizacao

Nunca utilizar aparelhos eléctricos
dentro do aparelho (por ex. aquecedores,
aparelhos eléctricos para fazer gelados,
etc.). Perigo de explosao!

Nunca descongelar nem limpar o
aparelho com um aparelho de limpeza a
vapor! O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e provocar um
curto-circuito. Perigo de choque elétrico!

Nao utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples ou em camadas.
Podera, com isso, danificar a tubagem do
agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos nos
olhos.

Nao guardar no aparelho produtos com
gases propulsores (por ex. latas de
spray) e produtos explosivos. Perigo de
explosao!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas, etc.
como estribos ou zonas de apoio.

Para descongelar e limpar, desligar a
ficha da tomada ou o fusivel de
seguranca. Puxar pela ficha e nao pelo
cabo eléctrico.



Alcool de elevada percentagem s6 pode
ser guardado no aparelho, se em
recipiente hermeticamente fechado e em
posigao vertical.

Ter cuidado para nao sujar as pecas de
plastico e o vedante da porta com o6leo

ou gordura. As pecas de plastico e

o vedante da porta podem, de contrario,
tornar-se porosos.

Nunca tapar ou obstruir as grelhas de
ventilagao do aparelho.

Evitar riscos para criancas e pessoas
susceptiveis:

Susceptiveis a riscos estdo as criangas e
as pessoas com limitagdes fisicas,
psiquicas ou mentais, bem como pessoas
que nao tenham conhecimentos
suficientes sobre o comando seguro do
aparelho.

Certifique-se de que criangas e pessoas
susceptiveis compreenderam os riscos
existentes.

Uma pessoa responsavel pela seguranga
deve instruir e supervisionar criangas e
pessoas susceptiveis a riscos.

So permitir a utilizagdo do aparelho a
criangas com mais de 8 anos.
Supervisionar as criangas em caso de
trabalhos de limpeza e manutencao.
Nunca deixe que criangas brinquem com
o aparelho.

Nao guardar na zona de congelagao
liguidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas). As
garrafas e as latas podem rebentar!

Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados de
retirar da zona de congelagéao.

Perigo de queimaduras provocadas pelo
frio!

Devera evitar o contacto prolongado das
maos com os alimentos congelados, o
gelo ou com a tubagem do evaporador,
etc.

Perigo de queimaduras provocadas pelo
friol

Criancas em casa

Nao deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia provocado por cartdes
dobraveis e peliculas!

O aparelho nao é um brinquedo para
criangas!

No caso de aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das
criangas!

Determinacoes gerais
O aparelho destina-se

a refrigeracao e congelagao
de alimentos,

a preparacgao de gelo.

Este aparelho esta preparado para utilizagao
doméstica em casas particulares e para
o ambiente domestico.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a sua
estanquidade.

Este produto corresponde as determinagdes
sobre seguranca em vigor para aparelhos
eléctricos (EN 60335-2-24).

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.
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Instrucdes sobre reciclagem

O fornecimento inclui

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho de danos

no transporte. Os materiais utilizados nao sao
poluentes e sdo reutilizaveis. Proceda a reciclagem
da embalagem de forma compativel com o meio
ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos Municipalizados
podera informar-se sobre os procedimentos actuais
de reciclagem.

9 Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao séo lixo sem qualquer valor!
Através duma reciclagem compativel com o meio
ambiente, podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
electronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servico
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo do aparelho
com a respectiva ficha.

3. Nao retirar as prateleiras e os recipientes, para

evitar que as criangas trepem com a ajuda destes.

4. Nao deixar que as criangas brinquem com
o aparelho fora de servigo. Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente refrigerador e,
no isolamento, gases. O agente refrigerador e os
gases devem ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem do agente
refrigerador até a sua reciclagem correcta.
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Depois de desembrulhar o aparelho, ha que verificar
todas as pegas quanto eventuais danos de transporte.

Para reclamacgdes, dirija-se ao Agente, onde comprou
o aparelho ou a nossa Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas seguintes pecas:
Aparelho de Embutir
Equipamento (dependente do modelo)
Saco com material para a montagem
Instrugcdes de servigo
Instrugcées de montagem
Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informacgdes sobre consumo de energia e ruidos

Ter em atencao a temperatura
ambiente e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma determinada
classe climatica. Dependendo da classe
climatica, o aparelho pode funcionar com as
seguintes temperaturas ambiente.

Classe climatica Temperatura ambiente

permitida
SN +10 °C até 32 °C
N +16 °C até 32 °C
ST +16 °C até 38 °C
T +16 °C até 43 °C




A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas.

L

Indicacao

O aparelho esta completamente operacional dentro
dos limites da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho da classe
climatica SN for operado a temperaturas ambientes
mais baixas, podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

A ventilagdo da maquina de frio é feita exclusivamente
através da grelha de ventilagdo no rodapé. Nunca
tapar a grelha de ventilagdo nem colocar nada a sua
frente. De contrario, a maquina de frio trabalha mais
e provoca o aumento do consumo de energia.

Local da instalacao

O aparelho deve ser instalado em local seco

e arejado. O local da instalagdo nao deve estar
sujeito a acgao directa dos raios solares nem estar
perto de qualquer fonte de calor, como um fogéo, um
aquecedor, etc. Se for inevitavel a instalagéo junto
de uma fonte de calor, devera utilizar uma placa
isoladora adequada ou manter as seguintes
distdncias minimas em relagdo a fonte de calor:

® Em relagao a fogdes eléctricos e a gas 3 cm.

® Emrelacdo a fogdes a 6leo ou a carvdao 30 cm.

Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado, dever-se-a
esperar, pelo menos, 1 hora, antes de pér o aparelho
a funcionar. Durante o transporte, pode acontecer
que o oleo existente no compressor se tenha
infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagédo em funcionamento,
devera limpar o interior do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do aparelho e ficar
facilmente acessivel, depois da instalagdo do
aparelho.

O aparelho corresponde a classe de protecgéo |.
Ligar o aparelho a uma tomada de corrente alterna

de 220-240 V/50 Hz instalada de acordo com

as normas e com fio de terra. A tomada de corrente
tem que estar protegida por um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao funcionar em paises
fora da Europa, ha que verificar, se a tensao e o tipo
de energia indicados coincidem com os valores

da sua instalagdo doméstica. Estas indicagdes
encontram-se na placa de caracteristicas.

A Aviso

O aparelho nido deve, de forma alguma, ser ligado a
uma tomada electrénica de poupancga de energia.
Para utilizagdo dos nossos aparelhos podem ser
usados conversores de conducgao de rede e de
conducgao sinusoidal. Conversores condutores de
rede sdo utilizados em instalagdes fotovoltaicas, que
sdo directamente ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugdes em forma de ilha (por ex. no caso de
barcos ou de cabanas de montanha), que nao
dispdem de qualquer ligagdo a rede publica, devem
ser utilizados conversores de condugéao sinusoidal.
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Familiarizacdo com o aparelho

Estas instrugdes de servigo aplicam-se a varios
modelos.

O equipamento dos varios modelos pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferengas nas imagens.

21
A
— 22
B
C
A Zona de refrigeracgao 15 Gaveta de frio intensivo
Zona de frio intensivo 16 Filtro de humidade
C Zona de congelagao 17 Gaveta de humidade
18 Gaveta de congelados (pequena)
1-8 Elementos de comando 19 Prateleira de vidro na zona
de congelagéao
9 Tecla ligar/desligar
20 Gaveta de congelados (grande)
10 Prateleira de vidro na zona
de refrigeragao 21 Prateleira da porta
11 Prateleira faseada com recipientes 22 Prateleira para garrafas grandes
normalizados
23 Aberturas de ventilagao
12 lluminagao da zona de refrigeragao
13 Prateleira de vidro extensivel com

recipiente para servir

14 lluminagao da zona de frio intensivo
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Elementos de comando

7 o > -2422201816 °C

H

* > +23468 0 °C H

Tecla «alarm» &X
Serve para desligar o aviso sonoro (ver capitulo
«Fungéao de alarme»).

Tecla rapida zona de congelacdo %

Serve para activar e desactivar a congelagao
rapida (ver capitulo «Congelacao rapida»).

Tecla de regulacédo de temperatura da zona
de congelacéo >

Com a tecla, serad regulada a temperatura
da zona de congelagéo.

Indicadores de temperatura zona

de congelagédo

Os digitos junto a barra luminosa correspondem
as temperaturas da zona de congelagao em °C.

Tecla rapida zona de refrigeracao ¥

Serve para ligar e desligar a refrigeragao rapida
(ver capitulo «Refrigeragéo rapida»).

Tecla de regulacdo de temperatura da zona
de refrigeracéo )

Com a tecla, sera regulada a temperatura

da zona de refrigeragéo.

Indicacdo de temperatura da zona

de refrigeracéao

Os digitos correspondem as temperaturas da
zona de refrigeragdo em °C.

Indicacédo de funcionamento

Aindicagao de funcionamento acende quando o
aparelho esta a trabalhar.

Ligar o aparelho

1. Ligar o aparelho com a tecla Ligar/Desligar @ .
Soa um aviso sonoro, a indicagdo de temperatura
da zona de congelagao esta a piscar e a tecla
«alarm» X fica iluminada.

2. Ao premir a tecla «alarm» /& o aviso sonoro
¢é desligado.
O aparelho comeca a refrigerar. A iluminacao é
ligada com a abertura da porta.

De fabrica, recomendam-se as seguintes
temperaturas:

Zona de refrigeragao: +4 °C
Zona de frio intensivo: préoxima de 0 °C

Zona de congelagao: -18 °C

Indicac6es sobre funcionamento

Depois do aparelho ligado, pode demorar horas
até que as temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Antes disso, ndo colocar qualquer alimento
dentro do aparelho.

Gragas ao sistema «No Frost» totalmente
automatico, ndo ha formacgao de gelo na zona
de congelagao. A descongelagao néao

é necessaria.

As areas frontais do exterior do aparelho ficam
parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede
a formacado de condensacdo na zona do vedante
da porta.

Se ndo conseguir abrir a porta da zona

de congelacdo, imediatamente apds a ter
fechado, devera aguardar um momento até que
seja compensado o vacuo formado entretanto.
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Regular a temperatura

Zona de refrigeracao
A temperatura é regulavel de +2 °C até +8 °C.

Premir a tecla de regulagao de temperatura da zona
de refrigeragao ) tantas vezes até que fique regulada
a temperatura pretendida para a zona de refrigeragao.

O valor regulado em ultimo lugar fica memorizado.
A temperatura regulada é exibida na indicagao
de temperatura da zona de refrigeracao.

Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de frio intensivo vem regulada
de fabrica em cerca de 0 °C e nao deve, se possivel,
ser alterada.

Se houver formagéo de gelo nos alimentos
refrigerados, a temperatura pode ser regulada para
mais quente. (Ver capitulo «Eliminagdo de pequenas
anomalias».)

Zona de congelacao
A temperatura é regulavel de -16 °C até -24 °C.

Premir a tecla de regulagao de temperatura da zona
de congelagdo ) tantas vezes até que fique regulada
a temperatura pretendida para a zona de congelagao.

O valor regulado em ultimo lugar fica memorizado.
A temperatura regulada é exibida na indicagao
de temperatura da zona de congelagao.

Funcoes de alarme

Alarme da porta

Se o aparelho estiver aberto por mais de um minuto, o
alarme da porta (som continuo) liga-se. Ao fechar a
porta ou premir a tecla de alarme 1, o aviso sonoro
volta a desligar-se.

Alarme de temperatura

O alarme de temperatura dispara, quando a
temperatura esta demasiado alta na zona de
congelagio e os alimentos correrem em perigo.

A tecla «alarm» X esta a piscar: Os alimentos
congelados estdo ou estiverem em perigo
anteriormente.

A tecla «alarm» & estd iluminada: Os alimentos
congelados nao correm perigo.
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Indicacao

Nao voltar a congelar alimentos descongelados

ou que iniciaram a descongelagdo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos podem voltar
a ser congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo de conservacao.

O alarme pode disparar sem perigo para os alimentos:
na colocagao do aparelho em funcionamento,

quando se coloca grande quantidade de
alimentos frescos,

no caso de porta da zona de congelagdo aberta
durante demasiado tempo.

Desligar o alarme

Premir a tecla «alarm» /X, para desligar o aviso
sonoro.

Capacidade util

As indicagdes sobre capacidade util estdo indicadas
na placa de caracteristicas do seu aparelho (ver
capitulo «Servigos Técnicos»).

Aproveitar totalmente a capacidade
de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima de alimentos
congelados, podem ser retirados todos os elementos
do equipamento dispensaveis. Os alimentos podem,
entio, ser colocados directamente sobre

as prateleiras e empilhados sobre a base da zona

de congelagéo.

Retirar os elementos de equipamento

Puxar todas as gavetas de congelados até prender,
elevar a frente e retirar.

Indicacao

Para instalagdo da gaveta de congelados com calhas
extensiveis, estas tém que estar estendidas.
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Zona de refrigeracao

A zona de refrigeragao ¢é o local ideal para

a conservagao de refeigdes prontas, produtos

de pastelaria, conservas, leite condensado e queijo
rijo.

Ter em atencao ao colocar
alimentos

Conservar alimentos frescos e em boas
condigdes. Assim, a qualidade e a frescura séo
conservadas por mais tempo.

No caso de produtos prontos e de artigos
refrigerados, deve ser observada a data minima
de validade indicada pelo fabricante.

Para manter o aroma, a cor e a frescura,

os alimentos devem ser bem embalados

ou tapados. Assim evitam-se a transmisséo
de sabores e as mudancas de cor das pegas
de plastico na zona de refrigeragao.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.
Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos e a parede do
fundo. A circulagao de ar ficara, assim, prejudicada.
Os alimentos ou as embalagens podem congelar na
parede do fundo.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao

Devido a circulagao de ar dentro da zona de
refrigeracdo, surgem diferentes areas de frio:

As areas mais frias ficam situadas junto a parede
traseira, sobre as prateleiras de vidro extensiveis
e no recipiente de servir.

Indicacédo
Conservar nestas areas mais frias alimentos

sensiveis (por ex. peixe, charcutaria, carne).

A zona mais quente situa-se na parte superior da
porta.

Indicacao

Na zona mais quente, podera guardar, por
exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva
assim o seu aroma e a manteiga fica facil para
barrar.

Refrigeracao rapida

Com a refrigeragdo rapida, a zona de refrigeragao
arrefece o maximo possivel durante cerca de 6 horas.
Depois, é feita a comutagdo automatica para a
temperatura ajustada antes da activagido da
refrigeracdo rapida.

Activar a refrigeragéo rapida, por ex.:

antes da colocagédo de grande quantidade
de alimentos.

para a refrigeragao rapida de bebidas.

Indicacao

Se a refrigeracgao rapida estiver ligada, os ruidos
de funcionamento podem ser mais elevados.

Ligar e desligar
Premir a tecla rapida da zona de refrigeracio .

A tecla estailuminada, se a refrigeragéo rapida estiver
ligada.
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Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de 0 °C mantém-se préxima
dos 0 °C. A temperatura baixa e a humidade
optimizada do ar asseguram as condigdes ideais para
a frescura dos alimentos.

Na zona de frio intensivo, os alimentos podem manter-
se frescos durante um periodo trés vezes mais longo
do que na zona normal de refrigeragdo - para uma
frescura durante mais tempo, conservando os
nutrientes e o sabor.

Gaveta de frio intensivo

O clima de armazenamento na gaveta de frio intensivo
oferece condigdes ideais para a conservagao de
peixe, carne, enchidos, queijo e leite.

Gaveta de humidade

A gaveta de humidade esta coberta por um filtro
especial que optimiza a manutencao da humidade
do ar dentro da gaveta. Deste modo, na gaveta

de humidade, dependendo da quantidade

de alimentos ai guardados, predomina até 95%

de humidade do ar. Este ambiente de conservagao
proporciona as condi¢gdes ideais para a frescura de
fruta, salada, legumes, ervas aromaticas ou
cogumelos.

Indicacéoes

Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia e citrinos)

e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas) sensiveis ao frio
devem ser armazenados fora do frigorifico

a temperaturas de aproximadamente

+8 °C a 12 °C, de modo a manterem a qualidade
e o aroma ideais.

Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua de
condensagdo na gaveta de humidade. Remover
a agua de condensagao com um pano seco.
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Alimentos adequados para o frio
intensivo:

Na gaveta de frio intensivo:

Peixe, frutos do mar, carne, carnes frias, lacticinios,
refeigdes prontas

Na gaveta de humidade:

Legumes (por ex. cenouras, espargos, aipo, alho
francés, beterraba, couves diversas (como
brécolos, couve flor, couve de Bruxelas, couve-
rabano)

Saladas (por ex. erva.benta, alface tipo repolho,
chicéria, alface)

Ervas aromaticas (por ex. aneto, salsa, manjerico)

Fruta (fruta nao sensivel ao frio, como por ex.
magas, péssegos, frutos de baga, cachos de
uvas)

Tempos de conservacéao (a0 °C)

dependente da qualidade inicial

Peixe fresco, frutos do mar até 3 dias
Aves, carne (cozida/assada) até 5 dias
Vaca, porco, carneiro, carnes frias (em até 7 dias
fatias)

Peixe fumado, brocolos até 14 dias
Salada, funcho, damascos, ameixas até 21 dias
Queijo mole, iogurte, requeijao, soro  até 30 dias

de manteiga, couve-flor

Zona de congelacao

Utilizacao da zona de congelacéao

Para a conservagao de alimentos
ultracongelados.

Para produgéo de cubos de gelo.

Para congelagao de alimentos.

Indicacao

E importante verificar, se a porta da zona

de congelagao fica bem fechada. Com a porta aberta,
os alimentos descongelam. O compartimento

de congelagao forma muito gelo. Além disso: Verifica-
se um desperdicio de energia, devido ao seu
consumo elevado!



Max. capacidade de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima de congelagéo
em 24 horas podem ser encontrados na chapa

de caracteristicas (ver ilustragdo no capitulo
«Assisténcia Técnica»).

Requerimentos para a capacidade
max. de congelacao

Activar a congelacéao rapida, antes da colocagao
dos produtos frescos (ver capitulo «Congelagao
rapida»).

Retirar elementos do equipamento.

Empilhar os alimentos directamente nas
prateleiras e na base da zona de congelagao.

Indicacédo

Nao tapar as aberturas de ventilagdo na parede
traseira com os alimentos congelados.

Maior quantidade de alimentos deve,

de preferéncia, ser congelada na gaveta superior.
Ai, os alimentos serdo congelados de forma
especialmente rapida e, consequentemente, mais
cuidadosa.

Congelacao e conservacao

Compra de alimentos
ultracongelados

A embalagem nao deve estar danificada.
Dar atencéo a data de validade.

A temperatura na arca congeladora da loja deve
ser de -18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco térmico e arruma-los
rapidamente na zona de congelacao.

Ao arrumar alimentos, ter atencao

Maior quantidade de alimentos deve,

de preferéncia, ser congelada na prateleira
superior. Ai, os alimentos serdo congelados
de forma especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

Colocar os alimentos com a sua maior superficie
assente sobre as prateleiras ou nas gavetas
de congelados.

Indicacao

Alimentos ja congelados ndo devem entrar em
contacto com os alimentos frescos, na fase

de congelagao. Se for necessario, transfira

os alimentos ja completamente congelados para
as outras gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados

Inserir as gavetas de congelados até ao encosto para
garantir uma correcta circulagédo de ar.

Congelacao de alimentos frescos

Para congelagao, devera utilizar sempre alimentos
frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma e a cor se
mantenham o melhor possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelagdo. No caso de
beringelas, pimentos, courgetes e espargos néo

€ necessario o branqueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura sobre
congelagao e branqueamento.

Indicacao

Cuidado para que os alimentos a congelar ndo entrem
em contactos com os alimentos ja congelados.

Alimentos adequados para congelagéo:

Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caga, aves,
legumes, fruta, ervas aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga e requeijao,
refeicbes prontas e restos de comida, como
sopas, guisados, peixe e carne cozinhados,
refeicbes com batata, souflés e doces.

Alimentos ndo adequados para congelagao:
Legumes habitualmente consumidos crus, como
saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca,
uvas, magas inteiras, peras e péssegos, ovos bem
cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, créme
fraiche e maionese.
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Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente, para que nao
percam o sabor nem sequem.

1. Introduzir os alimentos na embalagem.

2. Expelir o ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem hermeticamente.

4

Etiquetar a embalagem com o conteudo e a data
de congelagéo.

Adequado como embalagem:

Pelicula de plastico, manga de polietileno, folha
de aluminio, caixas proprias para congelagao.
Estes produtos encontram-se a venda no comércio
da especialidade.

Inadequado como embalagem:

Papel de embrulho, papel de pergaminho, celofane,
sacos do lixo, sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:
Elasticos, clips de plastico, fios, fita adesiva
resistente ao frio, entre outros.

Sacos e mangas de pelicula de polietileno podem ser
fechados com um aparelho proéprio.

Prazo de validade dos alimentos
congelados

O prazo de validade depende do tipo de alimentos.

Com uma temperatura de -18 °C:

Peixe, charcutaria, refeigdes prontas, bolos:
até 6 meses

Queijo, aves, carne:
até 8 meses

Legumes, fruta:
até 12 meses
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Congelacéao rapida

Os alimentos devem congelar até ao nucleo o mais
rapidamente possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue algumas horas antes de colocar alimentos
frescos a congelagao rapida para evitar um aumento
de temperatura indesejavel.

Em geral, sdo suficientes 4-6 horas antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha continuamente
e na zona de congelagao é atingida uma temperatura
muito baixa.

Caso deseje utilizar a capacidade maxima de
congelagao, active a congelagéo rapida 24 horas
antes de colocar os produtos frescos.

Pode-se congelar quantidades mais pequenas de
alimentos (até 2 kg) sem a congelagao rapida.

Indicacao

Se a congelagao rapida estiver ligada, os ruidos
de funcionamento podem ser mais elevados.

Ligar e desligar
Premir a tecla rapida da zona de congelagio %.

Se a congelagao rapida estiver activada, a tecla fica
iluminada.

A congelagao rapida desliga automaticamente, apos
2% dias.

Descongelacao dos alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se destina
o alimento, podem ser escolhidas as seguintes
possibilidades:

a temperatura ambiente

no frigorifico

no forno eléctrico, com/sem ventilagido de ar
quente

no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos descongelados

ou que iniciaram a descongelagao. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos podem voltar

a ser congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo de conservagao dos
alimentos.



Equipamento Prateleira de vidro extensivel

Para ver melhor os alimentos, é possivel puxar
(nao existente em todos os modelos) a prateleira de vidro extensivel para fora.

Prateleira de vidro

Para guardar produtos altos, pode alterar a posigao
da prateleira de vidro.

1. Para retirar, inclinar a prateleira de vidro, puxar
para cima e retirar.

Tabuleiro para servir

Pode-se colocar alimentos preparados no tabuleiro

los no frigorifico e depois servir.

' Indicacéao
2. Mudar a posigdo dos tampdes. . o
Para evitar transferéncias de odores e sabores, cob

os alimentos com pelicula.

para servir, p. ex., enchidos e queijo fatiado, coloca-

rir

)
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3. Paravoltar ainserir a prateleira de vidro, primeiro

deve-se coloca-la sobre os tampdes traseiros
e depois encaixa-la a frente.

39




Suporte especial para garrafas de
vinho e de champanhe

Pode colocar garrafas com seguranga no suporte
metalico para vinho e champanhe. Caso necessite do
espago para outros alimentos, pode virar o suporte
metalico para cima.

Recipiente normalizado

Pode-se utilizar o recipiente normalizado para arrumar
alimentos na zona de refrigeragdo, ocupando pouco
espago.

ij‘;\.
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Suporte para garrafas

O suporte para garrafas impede que estas tombem
com o abrir e fechar da porta.
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Prateleira faseada

Antes de poder retirar a prateleira faseada, é
necessario retirar primeiro os recipientes
normalizados.

Levantar a prateleira faseada a frente, puxa-la para
fora e vira-la para o lado para retira-la.
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Deslocar a prateleira faseada

Caso deseje utilizar um recipiente normalizado
de outro tamanho, é possivel alterar a posigédo dos
dispositivos de fixagao.

e

Cuvete de gelo

Encher a cuvete do gelo até % com agua potavel
e coloca-la na zona de congelagao.

Se a cuvete estiver agarrada, utilizar apenas um
objecto rombo para a soltar (cabo de uma colher).

Para soltar os cubos de gelo, colocar a cuvete sob
agua corrente e trocé-la ligeiramente.

Acumulador de frio

(se fizer parte do equipamento, a quantidade
é diferente)

Em caso de falha de energia ou de anomalia,

o acumulador de frio retarda o aquecimento dos
alimentos guardados. O tempo maximo

de conservagao ¢é alcancado, se o acumulador for
colocado directamente sobre os alimentos

na prateleira superior.

O acumulador de frio pode, também, ser retirado para
a manutengao temporaria de frio de alimentos, por ex.
numa mala térmica.

Desligar e desactivar o aparelho

Desligar o aparelho
Premir a tecla de Ligar/Desligar Q.

A indicagdo de temperatura apaga-se e a maquina
de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho nao for utilizado por um longo periodo
de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os fusiveis.
3. Limpar o aparelho.
4

Deixar a porta do aparelho aberta.
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Descongelacao

Limpeza do aparelho

Zona de refrigeracao e a zona de
frio intensivo

Durante o funcionamento do aparelho, vao-se
formando gotas da dgua de descongelagao ou gelo
na parede posterior da zona de refrigeragdo. Uma vez
que a parede posterior descongela automaticamente,
ndo é necessario remover o gelo ou as gotas da agua
de descongelagdo. A agua de descongelagio escorre
pela calha de recolha da agua e pelo orificio

de escoamento para a tina de evaporagao, onde
evapora.

Indicacao

A calha de recolha da 4gua da descongelagédo e o
orificio de escoamento devem ser mantidos limpos,
para que a dgua possa escorrer livremente.
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Zona de congelacao

Gracas ao sistema NoFrost totalmente automatico,
nao ha formagao de gelo na zona de congelacgao.

Deixa, assim, de ser necessaria a sua descongelagao.
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A Atencao

Nao utilizar quaisquer produtos de limpeza e
solventes com teor abrasivo, de cloro ou acidos.

Nao utilizar esponjas abrasivas ou asperas. Nas
superficies metalicas poderia formar-se corrosao.

Nao lavar prateleiras nem recipientes/gavetas na
maquina de lavar loica. As pegas podem ficar
deformadas.

Proceda do seguinte modo:
1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.
2. Retirar a ficha da tomada ou desligar o disjuntor.

3. Retirar os alimentos e coloca-los em local fresco.
Colocar o acumulador de frio (se existente) sobre
os alimentos.

4. Aguardar até a camada de gelo derreter.

Limpar o aparelho com um pano macio, agua
morna e um produto de limpeza neutro. A agua
de limpeza ndo pode entrar na iluminagao nem
escorrer pelo orificio de escoamento para a tina
de evaporacgao.

6. Limpar o vedante da porta s6 com agua limpa e
depois secar bem.

7. Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho e
coloca-lo em funcionamento.

8. Voltar a colocar os alimentos no aparelho.

Indicacaoes

As condutas de agua A podem ser retiradas para
limpeza. Limpar regularmente a calha

de escoamento da agua da descongelagao

e o orificio de escoamento B com uma cotonete
para que a agua da descongelagdo possa escoar
livremente.
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O tampao no furo de escoamento da zona de
refrigeracao tem, por questdes técnicas de
funcionamento, que ser encaixado de novo, apos
a limpeza.



Equipamento

Para limpeza, todos os componentes variaveis do
aparelho podem ser retirados.

Prateleira de vidro extensivel

1. Retirar o tabuleiro para servir.

2. Levantar a prateleira de vidro a frente para solta-
la das calhas.

3. Levantar a prateleira de vidro atras e retira-la.

Gaveta de frio intenso e de humidade

Para retirar a gaveta, puxa-la para fora, inclina-la para
a frente e levanta-la.

Para instalar o recipiente, assenta-lo a frente sobre as
calhas extensiveis e empurra-lo para o interior do
aparelho. A gaveta encaixa ao ser inserida no
aparelho.

Indicacao

Para inserir a prateleira de vidro extensivel, primeiro
coloca-la nas calhas atras, enfia-la e depois encaixa-la
a frente.

Prateleira faseada

Para retirar a prateleira faseada, levanta-la a frente,
puxa-la para a frente, baixa-la e vira-la para o lado para
retira-la.

Para colocar a prateleira faseada, primeiro inseri-la
nos encaixes traseiros e depois pousa-la.
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Retirar o filtro de humidade

O filtro de humidade sobre a gaveta de humidade
pode ser retirado para fora, para limpeza. Para isso,
retirar, primeiro, a gaveta de humidade e, depois,
retirar o filtro. Levantar a cobertura do filtro, e retirar
o filtro para fora. Lavar o filtro em agua morna, deixar
secar e voltar a colocar.
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Desmontar as calhas extensiveis

Puxar a calha extensivel para fora.
Empurrar o bloqueio no sentido da seta.

Soltar a calha extensivel do pino traseiro.

Ao NS

Empurrar simultaneamente as calhas extensiveis
para tras do pino traseiro e desencaixar.

Prateleira da porta

Elevar e retirar a prateleira da porta.

Montar as calhas extensiveis
1. Assentar a calha extensivel, na posigao
de estendida, no pino da frente.

2. Para encaixar a calha extensivel, puxa-la
ligeiramente para a frente.

Montar a calha extensivel no pino traseiro.

Empurrar o bloqueio para tras.

Retirar as gavetas de congelados

Puxar todas as gavetas de congelados até prender,
elevar a frente e retirar.

Indicacdo

Para instalagdo da gaveta de congelados com calhas
extensiveis, estas tém que estar estendidas.

L

Odores

Se notar algum odor desagradavel:

1.

Desligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. (.
Retirar todos os alimentos do aparelho.

Limpar o interior (ver o capitulo «<Limpeza do
aparelho»).

Limpar todas as embalagens.

Embalar hermeticamente todos os alimentos com
odor intenso, para evitar a transmissao
de odores.

Voltar a ligar o aparelho.
Arrumar os alimentos.

Apds 24 horas, verificar, se ha nova formagao de
odores.

Substituir o filtro de odores.

O filtro de odores encontra-se por tras da gaveta
de frio intensivo. Os filtros de substituicdo podem
ser adquiridos nos Servigos Técnicos da sua
zona.
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lluminacéao (LED)

Ruidos de funcionamento

O seu aparelho esta equipado com uma iluminagéao
LED que ndo carece de manutencgao.

Reparagdes neste tipo de iluminagao s6 devem ser
executadas pelos nossos Servigos Técnicos ou por
técnicos especializados devidamente autorizados.

Como poupar energia

Instalar o aparelho em local seco e arejado!

O aparelho nao deve estar directamente
sujeito a acgao dos raios solares, nem proximo
duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogao).
Se necessario, utilizar uma placa isoladora.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.

Para a descongelagéo, coloque os alimentos
congelados na zona de refrigeragao e aproveite
o frio dos alimentos congelados para

a refrigeragao dos alimentos.

Abrir a porta do aparelho o minimo tempo
possivel.

Para evitar que os alimentos comecem
rapidamente a aquecer, devido a uma falha de
energia ou a uma anomalia, devera colocar

o acumulador de frio na gaveta superior,
directamente sobre os alimentos.

E importante verificar, se a porta da zona
de congelagao fica bem fechada.

A disposigdo dos elementos do equipamento nao
tem influéncia sobre o consumo energético do
aparelho.

Para evitar o aumento do consumo de energia,
limpar a abertura de ventilagdo no rodapé de vez
em quando, com um pincel ou um aspirador.

Ruidos absolutamente normais

Zumbido

Os motores trabalham (por ex. agregados de frio,
ventilador).

Ruidos
semelhantes a agua a borbulhar ou sussurros

O agente de refrigeragéo esta a circular através dos
tubos.

Cliques

Motor, interruptor ou valvulas magnéticas ligam/
desligam.

Estalos

Estd em curso a descongelagdo automatica.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado

Alinhar o nicho de montagem com a ajuda de um nivel
de bolha de ar. Para isso, utilizar os pés roscéaveis do
nicho ou colocar qualquer objecto rijo por baixo.

Recipientes e prateleiras abanam ou estdao presos
Verificar as pegas removiveis e voltar a coloca-

las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-se.

Afastar os recipientes ligeiramente entre si.
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Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengdo dos Servigos Técnicos:

Devera verificar, se vocé mesmo ndo podera eliminar a anomalia, com a ajuda das indicagdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante o periodo de garantia!

Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A temperatura difere bastante
da temperatura regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta, verificar
apds algumas horas, se houve uma aproximagao em
relagcdo a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa, voltar
a verificar a temperatura no dia seguinte.

O fundo da zona
de refrigeragao esta
molhado.

A calha de recolha da agua da
descongelagao ou o orificio de
escoamento estao entupidos.

Limpar a calha de recolha de agua
da descongelacéo e o orificio de escoamento (ver
«Limpeza do aparelho»).

A temperatura na zona
de refrigeragao esta
demasiado fria.

Esta regulada uma temperatura
demasiado baixa.

Regular uma temperatura mais elevada.

A maquina de frio esta ligada
por periodos mais frequentes
e mais longos.

Maior frequéncia na abertura da porta
do aparelho.

Nao abrir a porta sem necessidade.

As aberturas de ventilagado estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.

O aparelho nao tem poténcia
de refrigeragéo.

A iluminagao nao funciona.

O indicador nao acende.

O aparelho esta desligado.

Premir a tecla de Ligar/Desligar O .

Falha de corrente

Verificar se ha corrente.

O fusivel esta desligado.

Verificar disjuntor.

Aficha de ligagao a rede nao esta bem
encaixada.

Verificar, se a ficha esta bem ligada a tomada.

O aparelho néo refrigera,
a indicagao de temperatura
e a iluminagcao acendem.

O modo de exposigao esta ligado.

Manter premida a tecla «alarm» & durante
10 segundos, até se ouvir um som de confirmagao.

Passado algum tempo, verificar, se o aparelho esta
a refrigerar.

A iluminagao néo esta
a funcionar.

A iluminagao LED estéa avariada.

Ver capitulo «lluminacédo (LED)».

A porta esteve aberta demasiado
tempo.

A iluminagao desliga passados ca.
de 10 minutos.

Depois de fechar e abrir a porta, a iluminagéo volta a
ligar.

A indicagao de temperatura
da zona de refrigeragao
pisca.

Maior frequéncia na abertura da porta
do aparelho.

Nao abrir a porta sem necessidade.

Foram colocados demasiados
alimentos de uma sé vez.

Antes da colocagao, premir a tecla «rapida» 3 .

As aberturas de ventilagdo estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.
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Anomalia Causa possivel

Ajuda

A temperatura na zona de frio A regulagdo padrao estd demasiado

A temperatura na zona de frio intensivo pode ser

intensivo esta demasiado fria elevada ou demasiado baixa (p. ex., em alterada 2 niveis para baixo ou para cima. Se

ou demasiado quente.

caso de gelo na zona de frio intensivo). a temperatura na zona de refrigeragao estiver

regulada no nivel 4, a zona de frio intensivo tem uma
temperatura de cerca de 0 °C.

1. Premir a tecla «rapida» da zona de
refrigeragdo ¥ durante 3 segundos, até se
ouvir um sinal sonoro.
A indicagao de temperatura da zona
de refrigeracao esta a cintilar.

2. Alterar a regulagdo com as teclas de regulagado
de temperatura € ).
Nivel 2 - Regulagao para temperatura mais baixa
Nivel 8 — Regulagao para temperatura mais alta
A temperatura regulada € memorizada apos um
minuto.

Ouve-se um aviso sonoro,

a indicagdo de temperatura  aberta.

A porta da zona de congelagao esta

Ver capitulo «<Fungao de alarme».

esta a piscar.

Na zona de congelagao esta
demasiado quente! Perigo
para os alimentos
congelados.

congelacéo.

Foram colocados demasiados
alimentos de uma so6 vez, para

Assisténcia Técnica

Na lista telefénica ou no indice de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparelho,
encontrard o Posto de Assisténcia Técnica da sua
zona de residéncia. Por favor, indique aos Servigos
Técnicos o numero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicagdes na chapa
de caracteristicas.

L\

Indicando o n.° de produto e o n.° de fabrico, evitara
deslocacgdes desnecessarias. Assim, ird evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio em
caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

PT 214250 790
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A Ymodei&eig aoPpaAeixg Kol
mPoeIdomoINTIKEG uTtodeiéeilg

NMpoToU B£0eTE TN CUOKEUNR
o€ AeiToupyix

AlaB&oTe pe mpoooxn TiIg 0dnyieg xpriong Kai
TommoBeTnong! AuTEQ TTEPIEXOUV ONPAVTIKEG
mANpodopieq yIx TNV EYyKATAOTAON, TN XPHON
KO T guvVTAPENON TNG CUCKEUNG.

O kaTookeuaoTng dev avaAapfavel Kapio
euBuvn yia Tuxov BA&Peg, av dev mmpooexBouv
ol utrodei&eig kau mpoeidomolrnoeig mou divovTal
oTIG 0dnyieg xpriong. PuA&ETe OAa Ta eyypado
QUTX VIO JETETTEITA XPHON KX KXTTOIOV TUXOV
HETETEITX XPOTN.

Texvikn xoPp&AeIx

H cuokeur mepigéxel o pikpr) mMoogoTNTA TO
YUKTIKO péoo R600a, To ormoio eival afAaBeg
pev yia 1o mepif&Alov, aAA& eUpAekTo. KT
TN peTadop& ko Tnv TomoBeTnon TNG
ouokeung mpooe&Te va punv m&Ber BAGPN
KQVEVOG OWANVOG TOU KUKAWPOXTOG WUKTIKOU
peéoou. To ekToEeUOPEVO YUKTIKO HECO PTTOPEI
va auTavadAeyei 1 va odnyroel oe TPAUPOATX
TWV HATIOV OXG.

e mepimTwon {nUI&G:
amopelyeTe TNV avoIxTrn GAOYa | TTNYEG
ava&opAetng,
aepileTe YIX HEPIKA AETTTO KOXAK TOV XWPO,
BéTeTe TN ouokeur eKkTOG AeiIToupyiag Kol
TpaP&Te To dIg amo Tnv mpila,
KaAeoTe Tnv Ymnpeaoia TeXVIKNG
eEumnpeTNOoNg TWV TEAXTWV POG.

‘Oco MeEPICOOTEPO WUKTIKO PECO TTEPIEXE] HiX
ouokeun, TOoo peyaAUTEPOG TIPETEl VO €ival
0 XWPOG, HECX OTOV OTToi0 BpioKkeTal QUTH.
2e oAU pIkpoUg xwpoug eival dUVATO

oe TepIMTWON dIXPPONG YUKTIKOU PHECOU V&
oxnUoTIioTEl eUdAEKTO Piypa aepiou-agpa.
Av& 8 g TOU YUKTIKOU PECOU TIPETTEI VO
umroAoyioTei TouhayioTov 1 m3 xwpou
TomoBéTnong. Tnv mMogdTNTA TOU WYUKTIKOU
péoou Tng ouokeung ocag Ba Tnv PpeiTe oTnv
mMvaKiOX TUTTOU OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG 0QG.
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Av &Bel {npi& To TpPopodOTIKO KXAWAIO TNG
TAPOUCKG CUOKEUNG, QUTO TIPETTEI VX
QVTIKATOOTOOEI OO TOV KATXOKEUROTH, TNV
UTINPETIx TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1)
OO TTOXPOHOIK KATAPTIOPEVO KTOMO.

O1 eYKATXOTAOEIG KO ETTIOKEUEG TTOU OgV
EYIVOV OWOTH, JTTOPOUV vax arroTeEAETOUY
ONUOVTIKO KivOuvo yiax TOV XpraoTn.

O1 eTTIOKEUEG EMITPETETA VX EKTEAOUVTI
HOVOV OTTO TOV KATAKOKEUXOTN, TNV UTINPECI
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV I TTXPOHOI
KXTOPTIOPEVO KTOMO.

EmTpemeTan va XpnoigomolouvTai povov yvholax
eEAPTANATA TOU KATOOKEUGOTH. Mdvo yix
OUTA T EEXAPTPATA O KATAOKEURKOTNG
EYYUATOI, OTI GUTX TTANPOUV TIG XTTXITACEIG
aodpaleiag.

Emprikuvon Tou TpododoTikoU KaxAwdiou
EMTPETETA VX TTpopunBeuTeiTE POVO PECW TNG
uTINPEoiag TeXVIKNAG eEuTNPETNONG TTEAXT®V.

Kata Tn xpnon

Mn xpnoigomoInoeTe TTOTE NAEKTPIKEG
OUOKEUEG EVTOG TNG OUOKEUNG (TT.X.
Bepp&oTPEG, NAEKTPIKEG TTAYOUNXAVEG
kTA.). Kivduvog €ékpnéng!

MoTe pnv k&veTe amoywuén ouTe va
kaBapileTe TN cuoKeun e
oTpokaBapioTég! O aTpdg pmopei v
O1e100U0€l 0€ NAEKTPIKA PEPN KA VX
mpokahéoel BpaxukUkAwpa. Kivduvog
nAexkTpomAn&iag!

Mn XxPNnOIYOTIOIEITE JUTEPK 1] KIXUNP S
AVTIKEIpEVX YIO TNV adaipeon TAXVNG KO
OTPWPAETWV TTAYOU. O PTTOPOUCATE V&
mpokaAEoeTe ' AUTA CNUIEG OTIG
OWANVWOEIG TOU YUKTIKOU peuaTou. To

Ol PPEOV WUKTIKO UECO PTTOPEI VXX
auTavadhexTei f va odnynoel oe TPAUPOATX
TWV HATIOV OXG.

Mnv amoBnkeleTe HECO OTN CUOCKEUN
TPOTOVTX pe eUPAEKTO TTPOWBNTIK& xEpIx
(7.x. omp€1) Kol eKpNKTIKEG UAeg. Kivduvog
expngng!

Mn xpnoipotoleiTe KaATAXP&{EDTE TIG
B&oeig, TIG CUPTAPWTEG TTPOEKTAOEIG, TIG
TOPTEG KTA. WG OKXAOTIXTIO I OTNPIYHATO.



Mo Tnv amoyuén kol Tov kaBapiopo By&ATe
TO ¢I1g ammd TNV TPIfa 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV aopaAeia. TpaPnEte amd 10 dIg KAl OX!I
ommo 170 TPod0doTIKO KaAwdio.

OiwvonveupaTtwdn moTd& pe pey&Ao moocooTo
TTEPIEKTIKOTNTAG 08 XAKOOAN TTPETEI VXX
amoBnKeUOVTOI HOVOV KOAK KAEIOPEVO KO
oe 0pBix Beon.

Mnv AepaveTe TX TTAXOTIK& PEPN KOI TNV
Tolgouxax TnNG mMoOpTaG pe A&di Ko Aitrog,
010TI B1XPOPETIKA QUTE yivovTal TTopwdn.

Mnv kaAUTiTETE KOl punv TommoBeTeiTe
OVTIKEIPEVO OTO QVOIYPHOATO REPICHOU KO
eCaepiopol TNG CUOKEUNG.

Amo@uyn KIVOUVWYV YIX TXISIX KXl ATOHO
Tou BpicKovTdl o€ Kiviuvo:

2¢e Kivdouvo BpiokovTal Ta MaIdIX KO XTOPX
PE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG KAl GUOIKEG
IKAVOTNTEG I JE TTEPIOPIOPEVN AVTIAnYN
KaBwg Kol &Topa, Ta oTroick dev €xouv
ETMAPKEIG YVWOOEIG YIX TOV AOPAAR XEIPIOPO
TNG CUOKEUNG.

AlcxopahioTe, OTI Ta MAIOIK KOXI TOK XTOPX
Tou BpiokovTal oe KivOuvo €xouv
KXTOVONOElI TOUG KIVOUVOUG.

Kamolo aropo ummetBuvo yia Tnv aodp&Aeix
mpémel va emiPBAEmel ) va kaxBodnyei oTn
OUOKEUN TX TTXIOIK KOl TX XTOPX TTOU
BpiokovTai og kivduvo.

Movo maidi& aGvw Twv 8 eTwV EMTPEMETAI
VX XpnoigoroioUv T CUOKEUT).

KaTd Tov KaBaplopo Kol T ouvThpnon Ta
moudix mpemel va emBAETOVTA.

Mnv adrveTe moTe va xiCouv T MXIBIK pe
TN GUOKEUN.

Mnv amoBnkeleTe OTOV XWPO KATAWUENG
uypa oe dI&Aeg kKol KouTI& (1IS1aiTeEpa TOTX
mepiexovTa avBpakiko o&u). O1 pi&Aeg ko
T KOUTI& PTTOpOoUV V& oTtxgouv!

Mn B&leTe TTOTE OTO OTOPO OQXG
KATEWYUYHEVA TPODIUX GPECWS HETX TNV
adpaipear) Toug ammd TNV KATaYUEN.
Kivduvog kpuommaynpaTwv!

AmodelyeTe v KPOATATE YIX HEYXAO
OIGOTNHG OTA XEPIK OKG KATEYUYHEV
TPODIPK, TT&YO 1] TOUG OWANVEG TOU
eEaTpioTn KTA.

Kivduvog kpuommaynp&aTwv!

MNxi1d1&X GTO VOIKOKUPIO

Mnv a¢prjoeTe va mepieABouv oTa xEPIX
ModIOV N CUOKEUXOIX KXI Ta HEPN TNG.
Yrnapxel kivduvog aodpuiag amod

T XXPTOVIX TTOU SITMAWVOUV KXI T AeTT&
MAOTIK& GUAN!

H cuokeur| dev givan mauyvidl yio moidi!

2e guoKeun pe KAeIdapI& TOPTAG:
®GuhaTe To KAEIdi OE PEPOG ATTPOCITO VI TX
Txid1&!

Mevikeg diaTa&eig

H ocuokeun eivan kaT&AANAn
yix TNV gu&n ko TNV Katadyuén Tpodipwy,
YIO TNV TTXPOOKEUN TTAyoKUBWY (TTay&KIx).

H mapouoa cuokeur mpoopileTal yix OIKIGKN
Xprion otov ISIHTIKO TOYER KX OE OTITIKO
mepIB&AAov.

H cuokeun ¢epel avrimapaoiTikn dikTagn
oupdwva pe Tnv Odnyia EE 2004/108/EC.

O wukTIkOG KUKAOG €xel utoBANnBei oe €Aeyyo
OTEYQAVOTNTAG.

To Mpoidv UTO AVTATIOKPIVETOI OTIG OXETIKEG
diraTa&elq aodaAeiang yio NAEKTPIKEG CUCKEUEG
(EN 60335-2-24).

AuTi n ouokeun mpoopileTal yix Xpron pEXP!
gva péyioTo Uwog 2.000 péTpwy mavw omo Tnv
emepdavela TnG B&Aaooag.
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Ymmodei&eic amooupong

2uvodeUoOUV TH CUOCKEUNR

{9 ATOCUPON TNG CUCKEUXGIAG

H cuokeuaoiax pooTaTeUE!l TN OUOKEUTN 0OG O {NUIEG
KT TN peTadopa. OAa Ta xpnoipomoioUpeva UAKE
ouokeuaoiag eival afAafn yia To mepIB&AAov Kail
ptmopouv va EavaypnaipomoinBouv. MNMapakalolpe

VX OUVTEAEOCETE KI £0€IG OTNV MPOOTAKOIX TOU
mePIBAAAOVTOG KaI V! XTTOCUPETE TN CUOKEUXTIXK

pe Tpomo affAafr) yia To mepiB&Alov.

Mo Toug emikaipoug TpOTTOUG GMmMOCUPONG MapakaAeioBe
va {nTroeTte mMAnpodopieg ammd 1o €181KO KATAOTNUAX, KTTO
TO oToio ayop&ooaTe TN GUOKeUN 1] ammd TN AnpoTikn N
KoivoTikriy Apxr Tng mmepiloxng oag.

<9 Amocupon TNG MAAIXC GUGKEURCG

O1 maAieg cuokeueg dev amoTeAOUV GXPNOTA
amoppipypoaTal Me Tnv amdoupor) Toug cUPGWVA PE TOUG
KXVOVIGHOUG YIX TNV TTpooTaacia Tou mepIf&AAovTOGg
HTTOPOUV Vo eMaVATTOKTNO0UV TMOAUTIHEG TTPWTEG UAEG.

AuTn n ouokeur XaPaKTNPICeETAI CUPGWVA PE TNV
E eupwTaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav
Kol NAEKTPOVIKWV cuokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAaioix yix pix
amooupaon kol a§lomoinon Twv MTXAIOV CUCKEU®V
pe 1oxU o' 06An Tnv EE.

A Mpoeidomoinon
2e MAIEG CUOKEUEG TTOU DEV XPNOIPOTTOIoUVTXI TTAEOV
1. Tpap&Te 10 PI1g 1o TNV MPIlQ.

2. KoyTte 10 KxAwdio clvdeong oTo SikTUO
ToU PpeUPATOG KOI KTTOPGKPUVETE TO padi pe To PIg.

3. Mn By&Aete T p&Pix kol Tx doxeixk, ®OTE V& Pnv
HTTOPOUV VO PTTOUV eUKOAX HECK OTN CUOKEUN
T modik!

4. Mnv a¢rvete Ta maidi& va aiGouv pe Tnv &xpnoTn
maAix cuokeur). Kivduvog aopugiag!

O WYUKTIKEG CUOKEUEG TIEPIEXOUV WUKTIKA HECK KOI OTN
pOvwon agpia. T YUKTIKE HECO KOI T XEPIG KMAXITOUV
amooupon amd Tov e1d1ko. MpooegTe va pnv
KaTxoTpadoUv ol cwAnNvHoeig TNG KukAodopiag Tou
WUKTIKOU péEoou, gEXpI va mapaAneBei auTth yiax Tnv
avaloyn, afAapn yia To mepiB&Alov amocupon.
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MeT& To EemakeTapliopax eAEyETE OAa Tar pepn yIx
evOexOpeveg CNUIEG HETADOPKG.

3e MePIMTWON MXPATTOVWY anmeuBuvBeiTe 0TO KATAROTNHQ,
ommd TO OTT0I0 AYOP&OOTE TN CUCKEUN I OTNV UTINPETia
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV TTEAXTAOV HOG.

H maxp&doon amoTeAgiTal amd Tx €§NG HEPN:
EvToixiCopevn ouokeun
E€omAiopog (avahoya pe To povTEAo)
ZakoUAa pe UNk& TommoB€Tnong
Odnyieg xpriong
Odnyieg TomoBéTnong

®uAA&dI0 pe TIg UTINPETieq TeXVIKAG eEumNPETNONG
meAaTOV

Emouvantopevo puANo eyylnong

MAnpodopieg OXETIKG Pe TNV KATAVAAWON EVEPYEIXG
kol Toug BopuPoug

NpocEXeTe TN OEPHOKPACIAK KXI TOV
XEPICHO TOU XWPOU

OepUOKPAXOIX DWHATIOU

H ouokeur| €ival KATXOKEUXOPEVN VIO CUYKEKPIPEVN
KaTnyopia kKAipaTog. Avahoya ge Tnv KaTnyopia
KAipaTog n ouokeur| propei va AeiToupyroel oTIq
akohouBeg Beppokpaaoieg dwpaTiou.

Karnyopia EmTpenTh OcpUoKpacio Xwpou
KAigaTOg

SN +10 °C ¢wg 32 °C

N +16 °C ¢wg 32 °C

ST +16 °C €wg 38 °C

T +16 °C ¢wg 43 °C




H kaTtnyopia kKAipatog um&pyel oTnv mvakida TUTTOU TNG
OUOKEUNG.

L

4

Yrrodei&n

H ocuokeun AeiToupyei cwoT& evTog Twv opiwv
Beppokpaoiag mepIB&AAOVTOG TNG avapepOUEVNG
KAIPOTIKAG KA&ONG. Av K&TTOIX GUOKEUR TNG KAIPATIKAG
kA&ong SN AeiToupyei oe xaunAoTepeg Beppokpaoieg
mepIB&AAOVTOG, eV PTTOPOUV VO XTTOKAEIOTOUV {NUIEG
oTn OUOKeur pexpl Tn Beppokpaocia Twv +5 °C.

Aepiouocg

O cepiopodg Kal eEaepIOPOG TOU WYUKTIKOU PNXOAVAPXTOG
YIVETOI pEOW TOU TTAEYPOTOG XePICPOU OTn B&on.

e KOPIK TTEPITITWON dEV EMTPEMETAI V& KXAUTITETI TO
TAEypa aepiopoU 1 va TommoBeTnBei K&TI pmpooT& ammo
oUTO. AIGHOPETIKE TO YUKTIKO PNXAVNUX TIPETTEI VX
AeiToupynoel e peyaxAlTepn 10XU, TPAYHO TO OTTOIO
auEAvel TNV KATAVAAWGON TOU PEUPATOG.

Tomocg TomoOETNnoNg

TomoBeTr|oTe TN ocuokeun oe eva Enpo, KaA& aepIfopevo
x0po. O xwpog TomoBeTNoNG dev MPEME! VA €ival GPETX
ekTeBeIPévog oTnv nAiakr akTivoBoAia oUTe va BpiokeTal
KovT& o€ Tnyn BeppoTnTog onwg kouliva,

kahopipEp KTA. Av n TormoBeTnon dimAa oe Tnyn
BeppoTNTAG €ival AvaTTOGEUKTN, XPNOIYOTIOINOTE
KXTGAANAN povmTik) TA&KO 1] TNprioTe TIG akoAouBeg
eA&xI0TEG aTOOTAOEIG GO TNV TNy BeppoTnTaG:

® Amd nAekTpikég Kouliveg 1 kouliveg agpiou 3 cm.

® Amd kouliveg meTpelaiou ) k&pPBouvou 30 cm.

2UvOEON TNG GUOKEUNG

MeT& Tnv TOomOBETNON TNG CUOKEUNG TTEPIPEVETE
TouAayxioTov 1 wpa, gEXpI v BECETE TN CUOKEUN O€
AeiToupyia. KaTtd Tn petadop& pmopei va cupPei va
peToBei To A&OI, TTOU TIEPIEXETAI GTOV CUUTIUKVWTH], OTO
YUKTIKO oUOTNpQ.

Mpiv Tn B€on yia mpwTn ¢pop& oe AeiToupyia kaxBapioTe
TOV E0WTEPIKO XWPO TG cuokeung (BA. KaBapiopdg Tng
OUOKEUNG).

HAekTpikn cuvdeon

H mpiCa mpémel va BpiokeTal KOVT& 0TN CUCKEUN KXI VX
€ival TTPOCITH €MMiONG HET& TNV EYKATROTAON TNG
OUOKEUNSG.

H ouokeur) avTIOTOIXEI OTNV KATNYOPIX TTPOOTAOIG
(povwong) |. ZuvdéoTe Tn cuokeur] oe evaAAXOOOpEVO
pelpa 220-240 V/50 Hz péow yeiwpévng mpifag
EYKATEOTNPEVNG CUPPwVa pe TIG Tpodiaypadeg. H mpila
mpemel va eival aodaAiopevn pe aodp&Aeiax 10 emg 16 A.

2& OUOKEUEG, 01 oTToieg AeITOUpYOUV O€ PN EUPWTTAIKES
XOPEG, TMpeTel va eAeyEeTe, av N T&ON Kol To €id0G
pelpaTog mou divovTal, BpiokovTal oe cupdwVvia Pe TIG
TIHEG Tou OIKTUOU 0ag. Tax oToIxeia auTax B Tox BpeiTe
oTnv mMvakida TUTTOU.

A Mpocidomoinon

H ouokeur) dev emITPEMETAI 0€ KAPIX TIEPITTITWON

va ouvdeBei oe nAekTpovikeg mpileg e§oikovopnong
EVEPYEITG.

Mo TN Xprion TwV CUOKEUMV PJOG HTTOPOUV V&
xpnoipgomoinBouv petaTporeig SIKTUOU KXI HETATPOTIEIG
nuiTovou. MetaTpormeiq SIKTUOU XPNOIPOTIOIOUVTXI OTIG
GWTOPOATAIKEG EYKATAOTAOEIG, Ol OTT0iEG CUVOEOVTXI
ameuBeiag oTo dNUOGIo NAekTPIKO dikTUO.

>e pepovwpeveg edpappoyeg (T.x. oe mhoia ] opeiv&
KaTapUyIa Kl KXTOIKIES), o1 oToieg dev €xouv auvdean
pe To dNpOcCio OIKTUO TOU PEUPATOG TTPETIE

VX XPNOIYOTIOIOUVTOI HETATPOTIEIG NUITOVOU.
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IVwpioTE TH CUCKEUNR

AuTeg o1 0dnyieg Xpriong 1I0XUOUV YIX TTEPICOOTEPX

HOVTEAQ.

O eEomAiopdg Twv povTeAwV pTTopei vor TToIKIAAEL.

O1 ameikovioeig givar duvaTodv va SiapEpouv.

21

22

1-8

10

11

12

13

14

15
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Xwpog auvTtripnong
Xwpog diatrpnong ¢peok&dag

Xwpog KaT&yugng

>Toixeio xelpiopou
MAfkTpo On/Off
FuaAivo p&o1 oTov xwpo ouvTripnong

KAlpakwTo p&dI ge TuTToToINpEVO doxEio
YOOTPOVOUIXG

PwTIOpOG XWpPOU GUVTHPNONG

Supopevo yuaAivo p&dr pe doxeio
oepPipiopaTog

PwTIOPOGg XxWPOG dIaTHPNONG GPETKADAG

Aoxeio diatriipnong ¢peok&dag

16

17

18

19

20

21

22

23

®iATpo uypaoiag

Aoxeio uypaoiag

Aoyxeio kKaTeyuypevwy Tpodipwv (HIKpO)
Fu&Aivo p&é1 oTov Xwpo KaTAYuEng
Aoxeio kaTeyuypevwv Tpodipwv (peyaho)
P&dr mopTag

Padr yio peyaAeg opiaheg

Avolypa aepiopol Kol eExepiopoU




2TOoIXEIX XEIPIOUOU

7 e > -2422201816

°C

H

* > +23468 0 °C [H

1 MAARKTPO cuvayeppol X
Xpnoipgelel yix TNV QmevepyoTtoinon Tou
POoeIdOTOINTIKOU NXNTIKOU oripoTog (BA.
AgiToupyiax ocuvayeppou).

2 MARKTPO TAXEIXG KATAWYUENG
Xpnoipelel yix TNV evepyoTioinon Kal
aTeVEPYOTIOINON TNG TaXeiag KaTaywuéng, BA.
Taxeio kaTaYUEN.

3 MARKTPO pUOUIONG OEPHOKPACING XWPOU
KaTaywuing >
Me 10 MAAKTpO puBpileTanl N Beppokpaoia Tou
XWPOU KAT&YUENG.

4 Auxvix €vdeIEng Xwpou KaTaxyuéng

O1 apiBuoi oTn dwTeIvr) p&POO AVTIOTOIXOUV O€
Beppokpaoieg Tou xwpou kaTaywuéng oe °C.

5 MARKTPO evepyomoinong Taxeiag wuEng ¥

XpnoipgeUel yix TNV eVEPYOTIOINGN KAI
amevepyomoinon Tng Taxeiag wu&ng (BA. Taxeix
pugn).

6 MNARKTPO PUOUIONG OEPUOKPACING XWPOU
ouvtipnong >
Me To mAfkTpo puBpileTal n Beppokpaoia Tou
X®WPOoU ouvTipnong.

7 ‘Evdei&§n OcppoKpAOIaG XWPOU CUVTAPNONG
O1 api1Buoi avTioToIXOUV OTIG pUBHIOUEVEG
Beppokpaoieg Tou xwpou ouvTrpnong oe °C.

8 ‘Evdei&n Aeitoupyiag

H &vdei§n AeiToupyiag avaper, dTav n cuokeun
BpiokeTal oe AeiToupyia.

O£0n TNG CUOKEUNG O AsITOoupyix

1. Og¢TeTe TN cuokeun og AeIToupyix Ye To MARKTPO
On/Off ©.
Hyei évag mpoeidormoinTikdg nxog, n évdeign
BeppoKpaOiaG TOU XWPOU KATAWUENG avaBooPrvel
Kol avapel To TANKTPO cuvayeppoU

2. Me m&Tnpo Tou TAAKTPOU cuvayeppol & To
TTPOEIOOTIOINTIKO NXNTIKO ONPX GITEVEPYOTIOIEITAI.
H cuokeur apyiCel va wuxel. O dwTIONOG av&Pel pe
AVOIXTN TNV TOPTA.

ATO TO €pYOOTROIO CUVIOTOVTAI Ol akOAouBeg
Oeppokpaoieg:

Xwpog ouvTrpnong: +4 °C
Xwpog diatrpnong ppeok&dag: kovta otoug 0 °C
Xwpog kaTayuéng: -18 °C

Ymodei&eic OXETIKX ME TN ASITOUpPYIX

MeT& Tn B€on oe AeiToupyia pmopei va xpelaxoTouv
OPKETEG WPEG, PEXPI Vo emiTeuxBouv o1 puBpiopéveg
Beppokpaoieg.

Mnv TommoBeTrioeTe vopiTepa TPOPIPX HECTK OTN
OUOKEUN.

Xa&pn oto untepauTopaTo cuotTnua No Frost o xwpog
KaT&WuEng mapapével xwpig mayo. Amoyugn dev
eival MAEov amapaitTnTn.

O1 peTwmkeéGg MAeUpeg Tou TePIPANpaTOg
BeppaivovTal ev pepel eAadp&, auTo epmodilel Tov
OXNUOTIONO VvEPOU CUPTTUKVWONG OTNV TTEPIOXN TNG
TOIHOUXOG TNG MOPTAG.

3e TTePITTWON TTOU 1 MOPTA TOU XWPOU KATAYUENG
Oev Eavavoiyel APECWG HETA TO KAEIOIPO, TTEPIPEVETE
HIX OTIYHR, HEXPI VX QvTIOTaOPIOTEI n uTToTTiEaN TTOU
TTPOEKUYE.
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PuOuion OspuoKpaoixg

AeiToupyiec cuvayepuou

Xwpog ouvrApnong

H Beppokpaoia pmopei va pubpiotei amo
+2 °C ¢wg +8 °C.

MatrioTe To MARKTPO pUBpIong Beppokpaciag xwpou
OuVTAPNONG > TOOEG GOPES, PEXP! VO puBpIoTEN N
emBupnTr BeppoKpACix TOU XWPOU CUVTHPNONG.

H TeheuTaia puBpiopevn Tip amoBnkeueTal oTn pviApn
Tng ouokeung. H puBpiopévn Beppokpaoia deixveTal oTn
€vdel€n BeppoKpaoiag TOU XWPOU CUVTHPNONG.

Xwpog d1xTAPNONG PPECKAOAC

H Beppokpacia otov xwpo diaTrpnong dpeokAdag eival
puBpiopévn ammd To epyooaTdaio axedov atoug 0 °C kai
av eivail duvaTov dev TTPETel Vo oAAAaXTEI.

2e TePIMTWON TOU OXNUATIOTEI TAYOG OTX TPOPIPK,
ptopeite v puBpioeTe oe upnAdTEPN Beppokpaaia. (BA.
"Mog Ba dlopBwoeTe poveg/-o1 g PikpoBA&Peg”.)

Xwpog KaTayuéng

H Beppokpacia pmopei va pubpioTtei amo
-16 °C ¢wg -24 °C.

MatrioTe To MARKTPO pUBpIong Beppokpaciag xwpou
KATAWUENG D> TOOEG GPOPES, HEXP! V& pUBIOTEI N
emBupnTr BepUoKPACIX YIX TOV XWPO KATAYUENG.

H TeheuTaia puBpiopevn Tip amoBnkeueTal oTn pvipn
TnG ouokeung. H puBpiopévn Beppokpaoia deixveTal oTn
€vdel€n BeppoKpaoicg TOU XWPOU KATAYUENG.
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ZUVAYEPMOG TTOPTAC

Av n ouoKeun gival avoIXTH YIX TTEPICOOTEPO AT €V
AETITO, EVEPYOTIOIEITAI O GUVAYEPHOG TTOPTAG (OIXPKES
nXNTIKO ofpa). Me kAgioipo Tng MOPTAG ) METNPX TOU
TAKTPOU ocuvayeppoU 1 amevepyotoieiTal Exva To
nxnTikd oripo.

ZUVAYEPHUOC BEPHOKPAOIS

O cuvayeppdg Beppokpaciag evepyoTioIEiTAl, OTAV N
Beppokpaoio oTov Xwpo KXTAWUENG eival TOAU uywnAn
KOl UTTXPXEl KIVOUVOG VIO TO KATEWUYHEVX TPOPIPK.

To mAAKTPO cuvayeppol & avaBooprver: Ta
KQTEWYUYPEVR TPODIPQ gival 1] ATV oTo TTaxpeABoOv o€
Kivduvo.

To mMAAKTPO cuvayeppol &X avaper: Aev un&pyel
KivOUVOG YIX TX KATEWUYPEVX TPODIPC.

Yrmodei&n

Mnv EavakaTayugete Ta picoemaywpéva 1 Teheing
Eemaywpeva KaTewuypéva Tpodipa. Movov adou Ta
HOYEIPEYETE, PTTOPEITE VA KATAYWUEETE EK VEOU TO ETOIYO

baynTo.
Mnv e§avTAnoeTe mAgov TN peyioTn di&pkelx
amoBrikeuong.

Xwpig KivOUVOo yIX TO KATEWUYHEVD TPODIPG O
ouvayeppOg pmmopei va evepyorroinBei:
OTav TiBeTal n cuokeun yia MpwTn Gop& o€
AeiToupyia.
KaT& Tnv TomoBéTnon pey&Awv moooTATWV VWTI®OV
Tpodipwv.
‘OTav n MOPTA TOU XWPOU KATXWUENG NTAV avoIXTh
yio pey&Ao dikoTnuao.

Amnrevepyormoinon ocuvayepuou

MaTrAoTe To MARKTPO cuvayeppol & yio va
ATTEVEPYOTIOINOETE TO TTPOEISOTIOINTIKO NXNTIKO GHO.



Q@EANIUO TIEPIEXOUEVO

Ta oToixeiax yiox To wpEApo Tepiexdpevo Ba Tax PpeiTe
pé€oa oTn ocuokeur oTnv mvakida TUTou (BA. Eikova oTo
KepaAaio "Ymnpeoia Texvikng e§umnpeTnong meAatwv”).

NMARpng ekueTxAAguon TNC
XWPNTIKOTNTXC TOU XWPOU
KXTAWYUENG

Mo va TommoBeTrioeTe TN peyIoTn MOCOTNTX
KXTEWYUYHEVWVY ayaxBwv, priopeiTe var adpaipeoeTe OAa T
pépn Tou e€omAiopoul. ToTe pmopeiTe va oToIfaEeTe T
TPpOPIpa ameubeiag oTa p&dIax Kol aTov TUBPEVR TOU
XWPOU KATAWUENG.

Agpaipeon pepwv e§omAiocpou

TpaPr&Te To doxeio KATEWYUYPEVWV TPODIPWV PEXPI TEPPT

TPOG To £EW, AVAONKWOTE TO PTTPOOTA KAl XPAIPECTE TO.

Yrodei&n

Mo Tnv TomoB€TNnNon Tou doxeiou KATEWYUYHEVWV TPODIiPwV
HE CUPTOPWTEG PAYEG TIPETTEI VX EXOUV TPAPnXTel Ol
pA&yeg Tpog Ta £Ew.

Mo va d1ornpnBoulv To GPpWHX, TO XPWHK KAl

N ¢peok&da TOTTOBETEITE TX TPODIPOA KOAK
OUOKEUOOPEVA I KaAuppeva. ETol amodelyovTai n
QVAPEIEN TWV YEUOEWV KOI O XPWHUOATIKEG XANOIWOEIG
TV TAXOTIKOV HEPWOV OTOV X®PO GUVTHPNONG.

Adrivete T (e0T& GAYNTA KO TTOTE VX KPUDTOUV
TPWTK K&I T TOTTOBETEITE HETK HECX OTN GUOKEUN.

Ynodeign

AmodeuyeTe TNV emadn peTa&U Twv Tpodijwv KAl Tou
omigBiou ToIXWPaTOG. AladopeTIKE JIATAPHOCETAI

n opaAn Kukhodopiat Tou xEPa.

TpOdIPa 1] CUCKEUKOIEG PTTOPE] VO TTAYWOOUV KXI VX
KoAArjoouv pe mayo oTo omicBio Toixwya.

Npooc€€Te Tic Lwveg YUENG OTOV XWPO
ouvTRAPNONG

Adyw TnNg KukAodopiag TOU XEPTK GTOV XWPO CUVTNPNONG
mpokuTTouv SiadopeTikEG Cwveg Yugng:

O1 yuxpoTepeg Cwveg eival 0To omioBio ToOIXWUX, 0T
oUPTAPWTA YUGAIVa p&dia Kal oTo doxeio
oepPipiopaTog.

Yrodei&n

AmnoBnkeueTe OTIG YuxpoTepeg Cwveg euaioBnTa
TPOPIpa (TM.X. Y&PIX, XANAVTIKE, KPEXG).

H BeppodTepn Cwvn eival oTo em&vw PEPOG TNG
TOPTAG.

Ymodei&n

>1n BeppdTepn Cwvn amobnkeleTe M. X. OKANPO TUPI
Kol BouTupo. To Tupi pmopei €Tl va avamTUuEel
TEPAITEPW TO XPWHE TOU, TO BOUTUPO TTAPAHEVEI
HOXAGKO.

Xwpog cuvrApnong

O xwpog ouvTrpnong eivai 0 1I0aVIKOG XwpoG PUAXENG yiax
ETOINX PAYNTR, XPTOOKEUXOPATX, KOVOEPPEG, YOAX
efamopé kKo OKANPO TUPI.

KT Tnv armoOnkeuon MPOCEXETE T
e&Ng

AmoBnkeueTe ppéoka, &BiIkTa TpOPIpa. ETOI
SlxTnpPEeiTal yIx yeyaAUTepo dIXOTNHO N TTOIOTNTX
Kol N ppeoKAOQ.

2g ETOIPX TTPOTOVTX KO TUTTOTTOINUEVA TPOPIP
mpoaoé&Te TNV nuepopnvia av&Awong n Tnv
nuepopnvia Angng mou diveTal amd Tov
KXTXOKEUGOTH.
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Taxeia Yuén

KoaTd Tnv Taxeia wu&n wuxeTal o xwpog ouvTripnong yix
mep. 6 wpeg oTNV 0600 To BUVATO XapnAdTEPN
Beppokpaoia. Katomv aAA&lel auTOPATX OTNV

Beppokpaoia mou pubpioTnke MPIV Ao TNV Tayeix Yun.

Evepyormoleite Tnv Taxeiax yugn m.x.:

mpIv TNV TomoBeTnon pey&dAwv moooTnTwV Tpodipwy.

ylx Tnv Taxeio gu&n moTwv.

Yrodei&n

Av gxel evepyomoinBei n Taxeia wu&n, ymopei va
epdavioTouv au§nuevol BopuPor AeiToupyiag.

EvepyoTmoinon Kol amevepyoTmoinon

MaTrnoTe To mMARkTpo Taxeia Yu&n Tou xwpou
ouvtipnong ¥k.

To MARKTPO avafBel, OTAV gival EVEPYOTIOINPEVN N TAXEIX
Wugn.

O xwpog dIxTAPNONG PPECKADAC

H Beppokpaocia otov xwpo diaTripnong ¢peok&dag
diatnpeitan kovt& otoug 0 °C. H xaunAr Beppokpacia
kol n 10avikn uypaoia Tou axgpa dixapaAifouv 1I0aVIKES
ouvBnkeg amoBrkeuong yix ¢ppeoua TPODIPX.

2710V XWPOo dIxTHPNoNG $peok&dAG YmopouV va
d1aTnEnBolv T TPpOPIPa I HEXPI KO TPEIG GOPEG
peyaAUTepn SIGPKEIO GPECKD o’ OTI OTNV Kavovikr ovn
OUVTNPNONG — YIO OGKOPX TTEPIOCOTEPN GPEOKAD,
BpenTikn afix kKol yeuaon.

Aoxeio d1XTAPNONG PPECKADIAC
To kAipa amoBrikeuong oTo doxeio dixTpPnoNng

dpeokadag mpoadepel Id0aVIKEG ouvBnKeg yia TN dUAXEN
Yoplov, KPEXTOG, XAAXVTIKWYV, TUPIOU KOl YEAXKTOG.
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Aoxeio uypaoiag

To doxeio uypaoiag kaAUunTeTan pe eva €181kd diATpo, TO
omoio BeATIOTOTIOIEI TNV KATAKPATNON TNG UYPXOIOG
agpa aTov xwpo amoBnkeuong. ETol emkpaTei oTo doxeio
uypaoiag, avAoya pe Tn ¢opTwon, Ewg kal 95% uypaocia
aépa. AuTO To KAipa amoBrikeuong mpoodEpel 1I0AVIKEG
ouvBnKeg Y GpEOKX HPOUTR, OOAETR, AaXAVIK,
CPWHATIKE XOPTA ] HAVITAPIX.

Yrrodei&eig

Mo Tnv 1I8avikn diaTpnon TnG TMoIOTNTAG KXI TOU
PWPATOG TOUG TX euaioBnTa oTo YUXOG PpouTx
(1. X. avavag, HTTAVAVEG, TATTAYIX KOl £0TTEPIDOEIDT)
kol Aaxavik& (1. X. HEMIT{&VEG, ayyouplq,
KOAOKUB&KIX, TITTEPIEG, VTOUATEG KO TATATEG) B
TPETIEl V& ATTOBNKEUOVTAI EKTOG Yuyeiou o€
Beppokpaoieg mepimou +8 °C ¢wg 12 °C.

Avaloya pe TNV mogodTNTa Kol Tx oy xB&x
amoBrikeuong PTTopEi VX OXNUOTIOTEI VEPO
CUMTTUKVWONG 0TO OOXEIO UYPACIXG. ZKOUTTIOTE TO
vVEPO CUPTTUKVWONG P’ €val OTEYVO TTaVi.

KaT&XAANAx yix TV armoOnkeucn cTov
XWPOo dIXTAPNONC PPEOCKXOAG:
210 doxeio dIATAPNONG PPECKADKG:

Wapl, Bahaooiva, Kpeag, XAAXVTIKY, YOXAGKTOKOMIK&
TPOIOVTX, ETOIUX pAyNT&.

210 doxeio uypaoiag:
Aaxavika (TmM.X. KXPOTX, OTTXPAYYIX, GEAIVO, TTP&GO,
maT{&pIa, pavITAPIK, £i0n A&xavou OTTWwG TT.X.

pTpOKoAo, kouvouTidi, Aaxavakia BpuEeAwy,
AaxavoyouAo)

SaAaTIKE (T1.X. BaAepi&va, KIOUTIEPYK, OIKOPE,
HOXPOUAI)

ApwpaTik& XOpTa (1M.X. &vnBog, paivTavog,
OX0IVOTTIPpa 00, BACIAIKOG)

®pouTa (€idn pn guxioBnTax 0TO WPUXOG, OTTWG TT.X-
HNAX, podaKIva, poupa, oTadUAIX)

Aixpkeiec amoOnkeuong (otoug 0 °C)

avaAoya UE TV XPXIKA TTOI0OTATX

®peoko yapl, Baxhaooiva £€wg 3 nuépeg

Moulepik, KpEaG (HayeIpeUTS/
YnTé)

€wg 5 nuepeg

Bodivo, xoipivo, apvi, ahavTIk& (o€
PETEQ)

€0G 7 NpePES

KamvioTtd wapl, pripokoAo ¢wg 14 nuepeg

ZaAaTIKE, GOIVOKIO, BEPUKOK,
dapP&OoKNVa

€wg 21 nuepeg

MaAako Tupi, yicxoUpTi, pulnBpa,
BouTupoyaa, kouvourtTidl

€wg 30 nuepeg




Xwpog KaTayuéng

Kataywuén ka1 armobnkeuon

XPNOIUOTIOIEITE TOV XWPO KATXWYUENGS

Mo Tnv amoBrikeuon KaTEWPUYPEVWV Tpodidwy.
Mo Tnv mapaokeur mayokuBwv.
Mo Tnv KaTawuén Tpodipwy.

Yrrodei&n

Mpooé&Te va givan TAVTOTE KAEIOTH N MOPTA TOU XWPOU
KaT&WUENG. Me avoixTh Tnv mMOpTa EEMAYDVOUV TX
TPOPIPX KOl 0 XWPOG KATAWYUENG KAAUTITETAI XTTO T U
OTPWHO TT&you. EKTOG auToU: ZmaTd&An evépyeiag Aoyw
peyaing kaTav&Awong peupaTtog!

Mey. amodoon KaTtayuéng

2ToIXEIO OXETIKX Pe TN HEYIOTN AmOd00N KATAYUENG
eVTOG 24 wpwv Ba Bpeite oTnv mvakidax Tumou (BA.
Eikova o1o KepaAaio "Ymnpeoia Texvikig e§umnpetnong
mehaTwv").

MpolUmoBeoceig yix TN MEY. ammodoon
KXTXWYUENGQ

EvepyotoinoTte Tnv Taxeia katayugn mpiv Tnv
TomoBeTnon Twv vorav Tpodipwv (BA. oTo KepdAaio
Tayxeia kaTawugn).

AdaipeéoTe T peépn Tou e€omAiopouU.

210IB&leTe T TPOPIPX armeuBeiag eM&vw OTH PpAPIX
KQI OTOV MUBPEVA TOU XWPOU KATAYUENG.
Ymodei&n

Mnv KXAUTITETE PHE KATEYUYHEVA TPODIPNX TN OXIOUN
aeplopol oTo omicBio ToixwHA.

KoTaylxeTe TIG pey&Aeg TooOTNTEG TPODIHWV KATX
mpoTipynon oto emavw p&dl. Ekei autd
KOTOWPUXOVTOI IDIXITEPD YPHYOP O KOI WG EK TOUTOU
emiong pe dixTrpnon Twv BPETTIKOV CUCTATIKOV
TOUG.

Ayop&X KATEWUYHEVWV TPOPIHWV

H cuokeuaoia dev emTpemeTAl VX €ival XOXAXTPEVN.

MpooéxeTe TNV nuepopnvia ARENG.

H Beppokpaoiax oTa YUYEIX TV KATAOTNPHATWOV
mwAnong mpémel va givail -18 °C 1} xapnAoTepn.

MeTadpEpeTe TA KATEYUYPEVK TPODIPX TTOU
AYOPXOATE KATX DUVATOTNTX OE HOVWTIKI] OXKOUAX
Kol TomoBeTroTe Ta Xwpig KXBuoTEpnon oTov XWPO
KXT&YUENG.

KXT& TNV TKKTOTTIOINON TTPOOEETE TX
e&Ng

KaTayuyxete pey&Aeg moootTnTeG TPODIHWOV KATH
mpoTiunon oTo enmavw pa&dl. Ekei auTd
KXTaWUXoVTal I0IXITEPK YPYOPO K&I WG EK TOUTOU
emiong pe diaTrpnon Twv BPENMTIKOV OCUCTATIKWV
TOUG.

TomoBeTeiTe TX TPODIPGK AMAWPEV PECTK OTOUG
XWPOUG I AVTIOTOIXX OTA OOXEI KATEYUYHEVQYV
Tpodipwv.

Yrodei&n

Ta Adn KATEYUYPEVD TPODIPa BeV ETMITPETETAI VX
€pBouv og eMadr HE TA VOTIX TPOPIPO TTOU TTPOKEITAI
va kKaTayuxBouv. Evdexopévwg peTaTomileTe T fdn
KATEYUYHEVO TPODIPX OTX GAA doxeia
KXTEWYUYHEVWOV TPOPipwy.

ATToOnNKeUON KATEWUYHEVWV
TPOPINWYV

EioayeTe T doxeix KATEWYUYHEVWOV TPOPipwV PEXPI TO
TEPHUA, YIX v dlxodpaxAileTan n ammpOoKoTTn KukAodopia
TOU OEPQ.
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KaTawuén vommov Tpopidwyv

Av TIpOKEITOI V& KaTawUEeTe TPOPIPQA, XPNOIYOTTOIEITE
pHOVOV PPEOKA KO XPioTNG TTOIOTNTAG TPODIPA.

Mo va diatnpnBei n BpemTikn aix, To &pwpX KAl TO
XPWHOX 000 TO JUVATOV KXAUTEPD, TX AaxavIK& B TTpémel
va CepaTiCovTal, mpoToU KaTawuyxBouv. Mo peMiTlaveg,
MTEPIEG, KOAOKUBIX KOl OTTXPAYYIX TO CePATIOPO OV
eivaul amapaitnTo.

BiBAloypadic OXETIK& Pe TNV KATAWUEN KA TO CEPATIOPO
Ba Bpeite oTa BiIBAIoTwAEi.

Ymodei&n

Mpooe€Te va pnv €pxovTal gg emadr Ta TPOPIPX TTOU
TTPOKEITAI V& KaTaWuxXBouv pe ndn KATeEPuypEva
TpodIPQ.

Mo karayugn eivar kaT&AAnAa:
ApTOOKEUXOPOTH, YEPIX KAl BXAXOOIVE, KPEXG,
KUVAYI, TOUAEPIKE, AaXOVIKE, dpoUTH, APWHATIKE
XOPTX, GBY& XwpPig TOo TOIPAl, YOAXKTOKOMIKK
mPOoTOVTX OTTWG Tupi, BouTupo Kot XAwpr pulndpa,
ETOIPX PAYNTA KXI TTEPICOEUPATA GAYNTOV OTTWG
ooUTIEG, HAYEIPEUTH GAYNTH, YNHEVO KPEXSG KA
p&pl, baynT& Ye TATATEG, COUPAE, OYKPATEV KO
yAukiopaTa.

Mo kaT&yu&n dev eival KaT&AANAa:

Eidn Aaxavik®v, Tax omoia KaTavaxAwvovTal ouvriBwg
WP, OTIWG OXAGKTEG 1] PATIAVEKIX, XPY& pE TO
TOOOAI, oTapUAI, OAOKANpa PNAX, axA&dIo Kol
podaKIVX, obIxTOBpaopEva afyd, yixoUupTl,
Euvoyalo, Euvr KpEPa YRAXKTOG, DPEOKIX KPEPT
YXAOGKTOG KOl paylovela.

ZUOKEUXOIX TWV KATEWYUYHEVWV
TPOPIpNWV

2UoKeUAleTE TO TPOPIPK KEPOOTEYWGS, OUTWG WOTE VX [N
X&Xoouv oUTE T YeUON TOUG OUTE TNV UYPOOix TOUG.

1. TomoBeTeiTe Tx TPODIYG PECT OTN CUOKEUQDIQ.

2. ThéCeTe Tn ocuokeuaoia, PEXPI Vo Byei 0 aEPOG.

3. KAeiveTe KOA& T CUOKEUAOICK.
4

Avayp&deTe OTN CUCKEUXOIX TO TIEPIEXOUEVO TOU
TTAKETOU KOI TNV NUEPOPNVIa KATRWUENG Tou.

KaT&AANAX YIX Th CUCKEUXOIX gival:

MAaoTikeg pepPpiveg, cwAnvoeldeiq pepPpaveg amod
TTOAUGIBUAEVIO, XAOUPIVOXOPTX, KOUTIX KATAWUENG
(T&mep KTA.).

AuT& Ta TpoTovTa Ba Ta BpeiTe OTA I0IK& KATOOTAPATA.

AKOXTXAANAX YIX TN OUGKEUXOIX EIVAI:

XapTi mepITUliypaTog, AadoxoapTo, oeAodpav, OXKOUAEG
OTMOPPIPHATWV, HETAXEIPIOHEVEG OAKOUAEG ATTO YAVIX.
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KaTt&AANAX yix To KAEICIHO TNG CUOKEUXCIAG Eival:

AxoTIX&KIX, TAKOTIKE KAITT, KAWOTEG, KUTOKOAANTEG
TaIvieg avBeKTIKEG OTIG XXUNAEG Beppokpaoieg n
ToPOUOIX.

T' avoiypaTa 0TIG OOXKOUAEG Kol 0TI OwAnvoeldeiq
pepBpaveg amo moAuaiBuAévio pmmopouv va
ouykoAAnBouv pe Tnv €1dikr cuokeur) BeppocuykoAAnong
HeUBpavav.

Xpovog d1IxTAPNONG TWV
KXTEWYUYHEVWV TPOPIHWV
H didpkeia diatrpnong eEaxpTaTal amo 1o €idog Twv
TPOGIPWV.
>e Beppokpaoia -18 °C:
PapIx, GAAGVTIKE, HOYEIPEPEVA AYNT,
KPTOOKEUKOHOTX KOl YAUKG:
HEXP! KOl 6 priveg
TUpPi, TOUAEPIKE, KPEXG:
HEXPI Kol 8 prveg
Aaxavik®, ¢pouTa:
pexp! kol 12 priveg

Taxeiax KXTAWPUEN

Ta TpodIPa TTPETEI VA KATAWPUXOVTAI 0G0 TO SUVATOV
TTOI10 YPYOPO PEXP! TOV TTUPAVA TOUG, WOTE

va diatnpnBouv ol Bitapiveg, n BpenTikni afia,

n epdpavion Kai n yeuon Toug.

EvepyoTioinoTe PePIKEG WPEG TIPIV TNV TOMoBETNON TwWV
voTiwv Tpodipwv Tnv Taxeio kKaTayugn, ®oTe va
amodeuxBei Tuxov avemBupnTn al&non Tng
Beppokpaoiag.

Mevika apkoUv 4-6 wPEG.

H ouokeur] doulelel peTa Tnv evepyoroinon adi&koma,
OTOV XWPO TNG KATAWUENG eMTUYXAVETO TTOAU XGHNAN
Beppokpaoia.

Av B¢éleTe va ekpeTaAAeuTEITE TN peyioTn amdédoon
kKaTayuéng, evepyomoinoTte Tnv Taxeia kaTayuén 24
wpeg TpIv TNV TommoBETNON TwV dpeokwv Tpodipwv.

Mikpég moooTnTeg Tpodipwv (Ewg kKo 2 kg) prmopouv va
KATAWUXOVTOI XWPIG TNV Taxeix KAT&WUEn.

Ynodeign

Av eivai evepyomoinpévn n Taxeio kaTayugn, ymmopei va
epdavioTolv augnuevol BopuPor KaTa Tn AeiToupyia.

EVSpVO'ITOiI’]OI‘] KXI (XTI'SVSpYO'ITOiI’]Oﬂ
MoaTAoTE To TAAKTPO TaXEIX KATXYUEN k.

Av givan evepyoroinuévn n Taxeiax katayugn, T0TE ival
GVOPUPEVO TO TTANKTPO.

H Tayeiax kat&yugn TiBeTan pet& amo mep. 2% nuépeg
AUTOPOTO EKTOG AEITOUPYIXG.



ATTOYUEN KATEWUYHEVWV TPOPIHWV

Avahoya pe To €i00G KOl TOV OKOTIO XPrONG PTTOPEITE VX
emAEEeTe avapeoa 0TI akOAouBeg BuVATOTNTEG:

oe Beppokpacia dwpaTiou

oTO Yuyeio

oTOoV NAEKTPIKO GoUpPVo, PE/XWPIG AVEHUIOTHP
Beppol agpa

® OoTOV GOUPVO PIKPOKUUAKTWV

A Mpoocoxn

Mnv EavakaTayugete Ta piooemaywpéva 1 Teheing
EeTTaywPEVO KATEWYUYPEVX TpOPIpa. Mdvov adol Ta
HOYEIPEYETE, YTTOPEITE VO KATAWUEETE EK VEOU TO £TOIYO
baynTo.

Mnv eEavTArioeTe A€oV Tn péyioTn dI&pKEIX
amoBrikeuong Twv Tpodipwy.

EEommAiopog

(0x1 og OAax Tax povTEAX)

FTuaAivo p&oi

Mo Tnv amoBrikeuon uynAwv ayabwv, propeitTe va
aM&EeTe Tn B€on Tou yu&Aivou padiou.

1. T Tnv adaipeon Tou yudAivou padiot Tpapnr&Te To
Ao&& TTpOG Ta TAVW KOl XPKIPESTE TO PE TPAPBNYHX
mpog Tx €€w.

2. MeTaTomioTe TIG TATEG.

S
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3. T Tnv emavaTomoBéTnon Tou yuaAivou padiol
TOTOBeTAOTE TO MPWTX TTAVW OTIG OTTiOBIEG TATIEG
KO KOUPTTWOTE KOTOTTIV UTTPOOCTA.

ZUPOMEVO YUKAIVO p&PI

To oupopevo yu&Aivo p&dl prropei yio peyaxAuTepn
EUKPIVEIX TWV TPOYiHWV V& TpaBIETAI TTPOG Ta £Ew.

.gj% H

A

W
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Aoxeio cepPipicpATOC ZUYKPA&TNON PIXAWV

2710 doxeio oepPIPIOCPATOG UTTOPEITE VO TTPOETOIPAXOETE H ouykp&Tnon diahav epmodilel TNV avaTpoTr TOV
baynT&, m.X. GAAQVTIKE 1] TUPIK, VO Ta ammoBnkeuoeTe dIXADV KAT& TO GVOIYPX KXl KAgioIPO TNG MOPTAG.
OTO Yuyeio Kol vax Ta oepPipeTe.

Yrrodei&n

Mo va amodlyeTe Tn peT&doon oopng Kol yeuong,
KXAUTITETE TX TPODIPA pe TTAXOTIKI) PpEPBPGvN.

1
v

TumomoInMEVO BOXEIO YXOTPOVOMIXG

270 TUTTOTTOINPEVO DOXEIO YROTPOVOUIOG PTTOPOUV VA
amoBnkeuToUV TPpOPIPa kol va TormoBeTnBouv oTov Xwpo
OUVTHPNONG HE OIKOVOUIG XWPOU.

P&@1 KpXOI0U KXl CXPTTAVIXG

270 p&PI KPAOIOU KO OXPTIAVING PTTOPEITE VO armoBeoeTe
b10Aeq pe aodp&Aeia. Av Xpel&leoTe XWPO YIok GAAX
TPODIUA, prTopeiTe va avadITTA®oeTe To HETAAAIKA TOE
TPOG T TAVW.

sSSSSSSsSSo
XX\\\\'\\\&X
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KAMPOK®OTO p&PI

Mo va givanl duvaTn n apaipeon Tou KAMIPOKwTOU pagdiou,
TIPETTIEl VO XPAKIPECETE TMPWTO TX TUTTOTTOINUEVD BoYEiX
YOOTPOVOHIXG.

Avaonk®oTe PTIPOOT& TO KAIPOKWTO p&odl, TpaPBrnETe T0
mPog T €Ew Kol OTPEWTE TO OTO TTAGI TTPOG TX EEw.
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MeTaTpoTIi} TOU KAINXK®WTOU paPpioU

Av BéleTe va xpnaoipomoinoeTe k&moio &AAo peyeBog Tou
TUTTIOTIOINHUEVOU OOXEIOU YOOTPOVOUIXG, HTTOPEITE V&
aA&EeTe TIg BEOEIg TWV CUYKPATNCEWYV.

e

R

Aoxeio mayoKUBwv

MepioTe To doxeio MayokUBwWV KATK T ¥4 pe mdoipo vepd
Kol TOTTOBETOTE TO OTOV XWPO KAT&GYWUENG.

ZeKOAATE TO TUXOV KOAANUEVO Boxeio TayoKUPBWY HOVO
pe apBAU avTikeipevo (AaBr) kouTaAiol).

Mo va EeKoAANOOUV T TTAYGKIX, KPXTHOTE TO DOXEIO
ToyoKUBwV yix Aiyo K&TW o To TpEXOV vepd TNG
Bpuong n AuyioTe To eAadpp.

MayokuoTn
(av mapadideTon pali, o aplBpog Tepaxinv dixdpopeTikOg)

2e mepinmTwaon 81aKOTNG peupaTog 1 BA&BNG

n mayokUoTn kaxBuoTepei TNV &vodo Tng Beppokpaoiag
TWV AMOBNKEUPEVWV KATEWUYPEVWV Tpodipwv. H
pHeyaAUTepn BIGPKEIX amOBrKEUONG ETITUYXAVETOI, OTAV
n mayokuoTn TomoBeTnBei oTo MAvVW dIAPEPIOP
ameuBeiag M&vw 0T TPODIPA.

H mayokUoTn propei emmiong va adaipebei kol va
XpnoipgotmoiBei yio Tnv mpoowpivr diaTrpnon Tng Ywu&ng
TPOGIPWV TT.X. O€ TOKVTO-YUYEIO.
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2BAOCINO KOI HXKPOXPOVIX BEon TNG
CUOKEUNG EKTOG AeiIToupyiag

O£0Nn TNC CUOKEUNC EKTOC
AsiTOoUupyiag
MNaTAoTe To MARKTpo On/Off (.

H évdel€n Beppokpaoiag ofrjvel Kl TO YUKTIKO PNXAVNUX
OTTEVEPYOTIOIEITAI.

Makpoxpoviax O€on TNG OUGKEUNG
EKTOG AsITOUPYIXG

‘OTav dev TTPOKEITAI VX XPNOIPOTOINCETE YIX peY&AO
XPOVIKO SIXOTNHO TN CUCKEUN:

1. O¢£TeTe T CUOKEUN €KTOG AelToupyiag.

2. By&lete To dig amo Tnv mpila ) kaTeB&oTE TNV
aop&Aeia.

KaBapiote Tn cuokeun.

AodnoTe avoixTr TNV MOPTA TNG CUOKEUNG.

Ammoyuén

Xwpog cuvTApnong Kol d1xaTRpnong
PPEOKAOAGC

Evw n ouokeun BpiokeTal oe AeiToupyia, oxnuaTifovral
oTo omicB10 TOIXWHO TOU XWPOU CUVTIPNONG OTAYOVEG
vepou amoyugng n mayvn. Emeidn to omicBio Toixwua
oTIMOYUXETAI QUTOHOTX, OEV EIVAI XMAPAITNTO VO
OTMTOPKPUVETE TNV TTAXVN ] TIG OTAYOVEG TOU VEPOU
amoyu&ng. To vepo amoywugng peel SIPECOU TNG
udpopPPONG KXI TNG OTNG KIMOCTPAYYIONG OTO JOXEio
eEaTpiong, omou e&aTpileTal.

Ymodei€n

AiaTnpeiTe TNV udpoppor KAl TNV O KTTOCTPAYYIONG
T&vToTE KABAPEG, YIa Vo pTTopei To vepd TNG amoyuéng
va peel avepmodioTa.
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Xwpoc KaTxywyuéng

X&pn oto unepauTdpaTo cuoTnua NoFrost o xwpog
KaTayugng mapapével xwpiq mayo. Amoywugn dev eival
mAgov amapaiTnTN.

KxOapiogog TNnG OUGKEUNG

A MNpocoxn

Mn xpnoipomoinoete SIXAUTIKA KOl HEOX
kaxBapiopoU mou Tepigxouv &ppo, XAwpidio ) o&ea.

Mn xpnoiporoleite dIABPWTIKG GHOUYYXPIX 1)
odouyy&pix TTou dNPIOUPYOUV QPUXEG. ZTIG
peTaAAIKEG empaveleg Ba pmopoloe va TPokAnBOei
dixBpwan.

Mnv mAgveTe TTOTE padIx Ko dOXEIX TNG CUOKEUNG
oTo TMAUVTHpPIO M&TWV. T pepn auT& eivar duvaTdv
va mapopopdwbouv!

AkoAoubBnroTe Tnv €&€rg diadikaaoia:

1. Tpiv Tov KaBapIopd BETETE TN CUOKEUN EKTOG
AeiToupyiag.

2. By&Ate 10 ¢1g ammd TNV TPIidx 1] ATTEVEPYOTTOINOTE TNV
agdpaAeio.

3. AdaipéoTe Tx TpOdIYa Kol aTToBnKeloTE TO O€
0pooepo pepog. Ba&ATe Tnv mayokUoTn (v u&pxel)
EMAVW OTX TPOPIYA.

MepipeveTe, PEXPI VX AEIWOEI TO OTPWHO TTAXVNG.

KaBapiCeTe Tn cuokeun pe éva pahako mavi, xAixpo
vepd Kol Aiyo ammoppuUTTaVTIKO TTAUCIHATOG TATWY HE
oudeTepo pH. To vepd mAUong dev emTPETETAI VX
die100uoel oTov QTIPS ) v dB&oel diapEaou TNG
OTING aMmooTPAYyYIong oTo doxeio eE&TIONG.

6. ZkoumileTe TNV TOIHOUXO TNG TTOPTOG PE TTAVI
Bpeypévo povo pe kaBapd vepo kal Tnv TpifeTe
KXTOTIV KXAK pe OTEYVO TTavi.

7. MeTd Tov KaBapiopd: EMAVAOUVOEETE T CUOKEUN)
Kol Tnv BéTeTe Ml oe AeiToupyia.

8. EmavaTtomoBeTtrioTe Ta TpOdIpa.



Ymrodei&eic

H udpoppon dioxéTeuong vepou A pmopei va
adaipebei yia Tov kaxBapiopo. KabBapileTte Tnv
udpoppdn vepwv amoYu&ng Kal TNV o)
ATTOOTPAYYIONG TAKTIK& PHE HTTAXTOVETEG, WOTE VX
HTTOpEl VO eKpEEl TO vEPO amOYPuENg.
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-

®) s
Y —

H t&ma oTnv omr) amooTp&yyiong Tou XWPOou
OUVTAPNONG TIPETTEI YIX TEXVIKOUG AOYyouq
AeiToupyiag va emavaTomoBeTeiTOl HETK TOV
KaBapiopo.

EEommAiopog

Mo Tov KaBapPIoPo adaipeaTe OAX T PETABANTE péPN
TNG CUOKEUNSG.

SUPOMEVO YUKAIVO paQI

1.
2.

AdaipeoTte To doyeio oepPipiopaTog.

AUoTe To yudAivo padi ammd TIG payeg
AVXONKOVOVTAEG TO PUTTPOOTA.

Avoonk®moTe Tow To YUXAIVO pad1 KOl dpaIpECTE TO
pE TPGAPBNYHX TTPOG Ta EPTTPOG.

Yrmodei&n

Mo Tnv TomoB€TNoN TOoMOBETIOTE TO CUPTAPWTO YUKAIVO
PadI TPOTX TTIOW ETMAVW OTIG PAYEG KAI HETA KOUPTIWOTE
TO UTIPOOTA.

KAIHOKWTO p&PI

Mo va apaipeceTe To KAIJAKWTO padl QVXONK®OOTE TO
HTTpOOTd, TPOPNETE TO MPOG TO EPTIPOG, KATEB&KOTE TO
KO OTPEWYTE TO OTO TMAKI TPOG TA €Ew.

Mo Tnv TomoBéTnon wbnoTe 1o KANIPaKWTO p&dI TPHTX
oTIg otioBieg umodoxEg Kal peT& amoBeaTe TO.

SSSSSSo
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Aoxeio d1xTAPNONG PPECKADAC KAl DOXEIO UYPACIAG

Mo Tnv adaipeon Tpapri&Te To doxeio Mpog Ta €€w,
KNIVETE TO TTPOG TX EPTTPOG KO AVXONKWOTE TO.

Mo Tnv elcaywyn TomoBeTrioTe To SoX€i0 PTPOOTE TTAVW
OTIG CUPTOPWTEG PAYEG KA OTTIPWETE TO HECX OTN
ouokeur]. To doxeio KoupTwvel pe TNV wOnNon peéox oTn
OUOKEUN).
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Apaipeon Tou QiATpou uypaxociag

To ¢iATpO UYpECIaGg TTAVW IO TO OOXEIO UYPATIaGg
prmopei va adaipebei yia Tov kaxBapiopd. ' auTo
adaxipéoTe MPOTX TO doxeio uypaoiag kol Tpafrn&re To
oiATpo uypaoiag Mpog Tx €Ew. ZNKWOTE TO KXAUPPX TOU
oiATpou kol adaipéoTe To PiATpo. KabBapioTe pe xAiapo
vEPO, OTEYVWOTE TO KXI EMAVACUVAPHOAOYOTE TO.

AQaipeon TWV CUPTAPWTWV PAYWDV

1. TpaPni&Tte Tn oupTapwTr p&YX TTPOG To £EW.

2. QBeite Tnv aop&Aion oTnv kKaTelBuvon Tou BEAoug.
3. AlveTe Tn oupTAPWTN PAYS GO TO TOW PTTOUAOVI.
4

2upnTUOOETE TN CUPTAPWTN PAYX, TAVW XTTO TO
mow Pmmouldvi TNV wBeiTe TPOG Ta TTIOW KAl TNV
EekoupmwveTe.

A@aipeon 60XEioOU KATEWUYHEVWOV TPOPIiHWV

TpaPri&Te To SoxEi0 KATEWUYHEVWVY TPOPIHWV PHEXPI TEPHX
TPOG TX €W, AVAONKWOTE TO UTTPOOTA KXl XPAIPETTE TO.

Ynodeign

Mo Tnv TomoBéTnon Tou doxeiou KATEWUYHEVWV TPpOodidwy
HE OUPTAPWTEG PAYEG TIPETTEI VO £XOUV TPAPNXTEI Ol
PAYEG TTPOG T £EwW.

P& mépTag

AvaonkwoTe To p&PI TNG MOPTAG KO PAKIPECTE TO.

TomoB£TNON TWV CUPTAPWTWV PAYWDV
1. EmBétete Tn oupTapwTh p&ya o€ avolypEvn
KXTXOTAON EM&VW OTO EPTIPOCOI0 PTTOUAOVI.

2. T va koupmwoel, TPABAETE TN CUPTAPWTH PAYX
ehadp& MPoGg T EPTIPOG.

3. TomoBeTeiTe TN ocupTapwT p&ya aTo omicBio
pTTOUAOVI.

4. QBeite TNV acp&Aion TPOG T TioW.
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Ocueg

2¢& TEPIMTWON TTOU SIATTIOTWOETE DUOKPECTEG OOPEG:

1.  AmevepyomoigioTe T ouokeun pe 1o mMARkTpo On/Off

AdpaipeoTe OAX T TPOPIPX XTTO TN CUCGKEUT.
KoaBapioTe Tov ecwTepikd xwpo (BA. KaBapiopog
OUOKEUNG).
KaBapiCeTe 0OAeg TIG ouoKeEUTIEG.
2ZUOKEUKOTE OEPOOTEYWG TX TPODIPX HE EVTOVEG
00MEG, MOTE VO EPTTODIOTEI O OXNUATIOPHOG OCPMV.

6. EmavaBéoTe Tn ouokeur oe AsiToupyia.
ToaKkTOTOINOTE T TPODIPX.

8. MeT& amno 24 wpeg eAEYXETE, AV OXNUATIOTNKAV €K
vEOU OOpEG.

9. AA\N&ETE TO PiATPO OOPWV.
To ¢iATpo oopwV BpiokeTal Miow amd To doxeio
dratrpnong ¢peok&dag. Ededpika didTpax
draTiBevTau amd TNV appddia Yrinpeoia TEXVIKAG
eEunnpeTnong meAaTwv.

dwTiopocg (LED)

H cuokeun oag eivail e§omhiopévn pe ¢pwTiopo LED.

Emokeuég auToU Tou €idoug PWTIOPOU ETITPETTETAI

va eKTEAOUVTOI HOVOV GO TNV UTINPECIQ TEXVIKNG
eEuTNPETNONG MeEAaT®V 1 amd e5oUCI000TNPEVO EIBIKK
KATAXPTIOUEVO TTPOCWTIIKO.

'ETol ymmopeiTe vt €EO0IKOVOUNOCETE
EVEPYEIX

TomoBeTrioTe Tn cuokeur) og oTeyvo, aepilopevo
xwpo! H ouokeun dev mpémel va BpiokeTal
ekTeBeIpEvn oTnv &peon nAIakn akTivoBoAict oUTe
KovT& o€ Tinyr BeppoTnTag (m.X. kaxhopidep,
NAEKTPIKN Kouliva).

XpnoipomoinoTe eVOEXOPEVWG HOVWTIKI TTAGKX.

Adrivete T (e0T& TPOPIPX KT TTOTK V& KPUWMOOUV
TPWTAK K&l HETX Tax PAleTe HEOK OTN CUOKEUN.

TommoBeTeiTe T KATEYUYPEVA TPODIPX VI
Eem&ywpa €O OTOV XWPO CUVTAPNONG KXI
ekpeTaAAeuTeiTE £€TOI TO PUXOG TOUG yIax TNV Yuln
Tpodipwv.

AvoiyeTe TNV OUOKEUN 0G0 TO BUVATOV YIX HIKPOTEPO
XPOVIKO dI&OTNHA.

Mo va epmodioeTe Tnv Tayeiax avodo TnNG
Beppokpaociag Twv Tpodipwy oe evdexOPevn dIKKOTH
pelpaTog ) BA&PN, B&ATe TIg MayokUuoTeg ameubeiag
TOVW OTX TPOGIPX OTO TTAVW OIXPEPIOP.

Mpooe€Te va eivan m&vToTE KAEIOTH N TTOPTK TOU
XWPOU KaTayu&ng.
H di&tagn Twv pepwv Tou eEomAiopou dev

emnpe&fouv kaBoAou Tnv amoppOPnCon EVEPYEIRG
TNG CUOKEUNSG.

Mo va amogpelyeTe TNV auENPEVN KATAvaAwon
pelpaTOG, KXBAPIleTE TO GVOIYUA XEPICHOU KO
eEaepiopol KAT& JIKOTHPATX e TIVENO 1] HE TNV
NAEKTPIKI OKOUTIX.

OopuPBol AeiToupyiag

2uvnOiocuevol BopuBol AsiToupyiag

XaunAog 66puBocg

O1 kivnTrpeg AeiToupyouUv (TM.X. YUKTIK& OUYKPOTAHOTX,
GVEHIOTNPCG).

OopuBog avaBpacuoU, youpyoupioHaTog N Bouiocua
Por] Tou YuKTIKOU peuoToU PEOa OTOUG OCWANVEG.
Bpaxug HETXAAIKOG RXOG

O KIvNTAPaG, o1 dIXKOTTEG 1} O pYVNTIKEG BaABideg

EVEPYOTIOIOUVTAI/ ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.

KpoTog

AigEayeTan n autdpaTn amoYuln.
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Ammopuyn fopuBwv

H cuokeun dev BpiokeTal oe emimedn 0€on

Moapakaholpe euBUYPAPPIOTE TNV KOYXN EVTOIXIOHOU PE
Tn BonBeia aAdadiot. XpnoipoToinoTe yI' GUTO TX
BIdwTa mOdIx TNG KOYXNG N PAATE KATI ammd KETW.

Nwc Ox dlopOwoeTe povecg/-o1 6xg
HIKpoBA&Beg

TXAKVTEUOHUEVA | HAYKWHEVX SOXEIX i) pAPIX

MapakaheioBe va eAéyEeTe OAa Ta adpaipoUpeva Pepn
TNG OUOKEUNG KXl EVOEXOUEVIG VX Ta TOTTOBETNOETE €K
véou.

Aoxeix HEOX OTN GUOKEUN EPATITOVTXI

MeTaTomioTe eAadp& T SOXEIX VO PNV EHATTOVTAI.

MpoToU kKaAeoeTe TNV utinpeaia TeXVIKNAG eEuTNPETNONG TTEAXTOV:

E€eT&oTe, pnmwg pmopeite Baoel Tov akoAoUBwv ummodeifewv va diopBwoeTe o1 idieg/o1 Tn BA&PN.

2e mepIMT®WOeIG (TNONG CUPBOUANG ammd Tnv uTNpPedia TEXVIKNG eEUTINPETNONG TTEAXTWV, TTPETTEl VO avaA&PeTe €0€ig T
€€00Q — aKOPN KAl KXT& T OIGPKEIR 10XU0G TNG TapoXng dwpeav eyyunong!

BA&BN Méavn aurix

AvTigeTwTrTION

H Beppokpaaia amokAivel
10XUp& oo Tn puUBpIon.

2€ PEPIKEG TTEPITITWOEIG OPKEl Vo BECETE TN CUCKEUN)
yix 5 AeT&x €KTOG AeiToupyioag.

Av n Beppokpaaia givail TOAU uynAr, eAéyETe peTd amod
Aiyeg wpeg, av xel yivel mpoogyyion Beppokpaaiog.
Av n Beppokpaoia givain TTOAU xapnAr, eAéyEte Tnv
€MOWEVN PEPT TN BeppoKpaaia Eav.

O m&Tog TOU XWwpoUu
ouvTrpNnong eivail Bpeypévog.

Eivau Bouhwpévn n udpoppor vepav
amOYUENG 1) N OTTr) AMOOTPAYYIONG.

KaBapioTe Tnv udpoppor] Kai Tnv OTTr) AmocTpAYYIoNS
(BA. KaBapiopdg Tng ouokeung).

2TOV XWPO CUVTHPNONG
EMKPATEI TIOAU XOpNAN
Beppokpaoia.

‘Exel puBpioTei mMOAU xaxpnAn
Beppokpaaia.

PuBpioTe upnAdTepn Beppokpaaia.

To WUKTIKO pny&vnua TIBeTal  Zuxvo &voIyPX TNG CUOKEUNG.

Mnv avoiyeTe &okoma T GUOKEUT).

OO KaXl TTI0 CUXVA KOl Y1
TIEPIOOOTEPO XPOVO
oe AeiToupyia.

eival KaAuppéva.

Ta avoiypoTa aepiopol ko eEaepiopoU

ATopakpUvVETE TO EUTTODICK.

H cuokeur| dev €xel YUKTIKN

H ouokeun eivan amevepyoroinpev.

MorAoTe To MARKkTPo On/Off (.

armodoon. Aickor pelpaTog.

E€eTdoTe av un&pyel peUpoL.

O ¢wTiopog de AeiToupyei.

H aodaleia givai armevepyoroinuevn.

EAeyETe TNV aod&Aeior.

H evdeign dev avaBel.
mipido.

To ¢ig dev BpiokeTan kA& peox oTNV

EAéyETe av To dIg BpiokeTal owoT& pEca aTnv TIPIda.

H ouokeur| dev wiyel, n évdeign Eivau evepyomoinuévog o Tpomog

Beppokpaoiag kail To dwg eivan  Aeiroupyiag €kBeang.
OVOHPEVOL.

Kparére To TARKTPO cuvayeppou KX e

10 deuTepOAETTO TTATNHEVO, PEXPI VO NXOEI EVX O
empBePainong.

MeT& oo KEUTTOOO XPOVO EAEYXETE OV I CUCKEUN 0OG
Yuxel.

O ¢wTiopdg de AeiToupyel.

O ¢wTiopdg LED eivar xahaopévog.

BA. dwTiopdg (LED).

H ouokeun ATav avoixTr] yix oAU

pey&ho didoTnpo.

MeT& To KAEIGIPO KO TO &VOIYPO TNG CUCKEUNG O
dwTIopog EavavaPel.

O ¢wTIoPOG ATEVEPYOTIOIEITOI HETA OTTO

miep. 10 Aemtdx.

H évéeign Beppokpaaiag SuxvO GVOIYPO TNG CUCKEUNG.

Mnv avoiyeTe &OKOTIO Tr) GUOKEUT).

XWPOU CUVTHPNONG

avaBooprivel. Tpodipwy.

TommoBeTr|Bnke TOAU pey&An moooTNTX

Mpiv TNV TommoB&TNON MATrOTE TO TTANKTPO TAXEIGG

YuEng ¥ .

Ta avoiypaTa aepiopol ko eEaepiopol

eival KaAuppéva.

AmopakpuveTe To EUTTODIC.
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BA&BN

MBavn artix

AvTigeTWOTTION

270V XWpPOo dIxTrPNONg
dPeOKAONG EMKPOTEI TTOAU
uwnAi 1 TIOAU XopnAn
Beppokpaaia.

H otavTap puBpion givar oAU upnA&
TOAU XounA& puBuiopévn (.. oe
TTEPITITWAN TIXYOU OTOV XWPO dIXTPNCNG

bPEOKAOXG).

H Beppokpaaia aTov xwpo dixTripnong Gpeokadag
pmopei va puBpioTel Ko 2 BaBpideg uwnAdTEPA 1)
XopnAoTEPQ. Av ) BepUoKpaTia TOU XWPOU
ouvTtrpnong eival puBpiopévn otn PaBpida 4, TOTE 0
xwpog diaxtripnong ¢peokadag £xel Beppokpaaia
oxedov 0 °C.

1.

MorroTe To MARKTPO TaxEIoG YUENG Xwpou
ouvtipnong ¥ emi 3 deuTEPOAETIT, PEXP! VX
NXNOE! EVX OrHOL.

H évdeiEn Beppokpaaoiag Tou xwpou ouvtrpnong
TpePooPrivel.

AMGETE TN pUBUION pe Ta MARKTPa pUBUIONG
Beppokpaaiag € D.

BoBpida 2 - yuxpoTepn pubpuion

BoBpida 8 - n BeppoTepn pubuion

H puBpiopévn Beppokpacio armoBnkeueTon PeT™
amd eva AemTo.

To mpoeidomoinTikd oo Nel,
n evoei&n Beppokpaoiog
avaBoofrivel.

21OV XWPOo KaT&WuEng
EMKPATEI TTOAU UYNAR
Beppokpaaia. Kivbuvog yio Tax
KOTEWYUYHEVD TPODIPCL.

H mopTa Tou xwpou KaTayugng eival

QVOIXTH).

BA. Aeitoupyia ouvayeppou.

‘Exouv TomoBeTnBei povopiig oMK

TPODIYX YIX KOATEYUEN.

Yrnpeoix TEXVIKAC
MEAXTWV

eEumnp&eTnong

Tnv Yrnpeoia Texvikig e§umnpeTnong meAaTwv oTnv
meploxn oag Ba Tnv BpeiTe oTov TNAEDWVIKO KAT&AOYO 1)
oTov Tivaka Pe TIG YTnpeaoieg Texvikng e§unnpéTnong
Tov mehaTwv pag. Mapakakeiobe va diveTe m&vToTe 0TNV
Yrnpeoia Texvikng eEumnpeTnong meAaTav Tov apiBud
mpoiovtog (E-Nr.) kai Tov apiBuo kataokeung (FD-Nr.).

AuTa T oToixeia Bax Tor BpeiTe oTnv mMvakida TUTTOU.

L\

MapakaheioBe va BonBrioeTe oTnv amoduyr Gokomwy
HETOKIVIOEWV, OiVvOVTAG TOUuG ap1BpoUG TTPoiovTog Kl
kaTaokeung. ETol e§oikovopeite T emimAéov €§oda TTou

TTPOKUTITOUV GO QUTEG.

EvToAn €mMoKeUNGg KXl CUMBOUAEC
oc niepinTwon BA&BNng

Ta oToixeia emKoIvwviag OAwv Tov xwpawv Ba T BpeiTe
oTov mivaka YTinpeoieg Texvikng eEunnpéTnong meAaTov
mou mapadideTal padi.

GR

18 182

AoTIKN XpEwon
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A\ Giivenlik ve ikaz bilgileri

Cihazi calistirmadan énce

Kullanma ve montaj kilavuzlarini dikkatlice
okuyunuz! Bu kilavuzlarda cihazin kurulmasi,
yerlestirilmesi, kullanilmasi ve bakimi ile ilgili
onemli bilgiler bulunmaktadir.

Uretici, kullanma talimatlarindaki bilgi

ve uyarilari dikkate almazsaniz, herhangi bir
sorumluluk lstlenmez. Tim belge

ve dokiimanlari sonradan kullanma
ihtimalinden veya cihazi satacak olursaniz,
yeni sahibi igin saklayiniz.

Teknik gilivenlik

Cihaz, cevreye zarar vermeyen ancak yanici
ozelligi olan az miktarda R600a soJutma
maddesi igermektedir. Cihaz tasinirken veya
monte edilirken cihazin sogutucu madde
sirkllasyon sistemindeki borularin zarar
gormemesine dikkat ediniz. Disari figkiran
sogutucu madde gbz yaralanmalarina neden
olabilir veya tutusup yanabilir.

Hasar durumunda

Acik ates veya alev kaynaklari cihazdan
uzak tutulmalidir.

Cihazin kurulu oldugu yer birkag dakika
havalandiriimalidir.

Cihazi kapatiniz ve elektrik figini ¢cekip
prizden gikariniz.

Yetkili servise haber verilmelidir.

Bir cihaz ne kadar fazla sogutucu madde
ihtiva ederse, kuruldugu yer de o derece
bliyliik olmaldir. Cok kiigiik yerlerde,
sogutma maddesi devresinde bir kagak s6z
konusu oldugunda, yanici bir gaz hava
karigimi olusabilir.

Her 8 gram sogutucu madde igin gerekli olan
yerin hacmi en az 1 m® kadardir. Cihazinizin
icinde bulunan sogutma maddesinin miktari,
cihazin i¢ kismindaki tip levhasinda yazihdir.
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Eger bu cihazin elektrik sebekesi kablosu
zarar gorirse, uretici, yetkili servis veya
benzeri ustalik 6zelliklerine sahip basgka bir
kisi tarafindan degistirilmesi gerekir. Hatali
veya gerektigi sekilde yapilmayan kurma
calismalarindan ve onarimlardan dolayi cihazi
kullanan kisi i¢in oldukga dnemli tehlikeler
ortaya cikabilir.

Onarimlar sadece lretici, yetkili servis veya
benzeri egitime sahip yetkili bir kisi
tarafindan yapilmahdir.

Sadece Ureticinin orijinal pargalari
kullanilmalidir. Uretici sadece bu pargalarda
glvenlik taleplerine uyuldugunu garanti eder.

Elektrik sebekesi kablosu igin bir uzatma
parcasi sadece yetkili servis lizerinden
alinabilir.

Kullanim esnasinda

Cihazin icinde kesinlikle elektrikli
cihazlar kullanmayiniz (6rn. isitma
cihazlari, elektrikli buz yapma makineleri
vs.). Patlama tehlikesi!

Cihazi temizlemek veya buzunu ¢ézmek
icin asla buharli temizleme cihazlari
kullanmayiniz. Buhar elektrikli pargalara
temas edebilir ve kisa devre olmasina
sebep olabilir! Elektrik garpma tehlikesi!

Kar, kiragi ve buz tabakalarini temizlemek
icin, sivri veya keskin kenarli cisimler
kullanmayiniz. Aksi halde cihazin
sogutucu madde borulari zarar gorebilir.
Disari figkiran sogutucu madde tutusup
yanabilir veya g6z yaralanmasina sebep
olabilir.

Cihazin iginde yanici tahrik gazi ihtiva
eden urinler (6rn. sprey kutulari) ve
patlayici maddeler bulundurmayiniz.
Patlama tehlikesi!

Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini ve bu
gibi pargalarini basamak niyetine veya
destek olarak kullanmayiniz.



Buz ¢6zme ve temizleme iglemi igin,
cihazin elektrik fisini prizden cekip
¢ikariniz veya bagli oldugu sigortayi
kapatiniz. Fisi prizden ¢ikarirken, figin
kendisi tutulmahdir, kablodan tutulup
gekilmemelidir.

Alkol orani yliksek olan sivi dolu siseleri
iyice kapatarak ve dik olarak buzdolabina
koyunuz.

Cihazin plastik pargalarina ve kapinin
contasina sivi ve kati yag degmemesine
O0zen gOsteriniz. Aksi halde bu pargalar
delinip asinabilir.

Cihazin hava giris ve ¢ikis delikleri
kesinlikle ortlilmemeli ve onleri
kapatilmamalidir.

Cocuklar ve tehlikeye maruz
kalabilecek kigiler i¢cin s6z konusu
olabilecek risklerin 6nlenmesi:
Cocuklar ve bedensel, ruhsal veya algisal
yetenekleri sinirli olan veya cihazin
guvenli kullaniimasi hakkinda yeterince
bilgisi olmayan kisiler tehlikeye maruz
kalabilecek kisiler olarak kabul edilirler.
Cocuklarin ve s6z konusu tehlikeye maruz
kalabilecek kigilerin tehlikeleri anlamis
olmasini saglayiniz.

Givenlikten sorumlu bir kisi gocuklari ve
tehlikeye maruz kalabilecek kisileri cihaz
kullanilirken denetlemeli veya onlara
rehberlik etmelidir.

Sadece 8 yasindan biyilik cocuklarin
cihazi kullanmasina izin veriniz.
Temizleme ve bakim ¢alismalarinda
cocuklari denetleyiniz.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina
kesinlikle izin verilmemelidir.

Sise ve kutu igindeki sivi maddeleri
(6zellikle karbonik asit ihtiva eden
icecekleri) dondurucu bdélimiinde
depolamayiniz. Sise ve kutular
patlayabilir!

Dondurulmus besinleri kesinlikle
dondurucudan cikarir gtkarmaz agziniza
almayiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

Ellerinizin uzun bir siire dondurulmus
besine, buza veya buharlastirici
borularina vs. temas etmesini dnleyiniz.
Donma yanigi tehlikesi!

Evdeki ¢cocuklar

Ambalajlari ve ambalaj pargalarini
gocuklara vermeyiniz.

Katlanan kartonlardan ve folyolardan
dolayl bogulma tehlikesi s6z konusudur!

Bu cihaz, gocuk oyuncagi degildir.

Kilit tertibati olan cihazlarda:
Anahtari gocuklarin erisemiyecekleri bir
yerde muhafaza ediniz!

Genel yonetmelikler
Cihaz,

besinlerin sogutulmasi ve dondurulmasi
icin kullanilir,

buz hazirlamak icin kullanilir.

Bu cihaz evde ve ev ortaminda kisisel
kullaniminiz i¢indir, ticari amagli kullanim igin
ongorilmemistir.

Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine
istinaden parazitlenmeye karsi korunmustur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazh§i
kontrol edilmistir.

Bu drin, elektrikli cihazlar igin gecgerli olan
guvenlik yénetmeliklerine uygundur
(EN 60335-2-24).

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla
2000 metre ylikseklikte kullaniimak lizere
tasarlanmistir.
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Giderme bilgileri

Teslimat kapsami

<» Yeni cihazin Ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj, cihazinizi transport hasarlarina karsi korur.
Ambalajda kullanilmis olan tiim malzemeler, cevreye
zarar vermeyen tiirdendir ve yeniden kullanilabilir.
Litfen siz de yardimci olunuz: Ambalaji gevreye zarar
vermeyecek sekilde gideriniz.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek igin, lutfen yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

<$» Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar, hi¢ dederi olmayan ¢op degildir! Cevreci
bir giderme isleminden gegirilerek, cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak lizere
degerlendirilebilir.

Bu iriin 2012/19/EU sayih Atik Elektrikli ve
Elektronik Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik (Tilirkiye Resmi
Gazetesi N0:28300 Tarih: 22.05.2012) Avrupa
genelinde gegerli olan, uriinlerin geri toplanmasi
ve geri donistirilmesi ile ilgili yapiyi belirtir.

A Uyari

Eskimis ve artuk kullanuImayacak cihazlarda:

1. Elektrik figini ¢ekip prizden ¢ikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte cihazdan
ayiriniz.

3. Cocuklarin cihazin igine girmesini zorlagtirmak
icin, raflari, gekmeceleri ve esya gozlerini
cihazdan gikarmayiniz.

4. Cocuklarin eskimis cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz. Bogulma tehlikesi!

Sogutma cihazlarinin iginde sodutucu maddeler vardir,
yalitim tertibatlarinda ise izolasyon gazlari vardir.
Sogutucu maddeler ve gazlar uzmanca giderilmelidir.
Eski cihaz uzmanca ve gevreye zarar vermeyecek
sekilde giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirkiilasyon borularinin zarar gérmemesine dikkat
ediniz.
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Ambalajdan cikardiktan sonra, tim parcgalari olasi
transport hasarlari agisindan kontrol ediniz.

Sikayet veya itiraz s6z konusu oldugunda, litfen cihazi
satin aldiginiz yetkili saticiniza veya yetkili servisimize
basvurunuz.

Teslimat kapsami, asagidaki parcalardan
olusmaktadir:

Ankastre cihaz

Donanim (modele baglh)

Montaj malzemelerini igeren torba
Kullanma kilavuzu

Montaj kilavuzu

Yetkili servis defteri

Garanti ekleri

Enerji tiiketimi ve galisma sesleri ile ilgili bilgiler



Mekan sicakligina
ve havalandirmaya dikkat edilmelidir

Mekan sicakligi

Bu cihaz belli bir klima sinifi igin tasarlanmigtir. Klima
sinifina bagl olarak bu cihazi su gevre sicakliklarinda
kullanabilirsiniz.

Klima sinifi Kabul edilebilir mekan sicakligi
SN +10 °Cile 32 °C
N +16 °Cile 32 °C
ST +16 °Cile 38 °C
T +16 °Cile 43 °C

iklim sinifi tip levhasinin tizerinde bulunur.

=

Bilgi

Cihaz, bildirilmis klima sinifina ait oda sicakligi
sinirlari dahilinde, sahip oldugu tiim iglevleri ile galigir.
Egder SN klima sinifina dahil olan bir cihaz daha soguk
oda sicakliklarinda igletilirse, +6 °C'ye kadar cihazda
herhangi bir hasar olmayacagi garanti edilir.

Havalandirma

Kompresdriin havalandiriimasi sadece tabandaki
havalandirma 1zgarasi lGizerinden gergeklesir.
Kesinlikle havalandirma izgarasinin lizerini értmeyiniz
veya 6niline herhangi bir engel koymayiniz. Aksi halde
kompresoriin daha fazla galismasi gerekir ve bu da
elektrik tiketimini ylkseltir.

Cihazin kurulacagi yer

Cihazin kurulacagi yerin kuru ve havalandirilabilen bir
yer olmasi gerekir. Gilines i1sinlari dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz elektrikli ocak,
firin, soba, kalorifer vs. gibi sicaklik olusturan
cisimlerin ve 1s1 kaynaklarinin yanina veya yakinina
kurulmamalidir. Eger cihazin bir is1 kaynaginin yanina
kurulmasi kaginilmazsa, uygun bir izolasyon plakasi
kullaniniz; ya da 1s1 kaynagina asagida belirtilen asgari
mesafelerin olmasina dikkat ediniz.

Elektrikli veya gazli ocaklara: 3 cm.

Gaz yagi ve kdmiir sobalarindan: 30 cm.

Cihazin elektrik sebekesine
baglanmasi

Cihazi kurduktan sonra, galistirmadan 6nce en az
1 saat bekleyiniz. Transport esnasinda, kompresériin
icindeki yag sogutma sistemi icine dagilabilir.

Cihaz ilk kez devreye sokmadan 6nce, cihazin igini
temizleyiniz (bakiniz boliim "Cihazin temizlenmesi”).

Elektrik baglantisi

Priz cihazin yakininda ve cihaz kurulduktan sonra da
rahat ulasilabilir olmalidir.

Bu cihaz, koruma sinifi | tipi bir cihazdir. Cihazi
220-240 V/50 Hz alternatif akim tGzerinden, kurallara
uygun sekilde monte edilmis, toprak hattina sahip bir
prize baglayiniz. Priz, 10-16 A dederinde bir sigortaya
sahip olmalidir.

Avrupa llkelerinde igletilmeyen cihazlarda, bildirilen
gerilimin ve akim tiirliniin, sizin elektrik sebekenizin
dederleri ile uyusup uyusmadigi kontrol edilmelidir. Bu
bilgileri tip etiketi (levhasi) lizerinde bulabilirsiniz.

A Uyari

Bu cihaz kesinlikle elektronik enerji tasarruf prizlerine
baglanmamalidir.

Cihazlarimizin igletiimesinde sebeke ve siniis
kontrolli konvertisdrler kullanilabilir. Sebeke kontrolli
konvertisorler, dogrudan umumi elektrik sebekesine
baglanan fotovoltaik sistemlerde kullanilir. Umumi
elekrik sebekesine dogrudan baglantisi olmayan tekil
uygulamalarda (6rn. gemilerde veya dag evlerinde ya
da dag kullibelerinde), sinls kontrolli konvertisorler
kullaniimahdir.
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Cihaz ozelliklerinin 6grenilmesi

Bu kullanma kilavuzu birgok cihaz modeli igin

gecerlidir.

Modellerin donanim kapsami farkh olabilir.

Resimlerde farkliliklar olabilir.
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Sogutucu bdéimesi
Taze tutma b6lmesi

Dondurucu bdélmesi

Kumanda elemanlari
Acma/kapama tusu
Sogutucu bdlmesindeki cam raf

Gastronomi normuna uygun kap
donanimli kademeli raf

Sogutucu bdlmesi aydinlatmasi
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Servis ganakl disari gekilebilen cam raf

Taze tutma bdlmesi aydinlatmasi

Taze tutma kabi

Nem filtresi

Nem kabi

Dondurulmus besin kabi (kiiglik)
Dondurucu bdlmesindeki cam raf
Dondurulacak besin kabi (biyiik)
Kapi rafi

Buyulk sise rafi

Hava giris ve ¢ikis delikleri




Kumanda elemanlari

& " > -2422201816 °C [ %* > +23468 0 °C H

1 alarm” tusu » Cihazin calistiriimasi
lkaz sesinin kapatilmasi igin kullanilir ("Alarm

fonksiyonu” béliimiine bakiniz).

1. Cihazi Agma/Kapatma tusu (O ile devreye
2 Dondurucu bdlmesi hizli tusu % sokunuz.
Bir ikaz sesi duyulur, dondurucu bdlmesi isi

Hizl dondurmanin agilmasina ve kapatilmasina °ee ) i
derecesi gdstergesi yanip séner ve alarm tusu &

yarar (Hizli dondurma bdéliimiine bakiniz).

yanar.
3 Dondurucu béImesi isi ayar tusu > 2. Alarm tusuna & basildiktan sonra, ikaz sesi
Bu tus ile, dondurucu bdlmesinin 1s1 derecesi kapanir.
ayarlanir. Cihaz sogutmaya baslar. Cihazin kapisi agikken,

aydinlatma da aciktir.
4 Dondurucu bdélmesi 1s1 derecesi gostergesi

Isikli gésterge gubugundaki sayilar, dondurucu Fabrika ayari olarak asagidaki dereceler
bélmesindeki sogukluk derecesinin °C tiiriinden 6nerilmektedir:
degerine esittir. Sogutucu bdlmesi: +4 °C

5 Sogutucu bdlmesi hizli tusu ¥ Taze tutma bdlmesi: 0 °C’ye yakin
Hizli sogutmanin agilmasina ve kapatilmasina Dondurucu bdlmesi: -18 °C

yarar (Hizli sogutma bolimiine bakiniz).

isletme hakkinda bilgiler

6 Sogutucu bélmesi sicaklik derecesi ayar
diigmesi > . .

Devreye sokma isleminden sonra, ayarlanmis 1si

derecelerine ulasilincaya kadar birkag saat

gecebilir.

Bu siireden 6nce cihaza besin koymayiniz.

Bu tus ile, sogutucu béimesinin i1si derecesi
ayarlanir.

7 Sogutucu bdélmesi 1s1 derecesi gostergesi
Sayilar, sogutma bdlmesindeki isi Tam otomatik No Frost sistemi sayesinde,
derecelerini °C tiriinden gosterir. dondurucu bélmesinde buz olugsmaz. Boylelikle

artik buz ¢6zme iglemine gerek yoktur.
8 Calisma durumu gdstergesi . . . .
Gdvdenin 6n yizleri kismen biraz isitilir; boylelikle

kapi contasinin bulundugu alanda terlemeden
kaynaklanan su olugsmasi dnlenir.

Cihaz ¢aligtigi zaman, ¢aligma durumu
gostergesi yanar.

Dondurucu bdlmesinin kapisi kapatildiktan sonra
hemen tekrar agilamazsa, olugsmus olan vakum
dengeleninceye kadar, biraz bekleyiniz.
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Sicaklik derecesinin ayarlanmasi

Sogutucu bolmesi
Isi derecesi +2 °C ile +8 °C arasinda ayarlanabilir.

Sogutucu bolmesinde istediginiz i1s1 derecesi
ayarlanincaya kadar, sogutucu bélmesi isi ayar tusuna
> arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmig olan deder hafizaya kaydedilir.
Ayarlanmis 1s1 derecesi, sogutucu bdlmesi is1 derecesi
gostergesinde gosterilir.

Taze tutma bolmesi

Taze tutma bolmesindeki sicaklik, cihazin fabrika
gikisinda 0 °C civarinda ayarlanmistir ve miimkiin
oldugu kadar degistiriimemelidir.

Sogutulacak besinin lizerinde buzlanma veya kiragi
olusacak olursa, i1s1 derecesi daha sicak ayarlanabilir.
("Kiglik arizalari kendiniz giderebilirsiniz” bdliimiine
bakiniz.)

Dondurucu bdélmesi
Isi derecesi-16 °C ile -24 °C arasinda ayarlanabilir.

istediginiz dondurucu bélmesi i1s1 derecesi
ayarlanincaya kadar, dondurucu bdlmesi 1s1 ayar
tusuna > arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmis olan deder hafizaya kaydedilir.
Ayarlanmis 1si1 derecesi, dondurucu bélmesi isi
derecesi gostergesinde gdsterilir.

Alarm fonksiyonlari

Kapi alarmi

Cihazin kapisi bir dakikadan daha uzun bir siire agik
kalirsa, cihaz kapisi alarmi (slirekli ses) devreye girer.
Cihazin kapisi kapatilinca veya alarm tusuna 1
basilinca, ikaz sesi yine kapanir.

Isi derecesi alarmi

Is1 alarmi, dondurucu bdlmesi ¢ok sicak olunca ve
dondurulmus besinler igin tehlike s6z konusu olunca
devreye girer.

Alarm tusu & yanip séniiyor: Dondurulmus
besinler igin tehlike s6z konusu veya geride
kalmis bir siire iginde tehlike s6z konusu
olmustur.

Alarm tusu & yaniyor: Dondurulmus besinler igin
tehlike s6z konusu degil.
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Bilgi

Buzu ¢oziilmeye basglamis veya ¢ozilmis olan
besinleri tekrar dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz) yeniden
dondurabilirsiniz.

Azami depolama siiresini bu durumda tamamen
kullanmayiniz.

Dondurulmus besinler igin tehlike s6z konusu
olmadan, alarm su durumlarda devreye girebilir:

Cihaz ilk defa galistirildiginda.

Cihaza fazla miktarda taze gida maddeleri
konuldugu zaman.

Dondurucu bdlmesinin kapisi gok uzun bir siire
acik kaldiysa.

Alarmin kapatilmasi

ikaz sesini kapatmak igin "alarm” tusuna & basiniz.

Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile ilgili bilgi igin, tip
levhasina bakiniz (bakiniz resim bdlim "Yetkili
servis").

Dondurma kapasitesinin tamamen
kullanilmasi

Cihaza azami dondurulacak besin miktarinin
yerlestirilebilmesi igin, cihaz igindeki tim donanim
parcgalari ¢ikarilabilir. Besinler dogrudan raflar ve
dondurucu bdlmesi tabani lizerine istif edilebilir.

Donanim parcalarinin ¢ikariimasi

Dondurulmus besin kabini sonuna kadar disari ¢ekiniz,
on tarafini yukari kaldiriniz ve disari gikariniz.

Bilgi

Cekmece raylari olan dondurulmus besin kabini yerine
takmak igin, raylar disari gekilmelidir.

L




Sogutucu bolmesi

Sogutucu béimesi, hazir yemekler, hamur igleri,
konserveler, yagl kahve siiti (kondanse siit) ve sert
peynir i¢cin ideal muhafaza yeridir.

Depolama isleminde dikkat edilmesi
gerekenler

Taze, saglam besinleri depolayiniz. Boylelikle
kalite ve tazelik daha uzun korunur.

Hazir Griinlerde ve doldurma Urtnlerde, Uretici
tarafindan bildirilmis asgari kullanilabilirlik
tarihine veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.

Aromanin, renklerin ve tazeligin korunmasi igin,
besinleri iyi ambalajlanmig veya kapali sekilde
cihaza yerlestiriniz. Bdylelikle besinler arasinda
birbirlerine tat verme ve sogutma bdlmesindeki
plastik parcalarda renk degismeleri dnlenmis olur.

Sicak yiyecekleri ancak soguduktan sonra cihaza
yerlestiriniz.
Bilgi
Besinler ve cihazin i¢ arka yiizli arasinda temas
olmasini dnleyiniz. Aksi halde hava dolagimi kéti
etkilenebilir.

Besinler veya ambalajlar donarak cihazin i¢ arka
yuziline yapisabilir.

Sogutucu bolmesindeki soguk
kisimlara dikkat

Sogutucu béimesindeki hava sirkiilasyonundan dolayi,
farkli sogukluk derecelerine sahip kisimlar olusur:

En soguk alanlar, cihazin i¢ arka duvarinda, disari
cekilebilen cam raflar Gizerinde ve servis ganagi
icindedir.

Bilgi

En soguk kisimlarda hassas besinleri (6rn. balik,
sucuk, et) muhafaza ediniz.

En sicak alan kapida en Ust kisimdadir.
Bilgi

En sicak alanda 6rn. sert peynir ve tereyagi
muhafaza ediniz. Bdylelikle peynir tadini

gelistirmeye devam eder, tereyagi ise ekmege
siirtlebilir kivamda kalir.

—— |
W
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Hizli sogutma

Hizli sogutma fonksiyonunda, sodutcu bdlmesi yakl. 6
saat boyunca mimkiin oldugu kadar soguk yapilir.
Ardindan otomatik olarak, hizli sogutma
fonksiyonundan 6nceki ayarlanmig olan 1si1 derecesine

gegilir.
Hizli sogutma fonksiyonu 6rnegin su durumlarda agilir:

Cok miktarda besin yerlestirilmeden dnce.

icecekleri cabuk sogutmak igin.

Bilgi
Hizli sogutma devreye sokulmussa, daha fazla ve sesli
isletme giiriiltiileri veya sesleri duyulabilir.

Acilmasi ve kapatiimasi
Sogutucu bdlmesi hizli tusuna ¥ basiniz.

Hizli sogutma acik oldugu zaman, tus yanar.
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Taze tutma bolmesi

Taze tutma gekmecesinin 1s1 derecesi yaklasik

0 °C’de tutulur. Diislik 1s1 derecesi ve miikemmel hava
nem orani, taze besinlerin muhafaza edilmesi igin ideal
kosullar saglar.

Normal sogutma bdlmesine kiyasla, taze tutma
bélmesinde besinler {i¢ kez daha uzun bir siire
tazeligini kaybetmeden depolanabilir; daha uzun
tazelik, besleyici maddelerin ve tadin korunmasi igin.

Taze tutma kabi

Taze tutma kabi igindeki depolama iklimi, balik, et,
salam-sucuk, peynir ve siit muhafaza etmek igin
idealdir.

Nem kabi

Nem kabi, ilgili gozdeki hava nemini koruyarak
optimize eden &zel bir filtre ile kapatilir. Bdylelikle
nem kabl igcinde, besin doluluk miktarina bagl olarak
%95'e varan bir hava nemi elde edilir. Bu depolama
iklimi taze meyve, salata, otsu baharatlar veya
mantarlar i¢in ideal kosullar sunar.

Bilgiler

Soguk derecelere karsi hassas meyveler (6rn.
ananas, muz, papaya ve narenciyeler) ve sebzeler
(6rn. patlican, salatalik, kabak, biber, domates ve
patates), kalitenin ve aromanin en iyi sekilde
korunmasi igin buzdolabinin disinda, yaklasik

+8 °Cila 12 °C'de arasinda depolanmalidir.

Depolama miktarina ve depolanan besine gore,
nem kabi iginde su yogusmasi s6z konusu olabilir.
Yogdusuk suyu kuru bir bez ile silip gideriniz.

Taze tutmaya elverigli besinler:
Taze tutma kabi i¢inde:

Balik, deniz urinleri, et, sucu turd drinler, sit
Urtinleri, hazir yemekler

Nem kabi icinde:

Sebze (6rn. havug, kuskonmaz, kereviz, pirasa,
kirmizi pancar, mantar, 6rn. brokoli, karnabahar,
Briiksel lahanasi, alabas gibi turpgiller veya
hardalgiller)

Salat (6rn. Frenk salatasi, aysberg salatasi,
hindiba veya aci marul, yesil salata)

Otsu baharatlar (6rn. dere otu, maydanoz,
sogancik veya Frenk sogani, feslegen veya
reyhan)

Meyve (soguk derecelere dayanikli tiirler, drn.
elma, seftali, Gzlimsl meyveler, tizim)
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Depolama siireleri (0 °C’de)

Baslangictaki kaliteye gore

Taze balik, deniz triinleri azami 3 glin

Kanath hayvanlarin eti, et (pisirilmis/ azami 5 giin

kizartilmig)

Sigir, domuz, kuzu, sucuk turd triinler azami 7 glin
(dilim Griin)

Titsllenmis balik, brokoli azami 14 gilin

Salata, rezene, kayisi, erik azami 21 glin

Yumusak peynir, yogurt, stizme yogurt, azami 30 giin
yagsiz siit, karnabahar

Dondurucu bolmesi

Dondurucu bolmesinin kullanimi

Dondurucu bdlmesi.
Kiip buz Giretmek igin.

Besin dondurmak igin.
Bilgi
Dondurucu bdlmesinin kapisinin daima kapah
olmasina dikkat ediniz! Kapi agik oldugu zaman,
dondurulmus besinlerin buzu ¢dziiliir. Dondurucu
bdélmesi yogun buz tutar. Ayrica: Yiksek elektrik akimi

tiketiminden dolayl gereksiz enerji harcanmasi s6z
konusudur!

Azami dondurma kapasitesi

24 saat iginde elde edilebilecek azami dondurma
kapasitesi ile ilgili bilgiler igin tip levhasina bakiniz
(bakiniz resim bolim "Yetkili servis™).

Azm. dondurma kapasitesi icin on
kosullar

Hizli dondurma fonksiyonunu taze besinleri
yerlestirmeden 6nce devreye sokunuz (Hizh
dondurma béliimiine bakiniz).

Donanim pargalarini gikariniz.

Besinleri dogrudan raflarin izerine ve dondurucu
bélmesinin tabani lizerine diziniz.

Bilgi
Arka ylizdeki havalandirma deliklerinin 6niine

dondurulmus besin koyarak, havalandirma
deliklerini kapatmayiniz.

Dondurulacak besin miktari gok oldugunda,

oncelikle en list gozde dondurunuz. Besinler
orada daha ¢abuk ve bdylelikle daha hassas
dondurulur.



Besinlerin dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin satin
alinmasi

Ambalaj zarar gérmemis olmalidir.
Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.

Satis sandigindaki 1si derecesi -18 °C veya daha
soguk olmalidir.

Derin dondurulmus besinleri miimkiinse bir izole
eden poset veya ganta icinde sevk ediniz ve en
kisa zamanda dondurucu bdlmesine yerlestiriniz.

Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

Dondurulacak besin miktari gok oldugunda,

oncelikle en list gozde dondurunuz. Besinler
orada daha cabuk ve bdylelikle daha hassas
dondurulur.

Besinleri genis sekilde gézlere ya da
dondurulacak besin kaplarina yayiniz.

Bilgi
Onceden dondurulmus olan besinler, yeni
dondurulacak olan besinler ile temas etmemelidir.

Gerekirse tamamen donmus besinleri bagka
dondurulmus besin kaplarina aktariniz.

Dondurulmus besinlerin
depolanmasi

Kusursuz bir hava sirkiilasyonu saglayabilmek igin,

dondurulmus besin kabini sonuna kadar igeri siirliniiz.

Taze besinlerin dondurulmasi

Dondurmak igin sadece taze ve iyi besinler kullaniniz.

Besi dederinin, aromanin ve rengin miimkiin oldugu
kadar korunmasi igin, sebze dondurulmadan 6nce kisa
haglanmalidir. Patlicanlarda, biberlerde, kabaklarda ve

kuskonmazda kisa haglama islemi yapilmasi gerekmez.

Dondurma ve kisa hagslama hakkinda literatiir veya
bilgi kaynaklari igin kitapgilara bakiniz.

Bilgi

Dondurulacak besinlerin, dnceden dondurulmus
besinler ile temasini énleyiniz.

Dondurulmaya elverisgli besinler:

Hamur igleri, balik ve deniz Uriinleri, et, av eti,
kanatlilar, sebze, meyve, otsu baharatlar,
kabuksuz yumurta, peynir, tereyadi ve siizme
yogurt gibi sit Grlinleri, hazir yemekler, corba,
tirld, pismis et ve balik gibi yemek artiklari,
patates yemekleri, sufleler ve tath besinler.

Dondurulmaya elverisli olmayan besinler:

Yaprak salata, kirmizi turp, kabugu iginde yumurta,
tiziim, biitiin elma, armut ve seftali, kati pismis
yumurta, yogurt, kesilmis siit, krema, créme
fraiche ve mayonez.

Dondurulmus besinlerin
ambalajlanmasi

Besinleri hava giremiyecek sekilde paketleyiniz ki, tadi
bozulmasin veya kurumasin. Besinleri ambalajlamak
icin veya besin kaplarini kapatmak icin, saglga zararh
olabilecek malzemeler kullanmayiniz.

1. Besinleri ambalaja koyunuz.
2. Havayi bastirip bosaltiniz.

3. Ambalaji siki ve hava sizmayacak sekilde
kapatiniz.

4. Ambalaj lizerine igindeki besinlerin ismini ve
dondurma tarihini yaziniz.

Ambalaj olarak kullanilabilecek uygun malzemler:

Plastik folyo, polietilenden torba folyo, alliminyum
folyo ve dondurmak icin uygun kutular.

Bu rinleri ve malzemeleri ilgili alig verig
merkezlerinde bulabilirsiniz.

Paketlemek i¢cin su malzemeler uygun degildir:

Paketleme kagdidi, parsémen kagidi, selofan (jelatinli
kagit), cop torbasi ve kullaniimisg posetler.

Paket kapatmak icin uygun malzemeler:

Lastik halkalar, plastik klipsler, baglama iplikleri,
soguga dayanikli yapigskan bantlar veya benzeri
malzemeler.

Polietilenden torba ve hortum folyolari, bir folyo
kaynak yapistirma cihazi ile yapistirilabilir.

Dondurulmus besinlerin son
kullanma tarihi

Dondurulmus besinlerin dayanma siiresi,

-18 °C isI derecesi ayarinda:

Balik, sucuk, hazir yemek, hamur irinleri:
6 aya kadar

Peynir, kanatli hayvanlar, et:
8 aya kadar

Sebze, meyve:
12 aya kadar
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Hizli dondurma Dolap

Vitaminlerin, besi degerlerinin, goriinlisiin ve tadin (her modelde degil)
korunmasi igin, besinler miimkiin oldugu kadar hizli bir
sekilde ortalarina kadar tamamen dondurulmalidir.

Taze besin yerlestirmeden birkag saat dnce hizli Cam raflar
dondurma fonksiyonunu devreye sokarak, taze Yiiksek ebath sogutulacak besin depolamak igin, cam
besinler yer|e§t|rlld|§]|nde s6z konusu olabilecek rafin konumunu deg|§t|reb|||rs|n|z

istenmeyen bir 1s1 derecesi yiikselmesini 6nleyiniz.
1. Cam rafi disari ¢gikarmak igin, egik sekilde yukari
Genel olarak 4-6 saat kadar énceden galistirmak dogru gekiniz ve disari gikariniz.

yeterlidir.
\

Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra, kompresor

siirekli galisir ve dondurucu bélmesinde ¢ok diisiik bir a@§
dereceye ulasilir.
Azm. dondurma kapasitesini kullanmak istiyorsaniz, =)

taze besin yerlestiriilmeden 24 saat dnce hizli
dondurma fonksiyonu devreye sokunuz. y

Az miktarda besini (azami 2 kg'a kadar) hizli dondurma

fonksiyonunu kullanmadan dondurabilirsiniz. Qﬁ’

Bilgi
Hizli dondurma devreye sokulmussa, daha fazla =
isletme sesleri duyulabilir. >

A

Agllma5| ve kapatllma5| 2. Tikaglari ilgili yerlere takiniz.

Dondurucu bélmesi hizh tusuna % basiniz.

Hizli dondurma fonksiyonu acik oldugu zaman, ilgili

tus yanar. \
Hizli dondurma fonksiyonu, 2% giin sonra otomatik ,
olarak kapanir.

-«

Dondurulmus besinlerin buzunun \
¢coziilmesi ’

Besin gesitlerine ve kullanim amacina gore, su

olanaklar arasinda se¢gme yapilabilir:

°

Oda sicakliginda

Buzdolabinda 3. Cam rafi yeniden yerine takmak igin, 6nce arka

Elektrikli firinda, sicak hava ventilatéri tikaglar tizerine oturtunuz ve sonra on tarafi
kullanilarak/kullaniimadan yerlestiriniz.

® Mikrodalga firinda

A\ Dikkat

Buzu ¢oziilmeye baslamis veya ¢ozlilmis olan
besinleri tekrar dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz) yeniden
dondurabilirsiniz.

Bu durumda besinin azami depolama siiresini
tamamen kullanmayiniz.

82



Disari ¢ekilebilen cam raf

Disari gekilebilen cam raf, besinlere daha iyi
bakabilmek icin cihazdan disari ¢ekilebilir.

=

Sarap ve sampanya bdélmesi

Sarap ve sampanya bdlmesine siseleri glivenli bir
sekilde yerlestirebilirsiniz. ilgili yere baska besinler
yerlestirmek icin ihtiyaciniz olursa, metal diizenegi
yukari katlayabilirsiniz.

Servis canagi

Servis ¢ganadi iginde 6rn. salam-sucuk veya peynir
tirlerinden olusan besinler hazirlayabilirsiniz, soguk
depolayabilirsiniz ve servis yapabilirsiniz.

Bilgi

Besinlerin birbirine koku ve tat vermesini 6nlemek
icin, besinlerin lzerine folyo kapatiniz.

Sise tutucusu

Sise tutucusu, cihazin kapisi agilip kapatildiginda
siselerin devrilmesini dnler.
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Gastronomi normuna uygun kap

Gastronomi normuna uygun kaplar iginde besinler
depolanabilir ve yerden tasarruf saglanarak sogutma
bolmesinde muhafaza edilebilir.

Kademeli rafin degistirilmesi

Egder gastronomi normuna uygun bir kabin baska bir
ebatini kullanmak istiyorsaniz, tutturma pargalarinin
pozisyonlari degistirebilirsiniz.

Kademeli raf

Kademeli rafi digari gikarmadan 6nce, gastronomi
normuna uygun kaplari ¢gikarip almalisiniz.

Kademeli rafin 6nilint biraz yukari kaldiriniz, cihazdan
disari gekiniz ve yana dogru gevirip disari gikariniz.
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Buz kabi

Buz kabinin % kadarini igme suyu ile doldurunuz ve
kabi dondurucu bdlmesine yerlestiriniz.

Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve sivri olmayan bir
cisim ile gozmeye ¢alisiniz (kasik sapi).

Kip buzlari buz kabindan gikarmak igin, kabi kisa bir
siire musluktan akan su altina tutunuz veya biraz saga
sola biikiiniz.




Sogutma akiisii
(eger ilave edilmisse, adet farklidir)

Sogutma akisi, elektrik kesilmesi veya bir ariza
durumunda, depolanmis dondurulmus besinlerin
Isinmasini yavasglatir. Akl en lst goze, dogrudan
besinlerin lizerine konulursa, en uzun muhafaza etme
sliresine ulasilir.

Sogutma akiist, gida maddelerinin gegici olarak, orn.
bir sogutma ¢antasinda soguk tutulmalari igin de
kullanilabilir.

Cihazin buzunun ¢dziilmesi

Sogutma ve taze tutma bdélmesi

Cihaz galisirken, sogutucu bdlmesinin i¢ arka yliziinde
yogusan su damlaciklari veya kiragi olusur. Cihazin i¢
arka duvari otomatik buz ¢ézme iglevine sahip oldugu
icin, kiraginin veya yogusan su damlaciklarinin
giderilmesi gerekmez. Yodusan su, yogusan su akma
olugu ve bosalma deligi lizerinden buharlagma
c¢anagina akar ve orada buharlasir.

Bilgi

Akma olugunu ve eriyen suyun bosalma deligini temiz
tutunuz ve suyun daima akabilmesini saglayiniz.

Cihazin kapatilmasi, cihazin
tamamen kapatiimasi

-/
v

® < o

S

Cihazin kapatilmasi
Acma/Kapama tusuna @ basilmalidir.

Isi derecesi gostergesi séner ve kompresor kapanir.

Cihazin tamamen kapatilmasi

Eder cihaz uzun bir siire kullaniimayacaksa:
1. Cihazi kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek igin, elektrik
baglanti fisini prizden g¢ikariniz veya cihazin bagl
oldugu sigortay! kapatiniz.

Cihaz temizlenmelidir.

4. Cihazin kapisi agik birakiimahdir.

Dondurucu bolmesi

Tam otomatik NoFrost sistemi sayesinde, dondurucu
bdlmesinde buz olugmaz. Bu nedenle, buz ¢ézme
islemi yapilmasi gerekmez.
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Cihazin temizlenmesi

A\ Dikkat

® Kum, klor veya asit igeren temizleme maddeleri ve
¢ozlici maddeler kullanmayiniz.

® Ovalama gerektiren veya gizen siingerler
kullanmayiniz. Metalik ylizeylerde korozyon
olusabilir.

® Raflar ve kaplar kesinlikle bulagik makinesinde
ytkanmamalidir. Aksi halde bu parcalar deforme
olabilir.

Asagidaki islemleri uygulayiniz:
1. Temizleme isleminden 6nce cihazi kapatiniz.

2. Elektrik fisi gekilip prizden ¢ikarilmali veya cihazin
bagli oldugu sigorta kapatiimalidir.

3. Besinleri cihazdan disari ¢ikariniz ve serin bir
yerde muhafaza ediniz. Sogutma akdlerini (varsa)
besinlerin lizerine yerlestiriniz.

Kiragi tabakasinin erimesini bekleyiniz.

Cihazi yumusak bir bez, ilik su ve pH degeri n6tr
olan bir bulasik deterjani ile temizleyiniz.
Deterjanli su aydinlatma diizeninin igine veya
bosalma deliginden gecip buharlasma ¢canagina
akmamalidir.

6. Kapi contasi sadece temiz su ile silinmelidir ve
ardindan iyice silinip kurulanmalidir.

7. Temizleme igleminden sonra: Cihazi yine
baglayiniz ve devreye sokunuz.

8. Simdi besinleri yeniden cihaza yerlestiriniz.

Bilgiler

® Su akitma olugunu A temizlemek igin cihazdan
disari ¢ikarilabilirsiniz. Erimis su akma olugunu ve
bosalma deligini B, erimis suyun akip
bosalabilmesi igin pamuk uglu bir gubuk
yardimiyla muntazam araliklar ile temizleyiniz.

-
-

® “

S\

® Su akma deligindeki tikag, teknik iglev
sebeplerinden dolayi, temizleme isleminden sonra
yine yerine takilmalidir.
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Dolap

Temizlenmek amaciyla, cihazin tiim yeri
degistirilebilen parcgalari disari ¢ikarilabilir.

Disari cekilebilen cam raf

1. Servis ¢anagini cihazdan disari ¢ikariniz.
Cam rafi, 6n tarafini kaldirarak raylardan ¢oziiniz.

3. Cam rafin arka tarafini biraz kaldiriniz ve cihazdan
disari gikariniz.

Bilgi
Disari ¢cekilebilen cam rafi yerine takmak igin, énce

arka tarafta raylarin tizerine oturtunuz, igeri stiriiniiz ve
sonra On tarafi yerlestiriniz.

Kademeli raf

Kademeli rafi cihazdan gikarmak i¢in on tarafini biraz
yukari kaldiriniz, 6ne dogru cekiniz, asagi indiriniz ve
yana dogru cevirip disari ¢ikariniz.

Yerine takmak igin kademeli rafi dnce arka takma
yuvalarinin igine itiniz ve sonra yerine oturtunuz.
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Taze tutma ve nem kabi

Kabi disari ¢gikarmak igin sonuna kadar disari gekiniz,

on tarafini asagi dogru eginiz ve kaldirip ¢ikariniz.

Kaplari takmak igin, 6n tarafi gekme raylarin lizerine
yerlestiriniz ve cihazin igine itiniz. Kap cihazin igine
itilince yerine oturmus olur.

Disari cekilebilen raylarin sékiilmesi

1
2
3.
4

Disari gekme rayini disari gekiniz.
Kilit diizenini ok isareti yoniinde itiniz.
Disari gekme rayini arka pimden ¢dziiniz.

Disari ¢cekilen rayi ig ige itiniz, arka pimin Ust
tarafindan arkaya dogru itiniz ve oturdugu yerden
cikariniz.

Nem filtresinin disari ¢cikariimasi

Nem kabi tizerindeki nem filtresi, temizlenmek lzere
disari ¢ikarilabilir. Bunun igin 6nce nem kabini digari
¢ikariniz ve nem filtresini disari ¢ekiniz. Filtre kapagini

kaldiriniz ve filtreyi disari ¢ikariniz. llik su iginde
yikayiniz, kurumasini bekleyiniz ve yeniden monte
ediniz.

Disari ¢ekilebilen raylarin takilmasi

Disari gekilebilen rayi, gekilip agilmis konumda 6n
pim {izerine oturtunuz.

Disari gekilebilen rayi yerine oturtmak icin, hafifge
One dogru gekiniz.

Disari gekme rayini arka pime yerlestiriniz.

Kilit diizenini arkaya itiniz.

Dondurulmus besin kabinin disari ¢ikariimasi

Dondurulmus besin kabini sonuna kadar digari gekiniz,
on tarafini yukari kaldiriniz ve disari gikariniz.

Bilgi
Cekmece raylari olan dondurulmus besin kabini yerine
takmak igin, raylar disari gekilmelidir.

L
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Kapi rafi Aydinlatma (LED)

Kapi igindeki rafi veya g6zi yukari kaldiriniz ve disari

gtkariniz. Cihaziniz, bakim istemeyen bir LED aydinlatmasi ile

donatilmistir.

Bu aydinlatma donaniminda yapilacak onarimlar
sadece yetkili servis veya yetkilendirilmis uzman
elemanlar tarafindan uygulanmaldir.

Enerji tasarrufu

Cihazi serin ve iyi havalandiriimig bir yere
kurunuz! Gines isinlari dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz sicaklik
olusturan cisimlerin ve 1si kaynaklarinin (6rn.
soba, kalorifer, ocak, firin gibi) yanina veya
yakinina kurulmamalidir.

Gerekirse bir izolasyon plakasi kullaniniz.

Sicak besinleri ve icecekleri cihaza
yerlestirmeden 6nce sogumasini bekleyiniz ve
soguduktan sonra cihaza yerlestiriniz.

Kokular

Dondurulmus besinleri buzlarinin ¢gézilmesi igin
sogutucu boliimiine yerlestirerek, bu besinlerin
soguklugunu s6z konusu bolimdeki besinlerin
sogutulmasi igin kullaniniz.

Egder rahatsiz edici kokular fark ediliyorsa:

1. Cihazi Agma/Kapama tusu O ile kapatiniz.

Cihazin igindeki tim besinleri disari gikariniz. Cihaz kapilarini miimkiin oldugu kadar kisa aginiz.

Muhtemel bir elektrik kesilmesi veya ariza
durumunda, besinlerin ¢gok gabuk isinmasini
onlemek igin, sogutma akiilerini dogrudan
besinlerin lizerine en Ust rafa veya gbze koyunuz.

3. Cihazigi temizlenmelidir (cihazin temizlenmesi
bolimiine bakiniz).

Tidm ambalajlari temizleyiniz.

Hok kokan besinleri, hava gegirmeyecek gekilde Dondurucu bdlmesinin kapisinin daima kapali

ambalajlayarak, koku olugsmasini dnleyiniz.
Cihazi tekrar devreye sokunuz.
Besinleri yerlestiriniz.

24 saat sonra, yeniden koku olusup olugsmadigini
kontrol ediniz.

Koku filtresini degistiriniz.

Koku filtresi, taze tutma kabinin arkasindadir.
Yedek filtreleri yetkili servis lizerinden
alabilirsiniz.
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olmasina dikkat ediniz.

Donanim pargalarinin diizeni, cihazin enerji alma
veya gekme tutumunu etkilemez.

Daha fazla elektrik tiiketimi olmasinin dnlenmesi
igin, cihazin hava giris ve ¢ikis deliklerini ara sira
bir firga veya elektrikli stiplirge ile temizleyiniz.



Calisma sesleri

Normal calisma ses ve guriiltuleri

Boguk horultu

Motorlar galigiyor (6rn. sogutma Unite grubu,
ventilator).

Fikirti, sinilti ve tinlama sesleri

Borularin igcinde sogutma maddesi akiyor.

Citlama sesi

Motor, salter veya manyetik valfler aciliyor/kapaniyor.

Catirdama

Otomatik buz ¢ézme yapiliyor.

Basit hatalari kendiniz
giderebilirsiniz

Yetkili servisi cagirmadan &nce:

Gurilti olusmasinin énlenmesi

Cihaz diiz yerlestiriimemis

Cihazi yerlestirilecedi montaj boslugunu litfen bir su
terazisinin yardimi ile dengeli ayarlayiniz. Bu igslem
inin, ilgili montaj boslugu donaniminin ayarlanabilen
vidali ayarlarini kullaniniz veya altina uygun parnalar
koyunuz.

Kaplar veya raflar sallaniyor veya sikisiyor

Disari ¢ikarilabilen pargalari kontrol ediniz ve
gerekirse yeniden takiniz.

Cihazin i¢indeki kaplar birbirlerine degiyor

Kaplari birbirinden biraz ayiriniz.

Asagidaki talimatlarin yardimiyla arizayr kendinizin giderip gideremiyeceginizi kontrol ediniz.

Garanti suresi igerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gorevlisinin masraflarinin tiimtni kendiniz 6demek

zorundasiniz!

Ariza Muhtemel sebebi Giderilmesi
Sicaklik derecesi, yapilmig Bazi durumlarda cihazi 5 dakika kapatmaniz
ayardan gok daha farkli. yeterlidir.

Isi derecesi ¢ok sicak ise, birkag saat sonra isi
derecesinin ayar derecesine yaklasip yaklagsmadigini
kontrol ediniz.

Sicaklik derecesi diisikse, yani gok soguksa,
sicaklik derecesini ertesi giin tekrar kontrol ediniz.

Sogutma bdlmesinin tabani
islak. bosalma delidi tikanmistir.

Erimis su akma olugu veya akip

Erimis su akma olugunu ve akip bosalma deligini
temizleyiniz. Cihazin temizlenmesi bolimiine bakiniz.

Sogutucu bolmesi gok soduk. Sicaklik derecesi gok soguk

ayarlanmis.

Sicaklik derecesi daha sicak ayarlanmalidir.

Kompresdr sik sik devreye Cihazin gok sik agilmasi.

Cihazi gereksiz agmayiniz.

giriyor ve uzun siire devrede

kaliyor. kapanmis.

Hava giris ve ¢ikis deliklerinin 6nii

Engeller giderilmelidir.

Cihaz sogutmuyor. Cihaz kapaldir.

Acma/Kapama tusuna (D basilmalidir.

Aydinlatma galigmiyor. Elektrik kesintisi

Elektrik akimi olup olmadigi kontrol edilmelidir.

Sigorta kapali.

Sigortayi kontrol ediniz.

Gosterge yanmiyor.

Elektrik fisi prize tam takilmamis.

Elektrik fisinin prize iyice takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Cihaz sogutmuyor, Is
derecesi gostergesi
ve aydinlatma yaniyor.

Sergileme modu devreye sokulmustur. Alarm tusunu & bir tasdik sesi duyuluncaya kadar,

10 saniye basil tutunuz.

Belli bir siire sonra, cihazinizin sogutup
sogutmadigini kontrol ediniz.
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Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Aydinlatma galismiyor.

LED aydinlatma bozuk.

Bakiniz bolim "Aydinlatma (LED)".

Cihaz kapisi veya kapagi gok uzun bir
siire acik kaldi.

Aydinlatma yakl. 10 dakika sonra
kapatilr.

Cihaz kapisi veya kapagi kapatilip agildiktan sonra,
aydinlatma yine yanar.

Sogutucu bolmesi isi
derecesi gostergesi yanip
soner.

Cihazin gok sik agilmasi.

Cihazi gereksiz agmayiniz.

Cihaza ¢ok fazla besin yerlestirildi.

ilgili besinleri yerlestirmeden &nce hizli tusuna ¥
basiniz.

Hava giris ve cikis deliklerinin 6ni
kapanmis.

Engeller giderilmelidir.

Taze tutma bélmesi ¢ok sicak
veya gok soguk.

Standart ayar gok yiiksek veya ¢ok
disiik ayarlanmistir (6rn. taze tutma
bdlmesinde don olmasi halinde).

Taze tutma bdlmesindeki 1si derecesi, 2 kademe
daha sicak ya da daha soduk olarak degistirilebilir.
Sodutucu bdlmesi isi derecesi 4 kademesine
ayarlanmigsa, taze tutma bdlmesinin isi derecesi
yaklagik O °C kadardir.

1. Bir sinyal sesi duyuluncaya kadar, 3 saniye
boyunca sogutma bélmesi hizli tusuna ¥
basiniz.

Sogutucu bolmesi isi derecesi gostergesi titrer.

2. Ayan, € D i1si derecesi ayar tuslar ile degistiriniz.
Kademe 2 - En soguk ayar
Kademe 8 - En sicak ayar
Ayarlanmis 1si derecesi bir dakika sonra bellege
kaydedilir.

Ikaz sesi duyulur, 1siI derecesi
gOstergesi yanip soner.

Dondurucu bdlmesi gok
sicak! Dondurulmus besinler
igin tehlike s6z konusu.

Dondurucu bdlmesi kapisi agiktir.

Bakiniz bolim "Alarm fonksiyonu™.

Bir seferde ¢ok fazla besin
dondurulmak igin cihaza yerlestirildi.
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Yetkili Servis

Size yakin bir yetkili servisimizi telefon rehberinde
veya yetkili servis listesinde bulabilirsiniz. Liitfen
yetkili servisimizi ¢gagirdiginiz zaman, cihazin iriin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD-Nr.)
bildiriniz.

Bu numaralari, tip levhasinin tizerinde bulabilirsiniz.

Cihazin triin numarasini ve imalat numarasini
bildirmek suretiyle, gereksiz gidip gelme masraflarini
ve zaman kaybini dnlemis olursunuz. Boylelikle ilgili
fazla masraflardan tasarruf etmis olursunuz.

Arizalarda onarim siparisi ve
danisma

Tum dlkelerin iletisim bilgileri igin, ekteki yetkili servis
listesine bakiniz.

TR 444 5533 Cagr merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi
Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik
gOstermektedir.

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
sliresi).

Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlagiimasi durumda
tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® So6zlesmeden donme

® Satis bedelinden indirim isteme,

® Ucretsiz onarilmasini isteme,

® Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla yikimludir.
Tiketici ticretsiz onarim hakkini tretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, tretici ve
ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, tGcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

® Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

® Tamiri igin gereken azami siirenin agilmasi,

® Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, lretici veya ithalatgi
tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve
ithalatci miiteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara
aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami digsindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda
yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya
Tiketici Mahkemesine basvurabilir.
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	m Consejos y advertencias de seguridad
	Antes de emplear el aparato nuevo
	¡Lea detenidamente las instrucciones de uso y de montaje de su aparato! En éstas se facilitan informaciones y consejos importantes relativos a su seguridad personal, así como a la instalación, el manejo y el cuidado correctos del mismo.
	El fabricante no se responsabiliza en absoluto de eventuales daños y perjuicios que pudieran producirse en caso de incumplimiento por parte del usuario de los consejos y advertencias de seguridad que se facilitan en las presentes instrucciones. Guar...
	Seguridad técnica

	El equipo contiene agente refrigerante R600a no contaminante, pero inflamable, en cantidades reducidas. Se debe prestar atención a que las conducciones del circuito de agente refrigerante no sufran ningún daño al realizar el transporte o el montaj...
	En caso de daños

	▯ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	▯ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	▯ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	Cuanto mayor cantidad de agente refrigerante contenga el aparato, mayores dimensiones tiene que tener el recinto en donde se vaya a colocar. En recintos demasiado pequeños pueden formarse mezclas inflamables de aire y gas en caso de producirse fugas...
	En caso de resultar dañado el cable de conexión del aparato y tener que sustituirlo, estos trabajos sólo podrán ser ejecutados por electricistas, técnicos del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o personas con una cualificación ...
	Las reparaciones que fuera necesario efectuar sólo podrán ser ejecutadas por electricistas, técnicos del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o personas con una cualificación profesional similar.
	Sólo podrán utilizarse piezas originales del fabricante. Sólo en el caso de utilizar piezas originales del fabricante, éste garantiza que cumplan las exigencias de seguridad planteadas.
	Una prolongación del cable de conexión sólo se puede adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
	Al usar el aparato


	▯ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en el interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. Peligro de desc...
	▯ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! Los conductos del agente refrigerante del compartimento de congelación podrían resultar dañados. Tenga presente que la salida a chorro del agente refri...
	▯ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Peligro de explosión!
	▯ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como reposapiés.
	▯ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	▯ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	▯ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	▯ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	▯ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	▯ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	En caso de haber niños en el hogar

	▯ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	Observaciones de carácter general
	El aparato es adecuado
	El presente aparato ha sido diseñado para el uso doméstico en el hogar particular o en su entorno.
	El aparato está dotado de un dispositivo de desparasitaje según la directiva de la Unión Europea 2004/108/EC.
	La estanqueidad del circuito de refrigeración viene verificada de fábrica.

	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados
	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos
	El embalaje protege su aparato contra posibles daños durante el transporte. Todos los materiales de embalaje utilizados son respetuosos con el medio ambiente y pueden ser reciclados o reutilizados. Contribuya activamente a la protección del medio a...
	Su Distribuidor o Administración local le informará gustosamente sobre las vías y posibilidades más eficaces y actuales para la eliminación respetuosa con el medio ambiente de estos materiales.
	* Desguace de los aparatos usados
	¡Los aparatos usados incorporan materiales valiosos que se pueden recuperar! Entregando el aparato a dicho efecto en un centro oficial de recogida o recuperación de materiales reciclables.
	m Advertencia
	1. Extraer el enchufe de conexión del aparato de la toma de corriente de la red eléctrica.
	2. Corte el cable de conexión del aparato y retírelo conjuntamente con el enchufe.
	3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin de no facilitar a los niños el acceso al interior de éste.
	4. No permita que los niños jueguen con los aparatos inservibles. ¡Peligro de asfixia!




	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)
	Verifique que las piezas no presentan daños ni desperfectos debidos al transporte tras desembalarlas.
	En caso de constatar daños o desperfectos deberá dirigirse al distribuidor en donde adquirió su electrodoméstico o al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
	El envío consta de los siguientes elementos:

	▯ Aparato integrable
	▯ Equipamiento (según modelo)
	▯ Bolsa con material de montaje
	▯ Instrucciones de uso
	▯ Instrucciones de montaje
	▯ Cuaderno de mantenimiento
	▯ Suplemento de la garantía

	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato
	Temperatura de la habitación
	El aparato ha sido diseñado para una determinada clase climática. En función de la clase climática concreta, el aparato puede funcionar en los márgenes de temperatura que se indican más abajo.
	La clase climática a la que pertenece el aparato figura en la placa de características del mismo.
	Nota

	Ventilación

	Lugar de emplazamiento
	El lugar más adecuado para el emplazamiento del aparato es una habitación seca, dotada de una buena ventilación. Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo...

	Conectar el aparato a la red eléctrica
	Tras colocar el aparato en su emplazamiento definitivo deberá dejarse reposar éste durante aprox. una hora antes de ponerlo en funcionamiento. Durante el transporte del aparato puede ocurrir que el aceite contenido en el compresor penetre en el cir...
	Conexión a la red eléctrica

	La toma de corriente tiene que estar situada en las proximidades del aparato y ser libremente accesible tras su instalación.
	El aparato corresponde al tipo de protección I. Conectar el aparato a una red de 220–240 V/50 Hz de corriente monofásica (corriente alterna) a través de una toma de corriente instalada correctamente y provista de conductor de protección. La tom...
	m Advertencia


	Familiarizándose con la unidad
	Las presentes instrucciones de uso son válidas para varios modelos de aparato.
	El equipamiento de los distintos modelos puede variar.
	Por ello es posible que las ilustraciones muestren detalles y características de equipamiento que no concuerdan con las de su aparato concreto.
	Elementos de mando

	Conectar el aparato
	1. Conectar el aparato con la tecla «Conexión/ Desconexión» ÿ .
	2. Pulsando la tecla «alarm» Ú se desconecta la señal acústica.
	▯ Compartimento frigorífico: +4 °C
	▯ Compartimento fresco: a los 0 °C
	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato

	▯ Gracias al sistema automático No Frost, el compartimento de congelación permanece libre de escarcha. No siendo necesario efectuar su desescarchado.
	▯ Los lados frontales del cuerpo del aparato son calentados ligeramente. De este modo se impide la formación de agua de condensación en la zona de la junta de la puerta.

	Ajustar la temperatura
	Compartimento frigorífico
	La temperatura se puede ajustar de +2 °C a +8 °C.
	Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la temperatura del compartimento frigorífico C hasta ajustar la temperatura deseada.
	El valor mostrado en último lugar es memorizado. La temperatura ajustada se muestra en la pantalla de visualización del compartimento frigorífico.
	Compartimento fresco
	La temperatura en el compartimento fresco, viene ajustada de fábrica a 0 °C y no deberá modificarse.
	En caso de acumularse escarcha sobre los alimentos guardados en este compartimento, puede ajustarse una temperatura más elevada (calor). (Véase el capítulo «Pequeñas averías de fácil solución».)

	Compartimento de congelación
	La temperatura se puede ajustar de –16 °C a –24 °C.
	Pulsar repetidamente la tecla de ajuste de la temperatura del compartimento de congelación C hasta ajustar la temperatura deseada.


	Funciones de alarma
	Alarma de puerta
	La alarma acústica «Puerta abierta» (sonido permanente) se activa en caso de que la puerta del aparato haya permanecido abierta durante más de un minuto. La alarma se desactiva cerrando la puerta del aparato o pulsando la tecla «alarm» 1.
	Alarma de temperatura
	La alarma de temperatura se activa en caso de registrarse en el compartimento de congelación una temperatura demasiado elevada (calor) y existir el peligro de que los alimentos congelados se descongelen.
	Nota

	▯ Al poner en marcha el aparato.
	▯ Al introducir grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento de congelación.

	Desactivar la alarma

	Capacidad útil
	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato
	Retirar elementos del aparato
	Desplazar el cajón de congelación hacia el cuerpo del usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y retirarlo del aparato.
	Nota



	Compartimento frigorífico
	Puntos a observar al guardar los alimentos
	▯ En el caso de productos precocinados o alimentos envasados deberán observarse las fechas de caducidad o de consumo señaladas por el fabricante .
	▯ Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorífico a fin de que conserven su aroma, color y sabor. De este modo se evita, además, que puedan producirse transferencias de sabor de un alimento a ...
	Nota

	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico
	En función de la circulación del aire en el interior del frigorífico, se crean en éste diferentes zonas de frío:
	Nota
	Nota



	Enfriamiento rápido
	Mediante esta función se enfría el compartimento frigorífico durante aprox. 6 horas hasta alcanzar la temperatura más baja posible. El aparato conmuta a continuación a la temperatura ajustada antes de activar la función de enfriamiento ultrarr...
	La función enfriamiento rápido se selecciona en caso de:
	Nota

	Activar y desactivar
	Pulsar la tecla «Compartimento frigorifico» Û.


	Compartimento fresco
	La temperatura del compartimento fresco se mantiene siempre en torno a los 0 °C. La baja temperatura y el grado de humedad del aire óptimo proporcionan unas condiciones ideales para guardar los alimentos frescos.
	Cajón fresco

	Las condiciones de almacenamiento reinantes en el cajón fresco son ideales para guardar pescado, carne, embutido, queso y leche.
	Cajón de alta humedad
	El cajón de alta humedad está cubierto por un filtro especial que permite el paso del aire y retiene la humedad del mismo. Por esta razón reina, en este compartimiento, en función de la cantidad de alimentos guardados, una humedad del aire de has...
	Notas


	Alimentos adecuados para guardar en el cajón para conservación fresca:
	En el cajón fresco:
	Pescado, marisco, carne, embutido, productos lácteos, platos preparados.
	En el cajón de alta humedad:
	▯ Lechugas (por ejemplo lechuga silvestre, lechuga iceberg, endibia de Bruselas, lechuga)
	▯ Hierbas aromáticas (eneldo, perejil, cebolleta, albahaca)

	Calendario de conservación (a 0 °C)

	Compartimento de congelación
	El compartimento de congelación es adecuado
	▯ para preparar cubitos de hielo,
	Nota


	Capacidad máxima de congelación
	Condiciones para alcanzar la máxima capacidad de congelación
	▯ Retirar elementos del aparato
	Nota


	Congelar y guardar alimentos
	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	▯ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	▯ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	Prestar atención al colocar los alimentos
	Nota

	Guardar los alimentos congelados

	Congelar alimentos frescos
	Si decide congelar usted mismo los alimentos, utilice únicamente alimentos frescos y en perfectas condiciones.
	Blanquear (escaldar) las verduras antes de su congelación a fin de que su sabor, aroma o color no se deteriore, ni pierdan tampoco su valor nutritivo. Las berenjenas, los calabacines y espárragos no hay que escaldarlos.
	Más detalles sobre este método podrán hallarse en cualquier libro o manual de cocina que trate los aspectos de la congelación de alimentos y en donde se describa el método del blanqueado.
	Nota
	Envasado de los alimentos
	1. Introducir los alimentos en la envoltura prevista a dicho efecto.
	2. Eliminar todo el aire que pudiera haber en el envase.
	3. Cerrarlo herméticamente.
	4. Marcar los envases, indicando su contenido y la fecha de congelación.


	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:
	Láminas de plástico, bolsitas y láminas de polietileno, papel de aluminio, cajitas y envases específicos para la congelación de alimentos. Todos estos productos y materiales se pueden adquirir en la mayoría de los supermercados, grandes almacen...

	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:
	Papel de empaquetar, papel apergaminado, celofán, bolsas de la basura y bolsitas de plástico de la compra ya usadas.

	Materiales apropiados para el cierre de los envases:
	Gomitas, clips de plástico, bramante, cinta adhesiva incongelable, etc.

	Calendario de congelación
	El plazo de conservación varía en función del tipo del alimento congelado.


	Congelación rápida
	Para que los alimentos conserven su valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto hay que congelar el centro lo más rápidamente posible.
	Con objeto de evitar que se produzca un aumento indeseado de la temperatura interior del aparato al colocar alimentos frescos en el compartimento de congelación, deberá activarse la función «Congelación rápida» varias horas antes de introducir...
	Normalmente basta con 4-6 horas.
	Al estar activada esta función, el compresor funciona continuamente, alcanzándose en el interior del compartimento de congelación unas temperaturas muy bajas (gran frío).
	Para poder aprovechar la máxima capacidad de congelación del aparato, deberá activar la función «Congelación rápida» 24 horas antes de introducir los alimentos frescos en el congelador.
	Las pequeñas cantidades de alimentos (hasta 2 kg) se pueden congelar sin necesidad de activar la función «Congelación rápida».
	Nota

	Activar y desactivar
	Pulsar la tecla «Rápido» Compartimento de congelaciónh.
	En caso de estar activada la congelación rápida, la tecla se ilumina.


	Descongelar los alimentos
	Según el tipo y la naturaleza de su uso, se puede elegir entre los siguientes procedimientos:
	▯ En el frigorífico
	▯ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire

	Equipamiento
	Balda de vidrio
	La posición de las baldas de vidrio se puede modificar en caso de desear guardar productos o alimentos de gran altura.
	1. Para extraer la balda de vidrio del aparato, retirarla hacia arriba en posición oblicua y extraerla del aparato.

	2. Cambiar los soportes de posición.
	3. Para volver a colocar la balda sobre los soportes, apoyar la balda primero sobre los soportes traseros y hacerla encajar a continuación en los soportes delanteros.


	Balda de vidrio extraíble
	Para facilitar la visión sobre los alimentos guardados, tirar de la balda de vidrio extraíble hacia el cuerpo del usuario.

	Bandeja de servicio
	En la bandeja de servicio se pueden preparar, por ejemplo, platos de embutidos o de queso, guardarlos y servirlos.
	Nota


	Soporte para botellas
	En este soporte se pueden colocar y guardar las botellas con toda seguridad. En caso de necesitar sitio para otros alimentos, los soportes de metal se pueden abatir hacia arriba.

	Retenedor de botellas
	El retenedor de botellas sirve de sujeción a las botellas, impidiendo que éstas vuelquen al abrir o cerrar la puerta del aparato.

	Recipientes Gastronorm
	En los recipientes Gastronorm se pueden guardar los alimentos o platos cocinados aprovechando al máximo el espacio disponible en el compartimento frigorífico.

	Bandeja escalonada
	Antes de extraer la bandeja escalonada del aparato, hay que retirar los recipientes Gastronom de la misma.
	Levantar la bandeja escalonada por su parte frontal, desplazarla hacia adelante y extraerla inclinándola por uno de sus laterales.

	Modificar la posición de la bandeja escalonada
	Para usar recipientes Gastronorm de un tamaño distinto, deberá modificarse la posición de los soportes de éstos.

	Cubitera
	Llenar ¾ partes de la cubitera con agua potable y colocarla en el compartimento de congelación.
	Desprender la cubitera adherida sólo con ayuda de un objeto sin aristas, como por ejemplo el mango de una cuchara.
	Para retirar los cubitos de hielo de la cubitera, colocar ésta brevemente debajo del chorro de agua del grifo o doblarla.

	Acumuladores de frío
	(en caso de estar incluidos en el equipo del aparato, su número puede variar)
	Los acumuladores de frío contribuyen a retardar la descongelación de los productos congelados en caso de corte o avería del suministro de corriente. El retardo más efectivo se logra colocando los acumuladores de frío en el compartimento superior...


	Desconexión y paro del aparato
	Desconectar el aparato
	Pulsar la tecla «Conexión/Desconexión» ÿ.
	La pantalla de visualización de la temperatura se apaga y el grupo frigorifico se desconecta.
	Paro del aparato
	1. Desconectar el aparato
	2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de corriente o desactivar el fusible.
	3. Limpiar el aparato.
	4. Dejar la puerta abierta.


	Al desescarchar el aparato
	Compartimentos frigorífico y fresco
	Durante el funcionamiento del aparato se pueden acumular gotas del agua de descongelación o escarcha en el panel trasero del compartimento frigorífico. Como el panel trasero se desescarcha automáticamente, no hay que eliminar ni las gotas de agua ...
	Nota

	Compartimento de congelación

	Limpiar el aparato
	m Atención
	1. Desconectar el aparato antes de proceder a su limpieza.
	2. Extraer el enchufe de conexión del aparato de la toma de corriente o desconectar el fusible de la instalación doméstica.
	3. Retirar los alimentos y guardarlos en un lugar lo más frío posible. Colocar sobre los alimentos los acumuladores de frío (caso de disponer de ellos).
	4. Aguardar a que se haya descongelado la capa de escarcha.
	5. Limpiar el aparato con un paño suave, agua templada y un poco de lavavajillas manual con pH neutro. Téngase presente que el agua empleada en la limpieza del aparato no debe entrar en contacto con la iluminación ni acceder a la bandeja de evapor...
	6. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara, secándola bien a continuación.
	7. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo a la red y ponerlo en funcionamiento.
	8. Volver a introducir los alimentos en el aparato.

	Notas
	Equipamiento
	Balda de vidrio extraíble
	1. Extraer la bandeja de servicio.
	2. Soltar la balda de vidrio de los carriles alzándola por su parte frontal.
	3. Alzar la balda de vidrio por su parte trasera y retirarla de su alojamiento.
	Nota

	Bandeja escalonada
	Para retirar la bandeja escalonada de su alojamiento, levantarla por su parte frontal, desplazarla hacia adelante, abatirla hacia abajo y extraerla inclinándola por uno de sus laterales.

	Cajón fresco y de alta humedad
	Para extraer el cajón de su alojamiento, desplazarlo hacia adelante, inclinarlo hacia adelante y levantarlo.

	Retirar el filtro humidificador
	Desmontar los carriles telescópicos
	1. Extraer el carril telescópico.
	2. Desplazar el bloqueo en la dirección que marca la flecha.
	3. Soltar el carril telescópico del tirafondo posterior.
	4. Replegar el carril telescópico, deslizarlo hacia atrás por encima del tirafondo posterior y desenclavarlo.

	Montar los carriles telescópicos
	1. Montar el carril telescópico en posición desplegada sobre el tirafondo delantero.
	2. Tirar del carril telescópico ligeramente hacia delante para hacerlo enclavar.
	3. Montar el carril en el tirafondo posterior.
	4. Desplazar el bloqueo hacia atrás.

	Retirar el cajón de congelación
	Desplazar el cajón de congelación hacia el cuerpo del usuario hasta el tope, levantarlo por la parte frontal y retirarlo del aparato.
	Nota


	Estante de la puerta

	Olores
	En caso de comprobar olores desagradables:
	1. Desconectar el aparato con la tecla «Conexión/ Desconexión» ÿ.
	2. Retirar todos los alimentos del aparato.
	3. Limpiar el espacio interior (véase el capítulo «Limpieza del aparato»).
	4. Limpiar todos los envases de los alimentos.
	5. Envasar herméticamente los alimentos que desarrollen un fuerte olor, a fin de evitar la formación de olores en el aparato.
	6. Conectar el aparato nuevamente.
	7. Colocar y ordenar los alimentos.
	8. Verificar al cabo de 24 horas si ha vuelto a producir olor en el aparato.

	9. Sustituir el filtro desodorizante.

	Iluminación interior (LED)
	Su aparato está equipado con una iluminación por diodos luminosos exenta de mantenimiento.
	Las reparaciones de este tipo de iluminación sólo podrán ser realizadas por personal técnico del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca o autorizado oficialmente por el fabricante.

	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	▯ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	▯ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	▯ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	▯ En caso de avería o corte del suministro de corriente, colocar los acumuladores de frío directamente sobre los productos congelados en el cajón o compartimento superior, con objeto de evitar que los alimentos puedan descongelarse.
	▯ ¡Cerciorarse siempre de que la puerta del compartimento de congelación está cerrada correctamente.
	▯ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.

	Ruidos de funcionamiento del aparato
	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos
	Los motores están trabajando (compresores, ventilador).

	Ruidos en forma de gorgoteo
	Se producen al penetrar el líquido refrigerante en los tubos delgados una vez que ha entrado en funcionamiento el compresor.

	Ruidos en forma de clic
	El motor, los interruptores o las electroválvulas se conectan/desconectan.

	Se producen ruidos en forma de chasquidos
	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo




	Pequeñas averías de fácil solución
	Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:
	Compruebe si la avería o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los siguientes consejos y advertencias.
	Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantía.
	1. Pulsar la tecla «Enfriamiento rápido» Û durante tres segundos hasta que se escuche una señal acústica.
	2. Modificar el valor ajustado con ayuda de las teclas de ajuste de la temperatura B C.

	x

	Servicio de Asistencia Técnica
	La dirección y el número de teléfono del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca más próximo a su domicilio los podrá localizar a través de la guía telefónica de su localidad o el directorio del Servicio de Asistencia Técnica Of...
	Ambos números se encuentran en la placa de características del aparato.
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
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	m Instruções de segurança e de aviso
	Antes de colocar o aparelho em funcionamento
	Deverá ler atentamente as instruções de serviço e de montagem! Delas constam informações importantes sobre instalação, utilização e manutenção do aparelho.
	O fabricante não se responsabiliza, se não forem observadas as instruções e avisos constantes das instruções de serviço. Guarde toda a documentação para posterior utilização ou para outro possuidor.
	Segurança técnica

	O aparelho contém, em quantidades reduzidas o agente refrigerador R600a não poluente, mas inflamável. Ter cuidado para que a tubagem do circuito do agente refrigerador não sofra qualquer dano durante o transporte ou durante a montagem. O agente r...
	Em caso de danos

	▯ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	▯ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	▯ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	Quanto mais agente de refrigeração existir num aparelho, maior tem que ser o espaço onde se encontra o aparelho. Em espaços muito pequenos e havendo uma fuga, pode formar-se uma mistura de gás/ar inflamável. Por cada 8 gramas de agente de refri...
	Se o cabo eléctrico deste aparelho sofrer algum dano, o mesmo deve ser substituído pelo fabricante, pelos Serviços Técnicos ou por um técnico igualmente qualificado. Instalações e reparações inadequadas podem acarretar perigos vários para o...
	As reparações no aparelho só devem ser efectuadas pelo fabricante, pelos Serviços Técnicos ou por um técnico igualmente qualificado.
	Só devem ser utilizadas peças originais do fabricante. Só com estas peças o fabricante pode garantir que elas satisfazem as exigências de segurança.
	Uma extensão do cabo de ligação à rede só pode ser adquirida através dos Serviços Técnicos.
	Utilização


	▯ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque elétrico!
	▯ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, com isso, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimen...
	▯ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	▯ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	▯ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	▯ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	▯ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	▯ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	▯ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	▯ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	Crianças em casa

	▯ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	Determinações gerais
	O aparelho destina-se
	Este aparelho está preparado para utilização doméstica em casas particulares e para o ambiente doméstico.
	O aparelho está protegido contra interferências, de acordo com a directiva UE 2004/108/EC.
	O circuito de frio foi testado quanto à sua estanquidade.

	Instruções sobre reciclagem
	* Reciclagem da embalagem
	A embalagem protege o seu aparelho de danos no transporte. Os materiais utilizados não são poluentes e são reutilizáveis. Proceda à reciclagem da embalagem de forma compatível com o meio ambiente.
	Junto do seu Agente ou dos Serviços Municipalizados poderá informar-se sobre os procedimentos actuais de reciclagem.
	* Reciclagem dos aparelhos usados
	Os aparelhos antigos não são lixo sem qualquer valor! Através duma reciclagem compatível com o meio ambiente, podem ser recuperadas matérias primas valiosas.
	m Aviso
	1. Desligar a ficha da tomada.
	2. Cortar o cabo eléctrico e afastá-lo do aparelho com a respectiva ficha.
	3. Não retirar as prateleiras e os recipientes, para evitar que as crianças trepem com a ajuda destes.
	4. Não deixar que as crianças brinquem com o aparelho fora de serviço. Perigo de asfixia!




	O fornecimento inclui
	Depois de desembrulhar o aparelho, há que verificar todas as peças quanto eventuais danos de transporte.
	Para reclamações, dirija-se ao Agente, onde comprou o aparelho ou à nossa Assistência Técnica.
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:

	▯ Aparelho de Embutir
	▯ Equipamento (dependente do modelo)
	▯ Saco com material para a montagem
	▯ Instruções de serviço
	▯ Instruções de montagem
	▯ Folheto sobre Assistência Técnica
	▯ Anexo sobre garantia

	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação
	Temperatura ambiente
	O aparelho foi concebido para uma determinada classe climática. Dependendo da classe climática, o aparelho pode funcionar com as seguintes temperaturas ambiente.
	A classe climática encontra-se na chapa de características.
	Indicação

	Ventilação

	Local da instalação
	O aparelho deve ser instalado em local seco e arejado. O local da instalação não deve estar sujeito à acção directa dos raios solares nem estar perto de qualquer fonte de calor, como um fogão, um aquecedor, etc. Se for inevitável a instalaç...

	Ligar o aparelho
	Depois do aparelho estar instalado, dever-se-á esperar, pelo menos, 1 hora, antes de pôr o aparelho a funcionar. Durante o transporte, pode acontecer que o óleo existente no compressor se tenha infiltrado no sistema de frio.
	Ligação eléctrica

	A tomada deve situar-se junto do aparelho e ficar facilmente acessível, depois da instalação do aparelho.
	O aparelho corresponde à classe de protecção I. Ligar o aparelho a uma tomada de corrente alterna de 220–240 V/50 Hz instalada de acordo com as normas e com fio de terra. A tomada de corrente tem que estar protegida por um fusível de 10 até 16 A.
	m Aviso


	Familiarização com o aparelho
	Estas instruções de serviço aplicam-se a vários modelos.
	O equipamento dos vários modelos pode variar.
	São, por isso, possíveis diferenças nas imagens.
	Elementos de comando

	Ligar o aparelho
	1. Ligar o aparelho com a tecla Ligar/Desligar ÿ .
	2. Ao premir a tecla «alarm» Ú o aviso sonoro é desligado.
	▯ Zona de refrigeração: +4 °C
	▯ Zona de frio intensivo: próxima de 0 °C
	Indicações sobre funcionamento

	▯ Graças ao sistema «No Frost» totalmente automático, não há formação de gelo na zona de congelação. A descongelação não é necessária.
	▯ As áreas frontais do exterior do aparelho ficam parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a formação de condensação na zona do vedante da porta.

	Regular a temperatura
	Zona de refrigeração
	A temperatura é regulável de +2 °C até +8 °C.
	Premir a tecla de regulação de temperatura da zona de refrigeração C tantas vezes até que fique regulada a temperatura pretendida para a zona de refrigeração.
	O valor regulado em último lugar fica memorizado. A temperatura regulada é exibida na indicação de temperatura da zona de refrigeração.
	Zona de frio intensivo
	A temperatura na zona de frio intensivo vem regulada de fábrica em cerca de 0 °C e não deve, se possível, ser alterada.
	Se houver formação de gelo nos alimentos refrigerados, a temperatura pode ser regulada para mais quente. (Ver capítulo «Eliminação de pequenas anomalias».)

	Zona de congelação
	A temperatura é regulável de -16 °C até -24 °C.
	Premir a tecla de regulação de temperatura da zona de congelação C tantas vezes até que fique regulada a temperatura pretendida para a zona de congelação.


	Funções de alarme
	Alarme da porta
	Se o aparelho estiver aberto por mais de um minuto, o alarme da porta (som contínuo) liga-se. Ao fechar a porta ou premir a tecla de alarme 1, o aviso sonoro volta a desligar-se.
	Alarme de temperatura
	O alarme de temperatura dispara, quando a temperatura está demasiado alta na zona de congelação e os alimentos correrem em perigo.
	Indicação

	▯ na colocação do aparelho em funcionamento,
	▯ quando se coloca grande quantidade de alimentos frescos,

	Desligar o alarme

	Capacidade útil
	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação
	Retirar os elementos de equipamento
	Puxar todas as gavetas de congelados até prender, elevar à frente e retirar.
	Indicação



	Zona de refrigeração
	Ter em atenção ao colocar alimentos
	▯ No caso de produtos prontos e de artigos refrigerados, deve ser observada a data mínima de validade indicada pelo fabricante.
	▯ Para manter o aroma, a cor e a frescura, os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Assim evitam-se a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico na zona de refrigeração.
	Indicação

	Ter em atenção as áreas de frio dentro da zona de refrigeração
	Devido à circulação de ar dentro da zona de refrigeração, surgem diferentes áreas de frio:
	Indicação
	Indicação



	Refrigeração rápida
	Com a refrigeração rápida, a zona de refrigeração arrefece o máximo possível durante cerca de 6 horas. Depois, é feita a comutação automática para a temperatura ajustada antes da activação da refrigeração rápida.
	Activar a refrigeração rápida, por ex.:
	Indicação

	Ligar e desligar
	Premir a tecla rápida da zona de refrigeração Û.


	Zona de frio intensivo
	A temperatura na zona de 0 °C mantém-se próxima dos 0 °C. A temperatura baixa e a humidade optimizada do ar asseguram as condições ideais para a frescura dos alimentos.
	Gaveta de frio intensivo

	O clima de armazenamento na gaveta de frio intensivo oferece condições ideais para a conservação de peixe, carne, enchidos, queijo e leite.
	Gaveta de humidade
	A gaveta de humidade está coberta por um filtro especial que optimiza a manutenção da humidade do ar dentro da gaveta. Deste modo, na gaveta de humidade, dependendo da quantidade de alimentos aí guardados, predomina até 95% de humidade do ar. Es...
	Indicaçãoes


	Alimentos adequados para o frio intensivo:
	Na gaveta de frio intensivo:
	Peixe, frutos do mar, carne, carnes frias, lacticínios, refeições prontas
	Na gaveta de humidade:
	▯ Saladas (por ex. erva.benta, alface tipo repolho, chicória, alface)
	▯ Ervas aromáticas (por ex. aneto, salsa, manjerico)

	Tempos de conservação (a 0 °C)

	Zona de congelação
	Utilização da zona de congelação
	▯ Para produção de cubos de gelo.
	Indicação


	Máx. capacidade de congelação
	Requerimentos para a capacidade máx. de congelação
	▯ Retirar elementos do equipamento.
	Indicação


	Congelação e conservação
	Compra de alimentos ultracongelados
	▯ Dar atenção à data de validade.
	▯ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	Ao arrumar alimentos, ter atenção
	Indicação

	Conservação de alimentos congelados

	Congelação de alimentos frescos
	Para congelação, deverá utilizar sempre alimentos frescos e em perfeito estado.
	Para que o valor nutricional, o aroma e a cor se mantenham o melhor possível, os legumes devem ser branqueados, antes da sua congelação. No caso de beringelas, pimentos, courgetes e espargos não é necessário o branqueamento.
	Nas livrarias poderá encontrar literatura sobre congelação e branqueamento.
	Indicação
	Embalagem dos alimentos congelados
	1. Introduzir os alimentos na embalagem.
	2. Expelir o ar para o exterior.
	3. Fechar a embalagem hermeticamente.
	4. Etiquetar a embalagem com o conteúdo e a data de congelação.


	Adequado como embalagem:
	Película de plástico, manga de polietileno, folha de alumínio, caixas próprias para congelação. Estes produtos encontram-se à venda no comércio da especialidade.

	Inadequado como embalagem:
	Papel de embrulho, papel de pergaminho, celofane, sacos do lixo, sacos de compras usados.

	Adequdo para fechar:
	Elásticos, clips de plástico, fios, fita adesiva resistente ao frio, entre outros.

	Prazo de validade dos alimentos congelados
	O prazo de validade depende do tipo de alimentos.


	Congelação rápida
	Os alimentos devem congelar até ao núcleo o mais rapidamente possível, para que conservem vitaminas, valores nutritivos, aspecto e sabor.
	Ligue algumas horas antes de colocar alimentos frescos a congelação rápida para evitar um aumento de temperatura indesejável.
	Em geral, são suficientes 4-6 horas antes.
	Depois de ligado, o aparelho trabalha continuamente e na zona de congelação é atingida uma temperatura muito baixa.
	Caso deseje utilizar a capacidade máxima de congelação, active a congelação rápida 24 horas antes de colocar os produtos frescos.
	Pode-se congelar quantidades mais pequenas de alimentos (até 2 kg) sem a congelação rápida.
	Indicação

	Ligar e desligar
	Premir a tecla rápida da zona de congelação h.
	Se a congelação rápida estiver activada, a tecla fica iluminada.


	Descongelação dos alimentos
	Dependendo do tipo e da fim a que se destina o alimento, podem ser escolhidas as seguintes possibilidades:
	▯ no frigorífico
	▯ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente

	Equipamento
	Prateleira de vidro
	Para guardar produtos altos, pode alterar a posição da prateleira de vidro.
	1. Para retirar, inclinar a prateleira de vidro, puxar para cima e retirar.

	2. Mudar a posição dos tampões.
	3. Para voltar a inserir a prateleira de vidro, primeiro deve-se colocá-la sobre os tampões traseiros e depois encaixá-la à frente.


	Prateleira de vidro extensível
	Para ver melhor os alimentos, é possível puxar a prateleira de vidro extensível para fora.

	Tabuleiro para servir
	Pode-se colocar alimentos preparados no tabuleiro para servir, p. ex., enchidos e queijo fatiado, colocá- los no frigorífico e depois servir.
	Indicação


	Suporte especial para garrafas de vinho e de champanhe
	Pode colocar garrafas com segurança no suporte metálico para vinho e champanhe. Caso necessite do espaço para outros alimentos, pode virar o suporte metálico para cima.

	Suporte para garrafas
	O suporte para garrafas impede que estas tombem com o abrir e fechar da porta.

	Recipiente normalizado
	Pode-se utilizar o recipiente normalizado para arrumar alimentos na zona de refrigeração, ocupando pouco espaço.

	Prateleira faseada
	Antes de poder retirar a prateleira faseada, é necessário retirar primeiro os recipientes normalizados.
	Levantar a prateleira faseada à frente, puxá-la para fora e virá-la para o lado para retirá-la.

	Deslocar a prateleira faseada
	Caso deseje utilizar um recipiente normalizado de outro tamanho, é possível alterar a posição dos dispositivos de fixação.

	Cuvete de gelo
	Encher a cuvete do gelo até ¾ com água potável e colocá-la na zona de congelação.
	Se a cuvete estiver agarrada, utilizar apenas um objecto rombo para a soltar (cabo de uma colher).
	Para soltar os cubos de gelo, colocar a cuvete sob água corrente e trocê-la ligeiramente.

	Acumulador de frio
	(se fizer parte do equipamento, a quantidade é diferente)
	Em caso de falha de energia ou de anomalia, o acumulador de frio retarda o aquecimento dos alimentos guardados. O tempo máximo de conservação é alcançado, se o acumulador for colocado directamente sobre os alimentos na prateleira superior.


	Desligar e desactivar o aparelho
	Desligar o aparelho
	Premir a tecla de Ligar/Desligar ÿ.
	A indicação de temperatura apaga-se e a máquina de frio desliga-se.
	Desactivar o aparelho
	1. Desligar o aparelho.
	2. Desligar a ficha da tomada ou os fusíveis.
	3. Limpar o aparelho.
	4. Deixar a porta do aparelho aberta.


	Descongelação
	Zona de refrigeração e a zona de frio intensivo
	Durante o funcionamento do aparelho, vão-se formando gotas da água de descongelação ou gelo na parede posterior da zona de refrigeração. Uma vez que a parede posterior descongela automaticamente, não é necessário remover o gelo ou as gotas d...
	Indicação

	Zona de congelação

	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	1. Antes da limpeza, desligar o aparelho.
	2. Retirar a ficha da tomada ou desligar o disjuntor.
	3. Retirar os alimentos e colocá-los em local fresco. Colocar o acumulador de frio (se existente) sobre os alimentos.
	4. Aguardar até a camada de gelo derreter.
	5. Limpar o aparelho com um pano macio, água morna e um produto de limpeza neutro. A água de limpeza não pode entrar na iluminação nem escorrer pelo orifício de escoamento para a tina de evaporação.
	6. Limpar o vedante da porta só com água limpa e depois secar bem.
	7. Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho e colocá-lo em funcionamento.
	8. Voltar a colocar os alimentos no aparelho.

	Indicaçãoes
	Equipamento
	Prateleira de vidro extensível
	1. Retirar o tabuleiro para servir.
	2. Levantar a prateleira de vidro à frente para soltá- la das calhas.
	3. Levantar a prateleira de vidro atrás e retirá-la.
	Indicação

	Prateleira faseada
	Para retirar a prateleira faseada, levantá-la à frente, puxá-la para a frente, baixá-la e virá-la para o lado para retirá-la.

	Gaveta de frio intenso e de humidade
	Para retirar a gaveta, puxá-la para fora, incliná-la para a frente e levantá-la.

	Retirar o filtro de humidade
	Desmontar as calhas extensíveis
	1. Puxar a calha extensível para fora.
	2. Empurrar o bloqueio no sentido da seta.
	3. Soltar a calha extensível do pino traseiro.
	4. Empurrar simultaneamente as calhas extensíveis para trás do pino traseiro e desencaixar.

	Montar as calhas extensíveis
	1. Assentar a calha extensível, na posição de estendida, no pino da frente.
	2. Para encaixar a calha extensível, puxá-la ligeiramente para a frente.
	3. Montar a calha extensível no pino traseiro.
	4. Empurrar o bloqueio para trás.

	Retirar as gavetas de congelados
	Puxar todas as gavetas de congelados até prender, elevar à frente e retirar.
	Indicação


	Prateleira da porta

	Odores
	Se notar algum odor desagradável:
	1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. ÿ.
	2. Retirar todos os alimentos do aparelho.
	3. Limpar o interior (ver o capítulo «Limpeza do aparelho»).
	4. Limpar todas as embalagens.
	5. Embalar hermeticamente todos os alimentos com odor intenso, para evitar a transmissão de odores.
	6. Voltar a ligar o aparelho.
	7. Arrumar os alimentos.
	8. Após 24 horas, verificar, se há nova formação de odores.

	9. Substituir o filtro de odores.

	Iluminação (LED)
	O seu aparelho está equipado com uma iluminação LED que não carece de manutenção.
	Reparações neste tipo de iluminação só devem ser executadas pelos nossos Serviços Técnicos ou por técnicos especializados devidamente autorizados.

	Como poupar energia
	▯ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	▯ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	▯ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	▯ Para evitar que os alimentos comecem rapidamente a aquecer, devido a uma falha de energia ou a uma anomalia, deverá colocar o acumulador de frio na gaveta superior, directamente sobre os alimentos.
	▯ É importante verificar, se a porta da zona de congelação fica bem fechada.
	▯ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.

	Ruídos de funcionamento
	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido
	Os motores trabalham (por ex. agregados de frio, ventilador).

	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sussurros
	O agente de refrigeração está a circular através dos tubos.

	Cliques
	Motor, interruptor ou válvulas magnéticas ligam/ desligam.

	Estalos
	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos
	Garrafas ou outros recipientes tocam-se.





	Eliminação de pequenas anomalias
	Antes de pedir a intervenção dos Serviços Técnicos:
	Deverá verificar, se você mesmo não poderá eliminar a anomalia, com a ajuda das indicações seguintes.
	O cliente terá sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante o período de garantia!
	1. Premir a tecla «rápida» da zona de refrigeração Û durante 3 segundos, até se ouvir um sinal sonoro.
	2. Alterar a regulação com as teclas de regulação de temperatura B C.

	x

	Assistência Técnica
	Na lista telefónica ou no índice de Postos de Assistência que acompanha o aparelho, encontrará o Posto de Assistência Técnica da sua zona de residência. Por favor, indique aos Serviços Técnicos o número de produto (E-Nr.) e o número de fab...
	Pode encontrar estas indicações na chapa de características.
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias
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	m Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις
	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία
	Διαβάστε με προσοχή τις οδηγίες χρήσης και τοποθέτησης! Αυτές περιέχουν σημαντικές πληροφορίες για την εγκατάσταση, τη χρήση και τη συν...
	Ο κατασκευαστής δεν αναλαμβάνει καμία ευθύνη για τυχόν βλάβες, αν δεν προσεχθούν οι υποδείξεις και προειδοποιήσεις που δίνονται στις οδ...
	Τεχνική ασφάλεια

	Η συσκευή περιέχει σε μικρή ποσότητα το ψυκτικό μέσο R600a, το οποίο είναι αβλαβές μεν για το περιβάλλον, αλλά εύφλεκτο. Κατά τη μεταφορά κα...
	Σε περίπτωση ζημιάς:

	▯ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	▯ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	▯ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	Όσο περισσότερο ψυκτικό μέσο περιέχει μία συσκευή, τόσο μεγαλύτερος πρέπει να είναι ο χώρος, μέσα στον οποίο βρίσκεται αυτή. Σε πολύ μικρ...
	Αν πάθει ζημιά το τροφοδοτικό καλώδιο της παρούσας συσκευής, αυτό πρέπει να αντικατασταθεί από τον κατασκευαστή, την υπηρεσία τεχνικής ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να εκτελούνται μόνον από τον κατασκευαστή, την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή παρόμοια καταρτισμέν...
	Επιτρέπεται να χρησιμοποιούνται μόνον γνήσια εξαρτήματα του κατασκευαστή. Μόνο για αυτά τα εξαρτήματα ο κατασκευαστής εγγυάται, ότι αυ...
	Επιμήκυνση του τροφοδοτικού καλωδίου επιτρέπεται να προμηθευτείτε μόνο μέσω της υπηρεσίας τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών.
	Κατά τη χρήση


	▯ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	▯ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	▯ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύφλεκτα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	▯ Μη χρησιμοποιείτε καταχράζεστε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	▯ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό βγάλτε το φις από την πρίζα ή απενεργοποιήστε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδ...
	▯ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	▯ Μην λερώνετε τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας με λάδι και λίπος, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	▯ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	▯ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	▯ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	Παιδιά στο νοικοκυριό

	▯ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	Γενικές διατάξεις
	Η συσκευή είναι κατάλληλη
	Η παρούσα συσκευή προορίζεται για οικιακή χρήση στον ιδιωτικό τομέα και σε σπιτικό περιβάλλον.
	Η συσκευή φέρει αντιπαρασιτική διάταξη σύμφωνα με την Οδηγία ΕΕ 2004/108/EC.
	Ο ψυκτικός κύκλος έχει υποβληθεί σε έλεγχο στεγανότητας.

	Υποδείξεις απόσυρσης
	* Απόσυρση της συσκευασίας
	Η συσκευασία προστατεύει τη συσκευή σας από ζημιές κατά τη μεταφορά. Όλα τα χρησιμοποιούμενα υλικά συσκευασίας είναι αβλαβή για το περι...
	Για τους επίκαιρους τρόπους απόσυρσης παρακαλείσθε να ζητήσετε πληροφορίες από το ειδικό κατάστημα, από το οποίο αγοράσατε τη συσκευή ή...
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής
	Οι παλιές συσκευές δεν αποτελούν άχρηστα απορρίμματα! Με την απόσυρσή τους σύμφωνα με τους κανονισμούς για την προστασία του περιβάλλον...
	1. Τραβάτε το φις από την πρίζα.
	2. Κόψτε το καλώδιο σύνδεσης στο δίκτυο του ρεύματος και απομακρύνετέ το μαζί με το φις.
	3. Μη βγάλετε τα ράφια και τα δοχεία, ώστε να μην μπορούν να μπούν εύκολα μέσα στη συσκευή τα παιδιά!
	4. Μην αφήνετε τα παιδιά να παίζουν με την άχρηστη παλιά συσκευή. Κίνδυνος ασφυξίας!



	Συνοδεύουν τη συσκευή
	Μετά το ξεπακετάρισμα ελέγξτε όλα τα μέρη για ενδεχόμενες ζημιές μεταφοράς.
	Σε περίπτωση παραπόνων απευθυνθείτε στο κατάστημα, από το οποίο αγοράσατε τη συσκευή ή στην υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών ...
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:

	▯ Εντοιχιζόμενη συσκευή
	▯ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	▯ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	▯ Οδηγίες χρήσης
	▯ Οδηγίες τοποθέτησης
	▯ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	▯ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης

	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου
	Θερμοκρασία δωματίου
	Η συσκευή είναι κατασκευασμένη για συγκεκριμένη κατηγορία κλίματος. Ανάλογα με την κατηγορία κλίματος η συσκευή μπορεί να λειτουργήσει...
	Η κατηγορία κλίματος υπάρχει στην πινακίδα τύπου της συσκευής.
	Υπόδειξη

	Αερισμός

	Τόπος τοποθέτησης
	Τοποθετήστε τη συσκευή σε ένα ξηρό, καλά αεριζόμενο χώρο. Ο χώρος τοποθέτησης δεν πρέπει να είναι άμεσα εκτεθειμένος στην ηλιακή ακτινοβ...

	Σύνδεση της συσκευής
	Μετά την τοποθέτηση της συσκευής περιμένετε τουλάχιστον 1 ώρα, μέχρι να θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία. Κατά τη μεταφορά μπορεί να συμβε...
	Ηλεκτρική σύνδεση

	Η πρίζα πρέπει να βρίσκεται κοντά στη συσκευή και να είναι προσιτή επίσης μετά την εγκατάσταση της συσκευής.
	Η συσκευή αντιστοιχεί στην κατηγορία προστασίας (μόνωσης) I. Συνδέστε τη συσκευή σε εναλλασσόμενο ρεύμα 220–240 V/50 Hz μέσω γειωμένης πρίζας ...

	Γνωρίστε τη συσκευή
	Αυτές οι οδηγίες χρήσης ισχύουν για περισσότερα μοντέλα.
	Ο εξοπλισμός των μοντέλων μπορεί να ποικίλλει.
	Οι απεικονίσεις είναι δυνατόν να διαφέρουν.
	Στοιχεία χειρισμού

	Θέση της συσκευής σε λειτουργία
	1. Θέτετε τη συσκευή σε λειτουργία με το πλήκτρο On/Off ÿ .
	2. Με πάτημα του πλήκτρου συναγερμού Ú το προειδοποιητικό ηχητικό σήμα απενεργοποιείται.
	▯ Χώρος συντήρησης: +4 °C
	▯ Χώρος διατήρησης φρεσκάδας: κοντά στους 0 °C
	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία

	▯ Χάρη στο υπεραυτόματο σύστημα No Frost ο χώρος κατάψυξης παραμένει χωρίς πάγο. Απόψυξη δεν είναι πλέον απαραίτητη.
	▯ Οι μετωπικές πλευρές του περιβλήματος θερμαίνονται εν μέρει ελαφρά, αυτό εμποδίζει τον σχηματισμό νερού συμπύκνωσης στην περιοχή της...

	Ρύθμιση θερμοκρασίας
	Χώρος συντήρησης
	Η θερμοκρασία μπορεί να ρυθμιστεί από +2 °C έως +8 °C.
	Πατήστε το πλήκτρο ρύθμισης θερμοκρασίας χώρου συντήρησης C τόσες φορές, μέχρι να ρυθμιστεί η επιθυμητή θερμοκρασία του χώρου συντήρησης.
	Η τελευταία ρυθμισμένη τιμή αποθηκεύεται στη μνήμη της συσκευής. Η ρυθμισμένη θερμοκρασία δείχνεται στη ένδειξη θερμοκρασίας του χώρου...
	Χώρος διατήρησης φρεσκάδας
	Η θερμοκρασία στον χώρο διατήρησης φρεσκάδας είναι ρυθμισμένη από το εργοστάσιο σχεδόν στους 0 °C και αν είναι δυνατόν δεν πρέπει να αλλα...
	Σε περίπτωση που σχηματιστεί πάγος στα τρόφιμα, μπορείτε να ρυθμίσετε σε υψηλότερη θερμοκρασία. (Βλ. ”Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικ...

	Χώρος κατάψυξης
	Η θερμοκρασία μπορεί να ρυθμιστεί από –16 °C έως –24 °C.
	Πατήστε το πλήκτρο ρύθμισης θερμοκρασίας χώρου κατάψυξης C τόσες φορές, μέχρι να ρυθμιστεί η επιθυμητή θερμοκρασία για τον χώρο κατάψυξης


	Λειτουργίες συναγερμού
	Συναγερμός πόρτας
	Αν η συσκευή είναι ανοιχτή για περισσότερο από ένα λεπτό, ενεργοποιείται ο συναγερμός πόρτας (διαρκές ηχητικό σήμα). Με κλείσιμο της πόρτ...
	Συναγερμός θερμοκρασίας
	Ο συναγερμός θερμοκρασίας ενεργοποιείται, όταν η θερμοκρασία στον χώρο κατάψυξης είναι πολύ υψηλή και υπάρχει κίνδυνος για τα κατεψυγμ...
	Υπόδειξη

	▯ Όταν τίθεται η συσκευή για πρώτη φορά σε λειτουργία.
	▯ Κατά την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων νωπών τροφίμων.

	Απενεργοποίηση συναγερμού

	Ωφέλιμο περιεχόμενο
	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού
	Τραβήξτε το δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων μέχρι τέρμα προς τα έξω, ανασηκώστε το μπροστά και αφαιρέστε το.
	Υπόδειξη



	Χώρος συντήρησης
	Κατά την αποθήκευση προσέχετε τα εξής
	▯ Σε έτοιμα προϊόντα και τυποποιημένα τρόφιμα προσέξτε την ημερομηνία ανάλωσης ή την ημερομηνία λήξης που δίνεται από τον κατασκευαστή.
	▯ Για να διατηρηθούν το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τοποθετείτε τα τρόφιμα καλά συσκευασμένα ή καλυμμένα. Έτσι αποφεύγονται η ανάμειξ...
	Υπόδειξη

	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης
	Λόγω της κυκλοφορίας του αέρα στον χώρο συντήρησης προκύπτουν διαφορετικές ζώνες ψύξης:
	Υπόδειξη
	Υπόδειξη



	Ταχεία ψύξη
	Κατά την ταχεία ψύξη ψύχεται ο χώρος συντήρησης για περ. 6 ώρες στην όσο το δυνατό χαμηλότερη θερμοκρασία. Κατόπιν αλλάζει αυτόματα στην ...
	Ενεργοποιείτε την ταχεία ψύξη π.χ.:
	Υπόδειξη

	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Πατήστε το πλήκτρο Ταχεία ψύξη του χώρου συντήρησης Û.


	Ο χώρος διατήρησης φρεσκάδας
	Η θερμοκρασία στον χώρο διατήρησης φρεσκάδας διατηρείται κοντά στους 0 °C. Η χαμηλή θερμοκρασία και η ιδανική υγρασία του αέρα διασφαλίζ...
	Δοχείο διατήρησης φρεσκάδας

	Το κλίμα αποθήκευσης στο δοχείο διατήρησης φρεσκάδας προσφέρει ιδανικές συνθήκες για τη φύλαξη ψαριών, κρέατος, αλλαντικών, τυριού και ...
	Δοχείο υγρασίας
	Το δοχείο υγρασίας καλύπτεται με ένα ειδικό φίλτρο, το οποίο βελτιστοποιεί την κατακράτηση της υγρασίας αέρα στον χώρο αποθήκευσης. Έτσ...
	Υποδείξεις


	Κατάλληλα για την αποθήκευση στον χώρο διατήρησης φρεσκάδας:
	Στο δοχείο διατήρησης φρεσκάδας:
	Ψάρι, θαλασσινά, κρέας, αλλαντικά, γαλακτοκομικά προϊόντα, έτοιμα φαγητά.
	Στο δοχείο υγρασίας:
	▯ Σαλατικά (π.χ. βαλεριάνα, άισμπεργκ, σικορέ, μαρούλι)
	▯ Αρωματικά χόρτα (π.χ. άνηθος, μαϊντανός, σχοινόπρασο, βασιλικός)

	Διάρκειες αποθήκευσης (στους 0 °C)

	Χώρος κατάψυξης
	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	▯ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	Υπόδειξη


	Μέγ. απόδοση κατάψυξης
	Προϋποθέσεις για τη μέγ. απόδοση κατάψυξης
	▯ Αφαιρέστε τα μέρη του εξοπλισμού.
	Υπόδειξη


	Κατάψυξη και αποθήκευση
	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	▯ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	▯ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής
	Υπόδειξη

	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων

	Κατάψυξη νωπών τροφίμων
	Αν πρόκειται να καταψύξετε τρόφιμα, χρησιμοποιείτε μόνον φρέσκα και αρίστης ποιότητας τρόφιμα.
	Για να διατηρηθεί η θρεπτική αξία, το άρωμα και το χρώμα όσο το δυνατόν καλύτερα, τα λαχανικά θα πρέπει να ζεματίζονται, προτού καταψυχθο...
	Βιβλιογραφία σχετικά με την κατάψυξη και το ζεμάτισμα θα βρείτε στα βιβλιοπωλεία.
	Υπόδειξη
	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	1. Τοποθετείτε τα τρόφιμα μέσα στη συσκευασία.
	2. Πιέζετε τη συσκευασία, μέχρι να βγεί ο αέρας.
	3. Κλείνετε καλά τη συσκευασία.
	4. Αναγράφετε στη συσκευασία το περιεχόμενο του πακέτου και την ημερομηνία κατάψυξής του.


	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Πλαστικές μεμβράνες, σωληνοειδείς μεμβράνες από πολυαιθυλένιο, αλουμινόχαρτα, κουτιά κατάψυξης (τάπερ κτλ.). Αυτά τα προϊόντα θα τα βρεί...

	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Χαρτί περιτυλίγματος, λαδόχαρτο, σελοφάν, σακούλες απορριμμάτων, μεταχειρισμένες σακούλες από ψώνια.

	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:
	Λαστιχάκια, πλαστικά κλιπ, κλωστές, αυτοκόλλητες ταινίες ανθεκτικές στις χαμηλές θερμοκρασίες ή παρόμοια.

	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων
	Η διάρκεια διατήρησης εξαρτάται από το είδος των τροφίμων.


	Ταχεία κατάψυξη
	Τα τρόφιμα πρέπει να καταψύχονται όσο το δυνατόν ποιο γρήγορα μέχρι τον πυρήνα τους, ώστε να διατηρηθούν οι βιταμίνες, η θρεπτική αξία, η ...
	Ενεργοποιήστε μερικές ώρες πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων την Ταχεία κατάψυξη, ώστε να αποφευχθεί τυχόν ανεπιθύμητη αύξηση της ...
	Γενικά αρκούν 4-6 ώρες.
	Η συσκευή δουλεύει μετά την ενεργοποίηση αδιάκοπα, στον χώρο της κατάψυξης επιτυγχάνεται πολύ χαμηλή θερμοκρασία.
	Αν θέλετε να εκμεταλλευτείτε τη μέγιστη απόδοση κατάψυξης, ενεργοποιήστε την Ταχεία κατάψυξη 24 ώρες πριν την τοποθέτηση των φρέσκων τρο...
	Μικρές ποσότητες τροφίμων (έως και 2 kg) μπορούν να καταψύχονται χωρίς την ταχεία κατάψυξη.
	Υπόδειξη

	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Πατήστε το πλήκτρο ταχεία κατάψυξη h.
	Αν είναι ενεργοποιημένη η Ταχεία κατάψυξη, τότε είναι αναμμένο το πλήκτρο.


	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων
	Ανάλογα με το είδος και τον σκοπό χρήσης μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα στις ακόλουθες δυνατότητες:
	▯ στο ψυγείο
	▯ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα

	Εξοπλισμός
	Γυάλινο ράφι
	Για την αποθήκευση υψηλών αγαθών, μπορείτε να αλλάξετε τη θέση του γυάλινου ραφιού.
	1. Για την αφαίρεση του γυάλινου ραφιού τραβήξτε το λοξά προς τα πάνω και αφαιρέστε το με τράβηγμα προς τα έξω.

	2. Μετατοπίστε τις τάπες.
	3. Για την επανατοποθέτηση του γυάλινου ραφιού τοποθετήστε το πρώτα πάνω στις οπίσθιες τάπες και κουμπώστε κατόπιν μπροστά.


	Συρόμενο γυάλινο ράφι
	Το συρόμενο γυάλινο ράφι μπορεί για μεγαλύτερη ευκρίνεια των τροφίμων να τραβιέται προς τα έξω.

	Δοχείο σερβιρίσματος
	Στο δοχείο σερβιρίσματος μπορείτε να προετοιμάσετε φαγητά, π.χ. αλλαντικά ή τυριά, να τα αποθηκεύσετε στο ψυγείο και να τα σερβίρετε.
	Υπόδειξη


	Ράφι κρασιού και σαμπάνιας
	Στο ράφι κρασιού και σαμπάνιας μπορείτε να αποθέσετε φιάλες με ασφάλεια. Αν χρειάζεστε χώρο για άλλα τρόφιμα, μπορείτε να αναδιπλώσετε τ...

	Συγκράτηση φιαλών
	Η συγκράτηση φιαλών εμποδίζει την ανατροπή των φιαλών κατά το άνοιγμα και κλείσιμο της πόρτας.

	Τυποποιημένο δοχείο γαστρονομίας
	Στο τυποποιημένο δοχείο γαστρονομίας μπορούν να αποθηκευτούν τρόφιμα και να τοποθετηθούν στον χώρο συντήρησης με οικονομία χώρου.

	Κλιμακωτό ράφι
	Για να είναι δυνατή η αφαίρεση του κλιμακωτού ραφιού, πρέπει να αφαιρέσετε πρώτα τα τυποποιημένα δοχεία γαστρονομίας.
	Ανασηκώστε μπροστά το κλιμακωτό ράφι, τραβήξτε το προς τα έξω και στρέψτε το στο πλάι προς τα έξω.

	Μετατροπή του κλιμακωτού ραφιού
	Αν θέλετε να χρησιμοποιήσετε κάποιο άλλο μέγεθος του τυποποιημένου δοχείου γαστρονομίας, μπορείτε να αλλάξετε τις θέσεις των συγκρατήσ...

	Δοχείο παγοκύβων
	Γεμίστε το δοχείο παγοκύβων κατά τα ¾ με πόσιμο νερό και τοποθετήστε το στον χώρο κατάψυξης.
	Ξεκολλάτε το τυχόν κολλημένο δοχείο παγοκύβων μόνο με αμβλύ αντικείμενο (λαβή κουταλιού).
	Για να ξεκολλήσουν τα παγάκια, κρατήστε το δοχείο παγοκύβων για λίγο κάτω από το τρέχον νερό της βρύσης ή λυγίστε το ελαφρά.

	Παγοκύστη
	(αν παραδίδεται μαζί, ο αριθμός τεμαχίων διαφορετικός)
	Σε περίπτωση διακοπής ρεύματος ή βλάβης η παγοκύστη καθυστερεί την άνοδο της θερμοκρασίας των αποθηκευμένων κατεψυγμένων τροφίμων. Η μ...


	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Πατήστε το πλήκτρο On/Off ÿ.
	Η ένδειξη θερμοκρασίας σβήνει και το ψυκτικό μηχάνημα απενεργοποιείται.
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	1. Θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάζετε το φις από την πρίζα ή κατεβάστε την ασφάλεια.
	3. Καθαρίστε τη συσκευή.
	4. Αφήστε ανοιχτή την πόρτα της συσκευής.


	Απόψυξη
	Χώρος συντήρησης και διατήρησης φρεσκάδας
	Ενώ η συσκευή βρίσκεται σε λειτουργία, σχηματίζονται στο οπίσθιο τοίχωμα του χώρου συντήρησης σταγόνες νερού απόψυξης ή πάχνη. Επειδή τ...
	Υπόδειξη

	Χώρος κατάψυξης

	Καθαρισμός της συσκευής
	1. Πριν τον καθαρισμό θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας.
	2. Βγάλτε το φις από την πρίζα ή απενεργοποιήστε την ασφάλεια.
	3. Αφαιρέστε τα τρόφιμα και αποθηκεύστε τα σε δροσερό μέρος. Βάλτε την παγοκύστη (αν υπάρχει) επάνω στα τρόφιμα.
	4. Περιμένετε, μέχρι να λειώσει το στρώμα πάχνης.
	5. Καθαρίζετε τη συσκευή με ένα μαλακό πανί, χλιαρό νερό και λίγο απορρυπαντικό πλυσίματος πιάτων με ουδέτερο pH. Το νερό πλύσης δεν επιτρέ...
	6. Σκουπίζετε την τσιμούχα της πόρτας με πανί βρεγμένο μόνο με καθαρό νερό και την τρίβετε κατόπιν καλά με στεγνό πανί.
	7. Μετά τον καθαρισμό: επανασυνδέετε τη συσκευή και την θέτετε πάλι σε λειτουργία.
	8. Επανατοποθετήστε τα τρόφιμα.
	Υποδείξεις
	Εξοπλισμός
	Συρόμενο γυάλινο ράφι
	1. Αφαιρέστε το δοχείο σερβιρίσματος.
	2. Λύστε το γυάλινο ράφι από τις ράγες ανασηκώνοντάς το μπροστά.
	3. Ανασηκώστε πίσω το γυάλινο ράφι και αφαιρέστε το με τράβηγμα προς τα εμπρός.
	Υπόδειξη

	Κλιμακωτό ράφι
	Για να αφαιρέσετε το κλιμακωτό ράφι ανασηκώστε το μπροστά, τραβήξτε το προς τα εμπρός, κατεβάστε το και στρέψτε το στο πλάι προς τα έξω.

	Δοχείο διατήρησης φρεσκάδας και δοχείο υγρασίας
	Για την αφαίρεση τραβήξτε το δοχείο προς τα έξω, κλίνετέ το προς τα εμπρός και ανασηκώστε το.

	Αφαίρεση του φίλτρου υγρασίας
	Αφαίρεση των συρταρωτών ραγών
	1. Τραβήξτε τη συρταρωτή ράγα προς τα έξω.
	2. Ωθείτε την ασφάλιση στην κατεύθυνση του βέλους.
	3. Λύνετε τη συρταρωτή ράγα από το πίσω μπουλόνι.
	4. Συμπτύσσετε τη συρταρωτή ράγα, πάνω από το πίσω μπουλόνι την ωθείτε προς τα πίσω και την ξεκουμπώνετε.

	Τοποθέτηση των συρταρωτών ραγών
	1. Επιθέτετε τη συρταρωτή ράγα σε ανοιγμένη κατάσταση επάνω στο εμπρόσθιο μπουλόνι.
	2. Για να κουμπώσει, τραβάτε τη συρταρωτή ράγα ελαφρά προς τα εμπρός.
	3. Τοποθετείτε τη συρταρωτή ράγα στο οπίσθιο μπουλόνι.
	4. Ωθείτε την ασφάλιση προς τα πίσω.

	Αφαίρεση δοχείου κατεψυγμένων τροφίμων
	Τραβήξτε το δοχείο κατεψυγμένων τροφίμων μέχρι τέρμα προς τα έξω, ανασηκώστε το μπροστά και αφαιρέστε το.
	Υπόδειξη


	Ράφι πόρτας

	Οσμές
	Σε περίπτωση που διαπιστώσετε δυσάρεστες οσμές:
	1. Απενεργοποιείστε τη συσκευή με το πλήκτρο On/Off ÿ.
	2. Αφαιρέστε όλα τα τρόφιμα από τη συσκευή.
	3. Καθαρίστε τον εσωτερικό χώρο (βλ. Καθαρισμός συσκευής).
	4. Καθαρίζετε όλες τις συσκευασίες.
	5. Συσκευάστε αεροστεγώς τα τρόφιμα με έντονες οσμές, ώστε να εμποδιστεί ο σχηματισμός οσμών.
	6. Επαναθέστε τη συσκευή σε λειτουργία.
	7. Τακτοποιήστε τα τρόφιμα.
	8. Μετά από 24 ώρες ελέγχετε, αν σχηματίστηκαν εκ νέου οσμές.

	9. Αλλάξτε το φίλτρο οσμών.

	Φωτισμός (LED)
	Η συσκευή σας είναι εξοπλισμένη με φωτισμό LED.
	Επισκευές αυτού του είδους φωτισμού επιτρέπεται να εκτελούνται μόνον από την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή από εξουσιοδοτη...

	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	▯ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	▯ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	▯ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	▯ Για να εμποδίσετε την ταχεία άνοδο της θερμοκρασίας των τροφίμων σε ενδεχόμενη διακοπή ρεύματος ή βλάβη, βάλτε τις παγοκύστες απευθεί...
	▯ Προσέξτε να είναι πάντοτε κλειστή η πόρτα του χώρου κατάψυξης.
	▯ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.

	Θόρυβοι λειτουργίας
	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Οι κινητήρες λειτουργούν (π.χ. ψυκτικά συγκροτήματα, ανεμιστήρας).

	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Ροή του ψυκτικού ρευστού μέσα στους σωλήνες.

	Βραχύς μεταλλικός ήχος
	Ο κινητήρας, οι διακόπτες ή οι μαγνητικές βαλβίδες ενεργοποιούνται/απενεργοποιούνται.

	Κρότος
	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια
	Δοχεία μέσα στη συσκευή εφάπτονται





	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες
	Προτού καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών:
	Εξετάστε, μήπως μπορείτε βάσει των ακολούθων υποδείξεων να διορθώσετε οι ίδιες/οι τη βλάβη.
	Σε περιπτώσεις ζήτησης συμβουλής από την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών, πρέπει να αναλάβετε εσείς τα έξοδα – ακόμη και κατά τη...
	1. Πατήστε το πλήκτρο ταχείας ψύξης χώρου συντήρησης Û επί 3 δευτερόλεπτα, μέχρι να ηχήσει ένα σήμα.
	2. Αλλάξτε τη ρύθμιση με τα πλήκτρα ρύθμισης θερμοκρασίας B C.

	x

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών στην περιοχή σας θα την βρείτε στον τηλεφωνικό κατάλογο ή στον πίνακα με τις Υπηρεσίες τεχνι...
	Αυτά τα στοιχεία θα τα βρείτε στην πινακίδα τύπου.
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης

	tr İçindekilertr Kullanma kılavuzu
	Güvenlik ve ikaz bilgileri 72
	Giderme bilgileri 74
	Teslimat kapsamı 74
	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir 75
	Cihazın kurulacağı yer 75
	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması 75
	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi 76
	Cihazın çalıştırılması 77
	Sıcaklık derecesinin ayarlanması 78
	Alarm fonksiyonları 78
	Kullanılabilen hacim 78
	Soğutucu bölmesi 79
	Hızlı soğutma 79
	Taze tutma bölmesi 80
	Dondurucu bölmesi 80
	Azami dondurma kapasitesi 80
	Besinlerin dondurulması ve depolanması 81
	Taze besinlerin dondurulması 81
	Hızlı dondurma 82
	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi 82
	Dolap 82
	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması 85
	Cihazın buzunun çözülmesi 85
	Cihazın temizlenmesi 86
	Kokular 88
	Aydınlatma (LED) 88
	Enerji tasarrufu 88
	Çalışma sesleri 89
	Basit hataları kendiniz giderebilirsiniz 89
	Yetkili Servis 91
	m Güvenlik ve ikaz bilgileri
	Cihazı çalıştırmadan önce
	Kullanma ve montaj kılavuzlarını dikkatlice okuyunuz! Bu kılavuzlarda cihazın kurulması, yerleştirilmesi, kullanılması ve bakımı ile ilgili önemli bilgiler bulunmaktadır.
	Üretici, kullanma talimatlarındaki bilgi ve uyarıları dikkate almazsanız, herhangi bir sorumluluk üstlenmez. Tüm belge ve dokümanları sonradan kullanma ihtimalinden veya cihazı satacak olursanız, yeni sahibi için saklayınız.
	Teknik güvenlik

	Cihaz, çevreye zarar vermeyen ancak yanıcı özelliği olan az miktarda R600a soğutma maddesi içermektedir. Cihaz taşınırken veya monte edilirken cihazın soğutucu madde sirkülasyon sistemindeki boruların zarar görmemesine dikkat ediniz. D...
	Hasar durumunda

	▯ Açık ateş veya alev kaynakları cihazdan uzak tutulmalıdır.
	▯ Cihazın kurulu olduğu yer birkaç dakika havalandırılmalıdır.
	▯ Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	Bir cihaz ne kadar fazla soğutucu madde ihtiva ederse, kurulduğu yer de o derece büyük olmalıdır. Çok küçük yerlerde, soğutma maddesi devresinde bir kaçak söz konusu olduğunda, yanıcı bir gaz hava karışımı oluşabilir. Her 8 gram ...
	Eğer bu cihazın elektrik şebekesi kablosu zarar görürse, üretici, yetkili servis veya benzeri ustalık özelliklerine sahip başka bir kişi tarafından değiştirilmesi gerekir. Hatalı veya gerektiği şekilde yapılmayan kurma çalışmalar...
	Onarımlar sadece üretici, yetkili servis veya benzeri eğitime sahip yetkili bir kişi tarafından yapılmalıdır.
	Sadece üreticinin orijinal parçaları kullanılmalıdır. Üretici sadece bu parçalarda güvenlik taleplerine uyulduğunu garanti eder.
	Elektrik şebekesi kablosu için bir uzatma parçası sadece yetkili servis üzerinden alınabilir.
	Kullanım esnasında


	▯ Cihazı temizlemek veya buzunu çözmek için asla buharlı temizleme cihazları kullanmayınız. Buhar elektrikli parçalara temas edebilir ve kısa devre olmasına sebep olabilir! Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Kar, kırağı ve buz tabakalarını temizlemek için, sivri veya keskin kenarlı cisimler kullanmayınız. Aksi halde cihazın soğutucu madde boruları zarar görebilir. Dışarı fışkıran soğutucu madde tutuşup yanabilir veya göz yaralan...
	▯ Cihazın içinde yanıcı tahrik gazı ihtiva eden ürünler (örn. sprey kutuları) ve patlayıcı maddeler bulundurmayınız. Patlama tehlikesi!
	▯ Cihazın tabanını, raflarını, kapılarını ve bu gibi parçalarını basamak niyetine veya destek olarak kullanmayınız.
	▯ Buz çözme ve temizleme işlemi için, cihazın elektrik fişini prizden çekip çıkarınız veya bağlı olduğu sigortayı kapatınız. Fişi prizden çıkarırken, fişin kendisi tutulmalıdır, kablodan tutulup çekilmemelidir.
	▯ Alkol oranı yüksek olan sıvı dolu şişeleri iyice kapatarak ve dik olarak buzdolabına koyunuz.
	▯ Cihazın plastik parçalarına ve kapının contasına sıvı ve katı yağ değmemesine özen gösteriniz. Aksi halde bu parçalar delinip aşınabilir.
	▯ Cihazın hava giriş ve çıkış delikleri kesinlikle örtülmemeli ve önleri kapatılmamalıdır.
	▯ Şişe ve kutu içindeki sıvı maddeleri (özellikle karbonik asit ihtiva eden içecekleri) dondurucu bölümünde depolamayınız. Şişe ve kutular patlayabilir!
	▯ Dondurulmuş besinleri kesinlikle dondurucudan çıkarır çıkarmaz ağzınıza almayınız. Donma yanığı tehlikesi!
	Evdeki çocuklar

	▯ Bu cihaz, çocuk oyuncağı değildir.
	Genel yönetmelikler
	Cihaz,
	Bu cihaz evde ve ev ortamında kişisel kullanımınız içindir, ticari amaçlı kullanım için öngörülmemiştir.
	Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine istinaden parazitlenmeye karşı korunmuştur.
	Soğutucu madde devresinin sızdırmazlığı kontrol edilmiştir.

	Giderme bilgileri
	* Yeni cihazın Ambalajının giderilmesi
	Ambalaj, cihazınızı transport hasarlarına karşı korur. Ambalajda kullanılmış olan tüm malzemeler, çevreye zarar vermeyen türdendir ve yeniden kullanılabilir. Lütfen siz de yardımcı olunuz: Ambalajı çevreye zarar vermeyecek şekilde ...
	Güncel giderme yol ve yöntemleri hakkında bilgi edinmek için, lütfen yetkili satıcınıza veya bağlı olduğunuz belediye idaresine başvurunuz.
	* Eski cihazın giderilmesi
	Eski cihazlar, hiç değeri olmayan çöp değildir! Çevreci bir giderme işleminden geçirilerek, çok değerli ham maddeler yeniden kullanılmak üzere değerlendirilebilir.
	m Uyarı
	1. Elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	2. Elektrik kablosunu kesip, fişi ile birlikte cihazdan ayırınız.
	3. Çocukların cihazın içine girmesini zorlaştırmak için, rafları, çekmeceleri ve eşya gözlerini cihazdan çıkarmayınız.
	4. Çocukların eskimiş cihaz ile oynamasına izin vermeyiniz. Boğulma tehlikesi!




	Teslimat kapsamı
	Ambalajdan çıkardıktan sonra, tüm parçaları olası transport hasarları açısından kontrol ediniz.
	Şikayet veya itiraz söz konusu olduğunda, lütfen cihazı satın aldığınız yetkili satıcınıza veya yetkili servisimize başvurunuz.
	Teslimat kapsamı, aşağıdaki parçalardan oluşmaktadır:

	▯ Ankastre cihaz
	▯ Donanım (modele bağlı)
	▯ Montaj malzemelerini içeren torba
	▯ Kullanma kılavuzu
	▯ Montaj kılavuzu
	▯ Yetkili servis defteri
	▯ Garanti ekleri

	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir
	Mekan sıcaklığı
	Bu cihaz belli bir klima sınıfı için tasarlanmıştır. Klima sınıfına bağlı olarak bu cihazı şu çevre sıcaklıklarında kullanabilirsiniz.
	İklim sınıfı tip levhasının üzerinde bulunur.
	Bilgi

	Havalandırma

	Cihazın kurulacağı yer
	Cihazın kurulacağı yerin kuru ve havalandırılabilen bir yer olması gerekir. Güneş ışınları doğrudan cihazın kurulacağı yere gelmemeli ve cihaz elektrikli ocak, fırın, soba, kalorifer vs. gibi sıcaklık oluşturan cisimlerin ve ıs...

	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması
	Cihazı kurduktan sonra, çalıştırmadan önce en az 1 saat bekleyiniz. Transport esnasında, kompresörün içindeki yağ soğutma sistemi içine dağılabilir.
	Elektrik bağlantısı

	Priz cihazın yakınında ve cihaz kurulduktan sonra da rahat ulaşılabilir olmalıdır.
	Bu cihaz, koruma sınıfı I tipi bir cihazdır. Cihazı 220–240 V/50 Hz alternatif akım üzerinden, kurallara uygun şekilde monte edilmiş, toprak hattına sahip bir prize bağlayınız. Priz, 10–16 A değerinde bir sigortaya sahip olmalıdır.
	m Uyarı


	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi
	Bu kullanma kılavuzu birçok cihaz modeli için geçerlidir.
	Modellerin donanım kapsamı farklı olabilir.
	Resimlerde farklılıklar olabilir.
	Kumanda elemanları

	Cihazın çalıştırılması
	1. Cihazı Açma/Kapatma tuşu ÿ ile devreye sokunuz.
	2. Alarm tuşuna Ú basıldıktan sonra, ikaz sesi kapanır.
	▯ Soğutucu bölmesi: +4 °C
	▯ Taze tutma bölmesi: 0 °C’ye yakın
	İşletme hakkında bilgiler

	▯ Tam otomatik No Frost sistemi sayesinde, dondurucu bölmesinde buz oluşmaz. Böylelikle artık buz çözme işlemine gerek yoktur.
	▯ Gövdenin ön yüzleri kısmen biraz ısıtılır; böylelikle kapı contasının bulunduğu alanda terlemeden kaynaklanan su oluşması önlenir.

	Sıcaklık derecesinin ayarlanması
	Soğutucu bölmesi
	Isı derecesi +2 °C ile +8 °C arasında ayarlanabilir.
	Soğutucu bölmesinde istediğiniz ısı derecesi ayarlanıncaya kadar, soğutucu bölmesi ısı ayar tuşuna C arka arkaya basınız.
	Son olarak ayarlanmış olan değer hafızaya kaydedilir. Ayarlanmış ısı derecesi, soğutucu bölmesi ısı derecesi göstergesinde gösterilir.
	Taze tutma bölmesi
	Taze tutma bölmesindeki sıcaklık, cihazın fabrika çıkışında 0 °C civarında ayarlanmıştır ve mümkün olduğu kadar değiştirilmemelidir.
	Soğutulacak besinin üzerinde buzlanma veya kırağı oluşacak olursa, ısı derecesi daha sıcak ayarlanabilir. (”Küçük arızaları kendiniz giderebilirsiniz” bölümüne bakınız.)

	Dondurucu bölmesi
	Isı derecesi -16 °C ile -24 °C arasında ayarlanabilir.
	İstediğiniz dondurucu bölmesi ısı derecesi ayarlanıncaya kadar, dondurucu bölmesi ısı ayar tuşuna C arka arkaya basınız.


	Alarm fonksiyonları
	Kapı alarmı
	Cihazın kapısı bir dakikadan daha uzun bir süre açık kalırsa, cihaz kapısı alarmı (sürekli ses) devreye girer. Cihazın kapısı kapatılınca veya alarm tuşuna 1 basılınca, ikaz sesi yine kapanır.
	Isı derecesi alarmı
	Isı alarmı, dondurucu bölmesi çok sıcak olunca ve dondurulmuş besinler için tehlike söz konusu olunca devreye girer.
	Bilgi

	▯ Cihaz ilk defa çalıştırıldığında.
	▯ Cihaza fazla miktarda taze gıda maddeleri konulduğu zaman.

	Alarmın kapatılması

	Kullanılabilen hacim
	Dondurma kapasitesinin tamamen kullanılması
	Donanım parçalarının çıkarılması
	Dondurulmuş besin kabını sonuna kadar dışarı çekiniz, ön tarafını yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız.
	Bilgi



	Soğutucu bölmesi
	Depolama işleminde dikkat edilmesi gerekenler
	▯ Hazır ürünlerde ve doldurma ürünlerde, üretici tarafından bildirilmiş asgari kullanılabilirlik tarihine veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.
	▯ Aromanın, renklerin ve tazeliğin korunması için, besinleri iyi ambalajlanmış veya kapalı şekilde cihaza yerleştiriniz. Böylelikle besinler arasında birbirlerine tat verme ve soğutma bölmesindeki plastik parçalarda renk değişmeleri...
	Bilgi

	Soğutucu bölmesindeki soğuk kısımlara dikkat
	Soğutucu bölmesindeki hava sirkülasyonundan dolayı, farklı soğukluk derecelerine sahip kısımlar oluşur:
	Bilgi
	Bilgi



	Hızlı soğutma
	Hızlı soğutma fonksiyonunda, soğutcu bölmesi yakl. 6 saat boyunca mümkün olduğu kadar soğuk yapılır. Ardından otomatik olarak, hızlı soğutma fonksiyonundan önceki ayarlanmış olan ısı derecesine geçilir.
	Hızlı soğutma fonksiyonu örneğin şu durumlarda açılır:
	Bilgi

	Açılması ve kapatılması
	Soğutucu bölmesi hızlı tuşuna Û basınız.


	Taze tutma bölmesi
	Taze tutma çekmecesinin ısı derecesi yaklaşık 0 °C’de tutulur. Düşük ısı derecesi ve mükemmel hava nem oranı, taze besinlerin muhafaza edilmesi için ideal koşullar sağlar.
	Taze tutma kabı

	Taze tutma kabı içindeki depolama iklimi, balık, et, salam-sucuk, peynir ve süt muhafaza etmek için idealdir.
	Nem kabı
	Nem kabı, ilgili gözdeki hava nemini koruyarak optimize eden özel bir filtre ile kapatılır. Böylelikle nem kabı içinde, besin doluluk miktarına bağlı olarak %95’e varan bir hava nemi elde edilir. Bu depolama iklimi taze meyve, salata, ot...
	Bilgiler


	Taze tutmaya elverişli besinler:
	Taze tutma kabı içinde:
	Balık, deniz ürünleri, et, sucu türü ürünler, süt ürünleri, hazır yemekler
	Nem kabı içinde:
	▯ Salat (örn. Frenk salatası, aysberg salatası, hindiba veya acı marul, yeşil salata)
	▯ Otsu baharatlar (örn. dere otu, maydanoz, soğancık veya Frenk soğanı, fesleğen veya reyhan)

	Depolama süreleri (0 °C’de)

	Dondurucu bölmesi
	Dondurucu bölmesinin kullanımı
	▯ Küp buz üretmek için.
	Bilgi


	Azami dondurma kapasitesi
	Azm. dondurma kapasitesi için ön koşullar
	▯ Donanım parçalarını çıkarınız.
	Bilgi


	Besinlerin dondurulması ve depolanması
	Derin dondurulmuş besin satın alınması
	▯ Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.
	▯ Satış sandığındaki ısı derecesi -18 °C veya daha soğuk olmalıdır.
	Yerleştirirken dikkat edilecek konular
	Bilgi

	Dondurulmuş besinlerin depolanması

	Taze besinlerin dondurulması
	Dondurmak için sadece taze ve iyi besinler kullanınız.
	Besi değerinin, aromanın ve rengin mümkün olduğu kadar korunması için, sebze dondurulmadan önce kısa haşlanmalıdır. Patlıcanlarda, biberlerde, kabaklarda ve kuşkonmazda kısa haşlama işlemi yapılması gerekmez.
	Dondurma ve kısa haşlama hakkında literatür veya bilgi kaynakları için kitapçılara bakınız.
	Bilgi
	Dondurulmuş besinlerin ambalajlanması
	1. Besinleri ambalaja koyunuz.
	2. Havayı bastırıp boşaltınız.
	3. Ambalajı sıkı ve hava sızmayacak şekilde kapatınız.
	4. Ambalaj üzerine içindeki besinlerin ismini ve dondurma tarihini yazınız.


	Ambalaj olarak kullanılabilecek uygun malzemler:
	Plastik folyo, polietilenden torba folyo, alüminyum folyo ve dondurmak için uygun kutular. Bu ürünleri ve malzemeleri ilgili alış veriş merkezlerinde bulabilirsiniz.

	Paketlemek için şu malzemeler uygun değildir:
	Paketleme kağıdı, parşömen kağıdı, selofan (jelatinli kağıt), çöp torbası ve kullanılmış poşetler.

	Paket kapatmak için uygun malzemeler:
	Lastik halkalar, plastik klipsler, bağlama iplikleri, soğuğa dayanıklı yapışkan bantlar veya benzeri malzemeler.

	Dondurulmuş besinlerin son kullanma tarihi
	Dondurulmuş besinlerin dayanma süresi,


	Hızlı dondurma
	Vitaminlerin, besi değerlerinin, görünüşün ve tadın korunması için, besinler mümkün olduğu kadar hızlı bir şekilde ortalarına kadar tamamen dondurulmalıdır.
	Taze besin yerleştirmeden birkaç saat önce hızlı dondurma fonksiyonunu devreye sokarak, taze besinler yerleştirildiğinde söz konusu olabilecek istenmeyen bir ısı derecesi yükselmesini önleyiniz.
	Genel olarak 4-6 saat kadar önceden çalıştırmak yeterlidir.
	Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra, kompresör sürekli çalışır ve dondurucu bölmesinde çok düşük bir dereceye ulaşılır.
	Azm. dondurma kapasitesini kullanmak istiyorsanız, taze besin yerleştirilmeden 24 saat önce hızlı dondurma fonksiyonu devreye sokunuz.
	Az miktarda besini (azami 2 kg'a kadar) hızlı dondurma fonksiyonunu kullanmadan dondurabilirsiniz.
	Bilgi

	Açılması ve kapatılması
	Dondurucu bölmesi hızlı tuşuna h basınız.
	Hızlı dondurma fonksiyonu açık olduğu zaman, ilgili tuş yanar.


	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi
	Besin çeşitlerine ve kullanım amacına göre, şu olanaklar arasında seçme yapılabilir:
	▯ Buzdolabında
	▯ Elektrikli fırında, sıcak hava ventilatörü kullanılarak/kullanılmadan

	Dolap
	Cam raflar
	Yüksek ebatlı soğutulacak besin depolamak için, cam rafın konumunu değiştirebilirsiniz.
	1. Cam rafı dışarı çıkarmak için, eğik şekilde yukarı doğru çekiniz ve dışarı çıkarınız.

	2. Tıkaçları ilgili yerlere takınız.
	3. Cam rafı yeniden yerine takmak için, önce arka tıkaçlar üzerine oturtunuz ve sonra ön tarafı yerleştiriniz.


	Dışarı çekilebilen cam raf
	Dışarı çekilebilen cam raf, besinlere daha iyi bakabilmek için cihazdan dışarı çekilebilir.

	Servis çanağı
	Servis çanağı içinde örn. salam-sucuk veya peynir türlerinden oluşan besinler hazırlayabilirsiniz, soğuk depolayabilirsiniz ve servis yapabilirsiniz.
	Bilgi


	Şarap ve şampanya bölmesi
	Şarap ve şampanya bölmesine şişeleri güvenli bir şekilde yerleştirebilirsiniz. İlgili yere başka besinler yerleştirmek için ihtiyacınız olursa, metal düzeneği yukarı katlayabilirsiniz.

	Şişe tutucusu
	Şişe tutucusu, cihazın kapısı açılıp kapatıldığında şişelerin devrilmesini önler.

	Gastronomi normuna uygun kap
	Gastronomi normuna uygun kaplar içinde besinler depolanabilir ve yerden tasarruf sağlanarak soğutma bölmesinde muhafaza edilebilir.

	Kademeli raf
	Kademeli rafı dışarı çıkarmadan önce, gastronomi normuna uygun kapları çıkarıp almalısınız.
	Kademeli rafın önünü biraz yukarı kaldırınız, cihazdan dışarı çekiniz ve yana doğru çevirip dışarı çıkarınız.

	Kademeli rafın değiştirilmesi
	Eğer gastronomi normuna uygun bir kabın başka bir ebatını kullanmak istiyorsanız, tutturma parçalarının pozisyonları değiştirebilirsiniz.

	Buz kabı
	Buz kabının ¾ kadarını içme suyu ile doldurunuz ve kabı dondurucu bölmesine yerleştiriniz.
	Buz kabı tabana yapışırsa, keskin ve sivri olmayan bir cisim ile çözmeye çalışınız (kaşık sapı).
	Küp buzları buz kabından çıkarmak için, kabı kısa bir süre musluktan akan su altına tutunuz veya biraz sağa sola bükünüz.

	Soğutma aküsü
	(eğer ilave edilmişse, adet farklıdır)
	Soğutma aküsü, elektrik kesilmesi veya bir arıza durumunda, depolanmış dondurulmuş besinlerin ısınmasını yavaşlatır. Akü en üst göze, doğrudan besinlerin üzerine konulursa, en uzun muhafaza etme süresine ulaşılır.


	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın kapatılması
	Açma/Kapama tuşuna ÿ basılmalıdır.
	Isı derecesi göstergesi söner ve kompresör kapanır.
	Cihazın tamamen kapatılması
	1. Cihazı kapatınız.
	2. Bunu emin bir şekilde sağlayabilmek için, elektrik bağlantı fişini prizden çıkarınız veya cihazın bağlı olduğu sigortayı kapatınız.
	3. Cihaz temizlenmelidir.
	4. Cihazın kapısı açık bırakılmalıdır.


	Cihazın buzunun çözülmesi
	Soğutma ve taze tutma bölmesi
	Cihaz çalışırken, soğutucu bölmesinin iç arka yüzünde yoğuşan su damlacıkları veya kırağı oluşur. Cihazın iç arka duvarı otomatik buz çözme işlevine sahip olduğu için, kırağının veya yoğuşan su damlacıklarının gideri...
	Bilgi

	Dondurucu bölmesi

	Cihazın temizlenmesi
	m Dikkat
	1. Temizleme işleminden önce cihazı kapatınız.
	2. Elektrik fişi çekilip prizden çıkarılmalı veya cihazın bağlı olduğu sigorta kapatılmalıdır.
	3. Besinleri cihazdan dışarı çıkarınız ve serin bir yerde muhafaza ediniz. Soğutma akülerini (varsa) besinlerin üzerine yerleştiriniz.
	4. Kırağı tabakasının erimesini bekleyiniz.
	5. Cihazı yumuşak bir bez, ılık su ve pH değeri nötr olan bir bulaşık deterjanı ile temizleyiniz. Deterjanlı su aydınlatma düzeninin içine veya boşalma deliğinden geçip buharlaşma çanağına akmamalıdır.
	6. Kapı contası sadece temiz su ile silinmelidir ve ardından iyice silinip kurulanmalıdır.
	7. Temizleme işleminden sonra: Cihazı yine bağlayınız ve devreye sokunuz.
	8. Şimdi besinleri yeniden cihaza yerleştiriniz.
	Bilgiler

	Dolap
	Dışarı çekilebilen cam raf
	1. Servis çanağını cihazdan dışarı çıkarınız.
	2. Cam rafı, ön tarafını kaldırarak raylardan çözünüz.
	3. Cam rafın arka tarafını biraz kaldırınız ve cihazdan dışarı çıkarınız.
	Bilgi

	Kademeli raf
	Kademeli rafı cihazdan çıkarmak için ön tarafını biraz yukarı kaldırınız, öne doğru çekiniz, aşağı indiriniz ve yana doğru çevirip dışarı çıkarınız.

	Taze tutma ve nem kabı
	Kabı dışarı çıkarmak için sonuna kadar dışarı çekiniz, ön tarafını aşağı doğru eğiniz ve kaldırıp çıkarınız.

	Nem filtresinin dışarı çıkarılması
	Dışarı çekilebilen rayların sökülmesi
	1. Dışarı çekme rayını dışarı çekiniz.
	2. Kilit düzenini ok işareti yönünde itiniz.
	3. Dışarı çekme rayını arka pimden çözünüz.
	4. Dışarı çekilen rayı iç içe itiniz, arka pimin üst tarafından arkaya doğru itiniz ve oturduğu yerden çıkarınız.

	Dışarı çekilebilen rayların takılması
	1. Dışarı çekilebilen rayı, çekilip açılmış konumda ön pim üzerine oturtunuz.
	2. Dışarı çekilebilen rayı yerine oturtmak için, hafifçe öne doğru çekiniz.
	3. Dışarı çekme rayını arka pime yerleştiriniz.
	4. Kilit düzenini arkaya itiniz.

	Dondurulmuş besin kabının dışarı çıkarılması
	Dondurulmuş besin kabını sonuna kadar dışarı çekiniz, ön tarafını yukarı kaldırınız ve dışarı çıkarınız.
	Bilgi


	Kapı rafı

	Kokular
	Eğer rahatsız edici kokular fark ediliyorsa:
	1. Cihazı Açma/Kapama tuşu ÿ ile kapatınız.
	2. Cihazın içindeki tüm besinleri dışarı çıkarınız.
	3. Cihaz içi temizlenmelidir (cihazın temizlenmesi bölümüne bakınız).
	4. Tüm ambalajları temizleyiniz.
	5. Ηok kokan besinleri, hava geçirmeyecek şekilde ambalajlayarak, koku oluşmasını önleyiniz.
	6. Cihazı tekrar devreye sokunuz.
	7. Besinleri yerleştiriniz.
	8. 24 saat sonra, yeniden koku oluşup oluşmadığını kontrol ediniz.

	9. Koku filtresini değiştiriniz.

	Aydınlatma (LED)
	Cihazınız, bakım istemeyen bir LED aydınlatması ile donatılmıştır.
	Bu aydınlatma donanımında yapılacak onarımlar sadece yetkili servis veya yetkilendirilmiş uzman elemanlar tarafından uygulanmalıdır.

	Enerji tasarrufu
	▯ Sıcak besinleri ve içecekleri cihaza yerleştirmeden önce soğumasını bekleyiniz ve soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.
	▯ Dondurulmuş besinleri buzlarının çözülmesi için soğutucu bölümüne yerleştirerek, bu besinlerin soğukluğunu söz konusu bölümdeki besinlerin soğutulması için kullanınız.
	▯ Cihaz kapılarını mümkün olduğu kadar kısa açınız.
	▯ Muhtemel bir elektrik kesilmesi veya arıza durumunda, besinlerin çok çabuk ısınmasını önlemek için, soğutma akülerini doğrudan besinlerin üzerine en üst rafa veya göze koyunuz.
	▯ Dondurucu bölmesinin kapısının daima kapalı olmasına dikkat ediniz.
	▯ Donanım parçalarının düzeni, cihazın enerji alma veya çekme tutumunu etkilemez.

	Çalışma sesleri
	Normal çalışma ses ve gürültüleri
	Boğuk horultu
	Motorlar çalışıyor (örn. soğutma ünite grubu, ventilatör).

	Fıkırtı, şırıltı ve tınlama sesleri
	Boruların içinde soğutma maddesi akıyor.

	Çıtlama sesi
	Motor, şalter veya manyetik valfler açılıyor/kapanıyor.

	Çatırdama
	Gürültü oluşmasının önlenmesi
	Cihaz düz yerleştirilmemiş
	Kaplar veya raflar sallanıyor veya sıkışıyor
	Cihazın içindeki kaplar birbirlerine değiyor





	Basit hataları kendiniz giderebilirsiniz
	Yetkili servisi çağırmadan önce:
	Aşağıdaki talimatların yardımıyla arızayı kendinizin giderip gideremiyeceğinizi kontrol ediniz.
	Garanti süresi içerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis görevlisinin masraflarının tümünü kendiniz ödemek zorundasınız!
	1. Bir sinyal sesi duyuluncaya kadar, 3 saniye boyunca soğutma bölmesi hızlı tuşuna Û basınız.
	2. Ayarı, B C ısı derecesi ayar tuşları ile değiştiriniz.

	x

	Yetkili Servis
	Size yakın bir yetkili servisimizi telefon rehberinde veya yetkili servis listesinde bulabilirsiniz. Lütfen yetkili servisimizi çağırdığınız zaman, cihazın ürün numarasını (E-Nr.) ve imalat numarasını (FD-Nr.) bildiriniz.
	Bu numaraları, tip levhasının üzerinde bulabilirsiniz.
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Kullanim Süresi: 10 YIL (Ürünün fonksiyonunu yerine getirebilmesi için gerekli yedek parça bulundurma süresi).
	Garanti Şartları

	▯ Tüketicinin bu haklarından ücretsiz onarım hakkını seçmesi durumunda satıcı; işçilik masrafı, değiştirilen parça bedeli ya da başka herhangi bir ad altında hiçbir ücret talep etmeksizin malın onarımını yapmak veya yaptırma...
	▯ Malın kullanım kılavuzunda yer alan hususlara aykırı kullanılmasından kaynaklanan arızalar garanti kapsamı dışındadır.
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