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/\ BamHble npaBuna TeXHUKU 6e30MacCHOCTH

BHumatenbHoO npouuntaitte AaHHOE PyKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM Hay4MTbCA MPaBUIILHO U
6esonacHo nonb3oBaTbcA npubopom. CoxpaHsaiite
PYKOBOZCTBO MO 3KCMyaTalnuu U MHCTPYKLMIO MO
MOHTa)Ky AN AaNbHEWLLIEro UCNOMb30BaHUA UK
Ans nepejayv HOBOMY BraJenbtlly.

YcTaHoBKa AaHHOro npubopa AomKHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C NpuiaraemMon
WHCTPYKLMEN NO MOHTaIKY.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noAKntoYaTe Nnpubop, ecnu oH Bbln NoBpPeXXaeH
BO BpeMs TPaHCMOPTUPOBKH.

MNoakntoueHne npubopa 6e3 LUTencenbLHON BUITKKU
JOSKEH NPOU3BOANTD TONBKO
kBanuduUMpOBaHHbIW cneunanuct. MNoBpexaeHus
“3-3a HENPaBUIILHOIO MOAKMIOYEHUA NPUBOAAT K
CHATUIO rapaHTUHbIX 00A3aTeNbCTB.

310T Npubop NpeaHa3HayeH TONbKO Ansa
ZAomallHero ucnonb3osaHua. Mcnonbayiite npubop
TOSIbKO ANA NPUroTOBNIEHUA BMIOA U HAMMUTKOB.
CneawTe 3a npubopom BO BpeMsA ero paboTbl.

HaHHbin npubop npeaHasHaveH Ans
Mcnosnb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m Haz
YPOBHEM MOPH.

OT1oT npubop He NnpeAHa3HayeH aAnd
UCMNONb30BaHWA C BHELLHUM TakMePOM WUu
MynbLTOM ynpaBneHus.

HeTn no 8 net, nuua ¢ orpaHMYeHHbIMM
bU3NUECKUMU, YMCTBEHHBIMU U MCUXMUYECKUMMU
BO3MOX>XHOCTAMM, a TaKxe nuua, He obnaaaroLme
ZAOCTaTOYHBbIMU 3HaHUAMMK O Npubope, MoryT
“cnonb3oBaTtb NPUOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
nnL, OTBECTBEHHbIX 3a MX 6€30MNacHOCTb, MM Nocne
NoAPOOHOro MHCTPYKTaXKa U OCO3HAHUSA BCEX
OMacHOCTeN, CBA3aHHbIX C SKCnyaTauuen
npubopa.

Hetam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npudopom.
Ouunctka n obcnyxusaHue npubéopa He AOSMKHBbI
Npo13BOANTLCA AETbMMU, 3TO AOMYCTUMO, TOSIbKO
€Ci1 OHM cTapLue 15 neT n Ux KOHTPONUPYHOT
B3poOChble.

He nonyckaite aeteit mnaawe 8 net k npubopy u
ero ceTeBOMY NPOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHus!
[opAuee pacTUTENnbHOE MACIIO UMM XUP NIETKO
BocnnameHatotcA. He ocrasnaiite 6e3
npucmMoTpa ropavee Macsno unm »xup. Hukoraa
He TyLLMTe OroHb BOAOM.
Boikntounte KOHPOpPKYy.

[Mnama MOX>KHO OCTOPOXXHO Noracutb
KpblLIJKOVI, nnamMmAaracAawmm noKpbiBanom Uiun
noao6HbIMH npeamMeTamMmm.

Mpun cunsHOM Harpese npubopa
BOCMIaMeHAILLMECA MaTepuanbl MOryT
BCMbIXHYTb. [To3aTOMY He xpaHuTe noA
npubopom noaobHble MaTepuansl (Hanpumep,
cnpeu, YNCTALLME CPEeACTBA) U HE UCMOoNb3yiTe
ux nobnmsoctu ot npubopa. He knaaute
BOCMIIaMeHAoLLMeCcA npeameTsl B nprbop.

OnacHocTb oxora!
B npouecce akcnnyataummn oTKpbITbie AnA
AOCTyna Aetany npubopa CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacaiitech K
packanéHHelM getanam. He noanyckaite
Aeten 6nm3Ko.

3akpbiTan Kpbillka npubopa obycnasnueaet
U3SIMLLIHIO akKyMynaumio Tenna. [Npubop
cnenyeT 3aKpbiBaTb KPLILLKOW TONBKO NOCHe
NoNHOro oxnarkaeHua. Hukoraa He BrovaiTte
np1bop C 3aKpbITON KpbllKka. He ncnonbayire
KPbILLKY Nprbopa AnA noaaep>kaHua
NPUroToBNEHHbIX 604 B ropAYeM COCTOAHUM
WM B KauecTBe NOACTaBKM.

OnacHocTb ynapa ToKom!
MNpu cunbHOM Harpese npubopa nsonAunaA
kabena moxkeT pacnnasutecA. Cneaute 3a
TeMm, uToObl kabenb He conpuKacasncsa ¢
ropAYMMM YaCTAMMU INEKTPONPUOOPOB.

MNpoHurKatoLLan Bnara MOXKeT NpUBECTH K
yAapy aneKkTpuyeckum Tokom. He ncnonesyiite
OYUCTUTESIb BLICOKOrO AaBJieHMA Uin
NapoCTPYHHbIE OYUCTUTENN.

HeuncnpaBHbi npnbop MoOXeT ObiTb NPUYUHOWM
nopa>keHua Tokom. Hukoraa He BrntovainTe
HeucnpaBHbIi Npubop. BelHbTe M3 po3eTku
BWJIIKYy CETEBOro NPOBOAA WU BbIK/OYMTE
npeaoxpaHuTens B 6noke npeaoxpaHUTene.
BrizoBuTe cneunanmcta cepBUcHOM Cny>«Obi.

Npu HekBanudpuunposaHHOM pemMoHTe npudop
MOXET CTaTb MCTOYHUKOM onacHocTu.[loaTomy
PEMOHT AO/MKEH NPOU3BOANTLCA TONBKO
CNeLnannucToM CepBUCHOM CRYXKObl,
npoLuealnm cneumansHoe obyyeHve.Ecnu
npnbop HencnpaseH, BblHbTE BUKY M3
PO3ETKM UNK OTKJIKOUMTE NPEAOXPAHUTEND B
6noke npeaoxpaHutenen. Buisosute
cneuunanncTa CepBUCHOM CNy>KObl.



MpUUYKUHBI NOBpEAEHUN

XoTA »apoyHaA NOBEPXHOCTb U3 BbICOKOKAYECTBEHHOW
cTanun oTAMyaeTca NPOYHOCTLIO U FMAaAKOCTLIO, CO BpEMEHEM
Ha He# MOryT BO3HWKaTb cliedbl ynoTpebneHus, Kak Ha
xopouei ckosopoae. OnHaKO 3TO He CHMKaeT
notpebuTenbLckoi LueHHocTn npubopa. Jlerkoe noxkenteHue
XapO4yHON MOBEPXHOCTU U3 BbICOKOKAYECTBEHHON cTanu
ABNAETCA HOPMOW.

BHumaHune!

- UapanuHbl unu 3a3y6puHbl Ha »apO4yHOW NOBEPXHOCTH:
3anpelaetcA pe3aTtb HOXOM Ha XapO4YHOW
noBepxHocTW. [inA nepeBopaynBaHua NpoayKTa
cneayet ynotpebnaTe npunaraemMyo nonatky.
3anpewaeTca cTyyaTb IONaTKOM NO XKapO4HOW
NOBEPXHOCTH.

-  @onbra u cuHTeTUYECKME MaTepuansl: AntoMuHUeBas
¢donbra n nocyaa M3 CUHTETUHECKUX MaTepuanos
pacnnaBfAAOTCA HA ropAYen KapoOYHON NOBEPXHOCTH.
3anpelaetcA HarpeBaTb Ha XXapoO4YHOW NOBEPXHOCTH
€MKOCTH U3 antoMuHMeBoW donbru. 3anpellaetca
KNnacTb Ha ropAvyro XapouHyt NOBEPXHOCTb NpeaMEeThl
M3 naacTMacchl UK ¢ N1acTMacCoBON PYUKOM.

- Henoaxoasawmwue npuHaanexHoctu: 3anpellaeTca
HaKpblBaTb "TenaH AKW" CTEKNAHHOW KPbILIKOK OT
napoBapKH.

OxpaHa oKpyXatuwieun cpenbl

Pacnakyitte npu6op v yTunnuaupyiTe ynakoBKy COrfacHo
TpeboBaHWUAM SKONOrMK

I'IpaBManaﬂ yTunusauua ynakoBKku

YTunusupyiite ynakoBky ¢ cobnioaeHMem npasun
3KOMoruyecKoi 6esonacHocTu.

LaHHbI Nnpubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUU
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
3NEKTPUYECKUX U BNEKTPOHHBIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

JaHHble HOpMEI ONpeaenanT AeAcTByoUIMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTunusauuu ctapbix npubopos.

CoBeTbl NO 3KOHOMUH JJIEKTPO3HEepIruu

OnA 3KOHOMHWU 3JIEKTPOIHEPTUU MPU NPUTOTOBNEHUU
NULWM HeO6X0AUMO BbIMOMHATL crnefyloLime
peKomeHAauuu

HarpeBaiite «TenaH fikM» TONIbKO A0 MOMEHTa
AOCTMIXKEHUA KenaemMon Temnepartypbl.

[na nonorpesaHua y)xe rotoBoi yactu 6ntoaa c
oHOBpeMeHHOoN 06paboTKOi NpoAyKTa B cpelHei
Yyactu npubopa, UCMONb3YHTE KPaA KapOoUHOW
NOBEPXHOCTH.



Baw HOBbIM npubop

34ecb Bbl MOXKeTe NO3HAKOMUTLCA C BallMM HOBbLIM
npuBopoOM U NONYYNUTb AOMOSTHUTENBHYIO MHGOPMALUIO O ero
NPUHaANe>KHOCTAX.

O mapquaH o

%

220 120

200 160
180 *

TenaH-AKK
Pa6ouasn
MHAWKaUMA Harpesa
MpuHagnexHoOCTH
B o6beme noctaBku umetroTcA cneaytolumne
NMPUHAANEIKHOCTHU:

Jlonatka (2) [Ona nepeBopaunBaHuA

npurotaBinMBaeMbIX MPOAYKTOB

CneuunanbHble npuHagnexHoCTu

Bbl mo)keTe 3akasaTb B CBOEM cneuvann3mpoBsaHHOM
MarasmHe cneayrwuwue npuHaane>XHocCTu:

SH 230 001  [ep>kaTenb WapHuMpa ANA MOHTaXka
KpbIWKK npubopa

VD 201 014  Kpbiwka npubopa 13 Hep)kaBetoLwwein cTanu

VD 201 034  Kpbiwka npubopa U3 antoMuHua

VV 200 014 CoeaunHutenbHana nnaHka us
BbICOKOKAYeCTBEHHOW cTanu Ansa
KoMOBuHupoBaHua ¢ apyrumu Vario
npuéopamu.

VV 200 034  CoeauHuTenbHanA nnaHka M3 antoMUHUA

AnA KOMOUHMPOBAHMA C APYIUMMU
npubopamu Vario.

Mcnonb3ayiTe NpMHAaANEXHOCTU TONBLKO B COOTBETCTBUM C
BbiLLENPUBEAEHHBIMU yKasaHUAMU, MarotoButens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb B Cjly4ae HenpaBWUJIbHOro UCMOb30BaHMUA
NPUHAANEXHOCTEN.

6

| Pyuka ynpasnenus

Muavkauma Muankauuma
CWUNBbHOMO HarpeBsa

MpuHUMN nencrTeuA

TenaH AKM — 03HauaeT )xapeHue u JoBeaeHWe A0
rOTOBHOCTMW COrNlaCHO APEeBHEN ANOHCKOW Tpaauuuu.
MpurotoBneHune 6nt0a cTaHOBUTCA BNeYaTNAOLWUM
CcoBbITUEM, TaK KaK Bbl FOTOBUTE HEMOCPEACTBEHHO Ha
>KapouHOW NoBepxHOCTU — Be3 KacTponb M CKOBOPOA.
Mpubop akcnnyatnupyetcA ¢ 0AHOBPEMEHHO
nocTaBnAEeMbIMM JlONATKaMU, C MOMOLLbIO KOTOPbIX MOXHO
TaK)Xe yAanfaTb C XXapO4YHOW NOBEPXHOCTU NpUropeBLUne
OCTaTKMW NpoayKTa.



YnpaBneHue

Mepen nepBbiM UCMOJNIb30BaAHUEM

Mepen nepBbiM UCNONIb3OBaHUEM NpUGOpa BbIMONTHUTE
cnenywouwme ykasaHua

1 TwaTtenbHo ounctuTb Npubop M AeTanu
NPUHaANE)KHOCTEN.

2 MMporpeTb Npubop B TeUEHUE HECKONbKUX MUHYT Ha
200 °C. bnaronapa aTomMy ycTpaHAlTCA 3anaxwu,
XxapaKTepHble ANfA HOBbIX NPMOOPOB, a TaKxKe
BO3MO)KHbIE€ 3arpA3HEHUA.

BknioueHue

MoBepHWUTe pyuKy ynpaBneHWUs BNEBO UK BNpaBo Ha
>xenaemyto Temnepatypy B Avanasore 120 - 240 °C. Koraa
npubop BKItOUYEH, ropuT paboyand MHAUKaLKA.

MHavkauma HarpeBa == — ropuT, noka npubop HarpesaeTcA.
Mpn AOCTMXKEHUM yCTaHOBNIEHHOW TeMMepaTypbl MHAWKALMUA
HarpeBsa racHer.

Mocne HarpeBaHWA paBHOMEPHO CMaXXbTE KapOUHYLO
NOBEPXHOCTb HEBOMbLUUM KOIMYECTBOM PaCTUTENbHOIO
Macna Wi Xupa, UCnonb3ys ANA 3TOro Nonatky uiu
YKapOCTOWKYIO KUCTOUKY (Hanpumep, U3 cunukoHa). Knaaute
NPOAYKT HENOCPEACTBEHHO Ha YKapO4HYH NOBEPXHOCTb —
6e3 KacTptonu unu ckosopoAkbl. [ina nepesopaunBaHua
NPOAYKTa NOMb3yWTECh NONATKOW U3 KOMMEKTA NOCTABKH.

BbikniouyeHue
MoBepHuTe pyuky ynpaeneHua B nonoxeHue 0.

A OnacHocTb oxora!

3akpbiTaa Kpbilwka npuéopa obycnaBnmMBaeT U3AULLHIOW
akkymynsauuto Tenna. Mpubop cneayeTt 3aKkpbiBaTh KPbILLKOW
TOJIBKO MOC/e NOMHOro oxnakaeHuda. Hukoraa He BrntovaiTe
npubop C 3aKpbITOW Kpbiwka. He ncnonbayite KpbILKY
npubopa AnA NoAAep>KaHWUA NPUrOTOBNIEHHbIX 6nt0a B
ropAyeM COCTOAHWUM USIM B KayeCTBE MOACTaBKMH.

MHaouKauma CUnbHOro Harpesa @

lMoka ropuT MHAMKaUMA CUNBLHOTO Harpesa, Nnpubop octaeTcA
ropayYum.

CtyneHb nogorpeBsaHunA e

MoBepHUTE pyuKy ynpaBiieHUA B NONOXEHUE NOAOTrPEBAHUA.

Ha cTyneHun nonorpeBaHnA MOXXHO COXxpaHATb 61040 B
TENJoOM COCTOAHMM NOCNe NPUrOTOBNEHMUA.

CTyneHb OYUCTKU 7

MoBepHUTe pyuKy ynpaBneHWA B NMONOXKEHUE OUUCTKH.

Ha cTyneHn o4ncTKM MOXKHO pasMArynTb NpUcTaBLlne
3arpfA3HeHund, 4yto obneryaet AanbHENLLYIO OYNUCTKY.

3alWuTHOEe OTKNIDYeHuUue

Ana Bawen 6esonacHocTM NpMBoOp ocHalleH GyHKLMeN
3alUMTHOro oTkNtoUYeHundA. Bce npouecchl HarpeBaHusa
BbIK/OYaloTcA Yyepes 4 yaca, eCnu B Te4eHue 3Toro
BPEMEHMW He BbINOJIHANMCH HUKaKKe onepauunmn ynpaBneHus.
Tak)ke nocne nponaaaHus HanpAXXeHUA B CETH
HarpeBaTesibHbI 3NEMEHT 0CTaeTCA BLIKIHOYEHHbBIM.
Pa6ouana uHaukauvma muraer.

lMoBepHuTE pyuky ynpaBneHuna «Temnepatypa» Ha 0, nocne
4yero NpMBop MOXeT ObiTb BKIOYEH CHOBA, KaK 00bIYHO.



Ta6bnuua HaCTPOUKHU

HaHHble TaBnunubl yCTAHOBOK OTHOCATCA K y)Xe Nporpetomy
npuéopy. OHK cny>kaT NUWb ANA OPUEHTUPOBKMU, TaK Kak B
3aBUCUMOCTHM OT BMAA U COCTOAHUA NMPUroTaBIMBAEMOro
npoaykrta TpebyeTtca 6onblue UK MeHbLUe Tenna.

anrOTaBHMBaeMbIe NPOAYKTbI

Temnepatypa

Bpemsa npurotoBneHua lMNpumeyaHus

Msco v gomaluHAA nTyMua

[oBAXKMIA CTeliK, cpeiHenpoXKapeHHbI
(2,5-3 cm)

obxaputb npu 230 -

240 °C

npoxxaputb npu 180 °C

06>kapuTb, 2 MUH. C
Ka>KZ10# CTOPOHEI

Hanpumep, aHTpekor, dune,
pomwutekc. CTeik ABnAeTca cpeaHe-
NPOXKapeHHbIM, ECNIU Ha MOBEPXHOCTH

npoxxaputb 6 - 11 MuH.
MACa NOABNIAETCH COK.

CeuHoM cTeiik (2 cm) 210-220 °C 15- 18 MuH.

LLIHMuenb 13 TenATUHBI, NaHUPOBaHHbIN 190-200 °C 16 - 20 MuH. Y1066l NaHMpOBKa He Nepeckixana u

(1,5 cm) He noaropana, roToBuTb C 4OCTaToM-
HbIM KONIMYECTBOM PaCTUTESILHOIO
mMacna.

BedcrporaHos, rosaanHa unu cBUHUHA 230-240 °C 6 - 8 MUH. Pacnpeaenutb kycouku mAca Tak,

(500 -600 ) 4TOBbI OHM HE COMpUKacanuce.

BedcTporaHos, aom. ntmua (500 - 600 r) 180-190 °C 10 - 12 MuH.

Py6neroe maco (400 r) 230-240 °C 7 - 8 MUH.

Ceano fArHexka, cpeaHenpo)<apeHHoe
(1,5-2,5cm)

npoxxaputb npu 200 °C
npoxxaputb npu 160 °C

006XKapuTb, 2 MUH. C
KaXKON CTOPOHbI

npoXapuTb 4 - 6 MUH.

Creitk 3 unaeiku (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 MuH.

MeueHb aom. nTMubl (1 cMm) 200-210 °C 3 -5 MuH.

Pbi6a u moOpcKue NpoayKTbl

Pui6Hoe dune (1 cm) 210-220 °C 5-7 MuH. Hanpumep, okyHb, Tpecka, naHracuyc,

(2 cm) 190-200 °C 7-10 M, 2:2;”:;::?(“,"2;::;_“"0““0“ HOPT, MOp-

(2,5 om) 180- 190 °C 15-17 MnH,

Creitk 3 nococs (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 MuH.

(3cm) 160-170 °C 18 - 20 MuH.

Creitk 3 TyHua (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 MuH.

Kpesetku (no 30 r) 200-220 °C 8-10 muH.

Monntockun Axko6ca (no 30 r) 190-200 °C 8- 12 MuH.

OBoLuu

BaknaxaHbl, nomtukamu (400 r) 180-190 °C 6 - 8 MUH. Bakna)kaHbl nepea ob>kapusaHnem
NOCONUTb U ocTaBnUTb Ha 30 MUHYT.
Mocne aToro npocywunTs.

LLlamMnuHbOHBI, nomMTrKamm (400 r) 230-240 °C 10- 12 MuH.

MopkoBb, HapesaHHanA nanoukamu (400r) 170-190 °C 6 - 8 MuH.

BapeHblit kapTodens, nomtukamum (4001)  200-220 °C 7 - 10 MuH.

Manpuka, nonockamu (400 r) 200-210 °C 4 -6 MUH.

LlykkuHu, nomtukamm (400 r) 170-180 °C 4 -6 MUH.

Penuartbiii nyk, konbuamu (400 r) 170-190 °C 5-7 MuH.



MpurotaBnMBaemble NPOAYKTbI Temnepartypa

Bpema npurotosneHua lMNpumeyaHus

Bnioaa u3 Aavuy 1 cnagkue 6ntona

MasyHbnA, 6onTyHbA (3 - 4 Alua) 160-180 °C 4 - 6 MWH. C Ka)XAoW
CTOPOHBI
Bnunbl (2 wr.) 180-190 °C 1 -2 MMH. ¢ Ka)xaoK cTo-
POHbI
®pykTbl, nomTHKamu (200 - 300 ) 180-190 °C 5-7 MuH. Hanpumep, aHaHac, A610K0, MaHro.
YXapuTb Ha pacTonieHHOM CIMBOYHOM
macne. [lobasuTb caxap unu Méa no
BKYyCY.
BaHaHbl B KOKOCOBOW 060N0oYKe 180-190 °C 6 - 9 MUH.
(4 nonoBuMHKHK)
FapHUpbI U Npoyee
Pwc, otBapHoii (500 r) 180-190 °C 5-7 MuH.
Munnonu (300 r) 160 °C 5-7 MuH. 4yacTo nepeBopayMBaTh
Jlanwa n3 pucosoit Myku, otBapHoii (400 r) 200 -220 °C 4 -5 MUH.
Tody (300 ) 200-220 °C 3 -5 MuH. yacTo nepeBopayMBaTh
Ky6ukn 6enoit 6ynkum / kpotoH (200 r) 160 °C 10-12 MuH. noHavasny 4acTo nepeBopaynsatb

CoBeTbl U NpUeMbl

Knaaute I'IpVIFOTaBJ'IVIBaeMbIVI NPOAYKT NUWb nocne
TOro, Kak noracHeT MHAUMKaUuMA CUNbHOro Harpesa. 3To0
OTHOCUTCA TaKXXe K MOBbILLUEHUIO TeMnepaTtypbl MexXAay
AByMA MPUTrOTOBNEHNAMMU NMULLN.

Pacnniowunte nonatkoi KyCouku npoaykra — Maca,
NTUUbI UNK PbIBbl — HA XXapO4YHOW NOBEPXHOCTH. YTOObI
He NoBpeAuTb TKaHW, NepeBopayYnBanTe NPOAYKT
TONbKO TOFA&, KOrAa OH JNIErKo OoTcTaeT OT naHenu. B
NPOTUBHOM CJjly4yae COK BO3MOXXHO BblJeNeHNe COKa,
4TO BedeT K BbiCbIXaHUIO NpuroTasaMesaemoro 6ntoaa.

YT1o6bl MCKNIOYMTE NOTEPU COKA, KYCOYKM MACA, NTULbI
UM peiBbl HEe AOMKHBLI COMPUKACaTLCA MPU XKapeHUU.

Yrtobbl NpenoTBpaTMTb BbIXOA MACHOMO COKa, He
npokanelBanTe U He Haape3anTe MACO BO BpeMsA
NPUroTOBNEHUA UK Nepea HUM.

He conute mAco, nTuuy nnu peiby nepea »apeHuewm,
yToObl M306exXkaTb "BbiTArMBaHMA" BOALI C
pacTBOPEHHLIMU B HeW NUTaTeNibHbIMU BellecTBaMM.

Pui6Hoe ¢dune nepea kapeHMeM MOXKHO 006BanAThL B
MyKe («cmellaTb» ¢ MyKoit). lpu aToM NpoAyKT He Tak
CUNBbHO NMPUCTAET K YXapO4YHOW MOBEPXHOCTH.

Mo Bo3aMo)kHOCTH, NnepeBopaymnBaiTe poibHoe dune
nuwb oanH pas. CHauana o6)xapbTe pbiBy CO CTOPOHBI
LUKYPKH.

McnonbayiiTe TONbKO BEICOKOTEMMEpPATYPHbIE,
noAxXoAfLLMEe ANA KapeHUs, Macna W XXUpbl, Hanpumep,
paduHUpOBaHHOE pacTUTENLHOE MaC/O UM TONNEHOEe
Macno (pacTonneHHoe CIMBOYHOE Macho).

Mcnonb3oBaHWe TenaH-AKKU C KYXOHHOM
nocynou

Bbl Mo)xeTe ncnonb3oBaTb TenaH-AKW ANA NPUrOTOBIEHUA
6nton Tak>Ke B KyxOHHOM nocyae. [lna atoro noaxoaat
cnocobbl NpUroToBReHNnA, He TpebytoLine 60NbLLIOrO NPUTOKA
Tenna. [pu HeobxoanmocTH, cHavana Bl moxkete 6bicTpo
HarpeTb Nnpurotasnmeaemoe 611040 Ha KOHOpPKe, a nocne
3TOro NPOAO/KUTL MPUrOTOBNEHUE C MOMOLLbLIO TEMaH-AKMK.

[na pactannuBaHuA, paaMopaxiMBaHUA U NOAAEPIKAHUA
6ntona B ropA4YeM COCTOAHMMU AOCTATOYHO TemnepaTtypbl
npuén. 140°C, a ana HaByxaHWA p1Uca U 3€PHOBLIX KYNbTyp,
B TOM YMcfie HarpeBaHWA HeGonbLluUX nopuuit, npudn. 160-
200°C.

Mcnonb3yiiTe »apoCToiKyto nocyay ANnA NPUroToBAEHUA
MUK, ¢ KpbIWKOKW. CTaBbTe OCTOPOXHO KYXOHHYIO nocyay
Ha NOBEPXHOCTb Harpesa, 4ToBbl CliyyailHO He nouapanatb
pamy 13 BblICOKOKayecTBeHHO ctanu. [lomHuTe, UTO 3TOT
cnoco6 NpUroToBieHUA NULLM He oBecneynBaeT 3KOHOMMUIO
3HEepruu, ecnu KyxoHHasa nocyaa no cBoemy pasmepy
MeHblle NOBEPXHOCTU HarpeBaHus.



Yxon U ouUCTKa

B aToit rnaBe npuBeAeHbl peKOMeEHAaUMN U YKa3aHUA no
onTUManbHOMY NOPAAKY yxoAa 3a NPMBOPOM M OUYUCTKM
npubopa.

A OnacHocTb ynapa Tokom!

MpoHunKatowana Bnara MoXXeT NpMBECTU K yaapy
3NeKTpuYecKkMM TokoM. He ncnonbsyitTe ouncrutens
BLICOKOrO AaBfIEHUA UK NapOCTPYNHbLIE OYUCTUTENN.

A OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyaTtauuu oTKpbITEIE ANA AOCTYNa AeTanu
npubopa cunbHoO HarpeBatoTcA. He npukacaitech K
packanéHHblM AeTanaM. He noanyckaiTte neteit 6nmsko.

A OnacHocTb oxoros!

MonanaHue BoAbl MK KYOGUKOB NbAa Ha FOPAYYHO XKapOUHYHO
NOBEPXHOCTb MPUBOANUT K BOBHUKHOBEHUIO BpbI3T U
BoAfAHOro napa. He HaknoHATecb Haa npubopom.
Cobntonaiite 6esonacHoe paccTofHue.

OuucTtka npubopa

Mocne kaxxaoro ynotpebneHnna ounLlainTe oxnarkKAeHHbIN
npubop. MpuropesLune ocTaTkK yaanaoTCA NnLb C
6onblINM TpyAOM.

prI'IHbIe 4yacTuubl OCTATKOB ynanﬂﬁTe NIONaTKOoW.

Ky6ukun nbaa noaxoAAT ANA OYMCTKM Tennoro npubopa
nydwe, 4yem BoAa, Tak Kak Npu aTom oBpasyeTcA MeHblue
6pbI3r U BOAAHOrO napa.

I'Iepe.u cneayroumMm ncnonb3oBaHMeM yaannute nonHOCTbIO
OCTaTKW OUUCTUTENEN.
OuucTKa oxnamaeHHoro npubéopa

1 Pacnpeaenute Ha »apO4HOW NMOBEPXHOCTU HEMHOTO
BOJbl M MOIOLLEro CPeAcTBa, Tak YTOObLl NOBEPXHOCTh
6blna NOKPbITA TOHKUM CHOEM.

2  Bkntouute npubop. YcTaHOBUTE CTyMEeHb OYUCTKM m
[Haiite 3arpAsHeHMAM pasMArynTbLCA.

3 Tocne otaeneHua sarpA3HEHUH MOXHO NPUCTYNaThb K
ouucTKe.

MpomMmemyToUHaA OUMCTHA MEMAY ABYMA NnpoLeccamMmu

MapeHus

1  Bbikntouute npubop.

2 T[epemewaiTe Ky6uku nbaa (4 unn 5 WT.) nonatkon
BAOJIb ropAYei MOBEPXHOCTU >KapPEHUA.

OTtaenuBwunecs 3arpAs3HeHuA cneayet CHATb NONaTKoMu.

Bkntounte npubop cHopa. lNpexae yeM NonoXxKuTtb
NPoAyKT, NOAOXKAMUTE, NOKa Npubop CHOBa HarpeeTtcA
[0 YCTaHOBNEHHOI TeMneparypbl.
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HeTtanu/nosepxHo-
CcTU npubopa

PeKomeHnyemaﬁ OUYUCTKa

XKapouHas nosepx-
HOCTb

XupHble ocTaTku cneayeT yaanatb ¢
MOMOLLIbIO MOIOLLIErO CpeacTBa.

B saBUcMMOCTH OT NpurotaBnuBaemMoro
NPOZAYKTa, Ha XXapOUHOI NOBEPXHOCTH
MOryT ocTaBatbcA Benécble nATHa. Yaa-
NUTE UX C NOMOLLbIO IMMOHHON KUCHOTbI
unu ykcyca. lNocne atoro TlaTtensHo
NPOTPUTE NOBEPXHOCTL BRAXHOM TPAM-
Koii. JIMMOHHaA KucnoTa Unu yKcyc He
AOJDKHBI NonNajaaTtb Ha NaHenb ynpasre-
HUSA.

Ona ynaneHusa cunbHbIX 3arpA3HeHNi
crnezyeT BOCMNONb30BaTbCA OUMCTUTE-
nem AN BbICOKOKaYeCTBEHHOM cTanu
(Homep ana 3akasa 00311499). B
pesynbTaTe 3TOro MaToBan CTasbHanA
NOBEPXHOCTb CHOBa NpuoBpeTaeT Bneck.

XKapouHas nosepx-
HOCTb, NpUropesLUIne
3arpAsHeHus.

Ha xonoaHom npu6ope, npucrasLune
3arpA3HeHnA cneayeT cmasaTb HaluMm
resem AnA OYUCTKM rpunda (Homep ana
3akasa 00311761) u octaBUTb ANA BO3-
AeicTBMA Kak MUHMMYM Ha 2 yaca, a B
cnyyae CUNIbHOMO 3arpA3HEHNA — Ha
Houb. [Tocne aToro noBepxHOCTL Crie-
AyeT TwarefibHO NPOMbITb U NPOCYLLINUTD.
BbinonHaAnTe ykasaHus, npUBeAeHHbIe Ha
yNaKkoBKe OYUCTUTENS.

Pama 13 BbiCOKOKaue-
CTBEHHOM cTanu

Ouuwiaiite pamMy MArKOM BNaXKHOW TPAr-
KOW M HEBONBLLMM KOJIMYECTBOM MOIO-
Luero cpeacrea.

MaHenb ynpasieHua

OuuLaiiTe MArKoW BNaXKHOM TPAMNKOW U
HeBOoNbLUMM KOIMYECTBOM MOIOLLIErO
CPeAcTBa; NpU 3TOM TPAMKAa He A0/MKHA
ObITb MPOMUTaHa CSIMLLKOM CHUIbHO.
Mocne aToro npoTpuTe HaCcyxo0 MArKUM
NONOTEHLIEM.

MonaBLune Ha naHenb ynpasneHus
nuLLleBbIe NPOAYKTHI C COAEPIKaHUEM
KUCNOThI (TaKMe KaK YKCYC, KeTuyr, rop-
unua, MapuHaa, TMMOHHas KUCoTa) cne-
ZyeT HEMeANEHHO yaanuTh.

Ona yxona 3a naHenbto ynpasneHus
3aKa)kuTe Yepes CBOEro Aunepa unu
uepes UHTEPHET B HalLleM OHNanH-Mara-
3MHe noAxoAsLlee Macro AnA yxoaa
(Homep ana 3akasa 00311135). MNocne
OUYUCTKM PaBHOMEPHO HaHEeCHUTe Macso
MArKOM TPAMNKOM Ha NaHesb ynpaBieHus.

Pyukwu ynpasnenwua

OuuLiaiiTe MArKoW BNaXkHOM TPAMNKOW U
HeBOMbLUMM KONTMYECTBOM mMowrulero
CpeAcTBa; NPy 3TOM TPAMKAa He A0/HKHA
ObITb NPOMUTaHA CIIMLLKOM CUIBbHO.




3anpelwiaeTca UCNONb3oOBaThb
cnepylouwimMe cpeacTtBa OUUCTKHU

Tpyliue nnu 3a0CTPEHHbIE OUYUCTUTENH

Kncnotocoaeprkalune ouncTutenu (Hanpumep: yKcyc,
JIMMOHHAaA KUCNoTa U T.A.), He AOJKHBI MonaaaTthb Ha
pamMy unu Haknaaky npubopa

XnopucTbie O4MCTUTENU UM OUUCTUTENHU C BbICOKUM
coleprkaHuem cnupra

Asposonu ansa ayxoBbix WwWKadpoB

Teepable, uapanatoLiMe NocyaHble FyOKH, LLIETKN UK
TpyLUMEe NOAYLLIEUKH

Hoeeble ry6uatbie TpAnkK neped ynotpebneHvem
cneayert TWaTenbHO NPOMbIBaTh.

Cnymwb6a cepBuca

Ecnu Baw npubop TpebyeT peMoHTa, Hawa cnyx06a cepBuca
BCerfa rotosa NpuiTH BaM Ha nomoub. Mbl Bceraa
HaxoAWM noAxoAsllee pelleHne, KOTOpoe No3BonfAeT
nsbexkatb BbI30Ba crneuuanucTa, He o6ycnoBNEHHOr o
HeoBX0ANMOCTbIO.

Mpwu obpateHnn k Ham no TenedoHy cneayeT coobLUTb
Homep usaenua (E-NQ) u 3aBoackoit Homep (FD-NQ) |, ytobbi
Mbl MOT/IM NPEeAOCTaBUTb BaM KBanMUUUPOBaHHYIO
noaaep>xky. PupmerHHan Tabnuuka ¢ 3TMUMU HOMepamMu
HaxoAMTCA Ha HWXXHeW cTopoHe npubopa. YtoBbl fonro He
UCKaTb, 34€Cb Bbl MO)XXeTe 3aHECTU AaHHble Bawlero npwéopa
“ HoMep TenedoHa cny>kbbl cepBuca.

E-No FD-NO

Cnym6a cepsuca

Obpalwaem BHMMaHWe Ha TO, YTO B C/ly4yae HeNnpaBUIIbHOIO
o6palleHnA ¢ NnpMBoOpPOM BLIBOB TEXHMKA CEpBUCA Aarke B
rapaHTUiHbIA Nepuoa He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

A OnacHocTb ynapa Tokom!

Mpu HekBanuumUMpoBaHHOM peMOHTe NPUBOP MOXKeT cTaTb
UCTOYHUKOM OnacHocTU.lNloaToMy peMOoHT foMmKeH
NPOM3BOANTLCA TONBLKO CMEeUnanucToM CEPBUCHOMN CNy>KObI,
npoweAwnm cneunansHoe oByuernne.Ecnu npubop
HeucnpasBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM MU OTKNIOUUTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke npenoxpaHuteneil. BelzoBute
cneunanucTa CEpPBUCHON CNY>KObl.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaAaUuUA NpU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHblE BCex cTpaH Bbl Hallnéte B
NPUNOXKEHHOM CMUCKE CEePBUCHBIX LEHTPOB.

[Monoxmtecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bbl
MoXkeTe OblTb yBEpPEeHbl, YTO PEMOHT ByAeT npon3BeAéH
rpamMoTHBIMM cneunanucTaMmn U ¢ UCMNosib3oBaHUEM
dUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.
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A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muiZzete svUj spotfebi€ spravné a bezpecéné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro dalSiho
majitele.

Vestavba spotrebice se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Spotiebie bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Tento spotiebi¢ je uréeny pouze pro pouziti

v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmu a napoju. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem.

Tento spotiebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim Sasovym spinadem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpe&nost, nebo byly touto
osobou instruovany o bezpe&ném pouziti

spotrebie a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsim nez 8 let zabrante v pristupu ke
spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Nebezpeci pozaru!
Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohef vodou. Vypnéte varnou zénu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.
Spotrebic je velmi horky, mize dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotfebiGem ani v jeho bezprostiedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflavé pfedméty (napft. spreje,
Cistici prostfedky). Na spotiebi¢ ani do néj
nikdy nepokladejte hotlavé predméty.

Nebezpeci popaleni!
Pfistupné soucasti jsou pfi provozu horke.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

PFi zavieném krytu spotrebi¢e se hromadi
horko. Kryt spotiebiCe zavirejte, az kdyz je
spotiebi¢ vychladly. Spotrebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotrebice nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrm0 nebo jako odstavnou plochu.

Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!
Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
muize dojit k roztaveni kabelove izolace
elektrickych spotiebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabelu elektrickych spotiebici
s horkymi soudastmi spotiebice.
Pokud do spotiebice pronikne vihkost, mize
to zplsobit Uraz elektrickym proudem.
Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni distice.
Poskozeny spottfebi¢ miize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotiebié. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy
smi provadét pouze nami vyskoleny servisni
technik. Pokud je spotiebi¢ poskozen,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkove skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.
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Priciny poSkozeni

Pedici plocha z uslechtilé oceli je robustni a hladka jako
dobra panev, ¢asem ale na ni budou patrné stopy
pouzivani. To nema ale vliv na jeji funkci. Nepatrné Zluté
zbarveni pedici plochy z u$lechtilé oceli je normalni.

Pozor!
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Skrabance nebo ryhy na pegici ploge: Nikdy
nekrajejte nozem na pedici ploSe. K obraceni
pokrm0 pouzivejte dodané obracecky. Obracec¢kami
netluéte do pedici plochy.

Folie a plasty: Alobal a plastové nadobi se na horké
pedici ploSe roztavi. Nikdy neohfivejte na pedici
ploSe nadoby z alobalu. Nepokladejte na pedici
plochu predméty z plastu nebo s drzadly z plastu.

Nevhodné pfislusenstvi: Nikdy nepokladejte
sklenény kryt parniho vafi¢e na Teppan Yaki.

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte pfistroj a obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na
ochranu zivotniho prostredi.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostiedi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s
evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

N zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.

Tipy k uspore el. energie

Ridte se nasledujicimi tipy, které vam umozni
usporné varit:
Ptedehtivejte Teppan Yaki pouze do dosazeni
pozadované teploty.

Okrajovou ¢ast pedici plochy vyuzivejte k udrzeni
teploty jiz uvafenych pokrm(, zatimco uprostred
pfipravujte dalsi.



Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o pfislugenstvi.

Teppan Yaki
O Pedici plocha
> ()
| | Oviadaci knofiik
Indikator Indikator Indikator
zapnuti  nahfivani zbytkového tepla
Prislusenstvi Princip ¢innosti
Soudasti dodavky je nasledujici prisluSenstvi: Teppan Yaki - znamena peceni a smazeni podle staré
japonské tradice. Pfiprava pokrma je zazitkem.
Obrace¢ka K obraceni pfipravovanych potravin Pracujete pfimo na pegéici ploe bez hrnci a panvi.

(2)

Potraviny se obraceji pomoci dodanych obracecek,
kterymi mizete také odstranovat zbytky po pedeni.

Zvlastni prislusenstvi

U specializovaného prodejce si mdzete objednat
nasledujici pfislusenstvi:

SH 230 001
VD 201 014
VD 201 034

VV 200 014

VV 200 034

Zavésny drzak k montazi krytu pristroje
Kryt ptistroje z uslechtilé oceli
Kryt pfFistroje z hliniku

Spojovaci lista z uslechtilé oceli pro
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario

Spojovaci lista z hliniku pro
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario

PrisluSenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Vyrobce neruéi za $kody vzniklé nespravnym pouzivanim

prisluSenstvi.



Ovladani

Pred prvnim pouzitim
Pred prvnim pec¢enim dodrzujte nasledujici pokyny:
1 Duakladné vycistéte pristroj a dily pFislusenstvi.

2 Nechte pfistroj nékolik minut nahtat na 200 °C. Tim
se odstrani pfipadny "zapach novoty" a necistoty.

Zapnuti

Otocte ovladacim knoflikem doleva nebo doprava na
pozadovanou teplotu mezi 120 - 240 °C. Po zapnuti
pfistroje sviti indikator provozu.

Indikator nahtivani == sviti béhem nahfivani pfistroje. Po
dosazZeni nastavené teploty indikator nahtivani zhasne.

Po nahtati potfete pedici plochu rovnhomérné trochou
oleje nebo tuku, pouzijte obracecku nebo $tétec odolny
proti vysokym teplotam (napf. silikonovy &tétec).
Pokladejte potraviny pfimo na ped&ici plochu bez hrnce
nebo panve. K obraceni pokrmi pouzivejte dodané
obracedcky.

Vypnuti
Otocte ovladaci knoflik do polohy 0.

A Nebezpeci popaleni!

Pfi zavieném krytu spotiebi¢e se hromadi horko. Kryt
spotiebice zavirejte, az kdyz je spotiebié vychladly.
Spotiebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotiebie nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrm( nebo jako odstavnou plochu.

Indikator zbytkového tepla @

Dokud indikator zbytkového tepla sviti, je pristroj horky.

Stupen udrzovani teploty 55
Otocte ovladaci knoflik do polohy udrzovani teploty.

Na stupni udrzovani teploty muizete udrZzovat ptipravené
potraviny teplé.

Stupen &isténi m”
Otocte ovladaci knoflik do polohy &isténi.

Na stupni ¢isténi mizete odmodit znedisténi, coz
usnadni &isténi.
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Bezpecénostni vypnuti

K vasi ochrané je pfistroj vybaven bezpe&nostnim
vypnutim. Kazdé nahfivani se po 4 hodinach vypne,
pokud béhem této doby nebudete pfistroj obsluhovat.
Také po vypadku proudu zdstane topné téleso vypnuté.
Indikator provozu blika.

Otocte ovladaci knoflik teploty do polohy 0, poté muzete
pfistroj uvést do provozu jako obvykle.



Tabulka nastaveni

Hodnoty tabulky nastaveni plati pro pfedehraty pristroj.

Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze orientaéni,

protoze podle druhu a stavu potraviny je potfeba vice

nebo méné tepla.

Pripravované potraviny

Teplota

Doba pripravy Poznamky

Maso a drubez

Hovézi steak, medium (2,5 -3 cm)

Prudké opeceni pfi

2 min. prudce opékat na Napf. entrecéte, filet steak, rumpsteak.

230-240 °C kazdé strané Steak je pfipraven jako medium, kdyz se
dale opékat pii dale opékat 6- 11 min, Na Povrehu steaku objevi stava.
180 °C

Steak z veprové krkovice (2 cm) 210-220 °C 15- 18 min.

Teleci fizek, obalovany (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 min. Pouzivejte dostate¢né mnozstvi oleje,
aby panada nevyschla nebo se nespa-
lila.

Pokrm z malych kouskd masa, hovézi 230-240 °C 6 - 8 min. Kousky masa dobfe rozdélte po plose,

nebo veprové (500 - 600 g) nemély by se dotykat.

Pokrm z malych kouskll masa, dribezi 180-190 °C 10 - 12 min.

(500 - 600 g)

Mleté maso (400 g) 230-240 °C 7 -8 min.

Jehnédi hibet, medium (1,5-2,5 cm)

Prudké opeceni pfi

2 min. prudce opékat na

200 °C kazdé strané
dale opékat pfi dale opékat 4 - 6 min.
160 °C
Krati steak (1,5 cm) 200-210 °C 8-15 min.
Drabezi jatra (1 cm) 200-210 °C 3-5min.
Ryby a morské plody
Rybi filé (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. NapF.l okoun, treska, pangasius, treska
(2 om) 190-200°C __ 7-10min skormité, pltfz, mofsk{ das, mofsky
(25 cm) 180-190 °C 15- 17 min.
Lososovy steak (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.
(3cm) 160-170 °C 18 - 20 min.
Steak z tunaka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.
Garnaty (a 30 g) 200-220 °C 8- 10 min.
Hrebenatka svatojakubska (a 30 g) 190-200 °C 8-12 min.
Zelenina
Lilek, na platky (400 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Lilek pfed pecenim osolte, nechte
30 minut odlezet. Poté osuste.
Zampiony, na platky (400 g) 230-240 °C 10-12 min.
Mrkve, podélné nakrajené (400 g) 170-190 °C 6 - 8 min.
Brambory, vatené, na kole¢ka (400 g) 200-220 °C 7-10 min.
Paprika, na prouzky (400 g) 200-210 °C 4 -6 min.
Cuketa, na platky (400 g) 170-180 °C 4 -6 min.
Cibule nebo porek, na kolecka (400 g) 170-190 °C 5-7 min.

17



Pripravované potraviny Teplota

Doba pripravy Poznamky

Vajecna a sladka jidla

Volské oko, michana vejce (3-4 vejce) 160-180 °C

4 - 6 min. kazda strana

Crépes (2 ks) 180-190 °C

1-2 min. kazda strana

Ovoce na kolec¢ka (200 - 300 g) 180-190 °C

5-7 min. Napf. ananas, jablko, mango. K pec&eni
pouzivejte rozpusténé maslo. Podle
chuti osladte medem nebo cukrem.

Banan v kokosovém Zupanu (4 pllky) 180-190 °C 6 -9 min.

Prilohy a ostatni

RyZze, varena (500 g) 180-190 °C 5-7 min.

Piniova jadra (300 g) 160 °C 5-7 min. Casto obracet

RyZové nudle, vafena (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3 -5 min. Casto obracet

Kosti¢ky bilého chleba / croGtons 160 °C 10 - 12 min. Zpodcatku ¢asto obracet
(200 g)

Tipy a triky

Pouzivani Teppan Yaki s nadobim
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Pokladejte pfipravované potraviny teprve po
zhasnuti indikatoru nahfivani. To plati rovnéz pfi
zvy$eni teploty mezi dvéma ptipravami pokrmda.

Kousky masa, dribeziho a rybiho masa pfitisknéte
obracecékou tak, aby celou plochou lezely na pedici
plose. Obracejte teprve, kdyz je Ize snadno od
desky uvolnit, abyste neposkodili vlakna. Jinak mize
vytéci $tava, coz vede k vysuSeni pfipravovanych
potravin.

Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi pe¢eni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

Maso pifed pfipravou a béhem pecéeni nepropichujte
nebo nekrajejte, aby nevytekla $tava.

Pfed pedenim maso, dribez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

Pred pecenim obalte rybi filé v mouce. Nebude tolik
ulpivat.
Rybi filé obratte podle moznosti pouze jednou.

Nejprve opecte stranu s kizi.

Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrm0 pfi vysokych teplotach, napf. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpusténé maslo.

Teppan Yaki mlzete pouzivat také k pfipravé potravin v
nadobi. Vhodné jsou postupy vafeni, které vyzaduji maly
pfivod tepla. Potraviny mizete na varné desce nejprve
rychle ohfat, pokud je to nutné, a poté pfipravovat na
Teppan Yaki.

K rozpusténi, rozmrazovani a udrzovani teploty staci
teplota cca 140°C, k nabobtnani ryze a obilovin a k
ohtati mensich mnozstvi cca 160-200°C.

Pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam s
poklicemi. Nadobi opatrné postavte na vyhtivanou
plochu, abyste neposkrabali ram z uslechtilé oceli.
Nezapomernte, Ze tento postup vareni nelze pokladat za
energeticky usporny, pokud je nadobi mensi nez
vyhtivana plocha.
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Osetrovani a cisténi

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
péci a Cisténi pristroje.
A Nebezpedéi urazu elektrickym proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vlhkost, muze to zplsobit
uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte vysokotlaké
nebo parni Gistice.

A Nebezpeci popaleni!

Ptistupné soucasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebice.

I\ Nebezpeéi popalenil

Pokud date na horkou pedici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfika voda a vznika para. Nenaklanéjte se nad
spotfebi¢. Udrzujte bezpeénou vzdalenost.

Cisténi pristroje
Po kazdém pouziti pfistroj po jeho vychladnuti vygistéte.
Ptipalené zbytky neni mozné snadno odstranit.

Vétsi zbytky odstrafite obraceckami.

Kostky ledu jsou k ¢isténi teplého pfistroje vhodnéjsi
nez voda, protoze vznika méné vodni pary a horkych
stiikanc(.

Pied dalSim pouzitim ddkladné odstrante zbytky

Cisticich prostiedkd.

Cisténi vychladlého pFistroje

1 Na pecici plochu nalijte trochu vody a myciho
prostiedku tak, aby tuto plochu mirné "zakryly".

2  Zapnéte pristroj. Nastavte stupen ¢&isténi r.../
Necistoty nechte odmogit.
3 Po uvolnéni znedisténi zaénéte distit.

Cisténi mezi jednotlivym peéenim
1 Vypnéte pfistroj.
2

Po horké pecici ploSe posouvejte obrace¢kami 4 - 5
kostek ledu.

Uvolnéna znedisténi odstrarite obracec¢kami.

4 Zapnéte znovu pfristroj. NeZ za¢nete pokladat
potraviny, pockejte, dokud pfistroj opét nedosahne
nastavenou teplotu.

Cast pristroje/
povrch

Doporucené cisténi

Pedici plocha Mastné nedistoty odstrante mycim pro-

stredkem.

V zavislosti na pfipravovanych potravinach
mohou na pedici ploSe zlstat bilé skvrny.
Odstrarite je citronovou $tavou nebo
octem. Poté dlikladné otfete vihkou utér-
kou. Na ovladaci panel se nesmi dostat cit-
rénova Stava nebo ocet.

Pfi silném znecisténi pouzijte nas distici
prostiedek na uslechtilou ocel (obj. &islo
00311499). Tak obnovi uslechtila ocel svij
lesk.

Pedici plocha, Odolné nedistoty potrete u studeného pri-

pfipeena znedis- stroje gelem na &isténi grilG (obj. &islo

téni 00311761) a nechte minimalné 2 hodiny
pUsobit, pfi silném znedisténi pfes noc.
Poté dlkladné oplachnéte a nechte
oschnout. Dodrzujte udaje na obalu &is-
tice.

Ram z uslechtilé  Vygistéte mékkou, vihkou utérkou a mycim
oceli prostredkem.

Ovladaci panel  Vygistéte mékkou, vlhkou utérkou a mycim
prostiedkem. Utérka nesmi byt pfili§ vihka.

Otiete dosucha mékkou utérkou.

Potraviny obsahujici kyseliny, které se
dostaly na ovladaci panel, ihned odstrarite
(napf. ocet, kedup, hoféice, marinady, cit-
rénova stava).

K osetfovani ovladaciho panelu mizete
zakoupit u specializovanych prodejct
nebo v nasem internetovém obchodu
vhodny osettujici olej (objednaci &islo
00311135). Po vy¢isténi naneste na ovla-
daci panel mékkou utérkou rovhomérné
oSettujici olej.

Ovladaci knoflik  Vygistéte mékkou, vihkou utérkou a mycim

prosttedkem. Utérka nesmi byt pfili§ vihka.

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky

Cistici prosttedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.) se nesmi dostat na ram
nebo ovladaci panel

Cistici prostfedky obsahujici chlér nebo s vysokym
obsahem alkoholu

Sprej na ¢isténi trouby

Tvrdé, kovové draténky a houby na myti, kartace a
jiné Gistici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pted pouzitim dikladné
properte.
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Zakaznicky servis

Je-li nutné pristroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné feseni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyteénym navstévam technika.

Pti zavolani uvedte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s Cisly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde si
muzete zapsat data pristroje a tel. &islo zakaznického
servisu, abyste je v pfipadé potieby nemuseli dlouho
hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni ¢islo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis T

Nezapomerite, Ze navs$téva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

A Nebezpeéi urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy smi
provadét pouze nami vyskoleny servisni technik. Pokud
je spotiebi¢ poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Kontaktni Udaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davérujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.
Zapoznanie si¢ z nig pozwoli na bezpieczne |
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowac¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢ zamontowane
zgodnie z zataczonymi instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkod wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wtaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialne;
za ich bezpieczenstwo lub zostaly pouczone, jak
wiasciwie obstugiwac urzadzenie i sa swiadome
zwiazanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie si¢ do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.
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Niebezpieczenstwo pozaru!
Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materialy moga sie zapali¢. Nigdy
nie przechowywaé pod urzadzeniem ani w
bezposrednim sasiedztwie oraz nie uzywac
w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substancji (np. sprayow,
srodkoéw czyszczacych). Nigdy nie ktasé
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktadac¢ ich do
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenial!l
Dostepne elementy nagrzewaja sie¢ podczas
eksploatacji. Nie dotykac¢ goracych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktadac¢ dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wiacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.



Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

|zolacja przewodu urzadzenia elekirycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokoci$nieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagna¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen

Powierzchnia do smazenia ze stali szlachetnej jest
solidna i gtadka, z czasem jednak pojawig sig na niej
oznaki uzytkowania, tak samo, jak na dobrej patelni. Nie
maja one jednak negatywnego wptywu na walory
uzytkowe. Lekki z6tty odcien powierzchni do smazenia
ze stali szlachetnej jest odcieniem normalnym.

Uwagal!

Zarysowania lub nacigcia na powierzchni do
smazenia: Nigdy nie kraja¢ nozem na powierzchni
do smazenia. Do odwracania potraw uzywac
zataczonych topatek. Ltopatkami nie uderza¢ w
powierzchnie do smazenia.

Folie i tworzywa sztuczne: Folie aluminiowe i
naczynia z tworzywa sztucznego topia sie na
goracej powierzchni do smazenia. Nie podgrzewaé
pojemnikow z folii aluminiowej na powierzchni do
smazenia. Na powierzchnie do smazenia nie ktasé
przedmiotow z tworzywa sztucznego lub z uchwytem
z tworzywa sztucznego.

Nieodpowiednie akcesoria: Nie ktas¢ szklanej
pokrywy pieca parowego na Teppan Yaki.

Ochrona srodowiska

Urzadzenie rozpakowaé i usuna¢ opakowanie w sposéb
przyjazny dla $rodowiska.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronnie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

54

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.

»O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtadciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

W celu oszczednosci energii

nalezy stosowa¢ sie do ponizszych wskazéwek:

Teppan Yaki podgrzewac tylko do osiagnigcia
zadanej temperatury.

Brzegi powierzchni do smazenia mozna wykorzystac¢
do trzymania upieczonych produktow w cieple,
podczas gdy na srodku mozna przyrzadza¢ nowa
potrawe.
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Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapozna¢ sie ze swoim nowym urzadzeniem
i uzyska¢ informacje na temat akcesoridw.

Teppan Yaki

O Powierzchnia do smazenia
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180

Wskaznik Wskaznik
pracy

Akcesoria
W komplecie znajduja sie nastepujace akcesoria:

topatki (2) do odwracania potraw

Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamoéwié¢ w specjalistycznych punktach
sprzedazy:
SH 230 001 Uchwyt na zawiasy do montazu pokrywy
urzadzenia

VD 201 014 Pokrywa na urzadzenie ze stali

szlachetnej

VD 201 034 Pokrywa na urzadzenie z aluminium

VV 200 014 Listwa taczaca ze stali szlachetnej, do

kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

VV 200 034 Listwa taczaca z aluminium, do

kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

Uzywac¢ wytacznie w podany sposéb. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzycie
akcesoriow.
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| | Pokretto
Wskaznik

nagrzewania ciepta

Sposob dziatania

Teppan Yaki - oznacza smazenie i gotowanie zgodnie ze
starg japonska tradycja. Przyrzadzanie potraw staje sig
przygoda, pracuje si¢ — bez garnkow i patelni -
bezposrednio na powierzchni do smazenia. Potrawy
odwraca sig¢ zataczonymi topatkami, za pomoca ktorych
mozna usunac¢ takze przypalone resztki potrawy.



Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym smazeniem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace wskazoéwki:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe porzadnie
wyczy$cic.

2 Urzadzenie ogrzewa¢ przez kilka minut do
uzyskania temperatury 200 °C. Dzieki temu usunie
sie ewentualne nieprzyjemne zapachy i
zanieczyszczenia.

Wtaczanie

Pokretto przekreci¢ w lewo lub prawo, aby ustawi¢
pozadang temperature pomiedzy 120 - 240 °C.
Wskaznik pracy swieci sig, podczas gdy urzadzenie jest
wiaczone.

Wskaznik nagrzewania == $wieci sie tak dtugo, jak
dtugo wiaczone jest ogrzewanie urzadzenia. Po
osiggnieciu ustawionej temperatury wskaznik
nagrzewania gasnie.

Po ogrzaniu, powierzchnie do smazenia rownomiernie
nattusci¢ olejem lub ttuszczem za pomoca topatki lub za
pomoca odpornego na wysokie temperatury pedzla (np.
silikonowego). Potrawy ktasé bezposrednio - bez
garnka ani patelni — na powierzchnig¢ do smazenia. Do
odwracania potraw uzywac¢ zataczonych topatek.

Wytaczanie
Przekreci¢ pokretto na pozycje 0.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojs¢ do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktada¢ dopiero, gdy
urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wtaczaé urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia nie uzywaé do
utrzymywania ciepta potraw ani do odstawiania naczyn.

Wskaznik ciepta ®

Wskaznik ciepta swieci sie tak dtugo, jak dtugo
urzadzenie jest ciepte.

Poziom utrzymywania w cieple

Przekreci¢ pokretto na pozycje podtrzymywanie ciepta.

Na poziomie utrzymywania w cieple potrawy mozna po
przyrzadzeniu utrzymywac¢ potrawe w cieple.

Poziom czyszczenia r.../

Przekrecié pokretto na pozycje ,czyszczenie”.

Na poziomie ,czyszczenie” mozna rozmiekczy¢
zanieczyszczenia w celu ich tatwiejszego czyszczenia.

Wytaczanie bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie
zostato wyposazone w funkcje wytaczania
bezpieczenstwa. Kazdy proces grzania jest wytaczany
po 4 godzinach, jesli w tym czasie urzadzenie nie bedzie
obstugiwane. Rowniez po wystapieniu zaniku zasilania
elektrycznego element grzejny pozostaje wytaczony.
Wskaznik pracy miga.

Pokretto ,Temperatura” przekreci¢ na 0, nastepnie
mozna ponownie uruchomi¢ urzadzenie w normalny
sposob.
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Tabela ustawien

Podane czasy smazenia odnosza sie do urzadzenia

podgrzanego. Wartosci tabeli ustawien stuzg jedynie
jako wartosci wytyczne, poniewaz zaleznie od stanu i
wielkosci potraw niezbedna jest mniejsza lub wigksza

ilos¢ ciepta.

Potrawa Temperatura Czas przyrzadzania Uwagi
potrawy

Mieso i drob

Steki wotowe, medium (2,5 - 3 cm)

Podsmazy¢ w tempera-
turze 230 - 240 °C

smazy¢ w temperatu-

smazy¢ 2 min. kazda np. antrykot, filetsteak, rumsztyk. Stek
strone jest srednio wysmazony (medium),

smazy¢ 6- 11 min. jesli na wierzch wyptywa sok.

rze 180 °C

Stek z karkowki wieprzowej (2 cm) 210-220 °C 15-18 min.

Sznycle cielece, panierowane (1,5 cm)  190-200 °C 16 - 20 min. Uzywac wystarczajaca ilos¢ oleju, aby
panierka nie stata sie sucha i
przypalita.

Mieso siekanie, wotowe lub wieprzowe  230-240 °C 6 -8 min. Kawatki migsa dobrze roztozyé, aby

(500 - 600 g) sie nie stykaty.

Mieso siekane, drob (500 - 600 g) 180-190 °C 10 - 12 min.

Mieso mielone (400 g) 230-240 °C 7 -8 min.

Comber jagniecy, medium (1,5 - 2,5 cm)

Podsmazy¢ w tempera-

turze 200 °C

Smazy¢ w temperatu-

smazy¢ 2 min. kazda
strone

smazyé 4 - 6 min.

rze 160 °C

Stek z indyka (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 min.

Pasztet drobiowy (1 cm) 200-210 °C 3 -5 min.

Ryby i owoce morza

Filet rybny (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. np. okon, dorsz, panga, plamiak,

(2 cm) 190-200 °C 7-10 min. fladra, Zabnica, sola, sandacz.

(2,5 om) 180- 190 °C 15-17 min.

Stek z tososia (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.

(3 cm) 160-170 °C 18 - 20 min.

Stek z tunczyka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.

Krewetki (& 30 g) 200-220 °C 8-10 min.

Matze $w. Jakuba (& 30 g) 190-200 °C 8-12 min.

Warzywa

Oberzyna w plastrach (400 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Przed smazeniem oberzyne posoli¢
i pozostawi¢ na ok. 30 minut.
Nastepnie osuszy¢.

Pieczarki w plastrach (400 g) 230-240 °C 10- 12 min.

Marchewki, w stupkach (400 g) 170-190 °C 6 - 8 min.

Ziemniaki gotowane w plastrach (400 g) 200-220 °C 7-10 min.

Papryka, w paskach (400 g) 200-210 °C 4 - 6 min.

Cukinia w plastrach (400 g) 170-180 °C 4 -6 min.

Cebula lub por w krazkach (400 g) 170-190 °C 5-7 min.
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Potrawa Temperatura Czas przyrzadzania Uwagi
potrawy

Potrawy jajeczne i stodkie

Jajka sadzone, jajecznica (3 - 4 jaja) 160-180 °C 4 - 6 min. kazda strona

Nalesniki (2 sztuki) 180-190 °C 1 -2 min. kazda strona

Owoce w plastrach (200 - 300 g) 180-190 °C 5-7 min. np. ananas, jabtko, mango. Do smaze-
nia uzywa¢ masto klarowane. Wedtug
uznania stodzi¢ cukrem lub miodem.

Banany w ptaszczyku kokosowym 180-190 °C 6 -9 min.

(4 potowki)

Dodatki i pozostate

Ryz, gotowany (500 g) 180-190 °C 5-7 min.

Pestki z pinii (300 g) 160 °C 5-7 min. Czesto obracaé

Makaron ryzowy, gotowany (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3 -5 min. Czesto obraca¢

Kostki z butki (grzanki) (200 g) 160 °C 10- 12 nin. poczatkowo czgsto obraca¢

Wskazowki i porady

Produkty do przyrzadzenia naktada¢ dopiero wtedy,
gdy zgasnie wskaznik nagrzewania. Dotyczy to takze
sytuacji przy podwyzszeniu temperatury pomiedzy
przyrzadzaniem dwodch potraw.

Kawatki miesa, drobiu i ryb roztozy¢ na ptasko
topatka na powierzchni do smazenia. Kawatki
odwracac dopiero wtedy, gdy tatwo sie odklejajg od
ptyty, aby nie narusza¢ struktury wtokien. W
przeciwnym wypadku wyptywa z nich wilgo¢, co
spowoduje wysuszenie kawatkow.

Kawatki miesa, drobiu i ryb podczas smazenia nie
powinny sie stykaé, aby nie naciagaty wilgoci.

Miesa nie naktuwac¢ ani nie nacina¢ przed
smazeniem lub podczas niego, aby zapobiec
wyptywaniu wilgoci.

Miesa, drobiu i ryb nie soli¢ przed smazeniem, aby
nie wyciagac¢ z nich wody i rozpuszczalnych
sktadnikow odzywczych.

Filet rybny moze zosta¢ przed smazeniem
obtoczony w mace (panierowany). W ten sposob nie
przywiera on tak mocno.

W miare mozliwosci filet rybny obréci¢ tylko raz.
Smazy¢ najpierw po stronie skorki.

Nalezy uzywac olejow lub ttuszczy, w ktorych mozna
smazy¢ w wysokich temperaturach, np.
rafinowanego oleju roslinnego lub masta
klarowanego.

Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami
kuchennymi

Teppan Yaki mozna stosowac¢ do przygotowywania
potraw w naczyniach kuchennych. Nadaje sie on do
przygotowywania potraw, ktore nie wymagaja duzego
doptywu ciepta. Potrawy mozna, w razie koniecznosci,
najpierw szybko podgrza¢ a nastepnie gotowac na
Teppan Yaki.

Do topienia, rozmnazania i podgrzewania wystarczy
temperatura ok. 140°C do gotowania ryzu i produktéw
zbozowych w niewielkich ilosciach we wrzatku
temperatura ok. 160-200°C.

Uzywac¢ naczyn do gotowania z pokrywa, odpornych na

dziatanie wysokich temperatur. Naczynie do gotowania

ostroznie umiesci¢ na palniku, aby nie porysowaé przez
nieuwage ramy ze stali szlachetnej. Nalezy pamieta¢, ze
ten sposob gotowania nie jest energooszczedny, jezeli

naczynie do gotowania bedzie mniejsze niz palnik.
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Czyszczenie i konserwacija

W tym rozdziale podane sa wskazéwki i rady na temat
optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé porazenie pradem.
Nie uzywaé myjek wysokocisnieniowych ani parowych.
A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotyka¢ goracych elementéw. Nie
zezwalaé¢ dzieciom na zblizanie sie.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Podczas uzupetniania wody lub naktadania kostek lody
na goraca powierzchnie smazenia rozpryskuja sie onie i
tworza pare wodna. Nie nachylaé sie nad urzadzeniem i
zachowac¢ bezpieczny odstep!

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu po
catkowitym ochtodzeniu. Przypalone resztki jest bardzo
trudno usunac.

Najpierw za pomoca topatki usunac¢ wieksze resztki
potraw.

Do czyszczenia nadaja sie bardziej kostki lodu niz woda,
gdyz nie rozpryskuja sie i nie prowadza do powstania
pary wodnej,

Przed nastepnym uzytkowaniem doktadnie usunac¢
resztki srodkow czyszczacych.
Czyszczenie ochtodzonego urzadzenia

1 Na powierzchnie do smazenia natozy¢ wode i ptyn
do mycia naczyn, aby byta ona przykryta.

2  Witaczyé urzadzenie. Ustawié m/ poziom
czyszczenia. Uporczywe zabrudzenia namoczyé.

3 Po zmigkczeniu zanieczyszczen mozna rozpoczacé
czyszczenie.

Czyszczenie pomiedzy dwoma smazeniami

1 Urzadzenie wytaczyé.

2 Potozy¢ 4 -5 kostki lodu na powierzchnig do
smazenia i przesunac je topatkami po powierzchni.

3 Rozmiekczone zanieczyszczenia usunaé za pomoca
topatek.

4 Wiaczy¢ urzadzenie. Odczekaé do momentu
osiagniecia ustawionej temperatury i naktada¢
potrawy.
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Czes¢ urzadze-  Zalecane czyszczenie

nia/powierzchnia

Powierzchnia do
smazenia

Ttuste resztki usunaé ptynem do mycia
naczyn.

W zaleznosci od potrawy na powierzchni
do smazenia moga powstac¢ biatawe
plamy. Usuna¢ za pomoca kwasku cytry-
nowego lub octu. Nastepnie powierzch-
nie doktadnie zetrzeé wilgotna szmatka.
Unika¢ kontaktu kwasku cytrynowego lub
octu z pulpitem obstugi.

Do silnych zabrudzen uzy¢ naszego
$rodka do czyszczenia stali nierdzewnej
(numer katalogowy 00311499) W ten
sposob matowa stal szlachetna odzyska
potysk.

Powierzchniado  Uporczywe zabrudzenia posmarowac

smazenia, przypa- naszym zelem do czyszczenia grilla

lone zanieczysz-  (numer katalogowy 00311761) i pozosta-

czenia wi¢ na przynajmniej 2 godziny, aby $rodek
zadziatat. Przy silnych zabrudzeniach $ro-
dek pozostawi¢ na cata noc. Nastepnie
gruntownie sptukaé i wysuszy¢. Przestrze-
gac¢ wskazowek na opakowaniu $rodka
do czyszczenia.

Rama ze stali szla- Czysci¢ migkka, wilgotna sciereczka i
chetnej odrobing srodka do mycia.

Ostona ochronna  Czysci¢ miekka, wilgotna Sciereczka, i
odrobing srodka do mycia; Sciereczka nie
moze by¢ zbyt mokra. Osuszy¢ miekka
szmatka,.

Natychmiast usunaé produkty spozywcze
zawierajace kwasy, ktére dostaty sie na
pulpit obstugi (np. ocet, ketchup,
musztarda, marynada, kwasek cytrynowy).

W specjalistycznym punkcie sprzedazu
lub w naszym sklepie online mozna zaku-
pi¢ odpowiedni olejek do czyszczenia pul-
pitu obtsugi (numer katalogowy
00311135). Olejek do pielegnacji nanies¢
rébwnomiernie miekka szmatka na pulpit
obstugi.

Pokretto Czysci¢ miekka, wilgotna éc;iereczka i
odrobing $rodka do mycia. Sciereczka nie

moze by¢ zbyt mokra.

Tych $srodkow do czyszczenia nie
uzywac

Srodki szorujace lub ostre

Nie stosowac srodkéw zawierajacych kwasy
(np. octu, kwasku cytrynoweg itd.) do czyszczenia
ramy lub ostony

Srodki zawierajace chlor lub silny alkohol

Spray do piekarnikow

Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia
naczyn

Nowe $ciereczki gabkowe przed uzyciem doktadnie
wyprac.



Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwigzania, aby unikna¢ niepotrzebnych wizyt naszego
technika.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy poda¢ numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), aby$my nasz
wykwalifikowany personel mégt Panstwa optymalnie
obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z numerami znalez¢
mozna na dolnej stronie urzadzenia. Aby nie byto
konieczne dtuzsze szukanie, dane urzadzenia i numer
serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Prosimy mie¢ na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidtowej obstugi jest
ptatna rowniez w czasie okresu gwarancyjnego.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig
powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanych technikéow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyé bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
sposdb mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.
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AEEE Y6netmeligine Uygundur.
PCB igermez.



A Onemli glivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz miimkdiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tzere veya bagka birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki talimatlara
uygun sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi durumunda,
cihaz baglantisi yapiilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda cihaz
garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz caligirken dikkatli olunuz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre ylkseklikte kullaniimak lizere
tasarlanmigtir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kigiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya gikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyilk gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!
Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondiirmeye galismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldiriiniz.

Cihaz ¢ok i1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya gok
yakinlarinda saklamayiniz ve kullanmayiniz.
Cihazin igine veya lzerine kesinlikle yanici
cisimler koymayiniz.

Yanma tehlikesi!
Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapag:
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi sicak
tutmak veya sicakligr engellemek igin
kullanilmamahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglant
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.
igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

Arnzali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.
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Hasar nedenleri

Paslanmaz celikten kizartma ylizeyi saglam ve dayanikl
olsa da, lizerinde iyi bir dékiim tavada oldugu gibi,
zamanla kullanim izleri belirir. Ancak bu durum cihazin
kullanimini etkilemez. Paslanmaz gelikten kizartma
yluzeyinde hafif sararma normaldir.

Dikkat!

- Kizartma ylizeyinde kertik veya gizikler: Kesinlikle
kizartma ylizeyi lizerinde bigakla kesim yapmayin.
Yiyecekleri gevirmek igin teslimat kapsamindaki
spatulayi kullanin. Spatulalarla kizartma ylizeyine
vurmayin.

- Folyolar ve plastikler: Aliminyum folyo ve plastik
pisirme ekipmanlari sicak kizartma yiizeyi lizerinde
erirler. Aliminyum folyodan kaplari kesinlikle
kizartma ylizeyinde isitmayin. Kizartma yiizeyi
Uzerine kesinlikle plastikten Uretilmis veya plastik
kulpu cisimler koymayin.

- Uygun olmayan aksesuarlar: Buharl pisiricinin cam
kapagini kesinlikle Teppan Yaki'nin {izerine
koymayin.
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Cevre koruma

Cihazin ambalajini ¢ikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriinlin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
K tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Egyalarin Kontroli Yonetmeligi''nde
EE belirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu lrilin, geri donligstimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden iretilmigtir. Bu nedenle, {irin,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénilisiimii igin bir toplama
noktasina gotiiriin. Bu toplama noktalarini
bélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
Urlinleri geri kazanima vererek gevrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uriinti atmadan 6nce gocuklarin giivenligi igin
elektrik figini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak galismaz duruma getirin.

Enerji tasarruf onerileri

Enerjiden tasarruf ederek yemek pisirmek icin liitfen
asagidaki onerileri dikkate alin:

Teppan Yaki'yi sadece istenilen sicakliga ulagincaya
kadar isitin.

Orta kisimda kizartmaya devam ederken, kizartma
yiizeyinin kenar kismini kizartilan yiyecekleri sicak
tutmak igin kullanin.



Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Teppan Yaki
O Kizartma yiizeyi
> . 1
| |Kumanda digmesi
Calisma Isitma Sicak gostergesi
gOstergesi gostergesi
Aksesuarlar Fonksiyon tarzi
Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina Teppan Yaki - Eski bir Japon gelenegine gore kizartma
dahildir: ve pisirme demektir. Tencere ve tava kullanmadan
dogrudan kizartma ylizeyi lizerinde galistidiniz igin, bu
Spatula (2)  Yemekleri gevirmeye yarar sekilde yemek pisirme ayri bir keyif verecektir. Teslimat

kapsamindaki spatulalar yardimiyla yiyecekleri gevirebilir
ve kizartma artiklarini da temizleyebilirsiniz.

Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig noktanizdan
siparis edebilirsiniz:

SH 230 001

VD 201 014
VD 201 034

VV 200 014

VV 200 034

Cihaz kapagini monte etmek igin
menteseli tutucu

Paslanmaz gelikten kapak
Aliminyumdan kapak

Baska Vario cihazlarla kombinasyon igin
paslanmaz gelikten baglanti gubugu

Baska Vario cihazlarla kombinasyon igin
alliminyumdan baglanti gubugu

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk

Ustlenmez.
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Kumanda

ilk kullanim éncesi

ilk defa kizartma yapmadan énce asagidaki
aciklamalar liitfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Cihazi birkag dakika boyunca 200 °C'de isitin.
Boylece yeni cihazlarda goriilen olasi kokular ve
kirlenmeler giderilir.

Calistirma

Kumanda diigmesini sola veya sada 120 - 240 °C arasi
istenilen sicakliga gevirin. Cihaz cahistirildiginda ¢alisma
gostergesi yanar.

Cihaz 1sindidi slirece == 1sitma gdstergesi yanar.
Ayarlanan sicakliga ulasildiginda isitma gdstergesi
soner.

Isindiktan sonra spatula veya isiya dayanikli bir firga
(6rnegin silikon firga) yardimiyla kizartma ylizeyine biraz
sivi veya kati yag siiriin ve diizenli sekilde dagitin.
Yiyecekleri tencere veya tava kullanmadan dogrudan
kizartma ylizeyinin lizerine koyun. Yiyecekleri ¢cevirmek
icin teslimat kapsamindaki spatulalari kullanin.

Kapatma
Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soguduktan sonra kapatiniz. Cihazi
kesinlikle kapag! kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi
sicak tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamalidir.

Sicak gostergesi @

Sicak gostergesi yandigi sirece cihaz sicaktir.

Sicak tutma kademesi 57

Kumanda diigmesini sicak tutma pozisyonuna gevirin.

Sicak tutma kademesinde pisirdikten sonra yiyeceklerin
sicak kalmalarini saglayabilirsiniz.

Temizleme kademesi o=~

Kumanda diigmesini temizleme pozisyonuna gevirin.

Temizleme pozisyonunda kirleri yumusatabilirsiniz.
Bdylece temizlenmeleri kolaylasir.
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Emniyet kapatmasi

Cihaz, glivenliginiz igin emniyet kapatmasiyla
donatilmistir. Her 1sitma iglemi, bu siire igerisinde
herhangi bir kumanda gerceklesmezse, 4 saat sonra
kapatilir. Isitici, elektrik kesildikten sonra da kapali kalir.
Calisma gostergesi yanip soner.

Sicaklik kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.
Ardindan cihazi her zamanki gibi galigtirabilirsiniz.



Ayar tablosu

Ayar tablosundaki dederlerde 6nceden isitilmis cihaz
esas alinmistir. Yiyeceklerin tiirii ve durumuna gore daha
¢ok veya daha az i1s1 gerektiginden, degerler sadece

kilavuz degerlerdir.

Pisirilecek yiyecek

Sicakhk

Pisme siiresi

Aciklamalar

Et ve kiimes hayvanlari

Sigir biftek, orta (2,5 -3 cm)

230-240 °C o6n

Her tarafindan 2 dk. 6n

Ornegin antrikot, fileto, biftek. Yiizeyden

kizartma kizartma yapin etin suyu giktiginda biftek orta derecede
180 °C devam 6 - 11 dk. kizartmaya kizarmigtir.
kizartma devam edin
Domuz biftek (2 cm) 210-220 °C 15- 18 dk.
Dana snitzel, pane (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 dk. Pane malzemesinin kurumamasi ve yan-
mamasi igin yeterli miktarda yag kullanin.
Kusbasi, sigir veya domuz (500 - 600 g) 230-240 °C 6 - 8 dk. Eti iyice dagitin. Etler birbirine degme-
Kusbasi, tavuk (500 - 600 g) 180-190 °C 10-12 dk. melidir.
Kiyma (400 g) 230-240 °C 7 -8 dk.

Kuzu sirti, orta (1,5-2,5 cm)

200 °C 6n kizartma

160 °C devam

Her tarafindan 2 dk. 6n
kizartma yapin

kizartma 4 - 6 dk. kizartmaya
devam edin
Hindi biftek (1,5 cm) 200-210 °C 8-15 dk.
Tavuk cigeri (1 cm) 200-210 °C 3-5dk.
Balik ve deniz iiriinleri
Balik filetosu (1 cm) 210-220 °C 5-7 dk. Ornegin levrek, morina baligi, panga-
(2 cm) 190-200 °C 7-10 dk. 2[1“;;1?;;3;’_ dil balidi, fener balig,
(25 cm) 180-190 °C 15-17 dk.
Som baligi biftegi (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 dk.
(3cm) 160-170 °C 18 - 20 dk.
Ton bahgi biftegi (2,5 -3 cm) 180-190 °C 17 - 20 dk.
Karides (30'ar g) 200-220 °C 8-10dk.
Bliyiik tarak (30'ar g) 190-200 °C 8-12 dk.
Sebze
Patlican, dilim halinde (400 g) 180-190 °C 6 - 8 dk. Patlicanlari kizartmadan &nce tuzlayin ve
yaklasik 30 dakika bekletin. Ardindan
kurulayin.
Mantar, dilim halinde (400 g) 230-240 °C 10-12 dk.
Havug, ince gubuk (400 g) 170-190 °C 6 - 8 dk.
Patates, pismis, dilim halinde (400 g) 200-220 °C 7-10 dk.
Biber, dilim halinde (400 g) 200-210 °C 4-6 dk.
Kabak, dilim halinde (400 g) 170-180 °C 4 -6 dk.
Sogan veya pirasa, halka halinde (400 g) 170-190 °C 5-7 dk.
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Pisirilecek yiyecek Sicaklik Pisme siiresi Aciklamalar

Yumurtali yemekler ve tathlar

Sahanda yumurta, ¢irpilmis yumurta 160-180 °C Her tarafindan 4 - 6 dk.

(3 -4 yumurta)

Krep (2 adet) 180-190 °C Her tarafindan 1 - 2 dk.

Meyve dilimleri (200 - 300 g) 180-190 °C 5-7dk. Ornegin ananas, elma, mango. Kizart-
mak igin sizdirimig tereyagdi kullanin.
Damak zevkinize gore seker veya balla
tatlandirin.

Hindistan cevizli muz (4 yarim muz) 180-190 °C 6 - 9 dk.

Garnitiirler ve digerleri

Piring, pisirilmis (500 g) 180-190 °C 5-7dk.

Dolmalik fistik (300 g) 160 °C 5-7 dk. Sik sik gevirin

Piring makarnasi, pisirilmis (400 g) 200-220 °C 4 -5dk.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5dk. Sik sik gevirin

Beyaz ekmek kiipleri / Kruton (200 g) 160 °C 10- 12 dk. Basinda sik sik gevirin

Oneriler ve pratik bilgiler

Pisirilecek yiyecegi ancak 1sitma gdstergesi
sondikten sonra koyun. Ayni husus, iki ayri
hazirlama iglemi esnasinda sicakligin yikseltilmesi
halinde de gegerlidir.

Et, tavuk ve balik pargalarini spatula yardimiyla
kizartma ylizeyine bastirin. Liflerin zarar gérmemesi
icin et pargalarini ancak kizartma ylizeyinden
kolaylikla ¢ozildiklerinde gevirin. Aksi takdirde sivi
disari ¢ikabilir ve pisirilecek gidanin kurumasina
sebep olabilir.

Sularini gekmemeleri igin et, tavuk ve balik
pargalarinin kizartma esnasinda birbiriyle temas
etmemeleri gerekir.

Et suyunun disari gikmamasi igin pisirme dncesinde

ve esnasinda ete bigak batirmayin veya eti kesmeyin.

Suyunu ve suda ¢ozilir besin maddelerini
kaybetmemek igin et, tavuk eti ve baligi kizartmadan
once tuzlamayin.

Balik filetolari kizartmadan 6nce una bulanabilir.
Boylece daha az yapigsma géralir.

Balik filetosunu mimkiin doldukga sadece bir kez
gevirin. ilk 6nce deri kismini kizartin.

Sadece 6rnegin rafine bitkisel yaglar veya
sizdirilmig tereyadi gibi yiiksek derecelerde
isttilabilir ve kizartmaya uygun olan sivi ve kati
yaglar kullanin.
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Teppan Yaki lUzerinde pisirme
ekipmaninin kullanimi

Teppan Yaki'yi pisirme ekipmaniyla yemek pisirmek igin
de kullanabilirsiniz. Diislik 1s1 gerektiren pisirme
yontemleri bu amag igin uygundur. Yemekleri pisirme
ylzeyi Uzerinde gerekirse ilk 6nce hizli bir sekilde
isitabilir, ardindan Teppan Yaki lizerinde pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Eritmek, buzunu ¢6zmek ve sicak tutmak igin yaklasik
140°C, piring ve tahillari yumusatmak ve kiiglik
miktarlari istimak igin yaklagik 160-200°C sicaklik
yeterlidir.

Isiya dayanikli ve kapakli pisirme ekipmanlari kullanin.
Pisirme ekipmanini dikkatle sicak ylizey lizerine
yerlestirin ve paslanmaz gelikten ¢ergevenin yanliglkla
cizilmemesine dikkat edin. Pigsirme ekipmani isitilan
ylizeyden daha kiiglik oldugunda bu pisirme yonteminin
enerji agisindan ekonomik bir yontem olmadigini litfen
unutmayin.



Temizleme ve bakim Cihaz parcasi/
Yiizey

Onerilen temizlik

. o ] Kizartma ylizeyi
Bu bolimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve

temizlenmesi igin 6neri ve uyarilar yer almaktadir.

A\ Elektrik carpmasi tehlikesi!

iceri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir. Yiiksek
basingl veya buharl temizleyici kullaniimamalidir.

A Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Cocuklari uzak

Yagli artiklar bulasik deterjaniyla giderin.

Kizartilan malzemenin tiriine gore kizartma
ylizeyinde beyazimsi lekeler belirebilir.
Limon suyu veya sirkeyle temizleyin. Ardin-
dan yas bezle iyice silin. Limon suyu veya
sirke kumanda paneliyle temas etmemeli-
dir.

Asiri kirler igin paslanmaz gelik temizleyici-
mizi (Siparis No. 00311499) kullanin. Boy-
lece matlagsmis paslanmaz celik yiizeyler
yeniden parlar.

tutunuz. Kizartma yiizeyi,
yanarak yapisan
A Yanma tehlikesi! kirler

Sicak kizartma ylizeyine su veya buz kiipl koyarken
sigrama ve su buhari ¢ikisi olur. Cihazin lizerine
egilmeyiniz. Givenli bir mesafede durunuz.

inatgi kirlere cihaz sogukken grill temiz-
leme jelimizi (Siparis No. 00311761) siirlin
ve en az 2 saat etkisini gdstermesini bekle-
yin. Asiri kirlerde sabaha kadar bekleyin.
Ardindan iyice durulayin ve kurutun. Temiz-
leyicinin ambalaji tizerinde verilen bilgileri
dikkate alin.

Paslanmaz gelik-

ten gergeve

Yumusak, nemli bir bez ve biraz bulagik
deterjani kullanarak temizleyin.

Cihazin temizlenmesi :
Kumanda paneli

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra
temizleyin. Yanarak yapisan artiklari gikarmak oldukga
zordur.

Kaba kirleri spatulalar yardimiyla temizleyin.

Daha az su sigramasina ve buhar olusumuna yol actigi
icin sicak cihazi temizlemek igin kiip buz sudan daha
uygundur.

Bir sonraki kullanimdan dnce temizleyici madde
artiklarini itinayla giderin.

Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda bula-
sik deterjaniyla temizleyin. Bez asiri islak
olmamalidir. Yumusak bir bezle kurulayin.

Kumanda paneline temas eden asitli gida
maddelerini derhal giderin (6rnegin sirke,
ketgap, hardal, marine sosu, limon suyu).

Kumanda panelinin koruyucu bakimi igin
uzman satig noktanizdan veya online maga-
zamizdan uygun bakim yagdi temin edebilir-
siniz (Siparig No. 00311135). Temizledikten
sonra bakim yagini yumusak bir bezle
kumanda paneline diizenli sekilde siriin.

3 ) . ) Kumanda diig-  Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda bula-
Sogumus cihazin temizlenmesi mesi sik deterjaniyla temizleyin. Bez asiri 1slak
1 Kizartma yiizeyine lzerini hafif 6rtecek miktarda su olmamalidir.
ve bulasik deterjani dékin.
2 Cihazi galigtirin. Temizleme kademesini r.../ Bu temizleme maddelerini

ayarlayin. Kirlerin yumusamasini bekleyin.

3 Kirler ¢oziildiikten sonra temizlemeye baslayin.

kullanmayin

iki kizartma islemi arasinda temizleme Ovucu veya keskin deterjanlar

1 Cihaz kapatin. Asit iceren deterjanlarin (6rnegdin sirke, limon asidi

2 4 -5 adet kiip buzu spatulalar yardimiyla sicak

vs.) cerceve veya panelle temas etmelerini dnleyin

kizartma ylizeyi lizerinde gezdirin. Klorlu veya asiri alkol iceren deterjanlar
Coziilen kirleri spatulalar yardimiyla temizleyin. Firin spreyi
4  Cihaz tekrar galistirin. Cihaz ayarlanmig olan Sert, kaziclyi bulasik siingerleri, firgalar veya ovucu
sicakhda tekrar ulagsana kadar lizerine yiyecek bezler
koymayin.

Yeni siingerli bezleri kullanmadan 6nce iyice yikayin
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Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de 6nlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢éziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda liitfen cihazin trlin numarasini (E
No.) ve Uretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri departmaninin
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri ©

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan &tiiri
musteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
c¢agrilmasinin ticrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

A\ Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kullanim 6mrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
sliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533
Cagdri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tiketici, 6502 sayih Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- So6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimliddar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, retici ve
ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi igcinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgi
Firma :

BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99
99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery Straf3e 34
81739 Miinchen, Germany

www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



OCAK Gagri Yonetim Merkezi

No GG cnranTi IR

BELGESI

« Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, isgilik ve iretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylkleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge zerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2- Malin bitin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir siresi en
fazla 30 is gunudr. Bu stire, mala iligkin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglind icerisinde gideriimemesi halinde imalat¢i veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tliketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: sirekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tuketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanlig
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000516895 ru, cs, pl, tr (950630)



	VP 230
	Оглавление 3
	Obsah 12
	Spis treści 21
	İçindekiler 30

	ОглавлениеПравила пользования
	Важные правила техники безопасности 4
	Охрана окружающей среды 5
	Ваш новый прибор 6
	Управление 7
	Таблица настройки 8
	Советы и приемы 9
	Использование тепан-яки с кухонной посудой 9
	Уход и очистка 10
	Служба сервиса 11

	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Установка данного прибора должна производиться в соответствии с прилагаемой инструкцией по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	▯ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...

	Опасность ожога!
	▯ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскалённым деталям. Не подпускайт...
	▯ Закрытая крышка прибора обуславливает излишнюю аккумуляцию тепла. Прибор следует закрывать крышкой только после полного охлаждения....

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...

	Причины повреждений
	Внимание!
	– Царапины или зазубрины на жарочной поверхности
	– Фольга и синтетические материалы
	– Неподходящие принадлежности


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Советы по экономии электроэнергии
	Для экономии электроэнергии при приготовлении пищи необходимо выполнять следующие рекомендации


	Ваш новый прибор
	Тепан-яки
	Принадлежности
	Специальные принадлежности
	Принцип действия

	Управление
	Перед первым использованием
	Перед первым использованием прибора выполните следующие указания
	1 Тщательно очистить прибор и детали принадлежностей.
	2 Прогреть прибор в течение нескольких минут на 200 °C. Благодаря этому устраняются запахи, характерные для новых приборов, а также возможн...


	Включение
	Выключение
	m Опасность ожога!

	Индикация сильного нагрева ¡
	Ступень подогревания £
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	Защитное отключение
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	Уход и очистка
	m Опасность удара током!
	m Опасность ожога!
	m Опасность ожогов!
	Очистка прибора
	Очистка охлажденного прибора
	1 Распределите на жарочной поверхности немного воды и моющего средства, так чтобы поверхность была покрыта тонким слоем.
	2 Включите прибор. Установите ступень очистки ,. Дайте загрязнениям размягчиться.
	3 После отделения загрязнений можно приступать к очистке.

	Промежуточная очистка между двумя процессами жарения
	1 Выключите прибор.
	2 Перемещайте кубики льда (4 или 5 шт.) лопаткой вдоль горячей поверхности жарения.
	3 Отделившиеся загрязнения следует снять лопаткой.
	4 Включите прибор снова. Прежде чем положить продукт, подождите, пока прибор снова нагреется до установленной температуры.


	Запрещается использовать следующие средства очистки

	Служба сервисаСлужба сервиса
	m Опасность удара током!
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Vestavba spotřebiče se musí provést podle přiloženého montážního návodu.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem.
	Tento spotřebič je určen pro použití do maximální výšky nad mořem 2000 metrů.
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Tento spotřebič mohou používat děti starší 8 let a osoby s omezenými fyzickými, senzorickými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby, která je odpovědná za jejich ...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a údržbu nesmí provádět děti. Výjimka: děti starší 15 let a pod dozorem dospělé osoby.
	Dětem mladším než 8 let zabraňte v přístupu ke spotřebiči a přívodnímu kabelu.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud do spotřebiče pronikne vlhkost, může to způsobit úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaké nebo parní čističe.
	▯ Poškozený spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Nikdy nezapínejte vadný spotřebič. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.
	▯ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy smí provádět pouze námi vyškolený servisní technik. Pokud je spotřebič poškozen, vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.

	Příčiny poškození
	Pozor!
	– Škrábance nebo rýhy na pečicí ploše
	– Fólie a plasty
	– Nevhodné příslušenství


	Ochrana životního prostředí
	Ekologická likvidace
	Tipy k úspoře el. energie
	Řiďte se následujícími tipy, které vám umožní úsporně vařit:


	Váš nový přístroj
	Teppan Yaki
	Příslušenství
	Zvláštní příslušenství
	Princip činnosti

	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním pečením dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Nechte přístroj několik minut nahřát na 200 °C. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.


	Zapnutí
	Vypnutí
	m Nebezpečí popálení!

	Indikátor zbytkového tepla ¡
	Stupeň udržování teploty £
	Stupeň čištění ,
	Bezpečnostní vypnutí

	Tabulka nastavení
	Tipy a triky
	Používání Teppan Yaki s nádobím
	Ošetřování a čištění
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	m Nebezpečí popálení!
	m Nebezpečí popálení!
	Čištění přístroje
	Čištění vychladlého přístroje
	1 Na pečicí plochu nalijte trochu vody a mycího prostředku tak, aby tuto plochu mírně "zakryly".
	2 Zapněte přístroj. Nastavte stupeň čištění ,. Nečistoty nechte odmočit.
	3 Po uvolnění znečištění začněte čistit.

	Čištění mezi jednotlivým pečením
	1 Vypněte přístroj.
	2 Po horké pečicí ploše posouvejte obracečkami 4 - 5 kostek ledu.
	3 Uvolněná znečištění odstraňte obracečkami.
	4 Zapněte znovu přístroj. Než začnete pokládat potraviny, počkejte, dokud přístroj opět nedosáhne nastavenou teplotu.


	Nepoužívejte tyto čisticí prostředky

	Zákaznický servisZákaznický servis
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie powinno być zamontowane zgodnie z załączonymi instrukcjami montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 15 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	– Zarysowania lub nacięcia na powierzchni do smażenia
	– Folie i tworzywa sztuczne
	– Nieodpowiednie akcesoria


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	W celu oszczędności energii
	należy stosować się do poniższych wskazówek:


	Twoje nowe urządzenie
	Teppan Yaki
	Akcesoria
	Akcesoria dodatkowe
	Sposób działania

	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym smażeniem należy zwrócić uwagę na następujące wskazówki:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe porządnie wyczyścić.
	2 Urządzenie ogrzewać przez kilka minut do uzyskania temperatury 200 °C. Dzięki temu usunie się ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.


	Włączanie
	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Wskaźnik ciepła ¡
	Poziom utrzymywania w cieple £
	Poziom czyszczenia ,
	Wyłączanie bezpieczeństwa

	Tabela ustawień
	Wskazówki i porady
	Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami kuchennymi
	Czyszczenie i konserwacja
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Czyszczenie urządzenia
	Czyszczenie ochłodzonego urządzenia
	1 Na powierzchnię do smażenia nałożyć wodę i płyn do mycia naczyń, aby była ona przykryta.
	2 Włączyć urządzenie. Ustawić , poziom czyszczenia. Uporczywe zabrudzenia namoczyć.
	3 Po zmiękczeniu zanieczyszczeń można rozpocząć czyszczenie.

	Czyszczenie pomiędzy dwoma smażeniami
	1 Urządzenie wyłączyć.
	2 Położyć 4 –5 kostki lodu na powierzchnię do smażenia i przesunąć je łopatkami po powierzchni.
	3 Rozmiękczone zanieczyszczenia usunąć za pomocą łopatek.
	4 Włączyć urządzenie. Odczekać do momentu osiągnięcia ustawionej temperatury i nakładać potrawy.


	Tych środków do czyszczenia nie używać

	SerwisSerwis
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	– Kızartma yüzeyinde kertik veya çizikler
	– Folyolar ve plastikler
	– Uygun olmayan aksesuarlar


	Çevre koruma
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
	Enerji tasarruf önerileri
	Enerjiden tasarruf ederek yemek pişirmek için lütfen aşağıdaki önerileri dikkate alın:


	Yeni cihazınız
	Teppan Yaki
	Aksesuarlar
	Özel aksesuarlar
	Fonksiyon tarzı

	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa kızartma yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Cihazı birkaç dakika boyunca 200 °C'de ısıtın. Böylece yeni cihazlarda görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.


	Çalıştırma
	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!

	Sıcak göstergesi ¡
	Sıcak tutma kademesi £
	Temizleme kademesi ,
	Emniyet kapatması

	Ayar tablosu
	Öneriler ve pratik bilgiler
	Teppan Yaki üzerinde pişirme ekipmanının kullanımı
	Temizleme ve bakım
	m Elektrik çarpması tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	Cihazın temizlenmesi
	Soğumuş cihazın temizlenmesi
	1 Kızartma yüzeyine üzerini hafif örtecek miktarda su ve bulaşık deterjanı dökün.
	2 Cihazı çalıştırın. Temizleme kademesini , ayarlayın. Kirlerin yumuşamasını bekleyin.
	3 Kirler çözüldükten sonra temizlemeye başlayın.

	İki kızartma işlemi arasında temizleme
	1 Cihazı kapatın.
	2 4 - 5 adet küp buzu spatulalar yardımıyla sıcak kızartma yüzeyi üzerinde gezdirin.
	3 Çözülen kirleri spatulalar yardımıyla temizleyin.
	4 Cihazı tekrar çalıştırın. Cihaz ayarlanmış olan sıcaklığa tekrar ulaşana kadar üzerine yiyecek koymayın.


	Bu temizleme maddelerini kullanmayın

	Müşteri hizmetleriMüşteri hizmetleri
	m Elektrik çarpma tehlikesi!
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları
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