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/\ BamHble npaBuna TeXHUKU 6e30MacCHOCTH

BHumatenbHoO npountainte AaHHOE PyKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuMTbCA MPaBUIBHO U
6esonacHo nonb3oBaTbcA npubopom. CoxpaHsaiite
PYKOBOZCTBO MO 3KCMyaTalmun U MHCTPYKLMIO MO
MOHTa)Ky And AasibHEeNLero Mcnonb3oBaHnA Unu
Ans nepegayv HOBOMY BraJenbilly.

YcTaHoBKa AaHHOro npubopa AomKHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C NpuiaraemMon
WHCTPYKLMEN NO MOHTaIKY.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noAKntoyarTe Nnpubop, ecnu oH Bbln NoBpeXXaeH
BO BPeMA TPaHCMOPTUPOBKM.

MNoakntoueHne npubopa 6e3 LTencenbLHON BUITKKU
JOSKEH NPOU3BOANTL TONBKO
KBanMPUUMpoBaHHbIN cneunanucT. lNoBperkaeHns
“3-3a HENPaBUIILHOIO MOAKMIOYEHWA NPUBOAAT K
CHATUIO rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB.

OT0T NpMBop NpeaHasHaYeH TONbKO ANA
AoMalliHero ucnonb3oBaHua. Micnonbayitte npubop
TONbKO ANA NPUroToBNEeHUA ONIOA U HAMUTKOB.
CneavTe 3a npubopom BO BpeMsA ero paboTbl.

JaHHbi npubop npeaHasHaveH Ans
Mcnosnb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m Haz
YPOBHEM MOpSH.

OT1oT npubop He NnpeAHasHayeH aAna
UCMONb30BaHWA C BHELLHUM TakMePOM WU
MynbLTOM ynpaBneHus.

Hetn no 8 net, nnua c orpaHUYEeHHbIMU
bU3NUECKUMU, YMCTBEHHBIMU U MCUXMUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAIMMU, a TaKXKe nuua, He obnajaroimne
AOCTaTOYHBbIMU 3HaHUAMMK O Npubope, MoryT
“cnosnb3oBaTtb NPMOOP TONLKO NOA NPUCMOTPOM
NUL, OTBECTBEHHbIX 32 MX 6€30MacHOCTb, UK Nocne
NoAPOBHOro MHCTPYKTaXKa U OCO3HAHUSA BCEX
OnacHOCTEN, CBA3aHHbIX C 3KCMJyaTauunen
npubopa.

Hetam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npuéopom.
Ouuncrtka u obcnyr>kuBaHue npubopa He AOMKHBI
NPOU3BOANTBLCA AETbMM, 3TO AONYCTUMO, TONBKO
€CnKn OHK cTaplue 15 neT U UX KOHTPONUPYIOT
B3poOChble.

He nonyckaite aeteit mnaawe 8 net k npubopy u
ero ceTeBOMy NpOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHusn!
[opayee pacTUTeNnbHOE MaCO MU XXUP NErko
BocnnameHsatroTcd. He octasnaiite 6e3
NPUCMOTpPa ropavyee mMacsio Uin »xup. HMKOI’,Ela
He TyLLMUTe OroHb BoAon. Beikntounte
KOHOOPKY. [namA MOXKHO OCTOPOXKHO
noracuTtb KprLIJKOVI, nnamMAaracawmm
I'IOKprBaJ'IOM nnu I'IO£106HI:>IMVI I'Ipe,ElMeTaMVI.

MNpun cunbHOM Harpese npubopa
BOCMIaMEHAOLLIMECA MaTepuanbl MOryT
BCNbIXHYTb. [ToaTOMy He xpaHuTe noa
nprubopom noaobHble MaTepuansl (Hanpumep,
crpew, YACTALLME CPeACTBa) U HE UCMOSb3YITe
nx nobnmsoctu ot npubopa. He knaaute
BOCMNaMeHaAoLIMecA npeamMeTsl B Nnpuoop.

Mpun cunsHoM Harpese npubopa
BOCMIaMEeHAIOLLIMECA MaTepuansl MOryT
BCMbIXHYTb. He ncnonb3syitte ApeBecHbIN yrosb
UNK MOXOXKUE roproYMe MaTepuanbi.

OnacHocTb oxora!
B npouecce akcnnyataummn oTKpbIThie AnA
AocTyna Aetany npubopa CUbHO
HarpesatotcA. He npukacaiitech K
packanéHHelM getanam. He noanyckaite
Aetei 6nm3sKo.

CreKkaroLLmnii KannamMm >Xup npu
MPUrOTOBNEHUM Ha FPUIIE MOXKET NPUBECTU K
KpaTKOBpeMeHHOMY BocnnameHeHuto. He
HarnBaiTtecb Haa npubopom. Cobnioaaiite
6e3onacHoe paccTosHMe.

MNMocne BbIKNOUYEHNUA FPUNb OCTAETCA FOPAYUM
B TeueHue aonroro spemexu. He
npuKkacamntechb K rpunto B Teuenme 30-45 munyt
nocse ero BbIKIHOYEHHS.

3akpbiTan Kpbllka npubopa obycnasnusaeTt
U3SIMLLIHIO akKyMynAaumio Tenna. [Npubop
cnenyeT 3aKpblBaTb KPLILLKOW TONBbKO NOCHe
nonHoro oxna>kaexuna. Hukoraa He BrIovanTe
np1bop € 3aKpbITOM Kpbllka. He ncnonbayire
KpbILLKY Npubopa AnAa noaaepaHua
NPUroToBNEHHbIX 6NI0A B ropAYeM COCTOAHUM
Wnu B KayecTse NOACTABKM.



OnacHocTb yaapa ToKkom!
Mpu cunbHOM Harpese npubopa nsonauma
kabena mo)keT pacnnasutbeAa. Cneante 3a
TeM, UToObl Kabenb He conpukacanca ¢
ropAYMMM HYaCTAMMU SNEKTPONPMOOPOB.

lMpoHuKatoLlaa Bnara Mo><eT NPUBECTH K
yAapy aneKkTpuyeckum Tokom. He ncnonesyiite
OYMCTUTENb BLICOKOrO AaBNEHUA UK
NapoCTPyWHbIE OUYUCTUTENN.

HeuncnpagHbiii nprbop MoxeT ObiTb NPUYMHOM
nopaykeHua TokoM. Hukoraa He BrovaiTe
HeucnpasHbIA Npubop. BelHbTe 13 po3eTku
BWJIKY CETEBOro NPOBOAA MU BbIKNOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6N0OKe NpeaoxpaHuTenew.
BeisosuTe cneunanucra cepsrcHom CnyxoObl.

MNpu HekBanupuUUMpoBaHHOM peMOoHTe Npubop
MOXKET CTaTb MCTOYHUKOM OMAaCHOCTH.
MNoaToMy peMOHT AOMKEH NPOU3BOANUTLCA
TONBbKO CMEeLnanMcToOM CEPBUCHOM CNy»KObl,
npoLueawnm crneumansHoe oByyeHue.Ecnu
npubop HencnpasBeH, BbIHLTE BUIIKY U3
PO3ETKM UK OTKIIKOUUTE NPEAOXPAHUTEND B
6noke npeaoxpaHutenen. Beizosute
cneunanncTa CepBUCHOW CNy>KObl.

MpUuKHbBI NoBpeXaeHUH

BHumaHune!

MosperkaeHne npnbopa Npu MCMONBL30BAHUN HEMOAXOAALLMUX
npuHaane>kHocte: McnonbasyiiTe TONbKO NpeayCMOTPEHHbIE
dvpMeHHble NpuHaanexxHocTu. He nonb3yitecb noaaoHamm
ANA TPUNA UK antoMUHUEBOW Gonbroi. ATo NPUBOAUT K
NOBPEXAEHUIO PELLETKU rpunA.

BHumaHune!

HapyweHune ¢pyHkunoHnnposaHua: Ecnm npubop He
MCNoNb3yeTcnA, BCE PYUYKU yNpaBneHna Bceraa Ao/MKHbI
HaxXoAUTLCA B HYJIEBOM MOJNIOXKEHUM.

OxpaHa oKpyXatuwieun cpenbl

Pacnakyitte npu6op v yTunnuaupyiTe ynakoBKy COrfacHo
TpeboBaHWUAM SKONOrMK

I'IpaBManaﬂ yTunusauua ynakoBKku

YTunusupyiite ynakoBky ¢ cobnioaeHMem npasun
3KOMoruyecKoi 6esonacHocTu.

LaHHbI Nnpubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUU
E esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun

3NIEKTPUYECKUX U BNEKTPOHHBIX Npubopos (waste
mmmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

JaHHble HOpMEI ONpeaenalnT AeAcTByoUIMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npaesuna Bosspara u
yTunusauuu ctapbix npubéopos.

CoBeTbl NO 3KOHOMUH JJIEKTPO3HEepIruu

HarpeBaFlTe rpunb TONIbBKO A0 MOMEHTa AOCTUIXKEeHUA
wenaemon TemMmnepartypbl.

ﬂpw MeHbLllEeM KonnyecTteBe npurotaBimMBaemMoro
npoAaykKTta VICI'IOJ1b3yVITe BO3MOXXHOCTb ANA BKAKOYEHUA
TONbKO NnepeaHero Uian ToNbKoO 3aAHero
HarpeBaTeJsIbHOro afieMeHTa rpuna.



Baw HOBbIM npubop

3aecb Bbl MO)KeTe NO3HAKOMUTLCA C BallMM HOBbIM
np1MBopoM U NONYYNUTb AOMNONHUTENBHYIO MHGOPMALINIO O ero

NPUHaANEXXHOCTAX.

OneKTpUUYECKUH TPUNb

KpeiLka npubopa

i
l I I I I I I e e—— Pewetka rpunsa

Hitl

BanHa ans ByﬂKaHVI‘-IeCKOﬁ NaBbl

YXupoynosutenb

HarpeBatenbHbIit aneMeHT rpuna

Muaukatop pabotsl | | Pyuka 3afgHero Harp. anemeHTa

NMpuHagnexHoCTH

B o6beme noctaBkM MMetoTcA cneaytollme
NpUHaANEeXHOCTH:

Bynkannueckana nasa

LLleTka AnA o4nmcTKM

CneuuanbHble npuHagnexHoCTH

quKa nepenHero Harp. anemMeHTa

VV 200 014  CoeauHuTenbHas nnaHka u3
BbICOKOKA4YeCTBEHHOW cTanu anq
KOMOUHUpoOBaHWUA ¢ Apyrumu Vario
npubopamu.

VV 200 034 CoeanHuTenbHanA NnaHKa M3 antoMUHUA AnA
KOMOWHMPOBAHWUA C APYrMMU npubopamu
Vario.

MCI‘IOJ’IbSyVITe NPUHaANEXHOCTU TOJIbKO B COOTBETCTBUU C

Bel MoxeTe 3aKkasaTb B CBOEM CMEUNANU3MPOBAHHOM BbllLlenpuBeAeHHbIMU YKasaHUAMU. M3arotoButenb He HeceT

MarasmHe cneaywume npuHaane>XHocCTu:

AM 060 000 >KapoBHA nuTan

OTBETCTBEHHOCTb B Cjly4ae HenpaBU/IbHOro UCMNOSb30BaHKUA
NPUHAANEXHOCTEN.

LV 030 000 BynkaHuueckan naa (AnA 3aMeHbl)



YnpaBneHue

Mepen nepBbiM UCMONIb30BaHUEM

MNepen nepBbIM UCNONbL30BAHMEM FPUNA BbINOMHUTE
crneayouimMe yKasaHua

1 TwartenbHo ouncTUTb NpubBop U AeTanu
NPUHAANEXXHOCTEN.

2 BbIHyTb M3 NakeTa KaMHU NnaBbl U BbIMOXXUTb UX B BaHHY
anqa ByﬂKaHquCKOVI naBbl.

3 TMoBepHyTb BHU3 06a HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTA.
HarpeBaTenbHble anemMeHTbl rpUNisa AOMKHbBI NpUneraTb
abCconoTHO MAOCKO.

4  YcTaHOBWTb peLUeTKy rpuna W NporpeTb rpunb Ha
CTyneHn 9 B TeueHUe HECKONbKUX MUHYT. Bnaroaaps
3TOMY yCTpPaHAKTCA 3anaxu, XxapakTepHble ANnA HOBbIX
nNpUBOPOB, a TaK)Ke BO3ZMOXKHbIe 3arpA3HeHUs.

BkniouyeHue

MoBepHUTe pyuKy ynpaBneHUs Ha cTyneHb 9 — 3aropaetcs

pabouasa nHauKauua. MNporpeitte rpunb B TeueHue 4-5 MUHYT.

Mocne nporpeBaHuA ycTaHOBUTE KeNaeMyto CTyneHb
NPUroTOBJSIEHWA TPUNA U NOJIOXKMUTE Ha FPUSb
npuroTaBaMBaeMblii MPOAYKT.

YxasaHue: OGa HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTA PEryNnpytoTCA
He3aBMCUMO ApPYr OT Apyra. Takum o6pasom, MOXKHO
OAHOBPEMEHHO rOTOBUTb Ha rpue nuLleBble NPOAYKThbI C

pPas3nnyHbIMU TpeéOBaHMHMM K TemMmneparype npuMrotoBneHuA.

BbiknouyeHue

MoBepHUTE pyuky ynpaBnexHua B nosuumnto 0 — 3aropaeTtcs
paboyasa UHAMKaAUMA.

A OnacHocTb oxoros!

Mocne BbIKNOYEHUA TPUNbL eLle A0NIF0e BPEMA OCTaeTCA
ropAaYum. K rpunto MoXXHO npukacatbCa NiMb CNyCcTA
30-45 MHUHYT nocne BbIKNOYEHUA.

A OnacHocTb o)oros!

Kpbilwka npubopa Aos>KHA yCTaHABAMBATLCA JiMLb NOCNE
TOro, Kak npuéop NoAHOCTbIO oxaanTcA. 3anpellaeTca
BKNOYaTb NPMOOP C 3aKPbITOW KPLILKOW. 3anpellaeTca
MCMonbL30BaTh KPbILWKY Npubopa AnA noaorpesaHuA 6ntoa
MW B KayecTBe MOJKHU.

3awuTa oT neperpeBaHun

Mpwu neperpeBaHumn npubopa HarpeBaTeNbHbIE 3IEMEHTHI
aBTOMaTMYeCKM OTKItoYatoTCA ANA NnpeAoxpaHeHuns npubopa
M BCTPOEHHOW KyxoHHOW meBenu. Nocne Toro, kak npubop
0oXNaAUTCA B IOCTAaTOYHON Mepe, HarpeBaTeNbHble
dNIeMeHThbl BKNKOYaKTCA CHOBA.

Pa6oTta ¢ nuTOM apoBHeH
(cneuynanbHaA NpUHAONEXHOCTDb)

JlnTtan xapoBHA He BXoAUT B 06beM noctaBku. Bel MoxkeTe
3aKasaTb JIUTYIO KapOBHIO B creunann3npoBaHHOM
MarasuHe (Homep ana 3akaza AM 060 000).

Jlutas »xapoBHA 0COBEHHO XOPOLLO MOAXOAUT ANA
NPUroTOBMIEHUA MEJIKO HAapEe3aHHbIX UK XUAKUX MPOAYKTOB,
oBollel, cnaakux 6nwa v 6noa s auu.

YKasaHue: lNpu paboTte ¢ NUTON XKapOBHEN yCTAHOBUTE B
rpUb TaK)Ke BaHHY C KAMHAMMU NaBbl.

NopAnOK NPUroTOBNEHWUA B FPUNe C UCNONb30BaHMEM
JIUTON HapOBHHU

1  CHATb pelueTky rpuns.

2  OCTOpPOXHO yCTaHOBUTb Ha FPUMb NUTYIO KAapPOBHIO.

3  YcraHoBUTL 00€e pyuKu ynpaBneHUs Ha cTyneHb 9.
lMporpeTb rpunb B TeyeHne 5-6 MUHYT.

4  Tlocne nporpeBaHuA NEPEKIIOUYUTL HA XKENaeMyto
cTtyneHb. Cnerka cmasaTb YXapOBHIO MacsioMm u
NONOXXUTb B HEE NpuUroTaBnMBaeMbli NPOAYKT.



Ta6bnuua HaCTPOUKHU

MpurotaBnuBaemble NPOAYKTbI CtyneHb rpunAa  Bpemsa npurotoBneHus MpumeuaHuna

Msco v gomaluHAA nTyMua

AHTpeKOoT cpeHenpoXkapeHHbI, 8 2 - 3 MUWH. C KaXkaoW CTo- Creiik ABNAETCA CpeAHENPOXKapeHHbIM, €CNK Ha
2-3cm POHbI NMOBEPXHOCTU MfACa NOABNAETCA COK.
TenAuba ot6MBHAA, 2 cM 7 6 MUWH. C Ka)XXA0N CTOPOHbI
Lawwneik Ha wamnypax, no 100 r 6-7 15- 20 MuH. MNepeBepHyTb HECKONBKO pas.
BapaHba oT6rBHaA He npo)kapeH- 7 6 MWH. C Ka)KZ10/ CTOPOHBI
Haf, 2 cMm
CBuHO# cTeiK, 2 cm 7 6 - 8 MUH. C Kaxkao# cTo-

POHBbI
Kon6aca, noaxkapeHHas Ha rpune, 6-7 10 - 20 MuH. MepeBepHyTb HECKONBKO pas.
50-100 r
[ambyprep, 1 cm 6-7 12 - 15 MuH.
CreiK 13 nHaeinku, 2 cm 6-7 12 - 15 MuH.
KypuHble kpbinbiwku, no 100 r 6-7 15 - 20 MuH. MNepeBepHyTb HECKONBKO pas.

Pbi6a u MOpCKHUE NPOAYKTHI

Bonblune kpeBeTku 7 5-12 MuH. Mcnonb3oBaTb KpeBETKM C NaHUMPEM, Chipble UK
6naHwMpoBaHHbIE

Omapbl, 6naHLnpoBaHHble 8 7-15 MuH.

Creiik ua nococs, 3 cm 6 10 - 15 muH.

Creitk 13 TyHua, 3 cm 6-7 7 - 10 MuH.

Pei6Hoe dune, 2 cm 6 6 - 8 MUH. Hanpumep, cenbAb UK NanTtyc

®openb uenbHas, 200 r 7 12-15 mun. Cwmazatb dpopenb pactuTenbHbIM MacsioM, YTOObI

KOXXa He npucTtaBaa K peLleTKe rpuna.

FapHupbI

Osoum 5-6 5-10 muH. HanpumMep, KPY>KKK1 LIYKKUHK nnu GakiaxaHos,
UETBEPTUHKM NanpuKu.

LLnankn wamnuHbLoHOB 6 4 -6 MUH.

®pykTbl (HANPUMEP, MONOBUHKM 5 5 - 10 MUH. ¢ KaXkaoK CTo-

NepPCUKOB MNK rpyLL) POHbI

Haputb B nuton waposHe (AM 060 000 — cneu. npUHaANIeHOCTb)

Onaabu 7 1 -2 MHH. ¢ KaXkaoW cTO-
POHbI
pu6el Ha ckoBopoae, 500 r 9 5-7 MuH.
AnuHnua-6onTyHbA 6-7 5-6 MuH.
YapeHbiit kaptodens, 700 r 7-8 10-12 MmuH.
Py6nexoe msco, 600 r 8-9 8- 12 MuH.
OBoLum Ha ckosopoge, 600 r 7 6 - 8 MUH. KpynHo HapesaHHble 0BOLLM, HanpumMep, narnpuka,
penyartblit fyK, MOPKOBb, LlyKKWUHM.
MpenBapuTeENnbHO NPOrpenTE rpub Ha cTyneHu 9 B TeueHue 3HaueHMA TaBNULbl HACTPOMKK CNyXKaT NULb AN
4-5 munyT. MNpwu ncnonbszoBaHumn nuToi >kaposHu (AM 060 OPUEHTUPOBKM, TaK KaK B 3aBUCMMOCTH OT BUJA U COCTOAHMUA
000) Bpema nporpesaHuAa coctaenfaeT 5-6 MUHyT. npuroTaBIMBaemMoro npoaykra rpebyertca 6onblue unu

MeHbLUe Tenna.



CoBeTbl U NpuUeMbl

Yxon v ouUucTKa

Bceraa npeasapuTtensHo nporpesaiTe rpunb. MNpu
3TOM B pe3y/ibTaTe MHTEHCUBHOIO TEMIOBOr0O U3NyYeHHUA
MO>keT 6bICTPO BO3HMKATb KOPOUKa, NpenATCTBYOLLAA
BblAEJIEHMIO MACHOMO COKa.

lMepen npuroToBneHMemM rpuna MoXXHO cMasaTb UK
npoMapuMHOBaTb NpUroTaBaMBaeMblii NPOAYKT
YKapOCTOWKUM Macnom (Hanpumep, OpexoBbiM). ITo
cnocoBcTByeT yNyyLlEeHUIo BKYCOBbIX KayecTB
npoaykta. Heo6xoanmo cneanTb 3a TeM, YTOObl He
yl'lOTpeéJ'IFlJ'IOCb CNUWKOM MHOro macna vmnu mapuHaaa,
TaK KakK MHaye BO3MOXXHO oBpasoBaHue nnamMeHu unu
CUNbHOE AblMJIEHKeE.

Henbsa conntb MAco nepea npurotoBneHuem rpunga.
B NMPOTUBHOM Clny4Yae BO3MOXXHO BbICTYN/IEHNE Hapy»XXy
PacTBOPUMBbBIX NUTaATENbHbIX BELWECTB N MACHOIO COKa.

BeiknaabiBaitiTe NpoAyKT ANA FPUNA HENMOCPEACTBEHHO
Ha pelueTky. 3anpeLiaeTcA MCNONbL30BaTh
antoMuHueByo Gonbry Mnu NOAAOHbI ANA rpuUnA.

I'IepeBopaqMBaﬁTe KYCKKW rpuna nuib Toraa, Kkorga oHu
NEerKo otaenqakTcA OT PEeLUeTKU. I'Ipm npucrtaBaHMn MAca
K pelweTKe NponucxoanT paspyweHne BOJIOKOH U
BbICTYyNnN€HWe MACHOIro coka.

He npoTkikaiiTe MACO B npolecce NpUroToBieHU, TaK
KaK B NPOTUBHOM Clly4yae MACHOW COK MOXeT BbIXOAUTb
Hapyxy.

MpoconeHHble NPOAYKTHI, TAKME KaK BeTUMHA UMK
NPoCcoNieHHan Kon4yeHana CBUHWUHA, He NPUrOAHbI AnA
rpuna. 3T0 MOXXET NPUBOANUTL K 06pasoBaHuUIo
CcoeZIMHEHWI, BPeAHbIX ANA 3A0POBbA.

B oT6MBHBIX HA KOCTOYKE U B XKUPOBOM CJl0€
HeoBX0AMMO chenatb HECKO/IbKO HaApe30B, YToObI
nsberkatb U3arnbaHMA NpoayKTa Npu NPUroTOBNEHUU
rpuns.

YnaneHue XMpoBbIX CNOEB peKoMeHAyeTCA
NPOU3BOAMTbL CKOPEee Nocsie NPUroTOBIEHUA FPUNA, YEM
nepea 3TUM, TaK Kak MHaye TepAeTCA MACHOW COK U
apomar.

Kycoukn aomaluHen NTuubl CTaHOBATCA 0COBEHHO
noAXXapuCTbiMK, €C/IN HE3aA0IF0 A0 OKOHYaHUA
NPUroTOBAIEHUA FPUNA CMasaTb UX CAAMBOYHLIM MaCIOM,
CONeHON BOAOW UNK anefibCUHOBBLIM COKOM.

B saBucumoctu ot BKYCOBbIX Ka4ecTB ¢pyKTbI nocne
rpunAa MOXXHO NpuUnpaBuUTb MeAO0M, KNEHOBbIM CUPONOM
MIn NTMMOHHBIM COKOM.

OBowwu, Tpebytowime 60NbLIOro BPEMEHHU
NPUroToBneHus, (HanpumMep, NOYaTKU KyKypy3bl) MOXKHO
nepea rpunemM nNpoBapuThb.

PeibHoe ¢pune cHauana cneayet o6>kapuTb Ha CTOPOHe,
NOKpPbLITON Koxeit. YToBbl n3berkaTb NpUcTaBaHUA K
peLueTKe rpuia, CMa)KbTe KOXKY PacTUTENbHbIM
Macnom.

[MonaBaiTe rotoBLIi rpunb B ropayem Buae. He
coxpaHAinTe 6N0A0 B ropAYeM COCTOAHWU, TaK Kak
MHaye MACO CTAHEeT KeCTKUM.

B aT0it rnaBe npuBeAeHbl peKOMeHAaUMN U yKasaHUa no
onTUManbHOMY NOPAAKY yxoAa 3a NPUGOPOM U OUYUCTKHM
npubopa.

A OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTbl npubop cunbHo HarpesaeTca . [epea
OYUCTKOMN AaiTe Npubopy OCThITh.

A OnacHocTb ynapa Toxkom!

He VICI'IOJ'IbSyVITe ANA OYUCTKHU npwéopa Oo4YUCTUTEND
BbICOKOro AaBneHuna unu I'IapOCprVIHbIe OUYUCTUTENMN.

OuucTtka npubopa

Mocne kaxxaoro ynotpebneHunsa ounlanTe oxnaxkAeHHbIN
npubop. Tem cambiM Bbl cMOXKeTe UsbexkaTb NpuropaHus
oCTaTKOB npoJaykTa. B pesynbtate MHOrokpaTHoro
NPUropaHna ocTaTku yaanatoTcA ¢ 60NbLIWM TPYAOM.

He cockabnuBaiiTe npuropeBLLMe OCTATKK, a Pa3MAryuTe mux
BoZoOW ¢ foBaBneHneM MOIOLLEro CpeacTBa.

CHUMUTe pelleTKy rpuna M OTKIIOHUTE HarpeBaTesbHbIN
aneMeHT BBepXx. Yaanute U3 rpuns BaHHY C BYNKaHUYECKOWM
naBoM.

HeTtanu/nosepx-
HOCTH npubopa

PexkomeHgyeman ouucTHa

Pewwertka rpuna KpynHble octaTku cneayeT yaanaTh LLETKOW
ZNA OYUCTKKU. 3aMounTe peLLeTKy rpuna B
BOZE B KYXOHHO/ paKoBuHe. 3aTeM OUNUCTUTE
LLIeTKO ¢ AoBaBneHreM MOIOLLIero cpeacTea

M TLWaTeNbHO NPOCYyLInNTE.

MpucTaBluKe 3arpAsHeHnUd cneayeT cmasatb
HaLUMM refieM ANA OYUCTKU rpund (Homep
Aans 3akasza 00311761) u octaBuTth ANA BO3-
ZeficTBMA KaK MUHUMYM Ha 2 yaca, a B CIy-
yae CUNbHOro 3arpA3HEHUA — Ha HOYb.
Mocne aToro noBepxHOCTL crieayeT Ta-
TeSIbHO MPOMbITb M NPOCYLWNTL. BeinonHaiTe
YKasaHud, NnpuBeeHHble Ha yNakOBKe O4u-
cTuTens.

3anpeLwjaeTca ourLaTbL Npuéop B Nocy-
[AOMOEYHOM MaluuHe!

CranbHas Bapou-
HaA naHernb

HaHecute motoLLiee CpeICTBO MATKOW BRa-
HOW TPAMKOM, a 3aTEM NPOTPUTE NOBEPX-
HOCTb HaCyXo MArKo# TkaHbto. [pucraBLune
3arpAsHeHUA cneayeT NpeaBapuTenbHO
pasMAryuTb.

B cnyuyae cunbHOro 3arpasHeHUs Mbl peKo-
MEHAYEM NOMb30BaTbCA HALLIMM OYUCTUTE-
neM Ans BbICOKOKaYeCTBEHHOW CTanu
(Homep ana 3akasa 00311499) unu renem
ZNA OYUCTKM rpunA (HoMep ANA 3aKasa
00311761).

Mocne ouncTku NnoBepxHOCTL crneayeT obpa-
6oTaTb HalLMM CPeACTBOM ANs yxoJa 3a
CTanbHLIMU NOBEPXHOCTAMM (HOMep AnA
3akasa 00311135).



HOetanu/nosepx-
HOCTH npubopa

PekomeHaoyeman ouncTKa

Cnymw6ba cepBuca

BaHHa ansa Bynka-
HUYECKOW NnaBbl

Mssnekute BaHHy. OuncTUTE BaHHY B KYXOH-
HOW paKoBMHE LLIETKOW C NOABOAOM BOAbI U
MOIOLLIero CpeAcCTBa, a 3aTeM nNpoTpuTe
Hacyxo MArKOM TKaHbto. 3aTBepaAeBLLMe
3arpA3HEHNUA crieslyeT 3aMOYUTb UK yAaNUTb
C NOMOLLbIO renf AnA OUUCTKU rpuns (Homep
AnsA 3akaza 00311761).

BynkaHunyeckas
naea

3ameHsitTe ByNKaHMUYECKYO naBy Npu eé
noyepHeHuu. BynkaHnyeckan nasa BnuTbI-
BaeT XKUP, KOTOPbI BO BpeMA paboTkl npu-
6opa MOXeT NPUBOANUTL K CUIIbHOMY
ZbIMJIEHWIO UIK BOCTNIAMEHEHMUIO.

Bbl MOXKeTe 3aKasaTb NOAXOASALLYIO ByIKaHW-
YecKyto laBy B Creuuann3upoBaHHOM Mara-
3uHe (Homep Aand 3akasa LV 030 000).

Yupoynosutenb

Ouuiaiite B NOCYAOMOEYHOM MaLLUHE.

MaHenb ynpasne-
HUA

OunLiaitte MArKOM BNAa>KHOW TPAMKOM U
HeBOoNbLUMM KOTMYECTBOM MOIOLLIETO Cpea-
CTBa; NPU STOM TPAMNKa He A0MKHA BbiTb NPo-
nUTaHa CiMWKoM cunbHo. Mocne atoro
NPOTPUTE HACYXO MArKOW TKaHbIO.

MonasLune Ha naHenb ynpaBneHnsa nuLLeBble
NPOAYKTHLI C COAEP>KaHNEM KUGINOThI (Takue
KaK YKCYC, KeTuyn, ropuuua, MapuHaz) cne-
ZlyeT HeMeANeHHO yaanuTb.

[na yxoaa 3a naHenbto ynpaBneHWs 3aKa-
YKUTE Yepes CBOEro Ausiepa 1nm yepes
MHTEPHET B HaleM OHNaiH-MarasvHe noaxo-
AfLlee Macno AnA yxoAa (HoOMep AnA 3aKasa
00311135). lNocne ouncTkM paBHOMEPHO
HaHEeCUTe Mac/o MAKOW TKaHbHO Ha NaHenb
ynpasneHus.

Pyuka ynpaBneHus

OuuLiaiiTe MArKoW BNaXKHOM TPAMNKOW U
HeBOosbLUMM KONMYECTBOM MOOLLIEro cpea-
CTBa; NPV 3TOM TPAMKa He ACMKHA ObITb NPO-
M1TaHa CIIMLLKOM CHUIIbHO.

XaposHsa nuTan
AM 060 000
(cneunansbHas npu-
HaZNeXXHOCTb, He
BXOAWT B 00 bEM
NoCTaBKHK)

lMoceinbTe NOBEPXHOCTbL FPUIA COMbIO rPy-
6oro nomona. MNepemetuaiite conb ¢ *Mpom
TaK, 4ToObl XXMUP MONHOCTLIO BnuTanca. Yaa-
JIUTE COJb M HACYXO NPOTPUTE NOBEPXHOCTL
nonoteHueMm. [InA npaBUIbHOTO XpaHeHUs
YXapOBHIO CnejlyeT crierka npoTepeTb Mac-
nom.

3anpeLwjaeTca ourLaTb Nnpuéop B Nocy-
LAOMOEYHOM MaLuuHe!

3anpewaeTca ucnonb3oBaTthb
cnenylouiMe cpeacTBa OUUCTHHU

TpyLwine nnu 3a0CTpPEHHbIE OYUCTUTENH

KncnotHble ounctutenu (Hanpumep: yKCyc, IMMOHHanA
Kucnota u 1.4.)

XHOpMCTbIe WU B CUJIbHOW CTEMNEHU cnupToBbie

o4yncTuTenu

Asposonu ana Ayxosbix WKadpoB

TBepable, uapanatoLme NocyaHble ryOKH, LLETKU UMK
TpyLMe noAyLweyKu.

HoBsble candeTtku-ry6kun nepea ynotpebneHmem cneayet

TwiaTenbHO NPOMbIThb.
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Ecnu Baw npubop TpebyeT peMoHTa, Hala cnyx0a cepBuca
BCerfa rotoesa nNpuiTM BamM Ha nomolb. Mbl Bceraa
HaxoAWM noAxoAfllee pelleHWe, KOTopoe No3sondaeT
nsbexkaTb BbI30Ba crneunManucTa, He 06yCnoBAEHHOro
HeoB6Xx0AUMOCTbIO.

Mpwu obpalieHnn k Ham no TenedoHy cneayeT coobLWUTb
Homep usaenua (E-NQ) n 3aBoackoit Homep (FD-NQ) , utobei
Mbl MOTTIM NPEefOCTaBUTb BaM KBanMUUMPOBaHHYO
noaaepky. PupmeHHana Tabnuuka ¢ 3TMUMU HOMepamMu
HaxoAUTCA Ha HWXXHel cTopoHe npubopa. YtoBbl fonro He
UCKaTb, 34€Cb Bbl MO)XXeTe 3aHEeCTU AaHHble BaLwlero npwéopa
u HomMep TenedoHa cny>kbbl cepBuca.

E-No FD-NO

Cnym6a cepsuca

Obpalwaem BHUMaHWeE Ha TO, YTO B Clly4ae HenpaBUJIbHOTO
o6pallieHna ¢ NnpubopoM BLIZOB TEXHUKA CepBUCA AaXke B
rapaHTUiHbIA Nnepuod He ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTauMUA NpHU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bul HallnéTte B
NPUSIO>KEHHOM CMUCKE CEPBUCHbIX LLEHTPOB.

[MonoX»utecb Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)keTe BblTb yBEpPEeHbl, YTO PEeMOHT ByAeT npon3BeAéH
rpaMoTHbIMMK CneunanMcTaMum u ¢ UCNONb3OBaHUEM
dUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.
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A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svij spotfebi€ spravné a bezpedéné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro dalSiho
majitele.

Vestavba spotfebi¢e se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Spotrebi¢e bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je uréeny pouze pro pouziti

v domacnosti a v odpovidajicim prostiedi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrm0 a napojd. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vySky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotrebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim Sasovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostateénymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpe&nost, nebo byly touto
osobou instruovany o bezpe&ném pouziti

spotiebie a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsim nez 8 let zabrante v pfistupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.
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Nebezpeci pozaru!
Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohef vodou. Vypnéte varnou zoénu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.
Spotrebic je velmi horky, mlze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotiebi¢em ani v jeho bezprostiedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflavé predméty (napf. spreje,
Cistici prostredky). Na spotiebi¢ ani do néj
nikdy nepokladejte hoflavé predméty.
Spotrebic je velmi horky, miZe dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. V tomto
spotrebili nepouzivejte dfevéné uhli
a podobné palivo.

Nebezpecdi popaleni!
Pristupné soucasti jsou pfi provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotiebice.
Odkapavajici tuk miize béhem grilovani
kratce vzplanout. Nenaklanéjte se nad
spotrebi¢. Udrzujte bezpednou vzdalenost.

Gril je po vypnuti dlouho horky. Nedotykejte
se grilu 30-45 minut po vypnuti.

Pti zavieném krytu spotrebic¢e se hromadi
horko. Kryt spotiebice zavirejte, az kdyz je
spotiebi¢ vychladly. Spotfebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotrebie nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrm0 nebo jako odstavnou plochu.



Nebezpecdi urazu elektrickym

proudem!
Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
miZze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotiebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabelll elektrickych spotiebici
s horkymi souéastmi spotrebice.
Pokud do spotrebice pronikne vihkost, muze
to zpusobit uraz elektrickym proudem.
Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Cistice.
Poskozeny spotiebi¢ mlze zplsobit uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebig. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.
Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Opravy
smi provadét pouze nami vyskoleny servisni
technik. Pokud je spotrebi¢ poskozen,
vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.

Priciny poskozeni
Pozor!

Poskozeni pfistroje nevhodnym pfislusenstvim:
Pouzivejte pouze dané originalni pfislu§enstvi.
Nepouzivejte grilovaci misy nebo alobal. Tim se poskodi
grilovaci rost.

Pozor!

Porucha: Kdyz se pfistroj nepouziva, ovladaci knoflik
otoéte vzdy do polohy 0.

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte ptistroj a obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na

ochranu zivotniho prostredi.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
Zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s
evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

N zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.

Tipy k uspore energie

Piedehtivejte gril pouze do dosazeni pozadované
teploty.

Vyuzijte moznosti zapinat pfi pripravé malych
mnozstvi pouze pfredni nebo zadni topné téleso
grilu.

13



Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym ptistrojem a ziskate
informace o pfisluSenstvi.

Elektricky gril

Kryt pfistroje

Grilovaci rost

Vana na lavové kameny

Miska na zachytavani tuku

Topné téleso grilu

GA|/GENAU

Kontrolka zapnuti | |Ovlédaci knoflik zadniho topného télesa
Ovladaci knoflik pfedniho topného télesa

Prislusenstvi Zvlastni prislusenstvi

Soucasti dodavky je nasledujici prislusenstvi: U specializovaného prodejce si mGzete objednat
nasledujici pfisluSenstvi:

Lavové kameny
AM 060 000 Litinovy pekac

Karta¢ na gisténi
LV 030 000 Lavové kameny (na vyménu)

VV 200 014 Spojovaci lista z uslechtilé oceli pro
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario

VV 200 034 Spojovaci lista z hliniku pro
kombinovani s ostatnimi pfistroji Vario

PrisluSenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Vyrobce neruci za Skody vzniklé nespravnym pouzivanim
prisluSenstvi.
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Ovladani

Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim grilovanim dodrzujte nasledujici pokyny:
1 Dukladné vycistéte pristroj a dily pfislusenstuvi.

2 Vyjméte lavové kameny z félie a napliite vanu na
lavové kameny.

3 Obé topna télesa grilu sklopte doll. Topna télesa
grilu musi lezet v jedné roviné.

4 Polozte grilovaci rost a nahtejte gril nékolik minut
na stupni 9. Tim se odstrani ptipadny "zapach
novoty" a nedistoty.

Zapnuti

Otocte ovladaci knofliky do polohy 9. Kontrolka zapnuti
sviti. Gril predehfejte 4 - 5 minut.

Po pfedehrtati nastavte pozadovany stupen grilovani a
pokladejte potraviny pfipravené pro grilovani.

Upozornéni: Obé topna télesa grilu Ize regulovat
samostatné. Tak mlzete soucasné grilovat potraviny s
rozdilnymi pozadavky na teplotu.

Vypnuti

Otocte ovladaci knofliky do polohy 0. Kontrolka zapnuti
zhasne.

A Nebezpecéi popaleni!

Gril je také po vypnuti del$i dobu horky. Grilu se po
vypnuti 30 - 45 minut nedotykejte.

A Nebezpeci popaleni!

Kryt pFistroje zaviete teprve po vychladnuti pfistroje.
Nikdy nezapinejte pfistroj s umisténym krytem pfistroje.
Nepouzivejte kryt pfistroje k udrzovani teploty nebo jako
odkladaci plochu.

Pojistka proti prehrati

Pfi prehtati vypne pristroj automaticky topna télesa
grilu, aby byl chranén pfistroj a vestavny nabytek. Po
dostate¢ném vychladnuti se pfistroj znovu zapne.

Pouziti s litinovym pekacem (zvlastni
prislusenstvi)
Litinovy peka¢ neni soudasti dodavky. Mlzete jej

zakoupit u specializovaného prodejce (obj. &islo
AM 060 000).

Litinovy pekac je pfedevsim vhodny pro pfipravu

nakrajenych nebo tekutych potravin, zeleniny, sladkych a

vajeénych jidel.

Upozornéni: Také pti pouziti s litinovym pekacem

nechte v grilu vanu s lavovymi kameny.

Takto grilujete s litinovym pekacem:

1 Sejméte grilovaci rost.

2 Polozte litinovy pekaé opatrné na gril.

3 Otodte oba ovladaci knofliky do polohy 9.
Ptedehtejte gril 5 - 6 minut.

4 Po predehtati pfepnéte na pozadovany stupen.
Litinovy pekac¢ lehce potiete olejem a polozte
potraviny pfipravené ke grilovani.
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Tabulka nastaveni

Pripravované potraviny

Stupen grilovani Doba grilovani

Poznamky

Maso a drubez

Hovézi steak, medium, 2 -3 cm 8 2 - 3 min. kazda Pokud se na povrchu steaku objevi $tava, je maso pfi-
strana praveno jako medium.

Teleci kotleta, 2 cm 7 6 min. kazda strana

Saslikové Spizy, a 100 g 6-7 15-20 min. Nékolikrat obratte.

Jehnédi kotleta, rizova barva, 7 6 min. kazda strana

2cm

Steak z veprové krkovice, 2 cm 7 6 - 8 min. kazda
strana

Grilovana klobasa, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 min. Nékolikrat obratte.

Hamburger, 1 cm - 12-15 min.

Krati steaky, 2 cm 6-7 12-15 min.

Kureci kfidla, a 100 g 6-7 15 -20 min. Nékolikrat obratte.

Ryby a morské plody

Velké garnaty 7 5-12 min. Pouzivejte garnaty s ulitou, syrové nebo predvarené.

Humr, pfedvafeny 8 7 -15 min.

Lososovy steak, 3 cm 10 - 15 min.

Steak z turiaka, 3 cm 6-7 7 -10 min.

Rybi filé, 2 cm 6 6 - 8 min. napf. sled nebo halibut

Pstruh, cely, 200 g 12 - 15 min. Potrete pstruha olejem, kize se tak nepfilepi ke grilo-

vacimu rostu.

Prilohy

Zelenina 5-6 5-10 min. napf. lilek, cuketa na platky, paprika na ¢tvrtky

Hlaviéky Zampion( 6 4 - 6 min.

Ovoce (napt. plilky broskvi nebo 5 5-10 min. kazda

hrusek

strana

Peceni s litinovym pekacem (AM 060 000 — zvlastni prislusenstvi)

Koblihy 7 1-2 min. kazda
strana
Houbova minutka, 500 g 9 5-7 min.
Michana vejce 6-7 5-6 min.
Pecéené brambory , 700 g - 10-12 min.
Mleté maso, 600 g 8-9 8-12 min.
Zeleninova minutka, 600 g 7 6 - 8 min. Na velké kostky, napf. paprika, cibule, mrkev, cuketa.

Gril pfredehtejte 4 - 5 minut na stupni 9. Pfi pouziti
litinového pekace (AM 060 000) je doba pfedehrati

5 - 6 minut.

Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze orientaéni,
protoze podle druhu a stavu potraviny je potieba vice

nebo méné tepla.
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Tipy a triky

e v

Osetrovani a cisténi

Gril vzdy predehrejte. Tak se mlize intenzivnim
tepelnym vyzafovanim vytvofit na grilovanych

potravinach rychle kidrci¢ka a nemGze vytékat Stava.

Pfipravované potraviny mizete pred grilovanim
potfit olejem vhodnym pro grilovani (napf.
podzemnicovy olej) nebo marinovat. Tim se zvyrazni
chut. Nepouzivejte pfili§ velké mnozstvi oleje /
marinady, protoze jinak mGze dojit ke vzniceni nebo
ke zvySené tvorbé koure.

Maso pfed grilovanim nesolte. Jinak by mohly vytéci
rozpustné Ziviny a $tava.

Grilované kousky pokladejte pfimo na rost.
Nepouzivejte alobal nebo grilovaci misy.

Grilované kousky obratte teprve tehdy, kdyz se daji
snadno uvolnit z ro$tu. Kdyz se maso zachyti na
ros$tu, zni¢i se jeho vlakna a vytece $tava.

Maso béhem grilovani nepropichujte, protoze jinak
bude vytékat Stava.

Potraviny nalozené v soli, jako Sunka a Kasseler,

nejsou vhodné pro grilovani. Mohou se vytvofit
slou€eniny Skodici zdravi.

Kotlety u kosti a vrstvu tuku nékolikrat trochu
nafiznéte, aby se pfi grilovani nevydouvaly.
Vrstvy tuku odstrante spiSe po grilovani nez pied
nim, jinak ztrati maso &tavu a aroma.

Kousky dribeziho masa budou zvlasté kfupavé
hnédé, kdyz je ke konci grilovani potiete maslem,
slanou vodou nebo pomeranéovou stavou.

Ovoce muzZete podle chuti po grilovani ochutit

medem, javorovym sirupem nebo citrénovou Stavou.

Zeleninu s dlouhou dobou pfipravy (napf. kukufiéné
klasy) mGzete pred grilovanim predvafit.

U rybiho filé nejprve grilujte stranu s kzi. Kazi
potiete olejem, aby se na grilovacim rostu
nezachytila.

Grilované pokrmy podavejte horké. Ihned podavejte,
neudrzujte je v teplém stavu, jinak bude maso tuhé.

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
pédi a Cisténi pristroje.

A Nebezpeci popaleni!

Spotiebi¢ se za provozu zahfiva. Pfed ¢isténim nechte
spotfebi¢ vychladnout.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

K ¢isténi spotiebi¢e nepouzivejte vysokotlaky Cisti¢ ani
parni &isti¢.

Cisténi pristroje

Po kazdém pouziti pfistroj po jeho vychladnuti vyGistéte.
Tim zabranite pripaleni ¢i pripeceni zbytkl. Kdyz zbytky
nékolikrat pfipecete, lze je jen téZzko odstranit.

Pfipec¢ené zbytky neseskrabujte, nybrz je nechte
odmogit ve vodé s mycim prostfedkem.

Sejméte grilovaci rost a vyklopte topna télesa nahoru.
Vyjméte vanu s lavovymi kameny.

Cast pristroje/
povrch

Doporucené cisténi

Grilovaci rost Hrubé necistoty odstranite Cisticim karta-
¢em. Grilovaci rost odmocte ve diezu.
Vydistéte jej Sisticim kartaCem a mycim
prostiedkem a dikladné nechte
oschnout.

Odolné nedistoty potrete gelem na gis-
téni grild (obj. Sislo 00311761) a nechte
minimalné 2 hodiny pasobit, pfi silném
znedisténi pres noc. Poté dikladné
oplachnéte a nechte oschnout. Dodr-
Zujte udaje na obalu distice.

Nemyjte v mycce!

Cast z uslechtilé  Naneste myci prostiedek mékkou, vihkou
oceli utérkou, poté dosucha otfete mékkou
utérkou. Odolné necistoty nechte odmo-
éit.
P¥i silném znedisténi pouzijte nas Cistici
prostfedek na uslechtilou ocel (obj. &islo
00311499) nebo gel na ¢isténi grila (obj.
¢islo 00311761).
Po vycisténi oSetrete prostiedkem na
o$etfovani uslechtilé oceli (obj. &islo
00311135).

Vana na lavové
kameny

Vyjméte lavové kameny. Vanu na lavové
kameny vyc&istéte kartaCem na myti
nadobi ve dfezu s vodou a mycim pro-
stfedkem. Poté dosucha otfete mékkou
utérkou. Odolné necistoty nechte odmo-
¢it nebo odstrarite nasim gelem na &is-
téni grild (obj. gislo 00311761).
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Cast pristroje/
povrch

Doporucené cisténi

Lavové kameny Lavové kameny vymérite, kdyz jsou erné.
Lavové kameny jsou zcela nasaklé tukem
a pfi provozu muGze vznikat silny kouf

nebo se muze vznitit tuk.

Vhodné lavové kameny obdrzite u specia-
lizovaného prodejce (obj. &islo

LV 030 000).

Miska na zachyta-
vani tuku

Umyjte v mycce.

Ovladaci panel Vydistéte mékkou, vihkou utérkou a
mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt pfi-
li§ vlhka. Otfete dosucha mékkou utér-

kou.

Potraviny obsahujici kyseliny, které se
dostaly na ovladaci panel, ihned
odstrante (napf. ocet, keéup, hofcice,
marinady).

K oSetfovani ovladaciho panelu mlzete
zakoupit u specializovanych prodejct
nebo v nasem internetovém obchodu
vhodny oSetfujici olej (objednaci &islo
00311135). Po vygisténi naneste na ovla-
daci panel mékkou utérkou rovhomérné
oSetrujici olej.

Ovladaci knoflik Vydistéte mékkou, vlhkou utérkou a

mycim prostfedkem. Utérka nesmi byt pfi-

li$ vihka.
Litinovy pekaé Na grilovaci plochu nasypte hrubou sdl.
AM 060 000 Smichejte sll s tukem, sl musi byt zcela

(zvlastni prisluSen- nasakla tukem. Odstrarite sll a poté
stvi, neni soucasti utfete suchou utérkou. Pfed uloZzenim
dodavky) potfete litinovy pekad lehce olejem.

Nemyijte v mycce!

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré, abrazivni Cistici prostiedky

Cistici prostfedky na bazi kyselin (napf. ocet,
kyselina citronova atd.)

Cistici prosttedky obsahujici chlér nebo s vysokym
obsahem alkoholu

Spreje na ¢isténi trouby

Tvrdé, kovové draténky a houby na myti, kartace a
jiné gistici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pfed pouzitim dakladné
properte.
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Zakaznicky servis

Je-li nutné pfistroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné feseni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyte¢nym navstévam technika.

Pti zavolani uvedte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s &isly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde si
mulzete zapsat data pfistroje a tel. ¢islo zakaznického
servisu, abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho
hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni ¢islo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis T

Nezapomerite, Ze nav$téva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davérfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.
Zapoznanie si¢ z nig pozwoli na bezpieczne |
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowac¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢ zamontowane
zgodnie z zataczonymi instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkod wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wtaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialne;
za ich bezpieczenstwo lub zostaly pouczone, jak
wiasciwie obstugiwac urzadzenie i sa swiadome
zwiazanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie si¢ do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.
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Niebezpieczenstwo pozaru!
Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materialy moga sie zapali¢. Nigdy
nie przechowywaé pod urzadzeniem ani w
bezposrednim sasiedztwie oraz nie uzywac
w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substancji (np. sprayow,
srodkoéw czyszczacych). Nigdy nie ktasé
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktadac¢ ich do
urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materialy moga sie zapali¢. Nie
stosowac¢ wegla drzewnego ani podobnych
paliw do eksploatacji urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotyka¢ goracych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Skapujacy ttuszcz moze podczas grillowania
na krétko sie zapali¢. Nie nachylac¢ sig nad
urzadzeniem. Zachowa¢ bezpieczny odstep.

Grill po wytaczeniu jest przez dtugi czas
goracy. Nie dotykac grilla przez 30-40 minut
od wytaczenia.

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe nakftada¢ dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wiacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.



Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!
|zolacja przewodu urzadzenia elekirycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokoci$nieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen

Uwagal!

Uszkodzenie urzadzenia w wyniku stosowania
nieodpowiednich akcesoriow: Uzywac¢ wytacznie
przewidzianych oryginalnych akcesoriéw. Nie uzywac
pojemnikéw do grillowania ani folii aluminiowej. W ten
sposOb mozn uszkodzi¢ ruszt do grillowania.

Uwagal!

Zaktocenie dziatania: Pokretta przekreca¢ zawsze na
pozycje zerowa, jesli urzadzenie nie jest uzywane.

Ochrona srodowiska

Urzadzenie rozpakowaé i usuna¢ opakowanie w sposéb

przyjazny dla $rodowiska.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronnie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 29 lipca 2005r. ,O

N zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtadciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Porady w celu oszczednosci energii

Grill nagrzewac¢ wytacznie do uzyskania zadanej
temperatury.

Do przyrzadzania niewielkich ilosci korzysta¢ z
mozliwosci wtaczania wytacznie przedniej badz
tylnej czesci powierzchni grilla.
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Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapoznac sie ze swoim nowym urzadzeniem

i uzyska¢ informacje na temat akcesoriow.

Gril elektryczny

iiiIIIIII Iii Ruszt grilla
,IIIIIIIII

Pokrywa urzadzenia

i

Korytko na kamienie wulkaniczne

Korytko do zbierania ttuszczu

Grzatka grilla

GA|/GENAU

Kontrolka pracy

Akcesoria
W komplecie znajdujg sig¢ nastepujace akcesoria:

Kamienie wulkaniczne

Szczotka do czyszczenia
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| | Pokretto tylnej grzatki grilla
Pokretto przedniej grzatki grilla

Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamoéwi¢ w specjalistycznych punktach
sprzedazy:

AM 060 000 Brytfanka
LV 030 000 Kamienie wulkaniczne (do wymiany)

VV 200 014 Listwa taczaca ze stali szlachetnej, do
kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

VV 200 034 Listwa taczaca z aluminium, do
kombinacji z innymi urzadzeniami Vario

Uzywac wytacznie w podany sposob. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za niewtasciwe uzycie
akcesoriow.



Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym grillowaniem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace wskazoéwki:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe porzadnie
wyczy$cic.

2 Kamienie wulkaniczne wyjaé z folii i wtozy¢ do
odpowiedniego korytka.

3 Obie grzatki grilla roztozyé na dot. Grzatki musza
lezeé ptasko.

4 Natozy¢ ruszt do grillowania i podgrzewaé go przez
kilka minut na poziomie 9. Dzieki temu usunie sie
ewentualne nieprzyjemne zapachy i
zanieczyszczenia.

Wtaczanie

Przekreci¢ pokretto na pozycje 9. Kontrolka pracy
swieci. Podgrzewac¢ grill przez 4 - 5 minut.

Po podgrzaniu ustawi¢ zadany poziom grillowania i
natozyé grillowana potrawe.

Wskazéwka: Obie grzatki grilla mozna regulowac
oddzielnie. W ten sposdb mozna grillowa¢ jednocze$nie
produkty o réznych wymaganiach co do temperatury.

Wytaczanie

Przekrecié pokretto na pozycje 0. Kontrolka pracy
gasnie.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!l

Grill przez dtugi czas po wytaczeniu pozostaje jeszcze
goracy. Nie wolno dotyka¢ grilla jeszcze przez 30 - 45
minut po wytaczeniu.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pokrywe urzadzenia zamyka¢ dopiero wtedy, gdy
urzadzenie jest ochtodzone. Urzadzenia nigdy nie
wtaczac przy zamknietej pokrywie. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania produktow w cieple ani do
ich odstawiania.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

W przypadku przegrzania urzagdzenie samoczynnie
wytacza grzatki w celu ochrony samego urzadzenia oraz
zabudowanych mebli. Po dostatecznym schtodzeniu,
urzadzenie sie ponownie wiacza.

Uzytkowanie brytfanny (akcesoria
specjalne)
Bryfanna nie wchodzi w sktad zakresu dostawy. Mozna

ja naby¢ w handlu specjalistycznym (numer katalogowy
AM 060 000).

Brytfanna nadaje sie szczegolnie do przyrzadzania
potraw drobno krojonych lub ptynnych, warzyw, potraw
stodkich i jajecznych.

Wskazéwka: Podczas gotowania w brytfannie nalezy w
grillu pozostawi¢ korytko na kamienie wylkaniczne wraz
z kamieniami.

Sposob grillowania przy pomocy brytfanny:

1 Zdja¢ pokrywe grilla.

2 Brytfanne ostroznie postawi¢ na grill.

3 Oba pokretta przekreci¢ na poziom 9. Gril
podgrzewaé przez 5 - 6 minut.

4 Po podgrzaniu przetaczy¢ na zadany poziom.
Brytfanne lekko nasmarowaé przy pomocy pedzelka
i natozy¢ potrawe.
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Tabela ustawien

Produkt Poziom Czas grillowania Uwagi
griloowania
Mieso i dréb
Stek wotowy, medium, 2 -3 cm 8 2 - 3 min. kazda Stek jest srednio wysmazony (medium), jesli na
strona wierzch wyptywa sok.

Kotlet jagnigcy, 2 cm 7 6 min. kazda strona

Szaszlyki, po 100 g 6-7 15-20 min. Wielokrotnie odwracac.

Kotlet jagnigcy, rézowy, 2 cm 7 6 min. kazda strona

Stek z karkowki wieprzowej, 7 6 - 8 min. kazda

2cm strona

Kietbasa grillowa, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 min. Wielokrotnie odwracac.

Hamburger, 1 cm 6-7 12 - 15 min.

Steki z indyka, 2 cm - 12 - 15 min.

Skrzydetka z kurczaka, po 100 g 6-7 15 - 20 min. Wielokrotnie odwracac.

Ryby i owoce morza

Krewetki olbrzymie 7 5-12 min. Uzywac krewetek ze skorupka, surowych lub
podgotowanych.

Homar, wstepnie gotowany 7 - 15 min.

Stek z tososia, 3 cm 6 10 - 15 min.

Stek z tunczyka, 3 cm 6-7 7 - 10 min.

Filet rybny, 2 cm 6 6 - 8 min. np. $ledz lub halibut

Pstrag, caty, 200 g 7 12 - 15 min. Pstraga nasmarowac olejem, aby skora nie przykleita
sie do rusztu grilla.

Dodatki

Warzywa 5-6 5-10 min. np. cukinia i oberzyna w plastrach, papryka w
¢wiartkach

Kapelusze pieczarek 6 4 -6 min.

Owoce (np. potéwki brzoskwin 5 5-10 min. kazda

lub gruszek)

strona

Uzytkowanie brytfanny (AM 060 000 — akcesoria specjalne)

Nalesniki 7 1-2 min. kazda
strona
Grzyby z grilla, 500 g 9 5 -7 min.
Jajecznica - 5-6 min.
Ziemniaki smazone, 700 g - 10- 12 min.
Mieso mielone, 600 g 8-9 8-12 min.
Warzywa z patelni, 600 g 7 6 - 8 min. Grubo krojone, np. papryka, cebula, marchew,

cukinia.

Grill podgrzewac przez 4 - 5 minut na poziomie 9. Przy

Wartosci tabeli ustawien stuza jedynie jako wartosci

uzyciu brytfanny (AM 060 000) czas podgrzewania
wynosi 5 - 6 minut.

wytyczne, poniewaz zaleznie od stanu i wielko$ci potraw
niezbedna jest mniejsza lub wigksza ilo$¢ ciepta.

24



Wskazowki i porady

Czyszczenie i konserwacija

Grill zawsze nalezy wstepnie podgrza¢. W ten
sposo6b dzieki intensywnemu dziataniu ciepta moze
sig¢ szybko wytworzy¢ skorka i z miesa nie bedzie
wyptywat sok.

Przed grillowaniem produkt mozna posmarowac
odpornym na wysokie temperatury olejem (np. z
orzeszkéw ziemnych) lub zamarynowac¢. W ten
sposob mozna poprawi¢ smak. Nalezy zwrécié
uwage na to, aby nie uzywac zbyt duzej ilosci oleju/
marynaty, poniewaz moze spowodowac powstanie
wysokich ptomieni i dymu.

Migsa nie soli¢ przed grillowaniem. Moga wyptynac¢
rozpuszczalne sktadniki odzywcze i sok.

Grillowany produkt uktada¢ bezposrednio na ruszt.
Nie uzywa¢ folii aluminiowej ani pojemnikéw do
grillowania.

Kawatki grillowanego produktu odwraca¢ dopiero
wtedy, gdy beda tatwo odchodzity od rusztu. Jesli
migso przyklei sie do rusztu, zostana uszkodzone
wtdkna i wyptynie sok.

Podczas grillowania nie naktuwa¢ migsa, poniewaz
spowoduje to wyptyniecie soku.

Miesa peklowane jak szynka czy mieso pieczeniowe
nie nadaja sige do grillowania. Moga w nich
wytworzy¢ sie szkodliwe dla zdrowia zwiazki.

Kotlety z kosciag nacia¢ kilka razy w warstwie
tluszczu, aby sie nie wybrzuszyty podczas
grillowania.

Warstwy ttuszczu usuna¢ dopiero po grillowaniu, w
przeciwnym razie migso utraci sok i aromat.

Porcje drobiu stana sie chrupiace i zarumienione,
gdy pod koniec czasu pieczenia zostang polane
mastem, stong woda lub sokiem pomaranczowym.

Do owocow mozna w zaleznosci od gustu doda¢ po
grillowaniu miéd, syrop klonowy lub sok z cytryny.

Warzywa o dtugim czasie gotowania (np. kolby
kukurydzy) mozna przed grillowaniem podgotowaé.

Filety rybne najpierw grillowa¢ po stronie skoérki.
Skorke posmarowaé olejem, aby nie przykleita sie
do rusztu grilla.

Potrawy grillowane serwowa¢ na goraco. Nie
utrzymywaé ich w cieple, poniewaz stang sie
twarde.

W tym rozdziale podane sa wskazéwki i rady na temat
optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Podczas uzytkowania urzadzenie bardzo sig¢ nagrzewa.
Przed przystapieniem do czyszczenia odczeka¢, az
urzadzenie ostygnie.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani myjek parowych.

Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu po
catkowitym ochtodzeniu. Dzieki temu unika sie
przypalenia pozostatosci. Po wielokrotnym przypaleniu,
pozostatosci jest bardzo trudno usunaé.

Zapieczonych pozostatosci jedzenia nie odskrobywag,
tylko namoczy¢ je woda z ptynem do naczyn.

Zdjac ruszt grilla i odchyli¢ grzatke do gory. Wyjac¢
korytko z kamieniami wulkanicznymi.

Czes$é urzadzenia/ Zalecane czyszczenie
powierzchnia

Ruszt grilla Usuna¢ wigksze resztki za pomoca
szczoteczki do czyszczenia. Ruszt
grilla namoczyé w zlewozmywaku.
Wyczysci¢ za pomoca szczoteczki i
ptynu do naczyn a nastepnie porzadnie
osuszyC.

Uporczywe zabrudzenia posmarowac
naszym zelem do czyszczenia grilla
(numer katalogowy 00311761) i pozo-
stawi¢ na przynajmniej 2 godziny, aby
srodek zadziatat. Przy silnych zabru-
dzeniach $srodek pozostawi¢ na catg
noc. Nastepnie gruntownie sptukac i
wysuszyé. Przestrzegac wskazowek na
opakowaniu $rodka do czyszczenia.

Nie my¢ w zmywarce!

Ptyta ze stali szla-
chetnej

Natozy¢ ptyn do mycia za pomoca
migkkiej, wilgotnej szmatki; wysuszy¢
miekka $ciereczka. Uporczywe zabru-
dzenia namoczyé.

Do silnych zabrudzen uzyé naszego
$rodka do czyszczenia stali nierdzew-
nej (numer katalogowy 00311499) lub
zelu do czyszczenia grilla (numer kata-
logowy 00311761).

Po czyszczeniu nalezy zastosowaé
nasz $rodek do pielegnaciji stali szla-
chetnej (numer katalogowy
00311135).
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Czes¢ urzadzenia/
powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Korytko na kamienie
wulkaniczne

Wyja¢ kamienie wulkaniczne. Kamie-
nie wulkaniczne wyczysci¢ w zlewoz-
mywaku woda i ptynem do naczyn za
pomoca szczoteczki do zmywania,
nastepnie wysuszy¢ miekka scie-
reczka. Uporczywe zabrudzenia namo-
czy¢ i usuna¢ za pomoca haszego zelu
do czyszczenia grilla (numer katalo-
gowy 00311761).

Kamienie wulka-
niczne

Kamienie wulkaniczne nalezy wymie-
nia¢, gdy stang sie czarne. Kamienie
wulkaniczne nasiakniete sa wowczas
ttuszczem i moga dymi¢ podczas grillo-
wania lub moze doj$¢ do zapalenia sig
ttuszczu.

Odpowiednie kamienie wulkaniczne
mozna nabyé w handlu specjalistycz-
nym (numer katalogowy LV 030 000).

Korytko do zbierania
ttuszczu

my¢ w zmywarce do naczyn.

Ostona ochronna

Czyscié miekka, wilgotna sciereczka i
odrobina srodka do mycia; $ciereczka
nie moze by¢ zbyt mokra. Osuszyé
miekka szmatka.

Natychmiast usuna¢ produkty spozyw-
cze zawierajace kwasy, ktére dostaty
sie na pulpit obstugi (np. ocet, ket-
chup, musztarda, marynada).

W specjalistycznym punkcie sprze-
dazu lub w naszym sklepie online
mozna zakupi¢ odpowiedni olejek do
czyszczenia pulpitu obtsugi (numer
katalogowy 00311135). Olejek do pie-
legnacji nanies¢ rownomiernie miekka
szmatka na pulpit obstugi.

Pokretto Czyscié migkka, wilgotna écjereczka i
odrobing srodka do mycia. Sciereczka
nie moze by¢ zbyt mokra.

Brytfanka Na dno nasypac gruba sol. Sél mie-

AM 060 000 (akce-
soria specjalne, nie
wchodza w sktad
zakresu dostawy)

szaé z tluszczem do momentu, gdy
ttuszcz bedzie catkowicie nasiakniety.
Usunag sol i przetrzeé naczynie sucha
Sciereczka. Brytfanne w celu przecho-
wywania lekko natrze¢ olejem.

Nie my¢ w zmywarce!

Tych srodkow do czyszczenia nie

uzywac

Srodki szorujace lub ostre

Srodki zawierajace kwasy (np. ocet, kwas cytrynowy

itp.)

Srodki zawierajace chlor lub silny alkohol

Spraye do piekarnikow

Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia

naczyn

Nowe $cereczki gabkowe przed uzyciem doktadnie

wyprac
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwiagzania, aby unikna¢ niepotrzebnych wizyt naszego
technika.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy poda¢ numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), aby$my nasz
wykwalifikowany personel mogt Panstwa optymalnie
obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z numerami znalez¢
mozna na dolnej stronie urzadzenia. Aby nie byto
konieczne dtuzsze szukanie, dane urzadzenia i numer
serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis ™

Prosimy mie¢ na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidtowej obstugi jest
ptatna réwniez w czasie okresu gwarancyjnego.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
sposdb mozna zapewnié, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.
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A Onemli glivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz miimkin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak lizere veya bagka birisinin kullanimi
i¢in kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki talimatlara
uygun sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi durumunda,
cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda cihaz
garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz caligirken dikkatli olunuz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yikseklikte kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak tizere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya gikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyilik ¢gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik cocuklari cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!
Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondirmeye caligmayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldiriiniz.

28

Cihaz ¢ok i1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya gok
yakinlarinda saklamayiniz ve kullanmayiniz.
Cihazin igine veya lzerine kesinlikle yanici
cisimler koymayiniz.

Cihaz ¢ok i1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun
komirl veya benzer yanici maddeler
kullanmayiniz.

Yanma tehlikesi!
Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Asagi damlayan yaglar 1zgara sirasinda kisa
siire alev alabilir. Cihazin lizerine egilmeyiniz.
Givenli bir mesafeyi koruyunuz.

Izgara, kapatildiktan sonra uzun siire sicak
kalir. Kapattiktan sonra 1zgaraya 30 -
45 dakika dokunmayiniz.

Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapagi
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamahdir.

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglant
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.
igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Arnizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elekirik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.



Hasar nedenleri

Dikkat!

Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar
goérebilir: Sadece 6ngorilen orijinal aksesuarlari

kullanin. Grill tepsileri veya aliiminyum folyo kullanmayin.

Aksi takdirde grill izgarasi zarar goriir.
Dikkat!

Fonksiyon bozuklugu: Cihaz kullaniimadigi zamanlar
kumanda diigmesini daima sifir konumuna gevirin.

Cevre koruma

Cihazin ambalajini gikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriinlin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu irlin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Egyalarin Kontrolli Yonetmeligi''nde
N belirtilen zararh ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu uriin, geri donlsilimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden lretilmistir. Bu nedenle, iiriind,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déniisiimii igin bir toplama
noktasina gotiiriin. Bu toplama noktalarini
bdlgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
Urlinleri geri kazanima vererek gevrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uriinii atmadan 6nce gocuklarin giivenligi igin
elektrik figini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak galismaz duruma getirin.

Enerji tasarruf onerileri

Grill cihazini sadece istenilen sicakliga ulagincaya
kadar isitin.

Kiglk miktarlari kizartmak igin sadece 6n veya arka
grill isiticisini galistirma olanagindan faydalanin.
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Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Elektrikli l1zgara

Kapak

Grill 1zgarasi

Lav tasi teknesi

———— Yag toplama kabi

Girill 1siticisi

GA|/GENAU

R

igletim lambasi ) | |Arka isitici kumanda diigmesi
On isitici kumanda diigmesi

Aksesuarlar Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satis noktanizdan
dahildir: siparig edebilirsiniz:

Lav taslari AM 060 000 Dokiim kizartma tavasi

Temizleme firgasi LV 030 000 Lav taglari (degistirmek igin)

VV 200 014 Bagka Vario cihazlarla kombinasyon igin
paslanmaz gelikten baglanti cubugu

VV 200 034 Baska Vario cihazlarla kombinasyon igin
aliminyumdan baglanti gubugu

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanlis kullanimi halinde sorumluluk
Ustlenmez.
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Kumanda

ilk kullanim éncesi

ilk defa 1zgara yapmadan 6nce asagidaki
aciklamalan liitfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Lav taglarini folyodan gikarin ve lav tagi teknesine
doldurun.

3 Her iki grill isiticisini agsagiya indirin. Grill i1siticilar
diz durmalidir.

4  Grill 1izgarasini yerlestirin ve cihazi birkag dakika
boyunca kademe 9'da isitin. Béylece yeni aletlerde
gorilen olasi kokular ve kirlenmeler giderilir.

Calistirma

Kumanda diigmelerini kademe 9'a gevirin. Calisma
lambasi yanar. Grill cihazini 4 - 56 dakika isitin.

On i1sitmadan sonra istenilen grill kademesini ayarlayin
ve 1zgaralik malzemeyi yerlestirin.

Bilgi: iki grill isiticisini ayri ayri ayarlamak miimkiindiir.
Boylece farkli 1s1 gerektiren yiyecekleri ayni anda
kizartabilirsiniz.

Kapatma

Kumanda diigmelerini O pozisyonuna gevirin. Galisma
lambasi séner.

A\ Yanma tehlikesi!

Grill cihazi kapatildiktan sonra da uzun siire sicak kalir.
Grill cihazina kapattiktan sonra 30 - 45 dakika boyunca
dokunmayin.

A Yanma tehlikesi!

Kapagi ancak cihaz soguduktan sonra kapatin. Cihazi
kesinlikle kapak kapaliyken calistirmayin. Kapagi istif
yeri veya sicak tutma yiizeyi olarak kullanmayin.

Asiri 1Isinmaya karsi koruyucu tertibat

Cihaz, asiri iIsinma halinde cihazi ve ankastre mobilyayi
korumak amaciyla grill isiticilarini otomatik olarak
kapatir. Cihaz yeterince sogudugunda tekrar calismaya
baslar.

Dokum kizartma tavasiyla kullanim
(0zel aksesuar)

D&kiim kizartma tavasi teslimat kapsamina dahil degildir.
D&kiim kizartma tavasini uzman satis noktanizdan temin
edebilirsiniz (Siparis No. AM 060 000).

Dokim kizartma tavasi 6zellikle kiiglik dogranmis veya
sivi yiyeceklerin, sebze, tatli ve yumurtali yemeklerin
pisirilmesi igin uygundur.

Bilgi: D6kiim kizartma tavasini kullanirken de lav
taglarini iceren lav tasi teknesini grill cihazinin icinde
birakin.

Dokiim kizartma tavasinin kullanimi:

1 Grill izgarasini kaldirin,

2 Dokim kizartma tavasini dikkatle grill cihazinin
lizerine koyun.

3 Her iki kumanda diigmesini 9 kademesine gevirin.
Grill cihazini 5 - 6 dakika 1sitin.

4 Onsitmadan sonra cihazi istenilen kademeye
ayarlayin. Dékium kizartma tavasini firgayla hafif
yaglayin ve lzerine 1zgaralik malzemeyi koyun.
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Ayar tablosu

Pisirilecek yiyecek Grill kademesi  Grill siiresi Aciklamalar

Et ve kiimes hayvanlari

Sigrr biftek, orta, 2-3 cm 8 Her tarafindan 2-3 dk.  Yizeyden etin suyu giktiginda biftek orta dere-
cede kizarmistir.

Dana pirzola, 2 cm 7 Her tarafindan 6 dk.

Sis kebabi, 100'er g 6-7 15-20 dk. Birkag kez cevirin.

Kuzu pirzola, pembe, 2 cm 7 Her tarafindan 6 dk.

Domuz biftek, 2 cm 7 Her tarafindan 6 - 8 dk.

Izgaralik sosis, 50 - 100 g 6-7 10 - 20 dk. Birkag kez gevirin.

Hamburger, 1 cm 6-7 12-15dk.

Hindi biftek, 2 cm 6-7 12-15dk.

Tavuk kanadi, 100'er g 6-7 15-20 dk. Birkag kez cevirin.

Balik ve deniz iiriinleri

Gamba karides 7 5-12 dk. Cig veya 6nceden pisirilmis kabuklu karides kul-
lanin.

Istakoz, dnceden pisirilmis 8 7 - 15 dk.

Som baligi biftegi, 3 cm 6 10- 15 dk.

Ton balidr biftegdi, 3 cm 6-7 7-10dk.

Balik filetosu, 2 cm 6 6 - 8 dk. Ornegin ringa baligi veya biyiik dil baligi

Alabalik, tim, 200 g 7 12-15dk. Derinin grill izgarasina yapigmamasi igin alaba-

liga yag stiriin.

Garnitiirler

Sebze 5-6 5-10 dk. Dilimler halinde 6rnegin kabak ve patlican, dérde
béllinen biber

Mantar kafalari 6 4 -6 dk.

Meyve (6rnegin yarim seftali 5 Her tarafindan 5 - 10 dk.

veya armut)

Dokiim kizartma tavasiyla kizartma (AM 060 000 — Ozel aksesuar)

Pankek 7 Her tarafindan 1 - 2 dk.

Mantar tava, 500 g 9 5-7dk.

Karistirilmig sahanda yumurta 6-7 5-6 dk.

Kizarmig patates, 700 g 7-8 10-12 dk.

Kiyma, 600 g 8-9 8-12 dk.

Sebze tava, 600 g 7 6 - 8 dk. Kiip kiip dogranmig, 6rnegdin biber, sogan, havug,

kabak.

Grill cihazini 4 - 5 dakika kademe 9'da isitin. Dokim
kizartma tavasi (AM 060 000) kullanildiginda 6n isitma
siiresi b - 6 dakikadir.

Yemeklerin tiirli ve durumuna gore daha ¢ok veya daha
az 1s1 gerektiginden, ayar tablosunda yer alan degerler
sadece kilavuz degerlerdir.
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Oneriler ve pratik bilgiler

Temizleme ve bakim

Grill cihazini daima dnceden 1sitin. Bdylece, yogun
Is| yansimasi sayesinde kizartilacak malzeme
lizerinde hizla kabuk olusur ve etin 6z suyunun
disari gitkmasi 6nlenir.

Izgara yapmadan 6nce pisirilecek yiyecege i1siya
dayanikli yag (6rnegdin fistik yagi) siirebilir veya
marine edebilirsiniz. Boylece lezzet daha da artar.
Asiri fazla yag / marine malzemesi kullanmamaya
O0zen goOsterin. Aksi takdirde asiri alev ve yogun
duman olusabilir.

Izgara yapmadan once eti tuzlamayin. Aksi takdirde
¢Oziilir besin maddeleri ve etin suyu disari ¢ikabilir.

Izgaralik malzemeyi dogrudan i1zgaranin lizerine
koyun. Aliiminyum folyo veya grill tepsileri
kullanmayin.

Izgaralik malzemeyi ancak izgaradan kolaylikla
¢ozildiklerinde gevirin. Et 1zgaraya yapisirsa, etin
lifleri tahrip olur ve suyu disari sizar.

Izgara yaparken ete bicak vs. batirmayin. Aksi
takdirde etin suyu disari sizabilir.

Jambon veya salamura et gibi malzemeler 1zgaraya
yapmaya elverigli degildir. Sagliga zararli bir bilesim
olusabilir.

Buzliigmemeleri igin pirzolalari kemik kismindan ve
yag yabakasindan birkag kez kertin.

Yag tabakalarini daha ziyade izgara yaptiktan sonra
kesin. Aksi takdirde et suyunu ve aromasini
kaybeder.

Tavuk vb. etler, i1zgara siiresinin sonuna dogru
lizerine tereyadi, tuzlu su veya portakal suyu
silirerseniz daha gevrek olur ve daha iyi kizarirlar.

Meyveleri kizarttiktan sonra lizerine damak zevkinize
gore bal, akgaagag surubu veya limon suyu
dokebilirsiniz.

Uzun pigsme siiresine sahip sebzeleri (6rnegin misir
kogani) 1zgara yapmadan dnce kaynatabilirsiniz.

Balik filetolarini ilk 6nce deri tarafiyla 1zgaranin
Gzerine koyun. Grill 1izgarasina yapigmamasi igin
derinin lzerine yag siirin.

Izgarada kizartilan yiyecekleri sicak servis yapin.
Kizaran yiyecekleri sicak tutarak bekletmeyin. Aksi
takdirde sertlesme meydana gelir.

Bu bdliimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve
temizlenmesi icin dneri ve uyarilar yer almaktadir.

A Yanma tehlikesi!

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme igleminden
once cihazi sogumaya birakiniz.

A\ Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazin temizlenmesinde yiiksek basingl temizleyici
veya buhar piskirtliciisli kullanmayiniz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanim sonrasi soguduktan sonra
temizleyin. Boylece artiklarin yanarak yapigmalarini
onlemis olursunuz. Birkag defa yanarak yapistiktan
sonra artiklari gikarmak zorlasir.

Yanarak yapisan artiklari kazimayin. Daha ziyade bulasik
deterjani igeren suyun iginde yumusatin.

Grill 1zgarasini gikarin ve 1siticilari yukari kaldirin. Lav
taglarini igeren lav tasi teknesini ¢ikarin.

Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Girill 1zgarasi Kaba kirleri temizleme firgasiyla temizle-
yin. Grill izgarasini evyenin iginde yumu-
samaya birakin. Temizleme firgasi ve
bulagik deterjaniyla temizleyin ve iyice

kurutun.

Inatgi kirlere grill temizleme jelimizi (Sipa-
rigs No. 00311761) siiriin ve en az 2 saat
etkisini gostermesini bekleyin. Asiri kir-
lerde sabaha kadar bekleyin. Ardindan
iyice durulayin ve kurutun. Temizleyicinin
ambalaji tizerinde verilen bilgileri dikkate
alin.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Paslanmaz celik
hazne

Bulasik deterjanini yumusak, nemli bir
bezle siiriin. Yumusak bir bezle kurulayin.
Inatgi kirlerin yumusamasini bekleyin.

Asiri kirler igin paslanmaz gelik temizleyi-
cimizi (Siparig No. 00311499) veya grill
temizleme jelimizi (Siparis No.
00311761) kullanin.

Temizledikten sonra paslanmaz gelik

bakim ilacimizi siiriin (Siparis No.
00311135).

Lav tagi teknesi Lav taglarini gikarin. Lav tagi teknesini
evyenin iginde su, bulasik deterjani ve
bulasik firgasiyla temizleyin. Yumusak bir
bezle kurulayin. Inatci kirlerin yumusama-
sini bekleyin veya grill temizleme jelimizle

(Siparis No. 00311761) giderin.

Lav taglari Siyahlagmalar halinde lav taglarini degis-
tirin. Bu durumda lav taglari doyana kadar
yag emmistir. Kullanim esnasinda asiri

duman olusabilir veya yag tutusabilir.

Uygun lav taglarini uzman satis noktaniz-
dan temin edebilirsiniz (Siparig No. LV
030 000).

Yag toplama kabi  Bulagik makinesinde yikayin.
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Cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

Yiizey

Kumanda paneli ~ Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulagik deterjaniyla temizleyin. Bez agin
1slak olmamalidir. Yumusak bir bezle kuru-

layin.

Kumanda paneline temas eden asitli gida
maddelerini derhal giderin (6rnegin sirke,
ketcap, hardal, marine sosu).

Kumanda panelinin koruyucu bakimi igin
uzman satig noktanizdan veya online
magazamizdan uygun bakim yagi temin
edebilirsiniz (Siparis No. 00311135).
Temizledikten sonra bakim yagini yumu-
sak bir bezle kumanda paneline diizenli
sekilde sirin.

Kumanda diigmesi Yumusak, nemli bir bez ve az miktarda
bulasik deterjaniyla temizleyin. Bez asiri
islak olmamalidir.

Dokim kizartma Izgara yiizeyine kaba tuz serpin. Yagi
tavast AM 060 000 emene kadar tuzu yagla karistirin. Tuzu
(6zel aksesuar, tes- temizleyin ve kuru bir bezle silin. Sakla-
limat kapsamina mak i¢in dokiim kizartma tavasina hafif
dahil degildir) yag surun.

Bulasik makinesinde yikamayin!

Bu temizleme maddelerini
kullanmayin
Ovucu veya keskin deterjanlar

Asit igceren deterjanlar (6rnegin sirke, limon asidi
vs.)

Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar
Firin spreyi

Sert, kaziciyi bulasik stingerleri, firgalar veya ovucu
bezler

Yeni siingerli bezleri kullanmadan 6nce iyice yikayin

Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde musteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de 6nlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda liitfen cihazin trlin numarasini (E
No.) ve Uretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri departmaninin
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri ™

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan 6&tiiri
musteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
cagrilmasinin ticrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

Kullanim dmrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)
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Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tiketici, 6502 sayih Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- So6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini se¢gmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla yikamltadir.
Tilketici Gcretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, retici ve
ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyugsmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Firma :
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99
99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany

www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



OCAK Gagri Yonetim Merkezi

No GG cnranTi IR

BELGESI

« Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, isgilik ve iretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylkleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge zerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2- Malin bitin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir siresi en
fazla 30 is gunudr. Bu stire, mala iligkin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglind icerisinde gideriimemesi halinde imalat¢i veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tliketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: sirekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tuketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanlig
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000516896 ru, cs, pl, tr (950707)
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	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	▯ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...
	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Не используйте древесный уголь или похожие горючие материалы.

	Опасность ожога!
	▯ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскалённым деталям. Не подпускайт...
	▯ Стекающий каплями жир при приготовлении на гриле может привести к кратковременному воспламенению. Не нагибайтесь над прибором. Соблю...
	▯ После выключения гриль остаётся горячим в течение долгого времени. Не прикасайтесь к грилю в течение 30-45 минут после его выключения.
	▯ Закрытая крышка прибора обуславливает излишнюю аккумуляцию тепла. Прибор следует закрывать крышкой только после полного охлаждения....

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Поэтому ремонт должен производиться только специалистом с...

	Причины повреждений
	Повреждение прибора при использовании неподходящих принадлежностей
	Нарушение функционирования
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	Управление
	Перед первым использованием
	Перед первым использованием гриля выполните следующие указания
	1 Тщательно очистить прибор и детали принадлежностей.
	2 Вынуть из пакета камни лавы и выложить их в ванну для вулканической лавы.
	3 Повернуть вниз оба нагревательных элемента. Нагревательные элементы гриля должны прилегать абсолютно плоско.
	4 Установить решетку гриля и прогреть гриль на ступени 9 в течение нескольких минут. Благодаря этому устраняются запахи, характерные для ...


	Включение
	Указание

	Выключение
	m Опасность ожогов!
	m Опасность ожогов!

	Защита от перегревания
	Работа с литой жаровней (специальная принадлежность)
	Указание
	Порядок приготовления в гриле с использованием литой жаровни
	1 Снять решетку гриля.
	2 Осторожно установить на гриль литую жаровню.
	3 Установить обе ручки управления на ступень 9. Прогреть гриль в течение 5-6 минут.
	4 После прогревания переключить на желаемую ступень. Слегка смазать жаровню маслом и положить в неё приготавливаемый продукт.
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Vestavba spotřebiče se musí provést podle přiloženého montážního návodu.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem.
	Tento spotřebič je určen pro použití do maximální výšky nad mořem 2000 metrů.
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Tento spotřebič mohou používat děti starší 8 let a osoby s omezenými fyzickými, senzorickými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby, která je odpovědná za jejich ...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a údržbu nesmí provádět děti. Výjimka: děti starší 15 let a pod dozorem dospělé osoby.
	Dětem mladším než 8 let zabraňte v přístupu ke spotřebiči a přívodnímu kabelu.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. V tomto spotřebiči nepoužívejte dřevěné uhlí a podobné palivo.

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Odkapávající tuk může během grilování krátce vzplanout. Nenaklánějte se nad spotřebič. Udržujte bezpečnou vzdálenost.
	▯ Gril je po vypnutí dlouho horký. Nedotýkejte se grilu 30-45 minut po vypnutí.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud do spotřebiče pronikne vlhkost, může to způsobit úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaké nebo parní čističe.
	▯ Poškozený spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Nikdy nezapínejte vadný spotřebič. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.
	▯ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy smí provádět pouze námi vyškolený servisní technik. Pokud je spotřebič poškozen, vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.

	Příčiny poškození
	Poškození přístroje nevhodným příslušenstvím
	Porucha

	Ochrana životního prostředí
	Ekologická likvidace
	Tipy k úspoře energie
	Váš nový přístroj
	Elektrický gril
	Příslušenství
	Zvláštní příslušenství



	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním grilováním dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Vyjměte lávové kameny z fólie a naplňte vanu na lávové kameny.
	3 Obě topná tělesa grilu sklopte dolů. Topná tělesa grilu musí ležet v jedné rovině.
	4 Položte grilovací rošt a nahřejte gril několik minut na stupni 9. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.


	Zapnutí
	Upozornění

	Vypnutí
	m Nebezpečí popálení!
	m Nebezpečí popálení!

	Pojistka proti přehřátí
	Použití s litinovým pekáčem (zvláštní příslušenství)
	Upozornění
	Takto grilujete s litinovým pekáčem:
	1 Sejměte grilovací rošt.
	2 Položte litinový pekáč opatrně na gril.
	3 Otočte oba ovládací knoflíky do polohy 9. Předehřejte gril 5 - 6 minut.
	4 Po předehřátí přepněte na požadovaný stupeň. Litinový pekáč lehce potřete olejem a položte potraviny připravené ke grilování.
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie powinno być zamontowane zgodnie z załączonymi instrukcjami montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 15 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nie stosować węgla drzewnego ani podobnych paliw do eksploatacji urządzenia.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Skapujący tłuszcz może podczas grillowania na krótko się zapalić. Nie nachylać się nad urządzeniem. Zachować bezpieczny odstęp.
	▯ Grill po wyłączeniu jest przez długi czas gorący. Nie dotykać grilla przez 30-40 minut od wyłączenia.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Przyczyny uszkodzeń
	Uszkodzenie urządzenia w wyniku stosowania nieodpowiednich akcesoriów
	Zakłócenie działania

	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Porady w celu oszczędności energii
	Twoje nowe urządzenie
	Gril elektryczny
	Akcesoria
	Akcesoria dodatkowe



	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym grillowaniem należy zwrócić uwagę na następujące wskazówki:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe porządnie wyczyścić.
	2 Kamienie wulkaniczne wyjąć z folii i włożyć do odpowiedniego korytka.
	3 Obie grzałki grilla rozłożyć na dół. Grzałki muszą leżeć płasko.
	4 Nałożyć ruszt do grillowania i podgrzewać go przez kilka minut na poziomie 9. Dzięki temu usunie się ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.


	Włączanie
	Wskazówka

	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Zabezpieczenie przed przegrzaniem
	Użytkowanie brytfanny (akcesoria specjalne)
	Wskazówka
	Sposób grillowania przy pomocy brytfanny:
	1 Zdjąć pokrywę grilla.
	2 Brytfannę ostrożnie postawić na grill.
	3 Oba pokrętła przekręcić na poziom 9. Gril podgrzewać przez 5 - 6 minut.
	4 Po podgrzaniu przełączyć na żądany poziom. Brytfannę lekko nasmarować przy pomocy pędzelka i nałożyć potrawę.
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Bu cihazda odun kömürü veya benzer yanıcı maddeler kullanmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aşağı damlayan yağlar ızgara sırasında kısa süre alev alabilir. Cihazın üzerine eğilmeyiniz. Güvenli bir mesafeyi koruyunuz.
	▯ Izgara, kapatıldıktan sonra uzun süre sıcak kalır. Kapattıktan sonra ızgaraya 30 - 45 dakika dokunmayınız.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Hasar nedenleri
	Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihaz zarar görebilir
	Fonksiyon bozukluğu

	Çevre koruma
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
	Enerji tasarruf önerileri
	Yeni cihazınız
	Elektrikli Izgara
	Aksesuarlar
	Özel aksesuarlar



	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa ızgara yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Lav taşlarını folyodan çıkarın ve lav taşı teknesine doldurun.
	3 Her iki grill ısıtıcısını aşağıya indirin. Grill ısıtıcıları düz durmalıdır.
	4 Grill ızgarasını yerleştirin ve cihazı birkaç dakika boyunca kademe 9'da ısıtın. Böylece yeni aletlerde görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.


	Çalıştırma
	Bilgi

	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!

	Aşırı ısınmaya karşı koruyucu tertibat
	Döküm kızartma tavasıyla kullanım (özel aksesuar)
	Bilgi
	Döküm kızartma tavasının kullanımı:
	1 Grill ızgarasını kaldırın.
	2 Döküm kızartma tavasını dikkatle grill cihazının üzerine koyun.
	3 Her iki kumanda düğmesini 9 kademesine çevirin. Grill cihazını 5 - 6 dakika ısıtın.
	4 Ön ısıtmadan sonra cihazı istenilen kademeye ayarlayın. Döküm kızartma tavasını fırçayla hafif yağlayın ve üzerine ızgaralık malzemeyi koyun.
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