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/\ BamHble npaBuna TeXHUKU 6e30MacCHOCTH

BHumatenbHoO npountainte AaHHOE PyKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuMTbCA MPaBUIBHO U
6esonacHo nonb3oBaTbcA npubopom. CoxpaHsaiite
PYKOBOZCTBO MO 3KCMyaTalmun U MHCTPYKLMIO MO
MOHTa)Ky And AasibHEeNLero Mcnonb3oBaHnA Unu
Ans nepegayv HOBOMY BraJenbilly.

YcTaHoBKa AaHHOro npubopa AomKHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C NpuiaraemMon
WHCTPYKLMEN NO MOHTaIKY.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noAKntoyarTe Nnpubop, ecnu oH Bbln NoBpeXXaeH
BO BPeMA TPaHCMOPTUPOBKM.

MNoakntoueHne npubopa 6e3 LTencenbLHON BUITKKU
JOSKEH NPOU3BOANTL TONBKO
KBanMPUUMpoBaHHbIN cneunanucT. lNoBperkaeHns
“3-3a HENPaBUIILHOIO MOAKMIOYEHWA NPUBOAAT K
CHATUIO rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB.

OT0T NpMBop NpeaHasHaYeH TONbKO ANA
AoMalliHero ucnonb3oBaHua. Micnonbayitte npubop
TONbKO ANA NPUroToBNEeHUA ONIOA U HAMUTKOB.
CneavTe 3a npubopom BO BpeMsA ero paboTbl.
Mcnonb3syite npMbop TONbKO B 3aKPbLITOM
MOMELLIEHUH.

JaHHbin npubop npeaHasHaveH Ans
Mcnonb30BaHUA Ha BbicoTe He Bbonee 2000 m Hag
YPOBHEM MOPH.

OtoT nprbop He NpeaHasHayeH AN
UCMONb30BaHUA C BHELLUHUM TaMMEPOM UIU
MynbLTOM ynpaBneHus.

Hetv no 8 nert, nMua c orpaHMYeHHbIMK
bU3NUECKUMH, YMCTBEHHBIMU U MCUXUUYECKUMMU
BO3MOX>XHOCTAMM, a TaKkxe nuua, He obnaaaroLme
ZAOCTaTOYHBLIMK 3HAaHUAMM O Npubope, MoryT
“Cnonb30BaTh NPMOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
nnL, OTBECTBEHHbIX 3a MX 6€30NacHOCTb, MK Nocne
noAPOBHOro MHCTPYKTaXka M OCO3HaHMA BCEX
OMacHOCTEN, CBA3aHHbIX C SKCyaTauuen
npubopa.

Hetam He paspeluaeTca urpatb ¢ Npudopom.
Ounctka n obcnyxusaHue npubéopa He AOSKHbI
NPOU3BOANTBLCA AETbMM, 3TO AONYCTUMO, TONBKO
€CJI1 OHM cTapLue 15 neT n Ux KOHTPONUPYHOT
B3pOChbIe.

He nonyckaite aeteit mnaawe 8 net k npubopy u
ero ceTeBOMy NPOBOAY.

OnacHocTb Bo3ropaHusn!
[opayee pacTUTeNnbHOE MaCO MU XXUP NErko
BocnnameHsatroTcd. He octasnaiite 6e3
NPUCMOTpPa ropavyee mMacsio Uin »xup. HMKOI’,Ela
He TyLLMUTe OroHb BoAon. Beikntounte
KOHOOPKY. [namA MOXKHO OCTOPOXKHO
noracuTtb KprLIJKOVI, nnamMAaracawmm
I'IOKprBaJ'IOM nnu I'IO£106HI:>IMVI I'Ipe,ElMeTaMVI.

MNpun cunbHOM Harpese npubopa
BOCMIaMEHAOLLIMECA MaTepuanbl MOryT
BCNbIXHYTb. [ToaTOMy He xpaHuTe noa
nprubopom noaobHble MaTepuansl (Hanpumep,
crpew, YACTALLME CPeACTBa) U HE UCMOSb3YITe
nx nobnmsoctu ot npubopa. He knaaute
BOCMNaMeHaAoLIMecA npeamMeTsl B Nnpuoop.

OnacHocTb oxora!
B npouecce akcnnyataumu oTKpbITbIe ANA
AocTyna Aetanu npubéopa CUNbHO
HarpeBatoTcA. He npukacaitech k
packanéHHelMm aetanam. He noanyckaire
netei 6nmsKo.

3aKpbITanA KpeblllKa npubopa obycnasnueaeT
U3JIULLHIOK akKyMynAumio Tenna. [Npubop
cneayert 3aKpbiBaTb KPLILLKOW TONBbKO nocne
nonHoro oxnarkaeHusa. Hukoraa He BrovanTe
nNp1obop C 3aKpbITON Kpblllka. He ncnonbayire
KPbILLKY Nprbopa AnA noaaep>KaHua
MPUroTOBNEHHBIX 6M1104 B ropAYeM COCTOAHWUM
WK B KaYeCcTBe NOACTaBKM.

OnacHocTb yoapa Tokom!
Mpu cunbHOM Harpese npubopa usonAumsa
kabens moxkeT pacnnasutbeA. Cneante 3a
TeM, UToBbl Kabenb He conpukacancs ¢
FOPAYUMHU YaCTAMM INIEKTPONPHUBOpPOB.

MNpoHunKatoLlan Bnara MOXKeT NpUBECTH K
yAapy aneKkTpuyecknum Tokom. He ncnoneasyiite
OYMCTUTENb BLICOKOrO AaBNEeHNUA Uin
NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENMN.

HeuncnpaBHeii npuéop Mox«eT ObiTb NPUYUHOM
nopaxeHua TokoM. Hukoraa He BrntovanTe
HeucnpasHbli Npubop. BelHbTe U3 po3eTku
BWJIKY CETEBOro NpoBOAa WM BbIKNIOUMTE
npeaoxpaHuTenb B ONoke npeaoxpaHUTenen.
BbisoBuTe cneunanncra cepBMCHOM CRy*Obl.



Mpun HekBanMpUUMpPOBaHHOM peMOHTe Nprbop

MOXET CTaTb MCTOYHUKOM OMAaCHOCTH.
MNoaToMy peMOHT AoMKEH NPOU3BOANUTLCA
TOSIbKO CMeLnaIMCTOM CEPBUCHOMN CIy»KObl,
npoLueanm crneumanbHoe obyyenue.Ecnu
npubop HencnpaseH, BbIHbTE BUIKY M3
PO3ETKU UK OTKIIOUUTE NPeaoXpaHUTeNb B
6noke npeaoxpaHutenei. Beizosute
cneunanncTa CepBUCHOM CYXObI.

MpUUYMHbI NOBpeXAEHUH

XoTa >Xapo4yHaA NOBEepPXHOCTb OT/iIYaeTCA NPOYHOCTbHO U
rmaakoCcTbro, CO BpeMeHeM Ha Hen MOTyT BO3HMUKaTb cneAbl

ynmpeéneHMﬂ, KaK Ha XOpOLLIeVI cKoBopoAae OaHaKo aTo He

CHWKaeT NoTpeBuTenbLCKON LeHHOCTH npubopa

BHumaHmune!

- UapanuHbl unu 3a3y6puHbl Ha »apoO4yHOW NOBEPXHOCTH:

3anpelyaetca pesatb HOXXOM Ha XKapOUHOW

nosepxHocTu [nA nepesBopaynBaHua NpoayKTa cneayet

ynotpebnAaTe npunaraemMyo nonatky 3anpeliaeTtca
yaapaTb f10NaTKOW NO XXapo4yHOW NOBEPXHOCTH

-  @onbra u cuHTeTUYECKME MaTepuansl: AntoMUHUeBas
donbra n nocyaa M3 CUHTETUYECKUX MaTepuanos
pacnnaBfiAlOTCA Ha ropAYein XXapoyHOW NOBEPXHOCTH
3anpelaetcA HarpeBaTb Ha XXapO4YHOW NOBEPXHOCTH
€MKOCTH U3 antoMuHueBoi ¢onbru 3anpettaerca
CTaBUTb Ha rOPAYYIO KapO4YHYO NOBEPXHOCTb
npeameTbl U3 njacTtMacchl Uan nocyay c
nnacTtMaccoBOW pPy4YKo#n

BHumaHune!

HapyweHune ¢pyHkunoHnuposaHua: Ecnu npubop He
MCNoNb3yeTcs, BCE PYUYKU yNpaBneHWa Bceraa AO/MKHb
HaxXoAUTLCA B HYJIEBOM MOJNIOXKEHUM.

OxpaHa oKpyXatuwieun cpenbl

Pacnakyitte npu6op v yTunnuaupyiTe ynakoBKy COrfacHo
TpeboBaHWUAM SKONOrMK

I'IpaBManaﬂ yTunusauua ynakoBKku

YTunusupyiite ynakoBky ¢ cobnioaeHMem npasun
3KOMoruyecKoi 6esonacHocTu.

LaHHbIi npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUU
E esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun

3NEKTPUYECKUX U BNEKTPOHHBIX Npubopos (waste
mmmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

JaHHble HOpMEI ONpeaenanT AeAcTByoUIMe Ha
Tepputopun EBpocotosa npaesuna Bosspara u
yTunusauuu ctapbix npubopos.

CoBeTbl NO 3KOHOMUH JJIEKTPO3HEepIruu

HarpeBaﬁTe TenaH-AKU TOJIbKO 40 MOMEHTa
AOCTUMXKEHUA XKenaemMon TemMmnepartypbl

Mpu MeHblIeM KonnyecTBe NPUroTaBNMBaEeMOro
NpPoAyKTa MCNONb3yHTe BO3MOXHOCTb ANA BKIOYEHHUA
TOJSIbKO OAHOMN U3 ABYX BAPOYHbIX 30H — NepeaHen unu
3aHen

[na nonorpesaHuna y)xe rotoBoi yactu 6ntoaa c
onHOBpeMeHHO 06paboTKoi NpoAyKTa B cpelHei
yacTu npubopa, MCNoNb3yinTe KpadA XapoUYHOM
NMOBEPXHOCTH



Baw HOBbIM npubop

3aechb Bbl MO)XeTe MO3HAKOMWTBLCH C BallMM HOBLIM
I'IpVI60pOM M NONy4YnUTb AONONHUTENbHYIO VIHq)OpMaLI.VIPO o ero
NPUHAANEXXHOCTAX.

TenaH-AKHU

XKapouHasa noBepxHOCTb

BriGop BapouHoO#t 30HbI

Pyuka ynpaBneHun

VAN

Bribepute npaBoi py4ykoi ynpaBneHua Temnepartypy B
avanasoHe oT 120 - 240 °C unu cTyneHb noaorpeBaHua i

C nomollbto neBoi pyyKoi ynpasneHus BoibepuTe
BapOUYHbl€ 30Hbl

= BK/HOUYEHbI 06e BapO4Hbl€ 30HbI
g BKJ1lOYEHa TONbKO NepeaHAAd Bapo4HaA 30Ha
E BKJ1IOYEHa TOJNIbKO 3aAHAA Bapo4HaA 30Ha

MHauKaumAa ceeTALLErocA Konbua

Ka)xnaA pyyka ynpaBiieHMA ocHalleHa CBETALMMCA
KOJIbLIOM C Pa3/IMUHbIMU PEXXUMaMNU MHANKAUUK
HanbHelline ykazaHUA MOXXHO HalTK B rnase "YcTpaHeHue

HencnpaBHOCTEN .

YcraHoBKa Temneparypbl

Cnee Cnpas WHaukauusa

3HaueHue

o o) BoikntoueHo MpnBop BbIKNtOYEH
(] [ CaeTtutca Henpe- MpnBop BKNtOUEH
PbIBHO

® @  MeaneHHo muraer  [Npubop BrtOUEH W
HarpesaeTcA

o) @  MeaneHHo muraet  Muaukauua ocratou-
Horo Tenna

o 3@  BbicTpo Muraet BeikntoueHne no npuyu-
Ham 6e30MacHOCTH,
“cuesHoBeHMe Hanps-
YKEeHuA B ceTu

> 3 @  lNonepemenHoe Owwmbka MoHTaxKa

6biCcTpOE MUraHue

CBaeTAwleeca KONbLO BLIKHOYEHO

CBeTFlLLleeCFl KOMbUO BKIKOYEHO

E 3 CBeTFlLLleeCFl KOMbUO MUraeTt

NMpuHagnexHocTHU

B o6beme nocraBkM MMetoTcA cneaytollme

NMPUHAANEXKHOCTHU:

Jlonatka (2) [na nepeBopauuBaHuA
npuroTaBnaUBaeMbIX NPOAYKTOB



CneuuanbHble npuHaanexHoCcTH

Bbl mo)keTe 3akasaTb B CBOEM cneunanmM3anpoBaHHOM
MarasmHe cneayrwouwune npuHaane>XHocCTu:

VA 440 010  CranbHan Kpbiwka npubopa

VA 420 000 CoeauHuTenbHana nnaHka anq
KoMOuHMpoBaHuUA ¢ Apyrumu Vario-
npnéopamu Cepun 400 npn MoHTarke

3anoanuuo

VA 420 001 CoeauvHuTenbHana nnaHka anq
KoMOuHMpoBaHuUA ¢ Apyrumu Vario-
npubopamu Cepun 400 npu MoHTarke
3anoAnuUOo M NPU HaNUUYUN KPBILLKK /

nnaHKW BbipaBHUBaHUA

VA 420 010  CoeauHuTenbHas nnaHka ans
KoMOuHMpoBaHWUA ¢ Apyrumu Vario-
npuéopamu Cepuu 400 npu HaknagHoOM

MOHTa)ke

VA 420 011 CoeavHuTenbHana nnaHka anq
KoMBUHUpoBaHuA ¢ apyrumu Vario-
npuéopamu Cepuu 400 npu HaknagHoOM
MOHTa)ke U Npu HalnM4nu" KpblLLKHU /I'IJ'IaHKVI

BblpaBHMUBaHUA

VA 450 401 BreipaBHuBatowas nnaHka 38 cm

Mcnonb3ayiTe NPUHAANEXXHOCTU TONBLKO B COOTBETCTBUU C
BbilUENPUBEAEHHBIMU yKasaHUAMU. MarotoButens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb B C/ly4yae HenpaBUIbHOrO UCMONb30BaHMUA
NPUHAANEXHOCTEN.

YnpaBneHue

Mepen nepBbiM UCNONIb30BaAHUEM

MNepen nepBbIM MCNONb30OBaHUEM NPUGOPA BbIMONHUTE
crieaylolme yKasaHus

1 TwartenbHo ouncTutb Npubop 1 Aetanu
NPUHaANEXHOCTEN.

2 Mporpetb NpuBop B TeUEHUE HECKONBKUX MUHYT Ha
200 °C. bnaroaaps aToMy yCcTpaHAOTCA 3anaxw,
XapaKTepHble ANfA HOBbIX NPUBOPOB, a TaKKe
BO3MO)KHbIE 3arpA3HEHUA.

BknouyeHue

Ha>kmunTe pyuky ynpaenenua "Temnepatypa" n nosepHute
BJIEBO M/IM BMPABO Ha )XeflaeMytlo Temnepartypy B MHTepBane
120 - 240 °C

N\

Ecnu Bl He xoTUTe Mcnonb3oBaTh ANA XXAaPEHUA BCIO 30HY
HarpeBa, TO NIeBOW pyyKoi ynpaBneHunsa Bl moxkeTe BeIOpaTh
TONbKO NEPEefHIO MU TONbKO 3aAHO obnactb HaxxmuTe
NEBYIO PYUYKY yNPaBNeHUs U NO XenaHuto BelOepute 30HY
Harpesag wan .

lMoka npubop HarpeBaeTcA, CBeTALEECH KOMbLO 3a PyYKOWH
ynpasnenusa "Temnepatypa" muraet [Npu goctumkeHum
3aAaHHOW TeMnepaTypbl MUraHWe npeKpallaeTca, U KonbLo
CBETUTCA HEMPEPLIBHO

lMocne HarpeBaHWA paBHOMEPHO CMaXKbTe XKapOUHYIO
NOBEPXHOCTb HEBOMbLIMM KOJIMYECTBOM PaCTUTENbHOMO
Macna Wi >xupa, UCnonb3ya ANA 3TOro NONaTKy Uiu
YKapOCTOWKYO KUCTOUKY (Hanpumep, U3 cunukoHa) Knaaute
NPOAYKT HEMOCPEACTBEHHO HA YKAPOUYHYH MOBEPXHOCTb —
6e3 kacTptonu unu ckosopoAbl [nA nepeBopaunBaHusa
NpoAyKTa NONb3yWTEChb IONATKON U3 KOMMIEKTa NOCTaBKU

BbiknoyeHue
[MoBepHuTe pyuky ynpaBneHua B nonoxkeHue 0.

A OnacHocTb oxoral

3akpbiTasa Kpbilwka npubopa obycnaBanBaeT U3NULLHIOK
akkymynauuio Tenna. Mpubop cneayeT 3aKpbiBaTbh KPbILLKOW
TOJIbKO MOCIe NOMHOro oxnaxkaeHuda. Hukoraa He BrkntovaiTe
npubop ¢ 3aKpbITOW KpbiwKa. He ncnonbayiTte KpbILLKY
npubopa AnA NoAAepPXXaHUA NPUroTOBNIEHHLIX 6ntoa B
ropA4YemM COCTOAHUMU UMK B KayecTBe NMOACTABKMH.



MHaounKauuAa ocTtaToyHOro tenna
CseTslleecA KOMbLO 3a NPaBOW PYYKO ynpaBiieHnsa MuraeT

nocne BblIKJIKOYEHNA A0 TeX Nop, NoKa I'IpVI60p HEe oXxnaauTtcAa
HaCTONbKO, 4yTOOHI K HEeMY MOXXHO 6bino NMPUKOCHYTbCA

CTyneHb nogorpeBaHunA

Ha ctyneHu noaorpeBaHUs MOXXHO COXpaHATb 61040 B
TEMJIOM COCTOAHMU NOCSIe NPUTOTOBEHHUA

3alWuTHOE OTKNIOYEeHuUe

Ana Bawei 6esonacHocTn npubop ocHalleH GyHKunewn
3alUUTHOro oTKNtoYeHnA Bece npouecchl HarpeBaHusa
BbIKNOYaloTcA Yyepes 4 yaca, ecnu B Te4eHue 3Toro
BPEMEHU He BbINONIHANIUCh HUKaKKe onepauunmn ynpabBlieHUs.
HarpeBaTenbHbIi 31eMEHT OCTaeTCA BbIK/IFOYEHHBIM TaKXe U

nocne nponajaHua HanpaxeHua B ceTn CeeTAlleecn
KOMbLO 3a pyykoi ynpasneHus "Temnepatypa" muraet

MoBepHuTe pyuKky ynpaBnenua "Temnepartypa" Ha cTyneHb
nonorpesanua 5 Jlesoi pyuykoi ynpaBneHua Bel moxkeTe
BbliOpaTh BCIO 30HY MOBEPXHOCTU UM TONBLKO OAHY U3

obnacrei — NepesHIO UMK 3a4HIOK0

/N

Ta6bnuua HaCTPOUKHU

HaHHble TaBnnubl yCTAaHOBOK OTHOCATCA K Y)Xe NporpetomMy
npu6opy. OHKM cnyaT NULb ANA OPUEHTUPOBKM, TaK KakK B
3aBMCUMOCTHM OT BMAA U COCTOAHMA NPUroTaBNIMBAEMOro
npoaykta TpebyeTtca Gosiblue UK MeHblue Tenna.

MoBepHuTe pyuky ynpasnenuna "Temnepatypa" B 0, nocne
yero NpuBop MoXeT ObiTb BKIOYEH CHOBA, Kak 00bIYHO

MpurotaBnvMBaemble NPOAYKTbI

Temnepartypa Bpemsa npurotoBneHusa

MpumeuaHumn

Msaco v gomallHAa nTyuua

[oBAXKMIA CTeliK, cpeiHenpoXKapeHHbI

(2,5-3 cm)

obxapuTtb npu 230 -
240 °C

npoxxaputb npu 180 °C

006>kapuTh, 2 MUH. G
Ka)KZION CTOPOHbI

npoxaputb 6 - 11 MuH.

Hanpumep, aHTpekor, ¢pune,
pomwTekc. CTeitk AaBnaeTca
cpelHenpoyXapeHHbIM, eCln Ha
MOBEPXHOCTU MACA NOABNAETCA
COK.

CeuHol cTeiik (2 cm) 210-220 °C 15- 18 muH.

LLHWuenb M3 TenATUHbBI, NaHUPOBAaHHbIM 190-200 °C 16 - 20 MuH. YTo6bI NaHMpPOBKa He nepecskl-

(1,5 cm) xana v He nNoAaroparna, roToBUTb C
ZlOCTaTOYHbIM KOJIMYECTBOM pac-
TUTEeNbHOro Macna.

BedcTporaHoBs, roBaanHa unu cBUHUHA 230-240 °C 6 - 8 MUH. Pacnpeaenutb kycouku mAca Tak,

(800-900T) 4T06bl OHW HE COMpUKacanuceb.

BedcTporaHos, aom. ntmua (800 - 900 r) 180-190 °C 10- 12 MuH.

Py6nenoe msaco (600 r) 230-240 °C 7 - 8 MuH.

Ceano sarHeHka, cpeaHenpoxkapeHHoe (1,5

npoxkaputb npu 200 °C  o6>kapuTb, 2 MUH. C

-2,5cm) nposkapuTh npu 160 °C Ka>KAON CTOPOHbI
npoXaputb 4 - 6 MUH.

Creitk u3 unaemkm (1,5 cm) 200-210 °C 8-15 muH.

MeueHb Aom. nTUUbI (1 cMm) 200-210 °C 3 -5 MuH.



MpurotaBnuBaemblie NPOAYKTbI Temnepatypa Bpemsa npurotoBneHua [MpumeyvaHus

Pbi6a n MOpCKMe NpoayKThI

Pui6Hoe ¢une (1 cm) 210-220 °C 5-7 MuH. Hanpumep, okyHb, Tpecka, naHra-

e cots i anCane, o

(25 om) 180- 190 °C 15-17 Mun,

Creitk u3 nococs (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 muH.

(3cm) 160-170 °C 18 - 20 MuUH.

Creitk u3 TyHua (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 MuH.

KpeeTku (no 30 r) 190-200 °C 4 -5 MUH.

Monntocku Axko6ea (no 30 r) 190-200 °C 8-12 muH.

OsoLuu

BaknarkaHbl, nomtrkamu (600 r) 180-190 °C 6 - 8 MUH. BaknaykaHbl nepea o6>kapusa-
HWEeM NOCONUTL U 0CTaBUTb Ha 30
MuHyT. MNocne aToro npocyLwuTh.

LLlamnuHboHbI, noMTHKamu (600 r) 230-240 °C 10- 12 MuH.

MopkoBb, HapesaHHasA nanoykamu (600r) 180-190 °C 8- 10 MuH.

BapeHblit kapTodens, nomtukamu (6001)  200-220 °C 7 - 10 MuH.

Manpwuka, nonockamu (600 r) 200-210 °C 4 -6 MUH.

Llykknuu, nomtrnkamm (600 r) 180-190 °C 8- 10 MuH.

Penuathiii nyk, konbuamm (600 r) 170-190 °C 5-7 MuH.

Bniona u3 AavL 1 cnankue 6noaa

ma3yHbs, 6onTyHbA (4 - 6 Alua) 180-190 °C 4 - 6 MMH. C Ka)KaoW CTO-

POHBbI
Bnunbl (2 - 6 wr.) 180-190 °C 1 -2 MMH. ¢ Ka)xaoM cTo-
POHBbI

®pykTbl, nomTHKamu (300 - 400 r) 180-190 °C 5-7 MuH. Hanpumep, aHaHac, a6noko,
MaHro. XXapuTb Ha pacToneH-
HOM cnmMBoyHOM Macre. [JobGa-
BUTb caxap UK MEA Mo BKyCY.

BaHaHbI B KOKOCOBOI 060104Ke 180-190 °C 6 -9 MUH.

(4 nonoBWHKM)

[FapHupbI M Npouee

Pwc, otBapHoii (500 r) 190-200 °C 5-7 MUH.

MuHronm (300 r) 160 °C 5-7 MuH. yacTo nepeBopayMBaTh

Nanwa n3 pucosoi Myku, otBapHoi (400 r) 200 -220 °C 4 -5 MUH.

Tody (300 r) 200-220 °C 3 -5 MuH. yacTo nepeBopayMBaTth

Ky6ukn 6enoit 6ynkum / kpotoH (100 ) 170 °C 10- 12 MuH. noHauasy 4acTo nepeBopaynBaThb




CoBeTbl U NpUembl

Knaaute I'IpMFOTaBJ'IVIBaeMbIVI NPOAYKT NUWlb nocne
TOro, Kak noracHeT MHAWKauma CUNbHOIro Harpesa. 3T0
OTHOCHUTCA TaK)XXe K NOBbILUEHUIO TeMnepaTtypbl Mexxay
ABYyMA MPUroTOBIEHNAMMU NMULLN.

Pacnntownte nonaTkoi Kycouku NpoayKTa — MfAca,
NTUUbl UK PbIBbl — Ha )KapO4YHOM NOBepPXHOCTU. YTOObI
He NOBpPeAWUTb TKaHW, NepeBopaynBanTe NPOAYKT
TONbKO TOraa, Koraa oH Nerko oTctaeT OT NaHenu. B
NPOTUBHOM Cllyyae COK BO3MOXXHO BblJe/IEHUE COKa,
4YTO BeAeT K BblCbIXaHNIO NpurotaBanBaemMoro 61'”04&3.

YT06bl MCKNIOUNTL NOTEPU COKA, KYCOUKU MACA, NTULbI
UnK peIBbl HE A0MKHBI CONPUKACATLCA MPU KapeHUH.

Yrtobbl npeaoTBpaTUTb BbiIXOA MACHOrNoO COKa, He
ﬂpOKaJ‘IbIBaVITe n He Hanpesame MACO BO BpeMA
NPUroToBneHnA Uin nepea HUM.

He conute mAco, nTuuy unu puiby nepea »apeHuem,
yT1o6bl M3BexaTb "BuITArMBaHMA" BOAbl C
pacTBOPEHHLIMU B HeW NUTaTeNIbHbIMU BeLLlecTBaMM.

PeibHoe ¢une nepen xapeHnem MOXKHO o6BanaTb B
MyKe («cMmelaTb» ¢ MyKo#). [pn aToM NPoAyKT He Tak
CUJIbHO NPUCTaEeT K »XapO4YHOW NMOBEPXHOCTH.

Mo BoamMo)kHOCTH, NepeBopaynBaiTe puibHoe dune
nuwb oaunH pas. CHavana o6>kapbTe pbiBy CO CTOPOHHI
LUIKYPKHU.

Mcnonbayite TONbKO BEICOKOTEMMEpPATYpHbIE,
noaxoAfllMe ANA apeHUA, Macna U XXUpbl, Hanpumep,
padvHMpOBaHHOE paCTUTENbHOE MAaCOo UK TONNeHoe
Macno (pacTonneHHoe CIMBOYHOE MacIo).

BapouHaa noBepxHOCTb B UEHTpanbHoOW obnactu
HarpeBaeTca 6onblue, 4yeM no KpaAm B yacTHocTH,
koraa Bbl rotoBUTE NPOAYKTHI C Pa3fiUiHbLIM BPEMEHEM
NPUroTOBNEHUA MULLK, HO C OAWHAKOBbLIMHU
TpeboBaHUAMU K TeMnepaType, Bbl moxxeTe
OonNTMManbHO pacnpeaennuTb NPOAYKT HA NMOBEPXHOCTH
naHenu O6pallaiTe BHUMaHWe TaKXXe Ha KOMYeCTBO
npurotaBnuBaemoro npoaykra OcHoBHoe npasuno Yem
TOHbLUE NPOAYKT XKapeHUA, TEM Bbllle AOJHKHA ObITb
TemMnepartypa, U TeM KOpoye BpeMs NpUroToBaeHus

Mpwu paboTe TonbKko c ropAyeit 3oHoi BriBupaiite B
Tabnuue NPUroToBIEHNA HaWBBICLLYIO YCTAHOBKY B
yKasaHHOM AManasoHe TeMneparyp, Uiu
ycTaHaBnuBaiTe Temnepatypy Ha 10 °C 6onblie, yem
06bIYHO NPU NMPUrOTOBNIEHUM C ABYMA 30HAMMW Harpesa
Mcnonbayite NnpubBAM3nTeNnbHO NOIOBUHY OT yKa3aHHOro
KonMuyecTBa
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Mcnonb3oBaHue TenaH-AKU C KYXOHHOM
nocynou

Bl Mo)keTe ncnonb3oBaTb TenaH-AKW ANA NPUTOTOBEHHUA
6nto4 TakXKe B KyxOHHOM nocyae. [lnAa atoro noaxoAaT
cnocoBbl NpUroToBneHua, He Tpebytowwmne BONbLIOTO NPUTOKA
Tenna. [pu HeobxoaumocTH, cHavana Bel moxkeTe BbICcTpO
HarpeTb npurotaBnusaemMoe 61040 Ha KOH$OpPKe, a nocne
OTOro NPOAOHKUTL NPUTOTOBNIEHNE C NOMOLLbIO TENaH-AKH.

[na pactannuBaHuA, pasMopakuBaHUA U NOAAEPIKAHUA
6ntoaa B ropAaYeM COCTOAHMM AOCTATOUYHO TemnepaTypbl
npuén. 140°C, a ana HaByxaHWA puca U 3ePHOBLIX KYNbTYpP,
B TOM 4YMCNie HarpeBaHMA HebonbLlKUx nopuuni, npuén. 160-
200°C.

Mcnonb3yiTe xapocToiKyto nocyay AndA NPUroToBieHUs
nuwm, ¢ Kpblwkoi. CTaBbTe OCTOPOIKHO KYXOHHYHO mocyay
Ha MOBEpPXHOCTb Harpesa, 4ToBbl CnyyailHO He nouapanatb
pamMy M3 BbICOKOKauyecTBeHHOU ctanu. [lomHuTe, uto aTOT
cnoco6 NpUroToBneHUA NULLM He oBecneynBaeT IKOHOMMUIO
3Hepruun, ecin KyxoHHaa nocyza no ceBoemy pasmepy
MeHbllle NMOBEPXHOCTU HarpeBaHua.

Ecnn Bam He TpebyeTcA BCA 30HA »KapeHuUd, TO ieBOK
pyukoi ynpasneHnua Bbl MoxxeTe BbiOpaTb TONLKO NepeaHIow0
UnKn TONbKO 3aAHIo obnacTe [yTem nepemelleHun
BapOYHOM NOCYAbl MOXHO BbiOpaTbh ONTUMAasbHYIO
TemnepaTypy NpUMroToBAEHWA MULLK



Yxon v ouucTKa

B aToit rnaBe npuBeAeHbl peKOMEHAAUMMN U YKa3aHUA Mo
onTUManbHOMY MOPAAKY yxoAa 3a NPMOBOPOM M OUYUCTKM
npubopa.

A OnacHocTb ynapa Tokom!

MNMpoHunKatowana Bnara MoX<eT NPMBECTH K yaapy
3NleKTpUyYecKMM TokoM. He ucnonb3syitte ouncrurens
BLICOKOrO AaBfieHUA UK NapOCTPYNHbLIE OUUCTUTENM.

A OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyaTauun oTKpbITEE ANA AOCTyNa AeTanu
npubopa cunbHo HarpeBatTcA. He npukacaiTtechb K
packanéHHbiM AetanaM. He noanyckaiTte aeteit 6nmsko.

A OnacHocTb o)oros!

MonanaHue BoAbl MK KYOGUKOB NbJa Ha FOPAYYHO XKapPOUHYHO
NOBEPXHOCTb MPUBOANUT K BOBHUKHOBEHUIO OpbI3T U
BoAfAHOro napa. He HaknoHAlTecb Haa npubopom.
Cobntonaite 6ezonacHoe paccTofHue.

OuucTtKa npubopa

Ouuwaiite npubop nocne KakAoro UCNoJsib30BaHMA,
cHauana oxnaaus ero. [lpuropeslune ocTaTkM NOAAAIOTCA
yAaneHuto ¢ 60nbWUM TPyAOM.

YaanaiTte KpynHble YaCcThubl MUKW C NOMOLUBIO JTOMATKH.

Ina ounctku Ténnoro npubopa Ky6MKK nbaa noaAxoAAT
nydwle, YeM BOJa, Tak Kak npu 3Tom obpasyeTcA MeHblle
ropAynx 6pbI3r 1 BOAAHOrO napa.

I'Iepen cneaywwMmMm mcnonb3oBaHMemM NONHOCTbLIO yaanuTte
OCTaTKKM YMCTALLUNX CPeAaACTB.
OuucTKa oxnamaéHHoro npuéopa

1 Pacnpeaenute Ha »KapoyHOW MOBEPXHOCTU HEMHOTO
BoAbl (Makc. 250 mn) n no6aBbTe MotoLLEe CPEACTBO,
4TOObI XKapoyHasA NMOBEPXHOCTb OblNia MOKPLITA TOHKWUM
crnoem.

2  [laiiTe 3arpA3HeHUAM Pa3MAryUTLCA.

3 [ocne pasmAryeHnA 3arpA3HEHUH HAYHUTE OUYUCTKY.
NMpomeryToUHaA oUMCTKa Mex Ay ABYMA npoLeccamu
MapeHun

1  Beikntounte npubop.

2 Mepemelyaiite Ky6uKM nbaa (4 unu 5 WT.) NonaTkoi no
ropAYen }apo4yHOW NOBEPXHOCTH.

3 OrtaenuBlinecs 3arpA3HeHUA cneAyeT CHATb NOMNaTKoOM.

CHoBa Bkntounte npubop. MNpexxae yemM NoONOKUTL
NPoayKT, NOAOXKAUTE, NoKa Npubop cHoBa HarpeeTcA
[0 3alaHHON Temneparypsl.

HeTtanb npubopa/ PeKomeHayemMbli cnoco6 OUUCTHHU
NnOBEpPXHOCTb

XapouHas nosepx- YXupHble ocTaTkv cnefyet yaansaTb C NOMO-
HOCTb LLbIO MOIOLLIErO CPeAcCTBa.

[na yaaneHua cunbHbIX 3arpA3HeHuid cre-
ZlyeT BOCMONb30BaTLCA CPEACTBOM ANA
OUYMCTKM BapOUYHbIX NaHenew (Homep anA
3akasa 00311499). [Mocne ouncTKM Kapou-
HaA NoBepPXHOCTb CHOBA NpuobpeTaeT
6neck.

B zaBucumocTu ot npurotaBnMBaemMoro npo-
AYKTa, Ha XKapO4HOW NOBEPXHOCTU MOryT
octaBatbcA Genble NATHa. Yaanute ux ¢
MOMOLLIbIO IMMOHHOW KMCNOThI UIK yKCYCa.
[Mocne aToro TwaTenbLHO NPOTPUTE NOBEPX-
HOCTb BRa)KHOW TPAMNKON. JTMMOHHaA K1c-
noTa UM YKCYC He AOMKHbI Nonaaartb Ha
pamMy 13 Hep><aBetoLLein CTanu.

Pama 13 Bbicokoka- OuuilaiTe paMy MArKON BNarKHOW TPAMKOM
UECTBEHHOW CTaM U HEeBOMbLLUM KOIMYECTBOM MOHOLLIETO
cpeacrtea.

Ouuiaiite MATKOM TPAMKOW C MOMOLLIbIO
HeBONbLLOro KOIMYECTBA MOIOLLIETO Cpea-
CTBa; MPUUYEM TPANKa He A0SKHA ObITb
CIULLKOM BHa)KHOW.

PerynaTop

3anpewiaeTca ucnonb3oBaTthb
cnepylowmMe cpeacTtBa OUUCTHHU

TpyLimne nnm 3a0CTpeHHbIE CPeaCTBa

Kucnotoconepikalume ouncTutenu (Hanpumep: ykcyc,
NMNMMOHHaA Kncnota u T.,ﬂ.), He AOJIXXHbl nonaaaTb Ha
pamy npubopa

XnopucTtble O4NCTUTENN UAU OUYUCTUTENN C BbICOKUM
coeprkaHueM cnupTa

Asposonu ana ayxosbix wWkados

Teepable, uapanatoLine nocyaHble rybku, LLETKU UK
TPyLIME NOoAYLIEYKH

HoBble ry6uatbie TpAnKK nepeAa ynotpebneHmem
cneayeTt TwWaTenbHO NPOMbIBaTb
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UTto menaTtb B criyyae HEUCNPaBHOCTU?

O6bIYHO, BO3HMKAaOLIWE HEMCNPABHOCTU MOFYT YCTPaHATLCA
co6cTBeHHbIMU cunamu MNpexae yem oBpalwiateca B cnyx0Oy
cepBu1ca, BLIMONHUTE HUXKECNEAYIOLWNE YKa3aHUA

A OnacHocTb ynapa Tokom!

Mpu HekBanMoMUMPOBAHHOM peMOHTE NPUBOP MOXKET cTaTb
UCTOYHUKOM ONacHOCTU.[103TOMY PEMOHT fOMKeEH
NPOM3BOAUTLCA TOMBKO CMELUaNMCTOM CEPBUCHOMN CNY>KObI,
npoweawunm crneumansHoe oByyernne.Ecnv npubop
HeWcnpasBeH, BbIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKU UM OTKIIIOUUTE
npeaoxpaHuTens B 6noke npeaoxpaHuTenei. Boizosute
cneunanucTa CEPBUCHON CNY>KOBbI.

HeucnpaBHocTb Bo3moxHasa npuunHa

YctpaHeHue

Mpu6op He HarpeBaeTcA. CeeTAleecA
KOMNbLO BbICTPO MHUraeT.
4 vacos

3awwmTHOE oTKNtoYeHue. YnpaBneHue
npuBopoM He NPOMU3BOAMIOCH B TEYEHUE

MosepHyTb pyuky ynpasnenus B 0, a 3atem,
ecnv TpebyeTca, BKIOUYATL NpUBOp CHOBaA.

McuesHoBeHue HanpA>XeHuAa B CeTH.
Mocne ncuesHoBeHUnA Hanpa>XeHuAa B

MosepHyTb pyuKy ynpasnenus B 0, a 3aTem,
ecnun TpebyeTcA, BKIOYUTL NPMOOP CHoBA.

cetu, npubop ana 6e30nacHOCTU Haxo-
ANTCA B BbIKITFOYEHHOM COCTOAHUMN.

3awumTa ot neperpesa. MNprbop cnuLikom
Aonro paboTan Ha CTyneHu Makcumanb-

HOW MOLLIHOCTH.

MoBepHyTb pyuky ynpasnexus B 0, n Aatb
oxnaauTbcA npubopy.

Mpunbop He HarpeBaeTcA. CBeTALleecA Owwmnbka MoHTaKa.

KONbLO HE 3aropaeTtcA.

MpoBepuTL NPaBUNBHOCTL MOAKIOYEHUA
COEAMHWTENBHOIO Kabena K nysbTy KOMMYyTa-
umu. Ltencens kabens AomkeH 3apurcnpo-
BaTbCA B rHesAe.

B npouecce pabotbl XapouHaa nosepx-
HOCTb UCKPUBNAETCA.

Pacluvperune npu HarpesaHuu.

3710 HOpManbHo.

Bo BktoueHHOM cocToAHMM yrnbl npubopa B pesynsTarte cunbHOro Harpesa mMetasnn
BapOYHOW NaHenn paclumMpaeTca.

Clierka Bcny4mBaroTCA BBEPX.

310 HOpMalbHO. B oxna>kaeHHoM cocTosiHuK
BCnyynBaHWe Ucyesaer.

Cnymwo6a cepBuca

Ecnu Baw npubop TpebyeT peMoHTa, Halwa cny»x0ba cepBuca
Bcerfa rotosa NpuiWTH BaM Ha nomoub. Mbl Bceraa
HaxoAWM NOAXOAfALlee pelleHne, KOTopoe No3BosiAeT
nsbexkaTb BbI30Ba cneunvanucTa, He o6ycnoBIEHHOroO
HeoB6X0ANMOCTbIO.

Mpwn obpalieHnn k Ham no TenedoHy crneayeT cooOLNTL
Homep usaenua (E-NQ) u 3aBoackoit Homep (FD-NQ) , ytobbI
Mbl MOT/IM MPEeAOCTaBUTb BaM KBaMOUUMPOBAHHYIO
noaaep>kky. PupmerHHan Tabnuuka ¢ STMUMU HOMeEpPamMu
HaxoAMTCA Ha HUXXHeW cTopoHe npubopa. Ytobbl fonro He
UCKaTb, 31€Cb Bbl MO)>XeTe 3aHECTU aHHble Bawlero npwéopa
1 Homep TenedoHa cnyxbbl cepBuca.

E-No FD-N2

Cnym6a cepsuca

Oépau.taeM BHMUMaHMWe Ha TO, YTO B Ciliy4ae HenpaBUJIbHOToO
OépaLLleHMH C I'IpVIéOpOM Bbl3OB TEXHWKaA CepBUCa Aa)Xke B
FapaHTMVIHbIVI nepunoa He ABNAeTCA 6ecnnaTtHbiM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYJIbTaAauUA NpU HenonagxKkax
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KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HallnéTte B
NPUSIO>KEHHOM CMUCKE CEPBUCHbIX LLEHTPOB.

MonoxnTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)KeTe ObiTb yBEepeHbl, YTO PeMOHT ByaeT nponssenéx
rpaMoTHLIMW CeunanMcTaMmu U ¢ UCNONb30BaHUEM
GUPMEHHbLIX 3aMacHbIX HacTewn.
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A Dulezita bezpeénostni upozornéni

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete svij spotfebi€ spravné a bezpedéné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro dalSiho
majitele.

Vestavba spotfebi¢e se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Spotrebi¢e bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebic
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je uréeny pouze pro pouziti

v domacnosti a v odpovidajicim prostiedi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrm0 a napojd. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotiebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.
Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vy§ky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpecnost, nebo byly touto
osobou instruovany o bezpe&ném pouziti

spotrebie a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebiéem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladsim nez 8 let zabrante v pfistupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.
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Nebezpeci pozaru!
Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohef vodou. Vypnéte varnou zoénu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.
Spotrebic je velmi horky, mlze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotiebi¢em ani v jeho bezprostiedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflavé predméty (napf. spreje,
Cistici prostredky). Na spotiebi¢ ani do néj
nikdy nepokladejte hoflavé predméty.

Nebezpeci popaleni!
Pfistupné soucasti jsou pfi provozu horke.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

PFi zavieném krytu spotrebice se hromadi
horko. Kryt spotiebice zavirejte, az kdyz je
spotrebi¢ vychladly. Spotiebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotrebie nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrm0 nebo jako odstavnou plochu.

Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!
Kontaktem s horkymi sougastmi spotrebice
muze dojit k roztaveni kabelove izolace
elektrickych spotrebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabelud elektrickych spotiebicl
s horkymi sougastmi spotrebice.
Pokud do spotiebice pronikne vihkost, muze
to zplsobit Uraz elektrickym proudem.
Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Gistice.
Poskozeny spotrebi¢ miiZze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotiebié. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.
Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy
smi provadét pouze nami vySkoleny servisni
technik. Pokud je spotiebi¢ poskozen,
vytahnéte sitovou zastr¢ku nebo vypnéte
pojistku v pojistkove skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.



Priciny posSkozeni

Pedici plocha je robustni a hladka jako dobra panev,
¢asem ale na ni budou patrné stopy pouzivani. To nema
ale vliv na jeji funkci.

Pozor!

- Skrabance nebo ryhy na pegici ploge: Nikdy
nekrajejte nozem na pedcici ploSe. K obraceni
pokrm0 pouzivejte dodané obracecky. Obraceckami
netluéte do pedici plochy.

- Folie a plasty: Alobal a plastové nadobi se na horké
pedici ploSe roztavi. Nikdy neohfivejte na pedici
ploSe nadoby z alobalu. Nepokladejte na pedici
plochu predméty z plastu nebo s drzadly z plastu.

Pozor!

Porucha: Kdyz se pfistroj nepouziva, ovladaci knoflik
otocte vzdy do polohy 0.

Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte ptistroj a obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na

ochranu zivotniho prostredi.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
Zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s
evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

N zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.

Tipy k uspore energie

Piedehtivejte Teppan Yaki pouze do dosazeni
pozadované teploty.

Vyuzijte moznosti zapinat pfi pripravé malych
mnozstvi pouze pfedni nebo zadni varnou zénu.
Okrajovou ¢ast pedici plochy vyuzivejte k udrzeni
teploty jiz uvafenych pokrm, zatimco uprostied
pfipravujte dalsi.
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Vas novy pristroj

Zde se seznamite s novym pfistrojem a ziskate
informace o ptisluSenstvi.

Teppan Yaki
Pedici plocha
Vybér varné zény  Nastaveni teploty
Ovladaci knofliky Indikace pomoci svételného krouzku

Ovladaci knofliky maji svételny krouzek s riznymi
moznostmi indikace. DalSi pokyny naleznete v kapitole
,Odstranéni poruch®”.

VAN

Vlev Vpravo Indikace Vyznam
o
Vyp Ptistroj je vypnuty.
Sviti trvale. Ptistroj je zapnuty
Pravym ovladacim knoflikem volite teplotu mezi 120 - g ® Pomalé blikani PFi;f'ro’j je zapnuty,
240 °C nebo stupen udrzovani teploty % nanriva se-.
) @  Pomalé blikani Indikator zbytkového
Levym ovladacim knoflikem volite varné zoény: tepl
pla
- . - . ) @  Rychlé blikani Bezpecénostni vypnuti,
= pouzivaji se obé varné zony vypadek proudu
M vr o v f
m  pouZiva se pouze prednizona @ @  Stiidavé rychlé bli-  Montazni chyba
- pouziva se pouze zadni zéna kani

) Svételny krouzek nesviti.
() Svételny krouzek sviti.

@  Svételny krouzek blika.
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Prislusenstvi
Soucasti dodavky je nasledujici pfislusenstvi:

Obracecka

(2)

K obraceni pfipravovanych potravin

Zvlastni prislusenstvi

U specializovaného prodejce si mizete objednat
nasledujici pfisluSenstvi:

VA 440 010 Kryt pristroje z uslechtilé oceli

VA 420 000 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi

vestavbé s plochami v roviné

VA 420 001 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé s plochami v roviné s krytem

pfistroje/vyrovnavaci listou

VA 420 010 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi

vestavbé nasazenim

VA 420 011 Spojovaci lista pro kombinovani s
ostatnimi pfistroji Vario fady 400 pfi
vestavbé nasazenim s krytem pfistroje/

vyrovnavaci liStou

VA 450 401 Vyrovnavaci lista 38 cm

Prislusenstvi pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno.
Vyrobce neruéi za $kody vzniklé nespravnym pouzivanim
pfislusenstvi.

Ovladani

Pred prvnim pouzitim
Pfed prvnim pec¢enim dodrzujte nasledujici pokyny:
1 Diukladné vydistéte pristroj a dily prislusenstuvi.

2 Nechte pfistroj nékolik minut nahtat na 200 °C. Tim
se odstrani ptfipadny "zapach novoty" a necistoty.

Zapnuti

Stlacéte ovladaci knoflik teploty a otocte jej doleva nebo
doprava na pozadovanou teplotu mezi 120 - 240 °C.

Nechcete-li potraviny pfipravovat na celé vyhfivané zoné,
muzete levym ovladacim knoflikem zvolit pouze piedni
nebo zadni ¢ast. Stladte levy ovladaci knoflik a zvolte
pozadovanou vyhfivanou zonu m nebol™.

Svételny krouzek za ovladacim knoflikem teploty blika,
dokud se pfistroj nahfiva. Po dosazeni nastavené teploty
sviti svételny krouzek trvale.

Po nahtati potfete pedici plochu rovhomérné trochou
oleje nebo tuku, pouzijte obrace¢ku nebo $tétec odolny
proti vysokym teplotam (napf. silikonovy §tétec).
Pokladejte potraviny pfimo na pedici plochu bez hrnce
nebo panve. K obraceni pokrmu pouzivejte dodané
obracecdky.

Vypnuti
Otodte ovladaci knoflik do polohy 0.

A Nebezpecéi popaleni!

Pti zavieném krytu spotiebic¢e se hromadi horko. Kryt
spotiebice zavirejte, az kdyz je spotiebié vychladly.
Spotiebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotiebice nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrmi nebo jako odstavnou plochu.

Indikator zbytkového tepla
Svételny krouzek za pravym ovladacim knoflikem po

vypnuti blika, dokud je pfistroj pfili§ horky a neni mozné
se jej bez nebezpedi dotknout.
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Stupen udrzovani teploty

Na stupni udrzovani teploty mizete udrZzovat pfipravené

potraviny teplé.

Otocte ovladaci knoflik teploty na stupen udrzovani

teploty . Levym ovladacim knoflikem muzete zvolit

celou plochu, nebo jen pfedni nebo zadni ¢ast.

/N

>

Tabulka nastaveni

Hodnoty tabulky nastaveni plati pro pfedehraty pfistroj.

Hodnoty v tabulce nastaveni jsou pouze orientaéni,

protoze podle druhu a stavu potraviny je potieba vice

nebo méné tepla.

Bezpecénostni vypnuti

K vasi ochrané je pfistroj vybaven bezpe&nostnim
vypnutim. Kazdé nahfivani se po 4 hodinach vypne,
pokud béhem této doby nebudete pfistroj obsluhovat.
Také po vypadku proudu zdstane topné téleso vypnuté.
Svételny krouzek za ovladacim knoflikem teploty blika.

Otocte ovladaci knoflik teploty do polohy 0, poté muzete
pfistroj uvést do provozu jako obvykle.

Pripravované potraviny

Teplota

Doba pripravy Poznamky

Maso a drubez

Hovézi steak, medium (2,5 - 3 cm)

Prudké opeceni pfi

2 min. prudce opékat na Napf. entrecote, filet steak, rumps-

230-240 °C kazdé strané teak. Steak je pfipraven jako
dale opékat pfi dale opékat 6 - 11 min, Mmedium, kdyZ se na povrchu
180 °C steaku objevi Stava.

Steak z veprové krkovice (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 min.

Teleci fizek, obalovany (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 min. Pouzivejte dostate€né mnoZzstvi
oleje, aby panada nevyschla nebo
se nespalila.

Pokrm z malych kouskd masa, hovézi 230-240 °C 6 - 8 min. Kousky masa dobfe rozdélte po

nebo veprové (800 - 900 g) plose, nemély by se dotykat.

Pokrm z malych kouskli masa, dribezi  180-190 °C 10- 12 min.

(800 - 900 g)

Mleté maso (600 g) 230-240 °C 7 - 8 min.

Jehnégi hibet, medium (1,5 -2,5 cm)

Prudké opeceni pfi

2 min. prudce opékat na

200 °C kazdé strané
dale opékat pfi dale opékat 4 - 6 min.
160 °C
Krati steak (1,5 cm) 200-210 °C 8- 15 min.
Drabezi jatra (1 cm) 200-210 °C 3 -5 min.
Ryby a morské plody
Rybi filé (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. Napf. okoun, treska, pangasius,
(2 cm) 190-200 °C 7-10 min. tresvka’s.kvrmta, plat’yz, morsky das,
morsky jazyk, candat.
(25 cm) 180-190 °C 15- 17 min.
Lososovy steak (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.
(3cm) 160-170 °C 18- 20 min.
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Pripravované potraviny Teplota Doba pripravy Poznamky

Steak z tunaka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.

Garnaty (a 30 g) 190-200 °C 4 -5 min.

Hrebenatka svatojakubska (a 30 g) 190-200 °C 8-12 min.

Zelenina

Lilek, na platky (600 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Lilek pred pe¢enim osolte, nechte
30 minut odleZet. Poté osuste.

Zampiony, na platky (600 g) 230-240 °C 10-12 min.

Mrkve, podélné nakrajené (600 g) 180-190 °C 8-10 min.

Brambory, vafené, na kolecka (600 g) 200-220 °C 7 - 10 min.

Paprika, na prouzky (600 g) 200-210 °C 4 -6 min.

Cuketa, na platky (600 g) 180-190 °C 8- 10 min.

Cibule nebo porek, na kole¢ka (600 g) 170-190 °C 5-7 min.

Vajecna a sladka jidla

Volské oko, michana vejce (4 - 6 vejce) 180-190 °C 4 - 6 min. kazda strana

Crépes (2-6 ks) 180-190 °C 1-2 min. kazda strana

Ovoce na kolec¢ka (300 - 400 g) 180-190 °C 5-7 min. Napf¥. ananas, jablko, mango. K
pedeni pouzivejte rozpusténé
maslo. Podle chuti osladte medem
nebo cukrem.

Banan v kokosovém Zupanu (4 ptlky) 180-190 °C 6 -9 min.

Prilohy a ostatni

Ryze, vafena (500 g) 190-200 °C 5-7 min.

Piniova jadra (300 g) 160 °C 5-7 min. Casto obracet

Ryzové nudle, varené (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5min. Casto obracet

Kosti¢ky bilého chleba / croltons 170 °C 10- 12 min. Zpocatku Casto obracet

(100 g)

Tipy a triky

Pokladejte pfipravované potraviny teprve po

zhasnuti indikatoru nahfivani. To plati rovnéz pfi
zvy$eni teploty mezi dvéma ptipravami pokrma.

Kousky masa, dribeziho a rybiho masa pfitisknéte
obracecékou tak, aby celou plochou lezely na pedici
plose. Obracejte teprve, kdyz je lze snadno od
desky uvolnit, abyste neposkodili vlakna. Jinak muze
vytéci §tava, coz vede k vysuseni pfipravovanych
potravin.

Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi peceni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

Maso pred pfipravou a béhem pecéeni nepropichujte
nebo nekrajejte, aby nevytekla Stava.

Pfed pecenim maso, drlibez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

Pied pecenim obalte rybi filé v mouce. Nebude tolik
ulpivat.

Rybi filé obratte podle mozZnosti pouze jednou.
Nejprve opedte stranu s kazi.

Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrmi pfi vysokych teplotach, napf. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpusténé maslo.

Pecici plocha méa uprostied vy$si teplotu nez na
okrajich. Potraviny miizete na desce optimalné
rozdélit, pfedevsim kdyz zaroven pfipravujete
potraviny s rliznymi dobami pFipravy a pozadovanymi
teplotami. Zohlednéte to také pfi volbé mnozstvi
vafenych potravin. Zakladni pravidlo: Cim tené&i jsou
pecené potraviny, tim vy$si je teplota a krat$i doba
pFipravy.

Vareni pouze s jednou vyhfivanou zénou: Zvolte
max. nastaveni rozsahu teplot uvedeného v tabulce
pfipravy pokrmd, pfip. nastavte teplotu ccao 10 °C
vy$8i, nez jste zvykli pfi pfipravé s obéma
vyhfivanymi zénami. Pouzijte asi polovinu
uvedeného mnozstvi.
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Pouzivani Teppan Yaki s nadobim

Teppan Yaki mlzete pouzivat také k pfipravé potravin v
nadobi. Vhodné jsou postupy vareni, které vyzaduji maly
pfivod tepla. Potraviny mizete na varné desce nejprve
rychle ohtat, pokud je to nutné, a poté pfipravovat na
Teppan Yaki.

K rozpusténi, rozmrazovani a udrzovani teploty stadi
teplota cca 140°C, k nabobtnani ryze a obilovin a k
ohtati mensich mnozstvi cca 160-200°C.

Pouzivejte nadobi odolné proti vysokym teplotam s
poklicemi. Nadobi opatrné postavte na vyhfivanou
plochu, abyste neposkrabali ram z uslechtilé oceli.
Nezapomernite, Ze tento postup vafeni nelze pokladat za
energeticky Usporny, pokud je nadobi mens$i nez
vyhfivana plocha.

Nepotiebujete-li celou pedici plochu, miazete levym
ovladacim knoflikem zvolit pouze pfedni nebo zadni
¢ast. Posouvanim nadobi mizete najit optimalni teplotu
pro vafeni.

v

Osetrovani a cisténi

V této kapitole naleznete tipy a poznamky k optimalni
pédi a Cisténi pfistroje.
A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud do spotiebie pronikne vlhkost, mize to zplsobit
Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte vysokotlaké
nebo parni Cistice.

/A Nebezpeéi popalenil

Pfistupné soucasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych soudasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebice.

A Nebezpeci popaleni!

Pokud date na horkou pecici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfikd voda a vznika para. Nenaklanéjte se nad
spotifebi¢. Udrzujte bezpeénou vzdalenost.

Cisténi spotrebice

Spotiebié Cistéte po kazdém pouziti, kdyz vychladne.
Pfipecené zbytky se Spatné odstranuji.

Hrubé zbytky odstrante stérkou.

K ¢isténi teplého spotiebite jsou vhodnéjsi kostky ledu
nez voda, protoze vznika méné teplych stfikancl a pary.

Pfed dal$im pouzitim peclivé odstrarite zbytky Cisticich
prostiredkd.
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Cisténi vychladlého spotiebicée
1 Na pedici plochu dejte trochu teplé vody

(max. 250 ml) a myciho prostiedku tak, aby byla
mirné pokryta.

2 Nechte necéistoty odmodit.

3 Po uvolnéni nedistot zaénéte s &isténim.

Cisténi mezi dvojim peéenim

1 Vypnéte spotiebid.

2 Pomoci stérky pfejedte pres horkou pedici plochu
4-5 kostkami ledu.

3 Uvolnéné nedistoty odstrante stérkou.

4  Spotiebi¢ znovu zapnéte. Pokrm dejte na gril az

poté, co spotiebi¢ znovu dosadhne nastavenou
teplotu.

Cast spotiebice/ Doporuéené ¢isténi
povrch

Pedici plocha Mastné zbytky odstrarite mycim prostied-

kem.

Na silné znecisténi pouzijte nas distici
prostfedek na varné desky (8. zboZi
00311499). Pedici plocha se pak bude
opét lesknout.

V zavislosti na peSeném pokrmu mohou
na pedici plose zlstat bélavé skvrny.
Odstrante je citronovou stavou nebo
octem. Poté dikladné otfete vihkym had-
rem. Citronova $tava nebo ocet se nesmi
dostat do kontaktu s ramem z uslechtilé
oceli.

Ram z uslechtilé  Vygistéte mékkym, vihkym hadrem
oceli a malym mnozstvim myciho prostredku.

Ovladaci knofliky ~ Vydcistéte mékkym, vihkym hadrem
a malym mnozstvim myciho prostredku;

hadr nesmi byt pfili§ mokry.

Nepouzivejte tyto Cistici prostredky

Ostré, abrazivni gistici prostiedky

Cistici prostiedky na bazi kyselin (nap¥. ocet,
kyselina citronova atd.) se nesmi dostat na ram.

Cistici prosttedky obsahujici chlor nebo s vysokym
obsahem alkoholu

Spreje na ¢isténi trouby

Tvrdé, kovové draténky a houby na myti, kartace a
jiné Cistici prostfedky s drsnym povrchem

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
properte.



Co délat v pripadé poruchy?

Casto muzete vzniklé poruchy snadno sami odstranit.

Nez zavolate zakaznicky servis, postupujte podle
nasledujicich pokynu.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Opravy smi

provadét pouze nami vySkoleny servisni technik. Pokud
je spotiebi¢ poskozen, vytahnéte sifovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skiini. Zavolejte zakaznicky

servis.

Porucha Mozna pricina

Reseni

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky Bezpednostni vypnuti: Pristroj jste
blikaji rychle. neobsluhovali déle nez 4 hodiny.

Otocte ovladaci knoflik do polohy 0 a poté
pfip. znovu zapnéte.

Vypadek proudu: Po vypadku proudu
zlstane pristroj z bezpe&nostnich
davodu vypnuty.

Otodte ovladaci knoflik do polohy O a poté
pfip. znovu zapnéte.

Pojistka proti prehfati: PFistroj se pfilis
dlouho pouZzival na max. stupni.

Otodte ovladaci knoflik do polohy O a
nechte pfistroj vychladnout.

Pristroj se neohfiva. Svételné krouzky Montazni chyba

Zkontrolujte spravné zapojeni propojova-

nesviti. ciho kabelu k ovladacimu panelu. Zastréka
musi zaskodgit.

Pedici plocha se béhem provozu pro- Rozpinani materialu pfi nahfivani. To je normalni.

hyba.

Rohy pfistroje se za provozu lehce vydo- Horkem se roztahuje kov desky.
uvaji.

To je normalni. Po vychladnuti neni vydou-
vani vidét.

Zakaznicky servis

Je-li nutné pftistroj opravit, mate k dispozici zakaznicky
servis. Vzdy nalezneme vhodné feSeni, také proto,
abychom se vyhnuli zbyte€nym navstévam technik.

Pti zavolani uvedte ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo
(FD-Nr.), abychom vam mohli odborné pomoci. Typovy
Stitek s Cisly naleznete na spodni strané pfistroje. Zde si
muUzZete zapsat data pristroje a tel. ¢islo zakaznického
servisu, abyste je v pfipadé potieby nemuseli dlouho
hledat.

Cislo vyrobku (E-Nr.) Vyrobni ¢islo (FD-Nr.)

Zakaznicky servis T

Nezapomerfite, Zze navstéva servisniho technika neni v
pfipadé nespravné obsluhy ani v zaruéni dobé
bezplatna.

Kontaktni tdaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.
Zapoznanie si¢ z nig pozwoli na bezpieczne |
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowac¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢ zamontowane
zgodnie z zataczonymi instrukcjami montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkod wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Nie zostawia¢ wtaczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzadzenia uzywaé¢ wytacznie w
zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone, jak
wiasciwie obstugiwac urzadzenie i sa swiadome
zwiazanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ si¢ urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta,.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materialy moga sie zapali¢. Nigdy
nie przechowywaé pod urzadzeniem ani w
bezposrednim sasiedztwie oraz nie uzywac
w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substanciji (np. sprayow,
Srodkow czyszczacych). Nigdy nie ktasé
tatwopalnych przedmiotow i substancji na
urzadzenie ani nie wktadac ich do
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewaja sie¢ podczas
eksploatacji. Nie dotykac goracych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze doj$¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktadac dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wtacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!
Izolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywaé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.
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Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyc¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Przyczyny uszkodzen

Powierzchnia do smazenia jest solidna i gtadka, z
czasem jednak pojawia sie na niej oznaki uzytkowania,
tak samo, jak na dobrej patelni. Nie majg one jednak
negatywnego wptywu na walory uzytkowe.

Uwaga!

- Zarysowania badz karby na powierzchni do
smazenia: Na powierzchni do smazenia nie uzywaé
nigdy noza do cigcia. Do odwracania potraw
ulLlywaAt zal,A..czonych L,opatek. Lopatkami nie
uderza¢ w powierzchnie do smazenia.

- Folie i tworzywa sztuczne: Folia aluminiowa oraz
naczynia z tworzywa sztucznego topia sie
powierzchni do smazenia! Nigdy nie podgrzewac¢
pojemnikow z folii aluminiowej na powierzchni do
smazenia. Nigdy nie ktas¢ na powierzchni do
smazenia przedmiotow z tworzywa sztucznego/z
uchwytem z tworzywa sztucznego.

Uwaga!

Zaktocenie dziatania: Pokretta przekrecac¢ zawsze na
pozycje zerowa, jesli urzadzenie nie jest uzywane.
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Ochrona srodowiska

Urzadzenie rozpakowac i usuna¢ opakowanie w sposoéb
przyjazny dla $rodowiska.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronnie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usunaé zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

K Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 29 lipca 2005r. ,O

EE zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Porady w celu oszczednosci energii

Teppan Yaki podgrzewaé tylko do osiagniecia
zadanej temperatury.

Do przyrzadzania niewielkich ilo$ci wtaczaé
wytacznie przednie badz tylne pole grzejne.

Brzegi powierzchni do smazenia mozna wykorzystac
do trzymania upieczonych produktow w cieple,
podczas gdy na $rodku mozna dalej przyrzadza¢
potrawy.



Twoje nowe urzadzenie

Tutaj mozna zapoznaé sie ze swoim nowym urzadzeniem
i uzyska¢ informacje na temat akcesoridw.

Grill Teppan Yaki

Powierzchnia do smazenia

Wybér pola grzejnego

Pokretto

/N

Za pomoca prawego pokretta mozna wybraé¢

temperature 120 - 240 °C badz poziom utrzymywania w
. L

cieple Ty .

Za pomoca lewego pokretta mozna wybra¢ pola grzejne:

o oba pola grzejne czynne
= tylko przednie pole grzejne czynne
- tylko tylne pole grzejne czynne

Ustawienie temperatury

Komunikaty na pierscieniu swietlnym

Pokretta obstugi posiadaja pierscien swietlny
sygnalizujacy rézne sytuacje. Dalsze wskazowki znajduja

sie w rozdziale "Usuwanie usterek".

Lewa Prawa Wskazanie
stron strona

Znaczenie

a
o) o) Whytaczony Urzadzenie WYLA-
CZONE
Swieci sie na state Urzadzenie wtaczone
[ ) powolne miganie  Urzadzenie WEA-
CZONE, nagrzewa sie
o] @  powolne miganie  Wskaznik ciepta reszt-
kowego
(0] @  szybkie miganie Wytaczenie wytaczni-
kiem bezpieczenstwa,
brak pradu
3 @  szybki miganie na  Wadliwy montaz
zmiane
o) Pierscien $wietlny wygast
[ ) Pierscien $wietlny $wieci sig
@  Pierscien $wietlny miga
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Akcesoria
W komplecie znajdujg sig¢ nastepujace akcesoria:

topatki (2) do odwracania potraw

Akcesoria dodatkowe

Nastepujace elementy wyposazenia dodatkowego
mozna zamowi¢ w specjalistycznych punktach
sprzedazy:

VA 440 010 Pokrywa ze stali szlachetnej do
przykrywania urzadzenia

VA 420 000 Listwataczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy réwnej z powierzchnig blatu

VA 420 001 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy réownej z powierzchniag blatu z

pokrywa urzadzenia/listwa wyrownujaca

VA 420 010 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzgdzeniami Vario serii 400 do
zabudowy na blacie

VA 420 011 Listwa taczaca do kombinacji z dalszymi
urzadzeniami Vario serii 400 do
zabudowy na blacie z pokrywa

urzadzenia/listwa wyrownujaca

VA 450 401 Listwa wyréwnujaca 38 cm

Uzywac¢ wytacznie w podany sposo6b. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe uzycie
akcesoriow.
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Obstuga

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym smazeniem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace wskazowki:

1 Urzadzenie i wyposazenie dodatkowe porzadnie
wyczyscic.

2 Urzadzenie ogrzewa¢ przez kilka minut do
uzyskania temperatury 200 °C. Dzigki temu usunie

sie ewentualne nieprzyjemne zapachy i
zanieczyszczenia.

Wtaczanie
Wocisnaé pokretto obstugi "Temperatura" i przekreci¢ w

lewo badz prawo na zadanag temperature miedzy 120 a
240 °C.

Jesli smazenie nie jest konieczne na catej strefie
grzejnej, za pomoca lewego pokretta wybrac¢ tylko
przednia badz tylna jej czesé. Lewe pokretto obstugi
wcisnac i wybra¢ zadang strefe smazenia E lub ﬂ

Pierscien swietlny za pokrettem obstugi miga podczas
nagrzewania sie urzadzenia. Przy osiagnieciu
nastawionej temperatury pierécien swietlny swieci sie
bez przerwy.

Po ogrzaniu powierzchnie do smazenia nattuscic
rownomiernie olejem lub ttuszczem za pomoca topatki
lub odpornego na wysokie temperatury pedzla (np.
silikonowego). Potrawy ktasé bezposrednio - bez
garnka ani patelni - na powierzchnie do smazenia. Do
odwracania potraw uzywaé zatgczonych topatek.

Wytaczanie
Przekreci¢ pokretto na pozycje 0.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojs¢ do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktadaé dopiero, gdy
urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wtacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia nie uzywaé¢ do
utrzymywania ciepta potraw ani do odstawiania naczyn.



Wskaznik ciepta resztkowego

Pierscien swietlny za prawym pokrettem miga po
wytaczeniu tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest za
gorace i nie pozwala na bezpieczne dotykanie.

Poziom utrzymywania w cieple

Na poziomie utrzymywania w cieple mozna po
przyrzadzeniu potraw utrzymywac je w cieple.

Pokretto "Temperatura" ustawi¢ na poziom utrzymywania
w cieple g Lewym pokrettem mozna wybra¢ cata
powierzchnie badz tez tylko przednia lub tylko tylna jej
czesc.

/N

Tabela ustawien

Podane czasy smazenia odnoszg sig¢ do urzadzenia
podgrzanego. Wartosci tabeli ustawien stuza jedynie
jako wartosci wytyczne, poniewaz zaleznie od stanu i
wielkosci potraw niezbedna jest mniejsza lub wieksza
ilos¢ ciepta.

Wytaczanie bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzytkownika
urzadzenie zostato wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa. Kazdy proces grzania jest wytaczany
po 4 godzinach, jesli w tym czasie urzadzenie nie bedzie
obstugiwane. Rowniez po wystapieniu zaniku zasilania
elektrycznego element grzejny pozostaje wytaczony.
Pierscien swietlny za pokrettem obstugi miga.

Po ustawieniu pokretta "Temperatura" na 0 mozna
ponownie korzystaé z urzadzenia.

Potrawa Temperatura

Czas przyrzadzania
potrawy

Uwagi

Mieso i dréb

Steki wotowe, medium (2,5 - 3 cm)
turze 230-240 °C

smazy¢ w temperatu-

Podsmazy¢ w tempera-

smazy¢ 2 min. kazda
strone

np. antrykot, filetsteak, rumsztyk.
Stek jest srednio wysmazony

smazy¢ 6- 11 min. (medium), jesli na wierzch

rze 180 °C wyptywa sok.

Stek z karkowki wieprzowej (2 cm) 210-220 °C 15- 18 min.

Sznycle cielece, panierowane (1,6 cm)  190-200 °C 16 - 20 min. Uzywac wystarczajaca ilos¢
oleju, aby panierka nie stata sie
sucha i przypalita.

Mieso siekanie, wotowe lub wieprzowe 230-240 °C 6 - 8 min. Kawatki migsa dobrze roztozyé,

(800 -900 g) aby sie nie stykaty.

Migso siekane, drob (800 - 900 g) 180-190 °C 10- 12 min.

Mieso mielone (600 g) 230-240 °C 7 - 8 min.

Comber jagniecy, medium (1,5 - 2,5 cm)
turze 200 °C

Smazy¢ w temperatu-

Podsmazy¢ w tempera-

smazy¢ 2 min. kazda
strone

smazy¢ 4 - 6 min.

rze 160 °C
Stek z indyka (1,6 cm) 200-210 °C 8- 15 min.
Pasztet drobiowy (1 cm) 200-210 °C 3 -5 min.

27



Potrawa Temperatura Czas przyrzadzania Uwagi
potrawy

Ryby i owoce morza

Filet rybny (1 cm) 210-220 °C 5-7 min. np. okon, dorsz, panga, plamiak,

(2 cm) 190-200 °C 7-10 min. fladra, zabnica, sola, sandacz.

(25 cm) 180-190 °C 15-17 min.

Stek z tososia (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 min.

(3cm) 160-170 °C 18 - 20 min.

Stek z tunczyka (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 min.

Krewetki (& 30 g) 190-200 °C 4 -5 min.

Matze sw. Jakuba (a 30 g) 190-200 °C 8-12 min.

Warzywa

Oberzyna w plastrach (600 g) 180-190 °C 6 - 8 min. Przed smazeniem oberzyne
posoli¢ i pozostawi¢ na ok.
30 minut. Nastepnie osuszy¢.

Pieczarki w plastrach (600 g) 230-240 °C 10- 12 min.

Marchewki, w stupkach (600 g) 180-190 °C 8-10 min.

Ziemniaki gotowane w plastrach (600 g) 200 -220 °C 7-10 min.

Papryka, w paskach (600 g) 200-210 °C 4 -6 min.

Cukinia w plastrach (600 g) 180-190 °C 8- 10 min.

Cebula lub por w krazkach (600 g) 170-190 °C 5-7 min.

Potrawy jajeczne i stodkie

Jajka sadzone, jajecznica (4 - 6 jaja) 180-190 °C 4 - 6 min. kazda strona

Nalesniki (2 - 6 sztuki) 180-190 °C 1- 2 min. kazda strona

Owoce w plastrach (300 - 400 g) 180-190 °C 5 -7 min. np. ananas, jabtko, mango. Do
smazenia uzywac¢ masto klaro-
wane. Wedtug uznania stodzi¢
cukrem lub miodem.

Banany w ptaszczyku kokosowym 180-190 °C 6 -9 min.

(4 potowki)

Dodatki i pozostate

Ryz, gotowany (500 g) 190-200 °C 5-7 min.

Pestki z pinii (300 g) 160 °C 5-7 min. Czesto obracaé

Makaron ryzowy, gotowany (400 g) 200-220 °C 4 -5 min.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3 -5 min. Czesto obracaé¢

Kostki z butki (grzanki) (100 g) 170 °C 10-12 nin. poczatkowo czesto obracac
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Wskazowki i porady

Produkty do przyrzadzenia naktada¢ dopiero wtedy,
gdy zgasnie wskaznik nagrzewania. Dotyczy to takze
sytuacji przy podwyzszeniu temperatury pomiedzy
przyrzadzaniem dwéch potraw.

Kawatki miesa, drobiu i ryb roztozy¢ na ptasko
topatka na powierzchni do smazenia. Kawatki
odwracac¢ dopiero wtedy, gdy tatwo sie odklejajg od
ptyty, aby nie narusza¢ struktury wtokien. W
przeciwnym wypadku wyptywa z nich wilgo¢, co
spowoduje wysuszenie kawatkow.

Kawatki miesa, drobiu i ryb podczas smazenia nie
powinny sie stykaé, aby nie naciagaty wilgoci.

Miesa nie naktuwaé ani nie nacina¢ przed
smazeniem lub podczas niego, aby zapobiec
wyptywaniu wilgoci.

Miesa, drobiu i ryb nie soli¢ przed smazeniem, aby
nie wyciagaé z nich wody i rozpuszczalnych
sktadnikow odzywczych.

Filet rybny moze zosta¢ przed smazeniem
obtoczony w mace (panierowany). W ten sposob nie
przywiera on tak mocno.

W miare mozliwosci filet rybny obrécic¢ tylko raz.
Smazy¢ najpierw po stronie skorki.

Nalezy uzywac olejow lub ttuszczy, w ktorych mozna
smazy¢ w wysokich temperaturach, np.
rafinowanego oleju roslinnego lub masta
klarowanego.

Powierzchnia do smazenia jest na $rodku bardziej
goraca niz na brzegach. Zwtaszcza wtedy, gdy maja
by¢ jednoczesnie przyrzadzane potrawy
wymagajace réznych czasow gotowania i réznych
temperatur, produkty moga zosta¢ optymalnie
roztozone na ptycie. Nalezy to uwzglednié przy
wyborze iloéci produktow. Podstawowa zasada: im
cienszy jest produkt, tym wyzsza temperatura i tym
krétszy czas gotowania.

Podczas pracy przy uzyciu tylko jednej strefy
grzejnej: nalezy wybraé ustawienie z najwyzszym
zakresem temperatury podanym w tabeli czasu
gotowania lub nastawi¢ o ok. 10 °C wyzej niz w
przypadku przyrzadzania potraw z wykorzystaniem
dwéch stref grzejnych. Nalezy uzy¢ mniej wiecej
potowy podanej ilosci.

Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami
kuchennymi

Teppan Yaki mozna stosowac¢ do przygotowywania
potraw w naczyniach kuchennych. Nadaje sie on do
przygotowywania potraw, ktére nie wymagaja duzego
doptywu ciepta. Potrawy mozna, w razie koniecznosci,
najpierw szybko podgrzac¢ a nastgepnie gotowaé na
Teppan Yaki.

Do topienia, rozmnazania i podgrzewania wystarczy
temperatura ok. 140°C do gotowania ryzu i produktéw
zbozowych w niewielkich ilosciach we wrzatku
temperatura ok. 160-200°C.

Uzywac¢ naczyn do gotowania z pokrywa, odpornych na
dziatanie wysokich temperatur. Naczynie do gotowania
ostroznie umiesci¢ na palniku, aby nie porysowaé przez
nieuwage ramy ze stali szlachetnej. Nalezy pamiegta¢, ze
ten sposob gotowania nie jest energooszczedny, jezeli
naczynie do gotowania bedzie mniejsze niz palnik.

Jesli smazenie nie jest konieczne na catej powierzchni
do smazenia, to za pomoca lewego pokretta wybraé
tylko przednig badz tylna jej czes¢. Dzieki przesuwaniu
naczyn do gotowania mozna wybraé odpowiedniag do
potrzeby temperature.
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Czyszczenie i konserwacija

W tym rozdziale podane sa wskazéwki i rady na temat
optymalnej konserwacji i czyszczenia urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé porazenie pradem.

Nie uzywaé myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas
eksploatacji. Nie dotyka¢ goracych elementéw. Nie
zezwalaé¢ dzieciom na zblizanie sie.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Podczas uzupetniania wody lub naktadania kostek lody
na goraca powierzchnie smazenia rozpryskuja sie onie i
tworza pare wodna. Nie nachylaé sie nad urzadzeniem i
zachowac¢ bezpieczny odstep!

Czyszczenie urzadzenia

Czyscié urzadzenie po kazdym uzyciu, gdy ostygnie.

Przypalone pozostatosci potraw sa trudne do usunigcia.

Wieksze pozostatosci usuwaé za pomoca topatek.

Do czyszczenia rozgrzanego urzadzenia bardziej
przydatne sa kostki lodu niz woda, gdyz nie rozpryskuja
sie i nie powoduja powstawania pary wodne;.

Przed kolejnym uzyciem urzadzenia starannie usuna¢
pozostatosci srodkow czyszczacych.
Czyszczenie ostudzonego urzadzenia

1 Powierzchnie smazenia pola¢ niewielka iloscig
wody (maks. 250 ml) i ptynu do mycia naczyn tak,
aby byta lekko przykryta.

2 Namoczy¢ zabrudzenia.

3 Po odmoczeniu zabrudzen rozpocza¢ czyszczenie.

Czyszczenie miedzy dwoma cyklami smazenia
1 Woytaczy¢ urzadzenie.

2 4 -5 kostek lodu przesuwac¢ za pomoca topatek po
goracej powierzchni smazenia.

3 Odmoczone zabrudzenia usuwaé za pomoca
topatek.

4 Ponownie wtaczy¢ urzadzenie. Poczeka¢ z
uktadaniem produktéw, az urzadzenie ponownie
osiagnie nastawiong temperature.
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Czes¢ urzadze-
nia/Powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Powierzchnia
smazenia

Osady z ttuszczu czy$ci¢ ptynem do mycia
naczyn.

W przypadku silnych zabrudzen uzy¢
naszego srodka do czyszczenia piyt
grzewczych (nr art. 00311499). Dzigki
temu powierzchnia smazenia odzyska
potysk.

Niektdére potrawy moga pozostawia¢ bia-
tawe plamy na powierzchni smazenia.
Usunag¢ plamy za pomoca soku z cytryny
lub octu. Nastepnie doktadnie przetrzeé
wilgotna $ciereczka. Sok z cytryny i ocet
nie moga miec¢ kontaktu z ramka ze stali
nierdzewne;j.

Ramka ze stali nie- Czy$ci¢ miekka, wilgotna sciereczka, i nie-
rdzewnej wielka iloscia ptynu do mycia naczyn.

Pokretta obstugi  Czyscié miekka, wilgotna $ciereczka, i nie-
wielka ilocia ptynu do mycia naczyn;

Sciereczka nie moze by¢ zbyt mokra.

Nie uzywac¢ podanych srodkéw do
czyszczenia

Srodki ostre i szorujace

Srodki zawierajace kwasy (np. ocet, kwas cytrynowy
itp.) nie moga przedosta¢ sie na rame.

Srodki zawierajace chlor lub silne stezenie alkoholu
Spray do czyszczenia piekarnika

Ostre, rysujace gabki, szczotki i myjki do mycia
naczyn

Nowe $ciereczki gabkowe przed uzyciem doktadnie
wyprac.



Usterka, co robic¢?

Czesto mozna samodzielnie usunaé mniej powazne

zaktécenia pracy urzadzenia. Przed skontaktowaniem

sie z serwisem nalezy zwréci¢ uwage na nastepujace

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig

powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane

wskazowki.
wytacznie przez wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Usterka Mozliwa przyczyna Usuwanie zaktécenia

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie $wietlne migaja szybko.

Whytaczenie wytacznikiem bezpieczen-
stwa: Przez 4 godziny badz diuzej nie
uzywano urzadzenia.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wtaczyc.

Brak pradu: w razie przerwy w zasila-
niu pradu urzadzenie pozostaje ze
wzgledu na bezpieczenstwo wyta-
czone.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i ewent.
ponownie wtaczyé.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem:
urzadzenie byto uzywane bardzo diugo
na najwyzszym poziomie gotowania.

Przekreci¢ pokretto obstugi na 0 i pozosta-
wi¢ do ochtodzenia urzadzenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Pierscie-
nie swietlne nie swiecq sie.

Wadliwy montaz

Sprawdzi¢ poprawnosé potaczenia kabla z
pulpitem sterowania. Wtyczka musi zasko-
czyc.

Powierzchnia staje sie wypukta pod-
czas uzytkowania.

Rozciagniecie materiatu podczas
nagrzewania.

Jest to zjawisko normalne.

Narozniki urzadzenia wyginaja sie pod-
czas eksploatacji w gore.

Wskutek wysokiej temperatury metal, z
ktorego wykonana jest ptyta grzejna,
rozszerza sie.

Jest to zjawisko normalne. Po ostygnigciu
materiatu wygiecia nie sa juz widoczne.

Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwiazania, aby unikna¢ niepotrzebnych wizyt naszego

technika.

PL

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
801 191 535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,

wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy podaé numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), aby$my nasz
wykwalifikowany personel mogt Panstwa optymalnie
obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z numerami znalez¢
mozna na dolnej stronie urzadzenia. Aby nie byto
konieczne dtuzsze szukanie, dane urzadzenia i numer

serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis

Prosimy mie¢ na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidtowej obstugi jest
ptatna rowniez w czasie okresu gwarancyjnego.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
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A Onemli glivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz miimkdiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tzere veya bagka birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki talimatlara
uygun sekilde monte edilmelidir.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi durumunda,
cihaz baglantisi yapiilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda cihaz
garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz calisirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre ylkseklikte kullaniimak lizere
tasarlanmigtir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak {izere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biyik cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuiglk ¢gocuklar cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!
Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondiirmeye ¢aligmayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldiriiniz.

Cihaz ¢ok i1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya gok
yakinlarinda saklamayiniz ve kullanmayiniz.
Cihazin igine veya lzerine kesinlikle yanici
cisimler koymayiniz.

Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapagi kapaliyken igeride isi olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapagi
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagdi sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamaldir.

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglant
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.
igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzali bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usuliine aykirn onanimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.
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Hasar nedenleri

Kizartma yiizeyi saglam ve dayanikli olsa da, lGzerinde iyi
bir tavada oldugu gibi, zamanla kullanim izleri belirir.
Ancak bu durum cihazin kullanimini etkilemez.

Dikkat!

- Kizartma ylizeyinde kertik veya gizikler: Kesinlikle
kizartma ylizeyi lizerinde bigakla kesim yapmayin.
Yiyecekleri gevirmek igin teslimat kapsamindaki
spatulayi kullanin. Spatulalarla kizartma yilizeyine
vurmayin.

- Folyolar ve plastikler: Aliminyum folyo ve plastik
pisirme ekipmanlari sicak kizartma yiizeyi lizerinde
erirler. Aliminyum folyodan kaplari kesinlikle
kizartma ylizeyinde isitmayin. Kizartma yiizeyi
Uzerine kesinlikle plastikten Uretilmis veya plastik
kulpu cisimler koymayin.

Dikkat!

Fonksiyon bozuklugu: Cihaz kullanilmadi§i zamanlar
kumanda diigmesini daima sifir konumuna cevirin.
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Cevre koruma

Cihazin ambalajini ¢ikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriinlin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
K tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Egyalarin Kontroli Yonetmeligi''nde
EE belirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu lrilin, geri donligstimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden iretilmigtir. Bu nedenle, {irin,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénilisiimii igin bir toplama
noktasina gotiiriin. Bu toplama noktalarini
bélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
Urlinleri geri kazanima vererek gevrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uriinti atmadan 6nce gocuklarin giivenligi igin
elektrik figini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak galismaz duruma getirin.

Enerji tasarruf onerileri

Teppan Yaki'yi sadece istenilen sicaklia ulasincaya
kadar 1sitin.

Kigik miktarlar kizartmak igin sadece 6n veya arka
pisirme birimini galistirma olanagindan faydalanin.

Orta kisimda kizartmaya devam ederken, kizartma
ylizeyinin kenar kismini kizartilan yiyecekleri sicak
tutmak igin kullanin.



Yeni cihaziniz

Bu sayfalarda size yeni cihaziniz tanitilacak ve
aksesuarlar hakkinda bilgi verilecektir.

Teppan Yaki

Kizartma yiizeyi

Pisirme biriminin secimi

Kumanda diigmesi

/N

Sag kumanda digmesiyle 120 - 240 °C arasi sicaklik ya
da 57 sicak tutma kademesi segilir.

Sol kumanda diigmesiyle pisirme birimleri segilir:

o Her iki pisirme birimi devrede
- Sadece 6n pisirme birimi devrede
- Sadece arka pisirme birimi devrede

Sicaklik ayari

Isikli halkadaki gosterge

Kumanda diigmeleri, farkli gésterge olanaklarina sahip
olan i1sikl halkaya sahiptir. Diger agiklamalar igin bkz.
Bolim "Arizalarin giderilmesi".

Sol Sag Gosterge Anlami
) o) Kapali Cihaz KAPALI
[ ®  Sirekliyanma Cihaz ACIK
[ ) @  Yavas yanip sonme Cihaz ACIK, isiniyor
(0] @  Yavas yanip sbnme Kalan 1si gostergesi
o @  Hizllyanip sénme  Emniyet kapatmast,

elektrik kesilmesi
S @  Sirasiyla hizl yanip Montaj hatasi
sénme

(o) Isikh halka kapali

() Isikh halka yaniyor

3@  lsikh halka yanip séniiyor
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Aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina
dahildir:

Spatula (2) Yemekleri gevirmeye yarar

Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig noktanizdan
siparis edebilirsiniz:

VA 440 010 Paslanmaz gelikten cihaz kapagi

VA 420 000 Yiizeye sifir montajda 400 serisi bagka
Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme ¢itasi

VA 420 001 Cihaz kapagi/Dengeleme citasi ile
ylizeye sifir montajda 400 serisi baska
Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme citasi

VA 420 010 Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme ¢itasi

VA 420 011 Cihaz kapagi/Dengeleme citasi ile
Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon igin

birlestirme citasi

VA 450 401 Esitleme citasi 38 mm

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk
Ustlenmez.
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Kumanda

ilk kullanim dncesi

ilk defa kizartma yapmadan 6nce asagidaki
aciklamalari liitfen dikkate alin:

1 Cihazi ve aksesuarlari iyice temizleyin.

2 Cihazi birkag dakika boyunca 200 °C'de isitin.
Boylece yeni cihazlarda goriilen olasi kokular ve
kirlenmeler giderilir.

Calistirma
Sicaklik kumanda diigmesine basin ve kumanda

diigmesini sola veya saga, 120 - 240 °C arasi istediginiz
sicakliga gevirin.

ST

Isitma alaninin tamamini kullanarak kizartmak

istemiyorsaniz, sol kumanda diigmesiyle sadece 6n veya
arka kismi segebilirsiniz. Sol kumanda diigmesine basin
ve istenilen isitma alani olarak fm veya ™ secimini yapin.

Cihaz 1sindigi siirece sicaklik kumanda digmesinin
arkasindaki isikli halka yanip sdner. Ayarlanan sicakliga
ulasildiginda 1sikli halka siirekli yanar.

Isindiktan sonra spatula veya 1siya dayanikli bir firga
(6rnegin silikon firga) yardimiyla kizartma yilizeyine biraz
sivi veya kati yag siiriin ve diizenli sekilde dagitin.
Yiyecekleri tencere veya tava kullanmadan dogrudan
kizartma ylizeyinin lizerine koyun. Yiyecekleri cevirmek
icin teslimat kapsamindaki spatulalari kullanin.

Kapatma
Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soguduktan sonra kapatiniz. Cihazi
kesinlikle kapagi kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi
sicak tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullaniimamalidir.



Kalan 1s1 gbstergesi

Sag kumanda diigmesinin arkasindaki 1sikli halka, cihaz
kapatildiktan sonra tehlikesiz sekilde dokunabilecek
kadar sogumadigi siirece yanar.

Sicak tutma kademesi

Sicak tutma kademesinde pisirdikten sonra yiyeceklerin
sicak kalmalarini saglayabilirsiniz.

Sicaklik kumanda diigmesini 55’ sicak tutma kademesine
getirin. Sol kumanda digmesiyle ylizeyin tamamini ya da
sadece On veya arka kismini segebilirsiniz.

/N

Emniyet kapatmasi

Cihaz, guvenliginiz igin emniyet kapatmasiyla
donatilmistir. Her 1sitma iglemi, bu siire igerisinde
herhangi bir kumanda gerceklesmezse, 4 saat sonra
kapatilir. Isitici, elektrik kesildikten sonra da kapali kalir.
Sicaklik kumanda diigmesinin arkasindaki i1sikh halka

Ayar tablosu

Ayar tablosundaki degerlerde dnceden isitilmig cihaz
esas alinmistir. Yiyeceklerin tiirli ve durumuna gore daha
¢ok veya daha az i1sI gerektiginden, dederler sadece
kilavuz degerlerdir.

yanip soéner.

Sicaklik kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.
Ardindan cihazi her zamanki gibi galigtirabilirsiniz.

Pisirilecek yiyecek Sicakhk

Pisme siiresi Aciklamalar

Et ve kiimes hayvanlari

Sigir biftek, orta (2,5 -3 cm) 230-240 °C 6n

Her tarafindan 2 dk. 6n Orne@in antrikot, fileto, biftek.

kizartma kizartma yapin Yuzeyden etin suyu ¢iktiginda bif-
180 °C devam 6-11 dk. kizartmaya tek orta derecede kizarmistir.
kizartma devam edin

Domuz biftek (2 cm) 210-220 °C 15-18 dk.

Dana snitzel, pane (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 dk. Pane malzemesinin kurumamasi ve
yanmamasi igin yeterli miktarda yag
kullanin.

Kusbasl, sigir veya domuz (800-900 g) 230-240 °C 6 - 8 dk. Eti iyice dagitin. Etler birbirine deg-

Kusbasl, tavuk (800 - 900 g) 180-190 °C 10- 12 dk. memelidir.

Kiyma (600 g) 230-240 °C 7 -8 dk.

200 °C 6n kizartma
160 °C devam

Kuzu sirti, orta (1,5 - 2,5 cm)

Her tarafindan 2 dk. 6n
kizartma yapin

kizartma 4 - 6 dk. kizartmaya
devam edin
Hindi biftek (1,5 cm) 200-210 °C 8-15 dk.
Tavuk cigeri (1 cm) 200-210 °C 3-5dk.
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Pisirilecek yiyecek Sicaklik Pisme siiresi Aciklamalar

Balik ve deniz iiriinleri

Balik filetosu (1 cm) 210-220 °C 5-7dk. Ornegin levrek, morina baligi, pan-

(2cm) 190 - 200 °C 7-10 dk. g:ﬁ;?'sum;:l?ﬁ’aﬂgfa“g" fener

(2,5 cm) 180-190 °C 15-17 dk.

Som baligi biftegi (2,5 cm) 180-190 °C 15-17 dk.

(3cm) 160-170 °C 18 - 20 dk.

Ton bahg biftegi (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 dk.

Karides (30'ar g) 190-200 °C 4 -5dk.

Bliyuk tarak (30'ar g) 190-200 °C 8-12 dk.

Sebze

Pathcan, dilim halinde (600 g) 180-190 °C 6 - 8 dk. Patlicanlari kizartmadan &nce tuzla-
yin ve yaklasik 30 dakika bekletin.
Ardindan kurulayin.

Mantar, dilim halinde (600 g) 230-240 °C 10-12 dk.

Havug, ince gubuk (600 g) 180-190 °C 8- 10 dk.

Patates, pismis, dilim halinde (600 g) 200-220 °C 7-10 dk.

Biber, dilim halinde (600 g) 200-210 °C 4 -6 dk.

Kabak, dilim halinde (600 g) 180-190 °C 8-10 dk.

Sogdan veya pirasa, halka halinde (600 g) 170-190 °C 5-7dk.

Yumurtali yemekler ve tathlar

Sahanda yumurta, girpilmig yumurta (4- 180-190 °C Her tarafindan 4 - 6 dk.

6 yumurta)

Krep (2 -6 adet) 180-190 °C Her tarafindan 1 - 2 dk.

Meyve dilimleri (300 - 400 g) 180-190 °C 5-7dk. Ornegin ananas, elma, mango.
Kizartmak igin sizdinlmis tereyagi
kullanin. Damak zevkinize gére
seker veya balla tatlandirin.

Hindistan cevizli muz (4 yarim muz) 180-190 °C 6 -9 dk.

Garnitiirler ve digerleri

Piring, pisirilmis (500 g) 190-200 °C 5-7dk.

Dolmalik fistik (300 g) 160 °C 5-7 dk. Sik sik gevirin

Piring makarnasi, pisirilmis (400 g) 200-220 °C 4 -5dk.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5dk. Sik sik gevirin

Beyaz ekmek kiipleri / Kruton (100 g) 170 °C 10-12 dk. Basinda sik sik gevirin
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Oneriler ve pratik bilgiler

Pisirilecek yiyecegi ancak 1sitma gdstergesi
sondiikten sonra koyun. Ayni husus, iki ayri
hazirlama iglemi esnasinda sicakligin yiikseltilmesi
halinde de gecerlidir.

Et, tavuk ve balik pargalarini spatula yardimiyla
kizartma ylizeyine bastirin. Liflerin zarar gérmemesi
icin et parcalarini ancak kizartma yiizeyinden
kolaylikla ¢oziildliklerinde gevirin. Aksi takdirde sivi
disari gikabilir ve pisirilecek gidanin kurumasina
sebep olabilir.

Sularini gekmemeleri igin et, tavuk ve balik
pargalarinin kizartma esnasinda birbiriyle temas
etmemeleri gerekir.

Et suyunun disari gtkmamasi igin pisirme éncesinde

ve esnasinda ete bigak batirmayin veya eti kesmeyin.

Suyunu ve suda ¢oziiliir besin maddelerini
kaybetmemek igin et, tavuk eti ve baligi kizartmadan
once tuzlamayin.

Balik filetolari kizartmadan 6nce una bulanabilir.
Bdylece daha az yapisma gorilir.

Balik filetosunu miimkiin doldukga sadece bir kez
gevirin. ik 6nce deri kismini kizartin.

Sadece Ornegin rafine bitkisel yaglar veya
sizdirilmis tereyagi gibi yiiksek derecelerde
isitilabilir ve kizartmaya uygun olan sivi ve kati
yaglar kullanin.

Kizartma ylizeyinin ortasi kenarlardan daha sicaktir.
Ozellikle farkli pisme siireleri ve sicaklik
gereksinimlerine sahip yiyecekleri ayni anda
pisirirken yiyecekleri en iyi sekilde ylizey lizerine
dagitabilirsiniz. Bu hususu yiyecek miktarini
belirlerken de dikkate alin. Gegerli kural: Pisirilecek
yiyecek ne kadar ince olursa, sicaklik o kadar
yiksek ve pisme siresi o kadar kisa olmahdir.

Tek bir i1sitma alaniyla ¢alisildiginda: Pisme
tablosunda belirtilen sicaklik araliginin en yiiksek
ayarini segin ya da sicakligi her iki 1sitma alaniyla
pisirirken aligkin oldugunuzdan yaklasik 10 °C
yiuksek ayarlayin. Belirtilen miktarin yaklagik olarak
yarisini kullanin.

Teppan Yaki lizerinde pisirme
ekipmaninin kullanimi

Teppan Yaki'yi pisirme ekipmaniyla yemek pisirmek igin
de kullanabilirsiniz. Duslik 1si1 gerektiren pisirme
yontemleri bu amag icin uygundur. Yemekleri pisirme
ylizeyi Uzerinde gerekirse ilk dnce hizl bir sekilde
isitabilir, ardindan Teppan Yaki lizerinde pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Eritmek, buzunu gézmek ve sicak tutmak igin yaklasik
140°C, piring ve tahillari yumusatmak ve kigik
miktarlari istimak igin yaklagik 160-200°C sicaklik
yeterlidir.

Isiya dayanikh ve kapakli pisirme ekipmanlari kullanin.
Pisirme ekipmanini dikkatle sicak ylizey lizerine
yerlestirin ve paslanmaz gelikten gercevenin yanlighkla
cizilmemesine dikkat edin. Pigsirme ekipmani isitilan
ylizeyden daha kiiglik oldugunda bu pisirme yonteminin
enerji agisindan ekonomik bir ydntem olmadigini litfen
unutmayin.

Kizartma alaninin tamamina ihtiyaciniz yoksa, sol
kumanda diigmesiyle sadece 6n veya arka kismi
secgebilirsiniz. Pigsirme ekipmanini kaydirarak sizin
uygulamaniz igin ideal sicakhgi bulabilirsiniz.
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Temizleme ve bakim

Bu bolimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve
temizlenmesi igin dneri ve uyarilar yer almaktadir.

/\ Elektrik carpmasi tehlikesi!

iceri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir. Yiiksek
basingli veya buharl temizleyici kullaniimamalidir.

A Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Cocuklari uzak
tutunuz.

/A Yanma tehlikesi!

Sicak kizartma ylizeyine su veya buz kiipl koyarken
sigrama ve su buhari ¢ikigi olur. Cihazin lizerine
egilmeyiniz. Givenli bir mesafede durunuz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanimdan sonra sogudugunda temizleyiniz.
Yanmis artiklari temizlemek zor olabilir.

Kaba artiklari spatula ile kaziyiniz.

Cihaz sicakken cihazi temizlemek igin su yerine buz
kiipleri kullanmak daha uygundur, bdylece sigrayan sicak
sulardan ve buhardan kurtulmak miimkiindiir.

Sonraki kullanimdan &nce kalan artiklari temizleyicilerle
dikkatlice temizleyiniz.
Sogutulmus cihazin temizlenmesi

1 Biraz sicak suyu (maks. 250 ml) ve deterjani
kizartma ylizeyine dokerek ylizeyi bunlarla
kaplayiniz.

Kirlerin yumusamasini bekleyiniz.
Kirler yumusadiktan sonra temizlige
baslayabilirsiniz.

iki kizartma islemi arasinda ara temizleme

1 Cihazi kapatiniz.

2 4 -5 buzkiplini spatulayla sicak kizartma ylizeyine
itiniz.
Yumusayan kirleri spatula ile temizleyiniz.

Cihazi tekrar aginiz. Yemekleri yerlestirmek igin
cihaz yeniden ayarlanan sicakliga ulagsana kadar
bekleyiniz.
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Cihaz parcasi/
yilizey

Tavsiye edilen temizleme

Kizartma ylizeyi Yagli artiklar deterjanh suyla temizleyiniz.

Zorlu kirler igin ocak temizleyicimizi (iirlin
numarasi 00311499) kullaniniz. Béylece
kizartma yiizeyi parlakhgina yeniden kavu-
sur.

Pisirilen yemege bagl olarak kizartma
ylizeyinde beyaz lekeler kalabilir. Limon
suyu veya sirke ile temizleyiniz. Ardindan
nemli bezle iyice siliniz. Limon suyu veya
sirke, paslanmaz gelik gergeveye temas
etmemelidir.

Paslanmaz gelik
gergeve

Yumusak ve nemli bir bezle ve biraz bula-
sik deterjani ile temizleyiniz.

Kumanda diig- Yumusak ve nemli bir bezle ve biraz bula-
mesi stk deterjani ile temizleyiniz, bezin gok
islak olmamasina dikkat ediniz.

Bu temizleme maddelerini
kullanmayin

Ovucu veya keskin deterjanlar

Asit iceren deterjanlarin (6rnegdin sirke, limon asidi
vs.) gercgeveyle temas etmelerini dnleyin.

Klorlu veya asiri alkol igeren deterjanlar
Firin spreyi

Sert, kaziciyi bulasik siingerleri, firgalar veya ovucu
bezler

Yeni siingerli bezleri kullanmadan dnce iyice yikayin



Ariza halinde ne yapmali?

Meydana gelen arizalari gogu kez kendiniz kolaylkla

giderebilirsiniz. Musteri hizmetlerini aramadan 6nce

asagidaki agiklamalari lutfen dikkate alin.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,

sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza

Olasi sebebi

Co6ziim

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar hizli yanip
soniyor.

Emniyet kapatmasi: 4 saatten uzun bir
slire boyunca kumanda gergekles-
medi.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-
rin, ardindan gerekirse tekrar galigtirin.

Elektrik kesilmesi: Cihaz, elektrik kesil-

dikten sonra giivenlik nedenlerinden
otiirl kapali kalir.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevi-
rin, ardindan gerekirse tekrar galigtirin.

Asiri isinmaya karsi koruyucu tertibat:
Cihaz gok uzun stire en yiiksek kade-
mede caligtirildi.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin
ve cihazin sogumasini bekleyin.

Cihaz isinmiyor. Isikli halkalar yanmiyor.

Montaj hatasi

Kontrol panosuna giden baglanti kablosu-
nun dogru takil oldugunu kontrol edin. Fig
yerine oturmalidr.

Kizartma yiizeyi ¢alisma sirasinda
bombe yapiyor.

Isinma esnasinda malzeme genigler.

Bu normaldir.

Cihazin koseleri galigma sirasinda yukari
dogru hafif kabariyor.

Ocagin metali 1si nedeniyle genlesir.

Bu normaldir. Soguduktan sonra kabarma
goriilmez.
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Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de 6nlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢éziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda liitfen cihazin trlin numarasini (E
No.) ve Uretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
cihazinizin verilerini ve misteri hizmetleri departmaninin
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri ©

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan &tiiri
musteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
c¢agrilmasinin ticrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir igi Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tiketici, 6502 sayih Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- So6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimliddar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, retici ve
ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi igcinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgi
Firma :

BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99
99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery Straf3e 34
81739 Miinchen, Germany

www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



OCAK Gagri Yonetim Merkezi

No GG cnranTi IR

BELGESI

« Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, isgilik ve iretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylkleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge zerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti siiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2- Malin bitin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir siresi en
fazla 30 is gunudr. Bu stire, mala iligkin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglind icerisinde gideriimemesi halinde imalat¢i veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tliketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: sirekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tuketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanlig
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000651290 ru, cs, pl, tr (970519)
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	Опасность возгорания!
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	▯ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...
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	m Důležitá bezpečnostní upozornění
	Pečlivě si přečtěte tento návod. Jedině tak můžete svůj spotřebič správně a bezpečně používat. Návod k použití a návod k montáži uschovejte pro pozdější použití nebo pro dalšího majitele.
	Vestavba spotřebiče se musí provést podle přiloženého montážního návodu.
	Po vybalení spotřebič zkontrolujte. V případě poškození během přepravy spotřebič nezapojujte.
	Spotřebiče bez zástrčky smí zapojovat pouze oprávněný odborník. Pokud je spotřebič nesprávně zapojený, nemáte v případě škody nárok na záruku.
	Tento spotřebič je určený pouze pro použití v domácnosti a v odpovídajícím prostředí domácnosti. Spotřebič používejte pouze k přípravě pokrmů a nápojů. Spotřebič mějte během provozu pod dozorem. Spotřebič používejte pou...
	Tento spotřebič je určen pro použití do maximální výšky nad mořem 2000 metrů.
	Tento spotřebič není určený pro provoz s externím časovým spínačem nebo dálkovým ovládáním.
	Tento spotřebič mohou používat děti starší 8 let a osoby s omezenými fyzickými, senzorickými nebo duševními schopnostmi nebo s nedostatečnými zkušenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby, která je odpovědná za jejich ...
	Děti si nesmí se spotřebičem hrát. Čištění a údržbu nesmí provádět děti. Výjimka: děti starší 15 let a pod dozorem dospělé osoby.
	Dětem mladším než 8 let zabraňte v přístupu ke spotřebiči a přívodnímu kabelu.
	Nebezpečí požáru!
	▯ Horký olej a tuk se rychle vznítí. Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez dozoru. Nikdy nehaste oheň vodou. Vypněte varnou zónu. Plameny opatrně uduste pokličkou, hasicí deskou a podobně.
	▯ Spotřebič je velmi horký, může dojít ke vznícení hořlavých materiálů. Pod spotřebičem ani v jeho bezprostřední blízkosti nikdy neskladujte nebo nepoužívejte hořlavé předměty (např. spreje, čisticí prostředky). Na spotř...

	Nebezpečí popálení!
	▯ Přístupné součásti jsou při provozu horké. Nikdy se nedotýkejte horkých součástí. Udržujte děti mimo dosah spotřebiče.
	▯ Při zavřeném krytu spotřebiče se hromadí horko. Kryt spotřebiče zavírejte, až když je spotřebič vychladlý. Spotřebič nikdy nezapínejte, když je kryt zavřený. Kryt spotřebiče nikdy nepoužívejte k udržování teploty pokrm...

	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	▯ Kontaktem s horkými součástmi spotřebiče může dojít k roztavení kabelové izolace elektrických spotřebičů. Zabraňte kontaktu přívodních kabelů elektrických spotřebičů s horkými součástmi spotřebiče.
	▯ Pokud do spotřebiče pronikne vlhkost, může to způsobit úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte vysokotlaké nebo parní čističe.
	▯ Poškozený spotřebič může způsobit úraz elektrickým proudem. Nikdy nezapínejte vadný spotřebič. Vytáhněte síťovou zástrčku ze zásuvky nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.
	▯ Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy smí provádět pouze námi vyškolený servisní technik. Pokud je spotřebič poškozen, vytáhněte síťovou zástrčku nebo vypněte pojistku v pojistkové skříni. Zavolejte zákaznický servis.

	Příčiny poškození
	Pozor!
	– Škrábance nebo rýhy na pečicí ploše
	– Fólie a plasty
	Porucha
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	Zvláštní příslušenství




	Ovládání
	Před prvním použitím
	Před prvním pečením dodržujte následující pokyny:
	1 Důkladně vyčistěte přístroj a díly příslušenství.
	2 Nechte přístroj několik minut nahřát na 200 °C. Tím se odstraní případný "zápach novoty" a nečistoty.


	Zapnutí
	Vypnutí
	m Nebezpečí popálení!

	Indikátor zbytkového tepla
	Stupeň udržování teploty
	Bezpečnostní vypnutí

	Tabulka nastavení
	Tipy a triky
	Používání Teppan Yaki s nádobím
	Ošetřování a čištění
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!
	m Nebezpečí popálení!
	m Nebezpečí popálení!
	Čistění spotřebiče
	Čištění vychladlého spotřebiče
	1 Na pečicí plochu dejte trochu teplé vody (max. 250 ml) a mycího prostředku tak, aby byla mírně pokrytá.
	2 Nechte nečistoty odmočit.
	3 Po uvolnění nečistot začněte s čištěním.

	Čištění mezi dvojím pečením
	1 Vypněte spotřebič.
	2 Pomocí stěrky přejeďte přes horkou pečicí plochu 4–5 kostkami ledu.
	3 Uvolněné nečistoty odstraňte stěrkou.
	4 Spotřebič znovu zapněte. Pokrm dejte na gril až poté, co spotřebič znovu dosáhne nastavenou teplotu.


	Nepoužívejte tyto čisticí prostředky
	Co dělat v případě poruchy?
	m Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!


	Zákaznický servisZákaznický servis
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách

	Spis treściInstrukcja obsługi
	Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa 23
	Ochrona środowiska 24
	Twoje nowe urządzenie 25
	Obsługa 26
	Tabela ustawień 27
	Wskazówki i porady 29
	Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami kuchennymi 29
	Czyszczenie i konserwacja 30
	Usterka, co robić? 31
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie powinno być zamontowane zgodnie z załączonymi instrukcjami montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 15 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	▯ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	▯ Urządzenie może być bardzo gorące, łatwopalne materiały mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać pod urządzeniem ani w bezpośrednim sąsiedztwie oraz nie używać w pobliżu urządzenia łatwopalnych przedmiotów i substancji (np. spr...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	▯ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	▯ Jeśli urządzenie jest przykryte pokrywą, może dojść do przegrzania urządzenia. Pokrywę nakładać dopiero, gdy urządzenie ostygnie. Nigdy nie włączać urządzenia przykrytego pokrywą. Pokrywy urządzenia nie używać do utrzymywania c...

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	– Zarysowania bądź karby na powierzchni do smażenia
	– Folie i tworzywa sztuczne
	Zakłócenie działania
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	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Porady w celu oszczędności energii
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	Obsługa
	Przed pierwszym użyciem
	Przed pierwszym smażeniem należy zwrócić uwagę na następujące wskazówki:
	1 Urządzenie i wyposażenie dodatkowe porządnie wyczyścić.
	2 Urządzenie ogrzewać przez kilka minut do uzyskania temperatury 200 °C. Dzięki temu usunie się ewentualne nieprzyjemne zapachy i zanieczyszczenia.


	Włączanie
	Wyłączanie
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Wskaźnik ciepła resztkowego
	Poziom utrzymywania w cieple
	Wyłączanie bezpieczeństwa

	Tabela ustawień
	Wskazówki i porady
	Stosowanie Teppan Yaki z naczyniami kuchennymi
	Czyszczenie i konserwacja
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Czyszczenie urządzenia
	Czyszczenie ostudzonego urządzenia
	1 Powierzchnię smażenia polać niewielką ilością wody (maks. 250 ml) i płynu do mycia naczyń tak, aby była lekko przykryta.
	2 Namoczyć zabrudzenia.
	3 Po odmoczeniu zabrudzeń rozpocząć czyszczenie.

	Czyszczenie między dwoma cyklami smażenia
	1 Wyłączyć urządzenie.
	2 4 - 5 kostek lodu przesuwać za pomocą łopatek po gorącej powierzchni smażenia.
	3 Odmoczone zabrudzenia usuwać za pomocą łopatek.
	4 Ponownie włączyć urządzenie. Poczekać z układaniem produktów, aż urządzenie ponownie osiągnie nastawioną temperaturę.


	Nie używać podanych środków do czyszczenia
	Usterka, co robić?
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	– Kızartma yüzeyinde kertik veya çizikler
	– Folyolar ve plastikler
	Fonksiyon bozukluğu


	Çevre koruma
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması
	Enerji tasarruf önerileri
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	Kumanda
	İlk kullanım öncesi
	İlk defa kızartma yapmadan önce aşağıdaki açıklamaları lütfen dikkate alın:
	1 Cihazı ve aksesuarları iyice temizleyin.
	2 Cihazı birkaç dakika boyunca 200 °C'de ısıtın. Böylece yeni cihazlarda görülen olası kokular ve kirlenmeler giderilir.


	Çalıştırma
	Kapatma
	m Yanma tehlikesi!

	Kalan ısı göstergesi
	Sıcak tutma kademesi
	Emniyet kapatması

	Ayar tablosu
	Öneriler ve pratik bilgiler
	Teppan Yaki üzerinde pişirme ekipmanının kullanımı
	Temizleme ve bakım
	m Elektrik çarpması tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	Cihazın temizlenmesi
	Soğutulmuş cihazın temizlenmesi
	1 Biraz sıcak suyu (maks. 250 ml) ve deterjanı kızartma yüzeyine dökerek yüzeyi bunlarla kaplayınız.
	2 Kirlerin yumuşamasını bekleyiniz.
	3 Kirler yumuşadıktan sonra temizliğe başlayabilirsiniz.

	İki kızartma işlemi arasında ara temizleme
	1 Cihazı kapatınız.
	2 4 - 5 buz küpünü spatulayla sıcak kızartma yüzeyine itiniz.
	3 Yumuşayan kirleri spatula ile temizleyiniz.
	4 Cihazı tekrar açınız. Yemekleri yerleştirmek için cihaz yeniden ayarlanan sıcaklığa ulaşana kadar bekleyiniz.


	Bu temizleme maddelerini kullanmayın
	Arıza halinde ne yapmalı?
	m Elektrik çarpma tehlikesi!
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	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları
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