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/\ Turvallisuutta koskevia vihjeita

Ennen kayttoonottoa

Laitteen kayttéturvallisuus on taattu
vain, jos laite on asennettu paikalleen
asennusohjeiden mukaisesti.
Asentaja on vastuussa siitd, etté laite
toimii paikalleen asennettuna
virheettOmasti.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu
sdhkoasentaja. Asennettaessa taytyy
noudattaa voimassa olevia
sdhkomaarayksia ja
rakennussaadoksia.

Ennen kuin laite otetaan ensimmaista
kertaa kdytt6on on kayttdohje
luettava tarkoin kannesta kanteen.
Siten varmistetaan laitteen turvallinen
Ja tarkoituksenmukainen kaytto.
Séilyta kaytto- ja asennusohjeet
huolellisesti.

Jos laite on rikki, sitd el saa kayttaa.

Kayttoalue

Laite on tarkoitettu kaytettévéksi vain
kotitalouksissa. Kayta laitetta vain
ruuan valmistukseen. Laitetta el voi
kayttad esim. huoneen
lammittadmiseen.

Ala anna lasten leikkii laitteella.

Laitetta ei saa kayttaa sellaiset

henkil6t tai alaikéiset lapset,

— Jotka eivat fyysisilté tai henkisilta
kyvyiltdan siihen pysty,

— tai joilla el ole riittavasti tietoa ja
kokemusta laitteen turvalliseen
kayttoon.



Turvallisuus leivottaessa

Varo polttamasta itseasi! Varo
koskemasta uunin kuumentaviin osiin
tai uunin sisépintoihin. Al paasta
lapsia uunin l&heisyyteen.

Huomioi palovaaral! Ali ssilyti
uunissa mitaan syttyvia tarvikkeita.
Kéyton ajaksi el uuniin saa jattaa
muita kun sen kertaiseen kaytté6n
tarvittavia tarvikkeita.

Ole varovainen kayttdessasi ruuan
valmistukseen alkoholipitoisia juomia
(esim. rommia, konjakkia, viineja).
Alkoholi héyrystyy korkeissa
lampatiloissa. Epésuotuisissa
olosuhteissa alkoholihdyry voi syttya
palamaan.

Huomioi palovaara! Ylikuumennut
Olly ja rasva syttyy helposti. Poista
ennen seuraavaa kayttoa suuret 6ljy-
Ja rasvatahrat.

Varo! Kéyton aikana voi uunista
karata kuumaa hoyrya. Ala kosketa
ilmanvaihtoaukkoihin.

Varo! Uunin luukkua avattaesa voi
padsta karkaamaan kuumaa hoyrya.

Varo polttamasta itseasi! Luukun
sisdseind kuumenee kdytdssa. Ole
varovainen luukkua avatessasi.
Avattu luukku voi heilahtaa yl6s.

Varo jattamasta sdhkolaitteiden
litosjohtoja uunin kuuman luukun
valiin. Johtojen eristeet voivat sulaa.
Oikosulun vaaral!

Pyrolyysi (itsepuhdistus)

Huomioi palovaara! Ruuanrippeet,
rasva tai paistista valuva neste voivat
syttya pyrolyysin aikana palamaan.
Poista karkeat liat ennen kuin
kdynnistat pyrolyysin.

Laitteen vioittuessa

Jos laite on vioittunut, katkaise virta
sulakkeesta. Ota yhteys huoltoon.

Véaarin suoritetut korjaukset voivat
aiheuttaa vaaratilanteita. Korjaukset
saa suorittaa vain kouluttamamme
huoltoteknikko.



Ensimmainen kayttoonotto

Poista laitteen pakkausmateriaalit ja toimita ne niille
tarkoitettuihin jatesailidihin. Huomioi, etté laitteen
lisatarvikkeet on pakattu kartongin pohjalle. Ala
anna pakkausmateriaaleja lasten késiin.

Tarkista tdméan jalkeen, ettd laite ei ole
kuljetuksessa pédssyt vaurioitumaan. Vaurioitunutta
laitetta ei saa liittda sédhkoverkkoon.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sdhkdasentaja.

Huoltotakuu ei ole voimassa mikali sahkdliitokset on
suoritettu vaarin. Huomioi mukana tulleet
asennusohjeet.

Puhdista laite huolellisesti ennen ensimmaista
kayttoonottoa. Siten poistuvat mahdolliset hajut ja
epdpuhtaudet.

Laite vastaa tyyppimerkinnéltddn EU:n
E séhko- ja elektroniikkalaiteromusta
antamaa direktiivia 2002/96/EY (waste
B clectrical and electronic equipment -
WEEE). Direktiivi antaa puitemaarédykset koko EU-
aluetta koskevalle laiteromun keréykselle,
kasittelylle ja hydodyntamiselle.

Valta laitteen ja kaapistojen
vaurioitumista

Uuni

Hedelmistd, esim. sitruunoista ja luumuista valuva
happopitoinen neste on puhdistettava uunista
jokaisen kaytdn jalkeen. Happo voi aiheuttaa ldiskid
uunin emalipintoihin!

Al4 koskaan kaada vettd suoraan kuumaan uuniin.
Emalipinta voi vaurioitua.

Ali tyonni paistinpeltia koskaan suoraan uunin
pohjalevyn paille. Ala myoskaan aseta
keittoastioita esim. paistipataa koskaan suoraan
uunin pohjalevyn péaille. Al4 peitd uunin sisipohjaa
alumiinifoliolla. Se aiheuttaa kuumuuden
kasautumista ja emali voi vaurioitua.

Uunin ilmanvaihtorakoa ei saa peittaa.

Uunin luukun tiivisteitd ei saa irrottaa. Jos luukun
tilviste vioittuu, on se vaihdettava uuteen.

Kypsytystilan takaseindssé on paistipadan ja
paistokiven lampdvastuksien pistorasia
(erityislisatarvike). Jata pistorasian suojus
normaalikdytdsséa pistorasian suojaksi.

Vieressa olevat kaapistot

Hoyryttdmisen jalkeen on uunin luukkua pidettéava
kiinni, kunnes uuni on jadhtynyt. Luukkua ei saa
pitdd puoliavoimena, viereiset keittidkalusteet voivat
vahingoittua. Jadhdytin kay vield hetken aikaa ja
kytkeytyy sitten automaattisesti pois paalta



Tama on uusi leivinuunisi

Uuni

Ylemman ja alemman leivinuunin
kaytto vastaa toisiaan.

Vartaan ja paistolampd&mittarin
kayttd on mahdollista vain
alemmassa uunissa.

Kayttotapa sdastogrillaus
on mahdollista vain
ylemmassaé leivinuunissa,
paistipatatoiminto vain
alemmassa leivinuunissa.

Alemman leivinuunin
kayttopaneeli

—

Ylemman leivinuunin
kayttopaneeli

Luukun tiiviste

lImanvaihtorako

Lampovastuksen BA 058
pistorasia

Varraskaytto

Paistinlampomittarin
pistorasia



Naytto ja kayttopaneeli

Naytto

Nappadimet

Nayton yldosaan ilmestyy
nayttorivi tai kdynnistetty
menu. Alaosaan ilmestyvat
eri sddtoparametrit.

Toiminnonvalitsin

Vasemmanpuoleisella
valitsimella voit valita sen
kayttotavan, jolla haluat
ruuan valmistaa tai
pyrolyysitoiminnon.
Valitsinta voi kiertda
oikealle tai vasemmalle.

Nappaimet

Nayton oikealla ja
vasemmalla puolella olevat
ndppdimet aktivoidaan
koskettamalla. Sdadosta
riippuen on ndppaimilla eri
varaus. Ndppéadimen
vieresséa oleva symboli
ilmoittaa, mika varaus
nappdimelld kulloinkin on.

GAGGENAUV

Lampdtilanvalitsin

Lampdotilaksi voi valita 50 -
300 °C tai pyrolyysin.
Valitsinta voi kiertaa
oikealle tai vasemmalle.
Kun kierrat
lampdotilanvalitsinta yhden
pykélan verran oikealle,
syttyy uunin sisdvalo

Jos lampdtila on sdadetty
alle 70 °C:teen, pysyy
uunin sisdvalo
poiskytkettyna.

Symboli  N&ppainten toiminto
> Oikealle siirtyminen
< Vasemmalle siirtyminen
S Séadettyjen arvojen hyvdksyminen / kdynnistdminen
C Purkaminen
+ Arvojen korottaminen
- Arvojen alentaminen
O Ajastinmenun kdynnistdminen
Ve Perussiitdjen menun kdynnistdminen
P Varras
i Lisdinformaation avaaminen
2 Lapsilukon paillekytkentd
Iz Lapsilukon purkaminen
Pitkdaika-ajastin
n Ajanottokellon pysayttdminen
4 Ajanottokellon kdynnistdminen



Lisatarvikkeet
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Laitteen toimitukseen kuuluu seuraavat
lisatarvikkeet:

® Grilliparila kakkuvuokia, paisteja, grillipaloja ja
kypsytysastioita varten
Tyonna ritild uuniin aina siten, etté ritilan
poikittainen kaksoisséle tulee eteen.

® Paistinpelti kakkuja, pikkuleipid ja puolikypsia
leivonnaisia varten

® Girillipannu paisteja varten tai
rasvankoontiastiaksi

® Paistinlampomittari

® Varras ja kiinnitysteline

Lisdksi voi seuraavia erityislisatarvikkeita tilata:

® Paistokivi ja sen kiinnitysparila seka pizzalapio
pizzoja ja leipid varten
Tarvitset lisdksi lampovastuksen paistokived
varten.

® Paistokiven ja valualumiinisen paistopadan
[ampodvastus

® Ulosvedettidva laatikko (valurautakehys ja
kokonaan ulosvedettavat
teleskooppikannattimet)

® Valualumiininen paistopata (kaytto vain yhdessa
uunin ulosvedettavan laatikon kanssa)



Kayttotavat

Naytto Kéayttotapa Kéayttd

= 165" Kiertoilma Kakut, pikkuleivéat ja voitaikina useammalla tasolla.

5

= 1B5e Eko Energiaa sdastiva kiertoilmakaytto kakuille,

* (uunin sisévalo ei pala) pikkuleiville ja laatikkoruokia varten.

= B5e Kiertoilma ja 1/3 alalampo Lisdlampdna alennettu [&mpo alhaalta.

%

= « lertoilma ja alalampo Isakuumuutta alhaalta kostellle kakuille, esim.
65 Ki ilma ja alalampd Lisak Ihaalta k ille kakuill i

¥ hedelmipiirakoille.

< 170 Alalampd Jalkipaistamiseen, esim. kosteat hedelmépiirakat,

umpiointi, vesihauteet.

< 170 1/3 ylalampd ja alalampd Alalampd ja alennettu ylalampd.

= 70 Ylalampé ja alalampd Vuokakakut tai pelilld kypsennettédvat kakut,
laatikkoruuat, paistit.

= 70 Yla- ja 1/3 alalampé Ylalampo ja alennettu alalampd.

= 70 Ylalampd Ylh&aaltapain tuleva kohdistettu lampo esim.
hedelméapiirakoiden kuorrutus munavaahdolla.

= « Grillaus ja kiertoilma Lihan, linnun lihan ja kokonaisen kalan jokapuolelta
190 ) :

¥ tapahtuva tasainen kuumentaminen.

=200 Grillaus Ohuitten lihanpalojen, makkaroiden tai kalapalojen

grillaus, kuorruttaminen tai gratinointi.

R Séaastogrillaus Vain grillivastuksen keskikohta kuumennetaan.
(vain ylempi leivinuuni) Energiaa sdastéava tapa grillata pienid maaria.
= 220 Paistipatatoiminto Kuumennettava paistipata suurille maarille lihaa,

(vain alemmassa leivinuunissa laatikot tai joulukalkkuna.
ja vain erityislisatarvikkeilla)

= 300 Paistokivitoiminto Kuumennettavalla paistokivelld paistuu rapea pizza,
(vain erityislisdtarvikkeilla)  leipd tai sdmpylét kuin kiviuunissa.

= 38 Kéaymistoiminto Hiivataikinan nostattaminen, optimaali lampd&tila 38 °C.
=2
= 45 Pakasteiden sulattaminen Elintarvikkeiden tasainen ja helldvarainen sulattaminen
EA ; i or.

pakasteista riippuen 40 - 60 °C:ssa.a.

80" Lampimanépitdminen Ruokien [dmpiménédpitdminen,
posliiniastioiden esikuumentaminen.

(g

485+ Pyrolyysi Automaattinen itsepuhdistus.
o2

10



Ensimmaiset saadot verkkoliitannan
jalkeen

Sen jalkeen kun uuni on liitetty séhkoéverkkoon,
ilmestyy ndytto6n menu "Ensimmainen sdato”.
S&ada talloin

Aikayksikkd,
Kieli,
Kellonaika,
Paivamaara
ja haluamasi lampd&tilayksikkd.
Vihje
Menu "Ensimmaiset sdddot” ilmestyy nédyttdon vain

ensimméisen sdddon yhteydessaé tai jos laite on ollut
useamman pdivan ilman sahkoa.

Kohdasta Perussdddét voit lukea ohjeet
perussditdjen muuttamiseen.

Aikayksikon valinta

1 Aikayksikdn toiminto ndkyy menussa.
Nayttéon ilmestyy kaksi mahdollisuutta AM/PM
ja 24 h. Esisdaté on 24 h.

2 Halutessasi voit muuttaa aikayksikon
keskimmaiselld nappaimelld .

Kielen saato

1 Valitse menundppéimelld > kielitoiminto.
Nayttoon ilmestyy ndyton teksteissd
kaytettavissa olevat kielet. Esisdadon kieli on
saksa.

2 Jos haluat valita jonkun muun kielen, valitse
haluamasi kieli ndppaimilla A tai V tai valitse
optio "ei tekstindyttoa”.

Kellonajan saato

1 Valitse menunéppéiimelld > kellonajan toiminto
O.

2 S3ids nappdimilld + / = oikea kellonaika.

Tunneista minuutteihin voit siirtyd alhaalla oikealla
olevalla nuolindppiimellsd >.

11
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Paivamaaran saato
1 Valitse menunippéimelld > paivimairin

toiminto .

2 Sydtd nappaimilla + / = piiva, kuukausi ja
VUOSi.

Paivasta kuukauteen ja vuoteen voit siirtyd alhaalla
oikealla olevalla nuolindppéimelld >.

Lampétilayksikko °C tai °F

1 Valitse menundppéimelld > ldmpétilayksikdn
toiminto . Esis&4ténd on °C.

2 Halutessasi voit muuttaa lampé&tilayksikdn
keskimmaiselld nappaimells <.

Menusta poistuminen ja saatdjen
tallentaminen

Kosketa nippéintd ©. Menu sulkeutuu. Kaikki
s8adot tallentuvat.

Uuni on nyt stand-by-moodissa. Stand-by-naytto
ilmestyy nakyviin.



Leivinuunin aktivointi

Stand-by

Uuni on stand-by-moodissa, mikéli ei ole sdéddetty
mitddn toimintoa tai lapsilukko on paallekytkettyna.

GA%ENAU Nappéimet eivdt ole varattu. Naytdssa ei pala valo.
Vihjeita:

133[] Stand-by-moodukseen voi sdatéda eri nayttoja.
Toimitettaessa on esisdddettynd GAGGENAU-logo
ja kellonaika. Mikali haluat muuttaa tdméan sdadon,

lue ohjeet kohdasta Perussdadot.

Vihje:

Nayton sddstadmiseksi sammuu stand-by-mooduksen
teksti GAGGENAU kello 23.00 ja 6.00 véliseksi
ajaksi.

Vihje:

Nayton kontrastit ovat riippuvaisia vertikaalisesta
nakékulmasta. Voit muuttaa kontrasteja saatamalla
ne perussédadoistd uudelleen.

Leivinuunin aktivointi

Stand-by-moodista voi poistua toimimalla
seuraavasti

® koskettamalla jotain ndppainta,

® avaamalla tai sulkemalla uunin luukun,
® kiertamalla lampétilanvalitsinta,

® tai kiertdmélld toiminnanvalitsinta.

Nyt voit sdatda haluamasi toiminnon. Toimi téll6in
alla olevien ohjeiden mukaisesti.

Vihje:

Stand-by ilmestyy uudelleen nayttoon, mikéli et

uunin aktivoinnin jélkeen tehnyt mitdan saatoa.
Naytdstd sammuu valo.

13
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Leivinuunin saato

Kaikki leivinuunin paatoiminnot voi helposti valita
kierrettéavista valitsimista.

Aina oikeanpuoleisella valitsimella voit sd&tda
[ampé&tilan. Kun kierrdt lampétilanvalitsinta yhden
pykalan verran oikealle, syttyy uunin sisévalo.

Lampdatilaksi voi valita 50 - 300 °C.

Poikkeuksia:

Kayttotapa kdymistoiminto 30-50°C
sulattaminen 40 - 60 °C
[Ampim&ndpitdminen 50-120°C
Paistipatatoiminto 50 - 220 °C

Aina vasemmanpuoleisella valitsimella voit saataa
kayttotavan. Ylin asento on hdyryttdminen.

Lampétilan ja kadyttotavan saato

1 Aseta lampdtilanvalitsin haluamallesi
[ampdtilalle.
Lampotila ja kayttotapa ilmestyy ndyttéon.Uunin
sisdvalo syttyy.

Mikali haluat jonkin muun kayttétavan:

2 Kierrd toiminnonvalitsinta, kunnes ndytt66n
ilmestyy haluamasi kayttotapa.

Kuumentamissymboli == palaa, kunnes on
saavutettu haluttu lampétila. Jalkikuumennettaessa
se ilmestyy taas nakyviin.

Kun valittu ldampé&tila on saavutettu, soi merkkidani.
Merkkidédnen voi kytked pois painamalla jotain
néppaintd.

Vihje: Kuumentamisen merkkiddnen voi aktivoida
uudestaan perussdddoista.

Voit muuttaa milloin tahansa lampdétilaa tai
kayttotavan.

Kun ruoka on kypsennetty, kytke uuni pois péalta
lampédtilanvalitsimesta. Uunin sisdvalo sammuu.
Stand-by-naytto ilmestyy néakyviin.

Sen hetkisen lampétilan
tarkistaminen

Kun painat ndpp4intd Info i, ilmestyy uunin sen
hetkinen [ampd&tila muutamiksi sekunneiksi ndyttoon.
Painamalla ndppéintd © palaat takaisin
standardindyttdon.

Vihje:
Pitemman kayton aikana ovat lampéotilanvaihtelut
aivan normaaleja.
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Ylemman ja alemman leivinuunin
saadot
Ylemman ja alemman leivinuunin kayttd vastaa

toisiaan. Molemmat leivinuunit eroavat
varustuksiltaan toisistaan.

® Vartaan ja paistoldmpomittarin kdyttd on
mahdollista vain alemmassa uunissa.

® Kayttdtapa sdastogrillaus on mahdollista vain
ylemmassa leivinuunissa, paistipatatoiminto
vain alemmassa leivinuunissa.

® Pyrolyysi ei ole mahdollista samanaikaisesti
molemmissa uuneissa.

® Jos toisessa kaksoisuunissa on menossa
pyrolyyttinen puhdistus ei toisen uunin kéyttd
ole mahdollista.

Naytto

Mikali vain yksi uuni on kédytossa, on nédytdssa
luettavissa sdddetty l1ampdtila ja kayttotapa.
Symbolista & tai w ndkyy, onko ylempi vai alempi
leivinuuni kaytossa.

Mikéali molemmat leivinuunit ovat kadytdssa, voi
naytosta lukea erikseen molempien leivinuunien
saadot. Nappaimista ™ tai m voit siirtyd yksittdisen
leivinuunin ndytt6on, esim. sdatdaksesi paistoajan
tai tarkistaaksesi kypsytystilan sen hetkisen
[ampdotilan. Lyhyen ajan kuluttua ilmestyy ndytt66n
taas molempien leivinuunien néytto.

Jos kierréat toisen leivinuunin jotain vdanninta,
ilmestyy ndytt6on tdmaéan leivinuunin néyttd. Lyhyen
ajan kuluttua ilmestyy ndytto6n taas molempien
leivinuunien nayttd. Tai voit koskettaa ndppéinti @
palataksesi takaisin molempien leivinuunien
nayttdéon.

15
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Paistinlampomittari

Paistinlampomittari mahdollistaa tarkan, tasaisen
kypsentamisen.

Paistinlampomittarilla voidaan mitata
kypsennettdvan ruuan lampédtila sisélta
kypsennyksen aikana. Lampé&tilaksi voidaan valita
[Ampdtila 1 °C - 99 °C:een vililta.

Tyonna paistinlampomittari keskelle kypsennettavaa
ruokaa, paksumpaan kohtaan. Se ei saa kuitenkaan
koskettaa luuta tai kypsennysastiaa eika sitd saa
tyontda rasvaan tai erittdin rasvaiseen kohtaan.

Linnun lihan ollessa kyseessé ei mittauskarkia saa
tyontda keskelle, onttoon kohtaan, vaan vatsan ja
reiden véliin.

Kun paistinlampomittari tydnnetédn pistorasiaan,
ilimestyy ndytté6n symboli #.

Sen hetkinen paistinlampdétila ndkyy ylemmaésta
pienestd naytosta.

Paistinlampomittarin kdyttd mahdollista vain
alemmassa leivinuunissa.

Paistinlampaotilan ohjelmointi

Voit ohjelmoida kypsennettéville ruualle haluamasi
paistinlampatilan. Laite kytkeytyy pois paalta, kun
ruoka on saavuttanut ohjelmoidun paistinlampétilan.

1 Esikuumenna uuni haluamallesi teholle.

2 Tyonna paistolampomittari kypsennettavaan
ruokaan.

3 Tyonna kypsennettdva ruoka uuniin. Liita
paistolampdmittari pistorasiaan. A Varo
polttamasta itsedsi tyontaessasi pistoketta
uunissa olevaan pistorasiaan!

4 S3iada nappiimelld +/ = haluamasi
paistolampdtila.

Isossa ndytossa nakyy ohjelmoitu lampétila,
pienessé ndytdssd sen hetkinen paistinlampdétila.

Kun painat ndppdintd Info i, ilmestyy kypsytystilan
sen hetkinen lampdotila muutamiksi sekunneiksi
ndyttdoon ja sen yldpuolelle senhetkinen mitattu
paistinlampétila. Painamalla ndppéintd O palaat
takaisin standardindyttoon.

Kun on saavutettu ohjelmoitu paistinlampétila, soi
merkkidani. Laite ei endd kuumenna.

Kytke paistinlampdmittari pois p&élta ja avaa uunin
luukku. Ota paistinlampOmittari ensin pois uunista ja
vasta sen jdlkeen kypsennetty ruoka.

A Varo polttamasta itsedsi! Kiyta
patahansikkaita, koska paistinlampdmittari
kuumenee uunissa.



Vihjeita
Jos haluat keskeyttda toiminnon, veda
paistinlampd&mittari irti pistorasiasta.

Jos paistinlampdmittari ja pddttymisaika on
yhtdaikaa ohjelmoituna, kytkee se ohjelmointi uunin
pois péaltd, jonka sdddetty arvo ensin tulee
saavutetuksi.

Kéayta vain toimitukseen kuuluvaa alkuperdista
paistinlampdmittaria. Paistinlampdmittarin voi tilata
myOdhemmin lisédtarvikkeena.

Paistinlampdmittaria voi kayttda vain uunin ollessa
sdéddettynd maks. 250 °C:seen.

Ota paistinlampdmittari pois uunista, jos se ei ole
kaytossa.

Ota paistinlampomittari pois uunista pyrolyysin
ajaksi.

Puhdistus

Hankaa paistinlampomittari puhtaaksi vain kosteaa
riepua kayttden. Sitd ei voi pesta
astianpesukoneessa.

Ohjearvot paistinlampaétila

Naudanliha
Roastbeef /paahtopaisti /entrecote
erittéin raaka 45-47 °C
raaka 50-52 °C
medium 58-60 °C
lapikypsa 70-75 °C
Héaranpaisti 80-85 °C
Porsaanliha
Porsaanpaisti 72-80 °C
Porsaanselidke medium 65-70 °C
lapikypsa 75 °C
Jauhelihapihvi 85 °C
Porsaanfilee 65-70 °C
Vasikanliha
Vasikanfilee raaka 50-52 °C
medium 58-60 °C
lapikypsa 70-75 °C
Vasikanpaisti lapikypsa 75-80 °C
Taytetty vasikanrintapala 75-80 °C
Vasikanseldke medium 58-60 °C
lapikypsa 65-70 °C
Riista
Metsikauriin seldke 60-70 °C
Metsékauriin potka 70-75 °C
Saksanhirven selédkepihvi 65-70 °C
Janiksenselka 65-70 °C
Linnun liha
Broileri 85 °C
Helmikana 75-80 °C
Hanhi, kalkkuna, ankka 80-85 °C
Ankanrinta medium 55-60 °C
lapikypsa 70-80 °C
Strutsinpihvi 60-65 °C
Karitsa
Karitsan potka medium 60-65 °C
lapikypsa 70-80 °C
Karitsanseldke medium 55-60 °C
lapikypsa 65-75 °C
Lammas
Lampaanpotka medium 70-75 °C
lapikypsa 80-85 °C
Lampaansekale medium 70-75 °C
lapikypsa 80 °C
Kala
Filee 62-65 °C
Kokonaisena 65 °C
Liemi 62-65 °C
Muut
Leipa 90 °C
Pasteija 72-75 °C
Liemi 60-70 °C
Foie gras 45 °C
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Varras

Vartaassa voit kypsentéda hyvin erityisesti suuria
paisteja ja linnun lihaa. Liha tulee joka puolelta
rapeaksi ja kauniin ruskeaksi.

Voit kdyttda varrasta kaikilla kdyttdtavoilla. Parhaat
kypsytystulokset saa kayttdtavoilla grillaus tai
ylalampo.

Vartaan kaytté mahdollista vain alemmassa
leivinuunissa.

Esivalmistelut

1 Pistd molemmat kiinnityssangat grillivannan
holkkeihin. Kayttolaite on vasemmalla.

2 Pistd oikeanpuoleinen kiinnike vartaaseen ja
ruuvaa se kiinni.

3 Tyonna kypsennettava ruoka keskelle varrasta.
Lihassa olevat ulkonevat osat (kuten esim.
siivet) tulee sitoa kiinni, jotta ne eivat paase
koskettamaan grillivastusta.

4 Pistd vasemmanpuoleinen kiinnike vartaaseen ja
ruuvaa se kiinni.

5 Aseta varras kiinnityssankojen paalle.
Tyonnéa nelikanta kayttolaitteeseen siten, ettd se
lukkiutuu.

6 Tyonna grillivanna ja varras uunin alimmalle
tasolle.
Kayttolaitteen taytyy lukiuttua uunin
takaseindssa olevaan aukkoon.

Vartaan paallekytkenta
1 Sé&ada haluamasi lampétila ja kdyttotapa.

2 Kosketa niappéinta #° kunnes lampétilanndytén
viereen ilmestyy symboli *. Varras on nyt
paallekytketty.



Vartaan poiskytkenta

1 Kosketa nédppéintd «* kunnes symboli »*
sammuu.

2 Kytke uuni pois paaltéd [ampdotilanvalitsimesta.

3 Varo polttamasta itsedsi! Kdyta patakasinetta.
Ota grillipannu ja varras ulos uunista ja aseta
ne tukevalle, kuumuuttakestavélle alustalle.

4  Ruuvaa kadensija sivuun kiinni irrottaaksesi
vartaan.

Vihjeita
Varrasta ja paistinlampdmittaria ei voi kdyttaa
samanaikaisesti.

Kun kaytdt varrasta, sdada leivinuuni korkeitaan
250 °C:seen.

Ala puhdista vartaan moottoria astianpesukoneessa.
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Kypsytystaulukko

Leivonnaiset Taso Kiertoilma Eko Kiertoilma Yla- ja Lei-
alhaalta- ja alalamp6 alalampd vonta-
péain Lampdtila Lampotila Lampdotila Lampotila aika

°C °C °C °C Min.

Kéaaretorttu 2 210 7-9

Torttupohja 2 165-175 30-35

Hedelmakakku

hiivataikinapohjalla 2 165 165-175 40-45

Hedelmakakku

murotaikinapohjalla 2 165 165 165 165-175 40-45

Voitaikina pikkuleivat 1+3/2* 180 180 190 15-20

Juustokakku (korkea) 2 165 165 165 165-170 90-100

Juustopalat (matalat) 2 165 165 165 165-175 45-50

Sokerikakku (py6red) 2 160-170 160-175 170-175 50-60

Muotokakku 2 160-170 160-175 170-175 50-60

Korkea pullarinkild 1 160-175 165-175 40-50

Pikkuleivat 1+3/2* 160-175 160-175 165-170 15-20

Pullapitko 2 165 165-170 30-40

Pellin kokoinen kakku

(kuivalla paallysteelld) 2 165-170 165-170 165-170 40-50

Pellin kokoinen kakku

(kostealla paallysteelld) 2 165-170 165-170 170 165-170 40-50
Tuulihatut 1+3/2* 180 180 180-190 20-25
Sekaleipd** 2 200/170 210/170 40-50

*

Kayttamalla ECO s&itoa voi kiertoilmalla paistaa yhtdaikaa eri tasoilla.

** Esilammita uuni annetulle lampétilalle. Tyonna ruuat uuniin ja kytke uuni takaisin toiselle annetulle lampaétilalle.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esilammittdad uuni aina.

Hiivataikinaleivonnaiset onnistuvat parhaiten kiertoilmalla.
Suositeltava kdyttotapa on painettu lihavalla.
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Paistotaulukko

Ruokalaji Taso Kiertoilma Grillaus ja Yia- ja Kypsytys- Paistin-
alhaalta- kiertoilma alalampod aika lampati-
pain Lampdtila °C Lampétila °C Lampdotila °C Minuuttia lan °C

Naudanliha

Naudanpaisti 1,5 kg* 2 180 180 60-90

Paahtopaisti raaka 1,5 kg** 2 230/180 230/180 45-50 45-50

Paahtopaisti

puolikypsa 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70 55-65

Paahtopaisti kypsa 1,5 kg** 2 230/180 90-100 70-80

Porsaanliha

Porsaanpaisti 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70 75-80

Porsaanpaisti 2 180/200 180/200 60-70 75-80

selkdnahalla 1,5 kg***

Kassleri 1,5 kg** 2 180/160 40-50 65-70

Porsaanpotka*** 2 150/200 150/200 50-60 80-85

Kaarylepaisti** 2 230/180 230/180 60-70 75-80

Vasikanliha

Vasikanpaisti** 2 230/180 230/180 60-70 75-80

Vasikanpotka*** 2 150/180 150/180 50-60 75

Vasikan reisipaisti 2 160-170 20 70-75

Vasikan taytetty rintapala® 2 120-130 120 75-80

*

Ruskista liha ensin kasarissa joka puolelta.
** Ruskista liha ensin korkeassa lampétilassa, kytke 15-20 minuutin kuluttua takaisin alhaisemmille lampétiloille.

*** Kypsyté lihaa alhaisilla lampétiloilla, kytke viimeisiksi 15-20 minuutiksi korkeammille lampétiloille.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esilammittds uuni aina.
Suositeltu kayttétapa on painettu lihavalla.
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Paistotaulukko

Ruokalaji Taso Kiertoilma Grillaus ja Yia- ja Kypsytys- Paistin-
alhaalta- kiertoilma alalampod aika lampati-
péain Lampdtila °C Lampétila °C Lampdotila °C Minuuttia lan °C

Riista

Villisikapaisti * 2 170-180 60-90

Metsakauriin potka* 2 170-180 60-80 75-80

Metsékauriin selké 2 165-175 170-180 20-25 65-70

Lampaanpotka* 2 180-200 35-45 65-75

Linnunliha

Ankka 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120 80-85

Ankanrinta 2 160 160 15-20 70

Hanhi 2-3 kg** 2 160/190 160/190 100-120 85-90

Kalkkuna 3-4 kg** 2 160/190 160/190 120-180 85-90

Kanapaisti 2 180 180 50-60 85

*

Ruskista liha ensin kasarissa joka puolelta.

** Kypsytd lihaa alhaisilla [ampétiloilla, kytke viimeisiksi 15-20 minuutiksi korkeammille [ampdtiloille.

Huomautus: Annetut arvot ovat ohjearvoja. On suositeltavaa esilammittda uuni aina.
Suositeltu kayttotapa on painettu lihavalla.

22



Grillaustaulukko

Ruokalaji Taso ilman esi- Lampéotila Grillaus Grillaus ja Kokonais-
alhaalta- kuumen- °C kiertoilma kypsyty-
pain nusta Minuuttia Minuuttia saika

1. puoli 2. puoli 1. puoli 2. puoli Minuuttia

Pekonisiivut 3 180-200 6 4 5 5 10

Saslikki 3 190 8 8 16

Paistettu makkara 3 200 5 4 9

Merguez (grillimakkara) 3 200 6 6 12

Kanapaisti* 2 X 180 30 30 60

Broilerin reisipalat 3 180 20 20 15 15 30-40

Spare Ribs 3 180-200 15 15 12 12 24-30

Porsaan potka** 2 150/200 50-60

Forelli 3 180-200 8 8 16

Vihannesvarras 3 200 7 7 14

Katkarapuvarras 3 175 7 7 14

Kuorrutus ja gratinointi

Paallystetty paahtoleipa 3 190 5-7

Créme caramel*** 4 X 250

Créme brulée*** 4 X 250

Marenkikuorrutettu kakku*** 3 200

Tarkeaa: Grillattaessa on uunin luukku pidettéava kiinni.
Kayta grillauksen yhteydessé asetusritilaéd (mallista riippuen lisétarvike tai erikoislisétarvike) grillivannassa tippuvan

rasvan koontiastiana.

*

Jos laitteeseen kuuluu varras, kaytd sita kayttotavalla grillaus.
** Al kierrd sianpotkaa vartaassa. Saada lampdtila viimeisten 15-20 minuutin ajaksi korkeammalle.

***Naita ruoka-aineita on halutun ruskistumisen saavuttamiseksi gratinoitava ja kuorrutettava.

Huomautus: Ylldolevat arvot ovat ohjearvoja.
Suositeltu kayttétapa on lihavoitu.
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Hyvia vinkkeja

Leivonta

Mita on tehtédva jos ... ? Ratkaisu !

.. kakku on pellilla alta liian vaalea®?

Laita kakku syvemmalle uuniin ja ota sieltd pois kaikKki
esineet, joita ei kayteta!

.. kakku on vuoassa alta liian vaalea?

Ala laita vuokaa uunissa pellille vaan ritilélle!

.. kakku tai leivonnainen on alapinnalta liian
tumma?

Laita kakku tai leivonnainen uunissa ylemmaksi!

.. kakku on liian kuiva?

Nosta vdhan uunin ldmpdtilaa. LAmmitd uuni etukéteen!

.. kakku on siséalta liian 10ysa tai taikinainen tai
liha ei ole kypsynyt sisalta?

Valitse vdahan alhaisempi leivonta- tai paistolampdtila.
Ota huomioon, etté leivonta- ja paistoaikoja ei voida
lyhentdd korkeammassa lampétilassa. On parempi valita
vahan pitempi leivonta- tai paistoaika, jotta taikina
kypsyy pitemman aikaa!

.. vuokakakku tulee takaosastaan liian tummaksi,
kun kaytetddn kiertoilmaa?

Ala laita vuokaa suoraan uunin takaseinidn eteen vaan
uunin keskelle!

.. kakku painuu kasaan?

Kéytd seuraavalla kerralla vihemmaén nestetté tai valitse
10° C alempi lampétila. Noudata reseptissd annettuja
kdantdaikoja. Ald avaa uunin luukkua liian aikaisin!

.. kakku on keskelta liian korkea ja matalampi
reunoilta?

Al voitele vuoan reunoja. Irrota kakku varovasti
veitselld, kun se on kypsa!

.. kakusta tulee lilan tumma p&alta?

Tyonna kakku syvemmaélle uuniin, valitse alempi
ldmpdotila ja anna sen olla uunissa vahén pitempéaén!

.. kakusta tulee alta lilan tumma®?

Laita kakku uunissa ylemmaéksi ja valitse ensi kerralla
alempi lampdatilal

.. hedelmakakku jaa alta liian vaaleaksi ja
hedelmédmehu valuu yli?

Kéyta seuraavalla kerralla syvempaa paistopeltia!

.. kakku on alta liian kuiva?

Pistele kypsaan kakkuun pienia reikid hammastikulla.
Kaada sen péille hedelmdmehua tai alkoholia. Valitse
seuraavalla kerralla 10° C korkeampi [ampétila ja
lyhennd paistoaikaal

.. leipé tai kakku néyttaa ulkoa hyvélta (kypsaltd)
mutta on sisdltd taikinainen (vesijuovainen)?

Kayta seuraavalla kerralla vahdn vihemman nestetti ja
paista vdhan pitempéain alemmassa lampétilassa. Jos
kakussa on kostea tdyte, paista pohja ensin, ripottele
sille mantelia tai korppujauhoa ja levita sitten téyte.
Noudata reseptia ja paistoaikojal

.. useammalla pellilld leivottaessa tulee
leivonnaisista ylapellilld tummempia kuin
alapellilla®?

Valitse vahén alempi ldmpétila niin leivonnaisista tulee
tasaisemman ruskeita. Samaan aikaan uuniin pantujen
pellillisten ei tarvitse valmistua samanaikaisesti. Anna
alapellillisten paistua 5 - 10 minuuttia pitempé&én tai
laita ne uuniin aikaisemmin!

.. kakut eivét irtoa pellilta?

Laita pelti vihéksi aikaa uuniin ja ota kakut sitten heti
pois pellilta!

.. kakku ei irtoa, kun kumotaan vuoka®?
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Irrota reuna varovasti veitselld. Kumoa kakku
uudestaan ja kostuta vuokaa useampaan kertaan
maralla, kylmalla rievulla. Voitele vuoka hyvin
seuraavalla kerralla ja sirottele siihen korppujauhoa.



Hyvia neuvoja leivontaan

Suositamme kayttdmaan tummia metallivuokia. Ne
imevat paremmin kuumuutta.

Kypsytystaulukon arvot koskevat esikuumennettua
uunia. Lampdatila ja aika riippuvat méaarasta ja
taikinan koostumuksesta. Tasta syysta taulukossa
on annettu lampétila-alueet. Suositamme
aloittamaan ensimmaiselléd kerralla alimmasta
lampdtilasta ja nostamaan sité tarvittaessa
seuraavalla kerralla. Alemmassa lampdétilassa tulee
tasaisempi paistotulos.

Tyonna tikku sokerikakun yldosaan paistoajan
paatyttya ja tarkista, ettd se on lapikypsa. Ellei
tikkuun tartu taikinaa on kakku kypsa.

Taikinan nostattaminen
(kdymistoiminto)

Saada kayttotavaksi kdymistoiminto.
Lampdtilan perussaité on 38 °C.

Saadai isoille leivottaville (esim. leivat) lampdtilaksi
38-40 °C. Siten taikina nousee tasaisesti keskelti ja
sivuilta.

Pienille taikinapaloille (esim pullat, sémpyléat) voi
s&ddtad l[ampotilaksi 40-45 °C.

Paistamista ja grillausta koskevia
vihjeita
Voit kayttda mitd tahansa [ammonkestivaa astiaa.

Laita astia keskelle ritilaa. Suuriin paisteihin voit
kayttada myos grillivannaa.

Kookkaiden ja tilaa vievien ruokien valmistukseen
voidaan sivuissa olevat kannatinritilit ottaa ulos.
Laita ritild suoraan kypsytystilan pohjalle ja aseta
kypsennettivit ruuat tai paistopata ritilzlle. Ala
aseta ruokia tai paistopataa koskaan suoraan uunin
emaloidulle pohjalle.

Nosta uunista juuri ottamasi lasiastia kuivalle
keittiopyyhkeelle tai ritildlle alaka kylmalle tai
marélle alustalle. Lasi voi menna rikki.

Kun paisti on valmis, pitdéd sen leviata 10 minuuttia
uunissa, josta virta on katkaistu ja luukku kiinni.
Liha pysyy siten mehukkaampana.

Pida grillattaessa aina uunin luukku kiinni.
Grillipalojen pitéa olla niin tasapaksuja kuin
mahdollista, vdhintdan 2 - 3 cm. Siten ne ruskistuvat
tasaisesti ja jadvat mehukkaiksi. Paisti pitda grillata
aina ilman suolaa. Laita grillipalat suoraan ritildlle.

Lintu tulee erityisen rapean ruskeaksi, jos voitelet
tai valelet sitd paistoajan loppupuolella voilla,
suolavedelld, siitd tippuneella rasvalla tai
appelsiinimehulla.

Kayta grillauksen yhteydessa asetusritilaad (mallista
riipuen lisdtarvike tai erikoislisdtarvike)
grillivannassa tippuvan rasvan koontiastiana. Kaada
grillivannaan vettd, lihamehu kerddntyy vannaan ja
uuni ei likaannu niin paljon.

Pistele ankan tai hanhen siipien alla olevaan
nahkaan reikid, jotta rasva pddsee valumaan pois.

Mita on tehtava, jos...

...paistista on tullut tumma ja kuori on osittain
palanut?
Tarkista pellin korkeus ja sdadetty lampdotilal

...paisti ndyttda hyvaltd, mutta kastike on palanut?
Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja
lisdd enemmaén nestettd!

...paisti ndyttda hyvaltad, mutta kastike on liian
vaaleaa ja vetista?

Valitse seuraavalla kerralla isompi paistoastia ja
kdytd vahemman nestetta!

...taulukossa ei ole paistisi kokoa vastaavia tietoja?
Valitse ohje lahimmé&n alemman painon mukaan ja
jatka paistoaikaa.

Pakasteiden sulattaminen

Saada kayttotavaksi sulattaminen kiertoilmalla.
Lampdotilan perussaité on 40-60 °C.

Tyonna grilliparila pakasteineen toiseksi alimmalle
tasolle. Tyonné grillivanna yhta tasoa alemmalle
valutusastiaksi.

Tarkedad: Kaada sulamisvesi pois.

Isot lihanpalat (paistit, broilerit jne.) sulatetaan 45-
50 °C:ssa, jotta ulkopinta ei pdédse kypsymaéaan.

Pienet littedt palat voidaan sulattaa 50-55 °C:ssa.
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Ajastin

Ajastinmenusta sdddetédédn:

&  Luhytaika-ajastin

® Ajanottokello

& Kesto-ohjelmointi (ei stand-by-moodissa)
Q

Paattymisaika (ei stand-by-moodissa)

Ajastinmenun kaynnistaminen
Ajastinmenu kdynnistetdan nappaimella O.

Kun laite on stand-by-mooduksessa, kosketa jotain
ndppaintd. Nayttd aktivoituu. Siihen ilmestyy
ndppiimet info | ja ajastin O.

Kosketa symbolin O vieressi olevaa nippainta.
Ajastinmenu ilmestyy nékyviin.

Luhytaika-ajastin

Lyhytaika-ajastin toimii rippumatta laitteen muista
sdadoista. Aika-arvoksi voit sy6ttdd korkeintaan 90
minuuttia.

Luhytaika-ajastimen saato

1 Muistimenun kdynnistdminen. Lyhytaika-
ajastimen toiminto & ilmestyy nakyviin.

2 Nippaimilld + tai — sdddetddn haluttu aika.
3 Kdiynnistys tehddédn ndppéimelld ©.

Ajastinmenu sulkeutuu. Nayttdrivissi nakyy & ja
juokseva aika.

Vihje: Lyhytaika-ajastin kytkeytyy pédélle muutaman
sekunnin kuluttua myd&s ilman ettd painetaan
ndppiints ©.

Kun sédadetty aika on kulunut loppuun, soi
merkkidédni. Se sammuu vasta, kun kosketetaan
nappainta O.

Vihjeita
Luhytaika-ajastimen ennenaikainen poiskytkeminen:

Kaynnista ajastinmenu, valitse toiminnoksi lyhytaika-
ajastin & ja kosketa nipp4inta C.
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Ajanottokello

Ajanottokello laskee ajan O sekunnista 90
minuuttiin.

Siind on taukotoiminto. Sen avulla voit aina
pysayttdd ajanoton.

Ajanottokello toimii rippumatta laitteen muista
sédddoista.

Ajanottokellon kdynnistaminen
1 Kaynnistéd ajastinmenu.

2 Valitse nidppéimilld € tai > toiminnoksi
ajanottokello &.

3 Kdiynnistd ajanottokello ndppéimella b.

Ajastinmenu sulkeutuu muutamien sekuntien
kuluttua. Nayttorivissa ndakyy symboli ® ja juokseva
aika.

Ajastinmenu sulkeutuu heti, kun kosketat
ndppiinta ©.

Ajanottokellon pysayttaminen
1 Ké&ynnisti ajastinmenu.

2 Valitse nappaimilla € tai > toiminnoksi
ajanottokello &.

3 Kosketa ndppaéinté tauko Il. Ajanotto pysahtyy.
Né&ppéin vaihtuu taas kdynnistyksen
nippdimeen p.

4 Kiynnistd uudelleen ndppéimelld ». Ajanotto on
taas kdynnisséa.

Kun 90 minuuttia on kulunut umpeen, siirtyy
aikandytto takaisin 00:00 minuuttiin. Symboli &
sammuu néyttdrivissd. Toiminto on péattynyt.

Vihjeita
Ajanottokellon poiskytkenta:

Kédynnistd ajastinmenu, valitse toiminnoksi
ajanottokello ® ja kosketa nippiinta C.
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Kesto-ohjelmointi

Kun ohjelmoitu kestoaika on kulunut umpeen,
kytkeytyy uuni itsestddn pois pailta.

Voit poistua keittiostd pitemmaksikin aikaa.

Voit valita sdatéajaksi 1 minuutin ja 23 tunnin 59
minuutin valilta.

S&ada uunin lampdtila ja kdyttdtapa ja tydnné
kypsennettédva ruoka uuniin.

Kesto-ohjelmoinnin saato

1 Kdaynnistéd ajastinmenu.

2 Valitse nappaimilla € tai > toiminnoksi kesto-
ohjelmointi &.

3 Siidid ndppaimilla + tai — haluamasi
kypsennysaika.

4 Kiynnisti ohjelma nippéaimelld ©.

Ajastinmenu sulkeutuu. Lampétila ja kdyttotapa
® O iimestyy nayttédn. Nayttérivissd nikyy
13:30  00:40 kypsennysajan kuluminen.

- = & Kun aika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite pois
165°C paaltd. Merkkidani soi. Merkkiddni sammuu
+ 0 ennenaikaisesti, jos kosketat ndppéinta ©, avaat
uunin luukun tai kytket [ampdtilanvalitsimen pois
paalta.

Vihjeita
Kesto-ohjelmoinnin keskeyttdminen:

Kaynnistd ajastinmenu. Kosketa niappaiinta C ja
vahvista nidppiimelld ©.

Kesto-ohjelmoinnin muuttaminen:
Kdynnisti ajastinmenu. Muuta nappiimelld + tai =
ja vahvista ndppéimelld ©.

Koko toiminnon keskeyttdminen:
Kytke lampétilanvalitsin pois paalta.
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Paattymisaika

Voit siirtda paattymisaikaa myohemmaksi.
Esimerkki: Kello on 13:30. Ruoka tarvitsee
kypsydkseen 40 minuuttia. Sen tulee olla valmista
kello 15:30.

Syotd kypsennysaika ja siirrd padttymisaika
lukemalle 15:30.

Laitteen elektroniikka laskee kdynnistysajan. Laite
kdynnistyy kello 14:50 automaattisesti ja kytkeytyy
kello 15:30 pois paalta.

Ota huomioon, ettéd helposti pilaantuvia ruokia ei
saa jattda pitkaksi aikaa uuniin.

Edellytys:

S&ada ensin haluamasi [Ampétila, kédyttotapa ja
kypsytyksen kestoaika. Vasta sen jalkeen voit siirtda
paattymisaikaa.

Paattymisajan siirtaminen
1 S&aada haluamasi kypsytyksen kestoaika.

2 Valitse menunippiimelld > toiminnoksi
paadttymisaika @. Ndkyviin ilmestyy se
kellonaika, jolloin ruoka on valmista.

3  Siirrd nappéaimelld + paittymisaika
myohdisemmaksi.

4 Vahvista ndppdimelld ©. Ajastinmenu
sulkeutuu.

Naytto vaihtuu lampotilaan ja kdyttétapaan.
Nayttorivi ilmestyy nakyviin. Laite on
odotusasennossa. Se kdynnistyy laskettuna
ajankohtana ja kytkeytyy pois paalta, kun
kypsentdmisen kestoaika on kulunut umpeen.

Kun aika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite pois
paéaltd. Merkkidani soi. Merkkiddni sammuu
ennenaikaisesti, jos kosketat ndppéinta ©, avaat
uunin luukun tai kytket [ampdtilanvalitsimen pois
paalta.

Vihjeita
Paattymisajan keskeyttdminen
Kaynnistd ajastinmenu. Kosketa niappaiinta C ja

vahvista ndppiimelld ©. Paittymisaika ja kestoaika
nollaantuvat.

Koko toiminnon keskeyttdminen:
Kytke lampéotilanvalitsin pois paalta.

Jos symboli & vilkkuu:
Et ole sdatanyt kypsentdmisen kestoaikaa. Saada
aina ensin kestoaika.
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Pitkaaika-ajastin

Talla toiminnolla voidaan sdatda uuni pitamaan yla-
ja alalamma&lla kuumennettaessa lampétilana 85 °C.

Voit siten pitdd 24 - 74 tuntia ruokia lampimé&na
ilman, etta tulisi kytked laitetta pdalle ja pois.

Ota huomioon, ettéd helposti pilaantuvia ruokia ei
saa jattaa pitkéksi aikaa uuniin.

Edellytys:

Nappain pitkdaika-ajastin @ on kaytettavissa.
T&alloin on menusta Perussdadot ensin aktivoitava
tdméa nappain. Katso kohtaa Perussaadot.

Toimi talloin seuraavasti

1 Kierrd lampétilanvalitsinta yhden pykéladn verran
oikealle kohtaan valo.

2 Kosketa symbolin @ vieressa olevaa ndppéinta.
Ohjearvo 28 h ilmestyy ndyttoon.

3 Siida nappaimelld + tai = haluamasi kesto.
4 Kiynnistd ndppéaimelld ©.

Lampotila ja kdyttdtapa ilmestyy ndyttéon. Uunin
sisdvalo ei syty. Nappéimet on lukittu. Nayton valo
on poiskytkettynd. Ndppé&imiéd kosketettaessa ei
kuulu nédppaéinten kosketusaanta.

Kun aika on kulunut umpeen, lakkaa laite
kuumentamasta. Naytto on tyhja. Kytke
[ampdotilanvalitsin pois paalta.

Vihjeita
Jos et 10yda ndppdintd @:

Nappdin on ensin sdadettdva kayttovalmiiksi. Katso
kohtaa Perussdadot - pitkdaika-ajastin.

Toiminnon keskeyttdminen:
Kytke lampétilanvalitsin pois paalta.
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Lapsilukko

Uuni on varustettu lapsilukolla. Uunia ei voi
kaynnistaa tarkoituksettomasti.

Edellytys:
Lapsilukko on sdddettdvd menusta Perussdadot
ensin "kayttdvalmiiksi”. Katso kohtaa Perussaadot.

Lapsilukon paallekytkenta

Edellytys:
Lampdotilanvalitsin on pois-asennossa.

1 Kosketa jotain ndppéintad. Vasemmalla puolella
olevista ndppdimista keskimmaéisen viereen
iimestyy symboli E&.

2 Kosketa nippiints E& vihintdin 6 sekunnin
ajan.

Lapsilukko on aktivoitu, kdyttépaneeli lukittu.

Nayttoon ilmestyy stand-by-ndyttd. Nayttoriviin tulee
nakyviin symboli E&.

Lapsilukon poiskytkenta

1 Kosketa jotain ndppéintd. Vasemmalla puolella
olevista ndppédimistad keskimmaisen viereen
iimestyy symboli Z&.

2 Kosketa ndppainta % vihintaan 6 sekunnin
ajan.

Lapsilukko on poiskytketty. Voit sdataa laitetta taas
tavalliseen tapaan.

Vihjeita

Mikali symboli E& ei ilmesty keskimmaisen
ndppdimen viereen.

Kaynnistd menun kohta Perussaadot, valitse

toiminnoksi lapsilukko. Muuta sdddoksi "lapsilukon
nappdin kiytettdvissa” L&,

Mikéli et enda tarvitse lapsilukkoa:

Kéaynnistd menun kohta "Perussdadot” ja valitse
menundppdimilla toiminnoksi lapsilukko. Muuta
saadoksi "lapsilukon nappéin ei kdytettivissa” Fa.
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Muita toimintoja
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Automaattinen virran katkaisu

Laitteessa oleva automaattinen virran katkaisu lisda
sen kayttoturvallisuutta. Hoyrykypsytysuunin
[ampeneminen keskeytyy aina 12 tunnin péisti, jos
ei sind aikana tehda mitdan jatko-ohjelmointia.

Nayttéon ilmestyy kolme palkkia. Kytke
lampdotilanvalitsin pois. Sitten voit saataa
héyrykypsytysuunin taas uudelleen.

Pikakuumentaminen

Pikakuumentamisella voi esikuumentaa uunin
erityisen nopeasti.

Pikakuumentaminen aktivoidaan menun kohdasta
Perussaadot.

Pikakuumentamisessa esikuumennetaan uuni aina
ensin tyhjana halutulle lampétilalle ja vasta sitten
tyonnetddn kypsennettavat ruuat uuniin.



Perussaatojen muuttaminen

12:30

Laitteessa on useampia eri perussaatoja.

Voit sdatda nama saadot haluamallasi tavalla:
Kierréa talldin ylemman leivinuunin
[ampéotilanvalitsinta yhden pykalan verran oikealle
kohtaan uunin sisdvalo.

Kaynnistad nappdimelld & menun kohta
perussaadot.

Ylimmilla ndppadimilla € tai > voit selata
menussa.

Keskimmaisilla nappaimillda voit muuttaa valitun
sdadon. Voit muuttaa perdkkdin useamman
sdadon poistumatta valilla menusta.

Nippéaimelld © poistutaan menusta. Sen
jalkeen on kaikki sdadot tallennettu.

Vihjeita
Menurivissa nédkyy yhtd aikaa vain kuusi toimintoa.
Kosketa menunippdinta € tai > kunnes naytt6én

ilmestyy haluamasi toiminto. Menunédpp&imilla voit
selata menussa edestakaisin.

Mikéli et kosketa 60 sekunnin aikana mitdan
ndppaintd, poistut automaattisesti menusta. Stand-
by-nayttd ilmestyy néakyviin. Kaikki sdadoét on
tallennettu.

Esimerkki: Stand-by-nédyton
muuttaminen

1 Kdaynnistd menun kohta Perussaadot: Kierra
tatéd varten lampétilanvalitsinta yhden pykélan
verran oikealle kohtaan valo.

Kosketa symbolin # vieressi olevaa ndppéinti.
Menu ilmestyy nékyviin.

2 Valitse menunippiimelld > toiminnoksi stand-
by-nayttd =.

3 Valitse keskimmadisilld ndppaimilla € tai >
haluamasi néytto. Valinta ilmestyy lyhyesti
nakyviin.

Nyt voit muuttaa muita sdatdja tai poistua menusta
ndppiimelld ©.
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Naita perussaatoja voit muuttaa

Aikayksikkd
AM/PM (12h) tai 24 h

Kellonaika
Tunnit/minuutit

Tunneista minuutteihin voit siirtyé alhaalla oikealla
olevalla nuolindppéimelld >.

Paivamaara
Paiva / kuukausi / vuosi

Paivasta kuukauteen ja vuoteen voit siirtyd alhaalla
oikealla olevalla nuolindppaimelld >.

Nappdinten kayttédanen voimakkuus
8-vaiheinen saitdé mahdollinen.

Tama sdidto koskee vain ndppéinten kdyttodanta.
Merkkiddnta ei voi muuttaa.

Nayton valoisuus

8-vaiheinen saatdé mahdollinen.

Nayton kontrastit
8-vaiheinen saitdé mahdollinen.

Naytdn kontrasti on riippuvainen ndkokulmasta.

Stand-by-naytto

Gaggenau ja kellonaika / Kellonaika ja
paivamaara / Kellonaika

Valinta ilmestyy aina lyhyesti nakyviin.

Pitkdaika-ajastin

Néappéin pitkdaika-ajastin ei kdytettavissa /
kaytettavisséa

Kaikki arvot asetetaan takaisin toimitettaessa
olleisiin arvoihin.

Ei / Kylla

Takaisin asettaminen on vahvistettava heti
ndppaimelld ©.
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Esittelykayttomoodi

S34at6 == "ei-esittelykdyttomoodi” on oltava
aktivoituna eikd sitd saa muuttaa. Laite ei kuumenna
esittelykdyttémoodissa 5.

Taman sdadon voit muuttaa vain 3 minuutin siséalla
siitd, kun laite on kytketty sdhk&verkkoon..

Lampotilayksikko
°F tai °C

Pdivamaara

Paiva.kuukausi.vuosi tai
Paivé/kuukausi/vuosi tai
Kuukausi/péivd/vuosi

Kuumentaminen siten, ettd merkkiaani soi /
ilman merkkidanta

Pikakuumentaminen, merkkidani soi /
Normaalikuumentaminen, merkkidéni soi /
Pikakuumentaminen ilman merkkidaanta /
Normaali kuumentaminen ilman merkkidanta

Merkkiddni soi, kun kuumentaminen lakkaa.
Kieli

Tehdaan tekstindyton kielivalinta tai kytketaan
tekstindyttd pois paalta

Nappainten kayttoaani

Kayttoaani 1 (piip) / kayttoaani 2 (klik) /
kayttoaani pois
Tama sadtd koskee vain ndppainten kayttodanta.
Merkkiddnta ei voi muuttaa.

Nappain lapsilukon esivalinta

Nappain lapsilukko ei kaytettavissa /
kaytettavissa.
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Hoito ja kasin tapahtuva puhdistus

Turvallisuusvihjeita

A Varo! Uunia ei saa puhdistaa hdyrypuhdistimella
tai korkeapaineella.

A Varo polttamasta itseési! Anna uunin ennen
puhdistusta ensin jadhtya.

Uunin puhdistaminen sisalta

Pyyhi uuni rievulla ja miedolla tiskiaineliuoksella. Ala
anna ruuanrippeiden palaa kiinni. Jatad uunin luukku
puhdistuksen jalkeen auki, jotta se voi kuivua
siséalta.

Kiinnipalaneita ruuanrippeitéd ei saa yrittda poistaa
raaputtamalla, vaan ne tulee puhdistaa kostealla
rievulla ja tiskiaineella.

Jos on kyseessa vaikea likaantuminen, kdynnista
pyrolyysi.

Mehukkaista hedelmépiirakoista tippuva neste voi
vahingoittaa emalipintaa. Pyyhi tippunut neste heti,
kun uuni on tarpeeksi jadhtynyt, pois kostealla
rievulla.

Al4 kiyts seuraavanlaisia tarkoitukseen
sopimattomia puhdistusaineita:

- hankausaineita

- kiilloitusaineita

- klooria siséltdvia puhdistusaineita

- naarmuttavia sienid tai esineitd

Vihje: Uunisuihkeita saa kayttda vain sisédpintojen
emalin puhdistukseen. Uunisuihketta ei saa paastaa
luukun tiivisteille. Uunin luukun kehysosiin ei
myOskdan saa suihkuttaa uunisuihketta.

Luukun lasin puhdistaminen

Kéayta luukun lasin puhdistamiseen pehmeéai,
kosteaa riepua ja lasinpuhdistusainetta. Nayttoa ei
saa pyyhkid marélla rievulla, kosteus voi muutoin
tunkeutua lasilevyn taakse.

Ala kayta puhdistukseen voimakkaita hankausaineita
tai metalliraaputtimia. Ne voivat naarmuttaa lasin
pintaa ja vaurioittaa lasin.

Lasilevyssa voi kajastaa sateenkaarenvérit. Tdma on
kuumuuttakestéva pinnoite.

Puhdista nayttd pehmeéda riepua kayttden. Nayttoa
ei saa pyyhkia maralla rievulla, kosteus voi muutoin
tunkeutua nayttéruudun taakse.
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Luukun tiivisteen puhdistaminen

Pida luukun tiivisteet aina puhtaina ja poista aina
heti ruuanrippeet.

Tiivisteiden puhdistamiseen ei saa kayttida
syovyttdvia aineita (kuten uunisuihkeita). Ne voivat
vaurioittaa tiivisteita.

Luukun tiivistetta ei voi irrottaa.

Lisatarvikkeiden puhdistaminen

Pese lisdtarvikkeet (paistopellit, ritilat, grillivanna)
kuumalla pesuaineliuoksella.

Kiinnipalanut lika irtoaa parhaiten liottamalla ja
harjaa kayttaen.

Paistokiven puhdistaminen
(erityislisatarvike)

Poista ensin pahimmat liat paistokiveltd. Kdanna
paistokivi seuraavan kaytdn yhteydessa, siten
ruuanrippeet palavat alapuolelta itsestddn ldhes
téysin pois.

Tarke#a: Al puhdista paistokived vedelld ja
puhdistusaineellal Sen sisddn tunkeutuva kosteus
voi aiheuttaa kiveen halkeamia.
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Pyrolyysi

A Varo polttamasta itseasi! Pyrolyysin yhteydessé
syntyy erittédin korkeita [ampdtiloja! Ald paasta
lapsia uunin ldheisyyteen

Pyrolyysin yhteydess& uuni kuumenee 485 °C:seen.
Leivonnasta, paistamisesta ja grillauksesta jaanyt
lika palaa itsestdén pois.

Itsepuhdistusprosessi kestda 3 tuntia.

Turvallisuussyista uunin luukku lukkiutuu.
Uunin sisdvalo sammuu pyrolyysin ajaksi.

Pyrolyysi ei ole mahdollista samanaikaisesti
molemmissa uuneissa.

Jos toisessa kaksoisuunissa on menossa
pyrolyyttinen puhdistus ei toisen uunin kéyttd ole
mahdollista.

Ennen kuin kdynnistat pyrolyysin

® Poista vaikea lika uunista.
A Huomioi palovaara! Ruuanrippeet, rasva tai
paistista valuva neste voivat syttyd pyrolyysin
aikana palamaan.

® Puhdista luukun tiivisteet, luukun sisdpinta ja
lasilevy kasin, koska ndma osat eivit puhdistu
pyrolyysissé.

©® Ota uunista ulos kaikki irralliset osat (esim.
grilliparila, paistinlampomittari).
Uuniin ei saa jattdd mitdan tarvikkeita!

® Sulje uunin luukku.

Toimi seuraavasti

1 Kierrd lampdtilanvalitsinta ja toiminnonvalitsinta
yhden pykélan verran vasempaan.

2 Pyrolyysin menu ilmestyy nakyviin.Naytdssa
nédet paattymisajan.

3 Kiynnisti ndppéimelld O.

Pyrolyysin menu sulkeutuu. Nayttoon ilmestyy
symboli = ja puhdistuslampétila. Nayttoriviin
ilmestyy pyrolyysin kestoaika.

Uunin sisdvalo ja ndytdssé palava valo ovat
pyrolyysin aikana poiskytketyt.
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Paattymisajan siirtaminen

Mikali haluat, ettd pyrolyysi tapahtuu esim. yon
aikana, voit siirtda paattymisaikaa. Siten on uuni
paivasaikaan kaytettdvissasi.

Suorita sd4dot kohtien 1 ja 2 mukaisesti.

3  Siirrd nappéaimelld + paittymisaika
myohdisemmaéksi.

4 Vahvista ndppaimelld ©.

N&yttdon ilmestyy symboli m”. Nyttériviin ilmestyy
katalyysipuhdistuksen péattymisaika. Naytt6on
ilmestyy lampédtilan sijasta kolme palkkia. Pyrolyysia
kdynnistettdessa ilmestyy ndyttdéon
puhdistuslampdtila.

Kun saadetty aika on kulunut loppuun, soi
merkkidani. Poikkeus: Kello 22.00 ja 8.00 vililla
merkkidani ei soi.

Puhdistus on paattynyt. Kytke lampétilanvalitsin pois
paalta.

Anna uunin jadhtya ja pyyhi se sisiltad kostealla
rievulla.

Vihjeita
Pyrolyysin kestoaikaa ei voi muuttaa.

Pyrolyysin aikana voi laitteesta kuulua tuulettimen
aiheuttama voimakkaampi kayttéaani.

Jos pyrolyysi ei kdynnisty ja ndytossa vilkkuu
tai #C:

Tarkista, onko uunin luukku kunnolla kiinni ja ettd
paistinlampd&mittari on otettu pois uunista.

Mikéli haluat keskeyttdd pyrolyysin:
Kytke lampétilanvalitsin pois paalta.

Turvallisuussyista uunin luukku lukkiutuu heti.
Luukun voi avata vasta, kun uuni on jadhtynyt ja
symboli E& sammunut.



Lisatarvikkeiden puhdistaminen
pyrolyysin avulla

Gaggenau paistinpelleissé ja grillivannoissa on
pyrolyysin kestévd emalipinta. Jotta saavutetaan
optimaalinen puhdistustulos, on suositeltavaa ottaa
ennen pyrolyysin kdynnistadmistéd uunista pois kaikki
lisdtarvikkeet. Vain siten on lammon jakautuminen
tasaista.

Mikali haluat puhdistaa kiinnipalaneet ruuanrippeet
paistinpellisté tai grillivannasta pyrolyysin avulla,
huomioi ehdottomasti seuraavat turvallisuusohjeet:

® Poista uunista vaikea lika, lihaneste ja
ruuanrippeet ennen pyrolyysin kdynnistamista.
A Huomioi palovaara! Ruuanrippeet, rasva tai
paistista valuva neste voivat syttyd pyrolyysin
aikana palamaan.

® Tyonna aina vain yksi paistinpelti tai grillivanna
uunin alimmalle tasokiskolle!

® Tyonnd télldin paistinpelti tai grillivanna aina
uunin perélle asti.

©® Girilliparilaa, pastipataa, paistokivea ja
paistolampdmittaria tai muita lisdtarvikkeita ei
saa puhdistaa pyrolyysilla.
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Hairiot

Tarkista mahdollisten toimintahdrididen yhteydessé
ensin talon sulakkeet. Jos sdhkdntulo on kunnossa,
mutta laite ei toimi, on otettava yhteys laitteen
myyntiliikkeeseen tai Gaggenau-huoltoon.

[Imoita talloin laitteen E- ja FD-numero. Nama
numerot 10ydat laitteen tyyppikilvesta.

Korjaukset saa suorittaa vain koulutettu
huoltoteknikko sahkoturvallisuuden takaamiseksi.

A Varo! Virheellisesti suoritetut korjaukset voivat
aiheuttaa vaaratilanteita.

Jokaisen huoltotoimenpiteen yhteydesséa on
laitteesta katkaistava virta kaikkinapaisesti (katkaise
virta sulakkeesta tai suojakatkaisijasta).

Mahdollisista vioista, jotka ovat syntyneet, kun tata
kédyttdohjetta ei ole noudatettu, ei huoltotakuu
vastaa.

Vikailmoitukset Mikili laitteeseen tulee vikaa
ja se ei endd kuumenna, ilmestyy ndyttoon

vikailmoitus.

Mikali nayttoon ilmestyy EO03, E303, E115 tai E215,

on laite ylikuumennut. Kytke laite pois péélta ja anna
jaéhtya viela.

Mikéli naytdssa nakyy jokin muu vikailmoitus, ota
yhteyttd huoltoon. limoita talléin huoltoon
vikailmoitus ja laitteen tyyppimerkinta.
Tyyppimerkinnat 10ydat tyyppikilvesta.

Kytke lampétilanvalitsin pois paalta.

Vihje:
Lyhytaika-ajastinta ja ajanottokelloa voi télldinkin
saataa.

Esittelykdyttomoodi

Mikali stand-by-néytdssa palaa symboli #5, on
esittelykdyttdmoodi aktivoituna. Laite ei kuumenna.

Katkaise laitteesta lyhyesti virta sulakkeesta
(katkaise virta sulakkeesta tai suojakatkaisijasta).
Kytke tdman jdlkeen 3 minuutin sisalla
esittelykdyttdmoodi pois paéltd menusta
Perussaadot.



1230

—_

Sahkokatkos

Jos sdhkdkatkos kestdd vain 5 minuuttia ei silld ole
mitdan vaikutusta uunin toimintaan. Laite jatkaa
kypsentamista.

Mikali sdhkokatkos on pitempi, ilmestyy ndytt66n
symboli 3% ja lampétilan sijasta kolme palkkia.
Kypsentdminen on keskeytynyt.

Kytke lampdétilanvalitsin pois pdéltéd ja suorita
saadot.

Mikéli sdahkokatkos kestdd useampia péivig, ilmestyy
ndytt66n menu "Ensimmaéiset sdadot”. Saada
kellonaika ja paivamaara.

Vihje: Perussaadot eivat nollaannu useammankaan
paivan kestivan sdhkdkatkoksen aikana.

41



Uunin lampun vaihto

Mikali uunista palaa lamppu, on se vaihdettava
uuteen.

Kuumuuttakestavid varalamppuja saa
huoltoliikkeesta tai sdhkoliikkeistd. Kayta vain néaita
lamppuja.

A Varo polttamasta itseédsi! Uunin lamput
kuumenevat kdytossa. Vaihda lamppu vasta sitten,
kun se on jaahtynyt.

Lamppua vaihdettaessa on laitteesta katkaistava
virta (sulakkeesta tai erillisesté katkaisijasta).

Uunin yldlampun vaihto

1 Ruuvaa lampunsuojuksen ruuvi irti.
Lampunsuojus kddntyy alas.

2 Veda lamppu irti. Huomio lampun
kosketinnastojen kohdat. Paina uusi lamppu
tiukasti paikalleen.

Vihje:

Kayté vain samaa tyyppié olevia
kuumuuttakestévid halogeenilamppuja

(BO 270: 60 W, BO 280: 756 W /230 V/ G9).
Al tartu uuteen lamppuun paljain kdsin vaan
kaytd kuivaa liinaa.

3 Ka&aianna lampun suojus ylds ja ruuvaa se kiinni.

4  Kytke virta taas péélle sulakkeesta.

Uunin sivulampun vaihto

1 Aseta keittiopyyhe uunin pohjalle, jotta se ei
paéasisi vahingoittumaan.

) 2 Irrota kannatinritilan pyélletyt ruuvit.
Ota kannatinritild pois uunista.

3 Tyonna ylempi pidikejousi sivuun ja ota
lasisuojus irti.

4 Veda lamppu irti. Huomio lampun

kosketinnastojen kohdat. Paina uusi lamppu
tiukasti paikalleen.

Vihje:

Kayté vain samaa tyyppié olevia
kuumuuttakestéviad halogeenilamppuja (10 W /
12V /G4).

Ali tartu uuteen lamppuun paljain kdsin vaan
kayta kuivaa liinaa.

5 Aseta lasisuojus alempaan pidikejouseen ja
napsauta ylhaalta paikalleen. Kaltevan puolen
tulee olla kypsytystilaan péin.

6 Ota keittiopyyhe uunista ja kytke virta taas
paille sulakkeesta.

Mikali lasisuojus vioittuu on se vaihdettava uuteen.
Sopivan lasisuojuksen saa huoltoliikkeesta.
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