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A Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudsaetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet mé ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke gares krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
mé& udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal vaere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendears.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en alder
af 8 ar og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengering og vedligeholdelse méa ikke udfares
af bern, med mindre de er over 8 ar gamle og
er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Sarg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
saettes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbeharet i
brugsanvisningen.

Brandfare!

e Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet.
Luk aldrig ovndgren op, hvis der er rag
inde i apparatet. Sluk for apparatet, traek

netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

e Det erfarligt og kan forarsage skader, hvis
apparatet anvendes til formal, som det ikke
er beregnet til. F.eks. kan der selv efter
flere timer g& ild i opvarmede hjemmesko
eller puder med fyld af korn. Apparatet ma
udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer.

e Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.

Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Felg anvisningerne i denne
brugsanvisning.

Mikrobglgeovnen mé aldrig bruges til
terring af fadevarer.

Opteo eller opvarm ikke fgdevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brad, ved fer hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

e Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser mé aldrig
opvarmes med mikrobglger.

Eksplosionsfare!
Vaesker eller andre levnedsmidler i taet lukkede
beholdere kan eksplodere. Opvarm aldrig

drikkevarer eller andre levnedsmidler i taet
lukkede beholdere.

Fare for alvorlige sundhedsskader!

e Ved mangelfuld renggring kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan traenge
mikrobglgeenergi ud. Renger jeevnligt
apparatet, og fjern rester af levnedsmidler
med det samme. Sgrg altid for, at ovnrum,
dertaetning og derens anslag er rene. Se
ogsa kapitlet Pleje og rengering.

e Der kan treenge mikrobglgeenergi ud, hvis
daren eller darteetningen er beskadiget.
Benyt aldrig apparatet, hvis daren eller
darteetningen er beskadiget. Kontakt
kundeservice.



Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal
udfares service eller reparationer af
apparatet.

Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udfgres af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig
hajtryksrenser eller dampstraler.

Ved udskiftning af paeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning
streamferende. Treek derfor netstikket ud af
kontakten, inden pzeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
stad. Taend aldrig for et defekt apparat.
Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

Apparatet arbejder med hgjspaending.
Fjern aldrig apparatets kabinet.

Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til

maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 616581).

Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Regr aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kale af. Hold barn pa sikker
afstand.

Tilbehor eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
maengder drikkevarer med hgjt
alkoholindhold. Luk apparatets dar
forsigtigt op.

Levnedsmidler med en hard skal eller
skind kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig seg i skallen, og opvarm
ikke hardkogte seg. Tilbered aldrig skal- og
krebsdyr. Stik et hul i blommen ved
spejleeg eller aeg i glas inden
opvarmningen. Madvarer med fast skal,
skind eller skrael, som f.eks. aebler, tomater,
kartofler og palser, kan springe. Prik huller
i skallen, skindet eller skreellen inden
opvarmningen.

Varmen er ikke jeevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i taet lukkede
beholdere. Fjern altid lag eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrares eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug
derfor altid grydelapper til at tage service
eller tilbehgr ud af ovnrummet.

Hvis fadevarer er indpakket luftteet, kan
emballagen springe under opvarmning.
Felg altid anvisningerne pa emballagen.
Brug altid grydelapper, nér retten tages ud
af ovnen.

Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets dgr dbnes. Luk apparatets der
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der
heeldes vand i det varme ovnrum. Haeld
aldrig vand ind i ovhrummet, s laenge det
er varmt.



Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsté en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende vaeske
pludselig koge voldsomt over eller sprgijte.
Placer altid en ske i beholderen under
opvarmningen. P4 den made undgas
forsinket kogning.

Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,
aggressive eller skurende
renggringsmidler.

Uegnet service kan springe. Service af
porcelaen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er treengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.

Arsager til skader

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnens veegge og
derens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndaren.

Vand i det varme ovnrum: Heeld aldrig vand ind i
ovnrummet, si leenge det er varmt. Der opstar
vanddamp. Keramik-bundpladen kan blive
beskadiget pga. den store temperaturforskel.

Aluminiumsskale: Der ma ikke anvendes skale af
aluminium i apparatet. Apparatet bliver
beskadiget, fordi der dannes gnister.

Fugtige fgdevarer: Opbevar ikke fugtige fedevarer
i lengere tid i det lukkede ovnrum. Emaljen bliver
beskadiget.

Opbevar ikke madretter i apparatet. Det kan
medfare korrosion.

Afkgling med aben dor: Lad altid apparatet kale
af med lukket dor. Seet ikke noget i klemme i
dgren. Selv om dgren kun er aben med en lille
spalte, kan fronterne pa de tilstadende
kokkenelementer med tiden blive beskadiget.

Steerkt tilsmudset degrtaetning: Hvis teetningen er
steerkt tilsmudset, lukker apparatets dar ikke mere
rigtigt under brugen. Fronterne péa de tilstedende
kokkenelementer kan blive beskadiget. Hold altid
dertetningen ren.

Apparatets der som sidde- eller afleegningsplads:
Brug aldrig den abne ovnder til at sta eller sidde
pa. Brug ikke apparatets dgr som
fraseetningsplads for service eller tilbehar.

Transport af apparatet: Brug aldrig dgrgrebet til
at lgfte eller baere apparatet med. Dargrebet kan
ikke holde til apparatets veegt og kan knsekke af.

Mikrobglgefunktion uden levnedsmidler:
Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes
uden levnedsmidler i ovhrummet. Taend aldrig for
apparatet uden levnedsmidler i ovnrummet. Den
eneste undtagelse fra dette er en kortvarig
afpravning af service (se kapitlet
Mikrobglgefunktion, service).

Anvend aldrig den emaljerede bageplade med
mikrobglgefunktionen. Det forarsager en teknisk
defekt.

Popcorn med mikrobglgefunkt.: Indstil aldrig en
for hgj mikrobslgeeffekt. Anvend maks. 600 watt.
Laeg altid popcornposen pa en glastallerken.
Drejetallerknen kan springe, hvis den bliver
overbelastet.



Deres nye apparat

Her leerer De Deres nye apparat at kende.
Betjeningsfeltet og de enkelte betjeningsknapper
bliver forklaret. Der er oplysninger om ovnrummet og
om tilbehgaret.

Funktionsvaelgerens positioner

Display og betjeningselementer > 4
Position Funktion
0 Nulposition
1 Lys / grundindstillinger
GA%ENAU 2 Mikrobglger
3 Kombinationsdrift
— 1330 a o
5 Grill
0 6 Automatikprogrammer kombinationstil-
£ beredning
7 Automatikprogrammer tilberedning
J 8 Automatikprogrammer optening
- -l Tasten i
e
Med tasten i kan De hente ekstra information.
1 ° Far start far De eksempelvis information om den
Display I den everste tredjedel vises indikator- valgte ovnfunktion eller mikrobglgeeffekt. Eé de.n.
linjen eller en menu, hvis den er méde kan De kontrollere, om den aktuelle indstilling
abnet. | den underste del vises de for-  €gner sig til den ret, De skal lave. Ved
skellige indstillingsparametre. automatikprogrammer far De information om service
Taster Tasterne pa hajre og pa venstre side og placering af tilbehar i ovnrummet.

af displayet bliver aktiveret ved berg-
ring. Afheaengigt af indstilling har
tasterne forskellige funktioner. Sym-
bolet ved siden af tasten viser, hvil-
ken funktion tasten i gjeblikket har.

Drejeknap (1) Temperatur, grilltrin, mikrobglgeef-
fekt og de automatiske programmer

indstilles med drejeknappen.

Funktionsveelger (2) Ovnfunktion og grundindstillingerne
indstilles med funktionsvaelgeren.
Lyset teendes ved at dreje funktions-

veelgeren et hak mod hgjre.

Under brugen far De eksempelvis information om den
forlgbne og den resterende tid samt den aktuelle
ovnrumstemperatur (fra 100 °C).

Med mellemrum vises vigtig information om sikkerhed
og driftstilstand automatisk. Disse meddelelser
forsvinder automatisk efter nogle sekunder eller skal
bekraeftes med v eller ©.



Symboler

Tilbehor

Tilbehgret kan sattes ind i apparatet i 4 forskellige
riller.

Bemeerk: De kan ogsé seette fade og beholdere pa
bunden af ovnen (hgjde 0).

Symbol Tastens funktion

> Til hgjre

£ Til venstre

A Opad

\% Nedad

() Bekraefte indstillede vaerdier/starte
C Slette

+ Forgge indstillingsveerdier

- Reducere indstillingsveerdier

[©) Abne Timer-menu

F Abne menuen Grundindstillinger

i Hente ekstra informationer

=3 Aktivere bagrnesikring

) Deaktivere bgrnesikring

Indstille seriedrift

4 Start

| Pause/Slut

v Bekraefte/ Gemme indstillinger

A Signal om at vende eller rgre i retten
= Demo-modus/Opvarmningssymbol
Koleventilator

Dette apparat er forsynet med en kgleventilator.
Kgleventilatoren bliver teendt under driften af ovnen.
Den varme luft kommer ud via daren.

Kgleventilatoren fortseetter med at kare et stykke tid
efter, at der er slukket for ovnen.

Pas pa! Ventilationsabningerne méa ikke daekkes til.
Ellers bliver apparatet overophedet.

Anvisninger

- Ved brug af mikrobglgefunktionen bliver
apparatet ikke varmt. Alligevel taender
koleventilatoren. Den kan ogséa kare videre, nar
mikrobglgefunktionen er afsluttet.

- Der kan opsta kondensvand indvendigt pa
ovnrude, veegge og bund. Dette er normalt og har
ingen indflydelse p& mikrobglgernes funktion. Ter
kondensvandet af efter tilberedningen.

Rist

til fade og beholdere, kage-
forme, grillretter og dybfrosne
retter.

Bemaerk: Risten kan traekkes to
tredjedel ud, uden at den vipper.
Pa den méade er det lettere at
tage retterne ud.

Emaljeret bageplade
Til kager og smakager.

Bemeerk: Skyd bagepladen med

den skra kant ind i ovnen, til den
nar anslaget.

Pas pa! Den emaljerede bage-

plade er ikke egnet til brug med
mikrobglgefunktionen.




De forste indstillinger efter
tilslutningen

Nar det nye apparat er blevet tilsluttet, vises menuen
"Farste indstillinger" i displayet. Indstil

sprog

tidsformat

klokkeslzet

dato

og @nsket temperatur.

Anvisninger

- Menuen "Fgrste indstillinger" vises kun, nar
apparatet teendes farste gang, eller hvis apparatet
har veeret uden stram i flere dage.

- | kapitlet "Grundindstillinger" kan De laese,
hvordan disse indstillinger nar som helst kan
endres.

Indstille sprog

1 Funktionen Sprog vises i menuen. | displayet
vises de mulige sprog for tekstdisplayet. Det
forindstillede sprog er tysk.

2 Indstil om gnsket et andet sprog med tasterne A
eller V.

Indstille tidsformat

1 Veelg funktionen Tidsformat med menutasten ). |
displayet vises de to mulige formater AM/PM eller
24h. Det forindstillede format er 24h.

2 Tidsformatet kan om @nsket sendres med den
midterste tast <.

Indstille klokkeslaet

1 Veelg funktionen Klokkesleet med menutasten ).

NG - CERE
- +
- {

2 Indstil det aktuelle klokkeslaet med tasterne + /

Der skiftes fra timer til minutter med piltasten >
nederst til hgjre.

Indstille dato

1 Vealg funktionen Dato med menutasten ).

alu] MM

Datoen vises i displayet.

2 Indstil dag, maned og ar med tasterne + / —.

Der skiftes fra maned til ar med piltasten ) nederst til
hajre.



Indstille temperaturenhed °C eller
°F

1 Velg funktionen Temperaturenhed med
menutasten . °C er forvalgt.

< Alaloald
<

2 Temperaturenheden kan om gnsket &ndres med
den midterste <.

Forlade menu og gemme
indstillinger

Bergr tasten ©. Menuen bliver lukket. Alle
indstillinger er blevet gemt.

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad De skal gere,
inden De tilbereder retter i mikrobglgeovnen for farste
gang. Lees forst kapitlet Sikkerhedsanvisninger.

Opvarme ovnen

Pas p4&, at der ikke er rester af emballage i ovnen.

Lugten af ny ovn kan fjernes ved at opvarme den
tomme, lukkede ovn. En time med Varmluftgrill ¥ pa
200 °C er mest velegnet til dette. Indstillingen af
denne ovnfunktion er beskrevet i kapitlet "Ovn".

Rense tilbehor

Renger tilbeharet grundigt i varmt opvaskevand og en
blgd opvaskesvamp, inden De bruger det forste gang.



Aktivere apparatet

Mikrobglger

Standby

Apparatet er i Standby-modus, nar der ikke er indstillet
en driftsart, eller nar bgrnesikringen er aktiveret..

| Standby-modus er tasterne ikke aktive, og displayet
er ikke belyst.

GAGGENAV
1330

Anvisninger

- Derfindes flere forskellige displays, som kan
vises i Standby-modus. Det forindstillede display
viser GAGGENAU-logoet og klokkesleattet. |
kapitlet "Grundindstillinger" kan De leese, hvordan
De veelger et andet display.

- Displayets kontrast afheenger af den vertikale
synsvinkel. Displayets kontrast kan sendres i
Grundindstillingerne under indstillingen
"Kontrast".

Aktivere apparatet

De kan afslutte Standby-modus pa en af fglgende
mader:

® Dbergre en tast,

® 3abne eller lukke daren,

® eller dreje funktionsvaelgeren.

Nu kan den gnskede funktion indstilles. | de enkelte

kapitler beskrives, hvordan funktionerne bedst
indstilles.

Bemeerk: Hvis der ikke foretages en indstilling
indenfor et minut efter aktiveringen, vises
Standby-displayet igen. Displaybelysningen slukkes.
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Mikrobglger bliver omdannet til varme i fgdevarer.
Mikrobglgefunktionen kan bruges solo, dvs. alene,
eller kombineret med en anden ovnfunktion.

Bemeerk: | kapitlet Testet i vores pregvekeskken kan De
finde mange eksempler pa optegning, opvarmning og
tilberedning med mikrobglgefunktionen.

Tips vedrorende fade og beholdere

Varmebestandigt service af glas, glaskeramik,
porceleen, keramik eller temperaturfast kunststof er
velegnet. Disse materialer lader mikrobglgerne
treenge igennem. De kan ogséa anvende service direkte
til servering. Sa behgver De ikke at haelde maden om.
Brug kun service med guld- eller sglvdekorationer,
hvis producenten garanterer, at det er egnet til
mikrobglger.

Beholdere af metal uegnede. Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal. Madvarer i metalfade med lag
forbliver kolde.

Pas pa! Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig
mindst 2 cm veek fra ovnens vaegge og dgrens
inderside. Gnister kan gdeleegge den indvendige
glasrude i ovndgren.

Test af service: Der mé aldrig teendes for
mikrobglgefunktionen uden fagdevarer. Den eneste
undtagelse fra dette er denne test af service. Hvis De
er usikker pa, om et bestemt stykke service egner sig
til mikrobglger, kan De udfere fglgende test: Saet det
tomme stykke service ind i apparatet /2 1 minut ved
maksimal effekt. Kontroller temperaturen med
mellemrum. Servicet skal veere koldt eller handvarmt.
Hvis det bliver meget varmt, eller der opstar gnister, er
servicet uegnet.

Mikrobolgeeffekt

Der kan indstilles falgende mikrobglgeeffekter:

90 W Til optening af sarte madvarer

180 W Til optening og feerdigtilberedning

360 W Til tilberedning af ked og opvarmning
af sarte madvarer

600 W til opvarmning og tilberedning af ret-
ter

1000 W Til opvarmning af veesker

Bemaerk: De kan maksimalt indstille
mikrobglgeeffekten 1000 watt til 30 minutter. Ved alle
andre effekter er det muligt at indstille en
tilberedningstid pa op til 90 minutter.



Indstille mikrobelgefunktion

1 Drej funktionsveelgeren to hak mod hgijre til
position "Mikrobglger".

122
- O
13.30

- 01002 +
i | = 1000¢ >

/1

| displayet vises mikrobelgesymbolet £X.

2 Indstil mikrobglgeeffekten med den venstre
drejeknap.

3 Indstil den gnskede tilberedningstid med + eller

4  Start med tasten ).

Ovnen starter. Tilberedningstiden teeller ned i
displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet
afbrydes, nar tasten v bergres, eller dgren abnes.
Mikrobglgefunktionen er afsluttet.

Mikrobglgefunktionen afbrydes, nar deren dbnes
under driften. Bergr tasten P, nar dgren er blevet
lukket. Driften fortseetter.

Tilberedningstiden kan nar som helst andres med +
eller —.

Effekten kan nar som helst &ndres med den venstre
drejeknap. Start driften igen med ).

Med tasten i vises den forlgbne tilberedningstid. Med
© vises standard-displayet igen.

Pause Med tasten Il kan driften standses midlertidigt.
Med P fortseettes driften.

Slukke: Bergr tasten I, eller drej funktionsveelgeren
til position O for at afbryde driften og slette alle
indstillinger.

Bemeerk: Det er normalt, at ventilatoren kgrer videre,
selv om daren er lukket op.

Seriedrift

Med Seriedrift kan De indstille op til tre forskellige
mikrobglgeeffekter og -tider, som bliver startet efter
hinanden.

Anvend altid varmebestandige gryder og pander, der
er egnet til brug med mikrobglgefunktion.

Indstille seriedrift

1  Drej funktionsveaelgeren to hak mod hgjre til
position "Mikrobglger".

123

Y O

13.320

- 01.002= +
i | = 1000¢ >

/

| displayet vises mikrobglgesymbolet % .

2 Bergr symbolet %
Seriedrift-menuen abnes.

3 Indstil mikrobglgeeffekt og varighed for den
forste fase.

Vaelg den anden fase med ).

Indstil mikrobglgeeffekt og varighed for den
anden fase.

Veelg den tredje fase med ).

Indstil mikrobglgeeffekt og varighed for den
tredje fase.

8 Bergrtasten 9.

Hovedmenuen for seriedrift &bnes. De gemte
indstillinger og faser vises i indikatorlinjen.

9 Start med tasten ).

Ovnen starter. Tilberedningstiden teeller ned i
displayet.
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Andre indstillinger: Bergr symbolet Il , og korriger
indstillingerne. Driften standser. Berar symbolet & |
og korriger indstillingerne. Forlad menuen med ©.
Start med ).

Slette indstillinger: Bergr symbolet C. Tiden star pa
00.00. Forlad menuen med ©.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet
afbrydes, nar tasten v bergres, eller dgren abnes.
Mikrobglgefunktionen er afsluttet.

12

Ovn

I ovn-modus kan der indstilles falgende ovnfunktioner:

Ovnfunktion Temperatur Anvendelse

%  Varmluft 40°C Haevning af geerde;j,

optening af kager med

fledeskum
100-250 °C Bagning af kager, sméa-
kager og pizza pa bage-
pladen
% Recirku- 100-250 °C  Til teerter, gratinerede
lations- retter og helt fjerkrae
grillering
¥ Grille- 100-250 °C  Stegning af ked i styk-
ring med ker
varmluft

Indstille ovnfunktion og temperatur

1 Drej funktionsvaelgeren fire hak mod hgijre til
positionen "ovn".

® 15%0
< & >
i 160~ >

| displayet vises symbolet for varmluft %% og en
foreslaet temperatur pa 160 °C.

2 Vealg den gnskede ovnfunktion med tasterne € og
>.

3 Indstil temperaturen med den venstre drejeknap.
Om gnsket kan De nu indstille tilberedningstiden
for retten og udskyde afslutningen af
tilberedningen til et senere tidspunkt. Se kapitlet
"Tilberedelsestid" og "Tilberedelsestid-slut".

4 Bergr tasten Start b.

Opvarmningssymbolet == lyser, indtil den valgte
temperatur er ndet. Ved efteropvarmning vises
symbolet igen.

Bemeerk: | grundindstillingerne kan De aktivere eller
deaktivere lydsignalet for opvarmning. Signalet lyder,
nar den gnskede temperatur er naet.

De kan nar som helst eendre temperaturen med den
venstre drejeknap.



De kan nar som helst zendre ovnfunktionen med € og
). Start driften igen med » .

Pause Med tasten Il kan driften standses midlertidigt.
Med » fortseettes driften.

Slukke: Bergr tasten I, eller drej funktionsveelgeren
til position O for at afbryde driften og slette alle
indstillinger.

Sikkerhedsafbryder: Af hensyn til sikkerheden er dette
apparat er forsynet med en sikkerhedsafbryder.
Afhaengigt af den indstillede ovnfunktion og
temperatur slukkes apparatet automatisk efter en vis
tid.

Vise aktuel temperatur: Hvis De bergrer tasten Info i,
vises ovntemperaturen nogle sekunder i displayet (fra

100 °C). Med tasten € vises standard-displayet igen.

Bemaerk: Afhzengigt af ovnfunktion er det normalt, at
der efter opvarmningsfasen forekommer mindre
temperatursvingninger under driften.

Grill

I grill-modus kan der indstilles tre grilltrin:

Grilltrin Anvendelse

1 lav til hgje souffléer og gratiner
2 mellem til flade souffléer og fisk

3 hgj til steaks, pglser og toast

Indstille grill

1 Drej funktionsvaelgeren fire hak mod venstre til
positionen "grill".

™
O 13(.20
i Trin 3 3

| displayet vises symbolet for grill og grilltrin 3.

2 Indstil grilltrinnet med den venstre drejeknap.
Om gnsket kan tilberedningstiden for retten
indstilles nu. Se kapitlet "Tilberedningstid".

3 Bergr tasten Start ».
De kan nar som helst eendre grilltrinnet.

Pause Med tasten Il kan driften standses midlertidigt.
Med P fortsaettes driften.

Slukke: Bergr tasten I, eller drej funktionsveaelgeren
til position O for at afbryde driften og slette alle
indstillinger.

Sikkerhedsafbryder: Af hensyn til sikkerheden er dette
apparat er forsynet med en sikkerhedsafbryder.
Apparatet slukker automatisk efter en bestemt tid.

13



Tilberedningstid

Tilberedningstid-slut

Nar der indstilles en tilberedningstid for retten,
slukker apparatet automatisk, nar denne tid er gaet.

Der kan indstilles tilberedningstider fra 1 minut til 5
timer.

Indstille tilberedningstid

Driftsart og grilltrin/temperatur er indstillet, og retten
er sat i ovnen.

1 Bergr tasten Timer ©.

o

12.30

¥
i 180" >

Funktionen Tilberedningstid vises.

2 Indstil den gnskede tilberedningstid med tasterne
+/—-.

3 Berortasten 9.
Timer-menuen bliver lukket.

4  Start med tasten b.

Ovnen starter.

Nar tiden er gaet, slukker apparatet. Der lyder et
signal. Signalet afbrydes, nar der trykkes pa tasten v/

, nar ovndgren abnes, eller der slukkes for
funktionsveelgeren.

Slette tilberedningstid: Abn timermenuen. Berar
tasten C, og bekraeft med ©.

/Andre tilberedningstid: Abn timermenuen. Foretag
endringen med +/—, og bekrzeft med 9.

Afbryde hele processen: Sat funktionsveaelgeren pa 0.

14

Under brugen af ovnfunktionerne er det muligt at
forskyde tilberedningens afslutning til et senere
tidspunkt. Ved grilning kan denne funktion ikke
anvendes.

Eksempel: Klokken er 14:00. Retten har en
tilberedningstid pa 40 minutter. Den skal veere feerdig
kl. 15.30.

Indtast tilberedningstiden, og forskyd
tilberedningstidens afslutning til kl. 15.30.
Elektronikken beregner starttidspunktet. Apparatet
starter automatisk kl. 14:50 og slukker kl. 15:30.

Bemeerk, at letfordeervelige madvarer ikke ma sta for
leenge i ovnen.

Forskyde tilberedningstid-slut

Driftsart, temperatur og tilberedningstid er indstillet.

1 Berer om ngdvendigt pa tasten Timer © for at
dbne menuen Timer.

2  Velg funktionen Tilberedningstid-slut © med >.

3 Indstil det snskede tidspunkt for
tilberedningstidens afslutning med tasterne +/—.

4 Bergr tasten ©.
Timer-menuen bliver lukket.

5 Start med tasten ).

0 © A& Q@

14:00 0040 15:30

Jr
i 180~ )

Apparatet gar i venteposition. Det starter pa det
beregnede tidspunkt, og slukker automatisk, nar
tilberedningstiden er afsluttet.

Apparatet slukker, nar tilberedningstiden er udlgbet,
og der lyder et signal. Signalet afbrydes, nar der
trykkes pa tasten v/, nar ovndgren abnes, eller nar
funktionsveelgeren seettes pa 0.



Slette tilberedningstid-slut: Abn timermenuen med Q.

Beror tasten C, og bekraeft med €. Tilberedningstid
og Tilberedningstid-slut bliver slettet.

/Andre tilberedningstid-slut: Abn timermenuen med
®. Indstil Tilberedningstid-slut, og bekraeft med ©.
Start med tasten ).

Afbryde hele processen: Sat funktionsveaelgeren pa 0.

Hvis symbolet 8 blinker: Der er ikke indstillet nogen

tilberedningstid. Indstil altid ferst en tilberedningstid.

Kombinationsdrift

Ved kombinationsdrift er en af ovnfunktionerne eller
grillen i drift samtidig med mikrobglgefunktionen.
Madretterne bliver tilberedt hurtigere og samtidig
ogsa brunet.

De kan aktivere alle mikrobglgeeffekter. Undtagelse:
1000 watt.

Den valgte ovnfunktion kan ogs& kombineres med
mikrobglgefunktionens seriedrift.

Indstille kombinationsdrift

1 Drej funktionsvaelgeren tre hak mod hgijre til
positionen "Kombinationsdrift".

Symbolerne for Mikrobalge 2% og Varmluft <%
vises i displayet.

Bergr tasten .

Vaelg ovnfunktionen med de midterste taster €
eller >.

4  Indstil ovntemperatur eller grilltrin med den
venstre drejeknap.

5 Bergr den gverste tast ).

Dermed er menuen for mikrobglge-indstilling
valgt.
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Indstil tilberedningstiden med + og —.

Indstil mikrobglgeeffekten (90-600 W) med den
venstre drejeknap.

Nu kan der veelges yderligere to mikrobglge-faser
med den gverste tast ), som indstilles som
beskrevet ovenfor. Faserne bliver udfert efter
hinanden parallelt med ovnens drift.

8 Bergrtasten ©.
Hovedmenuen for kombinationsdrift dbnes. |
displayet vises de valgte indstillinger.

9 Start med tasten ).

1
-
= =

¥
130%  130W 360K

2
=

o 3000
| 2 180 S

Ovnen starter. Tilberedningstiden teeller ned i
displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet
afbrydes, nar tasten v bergres, eller dgren abnes.
Kombinationsdriften er afsluttet.

Zndre indstillinger: Ovntemperaturen kan sendres nar
som helst under driften. Andre andre indstillinger:
Bergr symbolet Il. Driften standser. Bergr symbolet
) og korriger indstillingerne. Forlad menuen med 9.
Start med ».

Slette indstillinger: Bergr symbolet Il. Driften
standser. Bergr symbolet W. Slet indstillingerne med
C. Forlad menuen med ©.

Pause Med tasten Il kan driften standses midlertidigt.
Med » fortseettes driften.

Slukke: Bergr tasten I, eller drej funktionsveelgeren
til position O for at afbryde driften og slette alle
indstillinger.
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Programautomatik

Med programautomatikken er det ganske let at
tilberede madretter. Man veelger programmet, og
angiver rettens vaegt. Programautomatikken sg@rger for
den optimale indstilling. Der kan veelges mellem 15
programmer.

Indstille program

1 Drej funktionsveelgeren et hak (optening), to
hakker (tilberedning) eller tre hakker
(kombinationsdrift) mod venstre.

-l © Q
Y - 13:30 40,00
- & (050 +
i % Friske grentsager )

| displayet vises det fgrste program. Optening: Et
helt brgd, Kombineret tilberedning: Dybfrossen
pizza, Tilberedning: Friske grentsager

2 Velg det gnskede program med den venstre
drejeknap.

Indstil vaegten med tasterne + og —.

Start med tasten ).
Ovnen starter. Tilberedningstiden teeller ned i
displayet.

Vende retten: Ved nogle retter vises der anvisninger i
displayet om at vende retten eller rgre rundt i den.
Folg disse anvisninger. Med P fortsaettes programmet.
Hvis De ikke vender retten eller rgrer rundt, vises
symbolet 4\, men programmet fortszetter som normalt,
til det er faerdigt.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet
afbrydes, nar tasten v bergres, eller dgren abnes.

Afkeling: Mange retter skal hvile efter programmets
afslutning for at udligne temperaturen. Vent med at
tage retten ud, indtil hviletiden er afsluttet.

Pause Med tasten Il kan driften standses midlertidigt.
Med » fortszettes driften.

Slukke: Bergr tasten I, eller drej funktionsvaelgeren
til position O for at afbryde driften og slette alle
indstillinger.



Tilpasse individuelt

Hvis tilberedningsresultatet ikke er blevet, som De
havde forventet, kan De s&endre det, neeste gang
programmet anvendes. Foretag indstillingerne som
beskrevet under punkt 1 til 3. Bergr tasten W, og flyt
stregen med € og >. Mod venstre = svagere
tilberedning. Mod hgjre = kraftigere tilberedning.
Start med tasten P.Tilberedningstiden bliver zendret.
Den zndrede indstillingen er gemt, og bliver
bibeholdt.

Anvisninger vedrorende
programautomatikken

Tag fedevarerne ud af emballagen, og vej dem. Hvis
det ikke er muligt at angive veegten ngjagtigt, skal De
runde op hhv. ned.

Brug altid service, der egner sig til mikrobglger, f.eks.
af glas eller keramik, til programmerne. Fglg
anvisningerne om tilbehar i programtabellen.

Saet madvarerne i den kolde ovn.

Efter disse anvisninger findes en tabel over egnede
fedevarer, de respektive veegtomrader samt det
ngdvendige tilbehar.

Det er ikke muligt at indstille en veegt, der ligger
udenfor veegtomraderne.

Ved mange af retterne lyder der et signal efter et
stykke tid. Vend retten, eller rgr rundt.

Optening:

® Frys madvarer ned i s& flade portionsstarrelser
som muligt, og opbevar dem ved -18 °C.

® | zgdefrosne madvarer pa fladt service, f.eks. en
glas- eller porceleaenstallerken.

® |Lad madvarerne t@ i yderligere 15 til 90 minutter
efter optgningen for at udligne temperaturen.

® Ved optening af kad, fjerkree eller fisk dannes der
veede. Fjern veeden, ndr madvarerne vendes, og
sorg for, at veeden aldrig kommer i bergring med
andre madvarer.

® Tg kun bred op i den maengde, der er behov for.
Det bliver hurtigt tert og kedeligt.

® Fjern hakket kgd, der allerede er optget, nar
kodet vendes.

® |=g forst helt fierkree med brystsiden nedad, og
fierkraedele med skindsiden nedad pa fadet.

Grontsager:

® Friske grontsager: Skeer grgntsagerne i ensartede
stykker. Tilseet en spsk. vand pr. 100 g.

® Frosne gregntsager: Kun blancherede, ikke
forkogte, grentsager er egnede. Dybfrosne
gregntsager med fladesovs er ikke egnede. Tilseet
1 til 3 spsk. vand. Tilseet ikke vand til spinat og
rgdkal.

Hvide kartofler:

Skeer grontsagerne i ensartede stykker. Tilseet en
spsk. vand og lidt salt pr. 100 g kartofler.

Ris:
® Brug ikke naturris eller ris i kogeposer.

® Tilseet to til to en halv gang sd meget vand til
risen.

Fisk:

Fiskefilet, frisk: Tilseet 1 til 3 spsk. vand eller
citronsaft.

Koed:

Stege bgr deekke ca. to tredjedele af fadets bund.
Tilseet 50-100 ml veeske.

Fjerkrae

® L=g kyllinger med brystsiden nedad péa servicet.

® =g kyllingestykker med keadsiden nedad pa
servicet.

Pizza, frossen:
Anvend forbagt, frossen pizza og pizza-baguette.
Hviletider:

Nogle retter kraever en ekstra hviletid i ovnen, nar
programmet er afsluttet.

Ret Hviletid

Grgntsager ca. 5 minutter

Kartofler ca. b minutter Heeld farst det oversky-
dende vand fra.

Ris 5 til 10 minutter

Fleeskesteg, forlo- 10 minutter

ren hare
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Programtabel

Egnede levnedsmidler

Veegtomrade i kg

Fad / tilbeher, rille

Optoning
Bred, helt* Franskbrad, sigtebred, fuld- 0,20 - 1,50 Fladt fad uden lag
kornsbrad Ovnbund
Hakket kad* Hakket okse-, lamme- eller 0,20-1,00 Fladt fad uden lag
svinekad Ovnbund
Fjerkree, helt* Kylling, and 0,60-2,00 Fladt fad uden lag
Ovnbund
Fiskefilet* Filet af gedde, torsk, radfisk, 0,20 -1,00 Fladt fad uden lag
sej, sandart Ovnbund
* Overhold signal til at vende retten.
Tilberedning
Grentsager, friske* Blomkal, broccoli, gulergd- 0,20 - 1,00 Tildeekket
der, kalrabi, porrer, peber- Ovnbund
frugter, squash
Grgntsager, frosne* Blomkal, broccoli, gulergd- 0,20 - 1,00 Tildeekket
der, kalrabi, radkal, spinat Ovnbund
Hvide kartofler* Fastkogende og medium 0,20-1,00 Tildeekket
fastkogende kartofler eller Ovnbund
kartofler, der bliver melede
ved kogning
Ris* Ris, langkornet ris 0,10-0,50 Hgijt fad med lag
Ovnbund
Fiskefilet, fersk Filet af gedde, torsk, radfisk, 0,20 -1,00 Tildeekket
sej, sandart Ovnbund
* Overhold signalerne til omrering.
Kombineret tilberedning
Pizza, dybfrossen Pizza med tynd bund, for- 0,15-0,55 Rist
bagt Rille 3
Dybfrossen lasagne Lasagne Bolognese 0,40-1,05 Fad uden lag
Ovnbund
Kylling, fersk* Hel kylling 0,80-1,80 Tildeekket
Ovnbund
Kyllingestykker, ferske Kyllingelar, halve kyllinger 0,40-1,60 Tildeekket
Ovnbund
Forloren hare ca. 8 cm tyk 0,80-1,50 Fad uden lag
Ovnbund
Fleeskesteg* Nakkesteg uden ben, rulle- 0,80 - 2,00 Tildeekket
steg Ovnbund

* Overhold signal til at vende retten.
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Timer

| Timer-menuen indstilles:
& Aggeur
®Stopur

Bemaerk: Hvis De drejer funktionsveelgeren, mens
aeggeuret eller stopuret er aktiveret, vises der en
meddelelse i displayet. Med € afbrydes seggeuret
eller stopuret. Apparatet er klar til brug. Drej
funktionsvaelgeren tilbage til position nul for at
fortseette seggeurets eller stopurets drift.

Abne Timer-menu

Apparatet skal vaere teendt, og funktionsveelgeren skal
sta pa 0 eller .

Berar en vilkarlig tast. Displayet bliver aktiveret.
Symbolet Timer © vises.

GAGGENAU

B3

Bergr en tast ved siden af symbolet ®. Timer-menuen
abnes.

Aggeur
Aggeuret kan kun aktiveres, s& leenge der ikke er

indstillet en anden funktion. Der kan maksimalt
indstilles 90 minutter.

Indstille 2eggeur

1 Luk Timer-menuen op.

Funktionen A£ggeur & vises.

2 Indstil den gnskede tid med + eller —.
3 Bergr tasten 9.
Timer-menuen bliver lukket, og tiden taelles ned. |

displayets indikatorlinje vises symbolet & og tiden,
der teelles ned.

Nar tiden er géet, lyder der et signal. Signalet
afbrydes, nar tasten v bergres.

Abn Timer-menuen, vaelg funktionen £ggeur &, og
bergr C for at afbryde &ggeuret, for tiden er udlgbet.
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Stopur

Stopuret kan indstilles fra 0 sekunder til 90 minutter.

Der er forsynet med en pausefunktion. Med denne
funktion kan stopuret standses for en pause.

Stopuret kan kun bruges, sa leenge der ikke er
indstillet andre funktioner.

Starte stopur

1 Luk Timer-menuen op.

2  Velg funktionen Stopur ® med >.

3 Start med tasten b.
4  Bergr tasten ©.
Timer-menuen bliver lukket, og tiden teelles ned. |

displayets indikatorlinje vises symbolet ® og tiden,
der teelles ned.
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Standse stopur, og starte det igen.

1 Luk Timer-menuen op.
2  Velg funktionen Stopur @ med >.

3 Bergr tasten Pause Il.

Tiden holder op med at lgbe. Tasten skifter igen
til Start ».

4 Start igen med tasten ).

Tiden fortsaetter med at teelle ned. Nar der er gaet 90
minutter, vises der 00:00 minutter i displayet.
Symbolet ® slukkes i displayets indikatorlinje.
Processen er afsluttet.

Abn Timer-menuen, vaelg funktionen Stopur ®, og
bergr tasten C for at afbryde stopuret.



Langtidstimer

Med denne funktion holder ovnen en temperatur pa
85 °C ved ovnfunktionen Varmluft.

Madretter kan holdes varme fra 24 til 74 timer, uden at
ovnen skal teendes eller slukkes.

Bemeerk, at letfordeervelige madvarer ikke ma sta for
lenge i ovnen.

Forudsaetning: Tasten Langtidstimer @ er tilgeengelig.
Hertil skal tasten aktiveres i grundindstillingerne en
gang. Se kapitlet "Grundindstillinger".

Indstille langtidstimer

1 Drej funktionsvaelgeren et hak mod hgijre til
position "Lys".
2 Bergr ™.

13.30

F ©)

| displayet vises en foreslaet veerdi pa 28h.

3 Indstil den gnskede tilberedningstid med + eller

4 Bergrtasten ©.
5 Start med tasten ).

Ovnen starter. | displayet vises ovnfunktion og
temperatur.

Jf

85"

Bade ovn- og displaybelysning er slukket. Tasterne er
last - nar tasterne bergres, hgres der ingen tastetone.

Nar tiden er udlgbet, holder apparatet op med at
varme. Displayet er tomt. Drej funktionsvaelgeren hen
pa position nul.

Slukke: Drej funktionsveaelgeren hen pa position nul
for at afbryde processen.
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Bornesikring

Grundindstillinger

Ovnen er forsynet med en bagrnesikring. Ovnen kan
ikke utilsigtet teendes.

Forudseetning: | Grundindstillingerne skal
barnesikring veere indstillet til "Til radighed". Se
kapitlet "Grundindstillinger".

Aktivere bornesikring

Forudsaetning: Funktionsvaelgeren er slukket.

1 Bergr en tilfeeldig tast.

Apparatet har forskellige grundindstillinger.

Disse grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker pa fglgende made:

1 Drej funktionsveelgeren et hak mod hgijre til
positionen "Lys".

13.320

~ & GAGGENAU
1B 4

Symbolet [E3 vises ved siden af den midterste tast
til venstre.

2 Beror tasten Eg i mindst 6 sekunder.
Barnesikringen er aktiveret, betjeningsfeltet er
last.

Standby-displayet vises. | indikatorlinjen vises
symbolet [E3.

Deaktivere bernesikring

1 Bergr en tilfeeldig tast.

(=
= GAGGENAU
1330

Symbolet [ vises ved siden af den midterste tast
til venstre.

2 Bergr tasten %4 i mindst 6 sekunder.

Barnesikringen er deaktiveret. Apparatet kan indstilles
som sadvanligt.
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Abn menuen "Grundindstillinger med tasten /.

Veaelg det enskede menupunkt med de gverste
taster { eller ).

4  Korriger indstillingen med de midterste taster (€
I D+ =i ANV
Ved dato og klokkesleaet skiftes der mellem de
enkelte talfelter med tasten > nederst til hgjre.
Det er muligt at eendre flere indstillinger efter
hinanden uden af forlade menuen.

5 Forlad menuen med ©.

Alle indstillinger er blevet gemt.

Bemaerk: Der vises seks funktioner samtidig pa
menulinjen. Bergr menutasterne € eller >, indtil det
gnskede menupunkt vises i displayet.

Hvis der ikke bergres en tast i mere end 60 sekunder,
vises standby-displayet automatisk igen. Alle
indstillinger er blevet gemt.



Tabel Grundindstillinger

| tabellen findes alle grundindstillinger samt de mulige

endringer.

Grundindstilling

Valgmuligheder

Forklaring

Tidsformat AM/PM-format (12 h) Klokkeslaet i displayet med 12- eller 24-timers format.
24-h-format
S) Klokkeslaet Indstille klokkeslaet. Skift mellem talfelter med piltasten
nederst til hgjre.
Dato Indstille dato. Skift mellem talfelter med piltasten nederst
til hajre.
o Lydstyrke Denne indstilling gaelder kun for lydsignalerne.
o Lysstyrke A ndring af displayets lysstyrke i 8 trin.
(] Kontrast AEndring af displayets kontrast i 8 trin.
Standby-display Logo og ur Displayets udseende i standby-modus. Valgmulighederne
Ur og dato bliver vist kortvarigt.
Ur
Dato
C) Langtids-Timer Tilgeengelig / ikke tilgeen-  Til: Langtidstimer kan indstilles, se kapitlet “Langtidsti-
gelig mer*.
ey Reset til fabriksindstillin- For at resette til fabriksindstillinger: Veelg symbolet &,
ger forlad menuen med ©.
- Demo-modus Til / Fra Indstillingen "lkke Demo-modus" skal veaere aktiveret og
mé ikke @ndres. Apparatet varmer ikke i Demo-modus.
Indstillingen er kun mulig i de farste 3 minutter, efter at
apparatet er blevet tilsluttet.
jZ4 Temperaturenhed Fahrenheit
Celsius
Datoformat Dag.Maned.Ar
Dag/Maned/Ar
Maned/Dag/Ar
Opvarmning Lynopvarmning med signal Signalet lyder ved opvarmningen, nar den gnskede tem-
Opvarmning med signal peratur er ndet. Ved lynopvarmning nas den gnskede tem-
i ] peratur seerlig hurtigt.
Lynopvarmning uden sig-
nal
Opvarmning uden signal
A Sprog Veelg sprog for tekstdisplayet med A\ eller V.
iy Tastetone Lyd 1 (bip) Denne indstilling gaelder kun for tastetonen. Lydsignalet
Tastelyd fra
) Barnesikring Tilgeengelig / ikke tilgeen-

gelig

23



Pleje og rengering

Omrade Renggringsmiddel

Med omhyggelig pleje og rengering kan De bevare
Deres mikrobglgeapparat smukt og intakt i lang tid.
Her bliver beskrevet, hvordan apparatet skal plejes og
renggres rigtigt.

A Fare for kortslutning!

Anvend aldrig hajtryks- eller dampstralerenser.

A Fare for forbranding!

Renger ikke apparatet umiddelbart efter, at det er
slukket. Lad apparatet kele af med lukket dar.

Anvisninger

- Derersmafarveforskelle pa apparatets front, som
skyldes de forskellige materialer som glas,
kunststof eller metal.

- Skygger pa glasruden, der virker som striber, er
lysreflekser fra ovnlampen.

- De kan nemt fjerne ubehagelig lugt, som f.eks.
efter tilberedning af fisk. Haeld et par draber
citronsaft i en kop vand. Saet en ske i koppen for
at undgd overopvarmning (stedkogning) af vandet.
Opvarm vandet i 1 til 2 minutter ved maksimal
mikrobglgeeffekt.

Rengeringsmiddel

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige
overflader ikke bliver beskadiget pga. forkerte
renggringsmidler.

Anvend

aldrig aggressive eller skurende renggringsmidler

ikke metal- eller glasskrabere til renggring af
glasset i apparatets dar,

® ikke metal- eller glasskrabere til renggring af
dertaetningen,

® ikke harde skure- eller renggringssvampe.

Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.

Ovnrum (ikke rust- Varmt opvaskevand eller eddikevand:

frit stal) Renger med en opvaskesvamp, og ter
efter med en blad klud. Ved kraftig til-
smudsning: Brug altid kun ovnrens, nér
ovnen er kold.

Ovnrum af rustfrit  Anvend ikke ovnrens eller andre

stal aggressive ovnrenggringsmidler eller
skurende midler. Alle former for skure-
eller grydesvampe er ogsa uegnet.
Disse midler ridser overfladen. Sgrg
for, at de indvendige flader er helt
tarre.

Glasafdaekning,
ovnlampe

Varmt opvaskevand: Renger med en
opvaskesvamp.

Ovnglassene i ovn- Glasrenggringsmiddel: Renger med
daren en opvaskesvamp. Anvend ikke glas-
skraber.

Omrade Renggringsmiddel

Apparatets front ~ Varmt opvaskevand: Renger med en
opvaskesvamp, og ter efter med en
blad klud. Anvend ikke metal- eller
glasskrabere til rengering.

Rustfrit stal Varmt opvaskevand: Renger med en

opvaskesvamp, og ter efter med en
blad klud. Fjern pletter af kalk, fedt,
jeevning og eeggehvide med det
samme. Der kan danne sig korrosion
under séddanne pletter. Der kan kebes
seerlige rengeringsmidler til rustfrit stal
hos kundeservice eller i specialforret-
ninger.
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Dgrteetning Ma
ikke fiernesl!

Varmt opvaskevand: Renger med en
opvaskesvamp, skuring er ikke tilladt.
Anvend ikke metal- eller glasskrabere
til rengering.

Tilbehar Varmt opvaskevand: Laeg i blad, og ren-
ger med en opvaskesvamp eller en bgar-

ste.

Renggre glasafdeekning: Ovnlampens glasafdeekning
er placeret til venstre i ovnen pa sidevaeggen. Skruen
pa afdeekningen lgsnes. Nu kan glasset reng@res med
opvaskevand.

A Fare for forbraending!

Glasafdaekningen over ovnlampen bliver meget varm.
Rar kun ved glasafdeekningen med
temperaturbestandige handsker.

Selvrensende flade i ovnen: Ovnens bagvaeg er belagt
med selvrensende emalje. Den renser sig selv, nar
ovnen er i brug. Nogle gange forsvinder starre staenk
farst, nar ovnen har veeret i brug flere gange. Rester af
krydderier og lignende kan fjernes med en tor klud
eller en blad barste.

Anvisninger

- Den selvrensende flade ma aldrig behandles med
midler til ovnrens. Hvis der ved et uheld skulle
komme ovnrens pa bagveeggen, skal ovnrensen
straks fjernes med en svamp og rigeligt vand.

- Brug aldrig skurende renggringsmidler. Dette
laver ridser i den hgjporgse beleegning eller
gdelaegger den.

- Den selvrensende flade ma aldrig behandles med
en stalsvamp.

- En svag misfarvning af emaljen har ingen
indflydelse pa selvrensen.

Renggre ovnbund, loft og sidevaeegge: Anvend en
renggringssvamp og varmt opvaskevand eller
eddikevand.



Fejl

Kontroller som det farste boligens sikringer, nar der er
opstaet en fejl. Kontakt forhandleren eller den
pageldende Gaggenau-kundeservice, hvis fejlen ikke
skyldes et problem ved streamforsyningen.

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De
opgive apparatets E-nummer og FD-nummer. Disse
numre finder De pa apparatets typeskilt.

Af hensyn til den elektriske sikkerhed mé apparatet
kun repareres af autoriserede elektrikere.

A Advarsel!

Ukyndige reparationer af apparatet kan medfgre stor
fare for brugeren.

Afbryd alle apparatets forbindelser til
streamforsyningsnettet inden vedligeholdelse (afbryd
sikringen eller stremafbryderen i boligens
sikringsskab).

Der kan ikke gores garantikrav geeldende for
eventuelle skader, der skyldes tilsidesattelse af
anvisningerne i denne vejledning.

Fejimeddelelser

Hvis der opstar en fejl, vises en fejlmeddelelse i
displayet.

Bergr tasten ved siden af symbolet i= for at vise
informationer om fejlmeddelelsen.

Nar kundeservice kontaktes, skal fejlmeddelelsen og
apparatets type oplyses. Apparatets type findes pa
typeskiltet.

Demo-modus

Hvis symbolet % vises i standby-displayet, er
Demo-modus aktiveret. Apparatet kan ikke varme.

Afbryd apparatets forbindelse til
streamforsyningsnettet (afbryd sikringen eller
sikkerhedsrelaet i boligens sikringsskab). Deaktiver
derefter indenfor de naeste 3 minutter Demo-modus i
menuen Grundindstillinger.

Udskifte paere i ovnlampe

De kan udskifte peeren i ovnlampen. Der kan kebes
temperaturbestandige halogenpeerer 60 W, 240 V hos
kundeservice eller forhandleren.

A Fare for elektrisk sted!

Peaeren i ovnlampen ma aldrig skiftes, nar der er teendt
for apparatet. Treek netstikket ud af kontakten, eller sl&
sikringen fra i sikringsskabet.

Bemeerk: Hold altid den nye halogenpaere med en tor
klud, nar den tages ud af emballagen. Derved
forleenges paerens levetid.

Sadan ger De

Bemeerk: Fgr peeren i ovnrummets kan udskiftes, skal
apparatet tages ud. Fglg montagevejledningen.

1 Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller treek
netstikket ud af kontakten.

2 Luk apparatets dor op.
Skru befeestigelsesskruerne i hgjre og venstre
side af ovnen ud. Fglg montagevejledningen.

Laft forsigtigt apparatet ud.

Skru skruen i lampeafdaekningen pa den venstre
sideveeg ud, og tag afdeekningen af. (Figur A)
Traek halogenpeaeren ud. (Figur B)
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5 Set den nye halogenpere i (figur C).

6  Skru lampeafdaekningen pa.
Szt apparatet pa plads igen i den omvendte
reekkefolge.

7 Slasikringen til i sikringsskabet igen, eller stik
netstikket ind i kontakten.

Udskifte glasafdeekning

Hvis glasafdaekningen i ovnen er blevet beskadiget,
skal den udskiftes. Der kan fas glasafdeekninger hos
kundeservice. Opgiv venligst E-nr. og FD-nr. pa Deres
apparat.
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Tekniske data

Stremforsyning

220-240 V, 50 Hz

Maksimal samlet tilsluttet
effekt

3100 W

Mikrobglgeeffekt

1000 W (IEC 60705)

Maks. grill udgangseffekt

2000 W

Varmluft udgangseffekt 1950 W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz
Afsikring 16 A

Ydre mal (H/B/D)

- Apparat

455 x 590 x 580 mm

- Ovnrum

244 x 445 x 350 mm

VDE-kontrolleret

ja

CE-maerke

ja

Apparatet opfylder bestemmelserne iht. til standard
EN 55011 hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe
2, klasse B.

Gruppe 2 betyder, at der bliver frembragt mikrobglger
til opvarmning af levnedsmidler. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private husholdninger.

Miljovenlig bortskaffelse

Dette apparat er i overensstemmelse med det
ﬁ/ europaeiske direktiv 2002/96/EF om affald af

elektrisk og elektronisk udstyr (waste of
electrical and electronic equipment -
WEEE). Direktivet fastsaetter rammen for en
tilbagetagning og nyttiggerelse af WEEE i
hele den Europaeiske Union.



Testet i vores provekokken

Her finder De et udvalg af retter og de optimale
indstillinger til disse. Der er ogséa angivet, hvilken
ovnfunktion, temperatur eller mikrobglgeeffekt, der er
bedst egnet til den pageeldende ret. Der findes
oplysninger om det rigtige tilbehar samt om den rille i
ovnen, hvor det skal placeres. Der er tips om fade og
beholdere samt om tilberedningen.

Anvisninger

- Angivelserne i tabellen gaelder altid for isaetning i
en kold og tom ovn. Forvarm kun ovnen, hvis det
er angivet i tabellerne. Tag inden anvendelsen alt
det tilbehgr ud af ovnrummet, som der ikke er
brug for.

- Laeg farst bagepapir pa tilbehgret efter
forvarmning.

- Tidsangivelserne i tabellerne er retningsgivende
veerdier. De afhaenger af fedevarernes kvalitet og
beskaffenhed.

- Anvend det leverede tilbehgr. Der kan fas ekstra
tilbehor i specialbutikker eller hos kundeservice.

- Brug altid grydelapper, nar De tager varmt
tilbehor eller fade ud af ovnen.

A Fare for skoldning!

Nar den emaljerede bageplade treekkes ud, kan varme
veesker skvulpe over. Treek den emaljerede bageplade
forsigtigt ud af ovnen.

| de falgende tabeller findes mange muligheder og
indstillingsvaerdier for mikrobglgefunktionen.

Tidsangivelserne i tabellerne er vejledende veerdier og
afhanger af service og madvarernes kvalitet,
temperatur og beskaffenhed.

| tabellerne er der ofte angivet et tidsinterval. Indstil
farst til den korteste tid, og forleeng tiden, hvis det er
ngdvendigt.

De kan ogsa tilberede andre maengder end dem, der
er angivet i tabellerne. For brug af
mikrobglgefunktionen alene geelder fglgende
tommelfingerregel: Dobbelt maeengde - naeste dobbelt
tilberedningstid, halv meengde - halv tilberedningstid.

Placer fadet pa midten af risten eller p4 ovnbunden.
P& den mé&de kan mikrobglgerne na ind til maden fra
alle sider.

Optoning

Set de frosne fgdevarer pd ovnbunden i et fad uden
lag.

Sarte omrader, som f.eks.ben og vinger pa kyllinger
eller fedtkanten pa stege, kan daekkes til med sma
stykker alufolie. Alufolien ma ikke rgre ved apparatets
veegge. Nar halvdelen af optgningstiden er gaet kan
alufolien tages af.

Vend retten eller r@r rundt 1-2 gange under
optgningen. Store stykker skal vendes flere gange.
Fjern den veede, der opstar under opteningen, nar
fedevarerne vendes.

Lad de optgede fadevarer hvile yderligere ved
stuetemperatur i 10-60 minutter efter den egentlige
optening, sa temperaturen bliver udlignet. Derefter
kan indmaden tages ud af fjerkree.

Ret Mangde Mikrobeglgeeffekt i watt, tilbered-

Anvisninger

ningstid i minutter

Kad, hele stykker okse-, svine-og 800 g
kalveked (med og uden ben)

180 W, 15 min. + 90 W, 15-25 min.

Vend flere gange.

1000 g 180 W, 15 min. + 90 W, 25-35 min.
1500 g 180 W, 20 min. + 90 W, 25-35 min.
Kad i stykker eller skiver af okse-, 200 g 180 W, 5 min. + 90 W, 4-6 min. Skil kedstykkerne fra hinanden, nar de
svine- eller kalvekad 500 g 180 W, 10 min. + 90 W, 5-10 min. vendes.
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
Hakket ked, blandet 200 g 90 W, 15 min. Frys kedet ned sé& fladt som muligt.
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Venq kedet flere gange ind imellem,
. ) og fjern det kad, der allerede er
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min. optaet.
Fjerkree hhv. fjerkraedele 600 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Vend ind imellem.
1200 g 180 W, 10 min. + 90 W, 20-25 min.
And 2000g 180 W, 20 min. + 90 W, 30-40 min. Vend flere gange.
Gas 4500g 180 W, 30 min. + 90 W, 60 - 80 min.  Vend hvert 20. minut. Fjern spildt
vaeske.
Fisk 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Skil opteede dele fra hinanden.
Filet, fiksekotelet, skiver
Fisk, hel 300 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. Vend ind imellem.
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-25 min.
Grontsager, f.eks. aerter 300 g 180 W, 10-15 min. Rar forsigtigt i grentsagerne ind imel-
600g 180 W, 10 min. + 90 W, 8-13 min. lem.
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Ret

Mzngde Mikrobelgeeffekt i watt, tilbered-

ningstid i minutter

Anvisninger

Frugt, f.eks. hindbzer 300 g 180 W, 7-10 min. Rer ind imellem forsigtigt i frugten, og
500g 180 W, 8 min. + 90 W, 510 min. skil de optgede dele ad.

Smaer, optening 125 g 90 W, 6-8 min. Fjern emballagen helt.
250 g 180 W, 2 min. + 90 W, 3-5 min.

Brad, helt 500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. Vend ind imellem.
1000 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-25 min.

Tarkager, f.eks. rarekage 500 g 90 W, 10-15 min. Skil de enkelte stykker kage fra hinan-
750 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. den. Kun til kager uden glasur, flade

eller creme.
Kage, fugtigt 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-25 min. Kun til kager uden glasur, flade eller
fyld, f.eks. frugtkage, kvarkkage 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-25 min. gelantine.

Opto, opvarme eller tilberede
dybfrosne retter

Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og
beholdere, der egner sig til mikrobglger. De enkelte
dele af retterne kan blive opvarmet med forskellig
hastighed.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet. Fadevarer
maé ikke leegges i lag oven pa hinanden.

D&k altid retterne til. Brug en tallerken eller
specialfolie til mikrobglger, hvis De ikke har et |ag, der
passer til fadet eller beholderen.

Vend retterne, eller rgr rundt i dem 2-3 gange.

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Derfor
kan der spares pa bade salt og krydderier.

Ret Mangde

Mikrobelgeeffekt i watt, tilbe- Anvisninger

redningstid i minutter

Menu, tallerkenret, feerdigret (2-3 300-400 g 600 W, 11-15 min. Tildeekket
komponenter)
Supper 400-500 g 600 W, 8-13 min. Tildeekket
Sammenkogte retter 500 g 600 W, 10 - 15 min. Tildeekket
1000 g 600 W, 20-25 min.
Kadskiver eller -stykker i 500 g 600 W, 12-17 min. Tildaekket
sauce, f.eks. gullasch 1000 g 600 W, 25-30 min.
Fisk, f.eks. filetstykker 400 g 600 W, 10-15 min. Tildaekket
800 g 600 W, 20-25 min.
Tilbehgr, f.eks. ris, pasta 250 g 600 W, 2-5 min. Fad med lag, tilseet veeske
500 g 600 W, 8-10 min.
Grentsager, f.eks. eerter, broccoli, 300 g 600 W, 8-10 min. Fad med lag, tilseet 1 spsk. vand
gulergdder 600 g 600 W, 14-17 min.
Spinat med flade 450 g 600 W, 11-16 min. Tilbered uden at tilsaette vand

Opvarme madretter

A Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en
forsinket kogning. Det betyder, at vaesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af
beholderen kan den kogende veeske pludselig koge
voldsomt over eller sprgjte. Placer altid en ske i
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beholderen ved opvarmning af veesker. P4 den made
undgar De forsinket kogning.




Pas pa! Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde

sig mindst 2 cm veek fra ovnens veegge og dgrens
inderside. Gnister kan gdelseegge den indvendige

glasrude i ovndgren.

Anvisninger

- Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og

beholdere, der egner sig til mikrobglger. De

enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med

forskellig hastighed.

Dak altid retterne til. Brug en tallerken eller
specialfolie til mikrobglger, hvis De ikke har et
lag, der passer til fadet eller beholderen.

Vend retterne, eller rgr rundt i dem flere gange.
Kontroller ogsa temperaturen.

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar
De tager servicet ud.

Opvarme madretter Veegt Mikrobolgeeffekt, i watt, til-  Anvisninger

beredningstid i minutter

Menu, tallerkenret, feerdigret 350-500 g 600 W, 4-8 min. Tildeekket

(2-3 komponenter)

Drikkevarer 150 ml 1000 W, 1-2 min. Saet en ske i glasset, alkoholholdige drikke
300 ml 1000 W, 2-3 min. ma ikke overopvarmes; kontroller af og til
500 ml 1000 W, 4-5 min.

Babymad, f.eks. sutteflasker 50 ml 360 W, V2-1 min. Uden sut eller lag. Skal altid omrystes godt
100 ml 360 W, V4-14 min. efter opvarmningen. Kontroller altid tempe-
200ml 360 W, 1-2 min. raturen!

Suppe 1 kop al17bg 600 W, 2-3 min. -

Suppe, 2 kopper al7bg 600 W, 3-4 min. -

Suppe, 4 kopper al7bg 600 W, 6-8 min. -

Kad eller kadstykker i sauce 500 g 600 W, 8-11 min. Tildeekket

Sammenkogt ret 400 g 600 W, 6-8 min. Tildeekket
800 g 600 W, 8-11 min.

Grgntsager, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 min. Tilseet lidt veeske

Grentsager, 2 portioner 300 g 600 W, 3-5 min.

Ret

Mangde Mikrobelgeeffekt i watt, tilbered-

Anvisninger

ningstid i minutter

Hel kylling, fersk, uden indmad 1200g 600 W, 25-30 min. Vend efter halvdelen af tiden.
Fiskefilet, fersk 400 g 600 W, 7-12 min.
Grogntsager, friske 250 g 600 W, 6-10 min. Skeer grentsagerne ud i ensartede
' g grentsager.
Tilbehar, f.eks. kartofler, ris 250 g 600 W, 8-10 min. Skeer kartoflerne ud i ensartede styk-
’ _ rer rundt. Tilseet den dobbelte
750 g 600 W, 15-22 min. meengde veeske.
125 g 600 W, 4-6 min. + 180 W, 12-15 min.
250 g 600 W, 6-8 min. + 180 W, 15-18 min.
Desserter, f.eks. budding (pulver) 500 ml 600 W, 6-8 min. Rer buddingen godt igennem med et
piskeris 2-3 gange.
Frugt, kompot 500 g 600 W, 9-12 min.
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Tips om mikrobglgefunktionen

Der findes ingen indstillingsangivelse til den aktuelle

fodevaremaengde.

Forlaeng eller reducer tilberedningstiderne efter falgende tom-
melfingerregel: dobbelt meengde = naesten dobbelt tid, halv
maengde = halv tid

Retten er blevet tor.

Veelg en kortere tilberedningstid naeste gang, eller indstil til en
lavere mikrobglgeeffekt. Deek retten til, og heeld mere veeske ved.

Efter udleb af den indstillede tid er retten endnu ikke toet

op, varm eller faerdigtilberedt.

Indstil en leengere tid. Starre meengder eller hgjere madretter
skal have leengere tid

Nar tilberedningstiden er udlebet, er madretten for varm

ved kanten men er ikke faerdig i midten.

Rer rundt i retten med jaevne mellemrum, og vaelg en lavere effekt
og en leengere tilberedningstid naeste gang.

Efter opteningen er fjerkraeet eller kedet varmt pa ydersi-

den, men det er ikke toet op i midten.

Veelg en lavere mikrobglgeeffekt naeste gang. Vend de frosne
madvarer flere gange under optgningen ved stgrre meengder.

Kager og bagveaerk

Bageforme: Bageforme af markt metal er mest

velegnede.

Nar mikrobglgefunktionen aktiveres, skal der
anvendes bageforme af glas, keramik eller kunststof.

De skal veere varmebestandige op til 250 °C. Med

sddanne bageforme bliver bagveerket mindre brunet.

Tabeller: Tidsangivelserne geelder for issetning i en

Temperatur og bagetid afheenger af beskaffenhed og
mangde af dejen. Derfor er der angivet intervaller i
tabellerne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil
om ngdvendigt en hgjere vaerdi neeste gang. En lav
temperatur giver en mere jeevn bruning.

Der findes yderligere oplysninger i "Bagetips" i
forbindelse med tabellerne.

Seet altid kageformen pa midten af risten.

kold ovn.
Kager Fade og behol- Rille Ovn- Temperatur °C  Tilbered-

dere funk- ningstid i

tion minutter
Rarekage, enkel Randform/spring- 1 %+ 160-170 60-80
Rarekage, fin (f.eks. sandkage)* form/firkantet form 150-160 60-70
Teertebund med kant af mgrdej Springform 1 %+ 160-170 35-45
Teertebund af rort kagede; Teerteform 1 %+ 160-170 35-45
Biskuittzerte Springform 1 + 170-180 4550
Kage med ter pynt (rert kagedej) Bageplade 2 %+ 160-170 30-40
Kage med saftig pynt f.eks. gaerdej med sebled- Bageplade 2 + 150-160 50-60
rys
Fletbrad af 500 g mel Bageplade 2 + 160-170 30-40
Stolle (tysk julekage) af 500 g mel Bageplade 2 + 170-180 60-70
Pizza Bageplade 2 + 200210 25-35
Geerbrad 1 kg** Bageplade 2 %+ 180-190 50-60
* Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.
** Heeld aldrig vand direkte i den varme ovn.
Kager Fade og behol- Rille  Mikrobglge- Tilbered- Ovn- Temperatur °C
dere effekt, watt ningstidi funk-
minutter tion
Noddekage Springform 0w 30-35 + 170-180
Frugt- eller kvarkteerte af mordej* Springform 2 360 W 40-50 < 150-160
Frugtkage, fin, af rert kagede;j Randform eller 90 W 30-45 3 170-190
springform

Pikante kager, f.eks. quiche/lagteerte Springform eller 2 90 W 50-70 3 160-180

quicheform

* Lad kagen kgle af i ovnen i ca.20 minutter.
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Sma kager Fade og Rille  Ovn- Temperatur °C Tilberedningstid i

beholdere funktion minutter
Smakager Bageplade 2 + 150-170 20-35
Marengs Bageplade 2 + 100 90-120
Makroner Bageplade 2 %+ 110 35-45
Butterdej Bageplade 2 + 170-180 35-45
Rundstykker, f.eks. grovboller Bageplade 2 < 180-190 35-45

Bagetips

De vil bage efter Deres egen opskrift.

Brug anvisningerne for lignende bagveerk i bagetabellerne.

Sadan konstaterer De, om en formkage er gennem-
bagt.

Stik en tynd treepind ned i kagen pa det hgjeste sted ca. 10 minutter,
inden den angivne bagetid er slut. Hvis der ikke kleeber dej ved tree-
pinden, er kagen feerdig.

Kagen falder sammen.

Brug mindre veede naeste gang, eller indstil ovntemperaturen ca.
10 grader lavere. Overhold de angivne rgretider i opskriften.

Kagen er haevet pa midten men er lavere i kanten.

Smer kun springformens bund. Efter bagningen lgsnes kagen forsig-
tigt med en kniv.

Kagen er blevet for merk.

Veelg en lavere temperatur, og bag kagen lidt leengere.

Kagen er for tor.

Stik sma huller i den feerdige kage med en tandstikker. Dryp derefter
kagen med frugtsaft eller noget alkoholholdigt. Veelg neeste gang en
temperatur, som er 10 grader hgjere, og reducer bagetiden.

Brodet eller kagen (f.eks.ostekage) ser fin ud, men er
klaeg indvendig (for fedtet, gennemtrukket med van-
dede lag).

Anvend lidt mindre veede nezeste gang, og bag kagen lidt laengere
ved lavere temperatur. Forbag ferst bunden ved kager med fugtigt
fyld, drys derefter med mandler eller rasp, og hzeld til sidst fyldet pa.
Overhold opskrifter og bagetider.

Kagen lgsner sig ikke, nar den vendes ud af formen.

Lad kagen kgle af i 5 til 10 minutter efter bagningen, sa lgsner den
sig lettere fra formen. Hvis den stadig ikke lgsner sig, kan kanten for-
sigtigt lasnes med en kniv. Vend kagen, og leeg et vadt, koldt kleede
over formen et par gange. Smar formen bedre naeste gang, og drys
den ogsa med rasp.

De har malt temperaturen i ovnen med Deres eget ter-
mometer og har konstateret en afvigelse.

Ovntemperaturen bliver malt af producenten med en testrist i ovnens
midte iht. en fastlagt tid. Alle forme, fade og skale samt tilbehgrsdele
pavirker den mélte vaerdi, sa der altid vil vaere afvigelser i temperatu-
ren, nar de selv maler den.

Der dannes gnister mellem formen og risten.

Kontroller, at formen er ren udvendig. Placer formen pa en anden
méde i ovnen. Bag videre uden mikrobglger, hvis det ikke hjeelper.
Bagetiden bliver i sa fald leengere.

Stege og grille

Stil altid varme glasfade og -forme pa et tort
viskestykke. Hvis underlaget er vadt eller koldt, kan

Tabeller: Tidsangivelserne geelder for bagveerk, der glasset springe.

seettes i en kold ovn.

Temperatur og stegetid afhaenger af retternes
beskaffenhed og meengde. Derfor er der angivet

intervaller i tabellerne. Begynd med den laveste vaerdi,
og indstil til en hgjere veerdi naeste gang, hvis det er

ngdvendigt.

Der findes yderligere oplysninger under "Stege- og

grilltips" efter tabellerne.

Service: De kan bruge alle typer varmebestandigt

Tips vedrorende stegning: Brug et hgjt fad til
stegning af ked og fjerkrze.

Kontroller, at der er plads til fadet eller formen i
ovnrummet. De méa ikke veere for store.

Ked: Heeld et tyndt lag veeske i bunden af fadet. Heeld
lidt mere vaeske ved grydestege. Vend kadstykkerne
efter halvdelen af tid. Nar stegen er feerdig, skal den
hvile i ca. 10 minutter i den slukkede ovn med lukket
ovndgr. P4 den made bliver saften bedre fordelt i

service, der egner sig til mikrobglger. Bradepander og kgdet.

fade af metal er kun velegnet til stegning uden
mikrobalger.

Fade og gryder kan blive meget varme. Brug
grydelapper, nar de tages ud.

Tips vedrerende grillning: Grill altid pa risten med
lukket ovndgr, og forvarm ikke.

Grillstykkerne skal sa vidt muligt veere lige tykke.
Steaks bar veere mindst 2 til 3 cm tykke. P4 den made
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bliver de jeevnt brunet og forbliver saftige. Steaks skal
forst saltes efter grilning.

Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis De stikker i
kodet med en gaffel, Isber der saft ud, og kedet bliver
tort.

Mgarkergdt ked, f.eks.oksekad, bruner hurtigere end
kalve- eller svinekad. Grillstykker af lyst kad eller fisk

Grillelementet slukkes og teendes automatisk. Dette er
normalt. Hvor ofte det sker, afheenger af det
indstillede grilltrin.

Tips vedrerende dampning: Anvend et fad med Iag til
dampning af fisk.

Heeld to til tre spiseskeer veeske og lidt citronsaft eller
eddike med i fadet.

bliver ofte kun lysebrune pa overfladen, men er
alligevel gennemstegte og saftige indvendig.

Ret Mangde Mikrobolgeeffekt, Rille Ovn- Tempera- Anvisninger

watt, tilberednings- funk-  tur °C,
tid i minutter tion grilltrin

Oksegrydesteg ca. 1000 g 180 W, 80-90 min. 0] ¥ 160-170 Fad med ldg pa ovnbunden.

Roastbeef, rosa ca. 1000g 180 W, 30-40 min. 0 X 180-200 Fad uden lag. Vend efter
halvdelen af tiden. Lad
kadet hvile i 10 minutter til
sidst.

Svinekgd uden ca.750g 360 W, 35-45 min. 0 ¥ 170-180 Fad uden lag. Lad kedet

sveer, f.eks. nakkekam hvile i 10 minutter til sidst.

Svineked med ca. 1000 g 180 W, 80-90 min. 0 ¥ 170-180 Fad uden lag. Lad kedet

sveer, f.eks. bov hvile i 10 minutter til sidst.
Vend ikke.

Svinemgrbrad ca. 500-600 g 180 W, 35-40 min. 0 ¥ 180-190 Fad uden lag. Lad kedet
hvile i 10 minutter til sidst.

Forloren hare ca.750 g 360 W, 30-35 min. 0] % 200-210  Faduden lag pa ovnbunden.
Lad kedet hvile i 10 minutter
til sidst.

Kylling, hel ca. 1000-1200g 360 W, 30-40 min. 0 ¥ 230-250 Fad med lag pa ovnbunden.
Leegges med brystsiden
opad. Vend ikke.

Kyllingestykker, f.eks. k ca. 800 g 360 W, 20-30 min. 0] ¥ 230-250  Fad uden l&4g. Leegges med

varte kyllinger skindet opad. Vend ikke.

And ca. 15600-1700g 180 W, 70-80 min. 0 ¥ 220-240 Fad med lag pa ovnbunden.
Vend ikke.

Andebryst ca.500g 180 W, 15-20 min. O e 3 Fad uden lag pa ovnbunden.

Andebryst, 2 stk. a 250-300 g Leegges med skindet opad.
Vend ikke.

Gasebryst, gaselar 700900 g 180 W, 30-40 min. 0] e 2 Hgijt fad uden lag pa ovn-
bunden. Vend ikke.

Fisk, gratineret ca.500g 600 W, 10-15 min. 0] e 3 Fad uden lag. T dybfrossen
fisk op forinden.

* Rids svaeren pa flaeskestegen.

Ret Meengde Vaegt Rille Ovn- Grilltrin Tilberedningstid i

funk- minutter
tion
Steaks, 2-3 cm tykke 2-3 stk. aca. 200g 1+3** e 3 1. side: ca. 10-15
3 2. side: ca. 510

Nakkekoteletter, 2-3 cm 2-3 stk. aca.120g  1+3** - 2 1. side: ca. 15-20

tykke 2 2. side: ca. 10- 15

Grillpglser 4-6 stk. aca. 160g 1+3** e 3 1. side: ca. 10- 15

3 2. side: ca. 510

Fiskekoteletter* 2-3 stk. aca.1560g  1+3** e 3 1. side: ca. 10- 12

3 2. side: ca. 8-12

* Smar farst risten med olie.

** Seet risten ind i rille 3 og bagepladen irille 1.

*** Toastskiver skal forristes
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Ret Maengde Veegt Rille Ovn- Grilltrin Tilberedningstid i
funk- minutter
tion
Fisk, hel* f.eks. foreller 2-3 stk. aca.300¢g 1+3** - 2 1. side: ca. 10- 15
2 2. side: ca. 10- 15
Toastbred 12 skiver 3 - 3 1. side: ca. 35
3 2. side: ca. 2-3
Toast, gratineret 2-4 skiver*** - 1+3** e 3 Alt efter fyld: 8 -10

* Smgr forst risten med olie.
** Seet risten ind i rille 3 og bagepladen irille 1.

*** Toastskiver skal forristes

Stege- og grilltips

Den er ingen angivelse for stegens vaegt i tabellen.

Veelg en hgjere temperatur og kortere tilberedningstid ved mindre
stege. Veelg en lavere temperatur og leengere tilberedningstid ved
storre stege.

Sadan kan man konstatere, om stegen er feerdig.

Benyt et stegetermometer (fas i specialbutikker), eller prav med en
ske. Tryk pa stegen med en ske. Hvis stegen foles fast, er den feer-
dig. Giver stegen efter, skal den steges lidt leengere.

Stegen ser fin ud, men skyen er branket.

Veelg et mindre stegefad naeste gang, eller tilsaet mere veeske.

Stegen ser fin ud, men skyen er for lys og vandet.

Veelg et starre stegefad neeste gang, og tilsaet mindre vaeske.

Stegen er ikke gennemstegt.

Skeer stegen i skiver. Tilbered saucen i stegefadet, og laeg skiverne
ned i saucen. Steg kadet feerdigt udelukkende med mikrobglgefunk-
tionen.

Gratiner, teerter

Tabellen gzelder for iseetning i kold ovn.

Anvend en stor, flad form til teerter og gratiner. |
smalle, hgje forme har retten brug for laengere tid, og
overfladen bliver markere.

Stil gratinen eller teerten pa ovnbunden i et fad, som Gratiner og teerter skal efterbage i yderligere 5

egner sig til mikrobglger.

minutter, efter at ovnen er slukket.

Ret Mangde Fade og Rille Mikrobelge- Tilbered- Ovn- Temperatur °C
beholdere ovn watt ningstid i funktion
minutter
Sade teerter, f.eks. kvarkteerte ca. 1500 g  flad gratin- 0] 180 W 25-35 ¥ 130-150
med frugt form 4-5 cm
Pikant teerte med forkogte ca. 1000 g  flad gratin- 0] 600 W 20-30 ¥ 160-190
ingredienser, f.eks. pastateerte form 4-5 cm
Pikant gratin af friske ca. 1100 g Flad gratin- 0] 600 W 25-35 ¥ 170-180
ingredienser, f.eks. kartoffelgr form
atin
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Dybfrosne feerdigretter

Felg fabrikantens anvisninger pa emballagen. Angivelserne i tabellen gaelder for iseetning i kold ovn.
Ret Fade og beholdere Rille Ovnfunk- Temperatur °C Tilberedningstid i
tion minutter
Strudel med frugtfyld Bageplade 2 %+ 180-200 40-50
Pommes frites Bageplade 2 <+ 180-200 25-35
Pizza Rist 2 ¥ 180-200 10-20
Pizza-baguette Rist 2 ¥ 160-190 15-20
Kroketter Bageplade 2 + 180-200 25-35
Rosti Bageplade 2 %+ 180-200 25-35
Proveretter
Kvalitet og funktion af mikrobglge- Iht. standard EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 og EN
kombinationsapparater testes af afprgvningsinstitutter 60350
ved hjeelp af disse retter.
Optening med mikrobelgefunktion
Ret Mikrobelgeeffekt, watt, tilberedningstid i minut-  Anvisninger
ter
Kad 180 W, 7 min. +90 W, 8-12 min. eller program 2, Stil en Pyrexform med diameter &
500 g 22 cm péa ovnbunden.

Tilberedning med mikrobelgefunktion

Ret Mikrobglgeeffekt, watt, tilberedningstid i minut- Anvisninger
ter
Aggemeelk, 1000 g 600 W, 11-12 min. + 180 W, 15-20 min. Szt en Pyrexform pa ovnbunden.
Roulade, 475 g 600 W, 8-10 min. Stil en Pyrexform med diameter @
22 cm pa ovnbunden.
Forloren hare, 900 g 600 W, 25-30 min. Stil en Pyrexform pa ovnbunden.

Tilberedning med mikrobelgefunktion kombineret med andre ovnfunktioner

Ret Mikrobglgeeffekt, watt, tilbe- Ovnfunk- Temperatur °C, Anvisninger
redningstid i minutter tion grilltrin
Kartoffelgratin 360 W, 30-35 min. i 1 Stil en Pyrexform med diameter &
22 cm pé ovnbunden.
Kager 180 W, 20-25 min. < 190-200 Stil en Pyrexform med diameter
@ 22 cm pa risten, rille 1.
Kylling 360 W, 30-35 min. ¥ 240 Stil kyllinger med brystsiden

nedad i et hgjt fad uden lag pa
ovnbunden. Vend efter halvdelen
af tiden.

I henhold til norm DIN 44547 og EN 60350
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Bagning

Angivelserne i tabellen galder for isatning i kold ovn.

Ret Beholdere og anvisninger Rille Ovnfunk- Temperatur °C Bagetid, minutter
tion

Smakager, sprgjtede Bageplade 2 3 160-170 30-35

Smakager* Bageplade 2 + 160-170 25-30

Vandbiskuit Springform pa rist 1 < 170-180 45-50

Kage af geerdej Bageplade 2 + 150-160 50-60

Ableteerte med lag  Mark springform @ 20 cm 2 < 170-190 80-100

direkte pa risten

* Forvarm ovnen i 5 minutter.

Grilning

Angivelserne i tabellen geelder for isaetning i kold ovn.

Ret Tilbehor Rille Grill_, Tilberedningstid, minutter
Ristning af toast Rist 3 3 4-5
Hamburgerbgffer 12 stk.* Rist og bageplader 31 3 30-35

* Vend efter V2 af tiden.

Tips til energibesparelse

Forvarm kun ovnen, hvis det er angivet i opskriften
eller i tabellen i denne brugsanvisning.

Anvend mgrke, sortlakerede eller emaljerede
bageforme, De optager varmen seerligt godt.

Hvis der skal bages flere kager, er det bedst at bage
dem umiddelbart efter hinanden. Sa er ovnen stadig
varm. P4 den made reduceres bagetiden for den
naeste kage.

Ved leengere tilberedningstider kan man slukke for
ovnen 10 minutter, far tilberedningstiden er slut og
derved udnytte restvarmen til feerdigtilberedningen.

Akrylamid i levhedsmidler

Hvilke retter drejer det sig om?

Akrylamid opstar primeert i korn- og
kartoffelprodukter, som bliver tilberedt ved meget hgje
temperaturer. Det drejer sig f.eks.om kartoffelchips,
pommes frites, toast, rundstykker, brad, fint bagveerk
(kiks, honningkager, spekulatius).

Tips om tilberedning med lavt
akrylamidindhold

Generelt Hold tilberedningstiden s kort som
muligt. Retterne ma ikke brunes alt for
kraftigt, men skal veere gyldenbrune. Ved
stegning dannes der mindre akrylamid i

store stykker.

Bagning Med varmluft maks. 180 °C.

Smakager /g eller @ggeblomme formindsker dan-
nelsen af akrylamid. Fordel pommes

frites jaevnt og i et lag pa pladen.

Pommes fritesi Bag mindst 400 g pr. plade, s& de ikke
ovn bliver tarre.
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	m Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	▯ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	▯ Det er farligt og kan forårsage skader, hvis apparatet anvendes til formål, som det ikke er beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere timer gå ild i opvarmede hjemmesko eller puder med fyld af korn. Apparatet må udelukkende anvendes til t...
	▯ Levnedsmidler kan antændes. Opvarm aldrig levnedsmidler i varmholdningsemballage. Opvarm aldrig fødevarer i beholdere af kunststof, papir eller andre brændbare materialer uden at holde øje med dem. Indstil aldrig for høj mikrobølgeeffekt el...
	▯ Spiseolie kan antændes. Spiseolie uden indhold af andre ingredienser må aldrig opvarmes med mikrobølger.
	Eksplosionsfare!
	Væsker eller andre levnedsmidler i tæt lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm aldrig drikkevarer eller andre levnedsmidler i tæt lukkede beholdere.

	Fare for alvorlige sundhedsskader!

	▯ Ved mangelfuld rengøring kan apparatets overflade blive beskadiget. Der kan trænge mikrobølgeenergi ud. Rengør jævnligt apparatet, og fjern rester af levnedsmidler med det samme. Sørg altid for, at ovnrum, dørtætning og dørens anslag er ...
	▯ Der kan trænge mikrobølgeenergi ud, hvis døren eller dørtætningen er beskadiget. Benyt aldrig apparatet, hvis døren eller dørtætningen er beskadiget. Kontakt kundeservice.
	▯ Der trænger miokrobølgeenergi ud af apparater, hvor afdækningen af kabinettet mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet. Kontakt kundeservice, hvis der skal udføres service eller reparationer af apparatet.
	Fare for elektrisk stød!

	▯ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	▯ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.
	▯ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.
	▯ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.
	▯ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.
	▯ Apparatet arbejder med højspænding. Fjern aldrig apparatets kabinet.
	▯ Apparatet er udstyred med et EU-Schuko- stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt jordforbindelse i stikkontakter i Danmark skal apparatet tilsluttes med en egnet stik- adapter Denne adapter (tilladt til maks13 ampere) kan bestilles via kundese...
	Fare for forbrænding!

	▯ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.
	▯ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.
	▯ Levnedsmidler med en hård skal eller skind kan eksplodere både under selve opvarmningen, og efter at den er afsluttet. Tilbered aldrig æg i skallen, og opvarm ikke hårdkogte æg. Tilbered aldrig skal- og krebsdyr. Stik et hul i blommen ved sp...
	▯ Varmen er ikke jævnt fordelt i babymaden. Opvarm aldrig babymad i tæt lukkede beholdere. Fjern altid låg eller sut. Efter opvarmning skal babymad omrøres eller omrystes godt. Kontroller temperaturen, inden barnet spiser af maden.
	▯ Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller tilbehør ud af ovnrummet.
	▯ Hvis fødevarer er indpakket lufttæt, kan emballagen springe under opvarmning. Følg altid anvisningerne på emballagen. Brug altid grydelapper, når retten tages ud af ovnen.
	Fare for skoldning!

	▯ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.
	▯ Når drikkevarer bliver opvarmet, kan der opstå en forsinket kogning. Det betyder, at væsken bliver opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af beholderen kan den kogende væske pludselig...
	Fare for tilskadekomst!

	▯ Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.
	▯ Uegnet service kan springe. Service af porcelæn og keramik kan have små huller i håndtag og låg. Under disse huller er der små hulrum. Hvis der er trængt fugt ind i disse hulrum, kan servicet springe. Anvend kun service, der er egnet til mi...
	Årsager til skader
	Pas på!
	– Gnistdannelse
	– Vand i det varme ovnrum
	– Aluminiumsskåle
	– Fugtige fødevarer
	– Afkøling med åben dør
	– Stærkt tilsmudset dørtætning
	– Apparatets dør som sidde- eller aflægningsplads
	– Transport af apparatet
	– Mikrobølgefunktion uden levnedsmidler
	– Popcorn med mikrobølgefunkt.


	Deres nye apparat
	Display og betjeningselementer
	Funktionsvælgerens positioner
	Tasten i
	Symboler
	Køleventilator
	Pas på!
	Anvisninger


	Tilbehør
	Bemærk
	Bemærk
	Bemærk
	Pas på!


	De første indstillinger efter tilslutningen
	Anvisninger
	Indstille sprog
	1 Funktionen Sprog vises i menuen. I displayet vises de mulige sprog for tekstdisplayet. Det forindstillede sprog er tysk.
	2 Indstil om ønsket et andet sprog med tasterne D eller E.

	Indstille tidsformat
	1 Vælg funktionen Tidsformat med menutasten C. I displayet vises de to mulige formater AM/PM eller 24h. Det forindstillede format er 24h.
	2 Tidsformatet kan om ønsket ændres med den midterste tast B.

	Indstille klokkeslæt
	1 Vælg funktionen Klokkeslæt med menutasten C.
	2 Indstil det aktuelle klokkeslæt med tasterne @ / A.

	Indstille dato
	1 Vælg funktionen Dato med menutasten C.
	2 Indstil dag, måned og år med tasterne @ / A.

	Indstille temperaturenhed °C eller °F
	1 Vælg funktionen Temperaturenhed med menutasten C. °C er forvalgt.
	2 Temperaturenheden kan om ønsket ændres med den midterste B.

	Forlade menu og gemme indstillinger

	Inden den første ibrugtagning
	Opvarme ovnen
	Rense tilbehør

	Aktivere apparatet
	Standby
	Anvisninger

	Aktivere apparatet
	Bemærk


	Mikrobølger
	Bemærk
	Tips vedrørende fade og beholdere
	Pas på!

	Mikrobølgeeffekt
	Bemærk

	Indstille mikrobølgefunktion
	1 Drej funktionsvælgeren to hak mod højre til position "Mikrobølger".


	2 Indstil mikrobølgeeffekten med den venstre drejeknap.
	3 Indstil den ønskede tilberedningstid med @ eller A.
	4 Start med tasten I.
	Bemærk
	Seriedrift
	Indstille seriedrift
	1 Drej funktionsvælgeren to hak mod højre til position "Mikrobølger".



	2 Berør symbolet ª.
	3 Indstil mikrobølgeeffekt og varighed for den første fase.
	4 Vælg den anden fase med C.
	5 Indstil mikrobølgeeffekt og varighed for den anden fase.
	6 Vælg den tredje fase med C.
	7 Indstil mikrobølgeeffekt og varighed for den tredje fase.
	8 Berør tasten > .
	9 Start med tasten I.
	Ovn
	Indstille ovnfunktion og temperatur
	1 Drej funktionsvælgeren fire hak mod højre til positionen "ovn".



	2 Vælg den ønskede ovnfunktion med tasterne B og C.
	3 Indstil temperaturen med den venstre drejeknap.
	4 Berør tasten Start I.
	Bemærk
	Bemærk
	Grill
	Indstille grill
	1 Drej funktionsvælgeren fire hak mod venstre til positionen "grill".



	2 Indstil grilltrinnet med den venstre drejeknap.
	3 Berør tasten Start I.
	Tilberedningstid
	Indstille tilberedningstid
	1 Berør tasten Timer M.



	2 Indstil den ønskede tilberedningstid med tasterne @/A.
	3 Berør tasten >.
	4 Start med tasten I.
	Tilberedningstid-slut
	Forskyde tilberedningstid-slut
	1 Berør om nødvendigt på tasten Timer M for at åbne menuen Timer.



	2 Vælg funktionen Tilberedningstid-slut 5 med C.
	3 Indstil det ønskede tidspunkt for tilberedningstidens afslutning med tasterne @/A.
	4 Berør tasten >.
	5 Start med tasten I.
	Kombinationsdrift
	Indstille kombinationsdrift
	1 Drej funktionsvælgeren tre hak mod højre til positionen "Kombinationsdrift".



	2 Berør tasten “.
	3 Vælg ovnfunktionen med de midterste taster B eller C.
	4 Indstil ovntemperatur eller grilltrin med den venstre drejeknap.
	5 Berør den øverste tast C.
	6 Indstil tilberedningstiden med @ og A.
	7 Indstil mikrobølgeeffekten (90­600 W) med den venstre drejeknap.
	8 Berør tasten >.
	9 Start med tasten I.
	Programautomatik
	Indstille program
	1 Drej funktionsvælgeren et hak (optøning), to hakker (tilberedning) eller tre hakker (kombinationsdrift) mod venstre.



	2 Vælg det ønskede program med den venstre drejeknap.
	3 Indstil vægten med tasterne @ og A.
	4 Start med tasten I.
	Tilpasse individuelt
	Anvisninger vedrørende programautomatikken
	Programtabel
	Timer
	Bemærk
	Åbne Timer-menu
	Æggeur
	Indstille æggeur
	1 Luk Timer-menuen op.



	2 Indstil den ønskede tid med @ eller A.
	3 Berør tasten >.
	Stopur
	Starte stopur
	1 Luk Timer-menuen op.



	2 Vælg funktionen Stopur 4 med C.
	3 Start med tasten I.
	4 Berør tasten >.
	Standse stopur, og starte det igen.
	1 Luk Timer-menuen op.


	2 Vælg funktionen Stopur 4 med C.
	3 Berør tasten Pause H.
	4 Start igen med tasten I.
	Langtidstimer
	Indstille langtidstimer
	1 Drej funktionsvælgeren et hak mod højre til position "Lys".



	2 Berør :.
	3 Indstil den ønskede tilberedningstid med @ eller A.
	4 Berør tasten >.
	5 Start med tasten I .
	Børnesikring
	Aktivere børnesikring
	1 Berør en tilfældig tast.



	2 Berør tasten K i mindst 6 sekunder.
	Deaktivere børnesikring
	1 Berør en tilfældig tast.


	2 Berør tasten L i mindst 6 sekunder.
	Grundindstillinger
	1 Drej funktionsvælgeren et hak mod højre til positionen "Lys".


	2 Åbn menuen "Grundindstillinger med tasten ?.
	3 Vælg det ønskede menupunkt med de øverste taster B eller C.
	4 Korriger indstillingen med de midterste taster (B / C; @ / A ; D / E).
	5 Forlad menuen med >.
	Bemærk
	Tabel Grundindstillinger
	Pleje og rengøring
	m Fare for kortslutning!
	m Fare for forbrænding!
	Anvisninger
	Rengøringsmiddel
	m Fare for forbrænding!
	Anvisninger


	Fejl
	m Advarsel!
	Fejlmeddelelser
	Demo-modus
	Udskifte pære i ovnlampe
	m Fare for elektrisk stød!
	Bemærk

	Sådan gør De
	Bemærk
	1 Slå sikringen fra i sikringsskabet, eller træk netstikket ud af kontakten.





	2 Luk apparatets dør op. Skru befæstigelsesskruerne i højre og venstre side af ovnen ud. Følg montagevejledningen.
	3 Løft forsigtigt apparatet ud.
	4 Skru skruen i lampeafdækningen på den venstre sidevæg ud, og tag afdækningen af. (Figur A) Træk halogenpæren ud. (Figur B)
	5 Sæt den nye halogenpære i (figur C).
	6 Skru lampeafdækningen på. Sæt apparatet på plads igen i den omvendte rækkefølge.
	7 Slå sikringen til i sikringsskabet igen, eller stik netstikket ind i kontakten.
	Udskifte glasafdækning
	Tekniske data
	Miljøvenlig bortskaffelse

	Testet i vores prøvekøkken
	Anvisninger
	m Fare for skoldning!
	Optøning
	Optø, opvarme eller tilberede dybfrosne retter
	Opvarme madretter
	m Fare for skoldning!
	Pas på!

	Anvisninger

	Tips om mikrobølgefunktionen
	Kager og bagværk
	Bagetips
	Stege og grille
	Stege- og grilltips
	Gratiner, tærter
	Dybfrosne færdigretter
	Prøveretter
	Tips til energibesparelse
	Akrylamid i levnedsmidler
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