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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj igin tasarlanmigtir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz galigirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyiik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Agiklamasi boliimiine
bakiniz .

Yangin tehlikesi!

e Pisirme alaninda bekletilen, yanici nesneler
tutusabilir. Yanici nesneleri kesinlikle
pisirme alaninda muhafaza etmeyiniz.
Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle
kapisini agmayiniz. Cihazi kapatiniz ve
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz.

e Cihazin usuliine uygun kullanilmamasi
tehlikelidir ve hasara neden olabilir.
Ornegin isinmis terlikler, gekirdek veya tahil
yastiklari saatler sonra da tutusabilir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz.

e (Gida maddeleri alev alabilir. Gida
maddelerini kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitmayiniz.

Gida maddelerini kesinlikle plastik, kagit
veya diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gbdzetimsiz olarak isitmayiniz.
Kesinlikle asiri yliksek bir mikrodalga
kademesi veya siiresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara uyunuz.
Gida maddelerini kesinlikle mikrodalgada
kurutmayiniz.

Ornegin ekmek gibi su orani diisiik gidalari
kesinlikle yiiksek mikrodalga kademesinde
ve ¢ok uzun siire buz ¢gdzme veya isitma
islemine tabi tutmayiniz.

e Yemeklik yag tutusabilir. Kesinlikle
mikrodalga ile sadece yemeklik yag
Isitmayiniz.

Patlama tehlikesi!

iginde sivi veya diger gida maddeleri bulunan
sikica kapatiimig kaplar patlayabilir. Sivilari veya
diger gida maddelerini kesinlikle sikica
kapatilmis kaplarda isitmayiniz.

Ciddi saglik sorunlari tehlikesi!

e Temizligin eksik yapilmasi durumunda
cihazin yiizeyi zarar gérebilir. Mikrodalga
enerjisi disan c¢ikabilir. Cihazi diizenli
olarak temizleyiniz ve gida maddesi
kalintilarini derhal temizleyiniz. Pigirme
alanini, kapi contasini, kapiyr ve kapi
yuvasini daima temiz tutunuz; ayrica bkz.
Bolim Bakim ve Temizlik.

e Hasarl pisirme alani kapisi veya kapi
contasi nedeniyle mikrodalga enerjisi
disan cikabilir. Pigsirme alani kapisi veya
kapi contasi hasarli ise cihazi kesinlikle
calistirmayiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



e (Govde kapagi olmayan cihazlarda
mikrodalga enerjisi disari gikar. Gévde
kapagini kesinlikle gikartmayiniz. Bakim ve
onarim igleri igin musteri hizmetlerini
arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan
egitilmis bir misteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

e Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

e Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Anzali bir cihazi kesinlikle
agmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

e Cihaz yliksek gerilimle caligmaktadir.
Govdeyi kesinlikle gikarmayiniz.

Yanma tehlikesi!

e Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i ylizeylerine veya isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmahdir. Cocuklar uzak
tutunuz.

e Aksesuar veya kap c¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

e Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yliksek
oranda alkollii igeceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiiglik bir miktar
yiiksek oranda alkol iceren igecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

e Sert kabuklu veya derili gida maddeleri
Isitma islemi sirasinda veya sonrasinda
patlayabilir. Kabuklu yumurta pisirmeyiniz
veya kati pigirilmig yumurtalari isitmayiniz.
Kabuklu deniz Griinlerini pisirmeyiniz.
Bardakta pigsecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada dnce yumurtanin
sarisini deliniz. Ornegin elma, domates,
patates veya sosis gibi sert kabuklu veya
deriliyiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu tiir
gida maddelerini isitmadan dnce
kabuklarinda veya derilerinde bir delik
aginiz.

e Bebek mamasinda isi esit oranda
dagilmaz. Bebek mamasini kesinlikle kapal
kap icerisinde i1sitmayiniz. Kapagi veya
emzigi daima gikariniz. Mamayi isittiktan
sonra iyice kanistiriniz veya galkalayiniz.
Mamayi bebege vermeden dnce sicakhg
kontrol ediniz.

e Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap
isinabilir. Kabi veya aksesuari daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme alanindan
cikartiniz.

e Hava gegirmeyecek sekilde paketlenmis
gidalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj
tzerindeki bilgileri daima dikkate aliniz.
Yemekleri daima bir mutfak eldiveni
kullanarak pisirme alanindan cikariniz.

Haslanma tehlikesi!

e Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak
buhar cikigi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskirtmeyiniz.

e Swvilarin isitiimasi esnasinda kaynama
noktasinda gecikme olusabilir. Yani, sivilar
kaynama sicakhgdina ulasir ancak bu sirada
standart buhar kabarciklari yiikselmez.
Kabin sadece biraz sarsilmasi durumunda
bile sicak sivi aniden tasabilir ve
sigrayabilir. Isitma iglemi sirasinda kabin
igerisine daima bir kasik koyunuz. Béylece
kaynama noktasindaki gecikme engellenir.



Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.
Cam kaziyicl, keskin veya asgindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen
ve seramik kaplarin kulplarinin ve
kapaklarinin iginde ¢ok kiigiik delikler
olabilir. Bu deliklerin arkasinda bir bosluk
bolimi yer almaktadir. Bosluk bélimiine
giren nem, kabin ¢catlamasina neden
olabilir. Sadece mikrodalga firina uygun
kaplar kullaniniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

Kivilcim olugumu: Metal - 6r n. camin igindeki
kasik - firin duvarlarindan ve kapak i¢ kismindan
en az 2 cm mesafede bulunmalidir. Kivilcimlar
kapagin i¢c camina zarar verebilir.

Sicak pisirme alaninda su: Asla sicak pigsirme
alanina su plskirtmeyiniz. Su buhari olusur.
Sicaklik degisiminden dolayi seramik taban
plakasinda hasarlar meydana gelebilir.

Aliminyum kaplar: Cihazda aliiminyum kaplar
kullanilmamalidir. Kivilcim olugsumu cihaza zarar
verir.

Nemli gida maddeleri: Kapali pisirme alaninda
uzun slire 1slak gida maddesi muhafaza etmeyiniz.
Emaye zarar gorir.

Yemekleri cihazda muhafaza etmeyiniz. Bu,
korozyona neden olabilir.

Cihaz kapagi acik sekilde sogutma: Pigirme alani
sadece kapali durumdayken sogumaya
birakilmahdir. Cihaz kapagina sikistirmayiniz.
Kapak, ¢ok az aralik kalacak sekilde agik bile olsa
zamanla yanindaki mobilyalarin én cephelerine
zarar verebilir.

Asiri kirlenmis conta: Eger conta asiri kirlenmigse
calisma sirasinda cihazin kapagi artik tam olarak
kapanmayacaktir. Yandaki mobilyalarin 6n
cepheleri hasar gorebilir. Contayl daima temiz
tutunuz.

Cihaz kapaginin oturma veya esya koyma yeri
olarak kullanilmasi: Agik cihaz kapagina esya
koymayiniz veya oturmayiniz. Cihaz kapaginin
lizerine kap veya aksesuar koymayiniz.

Cihazin tagsinmasi: Cihazi kapak kolundan
tagimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu cihazin
agirligini tasimaz ve kirilabilir.

Yemek olmadan mikrodalga firinin galistiriimasi:
Pisirme alaninda yemek olmadan cihazin
calistirilmasi asiri yliklenmeye neden olur. Pigirme
alaninda yemek olmadan cihazi kesinlikle
calistirmayiniz. istisnai olarak kisa siireli bir kap
testi igin bkz. Bélim "Mikrodalga firin, Kap".

Mikrodalga firin ile galisirken asla emaye firin
tepsisi kullanmayiniz. Teknik bir ariza ortaya
gtkacaktir.

Mikrodalgada patlamis misir: Mikrodalga gliclini
asla gok yiiksek bir kademeye ayarlamayiniz.
Maksimum 600 Watt kullaniniz. Patlamig misir
torbasini daima bir cam tabagin igine koyunuz.
Asiri yiklenme nedeniyle camda gatlama olabilir.



Yeni cihaziniz

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Sizlere kumanda
bélimiini ve tek tek kumanda elemanlarini
agiklayacagiz. Pigsirme alani ve aksesuarlar hakkinda
bilgi edineceksiniz.

Fonksiyon secme diigmesi
pozisyonlari

Gosterge ve kumanda elemanlari >
5 4
]
Pozisyon Fonksiyon
GA%ENAU 0] Sifir konumu
1 Lamba / Temel ayarlar
— 133[] — 2 Mikrodalga firin
3 Kombine igletim
4 Firin
0 - 5 Izgara
. 6 Otomatik programlar Kombi pisirme
\ 7 Otomatik programlar Pigirme
) 8 Otomatik programlar Buz ¢ézme
_\_\d TU§ i
1 5 Tus i ile ek bilgiler agabilirsiniz.
_ Baglamadan 6nce 6rnegdin ayarlanan galisma modu
Gdsterge Uglii bélmenin isttekinde gésterge veya mikrodalga giicii ile ilgili bilgiler alabilirsiniz. Bu
gubugu veya gaginlmig bir meni gori- sekilde giincel ayarin yemeginiz igin uygun olup
ndr. Alt kisimda cesitli ayar parametre- o 44,in1 kontrol edebilirsiniz. Otomatik
leri gdriintdilenir. programlarda kap ve pisirme alanindaki aksesuarin
Tuglar Géstergenin sol ve sag yaninda bulu-  567isyonu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.

nan tuslar dokunuldugunda aktif hale
gelir. Her ayara gore tuslara farkl
fonksiyonlar yiiklenmistir. Tusa su
anda hangi fonksiyonun yiikli oldu-
gunu, tusun yanindaki sembol gdste-
rir.

Doner diigme (1) Déner diigme ile sicakhg, 1zgara
kademesini, mikrodalga kademesini

ve otomatik programlari ayarlayiniz.

Fonksiyon diigmesi  Fonksiyon segme tusu ile caligma

(2) modunu ve temel ayarlar ayarlayiniz.
Isigr agmak igin fonksiyon segme
tusunu bir ¢gentik saga dogru dondu-
rindz.

Calisma sirasinda 6rnegin gegen ve kalan siire ve
gincel pisirme alani sicakligi (100 °C'den itibaren) ile
ilgili bilgiler alabilirsiniz.

Emniyet ve galisma durumu ile ilgili 6nemli bilgiler
zaman zaman otomatik olarak gdsterilmektedir. Bu
mesajlar birka¢ saniye sonra otomatik olarak silinir ya
da v veya © ile onaylanmalidir.



Semboller

Tus fonksiyonu

Saga

Sola

Yukar

Asagi

Ayarlanan degerleri kaydediniz/baslatiniz

Silme

Degerleri yiikseltiniz

Degerleri azaltiniz

Zamanlayict menisiini gagirmak

Temel ayarlar menisiini ¢agiriniz

Ek bilgileri gagiriniz

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi

Cocuk emniyetinin kaldiriimasi

isletimin devaminin ayarlanmasi

Baslat

Beklet/Sona erdirme

Onaylama/Ayarlari kaydetme

Cevirme ve karigtirma ile ilgili uyar

Tanitim modu/On isitma sembolii

Sogutma fani

Cihaziniz sogutucu fana sahiptir. Caligsma sirasinda
sogutma sistemi de ¢alisir. Sicak hava kapak
lizerinden disari atilir.

isletim tamamlandiktan sonra sogutucu fan bir siire
daha caligmaya devam eder.

Dikkat! Havalandirma bdlmelerini ortmeyiniz. Aksi
takdirde cihaz asiri 1sinir.

Bilgiler

- Mikrodalga islemi sirasinda cihaz soguk kalir.
Buna ragmen sogutma sistemi galisir. Bazen
mikrodalga isleminin bitmesine ragmen sogutma
caligmaya devam eder.

- Kapak caminda, i¢ kenarlarda ve zeminde
yogunlagsmis su olusabilir. Bu normaldir ve

mikrodalganin galismasi bu durumdan etkilenmez.

Yogunlasmis suyu pisirme isleminden sonra
temizleyiniz.

Aksesuar

Aksesuarlar 4 farkh yerlestirme seviyesinde cihaza
sirtlebilir.

Bilgi: Kabi firin zemini lizerine de koyabilirsiniz
(yerlestirme seviyesi 0).

Tel 1zgara

Kaplar, pasta kaliplari, 1izgara
pargalari ve derin dondurulmus
yemekler igin.

Bilgi: Tel izgaranin ugte ikisi dev-
rilmeden disari gekilebilmekte-
dir. Bdylece yemekler kolayca
disan gikarilabilir.

Emaye firin tepsisi

Pasta ve kurabiyeler igin.
Bilgi: Finin tepsisini, egik tarafi
firnin igine dayanincaya kadar
firna siriindz.

Dikkat! Emaye firin tepsisi, mik-

rodalga firin ile kullanim igin
uygun degildir.




Baglantidan sonraki ilk ayarlar

Yeni cihaziniz baglandiktan sonra gostergede "ilk
ayarlar" menisi goriindr. Litfen

® il

® zaman formatini,

® saati

® tarihi

® ve istenilen sicaklik birimini ayarlayiniz.
Bilgiler

- “ilk ayarlar meniisii" cihaz ilk agildiginda veya
cihaz birkag giin elektriksiz kaldiginda gd&riinir.

- “Temel ayarlar" bolimiinde bu ayarlari her zaman
nasil tekrar degistirebilecegdinizi okuyabilirsiniz.

Dilin ayarlanmasi

1 Meniide dil fonksiyonu gériintiilenir. Metinleri
gosterilmesi icin mevcut diller ekranda
gorintilenir. On segim Almanca'dir.

2 Basgka bir dil segmek istiyorsaniz, A veya V
tuslariyla istenilen dili ayarlayiniz.

Zaman formatinin ayarlanmasi

1 > menii tusu ile zaman formati fonksiyonunu
seginiz. Gostergede AM/PM ve 24 saat seklinde
iki format goriinir. On segim 24 saat formatidir.

2 istenildigi takdirde ortadaki € tusu ile zaman
formatini degistiriniz.

Saatin ayarlanmasi

1 Menii tusu ) ile saat fonksiyonunu seginiz.

2 + / —tuslani ile glincel saati ayarlayiniz.

Sag alt taraftaki ok tusu > ile saatten dakikaya
geginiz.

Tarihin ayarlanmasi

1 > menii tusu ile tarih fonksiyonunu seginiz.

oo MM

Gostergede tarih goriintilenir.

2 +/ — tuslariyla giinii, ayi ve yili ayarlayiniz.

Sag alt taraftaki ok tusu ) ile giinden aya geginiz.

Sicaklik biriminin ayarlanmasi °C
veya °F

1 D> meni tusu ile sicaklik birimi fonksiyonunu
seciniz. On segim °C'dir.

2 istenildigi takdirde ortadaki € tusu ile sicaklik
birimini degistiriniz.

Meniiden cikma ve ayarlari kaydetme

6 tusuna dokununuz. Menii kapatilir. Tiim ayarlar
kaydedilmistir.



ilk kullanimdan dnce

Cihazi aktif hale getirme

Mikrodalga firininizla ilk kez yemek pisirmeden dnce
neler yapmaniz gerektigini burada tecriibe
edebilirsiniz. ilk olarak Giivenlik bilgileri bolimiinii
okuyunuz.

Firinin 1sitilmasi

Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin kalmamisg
olmasina dikkat ediniz.

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir
sekilde isitiniz. Bunun igin firinin bir saat boyunca
sicak hava i1zgaralari ¥ ile 200 °C'de isitiimasi
idealdir. Bu 1sitma tiirlint nasil ayarlayacaginizi “Firin*
bolumiinde bulabilirsiniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuarlari ilk defa kullanmadan 6nce bunlari sicak
deterjanli su ve yumusak bir bezle iyice temizleyiniz.

Bekleme

Herhangi bir galigtirma tiri ayarlanmamis ise veya
gocuk emniyeti devreye alinmis ise cihaz bekleme
modundadir.

Tusglar bekleme modunda aktif degildir ve gostergede
1sik yoktur.

GAGGENAV
1330

Bilgiler

- Bekleme modu igin farkli géstergeler mevcuttur.
On ayar GAGGENAU logosu ve saattir.
Gostergeyi degistirmek isterseniz, “Temel ayarlar
boélimine bakiniz.

- Gostergenin kontrasti, dikey bakis agisina
baglidir. Gostergeyi temel ayarlar iginde bulunan
"Kontrast" ayari lizerinden ayarlayabilirsiniz.

Cihazi aktif hale getirme

Bekleme modundan ¢ikmak igin

® bir tusa dokunabilirsiniz,
® kapagi agip kapatabilirsiniz,

® veya fonksiyon digmesini déndiirebilirsiniz.

Simdi istenilen fonksiyonu ayarlayabilirsiniz.
Fonksiyonlari en iyi sekilde nasil ayarlayabileceginiz
konusunda ilgili bélimlere bakiniz.

Bilgi: Aktif hale getirdikten bir dakika sonra herhangi
bir ayar yapmazsaniz bekleme gdstergesi tekrar
goriinir. Gosterge 1s1g1 séner.



Mikrodalga firin

Mikrodalgalar gida maddelerinde i1siya donustirdlir.
Mikrodalgayi tek basina ya da baska bir 1sitma tiirii ile
kombine ederek kullanabilirsiniz.

Bilgi: Boliim "Sizin igin mutfagimizda test edilmistir"
icinde mikrodalga firin ile buz ¢ézme, 1sitma ve pisirme
ile ilgili 6rnekler bulabilirsiniz.

Kaplar hakkinda uyarilar

Cam, cam seramik, porselen, seramik veya isiya
dayanikli plastik gibi kaplar uygundur. Bu materyaller
1sty1 gegirir. Servis kabi da kullanabilirsiniz. Bu sekilde
kaptan kaba doldurma igleminden de tasarruf
edersiniz. Altin veya glimis dekorlu kaplari, sadece,
Uretici firma mikrodalgaya dayanikh oldugunu garanti
ediyorsa kullaniniz.

Metal kaplar uygun degildir. Metal mikrodalgalari
gegirmez. Yiyecekler kapali metal kaplarda soguk
kalirlar.

Dikkat! Metaller - 6rn. camin igindeki kasik - firinin
duvarlarindan en az 2 cm uzak durmalidir. Kivilcimlar
kapagin i¢c camina zarar verebilir.

Kap testi: Mikrodalgayi kesinlikle yemek olmadan
galistirmayiniz. Tek istisna devamda belirtilmis olan
kap testidir. Kabinizin mikrodalgaya uygun olup
olmadigr konusunda tereddiit ediyorsaniz bu testi
uygulayiniz: Bog kabi cihazda 2 ile 1 dakika arasinda
maksimum ayarda tutunuz. Aradaki sicakligi test
ediniz. Kap, soguk ya da viicut sicakliginda olmalidir.
Eger daha sicak olursa ya da kivilcimlar olugursa
uygunsuzdur.

Mikrodalga giicii

Asagidaki kademeleri ayarlayabilirsiniz:

90 W hassas yiyeceklerin ¢oziilmesi igin

180 W ¢6zme ve pisirmeye devam etmek igin

360 W Etin pisiriimesi ve hassas yiyeceklerin
isitilmasi igin

600 W yiyeceklerin isitilmasi ve pisirilmesi
igin

1000 W sivilarin isitilmasi igin

Bilgi: 1000Watt'lik mikrodalga gliciini maksimum 30
dakika igin ayarlayabilirsiniz. Diger tiim kademelerde
90 dakikaya kadar bir siire ayarlamaniz miimkiindiir.
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Mikrodalga firinin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesini iki gentik saga dogru
dondiirerek “Mikrodalga" konumuna getiriniz.

- o)

13.30

- 01.002% +
i | = 1000¢ >

Gostergede Mikrodalga sembolii &% gériiniir.

2 Soldaki déner diigme ile mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.

3 + veya — tusu ile siireyi ayarlayiniz.

4 ) tusuile baslatiniz.

Firin calismaya baslar. Siire gérinir sekilde azalmaya
baglar.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. v/
tusuna dokundugunuzda veya kapagi agtiginizda ses
kapatilir. Mikrodalga firinin galismasi sonlandiriimistir.

Firin kapisini calisma esnasinda acgtiginizda
mikrodalga firin galismasi durdurulur. Kapagi
kapattiktan sonra P tusuna basiniz. Caligma devam
eder.

Sireyi her zaman + veya — ile degistirebilirsiniz.

Kademeyi her zaman soldaki déner diigme ile
degistirebilirsiniz. P ile yeniden baslatabilirsiniz.

Simdiye kadar gegen siireyi i tusu ile gagirabilirsiniz.
© tusu ile standart gostergeye geri dénersiniz.

Bekletme: Il tusuyla galigsmayi durdurabilirsiniz. P ile
calisma devam eder.

Kapatma: Caligsmayi iptal etmek ve ayarlari silmek igin
Il tusuna 4 saniye siireyle basiniz veya fonksiyon
diigmesini 0 konumuna getiriniz.

Bilgi: Fanin kapak agikken galigmaya devam etmesi
normaldir.



isletimin devami

Miteakip galistirmada birbiri ardina sona eren lg
degdisik mikrodalga kademesi ayarlayabilirsiniz.

Daima mikrodalga firina uygun isiya dayanikl kap
kullaniniz.

isletimin devaminin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesini iki gentik saga dogru
ddéndiirerek “Mikrodalga" konumuna getiriniz.

123
- O
13.30

- 0100= |+
= 1000 »

/‘

Gostergede Mikrodalga sembolii &% gériiniir.

2 & semboliine basiniz.
Miiteakip galistirma meniisii gorindir.

3 ik agsama igin mikrodalga kademesini ve siireyi
ayarlayiniz.
>
S
4 D ile ikinci agamay seginiz.

ikinci asama igin mikrodalga kademesini ve siireyi
ayarlayiniz.

Y ile liglincii agamayi seginiz.

Uciincii asama icin mikrodalga kademesini ve
siireyi ayarlayiniz.

8 © tusuna dokununuz.
Miteakip galistirmanin ana menisi gorinir.

Asamalarin ayari, gésterge gubugunda goriinirler.

9 P tusu ile basglatiniz.
Firin calismaya baglar. Stire goruniir sekilde
azalmaya basglar.

Ayarlarin degistirilmesi: Il semboliine dokununuz.
Calisma durur. 8 semboliine dokununuz ve ayarlari
degistiriniz. © sembolii ile meniiden gikiniz. » ile
basglatiniz.

Ayarlarin silinmesi: C semboliine dokununuz. Zaman
00.00'da durmaktadir. € sembolii ile meniiden gikiniz.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. v/
tusuna dokundugunuzda veya kapagi agtiginizda ses
kapatilir. Mikrodalga firinin galismasi sonlandiriimistir.
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Firin

Firin modunda asagidaki isitma tiirlerine
ayarlayabilirsiniz:

Isletim tiirii Sicaklik Kullanimi
< Sicak 40 °C Mayali hamurlar mayala-
hava mak, kremali turtalarin
buzunu ¢ézmek
100-250 °C Pastalari, kurabiyeleri ve
pizzalari firin tepsisinde
pisirmek
¥ Hava 100-250 °C  Giivegler, eskalop veya
dolagimi- pargalanmamis kiimes
Grill hayvanlari
¥ Sicak 100-250 °C Et pargalarini kizartmak
hava-Grill

Isitma tiirliniin ve sicakhigin
ayarlanmasi

1 Fonksiyon digmesini dort birim saga cevirerek
"Firin" segenegine getiriniz.

® 15%0
< $ >
i 160" N

Gostergede sicak hava <% sembolii ve 6nerilen
sicaklik 160 °C goriintilenir.

€ ve ) tuslariyla istenen isitma tiiriinii seginiz.

Soldaki déner digme ile sicakligi ayarlayiniz.
isterseniz simdi yemeginiz igin pisirme siiresini
ayarlayabilir ve pigirme siiresi sonunu biraz daha
erteleyebilirsiniz. Bkz. Bolim "Pigirme siiresi" ve
"Pigirme siiresi sonu".

4 Basglatma tusuna » dokununuz.
Secgilen sicakliga ulagincaya kadar <= isinma sembolii

gorintiilenir. Yeniden i1sitma sirasinda tekrar
gorintilenir.

Bilgi: Temel ayarlardan isitma sinyalini devreye
alabilir veya devreden gikarabilirsiniz. istenen
sicakliga erisildiginde sinyal sesi duyulur.

Soldaki déner diigme ile sicaklii her zaman
degistirebilirsiniz.
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Isitma tiiriinti her zaman € ve > ile degistirebilirsiniz.
» ile yeniden baslatabilirsiniz.

Bekletme: Il tusuyla galigmayi durdurabilirsiniz. b ile
caligma devam eder.

Kapatma: Calismay:i iptal etmek ve ayarlari silmek igin
Il tusuna 4 saniye sireyle basiniz veya fonksiyon
diigmesini 0 konumuna getiriniz.

Emniyet kapatmasi: Sizin givenliginiz i¢in cihazda bir
emniyet kapatmasi mevcuttur. Ayarlanan isitma tiiriine
ve sicakliga bagl olarak cihaz belirli bir slirenin
sonunda otomatik olarak kapanir.

Gincel sicakhigin sorgulanmasi: Bilgi tusuna i
bastiginizda glincel firin sicakhgi birkag saniye
boyunca gosterge lizerinde gorintilenir (100 °C'den
itibaren). © tusuyla standart géstergeye geri
donebilirsiniz.

Bilgi: Sirekli gcaligmada 1sitma turiine bagl olarak
i1sitma sonrasinda ufak sicaklik dalgalanmalari
normaldir.



lzgara

Pisirme siresi

Izgara modunu l¢ diizeyli olarak ayarlayabilirsiniz:

Izgara diizey-  Kullanimi

leri

1 distk Sufleler ve derin glivegler

2 orta Yassi giivegler ve balik

3 yiksek Biftek, sosis ve kizartma igin

Izgaranin ayarlanmasi

1 Fonksiyon diigmesini dort birim sola gevirerek
"lzgara" segenegine getiriniz.

©) ©

13.30

Kademe 3 2

a

Gostergede 1zgara sembolii ve 1zgara diizeyi 3
goruntilenir.

2 Soldaki déner diigme ile 1zgara diizeyini
ayarlayiniz.
isterseniz yemeginiz igin pisirme siiresini
ayarlayabilirsiniz. Bakiniz bolim "Pigirme siiresi".

3 Baslatma tusuna » dokununuz.
Izgara dlizeyini istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

Bekletme: Il tusuyla galigsmayi durdurabilirsiniz. b ile
calisma devam eder.

Kapatma: Caligsmayi iptal etmek ve ayarlari silmek igin
Il tusuna 4 saniye siireyle basiniz veya fonksiyon
digmesini 0 konumuna getiriniz.

Emniyet kapatmasi: Sizin givenliginiz igin cihazda bir
emniyet kapatmasi mevcuttur. Belirli bir siire sonra
otomatik olarak kapatilir.

Yemeginiz igin pisirme siliresini ayarladiginizda cihaz
bu siire sonunda otomatik olarak kapanir.

1 dakikadan 5 saate kadar bir pisirme siiresi
ayarlayabilirsiniz.

Pisirme siiresini ayarlama

Calisma modunu ve i1zgara seviyesini/sicakligi
ayarladiniz ve yemeginizi firina koydunuz.

1 Zamanlayici tusuna © dokununuz.

Q) ©

13.30
< + >
| — . OC I
. 180 ,
Pisirme siiresi fonksiyonu gorunir.
2 +/— tuslariile istenilen pigirme siiresini
ayarlayiniz.
+

3  © tusuna dokununuz.
Zamanlayici meniisii kapatilir.

4 P tusuile baslatiniz.

Firin calismaya baslar.

Sire bittikten sonra cihaz kapanir. Bir sinyal sesi
duyulur. v tusuna dokundugunuzda sinyal sesi

zamanindan 6nce kesilir, cihaz kapagdini aginiz veya
fonksiyon secme diigmesini kapatiniz.

Pisirme siiresinin silinmesi: Zamanlayici menisiini
gagininiz. C tusuna dokununuz ve © ile onaylayiniz.

Pisirme siiresinin degistiriimesi: Zamanlayici
meniisiini gagiriniz. +/— ile degistiriniz ve © ile
onaylayiniz.

Tim iglemin durdurulmasi: se¢gme diigmesi 0 olarak
ayarlanmalidir.
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Pisirme siiresi sonu

Firin modunda pisirme siiresi sonunu daha sonraya

erteleyebilirsiniz. Izgara modunda bu fonksiyon yoktur.

Ornek: Saat 14:00. Yemegin 40 dakika pisirme
sliresine ihtiyaci var. Saat 15:30'da hazir olmali.

Pisirme siiresinin giriniz ve pisirme siiresi sonunu saat
15:30'a erteleyiniz. Elektronik sistem baglama
zamanini hesaplar. Cihaz saat 14:50'de otomatik
olarak basglar ve saat 15:30'da kapanir.

Cabuk bozulabilecek gida maddelerinin uzun sire
firinda kalmamalarina dikkat ediniz.

Pisirme siiresi sonunu erteleme

Calisma modunu, sicakhigi ve pisirme siresini
ayarladiniz.

1 Gerekirse zamanlayici meniisiini ¢agirmak igin
zamanlayici © tusuna dokununuz.

2 D ile pisirme siiresi sonu @, fonksiyonunu

seginiz.
>
+

S

3 +/—tuslariile istenilen pisirme siiresi sonunu
ayarlayiniz.

4  © tusuna dokununuz.
Zamanlayici meniisii kapatilir.

5 P tusu ile basglatiniz.

O © & @

1400 0040 45:30

%
180° >

Cihaz bekleme konumuna geger. Hesaplanan zamanda
baglar ve pisirme siiresi bittikten sonra otomatik olarak
kapanir.

Pisirme siresi bittikten sonra cihaz kapanir ve bir
sinyal sesi duyulur. v/ tusuna dokundugunuzda sinyal
sesi zamanindan 6nce kesilir, cihaz kapagini aginiz
veya fonksiyon segme diigmesini 0 olarak ayarlayiniz.

Pisirme siiresi sonunun silinmesi: Zamanlayici
mentsini @ ile gagrilmalidir. C tusuna dokununuz ve

14

9ile onaylayiniz. Pisirme siresi ve pigirme siiresi
sonu silinirler.

Pisirme siiresi sonunun degistirilmesi: Zamanlayici
menisiini O© ile gagrilmahdir. Pigirme siiresi sonunu
ayarlayiniz ve € ile onaylayiniz. » tusu ile baslatiniz.

Tim islemin durdurulmasi: se¢gme diigmesi 0 olarak
ayarlanmalidir.

& sembolii yaniyorsa: Pisirme siiresi ayarlamadiniz.
Daima 6nce bir pisirme siiresi ayarlayiniz.



Kombine isletim

Kombine igletimde, mikrodalga firin ile birlikte bir firin
iIsitma tiirli veya 1zgara ayni zamanda ¢alismaktadir.
Yemekleriniz daha gabuk piser ve glizel kizarir.

Tidm mikrodalga firin kademelerini agabilirsiniz.
Istisna: 1000 Watt.

Segilen 1sitma tiirtint, mikrodalga firinin miteakip
calistirmasiyla da birlestirebilirsiniz.

Kombine isletimin ayarlanmasi

1 Fonksiyon se¢gme diigmesini lGi¢ gentik saga dogru
ddéndiirerek “Kombi igletim" konumuna getiriniz.

+ ve — ile siireyi ayarlayiniz.

Soldaki déner diigme ile mikrodalga kademesini
(90 - 600 W) ayarlayiniz.

Simdi lstteki ) tusu ile baska mikrodalga
asamalarini segebilir ve yukarida tarif edilen
sekilde ayarlayabilirsiniz. Asamalar, firin
calistirmasina paralel olarak birbiri ardina sona
ererler.

8 © tusuna dokununuz.
Kombine igletim ana mentisii gériiniir. Segilen
ayarlar ekranda gériintilenir.

9 P tusuile basglatiniz.

1 2
¥ = =

120°c 80w 3E0L

o 3000

+ =

120%c 4200

| 2% 180 >

- 2000= |+
=% ,IBDC 2

Mikrodalga &% ve sicak hava ¥ sembolleri
goOstergede gorindr.

) tusuna dokununuz.

Ortadaki € veya > tuslari ile isitma tiiriint
seginiz.

4  Soldaki déner digme ile firin sicakligini veya
1zgara kademesini ayarlayiniz.

5 Ustteki ) tusuna basiniz.

Mikrodalga firin ayari meniisii segilmistir.

Firin galismaya baslar. Siire gérinir sekilde azalmaya
baslar.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. v/
tusuna dokundugunuzda veya kapagi actiginizda ses
kapatilir. Kombine igletim sonlandirilir.

Ayarlarin degistirilmesi: Calisma esnasinda her zaman
firin sicakligini degistirebilirsiniz. Diger ayarlarin
degistirilmesi: Il semboliine dokununuz. Caligma
durur. M semboliine dokununuz ve ayarlar
degistiriniz. © sembolii ile meniiden ¢ikiniz. » ile
basglatiniz.

Ayarlarin silinmesi: Il semboliine dokununuz. Galigma
durur. M semboliine basiniz. Ayarlari C ile siliniz. ©
semboli ile meniiden g¢ikiniz.

Bekletme: Il tusuyla galigmayi durdurabilirsiniz. b ile
calisma devam eder.

Kapatma: Caligsmayi iptal etmek ve tim ayarlari silmek
igin Il tusuna 4 saniye siireyle basiniz veya fonksiyon
diigmesini 0 konumuna getiriniz.
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Otomatik program

Otomatik program ile gok basit sekilde yemekler
hazirlayabilirsiniz. Programi seciniz ve yiyeceklerin
agirh@ini giriniz. Otomatik program optimal ayarlari
saglayacaktir. 15 programdan segebilirsiniz.

Programin ayarlanmasi

1 Fonksiyon diigmesini bir birim (buz ¢ézme), iki
birim (pisirme) veya ii¢ birim (kombi pisirme) sola

geviriniz.
-y -] © O
1330 10,00
- | & (50 +
i %Taze sebze 3

Gostergede ilk program goérintilenir. Buz ¢6zme:
Tim ekmek, Kombi pigirme: Derin dondurulmus
pizza, Pisirme: Taze sebze

2 Soldaki déner diigme ile istediginiz programi
seginiz.

3 + ve — tuslani ile agirlhigr ayarlayiniz.

» tusu ile baslatiniz.
Firin caligmaya baslar. Stire goruniir sekilde
azalmaya basglar.

Yemegin karistirilmasi: Bazi yemekler igin gdstergede
karistirma veya sallama ile ilgili uyarilar goriintiilenir.
Asagidaki uyarilari takip ediniz. » ile program devam
ettirilir. Yemedi karigstirmazsaniz veya sallamazsaniz,
A sembolii goriintiilenir ama program sonuna kadar
normal bigimde devam eder.

Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. v/
tusuna dokundugunuzda veya kapagi agtiginizda ses
kapatilr.

Sogutma: Bazi yemekler program sona erdikten sonra
sicaklik dengelenene kadar dinlenmelidir. Yemegi
cikarmadan 6nce liitfen dinlenme siiresinin gegmesini
bekleyiniz.

Bekletme: Il tusuyla galigsmayi durdurabilirsiniz. b ile
calisma devam eder.

Kapatma: Caligsmayi iptal etmek ve ayarlari silmek igin
Il tusuna 4 saniye siireyle basiniz veya fonksiyon
digmesini 0 konumuna getiriniz.
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Kisisel ayar

Programa iligkin pisirme sonucu 6n ayarlariniza uygun
degilse, bir sonraki defa degistirebilirsiniz. Ayarlama
islemini 1 - 3 maddelerinde tarif edildigi sekilde
yapiniz. W tusuna dokununuz ve € ve D ile gizgiyi
kaydiriniz. Sola = Daha zayif pisirme. Saga = Daha
glgli pigirme. » tusu ile baglatiniz. Sire degisir.
Degistirilen ayarlar kaydedilir ve tutulur.

Otomatik program ile ilgili uyarilar

Gida maddesini ambalajindan gikartiniz ve tartiniz.
Tam agirligi giremiyorsaniz, bir iist veya bir alt sayiya
yuvarlayiniz.

Programlar igin daima mikrodalgaya uygun, 6érn. cam
veya seramik kaplar kullaniniz. Bunun igin program
tablosundaki aksesuar bilgilerine dikkat ediniz.

Yiyecekleri soguk firina yerlestiriniz.

Uygun yiyeceklerin ilgili agirlik sahalarinin ve gerekli
aksesuarlarin yer aldigi bir tabloyu Bilgiler béliimiiniin
sonunda bulacaksiniz.

Agirlik sahasinin diginda kalan agirlik degerleri
ayarlanmasi miimkiin degildir.

Birgok yemekte bir siire sonra bir sinyal sesi duyulur.
Yemedgi geviriniz veya karistiriniz.

Buz ¢cézme:

® Gida maddelerini miimkiin oldugunca yatay ve
porsiyonlar halinde -18 °C'de dondurunuz ve
saklayiniz.

® Dondurulmus gida maddelerini diiz kaplara, 6rn.
cam veya porselen tabaklara koyunuz.

® Sicakligin dengelenebilmesiigin gida
maddelerini, buzlari ¢ézilildiikten sonra 15 ile 90
dakika daha buzlarini eritiniz.

® Et, kiimes hayvanlari veya baliklarin buzu
¢o6ziliurken sivi olugur. Cevirme sirasinda bunu
aliniz ve higbir sekilde tekrar kullanmayiniz veya
bagka bir gida maddesi ile temas etmesine izin
vermeyiniz.

® Sadece gerekli miktarda ekmegin buzunu
¢6zlinliz. Buzu ¢odziilen ekmek gok gabuk bayatlar.

® (Cevirdikten sonra buzu ¢6ziilmiis kiymanin
¢6zlilme sivisini bosaltiniz.

® Bitin kiimes hayvanlarini dnce gégis tarafi alta
gelecek sekilde, parcalarini ise deri taraflari alta
gelecek sekilde kaba yerlestiriniz.



Sebze:
® Taze sebze: Esit biyliklikte parcalara boliniz.
Her 100 g i¢in yemek kasigi ile su ilave ediniz.

® Dondurulmus sebze: Sadece haglanmig, 6nceden
pisirilmemis sebzeler igcin uygundur. Krema soslu
derin dondurulmus sebze, bu program igin uygun
degildir. 1 - 3 yemek kasi1gi kadar su ilave ediniz.
Ispanak ve kirmizi lahana igin su eklemeyiniz.

Soyulmus tuzlu haslanmis patates:

Esit boyda dograyiniz. Her 100 g patates igin bir
yemek kasigi su ve biraz tuz ilave ediniz.

Piring:

® Dogal piring veya pisirme torbasinda piring
kullanmayiniz.

® Pirince iki ile iki buguk kati kadar su ekleyiniz.
Balik:

Balik filetosu, taze: 1 - 3 yemek kasigi su veya limon
suyu katiniz.

Et:

Kizartma, kabin tabanini ligte iki oraninda 6rtmelidir.
50 -100 ml sivi ilave ediniz.

Kiimes hayvani:

® Tavugu gogis kismi alta gelecek sekilde kaba
yerlestiriniz.

® Tavuk pargalarini etli kismi alta gelecek sekilde
kaba yerlestiriniz.

Pizza, dondurulmus:

Onceden pisirilmis, dondurulmus pizza ve pizza bageti
kullaniniz.

Dinlenme siireleri:

Bazi yemeklerin, pisirme programi bittikten sonra
firinda biraz dinlenmesi gerekir.

Yemek Dinlenme siiresi

Sebze yakl. 5 dakika

Patates yakl. 5 dakika. Once ortaya gikan suyu
sliziiniiz

Piring 5 - 10 dakika

Domuz kizartmasi, 10 dakika

dalyan kofte
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Program tablosu

Uygun gida maddesi kgcinsinden agirlik ara- Kap / Aksesuar, Yerlestirme yiik-
ligi sekligi
Buz ¢6zme
Biitlin ekmek Bugday ekmegi, Karnsik bug- 0,20-1,50 Yassi lizeri acik kap
day ekmegi, Cavdar ekmegi Pisirme alani tabani
Kiyma* Sigir, kuzu ve domuz etinden 0,20-1,00 Yassi lizeri acik kap
kiyma Pisirme alani tabani
Biitiin kiimes hayvani* Tavuk, Ordek 0,60-2,00 Yassi lizeri acik kap
Pisirme alani tabani
Balik filetosu* Turna bahgindan, Morina 0,20-1,00 Yassi lizeri acik kap

baligindan, Barbunya bali-
gindan, Somon baligindan,
Uzun levrekten fileto

Pisirme alani tabani

* Cevirme sinyaline dikkat ediniz.

Pigirme

Taze sebze* Karnabahar, Brokoli, Havug, 0,20-1,00 Kapakli kap
Kolrabi, Pirasa, Biber, Kabak Pisirme alani tabani

Dondurulmus sebze* Karnabahar, Brokoli, Havug, 0,20-1,00 Kapakli kap
Kolrabi, Kirmizi lahana, Ispa- Pisirme alani tabani
nak

Soyulmus tuzlu haglanmig iyi haglanmis, ¢ok iyi haglan- 0,20 - 1,00 Kapakli kap

patates* mig veya unlu patates Pisirme alani tabani

Piring* Piring, uzun piring 0,10-0,50 Yiksek lzeri kapali kap

Pisirme alani tabani
Taze balik filetosu Turna baligindan, Morina 0,20-1,00 Kapakli kap

baligindan, Barbunya bali-
gindan, Somon baligindan,
Uzun levrekten fileto

Pisirme alani tabani

* Karigtirma sinyaline dikkat ediniz.

Kombi pigirme

Dondurulmus pizza ince hamurlu pizza, 6nceden 0,15-0,55 Tel 1zgara
pigirilmis Yerlestirme yiiksekligi 3
Derin dondurulmus lazanya Lazanya Bolonez 0,40-1,05 Uzeri acik kap

Pisirme alani tabani

Taze tavuk* Tim tavuk 0,80-1,80 Kapakli kap

Pisirme alani tabani

Taze tavuk pargalari Tavuk budu, yarim tavuk 0,40-1,60 Kapakli kap

Pisirme alani tabani

Dalyan kofte yakl. 8 cm bliyiklikte 0,80-1,50 Uzeri agik kap

Pisirme alani tabani

Domuz kizartmasi* Kemiksiz boyun kizartmasi, 0,80 - 2,00 Kapakli kap

eti sararak kizartma P|§|rme alani tabani

* Cevirme sinyaline dikkat ediniz.
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Zamanlayici

Zamanlayicl menisiinde asagidakileri
ayarlayabilirsiniz:

Kisa siireli alarm
® Siire dlger

Bilgi: Kisa siireli alarm veya siire dlger galisirken
fonksiyon diigmesini gevirdiginizde gdstergede bir not
gorintilenir. © ile kisa siireli alarmi veya siire &lgeri
iptal edebilirsiniz. Cihaz kullanima hazirdir. Kisa sireli
alarmin veya siire dlgerin caligmaya devam etmesi igin
fonksiyon diigmesini yeniden sifir konumuna getiriniz.

Zamanlayici meniisiinii cagirmak

Cihaz devrede olmali ve fonksiyon diigmesi 0 veya O
konumunda olmalidir.

Herhangi bir tusa dokunun. Gosterge devreye girer.
Zamanlayici sembolii © gériintiilenir.

GAGGENAU

B3

® semboliiniin yanindaki tusa dokununuz.
Zamanlayici meniisii goriintilenir.

Kisa siireli alarm

Kisa siireli zamanlayici ancak diger fonksiyonlar
ayarlanmadiysa caligir. En fazla 90 dakikalik bir siire
girebilirsiniz.

Kisa siireli alarmin ayarlanmasi

1 Zamanlayici meniisiinl gagiriniz.

Kisa siireli alarm fonksiyonu gorintilenir.
2 + veya — tusu ile siireyi ayarlayiniz.
3  © tusuna dokununuz.

Zamanlayici menisi kapatilir ve siire baglar. Goriinti
gubugunda & sembolili ve gegen siire goriintilenir.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. v/
tusuna dokundugunuzda ses kapatilir.

Kisa siireli zamanlayiciyi zamanindan 6nce kapatmak
igin zamanlayici menisiinl gagiriniz, kisa siireli
zamanlayici fonksiyonunu seginiz ve Ctusuna
basiniz.
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Siire dlcer

Sire 6lger, 0 saniyeden 90 dakikaya kadar sayar.

Siire dlgerin bir bekletme fonksiyonu bulunmaktadir.
Bununla saati ara sira durdurabilirsiniz.

Siire dlger ancak baska bir fonksiyon ayarlanmadigi
takdirde galigir.

Siire dlceri baslatma

1 Zamanlayict menisiini ¢agiriniz.

2 > ile siire olger ) fonksiyonu segilmelidir.

3 » tusu ile baslatiniz.
4  © tusuna dokununuz.

Zamanlayici menusii kapatilir ve siire baslar. Goriinti
cubugunda @ sembolii ve gegen siire gériintiilenir.

©
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Siire dlceri durdurma ve tekrar
baslatma

1 Zamanlayicl menisinid gagiriniz.
2 D ile siire dlger ® fonksiyonu segilmelidir.

3 Bekletme tuguna Il dokununuz.

Sire durur. Tug tekrar baglat'a Pgeger.
4 » tusu ile basglatiniz.

Sire tekrar gcaligsmaya baglar. 90 dakikaya erigildiginde
gosterge lzerinde 00:00 dakika goriintr. Gosterge
cubugundaki ® sembolii séner. islem
sonlandiriimigtir.

Sire Olgeri kapatmak i¢in zamanlayici menisiini
cadiriniz, siire 6lger ® fonksiyonunu seginiz ve C
tusuna dokununuz.



Uzun siire zamanlayicisi

Firin bu fonksiyon ile sicak hava isitma tiiriinde 85
°C'lik bir sicaklikta kalir.

Cihazi agmak veya kapatmak zorunda kalmadan
yemekleri 24 ile 74 saat siireyle sicak tutabilirsiniz.

Cabuk bozulabilecek gida maddelerinin uzun sire
firinda kalmamalarina dikkat ediniz.

Kosul: Uzun siireli zamanlayici tusu mevcut
olmalidir. Bunun igin temel ayarlar igcinde tusu bir defa
aktif hale getirmelisiniz. Bkz. Bolim “Temel ayarlar".

Uzun siireli zamanlayicinin

ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesini bir gentik saga dogru
ddéndiirerek 1s1k pozisyonuna getiriniz.

2 tusuna dokununuz.

©
13.30
Vel @
Gostergede 28 saat Onerisi gorintilenir.
3 + veya — tusu ile siireyi ayarlayiniz.
- +
S

4  © tusuna dokununuz.
5 P tusu ile baslatiniz.

Firin calismaya basglar. Géstergede galisma modu ve
sicaklik goriuntilenir.

Firin 15191 ve gosterge 1511 kapalidir. Tuslar kilitlidir,
tuslara dokunuldugunda herhangi bir tus sesi
duyulmaz.

Sire bittikten sonra cihaz artik 1sitmaz. Gésterge
bostur. Fonksiyon segme diigmesini sifir konumuna
getiriniz.

Kapatma: islemi durdurmak igin fonksiyon segme
digmesini sifir konumuna getiriniz.
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Cocuk emniyeti

Temel ayarlar

Firininiz bir gocuk emniyetine sahiptir. Firinin istem
disi gahistirilmasi miimkiin degildir.

Kosul: Cocuk emniyetini temel ayarlar igcinde “mevcut"
olarak ayarlayiniz. Bkz. Bolim “Temel ayarlar".

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi

Kosul: Fonksiyon diigmesi kapali olmalidir.

1  Herhangi bir tusa dokununuz.

"~ = GAGGENAU

A %

Orta sol tusun yaninda [E@sembolii goriiniir.

2 [EB tusuna en az 6 saniye siireyle dokununuz.
Cocuk emniyeti devrededir, kumanda bolimu
kilitlidir.

Bekleme gostergesi goriiniir. Gésterge gcubugunda [C&

semboli gorintiilenir.

Cocuk emniyetini devre disi birakma

1 Herhangi bir tusa dokununuz.

(=
= GAGGENAU

1330

Orta sol tusun yaninda B&sembolii gériiniir.
2 [ tusuna en az 6 saniye siireyle dokununuz.

Cocuk emniyeti kaldirildi. Cihazi her zamanki gibi
ayarlayabilirsiniz.
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Cihaziniz farkli temel ayarlara sahiptir.

Ayarlari agagidaki sekilde kendi aliskanhklariniza
uyarlayabilirsiniz:

1 Fonksiyon segme diigmesini bir gentik saga dogru
dondiirerek "isik" pozisyonuna getiriniz.

©

13.320

/ tusu ile “Temel ayarlar* meniisii gagrilmahdir.

Ustteki € veya D tuslariyla istenilen meni
noktasini seginiz.

4  Ortadaki tuglarile (X / D>;+ / —; A /W) ayar
degistirilmelidir.
Tarih ve saati ayarlarken rakam alanlari arasinda
sa§ alt taraftaki D tusu ile gegis yapabilirsiniz.
Meniiden gikmadan birgok ayari birbiri ardina
degistirebilirsiniz.

5 € sembolii ile meniiden gikiniz.

Tiim ayarlar kaydedilmistir.

Bilgi: Meni listesinde alti fonksiyon ayni anda
gorilmektedir. Gostergede istenen menii noktasi
gériintilenene kadar € veya > menii tuslarina
dokunulmalidir.

60 saniye boyunca herhangi bir tusa dokunmazsaniz,
otomatik olarak bekleme géstergesi gorinir. Tim
ayarlar kaydedilmistir.



Temel ayarlar tablosu

Tabloda tiim temel ayarlari ve degisiklik olanaklarini
bulabilirsiniz.

Temel ayar Olasiliklar Aciklama
Zaman formati AM/PM bigimi (12s) Saat gostergesi 12 veya 24 saat formatindadir.
24 saat bigimi
© Saat Saatin ayarlanmasi. Sag alt kisimdaki ok tusu ile rakam
alanlari arasinda gegis yapabilirsiniz.
Tarih Tarihin ayarlanmasi. Sag alt kisimdaki ok tusu ile rakam
alanlari arasinda gegis yapabilirsiniz.
a( Ses ayari Bu ayar sadece sinyal sesleri ile ilgilidir.
0 Parlaklik Gosterge parlakhginin 8 kademeli degistiriimesi.
() Kontrast: Kontrast 8 kademeli degistirilebilir.
Bekleme gostergesi Logo ve saat Bekleme modunda ekranin goriintii resmi. Segim kisa
Saat ve tarih slire goriintiilenir.
Saat
Tarih
) Uzun siire zamanlayicisi  mevcut / mevcut degil Acik: Uzun siireli zamanlayici ayarlanabilir; bkz. Bélim
“Uzun siireli zamanlayici®.
& Fabrika ayarlarini geri Fabrika ayarlarina geri dénmek igin: & sembolii segilmeli-
yiikle dir, meniiden € ile gikilmalidir.
== Tanitim modu Acma/Kapama “Tanitim modu yok" ayari devre digi birakilmig olmalidir ve
degistirilemez. Cihaz, tanitim modunda isitmiyor. Ayar-
lama sadece cihazin baglantisi yapildiktan sonraki ilk 3
dakika icinde miimkiind{ir.
74 Sicaklik birimi Fahrenheit
Santigrat
Tarih formati Giin.Ay.Yil
Giin/Ay/Yil
Ay/Giin/Yil
On isitma Sinyal sesiyle hizli 6n On 1sitma esnasinda istenilen sicakliga erisildiginde sin-
1Isitma yal sesi duyulur. Hizli 6n i1sitma esnasinda istenilen sicak-
Sinyal sesiyle 6n 1sitma higa oldukga gabuk erisilir.
Sinyal sesi olmadan hizli
on isitma
Sinyal sesi olmadan 6n
1sitma
A Dil Metin dilini A\ veya WV ile seginiz.
J Tus sesi Ton 1 (Bip) Bu ayar sadece tus sesi ile ilgilidir. Sinyal sesi degistirile-
Ton 2 (Klik) mez.
Tus tonu kapal
=) Cocuk emniyeti mevcut / mevcut degil
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Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde mikro
dalga firininiz uzun siire saglam kalir. Cihazinizin
bakimini ve temizligini nasil yapacaginiz burada
anlatiimistir.

A Kisa devre tehlikesi!

Kesinlikle yiiksek basingli veya buhar pliskirticilu
temizleyici kullanmayiniz.

A Yanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan hemen sonra cihazi temizlemeyiniz.
Cihazi kapagi kapaliyken sogumaya birakiniz.

Bilgiler

- Cihazin 6n yiizeyindeki ufak renk farklari cam,
plastik veya metal gibi farkli malzemelerden
kaynaklanmaktadir.

- Firin lambasinin 1181 yansidiginda, ince gizgiler
varmig gibi, kapak camlarinda izler olacaktir.

- Orn. balik pisirdikten sonra olusan kétii kokular
kolayca ortadan kaldirabilirsiniz. Bir fincan suya
birkag damla limon suyu damlatiniz. Kaynama
noktasinda gecikmeyi 6nlemek igin fincana bir
kastk koyunuz. Maksimum mikrodalga kademesi
ile 1 ile 2 dakika i¢cinde suyu isitiniz.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylizeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle
zarar gérmemesi igin tablodaki bilgilere dikkat ediniz.

Keskin veya

asindirici temizlik maddeleri

cihaz kapagindaki cami temizlemek igin metal
veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.

® Kapak contasini temizlemek igin metal veya cam
kaziyicisi kullanmayiniz.

® sert ovma siingerleri ve bulasik slingerleri
kullanmayiniz.

Kullanmadan &nce yeni siingerinizi iyice yikayiniz.

Bolge Temizlik malzemeleri

Cihazin 6n tarafi  Sicak deterjanh su: Bulasik bezi ile
temizleyiniz ve yumusak bir bez ile kuru-
layiniz. Temizlik igin metal veya cam

kaziyicisi kullanmayiniz.

Paslanmaz gelik Sicak deterjanh su: Bulagik bezi ile
temizleyiniz ve yumusak bir bez ile kuru-
layiniz. Kireg, yag, nisasta ve protein
lekelerini hemen temizleyiniz. Bu tiir
lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Ozel paslanmaz gelik temizle-
yicilerini, musteri hizmetlerinden veya

yetkili saticidan temin edebilirsiniz.
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Bolge Temizlik malzemeleri

Pisirme alani (pas- Sicak deterjanli su veya sirkeli su: Bula-

lanmaz gelik sik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir

disinda) bez ile kurulayiniz. Asir kirlenme duru-
munda: Firin temizleyiciyi sadece firin
sogukken kullaniniz.

Paslanmaz gelik
pisirme alani

Firin spreyi ve bagka agresif firin temiz-
leyicileri veya agindirici maddeler kul-
lanmayiniz. Ovma siingerleri, sert
siingerler veya tencere temizleyicileri
de uygun degildir. Bu maddeler yiizeyi
gizecektir. ig yiizeyini diizenli olarak

kurulayiniz.
Pisirme alani lam-  Sicak deterjanli su: Bulasik bezi ile
basinin cam temizleyiniz.
kapagi

Kapak camlari Cam temizleyici: Bulasik bezi ile temiz-

leyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapak contasini Sicak deterjanli su: Bulasik bezi ile

cikarmayiniz! temizleyiniz, slirtmeyiniz. Temizlik igin
metal veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.
Aksesuar Sicak deterjanh su: Yumusatiniz ve bir

bulasik bezi veya bir firga ile temizleyi-
niz.

Cam kapagin temizlenmesi: Firinin sol kenarinda firin
lambasinin cam kapagi bulunur. Kapagin lstiindeki
vidayi soékiinliz. Daha sonra cami deterjanli su ile
temizleyebilirsiniz.

A Yanma tehlikesi!

Firin lambasinin cam kapagi sicaktir. Cam kapagi
sadece sicaga dayanikli eldivenlerle tutunuz.

Pisirme alaninda kendi kendini temizleyen yiizey:
Firinin arka duvari kendi kendini temizleyen emaye ile
kaplanmistir. Firin galigsirken bu emaye tabaka kendi
kendini temizler. Daha biiylik lekeler ancak, firin birkag
defa calistirildiktan sonra temizlenmektedir. Baharat
veya benzeri maddelerin artiklarini, kuru bir bez veya
yumusak bir firca ile temizleyebilirsiniz.

Bilgiler

- Kendi kendini temizleyen yiizeyi kesinlikle firin
temizleyicisi ile silmeyiniz. Firin temizleyicisi
yanhslikla arka duvara temas ederse temizleyiciyi
derhal bir slinger ve yeterli miktarda su ile
temizleyiniz.

- Kesinlikle agindirici temizleme malzemeleri

kullanmayiniz. Bu tiir malzemeler, yogun gézenekli
kaplamayi gizecek veya zarar verecektir.

Kendi kendini temizleyen ylizeyi kesinlikle bulasik
teli ile silmeyiniz.
- Emaye kaplamada olusan hafif renk farklarinin,

kendinden temizleme fonksiyonuna bir etkisi
yoktur.

Pisirme alani zemininin, tavanin ve yan kenarlarin
temizlenmesi: Bulasik bezi, sicak deterjanli su veya
sirkeli su kullaniniz.



Arizalar

Fonksiyon arizalarinda énce evdeki sigortalari kontrol
ediniz. Ariza elektrik beslemesinden kaynaklaniyorsa,
lutfen elektrikginizi veya yetkili Gaggenau miisteri
hizmetlerini bilgilendiriniz.

Miisteri hizmetleri ile baglanti kurarken cihazin E
numarasini ve FD numarasini veriniz. Bu numaralari
cihazin tip plakasinda bulabilirsiniz.

Elektrikle ilgili glivenligi saglamak igin ancak yetkili
uzmanlar onarim yapabilir.

A Uyari!

Usulline uygun olmayan tamiratlardan dolayi sizin igin
onemli tehlikeler ortaya ¢ikabilir.

Her bakim caligsmasi esnasinda cihazin tiim elektrik
baglantisini kesiniz. (Evin elektrik sigortasini veya
sigorta kutusundaki koruma salterini kapatiniz).

Bu kilavuzun dikkate alinmamasi sonucunda ortaya
cgitkabilecek muhtemel hasarlar igin garanti hizmeti
talep edilemez.

Hata mesajlari

Ariza ortaya ¢iktiginda gdstergede bir hata mesaji
gorintilenir.

Hata mesaji ile ilgili bilgi almak igin I sembolinin
yanindaki tusa dokununuz.

Misteri hizmetlerini gagirdiginizda hata mesajini ve
cihaz tipini belirtiniz. Cihaz tipini, tip levhasinda
bulabilirsiniz.

Tanitim modu

Bekleme gdstergesinde #4 sembolii goriiniiyorsa,
demo modu aktiftir. Cihaz 6n i1sitma yapmiyor.

Cihazin elektrik baglantisini kisa siire ¢ekiniz (ev
sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma
sigortasini kapatiniz). Ardindan da 3 dakika i¢ginde
temel ayarlar menisiinde tanitim modunu devre disi
birakiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

Firin lambasini degistirebilirsiniz. Sicaga dayanikli
halojen lambayi 60 W, 240 V miisteri hizmetlerinden
veya yetkili saticidan temin edebilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihaz agikken firin lambasini asla degistirmeyiniz.
Cihazin figini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz.

Bilgi: Yeni halojen lambayi daima kuru bir bez ile
paketinden gikartiniz. Béylece lambanin kullanim
siiresini uzatirsiniz.

Su sekilde hareket ediniz:

Bilgi: Pisirme alaninin lambasini degistirmek igin
cihaz sékiilmelidir. Montaj talimatina uyunuz.

1 Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz veya
elektrik figini ¢ekiniz.

2 Cihaz kapagini aginiz.
Firinin sag ve sol tarafinda bulunan sabitleme
civatalarini sékiintiz. Montaj talimatina uyunuz.

Cihazi dikkatlice kaldiriniz.

Sol yan taraftaki duvarin Gzerinde bulunan lamba
kapaginin vidasini sékiiniiz ve kapagi ¢ikariniz.
(Resim A) Halojen lambayi disari ¢ikariniz. (Resim
B)

6 Lamba kapagini vidalayiniz.
Cihazi tam tersi sirayla yeniden monte ediniz.

7 Sigorta kutusundaki sigortayi tekrar aginiz veya
elektrik figini takiniz.

Cam kapagin degistirilmesi

Eger firindaki cam kapak hasarli ise degistirilmesi
gerekir. Kapaklari yetkili servisten temin edebilirsiniz.
Litfen cihazinizin E numarasini ve FD numarasini
bildiriniz.
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Teknik Veriler

Elektrik beslemesi

220240V, 50 Hz

Maks. toplam baglanti degeri

3100 W

Mikrodalga gticii

1000 W (IEC 60705)

Maks. Izgara gikis kademesi

2000 W

Sicak hava gikig giicu 1950 W

mikrodalga frekansi 2450 MHz

Sigorta 16 A

Boyutlar (Y/G/D)

- Cihaz 455 x 590 x 580 mm
- Pigirme alani 244 x 445 x 350 mm
VDE-onayli evet

CE-igareti evet

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11 normlarina
uygundur. Bu cihaz Grup 2, Sinif B'ye dabhildir.

Grup 2, mikrodalgalarin besin maddelerinin isitilmasi
amaciyla tretildigini géstermektedir. SinifB ise cihazin
ev igi kullanima uygun oldugunu gdstermektedir.

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
E/ (WEEE - waste electrical and electronic
= equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayil
Avrupa Yoénetmeligi'ne uygundur. Bu
yonetmelik, eski cihazlarin AB genelinde
gegerli olmak lizere geri alinmalari ve

degerlendirilmeleri icin sartlari

belirlemektedir.

26

Sizin icin mutfagimizda test
edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler igin en uygun
olan ayarlar sunulmustur. Yemekleriniz i¢in en uygun
olan isitma tiirliniin, sicakhgin veya mikrodalga
gliciniin hangisi oldugunu gdsterecegdiz. Uygun
aksesuarlara ve kaplarin hangi yerlestirme
yiuksekligine siirlilmesi gerektigine iliskin bilgileri
buradan elde edebilirsiniz. Kap ve hazirlama islemi
icin 6neriler elde edebilirsiniz.

Bilgiler

- Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve
bos pisirme alanina siriilmesi durumu igin
gegerlidir. Tablolarda belirtilmigsse sadece 6n
isitma iglemini yapiniz. Kullanmadan &nce pisirme
alanindan ihtiyaciniz olmayan tiim aksesuarlari
gikariniz.

- Onisitma isleminden sonra aksesuarin lizerine
pisirme kagidi yerlestiriniz.

- Tablolarda belirtilen siireler referans degerlerdir.
Bu degerler gida maddelerinin kalitesine ve
6zelligine baghdir.

— Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz.
Ek aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak misteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

- Sicak aksesuari veya kabi pisirme alanindan
cikartirken her zaman bir mutfak eldiveni
kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!

Emaye firin tepsiyi firindan gikarirken tepsiden sicak
sivi sigrayabilir. Emaye firin temsisini pisirme alaninda
disari dikkatli bir sekilde gikariniz.

Asagidaki tablolarda mikrodalga firin igin birgok
secgenek ve ayar degerlerini bulacaksiniz.

Tablodaki zaman girisleri gergek degerlerdir. Bu
degerler kullanilan kaba, kaliteye, I1siya ve gida
maddesinin 6zelliklerine baglidir.

Tablolarda genellikle siire alanlari belirtilmistir. Once
kisa sireyi ayarlayiniz ve gerekirse bu siireyi uzatiniz.

Tablolarda belirtilenden farkli miktarlar s6z konusu
olabilir. Mikrodalganin tek basina ¢alismasi igin bir
kural mevcuttur: Cift miktar - yaklasik ¢ift stire, yarim
miktar - yari siire.

Kabi tel izgaranin ortasina veya firinin tabanina
yerlestirebilirsiniz. Mikrodalga firini bdylece
yemeklerin her tarafina ulasabilir.



Buz ¢c6zme

yarisi dolduktan sonra aliminyum folyoyu

gikartabilirsiniz.

Dondurulmus gida maddesini firin tabaninda bulunan

acik kaba yerlestiriniz.

Orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya kizartmalarin

Besinleri aralarda 1-2 kez geviriniz veya karistiriniz.
Biyuk parcalari birkag defa gevirmeniz gereklidir.

yagh kenarlari gibi hassas pargalari ufak aliminyum

folyo parcalari ile kaplayabilirsiniz. Folyonun cihazin
duvarlarina dokunmamasi gerekir. Coziilme siiresinin

Cevirirken ¢6ziilme sivisini bosaltiniz.

Isinin dengelenmesi igin ¢dzillmiis olan besini 10 - 60
dakika daha oda sicakliginda bekletiniz. Bu siireden

sonra kiimes hayvanlarinin iglerini temizleyebilirsiniz.

Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyanlar
siire dakika olarak
Biitlin et, sigir, dana, domuz 800 g 180 W, 15 dak. + 90 W, 15 - 25 dak. Birkag kez geviriniz.
(kemikli ve kemiksiz) 1000g 180 W, 15 dak. + 90 W, 25 - 35 dak.
1500 g 180 W, 20 dak. + 90 W, 25 - 35 dak.
Parcalanmis veya dilimlenmis 200 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 4 - 6 dak. Cevirirken et pargalarini birbirinden ayr-
sigir, dana, domuz et 500g 180 W, 10 dak. + 90 W, 5- 10 dak. "Mz
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 10 - 15 dak.
Kiyma, karigik 200 g 90 W, 15 dak. Miimkiin oldugunca yassi bir sekilde
500 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. d_ondurunuz. lAr'z.a sira bir_kag kez geviri-
niz ve buzu ¢oziilmis eti aliniz.
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 15 - 20 dak.
Kimes hayvani veya tavuk parga- 600 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz.
lar 1200 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 20 - 25 dak.
Ordek 2000g 180 W, 20 dak. + 90 W, 30 - 40 dak.  Birkag kez geviriniz.
Kaz 4500g 180 W, 30 dak. + 90 W, 60 - 80 dak. = Her 20 dakikada bir geviriniz. Cikan
suyun bosaltiimasi.
Balik 400 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Coziilen pargalar birbirinden ayiriniz.
Fileto, balik pirzolasi, dilim
Biitlin bahk 300 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz.
600 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 15 - 25 dak.
Sebze, 6rn. bezelye 300 g 180 W, 10 - 15 dak. Ara sira dikkatlice karigtiriniz.
600 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 8 - 13 dak.
Meyve, 6rn. frambuaz 300 g 180 W, 7 - 10 dak. Ara sira dikkatlice karistiriniz ve ¢ozi-
500 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 5 - 10 dak. len pargalari birbirinden ayiriniz.
Tereyagi, yumusatma 125 g 90 W, 6 - 8 dak. Ambalaji tamamen gikartiniz.
250 g 180 W, 2 dak. + 90 W, 3 - 5 dak.
Ekmek, biitiin 500 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz.
1000 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 15 - 25 dak.
Pasta, kuru, 6rn. kuru pasta 500 g 90 W, 10 - 15 dak. Pasta dilimlerini birbirinden ayiriniz.
750 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Sadece kaplamfas_lz, kaymaksiz veya
kremasiz pasta igin.
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, 500 g 180 W, b dak. + 90 W, 15 - 25 dak. Sadece kaplamasiz, kaymaksiz veya
stizme yogurtlu kek 750 g 180 W, 7 dak. + 90 W, 15 - 25 dak. jelatinsiz pasta igin.
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Derin dondurulmus yiyeceklerin
¢ozilmesi, 1sitilmasi veya pisirilmesi

Hazir yiyecekleri ambalajindan gikartiniz. Bu
yiyecekler, mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit
ve daha hizli isinacaktir. Yemekteki farkh yiyecek
turleri, farkh hizlarda isinabilir.

Yassi yiyecekler, yliiksek yiyeceklerden daha hizli piger.
Bu nedenle yiyecekleri kaplarin igine miimkiin
oldugunca yassi bigimde dagitiniz. Gida maddelerini,
katmanlar halinde birbiri listine koymayiniz.

Yiyeceklerin listlinii daima ortiinliz. Yiyecek kabiniz
igin uygun bir kapak yoksa mikrodalga firin igin 6zel
folyo veya bir tabak kullaniniz.

Yemekleri aralarda 2 - 3 kez karigtirmaniz veya
gevirmeniz gereklidir.

Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, isindiktan
sonra 2 ile 5 dakika dinlendiriniz.

Yiyeceklerin kendi tatlari biylik dlglide korunacaktir.
Bu nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye
edilir.

Yemek Miktar

Mikrodalga kademesi Watt

Uyanlar

olarak, siire dakika olarak

Menli, tencere yemegi, hazir yemek 300-400 g
(2-3 bilesen)

600 W, 11 - 15 dak.

Ustii kapatilmis

Corbalar 400-500g 600 W, 8- 13 dak. Kapakli kap

Tencere yemekleri 500 g 600 W, 10 - 15 dak. Kapakli kap
1000 g 600 W, 20 - 25 dak.

Sosta et dilimleri ya da pargalari, 500 g 600 W, 12 - 17 dak. Kapakli kap

orn. gulag 1000 g 600 W, 25 - 30 dak.

Balik, érn. fileto pargalan 400 g 600 W, 10 -15 dak. Ustii kapatilmis
800 g 600 W, 20 - 25 dak.

Garnitirler, 6rn. piring, makarna 250 g 600 W, 2 - 5 dak. Kapakli kap, sivi ilave edin
500 g 600 W, 8 - 10 dak.

Sebze, 6rn.bezelye, brokoli, havug 300 g 600 W, 8 - 10 dak. kapakh kap, 1YK su ilave ediniz
600 g 600 W, 14 - 17 dak.

Dondurulmus 1spanak 450 g 600 W, 11 - 16 dak. su ilave etmeden pisiriniz

Yemeklerin isitilmasi

A Haslanma tehlikesi!

Sivilarin i1sitilmasi esnasinda kaynama noktasinda
gecikme olusabilir. Yani, sivilar kaynama sicakliina
ulasir ancak bu sirada tipik buhar kabarciklari
yikselmez. Kabin sadece biraz sarsilmasi durumunda
bile sicak sivi aniden tasabilir ve sigrayabilir. Sivi bir
sey isitirken daima kabin igine bir kasik yerlestiriniz.
Bu sekilde kaynama noktasinda gecikmeyi
onleyebilirsiniz.
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Dikkat! Metal - 6r n. camin igindeki kasik - firin
duvarlarindan ve kapak i¢ kismindan en az 2 cm
mesafede bulunmalidir. Kivilcimlar kapagin i¢ camina
zarar verebilir.

Bilgiler

- Haazir yiyecekleri ambalajindan gikartiniz. Bu
yiyecekler, mikrodalga firina uygun bir kapta daha
esit ve daha hizli isinacaktir. Yemekteki farkh
yiyecek tirleri, farkh hizlarda isinabilir.

- Yiyeceklerin Ustiini daima &rtiiniiz. Yiyecek
kabiniz igin uygun bir kapak yoksa, mikrodalga
firin igin 6zel folyo veya bir tabak kullaniniz.

- Yemekleri aralarda birka¢ kez karistirmaniz veya
gevirmeniz gereklidir. Sicakligi kontrol ediniz.

- Sicakhgin dengelenebilmesi igin yemekleri,
i1sindiktan sonra 2-5 dakika dinlendiriniz.

- Kabi gikartmak istediginizde, daima mutfak
eldiveni veya tutacak kullaniniz.



Yemeklerin isitiimasi Agirhk Mikrodalga kademesi Watt Uyanlar
olarak, siire dakika olarak
Menl, Tencere yemegi, Hazir 350-500 g 600 W, 4-8 dak. Ustii kapatilmis
yemek
2-3 parga)
igecekler 150 ml 1000 W, 1-2 dak. Kasig1 bardaga koyunuz, alkollii igecekleri
300 ml 1000 W, 2-3 dak. Isitmayiniz, ara sira kontrol ediniz
500 ml 1000 W, 4-5 dak.

Bebek mamasi, 6 rn. biberonda siit 50 ml

360 W, 2-1 dak.

Emzik veya kapak olmadan. Isittiktan sonra
daima iyice galkalayiniz. Mutlaka sicakhgi

100 ml 360 W, 2-12 dak. ¥ edinil
200ml 360 W, 1-2 dak. ontrol ediniz!
1 Fincan ¢orba Her biri 600 W, 2-3 dak. -
175 g
Corba, 2 kase Her biri 600 W, 3-4 dak. -
175 g
Corba, 4 kase Her biri 600 W, 6-8 dak. -
175 g
Soslu et veya et pargalari 500 g 600 W, 8-11 dak. Ustii kapatilmis
Sebze yemegi 400 g 600 W, 6-8 dak. Kapakli kap
800 g 600 W, 8-11 dak.
Sebze, 1 porsiyon 150 g 600 W, 2-3 dak. Biraz sivi ekleyiniz
Sebze, 2 porsiyon 300 g 600 W, 3-5 dak.
Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyarilar
siire dakika olarak
Bitiin tavuk, taze, ici bos 1200g 600 W, 25 - 30 dak. Pisirme siresinin yarisi dolunca geviri-
niz.
Balik filetosu, taze: 400 g 600 W, 7 - 12 dak.
Sebze, taze 250 g 600 W, 6 - 10 dak. Sebzeleri esit buytkliikte pargalara
500 g 600 W, 10 - 15 dak. bt')lﬂnij_z. Her l?ir_ 100 g sebze igin 1- 2
YK su ilave ediniz.
Garnitiirler, drnpatates, piring 250 g 600 W, 8 - 10 dak. Patatesleri esit biliyliklikte parcalara
500 g 600 W, 12 - 15 dak. bt')_lii_niiz. Her 100 g i_gin_ 1_YK su ilavc_a
ediniz, karigtininiz. Iki misli sivi ekleyi-
750 g 600 W, 15 - 22 dak. niz.
125¢g 600 W, 4 - 6 dak. + 180 W, 12 - 15 dak.
250 g 600 W, 6 - 8 dak. + 180 W, 15 - 18 dak.
Tatlilar, 6rn. puding (toz halinde) 500 ml 600 W, 6 - 8 dak. Pudingi ara sira yumurta girpma teli
ile 2-3 defa iyice karigtiriniz.
Meyve, komposto 500 g 600 W, 9 - 12 dak.

mikrodalga firinla ilgili ipuclari

Hazirlanan yemek miktari i¢in ayar bilgisi bulamiyorsunuz.

Pisirme siresini su kurallara goére uzatiniz veya kisaltiniz: gift mik-

tar = yaklasik gift siire, yarim miktar = yari siire

Yemek cok kuru oldu.

Bir sonraki sefer daha kisa bir pigirme siiresi veya daha diistik bir
mikrodalga kademesi seginiz. Yiyecegin ustlinii kapatiniz ve daha

fazla sivi ilave ediniz.

Siire bitmesine ragmen yiyecegin buzu ¢6ziilmiiyor veya

yiyecek i1sinmiyor ya da pismiyor.

Daha uzun bir siire ayarlayiniz. Daha biiyiik miktarlar ve daha

kabarik yiyecekler daha uzun siire pigsmelidir.

Pisirme siiresi bittikten sonra, yiyecegin kenarlari asin

i1Isinmis olmasina ragmen ortasi ¢ig kaliyor.

Yiyecegi ara sira karistiriniz ve bir sonraki seferde daha disiik bir

kademe ve daha uzun bir siire seginiz.

Buz ¢cézme isleminin ardindan kiimes hayvaninin veya etin

digi pisiyor ancak iginin buzu ¢éziilmiiyor.

Bir sonraki seferde daha diisiik bir mikrodalga kademesi seginiz.

Buzu ¢oziilecek gidanin miktar biyiik olsa da birkag kez geviri-

niz.
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Pasta ve kek

Kek kaliplari: Metal kek kaliplari en uygun olanlaridir.

Mikro dalgayi agtiginizda cam, seramik veya plastik
kek kaliplari kullaniniz. Bunlar 250 °C isiya dayanikl
olmalidir. Bu tip kaplar kullanildiginda kek daha az
kizarir.

Tablolar: Zaman gdstergeleri, yemegin soduk firina
verilmesi durumunda gegerlidir.

Sicaklik ve pigme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik
araliklari verilmistir. En dlsiik deger ile baslayiniz ve
gerekirse bir sonraki seferde ylikselterek ayarlayiniz.
Daha disik bir sicaklk, pastanin daha muntazam ve
diizgiin kizarmasini saglar.

Ek bilgileri “Pisirme Onerileri* altindaki tablolarin
eklerinde bulabilirsiniz.

Pisirme kabini daima tel izgaranin ortasina
yerlestiriniz.

Pasta Kaplar Yerles- Isitma  Sicaklik °C Dakika ola-
tirme  tiirii rak siire
yiksek-
ligi

Kuru pasta Tas kalip/delikli 1 < 160-170 60-80

Kuru pasta, hassas, &.r.kuru kek* kek kalibi/ baton 150-160 60-70

kek kalibi

Yagli hamur kenarli pasta tabani Kelepgeli kek 1 3 160-170 35-45

kahbi

Kek hamurundan pasta tabani Meyveli pasta 1 + 160-170 35-45

tabani kalibi

Biskiivi pastasi (1slak biskiivi) Kelepgeli kek 1 3 170-180 45-50

kalbi

Kuru malzemeli pasta (pasta hamuru) Firin tepsisi 2 3 160-170 30-40

Sulu malzemeli pasta 6rn.rendelenmisg elma ser-  Firin tepsisi 2 %+ 150-160 50-60

pilmis mayali hamur

Orgii seklinde mayali ekmek, 500 g un ile Firin tepsisi 2 3 160-170 30-40

Paskalya keki, 500 g un ile Firin tepsisi 2 < 170-180 60-70

Pizza Firin tepsisi 2 3 200-210 25-35

Mayali ekmek 1 kg** Firin tepsisi 2 < 180-190 50-60

* Pasta yakl.20dakika firinda sogumaya birakiimaldir.

** Sicak firina kesinlikle dogrudan su dékmeyiniz.

Pasta Kaplar Yer- Mikrodalga Dakika Istma Sicaklk °C
les- glicii, Watt olarak tiird
tirme siire
yiik-
sek-
ligi
Findikli kek Kelepgeli kek kalibr 1 90 W 30-35 % 170-180
Podaga hamurundan meyveli veya yag- Kelepceli kek kalibi 2 360 W 40-50 3 150-160
siz yogurtlu pasta*
Meyveli kek, ince pasta hamurundan Ortasi delik yiiksek 1 90 W 30-45 3 170-190
kek kalibr veya
kelepgeli kek kalibi
Baharatli pasta, 6rn. kis/sodanli kek Kelepgeli kek kalib1 2 90 W 50-70 3 160-180

veya kis kalibi

* Pasta yakl. 20 dakika firinda sogumaya birakilmalidir.
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Kiiciik kurabiyeler Kaplar Yer- Isitma Sicaklik °C Dakika olarak siire
les- tiird
tirme
yiik-
sekligi
Kurabiye Firin tepsisi 2 < 150-170 20-35
Beze Firin tepsisi 2 < 100 90-120
Badem kurabiyesi Firin tepsisi 2 3 110 3545
Milfdy hamuru Firin tepsisi 2 %+ 170-180 35-45
Sandvi¢ ekmegi, 6.rn.cavdar ekmegi Firin tepsisi 2 + 180-190 35-45

Yemek pisirme ile ilgi oneriler

Kendi tarifinize gore yemek pisirmek istiyorsaniz

Pisirme tablolarinda yer alan benzer {irlinlere gére hareket ediniz.

Kuru pastanizin iyice pisip pismedigini su sekilde
belirleyebilirsiniz:

Belirtilen pisme siiresinin dolmasindan yaklasik 10 dakika 6nce pas-
tanizin en yliksek noktasina tahta bir gubuk batiriniz. Gubuga hamur
yapigmiyorsa, pasta pismistir.

Pasta cokiiyor.

Bir sonraki denemede daha fazla sivi koyunuz veya firin sicakligini 10
derece dislk ayarlayiniz. Tarifte belirtilen karigtirma zamanlarina dik-
kat ediniz.

Pastanin ortasi daha ¢ok, kenarlari daha az kabardi.

Kelepgeli kek kalibinin sadece tabanini yaglayiniz. Pigirdikten sonra
pastay bir bicakla dikkatle ayiriniz.

Pasta asiri koyulasiyor.

Daha diislik bir sicaklik seginiz ve pastayi biraz daha uzun siire pisiri-
niz.

Pasta asiri kuru.

Pismis pastada bir kiirdan ile kiigiik delikler aginiz. Ardindan Ulzerine
meyve suyu veya alkollli bir igki d6kiiniiz. Bir sonraki denemede
sicakliyi 10 derece daha yiikseltiniz ve pisme siiresini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. peynirli pasta) iyi goriiniiyor,
fakat i¢ tarafi islak kalmis (su seritleri var).

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve daha diiglik sicaklikta
biraz daha uzun bir siire pigiriniz. Yag malzemeli pastalarda 6nce
tabani pisiriniz, ardindan lizerine badem veya galeta unu serperek
malzemeyi diziniz. Litfen tariflere ve pisme siirelerine dikkat ediniz.

Pasta, tabaga konulurken kaliptan ayrilmiyor.

Pastayi pistikten sonra 5 ile 10 dakika sogumaya birakiniz, kaliptan
daha kolay ayrilacaktir. Halen ayrilmiyorsa, pastanin kenarini bir bigak
ile dikkatlice ayiriniz. Ardindan pastayi tekrar ters geviriniz ve kalibin
tizerini birkag islak, soguk bezle 6rtiiniiz. Bir sonraki seferde kalibi
iyice yaglayiniz ve ek galeta unu serpiniz.

Kendi termometrenizie firindaki sicakhg: dl¢tiiniiz ve
ayar sicakligindan farkli oldugunu gérdiiniiz.

Firin sicakhg uretici tarafindan bir kontrol 1zgarasi ile belirlenmis bir
siireden sonra firinin orta kisminda 6lgllir. Her pisirme kabi ve akse-
suar pargasi 6lcililen deger lizerinde etkili olacaktir, bu nedenle yaptr-
giniz dlglimlerde daima bir farklilik géreceksiniz.

Kalip ve tel 1zgara arasinda kivilcimlar olusuyor.

Kalibin dig ylizeyinin temiz olup olmadigini kontrol ediniz. Kalibin firin
igindeki pozisyonunu degistiriniz. Bunlarin higbiri sorunu ¢é6zmi-
yorsa, mikrodalga olmadan pisirmeye devam ediniz. Bu durumda,
pisme siiresi uzayacaktir.

Rosto ve 1zgara

Kap: Isiya dayanikli, mikrodalgaya uygun her tirli kap
ve tabagi kullanabilirsiniz. Metalden kizartma kaliplari,

Tablolar: Siire bilgileri, yemegin soguk firina verilmesi mikrodalga firinsiz kizartmak igin uygundur.

durumunda gegerlidir.

Kap cok 1sinabilir. Digari gikartmak igin tencere

Sicaklik ve kizartma siiresi, yemegin durumuna (ttri / tutacaklar kullaniniz.

kivami) ve miktarina baglidir. Bunun igin alanlar

tablolarda verilmistir. Once kisa siireyi ayarlayiniz.
Gerekirse bir sonraki sefer daha uzun olan siireyi

ayarlayiniz.

Ek bilgileri "Kizartma ve i1zgara igin ipuglari" bashgi

altinda tablolarin sonunda bulabilirsiniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir mutfak bezinin
lizerine birakiniz. Yiizeyin 1slak veya sojuk olmasi
durumunda camin g¢atlama tehlikesi s6z konusudur.

Kizartma ile ilgili uyarilar: Et veya kiimes
hayvanlarinin kizartilmasi igin kizartma kalibi
kullaniniz.

Pisirme kabinizin pigirme alanina uygun olup
olmadigini kontrol ediniz. Kap asir1 biiylik olmamalidir.
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Et: Kabin tabanini gok az sivi ile kapatiniz. Bugulanip
kizartilan et igin biraz daha fazla sivi koyunuz. Et
pargalarini stirenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.
Kizartma pistikten sonra 10 dakika daha kapatilmis ve
kapisi kapal tutulan firinin iginde bekletilmelidir.
Bdylelikle kizartma dinlenmis olur ve etin suyu daha iyi
dagilir.

lzgara ile ilgili uyari: Daima firin kapag kapaliyken
1zgara yapiniz ve On i1sitma yapmayiniz.

Izgara yapilan etlerin miimkiin oldugu kadar ayni
kalinlikta olmasina 6zen gdsteriniz. Biftekler en az 2
ile 3cm kalinliginda olmalidir. Boylelikle etler
muntazam ve ayni oranda kizarip lezzetlerini korurlar;
ayrica fazla kurumalari 6nlenmis olur. Biftekleri ancak
1zgara lizerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Et pargalarini bir 1zgara masasi ile geviriniz. Catal ile
eti deldiginiz takdirde, et suyunu yitirecek ve
kuruyacaktir.

Orn. sigir eti gibi koyu renk etler daha hizl kizarirken,
domuz ve dana eti gibi agik renk etler daha yavas
kizaracaktir. Agik renk et veya balik gibi 1zgara
parcalarinda sadece ist kisim agik kahverengi
olurken, igi pigser ve yumusak olur.

Izgara isiticilari otomatik olarak kapanip agilacaktir. Bu
normaldir. Bunun ne siklikla oldugu ayarlanmis
kizartma seviyesine gore degisir.

Bugulama ile ilgili uyari: Balik bugulama i¢in kapakh
bir kap kullaniniz.

Kabin igine iki ti¢c yemek kasigi sivi ve biraz limon suyu
veya sirke koyunuz.

Yemek Miktar Watt olarak mikro-  Yerles- Isitma Sicakhk  Uyarlar

dalga firin kade- tirme tiira °C,1zgara
mesi, dakika yiiksek- diizeyi
cinsinden siire ligi

Sigir kizartmasi yakl. 1000 g 180 W, 80-90 dak. 0] ¥ 160-170  Pisirme alani tabaninda
kapakl kap.

Rozbif, az pigsmis yakl. 1000 g 180 W, 30-40 dak. 0 ¥ 180-200 Uzeri agik kap. Pigirme siire-
sinin yarisi dolunca geviriniz.
Son olarak 10 dakika dinlen-
dirilir.

Derisiz domuz eti yakl. 750 g 360 W, 35-45 dak. 0] ¥ 170-180  Uzeri agik kap. Son olarak

oérn.boyun 10 dakika dinlendirilir.

Derili domuz eti*, yakl. 1000 g 180 W, 80-90 dak. 0] ¥ 170-180  Uzeri agik kap. Son olarak

érn.omuz 10 dakika dinlendirilir. Cevir-
meyiniz.

Domuz kalgasi yakl. 500-600 g 180 W, 35-40 dak. 0] ¥ 180-190  Uzeri acik kap. Son olarak
10 dakika dinlendirilir.

Dalyan kofte yakl. 760 g 360 W, 30-35 dak. 0 + 200-210 Pisirme alani tabaninda
lzeri agik kap. Son olarak
10 dakika dinlendirilir.

Tavuk, biitlin yakl. 1000- 360 W, 30-40 dak. 0 ¥ 230-250 Pisirme alani tabaninda

1200 g kapakli kap. Gogus tarafi
yukariya gelecek sekilde yer-
lestiriniz. Cevirmeyiniz.

Tavuk pargalari, 6rn. yakl. 800 g 360 W, 20-30 dak. 0] ¥ 230-250  Uzeri agik kap. Derili taraf

ceyrek tavuk yukariya gelecek sekilde yer-
lestiriniz. Cevirmeyiniz.

Ordek yakl. 1600-1700 180 W, 70-80 dak. 0] ¥ 220-240 Pisirme alani tabaninda

g kapakli kap. Cevirmeyiniz.

Ordek gogsii yakl. 500 g 180 W, 15-20 dak. 0] e 3 Pisirme alani tabaninda

Ordek gogsii, 2 adet  a 250-300 g lizeri acik kap. Derili _taraf
yukariya gelecek sekilde yer-
lestiriniz. Cevirmeyiniz.

Kaz gogsi, kaz budu 700900 g 180 W, 30-40 dak. 0 e 2 Pisirme alani tabaninda
Uzeri agik yliksek kap. Cevir-
meyiniz.

Balik, ustten kizartiimis  yakl. 500 g 600 W, 10-15dak. O i 3 Uzeri agik kap. Derin dondu-

rulmus bahgin 6nceden
buzunu ¢éziiniz.

* Domuz etinde deriyi kesiniz.
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Yemek Miktar Agirhik Yerles- Istma lzgara Dakika olarak siire
tirme yik- tiri kademesi
sekligi
Biftek, 2 -3 cm kalinliginda 2 -3 parca her biri yakl. ~ 1+3** i 3 1. Sayfa: Yakl. 10 - 15
200 g 3 2. Sayfa: Yakl. 5-10
Boyun biftekleri, 2 - 3 cm 2 - 3 parga her biri yakl. ~ 1+3** i 2 1. Sayfa: Yakl. 15 - 20
kalinhginda 1204 2 2. Sayfa: Yakl. 10 - 15
Izgara sosisler 4 -6 adet her biri yakl.  1+3** e 3 1. Sayfa: Yakl. 10- 15
150 g 3 2. Sayfa: Yakl. 5-10
Balik pirzolasi® 2 - 3 parca her biri yakl. ~ 1+3** i 3 1. Sayfa: Yakl. 10 - 12
150 g 3 2. Sayfa: Yakl. 8- 12
Balik, bitlin,* érn.Alabalik 2 - 3 parca her biri yakl. ~ 1+3** e 2 1. Sayfa: Yakl. 10 - 15
300g 2 2. Sayfa: Yakl. 10 - 15
Tost ekmegi 12 dilim 3 h 3 1. Sayfa: Yakl. 3-5
3 2. Sayfa: Yakl. 2 -3
Tostu Ustten kizartma 2-4 dilim*** - 1+3** e 3 Malzemeye gore: 8 -10

* Tel 1zgaraya 6nceden sivi yag siiriiniiz.

** Tel 1zgarayi, yerlestirme yliksekligi 3'e ve firin tepsisini yerlestirme yiiksekligi 1'e koyunuz.

*** Tost ekmeklerinin kizartilmasi

Kizartma ve 1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirhigi icin tabloda hicbir bilgi yer almamak- Kiigiik kizartma pargalari igin yiiksek sicaklik ve kisa pisme siiresini

tadir.

seginiz. Bliylik kizartma pargalarinda disik sicaklik ve uzun pisme
siiresini seginiz.

Boylece rostonun hazir olup olmadigini tespit edebilir-

siniz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya
“kasik testi" uygulayiniz®. Kizartmanin Gstiine kasikla bastiriniz. Kati-
lagmigsa pigmistir. Hala yumusaksa biraz daha bekleyiniz.

Kizartma iyi goriiniiyor fakat sos yanmis.

Bir daha ki kizartma igleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz
veya daha fazla sivi ekleyiniz.

Kizartma iyi goériiniiyor fakat sos fazla acik renkte ve

sulu.

Bir daha ki kizartma isleminde daha biiyiik bir kizartma kabi kullani-
niz veya daha az sivi ekleyiniz.

Kizartma tam pismedi.

Kizartilacak eti kesiniz. Sosu bir kizartma tenceresinde hazirlayiniz ve
et dilimlerini sosa ilave ediniz. Eti sadece mikrodalga ile pisiriniz.

Sufleler, Gratenler

Tablo, yemegin soguk firina verilmesi durumunda

gegerlidir.

Sufle ve graten i¢in biyuk, yassi bir kap kullaniniz.
Dar, yliksek kaplarda besinlerin pismesi daha uzun
slirecek ve ylizeyleri kararacaktir.

Sufleler ve gratenler sondirilmus firinda 5 dakika

Sufleyi mikrodalgaya uygun bir kapta pigirme yiizeyine daha bekletilmelidir.

yerlestiriniz.

Yemek Miktar Kaplar Yerles- Mikrodalga Dakika Isitma Sicaklik °C
tirme  firin Watt olarak tird
yik- siire
sekligi
Sufleler, tart, 6rn.meyveli yakl. 1600 g yassi sufle 0] 180 W 25-35 ¥ 130-150
stizme yogurtlu sufle kalbi 4-5 cm
Pismis malzemeli lezzetli suf- yakl. 1000 g yassi sufle 0 600 W 20-30 ¥ 160-190
leler, 6rn.Makarna suflesi kalibi 4-5 cm
Cig malzemeli lezzetli sufle-  yakl. 1100 g yassi sufle 0] 600 W 25-35 ¥ 170-180
ler, 6rn.Patates graten kahbi
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Derin dondurulmus hazir gidalar

Ambalajdaki lretici bilgilerini dikkate aliniz.

Tablo dederleri, yemegin soguk firina verilmesi

durumunda gegerlidir.

Yemek Kaplar Yerles- Isitma Sicaklik °C Dakika olarak siire
tirme  tiri
yiik-
sekligi

Meyve dolgulu turta Firin tepsisi 2 < 180-200 40-50

Patates kizartmasi Firin tepsisi 2 %+ 180-200 25-35

Pizza Tel 1zgara 2 ¥ 180-200 10-20

Pizza-Bageti Tel 1zgara 2 ¥ 160-190 15-20

Kroket Firin tepsisi 2 3 180-200 25-35

Kizartmalik piire patates Firin tepsisi 2 3 180-200 25-35

Test yemekleri

Mikrodalga kombinasyon cihazlarinin kalitesi ve
fonksiyonu kontrol enstitiileri tarafindan bu yemekler

yardimi ile kontrol edilmektedir.

EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 ve EN 60350

normuna goére

Mikrodalga firin ile buz ¢6zme

Yemek Mikrodalga kademesi Watt olarak, siire dakika Uyanlar
olarak

Et 180 W, 7 dak. +90 W, 8-12 dak. veya program 2, @ 22 cm payreks kalibi firinin igine
500 g yerlestiriniz.

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

Yemek Mikrodalga kademesi Watt olarak, siire dakika Uyanlar

olarak

Yumurtal siit, 1000 g

600 W, 11-12 dak. + 180 W, 15-20 dak.

Payreks kalibi firinin igine yerlestiri-
niz.

Biskiivi, 475 g

600 W, 8-10 dak.

@ 22 cm payreks kalibi firinin igine
yerlestiriniz.

Dalyan kofte, 900 g

600 W, 25-30 dak.

Payreks kalibi firinin igine yerlestiri-
niz.

mikrodalga firin ile yemek pisiriimesi

Yemek Mikrodalga kademesi Watt Isitma Sicaklik °C, 1zgara Uyarilar

olarak, siire dakika olarak tiira kademesi

Patates graten 360 W, 30-35 dak. i 1 @ 22 cm payreks kalibi firinin igine
yerlestiriniz.

Pasta 180 W, 20-25 dak. < 190-200 Pyrexform @ 22 cm capli payreks
kalbi tel 1zgara lzerine, yerles-
tirme yiiksekligi 1'e yerlestiriniz.

Tavuk 360 W, 30-35 dak. ¥ 240 Tavuklar gégiis kisimlar agagi

gelecek sekilde derin, kapaksiz
bir kaba yerlestiriniz ve firnin igine
koyunuz. Pigsirme siiresinin yarisi
dolunca geviriniz.

DIN 44547 ve EN 60350 standartlarina istinaden
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Pigirme

Tablo degerleri, yemegin soguk firina verilmesi
durumunda gegerlidir.

Yemek Kaplar ve uyarilar Yerles- Isitma Sicaklik °C Pisirme siiresi, dakika
tirme  tirii
yiksek-
ligi
Kuru pasta Firin tepsisi 2 < 160-170 3035
Kuglk pastalar* Firin tepsisi 2 + 160-170 25-30
Kraker Kelepgeli kek kalibi tel 1zgara 1 < 170-180 45-50
lizerinde
Mayali tepsi pastasi  Firin tepsisi 2 < 150-160 50-60
Ustii kapali elmali 220 cm kelepgeli kek kalibi dog- 2 + 170-190 80-100
tart rudan i1zgara lizerine
* Firini 6nceden 5 dakika isitiniz.
lzgara
Tablo degerleri, yemegin soguk firina verilmesi
durumunda gegerlidir.
Yemek Aksesuar Yerles- lzgara_. Siire, dakika
tirme
yiksek-
ligi
Tost kizartma Tel 1zgara 3 3 4-5
12 Parca dana etli sandvig* Tel 1zgara ve firin tepsisi 31 3 30-35

* /2 sonrasinda geviriniz.

Enerji tasarrufuna yoénelik ipuclari

Firininizi, tarifte veya kullanim kilavuzundaki tablolarda
on i1sitma yapilmasi gerektigi belirtiliyorsa énceden
1sitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek
kaliplari kullaniniz. Bu tiir kaliplar firinin sicagini en iyi
sekilde degerlendirir.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz
uygun olur. Firin hala sicak. Bdylece ikinci pastanin
pisme siiresi kisalir.

Daha uzun pigsme siirelerinde pigsme siiresi bitiminden
10 dakika énce firini kapatabilir ve yiyecegi kalan isi
ile pisirebilirsiniz.

Gida maddelerinde bulunan

akrilamid

Riskli gidalar hangileridir?

Akrilamid her seyden Once, Orn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmisg ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek,
unlu mamuller (biskiviler, kurabiye, sekil verilmis
biskiiviler) gibi yliksek sicaklikta hazirlanmig tahil ve
patates urilinlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid liretecek
sekilde hazirlanmasini saglayacak
Oneriler

Genel

Pisirme siirelerini mimkiin oldukga kisa
tutunuz. Yemeklerin altin renginde kizar-
masina, yanmamasina dikkat ediniz.
Biiyiik, kalin yiyecekler daha az akrilamid
igerir.

Pisirme

Sicak hava ile maks. 180 °C.

Kurabiye

Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid
olusumunu azaltir. Esit miktarda ve yay-
van bir sekilde tepsiye yayiniz.

Firinda patates
kizartmasi

Kizarmig patateslerin kurumamasi igin
tepsi basina en az 400 g patates pisiriniz.
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	▯ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	▯ Cihazın usulüne uygun kullanılmaması tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Örneğin ısınmış terlikler, çekirdek veya tahıl yastıkları saatler sonra da tutuşabilir. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız.
	▯ Gıda maddeleri alev alabilir. Gıda maddelerini kesinlikle sıcak tutan ambalajlarda ısıtmayınız. Gıda maddelerini kesinlikle plastik, kağıt veya diğer yanıcı malzemelerden üretilmiş kaplarda gözetimsiz olarak ısıtmayınız. Kesin...
	▯ Yemeklik yağ tutuşabilir. Kesinlikle mikrodalga ile sadece yemeklik yağ ısıtmayınız.
	Patlama tehlikesi!
	İçinde sıvı veya diğer gıda maddeleri bulunan sıkıca kapatılmış kaplar patlayabilir. Sıvıları veya diğer gıda maddelerini kesinlikle sıkıca kapatılmış kaplarda ısıtmayınız.

	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!

	▯ Temizliğin eksik yapılması durumunda cihazın yüzeyi zarar görebilir. Mikrodalga enerjisi dışarı çıkabilir. Cihazı düzenli olarak temizleyiniz ve gıda maddesi kalıntılarını derhal temizleyiniz. Pişirme alanını, kapı contasın...
	▯ Hasarlı pişirme alanı kapısı veya kapı contası nedeniyle mikrodalga enerjisi dışarı çıkabilir. Pişirme alanı kapısı veya kapı contası hasarlı ise cihazı kesinlikle çalıştırmayınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Gövde kapağı olmayan cihazlarda mikrodalga enerjisi dışarı çıkar. Gövde kapağını kesinlikle çıkartmayınız. Bakım ve onarım işleri için müşteri hizmetlerini arayınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cihaz yüksek gerilimle çalışmaktadır. Gövdeyi kesinlikle çıkarmayınız.
	Yanma tehlikesi!

	▯ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	▯ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...
	▯ Sert kabuklu veya derili gıda maddeleri ısıtma işlemi sırasında veya sonrasında patlayabilir. Kabuklu yumurta pişirmeyiniz veya katı pişirilmiş yumurtaları ısıtmayınız. Kabuklu deniz ürünlerini pişirmeyiniz. Bardakta pişecek y...
	▯ Bebek mamasında ısı eşit oranda dağılmaz. Bebek mamasını kesinlikle kapalı kap içerisinde ısıtmayınız. Kapağı veya emziği daima çıkarınız. Mamayı ısıttıktan sonra iyice karıştırınız veya çalkalayınız. Mamayı bebe...
	▯ Isıtılan yemekler etrafa ısı yayar. Kap ısınabilir. Kabı veya aksesuarı daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	▯ Hava geçirmeyecek şekilde paketlenmiş gıdalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj üzerindeki bilgileri daima dikkate alınız. Yemekleri daima bir mutfak eldiveni kullanarak pişirme alanından çıkarınız.
	Haşlanma tehlikesi!

	▯ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.
	▯ Sıvıların ısıtılması esnasında kaynama noktasında gecikme oluşabilir. Yani, sıvılar kaynama sıcaklığına ulaşır ancak bu sırada standart buhar kabarcıkları yükselmez. Kabın sadece biraz sarsılması durumunda bile sıcak sı...
	Yaralanma tehlikesi!

	▯ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	▯ Uygun olmayan kaplar kırılabilir. Porselen ve seramik kapların kulplarının ve kapaklarının içinde çok küçük delikler olabilir. Bu deliklerin arkasında bir boşluk bölümü yer almaktadır. Boşluk bölümüne giren nem, kabın çatl...
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	– Kıvılcım oluşumu
	– Sıcak pişirme alanında su
	– Alüminyum kaplar
	– Nemli gıda maddeleri
	– Cihaz kapağı açık şekilde soğutma
	– Aşırı kirlenmiş conta
	– Cihaz kapağının oturma veya eşya koyma yeri olarak kullanılması
	– Cihazın taşınması
	– Yemek olmadan mikrodalga fırının çalıştırılması
	– Mikrodalgada patlamış mısır
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	Bilgiler
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	Bilgi
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	Bağlantıdan sonraki ilk ayarlar
	Bilgiler
	Dilin ayarlanması
	1 Menüde dil fonksiyonu görüntülenir. Metinleri gösterilmesi için mevcut diller ekranda görüntülenir. Ön seçim Almanca'dır.
	2 Başka bir dil seçmek istiyorsanız, D veya E tuşlarıyla istenilen dili ayarlayınız.

	Zaman formatının ayarlanması
	1 C menü tuşu ile zaman formatı fonksiyonunu seçiniz. Göstergede AM/PM ve 24 saat şeklinde iki format görünür. Ön seçim 24 saat formatıdır.
	2 İstenildiği takdirde ortadaki B tuşu ile zaman formatını değiştiriniz.

	Saatin ayarlanması
	1 Menü tuşu C ile saat fonksiyonunu seçiniz.
	2 @ / A tuşları ile güncel saati ayarlayınız.

	Tarihin ayarlanması
	1 C menü tuşu ile tarih fonksiyonunu seçiniz.
	2 @ / A tuşlarıyla günü, ayı ve yılı ayarlayınız.

	Sıcaklık biriminin ayarlanması °C veya °F
	1 C menü tuşu ile sıcaklık birimi fonksiyonunu seçiniz. Ön seçim °C'dir.
	2 İstenildiği takdirde ortadaki B tuşu ile sıcaklık birimini değiştiriniz.

	Menüden çıkma ve ayarları kaydetme

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	Aksesuarın temizlenmesi

	Cihazı aktif hale getirme
	Bekleme
	Bilgiler

	Cihazı aktif hale getirme
	Bilgi


	Mikrodalga fırın
	Bilgi
	Kaplar hakkında uyarılar
	Dikkat!

	Mikrodalga gücü
	Bilgi

	Mikrodalga fırının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesini iki çentik sağa doğru döndürerek “Mikrodalga" konumuna getiriniz.
	2 Soldaki döner düğme ile mikrodalga kademesini ayarlayınız.
	3 @ veya A tuşu ile süreyi ayarlayınız.
	4 I tuşu ile başlatınız.
	Bilgi



	İşletimin devamı
	İşletimin devamının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesini iki çentik sağa doğru döndürerek “Mikrodalga" konumuna getiriniz.
	2 ª sembolüne basınız.
	3 İlk aşama için mikrodalga kademesini ve süreyi ayarlayınız.
	4 C ile ikinci aşamayı seçiniz.
	5 İkinci aşama için mikrodalga kademesini ve süreyi ayarlayınız.
	6 C ile üçüncü aşamayı seçiniz.
	7 Üçüncü aşama için mikrodalga kademesini ve süreyi ayarlayınız.
	8 > tuşuna dokununuz.
	9 I tuşu ile başlatınız.



	Fırın
	Isıtma türünün ve sıcaklığın ayarlanması
	1 Fonksiyon düğmesini dört birim sağa çevirerek "Fırın" seçeneğine getiriniz.
	2 B ve C tuşlarıyla istenen ısıtma türünü seçiniz.
	3 Soldaki döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız.
	4 Başlatma tuşuna I dokununuz.
	Bilgi
	Bilgi



	Izgara
	Izgaranın ayarlanması
	1 Fonksiyon düğmesini dört birim sola çevirerek "Izgara" seçeneğine getiriniz.
	2 Soldaki döner düğme ile ızgara düzeyini ayarlayınız.
	3 Başlatma tuşuna I dokununuz.


	Pişirme süresi
	Pişirme süresini ayarlama
	1 Zamanlayıcı tuşuna M dokununuz.
	2 @/A tuşları ile istenilen pişirme süresini ayarlayınız.
	3 > tuşuna dokununuz.
	4 I tuşu ile başlatınız.


	Pişirme süresi sonu
	Pişirme süresi sonunu erteleme
	1 Gerekirse zamanlayıcı menüsünü çağırmak için zamanlayıcı M tuşuna dokununuz.
	2 C ile pişirme süresi sonu 5 fonksiyonunu seçiniz.
	3 @/A tuşları ile istenilen pişirme süresi sonunu ayarlayınız.
	4 > tuşuna dokununuz.
	5 I tuşu ile başlatınız.



	Kombine işletim
	Kombine işletimin ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesini üç çentik sağa doğru döndürerek “Kombi işletim" konumuna getiriniz.
	2 “ tuşuna dokununuz.
	3 Ortadaki B veya C tuşları ile ısıtma türünü seçiniz.
	4 Soldaki döner düğme ile fırın sıcaklığını veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	5 Üstteki C tuşuna basınız.

	6 @ ve A ile süreyi ayarlayınız.
	7 Soldaki döner düğme ile mikrodalga kademesini (90 - 600 W) ayarlayınız.
	8 > tuşuna dokununuz.

	9 I tuşu ile başlatınız.


	Otomatik program
	Programın ayarlanması
	1 Fonksiyon düğmesini bir birim (buz çözme), iki birim (pişirme) veya üç birim (kombi pişirme) sola çeviriniz.
	2 Soldaki döner düğme ile istediğiniz programı seçiniz.
	3 @ ve A tuşları ile ağırlığı ayarlayınız.
	4 I tuşu ile başlatınız.


	Kişisel ayar
	Otomatik program ile ilgili uyarılar
	Program tablosu

	Zamanlayıcı
	Bilgi
	Zamanlayıcı menüsünü çağırmak
	Kısa süreli alarm
	Kısa süreli alarmın ayarlanması
	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 @ veya A tuşu ile süreyi ayarlayınız.
	3 > tuşuna dokununuz.



	Süre ölçer
	Süre ölçeri başlatma
	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 C ile süre ölçer 4 fonksiyonu seçilmelidir.
	3 I tuşu ile başlatınız.
	4 > tuşuna dokununuz.


	Süre ölçeri durdurma ve tekrar başlatma
	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 C ile süre ölçer 4 fonksiyonu seçilmelidir.
	3 Bekletme tuşuna H dokununuz.
	4 I tuşu ile başlatınız.



	Uzun süre zamanlayıcısı
	Uzun süreli zamanlayıcının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesini bir çentik sağa doğru döndürerek ışık pozisyonuna getiriniz.
	2 : tuşuna dokununuz.
	3 @ veya A tuşu ile süreyi ayarlayınız.
	4 > tuşuna dokununuz.
	5 I tuşu ile başlatınız.



	Çocuk emniyeti
	Çocuk emniyetinin devreye alınması
	1 Herhangi bir tuşa dokununuz.
	2 K tuşuna en az 6 saniye süreyle dokununuz.

	Çocuk emniyetini devre dışı bırakma
	1 Herhangi bir tuşa dokununuz.
	2 L tuşuna en az 6 saniye süreyle dokununuz.


	Temel ayarlar
	1 Fonksiyon seçme düğmesini bir çentik sağa doğru döndürerek "ışık" pozisyonuna getiriniz.
	2 ? tuşu ile “Temel ayarlar“ menüsü çağrılmalıdır.
	3 Üstteki B veya C tuşlarıyla istenilen menü noktasını seçiniz.
	4 Ortadaki tuşlar ile (B / C; @ / A ; D / E) ayar değiştirilmelidir.
	5 > sembolü ile menüden çıkınız.
	Bilgi

	Temel ayarlar tablosu

	Bakım ve Temizlik
	m Kısa devre tehlikesi!
	m Yanma tehlikesi!
	Bilgiler

	Temizlik malzemeleri
	m Yanma tehlikesi!
	Bilgiler



	Arızalar
	m Uyarı!
	Hata mesajları
	Tanıtım modu
	Fırın lambasının değiştirilmesi
	m Elektrik çarpma tehlikesi!
	Bilgi

	Şu şekilde hareket ediniz:
	Bilgi
	1 Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız veya elektrik fişini çekiniz.


	2 Cihaz kapağını açınız. Fırının sağ ve sol tarafında bulunan sabitleme cıvatalarını sökünüz. Montaj talimatına uyunuz.
	3 Cihazı dikkatlice kaldırınız.
	4 Sol yan taraftaki duvarın üzerinde bulunan lamba kapağının vidasını sökünüz ve kapağı çıkarınız. (Resim A) Halojen lambayı dışarı çıkarınız. (Resim B)
	5 Yeni halojen lambayı yerleştiriniz (şekil C)

	6 Lamba kapağını vidalayınız. Cihazı tam tersi sırayla yeniden monte ediniz.
	7 Sigorta kutusundaki sigortayı tekrar açınız veya elektrik fişini takınız.
	Cam kapağın değiştirilmesi



	Teknik Veriler
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha

	Sizin için mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	m Haşlanma tehlikesi!
	Buz çözme
	Derin dondurulmuş yiyeceklerin çözülmesi, ısıtılması veya pişirilmesi
	Yemeklerin ısıtılması
	m Haşlanma tehlikesi!
	Dikkat!

	Bilgiler

	mikrodalga fırınla ilgili ipuçları
	Pasta ve kek
	Yemek pişirme ile ilgi öneriler
	Rosto ve ızgara
	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler
	Derin dondurulmuş hazır gıdalar
	Test yemekleri
	Enerji tasarrufuna yönelik ipuçları
	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
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