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A Sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Opbevar brugs- og
montagevejledningen samt
apparatpasset til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstaet skader
under transporten, ma du ikke tilslutte
apparatet. Kontakt vores serviceafdeling
med en skriftlig beskrivelse af skaderne,
da du ellers mister retten til enhver form
for erstatning.

Dette apparat skal installeres i henhold
til medfalgende monteringsvejledning.

Dette apparat er udelukkende beregnet
til anvendelse i private husholdninger.
Apparatet ma udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal veere under opsigt, nar
det er i drift. Anvend kun apparatet
indendears.

Dette apparat er ikke beregnet til brug
med et eksternt tidsur eller en
fiernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bagrn fra
en alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
eller viden, hvis de er under opsigt af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og
har forstaet de farer og risici, der kan
vaere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som
legeto). Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfares af barn, med mindre de
er over 8 ar gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid
befinde sig pa sikker afstand af
apparatet og dets tilslutningsledning.

Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller
fedtstof veere uden opsigt. Sluk
aldrig ild med vand. Sluk for
kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et lag, et
brandtaeppe eller lignende.

Kogezonerne bliver meget varme.
Leeg aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke
genstande pa kogesektionen.

Apparatet bliver meget varmt.
Opbevar ikke breendbare genstande
eller spraydaser i skuffen direkte
under kogesektionen.

Kogesektionen slukkes af sig selv og
kan ikke mere betjenes. Der er risiko
for, at den teender sig selv pa et
senere tidspunkt. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Fare for forbranding!

Kogezonerne og deres omgivelser
bliver meget varme. Ror aldrig de
varme flader. Hold bgrn pa sikker
afstand.

Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Genstande af metal bliver hurtigt
meget varme pa
induktionskogesektionen. Laeg aldrig
genstande af metal, som f.eks. knive,
skeer, gafler eller lag pa
kogesektionen.



Efter hver brug skal du altid afbryde
kogesektionen med
hovedafbryderen. Vent ikke, til
kogesektionen afbrydes automatisk
pa grund af manglende kogegre;.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er
farlige. Reparationer ma kun udferes
af en kundeservicetekniker, der er
uddannet af os. Det samme geelder
udskiftning af tilslutningsledninger.
Traek netstikket ud af kontakten, eller
sla sikringen fra i sikringsskabet, hvis
apparatet er defekt. Kontakt
kundeservice.

Indtraengende fugtighed kan
forarsage et elektrisk stad. Anvend
aldrig hgjtryksrenser eller
dampstraler.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk stad. Teend aldrig for et
defekt apparat. Traek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

Knaek eller brud i glaskeramikken
kan forarsage elektrisk stad. Sla
sikringen i sikringsskabet fra.
Kontakt kundeservice.

Elektromagnetiske farer!

Apparatet opfylder normerne for
sikkerhed og elektromagnetisk
kompatibilitet. Personer med
pacemaker eller insulinpumper bar
dog ikke betjene apparatet. Det er
ikke muligt at garantere, at 100 % af
disse anordninger, der matte findes
pa markedet, opfylder de geeldende
bestemmelser vedrgrende
elektromagnetisk kompatibilitet og
saledes ikke forarsager forstyrrelser,
som kan pavirke deres funktion. Det
er ogsa muligt, at personer med

andre slags apparater, sdsom
hereapparater, kan opleve et vist
ubehag.

Det aftagelige betjeningselement er
magnetisk og kan pavirke
elektroniske implantater, som f.eks.
pacemakere eller insulinpumper. For
brugere af elektroniske implantater:
Leeg aldrig betjeningselementet i en
lomme i tgjet. Minimumafstand til
pacemakere: 10 cm.

Fare for skader!

Denne kogesektion er udstyret med en
bleeser nederst. Hvis kogesektionen er
udstyret med en skuffe nederst, ma du
ikke opbevare sméa genstande eller
genstande af papir i den, da de kan
gdeleegge blaeseren og pavirke
afkelingen negativt, hvis de suges ind.

Der bar veere en afstand pa mindst 2 cm
imellem blaeserens lufttilfarsel og
indholdet i skuffen.

Fare for tilskadekomst!

Ved tilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa
grund af overophedning. Beholderen
| vandbadet mé ikke vaere i direkte
bergring med bunden i den
vandfyldte gryde. Der ma kun
anvendes varmebestandige
beholdere.

Hvis der er veeske mellem grydebund
og kogezone, kan gryden pludselig
hoppe pa kogezonen. Sarg for, at
bade kogezone og grydebund altid
er tarre.



Arsager til skader

Pas pa!

Kogegrej med en ru bund kan ridse
kogesektionen.

Seet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan
opsta skader.

Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet,
indikatorzonen eller kanten af kogesektionen. Der
kan opsta skader.

- Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa
kogepladen, kan den tage skade.

- Solvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det
anbringes pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke
at bruge hatter pa kogesektionen.

Generel oversigt

| falgende tabel kan du se de hyppigste skader:

Skader Arsag Afhjaelpning

Pletter Fastbreendte madvarer Fjern straks fastbraendte madrester med en skraber egnet til glas.
Uegnede renggringsmidler Brug kun rengeringsmidler, der er velegnet til kogefeltet.

Ridser Salt, sukker og sand Brug ikke kogesektionen som brzet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave rid- Kontrollér kogegrejet.

ser i kogesektionen

Misfarvninger ~ Uegnede renggringsmidler Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til kogefeltet.
Overfladen pa kogegrejet Laft gryder og pander, nar du fylder dem.

Mathed Sukker og emner med hgijt sukker-  Fjern straks fastbreendte madrester med en skraber egnet til glas.
indhold




Beskyttelse af miljoet

Induktionstilberedning

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen pa en
miljgvenlig made.

Bortskaffelse af affald pa en
miljevenlig made

X

Apparatet overholder direktivet om
bortskaffelse af elektriske og elektroniske
apparater WEEE 2002/96/EU. Direktivet
definerer rammen for genindvinding og
genbrug af apparater, der bruges i hele det
europaeiske omrade.

Rad om energibesparelse

Seet altid det rigtige lag pa kogegrejet. Ved
tilberedning uden lag forages energiforbruget fire
gange. Anvend et glaslag for at kunne holde gje
med retten uden at skulle lgfte laget.

Brug kogegrej med flad, tyk bund. En rund bund
forager energiforbruget.

Diameteren pa bunden af kogegrejet bar svare til
starrelsen pa kogefeltet. | modsat fald kan der
opsta energispild. Bemaerk: Producenten plejer at
angive kogegrejets gverste diameter. Denne er
generelt starre end bundens diameter.

Veelg kogegrej af en staorrelse, der passer til den
mangde fgdevarer, som du vil tilberede. Stort
kogegrej, der kun er halvt fyldt, bruger meget
energi.

Kog med kun lidt vand. Dermed sparer du energi,
og alle vitaminer og mineraler i grantsagerne
bevares.

Veelg et lavere styrketrin.

Fordele ved induktionstilberedning

Induktionstilberedning forudseetter en radikal eendring
i forhold til traditionelle opvarmningsmetoder, og
varmen genereres direkte i kogegrejet. Derfor har det
mange fordele:

Tidsbesparelse ved kogning og stegning;
opvarmning direkte af kogesektionen.
Energibesparelse.

Enklere rengegring og vedligeholdelse. Spildte
madrester breender ikke sa hurtigt fast.

Varmekontrol og sikkerhed; kogefeltet tilfarer
eller afbryder stremmen, s& snart du trykker pa
knappen. Induktionskogefeltet sikrer, at varmen
kan fordeles, nar du fjerner kogegrejet uden at
have slukket for kogefeltet farst.

Egnet kogegrej

Ferromagnetisk kogegrej

Kun kogegrej, der er egnet til induktionstilberedning
med ferromagnetiske beholdere, ma bruges, hvis det
bestar af:

emaljeret stal
stobejern

specialbeholdere til induktionstilberedning i
rustfrit stal.

Kontrollér, om kogegrejet drages mod magneten. Hvis
det gor, er det egnet.



Andet egnet kogegrej til induktion

Der findes andre former for specielt kogegrej til
induktion, hvis bund ikke er helt ferromagnetisk.

Ved anvendelse af stort koge-

grej, der har et ferromagne-
tisk omrade med en mindre
diameter, opvarmes kun det
ferromagnetiske omrade,
hvorved varmefordelingen
kan vaere ujeevn.

Kogegrej med aluminiumsom-

rader indfgjet i bunden mind-
sker det ferromagnetiske
omrade, hvorved varmetilfars-
len kan formindskes, eller der
kan opsta problemer med at
identificere kogegrejet.

For at opna gode tilbered-
ningsresultater anbefales det,
at diameteren pa kogegrejets
ferromagnetiske omrade til-
passes kogefeltets starrelse.
Hvis kogegrejet ikke kan
identificeres i et kogefelt,
prev da i det felt, hvis diame-
ter er en starrelse mindre.

Uegnet kogegrej

Anvend aldrig kogegrejet af:

normalt tyndt stal
glas

ler

kobber

aluminium

Egenskaber for kogegrejets bund

Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for,
om tilberedningen bliver jeevn. Kogegrej, som er
fremstillet af materialer, der hjeelper med at fordele
varmen, herunder "sandwich-materialer" i rustfrit stal,
som fordeler varmen jeevnt og sparer bade tid og
energi.

Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet sterrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte
kogefelt, eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation
til materiale eller starrelse, begynder
tilberedningsniveauet at blinke pa displayet til
kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, sa det
holder op med at blinke. Hvis der gar mere end 90
sekunder, afbrydes kogefeltet automatisk.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej
med tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et
internt sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan
opvarmes sa hurtigt, at funktionen “automatisk
afbrydelse" ikke kan na at reagerer pa hgje
temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og
gdeleegge kogefeltets overflade. | sa fald skal du ikke
rore ved kogegrejet, men slukke for kogefeltet. Hvis
den ikke virker efter at veere blevet kglet af, skal du
kontakte serviceafdelingen.

Kogegrejsdetektering

Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgraense for
kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale.
Derfor skal du bruge det kogefelt, som passer bedst
til kogegrejets diameter.

Automatisk detektion i dobbelte eller tredobbelte
kogefelter

Disse felter kan genkende kogegrej i forskellige
starrelser. Afhaengigt af materialet og kogegrejets
egenskaber tilpasser feltet sig automatisk og aktiverer
enten det separate felt eller hele kogefeltet, hvorved
der tilfares en effekt, der er passende i forhold til at
opna et godt tilberedningsresultat.



At blive fortrolig med apparatet

Disse instruktioner geelder for flere forskellige
kogesektioner. Pa side 2 er der en generel oversigt
over alle modeller med malangivelser.

Betjeningspanel

Betjenings- Funktion Indikatorer
overflade > Grundindstillinger
® Hovedafbryder 8 Bornesikring
A Hurtig forhandsopvarmning og menu for R Kogetrin
grundindstillinger I Brug og restvarme
» Powerboost og barnesikring o Hurtig forhandsopvarmning
! S.tege _ F Powerboost-funktion
[ Tidsprogrammering ® Tidsprogrammering
Kogefelter
Kogefelt Aktivering og deaktivering
O Enkelt kogefelt Brug kogegrej af velegnet starrelse.
© Dobbelt zone Zonen teendes automatisk, nar der bruges kogegrej, hvis bund har samme
starrelse som den yderste zone.
Tredobbelt zone Zonen teendes automatisk, nar der bruges kogegrej, hvis bund har samme

starrelse sot den udvendige omrade (© eller @), der anskes anvendt.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion. Se afsnittet “Egnet kogegre;j".

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator
for hvert kogefelt, som viser, hvilke felter der fortsat er
varme. Rar ikke ved kogezonen hvis restvarme-
indikatoren lyser.

Selv om pladen er slukket, vil indikatoren {J fortsat
lyse, sa leenge kogefeltet er varmt.

Hvis kogegrejet fjernes fra kogefeltet, for det
afbrydes, vil indikatoren og det valgte styrketrin vises
skiftevis.



Twistpad og Tipp-knap

Twistpaden er et programmeringsomrade, hvor det er
muligt at veelge kogefelter og styrketrin ved hjeelp af
Tipp-knappen.

Tipp-knappen centreres automatisk i Twistpad-
omradet.

Tipp-knappen er magnetisk og placeres pa
Twistpaden. Ved at flytte Tipp-knappen mod symbolet
til et kogefelt aktiveres det aktuelle kogefelt. Nar du
drejer pa Tipp-knappen, vaelges styrketrin.

Fjernelse af Tipp-knap

For at give mulighed for rengering kan Tipp-knappen
tages af.

Du kan ogsé fjerne Tipp-knappen, mens kogefeltet er
teendt. Alle kogezonerne slukkes efter 3 sekunder.

A Brandfare!!

Hvis der i lgbet af disse 3 sekunder anbringes en
metalgenstand pa Twistpaden, fortsaettes
opvarmningen af kogefeltet muligvis. Derfor skal du
altid slukke kogesektionen med hovedafbryderen

Beskyttelse af Tipp-knap

Inden i Tipp-knappen findes en kraftig magnet. Lad
ikke Tipp-knappen komme teet pd magnetband, der
indeholder data som f.eks. videoband, disketter,
kreditkort eller kort med magnetstribe. De kan blive
beskadiget.

Samtidig kan der opstéa forstyrrelser i tv-apparater og
skaerme.

A For personer med elektroniske implantater
som f.eks. pacemaker eller insulinpumper.!

Det er sandsynligt, at implantaterne pavirkes af
magnetfelterne.

Derfor ma Tipp-knappen aldrig anbringes i tgjlommer.

Minimumsafstanden til en pacemaker skal vaere 10 cm.

Bemaerk: Tipp-knappen er magnetisk. Metaldelene,
som er sat fast pa den nederste del, kan ridse
overfladen pa kogesektionen. Rengear altid Tipp-
knappen grundigt.
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Programmering af kogesektion

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. |
tabellen vises kogetrinnene og tilberedningstiderne
for forskellige retter.

Sadan teendes og slukkes
kogesektionen

Kogefeltet teendes og slukkes med hovedafbryderen.

Teend: tryk pa symbolet (D. Der hares et lydsignal.
Displayet i for kogefeltet teendes. Kogefeltet er klar til
brug.

Sluk: Tryk pa symbolet D, indtil displayet {J til
kogefeltet slukkes. Alle kogefelterne er slukket.
Restvarmeindikatoren vil fortsat lyse, indtil alle
kogefelter er tilstraekkeligt afkalet.

Bemeerk: Kogesektionen afbrydes automatisk, nar
alle kogefelter har vaeret afbrudt i 20 sekunder. Hvis
kogesektionen stadig er varm, vises indikatoren for
restvarme. Hvis du teender kogesektionen igen nogle
fa sekunder efter at have afbrudt den, vises de sidste
indstillinger du har foretaget.

Indstilling af kogefelt

Indstil det snskede styrketrin med Tipp-knappen.
Styrketrin 1 = mindste styrke.

Styrketrin 9 = hgjeste styrke.

Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den
angives af et punktum.



Indstilling af styrketrin

Kogesektionen skal veere teendt.

1 Valg af gnsket kogefelt. For at gore det skal du
flytte Tipp-knappen mod det gnskede kogefelt.

2 Drej Tipp-knappen, indtil det gnskede styrketrin
vises i displayet.

Afbryd kogefeltet

Veelg kogezonen, og drej Tipp-knappen indtil visning
af k. [J Kogefeltet afbrydes, og restvarmeindikatoren
vises.

Bemeerk: Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa
induktionskogefeltet, vil det valgte styrketrin blinke.
Efter et stykke tid slukkes kogefeltet.

3 Andring af styrketrin: Vaelge kogefelt, og skift

styrketrin med Tipp-knappen.

Tabel

| den fglgende tabel vises nogle eksempler.

Tilberedningstiderne afhaenger af madvarernes type,

veegt og kvalitet. Derfor findes der afvigelser.

Styrketrinnene har indvirkning péa resultatet af

tilberedningen.

Du skal rgre engang imellem, hvis du opvarmer retter
med mos, tykke supper og saucer.

Anvend styrketrin 9 ved tilberedningens start.

Kogetrin Kogetype Eksempler
9 Forvarme Vand
Kraftig afsluttende stegning Kad
Opvarme Fedt, vaeske
Forkogning Supper, sovse
9-8. Skolde Grantsager
8-6 Stege Kad, kartofler
7-5 Stege Fisk
76 Stege Retter tilberedt med mel, retter tilberedt med aeg
Tilberedning uden lag Pasta, veeske
6-5 Stege gyldenbrunt Mel, lzg
Riste Mandler, breadkrummer
Stege Flaesk
Fordampe Kraft, saucer
54 Langsom kogning uden lag Kartoffelfrikadeller, grentsagssuppe, kedsuppe, pocherede g
4-3 Langsom kogning uden lag Pglser opvarmet i vand
54 Dampkoge Grentsager, kartofler, fisk
Stege let Grantsager, frugt, fisk
Stuvning Kadruller, stuvning, grentsager
3.-2. Stuvning Gullasch
4-3 Kogning med lag Supper, sovse
3.-2. Optening Dybfrostprodukter
3-2 Svag tilberedning Ris, baelgfrugter
Stivne Aggeretter
21 Opvarme/holde varm Suppe, gryderetter, grentsager i sauce
1.1 Smeltning Smer, chokolade

11



Stegefunktion

Denne funktion giver mulighed for stegning, hvor
pandens temperatur reguleres automatisk.

De kogefelter, der er udstyret med denne funktion, er
de lodrette, hgjre eller bageste kogefelter afhaengigt

af model (se billedet).

Kogefeltet varmer kun, nar det er ngdvendigt. Pa
denne made spares der energi. Olien og fedtstoffet
bliver ikke overophedet.

Fordele

Anvisninger
- Opvarm aldrig olie, smgar eller fedt uden opsyn.

- Anbring panden pa midten af kogefeltet.
Kontroller, at sterrelsen p& bunden af panden er
korrekt.

- D&k ikke panden med et |ag. | modsat fald
fungerer den automatiske regulering ikke. Du kan
bruge en sigte til beskyttelse, hvorved den
automatiske regulering stadig fungerer.

- Brug kun olie, der er velegnet til stegning. Hvis
der anvendes smgr, margarine, olivenolie eller
svinefedt, skal du indstille temperaturtrinnet til

Pander til stegefunktionen

Der findes specielt velegnede pander til denne
funktion, som kan erhverves efterfalgende som ekstra
tilbehor i specialforretninger eller hos vores
serviceafdeling. Angiv altid den pageeldende
reference.

GP900001 lille stegepande (15 cm diameter)
GP900002 medium stegepande (18 cm)
GP900003 stor stegepande (21 cm)

Panderne er ikke-klebende. Det er ogsa muligt at
stege madvarer med kun en smule olie.

Temperaturnivauerne, som vises i det fglgende, er
indstillet specielt til sddanne pander.

Bemeerk: Hvis du bruger andre typer pander, skal du
farst kontrollere med det laveste temperaturniveau og
derefter sge om nagdvendigt. Panderne kan blive
overophedet.

min.
Temperaturniveauer
Styrketrin Temperatur Velegnet til
max -. hgj f.eks. kartofler, saltede kartofler og svagt stegt baf.
med plus = medium-hgj f.eks. friturestegte, frosne postejer, mgrbrad, ragout, grentsager.
med = lav-medium f.eks. friturestegte frikadeller og palser, fisk.
min _ lav f.eks. omeletter med smaer, olivenolie eller margarine.
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Sadan indstilles funktionen 3 | de folgende 5 sekunder skal du vaelge det
gnskede temperaturniveau med Tipp-knappen.

Veelg det korrekte temperaturniveau jeevnfar tabellen. Displays _ taendes. Stegefunktionen er aktiveret.

Anbring panden i kogefeltet.

Kogesektionen skal veere teendt.

1 Velg kogefelt.

2  tryk pa symbolet §. Indikatoren _ lyseri
kogefeltets display.

Indikatorerne _ lyser, indtil stegetemperaturen
nas. Derefter hores et lydsignal.

4 Heeld olie i panden, og tilfgj derefter fadevarerne.
Rgr som altid rundt i madvarerne for at undga, at
de braender pa.

Hver indikator er tilknyttet et temperaturniveau:
Afbryd stegefunktionen

Lavt temperaturniveau

Vzelg kogefelt, og tryk pa symbolet §. Tag derefter
Lavt-middel temperaturniveau panden af.

Middel-hgjt temperaturniveau

Haijt temperaturniveau
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Tabel

Tabellen angiver hvilket temperaturniveau, der er justeret med Gaggenaus husholdningsartikler.
velegnet til hver fedevare. Tilberedningstiden kan Temperaturniveauet varierer afheengigt af, hvilken type
variere afhaengigt af type, veegt, tykkelse og kvalitet af stegepande der bruges.

fedevarerne. De anbefalede temperaturniveauer er

Temperaturni- Samlet tilberedningstid
veau fra det akustiske signal
Ked Filet, normal eller paneret (1,5 cm tykkelse) med plus 6-10 min.
Filet, middel (svin, okse eller kalv, 2,5 cm tykkelse) med plus 6-10 min.
Svine- eller lammekoteletter (2 cm tykkelse) med 10-17 min.
Oksesteak, rgd (tykkelse 3 cm) max 6-8 min.
Okstesteak, medium eller gennemstegt (tykkelse 3 cm)  med plus 8-12 min.
Yderfilet, lam, middel (1,5 - 2,5 cm tykkelse) med 10-15 min.
Kyllingebryst (tykkelse 2 cm) med 10-20 min.
Ra eller forhdndsopvarmede pglser (1 -3 cm) med 8-20 min.
Hamburgere / kartoffelfrikadeller (1 - 3 cm tykkelse) med 6-30 min.
Ragout med plus 6-10 min.
Hakket kad med plus 6-10 min.
Bacon min 5-8 min.
Fisk Hel fisk med 15-25 min.
Fiskefilet med eller uden panering med / med plus ~ 10-20 min.
Laksefilet (2,5 cm tykkelse) med 8-12 min.
Tunfilet, gennemstegt (2,5 cm tykkelse) med 8-12 min.
Scampi, rejer med plus 4-8 min.
Maritim mad med plus 5-8 min.
AEggeretter Pandekager med plus Tilbered én ad gangen
Omeletter min tilbered én ad gangen
Spejlaeg min / med plus  2-6 min.
Roreg min 2-4 min.
Arme riddere/ toast med tilbered én ad gangen
Kartofler Saltede kartofler tilberedt med kogte kartofler max 6-12 min.
Saltede kartofler tilberedt med ra kartofler* med 15-25 min.
Kartoffelkager max tilbered én ad gangen
Revne kartofler min 30-40 min.
Saltede kartofler med plus 10-15 min.
Grontsager Hvidlgg, leg min 2-10 min.
Squash, aubergine med 4-12 min.
Paprika, grenne asparges, gulergdder med 4-15 min.
Svampe med plus 10-15 min.
Saltede grentsager med plus 6-10 min.
Frosne produkter Fiskefilet, stegt eller paneret (0,5 - 1 cm tykkelse) med 10-20 min.
Saltstegte retter eller grentsager min 8-15 min.
Forarsruller (2 - 3,5 cm tykkelse) med 10-30 min.
Andet Ris/rispasta max 8-15 min.
Croutoner med 6-10 min.
Brune mandler/ngdder/pinjekerner* min 3-7 min.

* P4 en kold pande.
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Bornesikring

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig teending for at
forhindre, at bgrn teender den.

Aktivering og deaktivering af

bornesikringen
Hvis du vil bruge bgrnesikringen, skal du aktivere
funktionen £ i menuen for grundindstillinger.

Kogesektionen skal veere slukket.

Aktivering: Teend kogesektionen. Efter nogle sekunder
teendes indikatoren £). Tryk igen pa symbolet ) i mere
end 4 sekunder, indtil der hares et
bekraeftelsessignal. Kogesektionen er nu blokeret.
Efter en periode slukkes indikatoren .

Deaktivering: Teend kogesektionen. Efter nogle
sekunder teendes indikatoren A. Tryk igen pa symbolet
> i mere end 4 sekunder, indtil der hares et
bekrzeftelsessignal. Bgrnesikringen er nu deaktiveret.

Bemaerk: Barnesikringen kan aktiveres eller
deaktiveres, ved at der samles vand under renggring;
levnedsmidler, som koger over, eller genstande, som
anbringes oven pa symbolet )

Tilbered med funktionen for hurtig
forhandsopvarmning

Alle kogefelter har funktionen for hurtig
forhandsopvarmning. Det gnskede styrketrin veelges
pa forhand for sagte tilberedning. Kogefeltet varmes
op med maksimal effekt og indstiller automatisk det
styrketrin, som du har valgt pa forhand. Varigheden for
hurtig forhandsopvarmning afhaenger af det
programmerede styrketrin.

Sadan indstilles funktionen

1 Veelg det gnskede styrketrin og svag kogning.
Styrketrinnet 5 har ikke denne funktion.

2 Tryk pa symbolet A. Funktionen for hurtig
forhdndsopvarmning aktiveres. Pa visningen
blinker A og det forhandsvalgte styrketrin
skiftevis.

Funktionen deaktiveres, nar der er gdet en bestemt
periode. Denne varierer afhangigt af det valgte
styrketrin. P& kogefeltet aktiveres styrketrinnet for
svag kogning automatisk. Pa indikatoren lyser kun det
forhandsvalgte styrketrin. Kogetiden kan aendres.
Veerdien vises i indikatoren for funktionen
Tidsprogrammering.

Tip til hurtig forhandsopvarmning

Funktionen for hurtig forhdndsopvarmning
erstatter ikke selve tilberedningen: Den hurtige
forhandsopvarmning bruges til at tilberede retter
med lidt vandindhold sagte for at bevare
naeringsveerdien. | de store kogefelter kommer du
blot 3 kopper vand i manden, i de sma kogefelter
tilseetter du ca. 2 kopper vand. Kog ris med
dobbelt vandmangde. Sat 1ag pa gryden. Den
hurtige forhandsopvarmning er ikke egnet til mad,
hvor det er ngdvendigt at bruge meget vand
(f.eks. pasta).

Malk eller mad, som producerer meget skum,
kan koge over. Brug en hgj gryde.

Malken kan braende pa: For du fylder gryden
med meelk, skal du skylle den i koldt vand.

Nar du steger, breender maden fast i panden:
Kom fgrst maden pa panden, nar den er helt varm.
Nar olien eller smaret er tilstreekkelig varmt,
dannes der "brusen", nar du kommer lidt pa
panden. Du méa ikke vende maden for tid. Ked
eller kartoffelkager lgsner sig praktisk talt selv
efter et stykke tid p& panden.
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Powerboost-funktion

Funktionen tidsprogrammering

Med Powerboost-funktionen kan man opvarme store
meangder vand hurtigere end ved at anvende
styrketrinnet 5.

Begraensninger ved brugen

Funktionen er til rAdighed i alle kogefelterne forudsat,
at det andet felt i samme gruppe ikke er i funktion (se
billede). | modsat fald blinker den visuelle indikation
for det valgte kogefelt ¥ og 9 derefter indstilles
styrketrinnet automatisk 5.

I gruppe 2 kan Powerboost-funktionen aktiveres i alle
kogefelter samtidigt (se billede).

‘ Gruppe 1
@

Gruppe 3 ‘
@

‘ Gruppe 2

Aktivering

Kogesektionen skal veere teendt.

1 Velg kogefelt. Det padgeeldende display taendes.

2 tryk pa symbolet ). Indikatoren F tendes.
Funktionen er aktiveret.

Deaktivering

Veaelg kogefelt. Det pdgeeldende display taendes.

2 tryk pa symbolet D). Bogstavet F forsvinder, og
der vendes tilbage til styrketrinnet 5. Funktionen
er nu deaktiveret.

Bemaerk: Under szerlige omsteendigheder kan
Powerboost-funktionen slukke automatisk for at
beskytte de indre elektroniske komponenter i
kogefeltet.
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Funktionen kan bruges pa to forskellige mader:

® - til automatisk afbrydelse af et kogefelt.

® -som minutur.

Automatisk afbrydelse af et kogefelt

Angiv tidsrummet for det gnskede kogefelt. Feltet
afbrydes automatisk, nar tiden er géet.

Sadan indstilles funktionen

Kogesektionen skal veere taendt.

1 Veelg kogefelt og det anskede styrketrin. For at
bruge det skal du flere gange trykke pa symbolet
@, indtil displayet @ for det enskede kogefelt
lyser. Indikatoren {J{i teendes i displayet for
funktionen Tidsprogrammering.

2 Indstil den gnskede tid med Tipp-knappen.

Efter nogle fa sekunder gar tiden i gang. | displayet
vises den korteste tilberedningstid.

Nar tiden er forlebet

Nar tiden er forlgbet, afbrydes kogefeltet. Der hares et
lydsignal til information herom.

| kogefeltet blinker en [, og i displayet for funktionen
Tidsprogrammering vises {1,

Ved tryk pa symbolet O slukker indikatorerne, og
lydsignalet ophgarer.

/Z&ndring eller afbrydelse af tiden

Veelg det gnskede kogefelt, og tryk derefter pa
symbolet ©. Skift tid med Tipp-knappen, eller drej
knappen helt, indtil {i{J vises. Indikatoren ®" vil

derefter blive afbrudt.

Anvisninger

- Veelg et kogefelt for at kontrollere den resterende
tilberedningstid.

- Der kan programmeres en kogetid pa op til 90
minutter.



Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa
op til 90 minutter. Det er uafhaengigt af andre
indstillinger.

Sadan indstilles funktionen

Kogesektionen skal veere teendt.

1 tryk pa symbolet ®. Pa displayet for funktionen
Tidsprogrammering vises £4J.

2 Indstil den gnskede tid med Tipp-knappen.

Efter nogle fa sekunder gar tiden i gang.

Nar tiden er forlegbet

Der hgres et lydsignal til information herom. |
indikatoren for funktionen Tidsprogrammering blinker
00, Ved tryk pa symbolet © slukker indikatorerne, og
lydsignalet ophgrer.

Zndring eller afbrydelse af tiden

Tryk pa symbolet ©, og skift tid med Tipp-knappen,
eller drej Tipp-knappen, indtil indikatoren for
funktionen Tidsprogrammering viser {J{J.

Automatisk tidsbegraensning

Nar kogefeltet er i funktion i leengere tid, og der ikke
foretages sendring af indstillinger, aktiveres den
automatiske tidsbegraensning.

Kogezonen ophgrer med at afgive varme. Indikatoren
viser restvarmen for kogefeltet.

Nar den automatiske tidsbegraensning aktiveres, virker
den i henhold til det valgte kogetrin (fra 1 til 10 timer).
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Grundindstillinger

Apparatet indeholder forskellige grundindstillinger.
Det er muligt at eendre nogle af disse indstillinger.

Indikator Funktion

c i Lydsignaler

1l Sterstedelen af signalerne er deaktiveret

{ Alle signaler er aktive*

cc Bornesikring
£ Deaktiveret*
{ Aktiveret
c3 Tilbage til de automatiske indstillinger

o Tilbage til de automatiske indstillinger
cH Valg af kogezone

t begreenset: Kogefeltet er kun valgt i 5 sekunder.*
L. Ubegraenset: Det sidst programmerede kogefelt forbliver valgt.*

ch Power-Management-funktionen
] = Deaktiveret.*

= 1000 W minimumeffekt.

=1500 W

b
1
1.
2 = 2000 W

S eller 5. = maksimal styrke i kogesektionen.
*Fabriksindstilling

Ga til grundindstillingerne 3 Hold symbolet A nede, indtil indikatoren for den
@nskede funktion vises.
Kogesektionen skal veere slukket. 4 Valg derefter den gnskede veerdi med Tipp-

knappen. Flyt knappen til den gnskede indstilling.

1 Teend for k kti d hovedafbryd .
gndfor kegesextionen med hovedatbryderen Den valgte veerdi vises med et punkt (se billede)

2 Indikatoren /2 vises i de efterfalgende
10 sekundene. Derefter trykker du pd symbolet A i
mere end fire sekunder, indtil du harer
bekreeftelsessignal nummer to.

5 Tryk igen pa symbolet A i mere end 4 sekunder,
indtil der hores et bekraeftelsessignal.

Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Pa displayet for funktionen Tidsprogrammering
vises £ og I Afslut

Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du
afbryde kogesektionen med hovedafbryderen.
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Vedligeholdelse og rengering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, tjener
som hjeelp til rengering og optimal vedligeholdelse af
kogesektionen

Kogesektion

Rengering

Renger kogesektionen efter hver madlavning. Pa
denne made undgas det, at madrester braender sig
fast. Renger ikke kogesektionen, fgr den er
tilstreekkelig afkalet.

Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til
kogesektioner. Overhold angivelserne, der findes pa
produktets emballage.

Brug aldrig:

Slibende produkter

Aggressive rensemidler som ovnspray og
pletfjerningsmidler

Svampe med slibende overflade

Hgajtryksrensere eller damprensere

Glasskraber
Fjern vanskeligt snavs med en glasskraber.

1 Tag sikringen af skraberen
2 Rengoer kogesektionens overflade med kniven.

Rengear ikke kogesektionens overflade med bunden af
skraberen, da overfladen kan blive ridset.

A Glasskraber!

Kniven er meget skarp. Fare for snitsar. Beskyt kniven,
nar den ikke bruges. Udskift gjeblikkeligt kniven, nar
den udviser tegn pa skader.

Vedligeholdelse

Anvend et middel til vedligeholdelse og beskyttelse af
kogesektionen. Overhold rad og vejledning pa
emballagen.

Tipp-knap

Vi anbefaler at bruge lunkent vand med lidt seebe til
rengering af Tipp-knappen. Brug aldrig skuremidler
eller skarpe genstande. Tipp-knappen mé ikke komme
i opvaskemaskinen eller i opvaskevand. Ellers kan den
tage skade.

Kogesektionens ramme

For at undgéa skader pa kogesektionens ramme skal du
overholde fglgende angivelser:

Brug kun varmt vand med en smule sabe
Brug ikke skarpe eller slibende produkter

Brug ikke glasskraberen
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Reparation af fejl

Normalt skyldes fejl sméa detaljer. Far du kontakter
Serviceafdelingen, bgr du tage folgende rad og
vejledning i betragtning.

Indikator Fejl

Afhjaelpning

Ingen Stremforsyningen er afbrudt.

Kontrollér ved hjeelp af andre elektriske produkter, om der er sket

en stremafbrydelse.
Tilslutningen af apparatet er ikke udferti Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse med tilslut-

overensstemmelse med tilslutningsske-
maet.

Fejl i det elektroniske system.

ningsskemaet.

Hvis de foregaende typer kontrol ikke lgser problemet, skal du

kontakte Serviceafdelingen.

Er +num- Fejl i det elektroniske system. Afbryd kogefeltet fra stramforsyningen. Vent ca. 30 sekunder, og
mer/ o + tilslut igen. *Hvis indikationen fortszetter, skal du kontakte den tek-
nummer / £ + niske serviceafdeling.
nummer
Fi/FS Der er opstaet en intern fejl i funktionali- Afbryd kogefeltet fra stramforsyningen. Vent 30 sekunder og tilslut
teten. detigen. *
H Det elektroniske system er overophedet Vent til det elektroniske system er tilstreekkeligt afkalet. Tryk deref-
og har afbrudt den pageeldende koge-  ter pa hvilket som helst symbol pa kogesektionen. *
zone.
F4 Det elektroniske system er overophedet
og har afbrudt alle kogezoner.
Ui Forkert elektrisk spaending uden for de | dette tilfeelde bar man kontakte elektricitetsselskabet.
normale funktionsgreenser.
] Kogezonen er blevet overophedet, og Vent p4, at det elektroniske system er tilstraekkeligt afkalet og

det er slaet fra for at beskytte overfladen. teend igen.

* Hvis angivelsen fortsaetter, skal du kontakte Serviceafdelingen.

Anbring ikke kogegrej pa betjeningspanelet.

Normal lyd fra apparatet under brug

Induktionsvarmeteknologien er baseret p& dannelsen
af elektromagnetiske felter, som gar, at varmen
genereres direkte i bunden af kogegrejet. Disse kan
generere lyd og vibrationer som beskrevet nedenfor
afhaengigt af kogegrejets konstruktion:

Der lyder en dyb buldrende lyd som fra en
transformator

Denne lyd hares ved tilberedning med hgjt styrketrin.
Arsagen til det er energimaengden, som overfares fra
kogesektionen til kogegrejet. Denne lyd forsvinder
eller aftager, nar du reducerer styrketrinnet.

En lav hvaesende lyd

Denne lyd genereres, hvis kogegrejet er tomt. Lyden
forsvinder, nar du tilseetter vand eller mad i
kogegrejet.

Knitrende lyd

Denne lyd hares i kogegrej, som bestar af flere
forskellige overlappende materialer. Lyden beror pa
vibrationer, som hgres i overfladerne, som samler de
forskellige overlappende materialer. Denne lyd
kommer fra kogegrejet. Meengden og
tilberedningsmaden for mad kan variere.
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En hej hvaesende lyd

Lyden hgres isaer i kogegrej, som bestar af forskellige
overlappende materialer, s& snart du aktiverer
maksimal opvarmningseffekt samtidig i begge
kogefelter. Lyden forsvinder eller aftager, sa snart du
reducerer effekten.

Lyd fra bleeseren

For at opna den bedste effekt skal kogesektionen
anvendes med en kontrolleret temperatur. Derfor er
kogesektionen udstyret med en bleser, som starter,
nar den registrerer temperaturen ved hjeelp af
forskellige kogetrin. Bleeseren kan ogsa bruges som
per inerti, nar kogesektionen er afbrudt, hvis den
registrerede temperatur stadig er for hgj.

De beskrevne lyde er normale, udger en del af
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.



Kundeservice

Nar Deres apparat skal repareres, kan De henvende
Dem til vores kundeservice. Vi finder altid en
passende lgsning, ogsa for at undga ungdige besgg af
teknikere.

Nar De ringer, bedes De angive produktnummeret
(E-nr.) og produktionsnummeret (FD-Nr.), saledes at vi
kan hjeelpe Dem kvalificeret. Typeskiltet med numrene
findes pa apparatets bund. De kan med det samme
indfgre dataerne af Deres apparat her, sa behgver De
ikke sgge dem i givet fald.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice ©

Veer opmeerksom pa, at besagget fra en
kundeservicetekniker i tilfeelde af en fejlbetjening
heller ikke er gratis under garantiperioden.

A Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.Kun
serviceteknikere, der er uddannet af os, ma udfere
reparationer.Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44898985

De kan altid stole p&, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfart af
producenten, kan man veere sikker pa, at de bliver
udfert af uddannede serviceteknikere, som anvender
originale reservedele.
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A\ Turvallisuusohjeet

Lue tdma kayttdohje huolellisesti. Sailyta
kaytto- ja asennusohje ja laitepassi
myOhempéaa kayttoa tai seuraavaa
kayttajaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen
jalkeen. Jos laitteesta [6ytyy
kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, éla
kytke sitd séahkoverkkoon vaan ota
yhteyttd tekniseen palveluun ja tee
vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin
oikeutta vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ympéristoon. Kayta laitetta vain ruokien
ja juomien valmistukseen. Pida laitetta
kayton aikana silméalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Tata laitetta ei ole suunniteltu
kaytettévaksi ulkopuolisen ajastimen tai
kauko-ohjaimen kanssa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset
ja henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet,
aistit tai henkiset valmiudet ovat
rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava
kokemus ja osaaminen, jos heita valvoo
heidan turvallisuudestaan vastaava
henkil6 tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssa ja he ovat
ymmarténeet laitteen vaarat.

Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat téyttédneet 8 vuotta ja
heidan toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen
ja litantajohdon lahelta.

Palovaara!

Kuuma 6ljy ja rasva syttyvat helposti
palamaan. Al jitd kuumaa 6ljya tai
rasvaa ilman valvontaa. Ald sammuta
tulipaloa vedella. Kytke keittoalue
pois paaltd. Tukahduta liekit varovasti
kannella tai palopeitteella tai
vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin
kuumiksi. Al aseta palavia esineits
keittotason padlle. Ala sailyta
tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee. Al siilyta palavia
esineita tai spraypulloja suoraan
keittotason alla olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestaan pois
padlté eika sitd saa enda kaytettya.
Laite voi kytkeytyd myéhemmin
tahattomasti paélle. Kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niilden ymparistd
kuumenevat hyvin kuumiksi. Al3
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset
poissa laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta néytto ei
toimi. Kytke sulake sulakerasiassa
pois pailta. Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat
keittotasolla hyvin nopeasti. Al4 laita
metallisia esineitd kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jdlkeen paakytkimella.
Al3 odota, etti keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian
puuttuessa.
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Sahkoiskun vaara!

Epéasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko
saa tehda korjauksia ja vaihtaa
vaurioituneita liitédntdjohtoja. Jos laite
on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke
sulake sulakerasiassa pois pailta.
Soita huoltopalveluun.

Laitteeseen padseva kosteus voi
aiheuttaa sahkdiskun. Ala kayta
painepesuria tai héyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa
sihkoiskun. Al kytke viallista laitetta
padlle. Irrota verkkopistoke tai kytke
sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa
lasissa voivat aiheuttaa siahkoiskun.
Kytke sulake sulakerasiassa pois
paaltd. Soita huoltopalveluun.

Sahkomagneettiset vaarat!
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Tama laite tayttaa
turvallisuusméarayksien ja
sdhkdmagneettiseen
yhteensopivuuteen liittyen
standardien vaatimukset. Tasta
huolimatta henkilét, joilla on
syddmentahdistin tai
insuliinipumppu, eivit saa ldhestya
laitetta sen kéyton aikana. On
mahdotonta taata, etta kaikki
markkinoilla olevat laitteet tayttaisivat
sdhkdmagneettiseen
yhteensopivuuteen liittyvét voimassa
olevat maédraykset ja ettei laitteen
virheettdméan toiminnan vaarantavia
hairidita esiintyisi. Samoin on
mahdollista, ettd muita laitteita, kuten
kuulokkeita kayttavat henkil6t voivat
havaita héairioita laitteen kdytossa.

Irrotettava valitsin on magneettinen ja
se voi vaikuttaa elektronisiin
implantteihin,

esim. sydadmentahdistimiin tai
insuliinipumppuihin. Elektronisten
implanttien kayttajille: &la kanna
valitsinta vaatteiden taskuissa.
Vahimmaisetaisyys
syddamentahdistimeen 10 cm.

Vaurioitumisvaara!

Tassa keittotasossa on tuuletin, joka
sijaitsee laitteen alaosassa. Jos
keittotason alapuolella on laatikko, siina
el saa sdilyttdd pienia esineita tai
paperia, silla ne voivat tuulettimeen
imeytyessaan vaurioittaa tuuletinta tai
vaarantaa jaadhdytyksen toimivuuden.

Laatikon siséllén ja tuulettimen
tuloaukon vililla on oltava vahintaan
2 cm.

Loukkaantumisvaara!

Vesihauteessa kypsennettédessa
keittotaso ja keittoastia saattavat
sarkyé ylikuumenemisen vuoksi.
Vesihauteessa oleva keittoastia ei
saa koskettaa suoraan vedella
taytetyn kattilan pohjaa. Kéyté vain
kuumuutta kestévia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen vélissa
oleva neste voi aiheuttaa kattilan
yhtakkisen hypahtamisen. Pida
keittoalue ja kattilan pohja aina
kuivina.



Vaurioitumissyyt

Huomio! - Jos keittotason péille tippuu kovia tai terévédpaisia

- Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa esineitd, keittotaso voi vaurioitua.

naarmuja keittotasoon. - Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien
keittotasojen paille. Suojalevyjen kéytto ei ole

- Ali koskaan aseta tyhjii keittoastioita : _
suositeltavaa keittotasossa.

keittoalueille. Muutoin voi aiheutua vahinkoja.

- Alz aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
néyttdjen tai keittotason merkin péalle. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

Yleisndkyma

Seuraava taulukko siséltda yleisimmaét vahingot:

Vahinko Syy Ratkaisu
Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittémasti kaapimella,
joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al3 kayta keittotasoa tyGtasona tai tukipintana.

Epatasaiset keittoastioiden pohjat  Tarkista keittoastioiden pohjat.
aiheuttavat naarmuja keittotasoon

Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kaytd ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Keittoastioiden hankaus Nosta kattiloita ja pannuja niité liikkuttaessasi.

Pinnan lohkeilu Sokeri, huomattavasti sokeria sisdl- Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittomasti kaapimella,
tavat aineet joka on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
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Ymparistonsuojelu

Pura laite ja havitd pakkausmateriaalit
ymparistoystévélliselld tavalla.

Ymparistoystavallinen jatteiden
havitys

X

Tama laite tayttdd sahko- ja
elektroniikkaromujen havitystd koskevan
direktiivin RAEE 2002/96/EY vaatimukset.
Kyseinen direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden kierrdtyksen ja uudelleen kdyton
merkin, joka on voimassa kaikissa EU-maissa

Ohjeita energian saastamiseen

Aseta keittoastioihin aina oikea kansi. lIman
kantta keitettdessd energian kulutus on
nelinkertainen. Kayta lasikantta, jotta voit
tarkkailla ruokaa ilman, ettd kannen nostaminen
on tarpeen.

Kéyta keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja
paksu. Epétasaiset pohjat lisddvéat energian
kulutusta.

Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta
suuri kuin keittoalue. Muutoin energiaa voi menna
hukkaan. Huomaa: Valmistaja ilmoittaa yleensa
keittoastian yldreunan halkaisijan. Se on yleensé
suurempi kuin keittoastian pohjan halkaisija.

Valitse keittoastian koko valmistettavan
ruokam&ardn mukaan. Suurikokoinen ja puoliksi
taysi keittoastia kuluttaa huomattavasti energiaa.
Kéyta vahaistd vesimadraa. Talloin sddstetddn
energiaa ja samalla siilytetdan kasvisten vitamiinit
ja mineraalit.

Valitse mahdollisimman alhainen tehotaso.
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Kypsentaminen
induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna tdysin erilainen, silld
kuumennus tapahtuu suoraan keittoastiassa. Tdten se
tarjoaa lukuisia etuja:

Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia
kuumenee.

Pienempi energiankulutus.
Helpompi yllépitdé ja puhdistaa. Ruoka-ainekset
eivat pala pohjaan niin nopeasti.

Lammon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi
tai katkaisee virransy6ton heti, kun sdadot
suoritetaan ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue
katkaisee virransyoton, jos keittoastia poistetaan
levyltd, vaikka sitd ei olisikaan kytketty pois paalta
sitd ennen.

Soveltuvat keittoastiat

Ferromagneettiset keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kdytettdvaksi induktiokeittolevyissa, niihin kuuluvat
muun muassa:

emaloidut terdsastiat
valurauta-astiat

ruostumattomat terdsastiat, jotka on tarkoitettu
kaytettavaksi induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia
kdyttden, astioiden on vedettdvd magneettia
puoleensa.



Muita induktioon sopivia keittoastioita

On olemassa muita induktiokeittotasoihin tarkoitettuja
keittoastioita, joiden pohja ei ole kokonaan
ferromagneettinen.

Kun kaytat suurta keittoastiaa,
jonka ferromagneettisen alu-
een halkaisija on pienempi,
ainoastaan ferromagneetti-
nen alue kuumenee eiké
lAmpd jakaudu tasaisesti.

Keittoastioissa, joiden poh-
jassa on alumiinia, ferromag-
neettinen alue on pienempi,
jolloin jakautunut 1ampo on
pienempi tai tunnistuksessa
esiintyy ongelmia.

Hyvien lopputuloksien saavut-
tamiseksi ferromagneettisen
alueen halkaisijan on suositel-
tavaa olla keittoalueen kokoi-
nen. Jos laite ei havaitse
keittoastiaa yhdella keittoalu-
eella, kokeile asettaa se hal-
kaisijaltaan hiukan sitd
pienempaan keittoalueeseen.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu
induktiokeittotasoihin

Al3 koskaan kdyta seuraavia keittoastioita:

normaalit ohuet terdsastiat

lasiastiat

[ J

([

® saviastiat
® kupariastiat
([

alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen
lopputuloksen tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on
tehty lampo4a jakavista materiaaleista (kuten
ruostumattomat "sandwich" -terdsastiat), jakavat
lammon tasaisesti sdédstden aikaa ja energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen
keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai
jos keittoastia on tehty vadrastad materiaalista tai se on
vaaran kokoinen, keittoalueen naytdssé nakyva
tehotaso vilkkuu. Aseta kayttéon soveltuva keittoastia
keittoalueelle ja vilkkuminen loppuu. Jos keittoastiaa
ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisilla, keittoalue
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Tyhjat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Al kuumenna tyhjia keittoastioita, 414 my&skaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisédinen
turvajérjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta
kytkentd" -toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi
saavuttaa erittdin korkean lampé&tilan. Keittoastian
pohja voi télldin sulaa ja vaurioittaa keittotason
lasipintaa. Ala koske t#lloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois pailta. Jos keittotaso ei toimi
jaddhtymisen jalkeen, ota yhteyttéd tekniseen
huoltopalveluumme.

Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin
alaraja, joka vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin
mukaan. Siksi on kaytettdva aina keittoaluetta, joka
sopii parhaiten keittoastian halkaisijaan.

Automaattinen tunnistus kaksin- tai
kolminkertaisilla keittoalueilla

Kyseiset alueet voivat havaita eri kokoisia
keittoastioita. Keittoastian materiaalista ja
ominaisuuksista riippuen keittoalue mukautuu
automaattisesti astiaan aktivoiden ainoastaan
yksinkertaisen keittoalueen tai koko alueen ja sdatien
sopivan tehon parhaiden kypsennystulosten
saavuttamiseksi.
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Laitteeseen tutustuminen

Nama kéyttoohjeet soveltuvat eri keittotasoihin. Sivulla
2 on mallien yleisndkyma ja tietoja menettelytavoista.

Ohjauspaneeli

Kytkinalu- Toiminto Merkkivalot
eet 2 Perusasetukset
® Padkytkin 8 Lapsilukko
A Pikakuumennus ja perusasetuksien valikko g Tehoalueet
» Powerboost-toiminto ja lapsilukko I Toiminta ja jalkilampd
i Friteeraus A Pikakuumennus
©) Aikaohjelmointi F Powerboost-toiminto
o Aikaohjelmointi
Keittoalueet
Keittoalue Paalle ja pois paalta kytkenta
O Yksinkertainen keittoalue Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.
© Kaksinkertainen alue Alue kadynnistyy automaattisesti silloin, kun sen paélle asetetaan keittoastia,
jonka pohja on saman kokoinen kuin alueen ulkoreuna.
Kolminkertainen alue Alue syttyy automaattisesti kdyttdessa keittoastiaa, jonka pohja on saman

kokoinen kuin ulkoinen alue ( © tai @), joka halutaan kdynnistaa.

Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".

JalkilAmmon osoitin

Keittotason jokaisella keittoalueella on jéalkilammon

merkkivalo, joka ilmoittaa niistd alueista, jotka ovat

edelleen kuumia. Valta koskemasta keittoalueeseen,
jonka jalkilammaén merkkivalo palaa.

Vaikka taso olisi sammunut, merkkivalo { palaa niin
kauan, kuin keittoalue on kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen
kytkemistd pois p&éltéd, ndkyviin tulee vuoron perdéan
merkkivalo ja valittu tehotaso.
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Twistpad ja Tipp-kytkin

Twistpad on ohjelmoitialue, jossa voidaan valita
keittoalueet ja tehotaso Tipp-kytkimella.

Twistpad-alueella oleva Tipp-kytkin keskittyy
automaattisesti.

Tipp-kytkin on magneettinen ja se sijaitsee Twistpad-
alueen paalla. Kun Tipp-kytkinté siirretddn jonkin
keittoalueen merkkia kohti, vastaava keittoalue
kytkeytyy paélle. Tehotaso voidaan valita kdantamalla
Tipp-kytkinta.

Tipp-kytkimen poistaminen

Tipp-kytkin voidaan poistaa sen puhdistamisen
helpottamiseksi.

Tipp-kytkin voidaan poistaa myds keittoalueen ollessa
toiminnassa. Kaikki keittoalueet sammuvat talléin 3
sekunnin kuluessa.

A Tulipalovaara!

Jos kyseisten 3 sekunnin aikana Twistpad-alueelle

asetetaan metallinen esine, keittotaso voi jaada paalle.

Siksi keittotaso on aina sammutettava paakytkimella.

Tipp-kytkimen yllapito

Tipp-kytkimen sisill4d on voimakas magneetti. Ald vie
Tipp-kytkinta tietoja siséltavien kohteiden, kuten
videonauhojen, levyjen, luottokorttien tai
magneettijuovakorttien ldhelle. Ne voivat vaurioitua.

Kytkin voi mydskin aiheuttaa héiriéta televisioihin ja
nayttopaatteisiin.

A\ Henkilst, joilla on sihksinen implantti, kuten
sydamentahdistin tai insuliinipumppu.!

On todenndkoistéd, ettd magneettikentat vaikuttavat
implantteihin.

Ali koskaan aseta Tipp-kytkinta vaatteiden taskuihin.
Saatimen vadlimatka syddmentahdistimeen on oltava
vahintdan 10 cm.

Huomautus: Tipp-kytkin on magneettinen. Kytkimen
alaosaan tarttuvat metalliset osat voivat aiheuttaa
keittotason pintaan naarmuja. Puhdista Tipp-kytkin
aina huolellisesti.

Keittotason ohjelmointi

Tama luku siséltdaa keittoalueen sdatdohjeet.
Taulukossa nékyvit eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta
kytkenta

Keittotaso voidaan kytked paalle ja pois paalta
padkytkimella.

Kytkeminen paille: paina merkkia (D. Laitteesta kuuluu
merkkidéni. Merkkivalo [/ syttyy keittoalueisiin.
Keittotaso on valmis kéytettavaksi.

Kytkeminen pois péiltd: paina merkkia (D, kunnes
keittoalueiden merkkivalo £/ sammuu. Kaikki
keittoalueet on sammutettu. Jalkilammon merkkivalo
jaa palamaan, kunnes keittoalueet jaahtyvat riittavasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd silloin, kun kaikki keittoalueet ovat olleet pois
kaytosta yli 20 sekuntia. Jos keittotaso on edelleen
lammin, jadnndsldmmon osoitin syttyy. Jos keittotaso
kytketdan uudelleen paidlle muutaman sekunnin
kuluessa sammuttamisesta, viimeeksi suoritetut
asetukset tulevat nakyviin.

Keittoalueen saato

Saada haluamasi tehotaso Tipp-kytkimella.
Tehotaso 1 = vdhimmaisteho.
Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on véliasetus. Se on merkitty
pisteella.
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Tehotason saataminen Keittoalueen kytkeminen pois pdalta

Keittotason on oltava paall4. Valitse keittoalge ja kdanna Tipp-kytkinta, kunnes
nékyviin tulee . Keittoalue sammuu ja ndytt66n syttyy
1 Valitse haluamasi keittoalue. Kdanna Tipp- jalkilammon merkkivalo.

saddinta haluamaasi keittoaluetta kohti.
Huomautus: Jos keittoastiaa ei ole asetettu

induktiokeittoalueelle, valittu tehotaso vilkkuu. Tietyn
ajan kuluttua keittoalue sammuu.

2 Kaanna Tipp-kytkintd, kunnes ndyttoon syttyy
haluamasi tehotaso.

3 Tehotason muuttaminen: valitse keittoalue ja
muuta tehotasoa Tipp-kytkimella.

Taulukko
Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja. Jos kuumennat paksuja soseita ja kastikkeita,
Keittoajat riippuvat ruoka-aineksien tyypisté, painosta hdammenna niitéd aika ajoin.

ja laadusta. Siksi tiedot ovat ainoastaan viitteellisia. L
Kéytad tehotasoa 9 kypsennyksen alussa.

Tehotasot vaikuttavat kypsennystuloksiin.

Tehotaso Keittotapa Esimerkit
9 Esikuumennus Vesi
Peita Liha
Lammitys Rasva, nesteet
Kiehautus Keitot, kastikkeet
9-8. Kuumennus Vihannekset
8-6 Friteeraus Liha, perunat
75 Friteeraus Kala
7-6 Friteeraus Ruoat, joissa on kéytetty jauhoa, tai kananmunia
Keitto ilman kantta Pasta, nesteet
6-5 Ruskistus Jauhot, sipulit
Paahtaminen Mantelit, korppujauho
Friteeraus Pekoni
Haudutus Liemi, kastikkeet
54 Hidas paisto ilman kantta Perunapyérykat, vihanneskeitto, lihakeitto, keitetyt kananmunat
43 Hidas paisto ilman kantta Vedessi keitetyt nakit
54 Hoyrytys Vihannekset, perunat, kala
Kypsennys alhaisella teholla Vihannekset, hedelm3, kala
Muhentaminen Lihakaaryle, pataruoka, vihannekset
3.2 Muhentaminen Gulasch
4.-3 Keitto kannen kanssa Keitot, kastikkeet
3.2 Sulatus Pakasteet
32 Haudutus Riisi, palkokasvit
Juoksetus Munaruoat
21 Lammitys ja lampimé&népito Keitot, puuro, vihannekset kastikkeessa
1.-1 Sulatus Voi, suklaa
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Friteeraustoiminto

Toiminto mahdollistaa friteerauksen sdatden
automaattisesti paistinpannun lampétilaa.

Laitteen mallista riippuen tdmé&n toiminnon omaavat
keittoalueet ovat oikealla sivulla tai edessé (katso

o i _
O©O

Friteerauksen edut

Keittoalue kuumenee vain silloin, kun se on tarpeen.
Taten sdidstetddn energiaa. Oljy tai rasva ei
ylikuumene.

Huomautuksia

- Ald koskaan kuumenna 6ljyé, voita tai rasvaa ilman
valvontaa.

- Aseta paistinpannu keittoalueen keskelle.
Varmista, ettd paistinpannun pohjan halkaisija on
oikean kokoinen.

- Al4 peiti paistinpannua kannella. Muutoin
automaattinen lampotilan sdatd ei toimi. Voit
halutessasi kdyttda suojasiivilda, jolloin
automaattinen sdatdtoiminto toimii.

- Kayta ainoastaan friteeraukseen sopivaa 6ljya. Jos
kaytat voita, margariinia, oliividljya tai rasvaa,
valitse lampotilataso min.

Friteeraustoiminnolle sopivat

paistinpannut

Tahan toimintoon erityisesti sopivia paistinpannuja

voidaan hankkia laitteen hankinnan jédlkeen

valinnaisena lisdvarusteena erikoisliikkeesta tai

huoltopalvelustamme. lImoita talldin aina viitenumero.
GP900001 pieni keittoastia (halkaisija 15 cm)
GP900002 keskisuuri keittoastia (18 cm)
GP900003 suuri keittoastia (21 cm)

Paistinpannuissa on tarttumisenestopinta. Ruokien
friteeraus on mahdollista myds vahéiselld oljymaaralla.

Seuraavaksi nékyvat lampdtilatasot on tarkoitettu
erityisesti kyseisiin keittoastioihin.

Huomautus: Jos kdytdt muunlaisia paistinpannuja,
kokeile ensin alhaisinta lampdtilatasoa saatamalla sita
tarvittaessa. Kyseiset paistinpannut voivat
ylikuumentua.

Lampotilatasot

Tehotaso Lampétila Sopiva

max =. korkea esim. perunaohukaiset, paistinperunat ja puoliraa‘at pihvit.

med plusz= keskisuuri esim. kevyet friteeraukset kuten pakasteruoat, leikkeleet, lihakastike, vihannekset.
med = keskimatala esim. friteeraukset kuten fileet ja makkarat, kala.

min _ matala esim. munakkaat, voin, oliviidljyn tai margariinin kaytto.
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Ohjelmointi

Valitse sopiva lampdétila taulukon mukaan. Aseta
paistinpannu keittoalueelle.

Keittotason on oltava paalla.

1 Valitse keittoalue.

2  Paina merkkii §. Merkkivalo _ syttyy keittoalueen
nayttéon.

Jokaista merkkivaloa vastaa lampétilataso:

matala lampétilataso

keskimatala lampdtilataso

keskikorkea lampétilataso

korkea lampédtilataso

32

3 Valitse haluamasi lampdétilataso 5 seuraavan
sekunnin kuluessa Tipp-kytkimelld. Merkkivalot
- syttyvét. Friteeraustoiminto on aktivoitu.

Merkkivalot _ vilkkuvat, kunnes paistolampétila
saavutetaan. Tall6éin kuuluu danimerkki.

4 Lisda paistinpannuun 0ljyé, ja sen jalkeen ruoka-
ainekset. Kuten aina, hAmmenna ruoka-aineksia
niin, etteivat ne pala pohjaan.

Friteeraustoiminnon pois paalta kytkeminen

Valitse keittoalue ja paina sitten merkkii §. Poista sen
jélkeen paistinpannu.



Taulukko

Taulukko ilmoittaa sopivat [ampdtilatasot jokaiselle

ruoka-ainekselle. Keittoaika vaihtelee ruoka-aineksen

tyypin, painon, suuruuden ja laadun mukaan.

Suositellut lampéotilatasot on sdéddetty Gaggenau-
paistinpannulla. Limpé&tilataso vaihtelee kaytetyn
paistinpannun mukaan.

Lampdatilataso

Kokonaiskeittoaika merk-
kidanesta laskettuna

Liha Maustamaton tai kuorrutettu leike (paksuus 1,5 cm) med plus 6-10 min
Filee, puolikypsa (porsaan-, naudan- tai vasikanliha, pak- med plus 6-10 min
suus 2,5 cm)

Porsaan- tai karitsankyljykset (paksuus 2 cm ) med 10-17 min
Vasikanpihvi, puoliraaka (paksuus 3 cm) max 6-8 min
Vasikanpihvi, puolikypsa tai kypsé (paksuus 3 cm) med plus 8-12 min
Keskisuuren karitsan kylkypala (paksuus 1,5 - 2,5 cm) med 10-15 min
Kanan rintapala (paksuus 2 cm) med 10-20 min
Raa'at tai esikypsennetyt makkarat (1-3 cm) med 8-20 min
Hampurilaiset / Lihapullat (paksuus 1-3 cm) med 6-30 min
Jauhelihakastike med plus 6-10 min
Jauheliha med plus 6-10 min
Pekoni min 5-8 min

Kala Kokonainen kala med 15-25 min
Kalafileet, maustamattomat tai kuorrutetut med plus 10-20 min
Lohifilee (paksuus 2,5 cm) med 8-12 min
Tonnikalafilee, kypsa (paksuus 2,5 cm) med 8-12 min
Katkaravut med plus 4-8 min
Merenherkut med plus 5-8 min

Munaruoat Latyt med plus friteeraa yksi kerrallaan
Munakkaat min paista yksi kerrallaan
Paistetut munat min / med 2-6 min
Munakokkeli min 2-4 min
Koyhat ritarit med paista yksi kerrallaan

Perunat Paistinperunat, valmistus keitetyistad perunoista max 6-12 min
Paistinperunat, valmistus raaoista perunoista* med 15-25 min
Perunakakut max paista yksi kerrallaan
Perunalohkot min 30-40 min
Paistinperunat med plus 10-15 min

Vihannekset Valkosipuli, sipuli min 2-10 min
Kurpitsa, munakoiso med 4-12 min
Paprika, vihred parsa, porkkana med 4-15 min
Sienet med plus 10-15 min
Sekalaiset vihannekset med plus 6-10 min

Pakasteruoat Kalafilee, maustamaton tai kuorrutettu (paksuus 0,5 - 1 med 10-20 min
cm)

Valmisateriat ja vihannekset min 8-15 min
Kevéatkaaryleet (2-3, paksuus 5 cm) med 10-30 min

Muut Riisi/nuudelit max 8-15 min
Paahtoleivét med 6-10 min
Mantelien/pdhkindiden/pistaasipdhkindiden paahtami-  min 3-7 min

*

nen

* Kylméssa paistinpannussa.
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Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman paélle kytkennén
estdmiseksi niin, etteivét lapset kytke keittoalueita
paélle.

Lapsilukon kytkeminen toimintaan
tai pois toiminnasta

Lapsilukon kayttaminen edellyttaa, ettd toiminto o
aktivoidaan perusasetuksien valikosta.

Keittotason on oltava pois pailta.

Paille kytkenta: Kytke keittotaso paille, muutaman
sekunnin kuluessa syttyy merkkialo . Paina sen
jalkeen merkkid > yli 4 sekunnin ajan, kunnes
aanimerkki kuuluu. Keittotaso on lukittu. Merkkivalo &
sammuu jonkin ajan kuluttua.

Pois p&iltéd kytkenta: Kytke keittotaso paélle,
muutaman sekunnin kuluessa syttyy merkkialo (.
Paina sen jdlkeen merkkid ) yli 4 sekunnin ajan,
kunnes danimerkki kuuluu. Lukitus on kytkeytynyt pois
paalta.

Huomautus: Lapsilukko voi kytkeytyd vahingossa
paille tai pois paaltd puhdistuksen aikana roiskuvan
veden, ulos vuotavien ruoka-aineksien tai merkin >
pailla olevien esineiden vuoksi.
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Pikakuumennustoiminnolla
kysentaminen

Kaikissa keittoalueissa on esikuumennustoiminto.
Toiminto valitaan halutulta tehotasolta matalalammaon
kayttdmiseksi. Keittoalue kuumenee maksimiteholla ja
valittu tehoalue kytkeytyy automaattisesti paalle.
Pikakuumennuksen kesto riippuu ohjelmoidusta
tehotasosta.

Ohjelmointi

1 Valitse haluamasi matalalammén tehotaso.
Tehotasossa g ei ole tit4 toimintoa.

2 Paina merkkid A. Pikakuumennustoiminto
aktivoituu. Nzytdssi vilkkuu vuorottain A ja
aikaisemmin valittu tehotaso.

Toiminto kytkeytyy pois p&alta jonkin ajan kuluttua
valitusta tehotasosta riippuen. Keittoalueeseen
aktivoituu automaattisesti matalalammon tehotaso.
Nayttoon jaa palamaan aikaisemmin valittu tehotaso.
Keittoaikaa voidaan sditéda, arvo tulee nakyviin
aikaohjelmoinnin nayttoon.

Pikakuumennukseen liittyvia neuvoja

Pikakuumennustoiminto ei kypsenna ruoka-
aineksia: pikakuumennustoiminnolla
kypsennetddn hitaasti vdhan nestettd siséltavia
ruokia niiden ravintoarvojen séilyttamiseksi.
Suurilla keittoalueilla ruokiin tulee lisdta vain
3 kupillista vettd, pienillad keittoalueilla noin
2 kupillista vettd. Keita riisi kayttden
kaksinkertaista maarda vetta. Peité kattila
kannella. Pikakuumennustoiminto ei sovi
runsaasti nestettéd vaativien ruokien
kypsentdmiseen (esim. pasta).

Maito tai huomattavasti vaahtoa tuottavat ruoat
voivat kiehua kattilasta yli. Kéytéd korkeaa kattilaa.

Maito voi palaa pohjaan: Huuhtele kattila kylmalla
vedelld ennen sen tayttadmista.

Paistaessa ruoka-ainekset jaavat kiinni
paistinpannuun: lisdé ruoka-ainekset pannuun,
kun pannu on riittdvdn kuuma. Kun 6ljy tai voi on
riittdvdn kuumaa, se muodostaa ldikkia
paistinpannua kallistaessa. Ala kdinni ruoka-
aineksia liian aikaisin. Liha tai perunamunakas
irtoaa itsestddn jonkin ajan kuluttua.



Powerboost-toiminto

Aikaohjelmointi

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan
kuumentaa nopeammin kuin tehotasoa 5 kayttdessi.

Kayttorajoitukset

Kyseinen toiminto on kéytettivisséa kaikilla
keittoalueilla edellyttden, ettei toinen saman ryhman
alue ole paalla (ks. kuva). Muutoin valitun keittoalueen
naytossa vilkkuu P ja 5; sen jilkeen tehotaso 5
kytkeytyy automaattisesti paille.

Ryhmaésséa 2 Powerboost-toiminto voidaan aktivoida
samanaikaisesti kaikilla keittoalueilla (ks. kuva).

‘ Ryhma 1
@

Ryhméa 3 ‘
@

| Ryhma 2

Paalle kytkeminen

Keittotason on oltava paailla.

1 Valitse keittoalue. Vastaava merkkivalo syttyy.

2  Paina merkkia ). Merkkivalo F syttyy. Toiminto
on k&@ynnistynyt.

Pois paalta kytkenta

1 Valitse keittoalue. Vastaava merkkivalo syttyy.

2  Paina merkkid . Kirjain /' hiviii ja tehotaso 5
palautuu. Toiminto on deaktivoitunut.

Huomautus: Joissakin tapauksissa Powerboost-
toiminto voi kytkeytyd pois pailtd automaattisesti
keittotason sisdisten elektronisten osien
suojaamiseksi.

Tata toimintoa voidaan kéyttdd kahdella eri tapaa:

® keittoalueen automaattinen sammutus.

®  halytin.

Keittoalueen automaattinen pois
paalta kytkenta

Syota halutun keittoalueen toiminta-aika. Alue sammuu
automaattisesti, kun aika on kulunut umpeen.

Ohjelmointi

Keittotason on oltava paalla

1 Valitse keittoalue ja haluamasi tehotaso. Paina
sen jilkeen merkkida ©, kunnes merkkivalo ®
syttyy haluamaasi keittoalueeseen. Merkkivalo &7
syttyy aikaohjelmoinnin néyttoon.

2 Ohjelmoi aika Tipp-kytkimella.

Joidenkin sekuntien jélkeen aika kdynnistyy. Naytt6on
tulee nakyviin lyhyempi keittoaika.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Alue kytkeytyy pois paailta silloin, kun asetettu aika on
kulunut umpeen. Laitteesta kuuluu merkkiéani.

Keittoalueella vilkkuu &I ja aikaohjelmoinnin naytéssa
vilkkuu J4.

Kun merkkid © painetaan, merkkivalot sammuvat ja
aanimerkki deaktivoituu.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Valitse haluamasi keittoalue ja paina sitten merkkia ©.
Muuta aikaa Tipp-kytkimella tai kdanna kytkinta,
kunnes nikyviin tulee {J{J. Merkkivalo ® sammuu.
Huomautuksia

- Valitse jokin keittoalue ndhdéksesi jaljelle jaavan
keittoajan

- Keittoajaksi voidaan ohjelmoida korkeintaan 90
minuuttia.
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Ajastinkello

Halyttimeen voidaan ohjelmoida jopa 90 minuutin
keittoaika. Toiminto ei ole riippuvainen muista
sdddoista.

Ohjelmointi
Keittotason on oltava pailla

1 Paina merkkia . Aikaohjelmoinnin naytté6n tulee
nékyviin 5.
2 Valitse haluamasi aika Tipp-kytkimella.

Joidenkin sekuntien jdlkeen aika kdynnistyy.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta kuuluu merkkidaéni. Aikaohjelmoinnin
naytossa vilkkuu 0. Kun merkkia © painetaan,
merkkivalot sammuvat ja danimerkki deaktivoituu.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia ®© ja muuta aikaa Tipp-kytkimell4 tai
kaanna Tipp-kytkintd, kunnes aikaohjelmoinnin
nayttdon syttyy g
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Automaattinen aikarajoitus

Kun keittoalue on toiminnassa pitkdan eikd asetuksiin
tehdd muutoksia, automaattinen aikarajoitus
aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois pailta. Keittoalueen naytt6on
syttyy jalkilammon merkkivalo.

Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se saatyy
valitun tehotason mukaan (1- 10 tuntia).



Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Joitakin niista

voidaan muuttaa.

Merkkivalo Toiminto

ci Azdnimerkit

Ll Suurin osa aanimerkeisti on kytketty pois

{ Kaikki d4nimerki on otettu kéyttéén*

cc Lapsilukko
Ll Pois kaytosta*
i Kéytossd
c3 Oletusasetuksien palautus

o Oletusasetuksien palautus

cH Keittoalueen valitseminen

£ Rajoitettu: keittoalue on valittuna vain 5 sekunnin ajan.

*

£ . Rajoitettu: viimeeksi ohjelmoitu keittoalue ja4 valituksi.

ch Power-Management-toiminto
Ll = Pois kaytosta.*
{ = 1000 W. Vahimmiisteho.
i= 1500 W.
£ = 2000 W.

9 tai 9. = keittotason maksimiteho.

*Tehdasasetus

Perusasetuksiin siirtyminen

Keittotason on oltava pois paalta.

1 Kaynnista keittotaso paakytkimella.

2 Seuraavien 10 sekunnin kuluessa syttyy
merkkivalo 9. Paina sen jilkeen merkkid A yli
neljdn sekunnin ajan, kunnes toinen
vahvistusmerkkidani kuuluu.

Paina merkkia A, kunnes haluamasi toiminnon
merkkivalo syttyy.

Valitse sen jédlkeen haluttu arvo Tipp-kytkimella.
Siirrd kytkintd haluamaasi asetusta kohti. Valittu
arvo nakyy pisteen kohdalla (katso kuva)

Aikaohjelmoinnin néytt6én tulee nakyviin ¢ ja

Paina merkkia uudelleen yli 4 sekunnin ajan,
kunnes danimerkki kuuluu vahvistuksena.

Asetukset on tallennettu virheettomasti.

Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemélla
keittotaso pois péélta padkytkimella.
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Yllapito ja puhdistus

Tamaé&n luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen
puhdistuksen ja yllapidon.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso jokaisen kayttokerran jalkeen.
Taten véltetddn tasoon jddneiden jddmien palaminen.
Puhdista keittotaso vasta sitten, kun se on jaahtynyt
tarpeeksi.

Kéytd ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia
puhdistusaineita. Noudata tuotepakkauksiin merkittyja
ohjeita.

Ala koskaan kayta:

Kuluttavia tuotteita.

Voimakkaita puhdistusaineita, kuten uunisuihkeita
ja tahranpoistoaineita.

Naarmuttavia pesusienia.

Korkeapaineisia tai héyrylla toimivia
puhdistusvélineita.

Lasin puhdistukseen tarkoitettu kaavin

Poista vaikeasti irtoavat liat lasin puhdistukseen
tarkoitetulla kaapimella.

1 Poista kaapimen suoja.

2 Puhdista keittotason pinta terélla.

Alz puhdista keittotason pintaa kaapimen perilla,
pinta voi talldin vaurioitua.

A Vammautumisvaara!

Tera on erittédin terdva. Varo ettet haavoita teralla
itsedsi. Suojaa terd silloin, kun sitéd ei kédytetd. Vaihda
terd uuteen heti kun siind havaitaan poikkeamia.

Yllépito

Levitd additiivista ainetta keittotason suojaamiseksi.
Noudata tuotepakkaukseen merkittyja ohjeita.

Tipp-kytkin

Tipp-kytkin on suositeltavaa puhdistaa haalealla
vedelld ja pienelld mairilla saippuaa. Ala kayta
kuluttavia tuotteita, 414 myéskdin hankaa kytkinta. Ala
pese Tipp-kytkintd astianpesukoneessa tai aseta sité
pesuveteen. Muutoin se voi vaurioitua.
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Keittotason kehys

Jotta keittotason kehykseen ei tulisi vaurioita, noudata
seuraavia ohjeita:

Kéyta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetté ja
hiukan saippuaa.
Ala koskaan kiyts teravid tai kuluttavia tuotteita.

Al3 kayta lasin puhdistukseen tarkoitettua
kaavinta.



Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen
tekniseen huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava
huomioon seuraavat neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo Toimintahairio

Ratkaisu

Ei mitdén Sahkovirran sy6tto on katkennut.

Tarkista muiden sdhkélaitteiden avulla onko sédhkdvirran sy6tto kat-

kennut.

Laitetta ei ole kytketty kytkentékaavion
mukaisesti.

Vika sahkojarjestelmassa.

Tarkista, etté laite on kytketty kytkentdkaavion mukaisesti.

Jos edelld mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongelmaa, ota

yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Er +numero Vika sihkojarjestelmassa.
/ d + numero

Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja
kytke se uudelleen paille. *Jos ongelma toistuu, ota yhteytta tekni-

£ + numero seen huoltopalveluun.
Fil/FS Toiminnossa on tapahtunut siséinen vika. Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota noin 30 sekuntia ja
kytke se uudelleen paille. *

H Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja  Odota kunnes sdhkojérjestelma on jadhtynyt riittavasti. Paina sen
vastaava keittoalue on sammunut. jalkeen mita tahansa keittotason merkkia. *

F4 Sahkojarjestelmé on ylikuumentunut ja
kaikki keittoalueet ovat sammuneet.

N Virheellinen syéttojannite, joka ylittaa Ota yhteytta sihkovirran jakajaan.
normaalit raja-arvot.

= Keittoalue on ylikuumentunut ja se on kyt- Odota kunnes séhkdjérjestelmé on jaahtynyt riittavasti ja kytke laite

keytynyt pois paalté keittotason pinnan
suojaamiseksi.

uudelleen paille.

* Jos ongelma toistuu, ota yhteyttd tekniseen huoltopalveluun.

Al3 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.

Normaalit adnet laitteen toiminnan
aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkdmagneettisten
kenttien luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu
suoraan keittoastiaan pohjassa. Keittoastiasta
riippuen voi astiassa esiintyd 44nia tai tarinaa,
esimerkiksi seuraavanlaisia:

Syvit hurinadanet, jotka muistuttavat muuntajaa

Kyseisia a4nié esiintyy korkeaa tehotasoa
kdytettdessa. Adnet johtuvat energiamairisti, joka
vilittyy keittotasosta keittoastiaan. Kyseiset d4net
havidvat tai heikentyvat, kune tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysaanet

Kyseisia 4dnié esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja.
Aidnet havidvat, kun keittoastiaan kaadetaan vetta tai
astiaan asetetaan ruoka-aineksia.

Ratina-aanet

Kyseisid dania esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat
useista paillekkiisistd materiaaleista. Adnet johtuvat
tarindsta, jota esiintyy pdallekkdisten materiaalien
litospinnoilla. Adnet johtuvat keittoastiasta. Ruoka-
aineksien mééara ja kypsennystapa voi vaihdella.

Korkeat vihellysaanet

Kyseisid 4dnia esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa,
jotka koostuvat useista paillekkéisistd materiaaleista
ja joita kuumennetaan maksimiteholla ja
samanaikaisesti kahta keittoaluetta kiyttaen. Adnet
havidvat tai heikentyvét silloin, kun tehotasoa
lasketaan.

Tuuletusdanet

Sahkojarjestelmén oikeaoppinen kaytto edellyttas, etta
keittotason toimintalampdétilaa hallitaan. Taten
keittotasossa on tuuletin, joka kdynnistyy eri
tehoalueiden lampd&tilan mukaan. Tuuletin voi toimia
myds keittotason pois paéaltd kytkennén jilkeen, jos
sen lampdotila on edelleen liian korkea.

Edelld kuvatut ddnet ovat normaaleja
induktioteknologiaa kaytettdessé, ne eivit ole merkki
toimintah&iriosta.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, on huoltopalvelumme
valmis palvelemaan. Léyddmme aina sopivan ratkaisun,
myds tarpeettomien huoltoteknikkokadyntien
vélttdmiseksi.

Kun tilaat huoltopalveluja, ilmoita samalla laitteen E-
numero ja FD-numero. Ndma tiedot on merkitty
tyyppikilpeen, joka on sijoitettu laitteen pohjaan.
Merkitse tdhan laitetta koskevat tiedot ja
huoltopalvelun numero, jotta ne ovat helposti
I6ydettédvisséd niitd tarvitessasi.

E-numero FD-numero

Huoltopalvelu &

Huomioi, ettd huoltoteknikon takuunaikainenkaan
kdynti ei ole ilmainen, jos vika johtuu laitteen
virheellisesta kdytosta.

A\ sishksiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos
laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois p&éiltd. Soita huoltopalveluun.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiridtilanteissa

FIN 020 751 0750
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT
23%) Mobile 8,27 snt/call + 15snt/min (inc. VAT
23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttda alkuperaisia varaosia.
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A Sikkerhetsanvisninger

Les nagye gjennom denne
bruksanvisningen. Ta vare pa bruks- og
monteringsanvisningen samt
apparatpasset for senere bruk eller
dersom apparatet skifter eier.

Sjekk apparatet etter a ha fjernet
emballasjen. Hvis det har oppstatt
skader under transporten, ma apparatet
ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og
send en skriftlig beskrivelse av hvilke
skader som har oppstatt. | motsatt tilfelle
vil du miste retten til enhver form for
erstatning.

Dette apparatet ma installeres i henhold
til medfalgende monteringsveiledning.

Dette apparatet er kun beregnet pa
vanlig bruk i private husholdninger.
Apparatet er kun beregnet til
tilberedning av mat og drikke. Hold gye
med apparatet nar det er i bruk.
Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Dette apparatet er ikke ment for bruk
med et eksternt tidsur eller fjernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaringer eller
kunnskap, dersom de holdes under
oppsyn av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet eller de har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og
har forstatt farer som kan oppsta ved
bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal
ikke utfagres av barn, med mindre de er
over atte ar og er under oppsyn av
voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.
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Brannfare!

Varm olje og varmt fett antennes
raskt. La aldri varm olje eller varmt
fett vaere uten oppsyn. Slukk aldri en
brann med vann. Sl av kokeplaten.
Slukk flammene forsiktig med et lokk,
brannteppe eller lignende.

Kokeplatene blir sveert varme. lkke
legg brennbare gjenstander oppa
kokesonen. lkke oppbevar
gjenstander pa kokesonen.

Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar
brennbare gjenstander eller
spraybokser i skuffen rett under
kokesonen.

Kokesonen slar seg automatisk av og
kan ikke lenger betjenes. Den kan
senere sla seg pa av seg selv. Sla av
/ skru ut sikringen i sikringsskapet.
Kontakt kundeservice.

Fare for forbrenning!!

Kokeplatene og omradene rundt blir
sveert varme. Ta aldri pa de varme
flatene. Hold barn pa avstand.

Kokeplaten avgir varme, men
indikasjonen fungerer ikke. Sla av /
skru ut sikringen i sikringsskapet.
Kontakt kundeservice.

Gjenstander i metall blir svaert raskt
varme pa kokesonen. Legg aldri
gjenstander i metall som f.eks. kniver,
gafler, skjeer eller lokk, pa
kokesonen.

Etter hver gangs bruk ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren. lkke
vent til koketoppen slar seg av
automatisk fordi det ikke star noen
kokekar pa kokesonene.



Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner og skifte av skadde
tilkoblingsledninger méa kun utferes
av servicetekniker som har fatt
oppleering av oss. Er apparatet
defekt, ma du trekke ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsskapet.
Kontakt kundeservice.

Fuktighet som trenger inn, kan
forarsake elektrisk stet. Bruk ikke
hoytrykksspyler eller dampstrale til
rengjgringen.

Et defekt apparat kan forarsake
elektrisk stat. Sla aldri pa et defekt
apparat. Trekk ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Sprekker eller revner i
glasskeramikken kan fare til elektrisk
stet. Sla av / skru ut sikringen i
sikringsskapet. Kontakt
kundeservice.

Elektromagnetiske farer!

Dette apparatet oppfyller forskrifter
om sikkerhet og elektromagnetisk
kompatibilitet. Likevel bar ikke
personer som har implantert
pacemaker eller insulinpumpe
oppholde seg i neerheten av dette
apparatet. Det er umulig & garantere
at alle pacemakerne som finnes pa
markedet oppfyller gjeldende
forskrifter om elektromagnetisk
kompatibilitet, og det er derfor heller
ikke mulig & garantere at det ikke vil
oppsta interferens som kan fare til at
disse ikke fungerer korrekt. Det er
ogsa mulig at personer med andre
typer apparater, slik som
hegreapparater, kan oppleve noe
ubehag.

Det avtakbare betjeningselementet
er magnetisk og kan forstyrre
elektroniske implantater,

f.eks. pacemakere eller
insulinpumper. For personer med
elektroniske implantater: Oppbevar
aldri betjeningselementet i lommene
pa kleerne. Minsteavstand til
pacemakere er 10 cm.

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en
ventilator som befinner seg i den
nederste delen. Dersom det er en skuff
under koketoppen, skal du ikke
oppbevare sma gjenstander eller
papirer i den, da de kan bli sugd opp av
ventilatoren og skade den eller forhindre
avkjglingen.

Det bgr vaere en avstand pa minimum

2 cm mellom innholdet i skuffen og
ventilatorens inntak.

Fare for skader!

Ved tilberedning i vannbad kan
kokesonen og kokekaret sprekke pa
grunn av overoppheting. Kokekaret |
vannbadet skal ikke veere i direkte
kontakt med bunnen pa kasserollen
som er fylt med vann. Bruk bare
varmebestandige kokekar.

Gryter kan plutselig sprette opp pa
grunn av vaeske mellom bunnen av
gryten og kokeplaten. Hold alltid
kokeplater og grytebunner tarre.
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Arsaker til skader

Obs! - Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppé
- Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen. kokeplaten, vil den kunne bli skadet.
_  Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan - Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis
medfare skader. de settes pa varme kokesoner. Bruk av
beskyttelsesplater over koketoppen anbefales

- lkke sett varme kokekar pa bryterpanelet,
indikatorsonen eller pa kanten til koketoppen. Det
kan fore til skader.

ikke.

Generelle betraktninger

| falgende tabell fremstilles skadene som er mest

hyppige:
Skader Arsak Tiltak
Flekker Matsgal Matsgl fiernes umiddelbart med en glasskrape.
Uegnede rengjeringsprodukter Bruk kun rengjeringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk koketoppen som brett eller kjgkkenbenk.
Kokekar med ru bunn lager riper pd Kontroller kokekarene.
koketoppen
Misfarginger Uegnede rengjeringsprodukter Bruk kun rengjeringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Kokekar som bergrer hverandre. Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.
Avskalling Sukker, substanser med en hay Matsgl fiernes umiddelbart med en glasskrape.

konsentrasjon av sukker
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Beskyttelse av miljoet

Matlaging ved induksjon

Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljgvernforskriftene.

Miljevennlig avfallsbehandling

X

direktivet 2002/96/EF om avfall fra elektriske
og elektroniske produkter. Direktivet definerer
rammene for resirkulering og gjenvinning av
brukte apparater i det europeiske gkonomiske
omradet.

Rad om energibesparelse

Bruk alltid lokk som passer til kokekarene. Ved
matlaging uten lokk firedobles energiforbruket.
Bruk glasslokk for & kunne se ned i kjelen uten &
matte lafte av lokket.

Bruk kokekar med tykk og plan bunn. En buet
bunn gker energiforbruket.

Diameteren til kokekarets bunn bgr svare til
starrelsen pa kokesonen. Hvis ikke vil det slgses
mye med energi. OBS: Produsenten vil normalt
indikere kokekarets gverste diameter. sa er denne
normalt starre enn diameteren pa kokekarets
bunn.

Velg kokekar som har en starrelse som passer til
mengden som skal tilberedes. Et stort, halvfullt
kokekar bruker mye energi.

Bruk lite vann. P4 denne maten sparer du energi,
og i tillegg bevares grennsakenes vitaminer og
mineraler.

Velg et niva med lavere effekt.

Dette apparatet er merket i henhold til WEEE-

Fordeler ved matlaging ved
induksjon

Induksjonsoppvarming innebzaerer en radikal endring i
forhold til tradisjonell oppvarming, da varmen

genereres direkte i kokekaret. Derfor har den flere
fordeler:

Tidsbesparelse ved koking og steking; gjennom
direkte oppvarming av kokekaret.
Energibesparelse.

Enklere rengjering og vedlikehold. Sglte
matrester brenner seg ikke sa raskt fast.

Varmekontroll og sikkerhet; koketoppen slas pa
eller av umiddelbart ved & bruke
betjeningspanelet Induksjonskokesonen stopper
varmeforsyningen dersom kokekaret fjernes uten
at kokesonen slas av.

Egnede kokekar

Ferromagnetiske kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan brukes
ved matlaging med induksjon, de kan veere av
folgende materiale:

emaljert stal
stopejern

Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

For & vite om kokekarene er velegnet, ma du
kontrollere at de tiltrekkes av en magnet.
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Andre kar som egner seg til induksjon

Det finnes andre spesielle kokekar for induksjon som
ikke har fullstendig ferromagnetisk bunn.

Ved bruk av store kar med et
mindre ferromagnetisk
omrade, varmes kun det ferro-
magnetiske omradet opp, og
dermed kan varmefordelin-
gen bli ujevn.

Karene som har et alumini-
umsfelt i bunnen har et redu-
sert magnetisk omrade,
dermed kan varmeoverfgrin-
gen veere svakere og det kan
oppsta problemer med detek-
sjon.

For & oppna gode kokeresul-
tater, anbefales det at karets
magnetiske omrade tilpasses
kokesonen. Hvis karet ikke
detekteres i en kokesone, kan
du preve i en litt mindre koke-
sone.

Uegnede kokekar
Bruk aldri kokekar av:

normalt tynt stal

glass

[

o

® leirgryter
® kobber
[ ]

aluminium
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Kokekarets bunn

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i
resultatet av matlagingen. Kokekar som er fremstilt
med materialer som gjgr at varmen fordeles bedre, slik
som "sandwich"-kokekar av rustfritt stal, fordeler
varmen pa en uniform mate, og du sparer dermed tid
og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material
eller starrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til
kokesonen blinke. Plasser korrekt kokekar slik at
indikatoren slutter & blinke. Dersom det gar mer enn
90 sekunder slds kokesonen automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar
med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt
sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt
sa hurtig at funksjonen "automatisk deaktivering” ikke
far tid til & reagere og kokekaret kan oppna en meget
hoy temperatur. Kokekarets bunn kan til og med
smelte og skade koketoppens overflate. Skulle dette
skje ma du ikke rgre kokekaret og sla av kokesonen.
Dersom koketoppen ikke fungerer nar den er avkjslt
ma du kontakte var tekniske service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for
detektering av kokekar og denne varierer avhengig av
materialet som det aktuelle kokekaret er laget av.
Derfor skal man bruke den kokesonen som passer
best til kokekarets diameter.

Automatisk registrering i doble og tredoble
kokesoner

Disse sonene kan kjenne igjen kokekar av forskjellig
starrelse. Sonen tilpasser seg automatisk til materialet
og kokekarets egenskaper, og aktiverer kun en enkelt
sone eller alle, og sarger for korrekt effekt for & oppna
gode tilberedningsresultater.



Slik leerer du apparatet a kjenne

Disse instruksjonene gjelder for flere ulike
koketopper. Pa side 2 ser du en generell oversikt over
modellene med deres mal og ytterligere informasjon.

Betjeningspanel

Bryterover- Funksjon Indikatorer
flater > Grunninnstillinger
0) Hovedbryter a Barnesikring
A Rask forhandsoppvarming og meny for grun- R Effektnivaer
ninnstillinger I Bruk og restvarme
» Powerboost og barnesikring o Rask forhandsoppvarming
! S.teke _ F Powerboost-funksjon
[ Tidsprogrammering ® Tidsprogrammering
Kokesonene
Kokesone Aktivering og deaktivering
O Enkel kokesone Bruk et kokekar av passende starrelse.
© Dobbel kokesone Sonen slas automatisk pa ved a bruke et kokekar hvis bunn er av samme
storrelse som den ytre sonen.
Trippel kokesone Sonen slas automatisk pa ved a bruke et kokekar med bunn pa samme

stgrrelse som den ytre sonen (© eller @) som man ensker & bruke.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar".

Restvarmeindikator

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for
hver kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er
varme. lkke bergr kokesonene hvis deres
korresponderende restvarmeindikator lyser.

Selv om platen er slatt av, vil indikatoren [ fortsette &
lyse sa lenge kokesonen er varm.

Hvis kokekaret tas bort fra kokesonen fgr den slas av,
vil indikatoren og valgt effektniva vises vekselsvis.



Twistpad og Tipp-bryter

Twistpaden er en programmeringssone hvor det er
mulig & velge kokesoner og effektniva ved hjelp av
Tipp-bryteren.

Tipp-bryteren sentreres automatisk i Twistpad-sonen.

Tipp-bryteren er magnetisk og plasseres pa
Twistpaden. Ved & flytte Tipp-bryteren mot symbolet til
en kokesone, aktiveres den aktuelle kokesonen. Ved a
dreie Tipp-bryteren, velger du effektniva.

Fjerning av Tipp-bryteren

Du kan fjerne Tipp-bryteren slik at du lett kan rengjare
koketoppen.

Du kan ogsa fjerne Tipp-bryteren mens kokesonen er

slatt pa. Alle kokesonene slar seg av etter 3 sekunder.

A Brannfare!!

Hvis det i lgpet av disse 3 sekundene blir plassert en
metallgjenstand pa Twistpaden, kan det veaere at
koketoppen fortsetter & varmes opp. Det er derfor
viktig at du alltid slar av koketoppen ved & bruke
hovedbryteren

Vedlikehold av Tipp-bryteren

Det er en sveert kraftig magnet pa innsiden av Tipp-
bryteren. Den ma derfor ikke veere i neerheten av
magnetiske media som inneholder informasjon, slik
som videokassetter, disketter, kredittkort og andre
kort med magnetisk stripe. De kan bli skadet.

Bryteren kan ogséa forarsake interferens i tv-apparater
og skjermer.

A For personer med elektroniske implantater,
som for eksempel, pacemakere, insulinpumper.!

Implantatene kan forstyrres av magnetfeltene.

Legg derfor aldri Tipp-bryteren i en lomme pa klaerne
dine. Minimumsdistanse fra pacemakere skal veere pa
10 cm.

Merk: Tipp-bryteren er magnetisk. Metallpartikler som
fester seg pa underdelen kan lage riper i overflaten til
kokesonen. Du ma alltid rengjsre Tipp-bryteren
grundig.
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Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone
reguleres. | tabellen finner du effektnivaene og
koketiden til ulike retter.

Sla av og pa koketoppen

Sla av og pa koketoppen med hovedbryteren.

Sla pa: Trykk pa symbolet (D. Et lydsignal hgres.
Indikatoren i til kokesonene lyser. Koketoppen er klar
til & brukes.

Sla av: Trykk pa symbolet O til indikatoren {7 til
kokesonene slar seg av. Alle kokesonene vil da veere
slatt av. Restvarmeindikatoren vil fortsatt lyse helt til
kokesonene er tilstrekkelig avkjglte.

Merk: Koketoppen slar seg automatisk av nar alle
kokesonene har vaert avslatt i 20 sekunder. Hvis
koketoppen fremdeles er varm, vil
restvarmeindikatoren vises. Hvis du slar pa
koketoppen igjen noen fa sekunder etter & ha slatt den
av, vises de siste innstillingene du har foretatt.

Regulere kokesonen

Velg snsket effektnivd med Tipp-bryteren.
Effektniva 1 = Minimumseffekt.
Effektniva 9 = Maksimumseffekt.

Hvert effektniva har i tillegg et halvt niva. Dette
markeres med et punktum.



Justere effekttrinn
Koketoppen ma veere slatt pa.

1 Velg gnsket kokesone. For & gjore det flytter du
Tipp-bryteren mot gnsket kokesone.

2 Vri Tipp-bryteren til ansket effektniva vises i
displayet.

3 Endre effektniva: Velg kokesone og endre
effektnivd med Tipp-bryteren.

Sla av kokesonen

Velg kokesone og vri Tipp-bryteren til {J vises.

Kokesonen slas av og restvarmeindikatoren vises.

Merk: Hvis det ikke finnes noen kokekar pa
induksjonskokesonen, vil det valgte effektnivaet
blinke. Etter en stund vil kokesonen slas av.

Tabell

| tabellen som falger vises noen eksempler.

Koketidene avhenger av matens type, vekt og kvalitet.

Derfor vil det vaere variasjoner.

Effektnivdene har innvirkning pa resultatet av
kokingen.

Du ma rgre av og til hvis du varmer opp pureer,
kremsupper og tykke sauser.

Bruk effektnivd 9 ved starten av kokingen.

Kokeniva Koketid Eksempler
9 Forvarme Vann
Sterk, siste steking Kjatt
Varme opp Fett, veeske
Forkoking Supper, Sauser
9-8. Skalde Grennsaker
8-6 Steke Kjett, Poteter
7-5 Steke Fisk
76 Steke Retter tilberedt med mel, retter tilberedt med egg
Koke uten lokk Pasta, veeske
6-5 Steke gyldenbrunt Mel, lzk
Riste Mandler, bredsmuler
Steke Flesk
Fordampe Kraft, sauser
54 Svak koking uten lokk Potetboller, Grennsakssuppe, Kjsttsuppe, Posjerte egg
4-3 Svak koking uten lokk Palser trukket i varmt vann
54 Dampkoke Grennsaker, poteter, fisk
Steke lett Gregnnsaker, frukt, fisk
Stue Kjettrull, stuing, grennsaker
3.-2. Stue Gulasj
4-3 Koke med lokk Supper, Sauser
3.-2. Tine Frosne produkter
3-2 Svak koking Ris, belgfruktene
La stivne Eggeretter
21 Varme opp / beholde varmen  Sopp, gryteretter, grennsaker i saus
1.-1 Smelte Smar, sjokolade
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Stekefunksjon

Denne funksjonen gjer det mulig & steke med
automatisk regulering av stekepannens temperatur.

Avhengig av modellen, er det kokesonene til hayre
eller de fremre kokesonene som har denne funksjonen

bt i .
O @ O

Fordeler ved steking

Kokesonen varmes bare opp nar det er ngdvendig.
Slik sparer du energi. Olje og fett blir ikke
overopphetet.

Merknader
- Varm aldri opp olje, smar eller fett uten tilsyn.

-  Sett stekepannen midt i kokesonen. Forsikre deg
om at stekepannens bunn har korrekt diameter.

- lkke dekk stekepannen med lokk. Gjgr du det vil
ikke den automatiske reguleringen fungere.
Bruker du derimot en sprutrist, vil den
automatiske reguleringen fungere.

- Bruk bare riktig type olje for & steke. Dersom du
bruker smgr, margarin, olivenolje eller svinefett,
skal du velge temperaturnivd min.

Stekepanner for stekefunksjonen

Du kan fa tak i spesialpanner til denne funksjonen
som ekstrautstyr i spesialiserte butikker eller hos var
tekniske service. Du m4 alltid oppgi
korresponderende referansenummer.

GP900001 lite stekepanne (15 cm diameter)
GP900002 medium stekepanne (18 cm)
GP900003 stor stekepanne (21 cm)

Stekepannene er klebefrie. Det er ogsa mulig a steke
mat med sma mengder olje.

Temperaturniviene som vises i det fglgende er
spesialinnstilt for slike panner.

Merk: Hvis du bruker andre typer panner, ma du forst
preve med det laveste temperaturnivadet og deretter
oke om ngdvendig. Disse stekepannene kan bli
overopphetet.

Temperaturnivaer

Effektniva Temperatur Anbefalt til

max -. hay f.eks. potetretter, saltede poteter og lite stekt biff.

med plus = middels-hay f.eks. enkel steking av frysevarer, panerte retter, fileter, ragu, grennsaker.
med = lav-middels f.eks. steking av panert kjgtt, palser, fisk.

min _ lav f.eks. omeletter, med smar, olivenolje eller margarin.
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Slik programmerer du

Velg korrekt temperaturniva fra tabellen. Plasser
stekepannen pa kokesonen.

Koketoppen ma veere slatt pa.

1 Velg kokesone.

2  Trykk pa symbolet {. | displayet til kokesonen
lyser indikatoren _ .

Hver indikator er tilordnet et temperaturniva:

Lavt temperaturniva

Lavt-middels temperaturniva

Middels-hgyt temperaturniva

Hayt temperaturniva

3 | de fglgende 5 sekunder skal du velge gnsket
temperaturnivd med Tipp-bryteren. Indikatorene _
lyser. Stekefunksjonen blir aktivert.

Indikatorene _ lyser helt til steketemperaturen
nas. Deretter hores et lydsignal.

4 Hell olje i stekepannen, og tilsett s& maten. Snu
maten som normalt for & unnga at den brenner
seg.

Sla av stekefunksjonen

Velg kokesone og trykk pa symbolet §. Trekk sa
stekepannen av platen.
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Tabell

Tabellen viser hvilket temperaturnivd som passer for
hver rett. Koketiden kan variere etter matens type,
vekt, starrelse og kvalitet. Anbefalte temperaturnivaer

er justerte med Gaggenaus husholdningsartikler.
Temperaturnivaet varierer avhengig av hvilken type
stekepanne som brukes.

Temperaturniva

Total koketid fra lydsigna-

let hores
Kjott Filet, normal eller panert (1,5 cm tykkelse) med plus 6-10 min
Filet, middels (svin, okse eller kalv, 2,5 cm tykkelse) med plus 6-10 min
Svine- eller lammekoteletter (2 cm tykkelse) med 10-17 min
Biff av kalv, lite stekt (3 cm tykkelse) max 6-8 min
Biff av kalv, medium eller godt stekt (3 cm tykkelse) med plus 8-12 min
Ytrefilet, lam, middels (1,5 - 2,5 cm tykkelse) med 10-15 min
Kyllingbryst (2 cm tykkelse) med 10-20 min
Ra eller forhdndsvarmede pglser (1-3 cm) med 8-20 min
Hamburgere / kjottkaker (1 - 3 cm tykkelse) med 6-30 min
Ragu med plus 6-10 min
Kjettdeig med plus 6-10 min
Bacon min 5-8 min
Fisk Hel fisk med 15-25 min
Fiskefilet, normal eller panert med / med plus  10-20 min
Laksefilet (2,5 cm tykkelse) med 8-12 min
Tunfiskfilet, godt stekt (2,5 cm tykkelse) med 8-12 min
Reker med plus 4-8 min
Sjegmat med plus 5-8 min
Eggeretter Pannekaker med plus stek én etter én
Omeletter min stek én etter én
Stekte egg min / med plus  2-6 min
Eggerare min 2-4 min
Arme riddere med stek én etter én
Poteter Gylne poteter tilberedt av kokte poteter max 6-12 min
Gylne poteter tilberedt av rae poteter® med 15-25 min
Potetkaker max stek én etter én
Revne poteter min 30-40 min
Saltede poteter med plus 10-15 min
Gronnsaker Hvitlak, Ik min 2-10 min
Squash, aubergine med 4-12 min
Paprika, grenne asparges, gulrgtter med 4-15 min
Sopp med plus 10-15 min
Saltede grennsaker med plus 6-10 min
Dypfryste varer Fiskefilet, stekt eller panert (0,5 - 1 cm tykkelse) med 10-20 min
Saltstekte retter eller grannsaker min 8-15 min
Varruller (2 - 3,5 cm tykkelse) med 10-30 min
Annet Ris/rispasta max 8-15 min
Krutonger med 6-10 min
Brune mandler/ ngtter / pinjekjerner® min 3-7 min

* | en kald stekepanne.
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Barnesikring

Koketoppen kan beskyttes mot at den slas pa ved et
uhell for & forhindre at barn kan sla pa kokesonene.

Aktivere og deaktivere
barnesikringen

For & kunne bruke barnesikringen méa du aktivere

funksjonen £ £ i menyen for grunninnstillinger.

Koketoppen ma veere slatt av.

Aktivere: Sla pa koketoppen. Etter noen sekunder
tennes indikatoren 8. Deretter trykker du pa symbolet
> i minst 4 sekunder til du harer et bekreftende
lydsignal. Koketoppen blokkeres. Etter en stund
slukkes indikatoren .

Deaktivere: Sla pa koketoppen. Etter noen sekunder
tennes indikatoren 8. Deretter trykker du pa symbolet
> i minst 4 sekunder til du harer et bekreftende
lydsignal. Barnesikringen er deaktivert.

Merk: Barnesikringen kan aktiveres eller deaktiveres
ved en feiltakelse hvis det sagles vann under
rengjoring, hvis det koker over eller det settes
gjenstander oppa symbolet D).

Koke med funksjonen for rask
forhandsoppvarming

Alle kokesonene har funksjonen for rask
forhandsoppvarming. @nsket effektniva velges pa
forhand for sakte koking. Kokesonen varmes opp med
maksimal effekt, og stiller automatisk inn effektnivaet
som du har valgt pa forhand. Varigheten for rask
forhandsoppvarming avhenger av programmert
effektniva.

Slik programmerer du

1 Velg gnsket effektniva for svak koking.
Effektnivaet 5 har ikke denne funksjonen.

2 Trykk pa symbolet A. Funksjonen for rask
forhdndsoppvarming aktiveres. P4 visningen
blinker A og forhandsvalgt effektniva vekselvis.

Funksjonen deaktiveres etter en bestemt tid er gatt.
Denne varierer i kraft av valgt effektniva. | kokesonen
aktiveres effektnivaet for svak koking automatisk. |
indikasjonen lyser bare forhandsvalgt effektniva.
Koketiden kan endres. Verdien vises i indikasjonen for
funksjonen tidsprogrammering.

Tips om rask forhandsoppvarming

Funksjonen for rask forhdndsoppvarming
erstatter ikke selve kokingen: Den raske
forhdndsoppvarmingen brukes til & koke retter
med lite vanninnhold sakte for & bevare
naeringsverdiene. | de store kokesonene tilsetter
du maten bare 3 kopper vann, i de sméa
kokesonene, ca. 2 kopper vann. Kok ris med
dobbel vannmengde. Sett lokk pa gryten. Den
raske forhdndsoppvarmingen er ikke egnet til mat
hvor det er ngdvendig & bruke mye vann (f.eks.
pasta).

Melk eller mat som produserer mye skum, kan
koke over. Bruk en hagy gryte.

Melken kan brennes: Far du fyller gryten med
melk, skyll den med kaldt vann.

Nar du steker, brenner maten seg fast i pannen:
Legg maten bare i pannen nar den er tilstrekkelig
varm. Nar oljen eller smaret er tilstrekkelig varmt,
dannes det noen "flekkflak" nar du heller litt pa
pannen. Du méa ikke snu maten far tiden. Kjott
eller potetkaker lgsner praktisk talt av seg selv
etter en stund pa pannen.
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Powerboost-funksjon

Tidsprogrammering

Med Powerboost-funksjonen kan du varme opp store
mengder vann raskere enn med bruk av effektnivaet 5.

Bruksbegrensninger

Denne funksjonen er tilgjengelig i alle kokesonene sa
sant den andre sonen i den samme gruppen ikke er i
bruk (se bildet). | motsatt tilfelle vil ¥ og 5 blinke i
displayet til valgt kokesone; effektnivaet 5 vil sa
justeres automatisk.

| gruppe 2 kan funksjonen Powerboost aktiveres
samtidig i alle kokesonene (se bildet).

‘ Gruppe 1

@
@

Gruppe 3 ‘
@

‘ Gruppe 2

Aktivere

Koketoppen ma veere slatt pa.

1 Velg kokesone. Tilhgrende indikator lyser

2  Trykk pa symbolet ). Indikatoren F lyser.
Funksjonen er na aktivert.

Deaktivere

Velg kokesone. Tilhgrende indikator lyser

2  Trykk pa symbolet »>. Bokstaven F vises ikke
lenger og effektnivaet 5 gjenopprettes.
Funksjonen blir deaktivert.

Merk: | visse tilfeller kan funksjonen Powerboost
deaktiveres automatisk for & beskytte de elektroniske
komponentene inne i koketoppen.

54

Denne funksjonen kan brukes péa to forskjellige mater:

® for a sla av en kokesone automatisk.

® som alarmklokke.

Sla av en kokesone automatisk

Still inn varighet for gnsket kokesone. Kokesonen slar
seg av automatisk nar tiden er utlgpt.

Slik programmerer du
Koketoppen ma veere slatt pa.

1 Velg kokesone og gnsket effektniva. Deretter
trykker du flere ganger pa symbolet (O til
indikatoren @ til snsket kokesone lyser. |
displayet til tidsprogrammeringsfunksjonen
lyser 401,

2  Still inn gnsket tid med Tipp-bryteren.

Etter noen sekunder begynner tiden a telles ned. Pa
displayet vises den korteste koketiden.

Nar tiden er lgpt ut

Nar tiden er lgpt ut, vil kokesonen slas av. Et
varselsignal hgres.

| kokesonen blinker en {i og i displayet for funksjonen
tidsprogrammering vises {JJ.

Ved & trykke pa symbolet © slukkes indikatorene og
lydsignalet opphgrer.

Endre eller nullstille tiden

Velg snsket kokesone og trykk deretter pa symbolet
®. Endre tiden med Tipp-bryteren eller vri bryteren
helt til J{ vises. Indikatoren @ vil da sla seg av.

Merknader

- Velge en kokesone for & kontrollere hvor mye av
koketiden som er igjen

- Det er mulig & programmere en koketid pa inntil
90 minutter.



Timer

Varseluret kan programmeres med en koketid pa inntil
90 minutter. Den er ikke avhengig av andre
innstillinger.

Slik programmerer du

Koketoppen ma veere slatt pa.

1 Trykk pa symbolet ©. | indikasjonen for
funksjonen tidsprogrammering vises {J1J.

2  Still inn gnsket tid med Tipp-bryteren.

Etter noen sekunder begynner tiden & lgpe.

Nar tiden er lgpt ut

Et varselsignal hgres. | indikasjonen for funksjonen
tidsprogrammering blinker {JfJ. Ved a trykke pa
symbolet © slukkes indikatorene og lydsignalet

opphearer.

Endre eller nullstille tiden

Trykk pa symbolet © og endre tiden med Tipp-
bryteren eller vri Tipp-bryteren helt til indikatoren for
tidsprogrammeringsfunksjonen viser {J4J.

Automatisk tidsbegrensing

Nar en kokesone er i bruk over lang tid og det ikke
foretas noen justeringer, aktiveres den automatiske
tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger. Indikatoren viser
restvarmen for kokesonen.

Nar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres,
innstilles denne i henhold til valgt effektniva (fra 1 til
10 timer).
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Grunninnstillinger

Apparatet har diverse grunninnstillinger. Det er mulig
4 endre noen av disse innstillingene.

Indikator Funksjon

c i Lydsignaler

Ll Flesteparten av signalene er deaktiverte

{ Alle signaler er aktive*

cc Barnesikring
£ Deaktivert*
{ Aktivert
c3 Tilbake til de automatiske innstillingene.

o Tilbake til de automatiske innstillingene

cH Velge kokesone
£ Begrenset: Kokesonen er bare valgt i 5 sekunder.*
£ . Ubegrenset: Den sist programmerte kokesonen forblir valgt.*

ch Power-Management-funksjon
] = Deaktivert.*

= 1000 W. minimumseffekt.

=1500 W.

b
1
1.
2 = 2000 W.

9 eller 5. = koketoppens maksimumseffekt.

*Fabrikkinnstilling

Ti|gang til grunninnsti”ingene 3 Trykk pa symbolet A til indikatoren for den
gnskede funksjonen vises.
Koketoppen ma vzere slatt av. 4 Velg deretter gnsket verdi med Tipp-bryteren. Flytt

bryteren til gnsket innstilling. Valgt verdi vises

1  Sla pa koket d hovedbryt .
4 pa koketoppen med hovedbryteren med et punkt (se bilde)

2 Indikatoren /2 vises i de etterfalgende 10

sekundene. Deretter trykker du pa symbolet A i
mer enn fire sekunder helt til du harer
bekreftelsessignal nummer to.

5 Trykk igjen pa symbolet A i minst 4 sekunder til du
harer et bekreftende signal.

Innstillingene er na korrekt lagret.

I indikasjonen for funksjonen tidsprogrammering
vises © og I Ga ut

For & ga ut av grunninnstillingene, ma du sla av
koketoppen med hovedbryteren.
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Vedlikehold og rengjering Koketoppens ramme

For & unnga skader pa koketoppens ramme bgr du

) L ) . folge disse anvisningene:
| dette kapittelet gir vi rdd og veiledning som kan

hjelpe deg til & oppna optimal rengjering og Bruk kun varmt vann med litt sépe
likehol kok
vedlikehold av koketoppen Bruk aldri skarpe eller grove produkter

Bruk ikke glasskrapen
Koketopp

Rengjering

Rengjor koketoppen etter bruk. P4 denne maten
unngar du fastbrente matrester. Koketoppen ma ikke
rengjores fgr den er tilstrekkelig kald.

Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for
koketopper. Folg instruksjonene pa produktets
emballasje.

Bruk aldri:

Slipende rengjeringsprodukter

Aggressive rengjgringsmidler som spray for
komfyrer og flekkfjernere

Skuresvamper

Haytrykksspyler eller damprensere

Glasskrape
Fjern rester, som sitter fast, med en glasskrape.

1  Fjern glasskrapens beskyttelse
2 Rengjor koketoppens overflate med skrapebladet.

Ikke bruk glasskrapens deksel for & rengjere
koketoppens overflate, du kan ripe den opp.

A Fare for personskader!

Skrapebladet er sveert skarpt. Veer forsiktig sa du ikke
skjeerer deg. Bruk dekselet som beskytter bladet, nar
skrapen ikke er i bruk. Skift ut bladet straks dersom
det er skadet.

Vedlikehold

Bruk et tilsetningsstoff for & vedlikeholde og beskytte
koketoppen. Fglg de rad og anvisninger som star pa
produktets emballasje.

Tipp-bryter

Vi anbefaler & bruke lunkent vann med litt sdpe for &
rengjore Tipp-bryteren. Bruk aldri skuremidler eller
skarpe. lkke legg Tipp-bryteren i oppvaskmaskin eller i
vaskevann. Da kan den bli skadet.



Reparasjon

Feil skyldes ofte sméa detaljer. Far du kontakter teknisk
service, bgr du ta hensyn til falgende rad og advarsler.

Indikator Feil

Tiltak

ingen Stremtilferselen er avbrutt.

Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det har fore-

kommet et strambrudd.

Tilkoblingen av apparatet er ikke gjort i
samsvar med tilkoblingsskjemaet.

Feil pa elektronisk system.

Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til tilkoblingsskjemaet.

Hvis ovenstaende kontroller ikke lgser problemet, skal du kontakte

teknisk service.

Er +num- Feil pa elektronisk system. Koble koketoppen fra stramnettet. Vent ca. 30 sekunder, og koble
mer /o + det til pa nytt. *Hvis indikasjonen fortsetter, kontakt teknisk ser-
nummer / £ + vice.

nummer

FO/FS Det har oppstatt en intern funksjonsfeil.  Koble koketoppen fra stremnettet. Vent ca. 30 sekunder og koble

det til pa nytt. *

H Det elektroniske systemet er overopphe- Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt. Og trykk
tet og har slatt av den korresponderende sa pa et hvilket som helst symbol pa koketoppen. *

kokesonen.

FY Det elektroniske systemet er overopphe-
tet og har slatt av alle kokesonene.

Feil spenning, utenfor grensene for nor-
mal funksjon.

[

Ta kontakt med streamleverandgren.

[]

iy

e Kokesonen er overopphetet og har slatt
seg av for & beskytte kjgkkenbenken.

g

Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjelt og sla den
pa pa nytt.

* Hvis indikatoren fortsetter & lyse, ma du kontakte teknisk service.

Ikke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.

Normal stey ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjor at det genereres
varme direkte i kokekarets bunn. Avhengig av
kokekarets konstruksjon, kan disse feltene forarsake
noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet nedenfor:

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstar ved matlaging med hay effekt.
Grunnen til dette er mengden energi som overfgres
fra koketoppen til kokekaret. Denne lyden forsvinner
eller blir svakere nar man reduserer effekten.

En svak plystrelyd

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne

lyden forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av
forskjellig materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes
vibrasjonene som oppstar i kontaktflatene til de
forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer fra
kokekaret. Mengden og matlagingsmetoden kan
variere.
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Heoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som
bestar av forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de
brukes med maksimal effekt og samtidig pa to
kokesoner. Denne plystrelyden forsvinner eller blir
mindre nar effekten reduseres.

Stey fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt,
ma koketoppen fungere under kontrollert temperatur.
Derfor er koketoppen utstyrt med en ventilator som
starter automatisk etter hver malt temperatur gjennom
de forskjellige effekttrinnene. Ventilatoren vil ogséa
fortsette & fungere etter at koketoppen er slatt ay,
dersom temperaturen fremdeles er for hay.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del
av induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes
som en feil.



Kundeservice

Hvis apparatet ditt ma repareres, ta kontakt med véar
kundeservice. Vi finner alltid en passende lgsning,
ogsa for & unnga ungdige besgk av teknikere.

Vennligst oppgi produktnummeret (E-nr.) og
fabrikasjonsnummeret (FD-nr.) nar du ringer, slik at du
far kvalifisert hjelp. Typeskiltet med numrene finner du
pa apparatets underside. Her kan du fere inn dataene
til apparatet og telefonnummeret til kundeservicen slik
at du ved behov ikke ma lete lenge.

E-nr. FD-nr.

Kunderservice ©

Veer oppmerksom pa at besgket av en tekniker fra
kundeservicen ved en feilbetjening ogséa i garantitiden
ikke er kostnadsfritt.

A Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.Reparasjoner méa kun
utfares av en servicetekniker som har fatt oppleering
av oss.Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsboksen. Kontakt
kundeservice.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 46

Du kan stole p& produsentens kompetanse. Da kan du
veere sikker pa at reparasjonen utferes av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til &
reparere husholdningsapparatet ditt.
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A Siakerhetsanvisningar

Las anvisningen noggrant! Spara bruks-
och monteringsanvisningen for framtida
bruk och eventuella kommande &agare.

Kontrollera apparaten efter uppackning.
Anslut inte en transportskadad apparat.
Kontakta kundtjanst och lamna skriftlig
anmalan, i annat fall forfaller ratten till
erséttning.

Vid installation maste de medféljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvdndning. Anvand
bara enheten inomhus.

Enheten ar inte avsedd for anvandning
med extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med
begréansade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvdnda enheten
under dverinseende av en annan person
som ansvarar for sékerheten eller om de
far lara sig hur man anvinder enheten
sdkert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn
som ska rengora eller anvinda enheten
bor vara over 8 ar, och da endast under
uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand
fran bade enheten och
anslutningskabeln.

Brandrisk!!

Varma oljor och fetter kan snabbt
bdrja brinna. Ldmna aldrig varma
oljor och fetter utan uppsikt. Slack
inte elden med vatten. Sla av
kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg
aldrig brannbara foremal pa hallen.
Forvara inget pa héllen.

Enheten blir varm. Férvara aldrig
brannbara foremal eller sprayflaskor i
lddan direkt under héllen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar
inte sedan. Den kan sl& pa senare av
misstag. Sla av automatsakringen
eller skruva ur proppen i
proppskapet. Kontakta service.

Risk for brannskador!!

Det blir mycket varmt pa och runt
kokzonerna. Ta aldrig pa de heta
ytorna. Hall barnen borta.

Kokzonen blir varm, men
indikeringen fungerar inte. Sla av
automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Féremal av metall blir snabbt mycket
varma om de ligger pa hallen. Lagg
aldrig metallféremal som knivar,
gafflar, skedar och lock direkt pa
hallen.

S|4 alltid av hallen med
huvudstrombrytaren efter varje
anvandning. Vénta inte pa att hallen
slas av automatiskt da karl inte finns.

Risk for stotar!!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far gora reparationer
och byta skadade anslutningar. Ar
enheten trasig, dra ur sladden eller
sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!

Risk for stétar om fukt tranger in!
Anvand aldrig hogtryckstvétt eller
angrengoring!
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En trasig enhet innebér risk for
stotar. Sla aldrig pa en trasig enhet.
Dra ur sladden eller sla av sékringen
| proppskapet. Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken
innebar risk for stétar. Sla av
automatsakringen eller skruva ur
proppen | proppskapet. Kontakta
service.

Faror med elektromagnetism!
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Denna apparat 6verensstammer med
normerna for sékerhet och
elektromagnetisk éverensstdmmelse.
Trots det, ska personer som har en
pacemaker eller insulinpump avsta
fran att anvdnda apparaten. Det &r
omaijligt att garantera att 100 % av
sadana anordningar som finns pa
marknaden uppfyller de géllande
bestimmelserna for
elektromagnetisk kompatibilitet och
att de inte producerar stérningar som
kan paverka dess korrekta funktion.
Dessutom ar det mojligt att personer
med en annan typ av anordningar,
som horselapparater, upplever
obehag.

Det avtagbara vredet dr magnetiskt
och kan paverka elektroniska
implantat, t.ex. pacemaker och
insulinpumpar. For dig som har
elektroniska implantat: Ha aldrig
vredet i fickorna. Minimiavstand till
pacemaker, 10 cm.

Risk for fel!

Hallen ar utrustad med en flakt nertill.
Om det finns en lada under spishéllen,
ska du inte forvara sma foremal eller
pappersforemal i den, eftersom de vid
en eventuell insugning, kan férstora
flakten eller negativt paverka dess effeki.

Mellan ladans innehall och flaktens
inlopp ska du lamna ett minimiavstand
pa 2 cm.

Risk for skador!

Vid tillagning i vattenbad kan bade
hallen och kérlet spricka pa grund av
overhettning. Det kdrl som sidnks ned
| vattnet far inte vidrora botten i det
vattenfyllda kérlet. Anvand endast
varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull
kan f& den att pl6tsligt hoppa till. Se
till sa att kokzon och kastrullbotten ar
torra.



Orsaker till skador

Obs! - Om harda eller spetsiga féremal faller pa

- Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishéllen. spishéllen kan de leda till skador.

Aluminiumfolie och plastkarl smalter om de
placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar
inte anvdndning av skyddsplatar pa spishéllen.

- Placera aldrig tomma kérl pa kokzonerna. De kan
skadas.

- Placera inte varma kérl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan

skadas. Allmén vy
| foljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:
Skador Orsak Atgard
Flackar Spill Ta omedelbart bort livsmedel som spills med hjélp av en glasskrapa.
Olampliga rengdringsprodukter Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for spishallar.
Repor Salt, socker och sand Anvand inte spishéllen som bricka eller bankskiva.
Den skrovliga undersidan av kdrlen Kontrollera kokkarlen.
kan skada spishéllen
Missfargningar Olampliga rengdringsprodukter Anvind endast rengdringsprodukter som &r avsedda for spishéllar.
Karlets yta Lyft pa grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.
Matthet Socker, amnen med ett hogt socke- Ta omedelbart bort livsmedel som spills med hjilp av en glasskrapa.
rinnehall
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Miljoskydd

Induktionstillagning

Packa upp apparaten och se till att
forpackningsmaterialet atervinns pa miljovanligt sétt.

Miljovanlig avfallshantering

X

Den hér apparaten uppfyller kraven i
Direktivet om rester fran elektriska och
elektroniska apparater RAEE 2002/96/CE.
Direktivet anger regler fér atervinning och
ateranvdndning av apparater om anvinds dver
hela Europa

Rad for energibesparing

Satt alltid ratt lock pa kokkérlen. Vid matlagning
utan lock fyrdubblas energiférbrukningen. Anvand
ett glaslock for att kunna se ratten utan att behova
lyfta pa locket.

Anvand kokkéarl med tjock och plan botten. En
ojamn botten 6kar energiférbrukningen.

Kokkéarlens diameter bor éverensstimma med
kokzonens storlek. Annars uppstar en
energislosning. Observera: Tillverkare av kokkérl
anger ofta en viss diameter for kokkarlet. Detta
matt &r i allmédnhet storre 4n bottens diameter.

Valj kokkdrl med en storlek som ar anpassad till
mangden livsmedel som ska tillagas. Ett stort
kokkérl som bara ar halvfullt forbrukar mycket
energi.

Anvand inte fér mycket vatten. Pa sa sétt sparar
man energi och alla vitaminer och mineralier i
grénsakerna bibehélls.

Vilj en lagre effektlage.
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Fordelar med induktionstillagning

Induktionstillagning forutséatter en radikal féréandring
gentemot traditionella uppvarmningstyper och varmen
genereras direkt i kokkéarlet. Darfor har den manga
férdelar:

Tidsbesparing vid tillagning och stekning;
uppvarmning direkt av kokkarlet.
Man sparar energi.

Lattare skotsel och rengdring. Mat som kokar dver
bréanns inte vid sa snabbt.

Varme- och sidkerhetskontroll; hillen tillfor eller
stdnger av strécmmen omedelbart da du trycker pa
kontrollen. Induktionskokzonen gor att virmen
kan fordelas om man tar bort kokkarlet utan att
forst ha stéangt av zonen.

Lampliga kokkarl

Ferromagnetiska kokkarl

Endast lampliga kokkarl f6r induktionstillagning med
ferromagnetiska karl, far anvdndas om de bestar av:

emaljerat stal
gjutjarn
specialkarl for induktionstillagning av rostfritt stal.

For att ta reda pd om kokkéarlen ar lampliga,
kontrollera att de dras till magneten.



Andra karl som lampar sig for induktionstillagning

Det finns andra typer av specialkérl for
induktionstillagning vars botten inte &r helt
ferromagnetisk.

Da du anvénder stora kokkarl
med en mindre ferromagne-
tisk diameter, virms endast
det ferromagnetiska omra-
det, vilket innebéar att varme-
férdelningen kanske inte blir
jamn.

Karl med inldgg av aluminium
i basen reducerar det ferro-
magnetiska omradet, vilket
innebér att den tillforda var-
men kan bli mindre eller leda
till detekteringsproblem.

For att uppné goda kokresul-
tat, rekommenderas det att
karlets ferromagnetiska dia-
meter ska anpassas till kokzo-
nens storlek. Om kérlet inte
har detekterat ndgon kokzon,
kontrollera det pa en zon med
en lite mindre diameter.

Olampliga kokkarl
Anvind aldrig kokkérl av:

normalt tunt stal

glas

o

([

® lergods
® koppar
®

aluminium

Egenskaper for kokkarlets botten

Egenskaperna for kokkérlets botten kan paverka
tillagningens jamnhet. Kokkarl som tillverkas av
material som hjélper att sprida vérmen, som
"sandwich"-karl av rostfritt stal som férdelar virmen
jdmt och spar bade tid och energi.

Inget kokkaérl eller kokkéarl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett kérl i kokzonen som valts eller
om den inte ar lamplig ndr det géller material eller
storlek, borjar tillagningslédget att blinka pa displayen
for kokzonen. Placera ett |1ampligt kokkérl i zonen for
att den ska sluta blinka. Om det gar mer an 90
sekunder, slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Véarm inte upp tomma kokkérl och anvdnd inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhéllen &r utrustat med ett
invdndigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan
vdrmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hgja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada héllens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Kokkérlsdetektering

Varje kokzon har en minsta karldetektionsgrans som
varierar enligt kokkarlets material. Darfor ska du
anvanda kokzonen som bist passar kokkérlets
diameter.

Automatisk detektering av dubbla eller tredubbla
kokzoner

Dessa zoner kan kdnna igen kokkérl av olika storlekar.
Beroende pa materialet och kokkéarlets egenskaper,
anpassar sig zonen automatiskt och aktiverar endast
den enskilda zonen eller hela héllen och
tillhandahaller en 1amplig effekt for att ge goda
tillagningsresultat.
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Forsta kontakt med apparaten

Dessa anvdndningsinstruktioner galler olika
spishéllar. Pa sidan 2 visas en allmén vy dver
modellerna med information om atgéarder.

Manoverpanel

Kontrollytor Funktion Indikatorer
® Huvudstrombrytare 2 Grundinstiliningar
A Snabbuppvéarmning och meny f6r grundin- 8 Barnsékerhetsspéarr
stéllningar g Effektnivaer
» Powerboost och barnsparr I Till/fran och restvarme
i Steka A Snabbuppvirmning
S Tidsinstallning F Powerboost-funktionen
o Tidsinstallning
Kokzonerna
Kokzon Aktivera och avaktivera
O Enkel kokzon Anvand ett kokkarl av Iamplig storlek.
© Dubbel kokzon Zonen tdnds automatiskt om du anvander ett kokkarl vars bas har samma
storlek som den yttre zonen.
Tredubbel kokzon Zonen tdnds automatiskt ndr ett kokkarl anvdnds som har samma bottenyta

som det yttre omradet som skall anvindas (O eller @).

Anvand endast kokkarl som lampar sig for induktionstillagning, se avsnittet "Ldmpliga kokkarl".

Indikator for restvarme

Kokhéllen ar utrustad med en indikator for restvdarme i
varje kokzon och den visar vilka som fortfarande &ar
varma. Undvik att vidréra kokzonen med den har
indikeringen.

Aven om kokhillen dr avstiangd, forblir indikatorn {J sa
lange som kokzonen &r varm.

Da du drar tillbaka kérlet innan kokzonen har stéangs
av visas véxelvis indikatorn och det valda effektlaget.
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Twistpad och Tipp-kontroll

Twistpad &r instéllningsytan déar du kan vélja kokzoner
och effektlagen med Tipp-kontrollen..

| Twistpad-zonen, centreras Tipp-kontrollen
automatiskt.

Tipp-kontrollen ar magnetisk och placeras ovanpa
Twistpad. Nar du vrider Tipp-kontrollen mot symbolen
pa kokzonen, aktiveras motsvarande kokzon. D4 du
vrider pa Tipp-kontrollen, véljs effektlage.

Ta bort Tipp-kontrollen

For att underlatta rengdringen, kan du ta bort Tipp-
kontrollen.

Pa samma vis, kan du ta bort Tipp-kontrollen medan
kokzonen ar igang. Alla kokzoner slacks efter tre
sekunder.

A Brandfara!

Om du lagger ett metallféreméal pa mandverpanelen
under dessa tre sekunder, kan Twistpad fortsatta att
viarmas.Déarfor ska du alltid stdnga av spishéllen med
huvudstrombrytaren.

Skotsel av Tipp-kontrollen

Inuti Tipp-kontrollen finns det en kraftfull magnet.
Lagg inte Tippkontrollen i ndrheten av magnetiska
datalagringsenheter som videoband, disketter,
kreditkort och kort med magnetremsa. Annars kan de
skadas.

Knappen kan ockséa orsaka storningar i TV-apparater
och datorskarmar.

A Om du har ett elektroniskt implantat, till
exempel pacemaker eller insulinpump!

Dessa anordningar kan paverkas av magnetfalt.
Lagg darfor aldrig Tipp-kontrollen i fickor pa klader.
Avstandet till pacemakers méaste vara minst 10 cm.

Anvisning: Tipp-kontrollen &r magnetisk.
Metalldelarna som fastnar pa den undre delen kan
skrapa ytan pa kokhallen. Rengor alltid Tipp-kontrollen
ordentligt.

Programmering av spishallen

| detta kapitel beskrivs hur en kokzon stills in. |
tabellen visas effektlagen och tillagningstider for olika
ratter..

Satta pa och stdnga av spishéllen

Man séatter pa och stidnger av spishéllen med
huvudstrombrytaren.

Pasittning: tryck pa symbolen (D. En ljudsignal hors.
Indikatorn {J f6r kokzonerna tiands. Spishallen &r nu
klar for anvandning.

Avstingning: tryck pa symbolen @ tills indikatorn {J
for kokzonerna slocknar. Alla kokzoner forblir
avstdngda. Indikatorn for restvirme fortsatter att lysa
tills kokzonerna ér tillrackligt avkylda.

Anvisning: Spishéllen stings av automatiskt da
kokzonerna stdngs av i mer d4n 20 sekunder. Om
spishéillen &r varm visas indikatorn for restvirme. Om
du sitter pa héllen ndgra sekunder efter att ha stangt
av den, visas de senaste justeringarna som utforts.

Stalla in kokzon

Stéll in 6nskat effektlige med Tipp-kontrollen.
Effektlage 1 = lagsta effekt.
Effektlage 9 = hogsta effekt.
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Varje effektlage har ett mellanldge. Detta visas med en
punkt.

Justera effektlagen

Spishéllen ska vara pa.

1 Vilj 6nskad kokzon. For att gora detta, luta
Tippkontrollen i riktning mot énskad kokzon.

2 Vrid Tippkontrollen tills 6nskad effektniva blinkar
pa tidsdisplayen.

3 Andra effektniva: vilj kokzon och dndra effektniva
med Tipp-kontrollen

Tabell

| nedanstdende tabell visas nagra exempel.
Tillagningstiden beror pa matens typ, vikt och kvalitet.
Darfor varierar den.

effektldgena paverkar tillagningsresultatet.

——

Stang av kokzonen

Vilj kokzon och vrid Tipp-kontrollen tills indikationen
1 visas. Kokzonen slocknar och dérefter visas
indikatorn for restvarme.

Anvisning: Om inget kokkarl placeras pa
induktionszonen kommer det valda laget att blinka.
Efter en tid s& stédngs kokzonen av.

Ta ibland bort kdrlen nar du varmer puréer, redda
soppor och séser.

Anvand effektlage 9 for att starta tillagningen.

Tillagningsniva Typ av tillagning Exempel
9 Forvarm Vatten
Tata Kott
Varma Smor, vatskor
Koka upp Soppor, saser
9-8. Varma Gronsaker
8-6 Steka Kott, potatis
7-5 Steka Fisk
7-6 Steka Rétter tillagade med mjdl, Rétter tillagade med dgg
Koka utan lock Pasta, vatskor
6-5 Bryna Mijol, 16k
Rosta Mandel, strobréd
Steka Bacon
Minska Soppa, saser
54 * Sjuda utan lock Potatisbullar, grénsakssoppa, kéttsoppa, pocherade dgg
43 * Sjuda utan lock Kokt korv
5-4 Angkoka Gronsaker, potatis, fisk
Sautera Gronsaker, frukt, fisk
Steka under lock Rullad, gryta, grénsaker
3.2 Steka under lock Gulasch
4-3 Tillagning med lock Soppor, saser
3.-2. Upptining Djupfrysta produkter
32 Langsam tillagning Ris, baljvaxter
Fa att stelna Rétter tillagade med dgg
2-1 Vérma och héalla varm Soppor, buljong, gronsaker i sas
1.1 Smailta Smor, choklad
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Friteringsfunktion

Den har funktionen mojliggor fritering och reglerar
automatiskt temperaturen pa stekpannan.

De kokzoner som &r utrustade med den har funktionen
ar de pa den hdgra sidan eller de bakre beroende pa

ahil bt . _
O @ O

Kokzonen viarmer bara upp nér det behovs. Pa sa sétt

Foérdelar med fritering
sparar du energi. Olja och fett blir inte 6verhettat

Anvisningar
- Vérm inte olja, smor eller margarin utan uppsikt.

- Placera stekpannan i mitten av kokzonen.
Kontrollera att diametern i botten av stekpannan
ar korrekt.

- Tack inte 6ver stekpannan med lock. Om du gér
det fungerar inte den automatiska regleringen.
Man kan anvédnda en skyddande sil vilket gor att
den automatiska regleringen &nd4 fungerar.

- Anvind endast olja som &r lamplig att fritera i. Om
du anvdnder smor, margarin, olivolja eller ister,
vélj temperaturnivdn min.

Stekpannor for friteringsfunktionen

Det finns stekpannor som &r speciellt anpassade till
denna funktion. De kan kopas till i efterhand som extra
tillbehor, i specialaffarer eller via var kundtjéanst. Ange
alltid motsvarande referensnummer.

GP900001 litet kérl (15 cm diameter)
GP900002 medelstort kokkarl (18 cm)
GP900003 stort kokkarl (21 cm)

Stekpannorna har teflonbelaggning. Det &r dven
mojligt att fritera livsmedel med lite olja.

De temperaturnivder som visas nedan ar sarskilt
anpassade till denna typ av kokkarl.

Anvisning: Om du anvénder andra typer av stekpannor
bor du forst prova med en lagre temperaturniva, och
sedan korrigera efter behov. De har stekpannorna kan
Overhettas.

Temperaturnivaerna

Effektniva Temperatur Lamplig for

max -. hdg pt ex. potatispléttar, stekt potatis och lattstekta biffar.

med plus = medelhdg t.ex. finfriterade ratter som frysta panerade rétter, schnitzel, ragu, grénsaker.
med = medellag t.ex. feta friteringar som isterband och grillkorvar, fisk.

min _ lag t.ex. omeletter med smér, olivolja eller margarin.
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Programmering 3 Under de foljande 5 sekunderna, ska du vilja

onskad temperaturnivd genom att vrida pa Tipp-
Vilj lamplig temperaturniva i tabellen. Placera kontrollen. Indikatorerna _ tdnds. Stekfunktionen
stekpannan pa kokzonen. har aktiverats.

Spishéllen ska vara pa.

1 Valj kokzon.

2  Tryck pa symbolen §. Indikatorn _ tdnds i
indikatorn i kokzonen.

Indikatorerna _ blinkar tills stektemperaturen néas.
En ljudsignal hérs.

4 Tillsatt olja till stekpannan och lagg darefter i
livsmedlen.Fér att undvika att livsmedlen brianns
fast rér du om som vanligt.

En temperaturnivd motsvarar varje indikator:

lag temperaturniva Stang av stekfunktionen

lag-medelhdg temperaturniva

Vilj kokzon och tryck pa symbolen §. Darefter flyttar
medelhdg-hdg temperaturniva du stekpannan fran kokzonen.

hég temperaturniva
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Tabell

Tabellen visar vilken temperaturnivan som &r lamplig
for varje livsmedel. Tillagningstiden kan variera
beroende pé sort, vikt, starkelsemedel och kvalitet pa

livsmedlen. De rekommenderade temperaturnivaerna

har justeras med en stekpanna fran Gaggenau.
Temperaturnivan varierar enligt den typ av stekpanna
du anvénder.

Temperaturniva

Total tillagningstid fran
ljudsignalen

Kott Naturell eller panerad kotlett (1,5 cm tjock) med plus 6-10 min.
Filé, medium (flask-, ox- eller kalvfilé, 2,56 cm tjock) med plus 6-10 min.
Flask- eller lammkotletter (2 cm tjocka) med 10-17 min.
Lattstekt kalvbiff (3 cm tjock) max 6-8 min.
Medelstekt eller genomstekt kalvbiff (3 cm tjock) med plus 8-12 min.
Lammesida (1,5 - 2,5 cm tjock) med 10-15 min.
Kycklingbrdst (2 cm tjock) med 10-20 min.
Raa eller férvarmda korvar (1 -3 cm) med 8-20 min.
Hamburgare/kéttbullar (1 - 3 cm tjocka) med 6-30 min.
Kottfarssas med plus 6-10 min.
Kottfars med plus 6-10 min.
Bacon min 5-8 min.
Fisk Hel fisk med 15-25 min.
Fiskfilé, naturell eller panerad med / med plus ~ 10-20 min.
Laxfilé (2,5 cm tjock) med 8-12 min.
Tonfiskfilé, valstekt (2,5 cm tjock) med 8-12 min.
Jatterakor, rakor med plus 4-8 min.
Skaldjur med plus 5-8 min.
Rétter tillagade Crepes med plus steka flera efter varandra
med dgg Omeletter min steka en 4t gangen
Stekt dgg min / med plus  2-6 min.
Véndstekta dgg min 2-4 min.
Rostat bréd/croque monsieur med steka en at gadngen
Potatis Stekt potatis, tillagade pa kokt potatis max 6-12 min.
Rastekt potatis * med 15-25 min.
Potatisplattar max steka en at gangen
Hackad potatis min 30-40 min.
Stekt potatis med plus 10-15 min.
Gronsaker Vitlok, 16k min 2-10 min.
Zucchine, dggplanta med 4-12 min.
Paprika, grén sparris, mordtter med 4-15 min.
Svamp med plus 10-15 min.
Stekta gronsaker med plus 6-10 min.
Frysta produkter  Fiskfilé, naturell eller panerad (0,5 - 1 cm tjock) med 10-20 min.
Stekta ratter och grénsaker min 8-15 min.
Varrullar (2 - 3,5 cm tjocka) med 10-30 min.
Ovrigt Ris/makaroner max 8-15 min.
Krutonger med 6-10 min.
Rosta mandlar/valnétter/pinjenotter* min 3-7 min.

*| en kall stekpanna.
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Barnsparr

Hallen kan spadrras mot ofrivillig inkoppling for att
forhindra att barn sadtter pa kokzonerna.

Satta pa och stanga av
barnsédkerhetssparren

For att kunna anvdnda barnlaset maste du aktivera

funktionen ¢ i menyn for grundinstillningar.

Spishallen maste vara avstiangd.

Aktivera: Satt pa kokhallen och efter nagra sekunder
tands indikatorn Q. Tryck darefter pa symbolen D i
over 4 sekunder tills en ljudsignal hors. Spishallen ar
nu sikrad. Efter en tid, slocknar indikatorn 8.

Avaktivera: Satt pa kokhallen och efter nagra sekunder
tands indikatorn Q. Tryck dérefter pa symbolen > i
over 4 sekunder tills en ljudsignal hors. Sparren har
avaktiverats.

Anvisning: Barnspéarren kan aktiveras eller inaktiveras
av misstag av vatten som ansamlas under rengdringen,
av livsmedel som kokar 6ver eller av féreméal som
hamnar ovanpa symbolen ).
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Tillaga med funktionen for
snabbuppvarmning

Snabb férvarmning kan anvindas i alla kokzoner. Man
véljer enligt principen for dnskad effektniva for
langsam tillagning. Kokzonen varmer till maximal
effekt och ansluter sig automatiskt till den effektniva
som du valde tidigare. Tiden som den snabba
féruppvarmningen varar, beror pa den programmerade
effektnivan.

Programmering

1 Vilj 6nskad effektniva fér en langsam tillagning.
Effektnivan 5 har inte denna funktion.

2 Tryck pa symbolen A. Den snabba
féoruppvarmningen aktiveras. Pa indikatorn blinkar
vixelvis A och den effektniva som valdes tidigare.

Funktionen inaktiveras efter en tid som variera enligt
den valda effektnivan. | kokzonen aktiveras den
langsamma effektnivan automatiskt. P4 indikatorn
visas endast den effektnivd som valdes tidigare.
Tillagningstiden kan dndras och vardet visas pa
indikatorn for tidsinstéllningsfunktionen.

Rekommendationer om
snabbuppvarmning

Snabbuppvarmningsfunktionen tillagar inga
livsmedel: Snabbuppvarmningen anvéands for att
langsamt laga rdatter med sma méangder vatten for
att bevara deras naringsvarde. | stora kokzoner
ska du tillsatt 3 dl vatten till livsmedlen, medan du
i mindre kokzoner, ska tillsdtta cirka 2 dl vatten .
Koka ris med dubbla vatskeméangden. Tack grytan
med ett lock. Den snabba féruppvarmningen &r
inte lamplig f6r livsmedel vars tillagning kraver
mycket vatten (t ex. pasta).

Mjélk eller livsmedel som producerar mycket
skum kan koka &ver i kastrullen. Anvdnd en hog

gryta.
Mjolken kan brannas vid: Skdlj grytan i kallt
vatten innan du fyller den.

Vid stekning fastnar livsmedlen vid stekpannan:
Lagg i livemedlen i stekpannan nar den ar
tillrackligt varm. N&r oljan eller smoret ar
tillrackligt varmt, bildas flackar d& du lutar
stekpannan. Vand inte livsmedlen innan det &r
dags. Kott eller potatisomeletter lossnar av sig
sjélva efter en viss tid.



Funktionen Powerboost

Tidsprogrammering

Med funktionen Powerboost kan du virma stora
mangder vatten snabbare &n dom du anvander
effektnivan 5.

Anvandningsbegransningar

Den héar funktionen &r tillgénglig i alla kokzoner,
forutsatt att den andra zonen i samma grupp inte &r
igang (se bild). A andra sidan, blinkar # och 5 i den
valda kokzonen; darefter justeras effektligen 5
automatiskt.

I grupp 2, kan funktionen powerboost aktiveras
samtidigt for alla kokzoner (se bilden).

‘ Grupp 1

@
@

Grupp 3 ‘
@

Aktivering

Spishéllen ska vara pa.

1 Vilj kokzon. Indikatorn tdnds.

2  Tryck pa symbolen ». Indikatorn P tinds.
Funktionen aktiveras.

Avaktivera

Vilj kokzon. Indikatorn tdnds.

2 Tryck pa symbolen »>. Bokstaven P fortsitter att
visas och atergar till effektnivan 5. Funktionen ar
nu avaktiverad.

Anvisning: | vissa fall kan funktionen Powerboost
stdngas av automatiskt for att skydda elektroniska
komponenter i hallen.

Denna funktion kan anvdndas pa tva olika satt:

® for att automatiskt stdnga av en kokzon.

® som timer.

Stanga av en kokzon automatiskt

Ange tid for 6nskad kokzon. Zonen slocknar
automatiskt da tiden har forflutit.

Programmering
Kokhéllen ska vara pa

1 Vilj onskat effektniva for kokzonen. Tryck déarefter
pa symbolen O tills indikatorn ® ténds i 6nskad
kokzon. Indikatorn {{J tands pa displayen for

programfunktion for tid.

2  Stall in tiden med Tipp-kontrollen.

Efter nagra sekunder borjar tiden géa. Indikatorn visar
den kortaste tillagningstiden.

Nar tidsperioden har gatt

Nar tiden har forflutit, slocknar kokzonen. En
ljudsignal hors.

| kokzonen blinkar en  och pa
tidinstallningsindikatorn visas 4.

Vid en tryckning pa symbolen ® slocknar
indikatorerna och ljudsignalen upphor.

Andra eller radera tiden

Vilj 6nskad kokzon och tryck sedan pa symbolen ©.

Andra tiden med Tipp-kontrollen eller vrid kontrollen

tills L] visas. Indikatorn ®" slocknar.

Anvisningar

- Vélj en kokzon for att visa aterstdende
tillagningstid

- Tillagningstiden kan stéllas in upp till 90 minuter.
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Aggklocka

Aggklockan kan stillas in pa upp till 90 minuter. Den
ar inte beroende av andra instéllningar.

Programmering
Kokhéllen ska vara pa

1 Tryck pa symbolen . | tidsinstillningsindikatorn
H ¥ x]
visas L1

2 Stall in 6nskad tid med Tipp-kontrollen.

Efter ndgra sekunder borjar tiden att [6pa.

N&r tidsperioden har gatt

En ljudsignal hors. P& tidsinstallningsindikatorn
blinkar JiJ. Vid en tryckning pa symbolen ® slocknar
indikatorerna och ljudsignalen upphor.

Andra eller radera tiden

Tryck pa symbolen © och #ndra tiden med Tipp-
kontrollen eller vrid Tipp-kontrollen tills indikationen

for tidsinstillning ar 0.
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Avstangningsautomatik

Nar en kokzon ar aktiv under lang tid och om ingen
férandring gors av instéllningarna kommer
avstdngningsautomatiken att aktiveras.

Kokzonen kommer att stdngas av. | indikatorn for
kokzonen visas indikatorn for eftervarme.

Nar avstdngningsautomatiken aktiveras sa styrs den av
det valda effektldget (mellan 1-10 timmar).



Grundinstallningar

Apparaten har olika grundinstéliningar. Det &r mojligt
att dndra vissa av dessa instéllningar.

Indikator Funktion

c i Akustiska signaler

1l De flesta signalerna 4r inaktiverade

{ Alla signaler &r aktiverade*

cc Barnsékerhetssparr
I Inaktiverad*
{ Aktiverad
c3 Ga tillbaka till standardinstéllningarna

o Gatillbaka till standardinstallningarna
cH Val av kokzon
£ Begrinsad: kokzonen kommer endast att vara vald i 5 sekunder.*

. obegrénsad: den senast programmerade kokzonen férblir vald.

ch Funktionen Power-Management
£l = Avaktiverad.*
{ = 1000 W. |agsta effekt.
i= 1500 W.
£ = 2000 W.

S eller 5. = hallens hogsta effekt.

*Fabriksinstéllning

Sok atkomst till 4 Vilj sedan 6nskat vdrde med Tipp-kontrollen.
Flytta knappen till dnskat viarde. Vardet som viljs

grundlnSta”nlngarna indikeras med en punkt (se bilden).

Spishéllen maste vara avstéangd.

Sla pa spishéllen med huvudstrémbrytaren.

2 Under de féljande 10 sekunderna visas indikatorn
2. Tryck darefter pa symbolen A i 6ver fyra
sekunder tills den andra bekréftelsesignalen
ljuder.

5 Tryck ater pd symbolen A i 6ver 4 sekunder, tills
en bekraftelsesignal ljuder.

Instdllningarna sparas korrekt.

Okning

For att 6ka grundinstéllningar, stdnga av spishéllen

Pa tidsinstillningsindikatorn visas © och med huvudstrdmbrytaren.

3 Tryck pa symbolen A tills indikatorn fér den
onskade funktionen visas.
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Skotsel och rengéring

Raden och varningarna i detta kapitel hjélper dig att
rengdra och underhalla spishéllen pa basta sitt.

Spishall

Rengdring

Rengor hallen efter varje anvdndning. Pa sa satt
undviks fastbranda matrester. Rengdr inte kokhéllen
forran den ar tillrackligt kall.

Anvand endast rengéringsprodukter som &r avsedda
for spishéllar. F6lj anvisningarna pa férpackningen.

Anvédnd aldrig:

Slipande produkter

Starka rengdringsmedel, sdsom
ugnsrengoéringsmedel eller
flaickborttagningsmedel

Svampar med en slipande yta

Hogtrycks- eller &ngrengdringsapparater

Hallskrapa
Avldgsna fastbrdnda rester med en hillskrapa.

1 Ta bort skyddet fran skrapan.

2 Rengor héllens yta med eggen.

Skrapa inte héllens yta med skrapans holje, da det kan
repa ytan.

A\ Fara f5r skador!

Eggen &ar mycket vass. Var forsiktig sa& att du inte skar
dig. Anvand skyddet nar skrapan inte anvands.
Skadade eller defekta blad ska genast bytas ut.

Skotsel
Anvind ett medel som bevarar och skyddar spishéllen.

Folj anvisningarna pa forpackningen.

Tipp-kontroll

Vi rekommenderar att du anviander ljummet vatten och
lite tval for att rengdra Tipp-kontrollen. Anvand inte

slipande produkter och gnugga inte. Rengér inte Tipp-

kontrollen i diskmaskin eller tvattvatten. Annars kan
den skadas.
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Spishéllens ram

For att undvika skador pa spishéllens ram, f6lj dessa
rad:
Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel.
Anvénd aldrig vassa eller slipande produkter.

Anvand inte héllskrapan.



Atgirda fel

Fel orsakas ofta av sma detaljer. Innan du kontaktar

kundtjanst, ska du ldsa igenom féljande rad och

varningar.
Indikator Fel Atgérd
Ingen Ett strodmavbrott har intréffat. Kontrollera med hjélp av andra elapparater om strémmen gar fram.
Apparaten har inte anslutits enligt kopp- Kontrollera att apparaten har anslutits enligt kopplingsschemat.
lingsschemat.
Fel i det elektroniska systemet. Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller, kontakta kund-
tjénst.
Er +num- Fel i det elektroniska systemet. Koppla ifran spishallen fran elnétet. Vanta cirka 30 sekunder och
mer /o + _ anslut den sedan igen. *Om indikationen fortsatter att visas, ska
nummer / £ + du vdnda dig till den tekniska serviceavdelningen.
nummer
FO/FS Ett internt funktionsfel har uppstatt. Koppla ifran spishéllen fran elnétet. Vanta omkring 30 sekunder
och anslut den sedan igen. *
H Det elektroniska systemet har Overhet-  Vénta tills det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt. Tryck
tats och motsvarande kokzon har stédngts sedan pa vilken symbol som helst pa spishillen. *
av.
FH Det elektroniska systemet har éverhet-
tats och samtliga kokzoner har sténgts
av.
i Felaktig matningsspéanning, utanfor nor-  Kontakta elleverantéren.
mala funktionsgrénser.
= Kokzonen har 6verhettats och den har ~ Vanta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt

stidngts av for att skydda bankskivan.

och anslut den pa nytt.

* Om indikatorn kvarstar, kontakta kundtjanst.

Placera inte varma kokkarl pa mandverpanelen.

Normalt ljud under apparatens

funktion

Induktionsuppvarmningsteknologin baserar sig pa

bildandet av elektromagnetiska falt som gor att virmen

genereras direkt i kdrlets bas. Dessa kan generera
ljud eller vibrationer s som beskrivs nedan, beroende
pa karlets konstruktion:

Ett djupt buller som en transformator

Ett hogt vdasande ljud

Ljuden hors framfor allt i kokkarl som bestar av olika
Overlappande material, sa snart som man aktiverar
maximal uppvarmningseffekt och samtidigt i bada
kokzonerna. Dessa ljus forsvinner eller férsvagas sa
snart som effekten minskas.

Ljud fran flakten

For en lamplig anvdndning av det elektroniska
systemet, ska spishéllen anvindas med en

Detta ljud hérs vid tillagning med en hég effektlage.
Orsaken till det ar energimdngden som Overfors fran
spishéllen till kokkarlet. Detta ljud férsvinner eller
forsvagas da du minskar effektlagen.

Ett lagt vdsande ljud

Detta ljud genereras da kokkarlet &r tomt. Ljudet
forsvinner da du tillsatter vatten eller livsmedel i
kokkéarlet.

Knastrande ljud

Detta ljud hors i kdrlen som bestar av flera olika
Overlappande material. Ljudet beror pa vibrationer
som hors i ytorna som sammanfér olika dverlappande
material. Detta ljud kommer fran karlet. Mdngden och
tillagningssattet for livsmedlen kan variera.

kontrollerad temperatur. Darfor ar spishéllen utrustad
med en flakt som sitts igdng efter detekteringen av
temperaturen med hjélp av olika effektlagen. Flakten
kan dven fungera per inerti, efter att ha stidngt av
spishéllen om den detekterade temperaturen
fortfarande ar for hog.

Ljuden som beskrivs dr normala, utgor del av
induktionsteknologin och indikerar inte nagot fel.

77



Kundservice

Om din apparat behdver repareras finns var
kundservice till for dig. Vi hittar alltid en passande
I6sning, dven for att du ska slippa onddiga besdk av
tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret
(FD-nr.) ndr du ringer upp oss, sa att vi kan ge dig
kvalificerad hjilp. Typskylten med nummerna finner du
pa apparatens undersida. Har kan du fylla i data for
din apparat och telefonnumret till din kundservice, sa
att du har dem néra till hands om de skulle behdvas.

E-nr. FD-nr.

Kundservice ©

Observera: Ett besok av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvénts pa fel sétt, inte
ens under garantitiden.

A\ Risk f6r stétar!

Reparationer som inte ar fackméssigt gjorda ar
farliga.Det &ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far gora reparationer.Om enheten ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
foérteckning 6ver Servicestiéllen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08-734 1370
local rate

Lita péa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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	m Sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Opbevar brugs- og montagevejledningen samt apparatpasset til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Kontroller apparatet efter udtagning af emballagen. Hvis der er opstået skader under transporten, må du ikke tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers mister retten til enhver form for...
	Dette apparat skal installeres i henhold til medfølgende monteringsvejledning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Brandfare!
	▯ Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive antændt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof være uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand. Sluk for kogezonen. Kvæl forsigtigt flammerne med et låg, et brandtæppe eller lignende.
	▯ Kogezonerne bliver meget varme. Læg aldrig brændbare genstande på kogesektionen. Opbevar ikke genstande på kogesektionen.
	▯ Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke brændbare genstande eller spraydåser i skuffen direkte under kogesektionen.
	▯ Kogesektionen slukkes af sig selv og kan ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den tænder sig selv på et senere tidspunkt. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrænding!

	▯ Kogezonerne og deres omgivelser bliver meget varme. Rør aldrig de varme flader. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Kogezonen varmer, men indikatoren fungerer ikke Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	▯ Genstande af metal bliver hurtigt meget varme på induktionskogesektionen. Læg aldrig genstande af metal, som f.eks. knive, skeer, gafler eller låg på kogesektionen.
	▯ Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes automatisk på grund af manglende kogegrej.
	Fare for elektrisk stød!

	▯ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	▯ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.
	▯ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.
	▯ Knæk eller brud i glaskeramikken kan forårsage elektrisk stød. Slå sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.
	Elektromagnetiske farer!

	▯ Apparatet opfylder normerne for sikkerhed og elektromagnetisk kompatibilitet. Personer med pacemaker eller insulinpumper bør dog ikke betjene apparatet. Det er ikke muligt at garantere, at 100 % af disse anordninger, der måtte findes på marked...
	▯ Det aftagelige betjeningselement er magnetisk og kan påvirke elektroniske implantater, som f.eks. pacemakere eller insulinpumper. For brugere af elektroniske implantater: Læg aldrig betjeningselementet i en lomme i tøjet. Minimumafstand til pa...
	Fare for skader!
	Denne kogesektion er udstyret med en blæser nederst. Hvis kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, må du ikke opbevare små genstande eller genstande af papir i den, da de kan ødelægge blæseren og påvirke afkølingen negativt, hvis de s...
	Der bør være en afstand på mindst 2 cm imellem blæserens lufttilførsel og indholdet i skuffen.

	Fare for tilskadekomst!

	▯ Ved tilberedning i vandbad kan kogesektionen og gryden springe på grund af overophedning. Beholderen i vandbadet må ikke være i direkte berøring med bunden i den vandfyldte gryde. Der må kun anvendes varmebestandige beholdere.
	▯ Hvis der er væske mellem grydebund og kogezone, kan gryden pludselig hoppe på kogezonen. Sørg for, at både kogezone og grydebund altid er tørre.
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	Generel oversigt
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	Kogegrejsdetektering
	Automatisk detektion i dobbelte eller tredobbelte kogefelter
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	Kogefelter
	Restvarme-indikator
	Twistpad og Tipp-knap
	Fjernelse af Tipp-knap
	m Brandfare!!

	Beskyttelse af Tipp-knap
	m For personer med elektroniske implantater som f.eks. pacemaker eller insulinpumper.!
	Bemærk

	Programmering af kogesektion

	Sådan tændes og slukkes kogesektionen
	Bemærk

	Indstilling af kogefelt
	Indstilling af styrketrin
	1 Valg af ønsket kogefelt. For at gøre det skal du flytte Tipp-knappen mod det ønskede kogefelt.
	2 Drej Tipp-knappen, indtil det ønskede styrketrin vises i displayet.
	3 Ændring af styrketrin: Vælge kogefelt, og skift styrketrin med Tipp-knappen.


	Afbryd kogefeltet
	Bemærk


	Tabel
	Stegefunktion
	Anvisninger
	‒ Opvarm aldrig olie, smør eller fedt uden opsyn.
	‒ Anbring panden på midten af kogefeltet. Kontroller, at størrelsen på bunden af panden er korrekt.
	‒ Dæk ikke panden med et låg. I modsat fald fungerer den automatiske regulering ikke. Du kan bruge en sigte til beskyttelse, hvorved den automatiske regulering stadig fungerer.



	Pander til stegefunktionen
	Bemærk

	Temperaturniveauer
	Sådan indstilles funktionen
	1 Vælg kogefelt.
	2 tryk på symbolet q. Indikatoren ¬ lyser i kogefeltets display.
	3 I de følgende 5 sekunder skal du vælge det ønskede temperaturniveau med Tipp-knappen. Displays ¬ tændes. Stegefunktionen er aktiveret.
	4 Hæld olie i panden, og tilføj derefter fødevarerne. Rør som altid rundt i madvarerne for at undgå, at de brænder på.
	Afbryd stegefunktionen

	Tabel
	Børnesikring

	Aktivering og deaktivering af børnesikringen
	Bemærk
	Tilbered med funktionen for hurtig forhåndsopvarmning

	Sådan indstilles funktionen
	1 Vælg det ønskede styrketrin og svag kogning. Styrketrinnet Š har ikke denne funktion.
	2 Tryk på symbolet r. Funktionen for hurtig forhåndsopvarmning aktiveres. På visningen blinker ‘ og det forhåndsvalgte styrketrin skiftevis.

	Tip til hurtig forhåndsopvarmning
	Powerboost-funktion

	Begrænsninger ved brugen
	Aktivering
	1 Vælg kogefelt. Det pågældende display tændes.
	2 tryk på symbolet Ž. Indikatoren ˜ tændes. Funktionen er aktiveret.

	Deaktivering
	1 Vælg kogefelt. Det pågældende display tændes.
	2 tryk på symbolet Ž. Bogstavet ˜ forsvinder, og der vendes tilbage til styrketrinnet Š. Funktionen er nu deaktiveret.
	Bemærk
	Funktionen tidsprogrammering

	Automatisk afbrydelse af et kogefelt
	Sådan indstilles funktionen
	1 Vælg kogefelt og det ønskede styrketrin. For at bruge det skal du flere gange trykke på symbolet M, indtil displayet s for det ønskede kogefelt lyser. Indikatoren ‹‹ tændes i displayet for funktionen Tidsprogrammering.

	2 Indstil den ønskede tid med Tipp-knappen.
	Når tiden er forløbet
	Ændring eller afbrydelse af tiden
	Anvisninger
	‒ Vælg et kogefelt for at kontrollere den resterende tilberedningstid.



	Minutur
	Sådan indstilles funktionen
	1 tryk på symbolet M. På displayet for funktionen Tidsprogrammering vises ‹‹.
	2 Indstil den ønskede tid med Tipp-knappen.

	Når tiden er forløbet
	Ændring eller afbrydelse af tiden
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	Gå til grundindstillingerne
	1 Tænd for kogesektionen med hovedafbryderen.
	2 Indikatoren t vises i de efterfølgende 10 sekundene. Derefter trykker du på symbolet A i mere end fire sekunder, indtil du hører bekræftelsessignal nummer to.
	3 Hold symbolet A nede, indtil indikatoren for den ønskede funktion vises.
	4 Vælg derefter den ønskede værdi med Tipp- knappen. Flyt knappen til den ønskede indstilling. Den valgte værdi vises med et punkt (se billede)
	5 Tryk igen på symbolet A i mere end 4 sekunder, indtil der høres et bekræftelsessignal.
	Afslut
	Vedligeholdelse og rengøring
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	1 Tag sikringen af skraberen
	2 Rengør kogesektionens overflade med kniven.
	m Glasskraber!
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	m Turvallisuusohjeet
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Tämä laite tulee asentaa sen mukana toimitettujen asennusohjeiden mukaan.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Palovaara!
	▯ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	▯ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.
	▯ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.
	▯ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Palovamman vaara!

	▯ Keittoalueet ja niiden ympäristö kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	▯ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.
	▯ Sammuta keittotaso aina jokaisen käyttökerran jälkeen pääkytkimellä. Älä odota, että keittotaso sammuu automaattisesti keittoastian puuttuessa.
	Sähköiskun vaara!

	▯ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	▯ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.
	▯ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähkömagneettiset vaarat!

	▯ Tämä laite täyttää turvallisuusmääräyksien ja sähkömagneettiseen yhteensopivuuteen liittyen standardien vaatimukset. Tästä huolimatta henkilöt, joilla on sydämentahdistin tai insuliinipumppu, eivät saa lähestyä laitetta sen käyt...
	▯ Irrotettava valitsin on magneettinen ja se voi vaikuttaa elektronisiin implantteihin, esim. sydämentahdistimiin tai insuliinipumppuihin. Elektronisten implanttien käyttäjille: älä kanna valitsinta vaatteiden taskuissa. Vähimmäisetäisyys s...
	Vaurioitumisvaara!
	Tässä keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siinä ei saa säilyttää pieniä esineitä tai paperia, sillä ne voivat tuulettimeen imeytyessään vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa...
	Laatikon sisällön ja tuulettimen tuloaukon välillä on oltava vähintään 2 cm.

	Loukkaantumisvaara!

	▯ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.
	▯ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.
	Vaurioitumissyyt
	Huomio!
	Yleisnäkymä
	Ympäristönsuojelu


	Ympäristöystävällinen jätteiden hävitys
	Ohjeita energian säästämiseen
	Kypsentäminen induktiokeittoalueella

	Induktioteknologian edut
	Soveltuvat keittoastiat
	Ferromagneettiset keittoastiat
	Muita induktioon sopivia keittoastioita
	Keittoastiat, jotka eivät sovellu induktiokeittotasoihin
	Keittoastian pohjan ominaisuudet
	Keittoastian puuttuminen tai väärän kokoinen keittoastia
	Tyhjät tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat
	Keittoastian havainti
	Automaattinen tunnistus kaksin- tai kolminkertaisilla keittoalueilla
	Laitteeseen tutustuminen
	Ohjauspaneeli



	Keittoalueet
	Jälkilämmön osoitin
	Twistpad ja Tipp-kytkin
	Tipp-kytkimen poistaminen
	m Tulipalovaara!

	Tipp-kytkimen ylläpito
	m Henkilöt, joilla on sähköinen implantti, kuten sydämentahdistin tai insuliinipumppu.!
	Huomautus

	Keittotason ohjelmointi

	Keittotason päälle ja pois päältä kytkentä
	Huomautus

	Keittoalueen säätö
	Tehotason säätäminen
	1 Valitse haluamasi keittoalue. Käännä Tipp- säädintä haluamaasi keittoaluetta kohti.
	2 Käännä Tipp-kytkintä, kunnes näyttöön syttyy haluamasi tehotaso.
	3 Tehotason muuttaminen: valitse keittoalue ja muuta tehotasoa Tipp-kytkimellä.


	Keittoalueen kytkeminen pois päältä
	Huomautus


	Taulukko
	Friteeraustoiminto
	Huomautuksia
	‒ Älä koskaan kuumenna öljyä, voita tai rasvaa ilman valvontaa.
	‒ Aseta paistinpannu keittoalueen keskelle. Varmista, että paistinpannun pohjan halkaisija on oikean kokoinen.
	‒ Älä peitä paistinpannua kannella. Muutoin automaattinen lämpötilan säätö ei toimi. Voit halutessasi käyttää suojasiivilää, jolloin automaattinen säätötoiminto toimii.



	Friteeraustoiminnolle sopivat paistinpannut
	Huomautus

	Lämpötilatasot
	Ohjelmointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Paina merkkiä q. Merkkivalo ¬ syttyy keittoalueen näyttöön.
	3 Valitse haluamasi lämpötilataso 5 seuraavan sekunnin kuluessa Tipp-kytkimellä. Merkkivalot ¬syttyvät. Friteeraustoiminto on aktivoitu.
	4 Lisää paistinpannuun öljyä, ja sen jälkeen ruoka- ainekset. Kuten aina, hämmennä ruoka-aineksia niin, etteivät ne pala pohjaan.
	Friteeraustoiminnon pois päältä kytkeminen

	Taulukko
	Lapsilukko

	Lapsilukon kytkeminen toimintaan tai pois toiminnasta
	Huomautus
	Pikakuumennustoiminnolla kysentäminen

	Ohjelmointi
	1 Valitse haluamasi matalalämmön tehotaso. Tehotasossa Š ei ole tätä toimintoa.
	2 Paina merkkiä r. Pikakuumennustoiminto aktivoituu. Näytössä vilkkuu vuorottain ‘ ja aikaisemmin valittu tehotaso.

	Pikakuumennukseen liittyviä neuvoja
	Powerboost-toiminto

	Käyttörajoitukset
	Päälle kytkeminen
	1 Valitse keittoalue. Vastaava merkkivalo syttyy.
	2 Paina merkkiä Ž. Merkkivalo ˜ syttyy. Toiminto on käynnistynyt.

	Pois päältä kytkentä
	1 Valitse keittoalue. Vastaava merkkivalo syttyy.
	2 Paina merkkiä Ž. Kirjain ˜ häviää ja tehotaso Š palautuu. Toiminto on deaktivoitunut.
	Huomautus
	Aikaohjelmointi

	Keittoalueen automaattinen pois päältä kytkentä
	Ohjelmointi
	1 Valitse keittoalue ja haluamasi tehotaso. Paina sen jälkeen merkkiä M, kunnes merkkivalo s syttyy haluamaasi keittoalueeseen. Merkkivalo ‹‹ syttyy aikaohjelmoinnin näyttöön.

	2 Ohjelmoi aika Tipp-kytkimellä.
	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Huomautuksia
	‒ Valitse jokin keittoalue nähdäksesi jäljelle jäävän keittoajan



	Ajastinkello
	Ohjelmointi
	1 Paina merkkiä M. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹.
	2 Valitse haluamasi aika Tipp-kytkimellä.

	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Automaattinen aikarajoitus
	Perusasetukset


	Perusasetuksiin siirtyminen
	1 Käynnistä keittotaso pääkytkimellä.
	2 Seuraavien 10 sekunnin kuluessa syttyy merkkivalo t. Paina sen jälkeen merkkiä A yli neljän sekunnin ajan, kunnes toinen vahvistusmerkkiääni kuuluu.
	3 Paina merkkiä A, kunnes haluamasi toiminnon merkkivalo syttyy.
	4 Valitse sen jälkeen haluttu arvo Tipp-kytkimellä. Siirrä kytkintä haluamaasi asetusta kohti. Valittu arvo näkyy pisteen kohdalla (katso kuva)
	5 Paina merkkiä uudelleen yli 4 sekunnin ajan, kunnes äänimerkki kuuluu vahvistuksena.
	Poistuminen
	Ylläpito ja puhdistus


	Keittotaso
	Puhdistus
	Lasin puhdistukseen tarkoitettu kaavin
	1 Poista kaapimen suoja.
	2 Puhdista keittotason pinta terällä.
	m Vammautumisvaara!


	Ylläpito
	Tipp-kytkin

	Keittotason kehys
	Vikojen korjaaminen

	Normaalit äänet laitteen toiminnan aikana
	Huoltopalvelu
	m Sähköiskun vaara!
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa
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	m Sikkerhetsanvisninger
	Les nøye gjennom denne bruksanvisningen. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen samt apparatpasset for senere bruk eller dersom apparatet skifter eier.
	Sjekk apparatet etter å ha fjernet emballasjen. Hvis det har oppstått skader under transporten, må apparatet ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har oppstått. I motsatt tilfelle vil du mis...
	Dette apparatet må installeres i henhold til medfølgende monteringsveiledning.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Brannfare!
	▯ Varm olje og varmt fett antennes raskt. La aldri varm olje eller varmt fett være uten oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Slå av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig med et lokk, brannteppe eller lignende.
	▯ Kokeplatene blir svært varme. Ikke legg brennbare gjenstander oppå kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander på kokesonen.
	▯ Apparatet blir varmt. Ikke oppbevar brennbare gjenstander eller spraybokser i skuffen rett under kokesonen.
	▯ Kokesonen slår seg automatisk av og kan ikke lenger betjenes. Den kan senere slå seg på av seg selv. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Fare for forbrenning!!

	▯ Kokeplatene og områdene rundt blir svært varme. Ta aldri på de varme flatene. Hold barn på avstand.
	▯ Kokeplaten avgir varme, men indikasjonen fungerer ikke. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	▯ Gjenstander i metall blir svært raskt varme på kokesonen. Legg aldri gjenstander i metall som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk, på kokesonen.
	▯ Etter hver gangs bruk må du slå av koketoppen med hovedbryteren. Ikke vent til koketoppen slår seg av automatisk fordi det ikke står noen kokekar på kokesonene.
	Fare for elektrisk støt!

	▯ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner og skifte av skadde tilkoblingsledninger må kun utføres av servicetekniker som har fått opplæring av oss. Er apparatet defekt, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet. ...
	▯ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.
	▯ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	▯ Sprekker eller revner i glasskeramikken kan føre til elektrisk støt. Slå av / skru ut sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.
	Elektromagnetiske farer!

	▯ Dette apparatet oppfyller forskrifter om sikkerhet og elektromagnetisk kompatibilitet. Likevel bør ikke personer som har implantert pacemaker eller insulinpumpe oppholde seg i nærheten av dette apparatet. Det er umulig å garantere at alle pace...
	▯ Det avtakbare betjeningselementet er magnetisk og kan forstyrre elektroniske implantater, f.eks. pacemakere eller insulinpumper. For personer med elektroniske implantater: Oppbevar aldri betjeningselementet i lommene på klærne. Minsteavstand ti...
	Fare for skader!
	Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under koketoppen, skal du ikke oppbevare små gjenstander eller papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade den eller forhi...
	Det bør være en avstand på minimum 2 cm mellom innholdet i skuffen og ventilatorens inntak.

	Fare for skader!

	▯ Ved tilberedning i vannbad kan kokesonen og kokekaret sprekke på grunn av overoppheting. Kokekaret i vannbadet skal ikke være i direkte kontakt med bunnen på kasserollen som er fylt med vann. Bruk bare varmebestandige kokekar.
	▯ Gryter kan plutselig sprette opp på grunn av væske mellom bunnen av gryten og kokeplaten. Hold alltid kokeplater og grytebunner tørre.
	Årsaker til skader
	Obs!
	Generelle betraktninger
	Beskyttelse av miljøet


	Miljøvennlig avfallsbehandling
	Råd om energibesparelse
	Matlaging ved induksjon

	Fordeler ved matlaging ved induksjon
	Egnede kokekar
	Ferromagnetiske kokekar
	Andre kar som egner seg til induksjon
	Uegnede kokekar
	Kokekarets bunn
	Intet kokekar eller ikke egnet størrelse
	Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn
	Detektering av kokekar
	Automatisk registrering i doble og tredoble kokesoner
	Slik lærer du apparatet å kjenne
	Betjeningspanel



	Kokesonene
	Restvarmeindikator
	Twistpad og Tipp-bryter
	Fjerning av Tipp-bryteren
	m Brannfare!!

	Vedlikehold av Tipp-bryteren
	m For personer med elektroniske implantater, som for eksempel, pacemakere, insulinpumper.!
	Merk

	Programmering av koketoppen

	Slå av og på koketoppen
	Merk

	Regulere kokesonen
	Justere effekttrinn
	1 Velg ønsket kokesone. For å gjøre det flytter du Tipp-bryteren mot ønsket kokesone.
	2 Vri Tipp-bryteren til ønsket effektnivå vises i displayet.
	3 Endre effektnivå: Velg kokesone og endre effektnivå med Tipp-bryteren.


	Slå av kokesonen
	Merk


	Tabell
	Stekefunksjon
	Merknader
	‒ Varm aldri opp olje, smør eller fett uten tilsyn.
	‒ Sett stekepannen midt i kokesonen. Forsikre deg om at stekepannens bunn har korrekt diameter.
	‒ Ikke dekk stekepannen med lokk. Gjør du det vil ikke den automatiske reguleringen fungere. Bruker du derimot en sprutrist, vil den automatiske reguleringen fungere.



	Stekepanner for stekefunksjonen
	Merk

	Temperaturnivåer
	Slik programmerer du
	1 Velg kokesone.
	2 Trykk på symbolet q. I displayet til kokesonen lyser indikatoren ¬ .
	3 I de følgende 5 sekunder skal du velge ønsket temperaturnivå med Tipp-bryteren. Indikatorene ¬ lyser. Stekefunksjonen blir aktivert.
	4 Hell olje i stekepannen, og tilsett så maten. Snu maten som normalt for å unngå at den brenner seg.
	Slå av stekefunksjonen

	Tabell
	Barnesikring

	Aktivere og deaktivere barnesikringen
	Merk
	Koke med funksjonen for rask forhåndsoppvarming

	Slik programmerer du
	1 Velg ønsket effektnivå for svak koking. Effektnivået Š har ikke denne funksjonen.
	2 Trykk på symbolet r. Funksjonen for rask forhåndsoppvarming aktiveres. På visningen blinker ‘ og forhåndsvalgt effektnivå vekselvis.

	Tips om rask forhåndsoppvarming
	Powerboost-funksjon

	Bruksbegrensninger
	Aktivere
	1 Velg kokesone. Tilhørende indikator lyser
	2 Trykk på symbolet Ž. Indikatoren ˜ lyser. Funksjonen er nå aktivert.

	Deaktivere
	1 Velg kokesone. Tilhørende indikator lyser
	2 Trykk på symbolet Ž. Bokstaven ˜ vises ikke lenger og effektnivået Š gjenopprettes. Funksjonen blir deaktivert.
	Merk
	Tidsprogrammering

	Slå av en kokesone automatisk
	Slik programmerer du
	1 Velg kokesone og ønsket effektnivå. Deretter trykker du flere ganger på symbolet M til indikatoren s til ønsket kokesone lyser. I displayet til tidsprogrammeringsfunksjonen lyser ‹‹.

	2 Still inn ønsket tid med Tipp-bryteren.
	Når tiden er løpt ut
	Endre eller nullstille tiden
	Merknader
	‒ Velge en kokesone for å kontrollere hvor mye av koketiden som er igjen



	Timer
	Slik programmerer du
	1 Trykk på symbolet M. I indikasjonen for funksjonen tidsprogrammering vises ‹‹.
	2 Still inn ønsket tid med Tipp-bryteren.

	Når tiden er løpt ut
	Endre eller nullstille tiden
	Automatisk tidsbegrensing
	Grunninnstillinger


	Tilgang til grunninnstillingene
	1 Slå på koketoppen med hovedbryteren.
	2 Indikatoren t vises i de etterfølgende 10 sekundene. Deretter trykker du på symbolet A i mer enn fire sekunder helt til du hører bekreftelsessignal nummer to.
	3 Trykk på symbolet A til indikatoren for den ønskede funksjonen vises.
	4 Velg deretter ønsket verdi med Tipp-bryteren. Flytt bryteren til ønsket innstilling. Valgt verdi vises med et punkt (se bilde)
	5 Trykk igjen på symbolet A i minst 4 sekunder til du hører et bekreftende signal.
	Gå ut
	Vedlikehold og rengjøring


	Koketopp
	Rengjøring
	Glasskrape
	1 Fjern glasskrapens beskyttelse
	2 Rengjør koketoppens overflate med skrapebladet.
	m Fare for personskader!


	Vedlikehold
	Tipp-bryter

	Koketoppens ramme
	Reparasjon

	Normal støy ved bruk av apparatet
	Kundeservice
	m Fare for elektrisk støt!
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil
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	m Säkerhetsanvisningar
	Läs anvisningen noggrant! Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Vid installation måste de medföljande monteringsanvisningarna följas.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Brandrisk!!
	▯ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	▯ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.
	▯ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.
	▯ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för brännskador!!

	▯ Det blir mycket varmt på och runt kokzonerna. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barnen borta.
	▯ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	▯ Föremål av metall blir snabbt mycket varma om de ligger på hällen. Lägg aldrig metallföremål som knivar, gafflar, skedar och lock direkt på hällen.
	▯ Slå alltid av hällen med huvudströmbrytaren efter varje användning. Vänta inte på att hällen slås av automatiskt då kärl inte finns.
	Risk för stötar!!

	▯ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	▯ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	▯ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	▯ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	Faror med elektromagnetism!

	▯ Denna apparat överensstämmer med normerna för säkerhet och elektromagnetisk överensstämmelse. Trots det, ska personer som har en pacemaker eller insulinpump avstå från att använda apparaten. Det är omöjligt att garantera att 100 % av s...
	▯ Det avtagbara vredet är magnetiskt och kan påverka elektroniska implantat, t.ex. pacemaker och insulinpumpar. För dig som har elektroniska implantat: Ha aldrig vredet i fickorna. Minimiavstånd till pacemaker, 10 cm.
	Risk för fel!
	Hällen är utrustad med en fläkt nertill. Om det finns en låda under spishällen, ska du inte förvara små föremål eller pappersföremål i den, eftersom de vid en eventuell insugning, kan förstöra fläkten eller negativt påverka dess effekt.
	Mellan lådans innehåll och fläktens inlopp ska du lämna ett minimiavstånd på 2 cm.

	Risk för skador!

	▯ Vid tillagning i vattenbad kan både hällen och kärlet spricka på grund av överhettning. Det kärl som sänks ned i vattnet får inte vidröra botten i det vattenfyllda kärlet. Använd endast värmetåliga kärl.
	▯ Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.
	Orsaker till skador
	Obs!
	Allmän vy
	Miljöskydd


	Miljövänlig avfallshantering
	Råd för energibesparing
	Induktionstillagning

	Fördelar med induktionstillagning
	Lämpliga kokkärl
	Ferromagnetiska kokkärl
	Andra kärl som lämpar sig för induktionstillagning
	Olämpliga kokkärl
	Egenskaper för kokkärlets botten
	Inget kokkärl eller kokkärl av olämplig storlek
	Tomma kokkärl eller kärl med en tunn botten
	Kokkärlsdetektering
	Automatisk detektering av dubbla eller tredubbla kokzoner
	Första kontakt med apparaten
	Manöverpanel



	Kokzonerna
	Indikator för restvärme
	Twistpad och Tipp-kontroll
	Ta bort Tipp-kontrollen
	m Brandfara!

	Skötsel av Tipp-kontrollen
	m Om du har ett elektroniskt implantat, till exempel pacemaker eller insulinpump!
	Anvisning

	Programmering av spishällen

	Sätta på och stänga av spishällen
	Anvisning

	Ställa in kokzon
	Justera effektlägen
	1 Välj önskad kokzon. För att göra detta, luta Tippkontrollen i riktning mot önskad kokzon.
	2 Vrid Tippkontrollen tills önskad effektnivå blinkar på tidsdisplayen.
	3 Ändra effektnivå: välj kokzon och ändra effektnivå med Tipp-kontrollen


	Stäng av kokzonen
	Anvisning


	Tabell
	Friteringsfunktion
	Anvisningar
	‒ Värm inte olja, smör eller margarin utan uppsikt.
	‒ Placera stekpannan i mitten av kokzonen. Kontrollera att diametern i botten av stekpannan är korrekt.
	‒ Täck inte över stekpannan med lock. Om du gör det fungerar inte den automatiska regleringen. Man kan använda en skyddande sil vilket gör att den automatiska regleringen ändå fungerar.



	Stekpannor för friteringsfunktionen
	Anvisning

	Temperaturnivåerna
	Programmering
	1 Välj kokzon.
	2 Tryck på symbolen q. Indikatorn ¬ tänds i indikatorn i kokzonen.
	3 Under de följande 5 sekunderna, ska du välja önskad temperaturnivå genom att vrida på Tipp- kontrollen. Indikatorerna ¬ tänds. Stekfunktionen har aktiverats.
	4 Tillsätt olja till stekpannan och lägg därefter i livsmedlen.För att undvika att livsmedlen bränns fast rör du om som vanligt.
	Stäng av stekfunktionen

	Tabell
	Barnspärr

	Sätta på och stänga av barnsäkerhetsspärren
	Anvisning
	Tillaga med funktionen för snabbuppvärmning

	Programmering
	1 Välj önskad effektnivå för en långsam tillagning. Effektnivån Š har inte denna funktion.
	2 Tryck på symbolen r. Den snabba föruppvärmningen aktiveras. På indikatorn blinkar växelvis ‘ och den effektnivå som valdes tidigare.

	Rekommendationer om snabbuppvärmning
	Funktionen Powerboost

	Användningsbegränsningar
	Aktivering
	1 Välj kokzon. Indikatorn tänds.
	2 Tryck på symbolen Ž. Indikatorn ˜ tänds. Funktionen aktiveras.

	Avaktivera
	1 Välj kokzon. Indikatorn tänds.
	2 Tryck på symbolen Ž. Bokstaven ˜ fortsätter att visas och återgår till effektnivån Š. Funktionen är nu avaktiverad.
	Anvisning
	Tidsprogrammering

	Stänga av en kokzon automatiskt
	Programmering
	1 Välj önskat effektnivå för kokzonen. Tryck därefter på symbolen M tills indikatorn s tänds i önskad kokzon. Indikatorn ‹‹ tänds på displayen för programfunktion för tid.

	2 Ställ in tiden med Tipp-kontrollen.
	När tidsperioden har gått
	Ändra eller radera tiden
	Anvisningar
	‒ Välj en kokzon för att visa återstående tillagningstid



	Äggklocka
	Programmering
	1 Tryck på symbolen M. I tidsinställningsindikatorn visas ‹‹.
	2 Ställ in önskad tid med Tipp-kontrollen.

	När tidsperioden har gått
	Ändra eller radera tiden
	Avstängningsautomatik
	Grundinställningar


	Sök åtkomst till grundinställningarna
	1 Slå på spishällen med huvudströmbrytaren.
	2 Under de följande 10 sekunderna visas indikatorn t. Tryck därefter på symbolen A i över fyra sekunder tills den andra bekräftelsesignalen ljuder.
	3 Tryck på symbolen A tills indikatorn för den önskade funktionen visas.
	4 Välj sedan önskat värde med Tipp-kontrollen. Flytta knappen till önskat värde. Värdet som väljs indikeras med en punkt (se bilden).
	5 Tryck åter på symbolen A i över 4 sekunder, tills en bekräftelsesignal ljuder.
	Ökning
	Skötsel och rengöring


	Spishäll
	Rengöring
	Hällskrapa
	1 Ta bort skyddet från skrapan.
	2 Rengör hällens yta med eggen.
	m Fara för skador!


	Skötsel
	Tipp-kontroll

	Spishällens ram
	Åtgärda fel

	Normalt ljud under apparatens funktion
	Kundservice
	m Risk för stötar!
	Reparationsuppdrag och råd vid fel
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