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A\ Tarkeitad turvaohjeita

Lue tdma kayttdohje huolellisesti. Vasta sitten
voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja oikein.
Sailyta kaytto- ja asennusohje myohempaa
kayttoa tai seuraavaa kayttdjaa varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

lIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta liitAnnésta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympéristéon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Pida laitetta kdyton aikana
silmalla. Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvoo heidén turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kdytdssa ja he ovat ymmértdneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivit
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein pdin uunitilaan. Katso
varusteita koskeva kuvaus kayttdohjekirjassa.

Palovaara!

Uunitilassa séilytettavét, palavat esineet voivat
syttyd palamaan. Al3 siilytd palavia esineita
uunitilassa. Ala avaa laitteen luukkua, jos
laitteesta tulee savua. Kytke laite pois paalta ja
irrota verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

Palovamman vaara!

e Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Al
kosketa uunitilan kuumia sisdpintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen

jadhtyé aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

e \Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

e Laitteesta voi poistua kuumaa héyrya
kaytdn aikana. Ald kosketa tuuletusaukkoja.
Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Palovamman vaara!

e Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun
avaat laitteen luukun. Hoyry ei ole
lampotilasta riippuen nikyvas. Ala ole liian
lahell3 laitetta, kun avaat luukun. Avaa
laitteen luukku varovasti. Pida lapset poissa
laitteen ldhelta.

e Hoyrystinkaukalossa oleva vesi on my6s
laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen
vield kuumaa. Al tyhjenni
hdyrystinkaukaloa heti pois paalta
kytkemisen jalkeen. Anna laitteen jadhtya
ennen puhdistamista.

e Kun vedit kypsennysastian pois uunista,
kuuma neste voi laikkyd. Ota kuumat
kypsennysastiat uunista varovasti ja kayta
uunikintaita.

Sahkoiskun vaara!

e Epaasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

e Siahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etté
sahkolaitteiden liitdntédjohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

e Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkodiskun. Alé kdytd painepesuria tai
héyrysuihkua.

e Viallinen laite voi aiheuttaa sihkoiskun. Ald
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.



Vaurioiden aiheuttajat

Huomio!

Al laita mitd4n suoraan uunitilan pohjalle. Ala
peitd sitd alumiinifoliolla. Ylikuumeneminen voi
vaurioittaa laitetta.

Uunitilan pohjan ja hoyrystinkaukalon pitdéa olla
aina tyhjid. Aseta astiat aina rei'itettyyn
kypsennysastiaan tai ritilélle.

Uunitilassa oleva alufolio ei saa koskettaa luukun
lasia. Luukun lasiin voi muodostua pysyvia
varjaytymia.

Mikéli taloudessanne kéaytettédvissa oleva
vesijohtovesi on erittdin kloridipitoista,
suosittelemme télldin kdyttdmaan vahemmaén
kloridipitoista hiilihapotonta kivennéisvetta.
Kotitaloutenne vesijohtovettd koskevat tiedot saat
paikkakuntasi vesilaitokselta.

Astioiden pitdd olla kuumuutta ja hoyrya kestévia.
Silikonivuoat eivdt sovellu ja yhdistelmakaytt6on
hoyryn kanssa.

Kéytéd uunitilassa vain alkuperiistarvikkeita.
Ruostuvat aineosaset (esim. tarjoiluastioissa tai
ruokailuvélineissd) voivat aiheuttaa kypsytystilan
syOpymista.

Kéyté vain alkuperéispienosia (esim. pyalletyt
mutterit). Tilaa myds téllaiset tarvikkeet, mikali
tarpeen, varaosahuollostamme.

Kun hdyrykypsennit rei'itetyssa
kypsennysastiassa, tydnni aina leivinpelti tai
rei'ittdmaton kypsennysastia alle. Tippuva neste
keratdan nain talteen.

Al3 siilytd kosteita elintarvikkeita pitkdn
suljetussa uunissa. Ne voivat aiheuttaa
korroosiota uunitilaan.

Suola, voimakkaat kastikkeet kuten ketsuppi ja
sinappi tai suolatut lihat (esim. suolattu paisti)
sisdltavit klorideja ja happoja. Ne voivat syovyttda
jaloterdksen pintaa. Poista tdllaiset jdadmé&t aina
heti.

Hedelmédmehusta voi jddda uunitilaan tahroja.
Poista hedelmdmehu heti ja pyyhi sen jidlkeen
kostealla ja kuivalla liinalla.

Laitteesi uunitila on laadukasta jaloterdstd. Vaara
hoito voi aiheuttaa uunitilassa sydpymisvaurioita.
Noudata kayttéohjeissa olevia hoito- ja
puhdistusvihjeitd. Anna laitteen ensin jadhtya ja
puhdista uunitila jokaisen kéyton jdlkeen. Kuivaa
uunitila puhdistuksen jédlkeen kuivausohjelman
avulla.

Luukun tiivistetta ei saa irrottaa. Jos tiivisteet
vaurioituvat, ei uunin luukku sulkeudu enéa
kunnolla. Viereiset keittiokalusteet voivat
vaurioitua. Anna vaihtaa luukun tiiviste.

Ali kanna tai kannattele laitetta luukun kahvasta.
Kahva ei kesté laitteen painoa ja se saattaa
murtua.



Ymparistonsuojelu

Ota laite pakkauksesta ja toimita pakkausjétteet niille
kuuluviin jateastioihin.

Ymparistoystavallinen jatteenpoisto

E Laite vastaa tyyppimerkinndltdan EU:n sahko-

ja elektroniikkalaiteromusta antamaa

mmmm  direktiivid 2012/19/EY (WEEE - waste

electrical an electronic equipment). Direktiivi
antaa puitemééarédykset koko EU-aluetta
koskevalle laiteromun kerdykselle, kdsittelylle
ja hyédyntamiselle.

Energiansaastoohjeita

Al3 avaa uunin luukkua useasti kypsennyksen
aikana.

Jos paistoajat ovat pidempié, voit kytkea
héyryuunin 10 minuuttia ennen kypsennyssajan
padttymista pois paéaltd ja kayttda siten
jalkilampo6a hyvaksesi.

Hoyrykypsennyksessa voidaan kdyttdd useampaa
tasoa samanaikaisesti. Mika elintarvikkeet
tarvitsevat eri pitkid kypsennysaikoja, tydnna
pisimman kypsennysajan tarvitsevat elintarvikkeet
ensimmaisend uuniin.



Opi tuntemaan laitteesi

Tassa tutustut uuteen laitteeseesi. Selostamme
Sinulle ohjauspaneelin ja yksittdiset valitsimet. Saat
tietoja uunista ja lisdvarusteista.

Yhdistelmahoyryuuni

1 IImanvaihtorako
2 Luukun tiiviste
3 Vesisiilio

4 Haihdutusastia




Naytto ja valitsimet Lapsilukko

Tamai ohje koskee eri laiteversioita. Pienet poikkeamat Ajastin-valikon haku néytt66n

ovat laitteen mallista riippuen mahdollisia.

Pitkaaika-ajastimen haku ndytt6on

2| glo|®

Kaikkien laitemallien kdyttd on identtista.

Esittelykaytto

Varit ja esitystapa
Virit

Virit helpottavat kayttdad asetuksia tehtdessa.

oranssi Ensimmaéiset asetukset

Paitoiminnot

sininen Perusasetukset

Puhdistus
valkoinen asetettavat arvot
Esitystapa

Aina tilanteen mukaan symbolien, arvojen ja koko
ndytdn esitystapa muuttuu.

Zoom Juuri tehtéva asetus nakyy suurennet-
4 3 tuna.

Juuri kuluva aika nékyy vdhén ennen sen
umpeen kulumista suurennettuna (esim.

1 Ohjauspaneeli Nama alueet reagoivat herkastl_ ajastimessa viimeiset 60 sek.),
kosketukseen. Kosketa symbolia
valitaksesi kyseisen toiminnon. Supistettu ndytté Hetken kuluttua ndytt6 supistuu ja siind
o Naytto Naytossé nakyvit esimerkiksi nékyy vain tarkein. Tdma toiminto on esi-

sdddetty ja sitd voi muuttaa perusasetuk-

tdmanhetkiset asetukset ja valinta- .
sista.

mahdollisuudet.

3 Kiertovalitsin Kiertovalitsimella valitaan lamp&-
tila ja tehddan muita asetuksia.

4 Toiminnonvalitsin  Toiminnonvalitsimella voit valita
kuumentamistavan, puhdistusoh-
jelman tai perusasetukset.

11:30

Symbolit
Symboli Toiminto
4 Kaynnistys Lo . .
- Pysiytys Lisainformaatiota i ja i®
n Tauko/loppu Koskettamalla symbolia 1 voit noutaa lisdinformaatiota.
X Keskeyttédminen Kun on kyse tirkedsti informaatiosta tai
C Poistaminen toimintaohjeista ilmestyy nayttén symboli i®. Tarkeats
Vv Vahvi . ton tallentami turvallisuutta tai laitteen toimintaa koskevaa tietoa
ahvistaminen/asetusten tallentaminen ilmestyy aina tarpeen vaatiessa myds automaattisesti
> Valintanuoli nayttoon. Nama huomautukset sammuvat
y
i Lisitietojen haku néyttosn automaattisesti muutaman sekunnin kuluttua tai ne on
vahvistettava symbolilla V.
= Kuumennus ja tilandyttd
\ Asetust KK - Ennen kdynnistystd saat tietoja esimerkiksi asetetusta
_ setusten muokkaaminen

uunitoiminnosta. N&in voit tarkastaa, sopiiko
taméanhetkinen asetus ruoallesi.




Kaytdn aikana saat tietoja esimerkiksi kuluneesta ja
jéljella olevasta ajasta ja/tai uunin tdméanhetkisesta
lampotilasta.

Jaahdytin

Laitteessasi on jadhdytin. Jadhdytin kytkeytyy kdyt6ssa
paille. Kuuma ilma poistuu, laitteesta riippuen, luukun

Huomautus: Keskeytyméttomassa kaytdssa ovat i .
yldreunan tai alareunan kautta.

vihiiset lampotilamuutokset kuumennuksen jédlkeen
normaaleja uunitoiminnosta riippuen. Ota ruoka-aineet uunista ja pidé uunin luukkua kiinni,
kunnes uuni on jadhtynyt. Luukkua ei saa pitda
puoliavoimena, viereiset keittiokalusteet voivat
vahingoittua. Jadhdytin kéy vield hetken aikaa ja

kytkeytyy sitten automaattisesti pois paalta.

Huomio! Al4 peitd ilmanvaihtorakoa. Laite
ylikuumenee muutoin.

Asennot Toiminnonvalitsin

O 202
H
7~ />2
6/\ /\3
5\/4

Asento Toiminto/kuumennustapa Lampétila Kaytto

0] Nolla-asento

=& Valo

2 05 30-100°C Hoyrykypsennys 70°C - 100 °C:ssa: vihannekset, kala
100 % kosteus Ehdotuslampatila 100°C 1 lisukkeet.

Ruoka-aineet ovat tdysin hdyryn ympardimat

3 e, 30-100°C Hellavarainen hoyrykypsennys: vihannekset ja kala.
Helld hoyrykypsennys Ehdotuslampétila 80°C

4 & 30-50°C Taikinan nostattaminen: hiivataikina ja hapantaikina.
Taikinan nostattaminen Ehdotuslampétila 38°C  Taikina nousee huomattavasti nopeammin kuin huo-

neenlammossa. Kuumailma ja hoyry yhdistetaan, taiki-
nan pinta ei kuivu.
Optimaalinen lampatilans&&to hiivataikinalle on 38°C.

5 x 40-60°C Vihannekset, liha, kala ja hedelmit.

Pakasteiden sulattaminen Ehdotuslampdtila 45°C Kosteuden ansiosta [dmp0 siirtyy helldvaraisesti ruo-
kiin. Ruoka-ainekset eivét kuivu ja siilyttavat luonnolli-
sen muotonsa.

6 & 60-100°C Valmiiksi kypsennetyt ruuat ja leivonnaiset.
Uudelleenlammitys Ehdotuslampdétila 100°C  Valmiiksi kypsennetyn ruuan ldmmittdminen laadun

karsimattd. Hoyryn ansiosta ruoka-ainekset eivit
paase kuivumaan.

7 hy 70-90°C Lihan kypsennys alhaisilla lampétiloilla.
Hoyrykypsennys alhaisilla Ehdotuslampétila 70°C Hellavarainen, hidas kypsennys antaa erityisen
lampédtiloilla: murean tuloksen.

S 2 Perusasetukset Voit sovittaa perusasetukset niin, ettéd ne sopivat par-

haiten yksildllisiin tarpeisiisi.

« Puhdistusohjelma

Puhdistusohjelmalla irrotetaan lika hdyryn avulla.

« " Kalkinpoisto-ohjelma

Kalkinpoisto-ohjelmalla irrotetaan kalkki uunitilasta.




Lisatarvikkeet

Kéyta vain toimitukseen kuuluvia tai huollosta saatavia
lisdtarvikkeita. Ne on sovitettu laitteeseesi sopiviksi.
Huomioi, ettd tyonnat lisdtarvikkeet aina oikein péin
uunitilaan.

Laitteeseesi kuuluu seuraavat lisdtarvikkeet:

Ritila

kypsytysastioita,
kakkuvuokia, uunivuokia ja
paisteja varten

Teraksinen uuniastia,
umpinainen, GN %5, 40 mm
V syvid

riisin, palkokasvien ja viljan
kypsentdmiseen, uunipellilla
tehtévien piirakoiden
leivontaan ja hdyryn
tiputusastiaksi.

Terdksinen uuniastia,
reiitetty, GN 25, 40 mm syva
vihannesten tai kalan
héyrykypsentdmiseen,
marjojen mehustukseen ja
pakasteiden sulattamiseen

Erityislisatarvikkeet

Seuraavia lisatarvikkeita voi tilata alan
ammattiliikkeista:

GN 114 130 Teradksinen uuniastia GN 1/3,
umpinainen, 40 mm syvé, 1,56 |

GN 114 230 Terdksinen uuniastia GN 2/3,
umpinainen, 40 mm syva, 3 |

GN 124 130 Terdksinen uuniastia GN 1/3, reiitetty,
40 mm syva, 1,5 |

GN 124 230 Terdksinen uuniastia GN 2/3, reiitetty,
40 mm syva, 3 |

GN 340 230 Paistovuoka, alumiinivalu, GN 2/3,
korkeus 165 mm, tarttumaton pinnoite

GN 410 130 Teréksinen laitekansi GN 1/3

GN 410 230 Terdksinen laitekansi GN 2/3

GN 220 046 Grilliritila, kromattu, jaloilla

Kayta lisdtarvikkeita ohjeita noudattaen. Valmistaja ei
vastaa vioista, jotka johtuvat lisélaitteiden
vadranlaisesta kaytosta.

Ennen ensimmaista kayttoa

Tastd nédet, mitd tulee tehdé ennen kuin laitteessa voi
ensimmaistd kertaa kypsentéa ruokia. Lue ensin kohta
Térkeitd turvaohjeita.

Sahkokatkon jalkeen néyttoon ilmestyy valikko
"Ensimmaéiset asetukset". Nyt voit tehdd uuden
laitteesi asetukset:

Kieli

Kellonajan muoto
Kellonaika
Péivdayksen muoto

Paivays

Veden kovuus

Laitteen pitdé olla valmiiksi asennettu ja liitetty
verkkovirtaan.

Huomautuksia

- Valikko "Ensimmadiset asetukset" ilmestyy ndytt6on
vain, kun laite kytketdan ensimmaéisté kertaa
paélle sihkoverkkoon kytkemisen jéalkeen tai laite
on ollut useamman péaivan ilman s&dhkda.
Néayttodn ilmestyy sdhkoliitdnnéan jdlkeen ensin
noin 30 sekunninajaksi GAGGENAU-logo, sen
jélkeen ndytt6on ilmestyy automaattisesti valikko
"Ensimmaéiset asetukset".

- Voit muuttaa asetuksia milloin tahansa (ks. luku
Perusasetukset).

Kielen asettaminen

Nayttoon ilmestyy ennakkoasetettu kieli.

1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi ndytén kieli.

2  Vahvista valitsimella V.

Deutsch

Sprache




Kellonajan muodon asetus Paivayksen asettaminen

Nayttoon ilmestyy kaksi valittavissa olevaa muotoa 24 Nayttoon ilmesty ennalta asetettu paivays. Paivan
h ja AM/PM. Esivalittuna on muoto 24h. asetus on jo aktiivinen.

1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi muoto. Aseta kiertovalitsimella haluamasi paiva.

Siirry symbolilla > kuukauden asetukseen.

2  Vahvista valitsimella V.

Aseta kiertovalitsimella kuukausi.
Siirry symbolilla > vuoden asetukseen.

Aseta kiertovalitsimella vuosi.

O 0 b WON =

Vahvista valitsimella V.

24 n

Kellonajan muoto V

01.01.2013 >

Kellonajan asetus

Paivays V

Nayttoon ilmestyy kellonaika.

1 Aseta haluamasi kellonaika kiertovalitsimella.

2  Vahvista valitsimella V. Veden kovuuden asetus

Néayttoon ilmestyy "Veden kovuus".

1 Mittaa toimitukseen kuuluvalla testisetilla
talousvetesi kovuus. Taytd mittausputki 5 ml:aa

1 1 ] 30 osoittavaan merkkiin asti vesijohtovedella.
| |
2

Lisda tipoittain indikaattorinestettd, kunnes véri
muuttuu violetista keltaiseksi.

Kellonaika Tarkeda: Laske tipat ja heiluttele mittausputkea
jokaisen tipan jalkeen siten, ettd aineet
sekoittuvat tdysin keskenéén. Tippojen lukumaara
vastaa veden kovuuden lukemaa.

Paivamaaran asettaminen 3  Aseta kiertovalitsimella mittaamasi veden kovuus.
Esisdédetty arvo on 12.

4  Vahvista symbolilla V.

Nayttoon ilmestyy kolme mahdollista muotoa D.M.Y, D/
M/Y ja Y/M/D. Esivalittuna on muoto D.M.Y.

1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi muoto.

2  Vahvista valitsimella V.

12

Veden kovuus V

D. M .Y D/M/Y

IPAivimaira V

10



Ensimmaisen kayttoonoton
lopettaminen

Nayttoon ilmestyy "Ensimméinen kayttddnotto
paattynyt".

Vahvista valitsimella V.

Ensimmainen kayttéonotto
paattynyt

Laite siirtyy valmiustilaan ja ndytt6on ilmestyy Standby-
ndytt6. Laite on nyt toimintavalmis.

Suorita ennen ensimmaista hoyryttdmisté kalibrointi.
Kalibroinnin yhteydessa laite sovelletaan
kayttopaikalla vallitsevaan painesuhteeseen.

Kalibrointi

Veden kiehumispiste riippuu kayttopaikalla
vallitsevasta painesuhteesta. Painesuhde laskee
kayttopaikan ollessa korkeammalla, ja siten laskee
my&s kiehumapiste. Kalibroinnin yhteydessa laite
sovelletaan kayttdpaikalla vallitsevaan
painesuhteeseen.

On térkedd, ettd laitteen hoyryttdminen kestaa
keskeytyksettd 20 minuuttia 100°C:ssa. Aléd avaa téna
aikana uunin luukkua.

Huomautuksia

- Laitteen on annettava jaahtya kalibrointia varten.

- Kalibroinnin aikana laite kehittdd enemmaén hoyrya
kuin muutoin.

1 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon.

2 Valitse kiertovalitsimella "Perusasetukset".

3 Kosketa symbolia V.

4  Valitse kiertovalitsimella "Kalibrointi".

5 Kosketa symbolia \_.

6 Taytd vesisdilio kylmélla vedelld ja kosketa
symbolia V.

7 Ota uunitilasta ulos kaikki lisdvarusteet ja kosketa
symbolia V.

8 Nayttéon ilmestyy kestoajaksi 20:00 minuuttia.
Kéynnista kalibrointi symbolilla ».

. 20:00:

Kalibrointi

Yhdistelmahdyryuunin kalibrointi kdynnistyy. Ajan
kuluminen nékyy ndytdssa.

. 19.59::

Huomautus: Kalibrointia ei saa keskeyttas. Al4 kierra
toimintovalitsinta. Ald avaa uunin luukkua.

Kalibroinnin péaattymisen jalkeen ilmestyy ndyttodn
huomautus. Vahvista symbolilla V ja aseta
toiminnonvalitsin 0 asentoon.

Muuton jalkeen
Jotta laite soveltuu taas automaattisesti uuteen
sijaintipaikkaan, suorita uusi kalibrointi.

Sahkokatkoksen jalkeen

Laite tallentaa kalibroinnin asetukset myos
sidhkokatkoksen yhteydessa tai jos laite on ollut
irrotettuna séahkoverkosta. Talléin ei uusi kalibrointi
ole tarpeen.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttda
huolellisesti kuumalla astianpesuaineliuoksella ja
pehmeilla talousliinalla.

11



Laitteen aktivointi

Laitteen kaytto

Standby

Laitteen standby-moodi on aktivoituna, mikéali ei ole
sdddetty mitddn arvoja ruuan valmistamiseen tai kun
lapsilukko on aktivoituna.

Standby-ndytén valo on himmennetty.

11:30

GAGGENAU

Huomautuksia

- Standby-moodukselle on eri ndytt6ja. Esisd&dtona
on teksti GAGGENAU ja kellonaika. Jos haluat
muuttaa ndyttdd, katso kohtaa Perusasetukset .

- Na&yton kirkkaus on riippuvainen vertikaalisesta
nidkdkulmasta. Voit muuttaa kontrasteja saatamalla
ne perusasetusten kohtasta "Kirkkaus" uudelleen.

Laitteen aktivointi

Poistuaksesi valmiustilasta voit joko

® kiertdd toimintovalitsinta,
® koskettaa ohjauspaneelia,

® tai avata tai sulkea luukun.

Nyt voit asettaa haluamasi toiminnon. Toimintojen

asetusta koskevat ohjeet 10ydéat kyseisistad kappaleista.

Huomautuksia

-  Standby-naytto ilmestyy taas ndyttoon, jos et ole
pitkddn aikaan aktivoinnin jdlkeen tehnyt mitdéan
asetusta.

— Uunivalo sammuu hetken kuluttua, kun luukku on
auki.

12

Vesisailion taytto
Kun avaat laitteen luukun, ndet sivussa vesiséilion.

Huomio! Sopimattomien nesteiden kayttd voi
aiheuttaa laitteessa vaurioita.

- Kayta vain raikasta vesijohtovettd, suodatettua
vettd tai kaupasta saatavaa hiilihapotonta
lahdevetta.

- Mikéli taloudessanne kéytettédvissa oleva
vesijohtovesi on erittdin kalkkipitoista, kayta
suodatettua vetta.

- Ala kayta tislattua vettd, erittdin kloridipitoista
vettd (>40 mg/l) tai muita nesteita.

Kotitaloutenne vesijohtovettd koskevat tiedot saat
paikkakuntasi vesilaitokselta. Veden kovuuden voi
mitata toimitukseen kuuluvalla testisetilla.

Tayta vesisdilidennen jokaista kayttda (paitsi
kdyttotavoilla "kuumailma + 30 % kosteutta",
kuumailma + 0 % kosteutta ja "kuivausohjelma"):

1 Avaa uunin luukku ja ota vesis&ilio ulos (kuva A).

2  Taytd vesisiilio ylimp&aan merkkiin asti kylmélla
vedelld (kuva B).

w

Sulje vesisdilion kansi niin, ettd se selvésti
lukkiutuu.

4  Tyonni vesisdilié sisddn vasteeseen asti (kuva C).

Vesisdilion on oltava samassa tasossa séiilion
syvennyksen kanssa (kuva D).



Uunitila

Uunitilassa on nelja kannatintasoa. Ensimmaiselld
tasolla tarkoitetaan alimmaista kannatintasoa.

Huomautus: Voit kdyttda jopa kolmea tasoa
samanaikaisesti (tasoja 2, 3, 4).

\\

4

Huomio!

- Als aseta mitdsn suoraan uunitilan pohjalle. Ala
peitd pohjaa mydskaan alufoliolla.
Ylikuumeneminen voi vahingoittaa laitetta.
Uunitilan pohjan ja haihdutinastian on oltava aina
vapaana. Aseta kypsytysastia aina reiitettyyn
uuniastiaan tai ritilélle.

- Al tyonnd mitdén tarviketta tasokiskojen véliin, se
voi muutoin kallistua.

Avaa laitteen luukku aina vasteeseen asti. Tasta
asennosta luukku ei heilahda itsestdéan kiinni.

Lisatarvikkeiden tyontaminen uuniin

Ritildssé ja umpinaisessa uuniastiassa on
lukitustoiminto. Lukitustoiminto estda tarvikkeiden
kallistumisen ulos otettaessa. Lisédtarvikkeet on
tyonnettdava kunnolla uuniin, jotta kallistumissuoja
toimii. Nosta tarvikkeita hieman, kun otat ne ulos
uunista.

Huomioi ritildd uunin tydntdessaési,
® ettd lukituskérki (a) osoittaa yléspéin

®  ettd ritildn turvakahva on takana ritilan paalla.

Huomioi tyOntdessdsi umpinaista uuniastiaa uuniin,
ettd syvennys (a) nayttda sivulle.

Paallekytkenta

1 Aseta toiminnonvalitsimella haluamasi
kuumennustapa. Naytt6on ilmestyy valittu
kuumennustapa ja ehdotuslampétila.

2  Mikali haluat muuttaa lampédtilaa:
Aseta kiertovalitsimella haluamasi ldmpétila.

Nayttoon ilmestyy kuumennussymboli Z.. Palkissa

ndkyy kuumennustila. Kun asetettu lampétila on
saavutettu, soi merkkiddni ja kuumennussymboli =
sammuu.

Huomautus: Mikali lampotilaksi on sdadetty alle 70°C
ei uunivalo pala.

Veden lisddminen:

Mikali vesisdilio on tyhjd, ilmestyy ndyttodn
huomautus. Taytd vesisiilio ylimp&dan merkkiin asti ja
tyonna se taas paikalleen.

Poiskytkenta:
Kierra toiminnonvalitsin asentoon 0.

Jokaisen kayton jalkeen

Vesisdilion tyhjentdminen

1 Avaa laitteen luukku varovasti.
Laitteesta poistuu kuumaa hdéyryé!
Ota vesisiilio pois paikaltaan ja tyhjenné se.
Kuivaa séilion kannen tiiviste ja laitteessa oleva

séilion lokero huolellisesti.

Huomio! Al4 kuivata vesiséili6td kuumassa uunissa.
Vesisailio vaurioituu.

Uunitilan kuivaaminen

A Al3 polta itsedsi kuumassa vedess!

Haihdutusastiassa oleva vesi voi olla kuumaa. Anna
veden ennen tyhjennysta jadhtya.

1 Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jadhtynyt.
Kiinnipalanut lika on myéhemmin paljon vaikeampi
poistaa.

2 Tyhjennd haihdutusastia mukana toimitetulla
puhdistussienella.
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3  Pyyhi jadhtynyt uunitila ja haihdutusastia
puhdistussienelld ja kuivaa pehmedlla rievulla.

4  Kuivaa keittiokalusteet ja kahvat, mikéli niihin on
muodostunut kondenssivetta.

Turvakatkaisu

Laitteessa on turvallisuutesi varalta turvakytkenta.
Kuumentaminen kytkeytyy aina 12 tunnin kuluttua pois
paélta jos laitetta ei kdytetd tdna aikana. Naytt6on
ilmestyy tésta viesti.

Poikkeus:
Ohjelmointi pitkdaika-ajastimella.

Vahvista viesti valitsimella V ja kierrd toimintovalitsin
kohtaan 0. Sitten voit kayttda laitetta taas
tavanomaiseen tapaan.

14

Ajastintoiminnot

Ajastinmenusta asetetaan:

& Halytin

® Ajanottokello

& Kypsennysaika (ei lepotilassa)

Q. Kypsennysajan paattyminen (ei lepotilassa)

Ajastin-valikon haku nayttoon

Ajastin-menun voi kdynnistia kaikista kayttotavoista.
Vain perusasetuksista, toiminnonvalitsin ollessa
asennossa$, ei ajastin-menu ole kadytettavissa.

Kosketa symbolia ©.

11:30

GAGGENAU

Ajastinmenu ilmestyy nayttodn.

Halytin

Halytin toimii riippumatta laitteen muista asetuksista.
Aika-arvoksi voit sy6ttda korkeintaan 90 minuuttia.
Lyhytaika-ajastimen asettaminen

1 Hae Ajastin-valikko ndytto6n.
Niytossd nikyy toiminto "Lyhytaika-ajastin" &.

2 Aseta haluamasi aika kiertovalitsimella.

> X

C  20.00:m

X Lyhytaika-ajastin

3  Kéynnisté valitsimella b.



Ajastin-valikko sulkeutuu ja aika kuluu. Naytossa nakyy
symboli & ja kuluva aika.

g 19.59:

Kun aika on kulunut loppuun, kuulet danimerkin. Se
sammuu, kun kosketat valitsinta V.

Voit keskeyttdd kaikki asetukset milloin tahansa
koskettamalla symbolia X . Asetukset poistuvat tallin
kokonaan.

Lyhytaika-ajastimen pysayttaminen:

Hae Ajastin-valikko niyttoén. Valitse valitsimella >
toiminto "Lyhytaika-ajastin" & ja kosketa symbolia Il.
Jos haluat lyhytaika-ajastimen kayton jatkuvan, kosketa
symbolia ».

Lyhytaika-ajastimen kytkeminen aikaisemmin pois
paalta:

Hae Ajastin-valikko niyttoén. Valitse valitsimella >
toiminto "Lyhytaika-ajastin" & ja kosketa symbolia C.

Ajanottokello

Ajanottokello toimii riippumatta laitteen muista
asetuksista.

Ajanottokellon laskee ajan O sekunnista 90 minuuttiin.

Siina on tauko-toiminto. Siten kellon voi valilla
pyséayttaa.

Ajanottokellon kdynnistaminen

1 Hae Ajastin-valikko ndyttoon.

2  Valitse valitsimella) toiminto "Ajanottokello" (.

> : 0

00.00z:

Ajanottokello

3 K&dynnista valitsimella ».

Ajastin-valikko sulkeutuu ja aika kuluu. Naytossa nakyy
symboli ® ja kuluva aika.

» 00.03z

Ajanottokellon pysdyttdminen ja kdynnistdminen
uudelleen

1 Hae Ajastin-valikko ndyttoon.
2  Valitse valitsimella > toiminto "Ajanottokello" (.

3 Kosketa symbolia Il.

> : O

& 89.02:

X Ajanottokello

Ajan kuluminen pyséhtyy. Symboli vaihtuu taas
muotoon Kaynnistys b.

4  Ké&ynnista valitsimella ».
Aika kuluu eteenpéin. Kun 90 minuuttia on kulunut,
nayttd vilkkuu ja kuulet danimerkin. Se sammuu, kun

kosketat symbolia V. Symboli ® niytéssd sammuu.
Toiminto on péaéttynyt.

Ajanottokellon kytkeminen pois paalta:
Hae Ajastin-valikko n#ytt6on. Valitse valitsimella >
toiminto "Ajanottokello" ® ja kosketa symbolia C.

Kypsennysaika

Kun asetat ruualle kypsennysajan, kytkeytyy laite
itsestddn pois péaltd, kun tdma aika on kulunut
umpeen.

Voit asettaa kypsennysajan 1 minuutin ja 23 tunnin 59
minuutin valilta.
Kypsennysajan asetus

Olet asettanut kuumennustavan ja lampétilan ja
tyontéanyt elintarvikkeet uuniin.

1 Kosketa symbolia ©.
2 Valitse symbolilla > toiminto "kypsennysaika" .

15



3  Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennysaika.

> W ad

c .201:30:.

¥ Kypsennysaika

4  Kéynnistd symbolilla b.

Laite kdynnistyy. Ajastinmenu sulkeutuu. N&ytossa
nakyy lampéotila, kadyttotapa, jaljella oleva
kypsennysaika ja kypsennysajan paattyminen.

©® & O

01:29 13:00 11:31

* 100°
100%

Minuuttia ennen kuin kypsennysaika on kulunut
umpeen, ndkyy ndyt0ssa suurennettuna kypsennysajan
kuluminen.

12:59

89.01

% 100°

100%

Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite
pois pailtd. Symboli 3 sykkii ja merkkidéni soi.
Merkkiddni sammuu ennenaikaisesti, jos kosketat
symbolia M, avaat uunin luukun tai asetat
toiminnonvalitsimen0 asentoon.

Kypsennysajan muuttaminen:

Kaynnista ajastinmenu. Valitse symbolilla > toiminto
"kypsennysaika" (8. Muuta kiertovalitsimesta
kypsennysaika. Kdynnistad symbolilla ».

Kypsennysajan poistaminen:

Kaynnista ajastinmenu. Valitse symbolilla > toiminto
"kypsennysaika" . Poista symbolilla C
kypsennysaika. Palaa symbolilla X normaaliin
kayttoon.

Koko toiminnon keskeyttaminen:
Aseta toiminnonvalitsin 0 asentoon.

Huomautus: Voit muuttaa kédyttotapaa ja lampétilaa
myds kypsennysajan kuluessa.

16

Kypsennysajan paattyminen

Voit siirtdéd kypsennyksen péattymisaikaa
my8hemmaéksi.

Esimerkki: Kello on 14:00. Ruoka tarvitsee
kypsydkseen 40 minuuttia. Sen tulee olla valmista
kello 15:30.

Syo6té kypsennysaika ja siirrd pdattymisaika lukemalle
15:30. Laitteen elektroniikka laskee kdynnistysajan.
Laite kdynnistyy kello 14:50 automaattisesti ja
kytkeytyy kello 15:30 pois paalta.

Ota huomioon, ettd helposti pilaantuvia ruokia ei saa
jattaa liian pitkdksi aikaa uuniin.

Kypsennyksen paattymisajan siirtdminen

Olet asettanut kuumentamistavan, lampétilan ja
kypsennysajan.

1 Kosketa symbolia ©.

2 Valitse symbolilla > "kypsennysajan p#aattyminen"

Q.

> =200

C .214:00:.

X Kypsennysajan paattyminen

3 Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennyksen
paattymisaika.

4  Kiaynnistad symbolilla ».

©

02. 15 1645 11:30

< 100°

Laite menee odotusasentoon. Nayttodn ilmestyy
kayttotapa, lampdtila, kypsennysaika ja kypsennysajan
paattyminen. Laite kdynnistyy automaattisesti
laskettuna ajankohtana ja kytkeytyy pois pailta, kun
kypsennysaika on kulunut umpeen.

Huomautus: Jos symboli 8 vilkkuu: Et ole asettanut
mitdédn kypsennysaikaa. Aseta aina ensin
kypsennysaika.

Kun kypsennysaika on kulunut umpeen, kytkeytyy laite
pois paalta. Symboli ® sykkii ja merkkisini soi.
Merkkidédni sammuu ennenaikaisesti, jos kosketat
symbolia V/, avaat uunin luukun tai asetat
toiminnonvalitsimen 0 asentoon.



Kypsennysajan paattymisen muuttaminen:

Kdynnists ajastinmenu. Valitse symbolilla >
"kypsennysajan paattyminen" . Aseta
kiertovalitsimella haluamasi kypsennyksen
padttymisaika. Kdynnista symbolilla .

Koko toiminnon keskeyttdminen:
Aseta toiminnonvalitsin 0 asentoon.

Pitkaaika-ajastin

Télla toiminnolla voidaan sdé&taa laite pitdméaan
kuumailmalla kuumennettaessa lampdétilana 50 -
230°C.

Voit siten pitda ruokia jopa 74 tuntia lampimana ilman,
ettd tulisi kytked laitetta paalle tai pois.

Ota huomioon, ettd helposti pilaantuvia ruokia ei saa
jattaa liian pitkdksi aikaa uuniin.

Huomautus: Pitkdaika-ajastin tulee aktivoida
perusastuksista kohtaan "kaytettdvissa" (katso kohtaa
Perusasetukset.).

Pitkaaika-ajastimen asetus

1  Aseta toiminnonvalitsin asentoon 8.

2 Kosketa symbolia ().
N&yttoon ilmestyy ehdotusarvoiksi 24h ja 85°C.
Kéynnista symbolilla b.
-tai-
Kypsennysajan, kypsennysajan paattymisen,
poiskytkeytymisen paivamaaran ja lampdtilan
muuttaminen.

@Q@ Bl

04.00 15:30 22.03.13

85°

Pitkdaika-ajastin

3 Kypsennysajan 3 muuttaminen:
Kosketa symbolia ©. Aseta kiertovalitsimella
haluamasi kypsennysaika.

4 Kypsennysajan paittymisen  muuttaminen:
Kosketa symbolia ). Aseta kiertovalitsimella
haluamasi kypsennysajan paéttyminen.

5 Poiskytkeytymisen paivimadrin {31 muuttaminen:
Kosketa symbolia ) b. Aseta kiertovalitsimella

haluamasi poiskytkeytymisen paivamaara. Vahvista
symbolilla V.

6 Ladmpotilan muuttaminen:
Aseta kiertovalitsimella haluamasi ldmpétila.

7  Kéynnistd symbolilla ».

Laite kdynnistyy. Nayttéon ilmestyy symboli (@ ja
lampétila.

Uunivalo ja ndytén merkkivalo on pois paalta.
Kayttokenttd on lukittu, ndppédimia kosketettaessa ei
kuulu merkkiaanta.

Kun aika on kulunut umpeen, ei laite enda kuumene.
Né&ytto on tyhja. Kierrd toiminnonvalitsin asentoon 0.
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Poiskytkenta:
Voit keskeyttdd toiminnon kiertdmélla toiminnonvalitsin
asentoon 0.

18

Lapsilukko

Lapsilukko estéda lapsia kytkemasté laitetta vahingossa
paélle.
Huomautuksia

- Lapsilukko on asetettava perusasetuksissa tilaan
"kaytettdvissa" (ks. luku Perusasetukset).

- Jos lapsilukon aktivoituna ollessa sattuu
sdhkokatkos, lapsilukko saattaa olla deaktivoitu,
kun verkkovirta taas palaa.

Lapsilukon aktivointi

Edellytys:
Toimintovalitsin on asennossa 0.

Kosketa symbolia & vahintdin 6 sekunnin ajan.

11:30

GAGGENAU o

Lapsilukko on aktivoitu. Nayttoén ilmestyy Standby-
néytts. Symboli & nakyy niytéssi ylhaalla.

Lapsilukon deaktivointi

Kosketa symbolia @& vihintdin 6 sekunnin ajan.

(2

J *1

GAGGENAU
11:30

Lapsilukko on deaktivoitu. Voit séd4tia laitetta
tavanomaiseen tapaan.



Perusasetukset

Voit sovittaa perusasetukset niin, ettd ne sopivat

parhaiten yksil6llisiin tarpeisiisi.

A W N =

Aseta toiminnonvalitsin S asentoon.
Valitse kiertovalitsimella "Perusasetukset".

Kosketa symbolia V.

(3]

Kosketa symbolia \_.

Aseta kiertovalitsimella perusasetus.

Tallenna symbolilla V tai keskeytad symbolilla X ja
poistu senhetkisestd perusasetuksesta.

8 Kierrd toiminnonvalitsin 0 asentoon poistuaksesi
perusasetukset-menusta.

Valitse kiertovalitsimella haluamasi perusasetus.

Muutokset on tallennettu.

Perusasetus

Mahdolliset asetukset

Selostus

Kirkkaus

Tehot 1, 2, 3, 4,5*%,6,7,8

Nayton kirkkauden séitaminen

Standby-néytto

Paélle* / Pois

- Kello

- Kello + GAGGENAU-ogo*
- Paivays

- Péivdays + GAGGENAU-logo
- Kello + paivays

- Kello + péivays + GAGGENAU-logo

Standby-n&yton ndkyma.

Pois: tyhja naytto. Talla asetuksella lasket
laitteen Standby-kulutusta.

Paéille: valittavissa useita néytt6jd; vahvista
"Paille" valitsimella V ja valitse kiertovalitsi-
mella haluamasi néytto.

Vaihtoehdot nédkyvét néytdssa.

Nayttd

Rajoitettu™ / vakio

Asetuksella Rajoitettu ndytdssé nékyy hetken
kuluttua vain térkein.

Ohjauspaneelin vari

Harmaa* / valkoinen

Ohjauspaneelin symbolien vérin valinta

SN [

Ohjauspaneelin d&nen-
sdvy

Azni 1* / 44ni 2 / pois

Ohjauspaneelin kosketusaénen valinta

5

Ohjauspaneelin d&nen-
voimakkuus

Tehot 1, 2, 3, 4,5%,6,7,8

Ohjauspaneelin ddnenvoimakkuuden ase-
tus

Kuumentamissignaali

Pailla* / Pois

Merkkidani soi, kun kuumennettaessa on
saavutettu haluttu lampétila.

-
2]

Adnimerkin voimak-
kuus

Tehot 1, 2, 3, 4,5%,6,7,8

Adnimerkin d44nenvoimakkuuden asetus

I
EO
(@)

X

Veden kovuus

1-18

Mittaa toimitukseen kuuluvalla karbonaatti
testisetilla talousvetesi kovuus. Aseta mittaa-
masi veden kovuus.

€,
>
—

Kalibrointi

Laitteen kalibrointi

Kiehumapisteen asetus

Kellonajan muoto

24 h* / AM/PM

Kellonajan néytté 24 tai 12 tunnin muodossa

Kellonaika

Tamanhetkinen kellonaika

Kellonajan asetus

Vaihto kesa-/talviai-
kaan

Manuaalisesti* / automaattisesti

Kellonajan muuttaminen automaattisesti
kesa-/talviaikaan. Jos automaattisesti: aseta
kuukausi, paiva, viikko, jolloin aika vaihde-
taan. Asetettava kulloinkin kesé- ja talviaikaa
varten.
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Paivamaara D.M.Y* Paivimaéaran asettaminen
ro=—
il D/M/Y
Y/M/D
e— Paivays Tamanhetkinen paivdys Paivayksen asettaminen. Vaihto vililla vuosi/
| 31 I kuukausi/péiva symbolilla ).
Kieli Saksa* / ranska / italia / espanja / Tekstinédyton kielen valinta
|% portugali / hollanti / tanska / ruotsi /
norja / suomi / kreikka / turkki / venéja /
puola / tsekki / sloveeni / slovakki /
arabia / heprea / japani / korea / thai /
kiina / englanti US / englanti
Tehdasasetukset Laitteen palauttaminen tehdasasetuksiin Vahvista kysymys: "Poistetaanko kaikki yksi-
I16lliset asetukset ja palautetaanko laite teh-
dasasetuksiin?" valitsimella V tai keskeyti
valitsimellaX.
Esittelykayttod Paélle / Pois* Vain esittelytarkoituksiin. Laite ei kuumene
% esittelykiytossi, kaikki muut toiminnot ovat
kaytettavissa.

Asetus "Pois" pitéa olla aktivoituna normaali-
kéytossa. Asetus on mahdollinen vain
ensimmadisten 3 minuutin kuluessa laitteen
litdnnasta.

Pitkaaika-ajastin

Kéytettavissa / ei kdytettavissa™*

Kaytettavissa: pitkdaika-ajastin voidaan aset-
taa; ks. luku Pitkdaika-ajastin.

Lapsilukko

={e

Kéytettavissa / ei kdytettavissa*

Kaytettavissa: lapsilukko voidaan aktivoida
(ks. luku Lapsilukko).

* Tehdasasetus
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Puhdistus ja huolto

Kayttoalue

Puhdistusaine

Mikroaaltouunisi pysyy kauan kauniina ja kunnossa,
kun hoidat ja puhdistat sitd huolellisesti. Neuvomme
seuraavassa, kuinka hoidat ja puhdistat laitettasi
oikealla tavalla.

A Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ald kosketa uunitilan
kuumia sisdpintoja tai kuumennuselementteja. Anna
laitteen jadhtyd aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

/A sihksiskun vaaral

Laitteeseen péaédsevi kosteus voi aiheuttaa sdhkdiskun.
Ala kayta painepesuria tai hoyrysuihkua.

A Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya. Ald
kaytd puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Puhdistusaine

Noudata taulukossa olevia puhdistusaineita koskevia
ohjeita, siten valtat vdarien puhdistusaineiden kdytosta
johtuvat pintojen vahingoittumiset.

Alz kayta

voimakkaita puhdistus- tai hankausaineita

metalli- tai lasikaavinta luukun lasin
puhdistukseen.

® metalli- tai lasikaavinta luukun tiivisteen
puhdistukseen.

® kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.

Huuhtele uudet sieniliinat hyvin ennen kéyttédnottoa.

Uunin terdksinen
tai emaloitu sisatila

Kuuma tiskiaineliuos:
Puhdista tiskirievulla ja kuivaa pehme-
alla rievulla.

Al kéytd uunisuihkeita tai muita sydvyt-
tévid uunin puhdistusaineita tai han-
kausaineita. Ald kdyta my6skazn
hankaustyynyjd, karkeita sienié &dlaka
terasvillasienid. Nama aineet naarmut-
tavat pintoja.

Kaytad uunitilan sdannoélliseen hoitoon
uunitilan hoitoainetta pakkauksessa
olevien ohjeiden mukaisesti (tilausnu-
merolla 667027 huollosta tai online
shopista).

Huomio!

- Al suihkuta puhdistusainetta uuni-
tilan ylareunassa olevaan tuuletus-
lappéaén!

- Puhdisusainejdamistd syntyy pintoi-
hin ldikkid kuumennettaessa. Pyyhi
puhdistusaine- tai hoitoaine pois
puhtaalla vedelld ennen kuin kui-
vaat uunitilan.

Kuivaa uunitila aina puhdistamisen jal-
keen (katso kohtaa Kuivausohjelma).

Pahastilikaantunut
terdksinen tai ema-
loitu uunitila

Uuninpuhdistusgeeli (tilausnumerolla

463582 huoltoliikkeesta tai online sho-

pista).

Huomio seuraavaa:

® Ainetta ei saa péaastaa luukun tiivis-
teelle, uunin siséavaloon tai haihdu-
tusastiaan!

® Anna aineen vaikuttaa enintdan 12
tuntial

® Ali kayta lampimilla pinnoillal

® Huuhtele huolellisesti puhtaalla
vedelld!

® Huomioi pakkauksen pailla olevat
kayttoohjeet.

Lasisuojus Uuni-
valo

Kuuma tiskiaineliuos: Puhdista tiskirie-
vulla.

Kayttoalue Puhdistusaine

Rasvasuodatin

Astianpesukone

Luukun lasit Lasinpuhdistusaine: Puhdista tiskirie-

vulla. Al kéyts lasikaavinta.

Néytto Pyyhi mikrokuituliinalla tai lievésti kos-

tutetulla rievulla. Ala pyyhi maralls.

Vesisiilio

Kuuma tiskiaineliuos. Ei sovi puhdistet-
tavaksi astianpesukoneessa. Kuivaa
kannen tiiviste huolellisesti. Jata kansi
auki ja anna tankin kuivua.

Kuuma tiskiaineliuos: Puhdista tiskirie-
vulla ja kuivaa pehmedlla rievulla.
Poista heti kalkki-, rasva-, tarkkelysaine-
ja valkuaisainetahrat. Talldisten tahro-
jen alla voi paésta syntyméan korroo-
siovaurioita. Huoltoliikkeesta tai alan
ammattiliikkeisté saat erityisia terdspin-
tojen puhdistusaineita.

Jaloterds

Tankin syvennys

Pyyhitdén jokaisen kéyton jalkeen kui-
vaksi.

Luukun tiiviste

Ei saa irrottaal

Kuuma tiskiaineliq_os: Puhdista tiskirie-
vulla, &l hankaa. Ala kéyta puhdistami-
seen metalli- tai lasikaavinta.

Paistolampomitta-
rin karki

Pyyhi kostealla rievulla. Ei sovi puhdis-
tettavaksi astianpesukoneessa.

Alumiini Puhdista miedolla ikkunanpesuai-
neella. Pyyhi pinnat vaakatasossa kevy-
esti ikkunanpesuliinalla tai

nukkaamattomalla mikrokuituliinalla.

Uuniastiat, ritila

Astianpesukone tai kuuma tiskiaine-
liuos. Liuota kiinnipalanut lika ja puh-
dista sitten harjaa kéyttden.

Sivuritilat

Astianpesukone tai kuuma tiskiaine-
liuos, katso kohtaa Sivuritiléiden pois
ottaminen
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Puhdistussieni

Toimitukseen kuuluva puhdistussieni on erittéin
imukykyinen. Kdytad puhdistussientd vain poistaaksesi
loppuveden haihdutusastiasta ja uunitilan
puhdistamiseen.

Huuhtele puhdistussieni huolellisesti ennen kuin otat
sen kayttoon. Voit pestd puhdistussienen myds
pesukoneessa.

Mikrokuituliina

Kennorakenteinen mikrokuituliina sopii hyvin herkkien
pintojen kuten lasin, keraamisen lasin, jaloterdksen ja
alumiinin puhdistukseen (tilausnumerolla 460770
huoltoliikkeesta tai online shopista). Silld saa

poistettua yhdella pyyhk&isylla mérén ja rasvaisen lian.

Puhdistusohjelma

Puhdistusohjelmaa hyvdksi kdyttden voit irrottaa
kiinnipalaneen lian helposti uunitilasta.

Puhdistusohjelma sisdltda puhdistusvaiheen ja kaksi
huuhteluvaihetta.

Puhdistusohjelman kaynnistys
1 Kierrd toiminnonvalitsin S asentoon.

2  Nayttdésn ilmestyy symboli . Vahvista symbolilla
V.

3 Ota varusteet ja rasvasuodatin ulos uunitilasta.
Ota sivuritilat ulos uunista (katso kohtaa
Sivuritiléiden pois ottaminen). Pyyhi uunitila
tiskiaineliuoksella.

4  Tayté vesisiilio ylimpdan merkkiin asti kylmaélla
vedelld ja tyonna tankki syvennykseen. Sulje
laitteen luukku.

5 Nayttodn ilmestyy puhdistusajaksi 30 minuuttia.
Kéaynnistd symbolilla . Puhdistusajan kuluminen
ndkyy ndytéssa. Uunivalo ei pala.
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« 30.00z

Puhdistusvaihe

6  Merkkidéani soi 30 minuutin kuluttua. Naytto6n
ilmestyy huomautus.

7  Pyyhi uunitila. Poista puhdistusainejaamét. Tayta
vesisdilio raikkaalla vedelld. Vahvista symbolilla

V.
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8 Nayttéon ilmestyy ensimmaéinen huuhtelu.
Kéynnistd symbolilla . Laite huuhtelee.
Huuhteluajan kuluminen ndkyy ndytdssa.
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Huuhteluvaihe

9 Merkkidéni soi 1 minuutin kuluttua. Poista vesi
puhdistussienelld haihdutusastiasta. Vahvista
symbolilla V.

10 Na&yttéon ilmestyy toinen huuhtelu. Kaynnista
symbolilla ». Laite huuhtelee. Huuhteluajan
kuluminen nékyy nédytdssa.

Merkkiddni soi 1 minuutin kuluttua. Poista vesi
puhdistussienelld haihdutusastiasta. Tyhjenna
vesisdilid, jatd kansi auki ja anna s&ilién kuivua. Kuivaa
uunitila pehmeadlld rievulla ja kédyta viela
kuivausohjelmaa hyviaksesi.

Huomautus: Suorita puhdistusohjelma aina loppuun
asti. Mikédli puhdistusohjelma keskeytetdan
ennenaikaisesti, tulee huuhtelu kdynnistda uudelleen
ennen seuraavaa kayttoa.

Kalkinpoisto-ohjelma

Laite on puhdistettava tietyin vdlein kalkista, sen
toimintakyvyn sailyttdmiseksi. Ndytt6on ilmestyy tasta
huomautus.

Kalkinpoisto-ohjelma siséltdd kolme vaihetta: Kalkin
poisto ja kaksi kertaa tapahtuva huuhtelu.

Kalkinpoistoaine

Kéyta kalkin poistoon vain suosittelemaamme
kalkinpoistoainetta (tilausnumerolla 311138
huoltoliikkeesta tai online shopista). Muut
kalkinpoistoaineet voivat aiheuttaa laitteessa vaurioita.

Huomio! Pintavauriot: Jos ainetta pdéasee luukun
tilvisteeseen, laitteen etusivulle tai muille pinnoille,
pyyhi se heti pois vedella.

Kaynnista kalkinpoisto-ohjelma

Uunitilan on oltava tdysin jadhtynyt.

1 Sekoita 300 ml vettd ja 60 ml nestemaista
kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.

2 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon. Valitse
kalkinpoisto-ohjelma kiertdmalla valitsinta.

3 Néyttdésn ilmestyy symboli «=. Vahvista symbolilla
V.

4  Tayta vesisdilio kalkinpoistoliuoksella ja tydnnéa
vesisdilio siilion syvennykseen. Sulje laitteen
luukku. Vahvista symbolilla V.



5 Nayttodn ilmestyy kalkinpoistoajaksi 30 minuuttia.
Kaynnistd symbolilla ». Kalkinpoistoajan
kuluminen ndkyy ndytdssa. Uunivalo ei pala.
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Kalkin poisto

6  Merkkidéani soi 30 minuutin kuluttua. Naytto6n
ilmestyy huomautus.

7 Tyhjenni haihdutusastia puhdistussienelld. Tayta
vesisdilio kylmalla vedelld. Vahvista symbolilla V.

8 Nayttoon ilmestyy ensimméinen huuhtelu.
Kaynnistd symbolilla ». Laite huuhtelee.
Huuhteluajan kuluminen ndkyy ndytéssa.
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Huuhtelutoiminto

9 Merkkiddni soi 1 minuutin kuluttua. Tyhjenna
haihdutusastia puhdistussienelld. Vahvista
symbolilla V.

10 Na&yttdon ilmestyy toinen huuhtelu. Kaynnista
symbolilla ». Laite huuhtelee. Huuhteluajan
kuluminen n&kyy ndytdssa.

Merkkidani soi 1 minuutin kuluttua. Kalkinpoisto on
paattynyt.

Tyhjennéd haihdutusastia puhdistussienelld. Tyhjenna
vesisdilio, jata kansi auki ja anna s&ilion kuivua. Pyyhi
uunitila pehmeaélla rievulla kuivaksi ja kuivaa viela
kuivausohjelmaa hyvéksi kayttdaen.

Poista sen jalkeen nadytdsté kalkinpoistohuomautus.

Kalkinpoistohuomautuksen poisto

1 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon. Valitse
kiertamalla valitsinta "Kalkinpoistohuomautuksen
poisto" Vahvista symbolilla V.

2  Nayttéon tulee vihje. Vahvista symbolilla V.

Huomautus: Suorita kalkinpoisto-ohjelma aina
loppuun asti. Mikéli kalkinpoisto-ohjelma keskeytetdén
ennen aikojaan, tulee huuhtelu kdynnistdd uudelleen
ennen seuraavaa kayttoa.

Sivuritiloiden pois ottaminen

Sivuritilat voi ottaa puhdistamista varten ulos.

Sivuritiléiden ulos ottaminen

1 Levitd uunin pohjalle keittiopyyhe suojataksesi
terdspintoja naarmuuntumiselta.

Irrota pyélletyt mutterit (kuva A).

Veda sivuritilditd hieman ruuveista poispéin ja
vedd etukautta ulos (kuva B).

Sivuritilat voi puhdistaa asianpesukoneessa.

Sivuritiléiden takaisin asettaminen

1  Aseta sivuritildt oikein pédin paikalleen: Vaste
taakse.

2 Tydnna sivuritildt takaseindn pulttiin ja ripusta
edestéd paikalleen.

3 Kiristd pyélletyt mutterit.
Huomautus: Mikéli pyédlletty mutteri havida, voit tilata
sellaisen varaosana huoltoliikkeestamme. Muiden kuin

alkuperdismuttereiden kdytté aiheuttaa korroosiota
uunin sisdtilassa.
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Mita tehda hairion sattuessa?

Pienet viat voi usein poistaa itse. Mikéli vikaa ei voi

poistaa seuraavien vihjeiden perusteella, ota yhteys

Gaggenau-huoltoon.

A\ sihksiskun vaaral

Epédasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos
laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois p&éltd. Soita huoltopalveluun.

Hairio

Mahdollinen syy

Apu

Laite ei toimi, mutta néyttéon ei ilmesty
mitdan virheilmoitusta

Pistoke ei ole pistorasiassa

Liita laite sdhkoverkkoon

Sahkokatkos Tarkista toimivatko muut keitti6laitteet

Varoke rikki Tarkista varokekotelosta, onko laitteen
varoke kunnossa

Virhekéyttd Kytke laite siihen kuuluvasta varokkeesta

irti sihkoverkosta ja kytke laite noin 60
sek. kuluttua taas paille

Laite ei kdynnisty

Laitteen luukkua ei ole suljettu kunnolla

Sulje laitteen luukku

Laite ei toimi, ndyttd ei reagoi. Nayttéon
iimestyy &

Lapsilukko aktivoitu

Deaktivoi lapsilukko (ks. luku Lapsilukko)

Laite kytkeytyy itsestdén pois paalta

Turvakatkaisu: Viimeisen 12 tunnin
aikana ei ole tehty mité&n jatko-ohjel-
mointia

Vahvista huomautus symbolilla Vv, kytke
laite pois paélté ja tee asetukset uudel-
leen.

Laite ei kuumene ja nayttéon ilmestyy X

Laite on esittelykdytossa

Deaktivoi esittelykdyttd perusasetuk-
sissa

Laite ei kytkeydy paélle, nayttoon ilmes-
tyy huomautus

Vesisiilio on tyhja

Tayta vesisiilio

Hoyrya poistuu ulos suurin méarin luu-
kun yldreunasta.

Laite kalibroi tai kuumentaa tai kéyttota-
paa on vaihdettu.

Tamé on normaalia.

Kiehumapisteen tarkistus ei ole tarpeen

Suorita kiehumapisteen tarkistus

Hoyrya poistuu ulos suurin méarin luu-
kun sivureunasta

Luukun tiiviste on likainen tai irti

Luukun tiiviste on puhdistettava ja ase-
tettava taas uraansa

Kypsennettdessa kuuluu "plopp"-aéni.

Jannitysvenyma korkeilla lampdtilaeroilla.

Tamaéa on normaalia.

Laite ei kehitd enda kunnolla hoyrya

Laite on kalkkiintunut

Kéynnista kalkinpoisto-ohjelma

Virheilmoitus "Exxx"

Jos ndyttdon ilmestyy virheilmoitus,
kierré toimintovalitsin kohtaan 0; jos
ndytté sammuu, kyseessa oli hetkellinen
ongelma. Jos vika ilmenee uudelleen tai
ilmoitus pysyy nédytdssé, soita huoltoliik-
keeseen ja kerro vikakoodi.

Séhkdkatko

Laite pysyy muutaman sekunnin kestdvan sdhkokatkon

ajan paalla. Toiminto jatkuu.

Esittelykaytto

Jos naytté6n ilmestyy symboli 2%, esittelykéyttd on

aktivoitu. Laite ei kuumene.

Jos sdhkdkatko oli pidempi laiteen ollessa kaytossa,
ndyttéon ilmestyy viesti. Toiminto on keskeytynyt.

Kierrd toimintovalitsin kohtaan 0. Sitten voit kdyttda
laitetta taas tavanomaiseen tapaan.
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Irrota laite hetkeksi sdhkoverkosta (kytke sulake tai
suojakatkaisin sulakerasiassa pois pdéltd). Deaktivoi
esittelykdytto sen jdlkeen 3 minuutin kuluessa
perusasetuksissa (ks. luku Perusasetukset).



Uunivalon lampun vaihto

Lampun suojusta ei voi teknisisté syisté irrottaa.
Lampun saa vaihtaa vain Gaggenau-huoltoliike.

Huomio! Lampun suojusta ei saa irrottaa. Tiivisteet
voivat vaurioitua.

Mikéli uunivalon lasisuojus on rikki, on se vaihdettava
uuteen. Lasisuojuksia saat huoltoliikkeestad. lImoita
télldin laitteen E-numero ja FD-numero.

Huoltopalvelu

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, on huoltopalvelumme
valmis palvelemaan. Léyddmme aina sopivan ratkaisun,
my0s tarpeettomien huoltoteknikkok&yntien
valttdmiseksi.

Kun tilaat huoltopalveluja, ilmoita samalla laitteen E-
numero ja FD-numero. Numerot ovat tyyppikilvessi,
jonka loydat laitteen etuosasta avaamalla laitteen
oven.

Merkitse tdhan laitetta koskevat tiedot ja
huoltopalvelun numero, jotta ne ovat helposti
|6ydettédvissa niitd tarvitessasi.

E-numero FD-numero

Huoltopalvelu &

Huomioi, ettd huoltoteknikon takuunaikainenkaan
kaynti ei ole ilmainen, jos vika johtuu laitteen
virheellisesté kaytosta.

Kaikkien maiden yhteystiedot |I6yddt oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairi6tilanteissa

FIN 020 751 0750
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT
23%) Mobile 8,27 snt/call + 15snt/min (inc. VAT
23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttda alkuperdisia varaosia.

25



Taulukot ja vihjeet

Huomautuksia

Annetut kypsennyssajat ovat vain suunta-arvoja.
Todellinen kypsennysaika riippuu kypsennettévan
ruuan laadusta ja |ahtolampdtilasta, painosta ja
kypsennettdvdn ruuan paksuudesta.

Esikuumenna laite aina. Siten saat parhaat
kypsennystulokset. (Poikkeus: Kuumennustavalla
£, "Helld hoyrykypsennys" laitetta ei
esikuumenneta.)

Annetut kypsennysajat koskevat esikuumennettua
laitetta. Ne pitenevat noin 5 minuutilla, mikali
laitetta ei esikuumenneta.

Annetut arvot koskevat keskimé&éaraisid maaria
neljdlle hengelle. Mikali haluat kypsentaa
suurempia mééarid, sdada pidempi
kypsennyssaika.

Kéytd ohjeiden mukaisia uuniastioita. Mikéali kdytat
muita uuniastioita, kypsennysaikaa on ehka
pidennettédva tai lyhennettéava.

Aloita lyhyimmalla annetulla kypsennysajalla,
mik&li sinulla on vain vdhan kokemusta kyseessa
olevan ruuan valmistuksessa. Kypsennysaikaa voi
sitten tarpeen mukaan pidentéa.

Huomioi: Avaa esildammitetyn uunin luukku vain
lyhyesti ja tydnné elintarvikkeet uuniin nopeasti.

Kun kéytetdén vain yhtd uuniastiaa, on se
tyonnettdva toiseksi alemmalle tasolle.

Kun kaytat reiitettyd uuniastiaa tai ritilad ilman
erillistd kypsytysastiaa, tydnné aina yhté tasoa
alemmalle umpinainen uuniastia. Siten ei uunin
sisitilan pohja eikd haihdutusastia padise
likaantumaan.

Voit kéyttdd jopa kolmea tasoa samanaikaisesti
(alhaaltapéin lukien tasoja 2, 3, 4). Ruokien maut
eivat sekoitu. Siten voit valmistaa samanaikaisesti
kalaa, vihanneksia ja jalkiruokia. Kypsennysaikaa
on ehka kuitenkin pidennettdvd suurempien
ruokaméérien ollessa kyseessa.

Ruuan ei saa joutua kosketuksiin uunin sisdosien
tai uunin takalevyn kanssa.

Varmista, ettd hoyryuunin luukku sulkeutuu
kunnolla. Pida luukun tiivisteen pinnat aina
puhtaina.

Alz tayta ritiloita ja valmistusastioita liian
tiiviiseen. Siten taataan paras mahdollinen
héyrynkierto.

Vihannekset

® Vihannekset voi kypsentda hoyrylla ® Kaéytd vihannesten hoyrykypsennykseen reiitettya
helldvaraisemmin kuin kiehuvassa vedessé. Niiden uuniastiaa, tydnné se toiseksi alemmalle tasolle.
maku, véri ja kiinteys sdilyvat paremmin. Tyénnd umpinainen uuniastia ensimmdiselle
Vesiliukoiset vitamiinit ja ravintoaineet eivat tall6in tasolle. Siten uunitila ei pddse pahasti
liukene keitinveteen. Koska hdyryuuni toimii likaantumaan. Samalla voit kédyttd&d uuniastiaan
paineettomana vain 100°C:ssa, on kypsennys kerdantyneen vihannesliemen kastikkeiden tai
télldin myos paljon helldvaraisempaa kuin esim. vihanneskeiton valmistukseen.
painekattilassa. ® Blanseerataan jopa neljd minuuttia

® Kaikki annetut arvot koskevat 1 kg putsattuja esikuumennetussa uunissa. Mikili vihanneksia tai
vihanneksia. hedelmii ei tarjoilla heti, kastetaan ne jadveteen,

jotta ne eivdt pdédse ylikypsymaan jalkilammossa.
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] (%) nysaika
(min.)

Artisokka, iso reiitetty 100 100 25-35

Artisokka, pieni reiitetty 100 100 15-20

Kukkakaali, kokonainen reiitetty 100 100 20-25

Kukkakaali, paloiteltu reiitetty 100 100 15-20

Palkopavut, vihreat reiitetty 100 100 25-30

Parsakaali, paloiteltu reiitetty 100 100 10-15

Fenkoli, viipaloitu reiitetty 100 100 10-15

Vihannesterriini reiitetty/ritila 100 100 50-60 terriinivuoassa

Porkkanat, viipaloitu reiitetty 100 100 10-15

Perunat, kuoritut ja neljan-  reiitetty 100 100 20-35

nesosaan palasteltu
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Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)

Kyssékaali, viipaloitu reiitetty 100 100 15-25

Purjosipuli, viipaloitu reiitetty 100 100 5-10

Kuoriperunat (& n. 50 g) reiitetty 100 100 25-30

Kuoriperunat (a n. 100 g) reiitetty 100 100 40-45

Ruusukaali reiitetty 100 100 15-20

Parsa, vihrea reiitetty 100 100 10-15

Parsa, valkoinen reiitetty 100 100 18-25

Tomaatin kalttaus reiitetty 100 100 3-4 Leikkaa tomaatteihin viiltoja, kasta hoyry-

tyksen jalkeen jadveteen.

Sokeriherneenpalot reiitetty 100 100 10-15
Vihannesten hella hoyrykypsennys

® '"Helld hdyrykypsennys" on ihanteellinen ® Hellda hoyrykypsennys mahdollistaa vielédkin

kypsennystapa vihanneksille, koska ne muutoin
helposti menettivat véarinsé tai rakenteensa ja

paremmin ruokien tdsméllisen valmistumisen
tarkkaan ajankohtaan.

Kiinteyden. ® Valitse tdssi tapauksessa uunia
esikuumentamatta kayttstapa €, "Hella
hoyrykypsennys".

Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kuumen- Kypsen- Huomautuksia
[°C] nustapa nysaika
(min.)
Ohuet vihannessuikaleet tai - reiitetty 100 e, 8-10
viipaleet (1 -2 mm)
Lehtijuurikas (mangoldi) reiitetty 90 . 8
Pak Choi reiitetty 90 e, 7
Pinaatti reiitetty 90 e, 7
Kesakurpitsan kukka reiitetty 90 e, 8
Sokeriherneenpalot reiitetty 100 e, 10
Kalan hoyrykypsennys
® Hoyrykypsennyksessé kala sailyttda tarkeat ® Kun kaytetddn reiitettyd uuniastiaa: Uuniastian voi

ravintoaineet ja luonnollisen makunsa.

® Kalan sisdlampdtilan tulisi (hygienisista syista)

voidella rasvalla, mikali kala muutoin juuttuu liiaksi
astiaan kiinni.

olla kypsennyksen jélkeen vahintdéan 62 -65 °C. ® Tyonnd umpinainen uuniastia alimmalle tasolle,
Tama on samalla ihanteellinen kypsennyspiste. siten valtat uunitilan likaantumisen kalaliemesta.
® Suolaa kala vasta kypsentdmisen jalkeen. Siten ® Jos on kyseessa filee, jossa on mukana nahka:
kala séilyttdad luonnollisen aromansa ja aseta kala astiaan nahkapuoli yldspéin, siten kala
mehukkuutensa. sdilyttdd parhaiten rakenteensa ja aromansa.
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Doradi, kokonainen (700 g) umpinainen  90-100 100 20-25
Kalapyorykét (a 20 - 40 g) umpinainen  90-100 100 5-10 aseta umpinaiseen uuniastiaan pergamii-

nipaperi
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Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Hummeri, keitetty, irrotettu  reiitetty 70-80 100 10-12
liha, uudelleenlammitys
Karppi, kokonainen (1,5 kg) umpinainen  90-100 100 40-50 liemessa
Lohifilee (a 300 g) reiitetty 90-100 100 12-156
Lohi, kokonainen (2,5 kg) reiitetty 100 100 70-80
Sinisimpukat (1,5 kg) reiitetty 100 100 8-12 Sinisimpukat ovat kypsia, kun niiden
kuori aukeaa.
Merilohi, kokonainen (800 g) reiitetty 90-100 100 20-25
Merikrottifilee (& 300 g) Lasivuoka/ 180-200 100 10-12 liemessa
ritila

Susiahven, kokonainen (a reiitetty 90-100 100 15-20
400 g)
Kalan hella hoyrykypsennys
® Herkkédrakenteinen kala kypsyy kayttotavalla ® Valitse tdssi tapauksessa uunia

"Helld hoyrykypsennys" 80 - 90 °C:ssa erityisen esikuumentamatta kiyttstapa €, "Hella

hellavaraisesti. Taméa kypsennystapa sopii hoyrykypsennys".

erltyls_es_tl herkés’g ylikypsyville J_a ha.ljoawlle. Eri kalalajeille annetut ohjeet koskevat fileepaloja.

kalalajeille, ne sailyvat mehukkaina ja mureina.

o . o Jos on kyseessa filee, jossa on mukana nahka:

® Hella hoyrykypsennys mahdollistaa vieldkin . C .

; i ssmlli Imi . aseta kala astiaan nahkapuoli yl6spé&in, siten kala
paremmin ruokien tasmallisen valmistumisen sdilyttdd parhaiten rakenteensa ja aromansa.
tarkkaan ajankohtaan.

® Tarjoile ruoka esilammitetyilld astioilla.

Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kuumen- Kypsen- Huomautuksia

[°C] nustapa nysaika

(min.)

Osteri (10 kpl) umpinainen  80-90 e, 2.5 liemessi
Rusokirjoahven (tilapia) (a reiitetty 80-90 e, 10-12
150 g)
Doradi (a 200 g) reiitetty 80-90 e, 12-15
Kalaterriini Ritila 70-80 e, 50-90 terriinivuoassa
Taimen, kokonainen (a 250 reiitetty 80-90 e, 12-15
9)
Ruijanpallas (a 300 g) reiitetty 80-90 e, 12-15
Kampasimpukat (6 kpl) umpinainen  80-90 e, 4-8
Turska (a 250 g) reiitetty 80-90 . 12-15
Red Snapper (4 200 g) reiitetty 80-90 e, 12-15
Puna-ahven (a 120 g) reiitetty 80-90 e, 10-12
Punakampela (& 150 g) reiitetty 80-90 e, 8-10
Merianturarullat, taytettyna (a reiitetty 80-90 e, 12-15
150 g)
Piikkikampela (a4 300 g) reiitetty 80-90 . 12-15
Susiahven (& 150 g) reiitetty 80-90 e, 10-12
Kuha (& 250 g) reiitetty 80-90 e, 12-15
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Lihan / linnun lihan hoyrykypsennys alhaisella lampétilalla

® Voimakkaasti ruskitettu liha kypsyy pidemmalla kun niitd héyrykypsennetdin alhaisella
kypsennysajalla matalassa limpétilassa. Siten liha lampdtilalla.
séilyy ohutta reunaa huomioor? ott.ar.natta tas.aisen ® Valitse kiyttotapa "Héyrykypsennys alhaisella
kypsdnéd ja mehukkaana. Talldin ei lihaa tarvitse lampatilalla’ o,
kddnnelld eikd kostuttaa nesteelld erikseen. ) ) ) S
) ) o ® Huomioi, ettd lihan sisdlampdtila ei voi olla
® Ahnetut kypsennysajat ovat V?Il’l suunta-ar_VOJa ja korkeampi kuin uunitilan limpétila.
riippuvat suuresti Ikyp_s_,e"nne_ttavan ruoka-aineen Nyrkkisdantona piatee: Kypsennyslampétila tulisi
Iaht_olampc?tllasta ja siitéd kuinka kauan ruokaa on sa4tids 10-15°C korkeammaksi kuin haluttu lihan
ensin ruskistettu. sisdlampéotila.
° Ota Iiha_npala tuntia ennen kypsentdmista pois ® Kypsennysajan loppupuolella voit alentaa
jadkaapista. lampotilan 60°C:seen. Siten voit pidentsa
® Ruskista liha hygieenisista syistad ensin lyhyesti kypsennysaikaa (esim. jos vieraat ilmoittavat
joka puolelta kuumassa pannussa. Siten paistille tulevansa hieman myéhemmin). Mikéli haluat
saadaan samalla sille tyypillinen aroma. keskeyttdd kypsennyksen, ei uunitilan lampétila
. . . i kui lih
® Mausta varoen: Lihan hidas kypsennys voimistaa S?a,, cl>.IIa k"o.rkeant\p| kuin haIL!ttu han -
kaikkia aromeia sisdlampotila. Siten suuret lihanpalat voivat olla
13- uunissa 1 - 1,5 tuntia, pienet palat 30 - 45
® Riistan ja hevosenlihan ominaiset maut minuuttia.
voimistuvat verrattuna klassiseen kypsennykseen, ® Tarjoile ruoka esilammitetyill astioilla.
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kuumen- Kypsen- Huomautuksia
[°C] nustapa nysaika
(min.)
Ankanrinta, puolikypsa (a umpinainen 70-80 s, 40- 60
350 g)
Haran entrecote, puolikypsd umpinainen 70-80 s, 20-40
(4 350 g)
Lampaanpotka, ilman luuta, umpinainen 70-80 ) 150 - 180
sidottu, puolikypsé (1,5 kg)
Paahtopaisti, puolikypsé (1- umpinainen 70-80 s, 120- 180
1,5 kg)
Porsaanmedaljonki, lapi- umpinainen 80 ) 30-40
kypsé (a 70 g)
Naudanpihvi, puolikypsd (2  umpinainen 70-80 s, 20-40
200 g)
Lihan / makkaran uudelleenlammitys
Elintarvike Uuniastia Lampétila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Kasleri, kypsennetty, viipa- umpinainen 100 100 15-20
loitu
Keitettdvat makkarat umpinainen  85-90 100 10- 20

(esim. servelaati, valkomak-
kara)
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Linnun lihan hoyrykypsennys

Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Kananrinta, téaytetty, hoyry- reiitetty 100 100 10-15
kypsennetty (a 200 g)
Kalkkunanrintafilee, hoyry-  reiitetty 100 100 12-15
kypsennetty (a 300 g)
Kananpoikanen, viiridinen, reiitetty 100 100 25-30
kyyhky (a 300 g)
Lisukkeet
Huomioi pakkauksen pééilla olevat ohjeet.
Elintarvike Uuniastia Lampatila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Basmati riisi (2560 g + 500 ml umpinainen 100 100 20-25
vettd)
Cous-cous (250 g + 250 ml  umpinainen 100 100 5-10
vettd)
Pyorykat (& 90 g) reiitetty/umpi- 95 -100 100 20-25
nainen
Pitk&jyvéinen riisi (2560 g +  umpinainen 100 100 25-30
500 ml vettd)
Luonnonriisi (250 g + 375 ml umpinainen 100 100 30-40
vettd)
Linssit (250 g + 500 ml vettd) umpinainen 100 100 25-35
Pastataikinat, tuoreet, jadh-  reiitetty 100 100 5-7
dytetyt
Pastataikinat, taytetyt, tuo- reiitetty 100 100 7-10
reet, jddhdytetyt
Valkoiset pavut, esiliotetut umpinainen 100 100 55 - 65
(250 g + 1 | vettd)
Jalkiruuat
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Créme briilée (4 130 g) reiitetty 90-95 100 35-40 soufflévuoassa, peitd kuumuutta kesté-
vélla kirkkaalla foliolla
Hiivataikinapyorykét (4 100  umpinainen 100 100 20-30 Anna hiivataikinapyorykéiden nousta 30
Q) minuutin ajan (katso kohtaa Taikinan nos-
tattaminen).
Vanukkaat / Créme caramel reiitetty 90-95 100 25-30 soufflévuoassa, peitd kuumuutta kesté-
(4130 g) valla kirkkaalla foliolla
Hillokkeet umpinainen 100 100 5-15 esim. omenat, padrynat, raparperi
Lisda mielesi mukaan vanilliinisokeria,
kanelia tai sitruunamehua.
Riisipuuro (250 g riisia + umpinainen 100 100 35-45 Liséa mielesi mukaan hedelmid, sokeria

625 ml maitoa)

tai kanelia.

30



Muut

Elintarvike Uuniastia Lampatila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika

(min.)
Desinfiointi (esim. tuttipul-  Ritila 100 100 20-25
lot, marmelaadipurkit)
Munat, M-koko (5 kpl) reiitetty 100 100 8-15
Munakokkeli (500 g) Lasivuoka, 90 100 25-30 peitd kuumuutta kestéavalla kirkkaalla foli-

ritila olla

Mannaklimpit umpinainen  90-95 100 8-10
Uudelleenlammitys
® Hoyryuuni on ihanteellinen jo valmiiksi ® Annetut ohjeet koskevat lautaselle annosteltuja

kypsennetyn ruuan uudelleen [dmmittdmiseen,
ruuat eivit padse kuivumaan. Ruuat maistuvat
kuin vasta kypsennetyt.

® Kiyta talldin kayttdtapaa "Uudelleenlammitys” &.

ruokia. Suuria ruokam&aria voi
uudelleenlammittdd myds umpinaisessa
uuniastiassa. Talloin annettuja kypsennysaikoja
tulee pidentaa.

Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kypsen- Huomautuksia
[°C] nysaika
(min.)
Vihannekset Lautanen, ritila 90 - 100 7-10
Tarkkelyspitoiset lisukkeet Lautanen, ritila 100 10-12 esim. nuudelit, perunat, riisi; uudelleen 1am-

mitettavéksi eivat sovi ranskalaiset perunat
tai kroketit.

Taikinan nostattaminen

® Hoyryuunissa taikinan tai taikinanalun ® Taikinakulhoa ei tarvitse peittdd kostealla liinalla.
nostattaminen onnistuu erinomaisesti taikinan Taikinan nostattaminen kestdé vain puolet
kuivumatta. tavanomaisella tavalla nostattamisesta.
® Kaiytad tahan tarkoitukseen kdyttéohjelmaa ® Annettu nostatusaika on vain suunta-arvo. Anna
"Taikinan nostattaminen" <. taikinan nousta tilavuudeltaan kaksinkertaiseksi.
Elintarvike Uuniastia Lampdatila Kypsen- Huomautuksia
[°C] nysaika
(min.)
Taikinanalku Kulho / ritila 38 25-45 esim. hiivataikina, leivontafermentti, hapan-
taikina
Pakasteiden sulattaminen
® Hoyryuunissa voit sulattaa pakasteita ® Ota pakaste ulos pakkauksesta ennen
helldvaraisesti ja samalla nopeammin kuin sulattamista.
huoneenldmméssa. ® Sulata vain se mééra pakasteita, mink4 tarvitset
® Kaiyta talloin kayttotapaa "Pakasteiden silla kertaa.
H n %
sulattaminen® ¢. ® Huomioi: Sulatetut pakasteet eivdt pysy enéé niin
® Annetut sulattamisajat ovat vain suunta-arvoja. pitkddn hyvina kuin tuoreet ainekset vaan
Sulatusaika riippuu pakasteiden koosta, painosta pilaantuvat nopeammin. Lapikypsenna sulatetut
ja muodosta. Pakasta elintarvikkeet aina litteiné pakasteet heti sulatuksen jélkeen.
annoksina tai yksittdin. Siten sulatusaika on ® Kiédnni liha tai kala puolessa vélin sulattamista ja

lyhyempi.

irrotat marjat tai lihanpalat toisistaan. Kalan ei
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tarvitse sulaa taysin, riittda, ettd kalan pinta on Tyénnd umpinainen uuniastia ruokien alle. Lihasta ja

tarpeeksi pehmed maustamista varten. kalasta valutusastiaan valuva sulamisvesi on heitettéva
pois. Puhdista sen jédlkeen tiskiallas ja juoksuta
A\ Terveysriski! runsaasti vettd piille. Pese uuniastia kuumassa

tiskiaineliuoksessa tai astianpesukoneessa.
Kéytd hdyryuunia sulattamisen jdlkeen 15 minuuttia
kuumailmalla 180°C:ssa.

Lihasta ja kalasta valuva sulatusvesi on ehdottomasti
heitettdva pois. Sitd ei saa padstdd muihin
elintarvikkeisiin. Taudinaiheuttajat voivat paasta

levidamaan.
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kuumen- Kypsen- Huomautuksia
[°C] tamis- nysaika
tapa (min.)
Marjat (300g) reiitetty 40-45 3 3-4
Paisti (1.000 g) reiitetty 40-45 3 45 - 60*
Kalafilee (2 150 g) reiitetty 40-45 3 5-10*
Vihannekset (400 g) reiitetty 40-45 3 5-7
Gulassi (600 g) reiitetty 45-50 3 30 - 45*
Kana (1.000 g) reiitetty 45-50 3 45 - 60*
Kanankoipi (a 400 g) reiitetty 45-50 3 20 - 30*

* Taman ruokalajin kohdalla tulisi lis&té vield tasoitusaika: Jata pakasteet vield sen jilkeen, kun sulamisaika on kulunut lop-
puun noin 10-15 minuutiksi poiskytkeytyneeseen uuniin, jotta elintarvikkeet sulaisivat my0ds sisélta taysin.

Steriointi

® Hoyryuunissa voit umpioida helposti hedelmit ja ® Tarkista ja puhdista lasipurkit, kumirenkaat,
vihannekset. kiinnittimet ja jouset hyvin,

® Keitd elintarvikkeet heti tuoreeltaan. ® Desinfioi huuhdotut lasipurkit ennen umpiointia
Elintarvikkeita varastoidessa hévida osa hdyryuunissa 100°C:ssa + 100 % kosteutta 20 -
vitamiineista ja niissé voi kdynnistya 25 minuutin ajan.
kdymisprosessi. ® Aseta lasipurkit reiitettyyn uuniastiaan. Ne eivét

® Kéytd vain korkealaatuisia hedelmii ja saa koskettaa toisiaan.
vihanneksia. ® Avaa hoyryuunin luukku sen jilkeen, kun

® Lihan umpioimiseen ei héyryuuni sovi. kypsennysaika on kulunut umpeen. Ota lasipurkit
ulos uunista vasta, kun ne ovat tdysin jddhtyneet.

Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Hedelmat, vihannekset (sul- reiitetty 100 100 35-40
jetuissa 0,75 I:n umpiointila-
seissa)
Vihreét pavut ja herneenpa-  reiitetty 100 100 120

lot (suljetuissa 0,75 I:n umpi-
ointilaseissa)

Mehun valmistus (marjahedelmat)

® Hoyryuunissa voit myds vaivatta mehustaa ® Anna marjojen olla niin kauan uunissa, kunnes
marjoja. mehun tippuminen lakkaa.

® Pane marjat reiitettyyn uuniastiaan ja tyonnéa se ® Voit vield kdaria marjat keittidliinaan ja puristaa
alhaalta pain katsottuna 3. tasolle. Tyonna niistd loputkin mehut.

umpinainen uuniastia yhtd tasoa alemmalle mehun
kerddmiseksi.
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Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Marjat reiitetty + umpinainen 100 100 60 - 120

Jugurtin valmistus

Hoyryuunissa voi valmistaa itse jugurttia.

Kuumenna pastdrisoitu maito keittotasolla
90°C:seen, jotta maitohappobakteerit eivit
tuhoutuisi. Kestomaitoa ei tarvitse kuumentaa.
(Vihje: Jos valmistat jugurttia kylmésta maidosta,
on sen kypsymisaika pidempi).

Tayta jugurtti huuhdottuihin lasipurkkeihin.

Voit desinfioida huuhdotut lasipurkit liséksi vield
hoyryuunissa 100°C:ssa ja 100 %:n kosteudessa
20 - 25 minuutin ajan ja tayttda ne vasta sitten
jugurtilla. Huomioi, ettd lasipurkkien ja uunin
sisdtilan on jadhdyttdva ensin sopiviksi, ennen
kuin taytdt jugurtin lasipurkkeihin ja asetat purkit

® Tarkead! Jaahdytad tamaéan jalkeen maito .
vesihauteessa 40°C:seen, jotta uunin.
maitohappobakteerit eivdt tuhoutuisi. Pane jugurtti valmistuksen jalkeen jadkaappiin.
® Sekoita maustamatonta jugurttia, jossa on Jos haluat, ettd jugurtista tulee sakeaa, sekoita
jugurttijuuri, maitoon (1-2 teelusikallista jugurttia maitoon ennen kuumentamista maitojauhetta (1-2
100 ml:aa kohti). ruokalusikallista litraa kohti).
® Jos on kyseessa jugurttifermentti, noudata
pakkauksen péaélla olevia ohjeita.
Elintarvike Uuniastia Lampdtila Kosteus Kypsen- Huomautuksia
[°C] %) nysaika
(min.)
Jugurtinalku (suljetuissa lasi- umpinainen 45 100 240 - 360
purkeissa)

Kookkaiden ja tilaa vievien ruokien valmistus

Kookkaiden ja tilaa vievien ruokien valmistukseen
voidaan sivuritilat ottaa ulos.

Irrota talldin sivuritildiden etuosassa olevat
pyalletyt mutterit ja veda sivuritilat etukautta ulos
(katso kohtaa Sivuritiléiden pois ottaminen).

Laita ritila suoraan uunitilan pohjalle ja aseta
kypsennettavit ruuat ritilalle. Ald aseta
kypsennettdvid ruokia koskaan suoraan uunitilan
pohjalle.
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	▯ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
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	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Huomautuksia
	Kielen asettaminen
	1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi näytön kieli.
	2 Vahvista valitsimella ™.

	Kellonajan muodon asetus
	1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi muoto.
	2 Vahvista valitsimella ™.

	Kellonajan asetus
	1 Aseta haluamasi kellonaika kiertovalitsimella.
	2 Vahvista valitsimella ™.

	Päivämäärän asettaminen
	1 Valitse kiertovalitsimella haluamasi muoto.
	2 Vahvista valitsimella ™.

	Päiväyksen asettaminen
	1 Aseta kiertovalitsimella haluamasi päivä.
	2 Siirry symbolilla C kuukauden asetukseen.
	3 Aseta kiertovalitsimella kuukausi.
	4 Siirry symbolilla C vuoden asetukseen.
	5 Aseta kiertovalitsimella vuosi.
	6 Vahvista valitsimella ™.

	Veden kovuuden asetus
	1 Mittaa toimitukseen kuuluvalla testisetillä talousvetesi kovuus. Täytä mittausputki 5 ml:aa osoittavaan merkkiin asti vesijohtovedellä.
	2 Lisää tipoittain indikaattorinestettä, kunnes väri muuttuu violetista keltaiseksi.
	3 Aseta kiertovalitsimella mittaamasi veden kovuus. Esisäädetty arvo on 12.
	4 Vahvista symbolilla ™.

	Ensimmäisen käyttöönoton lopettaminen
	Kalibrointi
	Huomautuksia
	1 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon.
	2 Valitse kiertovalitsimella "Perusasetukset".
	3 Kosketa symbolia ™.
	4 Valitse kiertovalitsimella "Kalibrointi".
	5 Kosketa symbolia %.
	6 Täytä vesisäiliö kylmällä vedellä ja kosketa symbolia ™.
	7 Ota uunitilasta ulos kaikki lisävarusteet ja kosketa symbolia ™.
	8 Näyttöön ilmestyy kestoajaksi 20:00 minuuttia. Käynnistä kalibrointi symbolilla I.
	Huomautus


	Varusteiden puhdistus

	Laitteen aktivointi
	Standby
	Huomautuksia

	Laitteen aktivointi
	Huomautuksia


	Laitteen käyttö
	Vesisäiliön täyttö
	Huomio!
	Sopimattomien nesteiden käyttö voi aiheuttaa laitteessa vaurioita.
	1 Avaa uunin luukku ja ota vesisäiliö ulos (kuva A).
	2 Täytä vesisäiliö ylimpään merkkiin asti kylmällä vedellä (kuva B).
	3 Sulje vesisäiliön kansi niin, että se selvästi lukkiutuu.
	4 Työnnä vesisäiliö sisään vasteeseen asti (kuva C).


	Uunitila
	Huomautus
	Huomio!

	Lisätarvikkeiden työntäminen uuniin
	Päällekytkentä
	1 Aseta toiminnonvalitsimella haluamasi kuumennustapa. Näyttöön ilmestyy valittu kuumennustapa ja ehdotuslämpötila.
	2 Mikäli haluat muuttaa lämpötilaa: Aseta kiertovalitsimella haluamasi lämpötila.
	Huomautus

	Jokaisen käytön jälkeen
	Vesisäiliön tyhjentäminen
	1 Avaa laitteen luukku varovasti.
	2 Ota vesisäiliö pois paikaltaan ja tyhjennä se.
	3 Kuivaa säiliön kannen tiiviste ja laitteessa oleva säiliön lokero huolellisesti.
	Huomio!


	Uunitilan kuivaaminen
	m Älä polta itseäsi kuumassa vedessä!
	1 Poista lika uunitilasta heti, kun laite on jäähtynyt. Kiinnipalanut lika on myöhemmin paljon vaikeampi poistaa.
	2 Tyhjennä haihdutusastia mukana toimitetulla puhdistussienellä.
	3 Pyyhi jäähtynyt uunitila ja haihdutusastia puhdistussienellä ja kuivaa pehmeällä rievulla.
	4 Kuivaa keittiökalusteet ja kahvat, mikäli niihin on muodostunut kondenssivettä.


	Turvakatkaisu

	Ajastintoiminnot
	Ajastin­valikon haku näyttöön
	Hälytin
	Lyhytaika-ajastimen asettaminen
	1 Hae Ajastin-valikko näyttöön.
	2 Aseta haluamasi aika kiertovalitsimella.
	3 Käynnistä valitsimella I.


	Ajanottokello
	Ajanottokellon käynnistäminen
	1 Hae Ajastin-valikko näyttöön.
	2 Valitse valitsimellaC toiminto "Ajanottokello" p.
	3 Käynnistä valitsimella I.

	Ajanottokellon pysäyttäminen ja käynnistäminen uudelleen
	1 Hae Ajastin-valikko näyttöön.
	2 Valitse valitsimella C toiminto "Ajanottokello" p.
	3 Kosketa symbolia H.
	4 Käynnistä valitsimella I.


	Kypsennysaika
	Kypsennysajan asetus
	1 Kosketa symbolia M.
	2 Valitse symbolilla C toiminto "kypsennysaika" 6.
	3 Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennysaika.
	4 Käynnistä symbolilla I.
	Huomautus


	Kypsennysajan päättyminen
	Kypsennyksen päättymisajan siirtäminen
	1 Kosketa symbolia M.
	2 Valitse symbolilla C "kypsennysajan päättyminen" 5.
	3 Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennyksen päättymisaika.
	4 Käynnistä symbolilla I.
	Huomautus



	Pitkäaika-ajastin
	Huomautus
	Pitkäaika-ajastimen asetus
	1 Aseta toiminnonvalitsin asentoon ž.
	2 Kosketa symbolia /.
	3 Kypsennysajan 6 muuttaminen: Kosketa symbolia $. Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennysaika.
	4 Kypsennysajan päättymisen 5 muuttaminen: Kosketa symbolia C. Aseta kiertovalitsimella haluamasi kypsennysajan päättyminen.
	5 Poiskytkeytymisen päivämäärän q muuttaminen: Kosketa symbolia C b. Aseta kiertovalitsimella haluamasi poiskytkeytymisen päivämäärä. Vahvista symbolilla ™.
	6 Lämpötilan muuttaminen: Aseta kiertovalitsimella haluamasi lämpötila.
	7 Käynnistä symbolilla I.


	Lapsilukko
	Huomautuksia
	Lapsilukon aktivointi
	Lapsilukon deaktivointi
	Perusasetukset
	1 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon.
	2 Valitse kiertovalitsimella "Perusasetukset".
	3 Kosketa symbolia ™.
	4 Valitse kiertovalitsimella haluamasi perusasetus.
	5 Kosketa symbolia %.
	6 Aseta kiertovalitsimella perusasetus.
	7 Tallenna symbolilla ™ tai keskeytä symbolilla ' ja poistu senhetkisestä perusasetuksesta.
	8 Kierrä toiminnonvalitsin 0 asentoon poistuaksesi perusasetukset-menusta.
	--------


	Puhdistus ja huolto
	m Palovamman vaara!
	m Sähköiskun vaara!
	m Loukkaantumisvaara!
	Puhdistusaine
	Huomio seuraavaa:

	Puhdistusohjelma
	Puhdistusohjelman käynnistys
	1 Kierrä toiminnonvalitsin S asentoon.
	2 Näyttöön ilmestyy symboli ¢. Vahvista symbolilla ™.
	3 Ota varusteet ja rasvasuodatin ulos uunitilasta. Ota sivuritilät ulos uunista (katso kohtaa Sivuritilöiden pois ottaminen). Pyyhi uunitila tiskiaineliuoksella.
	4 Täytä vesisäiliö ylimpään merkkiin asti kylmällä vedellä ja työnnä tankki syvennykseen. Sulje laitteen luukku.
	5 Näyttöön ilmestyy puhdistusajaksi 30 minuuttia. Käynnistä symbolilla I. Puhdistusajan kuluminen näkyy näytössä. Uunivalo ei pala.
	6 Merkkiääni soi 30 minuutin kuluttua. Näyttöön ilmestyy huomautus.
	7 Pyyhi uunitila. Poista puhdistusainejäämät. Täytä vesisäiliö raikkaalla vedellä. Vahvista symbolilla ™.
	8 Näyttöön ilmestyy ensimmäinen huuhtelu. Käynnistä symbolilla I. Laite huuhtelee. Huuhteluajan kuluminen näkyy näytössä.
	9 Merkkiääni soi 1 minuutin kuluttua. Poista vesi puhdistussienellä haihdutusastiasta. Vahvista symbolilla ™.
	10 Näyttöön ilmestyy toinen huuhtelu. Käynnistä symbolilla I. Laite huuhtelee. Huuhteluajan kuluminen näkyy näytössä.
	Huomautus


	Kalkinpoisto-ohjelma
	Huomio!
	Pintavauriot
	Käynnistä kalkinpoisto-ohjelma
	1 Sekoita 300 ml vettä ja 60 ml nestemäistä kalkinpoistoainetta kalkinpoistoliuokseksi.
	2 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon. Valitse kalkinpoisto-ohjelma kiertämällä valitsinta.
	3 Näyttöön ilmestyy symboli ‘. Vahvista symbolilla ™.
	4 Täytä vesisäiliö kalkinpoistoliuoksella ja työnnä vesisäiliö säiliön syvennykseen. Sulje laitteen luukku. Vahvista symbolilla ™.
	5 Näyttöön ilmestyy kalkinpoistoajaksi 30 minuuttia. Käynnistä symbolilla I. Kalkinpoistoajan kuluminen näkyy näytössä. Uunivalo ei pala.
	6 Merkkiääni soi 30 minuutin kuluttua. Näyttöön ilmestyy huomautus.
	7 Tyhjennä haihdutusastia puhdistussienellä. Täytä vesisäiliö kylmällä vedellä. Vahvista symbolilla ™.
	8 Näyttöön ilmestyy ensimmäinen huuhtelu. Käynnistä symbolilla I. Laite huuhtelee. Huuhteluajan kuluminen näkyy näytössä.
	9 Merkkiääni soi 1 minuutin kuluttua. Tyhjennä haihdutusastia puhdistussienellä. Vahvista symbolilla ™.
	10 Näyttöön ilmestyy toinen huuhtelu. Käynnistä symbolilla I. Laite huuhtelee. Huuhteluajan kuluminen näkyy näytössä.

	Kalkinpoistohuomautuksen poisto
	1 Aseta toiminnonvalitsin S asentoon. Valitse kiertämällä valitsinta "Kalkinpoistohuomautuksen poisto" Vahvista symbolilla ™.
	2 Näyttöön tulee vihje. Vahvista symbolilla ™.
	Huomautus


	Sivuritilöiden pois ottaminen
	Sivuritilöiden ulos ottaminen
	1 Levitä uunin pohjalle keittiöpyyhe suojataksesi teräspintoja naarmuuntumiselta.
	2 Irrota pyälletyt mutterit (kuva A).
	3 Vedä sivuritilöitä hieman ruuveista poispäin ja vedä etukautta ulos (kuva B).

	Sivuritilöiden takaisin asettaminen
	1 Aseta sivuritilät oikein päin paikalleen: Vaste taakse.
	2 Työnnä sivuritilät takaseinän pulttiin ja ripusta edestä paikalleen.
	3 Kiristä pyälletyt mutterit.
	Huomautus
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