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A Sikkerhedsforanstaltninger

Lees venligst disse instruktioner omhyggeligt.
Kun pa denne made kan du handtere dit
apparat pa en effektiv og sikker made.
Opbevar instruktionerne for brug og
installation, og giv dem videre, hvis apparatet
skifter ejer.

Producenten er fritaget for ethvert ansvar,
hvis bestemmelserne i denne vejledning
ikke overholdes.

De viste billeder i disse instruktioner skal
opfattes som veerende vejledende.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende
emballage, indtil det skal monteres. Hvis du
bemeerker en skade pa apparatet, skal du ikke
tilslutte det. Tag kontakt til vores tekniske
serviceafdeling.

Apparatet overholder klasse 3 i falge norm EN
30-1-1 til gasapparater: apparat indsat i mgbel.

For installation af din nye kogesektion skal du
sikre dig, at installationen udferes ifglge
monteringsvejledningen.

Apparatet ma ikke installeres i lystbade eller
campingvogne.

Dette apparat ma kun anvendes pa steder med
tilstreekkelig ventilation.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Alle installationsarbejder,
tilslutningsarbejder, indstillingsarbejder og
tilslutningsopgaver til andre typer gas skal
udfores af en autoriseret tekniker, der
overholder geeldende normer og juridiske
forskrifter, der geelder i det pagaeldende
land og de virksomheder, som star for
forsyningen af elektricitet og gas. Man ber
veere seerligt opmaerksom pa de gaeldende
forholdsregler vedrerende ventilation.

Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den
type gas, der angives pa maerkepladen. Hvis
det skulle vaere ngdvendigt at udskifte den,
bedes du falge monteringsvejledningen. Vi
anbefaler, at du ringer til vores tekniske
serviceafdeling i forbindelse med tilpasning til
en anden type gas.

Apparatet er kun udviklet til brug i hjemmet, og
det mé ikke bruges kommercielt eller
erhvervsmeaessigt. Brug kun apparatet til
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madlavning, aldrig til opvarmning. Garantien er
kun gyldig, hvis man overholder den
anvendelse, som det er beregnet til.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, mens det
er i brug.

Brug ikke lag eller barnesikringer, som ikke
anbefales af producenten af kogesektionen.
De kan forarsage ulykker, herunder f.eks. pa
grund af overophedning, anteending eller
lasning af materialefragmenter.

Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og
af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller viden, hvis de er
under opsigt eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer og
risici, der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengering og vedligeholdelse méa ikke udfares
af bagrn, uden at de er under opsigt.

Fare for stikflammer!

Ophobning af uforbreendt gas i et lukket
omrade skaber fare for stikflammer. Udsaet
ikke apparatet for luftstramme. Braeenderne kan
blive slukket. Laes grundigt instruktioner og rad
i forhold gasbreendernes funktion.

Fare for forgiftning!

Anvendelse af gasapparatet producerer varme,
fugtighed og forbraendingsprodukter i lokalet,
hvor det er installeret. Sgrg for en passende
ventilation i kekkenet, specielt imens
kogesektionen er i brug: Hold de naturlige
ventilationsabninger abne eller installér
mekanisk ventilation (emheette). Kraftig og
langvarig brug af apparatet kan skabe behov
for ekstra eller mere effektiv ventilation: abn et
vindue eller forag styrken pa den mekaniske
ventilation.

Fare for forbraendinger!
Kogezonerne og de tilgreensende omrader
bliver meget varme. Bergr aldrig de varme
overflader. Hold bgrn under 8 ar pa behgarig
afstand.

Risiko for brand!

Kogezonerne bliver meget varme. Anbring
aldrig anteendelige genstande pa



kogesektionen. Opbevar aldrig genstande
pa kogesektionen.

Opbevar, eller brug ikke korrosive, kemiske
produkter, damp, breendbare materialer
eller fadevarer under apparatet eller i
neerheden af det.

Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let
anteendes. Forlad ikke komfuret, mens
fedtstoffet eller olien er varm. Hvis de
anteendes, ma du ikke slukke ilden med
vand. Daek kogegrejet med et lag for at
kveele ilden, og afbryd kogezonen.

Fare for kveestelser!
Kogegrej, der udviser skader, har en
uegnet starrelse, steder pa kanterne af
kogesektionen eller er forkert placeret, kan
resultere i alvorlige leesioner. Overhold rad
og vejledninger om kogegre; til
madlavning.
| tilfeelde af nedbrud skal du afbryde
tilferslen af gas og elektricitet til apparatet.
Kontakt vores tekniske serviceafdeling i
forbindelse med reparation.

Udfer ikke sendringer af de indvendige
dele af apparatet. Hvis det skulle veere
ngdvendigt, skal du kontakte vores
tekniske serviceafdeling.

Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan
drejes rundt, ma du ikke tvinge den. Ring
gjeblikkeligt til vores tekniske
serviceafdeling, som kan reparere eller
udskifte den.

Fare for elektrisk stod!
Hvis apparatet er udstyret med et Schuko-
tilslutningsstik, er det ngdvendigt at
anvende en passende adapter ved
tilslutning af apparatet for at sikre
beskyttelse med danske stikkontakters
jordforbindelse. En sadan adapter (tilladte
op til maks. 13 ampere) kan anskaffes
igennem Teknisk service (kode 616581).

Brug ikke damprensningsmaskiner til
rengering af apparatet.

Revner og brud pa glasset kan medfare
risiko for elektrisk stad. Foretag frakobling
af sikringen fra sikringsboksen. Henvend
dig til Teknisk service.



Dit nye apparat

CG290211
CG290111F
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H Rist
2 ] Betjeningsknapper

Hl Ekstra braender pa op til 1,1 kW

Tilbehor

Afheengigt af model kan kogesektionen veere leveret
med faglgende tilbehgr. Dette kan ogsa kebes hos
teknisk serviceafdeling.

4 Halvhurtig breender pa op til 1,9 kW
H Hurtig breender pa op til 2,8 kW

@ Wokbreender med regulerbar dobbelt flamme pé op
til 6 kW

Ekstra rist til wok
Udelukkende til brug i
wok-braender med todelt
eller tredelt flamme for
kogegrej med en diame-

geplader, kasseroller af
jern osv. og kogegrej med
konkav bund.

Vi anbefaler, at du bruger
den ekstra rist til wok for
at forleenge apparatets
levetid.

ter pa over 26 cm som ste-

Ekstra kafferist

= Udelukkende til brug pa
ekstra braender for koge-
grej med en diameter pa
under 12 cm.

o

Bestillingsnummer

494664 Ekstra rist til wok

423529 Ekstra kafferist

Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse ekstra
riste ikke bruges eller bruges forkert.



Gasbraendere

Hver betjeningsknap angiver den braender, som den
styrer.
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For at apparatet skal fungere korrekt, er det
ngdvendigt at sikre sig, at ristene og alle dele af
breenderne er anbragt korrekt.Byt ikke rundt pa
breendernes daeksler.

Manuel teending

1 Tryk pa betjeningsknappen til den valgte braender,
og drej den mod venstre til det gnskede trin.

2 For en flamme (lighter, teendstikker) hen mod
braenderen.

Automatisk taending

Hvis kogesektionen er udstyret med automatisk
teending (&bninger).

1 Tryk pa betjeningsknappen til den valgte braender,
og drej den mod venstre til maksimal styrke.
Mens betjeningsknappen er nedtrykket,
produceres der gnister i alle breenderne.
Flammen taendes.

2 Slip betjeningsknappen.

3 Drej betjeningsknappen til det gnskede trin.
Hvis der ikke sker teending, skal du dreje
betjeningsknappen til slukket position og gentage

trinnene. Denne gang skal du holde
betjeningsknappen nede i mindst 10 sekunder).

A Fare for stikflammaer!

Hvis flammen ikke teendes efter 15 sekunder, skal du
slukke breenderen og dbne daren eller vinduet til
kokkenet. Vent mindst et minut, fer du igen forsgger at
teende breenderen.

Sikkerhedssystem

Afheengigt af model kan kogesektionen veere udstyret
med et sikkerhedssystem (termoelement), der
forhindrer udstreamning af gas, hvis braenderne
slukkes ved et uheld.

termo- [ |
element

abning

Sadan sikres, at anordningen forbliver aktiv/teendt/
funktionsdygtig:

1 Teend brenderen pa almindelig vis.

2 Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i
4 sekunder, efter at flammen er teendt.

Slukning af brander

Drej den pageeldende betjeningsknap mod hgjre til
positionen 0.

Styrketrin

De progressive betjeningsknapper giver dig mulighed
for at regulere den gnskede styrke mellem niveauerne
maksimum og minimum.

Position O Lukket betjeningsknap

Stor flamme n Abning eller maksimal kapcitet og
elektrisk teending

Lille flamme 0 Abning eller minimal kapacitet

Ved breendere med dobbelt flamme kan den indre og
ydre flamme reguleres uafhaengigt af den anden. De
mulige styrketrin er:

Ydre og indre flamme
ved maksimal styrke.




Ydre flamme ved minimal
styrke, indre flamme ved
maksimal styrke.

Indre flamme ved
maksimal styrke.

Indre flamme ved
minimal styrke.

Rad

Nar breenderen er i funktion, er det normalt at here et
bip.

Rad om madlavning

Det er almindeligt, at der opstar lugte de farste par
gange apparatet bruges. Dette udggr ingen risiko og
er heller ikke tegn péa funktionsfejl. Lugtene forsvinder
med tiden.

En appelsingul flamme er normalt. Den skyldes stov i
omgivelserne, spildte vaesker osv.

Hvis breendernes flammer slukkes ved et uheld, skal
du slukke med betjeningsknappen til braeenderen og
ikke forsgge at taeende igen, for der mindst er gaet 1
minut.

Nogle sekunder efter, at breenderen slukker, vil du
hare en lyd (et kort smaeld). Dette er ikke nogen fejl.
Det betyder blot, at sikkerheden er koblet fra.

Sorg for at apparatet er rent. Hvis abningerne er
snavsede, kan der opstéa fejl i teendingen. Renggr dem
regelmaessigt med en lille ikke-metallisk barste. Veer
opmarksom pa, at &bningerne ikke ma udseettes for
voldsomme stad eller slag.

Braender Meget kraftig - Kraftig

Medium Svag

Wok-breender Opkogning, kogning, stegning, bru-
ning, "paella’, asiatiske retter (Wok)

Opvarmning og simren: tilberedte retter, stegte retter

Hurtig braender Koteletter, steak, tortilla, fitureretter

Ris, bechamel, ragout Dampning: fisk, grentsager

Halvhurtig breender Dampede kartofler, friske grentsager,
postej, pasta

Opvarmning eller simren af feerdige retter og gaere retter mere
leekre

Ekstra breender Koge: grentsager, risengred, karamel

Optening og langsom tilbered- Smeltning: Smer, chokolade,
ning: grentsager, frugt, frosne  gelatine
produkter




Kogegrej til madlavning

Egnet kogegrej

Braender Minimumsdiame- Maksimal diame-
ter pa kogegrej  ter pa kogegrej

Wok-breender 22 cm

Hurtig braender 22 cm 26 cm

Halvhurtig breender 14 cm 20 cm

Ekstra breender 12 cm 16 cm

r¥1 ¥

Brugsvejledning

De fglgende rad vil hjelpe dig med at spare energi og

undga skader pa kogegrejet:

vV

\

Brug kogegrej med
korrekt starrelse pa hver
breender.

Brug ikke smét kogegrej
pa store breendere.
Flammen mé ikke bergre
kogegrejets lodrette
sider.

Brug ikke deformeret
kogegrej, der star
ustabilt pa
kogesektionen.
Kogegrejet kan veelte.

Brug kogegrej med flad,
tyk bund.

Lav ikke mad uden lag
pa eller med laget pa
skra. Ellers gar en del af
energien til spilde.

Anbring kogegrejet
centreret oven pa
breenderen. Ellers kan
det veelte.

Anbring ikke stort
kogegrej pa de
breendere, der er teet pa
betjeningsknapperne.
Disse kan blive
beskadiget af den hgje
temperatur.

Anbring kogegrejet oven
pa ristene og aldrig
direkte oven pa
braenderen.

Kontroller, at
breendernes riste og
daeksler er placeret
korrekt far brug.

Handter kogegrejet med
forsigtighed, nar det
befinder sig pa
kogesektionen.

Udseet ikke
kogesektionen for stad,
og anbring heller ikke
for stor veegt pa den.



Rengering og vedligeholdelse

Rengering

Nar apparatet er afkaelet, skal du bruge en svamp, vand
og sabe.

Efter hver brug skal du renggre overfladen pa de
forskellige breenderelementer, nar de er afkglet. Hvis
der efterlades rester (madrester, fedtdraber osv.)
uanset hvor store eller sma de matte vaere, sé dannes
der skorper péa overfladen, som kan vaere vanskelige at
fijerne senere. Det er ngdvendigt, at hullerne og
rillerne er rene for, at flammen kan vaere korrekt.

Handteringen af visse typer kogegrej kan efterlade
metalrester pa ristene.

Renger braenderne og ristene med sabevand og
skrub dem med en ikke-metallisk barste.

Hvis ristene har gummiklodser, skal du veere forsigtig
ved renggring af dem. Klodserne kan lgsne sig, og
risten kan ridse kogesektionen.

Aftgr altid breenderne og ristene omhyggeligt.
Tilstedeveerelsen af vanddraber eller fugtige omrader
ved start af madlavningen kan forringe emaljen.

Efter rengering og afterring af braenderne skal du
kontrollere, at daeekslerne er placeret korrekt oven pa
breenderens flammedyse.

Pas pa!

- Brug ikke damprensemaskine. Kogesektionen kan
blive beskadiget.

- Brug aldrig slibende produkter, staluld, skarpe
objekter, knive osv. til at fjerne fastbreendte
madrester pa kogesektionen.

- Brug ikke knive, skrabere eller lignende til at
renggre glassets samling med braendernes
kapsler, metalprofiler eller paneler af glas eller
aluminium, hvis de forefindes.
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Vedligeholdelse

Tor straks de spildte veesker op. P4 den made undgas,
at madresterne braender fast og giver ungdvendigt
ekstraarbejde.

Glid ikke kogegrejet hen over glasset, da det kan blive
ridset. Undga ligeledes, at der tabes tunge objekter
pa glasset. Bank ikke pa nogen af kogesektionens
kanter.

Sandkorn fra f.eks. rensning af frugt og grentsager
kan ridse glasoverfladen.

Spildt, smeltet sukker eller madvarer med et hgijt
sukkerindhold skal gjeblikkeligt fijernes fra kogezonen
ved hjeelp af en glasskraber.



Fejlafhjaelpning

I nogle tilfeelde kan opstaede fejl nemt rettes. Far du
ringer til vores tekniske serviceafdeling, bedes du
tage folgende rad i betragtning:

Fejl

Mulig arsag

Losning

Den generelle elektriske
funktion er gaet i stykker.

Defekt sikring.

Kontrollér sikringen i sikringskassen og udskift
den, hvis den er defekt.

HFl-afbryderen eller en differentialafbryder er
blevet udlgst.

Kontroller pa betjeningstavlen, om HFl-afbryde-
ren eller en differentialafbryder er blevet udlgst.

Den automatiske teen-
ding fungerer ikke.

Der kan veere madrester eller rester af renge-
ringsmiddel mellem abningerne og braenderne.

Omradet mellem abningen og breenderen skal
veere rent.

Braenderne er vade.

After omhyggeligt breenderens daeksler.

Braenderens deeksler sidder ikke korrekt.

Kontrollér, at deekslerne er anbragt korrekt.

Apparatet er ikke forbundet til jord, er forkert til-
sluttet eller har et defekt jordstik.

Tag kontakt til elinstallataren.

Braenderens flamme er
ikke ensartet.

Braenderens dele er anbragt forkert.

Anbring delene korrekt pa den respektive braen-
der.

Rillerne i breenderen er snavsede.

Renger rillerne i braenderen.

Gasstrammen er ikke
normal, eller der kommer
ikke gas ud.

Gastilfarslen er lukket af mellemhaner.

Abn de potentielle mellemhaner.

Hvis gassen kommer fra en flaske, skal du kon-
trollere, at den ikke er tom.

Udskift flasken.

Der lugter af gas i kekke-
net.

En hane er aben.

Luk hanerne.

Flasken er forkert tilkoblet.

Kontrollér, at tilkoblingen er helt korrekt.

Muligt gasudslip.

Luk for hovedgashanen, luft ud i lokalet og til-
kald omgéaende en autoriseret installater, der
kan gennemse og godkende installationen.
Anvend ikke apparatet, for du er sikker p3, at der
ikke er noget gasudslip i installationen eller
apparatet.

Breenderen slukkes umid-
delbart efter at betje-
ningsknappen slippes.

Betjeningsknappen er ikke blevet holdt nede
leenge nok.

Nar breenderen er taendt, skal du holde betje-
ningsknappen nede et par sekunder mere.

Rillerne i breenderen er snavsede.

Renger rillerne i braenderen.
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Teknisk service

Emballage og brugte apparater

Hvis du henvender dig til vores tekniske
serviceafdeling, skal du oplyse produktnummeret (E-
Nr.) og apparatets fabrikationsnummer (FD). Disse
oplysninger findes pa meaerkepladen, der sidder pa
den indre del af kogesektionen og pa meerkaten for
brugsvejledning.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 88 33

De kan altid stole p&, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfart af
producenten, kan man veere sikker pa, at de bliver
udfert af uddannede serviceteknikere, som anvender
originale reservedele.

Garantibetingelser

Hvis apparatet i modsaetning til vores forventninger
udviser tegn pa skader eller ikke opfylder de forudsete
kvalitetskrav, beder vi dig om at informere os herom
snarest muligt. For at garantien skal forblive i kraft ma
apparatet ikke have vaeret udsat for eendringer eller
forkert brug.

De geeldende garantibetingelser er de anfart fra vores
virksomheds repraesentant i det land, hvor kebet er
foretaget. Du kan fa detaljerede oplysninger pa
salgsstederne. Det er ngdvendigt at fremvise
kebsbevis for at ggre brug af garantien.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Hvis der pa apparatets maerkeplade vises symbolet E,
skal du overholde falgende angivelser.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det

E europaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste

EE clectrical and electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.

Apparatets emballage er fremstillet af materialer, der
udelukkende er ngdvendige for at garantere en
effektiv beskyttelse under transporten. Disse
materialer kan genbruges i fuldt omfang, sa de ikke
udger en belastning af miljget. Vi vil ogsa gerne
opfordre dig til at bidrage til beskyttelse miljget ved at
folge disse rad:

Anbring emballagen i en container pa en
genbrugsstation

Far du skiller dig af med et kasseret apparat, skal
du gore det ubrugeligt. Find frem til din lokale
genbrugsstation, og aflever dit apparat dér,

Heeld ikke brugt olie i aflabet. Opbevar kogegrejet
i en lukket beholder, og aflevér det pa et
opsamlingssted og i mangel heraf i en
affaldsbeholder (hvor det vil ende i et kontrolleret
forleb, som sandsynligvis ikke er den bedste
lgsning, men forurening af vand undgéas)
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A\ Turvallisuusohjeet

Lue ohjeet huolellisesti. Vain talldin voidaan
laitetta kayttad tehokkaasti ja varmasti.Sailyta
kéyttd- ja asennusohjeet. Mikali laite vaihtaa
omistajaa, ohjeet on toimitettava laitteen
mukana uudelle kayttéjélle.

Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista,
mikali tdman oppaan ohjeita ei noudateta.

Naiden ohjeiden siséltamat kuvat ovat
ainoastaan viitteelliset.

Al3 poista laitetta suojaavasta pakkauksesta
ennen sen asennushetked. Jos laitteessa
havaitaan vaurioita, dla kytke sita
virtaldhteeseen. Ota yhteytta tekniseen
palveluumme.

Laite on luokan 3 kaasulaite standardin EN 30-
1-1 mukaan: Kalusteeseen asennettu laite.

Ennen uuden keittotason asennusta on
varmistettava, etta asennus suoritetaan
asennusohjeiden mukaan.

Tata laitetta ei saa asentaa huvijahteihin tai
asuntoautoihin.

Tata laitetta tulee kayttaa vain tiloissa, joissa on
riittava tuuletus.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Ainoastaan valtuutettu teknikko saa
suorittaa kaikki asennus-, liitanta-, saato- ja
mukautustoimenpiteet soveltuvia
maarayksia ja lainsaadantda seka
paikallisten kaasu- ja sahkoyhtididen ohjeita
noudattaen. Erityistd huomiota on
kiinnitettava tuuletusta koskeviin
maarayksiin.

Laite toimitetaan tyyppimerkintdjen
kaasuominaisuuksilla. Jos kaasuominaisuuksia
tulee muuttaa, lue lisdtietoa asennusohijeista.
Mikali laitteen mukautus muunlaiselle
kaasutyypille on tarpeen, ota yhteytta tekniseen
palveluun.

Tama laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon, sitd ei saa kayttda
kaupallisiin tai ammatillisiin tarkoituksiin. Kayta
laitetta ainoastaan ruoanvalmistukseen, éla
koskaan kayta sité asuintilan lammitykseen.
Takuu edellyttda, etta laitetta kdytetdan sille
suunniteltuun kayttétarkoitukseen.
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Al4 jata laitetta kdyton aikana ilman valvontaa.

Als kayta kansia tai lapsia varten tarkoitettuja
suojia, joita keittotason valmistaja ei suosittele.
Ne voivat aiheuttaa onnettomuuksia, esim.
ylikuumennuksen vuoksi, syttya tai niisté voi
irrota materiaalipaloja.

Laitetta voivat kayttaa yli 8 -vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvotaan tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kéytdssa ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivét
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

Tulipalovaara!

Palamattoman kaasun kertyminen suljettuun
tilaan aiheuttaa tulipalovaaran. Al4 altista
laitetta ilmavirtauksille. Polttimet voivat tall6in
sammua. Lue kaauspolttimien toimintaa
koskevat ohjeet ja varoitukset huolellisesti.

Myrkytysvaara!

Kaasutoimisen laitteen kayttd tuottaa [ampoa,
kosteutta ja polttotuotteita asennuspaikkaan.
Varmista keittion hyva tuuletus, erityisesti
keittotason ollessa toiminnassa: pida
luonnolliset tuuletusaukot avoimina tai asenna
koneellinen tuuletuslaite (liesituuletin). Jos
laitetta kdytetddn suurella teholla ja pitkaan,
lisdtuuletus tai tehokkaampi tuuletus voi olla
tarpeen: avaa ikkuna tai lisdd mekaanisen
tuuletuksen tehoa.

Palovammavaara!

Keittoalueet ja niiden ympérilla olevat alueet
kuumuvat huomattavasti. Ald koskaan koske
kuumiin pintoihin. Pida alle 8-vuotiaat lapset
kaukana laitteesta.

Tulipalovaara!
Keittoalueet kuumuvat huomattavasti. Ala
aseta syttyvid esineita keittotason paille.
Al3 siilyta esineits keittotason paalla.
Al3 siilyta tai kayta syovyttavia kemiaalisia
aineita, horyjé, syttyvia materiaaleja tai
muita kuin elintarvikkeita tdmaén laitteen
alapuolella tai sen ldhella.

Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt syttyvat
helposti tuleen. Ole aina paikalla rasvojen



ja 6ljyjen kuumennuksen aikana. Jos ne
syttyvat, 414 sammuta tulta vedella. Peita
keittoastia kannella, jotta liekki sammuu ja
kytke keittoalue pois paalta.

Henkildvahinkovaara!
Vaurioituneet keittoastiat, virheellisen
kokoiset keittoastiat, keittotason reunat
ylittavat tai virheellisesti sijoitetut
keittoastiat voivat aiheuttaa vakavia
henkilévahinkoja. Noudata keittoastiohin
liittyvid neuvoja ja varoituksia.
Vikojen esiintyessé kaasun ja séhkovirran
syotto laitteeseen on kytkettéva pois. Jos
korjaus on tarpeen, ota yhteytté tekniseen
palveluumme.

Ala koske laitteen sis#osiin. Jos tima on
kuitenkin tarpeen, ota yhteytta tekniseen
palveluumme.

Jos joidenkin kytkimien k&anto ei ole
mahdollista, dla kdyta voimaa. Soita
valittdmasti tekniseen huoltopalveluumme,
Joka voi korjata tai vaihtaa vioittuneen osan.

Sahkoiskuvaaral!
Ala kayta hoyrylla toimivia puhdistuslaitteita
laitteen puhdistukseen.
Lasin halkeamat tai rikkoutumat aiheuttavat
sdhkoiskuvaaran. Irrota sulake
sulakerasiasta. Ota yhteytta tekniseen
huoltopalveluun.



Laitekuvaus

CG290211
CG290111F

2 PRORCIROL)

Kl Rritilat
H Kytkimet

H Lisdpoltin, maksimiteho 1,1 kW

Lisavarusteet

Mallista riippuen keittotasossa voi olla seuraavat
lisdvarusteet. Lisdvarusteita voidaan tilata myds
teknisesta palvelusta.

4 | Puolinopea poltin, maksimiteho 1,9 kW
H Nopea poltin, maksimiteho 2,8 kW

[ Kaksinkertainen wokkipoltin
kaksoissditdjarjestelmalld, enimméaisteho 6 kW

Wokkipannun lisaritila
Varuste on tarkoitettu
ainoastaan kaksin- tai kol-
minkertaisiin wokkipannu-
jen polttimiin silloin, kun
keittoastian halkaisija on
yli 26 cm. Kyseisia keitto-
astioita voivat olla esimer-
kiksi paistinpannut,
savipadat, paella-pannut,
koverapohjaiset keittoas-
tiat, jne.

Wokkipannun liséritilan
kaytt6 on suositeltavaa lait-
teen kayttdidn maksimoi-
miseksi.
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Kahvipannun liséritila

= Tarkoitettu yksinomaan
lisépolttimiin silloin, kun
keittoastioiden halkaisija
on alle 12 cm.

o

Koodi
494664 Wokkipannun lisaritila
423529 Kahvipannun lisaritila

Valmistaja ei ota vastuuta, jos lisdvarusteita ei kayteta
tai jos niitd kaytetdan virheellisesti.



Kaasupolttimet

Jokaiseen kytkimeen on merkitty poltin, jota se sdataa.

G

Laitteen virheettémén toiminnan kannalta on
ehdotonta varmistaa, etta ritilat ja kaikki polttimien
osat ovat oikein paikoillaan. Al4 vaihda polttimien
kansien paikkaa.

Manuaalinen sytytys

1 Paina valitun polttimen kytkintéd ja kddnna sitd
vasemmalle haluttuun asentoon.

2  Aseta sytytin tai liekki (kaasusytytin, tulitikut, jne.)
polttimen ldhelle.

Automaattinen sytytys

Jos keittotasossa on automaattinen sytytys
(sytytystulpat):

1 Paina valitun polttimen kytkinta ja kddnna sita
vasemmalle maksimitehoasentoon.
Kytkimen painalluksen aikana kaikissa polttimissa
syttyy kipingitéd. Liekki syttyy.

2 Paasta kytkin vapaaksi.

3 K&anna kytkin haluttuun asentoon.

Jos poltin ei syty, kddnna kytkin sammutusasentoon ja
toista sytytystoimenpiteet. Pida talloin kytkintéd alhaalla
pitempain (korkeintaan 10 sekuntia).

A Tulipalovaara!

Jos liekki ei syty 15 sekunnin jalkeen, sammuta poltin
ja avaa ovi tai ikkuna tuuletusta varten. Odota
vahintddn minuutti ennen kuin yritat sytyttda polttimen
uudelleen.

Turvajarjestelma

Mallista riippuen keittotasossa voi olla
turvajarjestelma (termoelementti), joka estdd kaasun
virtauksen, jos polttimet sammuvat vahingossa.

termo-
elementti

Sytytys-
tulppa

Varmista laitteen toimivuus seuraavasti:

1 Sytytd poltin normaalisti.

2 Pida kytkintad alhaalla 4 sekunnin ajan liekin
sytyttdmisen jilkeen.

Polttimen sammutus

Kéaanna kytkintd oikealle asentoon O saakka.

Tehotasot

Saaddettavat kytkimet mahdollistavat tehon sdatamisen
maksimi- ja minimitasojen valilla.

Asento O Suljettu kytkin

Suuri liekki n Maksimillaan auki tai maksimikyvyt ja
sdhkdinen sytytys

Pieni liekki (\ Minimilla&n auki tai minimikyky

Kaksoissadatojarjestelmalld varustetuissa
kaksinkertaisissa polttimissa voidaan sé&tda erikseen
sisé- ja ulkoliekkid. Tehotasot ovat:

Ulko- ja sisaliekin
maksimiteho.

Ulkoliekin minimiteho,
sisédliekin maksimiteho.

Siséliekin maksimiteho.
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Sisiliekin minimiteho.

Varoitukset

Polttimen toiminnan aikana heikko piipitysdani on
normaalia.

Ensimmaisten kayttokertojen aikana on normaalia, etta
laitteesta tulee hajuja. Tdma ei ole vaaran tai
toimintahdirion merkki. Hajut haviavat ajan kanssa.

Kayttosuositukset

Oranssin varinen liekki on normaalia. Se johtuu
ympéristossid olevasta polystd, kaatuneista nesteisté,
jne.

Jos polttimen liekit sammuvat vahingossa, sulje
polttimen toimintakytkin ja odota ainakin 1 minuutin
ajan ennen sen uudelleen sytyttdmista.

Muutama sekunti polttimen sammuttamisen jadlkeen
laitteesta kuuluu merkkidani (lyhyt merkkidaéni). Tama
ei viittaa toimintah&irioon, vaan se ilmoittaa
turvajérjestelméan pois paaltad kytkeytymisesta.

Huolehdi laitteen hyvdstéd puhtaudesta. Jos
sytytystulpat ovat likaiset, syttyminen estyy. Puhdista
sytytystulpat sdénndllisesti pienelld harjalla, ei
kuitenkaan metallisella. Varo kohdistamasta iskuja
sytytystulppiin.

Poltin

Hyvin voimakas — Voimakas Keskiteho

Hidas

Poltin wokkipannulle Keittdminen, paistaminen,
paella, aasialainen keittid

(wokki)

ruoat

Uudelleen kuumennus ja lampimé&na pito: valmisruoat, kypsennetyt

Nopea poltin Leikkeet, pihvit, munakkaat,

friteeraukset

Riisi, bechamel-kastike, jauheliha-
kastike

Hoyrytys: kala, vihannekset

Puolinopea poltin Keitetyt perunat, tuoreet
vihannekset, pataruoat, pas-

taruoat

Valmistettujen ruokien uudelleen lammitys ja lampimana pito seka tar-
kasti valmistettavien ruokien valmistus

Lisapoltin

Keitto: keitot, riisipuuro, kara- Sulatus ja hidas kypsennys: vihan-

Keitto/Sulatus: voi, suklaa, liivate

melli nekset, hedelmit, pakasteruoat
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Keittoastiat Aseta keittoastiat
v x ritildiden padlle, 4l4
koskaan aseta niita
suoraan polttimen
Kayttoon soveltuvat keittoastiat = paalle.

Varmista, ettéd polttimien
ritilat ja kannet on

Poltin Keittoastian vdhim- Keittoastian enim- )
miishalkaisija miishalkaisija asetettu hyvin )
paikoilleen ennen niiden
Poltin wokkipan- 22 cm kayttoa.
nulle
Nopea poltin 29 om 26 om Késittele I.(elttoastlona
x varoen keittotason
Puolinopea poltin 14 cm 20 cm 0 pailla.
Lisapoltin 12 cm 16 cm s 4 Al3 kohdista iskuja
=500 ‘ keittotasoon, ala
mydsk&déan aseta sen
Kayttoon liittyvat varoitukset paslle liiallisia painoja.

Seuraavat neuvot auttavat sddstdmaéain energiaa ja
valttdmaan keittoastioiden vaurioitumisen:

Kéyta suuruudeltaan
jokaiseen polttimeen
sopivia keittoastioita.
Al kdytd pienia
keittoastioita suurissa
polttimissa. Liekki ei saa
koskettaa keittoastian
reunoja.

L

Al3 kaytd vadntyneits

x keittoastioita, jotka ovat
epévakaita

keittoalueiden paalla.
—= Keittoastiat voivat
kaatua.

L

Kayta keittoastioita,
joiden pohja on tasainen
ja paksu.

p Al3 valmista ruokaa
WN ilman kantta tai kansi

huonosti paikoillaan.
Osa energiasta menee
hukkaan.

Aseta keittoastia

x keskitetysti polttimen
" | paélle. Muutoin se voi
kaatua.

Ali aseta suuria

keittoastioita polttimiin,
jotka sijaitsevat
kytkimien ldahella.
Kytkimet voivat
vaurioitua liiallisen
kuumumisen
seurauksena.

< ﬂﬁ&
]
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Puhdistus- ja huolto-ohjeet

Puhdistus

Kun laite on jadhtynyt, puhdista se pesusienellg,
vedella ja saippualla.

Jokaisen kayttokerran jalkeen vastaavien polttimien
pinta on puhdistettava, anna keittotason kuitenkin
jadhtya sitd ennen. Jos keittoalueille j4a vahaisidkin
madarid jadmia (ruokia, rasvaldikkia, jne.), ne kovettuvat
pintaan ja niiden poistaminen on vaikeampaa. Reikien
ja uurteiden on oltava puhtaita niin, etta liekki palaa
virheettomasti.

Joidenkin keittoastioiden liikuttamisen seurauksena
ritildiden péélle voi jaadda metallijaamia.

Puhdista polttimet ja ritildt saippuavedelld ja harjaa ne
harjalla, ei kuitenkaan metallisella.

Jos ritiléissad on kumiset kannat, varo irrottamasta niita
puhdistuksen aikana. Kannat voivat irrota ja ritila voi
naarmuttaa keittotasoa.

Kuivaa polttimet ja ritilat aina huolellisesti. Vesipisarat
tai kosteat alueet voivat vaurioittaa emalipintaa
keittotason kayttdonoton yhteydessa.

Polttimien puhdistuksen ja kuivauksen jidlkeen on
varmistettava, ettd kannet on asetettu oikein
diffuusorin paille.

Huomio!

- Alz kéyta hoyrytoimisia puhdistuslaitteita. Se voi
vaurioittaa keittotasoa.

- Alz koskaan poista ruokajaamii keittotasosta
kuluttavia tuotteita, terésriepuja, leikkausvélineita,
veitsid, jne. kayttden.

- Ala kiyti veitsi, kaapimia tai vastaavia vilineita
lasin ja polttimien liitoskohdan, metalliosien tai
mahdollisten lasi- tai alumiinipaneelien
puhdistamiseen.
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Huolto

Puhdista vélittomasti keittoastioista valuneet nesteet.
Talléin ruokajddmien palaminen viltetdén ja sen
puhdistaminen on helpompaa.

Al liu " uta keittoastioita lasipinnan p4ill4, muutoin
pinta voi naarmuuntua. Samoin on valtettava
pudottamasta kovia tai terédvia esineita lasipinnan
paille. Al4d kohdista mihinkdan keittotason osaan
iskuja.

Hiekkarakeet (jotka padsevit keittotasolle esimerkiksi
kasvisten ja vihannesten puhdistuksen yhteydessa)
aiheuttavat naarmuja lasipintaan.

Keittotasoon sulanut sokeri tai sokeripitoiset ruoka-
ainekset tulee poistaa valittomasti lasiin tarkoitetulla
kaapimella.



Ongelmien ratkaiseminen

Joskus ongelmat voidaan korjata helposti. Noudata
seuraavia ohjeita ennen tekniseen huoltopalveluun

yhteydenottoa:

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Yleinen séhkojérjestelma
on viallinen.

Viallinen sulake.

Tarkista sulake sulakekotelosta ja vaihda se tar-
vittaessa.

Automaatti- tai diferentiaaliyksikkd on voinut
palaa.

Tarkista kytkintaulusta mahdollinen automaatti-
tai diferentiaaliyksikdn palaminen.

Automaattinen sytytystoi-
minto ei toimi.

Ruokien tai puhdistusaineiden jaanndksia voi
olla jadnyt sytytystulpan ja polttimien viliin.

Sytytystulpan ja polttimen vélinen tila on oltava
puhdas.

Polttimissa on kosteutta.

Kuivaa polttimen kannet varoen.

Polttimen kannet on vaérin paikoillaan.

Tarkista, ettd kannet on oikein paikoillaan.

Laitetta ei ole kytketty maadoitettuun pisto-
rasiaan, se on kytketty huonosti tai maadoitus
on viallinen.

Ota yhteytta tekniseen séhkoasentajaan.

Polttimen liekki ei ole
tasainen.

Polttimen osat on vaérin paikoillaan.

Aseta osat oikein vastaavan polttimen péille.

Polttimen uurteet ovat likaiset.

Puhdista polttimen uurteet.

Kaasuvirta ei ole nor-
maali tai kaasua ei tule.

Kaasukanava on suljettu valikytkimin.

Avaa mahdolliset vélikytkimet.

Jos kaasu tulee kaasusiiliosti, tarkista ettei se
ole tyhja.

Vaihda kaasusaiilio.

Keittiossa on kaasun
hajua.

Jokin hana on auki.

Sulje hanat.

Kaasupullon virheellinen liitanta.

Tarkista, etté liitoskohdat ovat taydelliset.

Mahdollinen kaasuvuoto.

Sulje yleinen kaasuhana, tuuleta alue ja ota vilit-
tomasti yhteyttd valtuutettuun asennusteknik-
koon asennuksen tarkistamista ja sertifiointia
varten. Al3 kyti laitetta ennen kuin on varmis-
tettu, ettei asennuksessa ja laitteessa ole kaasu-
vuotoja .

Poltin sammuu valitt6-
mésti kytkimen vapautta-
misen jalkeen.

Kytkinté ei ole pidetty riittdvan kauan alhaalla.

Kun poltin on sytytetty, pida kytkinta alhaalla joi-
takin sekunteja.

Polttimen uurteet ovat likaiset.

Puhdista polttimen uurteet.
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Tekninen huoltopalvelu

Pakkaus ja kaytetyt laitteet

Muistathan mainita laitteen tuotenumeron (E-Nr.) ja
valmistusnumeron (FD) ottaessa yhteytta tekniseen
palveluumme. Tiedot |6ytyvat laitteen tyyppikilvesta,
joka sijaitsee keittotason alaosassa, seka
kayttooppaan merkissa.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0750
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT
23%) Mobile 8,27 snt/call + 15snt/min (inc. VAT
23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttda alkuperaisia varaosia.

Takuuehdot

Jos laitteessa esiintyy vaurioita tai se ei tiyta

laatuvaatimuksianne, pyyddmme teitéd ilmoittamaan
siitd meille mahdollisimman pian. Jotta takuu olisi
voimassa, laitetta ei saa muokata tai vaarinkayttaa.

Laitteeseen sovelletaan niitéd takuuehtoja, jotka
yhtimme on esittdnyt maassa, jossa tuote on hankittu.
Kysy lisdtietoja takuuehdoista myyntipisteestd. Takuu
edellyttdad ostotositteen esitysta.

Oikeus muutoksiin pidatetdan.
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Jos laitteen tyyppikilvesséd on merkki ), huomioi
seuraavat ohjeet.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ymparistdystéavallisesti.

Tamaén laitteen merkintéd perustuu kaytettyja
ﬁ séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste

electrical and electronic equipment - WEEE)
HE koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittdd kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierréatys-sddnnokset koko EU:n
alueella.

Laitteen pakkausmateriaalit on valmistettu
materiaaleista, jotka ovat valttdméattomia laitteen
suojaamiseksi tehokkaasti kuljetuksen aikana.
Pakkausmateriaalit voidaan kierréttda tdysin, jolloin
niiden ympéaristéhaittoja voidaan lieventdd. Pyyddmme
teitd vaikuttamaan ympéaristdnsuojeluun toimimalla
seuraavasti:

Vie pakkausmateriaalit kierrdtykseen.

Ennen vanhan laitteen hévitystd on laite
poistettava kdytdstd. Kysy paikalliselta
viranomaiselta lahimmaéan kierrdtyskeskuksen
osoite ja vie laite keskukseen.

Al3 kaada kaytettyd 6ljya viemariin. Kaada kaytetty
Oljy suljettuun astiaan ja vie se
kierrdtyskeskukseen tai havitd se jatekerdyksen
mukana (se tullaan tarkistamaan kaatopaikalla;
ratkaisu ei ole paras, mutta vesistdjen
saastumiselta valtytdan).
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A Sikkerhetsanvisninger

Les disse instruksjonene ngye. Det er
ngdvendig for & kunne bruke apparatet pa en
sikker og effektiv mate. Ta vare pd monterings-
og bruksanvisningen slik at disse kan gis
videre til en eventuell ny eier.

Produsenten star ikke ansvarlig dersom
forholdsreglene som angis i denne
brukerveiledningen ikke overholdes.

Bildene i bruksanvisningen er bare til
orientering.

Ikke ta apparatet ut av beskyttelsesemballasjen
for du skal foreta innbyggingen. Dersom

produktet er skadet pa noen mate ma det ikke
tilkobles. Ta kontakt med var tekniske service.

Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til
standard EN 30-1-1 for gassprodukter:
innebygget apparat.

Fer du installerer din nye koketopp ma du
forsikre deg om at installeringen gjeres i
henhold til monteringsanvisningene.

Dette apparatet mé ikke installeres i yachter
eller campingvogner.

Dette apparatet skal bare brukes pa steder
med tilstrekkelig ventilasjon.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et
eksternt tidsur eller fjernstyring.

All installering, tilkobling, regulering og
omstilling til andre gasstyper skal kun
utfores av autorisert fagpersonell.
Gjeldende lover og regler skal etterfolges
samt retningslinjer fra lokale elektrisitets-
og gasselskaper. Legg spesielt merke til

bestemmelsene som gjelder for ventilasjon.

Koketoppen er fabrikkinnstilt for den
gasstypen som er angitt pa typeskiltet. Hvis
den ma skiftes ut, ma du fglge
monteringsanvisningene. Vi anbefaler deg a
kontakte var tekniske service for omstilling til
andre gasstyper.

Dette apparatet er konstruert for kun privat
bruk. Kommersiell og profesjonell bruk er ikke
tillatt. Bruk koketoppen kun til tilbereding av
mat, aldri som varmekilde. Garantien er kun
gyldig hvis man respekterer den tiltenkte
bruken til apparatet.

Ikke la apparatet vaere uten tilsyn mens det er i
drift.
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Bruk ikke lokk eller barnesikringer som ikke
anbefales av koketoppens produsent. De kan
forarsake ulykker, f.eks. pa grunn av
overoppheting, antennelse eller lgsning av
materialfragmenter.

Dette apparatet kan bare benyttes av barn over
8 ar og personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de
er under oppsyn eller har fatt oppleering i bruk
av apparatet og dermed har forstatt farene som
kan oppsta.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring
og vedlikehold ma ikke utfgres av barn uten

oppsyn.
Fare for store flammer!

Ubrent gass som samler seg opp i et lukket
omrade, farer til fare for store flammer. lkke
utsett apparatet for trekk. Det kan fare til at
brennerne vil slukke. Les bruksanvisningen og
veiledningen ngye vedrgrende bruken av
gassbluss.

Fare for forgiftning!

Bruk av gassapparat produserer varme,
fuktighet og forbrenningsprodukter i det
rommet hvor det er installert. Sgrg for ar
kjgkkenet er godt ventilert, seerlig mens
koketoppen brukes: hold alle naturlige
luftedpninger apne, eller installer mekanisk
ventilasjon (avtrekksvifte) Hvis apparatet
brukes mye og over lang tid, kan det veere
nedvendig med en tilleggsventilasjon eller en
mer effektiv ventilasjon: &pne vinduer eller gk
effekten til avtrekksviften.

Fare for brannsar!

Kokesonene og tilgrensede omrader blir sveert
varme. Du ma aldri ta pa varme overflater. Hold
barn yngre enn 8 ar unna.

Brannfare!
Kokesonene blir sveert varme. Plasser ikke
brennbare gjenstander pa koketoppen.
Oppbevar ikke brennbare gjenstander pa
koketoppen.

Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske
produkter, damp, brennbare materialer
eller annet enn naeringsprodukter under
dette husholdningsapparatet eller i
neerheten av det.



Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Du
ma ikke ga fra nar du varmer fett eller olje.
Dersom det tar fyr, ma du ikke bruke vann
for & slukke ilden. Dekk til kokekaret med
et lokk for a kvele ilden, og sla av
kokesonen.

Fare for skader!
Kokekar som er skadd, har uegnet
starrelse, gar ut over kantene til
koketoppen eller er feil plassert, kan
forarsake alvorlige skader. Fglg radene og
advarslene relatert til kokekarene.

Dersom koketoppen slutter & fungere, ma
stream og gasstilfarsel kobles fra. Dersom
produktet ma repareres, skal du kontakte
var tekniske service.

Ikke bergr apparatets innvendige deler.
Dersom det er ngdvendig méa du kontakte
var tekniske service.

Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri
pa, ma du ikke bruke makt. Ring
umiddelbart til var tekniske service, sa
ordner vi reparasjon eller bytte.

Fare for elektrisk stot!
Bruk ikke damprengjgringsmaskin for &
rengjgre apparatet.

Sprekker eller skader i glasset kan
medfaere fare for elektrisk sjokk. Koble fra
sikringen i sikringsboksen. Kontakt teknisk
service.



Ditt nye apparat

n Rister

CG290211
CG290111F

2 PRORCIROL)

A Medium brenner inntil 1,9 kW

2 ] Brytere H Rask brenner pa opptil 2,8 kW
H Hjelpebrenner pa opptil 1,1 kW A Wok-brenner med dobbeltflamme dual pa opptil
6 kW
Tilleggsutstyr
Noen modeller har falgende tilleggsutstyr for
koketoppen. De kan ogsé bestilles hos teknisk
service.
Tilleggsrist for wok Tilleggsrist for kaffekjeler
Skal kun brukes pa wok- = Skal kun brukes pa hjelpe-
brennere med dobbel og brenneren med kokekar
trippel flamme og med som har en diameter pa
beholdere med en diame- ikke mer enn 12 cm.
ter pa minst 26 cm, som
f.eks. grillpanner, leirgry-
ter, paellapanner, kokekar
med konkav bunn etc. l ;
Det anbefales a bruke til- @@
leggsristen for wok for &
forlenge levetiden til appa-
ratet. Kode
494664 Tilleggsrist for wok
423529 Tilleggsrist for kaffekjeler
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Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom
dette tilleggsutstyret ikke brukes eller de brukes pa

feil mate.



Gassbluss

Pa hver bryter er det angitt hvilken brenner som
styres.

G

For & oppna korrekt bruk av apparatet ma du forsikre
deg om at kokeristene og alle delene til brennerne
sitter godt. Du ma ikke bruke lokkene til brennerne om
hverandre.

Manuell antenning

1  Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri
den mot venstre til gnsket innstilling.

2 Forentype tenner eller flamme (lighter, fyrstikker,
osv.) bort til brenneren.

Automatisk antenning

Dersom din koketopp har automatisk antenning
(tennstift).

1  Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri
den mot venstre til hgyeste innstilling.
Det vil komme gnister fra alle brennerne mens
bryteren holdes inne. Flammen tennes.

2  Slipp trykket pa bryteren.
3  Vri bryteren til gnsket innstilling.
Dersom brenneren ikke tar fyr, vri bryterne til avslatt

posisjon og gjenta fremgangsmaéaten. Denne gangen
holder du bryteren inne lenger (inntil 10 sekunder).

A Fare for store flammer!

Dersom flammen etter 15 sekunder ikke tennes méa du
slad av brenneren og &pne daeren eller vinduet. Vent
minst ett minutt fgr du forsgker 4 tenne brenneren
igjen.

Sikkerhetssystem

P& noen modeller har koketoppen et sikkerhetssystem
(termopar), som forhindrer gassgjennomstrgmming
dersom brennerne slukkes ved et uhell.

tennstift

termopar

Forsikre deg om at anordningen er aktivert ved & gjore
folgende:

1 Tenn brenneren pa vanlig mate.

2 Uten & slippe bryteren, holder du den inne i 4
sekunder etter at flammen er tent.

Sla av en brenner

Vri gjeldende bryter mot hayre til trinn O.

Effektnivaer

De progressive bryterne gjor det mulig & regulere
effektnivdet mellom hgyeste og laveste niva.

Posisjon O Stengt bryter

Stor flamme n Full 4pning eller kapasitet og elektrisk
antenning

Liten flamme (y Minste &pning eller laveste kapasitet

Pa brennere med dobbeltflamme dual kan den indre
og ytre flammen reguleres uavhengig av hverandre.
Mulige effektnivaer er:

Ytre og indre flamme pa
hayeste innstilling.

Ytre flamme pa laveste
innstilling, indre flamme
pa hgyeste innstilling.

Indre flamme pé hgyeste
innstilling.
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Indre flamme pa laveste
innstilling.

Veiledning

Det er normalt & hgre en lav pipelyd ved bruk av
apparatet.

De fgrste gangene det brukes er det normalt det
kommer noen lukter fra apparatet. Det betyr ikke at
apparatet ikke fungerer som det skal eller at det kan

Rad om matlaging

veere farlig & bruke det. Disse luktene gar bort etter
hvert.

Det er normalt at flammen er oransje. Dette er pa
grunn av stgv i luften, sglte veesker, osv.

Dersom brennerens flammer slukkes ved et uhell, ma
du stenge brennerens bryter og ikke forsgke & tenne
den igjen pa minst 1 minutt.

Noen sekunder etter at brenneren er slatt av, vil du
hare en lyd (et klikk). Dette er ingen feil, det betyr
bare at sikringen er deaktivert.

Det er viktig med god rengjgring. Dersom tennstiftene
er skitne, antennes ikke brenneren. Rengjgr dem
regelmessig med en liten, ikke-metallisk barste. Veaer
oppmerksom pé at tennstiftene ikke taler kraftige stat.

Brenner Ekstra sterk — Sterk

Middels Svak

Wok-brenner Koking, steking, bruning, tilberedning
av paella, asiatisk mat (wok)

Oppvarming og varmholding: ferdiglagde retter, ferdigkokte retter

Rask brenner Shitsel, biff, omelett, stekt mat

Ris, hvit saus, ragu Dampkoking: fisk, grennsaker

Medium brenner  Dampede poteter, friske grannsaker,
suppe, pasta

Varm opp og hold tilberedt mat varm, og lag deilige retter.

Hjelpebrenner Lag: gryteretter, risgret, karamell.

Opptining og smakoking: Smelting: smer, sjokolade, gela-
grennsaker, frukt, frysevarer. tin

28



Kokekar

Egnede kokekar

Bruksadvarsler

Falgende rad vil hjelpe deg ti
unngéa skader pa kokekarene:

Minste diameter
for beholder

Brenner

Storste diameter
for beholder

Wok-brenner 22 cm

Rask brenner 22 cm 26 cm
Medium brenner 14 cm 20 cm
Hjelpebrenner 12 cm 16 cm

< EDEQ Eﬁ( GDEQ
A |>\% :

ra‘é‘n ¥

| & spare energi og &

Bruk kokekar av korrekt
starrelse til hver
brenner.

Bruk ikke sma kokekar til
store brennere. Flammen
ma ikke bergre sidene
pa beholderen.

Bruk ikke deformerte
kokekar som kan sta

ustott pad koketoppen.
Beholder kan velte.

Bruk kun kokekar med
plan og tykk bunn.

Ikke tilbered maten uten
lokk eller med lokket
flyttet. Da slgser du
energi.

Sett kokekaret midt pa
brenneren. Hvis ikke kan
det velte.

Plasser ikke store
kokekar pa brennerne
som befinner seg ved
siden av bryterne. Disse
kan bli skadet pa grunn
av for hgy temperatur.

Plasser kokekarene pa
ristene, aldri direkte pa
brenneren.

Sorg for at ristene og
dekslene pa brennerne
er godt festet for de tas i
bruk.

Sett kokekarene forsiktig
ned pa koketoppen.

Ikke utsett koketoppen
for slag eller sett tunge
ting pa den.
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Rengjoring og vedlikehold

Rengjoring

Rengjegr med svamp, vann og sdpe med en gang
koketoppen har blitt kald.

Rengjor overflaten pa brennerens deler med en gang
det har blitt kaldt etter bruk. Dersom du lar matrester
ligge igjen (matsgl, fettdraper, osv.), hvor lite det enn
matte veere, vil de sette seg fast i overflaten og bli
sveert vanskelige a fijerne senere. Alle hull og riller ma
vaere rene for & fa riktig flamme.

Enkelte kokekar som forflyttes kan etterlate metalliske
rester pa ringene.

Rengjer brennerne og ringene med sapevann og
skrubb dem med en ikke-metallisk barste.

Dersom ristene er utstyrt med gummiknotter ma du
vaere forsiktig nar du rengjegr dem. De kan lgsne og
risten kan forarsake riper i koketoppen.

Terk alltid brennerne og ristene godt. Vanndraper eller
fukt ved starten av matlagingen kan noen ganger fare
til skader pa emaljen.

Etter at brennerne er rengjort og terket, ma du sarge
for at dekslene er korrekt satt p& over munnstykket.

Obs!

- lkke bruk damprengjgringsmaskin. Det kan skade
koketoppen.

- Bruk aldri grove produkter, stalull, spisse
gjenstander, kniver eller lignende for & fjerne
stivnede matrester fra koketoppen.

- lkke bruk kniver, skraper og lignende for &
rengjore overgangen mellom glasset og
beskyttelsen pa brennerne, metall-kantlistene og
heller ikke eventuelle glass- eller
aluminiumsplater.
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Vedlikehold

Rengjoer alltid umiddelbart alt du sgler. Slik unngéar du
at matrester fester seg, og du slipper med det &
rengjgre grundig senere.

Ikke dra kokekarene over glasset, da dette kan
forarsake riper. Pass ogsa pa at skarpe eller tunge
gjenstander ikke faller pa glasset. Dunk ikke borti
komfyrtoppen i noen av hjgrnene.

Sandkorn, for eksempel rester etter rensing av
grennsaker, kan fare til riper i glasset.

Smeltet sukker eller overkok av matvarer med hayt
sukkerinnhold, mé fjernes umiddelbart fra koketoppen
med en glasskrape.



Lesning pa feilene

Noen feil er enkle & ordne. Far du kontakter var
tekniske service bgr du ta hensyn til falgende rad:

Feil

Mulige arsaker

Losning

Det elektriske systemet
fungerer ikke.

Defekt sikring.

Kontroller sikringen i hovedboksen og bytt den
ut om ngdvendig.

En automatisk sikring eller jordfeilbryter er blitt
utlast.

Kontroller bryterpanelet for & sjekke om en auto-
matisk sikring eller jordfeilbryter er blitt utlgst.

Den automatiske anten-
ningen fungerer ikke.

Det er mulig det finnes rester av mat eller ren-
gjeringsmidler mellom tennstiftene og bren-
nerne.

Omradet mellom tennstiften og brenner ma
veere rent.

Brennerne er fuktige.

Tork dekslene pa brennerne forsiktig.

Dekslene pa brenneren er ikke satt pa riktig.

Kontroller at dekslene er riktig satt pa.

Apparatet er ikke koplet til jord, er feilkoplet,
eller jordkontakten er defekt.

Ta kontakt med en elektriker.

Flammen i brenneren er
ikke jevn.

Delene til brenneren er ikke satt pa riktig.

Plasser delene riktig pa den respektive brenne-
ren.

Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens apninger.

Gasstremmen virker ikke
normal, eller det slippes
ikke ut gass.

Gassgjennomstremmingen er avstengt i mel-
lomliggende koblingspunkter i tilfgrselsslangen
(midtre nagkkel).

Apne eventuelle mellomliggende koblingspunk-
ter (midtre nakkel).

Dersom gassen kommer fra en beholder, ma du
kontrollere at den ikke er tom.

Bytt gassbeholder.

Det lukter gass pa kjokke-
net.

En eller annen ventil er 4pen.

Steng ventilene.

Feil tilkobling av gassbeholderen.

Kontroller at koblingen er korrekt.

Mulig gasslekkasje.

Steng hovedkranen for gass, luft omradet og
kontakt en autorisert installater for kontroll og
sertifisering av installasjonen. Bruk ikke appara-
tet far du er sikker pa at det ikke finnes fare for
gasslekkasje i installasjonen eller i apparatet.

Brenneren slukker med
én gang jeg slipper bryte-
ren.

Du har kanskje ikke trykket bryteren ned lenge
nok.

Hold bryteren nede noen sekunder ekstra nar du
tenner pa brenneren.

Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens apninger.
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Teknisk service

Emballasje og brukte apparater

Ved alle henvendelser til var tekniske service ber vi
deg oppgi apparatets produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD). Denne informasjonen star
pa typeskiltet som er plassert pa nedre del av
koketoppen, samt pa etiketten som du finner pa
brukerveiledningen.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 46

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du
veere sikker pa at reparasjonen utferes av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til &
reparere husholdningsapparatet ditt.

Garantivilkar

Hvis apparatet, mot formodning, skulle vise seg & veere
skadet, eller pd annen mate unnlate & oppfylle
kvalitetskravene, ber vi deg om & gi oss beskjed s&
snart som mulig. For at garantien skal veere gyldig ma
ikke apparatet ha blitt manipulert eller misbrukt.

Garantivilkarene som gjelder er fastlagt av
representanter for firmaet i det landet hvor produktet
ble kjgpt. Mer informasjon kan fas pa salgsstedene.
Det er ngdvendig & fremvise kjgpsbevis for at
garantien skal gjelde.

Vi forbeholder oss retten til & foreta endringer.
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Hvis du pa apparatets typeskilt ser symbolet , >gskal
du ta hensyn til falgende informasjon.

Miljevennlig handtering

Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om
avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr

N (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Apparatets emballasje bestar kun av de materialer
som er ngdvendige for & garantere effektiv beskyttelse
under transport. Disse materialene er fullstendig
gjenvinnbare og reduserer derfor eventuelle skader pa
miljget. Vi oppfordrer deg ogsa til & bevare miljget ved
a folge disse radene:

kast emballasjen i riktig resirkuleringscontainer,

for du avhender et produkt, ma du gjore det
ubrukelig. Sper din lokale
kommuneadministrasjon om hvor naermeste
miljgstasjon befinner seg, og lever apparatet ditt
der,

ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en
lukket beholder og lever den som spesialavfall,
eller, hvis dette ikke er mulig, kast den i
sgppelcontainer (den havner da som
kildesortering; og selv om dette nok ikke er den
beste lgsningen unngéas i det minste at
forurensingen nar ut i vann og vannveier).
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A Siakerhetsanvisningar

L3s dessa anvisningar noggrant. Det &r
nédvandigt for att du ska kunna anvianda
denna apparat pa ett effektivt och sikert sitt.
Spara bruks- och installationsanvisningarna
och se till att ndsta dgare far dem vid eventuell
forsaljning.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om
anvisningarna i handboken inte foljs.

Bilderna i dessa anvisningar &dr endast
vagledande.

Packa inte upp apparaten ur det skyddande

emballaget forran den skall monteras. Om du
upptacker nagon skada pa apparaten bor du
inte koppla in den. Kontakta Teknisk Service.

Denna apparat &r av klass 3 enligt normen EN
30-1-1 for gasutrustning: apparat som ar
b&nkmonterad.

Tillse att installationen utférs i enlighet med
monteringsanvisningen.

Apparaten far inte installeras pa bat eller i
husvagn.

Den har apparaten far endast anvéndas i
vélventilerade lokaler.

Enheten ar inte avsedd for anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Allt arbete som galler installation,
anslutning, reglering och anpassning till
andra gastyper maste utféras av en
auktoriserad tekniker i enlighet med
tillampliga normer och lagstiftning samt i
enlighet med de lokala gas- och elbolagens
bestammelser. Detta galler i synnerhet
ventilationen.

Denna apparat levereras fran fabriken
anpassad till den gastyp som anges pa
markplaten. Om det blir nédvéndigt att byta ut
den ska monteringsanvisningarna féljas. Vi
rekommenderar att du kontaktar Teknisk
Service for anpassning till andra gastyper.

Denna apparat ar endast avsedd for
hemmabruk och far inte anvdandas
kommersiellt eller professionellt. Apparaten
bor endast anvdndas till matlagning, och aldrig
for uppvarmning av lokalen. Garantin géller
endast om apparaten anvands for de andamal
som den &r avsedd for.

Ldmna inte enheten utan uppsikt nar den ar pa.
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Anvéand inte luckor eller avspérrningar avsedda
for barnskydd om dessa inte dr godkénda av
spishéllens tillverkare. Annars kan det leda till
olyckor, t.ex. pga. att delar dverhettas, antands
eller lossnar.

Barn under 8 ar och personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental fardighet eller
som saknar erfarenhet eller kunskaper far bara
anvianda enheten under 6verinseende av
nagon eller om de far lara sig hur man
anvander enheten sékert och vilka risker som
finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn far bara
gOra rengoring och skétsel under uppsikt.

Fara for forbranning!

Om gas som inte har férbrants samlas i ett
stangt karl foreligger fara for férbréanning.
Utsétt inte apparaten for drag. Det kan handa
att brannarna slocknar. Las anvisningarna och
varningarna géllande gasbrannarnas funktion
noggrant.

Risk for forgiftning!

Anvandning av gasspis alstrar védrme, fukt och
avgaser i lokalen dér den har installerats.
Forsakra dig om att kdket ar val ventilerat,
sarskilt medan spishéllen anvands: lat dorrar
och fonster vara 6ppna eller installera en
mekanisk ventilationsanordning (koksflakt). Vid
intensiv och langvarig anvandning av
apparaten kan utokad eller mer effektiv
ventilation behdvas: 6ppna ett fonster eller ho;
effekten pa den mekaniska ventilationen.

Risk for brannskador!

Kokzonerna och kringliggande ytor blir valdigt
heta. Vidror aldrig de heta ytorna. Hall barn
under 8 ar pa avstand.

Brandfara!
Kokzonerna blir valdigt heta. Placera inte
brandfarliga foremal pa spishéllen. Foérvara
inte foremal pa spishéllen.
Du bor inte forvara eller anvdnda fratande
kemikalier, angor, brandfarliga material
eller andra varor an livsmedel under eller i
narheten av denna hushallsapparat.

Upphettat fett och olja borjar latt brinna.
Ga aldrig ifran spisen vid uppvarmning av
fett eller olja. Om det borjar brinna bor du
inte forsoka slacka elden med vatten. Tack



karlet med ett lock for att kvava elden och
stdng av kokzonen.

Risk for personskador!
Karl med skador, av fel storlek, som
overskrider spishéllens kanter eller
placeras fel kan orsaka allvarliga skador.
F&lj de rad och varningar som anges for
tillagning i kokkérl.
Om fel uppstar ska du stdnga av gas- och
elforsorjningen till apparaten. Om spisen
behdver repareras bér du kontakta Teknisk
Service.

Stick inte in hdnderna inuti apparaten. Om
det méaste gdras bor du kontakta Teknisk
Service.

Om det inte gar att vrida ett reglage boér du
inte férsoka vrida det med vald. Kontakta
genast Teknisk Service for reparation eller

byte.

Risk for elstot!
Anvand inte angrengdringsmaskiner for att
rengOra apparaten.

Eventuella sprickor eller brott i glaset
medfor risk for elstét. Koppla ur sdkringen i
sdkringsskapet. Kontakta kundtjanst.



Din nya apparat

CG290211
CG290111F

ADO O OO

H Galler
2 ] Reglage

H Ekstrabriannare upp till 1,1 kW

Tillbehor

Foljande tillbehor kan medfdlja spishéllen, beroende
pa modell. De kan dven bestillas av Teknisk Service.

A Halvsnabb brinnare pa upp till 1,9 kW
H Snabbrinnare upp till 2,8 kW

[ Wok-brinnare med dubbel laga dual upp till 6 kW

Extra wok-galler

Endast for brdnnare med
dubbel laga och kéarl med
diameter storre &n 26 cm
som grytpannor, lergods-
grytor, paellapannor,

]| wokar osv.

Vi rekommenderar att du
anvénder extra wok-gallret
for wokar for att forlanga
apparatens livslangd.
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Extra galler for kaffebryg-
= gare

Endast for extrabrannaren
och kokkérl med diameter
mindre &n 12 cm.

o

Kod
494664 Extra wok-galler
423529 Extra galler fér kaffebryggare

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar om tilbehéret inte
anvands eller om de anvédnds felaktigt.



Gasbrannare

Varje reglage har en symbol som anger vilken
brannare det kontrollerar.

0

For att apparaten skall fungera korrekt méaste galler
och samtliga delar i brdnnarna sitta pa réatt plats. Byt
inte plats pa brédnnarnas lock.

Manuel tandning

1 Tryck pa reglaget for vald brdnnare och vrid
reglaget till vanster till dnskat lage.

2 For en tdndare eller ldga (tdndstickor, t.ex.) mot
brannaren.

Automatisk tandning

Om spishéllen ar utrustad med automatisk tdndning
(tdndelektroder).

1 Tryck pa reglaget for vald brannare och vrid
reglaget till vanster till l1agget for hogsta effekt.
Sa lange reglaget héalls intryckt alstras gnistor i
samtliga bréannare. Lagan ténds.

2  Sluta trycka pa knappen.
3 Vrid reglaget till nskat lage.
Om lagan inte tdnds, vrid reglaget till lage 0 och

upprepa stegen. Hall nu reglaget intryckt under langre
tid (upp till 10 sekunder).

A Fara for forbranning!

Om lagan inte har ténts efter 15 sekunder, stidng
brannaren och vidra lokalen. Vanta minst 1 minut
innan du forséker tdnda brédnnaren pa nytt.

Séakerhetssystem

Vissa spishéllar dr utrustade med ett sdkerhetssystem
(termopar) for att forhindra gasutslapp om en laga
sldacks oavsiktligt.

tdndelektrod

termopar

For att garantera att denna anordning &r aktiverad:

Tand brdnnaren pa normalt vis.

2 Utan att sldppa manoverratten, ska du halla den
nedtryckt ordentligt i 4 sekunder efter att ha tént
lagan.

Att stanga av en brannare

Vrid reglaget at hoger till 1age 0.

Effektnivaer

Med de stegldsa vreden &r det mojligt att stalla in
onskad effekt mellan hogsta och lagsta niva.

Lage QO Stingvred

Stor laga n Storsta 6ppning eller hégsta effekt
med elektrisk tdndning

Liten laga (y Storsta 6ppning eller hdgsta effekt

For brannarna med dubbel laga géller att den inre och
den yttre lagan kan stéllas in var for sig. Effektnivaer:

Yttre och inre laga pa
hogsta effekt.

Yttre laga péa lagsta
effekt och inre laga pa
hogsta effekt.

Inre ldga pa hogsta
effekt.
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Inre laga pa lagsta En orangefdrgad ldga &r normal. Detta beror pd damm
effekt. i luften, spillda vatskor etc.

Om brannaren slécks oavsiktligt, stdng reglaget och
forsok inte tdnda pa nytt under minst 1 minut.

Obs!

N&r brédnnaren brinner ar det normalt att ett pipljud

hors.

Nagra sekund efter att brannaren har slocknat, hors
ett ljud (kort slag). Detta &r inte tecken pa fel utan
betyd bara att sdkerhetsmekanismen har avaktiverats.

Hall rent. Om tdndelektroderna ar smutsiga, kommer
tdndningssystemet att fungera daligt. Rengdr dem
regelbundet med en liten borste som inte bestar av
metall och tdnk pa att tdndstiften inte bor utsittas for

De férsta gdngerna man anviander enheten dr det héaftiga stétar.
normalt att man kdnner lukt. Det innebér ingen risk
eller fel. Lukten férsvinner gradvis.

Tillagningsrad

Brannare Mycket kraftigt - Kraftigt Medel Langsamt

Wokbrannare Sjuda, koka, grilla, bryna, paellor, Varma mat och halla maten varm: fardigratter, kokta rétter
asiatisk mat (Wok)

Snabbrannare Schnitzel, biff, omelett, friterad  Ris, bechamelsas, stuvning Angkoka: fisk, gronsaker
mat

Halvsnabb bréannare

Angkokad potatis, farska gronsa- Varm och hall tillagade ratter varma och laga harliga matritter
ker, drycker, pastarétter

Extra brannare

Koka: grytor, grét, karamell Tina och koka ldngsamt: bénor Smalta: smor, choklad, gelatin
och linser, frukt, frysta matvaror
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Kokkarl

Lampliga kokkarl

Brannare Minsta diameter Stérsta diame-
for kokkarl ter for kokkarl

Wokbréannare 22 cm

Snabbrénnare 22 cm 26 cm

Halvsnabb brédnnare 14 cm 20 cm

Extrabrénnare 12 cm 16 cm

Varning

Foljande rad bor foljas for att spara energi och

undvika skador pa kokkéarlen:

'V

8

\

]

Anvand kokkarl av
lamplig storlek for varje
brannare.

Anvand inte sméa kokkérl
till stora brdnnare. Lagan
ska inte na kastrullens
sidor.

Anvand aldrig
deformerade kokkarl
som kan sta ostadigt pa
spishéallen. Kokkarl kan
vilta.

Anvand enbart kdrl med
plan och tjock botten.

Tillaga inte utan lock
eller med locket
forskjutet. Annars
forlorar man en del av
energin.

Placera kokkérlet mitt pa
brannaren. | annat fall
kan det vilta.

Anvand inte stora
kokkarl pa brannarna
nara reglagen. De kan
skadas av alltfér hog
virme.

Placera kokkarlet pa
gallret, aldrig direkt pa
brannaren.

Forsédkra dig om att
galler och brannarnas
lock sitter i ratt lage
innan du anvdnder dem.

Handskas forsiktigt med
kokkérlen pa spishallen.

Utsétt inte spishéallen for
slag. Placera inte heller
tunga féremal pa den.
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Rengoring och underhall

Rengdring

Néar spisen har svalnat kan den reng6ras med svamp,
vatten och diskmedel.

Efter varje anviandning ska du rengdra bréannarens
delar nér den har kallnat. Om det finns rester kvar (mat
som kokat over, fettdroppar o.s.v.) fastnar de latt pa
ytan och blir svara att ta bort vid ett senare tillfille.
Hal och spar méaste vara rena for att ldgan skall brinna
pa ratt satt.

Vissa karls rorelser kan efterlamna metallreser pa
gallren.

Rengdér bréannarna och gallren med en I6sning av tval
och vatten och gnugga dem med en borste som inte
bestar av metall.

Om gallerna &r forsedda med gummifétter, var
forsiktig vid rengoring. Fétterna kan lossna och gallret
repa spishéllen.

Torka alltid brédnnare och galler. Vattendroppar och
fuktiga ytor vid bérjan av matlagningen kan skada
emaljen.

Né&r brédnnarna har rengjorts och torkats férsékrar du
dig om att locken sitter ordentligt pa brdnnarnas
spridare.

Obs!

- Anvind inte &ngrengdringsapparater. De kan
skada spishiéllen.

- Anvind aldrig slipmedel, stalull, eggverktyg eller
kniv for att avldgsna fasta matrester fran
spishallen.

- Anvind aldrig kniv, skrapor eller liknande foremal
for att rengdra skarven mellan glas och
brannarnas bussningar, metallister eller
eventuella glas- och aluminiumpaneler.
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Underhall

Rengdér omedelbart vatskor som kokar over. Detta for
att undvika att matrester fastnar, dessutom bespar
man sig en massa onddiga anstrdngningar.

Dra inte kokkédrlen &ver ytan da den kan repas. Undvik
att harda eller vassa foremal faller ner pa glaset. Stot
inte till spishéllen vid ndgot av dess horn.

Sandkorn som t.ex. kan komma fran baljvaxter och
gronsaker repar glasytan.

Smélt socker eller andra matrester med hogt
sockerinnehall som kokat éver maste omedelbart
avldgsnas fran kokzonen med en glasskrapa.



Felsdkning

Ibland kan fel I8sas latt. Innan du kontaktar Teknisk
Service, kontrollera foljande:

Fel

Mojlig orsak

Atgard

Allmént elektriskt fel.

Defekt sakring.

Kontrollera i elskdpet om sdkringen ar trasig och
byt den.

En automatsékring eller differentialsékring har
16st ut.

Kontrollera i elskdpet om automatsakringen eller
en differentialsékring har 16st ut.

Automatisk tdndning
fungerar inte.

Det kan finnas matrester eller rester av rengé-
ringsmedel mellan tdndelektroderna och brén-
narna.

Utrymmet mellan tdndelektrod och brénnare ska
vara rent.

Bréannarna ar fuktiga.

Torka brannarens lock ordentligt.

Bréannarens lock sitter fel.

Kontrollera att locken sitter ratt.

Apparaten &r inte jordad, den &r daligt ansluten
eller jorduttaget ar defekt.

Kontakta elinstallatéren.

Brannarens laga ar inte
jamn.

Bréannarens delar sitter fel.

Placera delarna korrekt pa4 motsvarande brén-
nare.

Brénnarens spar dr smutsiga.

Rengdr brénnarens spar.

Gasflodet verkar onor-
malt, eller ocksa kommer
ingen gas alls.

Gastillférseln &r stangd med foravstangnings-
ventiler (mellannyckel).

Oppna eventuella féravstiangningsventiler (mel-
lannyckel).

Om gasen kommer fran en gasflaska, kontroll-
era att denna inte &r tom.

Byt gasflaska.

Det luktar gas i kdket.

Ett ventil &r Sppen.

Sténg ventilerna.

Felaktig anslutning av gasflaskan.

Kontrollera att anslutningen inte lacker.

Maijligt gaslackage.

Sténg gasventilen, ventilera utrymmet och kon-
takta omedelbart en tekniker med behdrighet for
kontroll och certifiering av installationen. Anvénd
inte apparaten forrdn du ar séker pa att det inte
férekommer nagot gasléckage i installationen
eller i apparaten.

Brannaren slacks ome-
delbart efter det att man
har sléppt reglaget.

Reglaget holls inte intryckt under tillrédcklig lang
tid.

Nér du har tént bréannaren, hall reglaget intryckt
nagra sekunder langre.

Brénnarens spar dr smutsiga.

Rengor brénnarens spar.
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Kundtjanst

Om du kontaktar Teknisk Service, se till att du har
produktnumret (E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) till
hands. Denna information finns pa produktens
markplat som sitter under spishéllen samt pa en
etikett i instruktionsboken.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning 6ver Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita péa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.

Garantivillkor

Om, trots vara forvantningar, apparaten skulle vara
skadad eller om den inte motsvarar dina kvalitetskrav
ber vi dig att meddela oss snarast mojligt. For att
garantin skall gélla far apparaten inte utsattas for
ingrepp eller felaktig anvdndning.

Garantivillkoren ar de som géller hos var representant
i det land dar kdpet av produkten genomforts. Du kan
fa mer information av din lokala aterférséljare. For att
garantin ska gélla maste kvitto uppvisas.

Vi forbehaller oss réatten till andringar.
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Forpackning och begagnade
produkter

Om symbolen E visas pa apparatens mérkplat, folj
nedanstaende anvisningar:

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

EE produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjdnta
enheter.

Emballagen till din apparat ar tillverkad av material
som sékerstéller effektivt skydd under transporten.
Dessa material ar helt atervinningsbara, vilket minskar
miljépaverkan. Vi foreslar att du hjalper till med att
bevara miljon genom att félja féljande rad:

Kasta emballagen i ratt atervinningskarl.

Innan du gor dig av med apparaten ska du se till
att den &ar obrukbar. Fradga hos lokala myndigheter
om narmaste uppsamlingscenter for
atervinningsmaterial och ldmna apparaten dar.

Hall inte ut anvand olja i avloppet. Spara den i
slutet kdrl och lamna in den pa miljéanlaggning
eller, avsaknad av sadan, i sopkérl (for vidare
transport till kontrollerad soptipp; detta ar
formodligen inte den bésta I6sningen men pa
detta satt smutsas i varje fall inte vattnet ner).
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	m Sikkerhedsforanstaltninger
	Læs venligst disse instruktioner omhyggeligt. Kun på denne måde kan du håndtere dit apparat på en effektiv og sikker måde. Opbevar instruktionerne for brug og installation, og giv dem videre, hvis apparatet skifter ejer.
	Producenten er fritaget for ethvert ansvar, hvis bestemmelserne i denne vejledning ikke overholdes.
	De viste billeder i disse instruktioner skal opfattes som værende vejledende.
	Tag ikke apparatet ud af den beskyttende emballage, indtil det skal monteres. Hvis du bemærker en skade på apparatet, skal du ikke tilslutte det. Tag kontakt til vores tekniske serviceafdeling.
	Apparatet overholder klasse 3 i følge norm EN 30-1-1 til gasapparater: apparat indsat i møbel.
	Før installation af din nye kogesektion skal du sikre dig, at installationen udføres ifølge monteringsvejledningen.
	Apparatet må ikke installeres i lystbåde eller campingvogne.
	Dette apparat må kun anvendes på steder med tilstrækkelig ventilation.
	Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
	Alle installationsarbejder, tilslutningsarbejder, indstillingsarbejder og tilslutningsopgaver til andre typer gas skal udføres af en autoriseret tekniker, der overholder gældende normer og juridiske forskrifter, der gælder i det pågældende land ...
	Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den type gas, der angives på mærkepladen. Hvis det skulle være nødvendigt at udskifte den, bedes du følge monteringsvejledningen. Vi anbefaler, at du ringer til vores tekniske serviceafdeling i forbindel...
	Apparatet er kun udviklet til brug i hjemmet, og det må ikke bruges kommercielt eller erhvervsmæssigt. Brug kun apparatet til madlavning, aldrig til opvarmning. Garantien er kun gyldig, hvis man overholder den anvendelse, som det er beregnet til.
	Lad ikke apparatet være uden opsyn, mens det er i brug.
	Brug ikke låg eller børnesikringer, som ikke anbefales af producenten af kogesektionen. De kan forårsage ulykker, herunder f.eks. på grund af overophedning, antænding eller løsning af materialefragmenter.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og har forstået d...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, uden at de er under opsigt.
	Fare for stikflammer!
	Ophobning af uforbrændt gas i et lukket område skaber fare for stikflammer. Udsæt ikke apparatet for luftstrømme. Brænderne kan blive slukket. Læs grundigt instruktioner og råd i forhold gasbrændernes funktion.

	Fare for forgiftning!
	Anvendelse af gasapparatet producerer varme, fugtighed og forbrændingsprodukter i lokalet, hvor det er installeret. Sørg for en passende ventilation i køkkenet, specielt imens kogesektionen er i brug: Hold de naturlige ventilationsåbninger åbne ...

	Fare for forbrændinger!
	Kogezonerne og de tilgrænsende områder bliver meget varme. Berør aldrig de varme overflader. Hold børn under 8 år på behørig afstand.

	Risiko for brand!
	▯ Kogezonerne bliver meget varme. Anbring aldrig antændelige genstande på kogesektionen. Opbevar aldrig genstande på kogesektionen.
	▯ Opbevar, eller brug ikke korrosive, kemiske produkter, damp, brændbare materialer eller fødevarer under apparatet eller i nærheden af det.
	▯ Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let antændes. Forlad ikke komfuret, mens fedtstoffet eller olien er varm. Hvis de antændes, må du ikke slukke ilden med vand. Dæk kogegrejet med et låg for at kvæle ilden, og afbryd kogezonen.

	Fare for kvæstelser!
	▯ Kogegrej, der udviser skader, har en uegnet størrelse, støder på kanterne af kogesektionen eller er forkert placeret, kan resultere i alvorlige læsioner. Overhold råd og vejledninger om kogegrej til madlavning.
	▯ I tilfælde af nedbrud skal du afbryde tilførslen af gas og elektricitet til apparatet. Kontakt vores tekniske serviceafdeling i forbindelse med reparation.
	▯ Udfør ikke ændringer af de indvendige dele af apparatet. Hvis det skulle være nødvendigt, skal du kontakte vores tekniske serviceafdeling.
	▯ Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan drejes rundt, må du ikke tvinge den. Ring øjeblikkeligt til vores tekniske serviceafdeling, som kan reparere eller udskifte den.

	Fare for elektrisk stød!
	▯ Hvis apparatet er udstyret med et Schuko- tilslutningsstik, er det nødvendigt at anvende en passende adapter ved tilslutning af apparatet for at sikre beskyttelse med danske stikkontakters jordforbindelse. En sådan adapter (tilladte op til maks...
	▯ Brug ikke damprensningsmaskiner til rengøring af apparatet.
	▯ Revner og brud på glasset kan medføre risiko for elektrisk stød. Foretag frakobling af sikringen fra sikringsboksen. Henvend dig til Teknisk service.

	Dit nye apparat
	Tilbehør
	Bestillingsnummer


	Gasbrændere
	Manuel tænding
	1 Tryk på betjeningsknappen til den valgte brænder, og drej den mod venstre til det ønskede trin.
	2 Før en flamme (lighter, tændstikker) hen mod brænderen.

	Automatisk tænding
	1 Tryk på betjeningsknappen til den valgte brænder, og drej den mod venstre til maksimal styrke.
	2 Slip betjeningsknappen.
	3 Drej betjeningsknappen til det ønskede trin.
	m Fare for stikflammer!

	Sikkerhedssystem
	1 Tænd brænderen på almindelig vis.
	2 Slip ikke betjeningsknappen, men hold den nede i 4 sekunder, efter at flammen er tændt.

	Slukning af brænder
	Styrketrin
	Råd
	Råd om madlavning

	Kogegrej til madlavning
	Egnet kogegrej
	Brugsvejledning

	Rengøring og vedligeholdelse
	Rengøring
	Pas på!

	Vedligeholdelse

	Fejlafhjælpning
	Teknisk service
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl
	Garantibetingelser

	Emballage og brugte apparater
	Miljøvenlig bortskaffelse



	SisällysluetteloKäyttöohje
	Turvallisuusohjeet 14
	Laitekuvaus 16
	Kaasupolttimet 17
	Keittoastiat 19
	Puhdistus- ja huolto-ohjeet 20
	Ongelmien ratkaiseminen 21
	Tekninen huoltopalvelu 22
	Pakkaus ja käytetyt laitteet 22
	m Turvallisuusohjeet
	Lue ohjeet huolellisesti. Vain tällöin voidaan laitetta käyttää tehokkaasti ja varmasti.Säilytä käyttö- ja asennusohjeet. Mikäli laite vaihtaa omistajaa, ohjeet on toimitettava laitteen mukana uudelle käyttäjälle.
	Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, mikäli tämän oppaan ohjeita ei noudateta.
	Näiden ohjeiden sisältämät kuvat ovat ainoastaan viitteelliset.
	Älä poista laitetta suojaavasta pakkauksesta ennen sen asennushetkeä. Jos laitteessa havaitaan vaurioita, älä kytke sitä virtalähteeseen. Ota yhteyttä tekniseen palveluumme.
	Laite on luokan 3 kaasulaite standardin EN 30- 1-1 mukaan: Kalusteeseen asennettu laite.
	Ennen uuden keittotason asennusta on varmistettava, että asennus suoritetaan asennusohjeiden mukaan.
	Tätä laitetta ei saa asentaa huvijahteihin tai asuntoautoihin.
	Tätä laitetta tulee käyttää vain tiloissa, joissa on riittävä tuuletus.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Ainoastaan valtuutettu teknikko saa suorittaa kaikki asennus-, liitäntä-, säätö- ja mukautustoimenpiteet soveltuvia määräyksiä ja lainsäädäntöä sekä paikallisten kaasu- ja sähköyhtiöiden ohjeita noudattaen. Erityistä huomiota on ki...
	Laite toimitetaan tyyppimerkintöjen kaasuominaisuuksilla. Jos kaasuominaisuuksia tulee muuttaa, lue lisätietoa asennusohjeista. Mikäli laitteen mukautus muunlaiselle kaasutyypille on tarpeen, ota yhteyttä tekniseen palveluun.
	Tämä laite on tarkoitettu vain kotitalouskäyttöön, sitä ei saa käyttää kaupallisiin tai ammatillisiin tarkoituksiin. Käytä laitetta ainoastaan ruoanvalmistukseen, älä koskaan käytä sitä asuintilan lämmitykseen. Takuu edellyttää, et...
	Älä jätä laitetta käytön aikana ilman valvontaa.
	Älä käytä kansia tai lapsia varten tarkoitettuja suojia, joita keittotason valmistaja ei suosittele. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuksia, esim. ylikuumennuksen vuoksi, syttyä tai niistä voi irrota materiaalipaloja.
	Laitetta voivat käyttää yli 8 -vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvotaan tai heitä on opastettu laitteen tu...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.
	Tulipalovaara!
	Palamattoman kaasun kertyminen suljettuun tilaan aiheuttaa tulipalovaaran. Älä altista laitetta ilmavirtauksille. Polttimet voivat tällöin sammua. Lue kaauspolttimien toimintaa koskevat ohjeet ja varoitukset huolellisesti.

	Myrkytysvaara!
	Kaasutoimisen laitteen käyttö tuottaa lämpöä, kosteutta ja polttotuotteita asennuspaikkaan. Varmista keittiön hyvä tuuletus, erityisesti keittotason ollessa toiminnassa: pidä luonnolliset tuuletusaukot avoimina tai asenna koneellinen tuuletus...

	Palovammavaara!
	Keittoalueet ja niiden ympärillä olevat alueet kuumuvat huomattavasti. Älä koskaan koske kuumiin pintoihin. Pidä alle 8-vuotiaat lapset kaukana laitteesta.

	Tulipalovaara!
	▯ Keittoalueet kuumuvat huomattavasti. Älä aseta syttyviä esineitä keittotason päälle. Älä säilytä esineitä keittotason päällä.
	▯ Älä säilytä tai käytä syövyttäviä kemiaalisia aineita, höryjä, syttyviä materiaaleja tai muita kuin elintarvikkeita tämän laitteen alapuolella tai sen lähellä.
	▯ Ylikuumentuneet rasvat ja öljyt syttyvät helposti tuleen. Ole aina paikalla rasvojen ja öljyjen kuumennuksen aikana. Jos ne syttyvät, älä sammuta tulta vedellä. Peitä keittoastia kannella, jotta liekki sammuu ja kytke keittoalue pois pä...

	Henkilövahinkovaara!
	▯ Vaurioituneet keittoastiat, virheellisen kokoiset keittoastiat, keittotason reunat ylittävät tai virheellisesti sijoitetut keittoastiat voivat aiheuttaa vakavia henkilövahinkoja. Noudata keittoastiohin liittyviä neuvoja ja varoituksia.
	▯ Vikojen esiintyessä kaasun ja sähkövirran syöttö laitteeseen on kytkettävä pois. Jos korjaus on tarpeen, ota yhteyttä tekniseen palveluumme.
	▯ Älä koske laitteen sisäosiin. Jos tämä on kuitenkin tarpeen, ota yhteyttä tekniseen palveluumme.
	▯ Jos joidenkin kytkimien kääntö ei ole mahdollista, älä käytä voimaa. Soita välittömästi tekniseen huoltopalveluumme, joka voi korjata tai vaihtaa vioittuneen osan.

	Sähköiskuvaara!
	▯ Älä käytä höyryllä toimivia puhdistuslaitteita laitteen puhdistukseen.
	▯ Lasin halkeamat tai rikkoutumat aiheuttavat sähköiskuvaaran. Irrota sulake sulakerasiasta. Ota yhteyttä tekniseen huoltopalveluun.

	Laitekuvaus
	Lisävarusteet
	Koodi


	Kaasupolttimet
	Manuaalinen sytytys
	1 Paina valitun polttimen kytkintä ja käännä sitä vasemmalle haluttuun asentoon.
	2 Aseta sytytin tai liekki (kaasusytytin, tulitikut, jne.) polttimen lähelle.

	Automaattinen sytytys
	1 Paina valitun polttimen kytkintä ja käännä sitä vasemmalle maksimitehoasentoon.
	2 Päästä kytkin vapaaksi.
	3 Käännä kytkin haluttuun asentoon.
	m Tulipalovaara!

	Turvajärjestelmä
	1 Sytytä poltin normaalisti.
	2 Pidä kytkintä alhaalla 4 sekunnin ajan liekin sytyttämisen jälkeen.

	Polttimen sammutus
	Tehotasot
	Varoitukset
	Käyttösuositukset

	Keittoastiat
	Käyttöön soveltuvat keittoastiat
	Käyttöön liittyvät varoitukset

	Puhdistus- ja huolto-ohjeet
	Puhdistus
	Huomio!

	Huolto

	Ongelmien ratkaiseminen
	Tekninen huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa
	Takuuehdot

	Pakkaus ja käytetyt laitteet
	Ympäristöystävällinen hävittäminen



	InnholdsfortegnelseBruksveiledning
	Sikkerhetsanvisninger 24
	Ditt nye apparat 26
	Gassbluss 27
	Kokekar 29
	Rengjøring og vedlikehold 30
	Løsning på feilene 31
	Teknisk service 32
	Emballasje og brukte apparater 32
	m Sikkerhetsanvisninger
	Les disse instruksjonene nøye. Det er nødvendig for å kunne bruke apparatet på en sikker og effektiv måte. Ta vare på monterings- og bruksanvisningen slik at disse kan gis videre til en eventuell ny eier.
	Produsenten står ikke ansvarlig dersom forholdsreglene som angis i denne brukerveiledningen ikke overholdes.
	Bildene i bruksanvisningen er bare til orientering.
	Ikke ta apparatet ut av beskyttelsesemballasjen før du skal foreta innbyggingen. Dersom produktet er skadet på noen måte må det ikke tilkobles. Ta kontakt med vår tekniske service.
	Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til standard EN 30-1-1 for gassprodukter: innebygget apparat.
	Før du installerer din nye koketopp må du forsikre deg om at installeringen gjøres i henhold til monteringsanvisningene.
	Dette apparatet må ikke installeres i yachter eller campingvogner.
	Dette apparatet skal bare brukes på steder med tilstrekkelig ventilasjon.
	Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller fjernstyring.
	All installering, tilkobling, regulering og omstilling til andre gasstyper skal kun utføres av autorisert fagpersonell. Gjeldende lover og regler skal etterfølges samt retningslinjer fra lokale elektrisitets- og gasselskaper. Legg spesielt merke ti...
	Koketoppen er fabrikkinnstilt for den gasstypen som er angitt på typeskiltet. Hvis den må skiftes ut, må du følge monteringsanvisningene. Vi anbefaler deg å kontakte vår tekniske service for omstilling til andre gasstyper.
	Dette apparatet er konstruert for kun privat bruk. Kommersiell og profesjonell bruk er ikke tillatt. Bruk koketoppen kun til tilbereding av mat, aldri som varmekilde. Garantien er kun gyldig hvis man respekterer den tiltenkte bruken til apparatet.
	Ikke la apparatet være uten tilsyn mens det er i drift.
	Bruk ikke lokk eller barnesikringer som ikke anbefales av koketoppens produsent. De kan forårsake ulykker, f.eks. på grunn av overoppheting, antennelse eller løsning av materialfragmenter.
	Dette apparatet kan bare benyttes av barn over 8 år og personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har fått opplæring i bruk av apparatet og dermed har fo...
	Barn må ikke leke med apparatet. Rengjøring og vedlikehold må ikke utføres av barn uten oppsyn.
	Fare for store flammer!
	Ubrent gass som samler seg opp i et lukket område, fører til fare for store flammer. Ikke utsett apparatet for trekk. Det kan føre til at brennerne vil slukke. Les bruksanvisningen og veiledningen nøye vedrørende bruken av gassbluss.

	Fare for forgiftning!
	Bruk av gassapparat produserer varme, fuktighet og forbrenningsprodukter i det rommet hvor det er installert. Sørg for ar kjøkkenet er godt ventilert, særlig mens koketoppen brukes: hold alle naturlige lufteåpninger åpne, eller installer mekanis...

	Fare for brannsår!
	Kokesonene og tilgrensede områder blir svært varme. Du må aldri ta på varme overflater. Hold barn yngre enn 8 år unna.

	Brannfare!
	▯ Kokesonene blir svært varme. Plasser ikke brennbare gjenstander på koketoppen. Oppbevar ikke brennbare gjenstander på koketoppen.
	▯ Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske produkter, damp, brennbare materialer eller annet enn næringsprodukter under dette husholdningsapparatet eller i nærheten av det.
	▯ Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Du må ikke gå fra når du varmer fett eller olje. Dersom det tar fyr, må du ikke bruke vann for å slukke ilden. Dekk til kokekaret med et lokk for å kvele ilden, og slå av kokesonen.

	Fare for skader!
	▯ Kokekar som er skadd, har uegnet størrelse, går ut over kantene til koketoppen eller er feil plassert, kan forårsake alvorlige skader. Følg rådene og advarslene relatert til kokekarene.
	▯ Dersom koketoppen slutter å fungere, må strøm og gasstilførsel kobles fra. Dersom produktet må repareres, skal du kontakte vår tekniske service.
	▯ Ikke berør apparatets innvendige deler. Dersom det er nødvendig må du kontakte vår tekniske service.
	▯ Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri på, må du ikke bruke makt. Ring umiddelbart til vår tekniske service, så ordner vi reparasjon eller bytte.

	Fare for elektrisk støt!
	▯ Bruk ikke damprengjøringsmaskin for å rengjøre apparatet.
	▯ Sprekker eller skader i glasset kan medføre fare for elektrisk sjokk. Koble fra sikringen i sikringsboksen. Kontakt teknisk service.

	Ditt nye apparat
	Tilleggsutstyr
	Kode


	Gassbluss
	Manuell antenning
	1 Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til ønsket innstilling.
	2 Før en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.) bort til brenneren.

	Automatisk antenning
	1 Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den mot venstre til høyeste innstilling.
	2 Slipp trykket på bryteren.
	3 Vri bryteren til ønsket innstilling.
	m Fare for store flammer!

	Sikkerhetssystem
	1 Tenn brenneren på vanlig måte.
	2 Uten å slippe bryteren, holder du den inne i 4 sekunder etter at flammen er tent.

	Slå av en brenner
	Effektnivåer
	Veiledning
	Råd om matlaging

	Kokekar
	Egnede kokekar
	Bruksadvarsler

	Rengjøring og vedlikehold
	Rengjøring
	Obs!

	Vedlikehold

	Løsning på feilene
	Teknisk service
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil
	Garantivilkår

	Emballasje og brukte apparater
	Miljøvennlig håndtering



	InnehållsförteckningBruksanvisning
	Säkerhetsanvisningar 34
	Din nya apparat 36
	Gasbrännare 37
	Kokkärl 39
	Rengöring och underhåll 40
	Felsökning 41
	Kundtjänst 42
	Förpackning och begagnade produkter 42
	m Säkerhetsanvisningar
	Läs dessa anvisningar noggrant. Det är nödvändigt för att du ska kunna använda denna apparat på ett effektivt och säkert sätt. Spara bruks- och installationsanvisningarna och se till att nästa ägare får dem vid eventuell försäljning.
	Tillverkaren kan inte hållas ansvarig om anvisningarna i handboken inte följs.
	Bilderna i dessa anvisningar är endast vägledande.
	Packa inte upp apparaten ur det skyddande emballaget förrän den skall monteras. Om du upptäcker någon skada på apparaten bör du inte koppla in den. Kontakta Teknisk Service.
	Denna apparat är av klass 3 enligt normen EN 30-1-1 för gasutrustning: apparat som är bänkmonterad.
	Tillse att installationen utförs i enlighet med monteringsanvisningen.
	Apparaten får inte installeras på båt eller i husvagn.
	Den här apparaten får endast användas i välventilerade lokaler.
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Allt arbete som gäller installation, anslutning, reglering och anpassning till andra gastyper måste utföras av en auktoriserad tekniker i enlighet med tillämpliga normer och lagstiftning samt i enlighet med de lokala gas- och elbolagens bestämme...
	Denna apparat levereras från fabriken anpassad till den gastyp som anges på märkplåten. Om det blir nödvändigt att byta ut den ska monteringsanvisningarna följas. Vi rekommenderar att du kontaktar Teknisk Service för anpassning till andra gas...
	Denna apparat är endast avsedd för hemmabruk och får inte användas kommersiellt eller professionellt. Apparaten bör endast användas till matlagning, och aldrig för uppvärmning av lokalen. Garantin gäller endast om apparaten används för de ...
	Lämna inte enheten utan uppsikt när den är på.
	Använd inte luckor eller avspärrningar avsedda för barnskydd om dessa inte är godkända av spishällens tillverkare. Annars kan det leda till olyckor, t.ex. pga. att delar överhettas, antänds eller lossnar.
	Barn under 8 år och personer med begränsad fysisk, sensorisk eller mental färdighet eller som saknar erfarenhet eller kunskaper får bara använda enheten under överinseende av någon eller om de får lära sig hur man använder enheten säkert o...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn får bara göra rengöring och skötsel under uppsikt.
	Fara för förbränning!
	Om gas som inte har förbränts samlas i ett stängt kärl föreligger fara för förbränning. Utsätt inte apparaten för drag. Det kan hända att brännarna slocknar. Läs anvisningarna och varningarna gällande gasbrännarnas funktion noggrant.

	Risk för förgiftning!
	Användning av gasspis alstrar värme, fukt och avgaser i lokalen där den har installerats. Försäkra dig om att köket är väl ventilerat, särskilt medan spishällen används: låt dörrar och fönster vara öppna eller installera en mekanisk ve...

	Risk för brännskador!
	Kokzonerna och kringliggande ytor blir väldigt heta. Vidrör aldrig de heta ytorna. Håll barn under 8 år på avstånd.

	Brandfara!
	▯ Kokzonerna blir väldigt heta. Placera inte brandfarliga föremål på spishällen. Förvara inte föremål på spishällen.
	▯ Du bör inte förvara eller använda frätande kemikalier, ångor, brandfarliga material eller andra varor än livsmedel under eller i närheten av denna hushållsapparat.
	▯ Upphettat fett och olja börjar lätt brinna. Gå aldrig ifrån spisen vid uppvärmning av fett eller olja. Om det börjar brinna bör du inte försöka släcka elden med vatten. Täck kärlet med ett lock för att kväva elden och stäng av kokz...

	Risk för personskador!
	▯ Kärl med skador, av fel storlek, som överskrider spishällens kanter eller placeras fel kan orsaka allvarliga skador. Följ de råd och varningar som anges för tillagning i kokkärl.
	▯ Om fel uppstår ska du stänga av gas- och elförsörjningen till apparaten. Om spisen behöver repareras bör du kontakta Teknisk Service.
	▯ Stick inte in händerna inuti apparaten. Om det måste göras bör du kontakta Teknisk Service.
	▯ Om det inte går att vrida ett reglage bör du inte försöka vrida det med våld. Kontakta genast Teknisk Service för reparation eller byte.

	Risk för elstöt!
	▯ Använd inte ångrengöringsmaskiner för att rengöra apparaten.
	▯ Eventuella sprickor eller brott i glaset medför risk för elstöt. Koppla ur säkringen i säkringsskåpet. Kontakta kundtjänst.

	Din nya apparat
	Tillbehör
	Kod


	Gasbrännare
	Manuel tändning
	1 Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till önskat läge.
	2 För en tändare eller låga (tändstickor, t.ex.) mot brännaren.

	Automatisk tändning
	1 Tryck på reglaget för vald brännare och vrid reglaget till vänster till lägget för högsta effekt.
	2 Sluta trycka på knappen.
	3 Vrid reglaget till önskat läge.
	m Fara för förbränning!

	Säkerhetssystem
	1 Tänd brännaren på normalt vis.
	2 Utan att släppa manöverratten, ska du hålla den nedtryckt ordentligt i 4 sekunder efter att ha tänt lågan.

	Att stänga av en brännare
	Effektnivåer
	Obs!
	Tillagningsråd

	Kokkärl
	Lämpliga kokkärl
	Varning

	Rengöring och underhåll
	Rengöring
	Obs!

	Underhåll

	Felsökning
	Kundtjänst
	Reparationsuppdrag och råd vid fel
	Garantivillkor

	Förpackning och begagnade produkter
	Återvinning
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