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A Viktiga sdkerhetsanvisningar!

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvénda enheten sakert
och pa réatt sitt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den hér enheten ar avsedd for inbyggnad.
laktta sdrskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det ar bara behdrig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Enheten dr bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten under
uppsikt vid anvdndning. Anvénd bara enheten
inomhus.

Barn under 8 ar och personer med
begrénsade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvianda enheten under 6verinseende av en
annan person som ansvarar for sdkerheten
eller om de far lara sig hur man anviander
enheten sdkert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvinda enheten bor vara dver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Skjut alltid in tillbehoret ordentligt ugnen. Se
bruksanvisningens beskrivning till tillbehdret.

Brandrisk!

e Fodrvarar du brinnbara féremal i
ugnsutrymmet, s kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra
ur sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet.

e Du skapar ett luftdrag nér du 6ppnar
luckan. Bakplatspappret kan komma i
kontakt med vdrmeelementen och fatta eld.
Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa
tillbehoret vid férvarmning. Tyng alltid ned
bakplatspappret med en stekgryta eller
form. Lagg bara bakplatspapper dar det
behdvs. Bakplatspappret far inte sticka ut
utanfor tillbehoret.

Risk for brannskador!

e Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
virmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

e Tillbehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nér du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

e Alkoholangor kan bdrja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Skallningsrisk!

e Komponenterna blir mycket varma nér
enheten ar i drift. Vidror inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

e Det kan stromma ut varm anga nér du
oppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

e Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.



Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Risk for stotar!

Reparationer som inte &ar fackméssigt
gjorda &r farliga.Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer.Om enheten &r
trasig, dra ur kontakten eller sla av
sakringen i proppskapet. Kontakta service.

Sladdisoleringen pa elapparater kan
smalta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till sa att sladdar till
elapparater inte kommer i kontakt med
heta delar pa enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller &ngrengoring!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pé att kontakterna i lampsockeln ar
stromférande. Dra ur sladden eller sl& av
sakringen i proppskapet innan du byter.

En trasig enhet innebér risk for stétar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskéapet.
Kontakta servicel!

Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm pa utsidan vid
rengoringfunktionen. Ta aldrig pa luckan. Lat
enheten svalna. Hall barnen borta.

Orsaker till skador

Obs!

Tillbehor, folie, bakplatspapper eller formar pa
ugnsbotten: stéll inga tillbehor pa ugnsbotten.
Lagg inte folie, oavsett sort, eller bakplatspapper
pa ugnsbotten. Stéll inte formar pa ugnsbotten
om temperaturen &r instélld pa mer &n 50°C. Det
ackumulerar varme. D& stdmmer inte graddnings-
och tillagningstiderna och emaljen kan fa skador.

Vatten i varmt ugnsutrymme: héll aldrig vatten i
ugnsutrymmet ndr det &r varmt. Det bildas
vattendnga. Temperaturvdxlingen kan ge skador
pa emaljen.

Fuktiga livsmedel: forvara inte fuktiga livsmedel
lange i stdngt ugnsutrymme. Emaljen kan fa
skador.

Fruktsaft: lagg inte p& for mycket pa bakplaten néar
du graddar valdigt saftiga fruktkakor. Fruktsaft
som droppar fran bakplaten ger flackar som inte
gar att fa bort. Anvdnd helst den djupa
langpannan.

Lata ugnen svalna med 6ppen lucka: 1at ugnen
svalna med stingd lucka. Aven om luckan bara &r
lite 6ppen kan skapfronterna runtom fa skador sa
smaningom.

Jattesmutsig lucktdtning: om ugnstétningen ar
jattesmutsig, gar luckan inte langre att stdnga
ordentligt. Angrdnsande inredning kan ta
skada.Hall lucktédtningen ren.

Sitta eller stdlla saker pa luckan: stéll eller hdng
inte ndgot pa luckan och sitt dig inte pa den. Stall
inte formar eller tillbehor pa luckan.

Satt in tillbehdret: Beroende pa vilken enhet du
anviander kan tillbehoret ibland skrapa emot
ugnsluckan. Skjut darfor alltid in tillbehoret sa
langt det gar i ugnen.

Transportera enheten: lyft eller bar inte enheten i
ugnsluckans handtag. Handtaget haller inte for
enhetens vikt och kan lossna.



Atervinning

Packa upp apparaten, killsortera och hantera
emballaget pa miljoriktigt satt.

Miljovanlig avfallshantering

E Denna apparat fyller kraven enligt det

europeiska direktivet 2012/19/EG om avfall

mmmm  som utgdrs av eller innehéaller elektriska eller

elektroniska produkter (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Direktivet
anger den ram for tillbakatagande och
atervinning av uttjdnta apparater som géller
inom hela EU.

Energispartips

Oppna ugnsluckan sa sillan som maijligt vid
tillagning, bakning eller stekning.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade
bakformar. De tar upp varmen séarskilt bra.

Om du bakar flera kakor, gradda helst bara en i
taget. Ugnen ar fortfarande varm. Darigenom
forkortas graddningstiden for nédsta kaka. Du kan
givetvis stélla in tvad bakformar bredvid varandra.

Vid varmluft kan du tillaga flera ratter pa olika
nivder samtidigt.

Vid langre tillagningstider kan du stdnga av ugnen
10 minuter fore tillagningstidens slut och i stéllet
utnyttja restvdrmen till fardiglagningen.



Lar kdnna din apparat

| det hér avsnittet far du lara kdnna din nya enhet. Vi
forklarar de olika kontrollerna. Har hittar du ocksé
information om sjélva ugnsutrymmet och tillbehor.

Ugn
1 2
3
1 Lucktétning
2 Grillvarmeelement
3 Eluttag for extra virmeelement (specialtillbehor

for baksten och stekgryta)




Display och kontroller

Anvisningen &r gjord for flera olika versioner av
enheten. Det finns mindre avvikelser beroende pa

typen av enhet.

Du anviander samtliga versioner pd samma séitt.

Symboler

Symbol

Funktion

Start

Stopp

Paus/avbryt

Avbryta

Radera

Bekrafta/spara instéllningar

Pekare

Oppna Ytterligare information

Uppvarmning med statusvisning

Hémta individuella recept

Skapa meny

Andra installningar

Namnge

Barnsékring

Oppna timermenyn

Oppna langtidstimern

Demo-lage

1 Kontroller

Den har delen ar kanslig for bero-
ring. Trycker du pa en symbol, s&
slar respektive funktion pa.

2 Display Displayen visar t.ex. aktuella
instéllningar och alternativ.
3 Vred Med vredet kan du vélja tempera-

tur och och gora ytterligare install-
ningar.

4 Funktionsviljare

Med funktionsvéljaren kan du vilja
ut funktionen, rengdéringspro-
grammet eller grundinstéllning-
arna.




Farger och visning

Farger

De olika fargerna ger anvdndaren vagledning i de olika
instillningssituationerna.

orange De forsta instéllningarna
Huvudfunktioner

blatt Grundinstallningar
Rengéring

Vitt instéllbara virden

Framstéllning

Allt efter situation dndrar sig framstéllningen av
symboler, viarden eller hela displayen.

Zoom Den instéllning som just dndras fram-

stélls forstorad.

En pagéende tidsperiod visas férstorad
strax innan den tar slut (t.ex. hos timern
de sista 60 sek.).

Férminskad indi- Efter en kort tid fdrminskas visningen i

kering i dis- displayen och bara det viktigaste indike-

playen ras. Denna funktion &r forinstélld och
kan dndras i grundinstéllningarna.

& 160"

11:30

Ytterligare information i och i®

Du kan hédmta ytterligare information genom att beréra
symbolen 1i.

For viktig information och krav pa atgéarder visas
symbolen i®. Viktig information angéende sikerhet
och driftsstatus visas ibland dven automatiskt. Dessa
meddelanden raderas automatiskt efter nagra
sekunder eller maste bekriftas med V.

Fore start far du t.ex. informationen om installd
ugnsfunktion. P& s& vis kan du kontrollera om aktuell
instédllning passar for matréatten.

Néar du anviander enheten, sa far du t.ex. upp
information nér tiden gar ut, aterstdende tid och/eller
aktuell ugnstemperatur.

Anvisning: Det &r normalt med sma
temperaturvariationer efter uppviarmning vid
kontinuerlig anvdndning.

Kylflakt

Din enhet ar utrustad med en kylflakt. Kylflakten
kopplas in vid drift. Den varma luften strémmar ut,
beroende pa enhetens utférande, antingen over eller
under ugnsluckan.

Efter det att du har tagit ut matratten skall luckan vara
stdngd tills ugnen har svalnat. Ugnsluckan far inte sta
halvéppen, eftersom kdksmdblerna i ndrheten kan
skadas. Kylflakten fortsétter att ga en stund och
stdngs sedan av automatiskt.

Obs! Tack inte 6ver &ngugnens ventilationsdppningar.
Annars kan enheten bli 6verhettad.



Funktionsvaljarens lagen

2!

/4

8/
\/\| X
7 5
6
Position Funktion Temperatur Anvandning
0 Nollstéllning
=& Belysning
2 % 50-300°C Varmluft: For kakor, sméakakor, puddingar och
Varmluft Temperaturférslag 170°C lador pa flera nivaer.
Flakten i bakvidggen férdelar vdrmen jamnt i
ugnen.
3 5 50-300°C Energisparande varmluftsdrift fér kakor, sméaka-
Eco-varmluft Temperaturforslag 170°C kor, puddingar, lador och gratdnger. Ugnens
belysning uteblir fortfarande.
4 - 50-300°C For kakor i form eller pa plat, for puddingar,
Overvirme + undervirme Temperaturférslag 170°C lador, stekar
5 o 50 -300°C Riktad virme uppifran, t.ex. for kort graddning av
Overvirme Temperaturforslag 170°C fruktpaj med maréingtécke.
6 —_ 50-300°C For graddning i efterhand, t.ex. fér fuktig fruktpaj,
Undervirme Temperaturforslag 170°C fér inkokning, for ratter i vattenbad.
7 > 50-300°C Varme underifran for fuktiga kakor, t.ex. fruktpa-
Varmluft + undervirme Temperaturférslag 170°C jer.
8 & 50-300°C Jamn uppvirmning runtom for kétt, fagel och hel
Hel grill + varmluft Temperaturforslag 220°C fisk.
9 - 50 -300°C Grilla skivor av kétt, korv eller fiskfilé. Gradda
Hel grill Temperaturforslag 220°C ~ hettoch hastigt, gratinera.
10 = 50-300°C Bara med specialtillbehdret baksten
Bakstensfunktion Temperaturforslag 250°C Baksten uppvarmd underifran for krispig pizza,
bréd eller smafranska precis som ur en stenugn.
S &2 Grundinstiliningar | grundinstéliningarna kan du anpassa din enhet

individuellt.

«* Katalys

300°C

Sjélvrengdring




Tillbehor

Anvand bara det medfdljande tilbehdret eller tillbehor
som levereras av kundservicen. Det dr anpassat
speciellt till din enhet. Se till att du alltid skjuter in
tillbehoret pa ratt hall i ugnen.

Enheten &r som standard utrustad med féljande
tillbehor:

Bakplat, emaljerad

-

Grillgaller

Grillpanna med galler

Specialtillbehor

Foljande tillbehdr kan du bestélla hos din
fackhandlare:

BA 036 100 Grillgaller, férkromat, utan 6ppning,
med fotter

BA 046 113 Glaspanna, 24 mm djup

BA 056 113 Viarmeelement for baksten och
stekgryta

BA 056 130 Baksten
inkl. bakstenshéllare och pizzaspade
(virmeelement ska bestillas separat)

BA 216 102 Fyrdubbla fullt utdragbara
teleskopskenor

BA 226 100 Grillpanna, emaljerad, 37 mm djup

BA 226 110 Bakplat, emaljerad, 24 mm djup

BS 020 002 Pizzaspade, 2-pack

Anvand tillbehoret endast enligt anvisningarna.
Tillverkaren bar inget ansvar, om tillbehdret anvdands
pa fel satt.
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Fore forsta anvandning

Har far du veta vad du méaste gora, innan du tillagar
ratter for forsta gdngen i din enhet. Las forst kapitlet
Viktiga sédkerhetsanvisningar.

Har du haft stromavbrott, sa far du upp menyn "Fdrsta
instdllningar” pa displayen. Nu kan du stélla in din nya
enhet:

® Sprak

® Tid, format

® Tid

® Datum, format
)

Datum
Enheten ska vara monterad och ansluten.

Anvisning

- Du far bara upp menyn "Férsta instéllningar”
forsta gdngen du slar pa enheten efter
strémavbrottet eller om den varit stréml&s flera
dagar.

Efter stromavbrott far du férst upp GAGGENAU-
loggan i ca 30 sekunder, sedan far du automatiskt
upp menyn "Forsta instéllningar”.

- Du kan andra instéllningarna ndrsomhelst (se
kapitlet Grundinstéllningar).

Valja sprak
Du far upp forinstéllt sprak pa displayen.

1 Vil det displaysprak du vill ha med vredet.
2 Bekrifta med V.

Deutsch

Sprache




Stélla in tidvisningen

Displayen visar de tva tillgdngliga formaten, 24 h och
AM/PM. Férinstallningen &ar 24 h.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekréfta med V.

24 n

Tid, format

Stalla klockan

Du far upp klockan pa displayen.

1 Still klockan med vredet.
2 Bekrifta med V.

Stélla in datumvisning

Du far upp 3 datumvisningar pa displayen D.M.A, D/
M/A och A/M/D. Férinstillningen &r D.M.A.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekréfta med V.

D. M .Y D/M/Y

Datumformat V

Stalla in datum

Du far upp forinstéllt datum pé displayen.
Daginstéllningen ar aktiv.

Vilj dag med vredet.

Byt till manadsinstillning med .
Vilj manad med vredet.

Byt till arsinstillning med .

Vilj &r med vredet.

Bekrafta med V.

O O b WON =

01.01.2013 D

Datum V

Forsta driftsattningen klar

Du far upp "forsta driftsattningen klar" pa displayen.

Bekrifta med V.

IForsta driftsattningen
klar

Enheten slar om till standby och du far upp
standbyindikeringen. Enheten &r klar att anvdanda.

Varma upp ugnen

Kontrollera att inga rester av férpackningen finns kvar
i ugnen.

For att f4 bort eventuell lukt, virm upp ugnen tom och
med luckan stdngd. Ldmpligast &r da en timmes
varmluft % vid 200°C. Hur du stiller in denna funktion
far du veta i kapitlet Anvdnda ugnen.

Rengora tillbehor

Innan du anvéander tillbehoret for forsta gangen,
rengor det ordentligt med varmvatten, diskmedel och
mjuk trasa.

11



Starta enheten

Anvandning av apparaten

Standby

Enheten befinner sig i stand-by-ldge, ndr ingen
funktion ar instélld eller nar barnsakringen &r
aktiverad.

| stand-by-laget &r mandverfiltets ljushet nedsatt.

11:30

GAGGENAUV

Anvisningar

- Det finns olika indikeringar for stand-by-laget.
GAGGENAU-Logo och klockslaget &r forinstéllda.
Hur du dndrar indikeringen far du veta i kapitlet
Grundinstéllningar.

- Displayens ljushet beror pa den vertikala
blickvinkeln. Du kan anpassa indikeringen pa
displayen via instdllningen "ljushet" i
grundinstéllningarna.

Sla pa enheten

Vill du avsluta standbyldge kan du antingen

® vrida pa funktionsvredet,

® trycka pa nagon av kontrollerna,

® cller 6ppna eller stanga luckan.

Nu kan du stélla in 6nskad funktion. Lds om hur du
staller in funktionerna i respektive kapitel.
Anvisningar

- Enheten atergar till standbyldage om du inte gor
nagra instéllningar pa ett tag fran det att du har
startat den.

- Ugnsbelysningen slocknar efter ett tag néar luckan
ar dppen.

12

Ugnens insida

Ugnen har fyra nivder. Ugnens nivaer rdknas nerifran
och uppaét.

Obs!

- Stéll ingenting direkt pa ugnens botten. Bottna
inte ugnen med aluminiumfolie.
Varmeackumulering kan skada enheten.

- Skjut inte in tillbeh&dr mellan bakplatsskenorna,
for d& kan de tippa.

Oppna alltid ugnsluckan dnda till anslaget. | detta lige
svidngs den 6ppnade ugnsluckan inte tillbaka av sig
sjalv.

Skjuta in tillbehor

Tillbehoret ar utrustat med en snéppfunktion.
Snéppfunktionen férhindrar att tillbehoret tippar nér
man drar ut det. Tillbehdret maste skjutas in ordentligt
i ugnen for att tippskyddet ska fungera.

Néar du sétter in gallret var noga med
® att "sndppnésan" (a) pekar nerét

® att gallrets sdkerhetsbygel befinner sig baktill och
upptill.

M

==

=




Paslagning

1 Med funktionsviljaren stéller man in 6nskad
funktion. Pa displayen visas den valda funktionen
och temperaturférslag.

2 Om duvill &ndra temperaturen:
Stéll in 6nskad temperatur med vredet.

Pa displayen visas da uppviarmningssymbolen .
Forloppsindikatorn visar hela tiden uppvdrmningens
status. Nar den instéllda temperaturen har uppnatts
hérs en ljudsignal, uppviarmningssymbolen =

slocknar.

Anvisning: Vid en temperaturinstdlining under 70°C
forblir ugnens belysning bortkopplad.

Avstédngning:
Vrid funktionvéljaren till 0.

Snabbuppvarmning

Snabbuppvarmning gor att enheten uppnar installd
temperatur mycket snabbare.

Stéll inte in maten i ugnen forrdn
snabbuppvarmningen ar klar, sa far du jdmnare
slutresultat.

Du méaste ga in i grundinstéliningar och sla péa
snabbuppvarmningen (se kap. Grundinstéliningar).

Sédkerhetsavstiangning

Enheten har sdkerhetsavstangning for att skydda dig.
Uppvarmningen slar av efter 12 timmar om om ingen
hantering skett inom den tiden. Du far upp en
indikering pa displayen.

Undantag:
programmering med langtidstimer.

Bekrifta indikeringen med WV och vrid funktionsvredet
till 0, sedan kan du anvdnda enheten som vanligt igen.

Timerfunktioner

| timer-menyn stéller du in:

X Aggklocka

® Stoppur

A Tillagningstid (inte i vilolaget)

QTillagningstidens slut (inte i viloldget)

Oppna timermenyn

Du kan hdmta timer-menyn utifran vilken funktion som
helst. Men utifran grundinstéllningarna, med
funktionsvéljaren stdende pa S, ar timer-menyn inte

tillganglig.
Bersr symbolen(.

11:30

GAGGENAU

Timermenyn visas i displayen.

Timer

Aggklockan fungerar oberoende av enhetens andra
instdllningar. Du kan stélla in maximalt 90 minuter.
Stélla aggklockan

1 Oppna timermenyn.
Du far upp dggklockan & pa displayen.

2 Stéll in den tid du vill ha med vredet.

min
sec

3 Starta med ).

13



Enheten stdnger timermenyn och tiden bérjar rdkna
ned. Du far upp & och tidsnedrikningen pa displayen.

g 19.59:

Enheten ger signal nér tiden gar ut. Signalen slar av
nir du trycker pa V.

Du kan avbryta alla instéllningar ndrsomhelst genom
att trycka pa X. Instédllningarna férsvinner.

Pausa dggklockan:

Oppna timermenyn. Anvind ) for att vilja funktionen
"sggklocka" & och tryck pa IL. Vill du sla pa
dggklockan igen, tryck pa ».

Sla av dggklockan tidigare:
Oppna timermenyn. Anviand > f6r att vilja funktionen
"sggklocka" & och tryck pa C.

Stoppur

Stoppuret fungerar oberoende av enhetens dvriga
installningar.

Stoppuret rédknar fram tiden fran 0 sekunder till 90
minuter.

Det har en pausfunktion. Sa kan du stanna uret
emellanéat.
Starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.

2  Anvind ) for att vilja funktionen "Stoppur" ®.

> : 0

00.00z:

Stoppur

3 Starta med ).
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Enheten stdnger timermenyn och tiden boérjar rédkna
ned. Du far upp ® och tidsnedrikningen pa displayen.

» 00.03z

Stoppa och starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.
2  Anvind ) for att vilja funktionen "Stoppur" &.
3 Tryck pa ll-symbolen.

> : O

C 89.02:

X Stoppuret

Tidtagningen avbryts. Symbolen atergar till
startfunktion b.

4  Starta med ).

Tidtagningen fortséatter. Displayen pulserar och
enheten ger signal ndr 90 minuter gatt. Signalen slar
av nir du trycker pa v .® slocknar pa displayen.
Funktionen slar av.

Sla av stoppuret:
Oppna timermenyn. Anvind > for att vilja funktionen
"Stoppur" ® och tryck pa C.



Tillagningstid

Nar du stéller in tillagningstid for din matréatt, stdngs
enheten av automatiskt efter denna tid.

Du kan stélla in en tillagningstid fran 1 minut och upp
till 23:59 timmar.
Stélla in tillagningstid

Du har stéllt in funktion och temperatur och placerat
maten i ugnen.

1 Beroér symbolen®.
2  Vilj med > funktionen "Tillagningstid" a.

3 Stall in 6nskad tillagningstid med vredet.

> oo

c 201:30:,

X 1 Tillagningstid

4  Starta med ).

Enheten startar. Timermenyn stidngs. | displayen visas
temperatur, funktion, aterstdende tillagningstid och
tillagningstidens slut.

© & ©
01:29 13:00 11:31

I+ 160"

En minut fore tillagningstidens slut visas den
forbrukade tillagningstiden férstorad i displayen.

O

4 89.01 1250
% 160°

Nar tillagningstiden &r slut stdngs enheten av.
Symbolen 3 pulserar och en signal hérs. Den upphér
i fortid om du berér symbolenV, 6ppnar ugnsluckan
eller stéller funktionsvéljaren pa 0.

Andra tillagningstid:

Oppna timermenyn. Vilj med > funktionen
"Tillagningstid" 3. Andra tillagningstiden med vredet.
Starta med ».

Radera tillagningstid:

Hamta timermenyn. Vilj med > funktionen
"Tillagningstid" 3. Radera tillagningstiden med C. Ga
tillbaka till den normala anvdndningen med X.

Avbryta hela processen:
Stéll funktionsvéljaren pa 0.

Anvisning: Du kan dndra funktionen och temperaturen
dven under tillagningstiden
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Avstangningstid Andra tillagningstidens slut:
Hamta timer-menyn. Vilj med > funktionen

Du kan senareldgga avstidngningstiden. "Tillagningstidens slut" Q. Stéll in 6nskat slut pa

tillagningstiden med vredet. Starta med ».
Exempel: Klockan dr 14:00. Det beh&vs 40 minuters

tillagningstid till matratten. Den skall vara fardig Avbryta hela processen:
klockan 15:30. Stéll funktionsvéljaren pa 0.

Stéll in tillagningstiden och senareldgg tidpunkten for
avstangning till klockan 15:30. Elektroniken rdknar ut
starttiden. Enheten startar automatiskt klockan 14:50
och stidnger av klockan 15:30.

Observera att livsmedel som Iatt blir daliga inte far sta
foér lange i ugnen.

Senareldgga tillagningstidens slut

Du har stéllt in funktion, temperatur och tillagningstid.

1 Beror symbolen®.

2 Vilj med > funktionen "Tillagningstidens slut" Q.

> 200

C .214:00:,

X Tillagningstidens slut

3  Stéll in 6nskat slut pa tillagningstiden med vredet.
4  Starta med ).

® * o
02.15 16:45 11:30

i+ 160°

Apparaten stiller sig i vénteldge. Displayen visar
funktion, temperatur, tillagningstid tillagningtidens
slut. Apparaten startar vid den utrdknade tidpunkten
och stdnger av automatiskt nér tillagningstiden ar slut.

Anvisning: Nir symbolen 8 blinkar: Du har inte stillt
in nagon tillagningstid. Stéll alltid forst in
tillagningstiden.

Nar tiden dr slut stings apparaten av. Symbolen ©
pulserar och en signal hors. Den upph6ri fértid om du
berdr symbolenV, 6ppnar ugnsluckan eller stiller
funktionsvéljaren pa 0.
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Langtids-timer

Med denna funktion haller apparaten med varmeséttet
"varmluft" en temperatur mellan 50 och 230°C .

Du kan halla matréatter varma upp till 74 timmar utan att
behova séatta pa eller stdnga av.

Observera att livsmedel som Iatt blir daliga inte far sta
foér lange i ugnen.

Anvisning: Langtidstimern méaste du stélla in pa
"tillgénglig" i grundinstédllningarna (se kapitlet
Grundinstéliningar).

Stéalla in langtidstimern

1 Still funktionsviljaren pa 82

2 Berdr symbolen (.
Ett forslag pa 24h vid 85°C visas i displayen.
Starta med ».
-eller-
dndra tillagningstid, tillagningstidens slut och
temperatur.

@Q@ Bl

04.00 15:30 22.03.13

85°

Langtids-timer

3 Andratillagningstiden (3:
Beror symbol . Still in 6nskad tillagningstid
med vredet.

4  Andra tillagningstidens slut Q: beror
symbol >. Still in 6nskat slut pa tillagningstiden
med vredet.

5 Andra avstingningsdatum [31):
Beror symbol > . Still in nskat
avstiangningsdatum med vredet. Bekrifta med V.

6 Andratemperatur:
Stall in 6nskad temperatur med vredet.

7 Starta med ).
Enheten startar. | displayen visas Q) och temperatur.

Ugnens och displayens belysning &r frankopplad.
Manoverféltet ar spérrat, vid berdéring hors inget
knappljud.

Nér tiden &r slut vdrmer enheten inte langre upp.
Displayen &r tom. Vrid funktionsvéljaren till 0.

Stédnga av:
For att avbryta processen vrider du funktionsvéljaren
till 0.
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Individuella recept Namnge

1 Ange receptnamnet under "ABC".

Du kan spara upp till 50 individuella recept. Du kan
skapa recept. Det gar att namnge recepten sa att du
far upp dem snabbt och smidigt ndr du behdver dem.

Skapa recept

Du har méjlighet att stélla in upp till 5 avsnitt efter
vartannat och i samband ddrmed att notera dem.

1  Stéll funktionsvéljaren pa 6nskad funktion.
Symbolen ¥ indikeras.

Vred Vilja bokstéver

Berdr symbolen(l. Nya ord bérjar alltid med stor bokstav.

Vilj en ledig minnesplats med vredet. -
) g P >A* tryck till: markéren gar at hoger

Berér symbol ‘g’

hall in : sl& om for omljud eller specialtecken
tryck 2 ggr: 1agg in brytning

>A tryck till: markdren gar at hoger
hall in : sl& om till vanliga tecken
tryck 2 ggr: 1agg in brytning

C Radera bokstaver

2 Spara med V.
- eller -
Avbryt med Xoch g& ur menyn.

Stall in den 6nskade temperaturen med vredet. L. . . . .
P Anvisning: Du kan anvianda latinska skrivtecken, vissa

Tillagningstiden noteras. specialtecken samt siffror f6r att namnge.
Notera ytterligare avsnitt:

Stéll funktionsvéljaren pa onskad funktion. Stéll in

onskad temperatur med vredet. Ett nytt avsnitt

bérjar.

8 Har ratten uppnéatt énskat tillagningsresultat,
avsluta da receptet genom att berdéra symbolen m.

9 Mata in namnet under "ABC" (se kapitlet Mata in
namn).
Anvisning

- Noteringen av ett avsnitt bdrjar inte forrdn
enheten har uppnatt den instillda temperaturen.

- Varje avsnitt maste ta minst 1 minut.

- Under den forsta minuten av ett avsnitt kan du
dndra funktion eller temperatur.
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Starta recept

1 Stéll funktionsvéljaren pa valfri funktion.
Symbolen ¥ indikeras.

2 Beror symbolenlll. Still in 6nskat recept med
vredet.

3 Starta med ).
Driften startar. Tidsforloppet syns i displayen.
Instéllningarna av avsnitten visas i displayraden

1 2 3 4

10.00 20.00 12.00 10.00

y 51.59m

* 160"

Anvisning: Du kan dndra temperaturen med vredet
medan tillagningen efter receptet pagéar. Detta dndrar
inte det lagrade receptet.

Radera recept

1  Stéll funktionsvéljaren pa valfri funktion.
Symbolen U indikeras.

Berér symbolenll.

Stéll in 6nskat recept med vredet.
Radera tillagningstiden med C.
Bekrifta med V.

a A WON

Barnséakring

Enheten har barnsékring sa att barn inte kan sla pa
den.
Anvisningar

- Du méaste ga ini grundinstéllningar och sld om
barnsakringen till "tiliganglig" (se kap.
Grundinstéliningar).

- Blir det stromavbrott nar barnsdkringen ar pa, sa
kan den vara av nar strommen kommer tillbaka.

Aktivera barnsakringen

Forutsattning:
Funktionsvredet stat pa 0.

Tryck pa & i minst 6 sekunder.

11:30

GAGGENAU o

Barnsakringen aktiveras. Du far upp
standbyindikeringen pa displayen. Du far upp &
upptill pa displayen.

Sla av barnsakringen

Tryck pa & i minst 6 sekunder.

(5

GAGGENAU
11:30

J *1

Barnsdkringen slar av. Nu kan du stélla in enheten
som vanligt.
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Grundinstallningar

I grundinstédllningarna kan du anpassa din apparat

individuellt.

A W N =

Vrid funktionsvaljaren till S.

Vilj "Grundinstéllningar" med vredet.

Berdr symbolen V.

Vilj in 6nskad grundinstédllning med vredet.

5 Ber6r symbolen \_.

Stéll in grundinstéliningen med vredet.

Lagra med V eller avbryt med Xoch ldmna den

aktuella grundinstéliningen.

8 Vrid funktionsvéljaren till O fér att ldmna
grundinstéllningsmenyn.

Andringarna &r nu lagrade.

Grundinstallning

Instéallningsalternativ

Beskrivning

\

A\ 34
~

~
-

Ljusstyrka

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in ljusstyrkan pa displayen

Standby-indikering

Pa*/Av

- Klocka

- Klocka + GAGGENAU-ogga*

- Datum

- Datum + GAGGENAU-logga

- Klocka + datum

- Klocka + datum + GAGGENAU-logga

lllustration av standbyindikering.

Av:ingen visning. Instéllningen sénker enhe-
tens standbyférbrukning.

Pa: vélj mellan flera visningsalternativ,
bekrafta "Pa" med V och vilj visningsalter-
nativ med vredet.

Du far upp alternativen.

Display Reducerad*/Standard Har du valt instéllningen Reducerad, sa kom-
mer displayen strax bara visa det viktigaste.
Pekskarms farg Gra*/vit Vilja symbolfarger pa pekskarmen

SN [

?Pekskams-tonart

Signal 1*/signal 2 /av

Vilj pekljud

a

?Pekskarms-tonstyrka

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in volymen pa pekskérmen

Uppvarmningstid/-sig-

nal

Uppvarmning med signal*®
Snabbuppvéarmning med signal
Uppvéarmning utan signal
Snabbuppvédrmning utan signal

Enheten avger en ljudsignal nar uppvarm-
ningen nar instélld temperatur. Snabbupp-
varmning uppnar instélld temperatur mycket
snabbare.

?Signal, volym

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in volymen pa ljudsignalen

Tid, format

24 h*/AM/PM

Tidvisning pa 24- eller 12-timmarsformat

Tid

Ratt tid

Stélla klockan

dEEE D

Tidsomstéllning

Manuell*/automatisk

Automatisk omstallning av klockan vid som-
mar-/vintertid. Automatisk: stéll in vilken
manad, dag, vecka som tidsomstéllningen
ska ske. Still in for bAde sommar- och vin-
tertid.

r -

E

L

.|

Datumformat

D.M.A*
D/M/A
A/M/D

Stélla in datumvisning

N

0



e— Datum Aktuellt datum Stall in datumet. Hoppa mellan ar/méanad/
31 I dag med ).
Sprak tyska*/franska/italienska/ spanska/por- Vilja sprak pa textdisplayen
|% tugisiska/nederlandska/danska/
svenska/norska/finska/grekiska/tur-

kiska/ryska/polska/tjeckiska/sloven-
ska/slovakiska/arabiska/hebreiska/
japanska/koreanska/thai/kinesiska/
engelska USA/engelska

Fabriksinstéllningar

Aterstill fabriksinstillningarna

Bekrifta frdgan: "Radera alla individuella
instéllningar och aterga till fabriksinstall-
ningar?" med V/ eller avbryt med X.

Demolage

-

Pa/Av*

Bara for presentationer. | demolage funge-
rar alla funktioner, men enheten varmer inte
upp.

Instéllningen ska vara "Av" vid normal
anvandning. Du kan bara sla p4 instéll-
ningen inom 3 minuter efter att du anslutit
enheten.

Langtids-timer

Tillganglig/ej tillgénglig*

Pa: langtidstimern gar att stilla in; se kapit-
let Langtids-timer.

Barnsakring

2fe

Tillganglig/ej tillganglig*

Tillgénglig: barnsékringen gar att sla pa (se
kapitlet Barnsékring).

* Fabriksinstéllning
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Rengodring och skotsel Omrade

Rengoringsmedel

Kraftigt
nedsmutsad ugn
Skoét och rengér enheten ordentligt, sa haller den sig
fin langre. Vi ska férklara har hur du skéter och rengor
mikron ordentligt.

A Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid
enheten svalna. Hall barnen borta.

Ugnsrengdrings-gel (Bestallnummer
463582 hos kundservicen eller i var
online-Shop).

Observera:

® Far inte hamna pé ugnsluckans tét-
ning!

Lat medlet verka hégst 12 timmar!
Far inte anvdndas pa varma ytor!
Skolj efterat noggrant med vatten!
® Beakta tillverkarens anvisningar.

Glasskyddet pa

I\ Risk for ststar! ugnslampan

Het diskmedelsldsning: Rengor med
disktrasa.

Risk for stotar om fukt trdnger in! Anvdnd aldrig

] Lucktétning
hogtryckstvatt eller Angrengoring!

Ta inte bort den!
A Risk for personskador!

Het diskmedelslosning: Rengérs med
disktrasa och far inte skuras. Anvand
inte metall- eller glasskrapa till reng6-
ringen.

Repat luckglas kan spricka. Anvdnd inte glasskrapa Tillbehor
eller kraftiga eller skurande rengéringsmedel.

Het diskmedelsldsning:
BIl6t upp och rengdr med disktrasa
eller med en borste.

Diskmaskin, se kapitlet Ta ut ugnsste-
gar

e . Ugnsstegar
Rengoringsmedel
Beakta uppgifterna i tabellen, sa att du inte skadar de Teleskoputdrag

olika ytorna med felaktiga rengdringsmedel. (specialtillbehdr)

Anvind

Het diskmedelsldsning:

Reng6r med disktrasa eller med en
borste. Far inte bltas upp eller rengo-
ras i diskmaskin.

Baksten

® inga skarpa eller repande rengdringsmedel (specialtillbehdr)

ingen metall- eller glasskrapa f6r rengdring av

Avldgsna fastbrédnda rester med en
borste.
Rengor aldrig bakstenen vatt.

glasrutan i ugnsluckan.

® ingen metall- eller glasskrapa till reng6ring av Mikrofiberduk

luckans tatning. Mikrofiberduken med vaffelstruktur &r sarskilt [amplig
for rengdring av 6mtéliga ytor, t.ex. glas, glaskeramik,

® inga harda putssvampar eller skurnylon,

Tvétta ur nya svampdukar grundligt fére anvdndningen.

ddelstal eller aluminium (finns att képa hos
kundservicen eller i e-Shopen, bestélinr. 460770).

Mikrofiberduken tar bort vat eller fet smuts i en enda

Omrade Rengéringsmedel arbetsgéang.

Ugnens glasrutor Rengoéringsmedel for glas: Rengér
med en mjuk duk eller med en mikrofi-
berduk. Anvand inte glasskrapa.

Display Torka av med en mikrofiberduk eller en
latt fuktad duk. Torka inte av vatt.

Adelstal Het diskmedelslésning: Rengor med
disktrasa och torka efter med en mjuk
duk. Ta genast bort kalk-, fett-, star-
kelse- och aggviteflackar. Under
sadana flackar kan det bildas korro-
sion. Speciella rengéringsmedel fér
adelstal finns att kdpa hos kundservi-
cen eller i fackhandeln.

Aluminium Rengo6r med milt fénsterputsmedel.
Torka av vagratt och utan tryck med
fonsterputsduk eller luddfri mikrofiber-
duk.

Ugnens insida Het diskmedelsldsning:
Rengodr med disktrasa och torka efter
med en mjuk duk.
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Ta ut ugnsstegarna

Du kan ta ut ugnsstegarna fér rengoring.

Ta ut ugnsstegarna

1 Lyft ugnsstegen framtill uppat och haka ur den
(bild A).

2 Dra sedan hela ugnsstegen framat och ta ut den

i

(bild B).
E]
9=

Gl
=

Rengor ugnsstegarna med diskmedel och disksvamp.
Vid ingrodd smuts anvdnder du borste.
Hanga in ugnsstegarna

1 Haka forst in ugnsstegen i den bakre bussningen
och tryck den lite bakat (bild A).

2 Hang sedanin deni den framre bussningen (bild
B).

B

» =

Sidgallren passar till héger och till vénster. Se till att
du har placerat ugnsstegen med utbuktningen nerét
som i bild B.

Katalys (sjalvrengodring)

Bakvédggen och takplaten inuti ugnen &r belagda med
katalytisk specialemalj. Under den katalytiska
rengdringen avldgsnas smuts vid hdga temperaturer.

De delar som inte &r katalytiska t. ex. ugnens botten,
sidovdggarna, ugnsluckans insida och glasrutan
rengdrs inte vid denna funktion.

Du kan senareldgga katalysens avstdngningstid (om
du t.ex. vill att katalysen ska genomféras pa natten).

A Risk for brannskador!!

Enheten blir mycket varm pé& utsidan vid
rengodringfunktionen. Ta aldrig pa luckan. L4t enheten
svalna. Hall barnen borta.

Forbereda katalys

Ta bort smuts och matrester ur ugnen.

Rengor ugnens botten, sidovdggar, tdtningar till
ugnsluckan, luckans insida och glasrutan for
hand, eftersom dessa delar inte blir rena av
katalysen.

® Tabortallalésainnerdelar ur ugnen. Inga féremal
far finnas kvar i ugnen!

® Stidng ugnsluckan.

Starta katalys

1  Stéll funktionsvéljaren pa S.
Symbolen «* indikeras. Bekrifta med V.

Avstédngningstiden visas, dvs. nér katalysen
kommer att vara fardig. Om sa 6nskas, skjut upp
avstingnistiden med vredet. Bekrifta med V.

4  Ta ut allt tillbehdr ur ugnen och avldgsna grov
smuts. Bekrafta med V.

5 Starta med P. Rengdringstiden I6per i displayen.
Om man har skjutit upp avstdngningstiden I6per
tiden fram till katalysens start i displayen. Lampan
inuti ugnen forblir slackt.

Né&r katalysen &r avslutad hors en ljudsignal. Ett
meddelande kommer upp i displayen. Lat enheten
kylas av.
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Fel — hur atgardar du dem?

Om fel har uppstatt kan du ofta atgarda dem latt sjalv.

Beakta nedanstdende anvisningar innan du anlitar

kundservicen.

A\ Risk fér stétar!

Reparationer som inte dr fackméssigt gjorda ar
farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten &ar
trasig, dra ur kontakten eller sld av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Fel

MGoijlig orsak

Atgard

Apparaten fungerar inte, ingen indike-
ring i displayen.

Stickproppen ar inte instucken.

Anslut apparaten till elnétet

Strémavbrott

Kontrollera om andra kdksapparater
fungerar

Sékringen ér trasig

Kontrollera i sdkringsskapet att sak-
ringen fér apparaten &r felfri

Felaktig instéllning

Koppla fran sékringen for apparaten i
sakringsskapet och koppla till igen efter
ca 60 sekunder

Apparaten gér inte att starta

Ugnsluckan &r inte riktigt stangd

Stéang ugnsluckan.

Enheten fungerar inte, displayen reage-
rar inte. Du far upp @ pa displayen

Barnsdkringen &r pa

Slar av barnsékringen (se kapitlet Barn-
sdkring)

Enheten stings av automatiskt

Sékerhetsavstéangning: Du har inte gjort
nagon ny instéllining pa éver 12 timmar.

Bekrifta meddelandet med V/, Stéing av
apparaten och stéll in den pa nytt

Enheten vidrmer inte upp, du far upp X
pa displayen

Enheten dr i demolage

Sla av demolége i grundinstéllningarna

Felmeddelande "Exxx"

Vrid funktionsvredet till 0 vid felmedde-
lande; slocknar displayen sa var det ett
engangsproblem. Om felet uppstar igen
eller displayen fryser, kontakta service
och ange felkoden.

Stromavbrott

Enheten klarar ndgra sekunders stromavbrott.

Funktionen gar igang igen.

Far du ldngre stromavbrott nér enheten &r pa, sa far du
upp en indikering pa displayen. Funktionen slar av.

Vrid funktionsvredet till 0, sedan kan du anvdnda

enheten som vanligt igen.
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Demo-lage

Far du upp 7% pa displayen, sa ar enheten i demolige.

Enheten varmer inte upp.

Sla av strommen till enheten en stund (sla av
sékringen eller jordfelsbrytaren i proppskapet). Sla

sedan av demoldget inom 3 minuter i

Grundinstallningar (se kapitlet Grundinstéliningar).



Byta ugnslampa

Du kan byta ut ugnslampan. Temperaturbestéandiga
halogenlampor (60 W/230 V/G9) kan du képa hos
kundservicen eller i fackhandeln. Anvdand bara
halogenglédlampor av samma typ.

A\ Risk f6r stétar!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tdnk pa att
kontakterna i lampsockeln ar stromforande. Dra ur
sladden eller sl& av sdkringen i proppskéapet innan du
byter.

Anvisning: Ta alltid ut den nya halogenlampan ur
férpackningen med en torr duk. Da férldngs lampans
livslangd.

Sa har gor du
1 Lossa skruven pa lampskyddet. Lampskyddet félls
ned.

2 Dra ut halogenlampan. Sitt in den nya
halogenlampan.

Fall upp lampskyddet och skruva fast det.

Koppla in sdkringen i sdkringsskapet igen.

Byta ut glasskydd

Om lampskyddet i ugnen ar skadat méaste det bytas ut.
Lampskydden kan képas hos kundservicen. Ange i sa
fall din enhets E-nummer och FD-nummer.

Service

Om din apparat behdver repareras star var
kundservice garna till tjanst. Vi hittar alltid en
passande I8sning, dven for att du ska slippa onddiga
besdk av tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret
(FD-nr.) ndr du ringer upp oss, sa att vi kan ge dig

kvalificerad hjélp. Typskylten med nummerna finner
du, ndr du oppnar luckan, pa apparatens framsida.

Har kan du fylla i data for din apparat och
telefonnumret till din kundservice, sa att de finns néara
till hands om du skulle behéva dem.

E-nr. FD-nr.

Kundservice &

Observera: Ett besdk av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvédnts pa fel sitt, inte
ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som goér reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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Tabeller och tips

Anvisning

De angivna tillagningstiderna tjdnar som
orientering. Temperatur och tillagningstid beror
pa degméngden och degens beskaffenhet.

Varm alltid upp ugnen i forvdg. D& far du basta
matlagningsresultat.

De angivna tillagningstiderna ar berdknade for
férvarmd ugn.

Baktabell

Vi rekommenderar att anvdnda morka bakformar
av metall, eftersom dessa absorberar virmen
battre.

Se till att du bara éppnar ugnsluckan till den
férvdrmda ugnen ett kort 6gonblick och stéller in
maten snabbt i ugnen.

Temperaturomradena ar angivna i tabellerna. Vi
rekommenderar att bérja med de lagsta
temperaturerna férsta gangen. Stall in dessa
hogre ndsta gdng om sa behdvs. Lagre
temperaturer gor bryningen jamnare.

Den rekommenderade funktionen ar markerad
med fetskrift.

Jdsa degar:

- Stéll in funktionen jasning. Temperaturens
grundinstéllning &r 38°C.

® For att konstatera att en sockerkaka &r - Stéll in 38-40°C f6r stora mangder (t. ex.

genombakad nar baktidens &r slut, préva med en bréd). Da jaser degen jamnt fran mitten och ut

tandpetare av trd pa kakans hdgsta stille. Om till kanterna.

degen inte fastnar pa tandpetaren #r kakan fardig. - Till sma degbitar (t. ex. kanelsnackor,
® Bakverk med jést lyckas bast i varmluftsdrift. smafranska) kan du stélla in 40-45 °C.
Smakakor Niva Varmluft Eco-varmluft Varmluft + Overvirme + Tillagnings-

Temperatur  Temperatur undervdrme undervdrme tid i min.
i°C i°C Temperatur Temperatur
i°C i°C

Rulltarta 2 210 7-9
Tartbotten 2 165-175 30-35
Fruktkaka pa vetedegsbotten 2 165 165-175 40-45
Fruktkaka pa mérdegsbotten 2 165 165 165 165-175 40-45
Smordeg smakakor 1+3/ 2* 180 180 190 15-20
Kesokaka (h6g) 2 165 165 165 165-170 90 - 100
Ostsmorgasar 2 165 165 165 165-175 45 -50
Sockerkaka (rund) 2 160 - 170 160-175 170-175 50 - 60
Kaka i avlang form 2 160 - 170 160-175 170-175 50 - 60
Vetekaka i form (h6g) 1 160 - 175 165-175 40-50
Smakakor 1+3/ 2* 160- 175 160-175 165-170 15-20
Veteflata 2 165 165-170 30 - 40
Kaka bakad pa plat (med torr fyll- 2 165-170 165-170 165-170 40-50
ning)
Kaka bakad pa plat (med vat fyll- 2 165-170 165-170 170 165-170 40-50
ning)
Peti-chouxer 1+3/ 2* 180 180 180- 190 20-25
Bréd bakat pa mjélblandning** 2 2001170 210/170 40-50

*Vid anvéndning av funktionerna Eco-varmluft och varmluft kan du baka pa flera nivaer samtidigt.

** Fgrvarm ugnen till den angivna temperaturen. Andra viarmen till den andra angivna temperaturen nir du stiller in matrét-

ten/bakverket i ugnen.
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Rad och tips om bakning

Vad gor man om...

Sa har I6ser du problemet:

... kakan pa platen &r for ljus pa undersidan?

Skjut in kakan en niva langre ner, ta ut tillbehdr som du inte
behdver ur ugnen.

... kakan i bakformen &r for ljus p& undersidan?

Stéll inte kakformen pa platen utan pa gallret i ugnen.

... kakan / sméakakorna &r for mork/a pa undersidan?

Skjut in kakan / smakakorna hogre upp.

... kakan &r for torr?

Stéll in en nagot hogre ugnstemperatur. Varm alltid upp ugnen i
forvag.

... kakan ar for degig inuti eller kéttet ar inte fardiglagat
inuti?

Stéll in bak- eller stektemperatur lite ldgre. Observera: Bak- och
stektider kan inte férkortas genom hdgre temperaturer. Det &r
battre att vilja nadgot langre bak- eller stektid, resp. lata kak-
degen jasa langre.

... kakan i rund eller avlang form blir for mérk baktill vid
varmluft?

Stéll inte bakformen direkt intill ugnens bakvagg utan mitt i
ugnen.

... kakan faller ihop?

Anvand mindre vétska nédsta gang eller stéll in 10 °C lagre ugn-
stemperatur. Folj de i receptet angivna omrérningstiderna.
Oppna inte ugnsluckan for tidigt.

... kakan ar for hég i mitten och lagre i kanten?

Smorj springformen i kanten. Lossa kakan forsiktigt med en
kniv nér den ar fardig.

... kakan blir for mérk pa ovansidan?

Skjut in kakan ldngre ner i ugnen, vélj lagre temperatur och
grédda kakan lite langre.

... kakan blir fér mérk pa undersidan?

Stall in kakan hdgre upp och vélj en lagre temperatur nésta
gang.

... fruktkakan blir fér ljus pa undersidan och fruktsaften rin-
ner éver?

Anvind hellre den djupare grillpannan nésta gang till bak-
ningen.

... kakan &r for torr pa undersidan?

Stick sma hal i den fardiga kakan med tandpetare. Droppa
sedan fruktsaft eller alkohol 6ver den. Vilj 10 °C hégre tempe-
ratur ndsta gang och foérkorta gréaddningstiden.

... brodet eller kakan ser bra ut utifran (fardig) men &r degig
och for fuktig inuti?

Anvénd lite mindre vitska nasta gadng och gradda nagot langre
vid lagre temperatur. Om kakan ska ha fuktig fyllning, férbaka
bottnen férst och stré sedan p& mandel eller strobréd ovanpa.
Lagg darefter pa fyliningen. Félj noga recept och baktider.

... du har bakat pé flera nivder och bakverket p& den 6vre
platen har blivit mérkare &n pa den undre?

Vilj nagot lagre temperatur. D4 blir bakverket jamnare brunt.
Platar som stillts in samtidigt behover inte bli fardiga samtidigt.
Lat de undre platarna grdddas 5 - 10 minute extra eller stéll in
dem tidigare.

... kakorna inte lossnar fran platen?

Stall in platen i ugnen en kort stund igen och lossa darefter
genast kakorna.

... kakan inte slapper nar jag stjilper formen?

Lossa kanten forsiktigt med en kniv. Stjélp kakan igen och lagg
en kall vat trasa &ver formen flera ganger. Smérj formen vél och
brda den nésta gang.
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Stektabell

® Du kan i princip anvénda alla slags vdrmetaliga ® Naér steken ar fardig skall den vila ytterligare 10
karl. Stall tillagningskarlet mitt pa gallret. Till minuter i frAnslagen och stdngd ugn. D4 héller sig
stora stekar kan du ockséa anvanda grillpannan. kottet saftigare.

® Nar du ska laga skrymmande mat kan du ta bort ® Fagel far sarskilt knaprig brun yta, om du penslar
ugnsstegarna. Stéll grillgallret direkt pa ugnens med smor, saltvatten, avrunnet fett eller
botten och placera matvaran eller stekgrytan pa apelsinjuice mot slutet av stektiden.
gﬁ!rkit.pépljgi;;n:)itTna;aran eller stekgrytan ® Stick hal ur_mder vingarna pa anka eller gas, sa att

) fettet kan rinna ur.

¢ Nérdutar ut heta glaskarl stall d_em pa en torr Néar du steker, lagg gallret i grillpannan (beroende
kt')kghandduk eller ett galler OCh_ inte pa kallt eller pa vilken version av tillbehor eller specialtillbehdr
fuktigt underlag. Glaset kan spricka. du har). Hall litet vatten i grillpannan s& att

kottsaften fAngas upp och ugnen halls ren.

Matratter Niva Varmluft Hel grill + Overvirme + Tillagningstid Karntempe-

Temperatur varmluft undervdrme i min. raturi °C
i°C Temperatur  Temperatur
i°C i°C

Notkott

Skinkstek 1,5 kg** 2 180 180 60-90

Rostbiff engelsk 1,5 kg** 2 230|180 230/180 45-50 45-50

Rostbiff medium 1,56 kg** 2 230|180 230/180 60-70 55 - 65

Rostbiff genomstekt 1,5 kg** 2 2301180 90- 100 70-80

Gris

Skinkstek 1,5 kg** 2 230|180 230/180 60-70 75-80

Skinkstek med sval 1,5 kg*** 2 180|200 180/200 60-70 75-80

Kassler 1,56 kg** 2 180|160 40-50 65-70

Flasklagg*** 2 150|200 150/200 50-60 80-85

Rullstek*** 2 230|180 230/180 60-70 75-80

Kalv

Kalvstek** 2 230|180 230/180 60-70 75-80

Kalvlagg*** 2 150|180 150/180 50- 60 75

Kalvfransyska 2 160- 170 20 70-75

Fyllt kalvbrost* 2 120- 130 120 75-80

Vilt

Vildsvinsstek* 2 170- 180 60-90

Radjurslar* 2 170- 180 60-80 75-80

Radjurssadel 2 165- 175 170- 180 20-25 65-70

Lammlar* 2 180 - 200 35-45 65-75

Fagel

Anka 2 - 3 kg*** 2 160|190 160/190 100 - 120 80-85

Ankbrost 2 160 160 15-20 70

Gas 2 -3 kg*** 2 160|190 160/190 100- 120 85-90

Kalkon 3 - 4 kg*** 2 160|190 160/190 120- 180 85-90

Stekhdna 2 180 180 50- 60 85

*Stek kottet forst runtom i gryta pa hallen.

**Bryn kottet pa hdg viarme, stéll in lagre temperatur efter 15 - 20 minuter.

*** Tillaga kotett vid lagre temperatur, stéll in hogre temperatur de sista 15 - 20 minuterna.
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Rad och tips om stekning

Vad gor man om...

Sa har I6ser du problemet:

...steken har blivit mérk och skorpan delvis &r vidbrand?

Kontrollera att du har valt rétt nivd och stéllt in ratt stektempera-

turl

...steken ser bra ut, men sasen ar vidbrand?

Vilj mindre stekpanna nésta gang och tillsétt mer vatskal

...steken ser bra ut, men sésen ar for ljus och vattnig?

Vilj stérre stekpanna nésta gang och tillsitt mindre vétskal

..det saknas uppgifter i tabellen motsvarande stekens vikt?

Vilj ut den uppgift som motsvarar nést lagre vikt och forlang

tiden.

Grilltabell

Obs! Grilla bara med stdngd ugnslucka.

® Nar du steker, ldgg gallret i grillpannan (beroende
pa vilken version av tillbehd&r eller specialtillbehér
du har). Hall litet vatten i grillpannan s att

kottsaften fdngas upp och ugnen hélls renare.

® Grillbitarna skall vara sa jamntjocka som magjligt,
minst 2 till 3 cm. P& sa séatt bryns de jamnt och
haller de sig saftiga. Grilla alltid biffar utan att
salta dem. Lagg grillbitarna direkt pa gallret.

Matratter Niva Temperatur Hel grill i min. Hel grill + Total tillag-
i°C 1:a sidan/ varmluft i min. ningstid i min.
2:a sidan 1:a sidan/
2:a sidan
Sidflask i skivor 3 180 - 200 6/4 5/5 10
Schaschlik 3 190 8/8 16
Stekkorv 3 200 5/4 9
Merguez (grillkorv) 3 200 6/6 12
Stekhona* 2 (férvarm inte) 180 30/30 60
Kycklinglar 3 180 20/ 20 15/ 15 30-40
Revbensspjall 3 180 - 200 15/ 15 12 /12 24 -30
Flasklagg** 2 1501200 50 - 60
Foreller 3 180 - 200 8/8 16
Gronsaksspett 3 200 7/7 14
Rékspett 3 175 7/7 14
Gradda hett och hastigt, gratinera.
Rostat bréd med palagg 3 190 5-7
Créme caramel*** 4 (férvarm inte) 250
Brylépudding*** 4 (férvarm inte) 250
Kaka med marangtécke 3 (forvarm inte) 250

* Hos enheter med roterande spett gar det bést att anvinda funktionen grilla till det roterande spettet.

***Flasklagg skall inte rotera. Stall in den hdgre temperaturen for de sista 15 - 20 minuterna.

*** Denna matratt gratineras eller graddas allt efter 6nskad bryningsgrad.

29



Upptining

Stéll in funktionen "upptining".

Skjut in gallret med den djupfrysta varan pa andra
nivan. Skjut in grillpannan under gallret fér att
samla upp upptiningsvéatskan.

® Tina upp stora kéttbitar (stek, kyckling osv.) vid
45 - 50°C, s att inte de yttre partierna blir
upphettade. Sma bitar eller tunnare skivor kan du
tina upp vid 50 - 65°C.

® Ta ut matrétterna ur forpackningen innan du tinar
upp dem.

Tina bara upp den miangd som du just behdver.

Observera sérskilt: Upptinade matvaror haller sig
ibland bara en kort tid och blir fortare daliga an
farska varor. Fortsatt genast tillagningen av den
upptinade matvaran och se till att den blir
fullstandigt genomkokt resp. genomgréaddad.

A\ Hilsorisk!

Tinar man upp animaliska livsmedel, maste man
ovillkorligen hélla bort upptiningsvétskan. Den far
aldrig komma i kontakt med andra livsmedel. Bakterier
kan dverforas.

Skjut grillpannan under matratten. Hall bort den
uppsamlade vitskan nér du har tinat upp kott eller
fagel. Rengér vasken efterat och spola rikligt med
vatten. Rengor grillpannan i hett vatten med diskmedel
eller i diskmaskinen.

Efter upptiningen ska ugnen séttas pa 180°C varmluft
i 15 minuter.
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	m Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Skjut alltid in tillbehöret ordentligt ugnen. Se bruksanvisningens beskrivning till tillbehöret.
	Brandrisk!
	▯ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	▯ Du skapar ett luftdrag när du öppnar luckan. Bakplåtspappret kan komma i kontakt med värmeelementen och fatta eld. Lägg aldrig bakplåtspapper löst på tillbehöret vid förvärmning. Tyng alltid ned bakplåtspappret med en stekgryta eller ...

	Risk för brännskador!
	▯ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	▯ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.
	▯ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.

	Skållningsrisk!
	▯ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.
	▯ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.
	▯ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.

	Risk för personskador!
	Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.

	Risk för stötar!
	▯ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	▯ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.
	▯ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	▯ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.
	▯ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!

	Risk för brännskador!
	Enheten blir mycket varm på utsidan vid rengöringfunktionen. Ta aldrig på luckan. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.

	Orsaker till skador
	Obs!

	Återvinning
	Miljövänlig avfallshantering
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	Färger och visning
	Ytterligare information ( och )
	Anvisning

	Kylfläkt
	Obs!


	Funktionsväljarens lägen
	Tillbehör
	Specialtillbehör



	Före första användning
	Anvisning
	Välja språk
	1 Välj det displayspråk du vill ha med vredet.
	2 Bekräfta med ™.

	Ställa in tidvisningen
	1 Välj det format du vill ha med vredet.
	2 Bekräfta med ™.

	Ställa klockan
	1 Ställ klockan med vredet.
	2 Bekräfta med ™.

	Ställa in datumvisning
	1 Välj det format du vill ha med vredet.
	2 Bekräfta med ™.
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	3 Välj månad med vredet.
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	Skjuta in tillbehör
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	2 Om du vill ändra temperaturen: Ställ in önskad temperatur med vredet.
	Anvisning
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	Timerfunktioner
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	Timer
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	3 Starta med I.


	Stoppur
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	3 Starta med I.
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	1 Öppna timermenyn.
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	3 Tryck på H-symbolen.
	4 Starta med I.


	Tillagningstid
	Ställa in tillagningstid
	1 Berör symbolenM.
	2 Välj med C funktionen "Tillagningstid" 6.
	3 Ställ in önskad tillagningstid med vredet.
	4 Starta med I.
	Anvisning


	Avstängningstid
	Senarelägga tillagningstidens slut
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	2 Välj med C funktionen "Tillagningstidens slut" 5.
	3 Ställ in önskat slut på tillagningstiden med vredet.
	4 Starta med I.
	Anvisning



	Långtids-timer
	Anvisning
	Ställa in långtidstimern
	1 Ställ funktionsväljaren på ž.
	2 Berör symbolen /.
	3 Ändra tillagningstiden 6: Berör symbol $. Ställ in önskad tillagningstid med vredet.
	4 Ändra tillagningstidens slut 5: berör symbol C. Ställ in önskat slut på tillagningstiden med vredet.
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	Anvisning
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	1 Ange receptnamnet under "ABC".
	2 Spara med ™.
	Anvisning
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	1 Ställ funktionsväljaren på valfri funktion.
	2 Berör symboleni. Ställ in önskat recept med vredet.
	3 Starta med I.
	Anvisning

	Radera recept
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	5 Bekräfta med ™.
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	4 Välj in önskad grundinställning med vredet.
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	5 Starta med I. Rengöringstiden löper i displayen. Om man har skjutit upp avstängningstiden löper tiden fram till katalysens start i displayen. Lampan inuti ugnen förblir släckt.
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	m Risk för stötar!
	--------
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	Anvisning

	Så här gör du
	1 Lossa skruven på lampskyddet. Lampskyddet fälls ned.
	2 Dra ut halogenlampan. Sätt in den nya halogenlampan.
	3 Fäll upp lampskyddet och skruva fast det.
	4 Koppla in säkringen i säkringsskåpet igen.

	Byta ut glasskydd
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