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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj igin tasarlanmigtir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz galigirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyiik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuar, pisirme alanina her zaman dogru
itilmelidir. bkz. Kullanim kilavuzundaki aksesuar
tanimu.

Yangin tehlikesi!

e Pisirme alaninda bekletilen, yanici nesneler
tutusabilir. Yanici nesneleri kesinlikle
pisirme alaninda muhafaza etmeyiniz.
Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle
kapisini agmayiniz. Cihazi kapatiniz ve
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz.

e Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya ¢ikar. Pigirme kagidi isitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On 1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin {izerine rastgele
koymayiniz. Pigirme kagidinin lizerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pigirme kagidi aksesuarin tizerinde
olmamalidir.

Yanma tehlikesi!

e Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ ylizeylerine veya isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmahdir. Cocuklar uzak
tutunuz.

e Aksesuar veya kap c¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

e Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yliksek
oranda alkollii igeceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiigik bir miktar
yliksek oranda alkol iceren igecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Haslanma tehlikesi!

e Caligtirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak
buhar c¢ikigi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskirtmeyiniz.



Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.
Cam kaziyici, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
¢ekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

e Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

e Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Anizali bir cihazi kesinlikle
agmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

e Merkez sicaklik sensoriiniin yanlis olmasi
durumunda izolasyon hasar gorebilir.
Sadece bu cihaz igin belirlenmis merkez
sicaklik sensoriinid kullaniniz.

Yanma tehlikesi!

Temizleme fonksiyonu sirasinda cihazin digi
cok i1sinir. Cihazin kapisina kesinlikle
dokunmayiniz. Cihaz sogumaya birakilmalidir.
Cocuklan uzak tutunuz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

- Pisirme alani tabani Gizerindeki kap, aksesuar,
folyo, pisirme kagidi: Pigsirme alani tabani lizerine
herhangi bir aksesuar koymayiniz. Pisirme alani
tabanini herhangi bir tiir folyo veya yagh kagitla
kaplamayiniz. Sicaklik 50 2C'nin tlizerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap
koymayiniz. Sicaklik sikismasi olugsmaktadir. Boyle
bir durumda pisirme ve kizartma siireleri yanlig
olur ve firinin emaye kaplamasi zarar goriir.

- Sicak pigsirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina
asla su dokmeyiniz. Su buhari olugacaktir. Sicaklik
degisiminden dolayi firinin emaye kaplamasinda
hasar meydana gelebilir.

- Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun siire
nemli gidalar saklamayiniz. Emaye zarar goriir.

- Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli
kekten fazla doldurmayiniz. Meyve suyu firin
tepsisinden damlayarak g¢ikartilmasi mimkin
olmayan lekeler birakabilir. Mimkiinse derin
tiniversal tava kullaniniz.

- Acgik cihaz kapagi ile sogutma: Pigirme alanini
sadece kapali sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi
sadece aralik birakilsa bile yanindaki mobilya
ylzeyleri zamanla zarar gorebilir.

- Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asgiri kirlenmisg
ise, cihaz galisirken firin kapisi dogru bir sekilde
kapanmayacaktir. Yandaki mobilya yiizeyleri hasar
gorebilir.Kapi contasini daima temiz tutunuz.

- Cihaz kapisi oturma veya indirme ylizeyi olarak:
Acik cihaz kapisinin lizerine herhangi bir sey
koymayiniz, oturmayiniz veya asmayiniz. Kaplari
veya aksesuarlari cihaz kapisinin lizerine
koymayiniz.

- Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore
aksesuarlar cihaz kapaginin kapatilmasi sirasinda
kapak camina zarar verebilir. Aksesuarlari pisirme
alaninda daima sonuna kadar itiniz.

- Cihazin taginmasi: Cihazi kapak kolundan
tasimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu cihazin
agirligini tagsimaz ve kirilabilir.



Cevre koruma

Cihazin ambalajini gikarin ve ambalaji gevreyi koruma
kriterlerine uygun sekilde imha edin.

Cevrenin korunmasi kurallarina
uygun imha

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar

ﬁ (WEEE - waste electrical and electronic

mmmm  cquipment) hakkindaki 2012/19/AB sayil
Avrupa Yénetmeligi'ne uygundur. Bu
yonetmelik, eski cihazlarin AB genelinde
gegerli olmak lizere geri alinmalari ve
degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri

® Pisirme ya da kizartma sirasinda cihazin kapisini
mimkiin oldukca sik stk agmamaya 6zen gdsterin.

® Hamurislerinde koyu renk, siyah lake ya da emaye
kaliplar kullanin. Bunlar i1siy1 daha iyi emer.

® Birden fazla kek yapacaksaniz kekleri pes pese
pisirmenizde fayda vardir. Firin halen sicaktir.
Boylece ikinci kekin pisirme siiresi kisalir. iki adet
uzunlamasina kalib1 yan yana da firina
sirebilirsiniz.

® Sicak hava galisma modunda ayni anda birkag
tepsi katinda hamur igleri hazirlayabilirsiniz.

® Uzun pisirme sirelerinde kalan isidan
faydalanmak igin pisirme siiresi sona ermeden 10
dakika 6nce firini kapatabilirsiniz.



Cihazin tanitimi

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Sizlere kumanda
bélimiini ve tek tek kumanda elemanlarini
agiklayacagiz. Pigsirme alani ve aksesuarlar hakkinda
bilgi edineceksiniz.

Firin
1 2
5 4 3
1 Kap!i contasi
2 Grill isiticisi
3 Yag filtresi
4 Ek isitici igin yuva (firn tagi ve kizartma kabi igin
ozel aksesuar)
5 ig sicaklik sensorii yuvasi




Ekran ve kumanda elemanlari Semboller

Bu kilavuz birgok farkli cihaz siirimleri igin uygundur.

Cihaz tiplerine gore ufak farkliliklar gériilmesi Sembol Fonksiyon

mimkindir. Baglat

Durdur

Kumanda, bitin cihaz siriimlerinde aynidir.

Beklet/Sona erdirme

Sonlandirma

Silme

Onaylayiniz/Ayarlan kaydediniz

Segim oku

Ek bilgileri gagdiriniz

Durum gostergesi ile 1sitma

Kisisel tariflerin gagriimasi

Meniiniin kaydedilmesi

Ayarlarin diizenlenmesi

ismi giriniz

Cocuk emniyeti

Zamanlayict menisiini gagirmak

Uzun siireli zamanlayicinin gagirilmasi

Demo modu

i¢ sicaklik sensorii

1 Kumanda bdlimi  Bu alanlar dokunmaya duyarlidir.
ligili fonksiyonu se¢gmek igin bir
sembole dokununuz.

2 Ekran Ekran 6rn. glincel ayarlar ve
segim imkanlarini gdsterir.

3 Déner diigme Déner diigmeyle sicakhgi segebi-
lir ve bagka ayarlar yapabilirsiniz.

4 Fonksiyon segme Fonksiyon segme diigmesiyle
diigmesi isitma tiirii, temizleme programi ya
da temel ayarlari segebilirsiniz.




Renkler ve goriintileme

Renkler

Farkli renkler, her defaya mahsus ayar durumlarinda
kullaniciyr ydnlendirmeye yarar.

Turuncu ilk ayarlar
Temel fonksiyonlar
Mavi Temel ayarlar
Temizleme
Beyaz Ayarlanabilir degerler
Gosterge

Sembollerin, dederlerin ya da komple ekranin
goOstergesi duruma gore degisir.

Zoom O an gosterilmekte olan ayar buyutilerek

gosterilir.

i§lemekte olan siire, dolmadan kisa bir
siire Once buydtilerek gosterilir (6rnegin
zamanlayicida son 60 saniye).

Azaltilmig ekran
gOstergesi

Kisa siire sonra ekran goéstergesi azaltilir
ve sadece en 6nemli bilgiler gosterilir.
Bu fonksiyon 6n ayarlidir ve temel ayarlar
lizerinden degistirilebilir.

g 170°

11:30

Ek bilgiler i ve i®
i semboliine dokunarak ek bilgilere ulasabilirsiniz.

Onemli bilgiler ve talimatlar igin i® sembolii belirir.
Givenlik ve galisma durumuna iligkin 6nemli bilgiler
zaman zaman otomatik olarak gdsterilir. Bu mesajlar
birkag dakika sonra otomatik olarak séner ya da V ile
onaylanmalari gerekir.

Baglamadan 6nce 6rnegdin ayarlanmis isitma tiiriine
yonelik bilgiler edininiz. Bu sekilde giincel ayarin
yemeginiz i¢in uygun olup olmadigini kontrol
edebilirsiniz.

Caligsma sirasinda 6rnegin dolan ve kalan siireye ve/
veya glincel pisirme alani sicakliina yénelik bilgiler
aliniz.

Bilgi: Siirekli calismada, isitmadan sonra distik
sicaklik dalgalanmalari gériilmesi normaldir.

Sogutucu fan

Cihazinizin sogutucu fana sahiptir. Sogutucu fan

caligsma sirasinda devreye girer. Sicak hava cihaz
versiyonuna gore kapinin lstiinden ya da altindan
disar ¢ikar.

Pisirilen yiyecek cikarildiktan sonra soguyana kadar
kapiyr kapali tutun. Cihazin kapisi yari agik
durmamalidir. Aksi takdirde bitisik mutfak mobilyalari
hasar gorebilir. Sogutucu fan belirli bir stire daha
calismaya devam eder ve ardindan otomatik olarak
durur.

Dikkat! Havalandirma deliklerini kapatmayin. Aksi
takdirde cihazda asiri iIsinma meydana gelir.



Fonksiyon se¢cme diigmesinin pozisyonlari
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Pozisyon Fonksiyon/Isitma tiirii Sicakhk Uygulama
0] Sifir konumu
=& Aydinlatma
2 L3 50-300°C Sicak hava: Birkag kat tizerinde kek, kurabiye ve
Sicak hava Onerilen sicaklik 170°C sufleler igin.
Arka panodaki fan isiy1 pisirme hiicresinde
diizenli sekilde dagutir.
3 & 50-300°C Kek, borek/gorek, sufle ve gratenler igin ener;ji
Eco sicak hava Onerilen sicaklik 170°C tasarruf modunda sicak havali igletim. Firin aydin-
latmasi kapali kalir.
4 - 50-300°C Kaliplarda veya tepsi iginde kekler, sufleler ve
Ustten i1sitma + Alttan isitma ~ Onerilen sicaklik 170°C kizartmalar igin.
5 o 50 -300°C Ustten hedefli isitma, 6rnegin bezeli meyveli kek-
Ustten 1sitma Onerilen sicaklik 170°C lerin lstiinii pigirmek igin.
6 —_ 50-300°C Ornegin meyveli yas keklerin altini pigirmek, kon-
Alttan 1sitma Onerilen sicaklik 170°C serve etmek ve su banyosunda pigen yemekler
igin.
7 ol 50-300°C Ornegin meyveli kek gibi yas kekler igin alttan
Sicak hava + Alttan i1sitma Onerilen sicaklik 170°C sicaklik.
8 ks 50-300°C Et, kanatlilar ve tiim baliklar igin her yandan
Tam yiizeyli 1zgara + Hava Onerilen sicaklik 220°C dzenli ve esit isitma.
dolagimi
9 - 50 -300°C Yassi et pargalari, sosis veya balik filetolarini
Tam yiizeyli 1zgara Onerilen sicaklik 220°C 1zgara yapmak igin. Ustten kizartma ve graten
igin.
10 77 50-300°C Grill isiticisinin sadece orta ylizeyi isitilir. Kiiglik
Kompakt izgara Onerilen sicaklik 220°C miktarlar enerjiden tasarruf ederek izgara etmek
icin.
11 == 50-300°C Sadece 0zel aksesuar olan firin tasgiyla birlikte
Firin tagi fonksiyonu Onerilen sicaklik 250°C Tas firindan gikmig gibi gevrek pizza, ekmek ya
da sandvi¢ ekmegi icin alttan isitilan firin tasi.
12 ] 50-220°C Sadece 6zel aksesuar olan kizartma kabiyla bir-
Kizartma kabi fonksiyonu Onerilen sicaklik 180°C likte
Buyuk miktarda et, sufle veya 6zel glinlere mah-
sus rostolar igin isitilabilir dokiim kizartma kabi.
13 & 30-50°C Kabartma: Mayali hamur ve eksi hamur igin.
Mayalama Onerilen sicaklik 40°C Hamur, oda sicaklidi ile kiyaslandiginda daha
hizli kabarir. Mayali hamur i¢in en uygun sicaklik
ayari: 38°C.
14 x 40-60°C Sebze, et, balik ve meyve icin.
Buzunu ¢ézme Onerilen sicaklik 40°C
S &2 Temel ayarlar Temel ayarlarda cihazinizi kendi ihtiyaglariniza

gore uyarlayabilirsiniz.

«* Kataliz

300°C

Kendi kendini temizleme




Aksesuar

Teslimat kapsamindaki ya da misteri hizmetleri
tarafindan temin edilebilir aksesuari kullanin. Bunlar
6zel olarak cihaziniza uygundur. Aksesuari daima
dogru yonde pisirme hiicresine slirmeye dikkat edin.

Cihaziniz asadida belirtilen aksesuarla donatiimigtir:

-

Firin tepsisi, emaye

Grill 1zgarasi

Cam tekne

Takilabilir i¢ sicaklik sensori

Ozel aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlari uzman satig
noktanizdan siparis edebilirsiniz:

BA 016 103 Sirgu sistemi
Teleskopik gekme diizenegi ve pirolize
dayanikli dokiim gergeve

BA 026 113 Firin tepsisi, emaye, 15 mm derinliginde

BA 036 103 Grill 1izgarasi, krom kapli, yuvasiz, ayakl

BA 226 103 Grill teknesi, emaye, 30 mm
derinliginde

BA 046 113 Cam tekne, 24 mm derinliginde

BA 056 113 Firin tasgi ve kizartma kabi igin 1sitici

BA 056 133 Firin tasi
Firin tasi tasiyicisi ve pizza kiiregi dahil
(1siticiyr ayrica siparis edin)

BS 020 002 Pizza kiregi, 2'li set

GN 340 230 Aliminyum dokiim kizartma kabi

GN 2/3, 165 mm yiiksekliginde,
yapismaz kaplamali

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,

aksesuarin yanhs kullanimi halinde sorumluluk
listlenmez.

10

ilk kullanimdan 6nce

Cihazinizla ilk defa yemek pisirmeden 6nce neler
yapmaniz gerektigi burada agiklanmistir. Onemli
glvenlik uyarilari bélimiini 6dnceden okuyun.

Elektrik baglantisindan sonra ekranda "ilk ayarlar"
menisil goriinlyor. Yeni cihazinizin ayarlarini
yapabilirsiniz:

Dil

Saat formati

Saat

Tarih formati

Tarih

Cihaz komple monte edilmis ve kapatiimis olmalidir.

Bilgiler

"ilk ayarlar" meniisii sadece elektrik baglantisi
yapildiktan sonraki ilk calistirmada veya cihaz,
birkag glin elektriksiz birakildiginda gériinir.
Elektrik baglantisindan sonra yakl. 30 saniye
sonra GAGGENAU logosu goriiniir, ardindan
otomatik olarak "ilk ayarlar" meniisii agilir.

- Ayarlari her zaman degistirebilirsiniz (bkz. B&lim
Temel ayarlar).

Dilin ayarlanmasi

Gostergede 6nceden ayarlanmig dil goriindr.

1 Doner digme ile istenilen ekran dilini seginiz.

2 WV ile dogrulayiniz.

Deutsch

Sprache

Saat formatinin ayarlanmasi

Gostergede 24 saat ve AM/PM seklinde iki format
goriinir. Onceden segilen 24sa formatidir.

1 Doner digme ile istediginiz formati seginiz.



2 Vile dogrulayiniz.

24 n

Saat formati V

6 WV ile dogrulayiniz.

01.01.2013 >

Tarih V

Saatin ayarlanmasi

Gostergede saat gériiniyor.

1 Doner digme ile istenilen saati ayarlayiniz.

2 Vile dogrulayiniz.

Tarih formatinin ayarlanmasi

Gostergede G.A.Y, G/A/Y ve Y/A/G formatlari
gériinmektedir. Onceden segilen G.A.Y formatidir.

1 Doner diigme ile istediginiz formati seginiz.

2 Vile dogrulayiniz.

D. M .Y D/M/Y

Tarih formati V

Tarihin ayarlanmasi

Gostergede 6nceden ayarlanmis tarih gorinir. Giin
ayari zaten etkin.

Déner diigme ile istenilen glini ayarlayiniz.

D sembolii ile ay ayarina geginiz.

Déner diigme ile ayi ayarlayiniz.

D sembolii ile yil ayarina geginiz.

a A W N =

Déner diigme ile yili ayarlayiniz.

ilk isletime almanin sonlandiriimasi

Gostergede "ilk isletime alma sonlandirildi" yazisi
goriintyor.

V/ ile dogrulayiniz.

Ik isletime alma
sonlandinidi

Cihaz Standby moduna gecger ve Standby g&stergesi
gorindr. Cihaz simdi kullanima hazir.

Yag filtresi

Teslimat kapsamindaki yag filtresini pigsirme hiicresinin
arka panosundaki sicak hava i1zgarasina takin.

Yag filtresini tlim uygulamalarda pisirme hiicresinde
birakin. Asiri kirlenmeye sebep olan her pisirme
isleminden sonra yag filtresini bulasik deterjanli sicak
suyla ya da bulasik makinesinde yikayin.

Firinin i1sitilmasi

Pisirme hiicresinde ambalaj artiklarinin kalmadigindan
emin olun.

Yeni cihazlarda goériilen kokuyu gidermek igin bos ve
kapisi kapali firini isitin. Bunun igin % sicak hava
modunda 200°C idealdir. Bu isitma tiirtini nasil
ayarlayacaginiz Cihazin kullanimi bélimiinde
actklanmigtir.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuarlari ilk defa kullanmadan 6nce bunlari sicak
deterjanli su ve yumusak bir bezle iyice temizleyiniz.
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Cihazi aktif hale getirme

Standby

Herhangi bir fonksiyon ayarlanmadiginda veya gocuk
kilidi etkinlestiriimediginde cihaz stand-by
modundadir.

Stand-by modunda kumanda alani hafif kararir.

11:30

GAGGENAU

Bilgiler

- Stand-by modu igin gesitli gostergeler mevcuttur.
GAGGENAU logosu ve saat fabrika gikigi
ayarhdir. Ekran gostergesini degistirmek
istiyorsaniz liitfen Temel ayarlar bélimiine bakin.

- Ekranin aydinhgi dikey bakis acisina baglidir.
Ekran gostergesini temel ayarlardan olan
“Aydinlik” ayari Gizerinden degistirebilirsiniz.

Cihazi aktif hale getirme

Standby modundan gikmak igin ya

® fonksiyon segme diigmesini geviriniz,

® kumanda bélimiine dokununuz,

® ya da kapagi agip kapatiniz.

Simdi istenilen fonksiyonu ayarlayabilirsiniz.

Fonksiyonlari nasil ayarlayabileceginiz konusundailgili
béliimleri okuyunuz.

Bilgiler

- Etkinlestirmeden sonra uzun bir siire higbir ayar
yapmazsaniz Standby gdstergesi yeniden gorundr.

- Kapak agikken pigsirme hiicresi aydinlatmasi kisa
bir slire sonra soner.

12



Cihazin kullanimi

Pisirme hiicresi

Pisirme hiicresi dort tepsi katina sahiptir. Tepsi katlari
asagidan yukariya dogru sayilir.

Dikkat!

- Pisirme hiicresi tabanina dogrudan bir sey
koymayin. Firin tabanini alliminyum folyo ile
kaplamayin. Isi yidilmasi halinde cihaz hasar
gorebilir.

- Tasiyicl izgaralar arasina aksesuar siirmeyin; aksi
takdirde diisebilir.

Cihaz kapisini daima sonuna kadar agin. Agilan cihaz
kapisi bu pozisyonda kendiliginden geri kapanmaz.

Aksesuarin yerlestiriimesi

Aksesuar durma fonksiyonuyla donatilmigtir. Durma
fonksiyonu, disari gekildiginde aksesuarin diigmesini
onler. Digsmeye karsi koruma saglanabilmesi igin
aksesuarin pisirme hiicresine iyice yerlestirilmesi
gerekir.

Izgarayi igeri siirerken asagdida belirtilen hususlara
dikkat edin:

® Kilit tirnagi (a) asagi bakmalidir

® |zgaranin emniyet kdpriisi arkada ve yukarida
olmahdir

Calistirma

1 Fonksiyon segme diigmesiyle istenilen isitma
tlirind ayarlayin. Ekranda segilen 1sitma tiri ve
onerilen sicaklik g&sterilir.

2 Sicakhgi degistirmek istiyorsaniz:
Déner diigmeyle istenilen sicakligr ayarlayin.

Ekranda = isitma sembolii belirir. Isinma durumu
slitunla devamli olarak gosterilir. Ayarlanan sicakhga
ulagildiginda akustik sinyal verilir ve . 1sitma
sembolil soner.

Bilgi: 70°C'nin altinda sicaklik ayarlarinda pisirme
hiicresi aydinlatmasi kapali kalir.

Kapatma:
Fonksiyon segme diigmesini 0 konumuna gevirin.

Hizl 1sitma

"Hizli isitma" fonksiyonu ile cihaziniz istenilen
sicakliga ¢ok ¢abuk ulasir.

Ayni pisirme sonucunu almak istiyorsaniz yemeginizi,
"hizli isitma" bittiginde pisirme alanina yerlestiriniz.

"Hizli isitma" fonksiyonunu temel ayarlar bdliimiinde
etkinlestirmelisiniz (bkz. B6llim Temel ayariar).

Emniyet kapatmasi

Givenliginiz i¢in cihaz, bir emniyet kapatmasi ile
donanimlandiriimalidir. 12 saat sonunda higbir
kumanda yapilmadigi takdirde bitin isitma igslemleri
sonlandirilacaktir. Ekranda bir mesaj goriiniir.

Istisna:
Uzun siireli zamanlayici ile bir programlama.

Mesaji V ile dogrulayiniz ve fonksiyon segcme
diigmesini 0'a getiriniz. Bu islemden sonra cihazi
yeniden her zamanki sekilde galistirabilirsiniz.
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Zamanlayici fonksiyonlari

Zamanlayici meniisii lizerinden yapilan ayarlar:
& Kisa siireli zamanlayici

® Siire slcer

& Pisirme siiresi (dinlenme modunda degil)

Q®, Pisirme siiresi sonu (dinlenme modunda degil)

Zamanlayici meniisiinii cagirmak

Zamanlayict menisiine her galisma modundan
ulasabilirsiniz. Sadece fonksiyon segme diigmesinin S
konumunda oldugu temel ayarlardan zamanlayici
meniisiine ulasmak miimkiin degildir.

O® semboliine dokunun.

11:30

GAGGENAU

Zamanlayict menisi belirir.

Kisa sureli zamanlayici

Kisa siireli zamanlayici diger cihaz ayarlarindan
bagimsiz olarak galisir. En fazla 90 dakikalik bir siire
girebilirsiniz.

Zamanlayicinin ayarlanmasi

1 Zamanlayici meniisiini ¢agiriniz.
"Kisa siireli zamanlayici" & fonksiyonu
gorintilenir.

2 Déoéner diigme ile istenilen saati ayarlayiniz.

> X

C  20.00m

X Kisa siireli zamanlayici

3 »ile basglatiniz.

14

Zamanlayici meniisi kapatilir ve siire baglar. Ekranda
X sembolii ve gegen siire goriintiilenir.

g 19.959:

Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.\v/
semboliine dokundugunuzda sinyal kesilir.

Tiim ayarlari her zaman X semboliine dokunarak
sonlandirabilirsiniz. Bdylece ayarlar kaybedilir.

Kisa siireli zamanlayicinin durdurulmasi:
Zamanlayici meniisiinii gagiriniz. ) ile "Kisa siireli
zamanlayici" & fonksiyonunu seginiz ve Il semboliine
dokununuz. Kisa siireli zamanlayicinin devam etmesini
istiyorsaniz » semboliine dokununuz.

Kisa siireli zamanlayicinin zamanindan 6nce
kapatilmasi:

Zamanlayici meniisiinii gagiriniz. ) ile "Kisa siireli
zamanlayici" & fonksiyonunu seginiz ve C semboliine
dokununuz.

Siire Olcer

Siire dlger diger cihaz ayarlarindan bagimsiz olarak
calisir.

Siire 6lger 0 saniyeden baglayarak 90 dakikaya kadar
olger.

Sire dlgerin gegici durdurma fonksiyonu vardir.
Boylece saati istediginiz zaman durdurabilirsiniz.
Siire dlceri baslatma

1 Zamanlayicl menisinid ¢agiriniz.

2 > ile "Siire olger" fonksiyonunu & seginiz.

> : O

00.00z:

Siire oOlger

3 »ile baslatiniz.



Zamanlayicl meniisii kapatilir ve siire baslar. Pigirme siuresi
Ekranda ® sembolii ve gegen siire goriintiilenir.

Yemediniz igin pisirme siliresini ayarlarsaniz, cihaz bu
slire dolduktan sonra otomatik olarak kapanir.

1 dakika ile 23 saat 59 dakika arasi pisirme siiresi
ayarlayabilirsiniz.

OO 03 min Pisirme siiresinin ayarlanmasi
@ " sec

Isitma tiirlinii ve sicakligi ayarladiniz ve yemeginizi
pisirme hiicresine koydunuz.

1 O© semboliine dokunun.

2 Dile “Pisirme siiresi” O fonksiyonunu segin.

3 Doner diigmeyle istenilen pisirme siiresini
ayarlayin.

Siire dlceri durdurma ve tekrar baslatma

1 Zamanlayict menisiini baslatiniz.

1
2 > ile "Siire olger" fonksiyonunu & seginiz. G
. 22N 0

Il semboliine basiniz.
X Pisirme siiresi

C 89.02:

X Siire dlcer 4 »ile baglatin.

Cihaz galismaya baslar. Zamanlayici menisiu kapanir.
Ekranda sicaklik, caligma modu, kalan pisirme siiresi
Sire durur. Sembol tekrar baglat'a Pdéner. ve pisirme siiresi sonu belirir.

4  »ile baslatiniz.

Sire tekrar galigmaya baglar. 90 dakikaya ulasildiginda ® G ® _
gbsterge titrer ve sinyal sesi duyulur. vV semboliine 01:29 13:00 11:31
dokundugunuzda sinyal kesilir. Gostergedeki ®

sembolii kaybolur. igslem sonlandiriimistir. W * '1 60°C

Siire d6lgerin kapatiimasi:
Zamanlayici meniisiinii baglatiniz. ) ile "siire dlger" ®
fonksiyonunu seginiz ve C semboliine dokununuz.

Pisirme siiresi sona ermeden bir dakika énce gegen
pisirme siiresi ekranda biyiitiilerek gosterilir.

O o

4 89.01 1250
% 160°

Pisirme siiresi sona erdikten sonra cihaz kapanir. (3
sembolii titrer ve akustik sinyal duyulur. ¥ semboliine
dokundugunuzda, cihazin kapisini agtiginizda veya
fonksiyon se¢gme diigmesini 0 konumuna
getirdiginizde akustik sinyal kesilir.
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Pisirme siiresinin degistirilmesi:

Zamanlayici meniisiinii gagirin. > ile “Pisirme siiresi”
& fonksiyonunu segin. Déner diigmeyle pisirme
sliresini degistirin. » ile baglatin.

Pisirme siiresinin silinmesi:

Zamanlayici meniisiinii gagirin. > ile “Pisirme siiresi”
Q fonksiyonunu segin. Cile pisirme siiresini silin. X
ile normal galisma moduna geri déniin.

islemin tamamini iptal etmek igin:
Fonksiyon segme digmesini 0 konumuna getirin.

Bilgi: Pisirme siiresi igslerken de 1sitma tiriini ve
sicakhgi degistirebilirsiniz.

Pisirme siiresi sonu

Pisirme siiresi sonunu daha ileri bir vakte alabilirsiniz.

Ornek: Saatin 14:00 oldugunu varsayalim. Yemegin
pismesi igin 40 dakikaya ihtiyaci var. Yemegin saat
15:30'da hazir olmasini istiyorsunuz.

Pisirme siiresini girmeniz ve pisirme siiresi sonunu
saat 15:30'a ayarlamaniz yeterlidir. Cihazin elektronigi
baglama zamanini hesaplar. Cihaz otomatik olarak saat
14:50'de galismaya baslar ve saat 15:30'da kapanir.

Kolay bozulan gida maddelerinin uzun siire firinda
bekletiimemeleri gerektigini unutmayin.

Pisirme siiresi sonunun kaydiriilmasi

Isitma tiird, sicaklik ve pisirme siiresini ayarladiniz.

1 (O semboliine dokunun.

2 D ile “Pisirme siiresi sonu” ®, segimini yapin.

o

14:00:.

Pisirme siiresi sonu

3 Déoner diigmeyle istenilen pisirme siiresi sonunu
ayarlayin.

4 ) ile baslatin.

©® & O

02.15 16:45 11:30

I+ 160"

Cihaz bekleme konumuna geger. Ekranda galigma
modu, sicaklik, pisirme siiresi ve pisirme siiresi sonu
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gosterilir. Cihaz hesaplanan vakitte ¢aligmaya baslar
ve pisirme siiresi sona erdiginde otomatik olarak
kapanir.

Bilgi: 3 sembolii yanip séniiyorsa: Pigirme siiresini
girmediniz. Ilk 6nce daima pisirme siiresini girin.

Pisirme siiresi sona erdikten sonra cihaz kapanir. Qo
sembolii titrer ve akustik sinyal duyulur. v semboliine
dokundugunuzda, cihazin kapisini agtiginizda veya
fonksiyon se¢gme diigmesini 0 konumuna
getirdiginizde akustik sinyal kesilir.

Pisirme siiresi sonunun degistirilmesi:
Zamanlayici meniisiinii gagirin. > ile “Pisirme siiresi
sonu” (Q segimini yapin. Déner diigmeyle istenilen
pisirme siliresi sonunu ayarlayin. » ile baslatin.

islemin tamamini iptal etmek igin:
Fonksiyon segme diigmesini 0 konumuna getirin.



Uzun sireli zamanlayici

Kisisel tarifler

Cihaz bu fonksiyonla ve “Sicak hava” isitma tiirtiyle 50
ile 230°C arasi bir sicakligi sabit tutar.

Acip kapatma igslemine gerek kalmaksizin yemeklerinizi
en fazla 74 saat sicak tutabilirsiniz.

Kolay bozulan gida maddelerinin uzun siire firinda
bekletiimemeleri gerektigini unutmayin.

Bilgi: Uzun siireli zamanlayiciy1 Temel ayarlar
meniisiinden “Kullanilabilir” konumuna getirmeniz
gerekir (bkz. Bolum Temel ayarlar).

Uzun siireli zamanlayicinin
ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesini 38 konumuna getirin.

2 (O semboliine dokunun.
Onerilen deger olarak ekranda 24h / 85°C belirir.
» ile baglatin
-veya-
Pisirme siresi, pigsirme siiresi sonu, kapatma
tarihi ve sicakligr degistirin.

@Q@@

04.00 15:30 22.03.13

85°

X Uzun siireli zamanlayici

3  Pisirme siiresinin &3 degistirilmesi:
® semboliine dokunun. Déner diigmeyle istenilen
pisirme siiresini ayarlayin.

4  Pisirme siiresi sonunun O, degistirilmesi:
D semboliine dokunun. Déner diigmeyle istenilen
pisirme siiresi sonunu ayarlayin.

5 Kapatma tarihinin 31 degistiriimesi:
D semboliine dokunun. Déner diigmeyle istenilen
kapatma tarihini ayarlayin. V ile onaylayin.

6  Sicakhdin degistiriimesi:
Déner diigmeyle istenilen sicakligi ayarlayin.

7 »ile baslatin.
Cihaz galismaya baslar. Ekranda ) ve sicaklik belirir.

Firin ve ekran aydinlatmasi kapalidir. Kumanda alani
blokedir, tuglara dokunuldugunda tus sesi duyulmaz.

Siire sona erdikten sonra cihaz artik 1sitmaz. Ekran
bostur. Fonksiyon se¢me diigmesini O pozisyonuna
gevirin.

Kapatilmasi:
Islemi iptal etmek i¢cin fonksiyon segme diigmesini O
pozisyonuna gevirin.

50'ye kadar kisisel tarif kaydetme imkanina sahipsiniz.
Bir tarif kaydedebilirsiniz. Gerektiginde hizla ve
rahatga geri donebilmeniz igin tariflere bir isim
verebilirsiniz.

Tarifin kaydedilmesi

Sirasiyla en fazla 5 agsama ayarlama ve ayni zamanda
kaydetme olanagina sahipsiniz.

1 Fonksiyon segme diigmesini gevirerek istenilen
iIsitma tiirlinii ayarlayin.
W sembolii gosterilir.

W semboliine dokunun.
Doner digmeyle bos bir bellek yeri segin.

4 g semboliine dokunun.

00.01z

* 160° 4

Doner diigmeyle istenilen sicakligr ayarlayin.

Pisirme siiresi kaydedilir.

Bir diger asamay! kaydetmek igin:

Fonksiyon segme diigmesini gevirerek istenilen
iIsitma tiirlinii ayarlayin. Doner diigmeyle istenilen
sicakligi ayarlayin. Yeni asama basglar.

8 Yemek istenilen pisirme sonucuna ulastiginda
receteyi sonlandirmak igcin m semboliine dokunun.

9 “ABC" altinda ismi girin (bkz. B8liim isim girilmesi).

Bilgiler

- Asama kaydi ancak cihaz ayarlanan sicakliga
ulastiktan sonra baglar.

- Her asama en az 1 dakika siirmelidir.

- Asamanin ilk dakikasi boyunca isitma tiiriinii ve
sicakhgi degistirebilirsiniz.
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Ismi giriniz

1 "ABC" bashgr altina tariflerin isimlerini giriniz.

Doner diigme Harfleri seginiz

Yeni bir kelime her zaman biiyiik harfle bas-
lar.

DA kisa tiklama: imleg saga

uzun tiklama: Cift noktaya veya ek karaktere
gee
iki kere tiklama: Degisikligi uygula

i kisa tiklama: imleg saga
uzun tiklama: Normal isarete geg¢
iki kere tiklama: Degisikligi uygula

C Harfleri sil

2 Vile kaydediniz.
- veya -
X ile iptal ediniz ve meniiden gikiniz.

Bilgi: isimlerin girilmesi icin Latince harfler, belirli ek
karakterler ve sayilar mevcuttur.

18

Tarifi baslatiniz

1 Fonksiyon segme diigmesini herhangi bir isitma
tlrind ayarlayin.
W sembolii gosterilir.

2 Wl semboliine dokunun. Déner diigmeyle istenilen
receteyi segin.

3 »ile baslatin.
Cihaz ¢alismaya basglar. Siuire ekranda gérilir
sekilde islemeye baslar.
Asamalarin ayarlari ekran gubugunda belirir.

1 2 3 4

10.00  20.00 12.00 10.00

0 51.59m

* 160*

Bilgi: Recete islenirken déner diigmeyle sicakligi
degistirebilirsiniz. Bu iglem kayitl olan regeteyi
degistirmez.

Tarifi silin

1 Fonksiyon segme diigmesini herhangi bir isitma
tlrind ayarlayin.
W sembolii gosterilir.

W semboliine dokunun.
Doner digmeyle istenilen regeteyi segin.

Cile regeteyi silin.

a A WON

V/ ile onaylayin.



ic sicaklik sensorii

i¢ sicaklik sensérii yemeginizi tam istediginiz kivamda
pisirmenizi saglar. Sensor, pisirilen yiyecegin igindeki
sicakhigi olger. istenilen i¢ sicakhga ulasildiginda
gergeklesen otomatik kapatma, pisirilecek yiyecegin
tam kivaminda pismesini saglar.

Sadece teslimat kapsamindaki i¢ sicaklik sensoriini
kullanin. Sensorii miisteri hizmetlerinden veya online
magazadan yedek parca olarak temin edebilirsiniz.

ic sicaklik sens6rii 250°C iizeri sicakliklarda hasar
gorir. Bu nedenle sensorii sadece cihazinizda
maksimum 230°C sicaklik ayarinda kullanin.

ic sicaklik sensériinii kullandiktan sonra daima pisirme
hiicresinden gikarin. Senséri kesinlikle pisirme
hiicresinde muhafaza etmeyin.

i(; sicaklik sensoriinii her kullanim sonrasi nemli bir
bezle temizleyin. Bulasik makinesinde yitkamayin!

A Elektrik carpma tehlikesi!

Merkez sicaklik sensériiniin yanhs olmasi durumunda
izolasyon hasar gérebilir. Sadece bu cihaz igin
belirlenmis merkez sicaklik sensériini kullaniniz.

A Yanma tehlikesi!

Pisirme hiicresi ve i¢ sicaklik sens6ri oldukga isinir. ic
sicaklik sensoriinii takmak ve ¢ikarmak igin firin
eldivenleri kullanin.

ic sicaklik sensoriiniin pisirilecek
yiyecege batirilmasi

Pisirilecek yiyecegi firrna vermeden &nce i¢ sicaklik
sensorini pisirilecek yiyecege batirin.

Metal ucu pisirilecek yiyecegin en kalin yerine batirin.
Ucun sonunun yaklasik olarak yiyecegin orta kisimda
bulunmasina dikkat edin. Ug kisim yaga batiriilmamali
ve kap ya da kemikle temas etmemelidir.

Pisirilecek yiyecek birden fazla pargadan olusuyorsa,
i¢ sicaklik sensoriinii en kalin parganin ortasina
batirin.

Mimkiin ise i¢ sicaklik sensdriiniin tamamini yiyecege
batirin.

Kanatlilarda i¢ sicaklik sens6rii ucunun orta kisimdaki
bosluga degil, karin ile but arasina batirilmasina dikkat
edin.
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ic sicakhigin ayarlanmasi

1 Pisirilecek yiyecegi i¢ sicaklik sensori takili
sekilde pisirme hiicresine sirin. ic sicaklik
sensoriinl pisirme hiicresindeki yuvaya takin ve
cihazin kapisini kapatin.
i¢ sicaklik sensériiniin kablosunu sikistirmayin!
Ekranda % ve anlik i¢ sicaklk g&sterilir.

2 Fonksiyon se¢gme diigmesini gevirerek istenilen
Isitma tiiriini ayarlayin.

3 Doner digmeyle pisirme hiicresi sicakligini
ayarlayin.

4 T semboliine dokunun. Déner diigmeyle
pisirilecek yiyecek igin istenilen i¢ sicakhgi
ayarlayin ve /? ile onaylayin.

Ayarlanan ig sicaklik anlik i¢ sicaklik degerinden
yiksek olmalidir.

@ 11:30

C « 160° 15

v

60°

5 Cihaz ayarlanan isitma tiirinde isinir.
Ekranda anlik i¢ sicaklik ve altinda da ayarlanan i¢
sicaklik degeri gésterilir.
Ayarlanan i¢ sicakligi her zaman igin
degistirebilirsiniz.
Pisirilecek yiyecekte ayarlanan i¢ sicakliga
ulagildiginda akustik sinyal verilir. Pisirme modu
otomatik olarak sonlandirilir. V ile onaylayin ve
fonksiyon se¢gme digmesini 0 konumuna gevirin.

Bilgiler

- Yiyecegi pistikten sonra belirli bir siire daha
pisirme hiicresinde birakirsaniz, pigsirme
hiicresindeki kalan 1si nedeniyle i¢ sicaklik hafif
yikselir.

- Ayni zamanda i¢ sicaklik sensori ve pisirme
siliresi zamanlayicisini kullanarak programlama
yaparsaniz, girilen degere ilk ulasan program
cihazi kapatir.

Ayarlanan i¢ sicakligin degistirilmesi:

/" semboliine dokunun. Déner diigmeyle pisirilecek
yiyecek icin ayarlanan i¢ sicakhgi degistirin ve /7 ile
onaylayin.

Ayarlanan i¢ sicakligin silinmesi:

/" semboliine dokunun. C ile ayarlanan i¢ sicakhg
silin. Cihaz normal pisirme modunda isitmaya devam
eder.
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ic sicaklik icin kilavuz degerler

Sadece taze gida maddeleri kullanin, derin
dondurulmus uriinler kullanmayin. Tablodaki veriler
kilavuz degerlerdir. Bunlar, yiyeceklerin kalitesine ve
niteligine baghdir.

Balik ve diger kritik gida maddeleri, hijyenik
nedenlerden dolayi pistikten sonra en az 62 -65 °C ig
sicakliga sahip olmalidir.

i¢ sicaklik igin
kilavuz deger

Pisirilecek yiyecek

Sigir eti
Rozbif , sigir filetosu, antrikot
Cok kanh 45-47 °C
Kanli 50-52 °C
Pembe 58-60 °C
Pismis 70-75°C
Sigir rostosu 80-85°C
Domuz eti
Domuz rostosu 72-80 °C
Domuz sirti
Pembe 65-70 °C
Pismis 75 °C
Firinda kofte 85 °C
Domuz filetosu 65-70 °C
Dana eti
Dana rostosu, pismis 75-80 °C
Doldurulmus dana gégsu 75-80 °C
Dana sirti
Pembe 58-60 °C
Pismis 65-70 °C
Dana filetosu
Kanli 50-52 °C
Pembe 58-60 °C
Pismis 70-75°C
Av eti
Karaca sirti 60-70 °C
Karaca budu 70-75°C
Geyik sirtindan biftek 65-70 °C
Tavsan sirti 65-70 °C
Kanathlar
Tavuk 85 °C
Beg tavugu 75-80 °C
Kaz, Hindi, Ordek 80-85 °C
Ordek gogsii



Pisirilecek yiyecek

i¢ sicaklik igin
kilavuz deger

Pembe 55-60 °C
Pigmis 70-80 °C
Deve kusu biftegi 60-65 °C
Kuzu eti
Kuzu budu
Pembe 60-65 °C
Pigmis 70-80 °C
Kuzu sirti
Pembe 55-60 °C
Pigmis 65-75°C
Koyun eti
Koyun budu
Pembe 70-75°C
Pismis 80-85°C
Koyun sirti
Pembe 70-75°C
Pismis 80 °C
Balik
Fileto 62-65°C
Tiim olarak 65 °C
Corba 62-65°C
Digerleri
Ekmek 90 °C
Borek/Pogaga 72-75°C
Corba 60-70 °C
Foie gras (kaz cigeri) 45 °C

Kizartma kademesi

Sadece “Kizartma kabi fonksiyonu” i1stima tiri ayarl
oldugunda:

Kizartma kademesinde firin yaklasik 3 dakika boyunca
tam giligle 1sitir. Béylece 6rnegin biftekleri iyice
kizartabilirsiniz.

», semboliine dokunun. Kizartma kademesi galismaya
baglar. Kizartma kademesini birkac¢ kez pes pese de
ayarlayabilirsiniz.

Kizartma kademesini daha erken sonlandirmak icin 2,
semboliine dokunun.
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Cocuk kilidi

Cocuklarin yanhsglikla galigstirmamasi igin cihazda
gocuk emniyeti bulunmaktadir.

Bilgiler

- Cocuk emniyetini, temel ayarlar bdliimiinde
"kullanilabilir" konumuna getirmeniz
gerekmektedir (bkz. Bolum Temel ayarlar).

- Cocuk emniyeti etkin oldugunda elektrik kesintisi
olursa, elektrikler geri geldiginde gocuk emniyeti
devre disi birakilabilir.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi

On kosul:
Fonksiyon segme digmesiO'da duruyor.

& semboliine en az 6 saniye boyunca dokununuz.

@ 11:30

GAGGENAU @

Cocuk emniyeti etkinlestirildi. Standby g&stergesi
goriiniir. sembolii ekranin iist tarafinda gériintiilenir.

Cocuk emniyetini devre disi birakma

& semboliine en az 6 saniye boyunca dokununuz.

&

GAGGENAU | &
11:30

Cocuk emniyeti etkin degildir. Cihazi her zamanki gibi
ayarlayabilirsiniz.

22



Temel ayarlar

Temel ayarlarda cihazinizi kendi ihtiyaglariniza gére 5
uyarlayabilirsiniz.
Fonksiyon segme diigmesini S konumuna gevirin. 7

V/ semboliine dokunun.

A W N =

Doner diigmeyle “Temel ayarlar” secimini yapin.

\_ semboliine dokunun.

Doner digmeyle temel ayari yapin.

V/ ile kaydedin ya da X ile iptal edin ve anlk
temel ayari terk edin.

8 Temel ayarlar meniisiinden ¢gikmak igin fonksiyon
se¢gme diigmesini 0 konumuna gevirin.

Doner diigmeyle istenilen temel ayari segin.

Degisiklikler kaydedilmistir.

Temel ayar Mevcut ayarlar Aciklama
7 Parlaklik Kademeler 1, 2, 3, 4, 5%, 6, 7,8 Ekran parlakhginin ayarlanmasi
Standby gostergesi Agik* / Kapali Standby g0dstergesi gériiniim resmi.
- Saat Kapali: Gosterge yok. Bu ayar ile cihazinizin

- Saat + GAGGENAU logosu*

- Tarih

- Tarih + GAGGENAU logosu

- Saat + Tarih

- Saat + Tarih + GAGGENAU logosu

Standby ihtiyacini azaltirsiniz.

Agik: Birgok gdsterge ayarlanabilir, "Agik"
segenegini V ile dogrulayiniz ve déner
diigme ile istenilen gdstergeyi seginiz.

Secim gorintilenir.

Ekran gostergesi

Azaltiimig* / Standart

Azaltiimis ayarinda, kisa bir siire sonra
ekranda sadece en 6nemli seyler goriintile-
nir.

Dokunmatik alan rengi

Gri* / Beyaz

Dokunmatik alandaki sembollerin renklerini
seginiz

Dokunma alani - ses
tird

o C

Ses 1* / Ses 2 / Kapal

Bir dokunmatik alana basildiginda gikacak
sinyal sesini seginiz

Dokunma alani - ses
siddeti

5

Kademeler 1, 2, 3, 4,5%, 6,7, 8

Dokunmatik alan ton siddetini ayarlayiniz

Isinma siiresi/sinyali

Sinyal ile 1sitma*
Sinyal ile hizli 1sitma
Sinyalsiz 1sitma
Sinyalsiz hizli 1sitma

On i1sitma esnasinda istenilen sicakliga eri-

sildiginde sinyal sesi duyulur. Hizli 6n i1sitma
esnasinda istenilen sicakliga oldukga gabuk
erigilir.

Sinyal sesi siddeti

Kademeler 1, 2, 3,4,5%, 6,7, 8

Sinyal sesi siddetinin ayarlanmasi

Saat formati

24 sa* / giindiiz/gece

Saat gostergesi 24 veya 12 saat formatinda-
dir

Saat

Giincel saat

Saatin ayarlanmasi

Saat degisikligi

dEEE D

Manuel* / Otomatik

Yaz/kis saati uygulamalarinda saatin otoma-
tik olarak degistiriimesi. Otomatik ise: Ay,
glin, hafta ayarlarinin hangi saatte degistiril-
mesi gerektigi. Yaz ve kig saatleri igin her
zaman ayarlanmalidir.

Tarih formati

9

r
=l
—

L

-

G.AY*
G/A/Y
Y/A/G

Tarih formatinin ayarlanmasi
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Tarih

Giincel tarih

Tarihin ayarlanmasi. Yil/ay/glin arasinda
sembolii Yile degisiklik yapilir.

Dil

all=

Almanca* / Fransizca / italyanca /
ispanyolca / Portekizce / Hollandaca /
Danca / isvegge / Norvecge / Fince /
Yunanca / Tiurkge / Rusga / Polnisch /
Cekge / Slovence / Slovak / Arapga /
ibranice / Japonca / Korece / Tayca /
Cince / ingilizce ABD / UK

Metin gostergesi icin dil seginiz

Fabrika ayarlari

Cihazi fabrika ayarlarina déndur

Soru: "Tum kisisel ayarlar silinsin ve cihaz
fabrika ayarlarina geri alinsin mi?" VvV ile
dogrulayiniz veyaX ile iptal ediniz.

Demo modu

-

Acik / Kapal®

Sadece tanitim amaglidir. Cihaz, demo
modunda isinmadidindan dider biitiin fonk-
siyonlar kullanilabilir.

"Kapali" ayari, normal galigma igin ektinlesti-
rilmis olmalidir. Ayarlama sadece cihazin
baglantisi yapildiktan sonraki ilk 3 dakika
icerisinde miimkuindiir.

Cisl

Uzun siire zamanlayr-

Mevcut / Mevcut degil*

Kullanilabilir: Uzun siireli zamanlayici ayarla-
nabilir; bkz. Bolim Uzun siireli zamanlayici.

Cocuk emniyeti

2fe

Mevcut / Mevcut degil*

Mevcut: Cocuk emniyeti etkinlestirilebilir
(bkz. Bolim Cocuk emniyeti).

* Fabrika ayar
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Temizleme ve bakim

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde cihaziniz
uzun sire saglam kalir. Cihazinizin bakimini ve
temizligini nasil yapacaginiz burada anlatiimigtir.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pigirme alaninin i¢
ylzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz.
Cihaz daima sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!

igeri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir.
Yiiksek basingli veya buharl temizleyici
kullanilmamahdir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam
kaziyici, keskin veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

Temizleme maddeleri

Farkli ylizeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle
zarar gormemesi igin tablodaki bilgileri dikkate alin.

Asagida belirtilen nesneleri kullanmayin:

Keskin ya da ovucu temizleme maddeleri

Cihaz kapisindaki cami temizlemek igin metal ya
da cam kaziyicisi

® Kapi contasini temizlemek igin metal ya da cam
kaziyicisi

® Sert ovucu bezler ve temizlik siingerleri

Yeni siingerli bezleri kullanim 6ncesi iyice yikayin.

Bolge Temizleme maddeleri

Kapi camlari Cam temizleyici: Yumusak bir bezle
veya mikro elyaf bezle temizleyin. Cam
kaziyicisi kullanmayin.

Ekran Mikro elyaf bezle veya hafif nemli bir

bezle silin. Yas silmeyin.

Paslanmaz gelik Bulasik deterjanli sicak su: Bulagik
beziyle temizleyin ve yumusak bir bezle
silerek kurulayin. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini derhal giderin. Bu tiir
lekelerin altinda paslanma olusabilir.
Misteri hizmetlerinden ya da uzman
satis noktasindan 6zel paslanmaz gelik

temizleyicilerini temin edebilirsiniz.

Aliminyum Agresif olmayan pencere deterjaniyla
temizleyin. Pencere beziyle veya tiftik-
lenmeyen mikro elyaf bezle yatay yonde

ve baski uygulamadan yiizeyleri silin.

Pisirme hiicresi Bulasik deterjanli sicak su:
Bulasik beziyle temizleyin ve yumusak

bir bezle silerek kurulayin.

Bolge Temizleme maddeleri

Asini kirlenmisg
pisirme hiicresi

Firin temizleme jeli (misteri hizmetle-

rinde veya online magazada siparis

numarasi 463582).

Liitfen dikkat:

® Kapi contasiyla temas etmemelidir!

® Etkisini géstermesi igin en fazla 12
saat bekletin!

® Sicak ylizeylere uygulamayin!

® Suyla iyice durulayin!

® Uretici bilgilerini dikkate alin.

Pisirme hiicresi-
nin lambasinin

Bulasik deterjanh sicak su: Bulagik
beziyle temizleyin.

cam kapagi
Kapi contasi Bulasik deterjanh sicak su: Bulagik
Cikarmayin! beziyle temizleyin, ovalamayin. Temizle-

mek igin metal ya da cam kaziyicisi kul-
lanmayin.

i¢ sicaklik sensorii Nemli bir bezle silin. Bulagik makine-
sinde yikamayin.

Aksesuar Bulasik deterjanli sicak su:
Yumusatin ve bulasik bezi ya da firgayla

temizleyin.

Taslyici 1zgaralar Bulasik makinesi, bkz. Bolim Tasiyici

I1zgaralarin alinmasi

Teleskopik ele-
manlar
(6zel aksesuar)

Bulasik deterjanh sicak su:

Bulasik bezi ya da firgayla temizleyin.

Suyun iginde yumusamaya birakmayin
ya da bulasik makinesinde yikamayin.

Firin tasi Yanarak yapisan artiklari firgayla temiz-
(6zel aksesuar) leyin.
Firin tagini kesinlikle yas temizlemeyin.

Mikro elyaf bez

Petekli yapiya sahip mikro elyaf bez 6zellikle cam, cam
seramik, paslanmaz gelik ya da alliminyum gibi hassas
yiizeyler i¢in uygundur (Siparis No. 460770 ile musteri
hizmetlerinden veya online magazadan temin
edilebilir). Tek islemle sulu ve yaglh kirleri giderir.
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Tasiyici 1zgaralarin alinmasi

Tasiyici 1zgaralari temizlemek amaciyla gikarabilirsiniz.

Tasiyici 1zgaralarin gikarilmasi

1 Emayenin gizilmesini dnlemek igin pisirme
hiicresine bir bulasik bezi serin.

Tirtilli somunlari ¢oziin (Sekil A).

Tasiyici 1zgaralari ¢ikarin (Sekil B).

A B

S
&

®.
e

Tasiyici 1zgaralari bulagik makinesinde yikayarak
temizleyebilirsiniz.
Tasiyici 1zgaralarin takilmasi

1 Tasiyici 1zgaralari dogru sekilde takin; uzun taraf
yukari bakmalidir. Sag ve sol i1zgara aynidir.

2  Tirtillh somunlar sikin.
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Kataliz (kendi kendini temizleme)

Pisirme hiicresinin arka saci ve tavan saci katalitik
o0zel emaye ile kaplidir. Kataliz modunda kirler yliksek
sicakliklarda giderilir.

Pisirme hiicresi tabani, yan panolar, kapi ig tarafi ve
cam gibi katalitik olmayan pargalar bu iglemle
temizlenmez.

Katalizin kapanma vaktini degistirebilirsiniz (6rnegin
katalizin gece boyunca yapilmasini istiyorsaniz).

A Yanma tehlikesi!

Temizleme fonksiyonu sirasinda cihazin digi gok isinir.
Cihazin kapisina kesinlikle dokunmayiniz. Cihaz
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

Katalizin hazirlanmasi

Kaba kirleri ve yemek artiklarini firindan alin.

Pisirme hiicresi tabani, yan panolar, kapi
contalari, kapi i¢ tarafi ve cami elle temizleyin. Bu
parcalar kataliz esnasinda temizlenmez.

® Sabit olmayan tiim i¢ pargalari pisirme
hiicresinden alin. Pigirme hiicresinde herhangi bir
cisim kalmamalidir!

® Firinin kapisini kapatin.

Katalizin baslatiimasi

1 Fonksiyon segme diigmesini S konumuna getirin.
«* sembolii gdsterilir.V ile onaylayin.

Kataliz igleminin bitmis olacagi kapanma saati
gosterilir. Isterseniz doner diigmeyle kapatma
saatini degistirebilirsiniz. V ile onaylayin.

4  Pisirme hiicresinden tim aksesuarlari gikarin ve
kaba kirleri temizleyin. V ile onaylayin.

5 Db ile baslatin. Temizleme siiresi ekranda islemeye
baglar. Kapatma saati degistirildi ise, katalizin
baglayacagi saate kadar siire islemeye baslar.
Pisirme hiicresindeki lamba kapali kalir.

3|4

300°

Kataliz

Kataliz sona erdiginde sinyal sesi duyulur. Ekranda bir
mesaj belirir. Cihazin sogumasini bekleyin.



Arizalar - Ne yapmali?

Meydana gelen arizalari gogu kez kendiniz kolaylikla

giderebilirsiniz. Miisteri hizmetlerini aramadan &nce

asagidaki aciklamalari lutfen dikkate alin.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usultune aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,

sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gcekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza

Olasi sebebi

Co6ziim

Cihaz ¢aligmiyor, ekran bos

Fis takili degil

Cihazin elektrik baglantisini kurun

Elektrik kesildi

Diger mutfak aletlerinin galigip galisma-
diklarini kontrol edin

Sigorta bozuk

Cihazin sigortasinin saglam oldugunu
sigorta kutusundan kontrol edin

Hatali kullanim

Sigorta kutusundan cihazin sigortasini
kapatin ve yaklasik 60 saniye sonra tek-
rar agin

Cihaz ¢aligmiyor

Cihazin kapisi tam kapali degil

Cihazin kapisini kapatin

Cihaz galigmiyor, gosterge hareket etmi-
yor. Ekranda &gériiniiyor

Cocuk emniyeti etkin

Cocuk emniyetinin devre digi birakilmasi
(bkz. Bolim Cocuk emniyeti)

Cihaz kendiliginden kapaniyor

Emniyet kapatmasi: 12 saatten uzun bir
slire boyunca herhangi bir kumanda ger-
ceklesmedi

Mesaji V ile onaylayin, cihazi kapatin ve
tekrar ayarlayin

Cihaz 1sinmiyorsa ekranda #2Xgériiniir

Cihaz demo modunda

Demo modunun temel ayarlarda devre

digi birakilmasi

Hata mesaji "Exxx"

Bir hata mesaji durumunda fonksiyon
secme diigmesini 0'a getiriniz; bir kerelik
bir sorun ise gosterge kaybolacaktir.
Hata yeniden ortaya gikarsa veya gos-
terge kaybolmazsa litfen misteri servi-
sine haber veriniz ve hata kodunu
aktariniz.

Elektrik kesintisi

Cihaziniz birkag saniyelik bir elektrik kesintisinden
etkilenmez. Calisma devam eder.

Cihaz ¢galigmaktayken daha uzun bir elektrik kesintisi
meydana gelirse ekranda bir mesaj gérinir. Calisma
durdurulmustur.

Fonksiyon segme digmesini 0 konumuna geviriniz,

ardindan cihazi normal sekilde tekrar galistirabilirsiniz.

Demo modu

Ekranda X sembolii goriiniirse demo modu
etkinlestirilmistir. Cihaz 6n 1sitma yapmiyor.

Cihazin elektrik baglantisini kisa siire ¢ekiniz (ev
sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma
sigortasini kapatiniz). Ardindan demo modunu

3 dakika icinde temel ayarlar bolimiinden devre disi
birakiniz (bkz. Boliim Temel ayariar).
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Firin lambasinin degistirilmesi

Firin lambasini degistirmeniz mimkiindir. Isiya karsi
dayanikli halojen lambalari (60 W/230 V/G9) musteri
hizmetlerinden veya uzman satig noktanizdan temin
edebilirsiniz. Sadece ayni tip halojen ampuller
kullanin.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistirilmesi sirasinda
gerilim altindaki lamba duyunda elektrik kontag:
olabilir. Degistirme isleminden 6nce elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

Bilgi: Yeni halojen lambayi daima kuru bir bezle
tutarak ambalajindan alin. Béylece lambanin omri
uzar.

Yapilmasi gerekenler
1 Lamba kapagindaki vidayi ¢6ziin. Lamba kapag
asagiya iner.

2 Halojen lambayi gekerek gikarin. Yeni halojen
lambayi takin.

3 Lamba kapagini yukariya kaldirin ve vidalayin.

Sigorta kutusundaki sigortayi tekrar agin.

Cam kapagin degistirilmesi

Firindaki cam kapagin hasar halinde degistirilmesi
gerekir. Kapaklari miisteri hizmetlerinden temin
edebilirsiniz. Litfen cihazinizin E numarasini ve FD
numarasini bildirin.
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Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz size memnuniyetle yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini 6nlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Size yardimci olabilmemiz igin, telefonla aradiginizda
litfen cihazin trliin numarasini (E No.) ve lretim
numarasini (FD No.) bildirin. Bu numaralari iceren tip
etiketi, cihazin kapisini agtiginizda cihazin 6n tarafinda
yer almaktadir.

Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
cihazinizin verilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini buraya yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri ©

Garanti suresi boyunca da hatali kullanimdan 6tiiru
misteri hizmetlerinden bir teknisyenin gagrilmasinin
licrete tabi oldugunu liitfen unutmayin.

Kullanim &mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 5533

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.



OCAK Gagn Yonetim Merkezi

NoGa cnranTiIERGEE

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittin parcalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

 Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge (izerine tahrifat yapildigl, cihazin lzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin btiin parcgalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidir. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglni icerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Malin garanti suresi iigerisinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkl arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkl
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami srenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalat¢isi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin Sanayi ve Ticaret Bakanlg, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurliigi’'ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yénetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/iISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU
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Tablo ve Oneriler

Bilgiler

- Verilen degerler sadece fikir edinme
niteligindedir. Sicaklik ve siire, yiyecegin
miktarina ve niteligine baghdir.

- Firini daima 6nceden isitin. Bdylece en iyi pisirme
neticelerini elde edersiniz.
Belirtilen pisirme siireleri énceden isitilmis cihaz
icin gegerlidir.

Hamur isleri tablosu

Onceden isittiginiz firinin kapisini sadece kisa bir
silire igin agmaya ve firini gabuk doldurmaya 6zen
gOsterin.

Tablolarda sicaklik araliklari belirtilmistir. ilk
kullanimda en diisiik sicaklikla baglamaniz
onerilir. Gerekirse bir sonraki kez sicakhgi
yukseltin. Diislik bir sicaklik, pisirilen yiyecegin
daha diizenli kizarmasini saglar.

Onerilen calisma modu kalin harflerle
belirtilmistir.

® Isiyi daha iyi emdikleri igin koyu renkte metal ® Hamurun kabartilmasi (mayalama):

kaliplar kullanmaniz Snerilir. - Mayalama galigma modunu ayarlayin. Sicaklik
® Pisirdiginiz kekin hazir olup olmadigini tespit temel ayari 38°C'dir.

etmek igin, pisirme siiresi sona erdikten sonra bir - Biiyik miktarlar igin (6rnegin ekmek) sicakhg:

ahsap gubugu kekin en yliksek yerine batirin. 38-40°C arasi ayarlayin. Bu sekilde hamur

Ahsap gubuga hamur yapigsmiyorsa kek pismistir. ortadan kenarlara dogru diizenli sekilde

. . . kabarir.
® Mayal h I k h
iaiyraillilr amur igleri en iyi sicak hava modunda - Kigilik hamurlarda (6rnegdin kivircik makarna,
P12 ' sandvig ekmegi) sicakhgi 40-45 °C arasi
ayarlayabilirsiniz.
Hamur isleri Tepsi kati  Sicak hava Eco sicak Sicak hava + Ustten isitma Pisirme
Sicaklik [°C] hava Alttan 1Isitma  + Alttan siiresi [dk.]
Sicaklik [°C] Sicaklik [°C] 'S'tma
Sicaklik [°C]

Biskiivi pastasi 2 210 7-9
Tart 2 165- 175 30-35
Mayali hamurdan meyveli kek 2 165 165-175 40-45
Gevrek hamurdan meyveli kek 2 165 165 165 165-175 40-45
Milfoy hamur igleri 143/ 2* 180 180 190 15-20
Peynirli pasta (yliksek) 2 165 165 165 165- 170 90- 100
Peynirli dilim (yassi) 2 165 165 165 165- 175 45-50
Kek (yuvarlak) 2 160 - 170 160-175 170-175 50 - 60
Kek (uzun) 2 160- 170 160-175 170-175 50 - 60
Mayal kek (yiiksek) 1 160 - 175 165- 175 40-50
Kuglk yer 1+3/ 2* 160-175 160-175 165-170 15-20
Mayal 6rgiili pasta 2 165 165-170 30-40
Tepsi keki (kuru garnitiirli) 2 165- 170 165-170 165- 170 40-50
Tepsi keki (yas garnitiirlii) 2 165- 170 165-170 170 165-170 40-50
Kremali bohga 1+3/ 2% 180 180 180 - 190 20-25
Kepekli ekmek** 2 200/170 210/170 40-50

* Eco sicak hava ve sicak hava galigma modlarinda ayni anda birkag tepsi katinda hamur igleri hazirlayabilirsiniz.

** Cihazi belirtilen sicaklikta 6nceden isitin. Pisirilecek gidayi firina siirerken sicakhidi belirtilen ikinci ayara getirin.
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Hamur islerine yonelik oneriler ve pratik bilgiler

Sorun

Coziim

Tepsi kekinin alti pigmedi.

Keki bir kat alta siiriin ve ihtiyag duymadiginiz aksesuarlari firin-
dan c¢ikarin.

Kalip kekin alti pismedi.

Kalibi tepsi lizerinde degil, 1zgara tizerinde firina siiriin.

Kekin / Hamur iginin alti yand.

Keki / Hamur isini daha yukari kata siiriin.

Kek ¢ok kuru oldu.

Firin sicakhgini biraz daha yiiksege ayarlayin. Firini 6nceden isi-
tin.

Kekin igi hamurumsu veya etin ici pismedi.

Pisirme/Kizartma sicakliini biraz daha diisiik ayarlayin. Dikkati-
nize: Daha yiiksek sicakliklar pisirme/kizartma siirelerini kisalt-
maz. Pigirme/Kizartma siiresini daha uzun segmek ve kekin
hamurunu daha uzun siire kabarmaya birakmak daha uygundur.

Sicak hava modunda kalip kekin / uzun kekin arka kismi
yand1.

Kek kalibini dodrudan firinin arka panosunun éniine degil, firi-
nin ortasina yerlestirin.

Kek ¢okti.

Bir sonraki sefer daha az sivi kullanin veya firin sicakligini 10°C
dusiik ayarlayin. Kek tarifinde belirtilen karigtirma siirelerini dik-
kate alin. Firin kapisini erken agmayin.

Kekin orta kismi kabardi, ancak kenarlari goktu.

Kelepgeli kalibin kenarini yaglayin. Pistikten sonra keki bir
bigakla dikkatle kaliptan ayirin.

Kekin ustii yandi.

Keki daha asagi kata siiriin, daha diislik bir sicaklik segin ve
keki daha uzun siire pisirin.

Kekin alt yandi.

Keki daha yukari kata siirlin ve bir sonraki kez daha distk bir
sicaklik segin.

Meyveli kekin alti pismedi ve meyvenin sivisi tagiyor.

Bir sonraki kez daha derin olan grill teknesini kullanin.

Kekin alti gok kuru oldu.

Hazir kekin birkag yerine kiirdan batirin. Ardindan lizerine
meyve suyu veya alkollii igecek dokiin. Bir sonraki kez sicakligi
10°C yiiksege ayarlayin ve pigirme siresini kisaltin.

Ekmek veya kek distan iyi (pismig) goriinliyor, ancak igten
hamurumsu veya yas.

Bir sonraki kez daha az sivi kullanin veya daha disiik sicaklikta
daha uzun pisirin. Yas garnitiirlii keklerde ilk 6nce tabani pisirin,
lizerine badem veya ekmek kirintisi dékiin ve ardindan garnitiirii
koyun. Tarifelerde yer alan bilgileri ve pisirme siirelerini dikkate
alin.

... Ayni anda birkag katta hamur isi yaptiniz ve (st tepsideki
hamur alttakine nazaran daha koyu oldu.

Daha diislik sicaklik segin. Bu sekilde hamur isi dlizenli sekilde
kizarir. Ayni anda firina siirlilen hamur igleri ayni anda pigmelidir
diye bir kural yoktur. Alttaki tepsileri 5 - 10 dakika daha pisirin
veya daha erken firina siiriin.

Kurabiyeler tepsiye yapisiyor.

Tepsiyi kisa bir siire igin tekrar firina siiriin ve kurabiyeleri derhal
tepsiden alin.

Kek devrildiginde kaliptan gikmiyor.

Kekin kenarini bir bigakla dikkatle kaliptan ¢ziin. Keki tekrar
devirin ve kalibin tzerini birkag defa yas, soguk bir bezle kapa-
tin. Bir sonraki kez kalibi iyice yaglayin ve igine ilaveten galeta
unu serpin.
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Kizartma tablosu

® Prensip olarak isiya dayanikli her pisirme kabini Rosto pistikten sonra 10 dakika daha kapatiimis
kullanabilirsiniz. Pigirme kabi izgaranin ortasina ve kapisi kapali firinin igcinde dinlenmeye
yerlestirilir. Buylik rostolar igin grill teknesini de birakilmalidir. Bu sekilde et kurumaz.
kullanabilirsiniz. Kanatlilar, pisirme siiresinin sonuna dogru
® Biiyik hacimli yiyecekleri pigsirmek igin yandaki lizerine tereyagi, tuzlu su, damlayan yag veya
tasiyici izgaralari gikarabilirsiniz. Grill 1zgarasini portakal suyu siirerseniz daha gevrek olur.
d_o‘:?r_“da“ f|r.|n|n tii_bam izerine koyun ve . Ordek veya kaz kizartirken, yagin disari akabilmesi
pigirilecek )f'lyec_egl veya k'_z_artm?_k_abm' gr.lll . icin kanatlarin altindan deriyi delin.
1zgarasinin lizerine yerlestirin. Pisirilecek yiyecegi o ) T
veya kizartma kabini dogrudan emaye tabanin Kizartmak igin grill teknesi igine 1zgaray!
tizerine koymayin. yerlestirin (versiyona gore standart veya 0zel
k dir). Grill teknesine bi k ;
® Camdan pisirme kaplarini firindan gikardiktan a“sesuar |_r) riifteknesine biraz su koyun;
N . L . bdylece etin sizan suyu yakalanir ve firin temiz
sonra soguk veya yas bir zeminin lizerine degil, kalir
kuru bir mutfak bezinin veya i1zgaranin iizerine '
koyun. Aksi takdirde cam catlayabilir.
Yemekler Tepsi kati  Sicak hava Tam yiizeyli  Ustten 1sitma Pisirme siiresi g sicaklk
Sicaklik [°C] 1zgara + Hava + Alttan [dk.] [°C]
dolasimi iIsitma
Sicaklik [°C] Sicaklk [°C]
Sigir eti
Domuz rostosu 1,5 kg** 2 180 180 60-90
Rozbif (ingiliz usulii) 1,5 kg** 2 230/180 230/180 45-50 45-50
Rozbif (orta) 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70 55-65
Rozbif (iyice pismis) 1,5 kg** 2 230/180 90- 100 70-80
Domuz eti
Domuz rostosu 1,5 kg** 2 230/180 230/180 60-70 75-80
Derili domuz rostosu 1,5 kg 2 180/200 180/200 60-70 75-80
Salamura et 1,5 kg** 2 180/160 40-50 65-70
Kizarmig domuz pagasi*** 2 150/200 150/200 50-60 80-85
Et sarmasi*** 2 230/180 230/180 60-70 75-80
Dana eti
Dana rostosu** 2 230/180 230/180 60-70 75-80
Dana paga*** 2 150/180 150/180 50-60 75
Dana fileto 2 160-170 20 70-75
Doldurulmus dana gégsii* 2 120-130 120 75-80
Av eti
Yaban domuzu rostosu* 2 170 - 180 60-90
Karaca budu* 2 170 - 180 60-80 75-80
Karaca sirti 2 165-175 170 - 180 20-25 65-70
Kuzu budu* 2 180 - 200 35-45 65-75
Kanathlar
Ordek 2 - 3 kg*** 2 160/190 160/190 100- 120 80-85
Ordek gogsii 2 160 160 15-20 70
Kaz 2 - 3 kg*** 2 160/190 160/190 100-120 85-90

* Eti ilk 6nce ocak iizerinde tavada her yanindan hafif¢e kizartin.

** Eti 6nce yuksek sicaklikta kizartin, 15 - 20 dakika sonra daha diisiik sicakliga gegin.

*** Eti diislik sicaklikta pisirin, son 15 - 20 dakika daha yiiksek sicaklia gegin.
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Yemekler Tepsi kati  Sicak hava Tam yiizeyli  Ustten i1sitma Pigirme siiresi ig sicaklk
o 1zgara + Hava + Alttan [dk.] [°C]
Sicaklk [°C]
dolasimi iIsitma

Sicaklik [°C] Sicaklk [°C]

Hindi 3 - 4 kg*** 2 160/190

160/190 120-180 85-90

Pili¢ 2 180

180 50-60 85

* Eti ilk 6nce ocak iizerinde tavada her yanindan hafif¢e kizartin.

** Eti 6nce yuksek sicaklikta kizartin, 15 - 20 dakika sonra daha diisiik sicakliga gegin.

*** Eti dlislik sicaklikta pisirin, son 15 - 20 dakika daha yiiksek sicaklia gegin.

Kizartmaya yonelik dneriler ve pratik bilgiler

Sorun

Coziim

Rosto koyu oldu ve kabugu yer yer yandi.

Tepsinin siiriildidi firin katini ve ayarlanan kizartma sicakligini
kontrol edin!

Rosto iyi goriiniiyor, ancak sosu yandi.

Bir sonraki kez daha kiiglik bir kizartma kabi kullanin ve daha
fazla sivi ilave edin!

Rosto iyi goriinliyor, ancak sosu ¢ok ince ve sulu.

Bir sonraki kez daha biiyiik bir kizartma kabi ve daha az sivi kul-
lanin!

Tabloda rostonun agirligina uygun veri yok.

Bir alt agirhk sinifi igin verilen bilgileri kullanin ve siireyi uzatin.
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Grill tablosu

Dikkat! Grill yaparken firin kapisini daima kapali tutun. °®

® Kizartmak igin grill teknesi igine 1zgarayi
yerlestirin (versiyona gore standart veya 0zel
aksesuardir). Grill teknesine biraz su koyun;
bdylece etin sizan suyu yakalanir ve firin temiz

Grill'de kizartilacak etler miimkiin oldukca esit ve
en az 2 - 3 cm kalinlikta olmalidir. Bu sekilde etler
diizenli kizarir ve kurumaz. Biftekleri daima
tuzlamadan kizartin. Grill'de pisirilecek etleri
dogrudan izgaranin lizerine koyun.

kalir.

Yemekler Tepsi kati Sicaklik [°C] Tam yiizeyli Tam yiizeyli Toplam pisirme
1zgara [dk.] 1zgara + Hava siiresi [dk.]
1.taraf/2.taraf ~ dolasimi[dk.]

1.taraf/2.taraf

Dilimler halinde domuz karni 3 180 - 200 6/4 5/5 10

Sis kebabi 3 190 8/8 16

Izgaralik sucuk 3 200 5/4 9

Izgaralik sosis 3 200 6/6 12

Pilig* 2 (6n 1sitmasiz) 180 30/30 60

Tavuk budu 3 180 20/ 20 15/ 15 30-40

Dana kaburga 3 180 - 200 15/ 15 12/12 24 -30

Kizarmig domuz pagasi** 2 150/200 50-60

Alabalik 3 180 - 200 8/8 16

Sebze sis 3 200 7/7 14

Karides sis 3 175 7/7 14

Ustten kizartma ve graten

Tost 3 190 5-7

Krem karamel*** 4 (6n 1sitmasiz) 250

Krem briile*** 4 (6n I1sitmasiz) 250

Bezeli kek*** 3 (6n I1sitmasiz) 250

* Doner sigli cihazlarda doner sisi grill galisgma modunda kullanmaniz &nerilir.

** Kizarmig domuz pagasini gevirmeyin. Son 15 - 20 dakika sicakhigi arttirin.

*** Bu gidalar istenilen kizarma derecesine gore kizartilmali veya graten yapilmalidir.
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Buzunu ¢é6zme

“Buzunu ¢d6zme” ¢galisma modunu ayarlayin.

Grill 1zgarasini donmus gida maddesiyle birlikte
ikinci tepsi katina siriin. Gozililen buzun suyunu
yakalamak igin bir kat alta grill teknesini siiriin.

® Dis kisminin pismemesi icin biliylik et pargalarinin
(rosto, tavuk vs.) buzunu 45 - 50°C sicaklikta
¢6ziin. Kiiglik veya yassi pargalarin buzunu 50 -
55°C sicaklikta ¢6zebilirsiniz.

® Buzunu ¢ézmeden 6nce yiyecekleri ambalajindan
gikarin.

® Sadece hemen kullanacaginiz miktarda yiyecegin
buzunu ¢dziin.

® Dikkatinize: Buzu ¢6zilen yiyecek muhtemelen
fazla dayanikli olmaz ve taze yiyeceklere kiyasla
daha gabuk bozulur. Buzu ¢éziilen yiyecekleri
derhal kullanin ve iyice pisirin.

A Saglik a¢isindan risk!

Hayvansal gidalarin buzunu ¢dzerken akan siviyi
mutlaka almaniz gerekir. Bu sivi kesinlikle baska
gidalarla temas etmemelidir. Aksi takdirde bakteriler
bulasabilir.

Yiyecegin altina grill teknesini siiriin. Bu kabin iginde
biriken et ve kanathlardan ¢o6ziilen buzun suyunu
doékun. Evyeyi ardindan temizleyin ve bol su akitin. Grill
teknesini bulasik deterjanli sicak suyla veya bulasik
makinesinde yikayin.

Buzu ¢6zdiikten sonra firini 15 dakika 180°C sicak
hava modunda caligtirin.
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuar, pişirme alanına her zaman doğru itilmelidir. bkz. Kullanım kılavuzundaki aksesuar tanımı.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	▯ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...

	Yanma tehlikesi!
	▯ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	▯ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Haşlanma tehlikesi!
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
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	▯ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Merkez sıcaklık sensörünün yanlış olması durumunda izolasyon hasar görebilir. Sadece bu cihaz için belirlenmiş merkez sıcaklık sensörünü kullanınız.

	Yanma tehlikesi!
	Temizleme fonksiyonu sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
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	2 Sıcaklığı değiştirmek istiyorsanız: Döner düğmeyle istenilen sıcaklığı ayarlayın.
	Bilgi
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	3 I ile başlatınız.
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	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 C ile "Süre ölçer" fonksiyonunu p seçiniz.
	3 I ile başlatınız.

	Süre ölçeri durdurma ve tekrar başlatma
	1 Zamanlayıcı menüsünü başlatınız.
	2 C ile "Süre ölçer" fonksiyonunu p seçiniz.
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	4 I ile başlatınız.


	Pişirme süresi
	Pişirme süresinin ayarlanması
	1 M sembolüne dokunun.
	2 C ile “Pişirme süresi” 6 fonksiyonunu seçin.
	3 Döner düğmeyle istenilen pişirme süresini ayarlayın.
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	3 Pişirme süresinin 6 değiştirilmesi: $ sembolüne dokunun. Döner düğmeyle istenilen pişirme süresini ayarlayın.
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	6 Sıcaklığın değiştirilmesi: Döner düğmeyle istenilen sıcaklığı ayarlayın.
	7 I ile başlatın.
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	Tarifin kaydedilmesi
	1 Fonksiyon seçme düğmesini çevirerek istenilen ısıtma türünü ayarlayın.
	2 i sembolüne dokunun.
	3 Döner düğmeyle boş bir bellek yeri seçin.
	4 g sembolüne dokunun.
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	İç sıcaklık sensörünün pişirilecek yiyeceğe batırılması
	İç sıcaklığın ayarlanması
	1 Pişirilecek yiyeceği iç sıcaklık sensörü takılı şekilde pişirme hücresine sürün. İç sıcaklık sensörünü pişirme hücresindeki yuvaya takın ve cihazın kapısını kapatın. İç sıcaklık sensörünün kablosunu sıkıştırm...
	2 Fonksiyon seçme düğmesini çevirerek istenilen ısıtma türünü ayarlayın.
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	Temel ayarlar
	1 Fonksiyon seçme düğmesini S konumuna çevirin.
	2 Döner düğmeyle “Temel ayarlar” seçimini yapın.
	3 ™ sembolüne dokunun.
	4 Döner düğmeyle istenilen temel ayarı seçin.
	5 % sembolüne dokunun.
	6 Döner düğmeyle temel ayarı yapın.
	7 ™ ile kaydedin ya da ' ile iptal edin ve anlık temel ayarı terk edin.
	8 Temel ayarlar menüsünden çıkmak için fonksiyon seçme düğmesini 0 konumuna çevirin.
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	Taşıyıcı ızgaraların alınması
	Taşıyıcı ızgaraların çıkarılması
	1 Emayenin çizilmesini önlemek için pişirme hücresine bir bulaşık bezi serin.
	2 Tırtıllı somunları çözün (Şekil A).
	3 Taşıyıcı ızgaraları çıkarın (Şekil B).

	Taşıyıcı ızgaraların takılması
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	2 Tırtıllı somunları sıkın.
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	3 Kataliz işleminin bitmiş olacağı kapanma saati gösterilir. İsterseniz döner düğmeyle kapatma saatini değiştirebilirsiniz. ™ ile onaylayın.
	4 Pişirme hücresinden tüm aksesuarları çıkarın ve kaba kirleri temizleyin. ™ ile onaylayın.
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	Demo modu
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	1 Lamba kapağındaki vidayı çözün. Lamba kapağı aşağıya iner.
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	3 Lamba kapağını yukarıya kaldırın ve vidalayın.
	4 Sigorta kutusundaki sigortayı tekrar açın.
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