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A Viktiga sdkerhetsanvisningar!

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvénda enheten sakert
och pa réatt sitt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande agare.

Den hér enheten ar avsedd for inbyggnad.
laktta sdrskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det ar bara behdrig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Enheten dr bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten under
uppsikt vid anvdndning. Anvénd bara enheten
inomhus.

Barn under 8 ar och personer med
begrénsade fysiska, sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som saknar erforderliga
erfarenheter eller kunskaper, far endast
anvianda enheten under 6verinseende av en
annan person som ansvarar for sdkerheten
eller om de far lara sig hur man anviander
enheten sdkert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvinda enheten bor vara dver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Skjut alltid in tillbehoret ordentligt ugnen. Se
bruksanvisningens beskrivning till tillbehdret.

Brandrisk!

e Forvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de bdrja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra
ur sladden eller sl& av sdkringen i
proppskapet.

e Ejavsedd anvéndning ér farlig och kan ge
skador pa enheten. Uppvarmda
vetevdarmare och liknande kan till exempel
borja brinna flera timmar efterat. Enheten
ar bara avsedd for tillagning av mat och
dryck.

e Maten kan bérja brinna. Varm aldrig mat i
varmhallningsférpackningar.
Hall koll nar du varmer pa mat i formar av
plast, papper eller andra brénnbara
material.
Stéll aldrig in en for hdg mikrovagseffekt
eller en for lang tid. FOlj anvisningarna i
bruksanvisningen.
Torka aldrig livsmedel i mikrovagsugnen.
Tina eller varm aldrig livsmedel med lag
vattenhalt, som t.ex. bréd, pa for hég effekt
eller for lang tid.

e Matolja kan sjalvantanda. Varm aldrig upp
enbart matolja i mikron.

Explosionsrisk!

Vatskor och livsmedel i slutna behallare kan
exploderal Varm aldrig vatskor och livsmedel i
slutna behallare!

Risk for allvarliga personskador!!

e Dalig rengdring kan skada ytan pa
enheten. Enheten kan avge
mikrovagsstralning. Rengdr enheten med
jamna mellanrum och ta bort matrester
direkt. Hall ugnsutrymme, lucktétning,
lucka och gangjarn rena; se dven kapitlet
Rengdring.

e Skadad lucka eller tatningslist kan fa
enheten att avge mikrovagsstralning.
Anvand aldrig mikrovdgsugnen om luckan
eller tatningslisten ar skadad. Kontakta
servicel!

e Enheten avger mikrovagsstralning utan
hélje. Ta aldrig av héljet. Kontakta service
om enheten behdver underhall eller
reparation.



Risk for stotar!!

Reparationer som inte &ar fackmaéssigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta
skadade anslutningar. Ar enheten trasig,
dra ur sladden eller sla av sékringen i
proppskapet. Kontakta service!

Sladdisoleringen pa elapparater kan
smalta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till sa att sladdar till
elapparater inte kommer i kontakt med
heta delar pa enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller &ngrengoring!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pé att kontakterna i lampsockeln ar
stromférande. Dra ur sladden eller sla av
sakringen i proppskapet innan du byter.

En trasig enhet innebér risk for stétar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskéapet.
Kontakta servicel!

Produkten innehaller h6gspanningsdelar.
Ta aldrig bort holjet.

Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
virmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Tillbehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nér du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bérja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvénd bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Livsmedel med hart skal eller skinn kan
explodera bade vid och efter uppvarmning.
Koka aldrig &gg med skal eller varm pa
hardkokta 4gg. Tillaga aldrig skal- och
kraftdjur. Om du steker &gg eller kokar dgg
i glas, sd maste du picka gulan férst. Skal
och skinn pa t.ex. dpplen, tomater, potatis
och korv kan spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.
Varm aldrig barnmat med locket pa. Ta
alltid bort locket eller nappen. Skaka eller
rér om ordentligt efter uppvarmningen.
Kontrollera alltid temperaturen sjélv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli
varm. Anvand alltid grytlappar nér du tar ut
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Férpackningen till vakuumférpackade
livsmedel kan explodera. Folj alltid
anvisningarna pa forpackningen. Anvand
alltid grytlappar nér du tar ut maten ur
ugnsutrymmet.

Risk for skallning!

Det kan stromma ut varm anga nér du
oppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

Nar du varmer vatska kan den koka upp.
Det borjar alltsa koka utan angbubblor som
du &r van vid. Till och med sma vibrationer
kan fa den heta vatskan att koka over
haftigt eller skvatta. Satt alltid i en kokstav/
sked i koppen/muggen nér du varmer pa.
Da stormkokar det inte.

Komponenterna blir mycket varma néar
enheten &r i drift. Vidror inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Olampliga formar kan spricka. Porslins-
och keramikformar har ibland sma hal i
handtag och lock. Bakom halen ddljer sig
ett halrum. Finns det fukt i halrummen kan
det fa delen att spricka. Anvdnd bara
formar som tal att mikra.



Skadeorsaker

Obs!

- Gnistbildning: Metall - t.ex. skeden i glaset - ska
ha ett avstand p& minst 2 cm till ugnsvdggarna
och luckans insida. Gnistor kan forstéra det inre
luckglaset.

- Vatten i hett ugnsutrymme: Hall aldrig vatten i
varm ugn. Det blir till vattenanga.
Temperaturskillnaden kan ge skador pa
glasbotten.

—  Aluminiumformar: Anvénd inte aluformar i
enheten. Enheten kan bli skadad av gnistorna som
uppstar.

- Fuktiga livsmedel: Langtidsférvara inte fuktiga
livsmedel i stdngd ugn.
Forvara inte mat i enheten. Det kan ge korrosion.

- Avsvalning med 6ppen lucka: Lat ugnen svalna
med stiangd lucka. Kldm aldrig fast luckan. Aven
om luckan bara ar lite 6ppen, sa far intilliggande
inredning skador s& smaningom.

- Jattesmutsig tétning: Om ugnstatningen &ar
jattesmutsig, sa gar ugnsluckan inte langre att
stdnga ordentligt vid anvdndning. Inredningen
runtom kan bli skadad. Hall alltid tatningen ren.

- Transportera enheten: Bér eller hall aldrig
enheten i luckhandtaget. Handtaget haller inte for
enhetens vikt och kan lossna.

- Kora mikron utan mat: Slar du pa mikron utan mat
i ugnsutrymmet, s& Overbelastar du enheten. Sla
aldrig p& mikron utan mat i ugnsutrymmet.
Undantaget &r om du snabbtestar om formen tal
att mikra, se kapitlet mikro, formar.

- Mikrovagspopcorn: Se till att du inte véljer en for
hoég mikrovagseffekt. Anvdnd max. 600 W. Placera
alltid popcornpasen pa en glastallrik. Skivan kan
spricka pa grund av dverbelastning.

Atervinning

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet d&r markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

N produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjinta
enheter.

Energispartips

® Forvarm bara ugnen om recepten eller tabellernai
bruksanvisningen anger det.

® Anvidand morka, svartlackerade eller emaljerade
bakformar vid bakning, de har béttre
virmeupptagning.

® Ska du baka mycket kakor, grddda dem efter
varandra. Ugnen ar fortfarande varm. Det ger
kortare baktid for ndsta kaka.

® Vid langre tillagningstider kan du sla av ugnen
10 minuter fore fardigtiden och lata maten/
bakverket ga klart pa restvarmen.



Lar kdnna din apparat Funktionsvredets lagen

forklarar de olika kontrollerna. Har hittar du ockséa

A
| det hér avsnittet far du lara kdnna din nya enhet. Vi 10/\/—\/\2

. . . . 9L .\
information om sjédlva ugnsutrymmet och tillbehér. &/ / 3
N
. ~- _~~
Display och kontroller 7 (L 5
Anvisningen &r gjord for flera olika versioner av
enheten. Det finns mindre avvikelser beroende pa = .
Lage Funktion
typen av enhet.
) ] 0 Nollage
Du anviander samtliga versioner pd samma séitt.
:8: Belysning
1 2 1 -
2 1000 W mikroeffekt
3 600 W mikroeffekt
4 360 W mikroeffekt
5 180 W mikroeffekt
11:30 -
6 90 W mikroeffekt
600. O 1 . OOggg 7 % Varmluft
8 %" Hel grill + varmluft
9 & Hel grill + cirkulationsluft
10 ™ Hel grill
S Grundinstallningar
Symboler
Symbol Funktion
Start
4 3 Stopp
. Paus/avbryt
1 Kontroller Den har delen ar kanslig for bero-
ring. Trycker du pa en symbol, s& Avbryta
slar respektive funktion pa. Radera

2 Display Displayen visar t.ex. aktuella

R : Bekrafta/spara instéllningar
instéllningar och alternativ.

. - Pekare
3  Vred Du kan stélla in de olika ugnsfunk-

tionerna med vredet. Oppna Ytterligare information

4 Funktionsvred Du kan vélja mikroeffekt, ugns- (")ppna Tips

funktion, grundinstallningar eller Programautomatik, hdmta individuella recept

belysning med funktionsvredet.

Andra installningar

Barnsékring

Oppna timermenyn

Oppna langtidstimern

Skapa meny

Namnge

Mikro, lat maten vila

Demo-lage

Uppvarmning med statusvisning

v 2| o] ¢| 2| | 0| | #| =| | ~| V| <| 0| x| =| =| ~

Snabbuppvarmning med statusvisning




X Aggklocka

& Stoppur

i Vikt

P Tillagningsresultat

3 Upptining

g Tillagning, kombitillagning
Kombifunktion

Hémta ugnen

5 Ta bort ugnen

& Lsgga till ugnen

F& upp mikron

= Ta bort mikron

i Lagga till mikro

Farger och visning
Farg

De olika fargerna guidar anvdndaren vid instéllning.

orange Forsta instédllningarna
Huvudfunktioner
bla Grundinstallningar
vit instéllbara varden
Visning

Visningen av symboler, virden och displayer beror pa
situationen.

Zoom De varden och symboler du véljer blir for-

storade.

Reducerad dis-
playvisning

Displayvisningen blir strax reducerad
och visar bara det viktigaste. Funktionen
ar forinstalld och gar att &ndra i grundin-
stallningarna.

600. 00.59=

Oppna tillaggsinformation i
Tryck péa i, sa far du upp tillaggsinformation.

Fore start far du t.ex. informationen om installd
ugnsfunktion. P& s& vis kan du kontrollera om aktuell
instédllning passar for matréatten.

Néar du anviander enheten, sa far du t.ex. upp
information nér tiden gar ut, aterstdende tid och/eller
aktuell ugnstemperatur.

Anvisning: Det &r normalt med sma
temperaturvariationer efter uppviarmning vid
kontinuerlig anvdndning.

Kylflakt

Enheten har en kylflakt. Kylflakten aktiveras vid behov.
Den varma luften evakueras via luckan.

Kylflakten har en viss eftergangstid efter att du anvéant
enheten.

Obs! Tack inte 6ver ventilationsspringan. Enheten kan
bli dverhettad.

Anvisningar

- Nar du anviander mikrovagor forblir enheten kall.
Men kylflakten aktiveras dnda. Den kan fortsétta
att ga dven nar mikron &ar klar.

- Det kan det bildas kondens pa ugnens lucka,
viaggar och botten. Detta &r normalt och paverkar
inte mikrovagseffekten. Torka av kondensen nér
du har anvént enheten.



Tillbehor

Tillbehdret kan skjutas in pa fyra olika falsar i enheten.

Anvisning: Du kan dven stélla kadrl pd ugnens botten
(fals 0).

Galler
For formar, kakformar, stekar
och djupfrysta ratter.

Anvisning: Du kan dra ut gallret

till tva tredjedelar, utan att det tip-

par. P4 sa sétt blir det enklare att
ta ut maten ur ugnen.

Glastrag
For stora stekar, saftiga kakor
och gratanger. Den fungerar

dven som stiankskydd nar du gril-

lar kott direkt pa gallret. Sétt in
glastraget pa fals 1.

Glastraget gar dven att anvanda
som avstéllningsyta nér du mik-
rar.

Kokstav/glasstav

For uppvarmning av vétskor i
smala koppar/muggar. Den gor
s& att det inte stormkokar. Sétt
alltid i en kokstav/sked i mug-
gen/koppen nar du varmer véts-
kor.

Fore forsta anvandning

Har far du reda pa vad du ska gora innan du kan mikra
mat for forsta gangen. Las forst kapitlet
Sékerhetsanvisningar.

Enheten ska vara monterad och ansluten.

Har du haft stromavbrott, sd far du upp menyn "Fdérsta
instdllningar” pa displayen. Nu kan du stélla in din nya
enhet:

Sprak
Tid, format
Tid

Datum, format

Datum

Anvisning

- Du far bara upp menyn "Férsta instéllningar”
forsta gdngen du slar pa enheten efter
strémavbrottet eller om den varit stréml&s flera
dagar.

Efter stromavbrott far du férst upp GAGGENAU-
loggan i ca 30 sekunder, sedan far du automatiskt
upp menyn "Forsta instéllningar”.

- Du kan andra instéllningarna ndrsomhelst (se
kapitlet Grundinstéllningar).

Valja sprak
Du far upp forinstéllt sprak pa displayen.

1 Vil det displaysprak du vill ha med vredet.
2 Bekrifta med V.

Deutsch

Sprache




Stélla in tidvisningen

Displayen visar de tva tillgdngliga formaten, 24 h och
AM/PM. Férinstallningen &ar 24 h.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekréfta med V.

24 n

Tid, format

Stalla klockan

Du far upp klockan pa displayen.

1 Still klockan med vredet.
2 Bekrifta med V.

Stélla in datumvisning

Du far upp 3 datumvisningar pa displayen D.M.A, D/
M/A och A/M/D. Férinstillningen &r D.M.A.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekréfta med V.

D. M .Y D/M/Y

Datumformat V

Stalla in datum

Du far upp forinstéllt datum pé displayen.
Daginstéllningen ar aktiv.

Vilj dag med vredet.

Byt till manadsinstillning med .
Vilj manad med vredet.

Byt till arsinstillning med .

Vilj &r med vredet.

Bekrafta med V.

O O b WON =

01.01.2013 D

Datum V

Forsta driftsattningen klar

Du far upp "forsta driftsattningen klar" pa displayen.

Bekrifta med V.

Forsta driftsattningen
klar

Enheten slar om till standby och du far upp
standbyindikeringen. Enheten &r klar att anvdanda.

Varma upp ugnen

Se till sa att det inte finns kvar nagra
forpackningsrester i ugnsutrymmet.

Ta bort lukten av ny ugn genom att virma upp den
tomma, stdngda ugnen. Bést 4r en timme med hel grill
+ varmluft "§" pa 200°C. Hur du viljer ugnsfunktion
hittar du i kapitlet Ugn.

Rengora tillbehor

Innan du anvéander tillbehoret for forsta gangen,
rengor det ordentligt med varmvatten, diskmedel och
mjuk trasa.



Starta enheten

Mikro

Standby

Om du inte har stéllt in nadgon funktion eller om
barnsédkringen ar p&, s dr enheten i standbylédge.

Ljusstyrkan pa kontrollerna ar lagre i standbyldge.

11:30

GAGGENAU

Anvisningar

- Det finns olika visningsalternativ i standbyléage.
Forinstédllningen ar GAGGENAU-logga och
klocka. Vill du dndra visningsalternativ, se kapitlet
Grundinstéllningar.

- Displayens ljusstyrka &r baserad pa vertikal
synvinkel. Du kan anpassa visningen via
"Grundinstéllningar”, "Ljusstyrka”.

Sla pa enheten

Vill du avsluta standbyldge kan du antingen

® vrida pa funktionsvredet,

® trycka pa nagon av kontrollerna,

® cller 6ppna eller stanga luckan.

Nu kan du stélla in 6nskad funktion. Lds om hur du
staller in funktionerna i respektive kapitel.
Anvisningar

- Enheten atergar till standbyldage om du inte gor
nagra instéllningar pa ett tag fran det att du har
startat den.

- Ugnsbelysningen slocknar efter ett tag néar luckan
ar dppen.

10

I livsmedel férvandlas mikrovagorna till virme.
Mikrovadgsfunktionen gar att anvdnda separat eller i
kombination med annan ugnsfunktion.

Anvisning: | kapitlet Tabeller och tips hittar du exempel
pa upptining, uppvarmning och tillagning med mikro.

Om karl

Anviand eldfasta kéarl av glas, glaskeramik, porslin,
keramik eller varmetalig plast. Dessa material sldpper
igenom mikrovagor. Du kan dven anvidnda
serveringsporslin. D& slipper du flytta maten igen.
Porslin med guld- eller silverdekor gar bara att
anvidnda om tillverkaren garanterar att de fungerar i
mikron.

Metallformar ar oldmpliga. Metall sldpper inte igenom
mikrovdgor. Maten blir inte varm i tdckta metallformar.

Obs! Metall - t.ex. skeden i glaset - maste vara minst 2
cm fran ugnsvaggarna och luckans insida. Gnistor kan
forstora det inre luckglaset.

Kontrollera karlet: Starta aldrig mikrovagsugnen med
ett tomt kérl. Det enda undantaget dr nér du behéver
gora test av lampliga kdrl. Om du &r osdker pa om
karlet ar mikrovagssédkert kan testa det genom att
stdlla det tomma karlet i enheten, p& maximal effekt i
2 1 minut. Kontrollera temperaturen da och da. Kirlet
ska vara kallt eller [jummet. Om karlet blir varmt eller
om det slar gnistor, gar det inte att anvdnda i
mikrovdgsugnen.

Mikroeffekt

Det gar att stdlla in féljande mikroeffektldgen:

90 W for att tina upp vérmekénslig mat

180 W for att tina upp och fortsétta tillag-
ningen

360 W for att tillaga kétt och virma kéansliga
matrétter

600 W for att vdrma upp och tillaga mat

1000 W for att vdrma vétskor

Anvisning: Mikroeffektlage 1000 W kan endast stéllas
in pd max 30 minuter. Alla andra effektldgen gar att
stélla in upp till 90 minuter.



Stalla in mikron

1 Stall in den mikroeffekt du vill ha med
funktionsvredet.

Stéll in tillagningstiden med vredet.

Starta med P.

11:30

600. 01.00g: &

2

Funktionen gar igang. Tillagningstiden rdknar ned pa
displayen.

Enheten ger signal nér tillagningstiden gér ut.
Signalen slar av nir du trycker pa W, 6ppnar
ugnsluckan eller vrider funktionsvredet till . Mikron
slar av.

Om du &ppnar ugnsluckan pausar mikron. Tryck pa »
nér du har stidngt luckan. Funktionen gar igang igen.

Du kan dndra tillagningstiden ndrsomhelst med
vredet.

Du kan andra effekten ndrsomhelst med
funktionsvredet. Sla pa igen med ».

Du kan fa upp den tillagningstid som gatt ut med 1i.
Aterga till standardvisning med V.

Paus:
Du kan pausa funktionen med Il. Anvdand P for att sla
pa funktionen igen.

Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till O.

Anvisning: Det dr normalt att flakten fortséatter att g4,
dven om du dppnar luckan.

Ugnen

Ugnsléaget har féljande funktioner:

Ugnsfunktion Temperatur Anvandning
%  Varmluft 40°C Jasa deg, tina djupfrysta
tartor
100-250°C  Gradda kakor, sméakakor
och pizza pa glastraget
& Hel grill + 100-250°C  Ugnssteka kéttbitar
varmluft
& Helgril+  100250°C  For gratanger, ugnsin-
cirkulations- bakning och hel fagel
luft

Stalla in ugnsfunktion och
temperatur

1 Valj den ugnsfunktion du vill ha med
funktionsvredet, t.ex. varmluft.
Du far upp varmluftssymbolen % och
temperaturforslag 180°C.

2 Stall in temperaturen med vredet.
Vid behov kan du stélla in tillagningstiden for
matrétten och flytta fram fardigtiden. Se kapitlet
Sekvensoperation.

3 Starta med ).

Du far upp uppviarmningssymbolen Z_ pa displayen
(vid instélld ugnstemperatur om lagst 100 °C).
Stapeln visar hela tiden uppvédrmningsstatus. Enheten
ger signal ndr den uppnatt instilld temperatur,
uppvarmningssymbolen = slocknar.

Har du slagit pa snabbuppvarmningen, sa far du upp
Snabbuppviarmningssymbolen 2.

Anvisning: Du kan sl pa och av
uppvarmningssignalen i grundinstéllningarna. En
ljudsignal avges nér instélld temperatur 4r uppnadd.

Du kan dndra temperaturen ndrsomhelst med vredet.

Du kan byta ugnsfunktion ndrsomhelst med
funktionsvredet. Starta igen med » .

Paus:
Du kan pausa funktionen med Il. Anvdnd P f6r att
starta funktionen igen.

11



Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till 0.

Kontrollera aktuell temperatur:
Trycker du pa i, sa far du upp aktuell ugnstemperatur i
nagra sekunder pa displayen (fran 100 °C). Anvand V/
for att aterga till standardvisning.

Anvisning: Det dr normalt med sméa
temperaturvariationer, beroende pa ugnsfunktion,
efter uppvarmning vid kontinuerlig anvdndning.

Snabbuppvarmning

Snabbuppvarmning gor att enheten uppnar installd
temperatur mycket snabbare.

Stéll inte in maten i ugnen forrdn
snabbuppvarmningen ar klar, sa far du jdmnare
slutresultat.

Du méaste ga in i grundinstéliningar och sla pa
snabbuppvarmningen (se kap. Grundinstéliningar).

Sédkerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstangning for att skydda dig.
Uppvarmningen slar av efter 12 timmar om om ingen
hantering skett inom den tiden. Du far upp en
indikering pa displayen.

Undantag:
programmering med langtidstimer.

Bekrifta indikeringen med WV och vrid funktionsvredet
till 0, sedan kan du anvdnda enheten som vanligt igen.

12

Hel grill

Du kan vilja mellan tre olika grilldgen:

Ugnsfunktion Grillage Anvandning
Hel grill 1 (lag) for suffléer och hoga
gratéanger
2 (medel) for platta gratdnger och
fisk
3 (hog) for biffar, korv och

varma smorgasar

Stélla in hel grill

1 Valj hel grill med funktionsvredet.
Du far upp hel grillsymbolen ™
displayen.

" och grillige 3 pa

2 Vilj grillage med vredet.
Vid behov kan du stélla in tillagningstiden for
maten. Se kapitlet Sekvensoperation.

3 Sla pa med ).
Du kan dndra grilldget ndrsomhelst med vredet.

Du kan byta ugnsfunktion ndrsomhelst med
funktionsvredet. Sla pa igen med .

Paus:
Du kan pausa funktionen med Il. Anvand P for att sla
pa funktionen igen.

Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till 0.



Kombifunktion

Kombifunktion innebéar att du anvdnder en ugns- eller
grillfunktion i kombination med mikron. Maten blir klar
snabbare och far fin farg.

Du kan aktivera alla mikroeffektldgen. Undantag: 1
000 W.

Du kan dven kombinera vald ugnsfunktion med
mikrons sekvensoperation.

Stalla in kombifunktionen

1 Vilj den ugnsfunktion eller mikroeffekt du vill ha
med funktionsvredet.

Anvisning: Du kan bdrja kombifunktionen med
ugnsfunktion eller mikroeffekt. | det féljande
exemplet borjar vi med en ugnsfunktion.

2 Stall in ugnstemperatur eller grilldge med vredet.

Beroende pa vilken ugnsfunktion du valt, s& far du
upp E¥ pa hoger kontroll f6r mikron eller B for
ugnen. Sedan kan du ldgga till andra
ugnsfunktioner.

3  Anvind EF for att lagga till en mikroeffekt.

Stall in den mikroeffekt du vill ha med
funktionsvredet.

5 Stall in tillagningstiden med vredet.

11:30

180. 20.00:

& 230°

6 Starta med ).

Funktionen gar igang. Tillagningstiden rdknar ned pa
displayen.

Enheten ger signal nér tillagningstiden gar ut.
Signalen slar av nir du trycker pa vV, ppnar
ugnsluckan eller vrider funktionsvredet till .
Kombifunktionen slar av.

Andra instéllningar

Du kan dndra ugnsfunktion och temperatur, grillige
eller mikroeffekt och tillagningstid. Det gar att dndra
dven nar funktionen &r igang, tryck bara pall.
Funktionen slar av.

1 Ta fram ugnsfunktionerna med E eller .

2  Andra ugnsfunktion eller mikroeffekt med
funktionsvredet.

3 Andraugnstemperatur, grillige eller tillagningstid
for mikroeffekten med vredet.

4  Starta med ).

Radera instéllningar

Det gar att radera instéllningar dven néar funktionen ar
igang, tryck bara pa Il . Funktionen slar av.

1 Ta fram ugnsfunktionerna med E eller .

2  Anvind Efeller & for att radera ugnsfunktionen.
3 Startamed ).

Paus:

Du kan pausa funktionen med Il. Anvand P for att sla
pa funktionen igen.

Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till 0.
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Sekvensoperation

Du kan stélla in upp till 5 olika ugnsfunktioner och
tillagningstider i foljd vid sekvensoperation.

Stalla in sekvensoperation

1 Vilj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.

) 11:30

I 600. 01.00z: &

2

2  Tryck pa D-symbolen.
Du far upp menyn for sekvensoperation.

3 Stéllin tillagningstid, temperatur eller grillaige
med vredet.

12345

600. 01,20z | &
v

Vilj det andra momentet med ).

Vilj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet. Stéll in tillagningstid,
temperatur eller grillage med vredet.

> 12 345

Oy 360. 01,30 &

X ®.02:50: Vv

Anvisning: Du kan ldgga in en utjdmningstid
mellan 2 mikroeffekter, sa att livesmedlet hinner
temperaturutjamna. Tryck pa Qw och still in
tillagningstiden med vredet.

6 Vilj det tredje momentet med ).

14

7 Vilj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet. Stall in tillagningstid,
temperatur eller grillage med vredet.

> 1923445
160~ | &

5

Varmluft

v

8 Anvind > och vilj funktionen "Tillagningstid" (§..
9 Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

1 230 4

10.00::

®.12:50 V/

10 Bekrifta med V.
Du far upp huvudmenyn f6r sekvensoperation.
Indikeringslisten visar mdjliga instéllningar.

> 1

01.20 01.30 10.00

-
=

i+ 12.50m

i 600. 01.20=

11 Starta med ).
Ugnen startar. Tillagningstiden rdknar ned pa
displayen.

Enheten slar av nér tillagningstiden gar ut. Enheten
ger signal. Signalen slar av nir du trycker pa W/,
oppnar ugnsluckan eller vrider funktionsvredet till .
Sekvensoperationen slar av.

Andra instéllningar under pagaende moment:
Tryck pa ll-symbolen. Funktionen slar av. Tryck pa >-
symbolen och dndra instéllningarna. Stdng menyn
med V/-symbolen. Sla pa med ).

Radera instéllningarna:
Tryck pa X-symbolen.



Paus:
Du kan pausa funktionen med Il. Anvdnd P for att sla
pa funktionen igen.

Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till 0.

Anvisningar

- Sekvensoperation gar att komplettera med
kombifunktionen.

- Mikroeffekt 1 000 W kan du bara vélja en gang.

- Ugnsfunktionerna gar inte att kombinera med
mikroeffekt 1 000 W.

- Du kan vilja vilken ordning du vill pa
instdllningarna. Du kan b&rja med tillagningstid,
mikroeffektlage eller ugnsfunktion.

- Om du 6ppnar luckan vid tillagning fortsatter
flakten att ga.

Avstangningstid

Du kan flytta fardigtiden dven om ugnen &r igdng.
Fungerar inte tillsammans med mikrofunktionen.

Exempel: klockan dr 14:00. Maten tar 40 minuter. Den
ska vara klar 15:30.

Ange tillagningstiden och flytta fardigtiden till 15:30.
Elektroniken berdknar starttiden. Enheten slar pa
automatiskt 14:50 och slar av 15:30.

Men se till att kdnsliga livsmedel inte star for lange i
ugnen.

Flytta fardigtiden

Du har stéllt in ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid.

1 Anvind ) och vilj funktionen "Tillagningstidens

slut" Q.
2  Stall in den fardigtid du vill ha med vredet.

> 12345@s

2 15:30:,

3 Bekrafta med V.
Du far upp ett meddelande pa displayen om
installd tillagningstid. Bekrafta med V.

1%
40.00

o 19:30:.

& 160°

4  Starta med ).

Enheten stéller sig i standbylédge. Den startar vid
berdknad tid och slar av automatiskt nar
tillagningstiden géar ut.

Enheten slar av nér tillagningstiden gar ut. Enheten
ger signal. Signalen slar av nir du trycker pa W/,
oppnar ugnsluckan eller vrider funktionsvredet till 0.
Sekvensoperationen slar av.

Andra tillagningstid:

Tryck pa ll-symbolen. Anviand > och vilj funktionen
"Tillagningstid" 4. Still in den tillagningstid du vill ha
med vredet. Bekrifta med V. Starta med .

Andra tillagningstid:

Tryck pa ll-symbolen. Anviand > och vilj funktionen
"Tillagningstidens slut" ©. Stall in den fardigtid du vill
ha med vredet. Bekrifta med V/. Starta med ).

Radera instédllningarna:
Tryck pa X-symbolen.

Avbryta installningen:
Vrid funktionsvredet till 0.
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Programautomatik

Programautomatiken gor att du kan laga mat
smidigare. Du véljer program och anger matréttens
vikt. Programautomatiken anger optimal instéllning.
Du kan vélja mellan 15 program.

Stélla in program

1 Vilj en ugnsfunktion med funktionsvredet.

Anvisning: Funktionsvredet far inte sta pa :8: eller
S.

2  Tryck pa "kockméssan" W tills du far upp
programautomatiken.

A
U

Programautomatik V

3 Bekrifta med V.
Du far nu upp forsta programmet pa displayen.

4 Vilj det program du vill ha med vredet, t.ex.
tillagning: "farska gronsaker".

0.35kg 00:07h

Farska gronsaker

Anvind \_ for att vilja funktionen Vikt (0.
Stéll in vikten med vredet.
Bekrifta medWV/.

Starta med b.
Funktionen gar igang. Tillagningstiden rédknar ned
pa displayen.

0w N O O

Enheten ger signal nér tillagningstiden gar ut.
Signalen slar av nir du trycker pa vV, ppnar
ugnsluckan eller vrider funktionsvredet till .
Programmet slar av

Vila:

Manga ratter maste temperaturutjamna eller ga klart
efter att programmet &r klart. Vanta med att ta ut réitten
tills den har vilat klart.

Tips:
Anvind LI f6r att fa tips om formar, tillbeh6r och
falshdjder. Anvand V/ for att ga ur displayvisningen.
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Obs!
Anvind i for att fa tillagningsanvisningar. Anvind V/
for att g& ur displayvisningen.

Manga rétter ger displayuppmaningar vid tillagning
som talar om nédr du ska réra om i eller vidnda pa
livsmedlen. Félj uppmaningarna. Funktionen pausar
nar du 6ppnar luckan pa enheten. Sla pa funktionen
igen med » nar du stidngt luckan. Om du inte viander
eller rér om, sa fortsétter programmet d4ndé som
vanligt till slutet.

Paus:
Du kan pausa funktionen med Il. Anvand P for att sla
pa funktionen igen.

Sla av:
Vill du sla av funktionen och radera instéllningarna,
vrid funktionsvredet till 0.

Individuella instéallningar

Du kan anpassa programmet fére programstart om
slutresultatet inte blev som du ténkt dig. Gér dina
instdllningar enligt anvisningarna fér punkt 1 till 4.

1 Anvdnd \_ fér att géra individuella instéllningar.

2  Anvind ) for att vilja funktionen
Tillagningsresultat 7.

3 Stallin tillagningsresultatet med vredet.
At vinster = mindre genomstekt.
At hoger= mer genomstekt.

> 5d
OS]

Tillagningsresultat V

4 Bekrifta med V.
Displayen slar om till programmet. Enheten &ndra
tillagningstiden.

5 Sla pa med ).
Funktionen gar igang. Tillagningstiden rdknar ned
pa displayen.

Anvisning: Andringen giller alltid bara for aktuell
programkdrning. Ndsta gdng du 6ppnar programmet,
s& atergar det till de ursprungliga vardena i
programautomatiken.



Anvisningar till programautomatiken

Stéll in maten i kall ugn.

Ta ut livsmedlet ur fédrpackningen och viag det. Ange

ungeféarlig vikt om du inte kan ange den exakta vikten.

Anvand alltid formar som gar att mikra i programmen,
t.ex. glas- eller keramikformar. Folj anvisningarna om
tillbehor i programtabellen.

I anslutning till anvisningen finns dven en tabell med
lampliga livsmedel och resp. viktintervall samt vilka
tillbehdr som behdvs.

Du kan inte ange vikter som ligger utanfér
viktintervallet.

Enheten ger signal efter en stund for vissa matrétter.

Det betyder att du ska vdnda pa eller réra om i maten.

Upptining:

® Platta helst till livsmedlen och frys dem
portionsvis vid -18°C.

® |igg det djupfrysta livsmedlet i en ldg form,
t.ex. pa en glas- eller porslinstallrik.

® Lat maten temperaturutjamna i ytterligare 15 till
90 minuter efter upptining.

® Nar du tinar kott eller fagel, s avger livsmedlen
vatska. Hall av vatskan néar du vander, ateranvéand
den inte och lat den inte komma i kontakt med
andra livsmedel.

® Tinainte mer brod och sméafranskor 4n vad som
gar at. De blir snabbt gamla.

® Li&ggin smafranskor djupfrystai ugnen. Det géller

bara fardiggraddade smafranskor.

® Nair du viander pa kottfarsen bor du ta bort redan
upptinad kottfars.

® |igg hel fagel med skinnsidan ned i formen i
bérjan.

Gronsaker:

® Farska gronsaker: skér i jdAmnstora bitar. Hall pa
en matsked vatten per 100 g.

® Frysta gronsaker: avsett for blancherade
gronsaker, inte forkokta. Programmet passar inte
djupfrysta, stuvade gronsaker. Tillsatt 1 till 3
matskedar vatten. Tills&dtt inget vatten till spenat
och rodkal.

Bakpotatis:

Anvand lika stora potatisar, tvdtta och torka. Picka
skalen.

Ris:

® Anvand inte ris i kokpase eller raris.

® Tillsatt tva till tvd och en halv del vatten till en del

ris.

Fisk:

Farsk fiskfilé: tillsatt 1 till 3 matskedar vatten eller
citronsaft.

Lammbog:

Lagg forst med fettsidan ned i formen i borjan.
Lammbogen ska tdcka formbotten till tva tredjedelar.
Hall pa 0,56-1 dl vétska.

Fagel:

® |igg kycklingen med bréstsidan ned i formen.

® Li&gg kycklingdelarna med skinnsidan upp i
formen.

Pizza, fryst:
Anvand forgrédddad, fryst pizza med tunn botten.
Vila:

Vissa matrdtter behover vila ytterligare i ugnen efter
programmets slut.

Matratt Vila

Gronsaker ca 5 minuter

Potatis ca b5 minuter. Hall férst av resten av
vattnet.

Ris 5 till 10 minuter

Flaskstek, kottfars 10 minuter
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Programtabell

Lampliga livsmedel

Viktintervall i kg

Form/tillbehdr, falsniva

Upptining
Brodlimpa* Vetebrod, flerkornsbroéd, full- 0,20 - 1,50 Plan, 6ppen form
kornsbréd Ugnsbotten
Smaéafranska Vetebrod, fardiggraddade 0,05-0,60 Galler
Fals 1
Kottfars™® Not-, lamme-, flaskfars 0,20-1,00 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
Hel fagel* Kyckling, anka 0,70-2,00 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
* Folj signalen som anger nar du ska vdanda
Tillagning
Farska gronsaker* Blomkal, broccoli, morétter, 0,20 - 1,00 Tackt form
kélrab_bi_, purjolok, paprika, Ugnsbotten
zucchini
Frysta gronsaker* Blomkal, broccoli, morétter, 0,15 -1,00 Tackt form
kalrabbi, rodkal, spenat Ugnsbotten
Bakpotatis Fast, halvfast eller mjolig 0,20-2,00 Oppen form
potatis, ca 6 cm tjocka Ugnsbotten
Ris* Ris, langkornigt 0,10-0,50 Hog, tackt form
Ugnsbotten
Farsk fiskfilé Filé av gadda, torsk, lax, rod- 0,20 - 1,00 Tackt form
fisk, grésej, gos Ugnsbotten
* Folj signalen som anger ndr du ska réra om
Kombifunktion
Fryst pizza Pizza med tunn botten, for- 0,15-0,55 Galler
graddad Fals 3
Fryst lasagne Lasagne bolognese 0,40-1,05 Oppen form
Ugnsbotten
Farsk kyckling* Hel kyckling 0,80-1,80 Tackt form
Ugnsbotten
Farska kycklingdelar Kycklinglar, kycklinghalvor 0,40-1,60 Tackt form
Ugnsbotten
Kottfarslimpa ca 8 cm hog 0,80-1,50 Oppen form
Ugnsbotten
Lammbog* Benfri lammfiol eller lamm- 0,80 - 2,00 Oppen form
fiol Ugnsbotten

* Folj signalen som anger nar du ska vdanda
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10 Blev maten som du tankt dig? Avsluta receptet

Individuella recept genom att trycka pa X.

11 Namnge under "ABC" (se Kapitlet Namnge).

Du kan spara upp till 50 individuella recept. Du kan
skapa recept. Det gar att namnge recepten sa att du
far upp dem snabbt och smidigt ndr du behdver dem.

Anvisningar

- Oppnar du luckan, sa avbryter enheten
noteringen tills du stdnger luckan igen.

- Funktionen fungerar dven vid kombifunktion (se
Skapa recept kapitlet Kombifunktion).

Du kan stélla in och spara upp till 5 moment i f6ljd.

. . _ _ Namnge
1 Vilj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha

med funktionsvredet. 1
Du far upp W.

Ange receptnamnet under "ABC".

2  Tryck pa W och vilj "Individuella recept" med
vredet.

3 Bekrifta med V.

4  Vilj ett ledigt minne med vredet.

5 Tryck pa "¢-symbolen.

6 Stall in tid, temperatur eller grillage pa mikron

med vredet.

Vred Vilja bokstéver
OO . OO i Nya ord bérjar alltid med stor bokstav.
>A* tryck till: markdren gar at hoger
6OOW O .1 OOmin hall in : sl& om for omljud eller specialtecken
. sec tryck 2 ggr: 1agg in brytning
>A tryck till: markdren gar at hoger

hall in : sl& om till vanliga tecken
7 Starta med ). tryck 2 ggr: lagg in brytning
Mikroeffekt: tillagningstiden rédknar ned pé -
displayen. Nér tillagningstiden géar ut far du C Radera bokstaver
fragan: "Fortsétta aktuell notering?".

2 Spara med V.
- eller -
Avbryt med Xoch g& ur menyn.

Anvisning: Mikromoment déar instélld
tillagningstid gatt ut blir sparade; moment som
blivit avbrutna blir inte sparade f6rrdn du skapat
ett moment till. Anvisning: Du kan anvinda latinska skrivtecken, vissa
Ugnsfunktion: tillagningstiden blir sparad. Avsluta specialtecken samt siffror for att namnge.

momentet genom att trycka pa Il. Du far du

fragan: "Fortsétta aktuell notering®".

Anvisning: Ugnsmomenten blir inte sparade
férran du skapat ett moment till (oavsett typ).

8 Fortsitt noteringen med V.
-eller -
Avsluta med X.

9 Spara fler moment:
Vilj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet. Stéll in tillagningstid,
temperatur eller grillage med vredet. Ett nytt
moment gar igang.
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Starta recept

1 Vrid funktionsvredet till nAgon ugnsfunktion.
Du far upp W.

2  Tryck pa W och vilj "Individuella recept" med
vredet.
Bekrifta med V.
Vilj det recept du vill ha med vredet.

Starta med b.

Funktionen gar igang. Tillagningstiden rédknar ned
pa displayen.

Indikeringslisten visar mojliga instéllningar.

= | —
2 A% =
2= 3% 4% B

01.00 01.00  10.00 10.00 10.00

0 31.59m

600. 00.99z:

Anvisning: Du kan anvédnda vredet for att &ndra
receptets temperatur, grillige pa ugnsfunktioner och
tillagningstid for instdlld mikroeffekt néar receptet ar
igang. Det paverkar inte det sparade receptet.

Radera recept

1 Vrid funktionsvredet till ndgon ugnsfunktion.
Du far upp W.

2 Tryck pa U-symbolen. Vilj den "Individuella
recept" med vredet.

Bekrifta med V.

Vilj det recept du vill ha med vredet.
Radera receptet med C.

Bekrifta med V.

o O b~ W
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Timerfunktioner

P& timermenyn stéller du in:
X Aggklocka

® Stoppur

Oppna timermenyn

Enheten ska vara pa och funktionsvredet ska stad pa 0
eller 3.

Tryck pa ©-symbolen.

@ 11:30

GAGGENAU

Du far upp timermenyn.

Anvisningar

- Vrider du funktionsvredet till en ugnsfunktion eller
grundinstéliningarna S nédr timern eller stoppuret
ar igdng, sa far du upp en uppmaning pa
displayen. Bekrafta uppmaningen med V/, avbryt
timern eller stoppuret. Enheten &r redo att
anvédnda.

Vill du sla pa timern eller stoppuret igen, vrid
tillbaka funktionsvredet till nollaget O eller
lampan >3z,

- Det gar att anvdnda timern och stoppuret
samtidigt.

I nollaget O far du bara upp timern.
| lamplaget :& far du upp bade timern och
stoppuret.



Timer

Aggklockan fungerar bara nir inga andra funktioner ar
instillda. Du kan stélla in max 90 minuter.

Stalla dggklockan

1 Oppna timermenyn.
Du far upp dggklockan & pa displayen.

2 Stéll in den tid du vill ha med vredet.

> X

c  20.00z
) ¢ Aggklocka

3 Starta med ).

Enheten stdnger timermenyn och tiden borjar rédkna

ned. Du far upp & och tidsnedrikningen pa displayen.

g 19.59:

Enheten ger signal nér tiden gar ut. Signalen slar av
nir du trycker pa V.

Du kan avbryta alla instéllningar ndrsomhelst genom
att trycka pa X. Instédllningarna férsvinner.

Pausa dggklockan:

Oppna timermenyn. Anvind ) for att vilja funktionen
"sggklocka" & och tryck pa Il Vill du sla pa
dggklockan igen, tryck pa ».

Sla av dggklockan tidigare:
Oppna timermenyn. Anviand > f6r att vilja funktionen
"sggklocka" & och tryck pa C.

Stoppur

Stoppuret fungerar bara nar inga andra funktioner har
valts.

Stoppuret tar tid, fran 0 sekunder till 90 minuter.

Uret har en pausfunktion. Pa s& séatt kan du stoppa
tidtagningen.

Starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.

2  Anvidnd ) for att vilja funktionen "Stoppur" &.

> : O

00.00z:

Stoppur

3 Starta med ).

Enheten stidnger timermenyn och tiden boérjar rédkna
ned. Du far upp ® och tidsnedrikningen pa displayen.

» 00.03z

Stoppa och starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.
2  Anvind ) for att vilja funktionen "Stoppur" &.
3 Tryck pa ll-symbolen.

> : O

C 89.02:

X Stoppuret

Tidtagningen avbryts. Symbolen atergar till
startfunktion b.

4  Starta med ).

Tidtagningen fortséatter. Displayen pulserar och
enheten ger signal ndr 90 minuter gatt. Signalen slar
av nir du trycker pa v .® slocknar pa displayen.
Funktionen slar av.

Sla av stoppuret:
Oppna timermenyn. Anviand > for att vilja funktionen
"Stoppur" ® och tryck pa C.
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Langtids-timer

Barnséakring

Med den hér funktionen haller enheten 85°C, med
varmluftsfunktion.

Du kan varmhélla mat upp till 74 timmar utan att
behdéva sla péa eller av funktionen.

Men se till att kdnsliga livsmedel inte star for lange i
ugnen.
Anvisningar

- Du méaste gaini grundinstiliningar och sla om
langtidstimern till "tillgénglig" (se kap.
Grundinstéllningar).

- Du kan inte vélja langtidstimern om timern eller
stoppuret ar pa.

Stélla in langtidstimern

1 Vrid funktionsvredet till :8:.

2  Tryck pa @-symbolen.
Du far upp forslaget 24h och 85°C pa displayen.

3  Tryck pa O-symbolen.

Langtids-timer

4  Stillin den tillagningstid du vill ha med vredet (8.
5 Bekrifta med V.
6 Startamed).

Enheten gar igang. Du far upp ) och temperaturen
pa displayen.

Ugns- och displaybelysningen &r avstangd.
Kontrollerna &r sparrade, du far inget knappljud néar du
trycker.

Enheten stdnger av uppvidrmningen nér tiden géar ut.
Vrid funktionsvredet till 0.

Sla av:
Vill du sla av funktionen, vrid funktionsvredet till 0.
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Enheten har barnsékring sa att barn inte kan sla pa
den.
Anvisningar

- Du méaste ga ini grundinstéllningar och sld om
barnsakringen till "tiliganglig" (se kap.
Grundinstéliningar).

- Blir det stromavbrott nar barnsdkringen ar pa, sa
kan den vara av nar strommen kommer tillbaka.

Aktivera barnsakringen

Forutsattning:
Funktionsvredet stat pa 0.

Tryck pa & i minst 6 sekunder.

11:30

GAGGENAU o

Barnsakringen aktiveras. Du far upp
standbyindikeringen pa displayen. Du far upp &
upptill pa displayen.

Sla av barnsakringen

Tryck pa & i minst 6 sekunder.

(5

GAGGENAU
11:30

J *1

Barnsdkringen slar av. Nu kan du stélla in enheten
som vanligt.



Grundinstallningar

Du kan anpassa enheten individuellt i

grundinstéllningarna.

—

Vrid funktionsvredet till S.

Du &r i menyn "Grundinstéllningar". 6

Vilj den grundinstéllning du vill ha med vredet.

Tryck pa \_-symbolen.

Stéll in grundinstéliningen med vredet.

Spara med V eller avbryt med X och gar ur
aktuell grundinstéllning.

Vill du g& ur grundinstéllningsmenyn, vrid
funktionsvredet till 0.

Enheten sparar dndringarna.

Grundinstallning

Instéallningsalternativ

Beskrivning

\ 7 Ljusstyrka

ARY

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in ljusstyrkan pa displayen

Standby-indikering

Pa*/Av

- Klocka

- Klocka + GAGGENAU-ogga*

- Datum

- Datum + GAGGENAU-logga

- Klocka + datum

- Klocka + datum + GAGGENAU-logga

lllustration av standbyindikering.

Av:ingen visning. Instéllningen sénker enhe-
tens standbyférbrukning.

Pa: vélj mellan flera visningsalternativ,
bekrafta "Pa" med V och vilj visningsalter-
nativ med vredet.

Du far upp alternativen.

Display Reducerad*/Standard Har du valt instéllningen Reducerad, sa kom-
mer displayen strax bara visa det viktigaste.
Pekskarms farg Gra*/vit Vilja symbolfarger pa pekskarmen

Pekskams-tonart

SN [

Signal 1*/signal 2 /av

Vilj pekljud

Pekskadrms-tonstyrka

5

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in volymen pa pekskérmen

Signal, volym

Lage 1,2, 3,4,5%6,7,8

Stélla in volymen pa ljudsignalen

Uppvarmningstid/-sig-

Uppvarmning med signal®

Enheten avger en ljudsignal nar uppvarm-

nal Snabbuppvirmning med signal ningen nar installd temperatur. Snabbupp-
) ) varmning uppnar instélld temperatur mycket
Uppvéarmning utan signal snabbare.
Snabbuppvéarmning utan signal
Tid, format 24 h*/AM/PM Tidvisning pa 24- eller 12-timmarsformat
Tid Ratt tid Stélla klockan

Tidsomstéllning

288 BE

Manuell*/automatisk

Automatisk omstallning av klockan vid som-
mar-/vintertid. Automatisk: stéll in vilken
manad, dag, vecka som tidsomstéllningen
ska ske. Stéll in for bAde sommar- och vin-
tertid.

Datumformat

T

r
E
—t

L

.|

D.M.A*
D/M/A
A/M/D

Stélla in datumvisning
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e— Datum Aktuellt datum Stall in datumet. Hoppa mellan ar/méanad/
31 I dag med ).
Sprak tyska*/franska/italienska/ spanska/por- Vilja sprak pa textdisplayen
|% tugisiska/nederlandska/danska/
svenska/norska/finska/grekiska/tur-

kiska/ryska/polska/tjeckiska/sloven-
ska/slovakiska/arabiska/hebreiska/
japanska/koreanska/thai/kinesiska/
engelska USA/engelska

Fabriksinstéllningar

Aterstill fabriksinstillningarna

Bekrifta frdgan: "Radera alla individuella
instéllningar och aterga till fabriksinstall-
ningar?" med V/ eller avbryt med X.

Demolage

-

Pa/Av*

Bara for presentationer. | demolage funge-
rar alla funktioner, men enheten varmer inte
upp.

Instéllningen ska vara "Av" vid normal
anvandning. Du kan bara sla p4 instéll-
ningen inom 3 minuter efter att du anslutit
enheten.

Langtids-timer

Tillganglig/ej tillgénglig*

Pa: langtidstimern gar att stilla in; se kapit-
let Langtids-timer.

Barnsakring

2fe

Tillganglig/ej tillganglig*

Tillgénglig: barnsékringen gar att sla pa (se
kapitlet Barnsékring).

* Fabriksinstéllning
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Rengoring

Skoét och rengér enheten ordentligt, sa haller den sig
fin langre. Vi ska férklara har hur du skéter och rengor
mikron ordentligt.

Anvisning: Dalig lukt, t.ex. efter att du lagat fisk, &r
enkelt att ta bort. Pressa ett par droppar citron i en
kopp vatten. Sitt alltid i en kokstav/sked i koppen/
muggen, sa stormkokar det inte. Varm upp vattnet i 1
till 2 minuter p4 maximalmikroeffekt.

/\ Risk f5r brinnskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid
enheten svalna. Hall barnen borta.

A\ Risk for stotar!

Risk for stotar om fukt trdnger in! Anvdnd aldrig
hogtryckstvatt eller Angrengéring!

A Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvdnd inte glasskrapa
eller kraftiga eller skurande rengdringsmedel.

Rengodringsmedel

Folj anvisningarna i tabellen sa att de olika ytorna inte
skadas av oldmpliga rengdringsmedel.

Anvind

® inga fratande eller slipande rengdringsmedel

inte metall- eller glasskrapa for att rengora
luckglaset.

® inte metall- eller glasskrapa for att rengdéra
lucktdtningen.

® inga harda skurbollar eller svinto.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvidnder dem.

Omrade

Rengodringsmedel

Enhetens front

Varmt vatten med diskmedel: Rengér
med disktrasa och torka med en mjuk
trasa. Anvénd inte metall- eller glas-
skrapa vid rengdring.

Display

Torka av med mikrofiberduk eller latt
fuktad trasa. Vattorka inte.

Rostfritt stal

Varmt vatten med diskmedel: rengor
med disktrasa och torka med en mjuk
trasa. Ta alltid bort kalk-, fett-, stérkelse-
och proteinflackar direkt. Du kan & kor-
rosion under sddana flackar. Kundser-
vice eller aterforsiljare har
specialmedel for rostfritt.

Aluminium

Rengo6r med mild fénsterputs. Torka
ytorna jamnt utan tryck med fénster-
trasa eller luddfri mikrofiberduk.

Inuti ugnen (egj
rostfria delar)

Varmt vatten med diskmedel eller
attika: rengdr med disktrasa och torka
med en mjuk trasa. Om det &r jattsmut-
sigt: ugnsrengoring anvander du i kall
ugn.

Rostfri ugn

Anvand inte ugnsrengéring eller andra
aggressiva ungsrengoringsmedel eller
skurmedel. Skursvampar, harda svam-
par och skurbollar ar inte heller bra. De
repar ytan. Torka torrt invéndigt.

Jattesmutsigt, rost-
fritt eller emaljerat
ugnsutrymme

Ugnsrengdringsgel (bestéllningsnum-
mer 463582 hos service eller onlines-
hop).

Obs!

® Det far inte hamna pé titningarna
till luckan eller belysningen!

Lat verka max. 12 timmar!
Applicera aldrig pa varma ytor!
Vattorka av ordentligt!

Folj tillverkarens anvisningar.

Ugnslampans glas

Varmt vatten med diskmedel: rengor
med disktrasa.

Luckor

Fonsterputs: rengdr med disktrasa.
Anvind inte glasskrapa.

Ta inte bort lucktét-
ningen!

Varmt vatten med diskmedel: rengor
med disktrasa, skrubba inte. Anvand
inte metall- eller glasskrapa vid rengd-
ring.

Tillbehor

Varmt vatten med diskmedel: blétlagg
och rengdr med disktrasa eller -borste.

25



Rengo6ra ugnslampglaset

| ugnen pa den vdnstra sidoviaggen sitter dven
ugnslampans tidckglas. Lossa skruven till tickglaset.
Sedan kan du rengdra glaset med diskmedel och

varmvatten.

A Risk for brannskador!!

Anvisningar

- Anvand aldrig ugnsrengdéring pa de
sjélvrengdrande ytorna. Om du rakar fa
ugnsrengdring pa bakvdaggen, ta genast bort den

med svamp och ordentligt med vatten.

- Anviand aldrig skurmedel. De repar eller forstor
det mycket pordsa ytskiktet.

Ugnens lampglas blir varmt. Anvand grytvante eller

liknande nar du tar av lampglaset.

Sjalvrengorande ytorna i ugnsutrymmet
Ugnens bakvdgg har en sjidlvrengdrande

- Anvand aldrig skurbollar pa de sjédlvrengdrande

ytorna.

emaljbeldaggning. Den bakre vdggen rengdrs

automatiskt ndr du anvdnder ugnen. Kraftigare stdnk
kan ibland forsvinna forst efter att du anvédnt ugnen
ytterligare nagra ganger. Rester fran kryddor och

attika.

liknande kan du ta bort med en torr trasa eller en mjuk

borste.

Fel — hur atgardar du dem?

Om fel har uppstatt kan du ofta atgarda dem latt sjalv.

Beakta nedanstdende anvisningar innan du anlitar

kundservicen.

- Missfargningar pa emaljen paverkar inte
sjalvrengdringen.

Rengodra ugnens botten, tak och sidovdaggar: anvidnd
en disktrasa och varmt vatten med diskmedel eller

A\ Risk fér stétar!

Reparationer som inte dr fackméssigt gjorda ar
farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten &ar
trasig, dra ur kontakten eller slad av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Fel

MGaijlig orsak

Atgard

Apparaten fungerar inte, ingen indike-
ring i displayen.

Stickproppen ar inte instucken.

Anslut apparaten till elnétet

Strémavbrott

Kontrollera om andra kdksapparater
fungerar

Sékringen &r trasig

Kontrollera i sdkringsskapet att sak-
ringen fér apparaten &r felfri

Felaktig instéllning

Koppla fran sékringen for apparaten i
sakringsskapet och koppla till igen efter
ca 60 sekunder

Apparaten gér inte att starta

Ugnsluckan &r inte riktigt stangd

Stéang ugnsluckan.

Det tar langre tid &n vanligt for maten att
bli varm

For 1ag mikroeffekt

Vilj hogre effektlage

Du har satt in mer mat i enheten &n du
brukar

Dubbel méngd - ndstan dubbelt sa lang
tid

Maten &r kallare an vanligt

ROr om i maten eller vand da och da

Enheten fungerar inte, displayen reage-
rar inte. Du far upp @ pa displayen

Barnsdkringen &r pa

Slar av barnsékringen (se kapitlet Barn-
sdkring)

Enheten viarmer inte upp, du far upp X
pa displayen

Enheten dr i demolage

Sla av demolége i grundinstéllningarna

Felmeddelande "Exxx"

Vrid funktionsvredet till 0 vid felmedde-
lande; slocknar displayen sa var det ett
engangsproblem. Om felet uppstar igen
eller displayen fryser, kontakta service
och ange felkoden.
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Stromavbrott

Enheten klarar ndgra sekunders stromavbrott.
Funktionen gar igang igen.

Far du ldngre stromavbrott nér enheten &r pé, sa far du
upp en indikering pa displayen. Funktionen slar av.

Vrid funktionsvredet till 0, sedan kan du anvdnda
enheten som vanligt igen.

Demo-lage

Far du upp 7% pa displayen, sa ar enheten i demolige.
Enheten virmer inte upp.

Sla av strommen till enheten en stund (sla av
sdkringen eller jordfelsbrytaren i proppskapet). Sla
sedan av demoldget inom 3 minuter i
Grundinstallningar (se kapitlet Grundinstéliningar).

Byta ugnslampa

Ungslampan géar att byta. Temperaturtaliga
halogenlampor 60 W, 240 V finns hos kundservice
eller din aterforsaljare.

A\ Risk f6r stétar!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tdnk pa att
kontakterna i lampsockeln &r stromférande. Dra ur
sladden eller sl& av sdkringen i proppskéapet innan du
byter.

Anvisning: Anvind alltid en torr trasa nér du tar ut den
nya halogenlampan ur férpackningen. Pa sa sétt
férlinger du lampans livslangd.

Gor sa har

Anvisning: Du maste montera ur enheten for att byta

lampa i ugnsbelysningen. Félj monteringsanvisningen.

1 Dra ur sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet.

2  Oppna luckan.
Lossa féastskruvarna till héger och vanster pa
ugnen. Folj monteringsanvisningen.

3 Lyft forsiktigt ut enheten.

4  Lossa skruven till lampskyddet utvandigt pa

vianster sidovdgg, och ta bort skyddet. (Bild A) Ta

ur halogenlampan. (Bild B)

\
\

/

A

<\/

,_
’
a

6  Skruva pa lampskyddet.
Montera ihop enheten i omvédnd ordning.

7 Sla pa sdkringen igen i proppskapet eller sitt i
kontakten.

Byta lampglas

Om lampglaset i ugnen &r skadat maste det bytas.
Lampglas kan bestéllas hos service. Ange enhetens
E-nummer och FD-nummer.
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Tekniska data

Service

Strommatning

220-240V, 50/60 Hz

Maximal totaleffekt

3100 W

Mikroeffekt

1000 W (IEC 60705)

Maximal grilleffekt

2000 W

Varmluft, starteffekt 1950 W
Mikrovagsfrekvens 2 450 MHz
Avsékring 16 A

Matt (H/B/D)

- Utvandiga matt

455 x 590 x 559 mm

- Ugnsutrymme 236 x 445 x 348 mm
VDE-godkénd ja
CE-mérkt ja

Enheten uppfyller kraven i standard EN 55011 resp.

CISPR 11. Den tillhor produktgrupp 2, klass B.

Grupp 2 betyder att den anvdnder mikrovagor for att
viarma upp livsmedel. Klass B innebéar att enheten &ar

avsedd fér anvidndning i hushall.
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Om din apparat behdver repareras star var
kundservice garna till tjanst. Vi hittar alltid en
passande I8sning, dven for att du ska slippa onddiga
besdk av tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret
(FD-nr.) ndr du ringer upp oss, sa att vi kan ge dig

kvalificerad hjélp. Typskylten med nummerna finner
du, ndr du oppnar luckan, pa apparatens framsida.

Har kan du fylla i data for din apparat och
telefonnumret till din kundservice, sa att de finns néara
till hands om du skulle behéva dem.

E-nr. FD-nr.

Kundservice &

Observera: Ett besdk av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvédnts pa fel sitt, inte
ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning over Servicestallen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som goér reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.



Tabeller och tips

Har hittar du fler olika ratter och de basta
instéllningarna for dem. Vi visar vilken ugnsfunktion,
temperatur eller mikroeffekt som passar matratten
bast. Du far info om passande tillbehdr och pé vilken
fals du ska sétta in dem. Du far tips om formar och
tillagning.

Anvisningar

- Tabellen géller alltid for mat som stélls in i kall

och tom ugn. Férvdrm bara om tabellen anger det.

Ta ut de tillbehor du inte behdver ur
ugnsutrymmet fére anviandning.

- Lagg bakplatspapper pa tillbehoret efter
férvarmningen.

- Tiderna i tabellerna ar riktvdrden. De beror pa
livsmedlets kvalitet och typ.

- Anvind de medféljande tillbehéren. Ovriga
tillbehdr gar att bestilla som extratillbehor hos
din aterfdrséljare eller hos kundservice.

- Anvind grytlappar nér du tar ut varma tillbehor
eller formar ur ugnsutrymmet.

A\ Risk fér skallning!!

Het vatska kan skvimpa &ver ndr du tar ut glastraget.
Ta ut glastraget forsiktigt ur ugnsutrymmet.

| nedanstdende tabeller hittar du tips och
instadllningsvdarden for mikron.

Tidsangivelserna i tabellerna &r riktvirden och beror
pa vald form samt livsmedlets kvalitet, temperatur och
egenskaper.

Tabellerna anger ofta tidsintervall. Stall forst in den
kortare tiden och férlang vid behov.

Det kan vara sa att mdngden livsmedel inte
Overensstdmmer med méngden i tabellen. Om du bara
anviander mikron finns en tumregel: dubbla mangden -
ndstan dubbla tillagningstiden, halva médngden - halva
tillagningstiden.

Du kan placera formen mitt pa gallret eller pa
ugnsbotten. Mikrovdgorna kan pa sa sitt nd maten
fran alla sidor.

Tina

Lagg det frysta livsmedlet i ett dppet kérl och stéll det
pa ugnsbottnen.

Kéansliga delar, som t.ex.kycklinglar och kycklingvingar
eller feta kanter pa stekar, kan tdckas over med lite
aluminiumfolie. Folien far inte komma i kontakt med
viggarna. Efter halva upptiningstiden kan du ta av
folien.

Vand eller rér om i maten 1-2 ganger under tiden.
Viand stora bitar flera gadnger. Avlagsna vatskan som
bildas vid vdndningen.

Lat det upptinade livsmedlet vila i rumstemperatur i
ytterligare 10-60 minuter, sa att temperaturen jamnar
ut sig. Om du tillagar fagel kan du ta ut inkramet.

Anvisning: Stéll formen pa ugnsbotten.

Matratt Mangd Mikrovagseffektiwatt, tillagningstid Obs!
i minuter
Helt kott av not, flask, kalv (med 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15-25 min.  Vénd flera ganger.
ben eller benfritt) 1kg 180 W, 15 min. + 90 W, 25-35 min.
1500g 180 W, 20 min. + 90 W, 25-35 min.
Kott i bitar eller skivor av n6t-, 200 g 180 W, 5 min. + 90 W, 4 - 6 min. Dela pa kéttbitarna nér du véander dem.
flésk- eller kalvkatt 500g 180 W, 10 min. + 90 W, 5-10 min.
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
Blandfars 200 g 90 W, 15 min. Platta till och frys in. Vand flera ganger
500 g 180 W. 5 min. + 90 W. 10-15 min. under upptiningen och ta bort redan
' ) ' ) upptinat kétt.
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min.
Fagel resp. fageldelar 600 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Véand da och da. Ta bort upptiningsvat-
1,2kg 180 W, 10 min. + 90 W, 2025 min.  Skan.
Anka 2 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 30 - 40 min.  Vand flera ganger. Ta bort upptinings-
vatskan.
Gas 45kg 180 W, 30 min. + 90 W, 60 - 80 min.  Vand var 20:e minut. Ta bort upptinings-
vatskan.
Fisk 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 - 15 min. Séra pa de upptinade delarna.
Filé, fiskkotlett, skivor
Hel fisk 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Vand da och da.
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-25 min.
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Matratt Mangd Mikrovagseffektiwatt, tillagningstid Obs!
i minuter
Gronsaker, t.ex. artor 300 g 180 W, 10-15 min. Ror om forsiktigt da och da.
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 8-13 min.
Frukt, t.ex. hallon 300 g 180 W, 7-10 min. Ror om forsiktigt da och da och sédra pa
500g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. tinade delar.
Smor, tina 125 g 90 W, 6-8 min. Ta bort férpackningen helt och hallet.
250 g 180 W, 2 min. + 90 W, 3-5 min.
Brdd, hel limpa 500 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. Vand da och da.
1 kg 180 W, 5 min. + 90 W, 15-25 min.
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka 500 g 90 W, 10-15 min. Dela pa kakbitarna. Géller bara kakor
750g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. utan glasyr, gradde eller krém.
Kaka, saftig, t.ex. fruktkaka, keso- 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 - 25 min. Galler bara kakor utan glasyr, gradde
kaka 750g 180 W, 7 min. + 90 W, 1525 min. eller gelatin.

Tina upp och varma pa eller tillaga

djupfryst mat

Ta ut fardigratter ur férpackningen. De vdrms upp
snabbare och jaimnare i formar avsedda for
mikrovagsugn. Olika ingredienser i matrétten kan

virmas upp olika snabbt.

Platta matratter tillagas snabbare an hdga. Sprid ut
maten s mycket det gar i formen. Ladgg inte
livsmedlen i lager ovanpd varandra.

Tack alltid dver matratten. Om formen saknar
passande lock, anvdnd en tallrik eller mikrovagsfolie.

Rér om eller vind maten 2-3 ganger.

Efter uppviarmning b&r matrétten vila 2 till 5 minuter s&
att den temperaturutjimnar.

Maten forlorar valdigt lite av sin smak. Du kan déarfér
vara sparsam med salt och kryddor.

Anvisning: Stéll formen pa ugnsbotten.

Matratt Mangd Mikroeffekt W, tillagningstid i Obs!
minuter

Meny, tallriksupplégg, fardigmat 300-400 g 600 W, 11-15 min. Overtackt
(2-3 komponenter)
Soppor 400-500 g 600 W, 8-13 min. med lock
Grytor 500 g 600 W, 10-15 min. med lock

1 kg 600 W, 20-25 min.
Kottskivor eller kottbitar i 500 g 600 W, 12-17 min. med lock
sas, t.ex. gulasch 1kg 600 W, 25-30 min.
Fisk, t.ex. filébitar 400 g 600 W, 10-15 min. Overtackt

800 g 600 W, 20-25 min.
Tillbehor, t.ex. ris, pasta 250 g 600 W, 2-5 min. med lock, tillsatt vatska

500 g 600 W, 8-10 min.
Gronsaker, t.ex. drter, broccoli, 300g 600 W, 8-10 min. med lock, tillsdtt 1 msk vatten
mordtter 600 g 600 W, 14-17 min.
Stuvad spenat 450 g 600 W, 11-16 min. tillaga utan att tillsatta vatten
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Varma upp mat

A\ Risk fér skallning!!

Né&r du varmer vatska kan den koka upp. Det borjar
alltsa koka utan dngbubblor som du &r van vid. Till och
med sma vibrationer kan f& den heta vatskan att koka
over héaftigt eller skvatta. Séatt alltid i en kokstav/sked i
koppen/muggen nédr du viarmer vatskor. Da undviker

du att det stormkokar.

Obs! Metall - t.ex. skeden i glaset - maste vara minst
2 cm fran ugnsviaggarna och luckans insida. Gnistor
kan forstora det inre luckglaset.

Anvisning

-  Ta ut fardigréatter ur forpackningen. De vdrms upp
snabbare och jamnare i formar som &r avsedda for
mikro. Olika ingredienser i matrétten blir
uppviarmda olika snabbt.

- TAack alltid dver matratten. Om formen saknar

%

passande lock kan du anvédnda en tallrik eller
mikrovagsfolie.

- Ro6r om eller vand maten flera gadnger. Kontrollera
temperaturen.

- L&t matréatten vila 2 till 5 minuter efter
uppvarmning sa att den hinner
temperaturutjamna.

- Anvand alltid grytvantar resp. -lappar ndr du tar ut
formen.

Anvisning: Stéll formen pa ugnsbotten.

Varma upp mat Vikt Mikroeffekt i W, tillagningstid Obs!
i minuter
Meny, tallriksupplégg, fardigmat 350-500 g 600 W, 4-8 min. Overtackt
2-3 komponenter)
Drycker 1,5dl 1000 W, 1-2 min. Sétt alltid en kokstav/sked i koppen/
- muggen nar du varmer vatskor. VArm
3d 1000 W, 23 min. inte alkoholhaltiga drycker for mycket;
500 ml 1000 W, 4-5 min kontrollera da och da.
Barnmat, t.ex.sma nappflaskor 50 ml 360 W, V2-1 min. Utan napp eller lock. Skaka om orden-
1dl 360 W, %517 min. ligt efter uppvarmning. Kolla alltid tem-
peraturen!
2dl 360 W, 1-2 min.
Soppa, 1 kopp al75g 600 W, 2-3 min. -
Soppa, 2 koppar al75g 600 W, 3-4 min. -
Soppa, 4 koppar al75g 600 W, 6-8 min. -
Kétt eller kottbitari sas 500 g 600 W, 8-11 min. Overtackt
Gryta 400 g 600 W, 6-8 min. Téckt form
800 g 600 W, 8-11 min.
Gronsaker, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 min. Tillsatt lite vatska
Gronsaker, 2 portioner 300 g 600 W, 3-5 min.
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Matlagning

Platta matratter tillagas snabbare an hdga. Sprid ut
maten s mycket det gar i formen. Livsmedel ska inte
laggas pa varandra i flera lager.

Tillaga maten med lock. R6r om eller vdnd d& och da.

Maten forlorar mycket lite av sin smak. Du kan déarfor
vara sparsam med salt och kryddor.

Efter uppvarmning b&ér matratten vila 2 till 5 minuter
for att temperaturen ska jamnas ut.

Anvisning: Stéll formen pa ugnsbotten.

Matratt Mangd Mikroeffekt i W, tillagningstid i Obs!
minuter
Hel kyckling, farsk, utan inkram 1,2 kg 600 W, 25-30 min. Vand efter halva tiden.
Fiskfilé, farsk 400 g 600 W, 7-12 min.
Gronsaker, farska 250 g 600 W, 6-10 min. Skéar gronsakerna i lika stora bitar.
gronsaker, ror om.
Tillbehor, Potatis 250 g 600 W, 8-10 min. Skaér potatisarna i lika stora bitar.
500 g 600 W, 12-15 min. Tillsatt 1msk vatten per 100 g, rér om.

750 g 600 W, 15-22 min.

Ris 125 g 600 W, 4-6 min. + 180 W, 12-15 min. Tillsatt dubbel méngd vatska.
250 g 600 W, 6-8 min. + 180 W, 15-18 min.

Sota efterratter, t.ex. pudding (mix) 500 ml 600 W, 6-8 min. Ro6r om i puddingen ordentligt 2-3
génger med ballongvisp.

Frukt, kompott 500 g 600 W, 9-12 min. Ror om d& och da.

Mikrotips

Hittar du ingen instéllning for vald méangd mat?

Forlang eller férkorta angiven tillagningstid enligt féljande tumre-
gel: dubbla mangden = néstan dubbla tiden, halva mangden =
halva tiden

Maten blir for torr.

Vilj kortare tillagningstid eller lagre mikroeffekt ndsta gang. Tack
maten eller ha i lite mer vétska.

Maten &r inte tinad, varm eller tillagad nar tiden gar ut.

Stéll in langre tid. Stora mangder och héga matrétter tar langre
tid.

Maten &r 6verkokt i kanten men inte fardig i mitten nar till-
lagningstiden gar ut.

R&6r om d& och da samt vélj lagre mikroeffekt och langre tillag-
ningstid nésta gang.

Fagel och kott ar kokt utvandigt men inte tinad i mitten
efter upptiningen.

Vilj en lagre mikroeffekt ndsta gang. Tinar du stora volymer
méste du vidnda livsmedlet flera ganger.
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Kakor, tartor och smakakor

Bakformar: Anvand helst mérka bakformar av metall.

Om du véljer mikrovagseffekt bor du anvénda
bakformar av glas, keramik eller plast. De ska tala
temperaturer pa upp till 2560 °C. Med sadana formar
bryns inte kakan lika mycket.

Tabeller: Tidsuppgifterna géller for kall ugn.

Temperatur och baktid beror pa typen av deg samt
degvolym. Vardena i tabellerna ska ses som
ungeféarliga. Prova férst med det lagre vdardet och vilj
det hogre nédsta gang, om det verkar behovas. En lagre
temperatur ger jamnare bakyta.

Du hittar mer information under "Tips vid bakning”,
bredvid tabellerna.

Stéll formen mitt pa gallret.

Kakor Formar Fals Ugnsfunktion Temperaturi °C Tillagningstid i
minuter
Sockerkaka, enkel Sockerkaks-/ 1 ¥ 160-170 60-80
Sockerkaka, fin, t.ex. sandkaka krans-/brédform 4 150-160 60-70
Tartbotten med kant av mordeg Springform 1 % 160-170 3545
Tartbotten (sockerkaka) Pajform 1 L3 160-170 35-45
Rulltarta (sockerkaka) Springform 1 L3 170-180 4550
Kaka med torr fyllning (sockerkaka) Glastrag 2 L3 160-170 35-50
Kakor med saftig garnering, t.ex. vetedeg  Glastrag 2 L3 155-165 55-65
med dppelbitar
Veteldngd pa 500 g mjol Glastrag 2 L3 160-170 30-40
Stollen med 500 g mjél Glastrag 2 L3 170-180 60-70
Pizza Glastrag 2 L3 200-210 30-40
Matbréd, 1 kg** Glastrag 2 L3 180-190 50-60
* L&t kakan svalna ca 20 minuter i ugnen.
** Hall aldrig vatten direkt i varm ugn.
Kakor Formar Fals Mikroeffekt, Tillagningstid Ugnsfunktion Temperatur
w i minuter i°C
Notkaka Springform 1 90 W 30-35 L3 170-180
Fruktkaka eller cheesecake av Springform 2 360 W 40-50 % 150-160
mordeg*
Fin fruktkaka pa sockerkakssmet = Sockerkaksform 1 90 W 30-45 L3 170-190
eller springform
Pajer, t.ex. quiche/I6kpaj Springform eller 2 90 W 50-70 L3 160-180
pajform
* L&t kakan svalna ca 20 minuter i ugnen.
Smakakor Form Fals Ugnsfunktion Temperaturi °C  Tillagningstid i
minuter
Smaékakor Glastrag 2 % 150-170 20-35
Maréng Glastrag 2 L3 110 90-120
Notkakor Glastrag 2 % 110 3545
Smérdeg Glastrag 2 L3 180-200 35-45
Smafranska, t.ex. sma ragbrod Glastrag 2 L3 180-200 25-45
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Tips vid graddning

Du vill anvanda ett eget recept nar du bakar.

Leta upp ett liknande bakverk i baktabellen.

Sa har ser du om sockerkakan &r klar.

Ca 10 minuter innan angiven graddningstid gar ut sticker du en tand-
petare i tjockaste delen av kakan. Om smeten inte fastnar pa tandpe-
taren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vétska nésta gang eller stéll in ugnstemperaturen ca
10 grader lagre. Folj de omrorningstider som receptet anger.

Kakan ar hogre i mitten @n i kanterna.

Smorj bara formbotten. Efter graddningen lossar du kakan férsiktigt
fran formen med en kniv.

Kakan ar for mork.

Stéll in en ldgre temperatur och gradda kakan lite langre.

Kakan ar for torr.

Stick sméa hal i den fardiga kakan med en tandpetare. Droppa sedan
pa t.ex. fruktsaft eller likor. Stéll in temperaturen ca 10 grader hogre
nasta gang och korta gréaddningstiden.

Brodet eller kakan (t.ex.ostkaka) ser bra ut, men ar
kletig inuti (vattnar sig).

Anvind mindre vétska nésta gang och grédda langre vid lagre tempe-
ratur. P4 kakor med saftig fylining férgraddar du bottnen, strér pa
mandel eller strébréd och lagger sedan pa fyllningen. Folj receptet
och graddningstiderna.

Kakan lossnar inte nar du ska stjalpa upp den.

Lat kakan svalna ytterligare 5 till 10 minuter, sa lossnar den lattare
fran formen. Lossnar den fortfarande inte kan du dra med kniv langs
kanten. Vand kakan en gang till och tack formen med en blét, kall
handduk. Sméra och bréa formen ordentligt nésta gang.

Du har matt upp ugnstemperaturen med egen termo-
meter och sett en avvikelse.

Tillverkaren méater ugnstemperaturen med ett provgaller efter en
bestdmd tid mitt i ugnen. Formar och tillbehor paverkar det uppmatta
vardet, dvs. du far alltid avvikelser vid egna métningar.

Det bildas gnistor mellan formen och gallret.

Kontrollera om formen &r ren pa utsidan. Stéll formen nagon annan-
stans i ugnen. Om det inte hjalper, fortsatt graddningen utan mikro-
funktion eller anvand glastraget som underlag. Graddningen tar da
lite langre tid.

Stekning och grillning

Kott: Tack kérlets botten lite knappt med vatska.
Tillsatt mer vatska till stekar. Vand kottet efter halva

Tabeller: Tidsangivelserna géller f6r instéllning i kall tiden. Nar steken &r fardig ska den vila i ytterligare 10

ugn.

minuter i avstangd, stdngd ugn. P& s& vis fordelas
kottsaften battre.

Temperatur och stektid beror pd matréattens méngd

och konsistens. Darfér anges ungefarliga varden i

Tips for grillning: Grilla alltid med stdngd ugnslucka,

tabellerna. Borja med det l4dgre virdet och still vid forvdrm inte ugnen.

behov in ett hdgre virde nédsta gang.

Skivor av kott bor helst vara lika tjocka. Biffar bor vara

Mer information finns i "Tips f6r stekning och grillning” i minst 2 till 3 cm tjocka. P4 s& sétt far de en jamn och

anslutning till tabellerna. fin farg och forblir saftiga. Salta inte férrén efter
grillningen.

Karl: Du kan anvédnda alla typer av virmebestédndiga,

mikrovagsséakra kéarl. Stekgrytor av metall dr endast Vand grillbitarna med en grilltdng. Om du sticker in en

lampliga for stekning utan mikrovagor.

gaffel i kottet forlorar det kottsaft och blir torrt.

Kirlet kan bli mycket varmt. Anviand grytlappar nér du M&rkt kott, t.ex. n6tkott, bryns snabbare &n ljust kott

tar ut kérlet.

Heta glaskarl ska alltid stéllas pa en torr

som t.ex. kalv- eller flaskkott. Grillbitar av ljust kott
eller fisk blir oftast bara ljusbruna péa ytan, men &r
dnda mora och saftiga.

kokshandduk. Om underlaget ar bl6tt eller kallt kan

karlet spricka.

Tips for stekning: Anvand ett hogt karl vid
ugnsstekning av kott och fagel.

Grillelementet kopplas pa och av automatiskt. Detta ar
helt normalt. Frekvensen beror pa angivet grillage.

Tips for angning: Anvind ett kdrl med lock vid
angkokning av fisk.

Kontrollera att kdrlet far plats i ugnen. Det far inte vara

for stort.
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Matratt Mangd Mikroeffekt i W, Fals Ugnsfunktion Temperatur Obs!
tilllagningstid i °C, grillage
minuter
Notstek ca1kg 180 W, 80-90 min. O 'y 160-170 Tackt form.
Rostbiff, rosa ca 1000 g 180 W, 30-40 min. 0 'y 180-200 Oppen form. Vind
efter halva tiden.
Griskétt utan ca750g 360 W, 3545 min. 0 'y 170-180 Oppen form.
sval, t.ex. karré
Griskott med ca1kg 180 W, 8090 min. 0 'y 170-180 Oppen form. Vind
sval*, t.ex. bog inte.
Kotlettrad ca 500-600 g 180 W, 3540 min. 0 'y 180-190 Oppen form.
Kottfarslimpa ca750g 360 W, 30-35 min. 0O L3 200210 Oppen form.
Kyckling, hel ca 1000-1200g 360 W, 3040 min. 0 & 230-250 Téckt form. Lagg
brostsidan uppét.
Vénd inte.
Kycklingdelar, t.ex.en ca800 g 360 W, 20-30 min. 0 & 230250 Oppen form. Ligg
kyckling delad i fyra skinnsidan uppét.
delar Vénd inte.
Anka ca1500-1700g 180 W, 70-80 min. 0O & 220-240 Téckt form. Vand inte.
Ankbrost ca500g 180 W, 1520 min. 0 o 3 Oppen form. Ligg
Ankbrost, 2 st. 4 250-300 g skinnsidan uppat.
Vénd inte.
Gasbrost, gasklubba 700900 g 180 W, 3040 min. 0 o 2 Hég, 6ppen form.
Vénd inte.
Fisk, gratinerad ca500g 600 W, 10-15min 0 - 3 Oppen form. Tina
djupfryst fisk i forvag.
* Snitta svalen pa flaskkott.
Matratt Mangd Vikt Fals Ugnsfunktion Grillage Tillagningstid i
minuter
Biffar, 2- 3 cm tjocka 2-3st aca200g 1+3** - 3 1:a sidan: ca 10-15
3 2:a sidan: ca 5-10
Karréskivor, 2 - 3 cm tjocka 2 - 3 st. acal20g 1+3** - 2 1:a sidan: ca 15-20
2 2:a sidan: ca 10-15
Grillkorv 4-6st. acal1s0g 1+3** - 3 1:a sidan: ca 10-15
3 2:a sidan: ca 5-10
Fiskkotlett* 2-3st. acalb0g 1+3** o 3 1:a sidan: ca 10-12
3 2:a sidan: ca 8-12
Fisk, hel,* t.ex. forell 2-3st. aca300g 1+3** - 2 1:a sidan: ca 10-15
2 2:a sidan: ca 10-15
Rostat bréd 12 skivor 3 - 3 1:a sidan: ca 35
3 2:a sidan: ca 2-3
Varma smdrgasar 2-4 skivor*** - 1+3** - 3 Beroende pa fyll-

ning: 8 -10

* Olja forst in gallret.

** Satt in gallret pa fals 3 och glastraget pa fals 1.

*** Lattrostade brodskivor
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Tips vid stekning och grillning

Tabellen innehaller inga uppgifter om stekens vikt.

Valj hégre temperatur och kortare tillagningstid vid mindre bitar stek-
kott. Vid storre bitar stekkott véljer du en lagre temperatur och en
langre tillagningstid.

Sa hér vet du att steken &r klar.

Anvand en stektermometer (kan kdpas i fackhandeln) eller gor "sked-
testet". Tryck med en sked pa steken. Om steken kdnns fast &r den
fardig. Om den ger efter behover den ytterligare tid i ugnen.

Steken ser bra ut, men skyn har brént vid.

Vilj ett mindre stekkarl eller tillsitt mer vétska ndsta gang.

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus och vattnig.

Vilj ett storre stekkarl och tillsétt mindre vétska ndsta gang.

Steken &r inte klar.

Skér upp steken Tillred sasen i stekgrytan och lagg i stekskivorna.
Avsluta tillagningen med bara mikrofunktion.

Puddingar, gratanger

Tabellen géller mat som stélls in i kall ugn.

Anvand ett stort, 1agt karl till gratdnger. | héga, sma
karl blir tillagningstiden ldngre och maten mérkare pa
ovansidan.

Stéll gratdngen pa ugnsbottnen, i ett kdrl som klarar Lat puddingar och gratdnger ga ytterligare 5 minuter

mikrovagor.

pa eftervdrmen i avstdngd ugn.

Matratt Mangd Form Fals Mikroeffekt, Tillag- Ugnsfunktion Temperaturi

w ningstid i °C
minuter

Puddingar, cal5kg Laggrating- 0 180 W 25-35 & 130-150

sota, t.ex. kesellapudding form 4-5 cm

med frukt

Gratéinger, tillagade calkg  Laggrating- 0 600 W 20-30 & 160-190

ingredienser, t.ex. makaronila form 4-5 cm

da

Gratéinger, raa cal,1kg Laggrating- 0 600 W 25-35 'y 170-180

ingredienser, t.ex. potatisgrat form

ang

Djupfrysta fardigratter

Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.

Tabellvardena géller kall ugn.

Matratt Formar Fals Ugnsfunktion Temperaturi °C Tillagningstid i
minuter
Strudel med fruktfyllning* Glastrag 2 L3 200-220 40-50
Pommes frites Glastrag 2 3 210-230 20-30
Pizza Galler 2 0y 180-200 10-20
Pizza-baguette Galler 2 & 160-190 1520
Kroketter Glastrag 2 'y 200-220 20-30
Rosti Glastrag 2 3 200-220 20-30

* Férvarm ugnen 5 minuter.
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Provratter

Provningsinstituten anvédnder de har ratterna for att
testa kvalitet och funktion pa kombiugnar med

mikrofunktion.

Enligt standard EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 och

EN 60350

Tina upp i mikron

Matratt Mikroeffekt W, tillagningstid i minuter Obs!

Kott, 500 g 180 W, 7 min. +90 W, 8-12 min. eller program Stéll en g 22 cm pyrexform pa
"Kottfars" ugnsbotten.

Mikra

Matratt Mikroeffekt W, tillagningstid i minuter Obs!

Aggstanning, 1 kg

600 W, 11-12 min. + 180 W, 15-20 min.

Stéll pyrexformen pa ugnsbotten.

Rulltarta, 475 g

600 W, 8-10 min.

Stall en g 22 cm pyrexform pa
ugnsbotten.

Kottfarslimpa, 900 g

600 W, 25-30 min

Kombifunktion med mikro

Stall en pyrexform pa ugnsbotten.

Matratt Mikroeffekt W, tillagningstidi Ugnsfunktion Temperaturi °C, Obs!
minuter grillage
Potatisgratang 360 W, 30-35 min. - 1 Stall en @ 22 cm pyrexform pa
ugnsbotten.
Kakor 180 W, 20-25 min. % 190-200 Stéll en @ 22 cm pyrexform pa
gallret, fals 1.
Kyckling 360 W, 30-35 min. 'y 240 Lagg kycklingen med brostsi-

dan ned i en hég form utan lock
pa ugnsbotten. Vand efter halva
tiden.

Enligt standard DIN 44547 och EN 60350

Graddning

Tabellvardena géller kall ugn.

Matratt Tillbehor och anvisningar Fals Ugnsfunktion Temperaturi °C Tillagningstid i minuter
Spritskakor Glastrag 2 L3 160-170 30-35

Smaékakor* Glastrag 2 % 160-170 25-30

Sockerkaka Springform pa gallret 1 L3 170-180 4550

Vetebrdd (pizza) Glastrag 2 L3 160-180 50-60

Appelpaj En mork @ 20 cm springform 2 L3 170-190 80-100

direkt pa gallret

* Férvarm ugnen 5 minuter.
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Grilla

Tabellvardena géller kall ugn.

Matratt Tillbehor Fals Grill ™" Tillagningstid i minuter
Rosta brod Galler 3 3 45
Hamburgare 12 st.* Galler och glastrag 3+1 3 30-35

* Vand efter V2 tiden.

Akrylamid i livsmedel

Vilka livsmedel berors?

Akrylamid bildas framférallt vid tillagning med hég
virme av mjél- och stérkelserika produkter,
t.ex.potatischips, pommes frites, rostat brdd,
smafranska, brod, konditorivaror av mérdeg (kex, olika
slags pepparkakor).

Tips for akrylamidfattig matlagning

Allmént Ha sé& korta tillagningstider som mojligt.
Bryn matrétterna gyllengula, inte for
morka. Storre, lite tjockare bitar innehal-
ler mindre akrylamid.

Gradda Varmluft max 180°C.

Smakakor Agg och @ggulor minskar uppkomsten av

akrylamid. Sprid ut ett jdmnt lager i
glastraget.

Pommes frites i
ugnen

K&r minst 400 g per glastrag, sa att din
pommes frites inte blir torr.
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	m Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Skjut alltid in tillbehöret ordentligt ugnen. Se bruksanvisningens beskrivning till tillbehöret.
	Brandrisk!
	▯ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	▯ Ej avsedd användning är farlig och kan ge skador på enheten. Uppvärmda vetevärmare och liknande kan till exempel börja brinna flera timmar efteråt. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck.
	▯ Maten kan börja brinna. Värm aldrig mat i varmhållningsförpackningar. Håll koll när du värmer på mat i formar av plast, papper eller andra brännbara material. Ställ aldrig in en för hög mikrovågseffekt eller en för lång tid. Följ ...
	▯ Matolja kan självantända. Värm aldrig upp enbart matolja i mikron.

	Explosionsrisk!
	Vätskor och livsmedel i slutna behållare kan explodera! Värm aldrig vätskor och livsmedel i slutna behållare!

	Risk för allvarliga personskador!!
	▯ Dålig rengöring kan skada ytan på enheten. Enheten kan avge mikrovågsstrålning. Rengör enheten med jämna mellanrum och ta bort matrester direkt. Håll ugnsutrymme, lucktätning, lucka och gångjärn rena; se även kapitlet Rengöring.
	▯ Skadad lucka eller tätningslist kan få enheten att avge mikrovågsstrålning. Använd aldrig mikrovågsugnen om luckan eller tätningslisten är skadad. Kontakta service!
	▯ Enheten avger mikrovågsstrålning utan hölje. Ta aldrig av höljet. Kontakta service om enheten behöver underhåll eller reparation.

	Risk för stötar!!
	▯ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	▯ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.
	▯ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	▯ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.
	▯ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	▯ Produkten innehåller högspänningsdelar. Ta aldrig bort höljet.

	Risk för brännskador!
	▯ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	▯ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.
	▯ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.
	▯ Livsmedel med hårt skal eller skinn kan explodera både vid och efter uppvärmning. Koka aldrig ägg med skal eller värm på hårdkokta ägg. Tillaga aldrig skal- och kräftdjur. Om du steker ägg eller kokar ägg i glas, så måste du picka gu...
	▯ Värmen blir inte jämnt fördelad i barnmat. Värm aldrig barnmat med locket på. Ta alltid bort locket eller nappen. Skaka eller rör om ordentligt efter uppvärmningen. Kontrollera alltid temperaturen själv innan du ger barnet maten.
	▯ Värmd mat avger värme. Formen kan bli varm. Använd alltid grytlappar när du tar ut tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.
	▯ Förpackningen till vakuumförpackade livsmedel kan explodera. Följ alltid anvisningarna på förpackningen. Använd alltid grytlappar när du tar ut maten ur ugnsutrymmet.

	Risk för skållning!
	▯ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.
	▯ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.
	▯ När du värmer vätska kan den koka upp. Det börjar alltså koka utan ångbubblor som du är van vid. Till och med små vibrationer kan få den heta vätskan att koka över häftigt eller skvätta. Sätt alltid i en kokstav/ sked i koppen/mugge...
	▯ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.

	Risk för personskador!
	▯ Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.
	▯ Olämpliga formar kan spricka. Porslins- och keramikformar har ibland små hål i handtag och lock. Bakom hålen döljer sig ett hålrum. Finns det fukt i hålrummen kan det få delen att spricka. Använd bara formar som tål att mikra.

	Skadeorsaker
	Obs!
	– Gnistbildning
	– Vatten i hett ugnsutrymme
	– Aluminiumformar
	– Fuktiga livsmedel
	– Avsvalning med öppen lucka
	– Jättesmutsig tätning
	– Transportera enheten
	– Köra mikron utan mat
	– Mikrovågspopcorn
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	2 Bekräfta med ™.

	Ställa klockan
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	2 Bekräfta med ™.

	Ställa in datumvisning
	1 Välj det format du vill ha med vredet.
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	1 Välj dag med vredet.
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	1 Välj den ugnsfunktion eller mikroeffekt du vill ha med funktionsvredet.
	Anvisning
	2 Ställ in ugnstemperatur eller grilläge med vredet.
	3 Använd 9 för att lägga till en mikroeffekt.
	4 Ställ in den mikroeffekt du vill ha med funktionsvredet.
	5 Ställ in tillagningstiden med vredet.
	6 Starta med I.

	Ändra inställningar
	1 Ta fram ugnsfunktionerna med = eller > .
	2 Ändra ugnsfunktion eller mikroeffekt med funktionsvredet.
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	4 Starta med I .
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	Ställa in sekvensoperation
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	10 Bekräfta med ™.
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	1 Använd C och välj funktionen "Tillagningstidens slut" 5.
	2 Ställ in den färdigtid du vill ha med vredet.
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	4 Starta med I.
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	Ställa in program
	1 Välj en ugnsfunktion med funktionsvredet.
	Anvisning
	2 Tryck på "kockmössan" i tills du får upp programautomatiken.
	3 Bekräfta med ™.
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	5 Använd % för att välja funktionen Vikt n.
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	4 Bekräfta med ™.
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	Anvisning
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	1 Välj den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha med funktionsvredet.
	2 Tryck på i och välj "Individuella recept" med vredet.
	3 Bekräfta med ™.
	4 Välj ett ledigt minne med vredet.
	5 Tryck på g-symbolen.
	6 Ställ in tid, temperatur eller grilläge på mikron med vredet.
	7 Starta med I.
	Anvisning
	Anvisning
	8 Fortsätt noteringen med ™.
	9 Spara fler moment:
	10 Blev maten som du tänkt dig? Avsluta receptet genom att trycka på '.
	11 Namnge under "ABC" (se Kapitlet Namnge).

	Anvisningar

	Namnge
	1 Ange receptnamnet under "ABC".
	2 Spara med ™.
	Anvisning

	Starta recept
	1 Vrid funktionsvredet till någon ugnsfunktion.
	2 Tryck på i och välj "Individuella recept" med vredet.
	3 Bekräfta med ™.
	4 Välj det recept du vill ha med vredet.
	5 Starta med I.
	Anvisning
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	1 Vrid funktionsvredet till någon ugnsfunktion.
	2 Tryck på i-symbolen. Välj den "Individuella recept" med vredet.
	3 Bekräfta med ™.
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	2 Tryck på /-symbolen.
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