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A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj igin tasarlanmigtir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz galigirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kiiglik gocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyiik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuar, pisirme alanina her zaman dogru
itilmelidir. bkz. Kullanim kilavuzundaki aksesuar
tanimi.

Yangin tehlikesi!

e Pisirme alaninda bekletilen, yanici nesneler
tutusabilir. Yanici nesneleri kesinlikle
pisirme alaninda muhafaza etmeyiniz.
Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle
kapisini agmayiniz. Cihazi kapatiniz ve
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz.

e Cihazin usuliine uygun kullanilmamasi
tehlikelidir ve hasara neden olabilir.
Ornegin isinmis terlikler, gekirdek veya tahil
yastiklari saatler sonra da tutusabilir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz.

e (Gida maddeleri alev alabilir. Gida
maddelerini kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitmayiniz.

Gida maddelerini kesinlikle plastik, kagit
veya diger yanici malzemelerden uretilmis
kaplarda gbdzetimsiz olarak isitmayiniz.
Kesinlikle asiri yliksek bir mikrodalga
kademesi veya siiresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara uyunuz.
Gida maddelerini kesinlikle mikrodalgada
kurutmayiniz.

Ornegin ekmek gibi su orani diisiik gidalari
kesinlikle yiiksek mikrodalga kademesinde
ve ¢ok uzun siire buz ¢gdzme veya isitma
islemine tabi tutmayiniz.

e Yemeklik yag tutusabilir. Kesinlikle
mikrodalga ile sadece yemeklik yag
Isitmayiniz.

Patlama tehlikesi!

iginde sivi veya diger gida maddeleri bulunan
sikica kapatiimig kaplar patlayabilir. Sivilari veya
diger gida maddelerini kesinlikle sikica
kapatilmis kaplarda isitmayiniz.

Ciddi saglik sorunlarina yol acabilir!

e Yetersiz temizlik durumunda cihaz yiizeyi
hasar gorebilir. Mikrodalga firin enerjisi
disari ¢ikabilir. Cihaz diizenli olarak
temizlenmelidir ve yiyecek artiklari hemen
atilmaldir. Pigirme alani, kapak contasi,
kapak ve kapak mentesesi her zaman temiz
tutulmalidir; bkz. Boliim Temizlik.

e Hasarli pisirme alani kapisi veya kapi
contasi nedeniyle mikrodalga enerjisi
disan cikabilir. Pigirme alani kapisi veya
kapi contasi hasarli ise cihazi kesinlikle
calistirmayiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



e (Govde kapagi olmayan cihazlarda
mikrodalga enerjisi disari gikar. Gévde
kapagini kesinlikle gikartmayiniz. Bakim ve
onarim igleri igin musteri hizmetlerini
arayiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

e Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan
egitilmis bir misteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

e Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

e geri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

e Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

e Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Anzali bir cihazi kesinlikle
agmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

e Cihaz yliksek gerilimle caligmaktadir.
Govdeyi kesinlikle gikarmayiniz.

Yanma tehlikesi!

e Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i ylizeylerine veya isitici
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmahdir. Cocuklar uzak
tutunuz.

e Aksesuar veya kap c¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan gikartiniz.

e Alkol buhari sicak pigirme alaninda

tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yliksek

oranda alkollii igeceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiiglik bir miktar
yiiksek oranda alkol iceren igecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

e Sert kabuklu veya derili gida maddeleri
Isitma islemi sirasinda veya sonrasinda
patlayabilir. Kabuklu yumurta pisirmeyiniz
veya kati pigirilmig yumurtalari isitmayiniz.
Kabuklu deniz Griinlerini pisirmeyiniz.
Bardakta pigsecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada dnce yumurtanin
sarisini deliniz. Ornegin elma, domates,
patates veya sosis gibi sert kabuklu veya
deriliyiyeceklerde kabuk patlayabilir. Bu tiir
gida maddelerini isitmadan dnce
kabuklarinda veya derilerinde bir delik
aginiz.

e Bebek mamasinda isi esit oranda
dagilmaz. Bebek mamasini kesinlikle kapal
kap icerisinde i1sitmayiniz. Kapagi veya
emzigi daima gikariniz. Mamayi isittiktan
sonra iyice kanistiriniz veya galkalayiniz.
Mamayi bebege vermeden dnce sicakhg
kontrol ediniz.

e Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap
isinabilir. Kabi veya aksesuari daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme alanindan
cikartiniz.

e Hava gegirmeyecek sekilde paketlenmis
gidalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj
tzerindeki bilgileri daima dikkate aliniz.
Yemekleri daima bir mutfak eldiveni
kullanarak pisirme alanindan cikariniz.

Haslanma tehlikesi!

e Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak
buhar cikigi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

e Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskirtmeyiniz.

e Swvilarin isitiimasi esnasinda kaynama
noktasinda gecikme olusabilir. Yani, sivilar
kaynama sicakhgdina ulasir ancak bu sirada
tipik buhar kabarciklari yiikselmez. Kabin
sadece biraz sarsilmasi durumunda bile
sicak sivi aniden tasabilir ve sigrayabillir.
Isitma esnasinda kabin igine daima bir cam
cubuk/kasik yerlestiriniz. Boylelikle
kaynama noktasinda gecikme olmasi
onlenir.

e Caligtirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.



Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.
Cam kaziyicl, keskin veya asgindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen
ve seramik kaplarin kulplarinin ve
kapaklarinin iginde ¢ok kiigiik delikler
olabilir. Bu deliklerin arkasinda bir bosluk
bolimi yer almaktadir. Bosluk bélimiine
giren nem, kabin ¢catlamasina neden
olabilir. Sadece mikrodalga firina uygun
kaplar kullaniniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

Kivilcim olugumu: Metal - 6r n. camin igindeki
kasik - firin duvarlarindan ve kapak i¢ kismindan
en az 2 cm mesafede bulunmalidir. Kivilcimlar
kapagin i¢ camina zarar verebilir.

Sicak pisirme alaninda su: Sicak firina kesinlikle
su dékmeyiniz. Su buhari olusur. Sicaklik
degisiminden dolayl cam taban plakasina zarar
gelebilir.

Aliminyum kaplar: Cihazda alliminyum kaplar
kullanilmamalidir. Kivilcim olugumu cihaza zarar
verir.

Nemli gida maddeleri: Kapali pisirme alaninda
uzun siire 1slak gida maddesi muhafaza etmeyiniz.
Yemekleri cihazda muhafaza etmeyiniz. Bu,
korozyona neden olabilir.

Cihaz kapagi acik sekilde sogutma: Pigirme alani
sadece kapali durumdayken sogumaya
birakilmalidir. Cihaz kapagina sikistirmayiniz.
Kapak, ¢gok az aralik kalacak sekilde agik bile olsa
zamanla yanindaki mobilyalarin 6n cephelerine
zarar verebilir.

Asiri kirlenmis conta: Eger conta asiri kirlenmigse
calisma sirasinda cihazin kapagi artik tam olarak
kapanmayacaktir. Yandaki mobilyalarin 6n
cepheleri hasar goérebilir. Contayl daima temiz
tutunuz.

Cihazin tagsinmasi: Cihazi kapak kolundan
tasimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu cihazin
agirhigini tagsimaz ve kirilabilir.

Yemek olmadan mikrodalga firinin galistiriimasi:
Pisirme alaninda yemek olmadan cihazin
galistiriimasi asiri yliklenmeye neden olur. Pigirme
alaninda yemek olmadan cihazi kesinlikle
calistirmayiniz. istisnai olarak kisa siireli bir kap
testi igin bkz. Bélim "Mikrodalga firin, Kap".

Mikrodalgada patlamis misir: Mikrodalga gliclini
asla gok yiiksek bir kademeye ayarlamayiniz.
Maksimum 600 Watt kullaniniz. Patlamig misir
torbasini daima bir cam tabagin igine koyunuz.
Asiri yiklenme nedeniyle camda g¢atlama olabilir.



Cevre koruma

Cihazin tanitimi

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu cihaz, d6mrini doldurmus elektrikli ve
elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi
2012/19/EG'ye (waste electrical and

HE c|ectronic equipment - WEEE) uygun sekilde
isaretlenmistir.

Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gcapindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.

Enerji tasarruf onerileri

® Firininizi, tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n 1sitma yapilmasi gerektigi
belirtiliyorsa énceden isitiniz.

® Pisirme isleminde koyu, siyah cilali veya emaye
kek kaliplari kullaniniz. Bunlar isiy1 iyi emerler.

® Bircok pastay! art arda pisirmeniz en iyisidir. Firin
hala sicaktir. Bu nedenle ikince pasta igin pisirme
siresi kisalir.

® Daha uzun pisirme siirelerinde firini, pisme
siiresinin bitiminden 10 dakika énce kapatiniz ve
kalan isiy1 pisirme islemini tamamlamak igin
kullaniniz.

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Sizlere kumanda
bélimiini ve tek tek kumanda elemanlarini
agiklayacagiz. Pisirme alani ve aksesuarlar hakkinda
bilgi edineceksiniz.

Ekran ve kumanda elemanlari

Bu kilavuz birgok farkli cihaz slirimleri igin uygundur.
Cihaz tiplerine gore ufak farkliliklar gériilmesi
mimkindir.

Kumanda, bitilin cihaz strimlerinde aynidir.

11:30

600. 01.00z

1 Kumanda bélimi  Bu alanlar dokunmaya duyarlidir.
llgili fonksiyonu se¢gmek igin bir
sembole dokununuz.

2 Ekran Ekran 6rn. giincel ayarlari ve

segim imkanlarini gdsterir.

3 Doner diigme Déner diigme ile ayarlari farkli
galisma modlarinda yiiritebilirsi-

niz.

4 Fonksiyon segme Fonksiyon se¢cme diigmesi ile mik-
diigmesi rodalga firin performansini, isitma
turtin{, temel ayarlar veya 1s1g
segebilirsiniz.




Fonksiyon se¢cme diigmesi

- Durum gbstergesi ile 1sitma

pOZiSyonIarl 2 Durum gostergesi ile hizli isitma

s 0, X Kisa siireli alarm

10 /\/2 & Siire dlcer
9\/\ lS 5 Agirhk
8\/ \/ Pl Pisirme sonucu
\/\|‘/\ 4 3 Buz ¢ozme
7 & 5 g Pisirme, kombi pisirme
Kombine igletim:

Pozisyon Fonksiyon Firinin baglatilmasi
0 Sifir konumu 5 Firninin gikariimasi
:8: Isik & Finn eklenmesi
2 1000 W Mikrodalga firin Mikrodalga firnin gaginimasi
3 600 W Mikrodalga firin =7 Mikrodalga firinin kaldinimasi
4 360 W Mikrodalga firin = Mikrodalga firin eklenmesi
5 180 W Mikrodalga firin
6 90 W Mikrodalga firin
7 ¥ Sicak hava Renkler ve goriintileme
8 %" Tam yiizeyli 1zgara + Sicak hava Renkler
9 & Tam yiizeyli 1zgara + Hava dolagimi

Farkh renkler, bitiin ayar durumlarinda kullanici

10 ™™ Tam yiizeyli 1zgara kilavuzlugu yapar.
S Temel ayarlar i
turuncu Ik ayarlar
Ana fonksiyonlar
Semboller mavi Temel ayarlar
beyaz ayarlanabilir degerler
Sembol Fonksiyon
> Baglat Goriintiileme
u Durdur Duruma gdre sembollerin, degerlerin ve gdstergelerin
] Beklet/Sona erdirme betimlemeleri degisir.
X Sonlandirma
C Silme Zoom Secilmis olan degerler ve semboller
blyutilmis olarak goriilecektir.
Vv Onaylayiniz/Ayarlari kaydediniz
_ Azaltilmis ekran  Kisa siire sonra ekran gOstergesi azaltilir
> Segim oku gostergesi ve sadece en 6nemli seyler gorintilenir.
i Ek bilgileri cagiriniz Bu fonksiyon énceden ayarlanmistir ve
temel ayarlar bolimiinden degistirilebilir.
LA Ek 6nerileri gagiriniz
'] Otomatik program, kisisel tariflerin gagiril-

masi

Ayarlarin diizenlenmesi

Cocuk emniyeti

A\

&

) Zamanlayici menisiinii gagirmak 600W OO . 59 ggg
0))

Uzun siireli zamanlayicinin gagiriimasi

‘e Meniiniin kaydedilmesi

>A* ismi giriniz

Ow Mikrodalga firin, yemegin dinlendirilmesi
) Demo modu




Ek bilgiler i
i semboliine basarak ek bilgileri gagirabilirsiniz.

Baslamadan dnce 6rnegdin ayarlanmis isitma tiirline
yonelik bilgiler edininiz. Bu sekilde giincel ayarin
yemeginiz i¢in uygun olup olmadigini kontrol
edebilirsiniz.

Calisma sirasinda 6rnegin dolan ve kalan siireye ve/
veya giincel pisirme alani sicakhigina yonelik bilgiler
aliniz.

Bilgi: Sirekli galismada, isitmadan sonra disuk
sicaklik dalgalanmalari gériilmesi normaldir.

Sogutma fani

Cihaziniz sogutucu fana sahiptir. Caligsma sirasinda
sogutma sistemi de ¢alisir. Sicak hava kapak
lizerinden disari atilir.

isletim tamamlandiktan sonra sogutucu fan bir siire
daha caligsmaya devam eder.

Dikkat! Havalandirma bdlmelerini ortmeyiniz. Aksi
takdirde cihaz asiri isinir.

Bilgiler

- Mikrodalga islemi sirasinda cihaz soguk kalir.
Buna ragmen sogutma sistemi galisir. Bazen
mikrodalga isleminin bitmesine ragmen sogutma
caligmaya devam eder.

- Kapak caminda, i¢ kenarlarda ve zeminde
yogunlagsmis su olusabilir. Bu normaldir ve

mikrodalganin galismasi bu durumdan etkilenmez.

Yogunlasmis suyu pisirme isleminden sonra
temizleyiniz.

Aksesuar

Aksesuarlar 4 farkh yerlestirme seviyesinde cihaza
sirilebilir.

Bilgi: Kabi firin zemini lizerine de koyabilirsiniz
(yerlestirme seviyesi 0).

Tel 1zgara

Kaplar, pasta kaliplari, 1izgara
parcalari ve derin dondurulmus
yemekler igin.

Bilgi: Tel izgaranin ugte ikisi dev-
rilmeden disari gekilebilmekte-
dir. Bdylece yemekler kolayca
disan gikarilabilir.

Cam kase

Biiyiik kizartmalar, yumusak kek-
ler, glivecler ve sadece (st
kizartmalari igin. Eti dogrudan tel
1zgara Uzerinde yaparken sigra-
mayi dnlerler. Bu nedenle cam
kaseyi yerlestirme yiiksekligi 1'e
koyunuz.

Cam kase ayrica mikrodalga firin

calismalarinda saklama alani ola-
rak da kullanilabilir.

Kaynama ¢ubugu/Cam cubuk
Swvilarin isitilmasi igin kiiguk kap-
lar. Kaynama noktasinda
gecikme olmasini 6nlerler. Sivi
bir sey i1sitirken daima kabin
icine bir cam gubuk/kasik yerles-
tiriniz.




ilk kullanimdan dnce

Burada, mikrodalga cihazinizla ilk defa yemek
hazirlamanizdan dnce ne yapmaniz gerektigini
ogrenirsiniz. Oncelikle Giivenlik uyarilari bsliminii
okuyunuz.

Cihaz komple monte edilmis ve kapatiimis olmalidir.

Elektrik baglantisindan sonra ekranda "ilk ayarlar"
menisil gorlintdyor. Yeni cihazinizin ayarlarini
yapabilirsiniz:

Dil

Saat format

Saat

Tarih formati

Tarih

Bilgiler

"ilk ayarlar" meniisii sadece elektrik baglantisi
yapildiktan sonraki ilk galistirmada veya cihaz,
birkag giin elektriksiz birakildiginda goériinir.
Elektrik baglantisindan sonra yakl. 30 saniye
sonra GAGGENAU logosu gérinir, ardindan
otomatik olarak "ilk ayarlar" meniisii agilir.

- Ayarlari her zaman degistirebilirsiniz (bkz. Bolim
Temel ayarlar).

Dilin ayarlanmasi

Gostergede 6nceden ayarlanmig dil goriniir.

1 Doner diigme ile istenilen ekran dilini seginiz.

2 Vile dogrulayiniz.

Deutsch

Sprache

Saat formatinin ayarlanmasi

Gostergede 24 saat ve AM/PM seklinde iki format
gorinir. Onceden segilen 24sa formatidir.

1 Doner digme ile istediginiz formati seginiz.

2 WV ile dogrulayiniz.

24 n

Saat formati V

Saatin ayarlanmasi

Gostergede saat gériintyor.

1 Doner diigme ile istenilen saati ayarlayiniz.

2 WV ile dogrulayiniz.

Tarih formatinin ayarlanmasi

Gostergede G.A.Y, G/A/Y ve Y/A/G formatlari
goriinmektedir. Onceden segilen G.A.Y formatidir.

1 Doner digme ile istediginiz formati seginiz.

2 WV ile dogrulayiniz.

D. M .Y D/M/Y

Tarih formati V




Tarihin ayarlanmasi

Gostergede 6nceden ayarlanmig tarih goriinar. Gin
ayari zaten etkin.

Déner diigme ile istenilen glini ayarlayiniz.

> sembolii ile ay ayarina geginiz.

Déner diigme ile ayi ayarlayiniz.

D sembolii ile yil ayarina geginiz.

Déner diigme ile yili ayarlayiniz.

O 0 b WON =

V/ ile dogrulayiniz.

01.01.2013 >

Tarih V

ilk isletime almanin sonlandiriimasi

Gostergede "Ik isletime alma sonlandirildi" yazisi
goriliniyor.

V/ ile dogrulayiniz.

ilk isletime alma
sonlandirildi

Cihaz Standby moduna gecer ve Standby g&stergesi
gorindr. Cihaz simdi kullanima hazir.

Firinin 1sitilmasi

Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin kalmamis
olmasina dikkat ediniz.

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir
sekilde isitiniz. Bunun igin & 200°C ile 1 saat
boyunca tam yiizeyli 1zgara + sicak hava ayari idealdir.
Bu 1sitma turliini nasil ayarlayacagini Firin béliminden
o6greniniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuarlari ilk defa kullanmadan 6nce bunlari sicak
deterjanli su ve yumusak bir bezle iyice temizleyiniz.
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Cihazi aktif hale getirme

Standby

Hicbir fonksiyon ayarlanmamis veya gocuk emniyeti
devreye alinmis ise cihaz Standby modundadir.

Kumanda béliminiin parlakhgi, Standby modunda
azaltihr.

11:30

GAGGENAU

Bilgiler

- Standby modu igin birgok farkli gésterge vardir.
Onceden ayarlanmis olanlar, GAGGENAU logosu
ve saattir. GOstergeyi degistirmek isterseniz,
“Temel ayarlar" bélimine bakiniz.

- Gosterge parlakligi, dikey bakis agisina baghdir.
Gostergeyi temel ayarlar bolimiindeki "Parlaklik"
ayari lizerinden diizenleyebilirsiniz.

Cihazi aktif hale getirme

Standby modundan ¢ikmak igin ya

® fonksiyon segcme diigmesini geviriniz,

® kumanda bé6limine dokununuz,

® ya da kapagi acip kapatiniz.

Simdi istenilen fonksiyonu ayarlayabilirsiniz.
Fonksiyonlari nasil ayarlayabileceginiz konusunda ilgili
béliimleri okuyunuz.

Bilgiler

- Etkinlestirmeden sonra uzun bir siire higbir ayar
yapmazsaniz Standby gostergesi yeniden goruniir.

- Kapak agikken pisirme hiicresi aydinlatmasi kisa
bir slire sonra soner.



Mikrodalga firin

Mikrodalga firinlar gida maddelerinde isiya
dondstirilur. Mikrodalga firini tek basina ya da bagka
bir 1sitma tiirii ile kombine ederek kullanabilirsiniz.

Bilgi: Tablolar ve Oneriler béliimiinde mikrodalga firin
ile buz gézme, 1sitma ve pisirmeye yénelik 6rnekler
bulacaksiniz.

Kaplar hakkinda uyarilar

Cam, cam seramik, porselen, seramik veya isiya
dayanikli plastik gibi kaplar uygundur. Bu materyaller
1sty1 gegirir. Servis kabi da kullanabilirsiniz. Bu sekilde
kaptan kaba doldurma igleminden de tasarruf
edersiniz. Altin veya glimis dekorlu kaplari, sadece,
Uretici firma mikrodalgaya dayanikh oldugunu garanti
ediyorsa kullaniniz.

Metal kaplar uygun degildir. Metal mikrodalgalari
gegirmez. Yiyecekler kapali metal kaplarda soguk
kalirlar.

Dikkat! Metaller - 6rn. camin igindeki kasik - firinin
duvarlarindan en az 2 cm uzak durmalidir. Kivilcimlar
kapagin i¢c camina zarar verebilir.

Kap testi: Mikrodalgayi kesinlikle yemek olmadan
galistirmayiniz. Tek istisna devamda belirtilmis olan
kap testidir. Kabinizin mikrodalgaya uygun olup
olmadigr konusunda tereddiit ediyorsaniz bu testi
uygulayiniz: Bog kabi cihazda 2 ile 1 dakika arasinda
maksimum ayarda tutunuz. Aradaki sicakligi test
ediniz. Kap, soguk ya da viicut sicakliginda olmalidir.
Eger daha sicak olursa ya da kivilcimlar olugursa
uygunsuzdur.

Mikrodalga giicii

Asagidaki kademeleri ayarlayabilirsiniz:

90 W hassas yiyeceklerin ¢oziilmesi igin

180 W ¢6zme ve pisirmeye devam etmek igin

360 W Etin pisiriimesi ve hassas yiyeceklerin
isitilmasi igin

600 W yiyeceklerin isitilmasi ve pisirilmesi
igin

1000 W sivilarin isitilmasi igin

Bilgi: 1000Watt'lik mikrodalga giclinii maksimum 30
dakika igin ayarlayabilirsiniz. Diger tiim kademelerde
90 dakikaya kadar bir siire ayarlamaniz miimkiindir.

Mikrodalga firinin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen
mikrodalga firin performansini ayarlayiniz.

Doner diigme ile siireyi ayarlayiniz.

b ile basglatiniz.

11:30

600. 01.00z: &

>

Firin calismaya baslar. Siire gérinir sekilde azalmaya
baslar.

Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.\v/
semboliine dokundugunuzda, cihaz kapagini
actiginizda veya fonksiyon segme diigmesini 0'a
ayarladiginizda sinyal sesi zamanindan 6nce kesilir.
Mikrodalga firinin calismasi sonlandiriimigtir.

Firin kapagini galisma esnasinda acgtiginizda
mikrodalga firin galismasi durdurulur. Kapagi
kapattiktan sonra » semboline dokununuz. Calisma
devam eder.

Sireyi her zaman déner diigme ile degistirebilirsiniz.

Performansi her zaman fonksiyon segme diigmesi ile
degistirebilirsiniz. P ile yeniden baslatabilirsiniz.

Gegmekte olan siireyi 1 semboliiyle arayabilirsiniz.\v/
sembolii ile standart géstergeye geri donebilirsiniz.

Beklet:
Il ile galigsmayi durdurabilirsiniz.)» ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayi durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
segcme diigmesini 0'a getiriniz.

Bilgi: Fanin kapak agikken ¢aligsmaya devam etmesi
normaldir.

11



Firin

Firin modunda asagidaki isitma tiirlerine
ayarlayabilirsiniz:

Isitma tiirii Sicaklik Kullanimi
% Sicakhava 40°C Mayali hamurlari mayala-
mak, kremali turtalarin
buzunu ¢ézmek
100-250 °C  Pastalari, kiigiik kurabi-
yeleri ve pizzalari cam
kasede pisiriniz
"% Tamyiizeyli 100250 °C  Et parcgalarini kizartmak
Izgara +
Sicak hava
& lzgara + 100250 °C  Giivegler, eskalop veya
Hava dola- pargalanmamig kiimes
simi hayvanlari

Isitma tiirliniin ve sicakhgin
ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen isitma
tirlind, 6rn. sicak hava, ayarlayiniz.
Ekranda sicak hava sembolii % gériiniir ve iglem
sicakhgr 180°C'dir.

2 Déoéner diigme ile sicakligr ayarlayiniz.
isterseniz simdi yemeginiz igin pisirme siiresini
ayarlayabilir ve pisirme siiresi sonunu biraz daha
erteleyebilirsiniz. bkz. Bélim isletimin devami.

3 »ile baslatiniz.

Ekranda i1sitma sembolii = gériiniir (100 °C'lik firin
sicakligina ayarlandiktan sonra). Gésterge, 1sitma
durumunu devamli olarak gdsterir. Ayarlanan sicakliga
ulasildiginda sinyal sesi duyulur ve 1sitma sembolii =
kaybolur.

"Hizli isitma" fonksiyonu etkinlestirildiginde "hizli
Isitma" sembolii 2 gériindir.

Bilgi: Temel ayarlardan isitma sinyalini devreye
alabilir veya devreden gikarabilirsiniz. istenen
sicakliga erisildiginde sinyal sesi duyulur.

12

Déner diigme ile sicakhidi her zaman
degistirebilirsiniz.

Isitma tiirlinii her zaman fonksiyon segcme diigmesi ile
degistirebilirsiniz. » ile yeniden baslatabilirsiniz.

Beklet:
Il ile galigsmayi durdurabilirsiniz.p ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayi durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
seg¢me diigmesini 0'a getiriniz.

Giincel sicakligi sorgulamak:

i semboliine dokundugunuz zaman, giincel firin
sicakligl bir saniye igin ekranda gorintilenir
(100 °C'den itibaren). v sembolii ile standart
gOstergeye geri donersiniz.

Bilgi: Surekli galismada isitma tiirine bagh olarak
i1sitma sonrasinda ufak sicaklik dalgalanmalari
normaldir.

Hizh 1sitma

"Hizli isitma" fonksiyonu ile cihaziniz istenilen
sicakliga gok gabuk ulagir.

Ayni pisirme sonucunu almak istiyorsaniz yemeginizi,
"hizli isitma" bittiginde pisirme alanina yerlestiriniz.

"Hizli isitma" fonksiyonunu temel ayarlar bdliimiinde
etkinlestirmelisiniz (bkz. B6llim Temel ayariar).

Emniyet kapatmasi

Givenliginiz i¢in cihaz, bir emniyet kapatmasi ile
donanimlandiriimalidir. 12 saat sonunda higbir
kumanda yapilmadigi takdirde bitin isitma igslemleri
sonlandirilacaktir. Ekranda bir mesaj goriiniir.

Istisna:
Uzun siireli zamanlayici ile bir programlama.

Mesaji V ile dogrulayiniz ve fonksiyon segcme
diigmesini 0'a getiriniz. Bu islemden sonra cihazi
yeniden her zamanki sekilde calistirabilirsiniz.



Tam ylzeyli 1zgara

Kombine isletim

Izgara modunu ig¢ diizeyli olarak ayarlayabilirsiniz:

Isitma tiirii lzgara Kullanimi
kademesi
™ Tamylizeyli 1 (dusiik) Sufle kaplari ve derin
1zgara glivegler
2 (orta) Yassi glivegler ve balk
3 (yuksek) Biftek, sosis ve kizartma

icin

Tam ylzeyli 1Izgaranin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segcme diigmesi ile tam ylizeyli 1zgarayi
ayarlayiniz.
Gostergede, tam ylizeyli 1zgara ~ ve 1zgara
kademesi 3 semboli gorinir.

2 Déoéner diigme ile 1zgara kademesini ayarlayiniz.
Isterseniz yemeginiz igin pisirme siresini
ayarlayabilirsiniz. bkz. B&liim isletimin devami.

3 »ile basglatiniz.

Izgara kademesini her zaman ddner diigme ile
degistirebilirsiniz.

Calisma modunu her zaman fonksiyon segme digmesi
ise degistirebilirsiniz. » ile yeniden baslatabilirsiniz.

Beklet:
Il ile gcaligsmayi durdurabilirsiniz.) ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayr durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
segcme diigmesini 0'a getiriniz.

Kombine igletimde bir firin 1sitma tiirli veya tam yiizeyli
1zgara, mikrodalga firin ile ayni zamanda caligir.
Yemekleriniz daha gabuk piser ve glizel kizarir.

Tim mikrodalga firin kademelerini agabilirsiniz.
Istisna: 1000 Watt.

Secilen i1sitma turiind, mikrodalga firinin miteakip
calistirmasiyla da birlestirebilirsiniz.

Kombine isletimin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen firin isitma
tiriinl veya mikrodalga firin performansini
ayarlayiniz.

Bilgi: Kombine igletimi firin isitma tiirii veya
mikrodalga firin performansi ile baslatabilirsiniz.
Asagidaki 6rnekte bir firin isitma tiirii ile
basglatiimistir.

2 Doner diigme ile firin sicakhdini veya 1zgara
kademesini ayarlayabilirsiniz.

Calisma modu se¢imine gore sad kumanda
boslimiinde mikrodalga firin igin EY sembolii veya
firin igin B sembolii gériiniir. Boylelikle her
zaman baska ¢alisma modlari ekleyebilirsiniz.

3 [P semboliiile bir mikrodalga firin performansi
ekleyiniz.

4  Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen
mikrodalga firin performansini ayarlayiniz.

5 Doner diigme ile siireyi ayarlayiniz.

) 11:30

180. 20.00z E

$ 230° >

6 P ile baslatiniz.

Firin gcalismaya baslar. Siire gérinir sekilde azalmaya
baslar.
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Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.\v/
semboliine dokundugunuzda, cihaz kapagini
agtiginizda veya fonksiyon segme diigmesini 0'a
ayarladiginizda sinyal sesi zamanindan 6nce kesilir.
Kombine igletim sonlandirilir.

Ayarlarin degistirilmesi

Firin 1sitma tiirtiind ve firin sicakhgdini, 1zgara
kademesini veya mikrodalga firin performansini ve
silireyi degistirebilirsiniz. Degisiklikler calisma
esnasinda da yapilabilir, bunun igin Il semboliine
dokununuz. Galisma durur.

1 Calisma modu E veya [E sembolleri ile odak
noktasina koyulabilir.

2 Fonksiyon segcme diigmesi ile firin isitma tiirii veya
mikrodalga firin performansini degistirebilirsiniz.

3 Déoéner diigme ile firin sicakligini, i1zgara
kademesini veya mikrodalga firin performans
siiresini degistirebilirsiniz.

4 > ile baslatiniz.

Ayarlarin silinmesi

Ayarlari calisma esnasinda da silebilisiniz, bunun

icin Il semboliine dokununuz. Calisma durur.

1 Calisma modu E veya & sembolleri ile odak
noktasina koyulabilir.

2 [Efveya [ sembolleriile isitma tiiriini
silebilirsiniz.

3 b ile baslatiniz.

Beklet:
Il ile gcaligsmayi durdurabilirsiniz.» ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayr durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
se¢cme diigmesini 0'a getiriniz.

14

isletimin devami

isletimin devaminda art arda yiiriitiilen 5'e kadar farkli
i1sitma tiirli ve pisirme siiresi ayarlayabilirsiniz.

isletimin devaminin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen
mikrodalga firin performansini veya firin 1sitma
tlrind ayarlayiniz.

11:30

600. 01.00z

2 D semboliine basiniz.
Isletimin devami meniisii goriintiilenir.

3 Doner diigme ile siireyi, sicakhgi veya 1zgara
kademesini ayarlayiniz.

> 12345

600. 01,203 | &
v

n

> ile ikinci asamayi seginiz.

Fonksiyon segme diigmesi ile istenilen
mikrodalga firin performansini veya firin 1sitma
tiriinl ayarlayiniz. Déner diigme ile siireyi,
sicakligi veya i1zgara kademesini ayarlayiniz.

2 12 345

0 360. 01.30z | B

®02:50

X v

Bilgi: Yiyecekteki sicaklik esit olarak
paylasilabilsin diye iki mikrodalga firin
performansi arasinda bir denge siiresi
belirleyebilirsiniz. Bunun igin Qw semboliine
dokununuz ve doéner diigme ile bir siire
ayarlayiniz.

6 Y ile ligiincli agsamayi seginiz.



7 Fonksiyon se¢gme diigmesi ile istenilen
mikrodalga firin performansini veya firin 1sitma
tlrlinu ayarlayiniz. Déner diigme ile siireyi,
sicakligi veya 1zgara kademesini ayarlayiniz.

123864 5

160"

5

Sicak hava

8 ) ile "pisirme siiresi" fonksiyonunu ) seginiz.

9 Doner digme ile istenilen pigsirme siiresini
ayarlayiniz.

> 12304

10.00::

& 12:50 Vv

10 Vile dogrulayiniz.
Miiteakip galistirmanin ana meniisi goriindr.

Asamalarin ayari, gésterge gubugunda goriinirler.

>

01.20 01.30 10.00

i+ 12.50m

i 600, 01.20z

11 P ile baslatiniz.
Firin caligmaya baglar. Stire goruniir sekilde
azalmaya basglar.

Pisirme suresi bittikten sonra cihaz kapanir. Sinyal
sesi gelir. V semboliine dokundugunuzda, cihaz
kapagini actiginizda veya fonksiyon segme
digmesini 0'a ayarladiginizda zamanindan 0nce ses
kesilir. isletimin devami sonlandiriimistir.

Devam eden asamanin ayarlarinin degistirilmesi:
Il semboliine basiniz. Calisma durur.)» semboliine
dokununuz ve ayarlari degistiriniz. v sembolii ile
meniiden ¢ikiniz.p ile baglatiniz.

Ayarlari silme:
X semboliine basiniz.

Beklet:
Il ile gcalismayi durdurabilirsiniz.) ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayi durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
seg¢me diigmesini 0'a getiriniz.

Bilgiler

- lIgletimin devami, kombine isletim ile
genigletilebilir.

- 1000 Watt mikrodalga firin performansini sadece
bir kere segebilirsiniz.

- Firinisitma tirleri, 1000 Watt mikrodalga firin ile
kombine edilemiyor.

- Her ayarin sirasi istege baghdir. Siire, mikrodalga
firin performansi veya firin isitma tiirii ile
basglayabilirsiniz.

- Cihaz kapagini ara sira agtiginizda fanlar
galismaya devam eder.

15



Pisirme siiresi sonu

Firin modunda pisirme siiresi sonunu daha sonraya
erteleyebilirsiniz. Mikrodalga firin ile baglantili olarak
bu fonksiyon mevcut degildir.

Ornek: Saat 14:00. Yemegin 40 dakika pisirme
siliresine ihtiyaci var. Saat 15:30'da hazir olmal.

Pisirme siiresini giriniz ve pisirme siiresi sonunu saat
15:30'a erteleyiniz. Elektronik sistem baglama
zamanini hesaplar. Cihaz saat 14:50'de otomatik
olarak basglar ve saat 15:30'da kapanir.

Cabuk bozulabilecek gida maddelerinin uzun sire
firnda kalmamalarina dikkat ediniz.

Pisirme siiresi sonunun ertelenmesi

Isitma tiirlindi, sicakhdi ve pisirme siiresini ayarladiniz.

1 D ile "Pisirme siiresi sonu" fonksiyonunu
seginiz.

2 Donerdigme ile istediginiz pigsirme siiresi sonunu
seginiz.

12345®~

2 15:30:.

3  Vile dogrulayiniz.
Ekranda, bir pigsirme siiresi sonu ayarlandigina
yénelik uyari gériiniiyor. V ile dogrulayiniz.
1%
40.00

o 19:30¢,

$ 160°

4  »ile baslatiniz.

Cihaz bekleme konumuna geger. Hesaplanan zamanda
baglar ve pisirme siiresi bittikten sonra otomatik olarak
kapanir.

Pisirme siresi bittikten sonra cihaz kapanir. Sinyal
sesi gelir. V semboliine dokundugunuzda, cihaz
kapagini agtiginizda veya fonksiyon se¢gme digmesini
0'a ayarladiginizda sinyal sesi zamanindan 6nce kesilir.
isletimin devami sonlandirilmistir.
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Pisirme siiresini degistirme:

Il semboliine basiniz. ) ile "pisirme siresi" )
fonksiyonunu seginiz. Déner diigme ile istenilen
pisirme siiresini ayarlayiniz. V ile dogrulayiniz. » ile
basglatiniz.

Pisirme siiresinin degistirilmesi:

Il semboliine basiniz.  ile "Pisirme siiresi sonu"
fonksiyonunu O, seginiz. Déner diigme ile istenilen
pisirme siiresi sonunu seciniz. V ile dogrulayiniz. » ile
basglatiniz.

Ayarlari silme:
X semboliine basiniz.

Tiim islemi sonlandirma:
Fonksiyon secme diigmesini 0'a ayarlayiniz.



Otomatik programlar

Otomatik program ile basit yemekleri
hazirlayabilirsiniz. Programi seciniz ve yiyeceklerin
agirh@ini giriniz. Otomatik program, optimal ayarlari
uygulayacaktir. 15 programdan segebilirsiniz.

Programin ayarlanmasi

1 Fonksiyon se¢gme diigmesi ile istenilen galisma
modunu ayarlayiniz.
Bilgi: Fonksiyon segme diigmesi :8: veya S
lizerine getirilmemelidir.

2 W "asci sapkasi" semboliine dokunursaniz
otomatik program gorintilenir.

A
U

Otomatik programlar V

3  Vile dogrulayiniz.
Gostergede ilk program gérintilenir.

4 Doner diigme ile istenilen programi seginiz, drn.

Pisirme:"Taze sebze".

0.35kg 00:07h

Taze sebze

\_ile agirlik fonksiyonunu seginiz.
Déner diigme ile agirligi ayarlayiniz.

V/ ile dogrulayiniz.

0 N O O

» ile baglatiniz.
Firin calismaya baglar. Stire goruniir sekilde
azalmaya basglar.

Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.\v/
semboliine dokundugunuzda, cihaz kapagini
agtiginizda veya fonksiyon segme diigmesini 0'a
ayarladiginizda sinyal sesi zamanindan 6nce kesilir.
Program sonlandirildi.

Dinlenme siiresi

Bazi yemekler program sona erdikten sonra sicaklik
dengelenene kadar veya pisirme sonrasinda
dinlendirilmelidir. Yemegi gikarmadan &nce litfen
dinlenme sliresinin gegcmesini bekleyiniz.

Oneriler:
L ile kap, aksesuar ve yerlestirme yiiksekligi ile ilgili
dneri edininiz. M ile bu gdstergeden gikarsiniz.

Uyarilar:
iile hazirlikla ilgili uyarilar edinirsiniz. M ile bu
gOstergeden ¢ikarsiniz.

Bazi yemekler hazirlanirken gdstergede gevirmek veya
karistirmak gerektigine yonelik uyarilar gériinir.
Asagidaki uyarilari takip ediniz. Cihazin kapagini
agarken galigsmayl durdurunuz. Cihaz kapaginin
kapanmasindan sonra ¢aligmaya » ile devam ediniz.
Cihazi gevirmeseniz veya karistirmasaniz da program,
sonlanana kadar normal galigir.

Beklet:
Il ile galismayi durdurabilirsiniz.) ile galigma devam
eder.

Kapatmak:
Calismayr durdurmak ve ayarlari silmek igin fonksiyon
segme diigmesini 0'a getiriniz.

Kisisel ayar

Bir programin pisirme sonucu beklentilerinizi
karsilamadiysa onu program baslangicindan énce
kisisel olarak ayarlayabilirsiniz. Ayarlama iglemini 1 - 4
maddelerinde agiklandigi gibi yapiniz.

1 \_ ile kisisel ayarlari seginiz.
2 Y ile ] pisirme sonucu fonksiyonunu seginiz.

Déner diigme ile pisirme sonucunu ayarlayiniz.
Sola = Daha hafif pigirme.
Saga = Daha guglu pisirme.

> 5
OS]

Pisirme sonucu V

4 Vile dogrulayiniz.
Gosterge, programa geger. Siire degisir.

5 > ile baslatiniz.
Firin calismaya baslar. Siire goriiniir sekilde
azalmaya baglar.

Bilgi: Bu degisiklikler daima sadece glincel program
akiglari igin gecerlidir. Bir sonraki gcagirmada yine
otomatik programin orijinal degerleri gegerlidir.
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Otomatik programlarla ilgili uyarilar

Yiyecekleri soguk firina yerlestiriniz.

Gida maddesini ambalajindan ¢ikariniz ve tartiniz. Tam
agirhgi giremiyorsaniz, bir tist veya bir alt sayiya
yuvarlayiniz.

Programlar igin daima mikrodalgaya uygun, isiya
dayanikli kapar, 6rn .cam veya seramik kullaniniz.
Bunun icin program tablosundaki aksesuar bilgilerine
dikkat ediniz.

Uygun yiyeceklerin ilgili agirhk sahalarinin ve gerekli
aksesuarlarin yer aldigi bir tabloyu Bilgiler béliimiiniin
sonunda bulacaksiniz.

Agirlik sahasinin disinda kalan agirlik degerlerinin
ayarlanmasi miimkiin degildir.

Birgok yemekte bir siire sonra bir sinyal sesi duyulur.
Yemegi geviriniz veya karistiriniz.

Buz ¢6zme:

® Gida maddelerini miimkiin oldugunca yatay ve
porsiyonlar halinde -18 °C'de dondurunuz ve
saklayiniz.

® Dondurulmus gida maddelerini diiz kaplara,
orn. cam veya porselen tabaklara koyunuz.

® Sicakligin dengelenebilmesi icin gida
maddelerini, buzlari ¢6ziildiikten sonra 15 ile 90
dakika daha buzlarini eritiniz.

® FEtveya kiimes hayvanlarinin buzlarinin
¢6zililmesinde sivi olusur. Cevirme sirasinda bunu
aliniz ve higbir sekilde tekrar kullanmayiniz veya
baska bir gida maddesi ile temas etmesine izin
vermeyiniz.

® Sadece gerekli miktarda ekmek ve sandvig
ekmeginin buzunu ¢oézilintiz. Aksi halde gok gabuk
bozulurlar.

® Cok donmus sandvig ekmeklerini firina veriniz.
Sadece pigsmis sandvig ekmekleri igin gegerlidir.
® (Cevirdikten sonra buzu ¢6ziilmiis kiymanin

g6zililme sivisini bosaltiniz.

® Bitiin kiimes hayvanlarini kaba, derili taraf yukari
gelecek sekilde yatiriniz.

Sebze:

® Taze sebze: Esit biyliklikte parcalara boliniz.
Her 100 g i¢in yemek kasigi ile su ilave ediniz.

® Dondurulmus sebze: Sadece haglanmig, 6nceden
pisirilmemis sebzeler igcin uygundur. Krema soslu
derin dondurulmus sebze, bu program igin uygun
degildir. 1 - 3 yemek kasi1gi kadar su ilave ediniz.
Ispanak ve kirmizi lahana igin su eklemeyiniz.
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Firinda patates:

Ayni kalinlikta patatesleri kullaniniz, yikayiniz ve
kurulayiniz. Kabugunu soyunuz.

Piring:

® Dogal piring veya pisirme torbasinda piring
kullanmayiniz.

® Pirince iki ile iki buguk kati kadar su ekleyiniz.
Balik:

Balik filetosu, taze: 1 - 3 yemek kasigi su veya limon
suyu katiniz.

Kuzu budu:

Yagh kismi alta gelecek sekilde kaba yerlestiriniz.
Kuzu budu, kabin tabanini {igte iki oraninda ortmelidir.
50 -100 ml sivi ilave ediniz.

Kiimes hayvani:

® Tavugu gogis kismi alta gelecek sekilde kaba
yerlestiriniz.

® Tavuk pargalarini derili kismi liste gelecek sekilde
kaba yerlestiriniz.

Pizza, dondurulmus:

Onceden pisirilmis ve dondurulmus ince tabanli pizza
kullaniniz.

Dinlenme siireleri:

Bazi yemeklerin, pisirme programi bittikten sonra
firinda biraz dinlenmesi gerekir.

Yemek Dinlenme siiresi

Sebze yakl. 5 dakika

Patates yakl. 5 dakika. Once ortaya gikan suyu
sliziniiz

Piring 5 - 10 dakika

Domuz kizartmasi, 10 dakika

dalyan kofte




Program tablosu

Uygun gida maddesi kg cinsinden agirik Kap / Aksesuar, Yerlestirme
araligi yiiksekligi
Buz ¢b6zme
Biitlin ekmek Bugday ekmegi, Karnsik bug- 0,20 -1,50 Yassi lizeri acik kap
day ekmegi, Gavdar ekmegi Pisirme alani tabani
Sandvig ekmegi Bugdayli sandvi¢g ekmedi, 0,05-0,60 Tel 1zgara
tam pigmis Yerlestirme yiiksekligi 1
Kiyma* Sigir, kuzu ve domuz etinden 0,20 - 1,00 Yassi lizeri acik kap
kiyma Pisirme alani tabani
Biitiin kiimes hayvani* Tavuk, Ordek 0,70-2,00 Yassi lizeri acik kap

Pisirme alani tabani

* Cevirme sinyaline dikkat ediniz.

Pigirme

Taze sebze* Karnabahar, Brokoli, Havug, 0,20-1,00 Kapakli kap
Kolrabi, Pirasa, Biber, Kabak Pisirme alani tabani

Dondurulmus sebze* Karnabahar, Brokoli, Havug, 0,15-1,00 Kapakli kap
Kolrabi, Kirmizi lahana, Ispa- Pisirme alani tabani
nak

Firinda patates Citir, neredeyse ¢itirlagsmis 0,20 - 2,00 Uzeri acik kap
veya unla pisirilmis patates- Pisirme alani tabani
ler, yakl. 6 cm kalinlikta

Piring* Piring, uzun piring 0,10-0,50 Derin, kapakli kap

Pisirme alani tabani
Taze balik filetosu Turna baligindan, Morina 0,20-1,00 Kapakli kap

baligindan, Barbunya bali-
gindan, Somon baligindan,
Uzun levrekten fileto

Pisirme alani tabani

* Karigtirma sinyaline dikkat ediniz.

Kombi pisirme

Dondurulmus pizza ince hamurlu pizza, 6nceden 0,15-0,565 Tel 1zgara
pigirilmis Yerlestirme yiiksekligi 3
Derin dondurulmus lazanya Lazanya Bolonez 0,40 -1,05 Uzeri acik kap

Pisirme alani tabani

Taze tavuk* Biitiin tavuk 0,80-1,80 Uzeri kapali kapta
Pisirme alani tabani

Taze tavuk pargalari Tavuk budu, yarim tavuk 0,40-1,60 Uzeri kapali kapta
Pisirme alani tabani

Dalyan kofte yakl. 8 cm biiyiklikte 0,80-1,50 Uzeri agik kap
Pisirme alani tabani

Kuzu budu* Kuzu budu veya kemiksiz 0,80-2,00 Uzeri agik kap

kuzu omzu

Pisirme alani tabani

* Cevirme sinyaline dikkat ediniz.



Kisisel tarifler

50'ye kadar kisisel tarif kaydetme imkanina sahipsiniz.
Bir tarif kaydedebilirsiniz. Gerektiginde hizla ve
rahatga geri donebilmeniz igin tariflere bir isim
verebilirsiniz.

Tarifin kaydedilmesi

Art arda 5 'e kadar agsama ayarlama ve bunlari
kaydetme imkanina sahipsiniz.

1

N

o O b~ W
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Fonksiyon se¢me digmesi ile istenilen mikro
dalga firin performansini veya firin 1sitma tiiriini
ayarlayiniz.

Wl sembolii gériintiilenir.

Il semboliine dokununuz ve déner diigme ile
"Kigisel tarifler" bashgini seginiz.

V/ ile dogrulayiniz.
Doner diigme ile bos bir hafiza alani seginiz.
‘e semboliine basiniz.

Déner diigme ile mikro dalga firin siiresini,
sicakligini veya 1zgara kademesini ayarlayiniz.

00.00:: 0

600. 01.00: ,

» ile basglatiniz.

Mikrodalga firin performansi: Siire gorinir
sekilde azalmaya baglar. Stirenin dolmasindan
sonra size "Giincel kayda devam edilsin mi?"
sorusu sorulacak.

Bilgi: Ayarlanmig siireleri dolan mikrodalga firin
asamalari kaydedilir; zamanindan dnce iptal
edilen asamalar ise baska bir agama
olusturulduktan sonra kaydedilir.

Firin isitma tiiri: Pigirme siiresi girilir. Bu agsamay!i
sonlandirmak i¢in Il semboliine dokununuz. Size
"Giincel kayda devam edilsin mi?" sorusu
sorulacak.

Bilgi: Firin asamalari, baska bir agama (ayni
tirden) olusturulduktan sonra kaydedilir.

V/ ile kayda devam ediniz.
- veya -
X ile kaydi sonlandiriniz.

Diger asamayi kaydediniz:

Fonksiyon se¢gme digmesi ile istenilen mikro
dalga firin performansini veya firin 1sitma tiiriini
ayarlayiniz. Déner diigme ile siireyi, sicakligi veya
1zgara kademesini ayarlayiniz. Yeni bir asama
baslar.

10 Yemek, istenilen pigsirme sonucuna ulastiysa tarifi
sonlandirmak igin X semboliine dokununuz.

11 "ABC" bashgr altinda isimleri giriniz (bkz. B6liim
[smin girilmesi).
Bilgiler

- Cihaz kapagini agarsaniz, kapak agik oldugu siire
boyunca kayit durur.

- Kombine igletim ¢alismasi mimkiindir (bkz.
Boélim Kombine isletim).

Ismi giriniz

1 "ABC" bashg altina tariflerin isimlerini giriniz.

Déner diigme Harfleri seginiz

Yeni bir kelime her zaman biiyiik harfle bas-
lar.

DA kisa tiklama: imleg saga

uzun tiklama: Cift noktaya veya ek karaktere
gee¢
iki kere tiklama: Degisikligi uygula

i kisa tiklama: imleg saga
uzun tiklama: Normal isarete geg

iki kere tiklama: Degisikligi uygula

C Harfleri sil

2 W/ ile kaydediniz.
- veya -
X ile iptal ediniz ve meniiden gikiniz.

Bilgi: isimlerin girilmesi icin Latince harfler, belirli ek
karakterler ve sayilar mevcuttur.



Tarifi basglatiniz Zamanlayici fonksiyonlari

1 Fonksiyon se¢gme digmesini istenilen bir isitma
tirline ayarlayiniz.

o Zamanlayicl menisii g ileri
W sembolii gorintiilenir. amanlayict meniisiinde asagidakileri

) ayarlayabilirsiniz:
2 W semboliine dokununuz ve déner digme ile

"Kigisel tarifler" bashgini seginiz. & Kisa siireli alarm

3 Vile dogrulayiniz. & Siire dlger

Doner digme ile istediginiz tarifi seginiz.

» ile baglatiniz.

Firin calismaya baglar. Stire goruniir sekilde
azalmaya basglar.

Asamalarin ayari, gésterge gubugunda goriinirler.

= = 4o =
= = -p o =

01.00 01.00  10.00 10.00 10.00

Zamanlayici meniisiinii cagirmak

Cihaz etkinlestirilmeli ve fonksiyon seg¢me diigmesi 0'a
veya :&: 'e getirilmelidir.

©® semboliine basiniz.

O

11:30

GAGGENAU

0 31.59m

600. 00.99z:

Bilgi: Tarif devam ederken bir firin 1sitma tiriinde
sicakligi, 1zgara kademesini ve bir mikrodalga firin
performansinda siireyi doner diigme lizerinden

degistirebilirsiniz. Bu, kaydedilmis tarifi degistirmez.

Tarifi silin

Zamanlayici meniisii gériintilenir.

Bilgiler

Kisa siireli zamanlayici veya siire dlger devam
etmekteyken fonksiyon segme diigmesini bir
iIsitma tiriine veya temel ayarlar S'e getirdiginizde,

1 Fonksiyon segcme diigmesini istenilen bir 1sitma . . A
tiiriine ayarlayiniz gbstergede bir uyari gériiniir. Uyariyi W sembolii
W sembolii gsriintilenir. ile dogrulgylnlz. Kisa si]re!i zamanlayiciyi veya
. ) . o siire 6lgeri durdurunuz. Cihaz kullanima hazirdir.
2 U sfemlzolunevbasmlz_. I?oner diigme ile "kigisel Kisa siireli zamanlayicinin veya siire 6lgerinin
tarifler" baghgini seginiz. devam etmesini saglamak icin, fonksiyon segme
3  Vile dogrulayiniz. diigmesini sifir konumu 0 'a veya isik =&
grulay 9 y
4  Doéner diigme ile istediginiz tarifi seginiz. konumuna getiriniz.
5 Cile tarifi siliniz - Kisa siireli zamanlayici ve siire dlger es zamanl
6 Vile dogrul olarak galistirilabilir.
ile dog@rulayiniz.

Sifir konumu 0 'da sadece kisa siireli zamanlayici
gorindr.

Isik :&: konumunda hem kisa siireli zamanlayici
hem siire dlger goriiniir.
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Kisa sureli zamanlayici

Kisa siireli zamanlayici ancak diger fonksiyonlar
ayarlanmadiysa caligir. En fazla 90 dakikalik bir siire
girebilirsiniz.

Zamanlayicinin ayarlanmasi

1 Zamanlayici meniisiini ¢gagiriniz.
"Kisa siireli zamanlayici" & fonksiyonu
gorintilenir.

2 Déoéner diigme ile istenilen saati ayarlayiniz.

> X

C 20.00:z

X Kisa siireli zamanlayici

3 »ile baslatiniz.

Zamanlayici meniisii kapatilir ve siire baglar. Ekranda
X sembolii ve gegen siire goriintiilenir.

g 1959m

Siire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.\v/
semboliine dokundugunuzda sinyal kesilir.

Tidm ayarlari her zaman X semboliine dokunarak
sonlandirabilirsiniz. Bdylece ayarlar kaybedilir.

Kisa siireli zamanlayicinin durdurulmasi:
Zamanlayicl meniisiinii gcagiriniz. ) ile "Kisa siireli
zamanlayicl" & fonksiyonunu seginiz ve Il semboliine
dokununuz. Kisa siireli zamanlayicinin devam etmesini
istiyorsaniz » semboliine dokununuz.

Kisa siireli zamanlayicinin zamanindan dnce
kapatilmasi:

Zamanlayicl meniisiinii gagiriniz. ) ile "Kisa siireli
zamanlayicl" & fonksiyonunu seginiz ve C semboliine
dokununuz.

Siire dlcer

Siire dlger ancak baska bir fonksiyon ayarlanmadigi
takdirde galigir.

Sire 6lger, 0 saniyeden 90 dakikaya kadar sayar.

22

Sire Olgerin bir bekletme fonksiyonu bulunmaktadir.
Bununla saati ara sira durdurabilirsiniz.

Siire dlceri baslatma

1 Zamanlayicl menisinid gagiriniz.

2 > ile "Siire olger" fonksiyonunu & seginiz.

> : O

00.00z:

Siire oOlger

3 »ile baslatiniz.

Zamanlayicl menisi kapatilir ve siire baglar.
Ekranda ® sembolii ve gegen siire goriintiilenir.

» 00.03z

Siire dlceri durdurma ve tekrar baslatma

1 Zamanlayicl menisini baslatiniz.
2 D ile "Siire 6lger" fonksiyonunu & seginiz.

3 Il semboliine basiniz.

> : O

C 89.02:

X Sire olger

Sire durur. Sembol tekrar baglat'a Pdéner.

4  »ile baslatiniz.

Sire tekrar galigmaya baslar. 90 dakikaya ulasildiginda
gbsterge titrer ve sinyal sesi duyulur. V semboliine
dokundugunuzda sinyal kesilir. Géstergedeki ®
sembolii kaybolur. islem sonlandiriimistir.

Siire dlcerin kapatilmasi:
Zamanlayici meniisiinii baslatiniz. ) ile "siire dlger" &
fonksiyonunu seginiz ve C semboliine dokununuz.



Uzun sireli zamanlayici

Cocuk kilidi

Firin bu fonksiyon ile sicak hava isitma tiiriinde 85
°C'lik bir sicaklikta kalir.

Cihazi agmak veya kapatmak zorunda kalmadan
yemekleri 74 saate kadar sicak tutabilirsiniz.

Cabuk bozulabilecek gida maddelerinin uzun sire
firinda kalmamalarina dikkat ediniz.
Bilgiler

- Uzun siireli zamanlayiciyi, temel ayarlar
bélimiinde "kullanilabilir" konumuna getirmeniz
gerekmektedir (bkz. Bolim Temel ayarlar).

- Kisa siireli zamanlayici veya siire dlger
etkinlestirildiyse uzun siireli zamanlayici
segilemiyor.

Uzun siireli zamanlayicinin ayarlanmasi

1 Fonksiyon segme diigmesini 38 'a ayarlayiniz.

2 () semboliine basiniz.
24sa. onerilen deder 85°C, gbdstergede
goriiniyor.

3 © semboliine basiniz.

Uzun siireli zamanlayici

4 Doner diigme ile istenilen pisirme siiresini (§
ayarlayiniz.

5 Vile dogrulayiniz.
6 > ile baslatiniz.

Cihaz baslatildi. Géstergede () ve sicaklik gériiniir.

Firin 15181 ve gosterge 1s1g1 kapalidir. Kumanda bolimi
kaydedildi, dokunma esnasinda higbir tus sesi
duyulmayacak.

Siire bittikten sonra cihaz artik 1sitmaz. Fonksiyon
segme diigmesini 0'a getiriniz.

Kapatmak:
Islemi durdurmak igin fonksiyon se¢gme diigmesini 0'a
getiriniz.

Cocuklarin yanhsglikla ¢aligtirmamasi igin cihazda
gocuk emniyeti bulunmaktadir.
Bilgiler

- Cocuk emniyetini, temel ayarlar béliimiinde
"kullanilabilir" konumuna getirmeniz
gerekmektedir (bkz. Boluim Temel ayarlar).

- Cocuk emniyeti etkin oldugunda elektrik kesintisi
olursa, elektrikler geri geldiginde gcocuk emniyeti
devre digi birakilabilir.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi

On kosul:
Fonksiyon segme diigmesiO'da duruyor.

& semboliine en az 6 saniye boyunca dokununuz.

11:30

GAGGENAU o

Cocuk emniyeti etkinlestirildi. Standby g&stergesi
goriiniir. sembolii ekranin iist tarafinda goriintiilenir.

Cocuk emniyetini devre disi birakma

& semboliine en az 6 saniye boyunca dokununuz.

(5

GAGGENAU
11:30

J *1

Cocuk emniyeti etkin dedildir. Cihazi her zamanki gibi
ayarlayabilirsiniz.
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Temel ayarlar

Temel ayarlar bolimiinde cihazinizi kisisel olarak
ayarlayabilirsiniz.

1 Fonksiyon segcme digmesini S'ye geviriniz.
"Temel ayarlar" meniisiinde bulunuyorsunuz.
Doner diigme ile istenilen temel ayarlari seginiz.

\_ semboliine basiniz.

4 Doner digme ile temel ayarlari yapiniz.

V/ ile kaydedin veya X ile sonlandirin ve giincel
temel ayarlardan ¢ikin.

6 Temel ayarlar meniisiinden gikmak igin fonksiyon

se¢cme digmesini 0'a gevirin.
Degisiklikler kaydedildi.

Temel ayar Mevcut ayarlar Aciklama
7 Parlaklik Kademeler 1, 2, 3, 4, 5%, 6, 7,8 Ekran parlakhginin ayarlanmasi
Standby gostergesi Agik* / Kapali Standby g0dstergesi gériiniim resmi.
- Saat Kapali: Gosterge yok. Bu ayar ile cihazinizin

- Saat + GAGGENAU logosu*

- Tarih

- Tarih + GAGGENAU logosu

- Saat + Tarih

- Saat + Tarih + GAGGENAU logosu

Standby ihtiyacini azaltirsiniz.

Agik: Birgok gdsterge ayarlanabilir, "Agik"
segenegini V ile dogrulayiniz ve déner
diigme ile istenilen gdstergeyi seginiz.

Secim gorintilenir.

Ekran gostergesi

Azaltiimig* / Standart

Azaltiimis ayarinda, kisa bir siire sonra
ekranda sadece en 6nemli seyler goriintile-
nir.

Dokunmatik alan rengi

Gri* / Beyaz

Dokunmatik alandaki sembollerin renklerini
seginiz

Dokunma alani - ses
tird

= C

Ses 1* / Ses 2 / Kapal

Bir dokunmatik alana basildiginda gikacak
sinyal sesini seginiz

Dokunma alani - ses
siddeti

5

Kademeler 1, 2, 3, 4,5%, 6,7, 8

Dokunmatik alan ton siddetini ayarlayiniz

Sinyal sesi siddeti

Kademeler 1, 2, 3, 4,5%, 6,7, 8

Sinyal sesi siddetinin ayarlanmasi

Isinma stiresi/sinyali

Sinyal ile 1sitma*
Sinyal ile hizli 1sitma
Sinyalsiz 1sitma

Sinyalsiz hizli 1sitma

On i1sitma esnasinda istenilen sicakliga eri-

sildiginde sinyal sesi duyulur. Hizli 6n i1sitma
esnasinda istenilen sicakliga oldukga gabuk
erigilir.

Saat formati

24 sa* / glindiiz/gece

Saat gostergesi 24 veya 12 saat formatinda-
dir

Saat

Giincel saat

Saatin ayarlanmasi

Saat degisikligi

dEE BE

Manuel* / Otomatik

Yaz/kis saati uygulamalarinda saatin otoma-
tik olarak degistiriimesi. Otomatik ise: Ay,
glin, hafta ayarlarinin hangi saatte degistiril-
mesi gerektigi. Yaz ve kig saatleri igin her
zaman ayarlanmalidir.

Tarih formati

9

r
=l
—

L

-

G.AY*
G/A/Y
Y/A/G

Tarih formatinin ayarlanmasi

N

4



Tarih

Giincel tarih

Tarihin ayarlanmasi. Yil/ay/glin arasinda
sembolii Yile degisiklik yapilir.

Dil

all=

Almanca* / Fransizca / italyanca /
ispanyolca / Portekizce / Hollandaca /
Danca / isvegge / Norvecge / Fince /
Yunanca / Tiurkge / Rusga / Polnisch /
Cekge / Slovence / Slovak / Arapga /
ibranice / Japonca / Korece / Tayca /
Cince / ingilizce ABD / UK

Metin gostergesi icin dil seginiz

Fabrika ayarlari

Cihazi fabrika ayarlarina déndur

Soru: "Tum kisisel ayarlar silinsin ve cihaz
fabrika ayarlarina geri alinsin mi?" VvV ile
dogrulayiniz veyaX ile iptal ediniz.

Demo modu

-

Acik / Kapal®

Sadece tanitim amaglidir. Cihaz, demo
modunda isinmadidindan dider biitiin fonk-
siyonlar kullanilabilir.

"Kapali" ayari, normal galigma igin ektinlesti-
rilmis olmalidir. Ayarlama sadece cihazin
baglantisi yapildiktan sonraki ilk 3 dakika
icerisinde miimkuindiir.

Cisl

Uzun siire zamanlayr-

Mevcut / Mevcut degil*

Kullanilabilir: Uzun siireli zamanlayici ayarla-
nabilir; bkz. Bolim Uzun siireli zamanlayici.

Cocuk emniyeti

2fe

Mevcut / Mevcut degil*

Mevcut: Cocuk emniyeti etkinlestirilebilir
(bkz. Bolim Cocuk emniyeti).

* Fabrika ayar
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Temizleme

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde cihaziniz
uzun sire saglam kalir. Cihazinizin bakimini ve
temizligini nasil yapacaginiz burada anlatiimigtir.

Bilgi: Orn. balk pisirdikten sonra olusan kotii kokulari
kolayca ortadan kaldirabilirsiniz. Bir fincan suya birkag
damla limon suyu damlatiniz. Kaynama noktasinda
gecikme olmasini 6nlemek igin kabin igine daima bir
cam gubuk/kasik yerlestiriniz. Maksimum mikrodalga
performansi ile suyu 1 - 2 dakika kadar i1sitiniz.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pigirme alaninin i¢
ylzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz.
Cihaz daima sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!

igeri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir.
Yiiksek basingli veya buharl temizleyici
kullanilmamahdir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam
kaziyici, keskin veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylizeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle
zarar gérmemesi igin tablodaki bilgilere dikkat ediniz.

Keskin veya

asindirici temizlik maddeleri

cihaz kapagindaki cami temizlemek igin metal
veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.

® Kapak contasini temizlemek igin metal veya cam
kaziyicisi kullanmayiniz.

® sert ovma siingerleri ve bulasik slingerleri
kullanmayiniz.

Kullanmadan &nce yeni siingerinizi iyice yikayiniz.
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Bolge

Temizlik malzemeleri

Cihazin 6n tarafi

Sicak deterjanh su: Bulasik bezi ile
temizleyiniz ve yumusak bir bez ile kuru-
layiniz. Temizlik igin metal veya cam
kaziyicisi kullanmayiniz.

Ekran

Bir mikrofiber bez veya hafif islatiimig
bez ile siliniz. Tamamen islak bezle sil-
meyiniz.

Paslanmaz gelik

Sicak deterjanli su: Bulasik bezi ile
temizleyiniz ve yumusak bir bez ile kuru-
layiniz. Kireg, yag, nisasta ve protein
lekelerini hemen temizleyiniz. Bu tiir
lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Ozel paslanmaz gelik temizle-
yicilerini, miigteri hizmetlerinden veya
yetkili saticidan temin edebilirsiniz.

Alliminyum

Hafif bir cam temizlik malzemesi ile
temizleyiniz. Bir cam bezi veya tiftiksiz
mikrofiber bez ile yatay olarak ve baski
yapmaksizin ylizey lizerinden siliniz.

Pisirme alani (pas-
lanmaz gelik
disinda)

Sicak deterjanl su veya sirkeli su: Bula-
sik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir
bez ile kurulayiniz. Asir kirlenme duru-
munda: Firin temizleyiciyi sadece firin
sogukken kullaniniz.

Paslanmaz gelik
pisirme alani

Firnin spreyi ve bagka agresif firin temiz-
leyicileri veya agindirici maddeler kul-
lanmayiniz. Ovma siingerleri, sert
siingerler veya tencere temizleyicileri
de uygun degildir. Bu maddeler yiizeyi
gizecektir. ig yiizeyini diizenli olarak
kurulayiniz.

Cok kirlenmis,
paslanmaz gelik
veya emayeden
pisirme alani

Firin temizleme jeli (Misteri hizmetleri
veya Online-Aligveris siparig numarasi
463582).

Liitfen dikkat ediniz:

® Kapi ve lamba lizerindeki civatalara
gelmemelidir!

® Etki etmesi igin en fazla 12 saat
boyunca birakilmahdir!

® Sicak ylizeyler tizerinde kullaniima-
mahdir!

® Su ile iyice durulayiniz!

® Uretici bilgilerine dikkat ediniz.

Pisirme alani lam-
basinin cam
kapagi

Sicak deterjanli su: Bulasik bezi ile
temizleyiniz.

Kapak camlari

Cam temizleyici: Bulasik bezi ile temiz-
leyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapak contasini

Sicak deterjanl su: Bulasik bezi ile

cikarmayiniz! temizleyiniz, slirtmeyiniz. Temizlik igin
metal veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.
Aksesuar Sicak deterjanl su: Yumusatiniz ve bir

bulasik bezi veya bir firga ile temizleyi-
niz.

Cam kapagin temizlenmesi

Firinin sol kenarinda firin lambasinin cam kapagi
bulunur. Kapagin listiindeki vidayi sékiintiiz. Daha
sonra cami deterjanl su ile temizleyebilirsiniz.



A Yanma tehlikesi!

Firin lambasinin cam kapagi sicaktir. Cam kapagi
sadece sicaga dayanikli eldivenlerle tutunuz.

Pisirme alanindaki kendi kendini temizleyen yiizey
Firinin arka duvari, kendi kendini temizleyen emaye ile
kaphdir. Firin galisirken bu emaye tabaka kendi kendini

hemen bir siinger ve yeterli miktarda su ile
temizleyiniz.

- Kesinlikle agindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz. Bu tiir malzemeler, yogun gézenekli
kaplamayi gizecek veya zarar verecektir.

Kendi kendini temizleyen ylizeyi kesinlikle bulasik

temizler. Daha biiyik lekeler ancak, firin birkag defa

calistirildiktan sonra temizlenmektedir. Baharat veya
benzeri maddelerin artiklarini, kuru bir bez veya
yumusak bir firga ile temizleyebilirsiniz.

Bilgiler

- Kendi kendini temizleyen yiizeyi kesinlikle firin

yoktur.

teli ile silmeyiniz.

Emaye kaplamada olusan hafif renk farklarinin,
kendinden temizleme fonksiyonuna bir etkisi

Pisirme alani zemininin, tavanin ve yan kenarlarin
temizlenmesi: Bulasik bezi, sicak deterjanli su veya

temizleyicisi ile silmeyiniz. Firin temizleyicisi
yanliglikla arka duvara temas ederse temizleyiciyi

Arizalar - Ne yapmali?

Meydana gelen arizalari gogu kez kendiniz kolaylikla

giderebilirsiniz. Miisteri hizmetlerini aramadan &nce

asagidaki aciklamalari lutfen dikkate alin.

sirkeli su kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usultine aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,

sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gcekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza

Olasi sebebi

Co6ziim

Cihaz ¢aligmiyor, ekran bos

Fis takili degil

Cihazin elektrik baglantisini kurun

Elektrik kesildi

Diger mutfak aletlerinin galigip galisma-
diklarini kontrol edin

Sigorta bozuk

Cihazin sigortasinin saglam oldugunu
sigorta kutusundan kontrol edin

Hatali kullanim

Sigorta kutusundan cihazin sigortasini
kapatin ve yaklasik 60 saniye sonra tek-
rar agin

Cihaz ¢aligmiyor

Cihazin kapisi tam kapali degil

Cihazin kapisini kapatin

Yemekler 6ncekine gore daha yavas isi-
nir

Kiigiik mikrodalga firin performansina
ayarlandi

Yiiksek performansin secgilmesi

Cihaza genelde oldugundan daha fazla
miktar konuldu

iki kati miktar - neredeyse iki kati siire

Yemekler normalde oldugundan daha
soguktu

Yemekleri ara sira karistiriniz veya geviri-
niz

Cihaz galigmiyor, gosterge hareket etmi-
yor. Ekranda &gériiniiyor

Cocuk emniyeti etkin

Cocuk emniyetinin devre digi birakilmasi
(bkz. Bolim Cocuk emniyeti)

Cihaz 1sinmiyorsa ekranda #2€gériiniir

Cihaz demo modunda

Demo modunun temel ayarlarda devre
disi birakilmasi

Hata mesaji "Exxx"

Bir hata mesaji durumunda fonksiyon
secme diigmesini 0'a getiriniz; bir kerelik
bir sorun ise gosterge kaybolacaktir.
Hata yeniden ortaya gikarsa veya gos-
terge kaybolmazsa litfen misteri servi-
sine haber veriniz ve hata kodunu
aktariniz.
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Elektrik kesintisi 3 Cihaz dikkatlice kaldiriniz.

) Sol yan taraftaki duvarin {izerinde bulunan lamba
Cihaziniz birkag saniyelik bir elektrik kesintisinden kapaginin vidasini sékiiniiz ve kapagi gikariniz.
etkilenmez. Caligma devam eder. (Resim A) Halojen lambayi disari gikariniz. (Resim
B)

Cihaz ¢galigmaktayken daha uzun bir elektrik kesintisi

meydana gelirse ekranda bir mesaj gérinir. Calisma
durdurulmustur.

Fonksiyon segme digmesini 0 konumuna geviriniz,
ardindan cihazi normal sekilde tekrar galistirabilirsiniz.

Demo modu

Ekranda X sembolii gériiniirse demo modu
etkinlestirilmistir. Cihaz 6n 1sitma yapmiyor.

Cihazin elektrik baglantisini kisa siire ¢ekiniz (ev
sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma
sigortasini kapatiniz). Ardindan demo modunu

3 dakika icinde temel ayarlar béliminden devre disi
birakiniz (bkz. Béliim Temel ayarlar).

Firin lambasinin degistirilmesi

Firin lambasini degistirebilirsiniz. Sicaga dayanikli
halojen lambayi 60 W, 240 V miisteri hizmetlerinden
veya yetkili saticidan temin edebilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistirilmesi sirasinda
gerilim altindaki lamba duyunda elektrik kontagi
olabilir. Degistirme isleminden 6nce elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

Bilgi: Yeni halojen lambayi daima kuru bir bez ile
paketinden ¢ikartiniz. Boylece lambanin kullanim
siiresini uzatirsiniz.

6 Lamba kapagini vidalayiniz.
Su sekilde hareket ediniz: Cihazi tam tersi sirayla yeniden monte ediniz.

7 Sigorta kutusundaki sigortayi tekrar aginiz veya

Bilgi: Pisi | lamb degisti kigi
ilgi: Pisirme alaninin lambasini degistirmek igin elektrik fisini takiniz.

cihaz sékiilmelidir. Montaj talimatina uyunuz.

1 Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz veya Cam kapagin degistiriimesi

elektrik figini ¢gekiniz. . . .
Egder firindaki cam kapak hasarli ise degistirilmesi

2 Cihaz kapagini aginiz. gerekir. Kapaklari yetkili servisten temin edebilirsiniz.

Firinin sag ve S_c_)l .t.araflnda bulunan sabitleme Litfen cihazinizin E numarasini ve FD numarasini
civatalarini s6kiiniiz. Montaj talimatina uyunuz. bildiriniz
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Teknik Veriler

Miisteri hizmetleri

Elektrik beslemesi

220-240V, 50/60 Hz

Maks. toplam baglanti degeri

3100 W

Mikrodalga firin giicii

1000 W (IEC 60705)

Maks. Izgara ¢ikis kademesi

2000 W

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz size memnuniyetle yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini 6nlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢6ziim bulmaktayiz.

Size yardimci olabilmemiz igin, telefonla aradiginizda
litfen cihazin trliin numarasini (E No.) ve lretim

Sicak h kis giici 1 \W S . .
cak hava giag gucu 9%0 numarasini (FD No.) bildirin. Bu numaralari igeren tip
mikrodalga firin frekansi 2450 MHz etiketi, cihazin kapisini agtiginizda cihazin 6n tarafinda
Sigorta 16 A yer almaktadir.
Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek igin
Boyutlar (Y/G/D) cihazinizin verilerini ve m_u_g,tgr_l hizmetlerinin telefon
numarasini buraya yazabilirsiniz.
- Cihaz 455 x 590 x 559 mm
- Pisirme alani 236 x 445 x 348 mm E No. FD No.
VDE-onayli evet Misteri hizmetleri ©
CE-igareti evet

Bu cihaz, EN 55011 veya CISPR 11 normlarina
uygundur. Bu bir Grup 2, Sinif B drtntdir.

Grup 2, mikrodalga firinlarin besin maddelerinin

isitilmasi amaciyla tretildigini goéstermektedir. Sinif B

ise cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu

gostermektedir.

Garanti suresi boyunca da hatali kullanimdan 6tiiru
misteri hizmetlerinden bir teknisyenin gagrilmasinin
licrete tabi oldugunu liitfen unutmayin.

Kullanim &mrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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OCAK Gagri Yonetim Merkezi

NoGa cnranTiIENRGEE

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydntemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami digindadir.

+ Belge (zerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2- Malin battin pargalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti siresine eklenir. Malin tamir siresi en
fazla 30 is glnudar. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isguinu icerisinde giderilmemesi halinde imalatci veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4- Malin garanti suresi iigerisinde, gerek malzeme ve isgilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami stirenin asilmasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlgi, tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi’ne bagvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg: Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurlugu tarafindan izin verilmistir.

Bu Uriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Tablo ve Oneriler

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler igin en uygun
olan ayarlar sunulmustur. Yemekleriniz i¢in en uygun
olan isitma tiriiniin, sicakhdin veya mikrodalga
performansinin hangisi oldugunu gdsterecegiz. Uygun
aksesuarlara ve kaplarin hangi yerlestirme
yiuksekligine siiriilmesi gerektigine iliskin bilgileri
buradan elde edebilirsiniz. Kap ve hazirlama iglemi
icin oneriler elde edebilirsiniz.

Bilgiler

- Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve
bos pisirme alanina siriilmesi durumu igin
gegerlidir. Tablolarda belirtiimigsse sadece 6n
iIsitma islemini yapiniz. Kullanmadan énce pisirme
alanindan ihtiyaciniz olmayan tiim aksesuarlari
gikariniz.

- Onisitma isleminden sonra aksesuarin lizerine
pisirme kagdidi yerlestiriniz.

- Tablolarda belirtilen siireler yaklasik degerlerdir.
Bu degerler gida maddelerinin kalitesine ve
ozelligine baglidir.

—  Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz.
Ek aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak muisteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

-  Sicak aksesuari veya kabi pisirme alanindan
cikartirken her zaman bir mutfak eldiveni
kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!

Cam kasenin gikarilmasi esnasinda igindeki sicak sivi
tasabilir. Cam kase, pisirme alanindan dikkatlice
gtkariimalidir.

Asagidaki tablolarda mikrodalga firin igin birgok
segenek ve ayar degerlerini bulacaksiniz.

Tablodaki zaman girigleri gergek degderlerdir. Bu
degerler kullanilan kaba, kaliteye, 1siya ve gida
maddesinin 6zelliklerine baglidir.

Tablolarda genellikle siire alanlari belirtilmistir. Once
kisa sireyi ayarlayiniz ve gerekirse bu siireyi uzatiniz.

Tablolarda belirtilenden farkli miktarlar s6z konusu
olabilir. Mikrodalganin tek basina ¢alismasi igin bir
kural mevcuttur: Cift miktar - yaklasik ¢ift stire, yarim
miktar - yari siire.

Kabi tel 1zgaranin ortasina veya pisirme alaninin
tabanina yerlestirebilirsiniz. Mikrodalga firini bdylece
yemeklerin her tarafina ulasabilir.

Buz ¢c6zme

Dondurulmus gida maddesini firin tabaninda bulunan
acgik kaba yerlestiriniz.

Orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya kizartmalarin
yagh kenarlari gibi hassas parcgalari ufak aliminyum
folyo parcgalari ile kaplayabilirsiniz. Folyonun cihazin
duvarlarina dokunmamasi gerekir. Céziilme siiresinin
yarisi dolduktan sonra aliiminyum folyoyu
gikartabilirsiniz.

Besinleri aralarda 1-2 kez geviriniz veya karigtiriniz.
Biyuk parcalari birkag defa gevirmeniz gereklidir.
Cevirirken ¢o6ziilme sivisini bosaltiniz.

Isinin dengelenmesi igin ¢dzillmiis olan besini 10 - 60
dakika daha oda sicakliginda bekletiniz. Bu siireden
sonra kiimes hayvanlarinin iglerini temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Kabi pisirme alani zeminine yerlestiriniz.

Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyanlar
siire dakika olarak
Biitlin et, sigir, dana, domuz 800 g 180 W, 15 dak. + 90 W, 15 - 25 dak. Birkag kez geviriniz.
(kemikli ve kemiksiz) 1000g 180 W, 15 dak. + 90 W, 25 - 35 dak.
1500g 180 W, 20 dak. + 90 W, 25 - 35 dak.
Parcalanmig veya dilimlenmis 200 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 4 - 6 dak. Cevirirken et pargalarini birbirinden ayr-
sigir, dana, domuz eti 500g 180 W, 10 dak.+ 90 W, 5- 10 dak. "%
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 10 - 15 dak.
Kiyma, karigik 200 g 90 W, 15 dak. Miimkiin oldugunca yassi bir sekilde
500 g 180 W. 5 dak. + 90 W. 10 - 15 dak. dondurunuz. Ara sira birkag kez geviri-
' ' niz ve buzu ¢dziilmiis eti aliniz.
800 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 15 - 20 dak.
Kimes hayvani veya tavuk parga- 600 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz. C6zlilme sonucu olu-
lan 1200g 180 W, 10 dak. + 90 W, 20- 25 dak. a0 Svinin giderilmesi.
Ordek 2000g 180 W, 20 dak. + 90 W, 30 - 40 dak.  Birkag kez geviriniz. C6zlilme sonucu
olusan sivinin giderilmesi.
Kaz 4500g 180 W, 30 dak. + 90 W, 60 - 80 dak.  Her 20 dakikada bir geviriniz. Coziilme

sonucu olusan sivinin giderilmesi.
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Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyanlar
siire dakika olarak
Balik 400 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Cozilen pargalari birbirinden ayiriniz.
Fileto, balik pirzolasi, dilim
Biitiin bahk 300 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz.
600 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 15 - 25 dak.
Sebze, 6rn . bezelye 300 g 180 W, 10 - 15 dak. Ara sira dikkatlice karigtiriniz.
600 g 180 W, 10 dak. + 90 W, 8 - 13 dak.
Meyve, 6rn . frambuaz 300 g 180 W, 7 - 10 dak. Ara sira dikkatlice karigtiriniz ve ¢6zi-
500 g 180 W, 8 dak. + 90 W, 5 - 10 dak. len pargalar birbirinden ayiriniz.
Tereyagi, yumusatma 125 g 90 W, 6 - 8 dak. Ambalaji tamamen gikariniz.
250 g 180 W, 2 dak. + 90 W, 3 - 5 dak.
Ekmek, biitiin 500 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Ara sira geviriniz.
1000 g 180 W, 5 dak. + 90 W, 15 - 25 dak.
Pasta, kuru, 6rn. . Kuru pasta 500 g 90 W, 10 - 15 dak. Pasta dilimlerini birbirinden ayiriniz.
750 g 180 W, 3 dak. + 90 W, 10 - 15 dak. Sadece kaplamfas_lz, kaymaksiz veya
kremasiz pasta igin.
Pasta, yumusak, 6rn . Meyvelikek, 500 g 180 W, b dak. + 90 W, 15 - 25 dak. Sadece kaplamasiz, kaymaksiz veya
Siizme yogurtlu kek 750 g 180 W, 7 dak. + 90 W, 15 - 25 dak. jelatinsiz pasta igin.

Derin dondurulmus yiyeceklerin
¢oziilmesi ve isitilmasi veya
pisirilmesi

Hazir yiyecekleri ambalajindan gikariniz. Bu yiyecekler,
mikrodalga firina uygun bir kapta daha esit ve daha

hizli 1sinacaktir. Yemekteki farkli yiyecek tirleri, farkl
hizlarda isinabilir.

Yassi yiyecekler, yliiksek yiyeceklerden daha hizli piger.

Yiyeceklerin lstiinli daima kapatiniz. Yiyecek kabiniz
igin uygun bir kapak yoksa mikrodalga firin igin 6zel
folyo veya bir tabak kullaniniz.

Yemekleri ara sira 2 - 3 kez karistirmaniz veya
gevirmeniz gereklidir.

Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, isindiktan
sonra 2 ile 5 dakika dinlendiriniz.

Yiyeceklerin kendi tatlari biylik dlglide korunacaktir.
Bu nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye

Bu nedenle yiyecekleri kaplarin igine miimkiin

edilir.

oldugunca yassi bigimde dagitiniz. Gida maddelerini,

katmanlar halinde birbiri listine koymayiniz.

Bilgi: Kabi pisirme alani zeminine yerlestiriniz.

Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt Uyanlar
olarak, siire dakika olarak
Menl, tencere yemegi, haziryemek 300-400g 600 W, 11 -15 dak. Ustii kapatilmis
(2-3 bilesen)
Corbalar 400-500g 600 W, 8- 13 dak. Kapakli kap
Tencere yemekleri 500 g 600 W, 10 - 15 dak. Kapakli kap
1000 g 600 W, 20 - 25 dak.
Sosta et dilimleri ya da pargalari, 500 g 600 W, 12 - 17 dak. Kapakli kap
orn. gulag 1000 g 600 W, 25 - 30 dak.
Balik, érn. fileto parcalar 400 g 600 W, 10 -15 dak. Ustii kapatilmis
800 g 600 W, 20 - 25 dak.
Garnitlirler, 6rn. piring, makarna 250 ¢ 600 W, 2 - 5 dak. Kapakl kap, sivi ilave edin
500 g 600 W, 8 - 10 dak.
Sebze, 6rn.bezelye, brokoli, havug 300 g 600 W, 8 - 10 dak. kapakh kap, 1YK su ilave ediniz
600 g 600 W, 14 - 17 dak.
Dondurulmus 1spanak 450 g 600 W, 11 - 16 dak. su ilave etmeden pisiriniz
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Yemeklerin isitilmasi

A Haslanma tehlikesi!

Dikkat! Metaller - 6rn. camin igindeki kasik - firin
duvarlarindan ve kapak i¢ kisimlarindan en az 2 cm

uzak durmalidir. Kivilcimlar kapagin i¢ camina zarar

verebilir.

Sivilarin i1sitilmasi esnasinda kaynama noktasinda

gecikme olusabilir. Yani, sivilar kaynama sicakliina
ulasir ancak bu sirada tipik buhar kabarciklari

yikselmez. Kabin sadece biraz sarsilmasi durumunda
bile sicak sivi aniden tasabilir ve sigrayabilir. Sivi bir
sey isitirken daima kabin igine bir cam gubuk/kasik
yerlestiriniz. Bu sekilde kaynama noktasinda

gecikmeyi onleyebilirsiniz.

%

Bilgiler

Hazir yiyecekleri ambalajindan gikariniz. Bu

yiyecekler, mikrodalga firina uygun bir kapta daha

esit ve daha hizli isinacaktir. Yemekteki farkh
yiyecek tirleri, farkh hizlarda isinabilir.

Yiyeceklerin Ustiinli daima kapatiniz. Yiyecek
kabiniz igin uygun bir kapak yoksa, mikrodalga
firin igin 6zel bir folyo veya tabak kullaniniz.

Yemekleri arasira birkag kez karigstirmaniz veya
gevirmeniz gerekir. Sicakh§i kontrol ediniz.

Sicakhigin dengelenebilmesi igin yemekleri,
isindiktan sonra 2 ile 5 dakika dinlendiriniz.

Kabi gikarirken her zaman firin eldiveni veya
tutacak kullaniniz.

Bilgi: Kabi pisirme alani zeminine yerlestiriniz.

Yemeklerin isitiilmasi Agirhik Watt olarak mikrodalga finn  Uyarlar
performansi, dakika olarak
siire
Menl, tencere yemegi, hazir yemek 350-500 g 600 W, 4-8 dak. Ustii kapatilmis
2-3 bilesen)
icecekler 150 ml 1000 W, 1-2 dak. Kabin igine daima bir cam gubuk/kagik
300 ml 1000 W, 2.3 dak. yerleg,tlTlnlz. Alkolli u;;ecekl.er.l cok Isit-
mayiniz; ara sira kontrol ediniz.
500 ml 1000 W, 4-5 dak.
Bebek mamasi, 6rn. biberonda siit 50 ml 360 W, 2-1 dak. Emzik veya kapak olmadan. Isittiktan
100 ml 360 W, %517 dak. sonra (vialma iyice g_al_kalaylmz. Mutlaka
sicakligi kontrol ediniz!
200 ml 360 W, 1-2 dak.
1 Fincan ¢orba Her biri 175 600 W, 2-3 dak. -
9
2 Fincan gorba Her biri 175 600 W, 3-4 dak. -
9
4 Fincan gorba Her biri 175 600 W, 6-8 dak. -
9
Et veya soslu et pargalari 500 g 600 W, 8-11 dak. Ustii kapatilmis
Sebze yemegi 400 g 600 W, 6-8 dak. Uzeri kapali kapta
800 g 600 W, 8-11 dak.
Sebze, 1 porsiyon 150 g 600 W, 2-3 dak. Biraz sivi ekleyiniz
Sebze, 2 porsiyon 300 g 600 W, 3-5 dak.
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Yemeklerin pigir“mesi Yiyeceklerin kendi tatlari blyuk 6lgiide korunacaktir.
Bu nedenle, fazla tuz ve baharat kullanmamaniz tavsiye

Yassi yiyecekler, yliiksek yiyeceklerden daha hizli piger. edilir.

Bu nedenle yiyecekleri kaplarin igine miimkiin

oldugunca yassi bigimde dagitiniz. Gida maddelerini,

katmanlar halinde birbiri listine koymayiniz.

Sicakligin dengelenebilmesi igin yemekleri, isindiktan
sonra 2 ile 5 dakika dinlendiriniz.
Yemekleri, kapakli kapta pisiriniz. Yemekler ara sira Bilgi: Kabi pigirme alani zeminine yerlestiriniz.
karistirilmali veya gevrilmelidir.

Yemek Miktar Mikrodalga kademesi Watt olarak, Uyarilar
siire dakika olarak

Bitlin tavuk, taze, ici bos 1200g 600 W, 25 - 30 dak. Pisirme siiresinin yarisi dolunca geviri-
niz.
Balik filetosu, taze: 400 g 600 W, 7 - 12 dak.
Sebze, taze 250g 600 W, 6 - 10 dak. Sebzeleri esit buyuklikte pargalara
500 g 600 W, 10 - 15 dak. bOlUnUZ Her blr 100 g sebze Igln 1-2
YK su ilave ediniz ve karigtiriniz.
Garnitiirler, Patates 250 g 600 W, 8 - 10 dak. Patatesleri esit blytiklikte pargalara
500g 600 W, 12 - 15 dak. bt')!ij_niiz. Her 100 g i¢in 1YK su ilave
ediniz, karigtiriniz.
750g 600 W, 15 - 22 dak.
Piring 125 g 600 W, 4 - 6 dak. + 180 W, 12 - 15 dak. ki misli sivi ekleyiniz.

250 g 600 W, 6 - 8 dak. + 180 W, 15 - 18 dak.

Tatlilar, 6rn . Puding (hazir) 500 ml 600 W, 6 - 8 dak. Pudingi ara sira yumurta girpma teli
ile 2-3 defa iyice karigtiriniz.

Meyve, komposto 500 g 600 W, 9 - 12 dak. Ara sira karigtiriniz.

mikrodalga firinla ilgili ipuclari

Hazirlanan yemek miktari igin ayar bilgisi bulamiyorsunuz. Pisirme siiresini su kurallara gére uzatiniz veya kisaltiniz: gift mik-
tar = yaklasik gift siire, yarim miktar = yari siire

Yemek c¢ok kuru oldu. Bir sonraki sefer daha kisa bir pisirme siiresi veya daha diisiik bir
mikrodalga kademesi seginiz. Yiyecegin ustlini kapatiniz ve daha
fazla sivi ilave ediniz.

Siire bitmesine ragmen yiyecegin buzu ¢oziilmiiyor veya  Daha uzun bir siire ayarlayiniz. Daha biyiik miktarlar ve daha

yiyecek i1sinmiyor ya da pismiyor. kabarik yiyecekler daha uzun siire pigsmelidir.

Pisirme siiresi bittikten sonra, yiyecegin kenarlari asin Yiyecedi ara sira karistiriniz ve bir sonraki seferde daha diisik bir

isinmis olmasina ragmen ortasi ¢ig kaliyor. kademe ve daha uzun bir siire seginiz.

Buz ¢6zme isleminin ardindan kiimes hayvaninin veya etin Bir sonraki seferde daha diisiik bir mikrodalga kademesi seginiz.

disi pisiyor ancak i¢inin buzu ¢éziilmiiyor. Buzu ¢oziilecek gidanin miktarn biyiik olsa da birkag kez geviri-
niz.
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Pasta ve kek

Kek kaliplari: Metal kek kaliplari en uygun olanlaridir.

Mikro dalgay agtiginizda cam, seramik veya plastik
kek kaliplari kullaniniz. Bunlar 250 °C isiya dayanikl

Sicaklik ve pigme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik
araliklari verilmistir. En dlsiik deger ile baslayiniz ve
gerekirse bir sonraki seferde ylikselterek ayarlayiniz.
Daha disik bir sicaklk, pastanin daha muntazam ve
diizgiin kizarmasini saglar.

olmalidir. Bu tip kaplar kullanildiginda kek daha az

kizarir.

Tablolar: Zaman gdstergeleri, yemegin soduk firina

verilmesi durumunda gegerlidir.

Ek bilgileri “Pisirme Onerileri* altindaki tablolarin

eklerinde bulabilirsiniz.

Pisirme kabini daima tel izgaranin ortasina

yerlestiriniz.

Pasta Kaplar Yerles- Istma  Sicaklik °C Dakika
tirme tiird olarak siire
yiiksekligi

Basit kuru pasta Kase/delikli kek 1 L3 160-170 60-80

Basit kuru pasta, 6rn. kuru kek ::a:'z'/ baton kek 150-160 60-70

alibi

Yagli hamur kenarli pasta tabani Kelepgeli kek 1 % 160-170 35-45

kalbi

Kek hamurundan pasta tabani Meyveli pasta 1 % 160-170 35-45

tabani kalibi

Biskiivi pastasi (Kraker) Kelepgeli kek 1 L3 170-180 45-50

kalbi

Kuru malzemeli pasta (pasta hamuru) Cam kase 2 + 160-170 35-50

Sulu malzemeli pasta &rn . rendelenmis elma ser- Cam kase 2 + 155-165 55-65

pilmis mayali hamur

Orgii seklinde mayali ekmek, 500 g un ile Cam kase 2 % 160-170 30-40

Paskalya keki, 500 g un ile Cam kase 2 % 170-180 60-70

Pizza Cam kase 2 % 200-210 30-40

Mayali ekmek 1 kg** Cam kase 2 + 180-190 50-60

* Pasta yakl. 20 dakika firinda sogumaya birakilmalidir.

** Sicak firina kesinlikle dogrudan su dékmeyiniz.

Pasta Kaplar Yerles- Mikrodalga Dakika Istma Sicaklk °C

tirme glicii, Watt olarak tard
yuksekligi siire

Findikli kek Kelepgeli kek kalibr 1 90 W 30-35 + 170-180

Podaga hamurundan meyveli veya pey- Kelepceli kek kalib1 2 360 W 40-50 L3 150-160

nirli pasta*

Meyveli kek, ince pasta hamurundan Ortasi delik yiiksek 1 90 W 30-45 L3 170-190

kek kalibr veya
kelepgeli kek kalibi
Baharatli pasta, 6rn. kis/sodanli kek Kelepgeli kek kalib1 2 90 W 50-70 L3 160-180

veya kis kalibi

* Pasta yakl. 20 dakika firinda sogumaya birakilmalidir.

35



Kiiciik kurabiyeler Kaplar Yerles- Isitma Sicaklik °C Dakika olarak siire
tirme tiird
yiiksekligi

Kurabiye Cam kase 2 L3 150-170 20-35

Beze Camkase 2 % 110 90-120

Badem kurabiyesi Camkase 2 % 110 3545

Milféy hamuru Camkase 2 % 180-200 3545

Sandvi¢ ekmegi, 6rn . Cavdar ekmegi Cam kase 2 L3 180-200 25-45

Yemek pisirme ile ilgi oneriler

Kendi tarifinize gore yemek pisirmek istiyorsaniz

Pisirme tablolarinda yer alan benzer {irlinlere gére hareket ediniz.

Kuru pastanizin iyice pisip pismedigini su sekilde
belirleyebilirsiniz:

Belirtilen pisme siiresinin dolmasindan yaklasik 10 dakika 6nce pas-
tanizin en yliksek noktasina tahta bir gubuk batiriniz. Cubuga hamur
yapigmiyorsa, pasta pismistir.

Pasta cokiiyor.

Bir sonraki denemede daha fazla sivi koyunuz veya firin sicakligini 10
derece dislk ayarlayiniz. Tarifte belirtilen karigtirma zamanlarina dik-
kat ediniz.

Pastanin ortasi daha ¢ok, kenarlari daha az kabardi.

Kelepgeli kek kalibinin sadece tabanini yaglayiniz. Pigirdikten sonra
pastayi bir bicakla dikkatli bir sekilde ayiriniz.

Pasta asiri koyulasiyor.

Daha diisiik bir sicaklik seginiz ve pastayi biraz daha uzun siire pisiri-
niz.

Pasta asiri kuru.

Pismis pastada bir kiirdan ile kiigiik delikler aginiz. Ardindan Ulzerine
meyve suyu veya alkollli bir igki dokiiniiz. Bir sonraki denemede
sicakligi 10 derece daha yiikseltiniz ve pisme siiresini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. Cheesecake) iyi goriiniiyor,
fakat i¢ tarafi 1slak kalmis (su seritleri var).

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve daha diiglik sicaklikta
biraz daha uzun bir siire pigiriniz. Yag malzemeli pastalarda 6nce
tabani pisiriniz, ardindan lizerine badem veya galeta unu serperek
malzemeyi diziniz. Litfen tariflere ve pisme siirelerine dikkat ediniz.

Pasta, tabaga konulurken kaliptan ayrilmiyor.

Pastayi pistikten sonra 5 ile 10 dakika sogumaya birakiniz, kaliptan
daha kolay ayrilacaktir. Hala ayrilmiyorsa, pastanin kenarini bir bigak
ile dikkatlice ayiriniz. Ardindan pastayi tekrar ters geviriniz ve kalibin
Gizerini birkag islak, soguk bezle 6rtiiniiz. Bir sonraki seferde kalibi
iyice yaglayiniz ve ek galeta unu serpiniz.

Kendi termometrenizie firindaki sicakhg: dl¢tiiniiz ve
ayar sicakligindan farkli oldugunu gérdiiniiz.

Firin sicakh@ uretici tarafindan bir kontrol 1zgarasi ile belirlenmis bir
siireden sonra firinin orta kisminda 6lgllir. Her pisirme kabi ve akse-
suar pargasi 6lcililen deger lizerinde etkili olacaktir, bu nedenle yapti-
giniz dlglimlerde daima bir farklilik géreceksiniz.

Kalip ve tel 1zgara arasinda kivilcimlar olusuyor.

Kalibin dig yiizeyinin temiz olup olmadigini kontrol ediniz. Kalibin firin
icindeki pozisyonunu degistiriniz. Bu size yardimci olmazsa mikro-
dalga firin olmadan pisirmeye devam ediniz veya saklama alani olarak
cam kaseyi kullaniniz. Bu durumda, pisme siiresi uzayacaktir.
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Rosto ve 1zgara

Tablolar: Siire bilgileri, yemegin soguk firina verilmesi
durumunda gegerlidir.

Sicaklik ve kizartma siresi, yemegin durumuna (tiirt /
kivami) ve miktarina baglidir. Bunun igin alanlar
tablolarda verilmistir. Once kisa siireyi ayarlayiniz.
Gerekirse bir sonraki sefer daha uzun olan siireyi
ayarlayiniz.

Ek bilgileri "Kizartma ve i1zgara igcin ipuglari" baghgi
altinda tablolarin sonunda bulabilirsiniz.

Kap: Isiya dayanikli, mikrodalgaya uygun her tiirli kap
ve tabagi kullanabilirsiniz. Metalden kizartma kaliplari,
mikrodalga firinsiz kizartmak igin uygundur.

Kap ¢ok i1sinabilir. Digari gikartmak igin tencere
tutacaklari kullaniniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir mutfak bezinin
lizerine birakiniz. Yiizeyin 1slak veya sojuk olmasi
durumunda camin g¢atlama tehlikesi s6z konusudur.

Kizartma ile ilgili uyarilar: Et veya kiimes
hayvanlarinin kizartilmasi igin kizartma kalibi
kullaniniz.

Pisirme kabinizin pigsirme alanina uygun olup
olmadigini kontrol ediniz. Kap asiri biiylik olmamalhdir.

Et: Kabin tabanini gok az sivi ile kapatiniz. Bugulanip
kizartilan et igin biraz daha fazla sivi koyunuz. Et
pargalarini stirenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

Kizartma pistikten sonra 10 dakika daha kapatiimis ve
kapisi kapali tutulan firinin icinde bekletilmelidir.
Bdylelikle kizartma dinlenmis olur ve etin suyu daha iyi
dagihr.

lzgara ile ilgili uyari: Daima firin kapag kapaliyken
1zgara yapiniz ve On 1sitma yapmayiniz.

lzgara yapilan etlerin miimkiin oldugu kadar ayni
kalinlikta olmasina 6zen gdsteriniz. Biftekler en az 2
ile 3cm kalinliginda olmalidir. Béylelikle etler
muntazam ve ayni oranda kizarip lezzetlerini korurlar;
ayrica fazla kurumalari dnlenmis olur. Biftekleri ancak
1zgara lzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Et pargalarini bir 1zgara masasi ile geviriniz. Catal ile
eti deldiginiz takdirde, et suyunu yitirecek ve
kuruyacaktir.

Orn. sigir eti gibi koyu renk etler daha hizl kizarirken,
domuz ve dana eti gibi agik renk etler daha yavas
kizaracaktir. Agik renk et veya balik gibi 1zgara
parcalarinda sadece ist kisim agik kahverengi
olurken, igi pigser ve yumusak olur.

Izgara isiticilari otomatik olarak kapanip agilacaktir. Bu
normaldir. Bunun ne siklikla oldugu ayarlanmis
kizartma seviyesine gore degisir.

Bugulama ile ilgili uyari: Balik bugulama i¢in kapakh
bir kap kullaniniz.

Kabin igine iki Gi¢c yemek kasigi sivi ve biraz limon suyu
veya sirke koyunuz.

Yemek Miktar Watt olarak Yerles- Isitma Sicaklik  Uyarlar
mikrodalga firin tirme tard °C,1zgara
kademesi, dakika yiiksekligi diizeyi
cinsinden siire

Sigir kizartmasi yakl. 1000 g 180 W, 8090 dak. 0 Y 160-170  Uzeri kapali kapta.

Rozbif, az pismis yakl. 1000 g 180 W, 30-40dak. O 'y 180-200  Uzeri agik kap. Pigirme
siiresinin yarisi dolunca
geviriniz.

Derisiz domuz eti yakl. 750 g 360 W, 35-45dak. 0 Y 170-180  Uzeri agik kap.

orn . Boyun

Derili domuz eti*, yakl. 1000 g 180 W, 80-90dak. O 'y 170-180  Uzeri agik kap.

orn . Omuz Cevirmeyiniz.

Domuz kalgasi yakl. 500-600 g 180 W, 3540dak. O 'y 180-190  Uzeri agik kap.

Dalyan kofte yakl. 750 g 360 W, 30-35 dak. % 200210  Uzeri acik kap.

Tavuk, biitiin yakl. 1000-1200 g 360 W, 30-40dak. O & 230-250  Uzeri kapali kapta.
Gogus tarafi yukarya
gelecek sekilde
yerlestiriniz.
Cevirmeyiniz.

Tavuk pargalari, yakl. 800 g 360 W,20-30dak. O & 230250  Uzeri acik kap. Derili

orn . Ceyrek tavuk taraf yukariya gelecek
sekilde yerlestiriniz.
Cevirmeyiniz.

Ordek yakl. 1500-1700 g 180 W, 70-80dak. 0 & 220-240  Uzeri kapali kapta.

Cevirmeyiniz.
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Yemek Miktar Watt olarak Yerles- Isitma Sicakhk  Uyarilar
mikrodalga firin tirme tard °C,1zgara
kademesi, dakika vyiiksekligi diizeyi
cinsinden siire
Ordek gogsii yakl. 500 g 180 W, 1520 dak. 0O - 3 Uzeri agik kap. Derili
Ordek gégsi, 2 adet 4 250-300 g taraf yukariya gelecek
sekilde yerlestiriniz.
Cevirmeyiniz.
Kaz g6gsii, kaz budu 700-900 g 180 W, 3040dak. O - 2 Yiiksek {izeri acik kapta.
Cevirmeyiniz.
Balik, iistten kizartil-  yakl. 500 g 600 W, 10-15dak. 0 o 3 Uzeri agik kap. Derin
mis dondurulmus bahgin
o6nceden buzunu ¢ozi-
niiz.
* Domuz etinde deriyi kesiniz.
Yemek Miktar Agirhik Yerles- Isitma lzgara Dakika olarak siire
tirme tiirii kademesi
yiiksekligi
Biftek, 2 - 3 cm kalinhginda 2 - 3 parga her biri yakl. ~ 1+3** - 3 1. Sayfa: Yakl. 10 - 15
200g 3 2. Sayfa: Yakl. 5-10
Boyun biftekleri, 2 - 3 cm 2 -3 parga her biri yakl. ~ 1+3** - 2 1. Sayfa: Yakl. 15 - 20
kalinhginda 1209 2 2. Sayfa: Yakl. 10 - 15
Izgara sosisler 4 - 6 adet her biri yakl.  1+3** - 3 1. Sayfa: Yakl. 10 - 15
150 g 3 2. Sayfa: Yakl. 5- 10
Balik pirzolasi* 2 -3 parga her biri yakl. ~ 1+3** - 3 1. Sayfa: Yakl. 10 - 12
150 g 3 2. Sayfa: Yakl. 8- 12
Balik, biitiin,* 6rn . Alabalik 2 -3 Parca her biri yakl.  1+3** - 2 1. Sayfa: Yakl. 10 - 15
3009 2 2. Sayfa: Yakl. 10 - 15
Tost ekmegi 12 dilim 3 - 3 1. Sayfa: Yakl. 3-5
3 2. Sayfa: Yakl. 2 -3
Tostu Ustten kizartma 2-4 dilim*** - 1+3** - 3 Malzemeye gére: 8 -10

* Tel 1zgaraya 6nceden sivi yag siiriiniiz.

** Tel 1zgarayi, yerlestirme yiiksekligi 3'e ve cam kaseyi yerlestirme yiiksekligi 1'e koyunuz.

*** Tost ekmeklerinin kizartilmasi

Kizartma ve 1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirhigi icin tabloda hicbir bilgi yer almamak- Kiigiik kizartma pargalari igin yiiksek sicaklik ve kisa pisme siiresini

tadir.

seginiz. Bliylik kizartma pargalarinda diisiik sicaklik ve uzun pisme
siiresini seginiz.

Bodylece rostonun hazir olup olmadigini tespit edebilir-

siniz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya
“kasik testi" uygulayiniz®. Kizartmanin tstiine kasikla bastiriniz. Katr-
lagmigsa pigmistir. Hala yumusaksa biraz daha bekleyiniz.

Kizartma iyi goriiniiyor fakat sos yanmis.

Bir daha ki kizartma igleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz
veya daha fazla sivi ekleyiniz.

Kizartma iyi goériiniiyor fakat sos fazla acik renkte ve

sulu.

Bir daha ki kizartma isleminde daha biiyiik bir kizartma kabi kullani-
niz veya daha az sivi ekleyiniz.

Kizartma tam pismedi.

Kizartilacak eti kesiniz. Sosu bir kizartma tenceresinde hazirlayiniz ve
et dilimlerini sosa ilave ediniz. Eti sadece mikrodalga ile pisiriniz.
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Sufleler, Gratenler

Tablo, yemegin soguk firina verilmesi durumunda

gegerlidir.

Sufleyi mikrodalgaya uygun bir kapta pisirme ylizeyine

yerlestiriniz.

Sufle ve graten igin biyuk, yassi bir kap kullaniniz.
Dar, yliksek kaplarda besinlerin pismesi daha uzun
slirecek ve ylizeyleri kararacaktir.

Sufleler ve gratenler sondirilmus firrnda 5 dakika

daha bekletilmelidir.

Yemek Miktar Kaplar Yerles- Mikrodalga Dakika Isitma Sicakhk °C
tirme finn Watt olarak tiirii
yuksekligi siire

Giiveg, tatli, 6rn . Stizme yakl. 15600 g yassi Sufle 0 180 W 25-35 & 130-150
yogurtlu sufle kalibi 4-5 cm

Pigmis malzemeli lezzetli suf- yakl. 1000 g yassi Sufle 0 600 W 20-30 & 160-190
leler, 6rn . Makarna suflesi kalibi 4-5 cm

Cig malzemeli lezzetli sufle-  yakl. 1100 g yassi Sufle 0 600 W 25-35 3 170-180
ler, 6rn . Patates graten kahbi

Derin dondurulmus hazir gidalar
Ambalajdaki lretici bilgilerini dikkate aliniz.
Tablo degerleri, yemegin soguk firina verilmesi

durumunda gegerlidir.

Yemek Kaplar Yerles- Isitma Sicaklik °C Dakika olarak siire

tirme tiirii
yiiksekligi

Meyve dolgulu turta* Cam kase 2 % 200220 4050

Patates kizartmasi Cam kase 2 3 210-230 20-30

Pizza Tel 1zgara 2 3 180-200 10-20
Pizza-Bageti Tel 1zgara 2 & 160-190 1520

Kroket Cam kase 2 & 200-220 20-30
Kizartmalik piire patates Cam kase 2 3 200-220 20-30

* Finnni 6nceden 5 dakika isitiniz.
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Test yemekleri

Mikrodalga kombinasyon cihazlarinin kalitesi ve
fonksiyonu kontrol enstitiileri tarafindan bu yemekler

yardimi ile kontrol edilmektedir.

EN 60705, IEC 60705, DIN 44547 ve EN 60350

normuna goére

Mikrodalga firin ile buz ¢6zme

Yemek

Mikrodalga kademesi Watt olarak, siire dakika

olarak

Uyanlar

Et, 500 g

180 W, 7 dak. +90 W, 8-12 dak. veya "Kiyma" buzu

¢6zme programi

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

22 om capli Payreks kalibi firinin
icine yerlestiriniz.

Yemek

Mikrodalga kademesi Watt olarak, siire dakika

olarak

Uyanlar

Yumurtal siit, 1000 g

600 W, 11-12 dak. + 180 W, 15-20 dak.

Payreks kalibi firinin igine yerlestiri-
niz.

Biskiivi, 475 g

600 W, 8-10 dak.

22 cm gapli Payreks kalibi firinin
icine yerlestiriniz.

Dalyan kofte, 900 g

600 W, 25-30 dak.

Mikrodalga firin ile yemek pisirilmesi

Payreks kalibi firinin igine yerlestiri-
niz.

Yemek Mikrodalga kademesi Watt Isitma Sicaklik °C, 1zgara Uyarilar

olarak, siire dakika olarak tiira kademesi

Patates graten 360 W, 30-35 dak. - 1 22 cm capli Payreks kalibi firinin
icine yerlestiriniz.

Pasta 180 W, 20-25 dak. % 190-200 22 om capli payreks kalibi tel
1zgara Ulizerine, yerlestirme yliksek-
ligi 1'e yerlestiriniz.

Tavuk 360 W, 30-35 dak. 'y 240 Tavuklar g6giis kisimlari asag

gelecek sekilde derin, kapaksiz
bir kaba yerlestiriniz ve firnin igine
koyunuz. Pigirme siiresinin yarisi
dolunca geviriniz.

DIN 44547 ve EN 60350 standartlarina istinaden
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Pigirme

Tablo degerleri, yemegin soguk firina verilmesi
durumunda gegerlidir.

Yemek Kaplar ve uyarilar Yerles- Isitma Sicaklik °C Pisirme siiresi, dakika
tirme tiirii
yiiksekligi
Kuru pasta Cam kase 2 L3 160-170 30-35
Kuglk pastalar® Cam kase 2 % 160-170 25-30
Kraker Kelepgeli kek kalibi tel 1zgara 1 L3 170-180 45-50
lizerinde
Mayal tepsi pastasi  Cam kase 2 L3 160-180 50-60
Ustii kapali elmali 20 cm capli kelepgeli kek kalibi 2 L3 170-190 80-100
tart dogrudan izgara lizerine
* Firini 6nceden 5 dakika isitiniz.
lzgara
Tablo degerleri, yemegin soguk firina verilmesi
durumunda gegerlidir.
Yemek Aksesuar Yerles- Izgara Siire, dakika
tirme -
yiiksekligi
Tost kizartma Tel 1zgara 3 3 4-5
12 Parga dana etli sandvig* Tel 1zgara ve cam kase 3+1 3 30-35

* /2 sonrasinda geviriniz.

Gida maddelerinde bulunan
akrilamid

Riskli gidalar hangileridir?

Akrilamid her seyden Once, 6rn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek,
unlu mamuller (biskiviler, kurabiye, sekil verilmis
biskiviler) gibi yliksek sicaklikta hazirlanmig tahil ve
patates urilinlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid iiretecek
sekilde hazirlanmasini saglayacak
Oneriler

Genel Pisirme sirelerini miimkiin oldukga kisa
tutunuz. Yemeklerin altin renginde kizar-
masina, yanmamasina dikkat ediniz.
Biytk, kalin yiyecekler daha az akrilamid

igerir.
Pisirme Sicak hava ile maks. 180 °C.
Kurabiye Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid

olusumunu azaltir. Esit miktarda ve yay-
van bir sekilde cam kaseye yayiniz.

Firinda patates  Kizarmig patateslerin kurumamasi igin
kizartmasi cam kase basina en az 400 g patates
pisiriniz.
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuar, pişirme alanına her zaman doğru itilmelidir. bkz. Kullanım kılavuzundaki aksesuar tanımı.
	Yangın tehlikesi!
	▯ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	▯ Cihazın usulüne uygun kullanılmaması tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Örneğin ısınmış terlikler, çekirdek veya tahıl yastıkları saatler sonra da tutuşabilir. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız.
	▯ Gıda maddeleri alev alabilir. Gıda maddelerini kesinlikle sıcak tutan ambalajlarda ısıtmayınız. Gıda maddelerini kesinlikle plastik, kağıt veya diğer yanıcı malzemelerden üretilmiş kaplarda gözetimsiz olarak ısıtmayınız. Kesin...
	▯ Yemeklik yağ tutuşabilir. Kesinlikle mikrodalga ile sadece yemeklik yağ ısıtmayınız.

	Patlama tehlikesi!
	İçinde sıvı veya diğer gıda maddeleri bulunan sıkıca kapatılmış kaplar patlayabilir. Sıvıları veya diğer gıda maddelerini kesinlikle sıkıca kapatılmış kaplarda ısıtmayınız.

	Ciddi sağlık sorunlarına yol açabilir!
	▯ Yetersiz temizlik durumunda cihaz yüzeyi hasar görebilir. Mikrodalga fırın enerjisi dışarı çıkabilir. Cihaz düzenli olarak temizlenmelidir ve yiyecek artıkları hemen atılmalıdır. Pişirme alanı, kapak contası, kapak ve kapak ment...
	▯ Hasarlı pişirme alanı kapısı veya kapı contası nedeniyle mikrodalga enerjisi dışarı çıkabilir. Pişirme alanı kapısı veya kapı contası hasarlı ise cihazı kesinlikle çalıştırmayınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Gövde kapağı olmayan cihazlarda mikrodalga enerjisi dışarı çıkar. Gövde kapağını kesinlikle çıkartmayınız. Bakım ve onarım işleri için müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cihaz yüksek gerilimle çalışmaktadır. Gövdeyi kesinlikle çıkarmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	▯ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	▯ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...
	▯ Sert kabuklu veya derili gıda maddeleri ısıtma işlemi sırasında veya sonrasında patlayabilir. Kabuklu yumurta pişirmeyiniz veya katı pişirilmiş yumurtaları ısıtmayınız. Kabuklu deniz ürünlerini pişirmeyiniz. Bardakta pişecek y...
	▯ Bebek mamasında ısı eşit oranda dağılmaz. Bebek mamasını kesinlikle kapalı kap içerisinde ısıtmayınız. Kapağı veya emziği daima çıkarınız. Mamayı ısıttıktan sonra iyice karıştırınız veya çalkalayınız. Mamayı bebe...
	▯ Isıtılan yemekler etrafa ısı yayar. Kap ısınabilir. Kabı veya aksesuarı daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	▯ Hava geçirmeyecek şekilde paketlenmiş gıdalarda ambalaj patlayabilir. Ambalaj üzerindeki bilgileri daima dikkate alınız. Yemekleri daima bir mutfak eldiveni kullanarak pişirme alanından çıkarınız.

	Haşlanma tehlikesi!
	▯ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.
	▯ Sıvıların ısıtılması esnasında kaynama noktasında gecikme oluşabilir. Yani, sıvılar kaynama sıcaklığına ulaşır ancak bu sırada tipik buhar kabarcıkları yükselmez. Kabın sadece biraz sarsılması durumunda bile sıcak sıvı...
	▯ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yaralanma tehlikesi!
	▯ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	▯ Uygun olmayan kaplar kırılabilir. Porselen ve seramik kapların kulplarının ve kapaklarının içinde çok küçük delikler olabilir. Bu deliklerin arkasında bir boşluk bölümü yer almaktadır. Boşluk bölümüne giren nem, kabın çatl...

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	– Kıvılcım oluşumu
	– Sıcak pişirme alanında su
	– Alüminyum kaplar
	– Nemli gıda maddeleri
	– Cihaz kapağı açık şekilde soğutma
	– Aşırı kirlenmiş conta
	– Cihazın taşınması
	– Yemek olmadan mikrodalga fırının çalıştırılması
	– Mikrodalgada patlamış mısır


	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarruf önerileri

	Cihazın tanıtımı
	Ekran ve kumanda elemanları
	Fonksiyon seçme düğmesi pozisyonları
	Semboller
	Renkler ve görüntüleme
	Ek bilgiler (
	Bilgi

	Soğutma fanı
	Dikkat!
	Bilgiler

	Aksesuar
	Bilgi
	Bilgi


	İlk kullanımdan önce
	Bilgiler
	Dilin ayarlanması
	1 Döner düğme ile istenilen ekran dilini seçiniz.
	2 ™ ile doğrulayınız.

	Saat formatının ayarlanması
	1 Döner düğme ile istediğiniz formatı seçiniz.
	2 ™ ile doğrulayınız.

	Saatin ayarlanması
	1 Döner düğme ile istenilen saati ayarlayınız.
	2 ™ ile doğrulayınız.

	Tarih formatının ayarlanması
	1 Döner düğme ile istediğiniz formatı seçiniz.
	2 ™ ile doğrulayınız.

	Tarihin ayarlanması
	1 Döner düğme ile istenilen günü ayarlayınız.
	2 C sembolü ile ay ayarına geçiniz.
	3 Döner düğme ile ayı ayarlayınız.
	4 C sembolü ile yıl ayarına geçiniz.
	5 Döner düğme ile yılı ayarlayınız.
	6 ™ ile doğrulayınız.

	İlk işletime almanın sonlandırılması
	Fırının ısıtılması
	Aksesuarın temizlenmesi

	Cihazı aktif hale getirme
	Standby
	Bilgiler

	Cihazı aktif hale getirme
	Bilgiler


	Mikrodalga fırın
	Bilgi
	Kaplar hakkında uyarılar
	Dikkat!

	Mikrodalga gücü
	Bilgi

	Mikrodalga fırının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikrodalga fırın performansını ayarlayınız.
	2 Döner düğme ile süreyi ayarlayınız.
	3 I ile başlatınız.
	Bilgi


	Fırın
	Isıtma türünün ve sıcaklığın ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen ısıtma türünü, örn. sıcak hava, ayarlayınız.
	2 Döner düğme ile sıcaklığı ayarlayınız.
	3 I ile başlatınız.
	Bilgi
	Bilgi

	Hızlı ısıtma
	Emniyet kapatması

	Tam yüzeyli ızgara
	Tam yüzeyli ızgaranın ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile tam yüzeyli ızgarayı ayarlayınız.
	2 Döner düğme ile ızgara kademesini ayarlayınız.
	3 I ile başlatınız.


	Kombine işletim
	Kombine işletimin ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen fırın ısıtma türünü veya mikrodalga fırın performansını ayarlayınız.
	Bilgi
	2 Döner düğme ile fırın sıcaklığını veya ızgara kademesini ayarlayabilirsiniz.
	3 9 sembolü ile bir mikrodalga fırın performansı ekleyiniz.
	4 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikrodalga fırın performansını ayarlayınız.
	5 Döner düğme ile süreyi ayarlayınız.
	6 I ile başlatınız.

	Ayarların değiştirilmesi
	1 Çalışma modu = veya > sembolleri ile odak noktasına koyulabilir.
	2 Fonksiyon seçme düğmesi ile fırın ısıtma türü veya mikrodalga fırın performansını değiştirebilirsiniz.
	3 Döner düğme ile fırın sıcaklığını, ızgara kademesini veya mikrodalga fırın performans süresini değiştirebilirsiniz.
	4 I ile başlatınız.

	Ayarların silinmesi
	1 Çalışma modu = veya > sembolleri ile odak noktasına koyulabilir.
	2 :veya < sembolleri ile ısıtma türünü silebilirsiniz.
	3 I ile başlatınız.



	İşletimin devamı
	İşletimin devamının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikrodalga fırın performansını veya fırın ısıtma türünü ayarlayınız.
	2 C sembolüne basınız.
	3 Döner düğme ile süreyi, sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	4 C ile ikinci aşamayı seçiniz.
	5 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikrodalga fırın performansını veya fırın ısıtma türünü ayarlayınız. Döner düğme ile süreyi, sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Bilgi
	6 C ile üçüncü aşamayı seçiniz.
	7 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikrodalga fırın performansını veya fırın ısıtma türünü ayarlayınız. Döner düğme ile süreyi, sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	8 C ile "pişirme süresi" fonksiyonunu 6 seçiniz.
	9 Döner düğme ile istenilen pişirme süresini ayarlayınız.
	10 ™ ile doğrulayınız.
	11 I ile başlatınız.

	Bilgiler

	Pişirme süresi sonu
	Pişirme süresi sonunun ertelenmesi
	1 C ile "Pişirme süresi sonu" fonksiyonunu 5 seçiniz.
	2 Döner düğme ile istediğiniz pişirme süresi sonunu seçiniz.
	3 ™ ile doğrulayınız.
	4 I ile başlatınız.



	Otomatik programlar
	Programın ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen çalışma modunu ayarlayınız.
	Bilgi
	2 i "aşçı şapkası" sembolüne dokunursanız otomatik program görüntülenir.
	3 ™ ile doğrulayınız.
	4 Döner düğme ile istenilen programı seçiniz, örn. Pişirme:"Taze sebze".
	5 % ile ağırlık fonksiyonunun seçiniz.
	6 Döner düğme ile ağırlığı ayarlayınız.
	7 ™ ile doğrulayınız.
	8 I ile başlatınız.


	Kişisel ayar
	1 % ile kişisel ayarları seçiniz.
	2 C ile o pişirme sonucu fonksiyonunu seçiniz.
	3 Döner düğme ile pişirme sonucunu ayarlayınız.
	4 ™ ile doğrulayınız.
	5 I ile başlatınız.
	Bilgi

	Otomatik programlarla ilgili uyarılar
	Program tablosu

	Kişisel tarifler
	Tarifin kaydedilmesi
	1 Fonksiyon seçme düğmesi ile istenilen mikro dalga fırın performansını veya fırın ısıtma türünü ayarlayınız.
	2 i sembolüne dokununuz ve döner düğme ile "Kişisel tarifler" başlığını seçiniz.
	3 ™ ile doğrulayınız.
	4 Döner düğme ile boş bir hafıza alanı seçiniz.
	5 g sembolüne basınız.
	6 Döner düğme ile mikro dalga fırın süresini, sıcaklığını veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	7 I ile başlatınız.
	Bilgi
	Bilgi
	8 ™ ile kayda devam ediniz.
	9 Diğer aşamayı kaydediniz:
	10 Yemek, istenilen pişirme sonucuna ulaştıysa tarifi sonlandırmak için ' sembolüne dokununuz.
	11 "ABC" başlığı altında isimleri giriniz (bkz. Bölüm İsmin girilmesi).

	Bilgiler

	İsmi giriniz
	1 "ABC" başlığı altına tariflerin isimlerini giriniz.
	2 ™ ile kaydediniz.
	Bilgi

	Tarifi başlatınız
	1 Fonksiyon seçme düğmesini istenilen bir ısıtma türüne ayarlayınız.
	2 i sembolüne dokununuz ve döner düğme ile "Kişisel tarifler" başlığını seçiniz.
	3 ™ ile doğrulayınız.
	4 Döner düğme ile istediğiniz tarifi seçiniz.
	5 I ile başlatınız.
	Bilgi

	Tarifi silin
	1 Fonksiyon seçme düğmesini istenilen bir ısıtma türüne ayarlayınız.
	2 i sembolüne basınız. Döner düğme ile "kişisel tarifler" başlığını seçiniz.
	3 ™ ile doğrulayınız.
	4 Döner düğme ile istediğiniz tarifi seçiniz.
	5 Ž ile tarifi siliniz.
	6 ™ ile doğrulayınız.


	Zamanlayıcı fonksiyonları
	Zamanlayıcı menüsünü çağırmak
	Bilgiler

	Kısa süreli zamanlayıcı
	Zamanlayıcının ayarlanması
	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 Döner düğme ile istenilen saati ayarlayınız.
	3 I ile başlatınız.


	Süre ölçer
	Süre ölçeri başlatma
	1 Zamanlayıcı menüsünü çağırınız.
	2 C ile "Süre ölçer" fonksiyonunu p seçiniz.
	3 I ile başlatınız.

	Süre ölçeri durdurma ve tekrar başlatma
	1 Zamanlayıcı menüsünü başlatınız.
	2 C ile "Süre ölçer" fonksiyonunu p seçiniz.
	3 H sembolüne basınız.
	4 I ile başlatınız.



	Uzun süreli zamanlayıcı
	Bilgiler
	Uzun süreli zamanlayıcının ayarlanması
	1 Fonksiyon seçme düğmesini ž 'a ayarlayınız.
	2 / sembolüne basınız.
	3 $ sembolüne basınız.
	4 Döner düğme ile istenilen pişirme süresini 6 ayarlayınız.
	5 ™ ile doğrulayınız.
	6 I ile başlatınız.


	Çocuk kilidi
	Bilgiler
	Çocuk emniyetinin devreye alınması
	Çocuk emniyetini devre dışı bırakma
	Temel ayarlar
	1 Fonksiyon seçme düğmesini S'ye çeviriniz.
	2 Döner düğme ile istenilen temel ayarları seçiniz.
	3 % sembolüne basınız.
	4 Döner düğme ile temel ayarları yapınız.
	5 ™ ile kaydedin veya ' ile sonlandırın ve güncel temel ayarlardan çıkın.
	6 Temel ayarlar menüsünden çıkmak için fonksiyon seçme düğmesini 0'a çevirin.
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	Bilgi
	m Yanma tehlikesi!
	m Elektrik çarpması tehlikesi!
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	Temizlik malzemeleri
	Lütfen dikkat ediniz:
	m Yanma tehlikesi!
	Bilgiler
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	m Elektrik çarpma tehlikesi!
	--------
	Elektrik kesintisi
	Demo modu
	Fırın lambasının değiştirilmesi
	m Elektrik çarpma tehlikesi!
	Bilgi

	Şu şekilde hareket ediniz:
	Bilgi
	1 Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız veya elektrik fişini çekiniz.
	2 Cihaz kapağını açınız. Fırının sağ ve sol tarafında bulunan sabitleme cıvatalarını sökünüz. Montaj talimatına uyunuz.
	3 Cihazı dikkatlice kaldırınız.
	4 Sol yan taraftaki duvarın üzerinde bulunan lamba kapağının vidasını sökünüz ve kapağı çıkarınız. (Resim A) Halojen lambayı dışarı çıkarınız. (Resim B)
	5 Yeni halojen lambayı yerleştiriniz (şekil C)
	6 Lamba kapağını vidalayınız. Cihazı tam tersi sırayla yeniden monte ediniz.
	7 Sigorta kutusundaki sigortayı tekrar açınız veya elektrik fişini takınız.
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	Bilgiler
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	Bilgi
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	Bilgi
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