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ATETFEES®, AlfE THICT B E8EU R A
MERRSHIESH.

E &S FD &S

EERE T 400-82-80099

HIIE, REMIER], MRABR[AERIRIA, HER
J_EIT=URERZE A

BEBIRERENE FIRSIIRPEHRMEERAE
AiER.

FREFIEFNELRA, BRIGRERAZT T
B A RAE R R R (4 X BB R BB T 1B IE,



RERMER

L - ARRSLMRESELAR (TERERIS
- AR A, IR E TR # ) B, LAETARITRRBAE R (AT
SHANRENLE. EENSENEW, LS, MRSRZTBRAMELL,
- WRAMARE. KARRINSEOTENE. - TR WK KBS, &2 ENER
BULOE TSR TEIRANEE. IR e e e mam =
=1 == < F AN ° PN ajp B, X o
R, WRLKAS 5 7. T, R EEHAWERA, WEBEKIERE
- HEANANMTHRE NREERIEsE o= b )
W, NBEEEKAE TR, e emirs  ere
- - N . - /\L\b _EJ:‘#/ '}HEIEILO = k—E AL
- EREENEERE. SUMELEEINE iy O BRAESR (ATR

N[BT AR RN B4 AT

SIEEARE . - EESTHANFESEIE. ENSERE.
- MENFEEAEERESOER, ALUMEE ERITHRMAG SRITHE, IEMsLH i

§o48 BT E FR a2 iR, A TR IE K = 0ERT (), - BERENSOREF. B, NHERELRTES.
- HE, AERE, FXEEIHRNEYE - RBEREMERABEF/KAH. UHRESTDRE.
A, - BRERANETRRPRFEM.

- AER—TRIIFSRN, MEEBAFZE (M
T e L5,

e 5
o EAIMFEFELHKEHWREZEEH, O, B o FHFAMZIIARZNRR, BEHBAEZER
BN IKERE GFH IS RIIREE ., AR F/RAIHEE R (MTELEE ), ETHBALAZIIER. X
MEFRS B ASHKRK, BTEREERA Al B G KRR N BRI . WEMRITRIMEAN &
100 °C AINEARFERY, BYE HELH, TEREZRIER
BN, EBIEERAERNETRHENRYERMSS. o HNIMBERRTEEE LS NBITMS M, e
o FREIIEEE 1 kg JHEMTEEAIEUR, BRGARAEG EFEEH, AIMAKKS,
Bf LE SR I
'Y ZIEHR mE (°C) iRE (%) =iIhtiE &iE
(%)
KIFEREEE] Z1, 100 100 25-35
I\REAEEE] ZF7, 100 100 15-20
s, & Z7 100 100 20-25
ENE Z1, 100 100 15-20
X®E, gf 1, 100 100 25-30
=T/ \1E ZF1, 100 100 10-15
EBE, R F1 100 100 10-15
[Gap e FFLkEZE /100 100 50-60 MfEkEsEsH
je2S
B N, AKX Z1, 100 100 10-15
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'Y ZITEB BE (°C) RE (%) ZiIRtiE &iE
(%)
+37, ZF7, 100 100 20 - 35
25 R FntT1 A% T e
KEE, AR Z1, 100 100 15-25
EzE, HiK ZF1 100 100 5-10
EIBEEM T, 180-200 80/100 15-20 WIRBHAIE, MEBREETL,
EEETE ZH, 100 100 25-30
(8 50 g)
R TE 1, 100 100 40 - 45
(8 100 g)
FHIE FH 100 100 15-20
B¥, 6 Z1, 100 100 10-15
B%E, 5B =373 100 100 18 - 25
i Z1, 100 100 4
&, &K Z1 100 100 3-4 R EUI—T, ZEHIRNKKE,
mEAA, 18R Z7 160-180 80/100 15-35 MWREBBERALAE, RNEBAHEEL.
iHmE F7, 100 100 10-15
&
o RAZEH, BASTT, HERIFHRIFREAMN o FHRFAZIRREMT MRERIFFIR, AIFHEA
R FNLIE, TRUEhBE ¢
e HMTIXEEHRA, BXMEMFEEMREITIFEAT o HEFE R (MNTELE) PIEANLILNRITIRRE,
It\gﬁrgéﬂ\giﬂu 62 - 65 °C, Xth2BEEME SRz & T TR ER N ER.
VERE . o MTHEMEHR  HEFEWLNE URES

o BRAEMNE, RITFEHEM. XEFREEMR/

BRAEWR, BOBRTLHKD,

RESIEFEE.

-t ZIIER imE (°C) R (%) =iThtE &iF
(%)
fffa, % (700 g) FA 90-100 100 20-25
1% (20-40 9) i 90-100 100 5-10 FMGRSEEANZINS
Er, 2, RE, #R Fo 70 - 80 100 10-12
BEiRG, SKEHN piox 90 - 100 100 40-50 EhKiRiE
(1.5 kg)
=&k (B#H300g) T 90 - 100 100 12-15
BE=X8 (2.5 kg) A 100 100 70 - 80
B2 (1.5 kQ) ZF7 100 100 8-12 WIS ARMIRAAT.
FEREEE (800 ) A 90 -100 100 20-25
ZRER (B 300 9)  IKEES / 180-200 100 10-12 RE#HTH
xR
S &EAE (400 Q) Z 90 - 100 100 15-20
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B - Kim 7l
o (£ 70 Z 90 °C FHlE, BFLFBIE, £ o HEHEE (NFHLE) PEAXAIRS,

A%, TERMEBMNE, UeSksazIE T RZITMA.
o XMBERNZITHIEHIEMNREER. o WEMMMEAETLEREA.
-t wiEEs imE (°C) EE (%) =iThtiE &
(5r$d)
85 (10 M5 ) FA 80 - 90 100 2-5 HKRie
FZiE&E (8 150 9) A 80 - 90 100 10-12
fRE (8fn 200 Q) 1L 80 - 90 100 12-15
&R (F 200-300 g) FA 80-90 100 12-15
iRE 5 70 - 80 100 50-90 MRS
BitEE (B 2509) FA 80 - 90 100 12-15
KEEB®& (54 300 9) HH 80 - 90 100 12-15
RO (6 TR FfL 80 - 90 100 4-8
%t (B{p 250 g) ZFH 80 - 90 100 10- 12
4189% (8% 200 g) FH 80 - 90 100 12-15
BEAE (§1h 120 g) i 80 - 90 100 10-12
ZR& (87 200 g) A 80 - 90 100 10-15
e (81 80-150 g) F, 80 - 90 100 12-15
XtEB& (84 3009) Fi 80 - 90 100 12-15
BeAfa (81p 150 g) 1 80 - 90 100 10-12

Rt (B 250 9) Z1, 80 - 90 100 12-15




A -&rRT

iﬁﬂMﬂi REMAXRMRERITAN. &

ZIRMEEIT, RITMEEIER, KSABLED
ﬂﬁ%ﬂﬂ% BRIM TR, TR ERNEERT
H, AR B RMRERNZIIFE,
EEMRIIMEREZNE RREELZIEY
VIR REAHLERT B AIRIME, 15 F R BIRET 4T
ERERES. BXIEFIMNRERTRES
W AR ET .

EERFARIIERAIERN, ETHEA—
TARIERR. ELARIIRRPEN—LK,
Pt i, A —LRzE. B, BARIE
#, HIEEIRAYA TR

MREBEBARZFE—DHF =07 AITELEAR
FHREAR 5 °C BHTHIT, FFERIMRERN

HirmE.

AP ERIE, ERFEZE

o HHIZERI—/NATERMIKFEREE. HMEAR  2iTh, BiLAEE 10 - 15 2%,
iﬂilﬁﬁh% “ A !&A ATRaER Y, U
W}:umﬁ’iﬂ’ll’ﬁ/‘l‘ﬁﬂ—r:}i"‘o
' IR mE (°C) iRE (%) =iIHtiE &iE
(5%h)
R, WEL, =5 A 170-180 10 - 20
(Fh 350 g)
Rk, e, =5, i 190-200 80/100 25-40 FKEKEF=ITRSE
IENTFEE (600 g)
NEREER, HH, T, 160 - 180 20-30 WRLEAERIR=[HINETHE,
=493 (1 kg) 30% SEEC EW5.
=HEE, B2, BRI i 100 15-20
(*f)éi{(%é)%m HUE fe2 1) 120 30 gﬂfﬁgfgig_ﬁ?ﬁﬂmﬁm
. g _ _ IvERER l
2)170-180 30-35 B ERAREIAL 65 °C,
3) 220 10-15  s=gh | SBERSIAEI 75- 80 °C,
EFRR, @RI, =9 A 170 - 180 60 - 80
(1.5 kg)
EER, WE, =2 kA 160 - 180 12-18
Eﬂﬁ 500 g)
PEHEMA, FME (1.5 kg)  HEZR 1)210-230 15-20 WMRTAZERFZPMETR,
2) 140 - 160 60-90 SO% REERH.
KBS, R, =9 A, 160 - 180 40 - 60
(1 kg)
PR ( SASKRTRR ), je 22 1) 220 - 230 20 WMREAZ IR BPMETR,
?ﬂiﬁ (1.5 kg) 2)160-170 60 - 90 30% RECEB.
ek (E3h ) A 85-90 10-20 a0, BEARFIE/NFREFEL

C BB EAEH
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A/ RK& - KiEFEE

o KMMEMAXALRTKADIGEME B o Sfgrpsmtt, SREREEHNROERND
M, ARLSHIE, ©FH8, K THERE P 1 B AR
MR ARET. MEERHN, TRE o @@ @ASIT B (. SHADESHES
e BRERT REEZITAS, THIEHENANTT

o EEMZEIMEREEWNE RRKIEELZIE o EIE, i EELEBEEITEEE. Qégﬁ;‘f

AR R BRI, (RIS S R A
FERBIIEH. 18X BB IR B8 R %)1§$ﬁﬁmrﬁﬁmﬁ“*Lmr“

1R =Rt R B L SR AT B e °C,
5 T — I B T Ak B o [EAERIIMEIRELERITHRERE 60 °C

XA RERZIERS[E) (BI1a0, =AKRIET ). 40

HTIDERRE, MEZIERERMEFERRL REELZITIEERE, J”JJWE‘B*}ETET\?%F:FFE%
EIRRERGH, BRIEAMELAE, XHERER BIRSRE. X, Jtij&mﬁ%‘fm%f’éqﬂﬁiz
—EER, MMBLERATRYE, RIEMFaIER 1 - 1.5 /B, /NREWATAL 30 - 45 4344,
B o WEMMMBEED FSEM,

o /NLNRNNIERKS - BIEIEM AR SEIMHEK
B iR ER,

‘' =ZirEss iRE (°C) ¥ ZiIRtiE &

#=X (98h)

FEREA), =% T 70 - 80 o 40 - 60

(&4 350 g)

fnie)adE, =9% A, 70 - 80 o 40-70

(8 350 g)

EERE, HE, FF, 70 - 80 [ 180 - 240

=% (1 5 kg)

VLR, =HF A, 70 - 80 o 150-210

(1-1.5 kg)

BARTR, A, 80 o 50-70

#E (70 g)

HHE, A, 70 - 80 [ 30 - 60

=454 (200 g)

E§ )

° QHAMFHTE’J;Er‘ﬁﬂmt?%ﬂﬁﬁéé%@, e o IEEMZEIIREZEINE, ERKIEELERTF
FEREHZFER., B, SRS ERETSEE EYVIIREE. (FHRARIRHITERRIIE
£H, MRBRESHHRERESANBIREE, ™ Hl, BAERERESHE (FE) MUBERS
BERIRFIEMRIEITED. RIS ENINE FEERFN KERAI Z 8], E S I EEINMKEBIRR
SHEERE, BANNIASH ST, ES0 REHFRFET.

o MRVHEHAKM, EEEABARHARES
KRB EFE N,
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'Y ZIIER mE (°C) BE (%) =iIhtiE &FiE
()

08 (3 ko) pior i 1)150-160 60 80 - 90 iﬁfgar@fﬂ@%ﬁﬁgc E‘?ﬁ%g%gd

_ FEENENS T, IXHE, ZREeYRNRA
2) 220 0 20 - 30 %”xc'l‘%j(:ﬁ

BERF, WHRI, =/Ft A 160-180 0 12-18

(81 350 g)

B35 (1.5 kg) e 170-180 60 50 - 60

NIBRNR, 1ETR, ZH ZF7, 100 100 10-15

(81 200 g)

SRR ( Ef7 350 Q) je2S 170-180 30/60 40-45

NSRS, & Z1, 100 100 12-15

(& 300 9)

BTG, #9358, f8F Z1, 100 100 25-30

(300 g)

EFE, #938, 5F Z1, 180-200 60/80 12-16

(300 g)

BL 3

BEEHIEEEI.

'Y ZITEB mE (°C) BE (%) ZFiIhtiE &FiE
(%)

ENEEXK A, 100 100 20 - 25

(250 g + 500 mL 7k )

JEIEXK A 100 100 5-10

(250 g + 250 mL 7k)

EEELTE T 180-200 0/30 35-50

(L% 1.5 kg)

RF (817 90 9) ZH, /L, 95-100 100 20-25

KHIK A, 100 100 25-30

(250 g + 500 mL 7k )

KR A, 100 100 30-40

(250 g + 375 mL 7k )

NRE A, 100 100 25-35

(250 g + 500 mL 7k )

HEEERFmE, R Z1, 100 100 5-7

HEEAFmE, HHEEL R FA4 100 100 7-10

S =1= A, 100 100 55 - 65

(250 g+ 1L7K)
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'Y ZIIER imE (°C) BE (%) =iThtiE &iE
()

AT (8 1309) FAL 90 - 95 100 35-40 2%@@%%@&@43, BEM AR
HE iR

IR (8 100 g) A, 100 100 20-30 TEZEHBILERLEE 30 280 (B
LEEXBET ).

RIaH / UhhENE =373 90-95 100 25-30 MEMEXEREF, BEMMHBAR

(81 130 9) i

Zi% i 100 100 5-15  flaixER. #. K&
MNF¥E. BFF=. AT TEK.,

LK A 100 100 35-45 ONKR. #EIAEIRE.

(250 g K + 625 mL h)

ISR T A 180-200 0/60 20-40 f5lan, FE/NEF. REFLESSLTRSIAY
KR T

Hib

'Y TR mE (°C) RE (%) FiIhtE &iE

(%)

HE (a0, ZB)LWhR.  kEEe 100 100 20-25

REEHE )

KTk Rl iR ZH, 80 - 100 0 180-300 %A, tIAERBIEM. B,
"B, AHEA. R, HE

WE, FFEXRN (BT Z1, 100 100 8-15

FLZ#E (500 9) ﬂi‘ii%*ﬁﬁ-, 90 80-100 25-30 ZEEMMANEFER

e

fRNEMR A 90 -95 100 8-10

BEEEm A 170-190 0/60 35-60

FEINER BfZ B4R 180-200 60 12-20

je2
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e

° [ERFAEBEFEARERNTEEHEHERR: - &-&F | MK +60-100% RE

_E | AR 0% SR FRBI R B S TN, SMBARRT
VeI RE BRI IRERE, 5 SRR AHE.
. SREIAL TR IMA. o ERRIEED, AEE—EhUE BRI

- 30/ | *RJ—L + 30% Iir—
BEEREAEXT. BYRNESHESASNE

REWEFE_E (MNTERLEHE ). SERRER
Bf, BEBMEERL, ARMEF—FE (MATE

FERELR H 3K, L#).
o HEHIEERT —EEWKIEMEZREN,
'Y TR mE (°C) iRE (%) ZiIhtiE &iE
(5%h)
FERIK 20 cm SBEMBEX 160-170 0 70 - 80
ErEE, B3R
BEEaRE (8% 1009) XL 190-210 80/100 20-25
BFEE, FME ez 190-200 60/100 10-15
RHTIR (6 RE) EMBNERER  160-170 0 30-35
WIE (2 RE) A, 210-220 0/30 6-8
I)NBR T3 A, 180-200 80/100 15-25
E®Ee (59 50-1009g) &fL 180-200 80/100 15-25
BEme, ks ez 170-180 60 8-15
& (1-1.5 kg) T, 1) 200 100 15
2)160-165 0 25-35
HBEER A 150-160 O 25-30
“SILRIEFE” TILEEEE 160-175 30/60 35-45
(1 kg EMHNERILER
4T )
WIS & B A 160-170 30/60 30-45 {EH 30% AR E S A
FIROREE & BEIET (4N,
TFEMESERED), EH
60% EI"J;‘ETEU(#F‘%:FEBH
(B0, mMERE ) R LR
KETH,
hihtES (500 g EFY) AL 150-160 60/80 20-30
FATH FAHIER, fEEe 170-180 0/30 20 - 30
ERB1CTHT AL 140-150 0 25-35
T A 150-170 O 15-25
Bl ANRRERE, RiAH RifE, reae 180-190 0 35-60
BRER ERENE / SRENRR  160-175 30 50 - 60
W EEE, (2
INE R T 150-160 O 35-45
et T 150-160 O 25-30
ate s RiaGHE, (58 190-210 0/30 30-45
Wil sE, $EfLINGE A, 170-180 0/30 40 - 45
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% (EFINR)

o FARMEFEAMEANMPARHKREINE, A2ER
MET. EmALREBRYIIOKMMRER, =i
SRR FTEE AP R — .

ER < @k Bl & BTIZIRIE,

;&*ﬂ%ﬁﬁﬁ:]: A&, AR =T
BINMKERY. BAERERELK.

'Y wiEEs mfE (°C) FEiThtiE &E
(53%h)
RFEe. BEe (4F) JELR 140 8-12
RFEE. BEe (f—X8y) ER 180 4-8
i BF, B3R 90 - 7-10
i i BF, B3R 120 7-10 flanEXFE. 2. KR ; TEE
S EER Y, BRI T
Bx B, BR 120 8-15
R LLE 224 180 8-10
SERILE pe2e 180 4-6
Am
o FRIEFEANEMEMA. ,tmiﬁl‘kiﬁlﬂewﬁ o AIANMERIBRHEER. KmAtERE T
BEMNEEINE, T\’\Ffﬁl —¥,
o FH“£mALE"EX O ﬁ?i@% ° EEMEEHAABEMERE—TEWE, ABE

EH, BERRERAEK,

' IR BE (°C)  iERtE &%
(434h)

SEAEEH Wi / kene 38 0545 filtN, REFEEE. HEEZMEEER

B3 o RRATIENT A, BHRGEE—T. ST
HEY, BIARRE MK, & RRAERE.

o IELEEEMIF, ESEMAEREE. 54 B E] AT LR UGAREHE S 295,

O R
ﬁ#ij:?ktfﬁ'nn A ﬁ{Eﬁfé‘,Bﬁ'

o fER KR IRN T TR,
LHRRRRRE (RO HEFE. BRIRETEEUR T2
FRYX/NNEE @ RN TFRBIRLSER, X
A] 4B X2 AR IR AT (8],
fRiREIRIRER.

° NBMEFEME.

BiclE  —BEfER, RYHMA
FE s 8 R W1 8B IRITIA.
MR,

BERTFIRACHT (8],
BWRRIREIBILEN S & I+

ERRSNYI AR, WA BRTERRIRITE R AR
K, MIMitESHEMEMEM. SNSEEEE.
BEAZIIARBANERNT A, BEZINAINRE
R TRAEIE. 2BEEEKEFRAXRENIOPE. B
MAER KRB P B ERITRRE.

ke, 1LRRIEFTE 180 °C TIXIZIE 15 7 %h.
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'Y ZiIEE  BE(°C) ok =iTatiE &
mX (5%h)

328 (300 @) = 40 - 45 3 3-4

¥R (1000 g) ZF1L 40 - 45 3 45 - 60*

&R (B4 150 g) A 40 - 45 3 5-10*

3 (400 g) Z7L 40 - 45 3 5-7

FKIEHA (600 g) ZF1 45 - 50 3 30 - 45*

3% (1000 g) i 45 - 50 3 45 - 60*

JBRE (&7 400 g) AL 45 - 50 w 20 - 30*

*XFIXERE, ERAZIEINESNGTE) - fRRRTEGRGRETFRER, WREBERSRPHRLERD, REF

10 - 15 94, ILEERNBTLHEE.

h& i

° RILIAZERERELEEITKRINRE.

° REBFHEMRM. ERMEEAEIKEERE,
HppfE RS 8RK, MEETSRBINLR.
B ER LRI RIS

o FEBEBMAERTREFEAZX.
MEFMEFEHEEE. RRIA. KFMEE,

FEiER), BiRERERERNRSERS, WU
100 °C #0 100% 2 EHE 20 - 25 44h,
BiEBENEFARIRR L. HEEYZHEE
.

HRANEMNZIIATE G, FTHREEE). FiERE
225, BMEEPEL.

'Y TR imE (°C) iBE (%) =iIhtiE &iE
(%)

IKRFRSR (FEFHFB ZFL 100 100 35-40

0.75 L figiitEgs )

FEMWE (FEIHAHY 1, 100 100 120

0.75 L figitEs )

ERRT (RKR)
o AEARSEHERENMRRTAORRT.
BERMANTAMBITED, BRBBAES

B (MTELE). £ATE—EBEA-TEARE

B, ATWERRT.

o BRE-EMEHRSRFT, HIBLRFTARL.
° KR, BERREMESAFFLRMRIRT.

' ZITER mE (°C) BE (%) ZiThtiE &iF
(%)
KRR ZFf + A 100 100 60-120
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il & ER U

o RIFEZERIEFE P HIFERID.

e ERERTESUINME] 90 °C, BT
MBI A BER. REEARRAF (BSRES
RIS ) ABEMA. (FE - WRER LG

HERRYD, K= EAKHI(ERTE. )

o EE | BHNAERMAEKERILELINE 40 °C,

1B G R IR ER T &% BE
o BRARMINSIEMERINABIIREE &, RE
BN (5 100 mL 0 1 - 2 ZERLERLD ).

o [FHERINAETIN, FTEEZLAMTESI.
BERINEIN T80 5ESD,

o FEEINBRWLEI, RIS IRIARVMETREEIN RIS ERE
F, L 100 °C #0 100% ;R EEE 20 - 25 45344,
WINEBRINEEFNIZFE N EB R AN, BIFERIIEIN
ERUNEEFF BTN FEBE.

o HHIZETHE, BERWIAMNIKFA.

o ATERIZRIBRYIEN, 0FAETR] [E) 4T F R0
BRASINEY (BH 1 - 2 KGRt ).

'Y =R mE (°C) BE (%) =iIhE &F
(594)

BRUNREY (ZEtED ) KA 45 100 240 - 360

fIZXEREY B RPN A G

o HIZFXERYA, AIIFRHERMBBALEN. R LE & 41 52 820 2

o Ak, ITTEBAXSMEMYRERE, BER
CRIAENLE SN ( SRFEENAZHET ).

o WEREEMUERIIMEKRE, ABBRMIRE
HMAEERLE ATEBSRYIIREEEENER
TERE AR,

AEREEIESFETeRMAMNAXNTE~mRF,
BIIEE%. TER/. HEE. mEs. HE. B
EEY (HT. 20 B&F ).

HERYMREABBREREERLVY
&5

B RASIMEREE, SIHAY
BEThEERey, AEAEA
. XAXBHE SO ENAIERR

B,
Kt BAAR, % 180 °C.
T B WAL AREIRAOT A,

BE EISSMET—E.

FMESZ EZE DI 400 g, XHEARS
KT,
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FRPAEYRNBERESE

BEYR

EBHEBIR i & " AVIE ZIRBEK | ZIRKEE

(Pb) (Ha) (Cd) (Cr(V1)) (PBB) (PBDE)
EN il e B4R 1 X O @) @) @) O
ERET X O @) @) @) O
BB RO RS X O O O O O
AL, IR R XE X O @) @) @) O
ShFELRL X O @) @) @) O
PRIA @) O @) @) @) O
AR X O @) @) @) O
BRRRLA 1 X O @) @) @) O
IR E X O @) O @) O

ARIGIKIESIT 11364 RIFE Hatl .
O: RRZAFWREZIBHMBALIFM R R 2 EN7E GB/T 26572 MEHIPREZKELT .
X: REZAEVREDEIZIHFRIR—BFM R RIS EBHGB/T 26572 HIERIRERK.

AR ERESTAAREFHL AR EEREM, ARV USERREE R,
nEsT b BEMEED), FRITA~RARHAQREREE.

FERIMRERIR R R AR
HIRR TP NERER MR A @, THARRFLER AN IFERALERIERFN.

RRER (RFER[ETF~mOEAGLIERSG) NBEXNE, HEIHXGI~REFN, BRAZXKERAREF
FLRREE T/ At I R R B VA ITANE. ~mPESEEYREEFESRERE.




272 5 TSI T BT Re 55 Al P AR R 4

B i A A AORL B Rl S

=)

T4 GB 4806.1-2016 JeAH My b B flbr R BB S R B R &

EFIREER.
B MR i PAThRHE %
W& AR, S GB 4806.3-2016
RS PR T HRE GB 4806.4-2016
N N T AR AT
B H PR AL GB 4806.5-2016
{4
AS KA, KL i A R P K P
ik} GB 4806.7-2016
TPE IKFR 2% R AR MK M &
PP TGS i A R P KO
W, B, B, ERK
ANEE4HM 06Cr19Ni10
AR GGEMRAY) 4%
44 AlMgsil (Si:0.7-
1.3,Fe:0.50,Cu:0.10,Mn:0.4-1.0,
P AR I & i
Mg:0.6-1.2,Cr:0.25,
o GB 4806.9-2016
Zn:0.20,Ti:0.10)
X 1.0304 A1
(C=0.10,Si=0.30,Mn=0.60,
JEUL, JERRSE A BRI & i
P:0.035,5:0.035,Cr:0.20,Ni:0.25,
Mo0:0.08,Cu:0.35) (4K /45 /4)
TR AR W% GB 4806.11-2016 | R ¥fidRme kKM &

E 1 ERAETAATE RIS TR S | RSN SRR, 275K LS E .
2 WIRERHAPEREFEERAAR R, REEHEER LRSS,

R ERBERMEMAT R HTE R R SITHRURAMMIA S BE mAERAN BT REMBER I,
WX A EMEE I, WERIT A m TR A R E R A,
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	重要安全信息
	请认真阅读使用说明书。只有这样才能安 全正确地使用电器。请保管好说明手册和 安装说明，以备日后使用或供下一任所有 者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。请遵守 专用的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。如果电器 在运输过程中损坏，请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接 不带插头的电器。因不正确连接导致的损 坏将不予保修。
	本电器仅供家庭使用。本电器只能用于制 备食物和饮料。电器工作时必须有人看管。 本电器仅限室内使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷 的人员或缺乏经验和知识的人员，必须在 有人监督的情况下或在其安全责任人给予 电器使用安全指导并了解相关危险的情况 下，方可使用本电器。
	严禁儿童玩耍本电器。严禁 8 岁以下或无 人监督下的儿童清洗电器或进行日常保养。
	8 岁以下儿童远离电器及电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。参见本说 明手册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	▯ 易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火 危险。切勿将易燃的物品保存在烹饪箱 中。切勿在内部起烟时打开电器门。关 断电器，拔下电源插头，或关断熔断器 盒中的断路器。
	▯ 电器门打开时会产生一股气流。防油纸 可能会与加热元件接触并着火。在预热 期间，切勿将防油纸散铺在附件上。请 务必用烤盘或烤模压住防油纸。防油纸 应仅覆盖需要覆盖的表面，...

	有灼伤危险!
	▯ 电器会变灼热。切勿触摸烹饪箱的内表 面或加热元件。必须让电器冷却下来。 儿童远离电器。
	▯ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。从烹 饪箱中取出附件或烹饪容器时必须戴上 烤箱手套。
	▯ 酒精蒸汽可能会在热烹饪箱内着火。切 勿烹饪混合了大量高浓度酒类的食物。 只能使用少量高浓度酒类。打开电器门 时需小心。
	▯ 工作期间可能会有热蒸汽逸出。切勿接 触通风孔。不要让儿童靠近。

	有烫伤危险!
	▯ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸 出。由于温度原因，蒸汽可能不可见。 开门时，不要站得离电器太近。打开 电器门时要小心。不要让儿童靠近。
	▯ 电器关闭后，蒸发皿中的水仍然十分灼 热。请不要在关闭电器后立即清空蒸发 皿。应待电器冷却后再清洁。
	▯ 将烹饪容器从烹饪箱中取出时，灼热的 液体可能会从烹饪容器的四周溢出。取 出灼热的烹饪容器时应小心，且必须戴 上烤箱手套。

	有电击危险!
	▯ 修理不当是很危险的。只能由我们经过 培训的售后服务人员来维修电器和更换 损坏的电源线。如果电器发生故障，请 断开电器电源插头，或断开熔断器盒中 的断路器。联系售后服务部门
	▯ 如果接触到电器的灼热部件，电器的电 线绝缘层会熔化。切勿使电器电源线接 触电器的灼热部件。
	▯ 湿气渗入会导致电击危险。请勿使用高 压清洁器或蒸汽清洁器。
	▯ 故障电器会导致电击危险。切勿接通发 生故障的电器。拔下电器的电源插头或 断开熔断器盒中的断路器。联系售后服 务部门。
	▯ 不合适的肉类探针的绝缘层可能会损 坏。仅可使用推荐用于该电器的肉类 探针。
	损坏原因
	小心！


	环境保护
	环境保护
	节能技巧

	电器介绍
	蒸汽烤箱
	显示屏和操作控制器
	符号
	颜色和显示
	附加信息 ( 和 )
	说明

	冷却风扇
	小心！


	功能选择钮位置
	附件
	专用附件

	在第一次使用之前
	说明
	设置语言
	1 转动旋转选择钮，选择需要显示的语言。
	2 使用 ™ 确认。
	说明

	设置时间格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	设置时钟
	1 使用旋转选择钮选择所需时间。
	2 使用 ™ 确认。

	设置日期格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	设置日期
	1 使用旋转选择钮设置日期。
	2 触摸 C 符号，切换至月份设置。
	3 使用旋转选择钮设置月份。
	4 触摸 C 符号，切换至年份设置。
	5 使用旋转选择钮设置年份。
	6 使用 ™ 确认。

	设置温度格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	设置水硬度
	1 使用随附的碳酸盐硬度测试器来检测自来水：在 小量管中装入自来水，直至到达 5 mL 刻度线。
	2 加入几滴指示液，直到颜色从紫色变为黄色。
	3 用旋转选择钮设置测量得出的水硬度。默认设置 值为 12。
	4 使用 ™ 确认。

	完成初始设置
	校准

	说明
	1 将功能选择钮旋转至 S 位置。
	2 用旋转选择钮选择“基本设置”。
	3 触摸 ™ 符号。
	4 用旋转选择钮选择“校准”。
	5 触摸 % 符号。
	6 向水箱加注冷水，触摸 ™ 符号。
	7 取出烤箱内部的所有附件，然后触摸 ™ 符号。
	8 显示持续时间 20.00 分钟。触摸 I 开始校准。
	说明
	滤网
	清洁附件


	启动电器
	待机
	说明
	启动电器

	说明

	操作电器
	加注水箱
	小心！
	使用不适当的液体会损坏电器
	1 打开电器门，取出水箱 (图 A)。
	2 向水箱加注冷水至“max” (最高) 标记处 (图 B)。
	3 关闭水箱盖，直到感觉已经卡到位。
	4 将水箱完全滑入 (图 C)。

	烹饪箱
	说明
	小心！

	插入附件
	开启
	1 使用功能选择钮设置所需要的加热模式。将显示 所选择的加热模式和默认温度。
	2 如需更改默认温度： 使用旋转选择钮设置所需的温度。
	说明

	在每次使用之后
	排空水箱。
	1 打开电器门时要小心。
	2 取出水箱进行清洁。
	3 彻底弄干水箱盖内的密封和电器内的水箱安装槽。
	小心！

	干燥烹饪箱
	m 有烫伤危险!
	1 在电器冷却后立即去除烹饪箱中的污物。过烧的 残余物以后更难于除去。
	2 使用配套提供的清洁海绵清空蒸发皿。
	3 一旦电器冷却下来，用随设备配套提供的清洁海 绵擦净烹饪箱和蒸发皿，并用软布彻底擦干。
	4 擦拭橱柜或手柄上的冷凝物。
	5 使用烘干程序 (参见烘干程序) 烘干烹饪箱，或 打开电器门让内部完全晾干。


	安全关断


	定时功能
	调用定时器菜单
	定时器
	设置定时器
	1 调用定时器菜单。
	2 转动旋转选择钮，设置所需烹饪时间。
	3 按下 I 启动。


	秒表
	启动秒表
	1 调用“定时器”菜单。
	2 触摸 C，选择 p “秒表”功能。
	3 按下 I 启动。

	暂停和重新启动秒表
	1 调用“定时器”菜单。
	2 触摸 C，选择 p “秒表”功能。
	3 触摸 H 符号。
	4 按下 I 启动。


	烹饪时间
	设置烹饪时间
	1 触摸 M 符号。
	2 使用 C 选择 6 “烹饪时间”功能。
	3 使用旋转选择钮选择所需烹饪时间。
	4 按下 I 启动。
	说明


	烹饪结束时间
	延迟烹饪结束时间
	1 触摸 M 符号。
	2 使用 C 选择 5 “烹饪结束时间”功能。
	3 使用旋转选择钮设置所需烹饪结束时间。
	4 按下 I 启动。
	说明



	长定时器
	说明
	设置长定时器
	1 将功能选择钮设置到 ž。
	2 触摸 / 符号。
	3 更改烹饪时间 6： 触摸 $ 符号。使用旋转选择钮选择所需烹饪 时间。
	4 更改烹饪结束时间 5： 触摸 C 符号。使用旋转选择钮设置所需烹饪结束 时间。
	5 更改关断日期 q： 触摸 C 符号。使用旋转选择钮设置所需的关断 日期。使用 ™ 确认。
	6 更改温度： 使用旋转选择钮设置所需的温度。
	7 按下 I 开始。


	个人菜谱
	录制菜谱
	1 使用功能选择钮选择所需的加热模式。
	2 触摸 i 符号。
	3 转动旋转选择钮选择空余的存储位置。
	4 触摸 g 符号。
	5 使用旋转选择钮选择所需的温度。
	6 烹饪时间已录制。
	7 如要录制其他阶段：
	8 如果菜肴已达到期望的烹饪效果，触摸 & 符号， 完成菜谱。
	9 在“ABC”中输入名称 (参见输入名称一节)。

	说明
	设置菜谱
	1 将功能选择钮旋转到所需加热类型。转动旋转选 择钮，设置需要的温度。
	2 触摸 i 符号。
	3 转动旋转选择钮选择空余的存储位置。
	4 触摸 % 符号。
	5 在“ABC”中输入名称 (参见输入名称章节)。
	6 使用 C 符号选择第一阶段。
	7 使用 C 符号选择时间设置。
	8 转动旋转选择钮，设置所需烹饪时间。
	9 使用 C 符号选择下一阶段。
	10 使用 ™ 保存。
	说明

	输入名称
	1 在“ABC”中输入菜谱名称。
	2 使用 ™ 保存。
	说明

	启动菜谱
	1 将功能选择钮设置到任意加热模式。
	2 触摸 i 符号。使用旋转选择钮选择所需菜谱。
	3 按下 I 启动。


	说明
	更改菜谱
	1 将功能选择钮旋转到任意加热类型。
	2 触摸 i 符号。
	3 使用旋转选择钮选择所需的菜谱。
	4 触摸 % 符号。
	5 使用 C 符号选择所需的阶段。
	6 使用 ™ 保存。

	删除菜谱
	1 使用功能选择钮设置加热类型。
	2 触摸 i 符号。
	3 使用旋转选择钮选择所需的菜谱。
	4 使用 Ž 删除菜谱。
	5 使用 ™ 确认。



	肉类探针
	m 有电击危险!
	m 有灼伤危险!
	将肉类探针插入到要烹饪的食物中
	设置中心温度
	1 在插入肉类探针后，将食物放入烤箱内。将肉类 探针插入烤箱内的插座中，关闭电器门。 不得缠绕肉类探针的电源线！
	2 使用功能选择钮设置所需要的加热模式。
	3 使用旋转选择钮设置烤箱内部温度。
	4 触摸 + 符号。使用旋转选择钮设置所需的中心 温度，然后使用 + 确认。
	5 电器以设定加热模式进行加热。

	说明
	建议中心温度值


	儿童锁
	说明
	启用儿童锁
	停用儿童锁



	基本设置
	1 将功能选择钮旋转至 S 位置。
	2 用旋转选择钮选择“基本设置”。
	3 触摸 ™ 符号。
	4 转动旋转选择钮，选择所需基本设置。
	5 触摸 % 符号。
	6 使用旋转选择钮设定基本设置。
	7 使用 ™ 保存，或使用 ' 取消，退出当前基本 设置。
	8 将功能选择钮设置为 0，退出基本设置菜单。
	说明
	说明
	--------
	清洁和维护
	m 有灼伤危险!
	m 有电击危险!
	m 有受伤危险!
	清洁剂
	请注意：

	清洁辅助程序
	启动清洁辅助程序
	1 将功能选择钮设置到 S。
	2 显示 ¢ 符号。使用 ™ 确认。
	3 从烹饪箱中取出附件和滤网。从烹饪箱中拆下滑 入式烤架 (参见拆除滑入式烤架章节)。使用清洁 液擦净烹饪箱。
	4 向水箱加冷水至“max” (最高) 标记处，然后将 其滑入水箱槽。关闭电器门。
	5 将显示清洁时间 30 分钟。按下 I 启动。显示屏 中的清洁时间倒计时。烹饪箱内的灯保持关断。
	6 大约 30 分钟后信号响。显示屏上将出现一条 消息。
	7 擦净烹饪箱。清除残留的清洁剂。向水箱加注清 水。使用 G 确认。
	8 显示首次冲洗程序。按下 I 启动。电器已清洗。 显示屏中的清洗时间倒计时。
	9 1 分钟后一个信号音响起。使用清洁海绵清空蒸 发皿。使用 G 确认。
	10 显示第二次冲洗过程。按下 I 启动。电器已清 洗。显示屏中的清洗时间倒计时。


	说明
	烘干程序
	小心！
	启动烘干程序
	1 取下水箱。从烹饪箱中取出附件。使用清洁海绵 清空蒸发皿。擦净烹饪箱。彻底去除清洁剂残留 物。关闭电器门。
	2 将功能选择钮设置到 S。使用旋转选择钮选择烘 干程序。
	3 显示 j 符号。触摸 ™ 确认。
	4 将显示烘干时间 20 分钟。触摸 I 启动。显示 屏上显示的烘干时间递减。烹饪箱内的灯保持 关断。
	5 大约 20 分钟后信号响。显示屏上将出现一条消 息。触摸 ™ 确认。


	除垢程序
	小心！
	表面损坏
	启动除垢程序
	1 将 300 mL 水和 60 mL 液体除垢剂混合，制成 除垢溶液。
	2 将功能选择钮设置到 S。使用旋转选择钮选择除 垢程序。
	3 显示 ‘ 符号。使用 ™ 确认。
	4 向水箱加注除垢液，然后将其滑入水箱槽。关闭 电器门。使用 ™ 确认。
	5 将显示除垢时间 30 分钟。按下 I 启动。显示屏 中的除垢时间倒计时。烹饪箱内的灯保持关断。
	6 大约 30 分钟后信号响。显示屏上将出现一条 消息。
	7 使用清洁海绵清空蒸发皿。向水箱内加注冷水。 使用 ™ 确认。
	8 显示首次冲洗程序。按下 I 启动。电器已清洗。 显示屏中的清洗时间倒计时。
	9 1 分钟后一个信号音响起。使用清洁海绵清空蒸 发皿。使用 ™ 确认。
	10 显示第二次冲洗过程。按下 I 启动。电器已清 洗。显示屏中的清洗时间倒计时。

	删除除垢提醒
	1 将功能选择钮设置到 S。使用旋转选择钮选择 “¥ 删除除垢提醒”。使用 ™ 确认。
	2 显示一条说明。使用 ™ 确认。



	说明
	拆除滑入式导轨
	拆下导轨
	1 在烹饪箱中放一块洗碗布，以免刮伤不锈钢。
	2 拧下滚花螺母 (图 A)。
	3 将滑入式导轨从一侧轻轻拉离螺丝，然后朝着您 自己拉出 (图 B)。

	安装导轨
	1 通过背面的挡块正确定位滑入式导轨。
	2 将滑入式导轨推入到后面的螺栓上，然后从前侧 将它们挂好。
	3 拧紧滚花螺母。
	说明





	故障排除
	m 有电击危险!
	--------
	断电
	演示模式
	更换烤箱灯
	小心！


	售后服务

	设定表和提示
	说明
	蔬菜
	鱼
	鱼 – 低温蒸制
	肉 – 高温烹饪
	肉 / 家禽 – 低温烹饪
	家禽
	配菜
	甜点
	其他
	烘焙
	翻热 (重新加热)
	发面
	除霜
	m 有健康危险!


	腌渍
	榨取果汁 (软水果)
	制备酸奶
	制备大量食物
	食品中的丙烯酰胺




	Leere Seite


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 1
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments false
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Average
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth 8
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /FlateEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Average
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth 8
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /FlateEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Average
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




