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A Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudszetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke
gares krav geeldende om garantiydelser ved
skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger. Apparatet
mé& udelukkende anvendes til tilberedning af
madretter og drikkevarer. Apparatet skal veere
under opsigt, nar det er i drift. Anvend kun
apparatet indendars.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde pa
op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en alder
af 8 ar og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici, der
kan vaere forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes
af barn, med mindre de er over 15 ar gamle og
er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig pa
sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
saettes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehgret i
brugsanvisningen.

Brandfare!
Braendbare genstande, som opbevares i
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet. Luk
aldrig ovndgren op, hvis der er rgg inde i

apparatet. Sluk for apparatet, treek netstikket
ud af kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet.

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis
apparatet anvendes til formal, som det ikke
er beregnet til.

Det er ikke tilladt at tarre madretter eller
bekleedningsgenstande eller at opvarme
hjemmesko, puder med kerne- eller kornfyld,
svampe, fugtige rengeringsklude eller
lignende.

Selv efter flere timer kan f.eks. hjemmesko
eller puder med kerne- eller kornfyld
anteendes.Apparatet ma udelukkende
anvendes til tilberedning af madretter og
drikkevarer.

Levnedsmidler kan anteendes. Opvarm
aldrig levnedsmidler i
varmholdningsemballage.

Opvarm aldrig fedevarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare
materialer uden at holde gje med dem.
Indstil aldrig for hgj mikrobglgeeffekt eller
for lang tid. Felg anvisningerne i denne
brugsanvisning.

Mikrobglgeovnen ma aldrig bruges til tarring
af fedevarer.

Opta eller opvarm ikke fgdevarer med lavt
vandindhold, som f.eks. brad, ved for hgj
mikrobglgeeffekt eller i for lang tid.

Spiseolie kan anteendes. Spiseolie uden
indhold af andre ingredienser méa aldrig
opvarmes med mikrobglger.

Eksplosionsfare!
Vaesker eller andre levnedsmidler i taet lukkede
beholdere kan eksplodere. Opvarm aldrig

drikkevarer eller andre levnedsmidler i taet
lukkede beholdere.

Fare for alvorlige sundhedsskader!

Ved mangelfuld renggaring kan apparatets
overflade blive beskadiget. Der kan treenge
mikrobglgeenergi ud. Renger jeevnligt
apparatet, og fjern rester af levnedsmidler
med det samme. Sgrg altid for, at ovnrum,
derteetning og derens anslag er rene. Se
ogséa kapitlet Rengaring.



Der kan treenge mikrobglgeenergi ud, hvis
daren eller dartaetningen er beskadiget.
Benyt aldrig apparatet, hvis daren eller
darteetningen er beskadiget. Kontakt
kundeservice.

Der treenger miokrobglgeenergi ud af
apparater, hvor afdeekningen af kabinettet
mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet.
Kontakt kundeservice, hvis der skal udfgres
service eller reparationer af apparatet.

Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af os.
Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Treek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer varme
dele. Sgrg for, at tilslutningskablet ved
elektriske apparater ikke kommer i kontakt
med de varme dele.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stad. Anvend aldrig hgjtryksrenser
eller dampstréler.

Ved udskiftning af paeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning
stramfagrende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden paeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
stad. Taend aldrig for et defekt apparat. Traek
netstikket ud af kontakten, eller sla sikringen
fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.

Apparatet arbejder med hgjspaending. Fjern
aldrig apparatets kabinet.

Apparatet er udstyred med et EU-Schuko-
stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt
jordforbindelse i stikkontakter i Danmark
skal apparatet tilsluttes med en egnet stik-
adapter Denne adapter (tilladt til

maks13 ampere) kan bestilles via
kundeservice (reservedel nr. 00623333).

Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rer aldrig ved
de indvendige flader i ovnrummet eller ved
varmelegemer, nar de er varme. Lad altid
apparatet kgle af. Hold barn pa sikker
afstand.

Tilbehgr eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan antaendes i det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
maengder drikkevarer med hgijt
alkoholindhold. Luk apparatets der forsigtigt
op.

Levnedsmidler med en hard skal eller skind
kan eksplodere bade under selve
opvarmningen, og efter at den er afsluttet.
Tilbered aldrig seg i skallen, og opvarm ikke
hardkogte eeg. Tilbered aldrig skal- og
krebsdyr. Stik et hul i blommen ved spejlaeg
eller eeg i glas inden opvarmningen.
Madvarer med fast skal, skind eller skreel,
som f.eks. aebler, tomater, kartofler og
palser, kan springe. Prik huller i skallen,
skindet eller skreellen inden opvarmningen.

Varmen er ikke jaevnt fordelt i babymaden.
Opvarm aldrig babymad i teet lukkede
beholdere. Fjern altid lag eller sut. Efter
opvarmning skal babymad omrares eller
omrystes godt. Kontroller temperaturen,
inden barnet spiser af maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme.
Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor
altid grydelapper til at tage service eller
tilbehar ud af ovhrummet.

Hvis fadevarer er indpakket lufttaet, kan
emballagen springe under opvarmning. Falg
altid anvisningerne pa emballagen. Brug
altid grydelapper, nar retten tages ud af
ovnen.

Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets der abnes. Luk apparatets dar
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der
haeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa laeenge det er
varmt.



Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der
opsta en forsinket kogning. Det betyder, at
vaesken bliver opvarmet til kogepunktet,
uden at der som normalt dannes
dampbobler. Men ved den mindste rystelse
af beholderen kan den kogende veeske
pludselig koge voldsomt over eller sprgjte.
Placer altid en kogepind/ske i beholderen
under opvarmningen. P4 den made undgas
forsinket kogning.

De tilgeengelige dele bliver meget varme

under brugen. Rgr aldrig ved de varme dele.

Hold barn pa sikker afstand.

Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,

aggressive eller skurende renggringsmidler.

Uegnet service kan springe. Service af
porcelaen og keramik kan have sma huller i
handtag og lag. Under disse huller er der
sma hulrum. Hvis der er treengt fugt ind i
disse hulrum, kan servicet springe. Anvend
kun service, der er egnet til mikrobglger.

Service og beholdere af metal eller med
metaldele kan danne gnister ved ren

mikrobglgedrift. Apparatet bliver beskadiget.

Anvend aldrig metalbeholdere ved ren
mikrobglgedrift.

Uegnet service kan medfare beskadigelser.
Anvend kun egnede materialer ved
MikroKombi drift, som ogsa taler varmluft-
og grilltemperaturer.

Drejetallerkener af glas kan splintre.Stad
ikke med harde genstande mod
drejetallerkenen.

Revner eller knzek i drejetallerkener af glas
er farlige. Drejetallerkenen skal behandles
forsigtigt.

Arsager til skader

Pas pa!

Gnistdannelse: Metal - f.eks. en ske i et glas - skal
befinde sig mindst 2 cm veek fra ovnens veegge og
derens inderside. Gnister kan gdeleegge den
indvendige glasrude i ovndaren.

Vand i det varme ovnrum: Heeld aldrig vand i
ovnrummet, nar det er varmt. Der opstar vanddamp.
Glas-bundpladen kan blive beskadiget pga. den
store temperaturforskel.

Aluminiumsskale: Der ma ikke anvendes skale af
aluminium i apparatet. Apparatet bliver beskadiget,
fordi der dannes gnister.

Fugtige fadevarer: Opbevar ikke fugtige fodevarer i
leengere tid i det lukkede ovnrum.

Opbevar ikke madretter i apparatet. Det kan
medfgre korrosion.

Afkgling med aben dgr: Lad altid apparatet kgle af
med lukket dor. Seet ikke noget i klemme i dgren.
Selv om dgren kun er aben med en lille spalte, kan
fronterne pa de tilstedende kokkenelementer med
tiden blive beskadiget.

Steerkt tilsmudset dgrteetning: Hvis taetningen er
steerkt tilsmudset, lukker apparatets der ikke mere
rigtigt under brugen. Fronterne pa de tilstadende
kekkenelementer kan blive beskadiget. Hold altid
dertetningen ren.

Transport af apparatet: Brug aldrig dergrebet til at
lofte eller beere apparatet med. Dargrebet kan ikke
holde til apparatets veegt og kan knaekke af.

Mikrobglgefunktion uden levnedsmidler: Apparatet
bliver overbelastet, hvis det anvendes uden
levnedsmidler i ovnrummet. Teend aldrig for
apparatet uden levnedsmidler i ovhrummet. Den
eneste undtagelse fra dette er en kortvarig
afprgvning af service (se kapitlet
Mikrobglgefunktion, service).

Popcorn med mikrobglgefunkt.: Indstil aldrig en for
haj mikrobglgeeffekt. Anvend maks. 600 watt. Leeg
altid popcornposen pa en glastallerken.
Drejetallerknen kan springe, hvis den bliver
overbelastet.



Miljobeskyttelse

Laer Deres apparat at kende

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det
E europeaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical
EE and electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering
og recycling af kasserede apparater geeldende
for hele EU.

Tip for at spare pa energi

® Forvarm kun ovnen, hvis det er angivet i opskriften
eller i tabellen i denne brugsanvisning.

® Anvend marke, sort lakerede eller emaljerede
bageforme til bagning. De optager varmen seerligt
godt.

® Flere kager kan med fordel bages efter hinanden.
Ovnen er stadig varm. P4 den made reduceres
bagetiden for den neeste kage.

® Ved leengere bage- og tilberedningstider kan man
slukke for ovnen 10 minutter, for bage-/
tilberedningstiden er udlgbet, og derved udnytte
restvarmen til at bage-/tilberede feerdig.

Her bliver det nye apparat praesenteret. Betjeningsfeltet
og de enkelte betjeningselementer bliver forklaret. Der
er oplysninger om ovnrummet og om tilbeharet.

Display og betjeningselementer

Denne vejledning geelder for flere forskellige
apparatversioner. Alt efter apparattype kan der veere
enkelte afvigelser.

Betjeningen er identisk for alle apparatversioner.

Betjeningselement overst pa apparatet

11:30
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Betjeningselement nederst pa apparatet

Position Funktion
4 3 7 % Varmluft
8 "% Grill med stor flade + varmluft
9 “&” Grill med stor flade + cirkulationsluft
10 ™™ Grill med stor flade
S Grundindstillinger
Symboler
11:30 Symbol Funktion

Start

600. 01.00z

Stop

Pause/Slut

Afbryde

Slette

Bekraefte / gemme indstillinger

Valg-pil

1 Betjeningsfelt Disse omréader er bergringssensi-
tive. Berar et symbol for at veelge

Abne apparatets der

den tilhgrende funktion. Hente ekstra informationer

2  Display Displayet viser f.eks. de aktuelle Abne yderligere oplysninger

indstillinger valgmuligheder. Automatikprogrammer, dbne individuelle

3 Drejeknap Indstillingerne i de forskellige ovn- opskrifter
funktioner foretages med drejek- G
emme
nappen.

4 Funktionsveelger Mikrobglgeeffekt, ovnfunktion, Redigere indstillinger

grundindstillinger eller lys veelges

Bearnesikring
med funktionsveelgeren.

Abne Timer-menu

glo|®| | k| =<~ mVv|<|o[x|=|=|~

Abne Langtidstimer

Funktionsveelgerens positioner > Intervaldrift
S 0 o Registrere menu
“ >A* Angiv navn

10(_\/2

9\/ \ 3 (€| Slette bogstaver
\ Ow Mikrobglgefunktion, lad retten hvile
e N~
8 \ / 4 ) Demo-modus
A1 . . _
7 5 5 - Opvarmning med statusindikator
» Lynopvarmning med statusindikator
Position Funktion P4 Aggeur
0 Nulstilling d Stopur
:8: Lys Automatik-programmer
1000 W mikrobglgeeffekt Veegt

600 W mikrobglgeeffekt Tilberedningsresultat

Optening

Qs | o* D )

180 W mikrobglgeeffekt
90 W mikrobglgeeffekt

Tilberedning, kombineret tilberedning

2
3
4 360 W mikrobglgeeffekt
5
6

Kombinationsdrift:




Veelge ovn

Fjerne ovn

Tilfgje ovn

Veelge mikrobglgeovn

Fjerne mikrobglgeovn

| 6| @] = B E

Tilfaje mikrobalgeovn

Farver og visning

Farver

Formalet med de forskellige farver er at vejlede
brugeren i den pageeldende indstillingssituation.

Orange Farstegangsindstillinger
Hovedfunktioner

Bla Grundindstillinger

Hvid Indstillelige veerdier

Visningsmade

Afheengigt af situationen sendres visningsmaden for
symboler, veerdier og indikatorer.

Zoom Veerdier og symboler, som lige er blevet

valgt, vises forstarret.

Reduceret dis-
playvisning

Efter kort tid bliver displayvisningen
reduceret, s det kun er de vigtigste ting,
der vises. Denne funktion er forindstillet
og kan e&endres i grundindstillingerne.

600. 00,595

Automatisk derabning

Nar symbolet B bergres, springer apparatets dar op,
hvorefter den kan &bnes helt ved hjeelp af fordybningeni
siden.

Nar bagrnesikringen er aktiveret eller ved stramsvigt,
fungerer den automatiske derabning ikke. Dgren kan
abnes ved hjeelp af fordybningen i siden.

Yderligere oplysninger i

Der kan dbnes yderligere oplysninger ved bergring af
symbolet 1i.

Inden start vises der oplysninger f.eks. om den
indstillede ovnfunktion. P4 den made kan det
kontrolleres, om den aktuelle indstilling egner sig til den
ret, der skal laves.

Under driften vises der oplysninger f.eks. om den
forlgbne eller den resterende tid og/eller om den
aktuelle temperatur i ovnen.

Bemaerk: Det er normalt under driften, at der efter
opvarmningsfasen forekommer mindre
temperatursvingninger.

Keoleventilator

Dette apparat er forsynet med en kgleventilator.
Kgleventilatoren bliver teendt under driften af ovnen.
Den varme luft kommer ud via dgren.

Koleventilatoren fortsaetter med at kare et stykke tid
efter, at der er slukket for ovnen.

Pas pa!

Ventilationsdbningerne ma ikke deekkes til. Ellers bliver
apparatet overophedet.

Anvisninger

- Ved brug af mikrobglgefunktionen bliver apparatet
ikke varmt. Alligevel teender kgleventilatoren. Den
kan ogsa kare videre, nar mikrobglgefunktionen er
afsluttet.

- Der kan opsta kondensvand indvendigt pa ovnrude,
vaegge og bund. Dette er normalt og har ingen
indflydelse pa mikrobglgernes funktion. Ter
kondensvandet af efter tilberedningen.

Tilbehor

Tilbehgret kan saettes ind i apparatet i 4 forskellige
hgjder.

Bemaerk: Fade og beholdere, der er egnet til
mikrobglger, kan ogsa saettes pa bunden af ovnen
(hejde 0).



Rist

Til fade og beholdere, kage-
forme, grillretter og dybfrosne
retter.

Bemeerk: Risten kan treekkes to
tredjedele ud, uden at den vip-
per. P4 den made er det lettere
at tage retterne ud.

For apparatet tages i brug forste
gang

Glasbradepande

Til store stege, kager med fug-

tigt fyld samt teerter og gratiner.
Den bruges til beskyttelse mod
steenk, nar der grilles kad

direkte pa risten. Hertil skal glas-

bradepanden placeres irille 1.

Glasbradepanden kan ogsa
anvendes som afszetningsflade,
nar mikrobglgefunktionen er i
brug.

Kogepind/glaspind

Til opvarmning af veesker i hgje /
smalle beholdere. Den bruges til
forhindring af forsinket kogning.
Placer altid en kogepind/ske i
beholderen ved opvarmning af
vaesker.

Her findes alle oplysninger om, hvad der skal gores,
inden der kan tilberedes retter i mikrobglgeovnen for
forste gang. Laes forst kapitlet Sikkerhedsanvisninger.

Apparatet skal veere feerdigmonteret og tilsluttet.

Efter stremtilslutningen vises menuen
"Farstegangsindstillinger" i displayet. Nu kan det nye
apparat indstilles:

Sprog

Klokkeslzaet-format

Klokkeslzet

Datoformat

Dato

Temperaturformat

Anvisninger

- Menuen "De fagrste indstillinger" vises kun, nar
apparatet teendes forste gang efter
stregmtilslutningen, eller hvis apparatet har vaeret
uden strgm i flere dage.

Efter stremtilslutningen vises forst GAGGENAU-
logoet i ca. 30 sekunder, derefter vises menuen "De
farste indstillinger" automatisk.

- Disse indstillinger kan nar som helst sendres (se
kapitlet ‘Grundindstillinger’).

Indstille sprog

P& displayet vises det forindstillede sprog.

1 Veelg det gnskede displaysprog med drejeknappen.
2 Bekraft med V.

Deutsch

Sprache

Bemaerk: Ved omstilling til et nyt sprog bliver systemet
genstartet, dette varer nogle sekunder.



Indstille klokkeslaetsformat

| displayet vises de to mulige formater 24h og AM/PM.
Formatet 24h er forindstillet.

1 Velg det gnskede format med drejeknappen.
2 Bekraeft med V.

24 n

Klokkeslzetsformat V

Indstille klokkeslaet

| displayet vises klokkesleettet.

1 Indstil det gnskede klokkeslaet med drejeknappen.
2 Bekraeft med V

N
11:30

Klokkeslaet V

Indstilling af datoformat

| displayet vises de tre mulige formater D.M.Y, D/M/Y og
M/D/Y. Formatet D.M.Y. er forindstillet.

1 Velg det gnskede format med drejeknappen.
2 Bekraeft med V

D. M .Y D/M/Y

Datoformat V

10

Indstille dato

P& displayet vises den forindstillede dato. Indstilling af
dagen er allerede aktiveret.

Indstil den gnskede dag med drejeknappen.
Skift til indstilling af maned med symbolet )
Indstil mdneden med drejeknappen.

Skift til indstilling af &r med symbolet ).
Indstil aret med drejeknappen.

Bekreeft med V.

O 0~ WON =

01.01.2013

Dato

Indstilling af temperaturenhed

| indikatoren vises de to mulige enheder °C og °F.
Enheden °C er forvalgt.

1 Velg den gnskede enhed med drejeknappen.

2 Bekraeft med V

o

Temperaturformat

Afslutte den forste ibrugtagning

| displayet vises "Farste ibrugtagning afsluttet".

Bekraeft med V

Farste ibrugtagning
afsluttet

Apparatet gar i standby, og standby-indikatoren vises.
Nu er apparatet klar til brug.



Opvarme ovnen

Pas p4, at der ikke befinder sig rester af emballage i
ovnen.

Lugten af ny ovn kan fjernes ved at opvarme den tomme,
lukkede ovn. Det er bedst at opvarme ovnen i en time
med Grill + varmluft WJwrw ved 200 [ Indstillingen af
denne ovnfunktion er beskrevet i kapitlet Ovn

Rense tilbehor

Rengor tilbehgret grundigt i varmt opvaskevand og en
bled opvaskesvamp, inden De bruger det fgrste gang.

Aktivere apparatet

Standby

Apparatet befinder sig i standby-modus, nar der ikke er
indstillet en funktion, eller nar bagrnesikringen er
aktiveret.

| standby-modus er lysstyrken i betjeningsfeltet
reduceret.

11:30

GAGGENAU

Anvisninger

- Der er flere forskellige muligheder for displayets
udseende i standby-modus. Det forindstillede
display viser GAGGENAU-logoet og klokkeslettet.
Se kapitlet Grundindstillinger, hvis displayets
udseende skal zendres.

- Displayets lysstyrke afheenger af den vertikale
synsvinkel. Displayets lysstyrke kan sendres med
indstillingen "Lysstyrke" i Grundindstillingerne.

Aktivere apparat

For at forlade standby-modus skal man enten:

dreje pa funktionsveelgeren,

bergre et betjeningsfelt,

abne eller lukke dagren.
Nu kan den gnskede funktion indstilles. Det er
beskrevet i de pageeldende kapitler, hvordan funktioner
indstilles.
Anvisninger

- Hovis der er valgt "Standby-visning = Fra" i
grundindstillingerne, skal funktionsveelgeren drejes
for at forlade standby-modus.

- Standby-visningen vises igen, hvis der ikke
foretages en indstilling i laengere tid efter
aktiveringen.

- Nar doren er aben, slukkes ovnbelysningen efter
kort tid.
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Mikrobglger

Mikrobglger bliver omdannet til varme i fadevarer.
Mikrobglgefunktionen kan bruges solo, dvs. alene, eller
kombineret med en anden ovnfunktion.

Bemaerk: | kapitlet Tabeller og tips findes eksempler pa
optegning, opvarmning og tilberedning med
mikrobglgefunktionen.

Tips vedrorende fade og beholdere

Varmebestandigt service af glas, glaskeramik,
porcelaen, keramik eller temperaturfast kunststof er
velegnet. Disse materialer lader mikrobglgerne treenge
igennem. De kan ogsa anvende service direkte til
servering. Sa behgver De ikke at heelde maden om. Brug
kun service med guld- eller sglvdekorationer, hvis
producenten garanterer, at det er egnet til mikrobglger.

Beholdere af metal uegnede. Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal. Madvarer i metalfade med lag
forbliver kolde.

Pas pa!

Metal - f.eks. en ske i et glas - skal befinde sig mindst 2
cm vaek fra ovnens vaeegge og dagrens inderside. Gnister
kan gdelaegge den indvendige glasrude i ovndgren.

Test af service: Der mé aldrig teendes for
mikrobglgefunktionen uden fadevarer. Den eneste
undtagelse fra dette er denne test af service. Hvis De er
usikker pa, om et bestemt stykke service egner sig til
mikrobglger, kan De udfgre fglgende test: Seet det
tomme stykke service ind i apparatet /2 1 minut ved
maksimal effekt. Kontroller temperaturen med
mellemrum. Servicet skal veere koldt eller handvarmt.
Hvis det bliver meget varmt, eller der opstar gnister, er
servicet uegnet.

Mikrobealge-trin

Mikrobglge-effekter er trin og svarer ikke altid helt
praecist til apparatets faktiske watt-forbrug.

Der kan indstilles falgende mikrobglgeeffekter:

90 W Til optening af sarte madvarer
180 W

Til optening og feerdigtilberedning

360 W Til tilberedning af ked og opvarmning
af sarte madvarer

600 W til opvarmning og tilberedning af ret-
ter

1000 W Til opvarmning af veesker

Bemaerk: De kan maksimalt indstille mikrobglgeeffekten
1000 watt til 30 minutter. Ved alle andre effekter er det
muligt at indstille en tilberedningstid pa op til 90
minutter.
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Den maksimale indstilling er beregnet til opvarmning af
vaesker. Til beskyttelse af apparatet bliver den
maksimale mikrobglgeeffekt reduceret efter en vis
tid.Efter en afkglingstid kan den fulde effekt anvendes
igen.

Indstille mikrobolgefunktion

1 Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med
funktionsvaelgeren.

2 Indstil varigheden med drejeknappen.

Start med ).

1-5
> 11:30

U= 600. 01.00z

1

Driften starter. Varigheden telles ned i displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet bliver
afbrudt, nar symbolet Vv bergres, apparatets dgr dbnes,
eller funktionsvaelgeren stilles pa 0.
Mikrobglgefunktionen er afsluttet.

Hvis ovnens dgr dbnes under driften, bliver mikrobglge-
driften afbrudt (pause). Berer symbolet P, nar daren er
blevet lukket igen. Driften fortseetter.

Varigheden kan nar som helst &ndres med
drejeknappen.

Effekten kan nar som helst zendres med
funktionsveelgeren. Start igen med b.

Den forlgbne tilberedningstid kan vises med symbolet 1.
Med symbolet V/ returneres til visning af
standarddisplayet igen.

Pause:
Driften kan saettes pa pause med Il. Driften fortseettes
med P .

Slukke:
Drej funktionsvaelgeren hen pa 0 for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.

Bemaerk: Det er normalt, at ventilatoren fortsaetter
driften, ogsa nar daren er blevet abnet.



Ovn

| ovn-modus kan der indstilles fglgende ovnfunktioner:

Ovnfunktion Temperatur Anvendelse

% Varmluft 40 °C Hzevning af geerde;j,
optening af kager med
fladeskum

100-250 °C  Bagning af kager, sma-
kager og pizza pa glas-
bradepanden

& Grill med 100-250 °C  Stegning af kad i styk-

stor flade + ker
varmluft

& Grill med 100-250 °C  Til teerter, gratinerede

stor flade + retter og helt fjerkrae
cirkulations-
luft

Indstilling af ovnfunktion og
temperatur

1 Indstil den gnskede ovnfunktion, f.eks. varmluft,
med funktionsvaelgeren.
| displayet vises symbolet for varmluft % og en
foreslaet temperatur pa 180°C.

2  Indstil temperaturen med drejeknappen.

Bemark: Om gnsket kan tilberedningstiden for
retten indstilles nu, og sluttidspunktet for
tilberedningen kan forskydes til senere. Bergr
symbolet )1'5, menuen Seriedrift vises. Veelg med )
funktionen "Tilberedningstid" a, og indstil. Veelg
med ) funktionen "Sluttidspunkt for tilberedning"
@, og indstil.

Dette er neermere beskrevet i kapitlet Seriedrift.

3  Start med ).

| displayet vises opvarmningssymbolet = (farst, nar der
er indstillet en ovntemperatur pa 100 °C). Bjeelken viser
lsbende opvarmningens status. Nar den indstillede
temperatur nés, lyder der et signal, og

. )
opvarmningssymbolet ___ slukkes.

Nar funktionen "Lynopvarmning" er aktiveret, vises
symbolet for "Lynopvarmning" 2.

Bemeerk: | grundindstillingerne er det muligt at
aktivere hhv. deaktivere et opvarmningssignal. Det lyder,
nar den gnskede temperatur er naet.

Temperaturen kan nar som helst eendres med
drejeknappen.

Ovnfunktionen kan nar som helst eendres med
funktionsveelgeren. Start igen med P .

Pause:
Driften kan sattes pa pause med Il. Driften fortsaettes
med P .

Slukke:
Drej funktionsveelgeren hen pa O for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.

Vise aktuel temperatur:

Nar symbolet 1 bergres, bliver den aktuelle temperatur i
ovnen vist i displayet i nogle sekunder (fra 100 °C). Med
symbolet V/ returneres til visning af standarddisplayet
igen.

Bemaerk: Nar ovnen er i drift efter opvarmningsfasen,
er sma temperaturudsving alt efter ovnfunktion normale.

Lynopvarmning

Med funktionen "Lynopvarmning" nar apparatet den
gnskede temperatur saerligt hurtigt.

St forst retten i ovnen, nar "lynopvarmningen" er
afsluttet, fordi retten derved bliver mere ensartet
tilberedt.

Funktionen "Lynopvarmning" skal aktiveres i
Grundindstillingerne (se kapitlet Grundindstillinger).

Sikkerhedsafbryder

Af hensyn til sikkerheden er apparatet udstyret med en
sikkerhedsafbryder. Al opvarmning bliver slukket efter

12 timer, hvis der ikke er foretaget en indstilling i Igbet
at dette tidsrum. | displayet vises en meddelelse.

Undtagelse:
En programmering med langtidstimeren.

Drej funktionsveaelgeren hen pa 0, sa kan apparatet igen
betjenes pa normal vis.

13



Grill med stor flade

Kombinationsdrift

I grill-modus kan der indstilles tre grilltrin:

Ovnfunktion Girilltrin Anvendelse
Grill med 1 (lavt) til hgje souffléer og gra-
stor flade tiner
2 (mellem) il flade souffléer og fisk
3 (haijt) til steaks, pglser og

toast

Indstille fladegrill

1 Indstil fladegrill med funktionsvaelgeren.
| displayet vises symbolet for fladegrill ~ og
grilltrin 3.

2 Indstil grilltrinnet med drejeknappen.
Bemark: Om gnsket kan tilberedningstiden for
retten indstilles nu, og sluttidspunktet for
tilberedningen kan forskydes til senere. Berar
symbolet >'° menuen Seriedrift vises. Veelg med >
funktionen "Tilberedningstid" a, og indstil. Veelg
med ) funktionen "Sluttidspunkt for tilberedning"
Q, og indstil.
Dette er neermere beskrevet i kapitlet Seriedrift.

3 Start med ).

Grilltrinnet kan nar som helst endres med
drejeknappen.

Ovnfunktionen kan nar som helst zendres med
funktionsveelgeren. Start igen med P .

Pause:
Driften kan seettes pa pause med Il. Driften fortszettes
med P .

Slukke:
Drej funktionsvaelgeren hen pa 0 for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.
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| kombinationsdrift er en ovnfunktion eller den
fuldtdeekkende grill i brug samtidig med
mikrobglgefunktionen. Madretterne bliver tilberedt
hurtigere og samtidig ogséa brunet.

Alle mikrobglgeeffekter kan aktiveres. Undtagelse: 1000
watt.

Den valgte ovnfunktion kan ogsa kombineres med
mikrobglgefunktionens intervaldrift.

Indstille kombineret drift

1 Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsveelgeren.

Bemaerk: Den kombinerede drift kan begynde med
en ovnfunktion eller med en mikrobglgeeffekt. | det
falgende eksempel begyndes der med en
ovnfunktion.

2 Indstil ovn-temperaturen eller grilltrinnet med
drejeknappen.

Afhaengigt af den valgte ovnfunktion, vises symbolet
B for mikrobglger eller symbolet & for ovn i
betjeningsfeltet til hgjre. Dermed kan den
pageeldende driftstype tilfgjes.

Tilfgj en mikrobglgeeffekt med symbolet .

Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med
funktionsvaelgeren.

5 Indstil varigheden med drejeknappen.

11:30 El

180. 920,00 E

s 230° >

6 Start med D.

Driften starter. Varigheden telles ned i displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet bliver
afbrudt, nar symbolet W berares, apparatets dgr abnes,
eller funktionsvaelgeren stilles p4 0. Den kombinerede
drift er afsluttet.



Andre indstillinger

Ovnfunktion og ovn-temperartur, grilltrin eller
mikrobglgeeffekt samt varighed kan nar som helst
@ndres. £ndringerne kan ogsa foretages under driften.
Bergr symbolet Il . Driften standser.

1 Seet ovnfunktionen i fokus med symbolerne eller
=.

2  Korriger ovnfunktion eller mikrobglgeeffekt med
funktionsveelgeren.

3 Indstil ovn-temperatur, grilltrin eller varighed med
drejeknappen.

4 Start med ).

Slette indstillinger
Indstillingerne kan ogsé slettes under driften. Bergr
symbolet Il . Driften standser.

1  Saet ovnfunktionen i fokus med symbolerne & eller

= .
2  Slet ovnfunktionen med symbolerne |_§CiJ eller E?.

3 Start med ).

Pause:
Driften kan sattes pa pause med Il. Driften fortsaettes
med P .

Slukke:
Drej funktionsveelgeren hen pa 0 for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.

Intervaldrift

Med intervaldrift kan der indstilles op til fem forskellige
ovnfunktioner og tilberedningstider, som udfares efter
hinanden.

Indstille intervaldrift

1 Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsveelgeren.

)1—5

11:30 El

I 600. 01,00z &
>

2 Bergr symbolet >,
Menuen Seriedrift vises.

3 Indstil varighed, temperatur eller grilltrin med
drejeknappen.

12345 v
600. 01,20z &
v

Veelg den anden fase med symbolet )

Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsvaelgeren. Indstil
varighed, temperatur eller grilltrin med
drejeknappen.

> 12345 3

Oy 360. 01.30g &

®02:50z

X Vv

Bemeaerk: Der kan fastlaegges en udligningstid
mellem to mikrobglgeeffekter, s temperaturen kan
n& at blive jaevnt fordelt i retten. Berar symbolet Ow,
og indstil en varighed med drejeknappen.

6 Valg den tredje fase med symbolet ).
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7 Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsveelgeren. Indstil
varighed, temperatur eller grilltrin med
drejeknappen.

12384 5 u
_®

160° =
v

8 Velg funktionen "Tilberedningstid" O med )

9 Indstil den gnskede tilberedningstid med
drejeknappen.

> 12304

10.00z

®12:50m

*

Varmluft

10 Bekraeft med V
Hovedmenuen for seriedrift vises. Indstillingerne
for faserne vises pa en liste i displayet.

- [~
1$ 2$

01.20 01.30 10.00

)1-5

i - 12.90=

i 600. 01.20z

11 Start med D.
Driften starter. Varigheden txlles ned i displayet.

Nar tilberedningstiden er gaet, slukker apparatet. Der
lyder et signal. Signalet bliver afbrudt, nar symbolet Vv
bergres, apparatets dor abnes, eller funktionsveelgeren
stilles pa 0. Seriedriften er afsluttet.

Andre indstillinger i den igangvaerende fase:

Berar symbolet Il. Driften standser. Berar symbolet >'°,
og korriger indstillingerne. Forlad menuen med
symbolet V. Start med ).

Slette indstillinger:
Berar symbolet X.

Pause:
Driften kan seettes pa pause med Il. Driften fortszettes
med P .
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Slukke:
Drej funktionsvaelgeren hen pa 0 for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.

Anvisninger
-  Seriedriften kan suppleres med kombineret drift.

- Mikrobglgeeffekten pa 1000 W kan kun vaelges én
gang.

- De forskellige ovnfunktioner kan ikke kombineres
med mikrobglgeeffekten pa 1000 W.

- Reekkefglgen af de enkelte indstillinger kan veelges
frit. Der kan begyndes med varighed,
mikrobglgeeffekten eller ovnfunktion.

- Hvis apparatets dgr dbnes under driften, fortsaetter
ventilatoren evt. med at kare.

Sluttidspunkt for tilberedningen

| ovn-modus kan sluttidspunktet for tilberedning
udskydes til et senere tidspunkt. Denne funktion kan
ikke bruges i forbindelse med drift med mikrobglger.

Eksempel: Klokken er 14:00. Retten har brug for en
tilberedningstid pa 40 minutter. Den skal veere feerdig
klokken 15:30.

Indtast tilberedningstiden, og forskyd sluttidspunktet for
tilberedning til 15:30. Elektronikken beregner
starttidspunktet. Apparatet starter automatisk klokken
14:50 og slukkes klokken 15:30.

Bemeerk, at letfordaervelige madvarer ikke ma sta for
l&enge i ovnen.
Forskyde sluttidspunkt for tilberedningstid

Der er indstillet ovnfunktion, temperatur og
tilberedningstid.

1 Veelg funktionen "Sluttidspunkt for tilberedning" Q@
med ).

2 Indstil det gnskede sluttidspunkt for tilberedningen
med drejeknappen.

12345®~ 1

2 15:30

v

3 Bekreeft med V
| displayet vises en meddelelse om, at der er blevet
indstillet et sluttidspunkt for tilberedning. Bekraeft

med V.



4 Start med ).

1%
40.00

» 00:90:.

$ 160°

Apparatet gar i venteposition. | displayet vises
ovnfunktion, temperatur, tilberedningstid og den
resterende tid til start. Apparatet starter automatisk pa
det beregnede tidspunkt og slukkes, nar
tilberedningstiden er udlgbet.

Nar tilberedningstiden er gaet, slukker apparatet. Der
lyder et signal. Signalet bliver afbrudt, nar symbolet Vv
bergres, apparatets dor dbnes, eller funktionsveelgeren
stilles pa 0. Seriedriften er afsluttet.

/Andre tilberedningstid:

Bergr symbolet Il. Vaelg funktionen "Tilberedningstid"
Q med ) Indstil den gnskede tilberedningstid med
drejeknappen. Bekraeft med V. Start med ».

/Andre sluttidspunkt for tilberedningstid:

Bergr symbolet Il. Vaelg funktionen "Sluttidspunkt for
tilberedning" @ med ) Indstil det snskede
sluttidspunkt for tilberedningen med drejeknappen.
Bekraeft med V. Start med P.

Slette indstillinger:
Bergr symbolet X.

Afbryde hele proceduren:
Seet funktionsvaelgeren pa 0.

Automatikprogrammer

Det er let og enkelt at tilberede retter med
automatikprogrammerne. Vaelg programmet, og angiv
rettens veegt. Programautomatiken sgrger for den
optimale indstilling. Der kan veelges mellem 15
programmer.

Indstille program

1  Indstil en ovnfunktion med funktionsveelgeren.

Bemaerk: Funktionsvaelgeren ma ikke sta pa 8:
eller S.

2 Bergr symbolet "Kokkehue" W, hvorpa automatik-
programmerne vises.

A

Automatikprogrammer

3 Bekreeft med V.
| displayet vises det fgrste program.

4 Velg det snskede program med drejeknappen,
f.eks. Tilberedning: "Friske grgntsager".

\ 0.35kg  00:07h

L1 Friske grentsager

X

Veelg funktionen Veegt M med symbolet .

Indstil veegten for den pagaeldende ret med
drejeknappen.

Bekraeft med V.

8 Start med ).
Driften starter. Varigheden teelles ned i displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Signalet bliver
afbrudt, nar symbolet W berares, apparatets dgr abnes,
eller funktionsveelgeren stilles pa 0. Programmet er
afsluttet.

Hviletid:

Efter programmets afslutning skal nogle retter hvile eller
eftertilberedes for at udligne temperaturen. Vent, til
denne hviletid er gaet, inden retten tages ud af ovnen.
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Tips:
Med [ vises tips om service, tilbehgr og
indsaetningshgjde. Dette display forlades med V.

Bemaerk:

Med i vises der anvisninger om tilberedningen.
Folgende symbol i® vises ved vigtige oplysninger eller
ved opfordring til at udfgre en handling. Dette display
forlades med V.

AQ04:01 =

Ved nogle retter vises der anvisninger i displayet under
tilberedningen om at vende retten eller om at rgre rundt.
Falg anvisningerne. Nar apparatets der dbnes, standser
driften. Nar daren er lukket igen, fortsaettes driften med
P . Selv om retten ikke vendes eller omrares, fortsaetter
programmet alligevel som normalt, til det afsluttes.

Pause:
Driften kan saettes pa pause med Il. Driften fortseettes
med D .

Slukke:
Drej funktionsvaelgeren hen pa 0 for at afbryde driften
helt og slette indstillingerne.

Tilpasse individuelt

Hvis tilberedningsresultatet ved et program ikke svarer
til det forventede, kan det tilpasses individuelt inden
programstarten. Indstil som beskrevet i punkt 1 til 4.

1 Velg de individuelle indstillinger med \._.
Vealg funktionen Tilberedningsresultat ] med D).

Indstil tilberedningsresultatet med drejeknappen.
Mod venstre = svagere tilberedning.
Mod hgjre = kraftigere tilberedning.

> =
QO 1mmmn

X Tilberedningsresultat V

4 Bekraft med V.
Displayet skifter til programmer. Tilberedningstiden
bliver sendret.

5 Start med ).

18

Driften starter. Tilberedningstiden taeller ned i
displayet.

Bemeaerk: Denne &endring geelder udelukkende for det
aktuelle programforlgb. Neeste gang programmet dbnes,
anvendes automatikprogrammets oprindelige veaerdier
igen.

Anvisninger om
automatikprogrammer

Sa&t madvarerne i den kolde ovn.

Tag fedevarerne ud af emballagen, og vej dem. Hvis det
ikke er muligt at angive veegten ngjagtigt, skal veegten
rundes op hhv. ned.

Brug altid varmebestandigt mikrobglgeegnet service
f.eks. af glas eller keramik til programmerne. Falg
anvisningerne om tilbehar i programtabellen.

Efter disse anvisninger findes en tabel over egnede
fedevarer, de respektive veegtomrader samt det
ngdvendige tilbehar.

Det er ikke muligt at indstille en vaegt, der ligger udenfor
veegtomraderne.

Ved mange af retterne lyder der et signal efter et stykke
tid. Vend retten, eller rgr rundt.

Optoning:

Frys madvarer ned i sa flade portionsstarrelser som
muligt, og opbevar dem ved -18°C.

Laeg de frosne madvarer pa fladt service, f.eks. en
glas- eller porcelaenstallerken.

Lad madvarerne tg i yderligere 15 til 90 minutter
efter opteningen for at udligne temperaturen.

Der dannes vaede ved optening af kad eller fjerkrze.
Fjern veeden, nar madvarerne vendes, og sorg for, at
veeden aldrig kommer i bergring med andre
madvarer.

Opto kun den meengde brad eller rundstykker, der
er behov for. Brad bliver hurtigt tort.

Laeg dybfrosne rundstykker uoptget i ovnen. Kun
feerdigbagte rundstykker er egnet.

Fjern hakket kead, der allerede er optget, nar kadet
vendes.

Laeg forst helt fjerkree med skindsiden nedad pa
fadet.

Grontsager:

Friske grentsager: Skaer grgntsagerne i ensartede
stykker. Tilsaet en spsk. vand pr. 100 g.

Frosne grentsager: Kun blancherede, ikke forkogte,
grentsager er egnet. Dybfrosne gregntsager med
fladesovs er ikke egnet. Tilseet 1 til 3 spsk. vand.
Tilseet ikke vand til spinat og redkal.



Bagekartofler:

Anvend vaskede og tarrede kartofler af samme
starrelse. Prik huller i skreellen.

Ris:

® Brug ikke naturris eller ris i kogeposer.

® Tilseet to til to en halv gang sa meget vand til risen.

Fisk:

Fiskefilet, frisk: Tilseet 1 til 3 spsk. vand eller citronsaft.

® Laeg kyllinger med brystsiden nedad péa fadet.

® Laeg kyllingestykker med skindsiden opad pa fadet.

Pizza, frossen:

Anvend forbagt, frossen pizza med tynd bund.

Hviletider:

Nogle retter kraever en ekstra hviletid i ovnen, nar

programmet er afsluttet.

Ret Hviletid
Lammekolle: Gregntsager ca. 5 minutter
Laeg forst fedtsiden nedad pa fadet. Lammeksgllen skal Kartofler ca. 5 minutter Heeld forst det oversky-
daekke ca. to tredjedele af fadets bund. Tilsaet 50-100 ml dende vand fra.
vaeske. Ris 5 il 10 minutter
Fierkrae Fleeskesteg, forlo- 10 minutter
ren hare
Programtabel
Egnede levnedsmidler Vaegtomrade i kg Fad / tilbeheor, rille
Optoning
Et helt brad* Franskbrgd, sigtebrad, fuld-  0,20-1,50 Fladt fad uden lag
kornsbrad Ovnbund
Rundstykker Almindelige rundstykker, faer- 0,05 - 0,60 Rist
digbagning Rille 1
Hakket kad* Hakket okse-, lamme- eller svi- 0,20 - 1,00 Fladt fad uden lag
neked Ovnbund
Hele fjerkrae* Kylling, and 0,70-2,00 Fladt fad uden lag
Ovnbund
* Overhold signal til at vende retten.
Tilberedning
Friske grentsager* Blomkal, broccoli, gulergd- 0,20-1,00 Tildsekket
der, kalrabi, porrer, peber- Ovnbund
frugter, squash
Frosne grentsager* Blomkal, broccoli, gulergd- 0,15-1,00 Tildeekket
der, kalrabi, redkal, spinat Ovnbund
Bagekartofler Fastkogende til medium fast- 0,20 - 2,00 Fad uden lag
kogende kartofler eller Ovnbund
melede kartofler, ca. 6 cm
tykke
Ris* Ris, langkornet ris 0,10-0,50 Hgjt fad med lag
Ovnbund
Frisk fiskefilet Filet af gedde, torsk, radfisk, 0,20-1,00 Tildsekket
sej, sandart Ovnbund

* Overhold signalerne til omraring.
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Egnede levnedsmidler

Vaegtomrade i kg

Fad / tilbehor, rille

Kombineret tilberedning

Dybfrossen pizza Pizza med tynd bund, forbagt 0,15-0,55 Rist
Rille 3
Dybfrossen lasagne Lasagne Bolognese 0,40-1,05 Fad uden lag
Ovnbund
Frisk kylling* Hel kylling 0,80-1,80 Tildeekket
Ovnbund
Friske kyllingedele Kyllingelar, halve kyllinger 0,40-1,60 Tildaekket
Ovnbund
Forloren hare ca. 8 cm tyk 0,80-1,50 Fad uden lag
Ovnbund
Lammekglle* Lammekglle eller lammeskul- 0,80 - 2,00 Fad uden lag

der, uden ben

Ovnbund

* Overhold signal til at vende retten.

Individuelle opskrifter

Der er mulighed for at gemme op til 50 individuelle
opskrifter. Opskrifter kan registreres eller
programmeres. Det er muligt at forsyne hver opskrift
med et navn, sa det er hurtigt og let at hente en opskrift,
nar den skal bruges.

Registrere opskrift

Der er mulighed for at indstille op til 5 faser efter
hinanden, samtidig med at de registreres.

1 Indstil den snskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsvaelgeren.
Symbolet W vises.

2 Bergr symbolet W og veelg "Individuelle opskrifter"
med drejeknappen.

Bekraeft med V.
Veelg en ledig programplads med drejeknappen.

Bergr symbolet re.C.

o a0 ~ W

Indstil varigheden af mikrobglge-drift, temperatur
eller grilltrin med drejeknappen.

OO . OO sec

600. 05,00::
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7 Start med D).
Den farste fase bliver registreret, i dette tilfeelde
mikrobglgeeffekt 600 W, varighed for
mikrobglgedrift 5 min. Varigheden taelles ned i
displayet. Nar tiden er udlgbet, kan den naeste fase
registreres.

Bemaerk: Fasen kan ogsé afsluttes for tiden med
symbolet m.

Veelg option:

gem
afbryd
fortsaet registrering

Nu er der mulighed for at veelge 3 optioner.

Gemme: Bergr symbolet N_. Opskriften bliver gemt.
Indtast navnet under "ABC" (se kapitlet Indtastning af
navn).

Afbryde: Beragr symbolet X. Opskriften bliver ikke gemt.

Fortseette registrering: Berar symbolet e
Registreringen fortseettes.

8 Fortseette registrering: Bergr symbolet o

9 Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsvaelgeren.
Indstil varigheden af mikrobglge-drift, temperatur
eller grilltrin med drejeknappen.
Eksempel: Varmluft 160°C.



10 Start med ).
15 20 N
05.00

o 25.00m @@

v ¥ 160° g

Bemaerk: Ovnfunktion: Tilberedningstiden bliver
registreret.

11 Beror symbolet m for at afslutte denne fase.
Fasen bliver gemt med den pagaeldende
tilberedningstid, her 20 minutter.

12 Fortseette registrering: Bergr symbolet o.
-eller -
Afslutte: Gem opskriften, hvis retten er blevet
tilberedt, som gnsket.

13 Gemme: Bergr symbolet N _,
Opskriften bliver gemt. Indtast navnet under "ABC"
(se kapitlet Indtastning af navn).

Anvisninger

- Hvis apparatets der dbnes, bliver registreringen af
fasen afsluttet.

- Det er muligt at anvende kombineret drift (se
kapitlet Kombineret drift).

Programmere opskrift

Der er mulighed for at programmere og gemme op til 5
faser for tilberedningen.

1 Indstil den gnskede ovnfunktion eller
mikrobglgeeffekt med funktionsveaelgeren.
Symbolet W vises.

2 Bergr symbolet W og veelg "Individuelle opskrifter"
med drejeknappen.

Bekraft med V.
Veelg en ledig programplads med drejeknappen.

Bergr symbolet \_.

o O b~ W

Indtast navnet under "ABC" (se kapitlet Indtastning af
navn).

Berar symbolet \_.

Velg den farste fase med symbolet >.

Den ovnfunktion, som var indstillet fra starten,
vises. Ovnfunktionen kan s&endres med
funktionsveelgeren. Det er muligt at anvende
kombineret drift (se kapitlet Kombineret drift).

9 Indstil varigheden af mikrobglge-drift, temperatur
eller grilltrin med drejeknappen.

> pol1 2345 [N

600. 01.00z &

10 Velg den neeste fase med symbolet .
-eller -
Tilberedningen er feerdig, afslut indtastningen.

11 Gem med V.
-eller -
Afbryd med X, og forlad menuen.

Angiv navn

1 Indtast navnet pa opskriften under "ABC".

Betjenings-  Veelge bogstaver
knap Et nyt ord begynder altid med et stort bog-
stav.
DAY trykkes kort: Cursor mod hgjre
trykkes langt: Skifte til omlyd og specialtegn
trykkes to gange: Ombrydning indszettes
DA trykkes kort: Cursor mod hgjre
trykkes langt: Skift til normale tegn
trykkes to gange: Ombrydning indseettes
(€3 Bogstav slettes

2 Gem med V.
- eller -
Afbryd med X og forlad menuen.

Bemeerk: Til indtastning af navn star de latinske
bogstaver, bestemte specialtegn og tal til radighed.

Starte opskrift

1  Seet funktionsveelgeren pa en ovnfunktion.
symbolet W vises.
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2 Bergr symbolet W og veelg "Individuelle opskrifter"
med drejeknappen.

Bekreeft med V.

Veaelg den gnskede opskrift med drejeknappen.
Start med P.

Driften starter. Tilberedningstiden teeller ned i
displayet.

De gemte indstillinger og faser vises i
indikatorlinjen.

12 2= *

01.00 01.00 10.00 10.00 10.00

0 31.59:

1 600. 00.59:

Bemaerk: Det er muligt at eendre temperaturen og
grilltrinnet ved en ovnfunktion og tilberedningstiden ved
en mikrobglgeeffekt med drejeknappen, mens
opskriften er i gang. Dette sendrer ikke den gemte
opskrift.

Andre en opskrift

Det er muligt at eendre indstillingerne i en registreret
eller programmeret opskrift.

1 Drej funktionsveelgeren hen til en ovnfunktion.
Symbolet inses.

2 Bergr symbolet W og veelg "Individuelle opskrifter"
med drejeknappen.

Bekreeft med V.
Veaelg den gnskede opskrift med drejeknappen.

Bergr symbolet \_.

o a0 ~ W

Veelg den gnskede fase med symbolet )
Indstillingerne bliver vist. Indstillingerne kan

e&ndres med drejeknappen eller funktionsvaelgeren.

7 Gem med V.
-eller -
Afbryd med X, og forlad menuen.

Slette opskrift

1  Seet funktionsveelgeren pa en ovnfunktion.
symbolet W vises.

2 Bergr symbolet W. Veelg "Individuelle opskrifter"
med drejeknappen.

Bekraeft med V

Veelg den gnskede opskrift med drejeknappen.
Slet opskriften med C.

Bekreeft med V

o O b~ W
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Timer-funktioner

| Timer-menuen indstilles:
4 Aggeur

® Stopur

Abne Timer-menu

Apparatet skal veere aktiveret, og funktionsveelgeren
skal sta pa 0 eller 8.

Bergr symbolet @

® 11:30

GAGGENAU

Timer-menuen abnes.

Anvisninger

- Hvis funktionsveelgeren drejes hen til en
ovnfunktion eller til grundindstillingerne S, mens
a&ggeuret eller stopuret er aktiveret, vises der en
meddelelse i displayet. Bekraeft meddelelsen med
symbol Vv, og afbryd seggeuret eller stopuret.
Apparatet er klar til brug.

Drej funktionsveelgeren tilbage til position nul O
eller til lys >0 for at fortsaette seggeurets eller
stopurets drift.

- Aggeuret og stopuret kan anvendes samtidig.

| position nul 0 er det kun seggeuret, der vises.
| position Lys :0: vises bade s&eggeur og stopur.



Minutur

Aggeuret kan kun aktiveres, sa leenge der ikke er
indstillet en anden funktion. Der kan maksimalt
indstilles 90 minutter.

Indstille zeggeur

1 Luk Timer-menuen op.
Funktionen "Aggeur" X vises.

2 Indstil den gnskede tid med drejeknappen.

> X5

C  20.00z

) ¢ Minutur

3 Start med ).

Timer-menuen lukkes, og tiden teelles ned. | displayet
vises symbolet 2 sammen med tiden, der teelles ned.

g 19.99:

Nar tiden er gaet, lyder der et signal. Det slukkes, nar
symbolet V bergres.

Timer-menuen kan nar som helst forlades ved at bergre
symbolet X. Derved mistes indstillingerne.

Saette aggeuret pa pause:

Luk Timer-menuen op. Veelg funktionen "Aggeur" 4
med ), og berar symbolet Il. Berar symbolet b for at
lade s;eggeuret fortsaette.

Slukke for aeggeuret for tiden:
Luk Timer-menuen op. Veelg funktionen "Aggeur" 4
med ), og bergr symbolet C.

Stopur

Stopuret kan kun bruges, sa leenge der ikke er indstillet
andre funktioner.

Stopuret teeller op fra 0 sekunder til 90 minutter.

Der er forsynet med en pausefunktion. Med denne
funktion kan stopuret standses for en pause.

Starte stopur

1 Luk Timer-menuen op.

2 Velg funktionen "Stopur" @ med )

> : 0

00.00z:

Stopur

3 Start med D.

Timer-menuen bliver lukket, og tiden teelles ned. |
displayet vises symbolet ® samt tiden, der teelles ned.

» 00.03z

Standse stopur, og starte det igen.

1 Luk Timer-menuen op.
2 Velg funktionen "Stopur" (5 med )
3  Berer symbolet Il

> : 0

C 89.02:m

X Stopur

Tiden holder op med at telle ned. Symbolet skifter
til Start P igen.

4  Start med D.

Tiden fortseetter med at taelle ned. Nar de 90 minutter er
naet, pulserer indikatoren, og der lyder et signal.
Signalet afbrydes, nar symbolet W bergres. Symbolet &
slukkes i displayet. Processen er afsluttet.

Slukke stopur:
Luk Timer-menuen op. Veelg funktionen "Stopur" & med
>, og bergr symbolet C.
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Langtidstimer

Bornesikring

Med denne funktion med ovnfunktionen Varmluft holder
apparatet en temperatur pa 85 °C.

Der kan holdes retter varme i op til 74 timer, uden at det
er ngdvendigt at teende eller slukke.

Bemeerk, at letfordaervelige madvarer ikke ma sta for
leenge i ovnen.
Anvisninger

- Langtidstimeren skal indstilles til "Tilgaengelig" i
Grundindstillingerne (se kapitlet Grundindstillinger).

- Langtidstimeren kan ikke veelges, hvis seggeuret
eller stopuret er aktiveret.

Indstille langtidstimer
1 Seet funktionsvaelgeren pa 9t

2 Bergr symbolet @

24h ved 85 °C vises som foreslaet veerdi i displayet.

3 Bergr symbolet O.

Langtidstimer

4 Indstil den gnskede tilberedningstid ™, med
drejeknappen.

5 Bekreeft med V.
Start med P .

Apparatet starter. | displayet vises ) og temperaturen.

Bade ovn- og displaybelysning er slukket. Hvis
betjeningsfeltet er last, lyder der ingen tastelyd ved
beragring af dem.

Nar tiden er udlgbet, holder apparatet op med at varme.
Drej funktionsvaelgeren hen pa 0.

Slukke:
Drej funktionsveelgeren hen pa 0 for at afbryde
processen.
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For at barn ikke utilsigtet skal kunne betjene apparatet,
er det forsynet med en bgrnesikring.
Anvisninger

- Barnesikringen skal indstilles til "Tilgaengelig" i
grundindstillingerne.

- Hvis der opstar et streamsvigt, mens bgrnesikringen
er aktiveret, kan det ske, at bgrnesikringen er
deaktiveret, nar stremforsyningen gendannes.

Aktivere bernesikring

Forudsatning:
Funktionsveelgeren star pa 0.

Berar symbolet & i mindst 6 sekunder.

11:30

GAGGENAU

Barnesikringen er aktiveret. Standby-indikatoren vises.
Symbolet @ vises overst i displayet.

Deaktivere barnesikring

Forudsaetning:
Funktionsvaelgeren star pa 0.

Bergr symbolet ﬁ i mindst 6 sekunder.

o

GAGGENAU |
11:30

Barnesikringen er deaktiveret. Apparatet kan indstilles
som saedvanligt.



Grundindstillinger

Grundindstillingerne kan indstilles individuelt for det

pageeldende apparat.

Nu er menuen "Grundindstillinger" abnet. 6

Indstil grundindstillingen med drejeknappen.

Gem med WV, eller afbryd med X, og forlad den
aktuelle grundindstilling.

Zndringerne er gemt.

1 Drej funktionsvaelgeren til S.

2 Velg den gnskede grundindstilling med
drejeknappen.

3 Bergr symbolet \_.

Grundindstilling

Mulige indstillinger

Forklaring

\ Lysstyrke Trin1,2,3,4,5%,6,7,8 Indstilling af displayets lysstyrke
-\

Standby-display Til* / fra Udseende af standby-display.
-Ur Fra: Ingen visning. Med denne indstilling
-Ur + GAGGENAU-ogo* saenkes standby-forbruget for apparatet.
-Dato Til: Der kan vaelges mellem flere standby-

displays: Bekreeft "Til" med V/, og veelg det

- Dato + GAGGENAU-'OQO agnskede dlsplay
-Ur + dato Det valgte display vises.
- Ur + dato + GAGGENAU-logo

Displayvisning Reduceret* / Standard Ved indstillingen ‘Reduceret’ bliver kun det

vigtigste vist i displayet efter kort tid.

Touch-panel farve

Gra* / hvid

Valg af symbolfarve for felterne i touch-pane-
let

SN [

Touch-panel toneart

Lyd 1%/ Lyd 2/ Fra

Valg af signallyd ved bergring af et felt pa
touch-panelet

!

Touch-panel lydstyrke

Trin1,2,3,4,5%6,7,8

Indstilling af touch-panelets lydstyrke

)\
©

Lydstyrke for signal

Trin1,2,3,4,5%6,7,8

Indstilling af signalets lydstyrke

nal

Opvarmningstid/-sig-

Opvarmning med signal*
Lynopvarmning med signal
Opvarmning uden signal

Lynopvarmning uden signal

Ved opvarmningen lyder der et signal, nar
den gnskede temperatur er naet. Ved lynop-
varmning opnas den gnskede temperatur
seerlig hurtigt.

Klokkeslaetsformat

AM/PM / 24 h*

Visning af klokkesleet i 24 timers eller 12
timers format

Klokkesleet

Aktuelt klokkeslaet

Indstille klokkeslaet

288 B

Aut. sommer-/vintertid

Manuelt* / automatisk

Automatisk omstilling af klokkeslaet ved skift
mellem sommer-/vintertid. Ved automatisk:
Bade méaned, dag og uge for skiftetidspunk-
tet skal indstilles. BAde sommer- og vintertid
skal indstilles.

Datoformat

-

r
E
—

L

-

D.M.Y*
D/M/Y
M/D/Y

Indstilling af datoformat

Drej funktionsvaelgeren til O for at forlade menuen
Grundindstillinger.

25



sisk / Polsk / Tjekkisk / Slovensk / Slo-
vakisk / Arabisk / Hebreeisk / Japansk /
Koreansk / Thai / Kinesisk / Engelsk
USA / Engelsk

e— Dato Aktuel dato Indstille dato. Skift mellem ar/maned/dag
31 I med symbolet >.
r - Temperaturenhed °C*/ °F Indstilling af temperaturenhed
L H .
% Sprog Tysk* / Fransk / Italiensk / Spansk / Por- Veelg sprog for tekstdisplayet
| tugisisk / Hollandsk / Dansk / Svensk /' gemzerk: Ved omstilling til et nyt sprog
Norsk / Finsk / Greaesk / Tyrkisk / Rus-

bliver systemet genstartet, dette varer nogle
sekunder.

Derefter bliver menuen Grundindstillinger
lukket.

Standardindstillinger

Gendanne apparatets standardindstillin-
ger

Bekraeft spargsmalet "Slette alle individu-
elle indstillinger og gendanne apparatets
standardindstillinger?" med \/, eller afbryd
med X.

Bemeerk: Ved gendannelse af standardind-
stillingerne bliver alle individuelle opskrifter
slettet.

Nar standardindstillingerne er blevet gen-
dannet, abnes menuen "De farste indstillin-
ger".

Demotilstand

>

Til / Fra*

Anvendes kun ved praesentationer. | demo-
tilstand varmer apparatet ikke, men alle
andre funktioner er tilgeengelige.

Ved normal drift skal indstillingen "Fra" vaere
aktiveret. Denne indstilling er kun mulig i de
farste 3 minutter efter tilslutningen af appa-
ratet.

Langtids-timer

Ikke tilgeengelig* / Tilgeengelig

Tilgeengelig: Langtids-timeren kan indstilles,
se kapitlet ‘Langtids-timer’.

Barnesikring

=l

Ikke tilgaengelig* / Tilgeengelig

Tilgeengelig: Barnesikringen kan aktiveres
(se kapitlet ‘Barnesikring’).

* Standardinstillinger
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Rengering

Med omhyggelig pleje og renggring kan apparatet
bevares smukt og intakt i lang tid. Her beskrives,
hvordan apparatet skal plejes og renggres rigtigt.

Bemaerk: Det er nemt at fjerne ubehagelig lugt, som
f.eks. efter tilberedning af fisk. Heeld et par draber
citronsaft i en kop vand. Seet en kogepind/ske i
beholderen for at undga forsinket kogning. Opvarm

vandet i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglge-effekt.

A Fare for forbranding!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig ved de
indvendige flader i ovhrummet eller ved varmelegemer,
nar de er varme. Lad altid apparatet kele af. Hold barn
pa sikker afstand.

A Fare for elektrisk sted!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstraler.

A Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe. Anvend
ikke glasskrabere, aggressive eller skurende
renggringsmidler.

Selvrensende flade i ovnrummet

Ovnens bagveeg er bekleedt med selvrensende emalje.
Den renser sig selv, mens ovnen er i brug. Nogle gange
forsvinder starre steenk fgrst, nar ovnen har veeret i brug
flere gange. Rester af krydderier og lignende kan
fjernes med en tor klud eller en blad barste.

Rengeringsmiddel

Overhold anvisningerne i tabellen, sa de forskellige
overflader ikke bliver beskadiget pga. forkerte
renggringsmidler.

Anvend:

ikke aggressive eller skurende renggringsmidler.

ikke metal- eller glasskrabere til renggring af
glasset i apparatets dar.

® ikke metal- eller glasskrabere til renggring af
dartetningen.

® ikke harde skure- eller renggringssvampe.

Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.

Omrade Rengeringsmiddel

Apparatets front ~ Varmt opvaskevand: Renggr med en
opvaskesvamp, og ter efter med en blgd
klud. Anvend ikke metal- eller glasskra-

bere til rengaring.

Tor af med en mikrofiberklud eller en let
fugtig klud. Ma ikke afvaskes.

Display

Rustfrit stal Varmt opvaskevand: Renggr med en
opvaskesvamp, og ter efter med en blgd
klud. Fjern pletter af kalk, fedt, jeevning
og s&eggehvide med det samme. Der kan
danne sig korrosion under saddanne plet-
ter. Der kan kebes szerlige renggrings-
midler til rustfrit stal hos kundeservice

eller hos forhandleren.

Aluminium Renggr med et mildt rengaringsmiddel til
glasruder. Tar overfladerne af med en
vinduespudseklud eller en fnugfri mikrofi-
berklud med lette, horisontale bevaegel-

ser uden at trykke.

Anvisninger

- Den selvrensende flade ma aldrig behandles med
midler til ovnrens. Hvis der ved et uheld kommer
ovnrens pa bagvaeggen, skal ovnrensen straks
fjernes med en svamp og rigeligt vand.

- Brug aldrig skurende renggringsmidler. De ridser
hhv. gdelaegger den hgjporgse belaegning.

- Den selvrensende flade ma aldrig behandles med
en stalsvamp.

- En svag misfarvning af emaljen har ingen
indflydelse pa den selvrensende evne.

Renggring af ovnbund, loft og sideveegge: Brug en
opvaskesvamp og varmt opvaskevand eller eddikevand.

Anvend ikke ovnrensemidler!

Fjern rester med en ter klud eller en blad
barste.

Felg anvisningerne i afsnittet “Selvren-
sende flade i ovnrummet”.

Ovnrum (selvren-
sende bagveeg)

Ovnrum (bortset
fra rustfrit stal)

Varmt opvaskevand eller eddikevand:
Renggr med en opvaskesvamp, og ter
efter med en blad klud. Ved kraftig tils-
mudsning: Brug kun ovnrens, nar ovnen
er kold.

Ovnrum af rustfrit  Anvend ikke ovnrensespray og ingen

stal aggressive ovnrensemidler eller sku-
rende midler. Alle former for skure- eller
grydesvampe er ogsa uegnede. Sadanne
renggringsmidler ridser overfladen. Lad
de indvendige flader tarre helt.
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Omrade

Rengeringsmiddel

Meget tilsmudset
ovnrum af rustfrit
stél eller emalje

Ovnrense-gel (bestillingsnummer
463582 hos kundeservice eller i online-
shop).

Bemaerk!

® Ma ikke komme i kontakt med teetnin-
gerne i dgren og i lampen!

Ma hgjst virke i 12 timer!

Ma ikke anvendes pa varme flader!
Skyl grundigt efter med vand!

Falg producentens anvisninger.

Ovnbelysningens
glasafdaekning

Varmt opvaskevand: Renger med en
opvaskesvamp.

Glasruder i ovnder

Rengaringsmiddel til glas: Brug en opva-
skesvamp til rengaringen. Anvend ikke
glasskraber.

Dgrteetning Ma
ikke fjernes!

Varmt opvaskevand: Renger med en
opvaskesvamp. Dgrteetningen ma ikke
skures. Anvend ikke metal- eller glasskra-
bere til renggring.

Tilbehar

Varmt opvaskevand: Laeg tilbehgret i
blad, og renger med en opvaskesvamp
eller -barste.

En fejl, hvad gor man?

Tit kan De selv afhjaelpe fejl, der opstar. Veer
opmeerksom pa falgende henvisninger, inden De ringer

til kundeservicen.

Rengere glasafdakning

Ovnlampens glasafdekning er placeret til venstre i
ovnen pa sideveeggen. Skruen pa afdeekningen lgsnes.
Nu kan glasset rengegres med opvaskevand.

A Fare for forbraending!

Glasafdaekningen over ovnlampen bliver meget varm.
Rar kun ved glasafdeekningen med
temperaturbestandige handsker.

A Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun
serviceteknikere, der er uddannet af os, ma udfare
reparationer. Traek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Fejl

Mulig arsag

Lesning

Apparatet fungerer ikke, displayet viser

ikke noget

Stikket er ikke sat i

Tilslut apparatet til stramnettet

Stremsvigt

Kontroller, om andre kakkenredskaber
fungerer

Sikring defekt

Kontroller i sikringskassen, om appara-
tets sikring er i orden

Fejlbetjening

Sla sikringen for apparatet i sikringskas-
sen fra og sla den igen til efter ca. 60
sekunder

Apparatet kan ikke startes

Apparatets der er ikke lukket helt

Luk apparatets der

Retterne opvarmes langsommere end

normalt

Der er indstillet for lav mikrobglgeeffekt

Veelg en hgjere effekt

+-+Der er stillet en stagrre maengde i

ovnen end normalt

Dobbelt meengde - nzesten dobbelt s&
lang tid

Maden var koldere end normalt

Maden omrares eller vendes af og til.

Apparatet fungerer ikke, indikatoren rea-

gerer ikke. | displayet vises a.

Barnesikring er aktiveret

Deaktiver bgrnesikringen (se kapitlet
‘Barnesikring’).

Apparatet opvarmes ikke, i displayet

vises 7‘

Apparatet er i demotilstand

Deaktiver demotilstand i grundindstillin-
gerne
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Fejlmeddelelse "Exxx"

Drej funktionsveelgeren hen pé position
0, hvis der vises en fejlmeddelelse. Hvis
indikatoren slukkes, var der tale om et
engangsproblem. Kontakt kundeservice
og angiv fejlkoden, hvis fejlen optreeder
flere gange, eller hvis indikatoren vises
vedvarende.

Stromafbrydelse

Apparatet kan klare et stramsvigt pa nogle sekunder.
Driften fortseetter.

Hvis streamsvigtet varer leengere, og apparatet er i drift,
vises der en meddelelse i displayet. Driften er afbrudt.

Drej funktionsvaelgeren hen pa 0, derefter kan De tage
apparatet i drift igen pa normal vis.

Demo-modus

Hvis symbolet A vises i displayet, er demo-modus
aktiveret. Apparatet opvarmes ikke.

Afbryd kortvarigt stremforsyningen til apparatet (afbryd
sikringen eller beskyttelsesrelaeet i sikringsskabet).
Deaktiver derefter indenfor de neeste 3 minutter demo-
modus i grundindstillingerne.

Udskifte paere i ovnlampe

De kan udskifte peeren i ovnlampen. Der kan kebes
temperaturbestandige halogenpaerer 60 W, 240 V hos
kundeservice eller forhandleren.

A Fare for elektrisk sted!

Ved udskiftning af paeren i ovnbelysningen er alle
kontakterne i lampens fatning stramfgrende. Traek
derfor netstikket ud af kontakten, inden paeren skiftes,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

Bemaerk: Hold altid den nye halogenpaere med en tor
klud, nar den tages ud af emballagen. Derved forleenges
paerens levetid.

Sadan ger De

Bemaerk: For paeren i ovnrummets kan udskiftes, skal
apparatet tages ud. Fglg montagevejledningen.

1 Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller traek
netstikket ud af kontakten.

2 Luk apparatets dar op.
Skru befeestigelsesskruerne i hgjre og venstre side
af ovnen ud. Folg montagevejledningen.

3 Loft forsigtigt apparatet ud.

4  Skru skruen i lampeafdeekningen pa den venstre
sidevaeg ud, og tag afdaekningen af. (Figur A) Treek
halogenparen ud. (Figur B)

6  Skru lampeafdaekningen pa.
Seet apparatet pa plads igen i den omvendte
raekkefalge.

7 Sla sikringen til i sikringsskabet igen, eller stik
netstikket ind i kontakten.

Udskifte glasafdeekning

Hvis glasafdeekningen i ovnen er blevet beskadiget, skal
den udskiftes. Der kan fas glasafdeekninger hos
kundeservice. Opgiv venligst E-nr. og FD-nr. pa Deres
apparat.
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Tekniske data

Kundeservice

220-240V, 50/60 Hz
3100 W

Stremforsyning

Maksimal samlet tilsluttet
effekt

Mikrobglgeeffekt

1000 W (IEC 60705)

Maks. grill udgangseffekt 2000 W
Varmluft udgangseffekt 1950 W
Mikrobglgefrekvens 2450 MHz
Afsikring 16 A

Ydre mal (H/B/D)

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres.Vi
finder altid en passende lgsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesgg.

E-nummer og FD-nummer

Opgiv altid hele modelnummer (E-nr.) og
fabrikationsnummer (FD-nr.) for apparatet ved kontakt
med kundeservice, sa vi bedre kan besvare spgrgsmal
om det aktuelle produkt. Typeskiltet med numrene kan
ses, nar apparatets dor dbnes.

- Apparat 455 x 590/752 x 582 mm @[ 7o PAYE
- Ovnrum 236 x 445 x 348 mm Type:
VDE-kontrolleret ia Det er en god ide at notere apparatets data og
: telefonnummeret til kundeservice her, sa er det i givet
CE-mzerke ja fald let at finde oplysningerne.

Apparatet opfylder bestemmelserne iht. til standard EN
55011 hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B.

Gruppe 2 betyder, at der bliver frembragt mikrobglger til
opvarmning af levnedsmidler. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private husholdninger.

30

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Bemeerk, at et kundeservicebesag ikke er gratis, hvis
der er tale om en fejlbetjening, heller ikke indenfor
garantiperioden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Dette produkt indeholder lyskilder i
energieffektivitetsklasse G. Lyskilderne fas som
reservedele og ma kun udskiftes af fagpersonale, der er
uddannet til dette.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 88 33

De kan altid stole p4a, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfart af
producenten, kan man veere sikker p4, at de bliver udfert
af uddannede serviceteknikere, som anvender originale
reservedele.



Tabeller og tips

Her findes et udvalg af retter samt de optimale
indstillinger. Der er ogsa angivet, hvilken ovnfunktion,
temperatur eller mikrobglgeeffekt, der er bedst egnet til
den pagaeldende ret. Der findes oplysninger om det
rigtige tilbehar samt om den rille i ovnen, hvor det skal
placeres. Der er tips om fade og beholdere samt om
tilberedningen.

Anvisninger

- Angivelserne i tabellen geelder altid for iseetning i
en kold og tom ovn. Forvarm kun ovnen, hvis det er
angivet i tabellerne. Tag alt ungdigt tilbehgr ud af
ovnrummet inden anvendelsen.

- Leeg forst bagepapir pa tilbehoret efter
forvarmning.

- Tidsangivelserne i tabellerne er retningsgivende
veerdier. De afhaenger af fedevarernes kvalitet og
beskaffenhed.

- Anvend det leverede tilbehgr. Der kan fas ekstra
tilbehar i specialbutikker eller hos kundeservice.

- Brug altid grydelapper, nar varmt tilbehar eller fade
tages ud af ovnen.

A Fare for skoldning!

Der kan skvulpe varm veeske over, nar glasbradepanden
treekkes ud. Treek derfor glasbradepanden forsigtigt ud
af ovnen.

| de fglgende tabeller findes mange muligheder og
indstillingsveerdier for mikrobglgefunktionen.

Tidsangivelserne i tabellerne er vejledende veerdier og
afhzenger af service og madvarernes kvalitet, temperatur
og beskaffenhed.

| tabellerne er der ofte angivet et tidsinterval. Indstil
forst til den korteste tid, og forleeng tiden, hvis det er
ngdvendigt.

Der kan ogsa tilberedes andre mangder end det, der er
angivet i tabellerne. For brug af mikrobglgefunktionen
alene geelder folgende tommelfingerregel: Dobbelt
mangde - neeste dobbelt tilberedningstid, halv meengde
- halv tilberedningstid.

Servicet kan stilles midt pa risten eller pa ovnbunden.
P& den made kan mikrobglgerne na ind til maden fra alle
sider.

Optoning
Saet de frosne fgdevarer pa ovnbunden i et fad uden lag.

Sarte omrader, som f.eks.ben og vinger pa kyllinger
eller fedtkanten pa stege, kan deekkes til med sméa
stykker alufolie. Alufolien méa ikke rgre ved apparatets
veegge. Nar halvdelen af optgningstiden er gdet kan
alufolien tages af.

Vend retten eller rgr rundt 1-2 gange under optgningen.
Store stykker skal vendes flere gange. Fjern den vaede,
der opstar under opteningen, nar fgdevarerne vendes.

Lad de optegede fadevarer hvile yderligere ved
stuetemperatur i 10-60 minutter efter den egentlige
optgning, sa temperaturen bliver udlignet. Derefter kan
indmaden tages ud af fjerkree.

Bemaerk: Stil fade og beholdere pa bunden af
ovnrummet.

Ret Maengde Mikrobelgeeffekt i watt, tilbered-

Anvisninger

ningstid i minutter

Kad, hele stykker okse-, svine-og 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15-25 min. Vend flere gange.
kalveked (med og uden ben) 1000g 180 W, 15 min. + 90 W, 25-35 min.
1500g 180 W, 20 min. + 90 W, 25-35 min.
Kad i stykker eller skiver af okse-, 200 g 180 W, 5 min. + 90 W, 4-6 min. Skil kedstykkerne fra hinanden, nar de
svine- eller kalvekad 500 g 180 W, 10 min. + 90 W, 5-10 min. vendes.
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
Hakket ked, blandet 200 g 90 W, 15 min. Frys kedet ned s& fladt som muligt. Vend
500 g 180 W. 5 min. + 90 W. 10-15 min. kadet flere gange ind ime”em, og fjern
' . ’ . det kad, der allerede er optget.
800¢g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min.
Fjerkree hhv. fierkreedele 600 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Vend ind imellem. Fjern optgningsvee-
1200g 180 W, 10 min. + 90 W, 20-25 min. den.
And 2000 g 180 W, 20 min. + 90 W, 30-40 min. Vend flere gange. Fjern optgningsvee-
den.
Gas 4500g 180 W, 30 min. + 90 W, 60-80 min. Vend hvert 20.minut. Fjern opteningsvae-
den.
Fisk 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Skil optgede dele fra hinanden.

Filet, fiksekotelet, skiver
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Ret

Mangde Mikrobelgeeffekt i watt, tilbered-

ningstid i minutter

Anvisninger

Fisk, hel 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. Vend ind imellem.
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-25 min.

Grentsager, f.eks. serter 300 g 180 W, 10-15 min. Rer forsigtigt i grentsagerne ind imellem.
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 8-13 min.

Frugt, f.eks. hindbaer 300 g 180 W, 7-10 min. Rer ind imellem forsigtigt i frugten, og
500g 180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. skil de opteede dele ad.

Smar, optening 125 g 90 W, 6-8 min. Fjern emballagen helt.
250 g 180 W, 2 min. + 90 W, 3-5 min.

Brad, helt 500 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. Vend ind imellem.
1000 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-25 min.

Tarkager, f.eks. rarekage 500 g 90 W, 10-15 min. Skil de enkelte stykker kage fra hinan-
750 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. den. Kun til kager uden glasur, flade eller

creme.
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugtkage, 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-25 min. Kun til kager uden glasur, flade eller
kvarkkage 750g 180 W, 7 min. + 90 W, 15-25 min. gelatine.

Optening og opvarmning eller
tilberedning af dybfrosne retter
Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen sker

hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og beholdere,
der er egnet til brug med mikrobglger. De enkelte dele

af retterne kan blive opvarmet med forskellig hastighed.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet. Fadevarer ma
ikke leegges i lag oven pa hinanden.

Deek altid retterne til. Brug en tallerken eller specialfolie
til mikrobglger, hvis der ikke findes et 1ag, der passer til
fadet eller beholderen.

Vend retterne eller rgr rundt i dem 2-3 gange.

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Derfor kan
der spares pa bade salt og krydderier.

Bemaerk: Stil fade og beholdere pa bunden af

ovnrummet.
Ret Maengde Mikrobelgeeffekt i watt, tilbe-  Anvisninger
redningstid i minutter

Menu, tallerkenret, faerdigret (2-3 300400 g 600 W, 11-15 min. Tildaekket
komponenter)
Supper 400-500 g 600 W, 8-13 min. Tildeekket
Sammenkogte retter 500 g 600 W, 10 - 15 min. Tildeekket

1000 g 600 W, 20-25 min.
Kadskiver eller -stykker i 500 g 600 W, 12-17 min. Tildeekket
sauce, f.eks. gullasch 1000 g 600 W, 25-30 min.
Fisk, f.eks. filetstykker 400 g 600 W, 10-15 min. Tildeekket

800 g 600 W, 20-25 min.
Tilbehear, f.eks. ris, pasta 250 g 600 W, 2-5 min. Fad med lag, tilseet veeske

500 g 600 W, 8-10 min.
Grentsager, f.eks. eerter, broccoli, 300 g 600 W, 8-10 min. Fad med lag, tilseet 1 spsk. vand
gulergdder 600 g 600 W, 14-17 min.
Spinat med flade 450 g 600 W, 11-16 min. Tilbered uden at tilseette vand
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Opvarme madretter

A Fare for skoldning!

Nar drikkevarer bliver opvarmet, kan der opsta en
forsinket kogning. Det betyder, at veesken bliver
opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt
dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af
beholderen kan den kogende vaeske pludselig koge
voldsomt over eller spragjte. Placer altid en kogepind/
ske i beholderen ved opvarmning af vaeeske. Pa den
made undgas forsinket kogning.

%

Metal - f.eks. en ske i glasset - skal veere placeret mindst
2 cm veek fra veeggene i ovnrummet og dgrens
inderside. Gnister kan gdelaegge den indvendige
glasrude i ovndgren.

Anvisninger

- Tag feerdigretter ud af emballagen. Opvarmningen
sker hurtigere og bliver jeevnere fordelt i fade og
beholdere, der egner sig til mikrobglger. De enkelte
dele af retterne kan blive opvarmet med forskellig
hastighed.

- Deek altid retterne til. Brug en tallerken eller
specialfolie til mikrobglger, hvis der ikke er et lag,
der passer til fadet eller beholderen.

- Vend retterne, eller rar rundt i dem flere gange.
Kontroller ogsa temperaturen.

- Lad retterne hvile i yderligere 2-5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

- Brug altid grydehandsker eller grydelapper, nar
servicet tages ud.

Bemaerk: Stil fade og beholdere pa bunden af

Pas péa! ovnrummet.
Opvarme madretter Veegt Mikrobolgeeffekt i watt, tilbe-  Anvisninger
redningstid i minutter

Menu, tallerkenret, faerdigret 350-500 g 600 W, 4-8 min. Tildeekket

(2-3 dele)

Drikkevarer 150 ml 1000 W, 1-2 min. Placer altid en kogepind/ske i beholde-
300 ml 1000 W, 2.3 min. ren. Drikke med alkohol mé ikke overop-

varmes og skal kontrolleres med jaevne

500 ml 1000 W, 4-5 min. mellemrum.

Babymad, f.eks. sutteflasker 50 ml 360 W, ¥2-1 min. Uden sut eller 1ag. Skal altid omrystes
100 ml 360 W, %517 min. ?odt efter opvarmningen. Kontroller altid

emperaturen!

200 ml 360 W, 1-2 min.

Suppe, 1 kop al7bg 600 W, 2-3 min.

Suppe, 2 kopper al7bg 600 W, 3-4 min.

Suppe, 4 kopper al75g 600 W, 6-8 min.

Kad eller kadstykker i sauce 500 g 600 W, 8-11 min. Tildaekket

Sammenkogt ret 400 g 600 W, 6-8 min. Tildeekket
800 g 600 W, 8-11 min.

Grentsager, 1 portion 150 g 600 W, 2-3 min. tilszet lidt vaeske

Grentsager, 2 portioner 300 g 600 W, 3-5 min.

Tilberede madretter

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Fordel
derfor retterne sa fladt som muligt i fadet. Fedevarer ma
ikke laegges i lag oven pa hinanden.

Tilbered retter i fade eller beholdere med |ag. Rar rundt
i madretten, eller vend den af og til.

Retternes egen smag bliver stort set bevaret. Derfor kan
der spares pa bade salt og krydderier.

Lad retterne hvile i yderligere 2 til 5 minutter efter
opvarmningen for at udligne temperaturen.

Bemaerk: Stil fade og beholdere pa bunden af
ovnrummet.
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Ret

Mzngde Mikrobolgeeffekt i watt, tilberednings- Anvisninger
tid i minutter

Hel kylling, fersk, uden indmad

1200 g 600 W, 25-30 min. Vend efter halvdelen af tiden.

Fiskefilet, fersk

400 g 600 W, 7-12 min.

Grentsager, friske

Tilbeher, Kartofler

250 ¢ 600 W, 6-10 min. Skeer grentsagerne ud i ensartede

500 g 600 W, 10-15 min. stykker. Tilseet 1 - 2 spsk. vand pr. 100 g
grontsager, ragr rundt.

250 g 600 W, 8-10 min. Skeer kartoflerne ud i ensartede styk-

500 g 600 Wv 12-15 min. ker. Tilseet 1 SpSk. vand pr. 100 g, 0g
rer rundt.

750 g 600 W, 15-22 min.

Ris

125¢g 600 W, 4-6 min. + 180 W, 12-15 min. Tilseet den dobbelte maengde vaeske.
250 g 600 W, 6-8 min. + 180 W, 15-18 min.

Desserter, f.eks. budding (pulver)

500 ml 600 W, 6-8 min. Rer buddingen godt igennem med et
piskeris 2-3 gange.

Frugt, kompot

500 g 600 W, 9-12 min. Rer rundt af og til.

Tips om mikrobglgefunktionen

Der findes ingen indstillingsangivelse til den aktuelle fede- Forleeng eller reducer tilberedningstiderne efter falgende tommel-

varemangde.

fingerregel: dobbelt meengde = naesten dobbelt tid, halv meengde =
halv tid

Retten er blevet tor.

Veelg en kortere tilberedningstid naeste gang, eller indstil til en
lavere mikrobglgeeffekt. Deek retten til, og haeld mere vaeske ved.

Efter udleb af den indstillede tid er retten endnu ikke teet  Indstil en laengere tid. Starre maengder eller hgjere madretter skal

op, varm eller faerdigtilberedt.

have laengere tid

Nar tilberedningstiden er udlebet, er madretten for varm ved Rgr rundt i retten med jeevne mellemrum, og veelg en lavere effekt

kanten men er ikke feerdig i midten.

og en laengere tilberedningstid neeste gang.

Efter opteningen er fierkraeet eller kedet varmt pa ydersi- Veelg en lavere mikrobglgeeffekt neeste gang. Vend de frosne mad-
den, men det er ikke toet op i midten. varer flere gange under optgningen ved stgrre maengder.

Kager og bagveerk

Bageforme: Bageforme af markt metal er mest

velegnede.

Nar mikrobglgefunktionen aktiveres, skal der anvendes
bageforme af glas, keramik eller kunststof. De skal veere
varmebestandige op til 250 °C. Med sadanne
bageforme bliver bagveerket mindre brunet.

Tabeller: Tidsangivelserne geelder for isaetning i en kold

ovn.

Temperatur og bagetid afhaenger af beskaffenhed og
maengde af dejen. Derfor er der angivet intervaller i
tabellerne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil om
ngdvendigt en hgjere veerdi naeste gang. En lav
temperatur giver en mere jeevn bruning.

Der findes yderligere oplysninger i "Bagetips" i

forbindelse med tabellerne.

Seet altid kageformen pa midten af risten.
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Kager Fade og behol- Rille Ovnfunktion Temperatur °C Tilbered-

dere ningstid i
minutter

Rarekage, enkel Randform/spring- 1 3 160-170 60-80

Rerekage, fin, f.eks. sandkage form/firkantet form 1 150-160 60-70

Teertebund med kant af mgrdej Springform 1 % 160-170 35-45

Teertebund af rart kagedej Teerteform 1 % 160-170 35-45

Biskuitteerte Springform 1 $ 170-180 4550

Kage med ter pynt (rert kagede;j) Glasbradepande 2 3 160-170 35-50

Kage med saftig pynt f.eks. geerdej med sebled- Glasbradepande 2 % 155-165 55-65

rys

Fletbrgd af 500 g mel Glasbradepande 2 3 160-170 30-40

Stolle (tysk julekage) af 500 g mel Glasbradepande 2 % 170-180 60-70

Pizza Glasbradepande 2 % 200-210 30-40

Geerbrad 1 kg** Glasbradepande 2 $ 180-190 50-60

* Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.

** Heeld aldrig vand direkte i den varme ovn.

Kager Fade og behol- Rille Mikrobeglge- Tilberednings- Ovnfunktion Temperatur

dere effekt, watt  tid i minutter °C

Neddekage Springform 1 Q0 W 30-35 5 170-180

Frugt- eller kvarkteerte af mardej* Springform 2 360 W 40-50 % 150-160

Frugtkage, fin, af rert kagede;j Randform eller 1 90 W 30-45 ¥ 170-190

springform
Pikante kager, f.eks. quiche/lggteerte Springform eller 2 90 W 50-70 % 160-180

quicheform

* Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.

Smakager Fade og beholdere Rille  Ovnfunktion Temperatur °C Tilberedningstid i minutter
Smakager Glasbradepande 2 3 150-170 20-35

Marengs Glasbradepande 2 % 110 90-120

Makroner Glasbradepande 2 % 110 35-45

Butterdej Glasbradepande 2 3 180-200 35-45

Rundstykker, f.eks. grovboller ~ Glasbradepande 2 3 180-200 25-45

Bagetips

Der skal bages efter egen opskrift. Brug anvisningerne for lignende bagveerk i bagetabellerne.

Sadan kan det konstateres, om en formkage er gen-
nembagt.

Stik en tynd treepind ned i kagens hgjeste punkt ca. 10 minutter inden
afslutningen af den angivne bagetid. Hvis der ikke klaeber dej ved
traepinden, er kagen faerdig.

Kagen falder sammen. Brug mindre vaede naeste gang, eller indstil ovntemperaturen ca. 10 gra-

der lavere. Overhold de angivne rgretider i opskriften.

Kagen er hzevet pa midten men er lavere i kanten. Smar kun springformens bund. Efter bagningen skal kagen lgsnes for-

sigtigt med en kniv.
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Kagen er blevet for mork.

Veelg en lavere temperatur, og bag kagen lidt leengere.

Kagen er for tor.

Stik sma huller i den feerdige kage med en tandstikker. Dryp derefter
kagen med frugtsaft eller noget alkoholholdigt. Vaelg nzeste gang en
temperatur, som er 10 grader hgjere, og reducer bagetiden.

Brodet eller kagen (f.eks.ostekage) ser fin ud, men er
kleeg indvendig (for fedtet, gennemtrukket med van-

dede lag).

Anvend lidt mindre veede naeste gang, og bag kagen lidt leengere ved
lavere temperatur. Forbag farst bunden ved kager med fugtigt fyld, drys
derefter med mandler eller rasp, og heeld til sidst fyldet pa. Overhold
opskrifter og bagetider.

Kagen losner sig ikke, nar den vendes ud af formen.

Lad kagen keale af i 5 til 10 minutter efter bagningen, sa lgsner den sig

lettere fra formen. Hvis den stadig ikke lgsner sig, kan kanten forsigtigt
lasnes med en kniv. Vend kagen, og laeg et vadt, koldt kleede over for-

men et par gange. Smar formen bedre naeste gang, og drys den ogsa

med rasp.

Temperaturen i ovnen malt med eget termometer har en

afvigelse.

Ovntemperaturen bliver malt af producenten med en testrist i ovnens
midte iht. en fastlagt tid. Alle forme, fade og skale samt tilbehgrsdele
pavirker den malte veerdi, s& der altid vil vaere afvigelser i temperaturen,
nar den selv méles.

Der dannes gnister mellem formen og risten.

Kontroller, at formen er ren udvendig. Placer formen pa en anden made
i ovnen. Bag videre uden mikrobglger, hvis dette ikke hjeelper, eller stil
kagen pa glasbradepanden. Bagetiden bliver i s fald leengere.

Stege og grille

Tabeller: Tidsangivelserne gzelder for bagvaerk, der
seettes i en kold ovn.

Temperatur og stegetid afhanger af retternes
beskaffenhed og maengde. Derfor er der angivet
intervaller i tabellerne. Begynd med den laveste veerdi,
og indstil til en hgjere veerdi neeste gang, hvis det er
ngdvendigt.

Der findes yderligere oplysninger under "Stege- og
grilltips" efter tabellerne.

Service: De kan bruge alle typer varmebestandigt
service, der egner sig til mikrobglger. Bradepander og
fade af metal er kun velegnet til stegning uden
mikrobglger.

Fade og gryder kan blive meget varme. Brug
grydelapper, nar de tages ud.

Stil altid varme glasfade og -forme pa et tort viskestykke.
Hvis underlaget er vadt eller koldt, kan glasset springe.

Tips vedrerende stegning: Brug et hgjt fad til stegning
af ked og fjerkree.

Kontroller, at der er plads til fadet eller formen i
ovnrummet. De ma ikke veere for store.

Kgd: Heeld et tyndt lag veeske i bunden af fadet. Heeld
lidt mere veeske ved grydestege. Vend kedstykkerne
efter halvdelen af tid. Nar stegen er faerdig, skal den
hvile i ca. 10 minutter i den slukkede ovn med lukket
ovndgr. P4 den made bliver saften bedre fordelt i kadet.

Tips vedrerende grillning: Grill altid pa risten med
lukket ovndar, og forvarm ikke.

Grillstykkerne skal sa vidt muligt veere lige tykke. Steaks
ber veere mindst 2 til 3 cm tykke. P4 den made bliver de
jeevnt brunet og forbliver saftige. Steaks skal farst saltes
efter grilning.

Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis De stikker i
kedet med en gaffel, laber der saft ud, og kedet bliver
tort.

Mgarkergdt ked, f.eks.oksekad, bruner hurtigere end
kalve- eller svinekad. Grillstykker af lyst kad eller fisk
bliver ofte kun lysebrune pa overfladen, men er alligevel
gennemstegte og saftige indvendig.

Grillelementet slukkes og teendes automatisk. Dette er
normalt. Hvor ofte det sker, afheenger af det indstillede
grilltrin.

Tips vedrerende dampning: Anvend et fad med lag til
dampning af fisk.

Hezeld to til tre spiseskeer vaeske og lidt citronsaft eller
eddike med i fadet.

Ret Maengde Mikrobelgeeffekt, Rille Ovn- Tempera- Anvisninger
watt, tilberednings- funk- tur °C,
tid i minutter tion grilltrin
Oksegrydesteg ca. 1000 g 180 W, 80-90 min. 0 'y 160-170  Tildaekket.
Roastbeef, rosa ca. 1000 g 180 W, 30-40 min. 0 'y 180-200  Fad uden lag. Vend efter halv-
delen af tiden.
Svinekad uden ca. 750 g 360 W, 35-45 min. 0 'y 170-180  Fad uden lag.

sveer, f.eks. nakkekam
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Ret Maengde Mikrobelgeeffekt, Rille Ovn- Tempera- Anvisninger
watt, tilberednings- funk- tur °C,
tid i minutter tion grilltrin
Svinekad med ca. 1000 g 180 W, 80-90 min. 0 'y 170-180  Fad uden lag. Vend ikke.
sveer, f.eks. bov
Svinemarbrad ca. 500-600 g 180 W, 35-40 min. 0 'y 180-190  Fad uden lag.
Forloren hare ca. 750 g 360 W, 30-35 min. 0 $ 200-210 Fad uden lag.
Kylling, hel ca. 1000-1200g 360 W, 30-40 min. 0 ey 230-250  Tildzekket. Leegges med
brystsiden opad. Vend ikke.
Kyllingestykker, f.eks. kv ca. 800 g 360 W, 20-30 min. 0 oy 230-250  Fad uden lag. Laegges med
arte kyllinger skindet opad. Vend ikke.
And ca. 1500-1700g 180 W, 70-80 min. 0 & 220-240  Tildeekket. Vend ikke.
Andebryst ca. 500 g 180 W, 15-20 min. 0 o 3 Fad uden lag. Leegges med
Andebryst, 2 stk. 4 250-300 g skindet opad. Vend ikke.
Gasebryst, gaselar 700-900 g 180 W, 30-40 min. 0 o 2 Heijt fad uden lag. Vend ikke.
Fisk, gratineret ca. 500 g 600 W, 10-15 min. 0 o 3 Fad uden lag. Te dybfrossen
fisk op forinden.
* Rids sveeren pa flaeskestegen.
Ret Mangde Veegt Rille Ovn- Grilltrin Tilberedningstid i
funktion minutter
Steaks, 2-3 cm tykke 2-3 stk. aca. 200g 1+3** o 3 1. side: ca. 10-15
3 2. side: ca. 510
Nakkekoteletter 2-3 cm tykke 2-3 stk. aca.120g 1+3** o 2 1. side: ca. 1520
2 2. side: ca. 10-15
Grillpalser 4.6 stk. aca. 150 g 1+3** - 3 1. side: ca. 10-15
3 2. side: ca. 510
Fiskekoteletter* 2-3 stk. aca. 150 g 1+3** o 3 1. side: ca. 10-12
3 2. side: ca. 8-12
Fisk, hel* f.eks. foreller 2-3 stk. aca.300g 14+3** o 2 1. side: ca. 10-15
2 2. side: ca. 10-15
Toastbrad 12 skiver 3 o 3 1. side: ca. 35
3 2. side: ca. 2-3
Toast, gratineret 2-4 skiver*** - 1+3** o 3 Alt efter fyld: 8-10

* Smer forst risten med olie.

** Seet risten ind i rille 3 og glasbradepanden i rille 1.

*** Toastskiver skal forristes

Stege- og grilltips

Den er ingen angivelse for stegens vaegt i tabellen.

Veelg en hgjere temperatur og kortere tilberedningstid ved mindre

stege. Veaelg en lavere temperatur og lzengere tilberedningstid ved
starre stege.

Sadan kan man konstatere, om stegen er feerdig.

Benyt et stegetermometer (fas i specialbutikker), eller prev med en ske.

Tryk pa stegen med en ske. Hvis stegen foles fast, er den feerdig. Giver
stegen efter, skal den steges lidt leengere.

Stegen ser fin ud, men skyen er branket.

Veelg et mindre stegefad naeste gang, eller tilsaet mere vaeske.
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Stegen ser fin ud, men skyen er for lys og vandet. Veelg et starre stegefad naeste gang, og tilseet mindre vaeske.

Stegen er ikke gennemstegt. Skeer stegen i skiver. Tilbered saucen i stegefadet, og leeg skiverne ned
i saucen. Steg kedet feerdigt udelukkende med mikrobglgefunktionen.

Gratiner, teerter Anvend en stor, flad form til taerter og gratiner. | smalle,
haje forme har retten brug for laengere tid, og
Tabellen geelder for iseetning i kold ovn. overfladen bliver markere.
Stil gratinen eller teerten pa ovnbunden i et fad, som Gratiner og teerter skal efterbage i yderligere 5 minutter,
egner sig til mikrobalger. efter at ovnen er slukket.
Ret Maengde Fade og Rille Mikrobelge- Tilbered- Ovnfunk- Temperatur °C
beholdere ovn watt ningstidi tion
minutter
Sode teerter, f.eks. kvarktaerte ca. 1500 g Flad gratin- 0 180 W 25-35 & 130-150
med frugt form 4-5 cm
Pikant teerte med forkogte ca.1000g  Flad gratin- 0 600 W 20-30 Ky 160-190
ingredienser, f.eks. pastataerte form 4-56 cm
Pikant gratin af friske ca. 1100 g Flad gratin- 0 600 W 25-35 =y 170-180
ingredienser, f.eks. kartoffelgr form
atin
Dybfrosne fardigretter Angivelserne i tabellen gaelder for iseetning i kold ovn.

Fglg fabrikantens anvisninger pa emballagen.

Ret Fade og beholdere Rille Ovnfunk- Temperatur °C Tilberedningstid i
tion minutter
Strudel med frugtfyld* Glasbradepande 2 % 200-220 40-50
Pommes frites Glasbradepande 2 'y 210-230 20-30
Pizza Rist 2 & 180-200 10-20
Pizza-baguette Rist 2 Y 160-190 1520
Kroketter Glasbradepande 2 'y 200-220 20-30
Résti Glasbradepande 2 'y 200-220 20-30

* Forvarm ovnen i 5 minutter.

Proveretter Iht. norm EN 60705, IEC 60705 DIN 44547 og EN 60350
Kvalitet og funktion af mikrobgalge- Optening med mikrobslgefunktion
kombinationsapparater testes af afpravningsinstitutter

ved hjeelp af disse retter.

Ret Mikrobelgeeffekt, watt, tilberedningstid i minutter Anvisninger
Kaed, 500 g 180 W, 7 min. +90 W, 8-12 min. eller programmet optening af Stil en Pyrexform med diameter @ 22 cm
"hakket kad" pa ovnbunden.

Tilberedning med mikrobelgefunktion

Ret Mikrobolgeeffekt, watt, tilberedningstid i minutter Anvisninger

Aggemaelk, 1000g 600 W, 11-12 min. + 180 W, 15-20 min. Saet en Pyrexform pa ovnbunden.

38



Ret Mikrobelgeeffekt, watt, tilberedningstid i minutter Anvisninger

Roulade, 475 g 600 W, 8-10 min.

Stil en Pyrexform med diameter & 22 cm pa ovn-
bunden.

Forloren hare, 900 g 600 W, 25-30 min.

Stil en Pyrexform pa ovnbunden.

Tilberedning med mikrobelgefunktion kombineret med andre ovnfunktioner

Ret Mikrobelgeeffekt, watt, tilbe- Ovnfunk- Temperatur °C, grill- Anvisninger
redningstid i minutter tion trin
Kartoffelgratin 360 W, 30-35 min. o 1 Stil en Pyrexform med diameter @ 22 cm
pa ovnbunden.
Kager 180 W, 20-25 min. 5 190-200 Stil en Pyrexform med diameter @ 22 cm
pa risten, rille 1.
Kylling 360 W, 30-35 min. & 240 Stil kyllinger med brystsiden nedad i et

hgjt fad uden lag pa ovnbunden. Vend
efter halvdelen af tiden.

I henhold til norm DIN 44547 og EN 60350

Bagning Angivelserne i tabellen gaelder for iseetning i kold ovn.
Ret Beholdere og anvisninger Rille Ovnfunktion Temperatur °C Bagetid, minutter
Smakager, sprojtede  Glasbradepande 2 5 160-170 30-35

Smakager* Glasbradepande 2 5 160-170 25-30

Vandbiskuit Springform pa rist 1 % 170-180 4550

Kage af geerde;j Glasbradepande 2 % 160-180 50-60

Ableteerte med lag Mark springform @20 cm direkte pa risten 2 % 170-190 80-100

* Forvarm ovnen i 5 minutter.

Grilning
Angivelserne i tabellen geelder for issetning i kold ovn.

Ret Tilbehor Rille  Grill™™"  Tilberedningstid, minutter
Ristning af toast Rist 3 3 45

Hamburgerbgffer 12 stk.* Rist og glasbradepande 3+1 3 30-35

* Vend efter V2 af tiden.

Akrylamid i levnedsmidler

Hvilke retter drejer det sig om?

Akrylamid opstar primaert i korn- og kartoffelprodukter,
som bliver tilberedt ved meget hgje temperaturer. Det
drejer sig f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast,
rundstykker, brad, fint bagveerk (kiks, honningkager,
spekulatius).

Tips om tilberedning med lavt akryla-
midindhold

Generelt Hold tilberedningstiden sa kort som
muligt. Retterne mé ikke brunes alt for
kraftigt, men skal veere gyldenbrune. Ved
stegning dannes der mindre akrylamid i

store stykker.

Med varmluft maks. 180 °C.

Bagning

Smakager /g eller ggeblomme formindsker dan-
nelsen af akrylamid. Fordel smakagerne

jeevnt og i et lag pa glasbradepanden.

Pommes fritesi  Bag mindst 400 g pommes frites pr. glas-
ovn bradepande, sa de ikke bliver udtarret.
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	m Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat er beregnet til brug i en højde på op til maksimalt 4000 meter over havets overflade.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 15 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	▯ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	▯ Det er farligt og kan forårsage skader, hvis apparatet anvendes til formål, som det ikke er beregnet til. Det er ikke tilladt at tørre madretter eller beklædningsgenstande eller at opvarme hjemmesko, puder med kerne- eller kornfyld, svampe, f...
	▯ Levnedsmidler kan antændes. Opvarm aldrig levnedsmidler i varmholdningsemballage. Opvarm aldrig fødevarer i beholdere af kunststof, papir eller andre brændbare materialer uden at holde øje med dem. Indstil aldrig for høj mikrobølgeeffekt el...
	▯ Spiseolie kan antændes. Spiseolie uden indhold af andre ingredienser må aldrig opvarmes med mikrobølger.

	Eksplosionsfare!
	Væsker eller andre levnedsmidler i tæt lukkede beholdere kan eksplodere. Opvarm aldrig drikkevarer eller andre levnedsmidler i tæt lukkede beholdere.

	Fare for alvorlige sundhedsskader!
	▯ Ved mangelfuld rengøring kan apparatets overflade blive beskadiget. Der kan trænge mikrobølgeenergi ud. Rengør jævnligt apparatet, og fjern rester af levnedsmidler med det samme. Sørg altid for, at ovnrum, dørtætning og dørens anslag er ...
	▯ Der kan trænge mikrobølgeenergi ud, hvis døren eller dørtætningen er beskadiget. Benyt aldrig apparatet, hvis døren eller dørtætningen er beskadiget. Kontakt kundeservice.
	▯ Der trænger miokrobølgeenergi ud af apparater, hvor afdækningen af kabinettet mangler. Fjern aldrig apparatets kabinet. Kontakt kundeservice, hvis der skal udføres service eller reparationer af apparatet.

	Fare for elektrisk stød!
	▯ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Reparationer må kun udføres af en kundeservicetekniker, der er uddannet af os. Det samme gælder udskiftning af tilslutningsledninger. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikri...
	▯ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.
	▯ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.
	▯ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.
	▯ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.
	▯ Apparatet arbejder med højspænding. Fjern aldrig apparatets kabinet.
	▯ Apparatet er udstyred med et EU-Schuko- stik (sikkerhedsstik). For at sikre korrekt jordforbindelse i stikkontakter i Danmark skal apparatet tilsluttes med en egnet stik- adapter Denne adapter (tilladt til maks13 ampere) kan bestilles via kundese...

	Fare for forbrænding!
	▯ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.
	▯ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.
	▯ Levnedsmidler med en hård skal eller skind kan eksplodere både under selve opvarmningen, og efter at den er afsluttet. Tilbered aldrig æg i skallen, og opvarm ikke hårdkogte æg. Tilbered aldrig skal- og krebsdyr. Stik et hul i blommen ved sp...
	▯ Varmen er ikke jævnt fordelt i babymaden. Opvarm aldrig babymad i tæt lukkede beholdere. Fjern altid låg eller sut. Efter opvarmning skal babymad omrøres eller omrystes godt. Kontroller temperaturen, inden barnet spiser af maden.
	▯ Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan blive meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller tilbehør ud af ovnrummet.
	▯ Hvis fødevarer er indpakket lufttæt, kan emballagen springe under opvarmning. Følg altid anvisningerne på emballagen. Brug altid grydelapper, når retten tages ud af ovnen.

	Fare for skoldning!
	▯ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.
	▯ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.
	▯ Når drikkevarer bliver opvarmet, kan der opstå en forsinket kogning. Det betyder, at væsken bliver opvarmet til kogepunktet, uden at der som normalt dannes dampbobler. Men ved den mindste rystelse af beholderen kan den kogende væske pludselig...
	▯ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for tilskadekomst!
	▯ Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.
	▯ Uegnet service kan springe. Service af porcelæn og keramik kan have små huller i håndtag og låg. Under disse huller er der små hulrum. Hvis der er trængt fugt ind i disse hulrum, kan servicet springe. Anvend kun service, der er egnet til mi...
	▯ Service og beholdere af metal eller med metaldele kan danne gnister ved ren mikrobølgedrift. Apparatet bliver beskadiget. Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mikrobølgedrift.
	▯ Uegnet service kan medføre beskadigelser. Anvend kun egnede materialer ved MikroKombi drift, som også tåler varmluft- og grilltemperaturer.
	▯ Drejetallerkener af glas kan splintre.Stød ikke med hårde genstande mod drejetallerkenen.
	▯ Revner eller knæk i drejetallerkener af glas er farlige. Drejetallerkenen skal behandles forsigtigt.

	Årsager til skader
	Pas på!
	– Gnistdannelse
	– Vand i det varme ovnrum
	– Aluminiumsskåle
	– Fugtige fødevarer
	– Afkøling med åben dør
	– Stærkt tilsmudset dørtætning
	– Transport af apparatet
	– Mikrobølgefunktion uden levnedsmidler
	– Popcorn med mikrobølgefunkt.
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	3 Indstil måneden med drejeknappen.
	4 Skift til indstilling af år med symbolet C.
	5 Indstil året med drejeknappen.
	6 Bekræft med ™.

	Indstilling af temperaturenhed
	1 Vælg den ønskede enhed med drejeknappen.
	2 Bekræft med ™.

	Afslutte den første ibrugtagning
	Opvarme ovnen
	Rense tilbehør

	Aktivere apparatet
	Standby
	Anvisninger

	Aktivere apparat
	Anvisninger


	Mikrobølger
	Bemærk
	Tips vedrørende fade og beholdere
	Mikrobølge-trin
	Bemærk

	Indstille mikrobølgefunktion
	1 Indstil den ønskede mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	2 Indstil varigheden med drejeknappen.
	3 Start med I.
	Bemærk


	Ovn
	Indstilling af ovnfunktion og temperatur
	1 Indstil den ønskede ovnfunktion, f.eks. varmluft, med funktionsvælgeren.
	2 Indstil temperaturen med drejeknappen.
	Bemærk
	3 Start med I.

	Bemærk
	Bemærk

	Lynopvarmning
	Sikkerhedsafbryder

	Grill med stor flade
	Indstille fladegrill
	1 Indstil fladegrill med funktionsvælgeren.
	2 Indstil grilltrinnet med drejeknappen.
	Bemærk
	3 Start med I.



	Kombinationsdrift
	Indstille kombineret drift
	1 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	Bemærk
	2 Indstil ovn-temperaturen eller grilltrinnet med drejeknappen.
	3 Tilføj en mikrobølgeeffekt med symbolet 9.
	4 Indstil den ønskede mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	5 Indstil varigheden med drejeknappen.
	6 Start med I.

	Ændre indstillinger
	1 Sæt ovnfunktionen i fokus med symbolerne = eller > .
	2 Korriger ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	3 Indstil ovn-temperatur, grilltrin eller varighed med drejeknappen.
	4 Start med I .

	Slette indstillinger
	1 Sæt ovnfunktionen i fokus med symbolerne = eller > .
	2 Slet ovnfunktionen med symbolerne : eller <.
	3 Start med I .



	Intervaldrift
	Indstille intervaldrift
	1 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	2 Berør symbolet h.
	3 Indstil varighed, temperatur eller grilltrin med drejeknappen.
	4 Vælg den anden fase med symbolet C.
	5 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren. Indstil varighed, temperatur eller grilltrin med drejeknappen.
	Bemærk
	6 Vælg den tredje fase med symbolet C.
	7 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren. Indstil varighed, temperatur eller grilltrin med drejeknappen.
	8 Vælg funktionen "Tilberedningstid" 6 med C.
	9 Indstil den ønskede tilberedningstid med drejeknappen.
	10 Bekræft med ™.
	11 Start med I.

	Anvisninger

	Sluttidspunkt for tilberedningen
	Forskyde sluttidspunkt for tilberedningstid
	1 Vælg funktionen "Sluttidspunkt for tilberedning" 5 med C.
	2 Indstil det ønskede sluttidspunkt for tilberedningen med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Start med I.



	Automatikprogrammer
	Indstille program
	1 Indstil en ovnfunktion med funktionsvælgeren.
	Bemærk
	2 Berør symbolet "Kokkehue" i, hvorpå automatik- programmerne vises.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg det ønskede program med drejeknappen, f.eks. Tilberedning: "Friske grøntsager".
	5 Vælg funktionen Vægt n med symbolet %.
	6 Indstil vægten for den pågældende ret med drejeknappen.
	7 Bekræft med ™.
	8 Start med I.


	Tilpasse individuelt
	1 Vælg de individuelle indstillinger med %.
	2 Vælg funktionen Tilberedningsresultat o med C.
	3 Indstil tilberedningsresultatet med drejeknappen.
	4 Bekræft med ™.
	5 Start med I.
	Bemærk

	Anvisninger om automatikprogrammer
	Programtabel

	Individuelle opskrifter
	Registrere opskrift
	1 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	2 Berør symbolet i, og vælg "Individuelle opskrifter" med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg en ledig programplads med drejeknappen.
	5 Berør symbolet g.
	6 Indstil varigheden af mikrobølge-drift, temperatur eller grilltrin med drejeknappen.
	7 Start med I.
	Bemærk
	8 Fortsætte registrering: Berør symbolet g.
	9 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	10 Start med I.

	Bemærk
	11 Berør symbolet & for at afslutte denne fase.
	12 Fortsætte registrering: Berør symbolet g.
	13 Gemme: Berør symbolet ‡.

	Anvisninger

	Programmere opskrift
	1 Indstil den ønskede ovnfunktion eller mikrobølgeeffekt med funktionsvælgeren.
	2 Berør symbolet i, og vælg "Individuelle opskrifter" med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg en ledig programplads med drejeknappen.
	5 Berør symbolet %.
	6 Indtast navnet under "ABC" (se kapitlet Indtastning af navn).
	7 Berør symbolet %.
	8 Vælg den første fase med symbolet C.
	9 Indstil varigheden af mikrobølge-drift, temperatur eller grilltrin med drejeknappen.
	10 Vælg den næste fase med symbolet C.
	11 Gem med ™.

	Angiv navn
	1 Indtast navnet på opskriften under "ABC".
	2 Gem med ™.
	Bemærk

	Starte opskrift
	1 Sæt funktionsvælgeren på en ovnfunktion.
	2 Berør symbolet i, og vælg "Individuelle opskrifter" med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg den ønskede opskrift med drejeknappen.
	5 Start med I.
	Bemærk

	Ændre en opskrift
	1 Drej funktionsvælgeren hen til en ovnfunktion.
	2 Berør symbolet i, og vælg "Individuelle opskrifter" med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg den ønskede opskrift med drejeknappen.
	5 Berør symbolet %.
	6 Vælg den ønskede fase med symbolet C.
	7 Gem med ™.

	Slette opskrift
	1 Sæt funktionsvælgeren på en ovnfunktion.
	2 Berør symbolet i. Vælg "Individuelle opskrifter" med drejeknappen.
	3 Bekræft med ™.
	4 Vælg den ønskede opskrift med drejeknappen.
	5 Slet opskriften med Ž.
	6 Bekræft med ™.


	Timer-funktionerTimer-funktioner
	Åbne Timer-menu
	Anvisninger

	Minutur
	Indstille æggeur
	1 Luk Timer-menuen op.
	2 Indstil den ønskede tid med drejeknappen.
	3 Start med I.


	Stopur
	Starte stopur
	1 Luk Timer-menuen op.
	2 Vælg funktionen "Stopur" p med C.
	3 Start med I.

	Standse stopur, og starte det igen.
	1 Luk Timer-menuen op.
	2 Vælg funktionen "Stopur" p med C.
	3 Berør symbolet H.
	4 Start med I.



	Langtidstimer
	Anvisninger
	Indstille langtidstimer
	1 Sæt funktionsvælgeren på ž.
	2 Berør symbolet /.
	3 Berør symbolet $.
	4 Indstil den ønskede tilberedningstid 6 med drejeknappen.
	5 Bekræft med ™.
	6 Start med I .


	BørnesikringBørnesikring
	Anvisninger
	Aktivere børnesikring
	Deaktivere børnesikring
	Grundindstillinger
	1 Drej funktionsvælgeren til S.
	2 Vælg den ønskede grundindstilling med drejeknappen.
	3 Berør symbolet %.
	4 Indstil grundindstillingen med drejeknappen.
	5 Gem med ™, eller afbryd med ', og forlad den aktuelle grundindstilling.
	6 Drej funktionsvælgeren til 0 for at forlade menuen Grundindstillinger.
	Bemærk
	Bemærk
	--------


	Rengøring
	Bemærk
	m Fare for forbrænding!
	m Fare for elektrisk stød!
	m Fare for tilskadekomst!
	Selvrensende flade i ovnrummet
	Anvisninger

	Rengøringsmiddel
	Bemærk!
	m Fare for forbrænding!

	En fejl, hvad gør man?
	m Fare for elektrisk stød!
	--------
	Strømafbrydelse
	Demo-modus
	Udskifte pære i ovnlampe
	m Fare for elektrisk stød!
	Bemærk

	Sådan gør De
	Bemærk
	1 Slå sikringen fra i sikringsskabet, eller træk netstikket ud af kontakten.
	2 Luk apparatets dør op. Skru befæstigelsesskruerne i højre og venstre side af ovnen ud. Følg montagevejledningen.
	3 Løft forsigtigt apparatet ud.
	4 Skru skruen i lampeafdækningen på den venstre sidevæg ud, og tag afdækningen af. (Figur A) Træk halogenpæren ud. (Figur B)
	5 Sæt den nye halogenpære i (figur C).
	6 Skru lampeafdækningen på. Sæt apparatet på plads igen i den omvendte rækkefølge.
	7 Slå sikringen til i sikringsskabet igen, eller stik netstikket ind i kontakten.
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