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A Giivenlik uyarilar

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin
belgeleri sonraki bir kullanim veya sonraki
kullanicilar igin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siiresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya gikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tirli tazminat hakki kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz calisirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olugmasina veya malzemelerin etrafa
sagilmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya gocuk
glivenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar kazalara
sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullanilmak lizere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
glivenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan biyiik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
taginmasi durumunda, indiiksiyonun ¢ahgir
durumdaki pigirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken 6zellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere

uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin ureticisine daniginiz.

Yangin tehlikesi!
Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndiirmeye galismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldiriiniz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pigirme bolimiiniin
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boéliimiiniin {izerine hicbir cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tiipleri dogrudan pigirme bolimiiniin
altindaki gekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Yanma tehlikesi!
Pisirme go6zleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cergevesi, ¢cok isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalhdir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Ocak 1sitiyor, ama gosterge galismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak lizerinde ¢ok hizli isinir.
Ornegin bigak, gatal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lizerine
birakmayiniz.

Her kullanimdan sonra, daima pigirme
boliimlerini kumandalardan kapatiniz. Kap
olmadidi icin pigirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini diigsiinmeyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!
Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir misteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.



Arnizali bir cihaz elektrik carpmasina neden

olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
agcmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan agcikliklar veya

kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.

Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ béliime takil bir fan
bulunmaktadir. Pigsirme tezgahinin altinda bir
¢ekmece bulunmasi halinde iginde kiigiik
cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan cekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma iglemini gergeklestirmesine
engel olabilir.

Kabin igindekilerle fanin girigi arasinda en az
2 cm mesafe birakilmaldir.

Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma
nedeniyle ocak ve kap gatlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya karsi dayanikli
kaplan kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden
sigrayabilir. Ocak ve tencere tabani her
zaman kuru bir sekilde tutulmaldir.

Hasar sebepleri

Dikkat!

- Kaplarin altindaki puriizli ylzeyler pisirme
tezgahini gizebilir.

- Pisirme bolimlerine bos kap yerlestirmeyiniz.
Hasara yol agabilir.
- Kumanda paneline, gosterge béliimlerine veya

tezgah gergevesine sicak kaplari koymayiniz.
Hasara yol agabilir.

- Sert veya sivri uglu cisimlerin pigsirme tezgahina
dismesi hasara yol agabilir.

- Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
béllimleri tizerine koyulduklarinda erirler. Pigsirme
tezgahinda koruyucu kapak kullaniimasi
Onerilmez.

Genel bakis

Asagidaki tabloda en sik goriilen hasarlari sunuyoruz.

Hasarlar Neden Onlem

Lekeler Dokiilen yiyecekler

Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik triinleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik maddelerini
kullaniniz.

Cizikler Tuz, seker ve un

Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve gikinti-
lar pigirme tezgahini gizer.

Kaplar kontrol ediniz.

Renk kayiplart  Uygun olmayan temizlik Griinleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik maddelerini
kullaniniz.

Kaplarin siirtinmesi

Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukari kaldiriniz.

Kabarikliklar
ler

Seker, yliksek seker igerikli madde- Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.




Cevre koruma

indiiksiyonlu pisirme

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu cihaz, dmriini doldurmus elektrikli ve
elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi
2012/19/EG'ye (waste electrical and

EE clectronic equipment - WEEE) uygun sekilde
isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-gapindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

® Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, gok daha fazla enerji
gerektirir. Kaldirmaksizin altini gérebilmek igin
cam bir kapak kullaniniz.

® Diz tabanli kaplar kullaniniz. Diz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiketilmesine
neden olur.

® Kabin tabaninin gcapi pigsirme bélimiinin gapiyla
uyumlu olmahdir. Dikkat: imalactilar genelde
kaplarin st gapini belirtirler ve bu da gogu zaman
kabin taban ¢capindan daha biyiiktir.

® Kiglik miktarlari pigsirmek i¢in kiglik kaplar
kullaniniz. Biyiik ancak az dolu bir kap ¢ok enerji
harcar.

® Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Bdylece enerji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki biitlin vitamin
ve mineraller korunmus olur.

® Pisirmeyi siirdiirecek en disik gii¢c seviyesini
seginiz. Yilksek glic seviyelerinde enerji kaybi
olur.

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indiiksiyonlu pisirme geleneksel isitma yénteminde
kokten bir degisiklik olarak goriilmektedir, isi
dogrudan kapta toplanir. Bu sebepten dolayi bir takim
avantajlar sunar:

® Dogrudan kabi isittigi icin; pisirme ve
kizartmalarda biyiik gabukluk saglar.
Enerji tasarrufu saglar.

Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler
hemen yanmaz.

® |si kontrolii ve emniyet; kontrol kumandasinin
kullaniimasiyla tezgah aninda enerji verir veya
enerjiyi keser. Eger kap indiiksiyonlu pisirme
béltimi kapatilmadan kaldirilirsa indiiksiyonlu
pisirme bolimi glic vermeyi keser.

Kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece indiiksiyonlu pigsirmeye
uygun kaplardir, bunlar:

emaye gelik
demir dokim

paslanmaz gelikten indiiksiyonlu pisirme
kaplaridir.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak igin kabin
tabaninin miknatisa yapisip yapigsmadigina bakiniz.

indiiksiyon igin tabanin timii demir miknatis olmayan
baska tiir kaplar da bulunmaktadir.

Daha kiigiik capli miknatisli
bir alanda buyiik kaplar kulla-
nilirken, yalnizca miknatisli
alan isitildigi igin 1s1 dagilimi
homojen olmayabilir.

Tabanina alliminyum alan
takilmis kaplar miknatisli alani
azaltir, bu yiizden verilen gii¢
daha az olabilir veya kabi tes-
pit etmekte problemler olabi-
lir, hatta kap hig tespit
edilemeyebilir.

lyi pisirme sonuglari elde
etmek igin kabin miknatish
alan gapinin pisirme bolimi
boyutuna ayarlanmasi tavsiye
edilir. Bir pisirme bolimiinde
kap tespit edilmediyse,
hemen altindaki gap b&élme-
sinden onu kontrol edin.




Uygun olmayan kaplar
Difuzor plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince celik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kabin tabaninin ozellikleri

Kaplarin taban &6zellikleri pigsirmenin homojenligini
etkileyebilir. Paslanmaz gelikten "sandvi¢" kaplar gibi
Isinin yayilmasina yardimci olan malzemelerden
Uretilmis kaplar isinin yayilmasina yardimci olarak
zaman ve enerji tasarrufu saglar.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Segcili pisirme bolimiine kap yerlestiriimemisse, kap
uygun malzemeden yapilmamigsa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme bélimiiniin géstergesinde
yanar durumda bulunan pisirme seviyesi gOstergesi
yanip sOnmeye baslayacaktir. Yanip sdnmemesi igin
uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bdlimi otomatik olarak
kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanli kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanli kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glivenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman
bulamayabilir ve kap gok yiksek bir 1siya ulagabilir.
Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
gorebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme
béltimini kapatiniz. Eger soguduktan sonra
calismiyorsa, teknik destek servisiyle temasa geginiz.

Kabin taninmasi

Her pisirme boliminin kaplari tanimasinin bir alt
limiti vardir ve bu limit, kullanilan kabin malzemesine
bagli olarak degisir. Bu sebepten dolayl kabin gapina
en uygun pisirme bolimdi kullaniimalidir.



Cihazi tanimak

Bu kullanim talimatlari farkl tipte pisirme tezgahlari
icin kullanilabilir. Sayfa 2 'de boyutlar hakkinda bilgiler
ile birlikte modellerin genel bir gériinimu yer
almaktadir.

Kumanda paneli

1
Fonksiyon
1 Pisirme bollimiind, gli¢ seviyesini ve Power-
boost fonksiyonunu seginiz
2 Segcili pisirme bolimi ve kalan isi
3 Powerboost Fonksiyonu

Pisirme bolumleri

Pisirme boliimii

Devreye alinmasi ve devreden c¢ikariimasi*

QO Tekli pisirme boliimii

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

* Kalan 1s1 gOstergesi yanar.

Sadece induksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, ayrica bakiniz “Uygun kaplar".

Emniyet gostergesi. Kalan isi.

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu
her bélimde kalan 1s1 géstergesi ile gosterilir. Bu
nedenle, bu isareti gésteren pisirme bolimiine
dokunmaktan kaginmalisiniz.

Ny

\./ .
- ~

..

Tezgah sodnse de, pisirme bdlimi sicakken ® gosterge
1Is1g1 yanip sénmeye devam edecektir.

Bu gosterge 1s1g1 ®, daha 6nce pisirme bélimi
kapatilmadan kap gekilirse de yanip sdnecektir.



Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bolimde bir pisirme bélimiiniin nasil ayarlandig
gosterilmektedir. Tabloda farkli yemek tirleri igin giig
seviyeleri ve pisirme sireleri gésterilmektedir.

Pisirme boélimiinun ayarlanmasi

Tercih ettiginiz glic seviyesini kumandalarla
ayarlayiniz.

0 = pisirme bolimu kapali.
Gii¢ seviyesi 1 = minimum gig.

Giic seviyesi 9 = maksimum glig.

Bir pisirme boéliimiiniin devreye alinmasi

Tercih ettiginiz glic seviyesine gelene kadar
kumandayi saga geviriniz.

Pisirme bolliminin ® gostergesi yanar.

Pisirme bolimi acilir.

Bir pisirme béliimiiniin devreden cikariimasi

Tepesi 0 gli¢ seviyesine ulagana kadar kumanday sat
yoniiniin tersine dogru tamamen geviriniz.

Pisirme boliimi devreden cgikar.

Bilgi: Pisirme tamamlandiktan sonra cihaz lizerinde
kap, kapak veya bagka metal nesne birakmayiniz. Set
Ustlinl temizlerken yanhslikla bir kumandaya
dokundugunuzda v.b. herhangi bir pisirme bolimi
calismaya baslarsa bu nesneler hizla isinacaktir.



Tablo Giig seviyeleri pisirme isleminin sonucunu etkiler.

Piire, krema ve yogun sos tabaklari i1siniyorsa, bunlari

Asagidaki tabloda bazi 6rnekler verilmektedir. Pisirme o 2707
ara sira pisirme boliminden aliniz.

silireleri yiyecegin tlrline, agirligina ve miktarina

baghdir. Bundan dolayi farkliliklar mevcuttur. Pisirmeyi baslatmak icin gii¢ seviyesi 9'u kullaniniz.
Pisirme seviyesi Pisirme tipi Ornekler
9 On 1sitma Su
Kapagi kapatma Et
Isitma Yag, Swvilar
Kaynatma Corbalar, Soslar
Haglama Sebzeler
8-6 Kizartma Et, Patates
75 Kizartma Balik
7-6 Kizartma Unlu yemekler, Yumurtali yemekler
Kapaksiz kaynatma Makarnalar, Sivilar
6-5 Kizartma Un, Sogan
Kavurma Badem, Diirim ekmek
Kizartma Domuz pastirmasi
Bastirma Et suyu, Soslar
54 Kapaksiz yavas pigirme Patates koftesi, Sebze gorbasi, Et gorbasi, yumurta ¢ilbir
4-3 Kapaksiz yavas pisirme Suda hasglanmig sosis
54 Buharda pigirme Sebze, Patates, Balik
Soteleme Sebze, Meyve, Balik
Yahniler Et rulosu, Yahni, Sebze
43 Yahniler Gulas
Kapakli pigirme Corbalar, Soslar
3-2 Buz ¢ozme Dondurulmus dirtinler
Yavasg pisirme Piring, Baklagiller
Koyulagtirma Yumurtali yemekler
2-1 Isitma / Sicak tutma Corbalar, Lapa, Soslu sebze
Eritme Margarin, Cikolata
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Powerboost Fonksiyonu

Otomatik siire sinirlamasi

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler g giic seviyesi
kullanilarak daha hizli isitilabilir.

Kullanim sinirlamalari

Bu fonksiyon, ayni gruptan baska bir bélim galisir
durumda olmadigi siirece tiim pisirme bdélimleri igin
mevcuttur. (Resme bakiniz.)

‘ Grup 1
|

o
@ 293)
® ® @

Grup 2 ‘
Ornegin, 1 numarali pisirme bsliimiinde bu fonksiyonu
etkinlestirmek istiyorsaniz, (onun arkasindaki) 2
numara kapali olmalidir ve tersi igin de aynisi
gegerlidir. S6z konusu bélim kapali degilse
Powerboost fonksiyonu devreye alinmayacaktir. Bu
islem 3 ve 4 numarali pigsirme bdliimlerinde ayni anda
gerceklesir.

(3)
()

Grup 2 ‘

Devreye alinmasi

1 Tercih ettiginiz pisirme boliminiin kumandasini
Geviriniz ve ) konumunda birkag saniye tutunuz.

2 Kumandayi biraktiginizda 9 konumuna geri déner.
Gosterge 1s1d1 yanar. Fonksiyon devreye girer.

Devre disi birakilmasi

istenen pisirme bélimiiniin digmesi ile 9 haricindeki
herhangi bir glic seviyesini seginiz. Gosterge 15131
sOner. Fonksiyon devre digi kalir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu
tezgahin i¢ kismindaki elektronik bilesenleri korumak
icin otomatik olarak devreden gikabilir.

Pisirme bolimi uzun siredir galisiyor ve higbir ayari
sonlandirmiyorsa, otomatik siire sinirlamasi devreye
girer.

Pisirme bélimi isinmayr durdurur. Powerboost
fonksiyonu gdstergesi yanip sdner.

Kumanda O pozisyonuna getirildiginde g&sterge
soner. Artik pisirme bolimi yeniden ayarlanabilir.

Gegici sinirlama, secilen gli¢ seviyesine uygun olarak
devreye girer ( 1ila 10 saat arasi).

Onlemler ve temizlik

Bu béliimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme
tezgahinin en iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda
yardimci olacaktir.

Pisirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz.
Bu sekilde yapigsmis artiklarin yanmasini dnlersiniz.
Yeterince sogumadan pisirme tezgahini
temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi i¢gin sadece uygun
temizlik maddelerini kullaniniz. Uriin kutusu lizerinde
belirtilen talimatlari dikkatle okuyunuz.

Asagida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:

Seyreltmesiz bulasik makineleri
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke gikarici gibi asindirici
driinler

Cizen slingerler

Yiksek basingl temizleyiciler veya buharl
temizleme makineleri

Kurumus kirleri temizlemenin en iyi yolu bir cam
kaziyici kullanmaktir. Uretici 6nerilerine uyunuz.

Teknik Destek Servisi veya online magazamizdan
uygun cam kaziyici satin alinabilir.

Pisirme tezgahinin gcercevesi

Pisirme tezgahinin gergevesinde olusabilecek
hasarlara karsi asagidaki uyarilari dikkate aliniz.

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
Asla delici ve zedeleyici iriinler kullanmayiniz

Cam zimparasi kullanmayiniz
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Arizalarin giderilmesi

Genelde arizalar kiiglik ayrintilardan kaynaklanir.
Teknik Destek Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki
tavsiye ve uyarilari gézden gegiriniz.

Gosterge Hata

Onlem

Hicbiri

Cihazin baglantilar baglanti gemasina
uygun sekilde yapilmadiysa

Elektronik sistemde bir hata olustu

Elektrik akimi beslemesi kesildiyse.

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini
diger elektrikli cihazlarla kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina
uygun olarak yapilip yapilmadigini kontrol edi-
niz.

Eger yukaridaki kontroller sorunu ¢bézmezse
Teknik Destek Servisi'ni arayiniz.

Powerboost fonksiyonu gdsterge-

leri yanip sonlyor olustuysa.

Pisirme tezgahi iyi baglanmamis.

Pisirme boélimii fazla isindiysa.

Tezgahin galigmasinda dahili bir hata

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz.
Birkag saniye bekleyiniz ve tekrar elektrige bag-
layiniz. Belirti devam ederse teknik servise
haber veriniz.

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz.
Baglanti semasini kontrol edin ve dogru sekilde
tekrar baglayiniz.

Eger gosterge hala yanip soniiyorsa Teknik
Destek Servisi'ni arayiniz.

Kumanda diigmesini O konumuna geviriniz.
Pisirme tezgahini tekrar baglayiniz.

Poweboost fonksiyonu ve pigirme
bélimi gostergeleri yanip sénii-

yor. onlemi olarak otomatik olarak kapana-

caktir.

Bir pisirme bolimi, yiiksek giigle uzun
sireli ve durmadan galigmigsa, giivenlik Kumanda diigmesini O konumuna geviriniz.

Otomatik zaman sinirlayici devreye girmis.

Pisirme tezgahini tekrar baglayiniz.

Cihazin caligmasi sirasinda ¢ikan
normal gurultu

indiiksiyonlu 1sitma teknolojisi 1sinin dogrudan kabin
altinda toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar
olusturulmasi temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina
bagli olarak, asagidaki gibi gesitli glrilti ve
titresimler cikarabilir.

Bir transformatérdekine benzer derin bir ugultu

Bu giriiltd yuksek gli¢c seviyesinde pigirme
gerceklestirildiginde olusur. Bunun sebebi pisirme
tezgahindan kaba gegirilen enerjinin miktaridir. Giig
seviyesi dusurildiikge bu guriltiu kesilecek ya da
azalacaktir.

Hafif bir 1slik sesi

So6zl gegen islik sesi kap bos oldugu zaman cgikar. Bu
ses kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

12

Catirdama

Bu ses Ust liste konulmus degisik malzemelerden
yapilmis kaplarda duyulur. Ses degisik materyallerin
birlesiminden olusan ylizeylerdeki titremelerden
kaynaklanmaktadir. Bu ses kaptan gelmektedir.
Yiyeceklerin pisirme miktari ve sekli farkllik
gosterebilir.

Yiiksek bir i1slik sesi

Sesler 6zellikle tist Uste koyulmus degisik
malzemelerden yapilmis kaplar en yiksek isitma
seviyesinde galistirildiginda ve ayni anda iki pigirme
bélimine konuldugunda gikar. Bu ugultular gii¢
seviyesi disirildigl an yok olur ya da siddeti azalir.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi igin pisirme
tezgahi kontrollli bir 1sida ¢alistirilmahidir. Bunun igin
pisirme tezgahi, degisik gli¢c seviyelerindeki isi
derecelerindeki degisikliklere gére harekete gegen
fanlarla donatiimistir. Pigirme tezgahi kapatildiktan
sonra eger i1sI hala ¢ok yiiksekse fan kendiliginden
devreye girebilir.

Agciklanan sesler normaldir, indiiksiyon teknolojisinin
bir pargasidir ve bir ariza belirtisi degildir.



Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde misteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de 6nlemek amaciyla
da her zaman uygun bir ¢éziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda litfen cihazin riin numarasini
(E No.) ve liretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegirmemek
icin cihazinizin verilerini ve miisteri hizmetleri
departmaninin telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri &

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan &tiiri
musteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
cagrilmasinin tcrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma
siliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
go6stermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek parcgalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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OCAK

Gagn Yonetim Merkezi

NoGo cnranTi IR

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gdsterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bitlin parcalari dahil olmak Uzere
tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki yikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge (izerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti sliresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin btlin parcalar dahil olmak lizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sire garanti siresine eklenir. Malin tamir siresi en
fazla 30 is glinidir. Bu sire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isglinui igerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer ézelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti sUresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hic bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tlketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi igerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi sirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalat¢i-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tlketici malin tcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanlig, tliketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Midurligi’ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg: Tuketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Midirligu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanlig
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU






Gaggenau Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

D-81739 Miinchen
www.gaggenau.com

GAGGENAU

9000936506 tr (931119)
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	m Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Cihazı ambalajından çıkardıktan sonra kontrol ediniz. Nakliye süresince hasar olması durumunda cihazı açmayınız, Teknik Destek Servisi ile bağlantı kurunuz ve ortaya çıkan hasarları yazılı olarak belirtiniz, aksi takdirde her türl...
	Bu cihaz, verilen montaj kılavuzundaki talimatlara uygun şekilde monte edilmelidir.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz taşınması durumunda, indüksiyonun çalışır durumdaki pişirme tezgahlarını kullanırken veya onlara yaklaşırken özellikle dikkat edilmelidir. Cihazın mevcut yönetmeliklere uygun olduğundan emin o...
	Yangın tehlikesi!
	▯ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	▯ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	▯ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

	Yanma tehlikesi!
	▯ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	▯ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Metal cisimler ocak üzerinde çok hızlı ısınır. Örneğin bıçak, çatal, kaşık ve kapak gibi metal cisimleri asla ocağın üzerine bırakmayınız.
	▯ Her kullanımdan sonra, daima pişirme bölümlerini kumandalardan kapatınız. Kap olmadığı için pişirme tezgahının otomatik olarak kapanacağını düşünmeyiniz.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar ve hasarlı elektrik kablolarının değiştirilmesi, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fi...
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Arızalanma tehlikesi!
	Bu tezgahta iç bölüme takılı bir fan bulunmaktadır. Pişirme tezgahının altında bir çekmece bulunması halinde içinde küçük cisim veya kağıt bulundurmayınız, fan tarafından çekilmeleri halinde fanı bozabilir veya soğutma işlemi...
	Kabın içindekilerle fanın girişi arasında en az 2 cm mesafe bırakılmalıdır.

	Yaralanma tehlikesi!
	▯ Benmaride pişirme sırasında aşırı ısınma nedeniyle ocak ve kap çatlayabilir. Benmarideki kap, su doldurulmuş tencerenin tabanına doğrudan temas etmemelidir. Sadece ısıya karşı dayanıklı kapları kullanınız.
	▯ Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.

	Hasar sebepleri
	Dikkat!
	Genel bakış

	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için tavsiyeler

	İndüksiyonlu pişirme
	İndüksiyonlu Pişirmenin Avantajları
	Kaplar
	Uygun olmayan kaplar
	Kabın tabanının özellikleri
	Kap olmaması veya ebadının uygun olmaması
	Boş ya da ince tabanlı kaplar
	Kabın tanınması


	Cihazı tanımak
	Kumanda paneli
	Pişirme bölümleri
	Emniyet göstergesi. Kalan ısı.

	Pişirme tezgahının programlanması
	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Bir pişirme bölümünün devreye alınması
	Bir pişirme bölümünün devreden çıkarılması
	Bilgi


	Tablo

	Powerboost Fonksiyonu
	Kullanım sınırlamaları
	Devreye alınması
	1 Tercih ettiğiniz pişirme bölümünün kumandasını çeviriniz ve Ž konumunda birkaç saniye tutunuz.
	2 Kumandayı bıraktığınızda 9 konumuna geri döner. Gösterge ışığı yanar. Fonksiyon devreye girer.

	Devre dışı bırakılması
	Bilgi


	Otomatik süre sınırlaması
	Önlemler ve temizlik
	Pişirme tezgahı
	Temizlik

	Pişirme tezgahının çerçevesi

	Arızaların giderilmesi
	Cihazın çalışması sırasında çıkan normal gürültü

	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
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