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A Consejos y advertencias
de seguridad

Antes de emplear el aparato nuevo

ijLea detenidamente las instrucciones de uso
y de montaje de su aparato! En éstas

se facilitan informaciones y consejos
importantes relativos a su seguridad
personal, asi como a la instalacion,

el manejo y el cuidado correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza

en absoluto de eventuales dafios y perjuicios
que pudieran producirse en caso

de incumplimiento por parte del usuario

de los consejos y advertencias de seguridad
que se facilitan en las presentes
instrucciones. Guarde las instrucciones

de uso y de montaje para ulteriores
consultas o para un posible propietario
posterior.

Seguridad técnica

El equipo contiene agente

refrigerante R600a no contaminante, pero
inflamable, en cantidades reducidas. Se
debe prestar atencién a que las
conducciones del circuito de agente
refrigerante no sufran ningun dano al realizar
el transporte o el montaje. Las salpicaduras
de agente refrigerante pueden causar
lesiones en los ojos o inflamarse.

En caso de dainos

Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicién alejados del aparato.

Ventilar el recinto durante varios minutos.

Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la red eléctrica.

Avisar al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato, mayores
dimensiones tiene que tener el recinto

en donde se vaya a colocar. En recintos
demasiado pequefos pueden formarse
mezclas inflamables de aire y gas en caso de
producirse fugas en el circuito de frio

del aparato.

Las dimensiones minimas de la habitacion
o local en donde se encuentra instalado
el aparato deberan ser 1 m3 por

cada 8 gramos de agente refrigerante.

La cantidad de agente refrigerante que
incorpora su aparato figura en la placa

de caracteristicas, que se encuentra

en el interior del mismo.

En caso de resultar dafado el cable de
conexion del aparato y tener que sustituirlo,
estos trabajos s6lo podran ser ejecutados
por electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca o
personas con una cualificacién profesional
similar. La instalacién o reparacion
efectuadas de modo erréoneo o incorrecto
pueden implicar serios peligros para el
usuario.

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca

o personas con una cualificacion profesional
similar.

Solo podran utilizarse piezas originales del
fabricante. Solo en el caso de utilizar piezas
originales del fabricante, éste garantiza que
cumplan las exigencias de seguridad
planteadas.

Una prolongacion del cable de conexion solo
se puede adquirir a través del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.



Al usar el aparato

No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.). jPeligro de explosion!

iNo utilizar ningun tipo de limpiadora de
vapor para desescarchar o limpiar la
unidad! El vapor caliente podria penetrar
en el interior del aparato, accediendo

a los elementos conductores de corriente
y provocar cortocircuitos. Peligro de
descarga eléctrica.

iNo rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metalicos puntiagudos
o cortantes! Los conductos del agente
refrigerante del compartimento de
congelacion podrian resultar danados.
Tenga presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los ojos.

No guardar productos combinados con
agentes o gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias explosivas en
el aparato. jPeligro de explosion!

No utilizar el zocalo, los cajones o las
puertas de la unidad como reposapiés.

Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de conexion
de la toma de corriente de lared o
desconectar el fusible. [No tirar del cable
de conexion del aparato, sino asirlo
siempre por el cuerpo del enchufe!

Tenga presente que las bebidas con un
alto grado de alcohol necesitan envases
con cierre hermético, debiéndose
colocar siempre en posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos de
plastico del interior del aparato o la junta
de la puerta. El plastico y la junta

de goma son materiales muy susceptibles
a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de
ventilacion y aireacion del aparato.

Prevencion de situaciones de riesgos y
peligros para nifhos y adultos:

Los nifios o las personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales mermadas
o que carezcan de los conocimientos
necesarios estan expuestos a situaciones
de riesgo o peligro.

Cerciorese de que los nifios y estas
personas hayan entendido perfectamente
los peligros.

Los nifos o las personas discapacitadas
deberan estar vigilados o instruidos en el
uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

Permitir el uso del aparato solo a los
ninos mayores de 8 afos.

Vigilar a los nifios durante los trabajos de
limpieza y mantenimiento del aparato.
No dejar que los niflos jueguen con el
aparato.

En caso de haber nifos en el hogar

No dejar que los niflos jueguen con

el embalaje del aparato o partes

del mismo.

iExiste peligro de asfixia a causa de los
cartones y las laminas de plastico!

iNo permita que los nifios jueguen con
la unidad ni se sienten sobre los cajones
o se columpien de las puertas!

iEn caso de disponer la unidad de una
cerradura,

guardar la llave fuera del alcance

de los nifos!

Observaciones de caracter general

El aparato ha sido disefado para refrigerar
alimentos.

El presente aparato ha sido disefado para el
uso doméstico en el hogar particular o en su
entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo de
desparasitaje segun la directiva de la Union
Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de refrigeracion
viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.



Consejos para la eliminacion del
embalaje y el desguace
de los aparatos usados

¢» Consejos para la eliminacién
del embalaje de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra posibles dafos
durante el transporte. Todos los materiales

de embalaje utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados o reutilizados.
Contribuya activamente a la proteccion del medio
ambiente insistiendo en unos métodos de eliminacion
y recuperacién de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local le informara
gustosamente sobre las vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacién respetuosa
con el medio ambiente de estos materiales.

<9 Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan materiales valiosos
que se pueden recuperar! Entregando el aparato

a dicho efecto en un centro oficial de recogida

o recuperacion de materiales reciclables.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Europea para la
retirada y la reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

A\ Advertencia
Antes de deshacerse de su aparato usado

1. Extraer el enchufe de conexion del aparato
de la toma de corriente de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion del aparato y retirelo
conjuntamente con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas del aparato a fin
de no facilitar a los nifos el acceso al interior
de éste.

4. No permita que los nifios jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro de asfixial

Todos los aparatos frigorificos contienen gases
aislantes y refrigerantes, que exigen un tratamiento
y eliminacion especificos. Preste atencion a que
las tuberias del circuito de frio de su aparato

no sufran dafos ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro Oficial

de recogida.
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Volumen de suministro (elementos
incluidos en el equipo de serie)

Verifique que las piezas no presentan dafos ni
desperfectos debidos al transporte tras
desembalarlas.

En caso de constatar dafios o desperfectos debera
dirigirse al distribuidor en donde adquirié su
electrodoméstico o al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

El envio consta de los siguientes elementos:
Aparato integrable
Equipamiento (segin modelo)
Bolsa con material de montaje
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo de energiay los
ruidos del aparato



Temperatura del recinto, ventilacién
y profundidad del hueco de montaje

Temperatura de la habitacion

El aparato ha sido disefiado para una determinada
clase climatica. En funcion de la clase climatica
concreta, el aparato puede funcionar en los margenes
de temperatura que se indican mas abajo.

Clase climatica Temperatura del entorno admisible

SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +16 °C hasta 38 °C
T +16 °C hasta 43 °C

La clase climatica a la que pertenece el aparato figura
en la placa de caracteristicas del mismo.

Nota

El aparato funciona perfectamente en los rangos

de temperatura senalados por la clase climatica.

En caso funcionar un aparato de la clase climatica SN
a una temperatura ambiente mas fria, pueden
excluirse dafios en el mismo hasta una temperatura
de +5 °C.

Ventilacion

El aire se recalienta en la pared posterior del aparato.
El aire recalentado debe poder escapar libremente.
De lo contrario, el aparato tendra que aumentar su
rendimiento, provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil. Por esta razon habra que
prestar particular atencion a que las aberturas de
ventilacion y aireacion no estén nunca obstruidasl!

Profundidad del hueco de montaje

Se aconseja seleccionar un hueco de montaje con
560 mm de profundidad para instalar el aparato. Un
hueco de montaje con una profundidad menor - como
minimo 550 mm - ocasionara un aumento leve de la
absorcion de corriente.



Lugar de emplazamiento

El lugar mas adecuado para el emplazamiento

del aparato es una habitacién seca, dotada de una
buena ventilacion. Recuerde ademas que el aparato
no debe instalarse de forma que reciba directamente
los rayos del sol, ni encontrarse tampoco

proximo a focos activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc. No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la unidad con un
panel aislante adecuado, o bien observar las
siguientes distancias minimas de separacion con
respecto a la fuente de calor en cuestion:

Cocinas eléctricas o de gas: 3 cm.

Cocinas de gas-oil o de carbdn, 30 cm.

Conectar el aparato a la red
eléctrica

Tras colocar el aparato en su emplazamiento
definitivo debera dejarse reposar éste durante

aprox. una hora antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede ocurrir que el
aceite contenido en el compresor penetre en el
circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de su puesta en
funcionamiento inicial (véase el capitulo «Limpieza el
aparato»).

Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar situada en las
proximidades del aparato y ser libremente accesible
tras su instalacion.

El aparato corresponde al tipo de proteccién |.
Conectar el aparato a una red de 220-240 V/50 Hz
de corriente monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada correctamente

y provista de conductor de proteccion. La toma de
corriente debe estar protegida con un fusible de 10-
16 amperios.

En los aparatos destinados a paises fuera del
continente europeo debera verificarse si los valores
de la tension de conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del aparato
coinciden con los de la red nacional. Estas
indicaciones figuran en la placa de caracteristicas del
aparato.

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en ningun caso a
conectores electronicos para ahorro energético.
Nuestros aparatos se pueden conectar

a rectificadores de corriente por onda sinusoidal

o conmutados por red. Los rectificadores conmutados
por red se emplean en las instalaciones fotovoltaicas
conectadas directamente a la red publica de
abastecimiento de corriente eléctrica. Para
aplicaciones aisladas, como por ejemplo en buques
o albergues de montafa que no disponen de conexion
a lared eléctrica, tienen que emplearse rectificadores
de onda sinusoidal.



Familiarizandose con la unidad

Las presentes instrucciones de uso son validas para varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones muestren detalles y caracteristicas de equipamiento que no concuerdan

con las de su aparato concreto.
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Compartimento frigorifico

Compartimento fresco

Elementos de mando

lluminacion del compartimento frigorifico
Balda de vidrio

Balda de vidrio extraible

Placa separadora con regulador de humedad
Cajon para la verdura

Cajon fresco

Estante de la puerta

Botellero para guardar botellas grandes




Elementos de mando

1 Tecla para conexiéon y desconexion del
aparato (O

Para la conexion y desconexion del aparato
completo.

2 Tecla «rapido» ¥
Conecta y desconecta la funcion «Enfriamiento
rapido» (véase el capitulo «Enfriamiento
rapido»).

3 Teclas de ajuste de la temperatura +/-

Con estas teclas ajusta Vd. la temperatura.

4 Pantalla de visualizacion
Las cifras indican, en °C, la temperatura

ajustada en el compartimento frigorifico.

5  Tecla «alarm» &X
Desactiva la alarma acustica (véase el capitulo
«Funcion alarma»).

10




Conectar el aparato

Ajustar la temperatura

Conectar el aparato con la tecla «<Conexion/
Desconexién» O .

La pantalla de visualizacion de la temperatura muestra
la temperatura ajustada.

El aparato comienza a refrigerar. La iluminacion
interior estd conectada con la puerta abierta.

Aconsejamos ajustar en el compartimento frigorifico
una temperatura de +4 °C.

No guardar alimentos delicados a una temperatura
superior a los +4 °C.

Advertencias relativas al
funcionamiento del aparato

Tras conectar el aparato pueden pasar varias
horas hasta que se alcance la temperatura
ajustada.

No introducir alimentos en el aparato antes de
que haya transcurrido este periodo de tiempo.

Los lados frontales del cuerpo del aparato son
calentados ligeramente. De este modo se impide
la formacion de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

Compartimento frigorifico
La temperatura se puede ajustar de +3 °C a +8 °C.

Pulsar las teclas de ajuste de la temperatura +/-
repetidas veces, hasta alcanzar el valor que se desea
ajustar en el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar es memorizado.
La temperatura ajustada se muestra en la pantalla
de visualizacion de la temperatura.

Compartimento fresco

La temperatura del compartimento fresco se mantiene
siempre en torno a los 0 °C.

Nota

En caso de acumularse escarcha sobre los alimentos
en el compartimento fresco, ajustar una temperatura
mas elevada (calor); véase el capitulo «Pequenas
averias de facil solucion.

11



Funcidon «alarm»

Compartimento frigorifico

Alarma Puerta

La alarma puerta (sonido constante) se activa en caso
de que la puerta del aparato haya permanecido
abierta durante mas de dos minutos. La alarma
acustica se desactiva cerrando la puerta.

Desactivar la alarma

Pulsar la tecla «alarm» X para desactivar la alarma
acustica.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util del aparato
figuran en la placa de caracteristicas del mismo
(véase la ilustracion en el capitulo «Servicio

de Asistencia Técnica»).
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El compartimento frigorifico es el lugar ideal para
guardar platos cocinados, pan y bolleria, latas de
conserva, leche condensada y queso curado.

Puntos a observar al guardar los
alimentos

Guarde preferentemente alimentos en estado
fresco y en perfectas condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura durante mas
tiempo.

En el caso de productos precocinados

o alimentos envasados deberan observarse

las fechas de caducidad o de consumo senaladas
por el fabricante .

Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien
o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorifico
a fin de que conserven su aroma, color y sabor.
De este modo se evita, ademas, que puedan
producirse transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de las piezas
de plastico en el compartimento frigorifico.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes
hasta una temperatura ambiente antes
de introducirlos en el aparato.

Prestar atencién a las diferentes
zonas de frio del frigorifico

En funcién de la circulacion del aire en el interior del
frigorifico, se crean en éste diferentes zonas de frio.

La zona de mas frio se encuentra en la placa
separadora y el botellero para guardar grandes
botellas.

La zona menos fria se encuentra en la parte superior
de la contrapuerta.

Notas

Guardar, por ejemplo, en la zona menos fria el
queso curado y la mantequilla. De esta manera el
queso conservara su aroma y la mantequilla se
podra untar en el pan facilmente.

Guardar los alimentos delicados, como
por ejemplo pescado, embutido o carne en
el compartimento fresco (véase el capitulo
«Compartimento fresco»).



Enfriamiento rapido

Compartimento fresco

Mediante esta funcién se enfria el compartimento
frigorifico durante aprox. 15 horas hasta alcanzar la
temperatura mas baja posible. El aparato conmuta
a continuacion a la temperatura ajustada antes

de activar la funcion «Enfriamiento rapido».

La funcion enfriamiento rapido se selecciona
en caso de:

antes de introducir grandes cantidades
de alimentos.

en caso de desear enfriar rapidamente bebidas.

Nota

Estando activada la funcion «Enfriamiento rapido», el
nivel sonoro del aparato puede aumentar.

Activar y desactivar
Pulsar la tecla «rapido» .

La tecla se ilumina estando activada la funcion de
«Enfriamiento rapido».

La temperatura del compartimento fresco se mantiene
siempre en torno a los 0 °C. La baja temperatura y el
grado de humedad del aire 6ptimo proporcionan unas
condiciones ideales para guardar los alimentos
frescos.

En el compartimento fresco se pueden guardar los
alimentos frescos hasta tres veces mas tiempo que en
el compartimento frigorifico normal.

Cajon para la verdura con regulador
de humedad

El cajon para la verdura es el lugar ideal para guardar
fruta y verdura frescas. La humedad del aire en el
cajon para la verdura se puede ajustar a través del
regulador de humedad de la placa separadora y una
junta especial.

La humedad del aire en el cajén para la verdura se
puede ajustar en funcién de la naturaleza y la
cantidad de los alimentos que se vayan a guardar en
el mismo:

preferentemente para guardar fruta, asi como
en caso de existir una gran cantidad de alimentos
frescos — menor nivel de humedad

preferentemente para guardar hortalizas, asi
como en caso de existir una pequefa cantidad de
alimentos frescos - mayor nivel de humedad

\
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Notas

La fruta (por ejemplo, pifias, platanos, papayas

y citricos) y la verdura (berenjenas, pepinos,
calabacines, pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse fuera

del frigorifico a una temperatura de aprox. +8 °C
a+12 °C a fin de conservar 6ptimamente

su calidad y sabor.

En funcién de la cantidad y el tipo de alimento
guardado en el cajén para la verdura, puede
formarse agua de condensacién en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con un pafio
seco y adaptar el grado de humedad del aire del
cajon para la verdura a través del mando

regulador.

Cajon fresco

Las condiciones de almacenamiento reinantes en el
cajon fresco son ideales para guardar pescado, carne,

embutido, queso y leche.

Calendario de conservacion (a 0 °C)

segun la calidad de partida del producto

Equipamiento

(no disponible en todos los modelos)

Baldas de vidrio

Usted puede variar la posicién de las baldas

y estantes del interior del aparato segun sus
necesidades: a tal efecto debera levantar la balda,
desplazarla hacia adelante, inclinarla hacia abajo
y retirarla inclinandola por uno de los lados.

~

Pescado fresco, marisco hasta 3 dias
Aves, carne (cocida/asada) hasta 5 dias
Carne de vaca (buey), cerdo, cordero, hasta 7 dias

embutido cortado

Pescado ahumado, brécoles

hasta 14 dias

Lechugas, hinojo, albaricoques, ciruelas

hasta 21 dias

Queso blando, yogur, requeson, mazada
(suero de mantequilla), coliflor

hasta 30 dias

14

Balda de vidrio extraible

Para facilitar la visién sobre los alimentos guardados,

tirar de la balda de vidrio extraible hacia el cuerpo
del usuario.

\




Soporte para botellas

En este soporte se pueden colocar y guardar las

botellas con toda seguridad. En caso de necesitar
sitio para otros alimentos, los soportes de metal se

pueden abatir hacia arriba.

Desconexion y paro del aparato

Retenedor de botellas

El retenedor de botellas sirve de sujecion a las
botellas, impidiendo que éstas vuelquen al abrir
o cerrar la puerta del aparato.

//
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Desconectar el aparato
Pulsar la tecla «Conexién/Desconexion» Q.

La pantalla de visualizacion de la temperatura se
apaga y el grupo frigorifico se desconecta.

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad de
la unidad:

1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la toma de
corriente o desactivar el fusible.

Limpiar el aparato.

Dejar la puerta abierta.

Al desescarchar el aparato

El desescarchado del aparato se efectua
automaticamente.

15



Limpieza del aparato Equipamiento

Los elementos variables del aparato se pueden
A Atencion extraer para su limpieza.

® No utilizar detergentes y disolventes que

L. Retirar las bandejas de vidrio
contengan arena, cloro o acidos.

Retirar la balda a tal efecto del aparato, alzarla por la

® No emplear esponjas abrasivas. En las
P pon) parte frontal y extraerla del aparato.

superficies metalicas podria producirse

corrosion.
® No lavar nunca las bandejas y recipientes en el
lavavajillas. jLas piezas pueden deformarse!
Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes de proceder a su
limpieza.

2. jExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente o desconectar el fusible!

3. Retirar los alimentos y guardarlos en un lugar lo
mas frio posible.

4. Limpiar el aparato con un pafio suave, agua
templada y un poco de lavavajillas manual con pH
neutro. Téngase presente que el agua empleada
en la limpieza del aparato no debe entrar

en contacto con la iluminacion.

5. Limpiar la junta de la puerta solo con agua clara,

secandola bien a continuacion. Retirar la balda de vidrio extraible
6. Tras concluir la limpieza del aparato, conectarlo Presionar por ambos lados la palanca situada debajo
a la red y ponerlo en funcionamiento. de la balda de vidrio, desplazarla hacia adelante,

alzarla ligeramente y extraerla inclinandola por uno de

7. Volver a introducir los alimentos en el aparato.
sus laterales.

16



Retirar los estantes de la puerta

Levantarlos ligeramente y retirarlos de su
emplazamiento.

S

1

(S

Retirar los cajones

Alzar el cajon ligeramente por su parte posteriory
retirarlo del carril telescopico.

Para colocar el cajén en su sitio, depositarlo sobre los

carriles telescopicos replegados y encajarlo.

Retirar el retenedor de botellas

Oprimir el retenedor de botellas y retirarlo de su
emplazamiento.

Retirar la placa separadora

Presionar por ambos lados la palanca situada debajo

de la placa separadora, desplazarla hacia adelante,

alzarla ligeramente y extraerla inclinandola por uno de

sus laterales.
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Retirar la tapa del cajon para la verdura

Levantar ligeramente la tapa, desplazarla hacia
adelante y extraerla inclinandola por uno de sus
laterales.

Montar la tapa del cajon para la verdura con tapa
separadora
1. Montar la tapa del cajéon para la verdura.

2. Montar la placa separadora.

Nota

Para poder montar la tapa del cajon para la verdura
hay que ajustar previamente el regulador de humedad
a un escaso grado de humedad del aire.

Montar los carriles telescépicos
1. Montar el carril telescédpico en posicion
desplegada sobre el tirafondo delantero.

2. Tirar del carril telescopico ligeramente hacia
delante para hacerlo enclavar.

Montar el carril en el tirafondo posterior.

Desplazar el bloqueo hacia atras.

i e 7

0

—_—

Desmontar los carriles telescépicos

1. Extraer el carril telescopico.

2. Desplazar el bloqueo en la direccion que marca la
flecha.

Soltar el carril telescopico del tirafondo posterior.

4. Replegar el carril telescopico, deslizarlo hacia
atrds por encima del tirafondo posterior
y desenclavarlo.

18

lluminacioén interior (LED)

Su aparato esta equipado con una iluminacién por
diodos luminosos exenta de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de iluminacion sélo
podran ser realizadas por personal técnico del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca
o autorizado oficialmente por el fabricante.



Consejos practicos para ahorrar
energia eléctrica

Ruidos de funcionamiento
del aparato

iEmplazar el aparato en una habitacion seca

y fresca, dotada de una buena ventilacion!
Recuerde ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba directamente los
rayos del sol, ni encontrarse tampoco préximo

a focos activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera inevitable, se
habra de proteger la unidad con un panel aislante
adecuado.

Seleccionar un hueco de montaje con una
profundidad de 560 mm.

Un hueco de montaje de menor profundidad dara
lugar a una mayor absorcién de corriente.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes
hasta temperaturas ambientes antes
de introducirlos en el aparato.

Descongelar los productos congelados

en el interior del compartimento frigorifico. De
esta manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para la refrigeracion
de los restantes alimentos guardados.

Mantener abierta la puerta del aparato el menos
tiempo posible.

Limpiar de vez en cuando la parte posterior del
aparato a fin de evitar que la acumulacion de
polvo pueda dar lugar a un aumento del consumo
de corriente.

La disposicion de los elementos y accesorios del
aparato no influye en la absorcién de energia.

Ruidos de funcionamiento normales
del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos

Los motores estan trabajando (compresores,
ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo

Se producen al penetrar el liquido refrigerante en los
tubos delgados una vez que ha entrado
en funcionamiento el compresor.

Ruidos en forma de clic

El motor, los interruptores o las electrovalvulas se
conectan/desconectan.

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un nivel de burbuja.
Calzar el aparato en caso necesario.

Los cajones o baldas oscilan o estan agarrotados

Verificar los elementos desmontables y, en caso
necesario, colocarlos en un nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes entran en contacto

mutuo

Separar algo las botellas y los recipientes.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los siguientes consejos

y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible que sea suficiente
desconectar el aparato durante 5 minutos.

Si la temperatura es demasiado elevada (calor),
verifique al cabo de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la temperatura
ajustada.

Si la temperatura es demasiado baja (frio),
verifique la temperatura nuevamente al dia
siguiente.

La temperatura del
compartimiento frigorifico es
demasiado baja (frio).

El selector de temperatura esta
ajustado a un valor demasiado alto
(demasiado frio).

Colocar el selector de la temperatura en un valor
inferior (menos frio).

La frecuencia y duracion
de la conexion del grupo
frigorifico aumenta.

La puerta del aparato se ha abierto
con demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

El aparato no enfria.
La iluminacién no funciona.

La pantalla de visualizacion
no se ilumina.

El aparato se desconecta.

Pulsar la tecla «Conexion/Desconexion» ().

Un corte del suministro de corriente.

Verificar si hay corriente.

El fusible esta desactivado.

Verificar el fusible de la instalacion.

El enchufe del aparato no esta
correctamente asentado en la toma de
corriente.

Cerciorarse de que el enchufe esté asentado
correctamente en la toma de corriente.

La iluminacién no funciona.

La iluminacién de diodos luminosos
esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion interior (LED)».

La puerta del aparato ha permanecido
abierta durante demasiado tiempo.

La iluminacién se desactiva al cabo
de aproximadamente 10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, la iluminacion del
aparato vuelve a conectarse.

La temperatura en el
compartimento fresco es
demasiado baja (mucho frio)
o demasiado elevada (mucho
calor).

El valor estandar ajustado es
demasiado elevado (calor) o
demasiado bajo (frio) (por ejemplo en
caso de registrarse temperaturas bajas
en torno al punto de congelacion en el
compartimento fresco).

La temperatura del compartimento fresco se puede
modificar en 3 escalones hacia mas calor o mas frio.
Si la temperatura del compartimento frigorifico se
encuentra ajustada en la posicion o escalon 0, el
compartimento fresco tiene una temperatura de
aproximadamente O °C.

1. Pulsar la tecla «rapida» ¥ durante tres
segundos hasta que parpadee el indicador de la
temperatura.

2. Modificar el valor ajustado con ayuda de las
teclas de ajuste de la temperatura «+/-».

La posicion -3 corresponde al ajuste de la
temperatura mas baja (frio)

La posicion +3 corresponde al ajuste de la
temperatura mas elevada (calor)

El sistema memoriza al valor ajustado al cabo de
un minuto.
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Averia Posible causa

Forma de subsanarla

La pantalla de visualizacion

de la temperatura parpadea. con demasiada frecuencia.

La puerta del aparato se ha abierto

No abrir la puerta del aparato innecesariamente.

Se ha introducido una cantidad de
alimentos demasiado elevada.

Antes de colocar los alimentos, pulsar la tecla
«Enfriamiento rapido» % .

Las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

El aparato no enfria; la
pantalla de visualizacion de la
temperatura y la iluminacion
interior lucen.

El modo de exposicidn esta activado.

Iniciar el ciclo de autocomprobacion del aparato
(véase el aparato «Autocomprobacion del aparato»).

Una vez concluido el programa, el aparato conmuta
al modo de funcionamiento normal.

Autocomprobacion del aparato

Servicio de Asistencia Técnica

Su aparato dispone de un programa automatico de
autocomprobacién que le muestra las causas de las
posibles averias; éstas s6lo pueden ser subsanadas
por el Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

Iniciar la autocomprobacion del
aparato

1. Desconectar el aparato con la tecla Conexion/
Desconexiéon @y esperar 5 minutos.

2. Conectar el aparato con la tecla Conexion/
Desconexién .

3. Enlos primeros 10 segundos pulsar y mantener
pulsada la tecla rapido del refrigerador 3% de
3 a 5 segundos hasta que suene una sefal
acustica.
El programa de autocomprobacion arranca.
Durante la autocomprobacion suena una sefal
acustica prolongada.

Si al finalizar la prueba automatica suenan 2 senales
acusticas y se muestra la temperatura ajustada, su
equipo se encuentra en perfecto estado.

Si al finalizar la autocomprobacion suenan 5 sefales
acusticas y la tecla rapido del refrigerador ¥
parpadea durante 10 segundos, se trata de una averia.
En este caso debera avisar al servicio de asistencia
técnica.

Concluir el ciclo de
autocomprobacion

Una vez concluido el programa, el aparato conmuta al
modo de funcionamiento normal.

La direccion y el niumero de teléfono del Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca mas
proximo a su domicilio los podra localizar a través

de la guia telefénica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica Oficial. Al solicitar
la intervencidn del Servicio de Asistencia Técnica, no
olvide indicar el Numero de producto (E-Nr.) y el
Numero de fabricacion (FD-Nr.) de su aparato.

Ambos nimeros se encuentran en la placa de
caracteristicas del aparato.

Tenga presente que, indicando el numero de producto
y el de fabricacion de su unidad, puede contribuir a
evitar desplazamientos y costes innecesarios al
Servicio de Asistencia Técnica que, de otra manera, le
serian cargados en cuenta.

Solicitud de reparacion
y asesoramiento en caso de averias

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

E 902303044
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A Instrucdes de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrugoes
de servigo e de montagem! Delas constam
informagdes importantes sobre instalagao,
utilizagdo e manutengao do aparelho.

O fabricante ndo se responsabiliza, se nédo
forem observadas as instrugdes e avisos
constantes das instrugdes de servigo.
Guarde toda a documentagao para posterior
utilizagado ou para outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente refrigerador R600a nao
poluente, mas inflamavel. Ter cuidado para
que a tubagem do circuito do agente
refrigerador nao sofra qualquer dano durante
o transporte ou durante a montagem. O
agente refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos nos
olhos.

Em caso de danos

Manter o aparelho afastado de chamas
ou de fontes de ignigao,

arejar bem o compartimento durante
alguns minutos,

desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada,

contactar os Servigos Técnicos.

Quanto mais agente de refrigeragao existir
num aparelho, maior tem que ser o espago
onde se encontra o aparelho. Em espacgos
muito pequenos e havendo uma fuga, pode
formar-se uma mistura de gas/ar inflamavel.
Por cada 8 gramas de agente

de refrigeragao, o espacgo da instalagao tem
que ser, no minimo, de 1 m3. A quantidade
de agente refrigerador do seu aparelho vem
indicada na chapa de caracteristicas, que
se encontra no interior do aparelho.

Se o cabo eléctrico deste aparelho sofrer
algum dano, o mesmo deve ser substituido
pelo fabricante, pelos Servigos Técnicos ou
por um técnico igualmente qualificado.
Instalagdes e reparagdes inadequadas
podem acarretar perigos varios para

o utilizador.

As reparagdes no aparelho sé devem ser
efectuadas pelo fabricante, pelos Servigos
Técnicos ou por um técnico igualmente
qualificado.

So6 devem ser utilizadas pegas originais do
fabricante. S6 com estas pecas o fabricante
pode garantir que elas satisfazem as
exigéncias de seguranca.

Uma extensao do cabo de ligagao a rede so
pode ser adquirida através dos Servigos
Técnicos.

Utilizacao

Nunca utilizar aparelhos eléctricos
dentro do aparelho (por ex. aquecedores,
aparelhos eléctricos para fazer gelados,
etc.). Perigo de explosao!

Nunca descongelar nem limpar o
aparelho com um aparelho de limpeza a
vapor! O vapor pode atingir os
componentes eléctricos e provocar um
curto-circuito. Perigo de choque elétrico!

Nao utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples ou em camadas.
Podera, com isso, danificar a tubagem do
agente refrigerador. O agente
refrigerador, ao libertar-se, pode
incendiar-se ou provocar ferimentos nos
olhos.

Nao guardar no aparelho produtos com
gases propulsores (por ex. latas de
spray) e produtos explosivos. Perigo de
explosao!

Nao utilizar rodapés, gavetas, portas, etc.
como estribos ou zonas de apoio.

Para descongelar e limpar, desligar a
ficha da tomada ou o fusivel de
seguranca. Puxar pela ficha e nao pelo
cabo eléctrico.
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Alcool de elevada percentagem s6 pode
ser guardado no aparelho, se em
recipiente hermeticamente fechado e em
posigao vertical.

Ter cuidado para nao sujar as pecas de
plastico e o vedante da porta com o6leo

ou gordura. As pecas de plastico e

o vedante da porta podem, de contrario,
tornar-se porosos.

Nunca tapar ou obstruir as grelhas de
ventilagao do aparelho.

Evitar riscos para criancas e pessoas
susceptiveis:

Susceptiveis a riscos estdo as criangas e
as pessoas com limitagdes fisicas,
psiquicas ou mentais, bem como pessoas
que nao tenham conhecimentos
suficientes sobre o comando seguro do
aparelho.

Certifique-se de que criangas e pessoas
susceptiveis compreenderam os riscos
existentes.

Uma pessoa responsavel pela seguranga
deve instruir e supervisionar criangas e
pessoas susceptiveis a riscos.

So permitir a utilizagdo do aparelho a
criangas com mais de 8 anos.
Supervisionar as criangas em caso de
trabalhos de limpeza e manutencao.
Nunca deixe que criangas brinquem com
o aparelho.

Criancas em casa

Nao deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criangas.
Perigo de asfixia provocado por cartdes
dobraveis e peliculas!

O aparelho nao é um brinquedo para
criangas!

No caso de aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das
criangas!

Determinacoes gerais

O aparelho destina-se a refrigeragao
de alimentos.

Este aparelho esta preparado para utilizagao
doméstica em casas particulares e para
o ambiente doméstico.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado quanto a sua
estanquidade.

Este produto corresponde as determinagdes
sobre seguranca em vigor para aparelhos
eléctricos (EN 60335-2-24).

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.



Instrucdes sobre reciclagem

O fornecimento inclui

<» Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho de danos

no transporte. Os materiais utilizados nao sao
poluentes e sdo reutilizaveis. Proceda a reciclagem
da embalagem de forma compativel com o meio
ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos Municipalizados
podera informar-se sobre os procedimentos actuais
de reciclagem.

9 Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos nao séo lixo sem qualquer valor!
Através duma reciclagem compativel com o meio
ambiente, podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
electrénicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servico
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo do aparelho
com a respectiva ficha.

3. Nao retirar as prateleiras e os recipientes, para

evitar que as criangas trepem com a ajuda destes.

4. Nao deixar que as criangas brinquem com
o aparelho fora de servigo. Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente refrigerador e,
no isolamento, gases. O agente refrigerador e os
gases devem ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem do agente
refrigerador até a sua reciclagem correcta.

Depois de desembrulhar o aparelho, ha que verificar
todas as pegas quanto eventuais danos de transporte.

Para reclamacgdes, dirija-se ao Agente, onde comprou
o aparelho ou a nossa Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas seguintes pecas:
Aparelho de Embutir
Equipamento (dependente do modelo)
Saco com material para a montagem
Instrugcdes de servigo
Instrugcées de montagem
Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informacgdes sobre consumo de energia e ruidos
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Temperatura ambiente, ventilacao
e profundidade do nicho

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma determinada
classe climatica. Dependendo da classe
climatica, o aparelho pode funcionar com as
seguintes temperaturas ambiente.

Classe climatica Temperatura ambiente permitida

SN +10 °C até 32 °C
N +16 °C até 32 °C
ST +16 °C até 38 °C
T +16 °C até 43 °C

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas.

Indicacao

O aparelho estd completamente operacional dentro
dos limites da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho da classe
climatica SN for operado a temperaturas ambientes
mais baixas, podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.
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Ventilacao

O ar na parte de tras do aparelho é aquecido. O ar
aquecido tem que poder ser expelido sem
impedimentos. De contrario, a maquina de frio tem
que trabalhar mais. Isto aumentara o consumo

de energia. Por isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilagéo!

Profundidade do nicho

Recomenda-se um nicho com 560 mm

de profundidade para o aparelho. Se a profundidade
do nicho for menor (no minimo, 550 mm), o consumo
de energia aumenta ligeiramente.



Local da instalacao

Ligar o aparelho

O aparelho deve ser instalado em local seco

e arejado. O local da instalagido nido deve estar
sujeito a acgao directa dos raios solares nem estar
perto de qualquer fonte de calor, como um fogéo, um
aquecedor, etc. Se for inevitavel a instalagao junto

de uma fonte de calor, devera utilizar uma placa
isoladora adequada ou manter as seguintes distancias
minimas em relagcédo a fonte de calor:

Em relagdo a fogdes eléctricos e a gas 3 cm.

Em relacao a fogdes a 6leo ou a carvdao 30 cm.

Depois do aparelho estar instalado, dever-se-a
esperar, pelo menos, 1 hora, antes de pér o aparelho
a funcionar. Durante o transporte, pode acontecer
que o oleo existente no compressor se tenha
infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocagédo em funcionamento,
devera limpar o interior do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do aparelho e ficar
facilmente acessivel, depois da instalagdo do
aparelho.

O aparelho corresponde a classe de protecgéo |.
Ligar o aparelho a uma tomada de corrente alterna

de 220-240 V/50 Hz instalada de acordo com

as normas e com fio de terra. A tomada de corrente
tem que estar protegida por um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao funcionar em paises
fora da Europa, ha que verificar, se a tensao e o tipo
de energia indicados coincidem com os valores

da sua instalagdo doméstica. Estas indicagdes
encontram-se na placa de caracteristicas.

A Aviso

O aparelho nido deve, de forma alguma, ser ligado a
uma tomada electrénica de poupancga de energia.
Para utilizagdo dos nossos aparelhos podem ser
usados conversores de conducgao de rede e de
conducgao sinusoidal. Conversores condutores de
rede sdo utilizados em instalagdes fotovoltaicas, que
sdo directamente ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugdes em forma de ilha (por ex. no caso de
barcos ou de cabanas de montanha), que nao
dispdem de qualquer ligagdo a rede publica, devem
ser utilizados conversores de condugéao sinusoidal.
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Familiarizacdo com o aparelho

Estas instrugcdes de servigo aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferengas nas imagens.

1-5 p—
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11

12

13
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Zona de refrigeracgao

Zona de frio intensivo

Elementos de comando

lluminagao da zona de refrigeragao

Prateleira de vidro

Prateleira de vidro extensivel

Placa separadora com regulador de humidade
Gaveta de legumes

Gaveta de frio intensivo

Prateleira da porta

Prateleira para garrafas grandes




Elementos de comando

1 Tecla Ligar/Desligar O

Serve para ligar e desligar todo o aparelho.

2 Tecla «rapida» ¥

Serve para ligar e desligar a refrigeracao rapida
(ver capitulo «Refrigeragéo rapida»).

3 Teclas de regulagcdo de temperatura +/-

Com estas teclas, é regulada a temperatura.

4 Indicacédo de temperatura

Os digitos junto a barra luminosa correspondem

as temperaturas da zona de refrigeragdo em °C.

5  Tecla «alarm» &X
Serve para desligar o aviso sonoro (ver capitulo
«Fungédo de alarme»).
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Ligar o aparelho

Regular a temperatura

Ligar o aparelho com a tecla Ligar/Desligar O .

A indicagao de temperatura mostra a temperatura
regulada.

O aparelho comecga a refrigerar. A iluminagao ¢ ligada
com a abertura da porta.

De fabrica, recomendamos uma regulagao de +4 °C
para a zona de refrigeragao.

Nao conserve alimentos delicados a uma temperatura
superior a +4 °C.

Indicagcoes sobre o funcionamento

Depois do aparelho ligado, pode demorar horas
até que seja atingida a temperatura regulada.
Antes disso, ndo colocar qualquer alimento
dentro do aparelho.

As areas frontais do exterior do aparelho ficam
parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a
formacédo de condensacgao na zona do vedante da
porta.
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Zona de refrigeracao
A temperatura é regulavel de +3 °C até +8 °C.

Premir as teclas de regulagao de temperatura +/-
tantas vezes até que fique regulada a temperatura
pretendida para a zona de refrigeragéo.

O valor regulado em ultimo lugar fica memorizado. A
temperatura regulada é mostrada na indicagéo de
temperatura.

Zona de frio intensivo

A temperatura na zona de 0 °C mantém-se proxima
dos 0 °C.

Indicacao

Se na zona de frio intensivo se formar gelo nos
alimentos, regular uma temperatura mais quente (ver
capitulo Eliminar sozinho pequenas anomalias).



Funcao de alarme

Zona de refrigeracao

Alarme da porta

O alarme da porta (som continuo) dispara, se a porta
do aparelho estiver aberta por tempo superior a dois
minutos. La alarma acustica se desactiva cerrando

la puerta.

Desligar o alarme

Premir a tecla «alarm» /X, para desligar o aviso
sonoro.

Capacidade util

As indicagdes sobre capacidade util estdo indicadas
na placa de caracteristicas do seu aparelho (ver
capitulo «Servigos Técnicos»).

A zona de refrigeracao € o local ideal para

a conservagao de refeigdes prontas, produtos

de pastelaria, conservas, leite condensado e queijo
rijo.

Ter em atencao ao colocar alimentos

Conservar alimentos frescos e em boas
condigdes. Assim, a qualidade e a frescura séo
conservadas por mais tempo.

No caso de produtos prontos e de artigos
refrigerados, deve ser observada a data minima
de validade indicada pelo fabricante.

Para manter o aroma, a cor e a frescura,

os alimentos devem ser bem embalados

ou tapados. Assim evitam-se a transmisséao
de sabores e as mudancas de cor das pecas
de plastico na zona de refrigeragao.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao

Devido a circulagao de ar dentro da zona
de refrigeragao, surgem diferentes areas de frio.

A zona mais fria é sobre a placa separadora e na
prateleira para garrafas grandes.

A zona mais quente situa-se na parte superior da
porta.

Indicacaoes

Na zona mais quente, podera guardar, por
exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva
assim o seu aroma e a manteiga fica facil para
barrar.

Conservar alimentos delicados como, p. ex, peixe,
enchidos e carne na zona de frio intensivo
(ver capitulo «A zona de frio intensivo»).
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Refrigeracao rapida

Zona de frio intensivo

Com a refrigeragéo rapida, a zona de refrigeragao
arrefece o maximo possivel durante cerca

de 15 horas. Depois, é feita a comutagdo automatica
para a temperatura ajustada antes da activagéao

da refrigeragao rapida.

Activar a refrigeragéo rapida, por ex.:

antes da colocagao de grande quantidade
de alimentos.

para a refrigeragdo rapida de bebidas.

Indicacao

Se a refrigeragao rapida estiver ligada, os ruidos
de funcionamento podem ser mais elevados.

Ligar e desligar
Premir a tecla «rapida» ¥.

A tecla esta iluminada, se a refrigeracao rapida estiver
ligada.

32

A temperatura na zona de 0 °C mantém-se proxima
dos 0 °C. A temperatura baixa e a humidade
optimizada do ar asseguram as condigdes ideais para
a frescura dos alimentos.

Na zona de frio intensivo, os alimentos podem manter-
se frescos durante um periodo trés vezes mais longo
do que na zona normal de refrigeragdo - para uma
frescura durante mais tempo, conservando os
nutrientes e o sabor.

Gaveta de legumes com regulador
de humidade

A gaveta de legumes ¢é o local de armazenagem ideal
para fruta e legumes frescos. A humidade do ar na
gaveta de legumes pode ser ajustada através

do regulador de humidade da placa separadora e de
um isolante especial.

Pode regular a humidade do ar na gaveta de legumes
de acordo com o tipo e a quantidade de alimentos
a armazenar:

maioritariamente fruta, assim como em caso
de elevada carga - humidade do ar mais baixa

maioritariamente legumes, assim como na carga
misturada ou baixa carga — humidade do ar mais
elevada

\
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Indicacaoes

Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia e citrinos)
e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas) sensiveis ao frio
devem ser armazenados fora do frigorifico

a temperaturas de aproximadamente +8 °C
a+12 °C, de modo a manterem a qualidade

e o aroma optimais.

Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se dgua de
condensagdo na gaveta de legumes. Remover a
agua de condensagdo com um pano seco e
ajustar a humidade do ar na gaveta de legumes
com o regulador de humidade.



Gaveta de frio intensivo

O clima de armazenamento na gaveta de frio intensivo
oferece condigdes ideais para a conservagao de
peixe, carne, enchidos, queijo e leite.

Tempos de conservacao (a0 °C)

Equipamento

dependente da qualidade inicial

(ndo existente em todos os modelos)

Prateleiras de vidro

Se necessario, podera variar a disposigdo das
prateleiras no interior do aparelho: Elevar a prateleira,
puxar para a frente, baixar e balangar lateralmente.

Peixe fresco, frutos do mar até 3 dias
Aves, carne (cozida/assada) até 5 dias
Vaca, porco, carneiro, carnes frias (em até 7 dias
fatias)

Peixe fumado, brécolos até 14 dias
Salada, funcho, damascos, ameixas até 21 dias
Queijo mole, iogurte, requeijao, soro até 30 dias

de manteiga, couve-flor

~

Prateleira de vidro extensivel

Para ver melhor os alimentos, é possivel puxar
a prateleira de vidro extensivel para fora.

\
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Suporte especial para garrafas de Desligar e desactivar o aparelho

vinho e de champanhe

Pode colocar garrafas com seguranga no suporte Desngar o aparelho
metalico para vinho e champanhe. Caso necessite do
espago para outros alimentos, pode virar o suporte Premir a tecla de Ligar/Desligar O.

metalico para cima. o o
A indicagao de temperatura apaga-se e a maquina

de frio desliga-se.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho ndo for utilizado por um longo periodo
de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os fusiveis.
3. Limpar o aparelho.
4

Deixar a porta do aparelho aberta.

Descongelacao

A descongelagao processa-se automaticamente.

Suporte para garrafas

O suporte para garrafas impede que estas tombem
com o abrir e fechar da porta.

// 22

4

)
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Limpeza do aparelho

A Atencao

Nao utilizar quaisquer produtos de limpeza
e solventes com teor abrasivo, de cloro
ou acidos.

Nao utilizar esponjas abrasivas ou asperas. Nas

superficies metéalicas poderia formar-se corrosao.

Nao lavar prateleiras nem recipientes na maquina
de lavar loiga. As pegas podem ficar deformadas.

Procedimento:

PN

Antes da limpeza, desligar o aparelho.
Desligar a ficha da tomada ou os fusiveis.
Retirar os alimentos e coloca-los em local fresco.

Limpar o aparelho com um pano macio, agua
morna e um produto de limpeza neutro. A agua
da limpeza nao pode infiltrar-se na iluminagéo.

Limpar o vedante da porta sé com agua limpa
e depois secar bem.

Depois da limpeza: Ligar novamente o aparelho
e coloca-lo em funcionamento.

Voltar a colocar os alimentos no aparelho.

Equipamento

Para limpeza, todos os componentes variaveis do
aparelho podem ser retirados.

Retirar as prateleiras de vidro

Para isso, puxar a prateleira para fora, elevar a frente

e retirar.

Retirar a prateleira de vidro extensivel

Manter pressionadas as alavancas na parte inferior de

ambos os lados, puxar a prateleira de vidro para a

frente, levanta-la e desloca-la lateralmente inclinada

para fora.
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Retirar as prateleiras da porta

Elevar e retirar as prateleiras.

(S

Retirar o suporte para garrafas

Comprimir e retirar o suporte para garrafas.

A 4

Retirar o recipiente

Levantar a gaveta atras e retird-la das calhas.

Para inserir a gaveta, coloca-la sobre as calhas
inseridas e depois encaixar.

Retirar a placa separadora

Pressionar as alavancas na parte inferior de ambos
os lados, puxar a placa separadora para a frente,
levanta-la e desloca-la lateralmente inclinada para
fora.
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Retirar a cobertura da gaveta de legumes

Levantar a cobertura, puxa-la para a frente e desloca-
la lateralmente inclinada para fora.

Colocar a cobertura da gaveta de legumes
e a placa separadora
1. Colocar a cobertura da gaveta de legumes.

2. Colocar a placa separadora.

Indicacao

Para que a cobertura possa ser colocada, o regulador
de humidade tem de estar regulado para humidade
baixa do ar.

i e 7

0
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Montar as calhas extensiveis
1. Assentar a calha extensivel, na posigao
de estendida, no pino da frente.

2. Para encaixar a calha extensivel, puxa-la
ligeiramente para a frente.

Montar a calha extensivel no pino traseiro.

Empurrar o bloqueio para tras.

Desmontar as calhas extensiveis

Puxar a calha extensivel para fora.
Empurrar o bloqueio no sentido da seta.

Soltar a calha extensivel do pino traseiro.

Ao NS

Empurrar simultaneamente as calhas extensiveis
para tras do pino traseiro e desencaixar.

lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma iluminagao
LED que nédo carece de manutengao.

Reparagdes neste tipo de iluminagao s6 devem ser
executadas pelos nossos Servigos Técnicos ou por
técnicos especializados devidamente autorizados.
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Como poupar energia

Ruidos de funcionamento

Instalar o aparelho em local seco e arejado!

O aparelho ndo deve estar directamente

sujeito a acgdo dos raios solares, nem proximo
duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogao).
Se necessario, utilizar uma placa isoladora.

Seleccionar um nicho com 560 mm de
profundidade.

Um nicho com profundidade menor provoca um
aumento no consumo de energia.

Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os
arrumar no aparelho.

Para a descongelagéo, coloque os alimentos
congelados na zona de refrigeragdo e aproveite
o frio dos alimentos congelados para

a refrigeracao dos alimentos.

Abrir a porta do aparelho o minimo tempo
possivel.

Para evitar um maior consumo de electricidade,
limpar a parte traseira do aparelho de vez em
quando.

A disposicao dos elementos do equipamento nao
tem influéncia sobre o consumo energético do
aparelho.
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Ruidos absolutamente normais

Zumbido

Os motores trabalham (por ex. agregados de frio,
ventilador).

Ruidos
semelhantes a agua a borbulhar ou sussurros

O agente de refrigeragéo esta a circular através dos
tubos.

Cliques

Motor, interruptor ou valvulas magnéticas ligam/
desligam.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado

Favor nivelar o aparelho com a ajuda de um nivel de
bolha dear. Se necessario, colocar um pouco abaixo.

Recipientes e prateleiras abanam ou estao presos

Verificar as pecas removiveis e voltar a coloca-
las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-se

Afastar, ligeiramente, as garrafas e recipientes uns
dos outros.



Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervengdo dos Servigos Técnicos:

Devera verificar, se vocé mesmo ndo podera eliminar a anomalia, com a ajuda das indicagdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante o periodo de garantia!

Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A temperatura difere bastante
da temperatura regulada.

Para alguns casos, basta desligar o aparelho
durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado alta, verificar
apds algumas horas, se houve uma aproximagao em
relagcdo a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado baixa, voltar
a verificar a temperatura no dia seguinte.

A temperatura na zona
de refrigeragao esta
demasiado fria.

Esta regulada uma temperatura
demasiado baixa.

Regular uma temperatura mais elevada.

A maquina de frio esta ligada
por periodos mais frequentes
e mais longos.

Maior frequéncia na abertura da porta
do aparelho.

Nao abrir a porta sem necessidade.

As aberturas de ventilagao estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.

O aparelho ndo tem poténcia
de refrigeragao.

A iluminagao nao funciona.

O indicador nao acende.

O aparelho esta desligado.

Premir a tecla de Ligar/Desligar (O .

Falha de corrente

Verificar se ha corrente.

O fusivel esta desligado.

Verificar disjuntor.

A ficha de ligagéo a rede nao esta bem
encaixada.

Verificar, se a ficha esta bem ligada a tomada.

A iluminagdo nao esta
a funcionar.

A iluminagao LED esta avariada.

Ver capitulo «lluminagao (LED)».

A porta esteve aberta demasiado
tempo.

A iluminagao desliga passados ca.
de 10 minutos.

Depois de fechar e abrir a porta, a iluminagao volta a
ligar.

A indicagao de temperatura
esta a piscar.

Maior frequéncia na abertura da porta
do aparelho.

N3&o abrir a porta sem necessidade.

Foram colocados demasiados
alimentos de uma sé vez.

Antes da colocagao, premir a tecla «rapida» ¥ .

As aberturas de ventilagao estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.

A temperatura na zona de frio
intensivo esta demasiado fria
ou demasiado quente.

A regulacao padrao esta demasiado
elevada ou demasiado baixa (p. ex., em

caso de gelo na zona de frio intensivo).

A temperatura na zona de frio intensivo pode ser
regulada para 3 niveis mais quente ou mais fria. Se
a temperatura na zona de refrigeracgao estiver
regulada no nivel 0, a zona de frio intensivo tem uma
temperatura de cerca de 0 °C.

1. Manter a tecla «rapida» 3 premida durante
3 segundos, até a indicagcdo de temperatura
comegar a piscar.

2. Alterar a regulagao com as teclas de regulagao
de temperatura +/-.

Nivel -3 — Regulacédo para temperatura mais
baixa

Nivel +3 — Regulagao para temperatura mais
elevada

Decorrido um minuto, o nivel regulado fica
memorizado.

O aparelho nao refrigera,
a indicagao de temperatura
e a iluminagao acendem.

O modo de exposicao esta ligado.

Iniciar o auto-teste do aparelho (ver capitulo
«Limpeza do aparelho»).

Terminado o programa, o aparelho passa para
o funcionamento regular.
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Auto-teste do aparelho

Assisténcia Técnica

O seu aparelho dispde de um programa de auto-teste
automatico que lhe indica fontes de anomalias, que so6
devem ser eliminadas pelos nossos Servigos Técnicos
da sua zona.

Iniciar o auto-teste do aparelho

1. Desligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. © e
aguardar 5 minutos.

Ligar o aparelho com a tecla Lig./Desl. .

Nos primeiros 10 segundos, premir a tecla rapida
da zona de refrigeracdo ¥ durante

3 a 5 segundos, mantendo-a premida até se ouvir
um sinal acustico.

O programa de auto-teste inicia-se. Um sinal
sonoro prolongado soa de vez em quando,
durante a realizagao do autoteste.

O seu aparelho esta operacional, se soarem 2 sinais
sonoros e for indicada a temperatura regulada, apods
conclusao do autoteste.

Se, apos conclusdo do autoteste, a tecla rapida da
zona de refrigeragao % piscar durante 10 segundos e
soarem 5 sinais sonoros, isso significa que existe uma
anomalia. Informe os Servigos Técnicos.

Terminar o auto-teste do aparelho

Terminado o programa, o aparelho passa para
o funcionamento regular.
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Na lista telefénica ou no indice de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparelho,
encontrard o Posto de Assisténcia Técnica da sua
zona de residéncia. Por favor, indique aos Servigos
Técnicos o numero de produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD-Nr.) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicagdes na chapa
de caracteristicas.

Indicando o n.° de produto e o n. de fabrico, evitara
deslocacdes desnecessarias. Assim, ird evitar custos
adicionais.

Ordem de reparacao e apoio em
caso de anomalias

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

PT 214250 790



el TMivakag mepIEXOUEVWV

Y1rodei&eIc aoPAAEIAC KXI TTPOEIOOTIOINTIKEG

umrodei&eig 42
MpoToU BéoceTe Tn ouokeur oe AeiIToupyia 42
Texvikn aopaAeia 42
KoaTd Tn xpnon 42
Moid1& 6TO VOIKOKUPIO 43
levikég diaTa&elg 43
Yrrodei&eic amooupong 44
€9 ATdOoUPON TNG CUOKEURGIAG 44
L A ' I 1

w® Amdoupon Tng MaAi&Gg CUOKeEUNG 44
JuvodcUouUV Tn CUOKEUN 44
OepHOKPACIA SWHATIOU, AEPICHOG Kol BaBog

KOYXNg 45
Oeppokpaocia dwpaTiou 45
Agpiopog 45
B&Bog koyxng 45
Tormog Tormo®eTnong 45
ZUvdeon TNG CUCKEUNG 45
HAekTpikr olvdeon 45
FvwpioTe TN GUGKeUN 46
2ToIXEI XEIPIOPOU 47
O&0n TNG CUOKEUNG GE AEITOUPYIX 48
Yrodei&eig oxeTIk& pe Tn AeiToupyia 48
PuOuion BeppoKkpaoiag 48
Xwpog ouvTripnong 48
Xwpog diatrpnong ¢peok&dag 48
AgiToupyia cuvaygpuou 49
ZUVaYEPHOG TTOPTAG 49
Anevepyomoinon cuvayeppou 49
Q@EANIPO TTEPIEXOMEVO 49
Xwpog cuvThApnong 49
KaTt& Tnv amobrkeuon mpooexeTe Ta €€NGQ 49
Mpooe&Te TiIg Ldyveg YUENG OTOV XWPO CUVTHPNONG 49

Taxeix wugn 50
Evepyotoinon kol amevepyormoinon 50
O XWpog JIXTAPNONGC PPECKADIAC 50
Aoxeio Aaxavikwv pe puBpioTrh uypaoiag 50
Aoxeio diatripnong ¢peok&dag 51
Ai&pkeieg amobnkeuong (otoug 0 °C) 51
E€omAiouog 51
MuaAiva padia 51
>upopevo yuaAivo padl 51
Pad1 KpaoioU Kol CXPTIAVIAG 52
2uyKp&Tnon epixAwv 52
ZBNOINO KAl HXKPOXPOVIX BE0N THC CUGKEURG

€KTOG AsITOUupyiag 52
©¢&on TNG oUOKEUNG eKTOG AelToupyiag 52
Makpoxpovia B€on TnGg cuoKeung ekTOG AeiToupyiag 52
Amoywuén 52
KaxBapiopodg TG CUGKEUNG 53
E€omAiopog 53
dwTicuog (LED) 55
‘ETOI uTTOPEITE VX EEOIKOVOUNOETE EVEPYEIX 56
OopuBol AsiToupyiag 56
>uvnBiopévorl BopuPor AeiToupyiag 56
Amoouyn Bopufwv 56
Nwe 0 di1opOwoeTe poveg/-ol oag HIKPpoBA&Beg 57
AUTOEAEYXOC GUOKEUNG 58
Ekkivnon auTogAéyxou TnG CUOKEUNG 58
ARENn Tou auToEAEYXOU TNG OUOKEUNG 58
Yrnpeoia TEXVIKNG EEUTINPETNONG TTEAXTWV 58
EvToAn emokeung kol oupPBoulég oe mepinmTwon

BA&BNg 58

41
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o€ AeiToupyix

AlaB&oTe pe mpoooxn TiIg 0dnyieg xpriong Kai
TommoBeTnong! AuTEQ TTEPIEXOUV ONPAVTIKEG
mANpodopieq yIx TNV EYyKATAOTAON, TN XPHON
KO T guvVTAPENON TNG CUCKEUNG.

O kaTookeuaoTng dev avaAapfavel Kapio
euBuvn yia Tuxov BA&Peg, av dev mmpooexBouv
ol utrodei&eig kau mpoeidomolrnoeig mou divovTal
oTIG 0dnyieg xpriong. PuA&ETe OAa Ta eyypado
QUTX VIO JETETTEITA XPHON KX KXTTOIOV TUXOV
HETETEITX XPOTN.

Texvikn xoPp&AeIx

H cuokeur mepigéxel o pikpr) mMoogoTNTA TO
YUKTIKO péoo R600a, To ormoio eival afAaBeg
pev yia 1o mepif&Alov, aAA& eUpAekTo. KT
TN peTadop& ko Tnv TomoBeTnon TNG
ouokeung mpooe&Te va punv m&Ber BAGPN
KQVEVOG OWANVOG TOU KUKAWPOXTOG WUKTIKOU
peéoou. To ekToEeUOPEVO YUKTIKO HECO PTTOPEI
va auTavadAeyei 1 va odnyroel oe TPAUPOATX
TWV HATIOV OXG.

e mepimTwon {nUI&G:
amopelyeTe TNV avoIxTrn GAOYa | TTNYEG
ava&opAetng,
aepileTe YIX HEPIKA AETTTO KOXAK TOV XWPO,
BéTeTe TN ouokeur eKkTOG AeiIToupyiag Kol
TpaP&Te To dIg amo Tnv mpila,
KaAeoTe Tnv Ymnpeaoia TeXVIKNG
eEumnpeTNOoNg TWV TEAXTWV POG.

‘Oco MeEPICOOTEPO WUKTIKO PECO TTEPIEXE] HiX
ouokeun, TOoo peyaAUTEPOG TIPETEl VO €ival
0 XWPOG, HECX OTOV OTToi0 BpioKkeTal QUTH.
2e oAU pIkpoUg xwpoug eival dUVATO

oe TepIMTWON dIXPPONG YUKTIKOU PHECOU V&
oxnUoTIioTEl eUdAEKTO Piypa aepiou-agpa.
Av& 8 g TOU YUKTIKOU PECOU TIPETTEI VO
umroAoyioTei TouhayioTov 1 m3 xwpou
TomoBéTnong. Tnv mMogdTNTA TOU WYUKTIKOU
péoou Tng ouokeung ocag Ba Tnv PpeiTe oTnv
mMvaKiOX TUTTOU OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG 0QG.
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Av &Bel {npi& To TpPopodOTIKO KXAWAIO TNG
TAPOUCKG CUOKEUNG, QUTO TIPETTEI VX
QVTIKATOOTOOEI OO TOV KATXOKEUROTH, TNV
UTINPETIx TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAGTWV 1)
OO TTOXPOHOIK KATAPTIOPEVO KTOMO.

O1 eYKATXOTAOEIG KO ETTIOKEUEG TTOU OgV
EYIVOV OWOTH, JTTOPOUV vax arroTeEAETOUY
ONUOVTIKO KivOuvo yiax TOV XpraoTn.

O1 eTTIOKEUEG EMITPETETA VX EKTEAOUVTI
HOVOV OTTO TOV KATAKOKEUXOTN, TNV UTINPECI
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV I TTXPOHOI
KXTOPTIOPEVO KTOMO.

EmTpemeTan va XpnoigomolouvTai povov yvholax
eEAPTANATA TOU KATOOKEUGOTH. Mdvo yix
OUTA T EEXAPTPATA O KATAOKEURKOTNG
EYYUATOI, OTI GUTX TTANPOUV TIG XTTXITACEIG
aodpaleiag.

Emprikuvon Tou TpododoTikoU KaxAwdiou
EMTPETETA VX TTpopunBeuTeiTE POVO PECW TNG
uTINPEoiag TeXVIKNAG eEuTNPETNONG TTEAXT®V.

Kata Tn xpnon

Mn xpnoigomoInoeTe TTOTE NAEKTPIKEG
OUOKEUEG EVTOG TNG OUOKEUNG (TT.X.
Bepp&oTPEG, NAEKTPIKEG TTAYOUNXAVEG
kTA.). Kivduvog €ékpnéng!

MoTe pnv k&veTe amoywuén ouTe va
kaBapileTe TN cuoKeun e
oTpokaBapioTég! O aTpdg pmopei v
O1e100U0€l 0€ NAEKTPIKA PEPN KA VX
mpokahéoel BpaxukUkAwpa. Kivduvog
nAexkTpomAn&iag!

Mn XxPNnOIYOTIOIEITE JUTEPK 1] KIXUNP S
AVTIKEIpEVX YIO TNV adaipeon TAXVNG KO
OTPWPAETWV TTAYOU. O PTTOPOUCATE V&
mpokaAEoeTe ' AUTA CNUIEG OTIG
OWANVWOEIG TOU YUKTIKOU peuaTou. To

Ol PPEOV WUKTIKO UECO PTTOPEI VXX
auTavadhexTei f va odnynoel oe TPAUPOATX
TWV HATIOV OXG.

Mnv amoBnkeleTe HECO OTN CUOCKEUN
TPOTOVTX pe eUPAEKTO TTPOWBNTIK& xEpIx
(7.x. omp€1) Kol eKpNKTIKEG UAeg. Kivduvog
expngng!



Mn xpnoipomoleiTe KATaXp&leoTe TIG
B&oelg, TIG CUPTAPWTEG TTPOEKTROEIG, TIG
MOPTEG KTA. WG OKXAOTIATICN 1] OTNPIYHOT.

Mo Tnv amoywu&n kKol Tov KaxBapiopo
By&ATte TO PI1g o TNV TPida N
amevepyomoinoTe Tnv aodpaleix. Tpapnr&re
ommd To $IG KAl OXI ATTO TO TPOGODOTIKO
kaxAwdio.

OiwvonveupaTtwdn moTd& pe pey&Ao MoocoaoTo
TTEPIEKTIKOTNTAG 08 XAKOOAN TIPETIEI VXX
amoBnkelovTal POVOV KOAK KAEIOPEVO Ka
oe 6pBix Bean.

Mnv AepoveTe T TTAXOTIK& PEPN KOI TNV
TOIJOUXQ TNG MOPTAG pe A&dI Ko AiTTog,
010TI Bl PopeETIKA XUTE YivovTal TTopwdn.

Mnv kaAUmiTeTe Kol unv TommoBeTeiTe
OVTIKEIPEVO OTO QVOIYPOTO EPICHOU KO
eEaepiopol TNG CUOKEUNG.

Amo@uyn KIVOUVWV YIX TXISIX KXl KTOUO
Tou BPICKOVTAI GE Kiviuvo:

>e Kivouvo BpiokovTol Ta MoIdIx Ko XTOPX
HE TTEPIOPIOPEVEG OWHPATIKEG KOI GUOIKES
IKAVOTNTEG 1] PE TTEPIOPIOHPEVN AvTiIAnWn
KaBwg Kol &TOPX, T oTroick Oev €XouUv
ETTXPKEIG YVWOEIG YIX TOV Q0PN XEIPIOPO
TNG CUOKEUNG.

Alaxodpahriote, OTI Tax TXIOIK KOI TX KTOPO
mou BpiokovTal og Kivduvo €xouv
KXTOVON o€l TOUG KIVOUVOUG.

Kamolo &ropo ummetBuvo yia Tnv aod&Aeiax
npemel va emBAEmel n va kaxBodnyei oTn
OUOKEUN T MBI KOXI T XTOPO TTOU
BpiokovTan og Kivduvo.

Movo maidi& &Gvw Twv 8 eTwV EMTPETETAI
VX XpnoipgormoioUV Trn CUOKEUT.

KaTd Tov KaBaplopo Kol T ouvThpnon Ta
moudi& mpémel va emBAETOVTA.

Mnv aprvete moTe va aiGouv Tax MIdIK pe
TN GUOKEeUN.

MNxi1d1&X GTO VOIKOKUPIO

Mnv a¢prjoeTe va mepieABouv oTa xEPIX
ModIOV N CUOKEUXOIX KXI Ta HEPN TNG.
Yrnapxel kivduvog aodpuiag amod

T XXPTOVIX TTOU SITMAWVOUV KXI T AeTT&
MAOTIK& GUAN!

H cuokeur| dev givan mauyvidl yio moidi!

2e guoKeun pe KAeIdapI& TOPTAG:
®GuhaTe To KAEIdi OE PEPOG ATTPOCITO VI TX
Txid1&!

Mevikeg diaTa&eig

H ouokeun eivar kat&AANAN yia Tnv wu&n
Tpodipwv.

H mapoloa cuokeur mpoopileTal yIx OIKIOKI)
Xprion otov ISIHTIKO TOYEXK KX OE OTTITIKO
mepIB&AAov.

H ouokeun ¢peEpel avTimapaoITikg di&TaEn
oUpdwva pe Tnv Odnyia EE 2004/108/EC.

O wukTIKOG KUKAOG €xel uToBAnBei oe eAeyyxo
OTEYAVOTNTOG.

To mMPoTOV AUTO AVTATTIOKPIVETOI OTIG OXETIKEG
d1aT&EEIC aoPaAeing YI NAEKTPIKEG CUOKEUEG
(EN 60335-2-24).

AuTn n ouokeur TpoopileTal yix Xpron PHEXP!
Eva peyioTo Uyog 2.000 peTpwy MEVW oo TNV
emopavela TG B&Aaooag.
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Ymmodei&eic amooupong

2uvodeUoOUV TH CUOCKEUNR

{9 ATOCUPON TNG CUCKEUXGIAG

H cuokeuaoiax pooTaTeUE!l TN OUOKEUTN 0OG O {NUIEG
KT TN peTadopa. OAa Ta xpnoipomoioUpeva UAKE
ouokeuaoiag eival afAafn yia To mepIB&AAov Kail
ptmopouv va EavaypnaipomoinBouv. MNMapakalolpe

VX OUVTEAEOCETE KI £0€IG OTNV MPOOTAKOIX TOU
mePIBAAAOVTOG KaI V! XTTOCUPETE TN CUOKEUXTIXK

pe Tpomo affAafr) yia To mepiB&Alov.

Mo Toug emikaipoug TpOTTOUG GMmMOCUPONG MapakaAeioBe
va {nTroeTte mMAnpodopieg ammd 1o €181KO KATAOTNUAX, KTTO
TO oToio ayop&ooaTe TN GUOKeUN 1] ammd TN AnpoTikn N
KoivoTikriy Apxr Tng mmepiloxng oag.

<9 Amocupon TNG MAAIXC GUGKEURCG

O1 maAieg cuokeueg dev amoTeAOUV GXPNOTA
amoppipypoaTal Me Tnv amdoupor) Toug cUPGWVA PE TOUG
KXVOVIGHOUG YIX TNV TTpooTaacia Tou mepIf&AAovTOGg
HTTOPOUV Vo eMaVATTOKTNO0UV TMOAUTIHEG TTPWTEG UAEG.

AuTn n ouokeur XapPaKTNPEIfeTal CUPGWVT PE TNV
E eupwmaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav
Kol NAEKTPOVIKWV cuokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAaioix yix pix
amdoupon kol a§lomoinon Twv MTXAIOV CUCOKEU®V
pe 1oxU o' 06An Tnv EE.

A Mpoeidomoinon
2e MAIEG CUOKEUEG TTOU DEV XPNOIPOTTOIoUVTXI TTAEOV
1. Tpap&Te 10 PI1g 1o TNV MPIlQ.

2. KoyTte 10 KxAwdio clvdeong oTo SikTUO
ToU PpeUPATOG KOI KTTOPGKPUVETE TO padi pe To PIg.

3. Mn By&Aete T p&Pix kol Tx doxeixk, ®OTE V& Pnv
HTTOPOUV VO PTTOUV eUKOAX HECK OTN CUOKEUN
T modik!

4. Mnv a¢rvete Ta maidi& va aiGouv pe Tnv &xpnoTn
maAix cuokeur). Kivduvog aopugiag!

O WYUKTIKEG CUOKEUEG TIEPIEXOUV WUKTIKA HECK KOI OTN
pOvwon agpia. T YUKTIKE HECO KOI T XEPIG KMAXITOUV
amooupon amd Tov e1d1ko. MpooegTe va pnv
KaTxoTpadoUv ol cwAnNvHoeig TNG KukAodopiag Tou
WUKTIKOU pEoou, PEXPI va TTapaAneBei auTh yia Tnv
avaloyn, afAapn yia To mepiB&Alov amocupon.
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MeT& To EemakeTapiopa eAeyETe OAa Ta pepn yIx
evOexOpeveg CNUIEG HETADOPKG.

3e MePIMTWON MXPATTOVWY anmeuBuvBeiTe 0TO KATAROTNHQ,
ommd TO OTT0I0 AYOP&OOTE TN CUCKEUN I OTNV UTINPETia
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV TTEAXTAOV HOG.

H maxp&doon amoTeAgiTal amd Tx €§NG HEPN:
EvToixiCopevn ouokeun
E€omAiopog (avahoya pe To povTEAo)
ZakoUAa pe UNk& TommoB€Tnong
Odnyieg xpriong
Odnyieg TomoBéTnong

®uAA&dI0 pe TIg UTINPETieq TeXVIKAG eEumNPETNONG
meAaTOV

Emouvantopevo puANo eyylnong

MAnpodopieg OXETIKG Pe TNV KATAVAAWON EVEPYEIXG
kol Toug BopuPoug



OEpPUOKPAOIX SWHATIOU, XEPICHUOC
Kal B&xBog KOyxne

OepUOKPACIX OWHAXTIOU

H cuokeun €ival KATXOKEUXOPEVN YIX CUYKEKPIPEVN
KaTnyopia KAipaTog. AvaAoya pe Tnv KaTnyopia
kKAipaxTog n cuokeur pmmopei va AeiToupyroel oTIg
akohouBeg Beppokpaoieg dwpaTiou.

Karnyopia kKAipatoe  EmTpenTh BeppoKpaocia Xwpou

Tomocg TomoBETnong

TommoBeTroTe TN ocuokeur oe eva ENpod, KaAA& aepIfopevo
xwpo. O xwpog TomoBETnong dev mpémel va eival &peoa
ekTeBelpevog oTnv nAiakr akTivoBoAia oUTe va PpiokeTal
KovVT& o€ Tnyn BeppoTnTag onmwg kKoulivy,

kaxhopidEp KTA. Av n TormoBeTnon dimAa oe mnyn
OeppdTNTOAG Eival avaTmoPeUKTN, XPNOIYOTIOINOTE
KXTGAANAN pOVOTIKE TTAGKO 1] TNPROTE TIG akOAouBeg
eA&YIOTEG ATTOOTAOEIG OO TNV TNyr BeppdTnTag:

AT nAekTpikéG kouliveg ) kouliveg aepiou 3 cm.

SN +10 °C ¢wg 32 °C Amo kouliveg meTpeAaiou ) k&pPouvou 30 cm.
N +16 °C ewg 32 °C

ST +16 °C ¢wg 38 °C

T +16 °C¢wg 43 °C TUvdEON TNG GUGKEUNG

H kaTtnyopia kAipaTtog un&pxel oTnv mvakida TUTTOU TNG
OUOKEUNG.

Yrodeig&n

H ocuokeun AeiToupyei cwoT& evTog Twv opiwv
Beppokpaoiag mepIB&AAovTog TNG avapepOUEVNG
KAIPQTIKNG KA&GONG. Av K&TTOIX OUOKEUN TNG KANIPOTIKAG
kAaong SN AeiTtoupyei oe xaunAoTepeg Beppokpaaieg
mepIB&AAovTOg, dEV PTTOPOUV VO XTTOKAEIOTOUV {NUIEG
oTn OuoKeur pexpl Tn Beppokpaocia Twv +5 °C.

Agpicpocg

O aepag oTo omicBio ToiXwHX TNG CUOKEUNG (e0TAIVETAI.

O CeoTOapEVOG GEPOG TTPETIEI VX PTTOPE] VO BIakdeUYEI
ehelBepa. AIXPOPETIKA TO PUKTIKO UNXAVNUX TTPETTEI VX
AeiToupynoel e peyaxAUTepn 10XU, TPAYHO TO OTTOIO
auEavel TNV KaTavahwon Tou pelpaTog. [N auTd: Mnv
KXAUTITETE TTOTE OUTE VX TOTTOBETEITE AVTIKEIYEV
HTTPOOTH GO T' avoiypaTo agpiopou kKol e§axepiopou!

B&Bog kKoyxne

Mo Tn ouokeun ouvioTaTon BaBog koyxng 560 mm. Ze
HIKpOTEPO B&BOG KOYXNG — TOUA&YIOoTOV 550 mm -
augaveTal eA&XIOTA N KATAVGAWON eVEPYEIXG.

MeT& Tnv TOomOBETNON TNG CUOKEUNG TTEPIPEVETE
TouAayioTov 1 wpa, pEXpI v BEoeTe T CUOKEUN o€
AeiToupyia. KaTtd Tn petadop& pmopei va cupfei va
peToBei To A&OI, TTOU TTEPIEXETAI GTOV CUUTIUKVWTH], OTO
YUKTIKO oUOTNpQ.

Mpiv Tn B€on yia mpwTn ¢pop& oe AeiToupyia kaBapioTe
TOV E0WTEPIKO XWPO TG cuokeung (BA. KaBapiopdg Tng
OUOKEUNG).

HAekTpikn cuvdeon

H mpiCa mpémel va BpiokeTal KOVT& OTN CUOKEUN KXI VX
gival TTPOCITH €MMiONG HET& TNV EYKATROTAON TNG
OUOKEUNSG.

H ouokeur) avTIOTOIXEI OTNV KATNYOPIX TTPOOTAOIG
(povwong) |. ZuvdéoTe Tn ocuokeur] oe evaAAAXOOOpEVO
pelpa 220-240 V/50 Hz péow yeiwpévng mpifag
EYKATEOTNPEVNG CUPPwVa pe TIG Tpodiaypadeg. H mpila
mpemel va eival aodaAiopevn pe aodp&Aeiax 10 emg 16 A.

2& OUOKEUEG, 01 oTToieg AeIToupyoUV O€ PN EUPWTTAIKES
XOPEG, TMpeTel va eAeyEeTe, av N T&ON Kol To €id0g
pelpaTog mou divovTal, BpiokovTal oe cupdwvia Pe TIG
TIHEG Tou OIKTUOU 0ag. Tax oToIxeiak auTax B Tox BpeiTe
oTnv mMvakida TUTTOU.

A Mpocidomoinon

H ouokeur) dev emITPEMETAI 0€ KAPIX TIEPITTTWON

va ouvdeBei oe nAekTpovikeg mpileg e§oikovopnong
EVEPYEING.

Mo TN Xprion Twv CUOKEUMV PJOG HTTOPOUV V&
xpnoipgomoinBouv petaTporeig SIKTUOU KXI HETATPOTIEIG
nuiTovou. MetaTporeiq SIKTUOU XPNOIPOTIOIOUVTXI OTIG
GWTOPOATAIKEG EYKATAOTAOEIG, Ol OTTOiEG CUVOEOVTXI
ameuBeiag oTo dNUOGCIo NAekTPIKO dikTUO.

>e pepovwpeveg edpappoyeg (m.x. oe mhoia ] opeiv&
KaTapUyIx Kl KATOIKIES), o1 oToieg dev €xouv auvdean
pe To dNpOGCio OIKTUO TOU PEUPATOG TTPETIE

VX XPNOIYOTIOIOUVTOI HETATPOTIEIG NUITOVOU.
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IVwpioTE TH CUCKEUNR

AuTeg o1 0dnyieg Xpriong 1I0XUOUV YI TTEPICCOTEPD PHOVTEAQ.

O eEomAiopdg Twv povTeéAwv pTTopei vo TToIKIAAEL.

O1 amelkovioeig gival duvaTov va diadEpouv.

1-5 p—

12

13

1-5

10
11
12

13

46

Xwpog ouvTripnong

Xwpog diatrpnong ¢peok&dag

2ToIXEI XEIPIOPOU

dwTIopOG XWPOU GUVTAPNONG

Fuahivo p&oi

Mtuooopevo yu&Aivo paodi

AlaxwpioTikr TA&KS pe puBpioTr uypaoiag
Aoxeio AayavikKov

Aoxeio diatriipnong ¢peok&dag

Padr mopToag

Padr yio peydAeg piaxheg




2TOoIXEIX XEIPIOUOU

1 MARkTpo On/Off OO
Xpnoipelel yix va TiBeTal To 0UVOAO TNG CUOKEUNG
o€ KOl EKTOG AeIToupyiag.

2 MARkTpo evepyomoinong Taxeiog yuing ¥
Xpnoipelel yix TNV evepyoTioinon Kol
amevepyomoinon Tng Taxeiag pu&ng (BA. Taxeia
Yogn).

3 NMAAKTpx pUOUIONG BeppOKPACIAG +/-

Me aut& Ta mARKTpa puBpileTan n Beppokpaaoia.

4 ‘Evdei&n Osppokpaociag

O1 apiBpoi avTioToIXOUV OTIG puBpIopéveg
Beppokpaoieqg Tou xwpou ouvTrpnong oe °C.

5 MARKTpoO cuvayeppou &
Xpnoipelel yix TNV amevepyorioinon Tou
TPoEeIdOTOINTIKOU NXNTIKOU onfpaTog (BA.
AeiToupyia ouvayeppou).
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O£0n TNC CUCGKEUNC O ASITOUPYIX

PuOuion Oeppokpaociaxg

O¢&TeTe TN OUOKeUN Og AeIToupyia pe To MARKTPO
On/0Off ©.

H ¢voei§n Beppokpaaoiag deixvel Tn pubpiopevn
Beppokpaoia.

H ocuokeun apyiCel va puxel. O pwTiIopog avapPer pye
QVOIXTN TNV TTOPTQ.

Ao TO EPYOOTHOIO EPEIG OKG OUVIOTOUPE OTOV XWPO
ouvTpnong Tn puBuion Twv +4 °C.

Mnv amoBnkeleTe euaioBnTa TpOdIpax oe Beppokpagia
avo Tov +4 °C.

Ymod<ei&eIC OXETIKX ME TN ASITOUpPYIX

MeT& Tn B€on oe AeiToupyia priopei va diapkeEael
HEPIKEG WPEG, HEXPI V& emTeuXOei n pubpiopévn
Beppokpaoia.

Mn B&AeTe MponyoupEvwg TPOPIPX PECX OTN
OUOKEUN.

O1 peTwmkéGg MAeUpEG TOU TTEPIBANPATOG
BeppaivovTal ev peépel eAadpd, auTo eumodilel Tov
OXNUOTIOPO vEPOU CUPTTUKVWONG OTNV TepioxXn TNG
TOIHOUXOG TNG TTOPTAG.
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Xwpog ouvrApnong

H Beppokpaoia pmopei va pubpiotei anmo +3 °C ewg
+8 °C.

MatrioTe Ta MARKTPo puBpIonG Beppokpaaiag +/- TOOEG
bopeg, peXp! va pubpioTei n emBupnTr) Beppokpaoia yiax
TOV XWPO OUVTAPNONG.

H TeheuTaia pubpiopévn Tipn amoBnkeleTal oTn Pvhpn
TnG ouokeung. H puBpiopévn Beppokpaocio epdpavifeTa
oTnv &voelgn Beppokpaoiag.

Xwpog d1aTAPNONG PPECKKOAC

H Beppokpacia oTov xwpo diaTripnong ppeok&dag
diaTnpeital kovt& otoug 0 °C.

Yrodei&n

Av oxnuaTiCeTal TTAYOG ETTAVW OTA WYUXOUEVD TPODIPX
oTov Xwpo dixTrpnong ¢peokadag, pubuiote oe
uynAoTepn Beppokpaaia (BA. oto KepaAaio Mg Ba
avTigyeTwmioeTe o1 idiol pIKpoPBA&PEG).



AgiTOoUupyix cuvayepuou

Xwpog ouvrApnong

ZUVAYEPHUOG TTOPTAG

O ouvayeppdg TnG mMOPTAG (SIXPKEG NXNTIKO OMUX)
EVEPYOTIOIEITAI, OTAV N TOPTA TNG CUCKEUNG EIVAI QVOIXTH
yIx TepIocoTeEPO ammd dUo AemTt&. Me To kAeioipo Tng
mOPTAG TTAUEl EXVA TO TTPOEISOTIOINTIKO NXNTIKO ONPX.

Amrevepyormoinon ocuvayepupou

MaTAoTe To MARKTPO cuvayeppol & yia va
OTTEVEPYOTIOIOETE TO TIPOEIBOTIOINTIKO NXNTIKO ONUC.

Q@EANIPYO TIEPIEXOMEVO

Ta oToixeiax yio To wpEAIpo Tepiexdpevo Ba Tax Ppeite
péox oTn ouokeur oTnv mvakida TUTou (BA. Eikova oTo
KepaAaio "Ymnpeoia Texvikng e§umnpeTnong meAatwv”).

O xwpog ouvTtrpnong eivai o 1I8aVIKOG XwPog pUAAENG yia
ETOIPX PAYNTE, APTOOKEUXOPATH, KOVOEPPBEG, YEAX
eBarmope kal GKANPO TUPI.

KaT& TNV GrImoOnKeuon MTPOCEXETE T
e&ng

AmoBnkeleTe ppEoka, &BIKTA TPOYIpa. ETO!
S1aTNnpPEeiTal yio peyoAUTEPO BIGOTNPX N TTOIOTNTX
Kal N ppeok&da.

2e ETOIPYX TTPOTOVTO KO TUTTOTTOINHUEV TPODIPX
MPOCoEETE TNV nuepopunvia av&Awaong rp Tnv
nuepopnvia An&ng mou divetau amd Tov
KATXOKEUXOTH.

Mo va diatnpnBoulv To &pwHK, TO XPOPX KOl

n ¢peok&da TommoBeTeiTe T TPODIPAK KXAK
OUOKeEUOOPEVA | KaAuppeva. ETol amodelyovTal n
QVAPEIEN TWV YEUOEWV KOI O XPWHOATIKEG XANOIWOEIG
TV TAXOTIKOV HEPOV OTOV XMPO GUVTHPNONG.

Adprvete T {e0T& GAYNTA KAl TTOTX VX KPUDOOUV
TPOTX K&l TX TOTTOBETEITE HETX PECQ OTN CUOKEUN).

MpoocéTe TIc Lwveg YUENG OTOV XWPO
cuvTAPNONG

Adyw TNG KUKAODOPIOG TOU KEPT OTOV XWPO CUVTPNONG
mpokuUTITouv diaxdopeTikEG Lwveg YUENg.

H yuxpotepn Cwvn givain otn diaxwploTIK TAKKX KXl OTO
paod! yiax pey&Aeg dpiaAeg.

H BeppdTepn Cwvn eival 0To eEM&VW HEPOG TNG TTOPTAG.
Yrrodei&eig

>21n BeppdTeEPN Cwvn amobnkeleTe 1. X. OKANPO TUPI
kol BouTupo. To Tupi pmopei €101 v avamTu&el
TEPAITEPW TO XPWHPK TOU, TO BOUTUPO TMAPAPEVEI
poAako.

AmoBnkeleTe T euaioBnNTa TPODIPK OTTWG

. X. YApIl, AAAXVTIKA, KPEXG OTOV XWPO dIXTAPNONG
dpeokadag (BA. oTo KepdAaio O xwpog diatripnong
bpeoKADAG).
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Taxeia Yuén

O xwpog d1XTAPNONG PPECKXOXCG

KoaTd Tnv Taxeio yu&n wuxeTal o xwpog ouvThpnong yia
mep. 15 wpeg oTnv 600 To dUVATO XaunAdTEPN
Beppokpaoia. Katomv aAA&lel auTOPATX OTNV

Beppokpaoia mou pubpioTnke MPIV Ao TNV Tayeix Pun.

Evepyormoleite Tnv Taxeiax pugn m.x.:

mpIv TNV TomoBeTnon pey&dAwv moooTnTwV Tpodipwy.

ylx Tnv Taxeio gu&n moTwv.

Yrodei&n
Av gxel evepyomoinBei n Taxeia wu&n, ymopei va
epdavioTouv au§nuevol BopuPor AeiToupyiag.

EVSpVOITOiI‘]GI‘] KXl CXTI'SVSpYO'ITOiI]GI‘]
MaTAoTe To MARKTPO evepyomoinong Tayeiag wuEng .

To MARKTPO avafel, OTAV gival EVEPYOTIOINPEVN N TAXEIX
Wugn.
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H Beppokpacia oTov xwpo diaxtrpnong ¢peok&dag
diatnpeital kKovt& otoug 0 °C. H xaunAr Beppokpaoia
Kal n 10avIkn uypaoia Tou aépa diIxoPpaAifouv I0AVIKEG
ouvBnkeg amobrkeuong yix GpECPa TPODIPAX.

>Tov XWpo d1aTPnong GpeoK&dAG PTTopolv Vol
S10TNPNBoUV T TPODIPO YIX HEXPI KOI TPEIG GOPEG
peyaAuTepn di&pkelx dpETKA O’ OTI OTNV KAVOVIKI {wvn
OuUVTNPNONG — VIO GKOPO TTEPICCOTEPN GPEOKAD,
BpemTikn afia ko yeuon.

Aoxeio AXXAVIK®WV e puOMICTN
UYPXOCIiXG

To doxeio Aaxavikv givair 0 1I0aVIKOG XWPOG
amoBnkeuong yia ¢péoka dpolTa Kol Aaxavika. Meow
Tou puBpPIOTH UypaCiag TNG JIXXWPIOTIKAG TTAXKOG KO
HIxG €10IKIG OTEYAVOTIOINONG HTTOPEI VO TTPOCOKPHOCTEI N
UYPOOIixX TOU €pat 0TO DOXEIO AXXAVIK®V.

Tnv uypooic TOU XEpa 0TO SOXEIO AXXAVIK®DV PTTOPEITE VX
Tn puBpioeTe B&oel Tou €idoUg KAl TNG TTOCOTNTAG TWV
Tpodipwv TTOU TIPOKEITAI VO amoBnkeuTOoUV:

Kuping ppolTa KaxBwg Kol oe peyaAn ¢opTwOn -
XOXHNAOTEPN UYPOOia TOU XEPX

Kuping Aaxavikd KaBng kar oe pIKTH GopTwon 1
HIKP @OpTWoN — UYPnAOTEPN UYPATI XEPT

\

/ ‘

/’

\

Ymodei&eig

Mo v 1Idavikn dixTrpnon Tng mMoIOTNTAG KXI TOU
APWPATOG TOUG TX euaioBnTa 0TO YUXOG PppoUTa
(11. X. avav&g, pTTaVAveG, Tamayix kol eamep1doeidn)
Kol Aaxovika (1. X. pehiTCaveg, ayyoupia,
KoAokUBIQ, TITTEPIEG, VTOUATEG KOl TTATATEG) Bax
TPETeEl va amoBnkelovTal ekTOG Yuyeiou o€
Beppokpaoieg mepimou +8 °C ewg +12 °C.

Av&hoya pe Tnv mMoooTNTA KXl TX TIPOG amoBrikeuon
TPOPIPX PTTOPE VO OXNUATIOTEI VEPO CUPTIUKVWONG

pEoa oTo doxeio Aayxavikwyv. ATOPKPUVETE TO VEPOD
CUMTIUKVWONG HE OTEYVO TTOVI KOI TTPOCKPUOCTE TNV
UYPOOix TOU a€pa 0TO OOXEIO AXXAVIKWV HECW TOU

pubpioTh uypaoiag.



Aoxeio d1XTAPNONG PPECKADAC

To kAipax amoBrikeuong oTo doxeio dixTrpnong

bpeok&dag mpoodépel 1I0aVIKEG ouvlnKkeg yia TN dUAXEN
YopIinv, KPEATOG, XAAXVTIK@V, TUPIOU KOl YRAXKTOG.

Aixpkelieg amodnkeuong (ctoug 0 °C)

AvXAOYX LE TRV XPXIKN TTOIOTNTX

dpeoko yapl, Bahaooiva

£wg 3 NpEPES

MoulepIk&, KPEXG (HayeIpeEUTS/YNTX)

gwg 5 nuepeqg

Bodivo, xoipivod, apvi, ahAAavTIKG (o€
deTEQ)

€WG 7 NpEPES

KarvioTd yapl, pripokoAo

€wg 14 nuepeg

ZahaTIKG, GOoIVOKIO, BEpUKOKA,
SAPXOKNVC

€wg 21 nuepeg

Maako Tupi, yiooupT, pulnBpa,
BouTupoyaha, kouvourTidl

€wg 30 nuepeg

EEomAicuog

(0x1 og OAax T povTEAD)

TuaAiva papia

Mmopeite va peTaTotmioeTe Ta p&PIx TOU ECWTEPIKOU
XOPOU av&Aoya PE TIG AVAYKES 0OG: AvaONK®OTE TO
padl, Tpapn&Te To TMPoGg Tax epmpodg, KATEPXOTE TO KK
OTPEYTE TO OTA MAGYI TTPOG TX £€w.

ZUPOMEVO YUXAIVO p&PI

To oupopevo yu&Aivo padi prropei yio peyaxAuTepn
eUKpivelx Twv Tpoodipwv va TpaPieTal Tpog Ta £Ew.

Y
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P&@1 KpXGI0U KXI OCXPTTAVIXG

270 p&PI KPACIOU KOl CXUTTAVIXG PTTOPEITE VO axTToBEgeTe
b1aheg pe aopaheia. Av xpei&leoTe XwpPOo yia XAAX
TPOdIPX, pTTopeiTe var avadITmAnoeTe T PETAAAIKG TOE
TPOG TX MAVW.

ZUYKPATNON QIXAWV

H cuykp&Tnon ¢ichaov epmodilel TNV avaTpoOTIH TWV
bIGAOV KATK TO GVOIYPOX KOl KAEIOIPO TNG TTOPTAG.

//

4

)

22
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2ZBNOCINO KA&I HXKPOXPOVIX BEon TNG
CUOKEUNG EKTOCG AEITOUPYIXG

O£0n TNGC CUCKEUNC EKTOC
AsiToUupyiag
MNaTAoTe To TAAKTPo On/Off .

H évoel&n Beppokpaoiag ofrivel KXI TO YUKTIKO PNXAVNPO
ATTEVEPYOTIOIEITAI.

Makpoxpovix B€on TG CUCKEUNG
EKTOG AsITOUpPYIixG

'OTav dev MPOKEITAI V& XPNOIJOTIOINOETE YIa pey&Ao
XPOVIKO IXOTNHO TN CUOKEUN:

1. O¢£TeTe Tn OUOKEUN €KTOG AeiToupyiag.

2. Byalete To ¢1g ammo Tnv mpila ) kaTeB&oTE TNV
aodpaAeia.

KaBapiote Tn cuokeur).

AdrioTe avoIxTh TNV TOPTA TNG CUOKEUNG.

Ammoywuén

H amoyu&n ekTeleiTan auToOpaTa.



KxOaxpIiopog TG OUCGKEUNRC

A Mpoocoxn

® Mn xpnoiporoifjoete SIXAUTIKE KOl HEOXK
KaBapiopyou Tou mepiExouv Gupo, XAwpidio rfj o&ear.

® Mn xpnoipotoieiTe dIKBPWTIKE OboUYY&PIX 1)
odpouyy&pia Tou dnpioupyouv KPUXEG. ZTIG
peTaxAAikeg emdaveleq Ba pmopouoe va TPokANBei
S1aBpwon.

® Mnv mAéveTe TOTE padIa KA DOXEIX TNG CUCKEUNG
OTO TAUVTHPIO MA&TWY. T pEPnN AUTE eival dUVATOV
va TTapopgopdwbouv!

AkolouBroTe Tnv €€ng diadikaoia:

1. Mpiv Tov kKaBapiopo BETETE T CUOKEUN EKTOG
AelToupyiag.

2. By&lete 10 dI1g o116 TNV TIPila 1] KaTEP&KOTE TNV
aodp&Aeia.

3. AdaipeoTe Ta TpOYIPG KOl aTTOBNKEUOTE TX O€
0po0oepO PEPOG.

4. KoBopileTe Tn ouokeur pe éva paxhakd mavi, xAiapd
vePO Kol Aiyo ammoppUTIAVTIKO TTAUGIHOTOG TIXTWY HE

oudeTepo pH. To vepd mMAucipaTog dev emTpETETAI
va Oieiodloel oTov GWTIOHO.

5. ZkoumileTe TNV TOIHOUXX TNG TTOPTOG HE TTAVI
Bpeypévo povo pe kaBapod vepod kal Tnv TpifeTe
KXTOTIIV KXA& pe aTeyvo Tavi.

6. MeT& Tov KaBaPIOPO EMAVOOUVOEETE Tr OUOKEUN
Kot TNV BETeTE M&AI 0e AeiToupyia.

7. EmavaTtomoBeTrioTe T TpOdIpQL.

EEommAiopog

Mo Tov kKaBapiopo apaipeoTe OAa T HETAPANTE pEPN
TNG OUOKEUNG.

AQaipeon TWV YUKAIVOV paPIOV

M autd TpaPnre 10 P& MPOG T £EW, AVAONKWOTE TO
HTTPOOTH KOl apXIPECTE TO.

——
=

A@aipeon Tou cupoOlEVOU YUKAIVOU pa@ioU

Kpatrote Tov poxAd oTnv K&Tw MAeup& Ko ammo Tig dUo
TAeupeg MaTnuevo, TpaPri&Te To yudAivo p&dIl mpog Ta
EPTIPOG, AVAONKWOTE TO Kal TPAPrETe To oTO TTA&I TTPOG
T £Ew.
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A@aipeon TWV PAPINV GTAV TOPTX

Avaonk®oTe TX pEPIX TTPOG TX TTAVW KOl XPARIPETTE TO.

(S

AQaipeon TNG CUYKPATNONG PIXA®V

ZupmeaTe TIG U0 MAEUPEG TNG OUYKPATNONG HIXAWV KO
apaKIpEOTE TNV.

Agpaipeon doxeiou
AvaonkoveTe To doXeio OTO TMOW PEPOG KOI TO ONKWOVETE

ammd TIG CUPTAPWTEG PAYEG.

Mo Tnv TomoB&Tnon TomoBeTrioTe To doxeio EMAVW OTIG
eloax0eioeq CUPTAPWTEG PAYEG KO KOUPTTWOTE TO.

Apaipeon MAGKXG dIXXWPICHOU

KpaTrioTe Tov poxAd oTnv K&Tw TAEUP& Kol ammd TiIg dUo
TAgUpEG MATNUEVO, TPAPNAETE TN JIXXWPIOTIKN TAGKX
TTPOG TX EUTIPOG, KVAONKWOTE TNV Kol TpaPr&re Tnv oTo
A1 TTpog Tx E&w.
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Apaipeon KXAUPHXTOG BOXEIOU AXXAVIKWDV

Avaonk®oTe To K&GAUPPQ, TPpaPRETe To TPOG Ta ePMPOG
Kol TpaPr&Te To 0T MAQYI TTPOG TX EEW.

TormoB£Tnon KXAUPHATOC OOXEIOU AXXAVIKWOV KKXI
SIXXWPICTIKAG TTAKKAGQ

1. TomoBetroTe To K&GAUPpP Tou doxeiou AaXAVIK®V.
2. TomoBeTrioTe TN SIAXWPIOTIKN TAXKX.
Yrodei&n

Mo va pmopei va TomoBeTnBei To KEAUPPQ, TTPETEI VO
exel pubpioTei o puBPIOTNG UYpaTiag o XaUNAr uypaoix
AEPO.

i [ = < :]

0

—_—

TomoBETNON TWV CUPTAPWTWV PAYWV

1.

EmBéTeTe TN OUPTAPWTH PAYK OE AVOIYHEVN
KXTXOTOON €EMAVW 0TO ePmpOoBio PrmouAovi.

Mo va koupmmwoel, TPaBA&TE TN CUPTAPWTN PAYX
ehadpd Mpog Tx ePTPoOG.

TomoBeTeiTe TN cupTAPWTH p&ya oTo omicbio
HTTOUAOVI.

QBeiTe TNV aop&Aion MPoGg T ToW.

dwTiopog (LED)

AQaipeon TWV CUPTAPWTWV PAYWV

1
2
3.
4

TpaPn&te Tn cupTapPWTH PAYX TTPOG Ta £EW.
QBeiTe TNV aaop&Aion oTnv kaTeuBuvon Tou BEAoug.
AUVETE TN CUPTAPWTH PAYX ATTO TO THOW PTTOUAOVI.

2upnTUO0ETE TN CUPTAPWTN PAYX, TAVW XTTO TO
mow Pmouldvi TNV wBeiTe TPOG Ta TTOW KAl TNV
EEKOUPTTIWVETE.

H ouokeur oag eival e€omhiopévn pe dwTiopo LED.

Emokeuég auToU Tou €idoug PWTIOPOU EMITPETETAI

va eKTEAOUVTOI POVOV OTTO TNV UTINPECIX TEXVIKNG
eEunnpeTnong meAaTwv 1 oo eEoucIodOTNHPEVO EIDIKK
KXTXPTIOPEVO TIPOCWTTIKO.
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'ETol ymmopeiTe vat EEO0IKOVOUNGETE
EVEPYEIX

TomoBeTr|oTe TN CUOKeUr Og OTEYVO, AEPICOPEVO
xwpo! H cuokeun dev mpémel va BpiokeTal
ekTeBelpevn oTnv &peon nAiakn akTivoBoAic oUTe
KOVT& o€ TInyr BeppoTnTag (1mM.X. Kahopidep,
NAEKTPIKN KouGiva).

XpnoiporoinoTe evOEXOUEVWG HOVWTIKI TTAGKO.

EmAe€Te B&Bog kKOyxng 560 mm.
MikpoTepo B&Bog KOyxng odnyei oe peyahlTepn
KATAVEAWON EVEPYEIXG.

AodnveTte T (e0T& TPODIPA KO TTOTK VO KPUWOOUV
TPWTA Kol peT& Ta B&leTe HEOK OTN OUCKEUT).

TomoBeTeiTE TO KATEWUYPEVD TPODIPX YICK
EETTAYWPO HECK OTOV XWPO CUVTHPNONG KXI
eKUETOANEUTEITE €TOI TO YUXOG TOUG YIok TNV YUE&N
Tpodipwy.

AvoiyeTe TNV GUOKEUN OGO TO JUVATOV YIX HIKPOTEPO
XPOVIKO di&koTnpa.

Mo va amogpelyeTar n uwnAoTepn KaTav&Awaon
pelpaTog, kaBapileTe TAKTIK& Tnv omiaoBix mMAeup&
TNG OUOKEUNG.

H diaTa&n Twv pepav Tou eEomAiopou dev
emnpe&fouv KaBOAoU TNV ATTOPPODNGCN EVEPYEING
TNG OUOKEUNG.
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OopuPBol AeiToupyiag

2uvnOicuevol 6opuBol AsiToupyiag

XaunAog 66puBocg

O1 kivnTrpeg AeiToupyouv (IM.X. YUKTIK& OUYKPOTAHOTX,
AVEPIOTHPAG).

OopuBocg avaBpaouoU, youpyoupiouaTocg 1 Bouiopa

Por] Tou YuKTIKOU peuoToU PEOK OTOUG CWANVEG.

Bpaxug HETXAAIKOG RXOG

O kivnTrpag, o1 SIGKOTITEG 1 oI payvnTIKEG BaABideg
EVEPYOTIOIOUVTAI/ TTEVEPYOTTOIOUVTAL.

Amopuyn fopuBwv

H cuokeun dev BpiokeTal o emimedn O€on

MapakaheioBe va eubBuypappiceTe TN CUOKEUN Pe TN
BonBeia aAdpadiou. Av xpeiaxleTal, TOMOBETAOTE KATI ATTO
K&TW.

TXAGVTEUOHEVA | HAYKWHEVX BOXEIX I pAPIX

MapakaheioBe va eAéyEeTe OAa Ta adaipoUpeva pepn
TNG CUOKEUNG KOl eVOEXOPEVWG VO T TOTTOBETHOETE €K
véou.

di&dAeg N doxeia EQPATTOVTAI HETAEU TOUGQ

MapakaheioBe va peTaTomioeTe Aiyo Tig pi&Aeg 1
Tax doxeia, oUTWG WOTe va pnv cAAnAedp&mTovTail.



Nwec 0x d10pOwoeTe HoOVER/-01 GAC

MIKpOBA&BeQ

MpoToU KaAEoeTe TNV UTINPETIA TEXVIKNAG EEUTTNPETNONG TTEAXTOV:

E€et&oTe, pnmwg propeite Baoel Twv akohoUBwv ummodeifewv va diopBwoeTe o1 idieg/ o1 Tn PAGPN.

2e MePIMTWOEIG {ITNONG CUPPBOUANG aTmo TNV UTINpecia TEXVIKNAG eEUTTNPETNONG TTEAXTWY, TTPETEI VO AVOAGBETE £0€ig T
€€oda — akdpn Kal KaT& Tn dIXpKEI 10XU0G TNG TTapoXxnG dwpedv eyyunong!

BA&Bn

MOéavn i

AvTigeTmmon

H Beppokpaaoia amokAivel
IoXUP& OTTo TN pUBpIoN.

>e PEPIKEG TTEPITITWOEIG OPKEl VO BECETE TN OUOKEUN
yia 5 AemT& eKTOG AeIToupyiag.

Av n Beppokpaoia givan TTOAU uynAr), eAéyETe peTa amod
Aiyeg wpeg, av €xel yivel Tpoogyyion Beppokpaaiog.
Av n Beppokpaoia givair TTOAU XapnAr, eAeéyEte Tnv
€Mopevn pépa Tn Beppokpaaio Exvax.

2TOV XWPO CUVTHPNONG
EMKPATEl TTOAU XOXpNnAr
Beppokpaoia.

‘Exer puBpioTei oAU xopnAn

Beppokpaaio.

PuBpioTe upnAoTepn Beppokpaaia.

To WUKTIKO pnx&vnuo TiBeTa
OO KQXI TTIO OUXVA KO Y1
TIEPIOOOTEPO XPOVO

oe AeiToupyia.

2uxvo &VOIYPX TNG CUOKEUNG.

Mnv avoiyeTe GokoTX T GUOKEUT).

Ta avoiypoTa aepiopol kKo eEaepiopoU

eival KaAuppEva.

ATopakpUVETE TO EUTTODIC.

H ouokeun dev €xel YUKTIKN
amddoon.

O ¢wTiopog de AeiToupyei.
H evdeign dev avaBel.

H ouokeun gival amevepyoroinpevn.

MorrioTe To mARkTpo On/Off (.

Aickorr) pelpaTog.

E&eTaoTe av undpyel pelpo.

H aodpaheia givai ammevepyoroinuevn.

EAéyETe TNV aod&Aeia.

To ¢ig dev BpiokeTan kA& pEox oTNV

mpico.

EAéyETe av To dIg BpiokeTal oWOTK pEca aTnv TIPIda.

O dwTiopog de AeiToupyei.

O ¢wTiopdg LED eivan xahoopevog.

BA. dwTiopdg (LED).

H ouokeur) ATav avoixTr yix TToAU

pey&ho dikoTnpo.

O ¢wTIopdG arevePYOTIOIEITOI HETX OTTO

mep. 10 Aenréx.

MeT& To KAEIOIHO KO TO XVOIYPO TNG CUGKEUNG O
dwTIopdg EavavaPel.

H &vdeign Beppokpaoioag
avaBoofrivel.

2uxvo &VOIYPX TNG CUOKEUNG.

Mnv avoiyeTe &GoOKOTIX T GUOKEUT.

TomoBeTr|Bnke MOAU peydhn moodTnTX

TPOGIHWV.

Mpiv TNV TomoBETNON TATrOTE TO MANKTPO TOXEIOG

pugng % .

To avoiypoTa aepiopoU kol eEaepiopoU

€ival KOAUPPEVQL.

ATIOUGKPUVETE T EUTTODIC.

2ToV XWPO dIaTPNONG
bpeok&OOG eMIKPOTE TTOAU
UYNA 1 TTOAU XopnAn
Beppokpaoia.

H ot&vTap puBpion eivan moAU uwnA& n
TTOAU XopunA& puBpiopévn (.. oe
TTEPITTWAN TI&XYOU GTOV XWPO JIXTHPNONgG

bpeoKEIXQ).

H Beppokpaoia aTov xwpo dixtripnong dpeok&doag
priopei va puBpioTei katd 3 BaBpideg uynAoTepa r
XopnAoTepa. Av n BeppokpaCict TOU XWPOU
ouvTripnong eivai puBpiopévn otn Babpida O, ToTE 0
Xwpog dixtripnong dpeok&doag exel Beppokpaoia
kovT& oToug 0 °C.

1. KporrioTe To mAkTpo Taxeiog puEng K emi
3 deutepdAenTa MAXTNUEVO, HEXPI VO avaxBoafrivel n
évdei&n Beppokpaoiag.

2. AMGETE TN pUBUION pe Ta TARKTPO pUBUIONG
Beppokpaoiag +/-.
H BaBpida -3 avTioToIxei oTnv wuxpoTepn pubuion
H BaBpida +3 avTioToixei oTnv BeppoTepn pubuion
MeT& ammo eva AemTo amoBnkelueTan n puBpIopévn
BoaBpida.

H ouokeun dev wuyel, n €voeign  Eivau evepyoroinuévog o TpoTiog

Beppokpaoiag kail To pwg eivan  Aeiroupyiag €kBeang.

OVOHPEVOL.

EkkivrioTe Tov auToéAeyxo TnG cuokeunq (BA.
AuToéAeyX0G OUOKEUNG).

MeTa mn Afgn Tou Tpoyp&UHOTOG N CUGKEUN)
peTaBaivel 0TNV Kavovikr AeiToupyio.
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AUTOEAEYXOC OUCGKEUNC

H cuokeun eival eEoTTAIOPEVN PE EVX UTOPATO
TTPOYPOPPO cxuTOEAEYXOU, TO oToio OeiXVel TIG TTNYEQ
OPOAPATWYV, TX OTTOIC UTTOPOUV V& QVTIHETWTTIOTOUV
pOvov ammd TNV uTiNpPeadia TEXVIKNG e§umnpeTnong
TeEAXTOV.

EKKivnon cuTOEAEYXOU TNC CUCKEUNG

1.  AmevepyomoinoTe Tn cucokeur ye To mAnkTpo On/
Off (D ko mepIpéveTe 5 AeTTA.

2. EvepyomoifoTte Tn cuokeur] pe To mMANnkTpo On/Off

3. Méoa ota mpoTa 10 SeuTeEPOAENTA TTATAOTE TO
mARKTPO Tayeiog wuEng ¥ yix 3 éwg 5
OeUTEPOAETITO KOXI KPOTHOTE TO TTATNHEVO PEXPI VX
NXHoel EVX KOUOTIKO GHHOK.

To mpoypappa autoeAéyyou Eekiva. Kata Tn
OIXPKEIX TOU XUTOEAEYXOU, NXEi EVOIXUETO EVT
TTUPATETAPEVO KKOUOTIKO ONPO.

OTav peT& 70 TEAOG TOU GUTOEAEYXOU Nxroouv 2
OKOUGTIK& OPOTX Kol eppaviaTei N pubpiopévn
Beppokpaoia, N CUCKeUN 0OG gival evTaEel.

OTav peT& To TEAOG TOU auTOoEAEYXOU Nxrfoouv 5
OKOUGTIK& CAPOTA K&l To TMARKTPO Taxeiog puEng K
avaBooPrivel yia 10 deuTepOAETTA, TOTE TIPOKEITAI YIX
éva opaApa. EidomoiioTe Tnv utnpeocia eEunnpéTnong
TeEAXTOV.

AREN TOU XUTOEAEYXOU TNC GUOKEUNG

MeT& Tn A&n Tou Mpoyp&UPATOG N CuoKeUur| PeTaPaivel
oTnNV Kavovikn AeiToupyia.
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Yrnpeoix TEXVIKAG e§umTnpETNONG
MEAXTWOV

Tnv Yrnpeoia Texvikng e§umnpeTnong meAaTv 0TV
meploxr oag Ba Tnv Ppeite oTOoV TNAEDWVIKO KAT&AOYO 1
oTov TivaKa pe TIG YTnpeaoieg TeXVIKNG e§umnpeTnong
TV meAaTwv pog. Mapakaheiobe va divete oTnv
Yrnpeoia Texvikng eEunnpeTnong meAaTav Tov apiBpo
mpoiovTog (E-Nr.) ko Tov apiBpo kataokeung (FD-Nr.).

AuT& T oTolxeia Bax T BpeiTe 0TV MVAKIOX TUTTOU.

MapakaheioBe va BonBrioete oTnv amoduyr] &okomwv
HETOKIVAOEWY, divOovTag TOoug aplBpoug mpoidvTog Kal
kaTaokeung. ETol e§oikovopeite T emimAgov €§oda mou
TTPOKUTITOUV OO QUTEG,.

EvToAn €MICKEUNC K&XI CUMBOUAEC
oc niepinTwon BA&BNC
Ta oToixeia emKoIvwviag OAwv Tov xwpwv Ba Ta Bpeite

oTov TmivaKka Ymnpeaoieg TexVIKNG eEunnpeTnong meAaTwv
mou mapadideTal padi.
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