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A Maardystenmukainen
kaytto

Lue tdma& ohje huolellisesti. Sailyta kaytto- ja
asennusohje ja laitepassi myohempaa kayttda tai
seuraavaa kayttdjaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jélkeen. Jos
laitteesta 10ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, dla kytke sitd sdhkdverkkoon vaan ota
yhteytta tekniseen palveluun ja tee vaurioista
kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympéaristoon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittdmisté on valvottava.
Lyhytaikaista keittdmisté on valvottava
keskeytyksetta. Kéyta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kdytettdvaksi enintdan
4000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Als kayta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat
ylikuumentua tai syttyd palamaan, tai materiaali
voi sarkya.

Als kayta sopimattomia suojavarusteita tai lasten
turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa
onnettomuuden.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kdyttda yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heité valvoo heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kéytdssa ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivét
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttdneet 8 vuotta ja heiddn toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon léhelta.

Keittamista taytyy valvoa. Lyhytta keittamista
taytyy valvoa koko ajan.

Keittotoimintoja kaytettdessa on sdadot tehtava
keittoalueelle, jolla on lampé&tilatunnistimella
varustettu kattila.

Jos kaytat sydamentahdistinta tai vastaavaa
lagkinnallista laitetta, ole erityisen varovainen
kayttdessasi ja ldhestyessasi induktiokeittotasoja
niiden ollessa toiminnassa. Ota yhteytta |aakariin
tai laitteen valmistajaan varmistaaksesi, ettd se
tdyttdd voimassa olevat maaraykset ja ota selvaa
mahdollisista yhteensopimattomuuksista.



A\ Tarkeita turvallisuusohjeita

Palovaara!

Kuuma 6ljy ja rasva syttyvit helposti
palamaan. Al4 jita kuumaa 6ljya tai rasvaa
ilman valvontaa. Al sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteella tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Als
aseta palavia esineité keittotason paélle. Ala
sdilytd tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee. Al siilyts palavia esineita
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestdén pois paalta
eika sitd saa enda kaytettya. Laite voi
kytkeytyd mydhemmin tahattomasti paalle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois pailta.
Soita huoltopalveluun.

Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparisto, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Al4
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen ldhelta.

Keittoalue kuumenee, mutta néyttd ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla
hyvin nopeasti. Al4 laita metallisia esineita
kuten veitsid, haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paskytkimelld. Ala
odota, ettd keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.

Sahkoiskun vaara!

Epéasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
Vain koulutukseemme osallistunut
huoltopalvelun teknikko saa tehda korjauksia
ja vaihtaa vaurioituneita liitdntdjohtoja. Jos
laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke
sulake sulakerasiassa pois paélta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen padsevé kosteus voi aiheuttaa
sahkodiskun. Alé kdytd painepesuria tai
héyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Al
kytke viallista laitetta paélle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa
pois paéltd. Soita huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sdahkdiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

Magneetin aiheuttamat vaarat!
Irrotettavat valitsimet ovat magneettiset.
Magneetit voivat vaikuttaa elektronisiin
implantteihin, esimerkiksi
sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.
Henkil6it, joilla on elektronisia implantteja,
eivdt saa pitda valitsimia Idhelld vartaloa
(esimerkiksi paidan tai housujen taskussa);
pitda niitéd alle 10 cm:n etéisyydella
sydamentahdistimesta.

Langaton lampé&tilatunnistin on
magneettinen. Magneettiset elementit voivat
vaurioittaa elektronisia implantteja,
esimerkiksi syddmentahdistimia tai
insuliinipumppuja. Elektronisten implanttien
kayttdjien ei sen tdhden pida kuljettaa
lampdtilatunnistinta taskussaan, ja
etédisyyden syddmentahdistimeen tai
vastaavaan ladkinnéilliseen laitteeseen on
oltava véhintdan 10 cm.

Vaurioitumisvaara!

Tassa keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee
laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on
laatikko, siind ei saa sdilyttda pienid esineita tai
paperia, silld ne voivat tuulettimeen
imeytyessdan vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa
jadhdytyksen toimivuuden.

Laatikon sisallon ja tuulettimen tuloaukon vélilla
on oltava vahintdan 2 cm.

Loukkaantumisvaara!
Langattoman lampétilatunnistimen paristo
voi vaurioitua tai haljeta, jos se ylikuumenee.
Poista tunnistin keittdmisen jélkeen
keittoalueelta dlaka sailyta sita
lammonlahteiden lahella.

Lampatilatunnistin voi olla kuuma, kun
poistat sen kattilasta. Kéayté irrottamisessa
apuna patakinnasta tai keittiopyyhetta.



Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso ja
keittoastia saattavat sarkya ylikuumenemisen
vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei
saa koskettaa suoraan vedella taytetyn
kattilan pohjaa. Kéyta vain kuumuutta
kestévia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen vilissé oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtakkisen
hypahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.

Yhteenveto

Seuraavasta taulukosta 10ydét yleisimmaét vauriot:

Vaurioiden syyt

Huomio!

- Epé&tasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

Ali koskaan aseta tyhjis keittoastioita keittoalueille.
Muutoin voi aiheutua vahinkoja.

- Al4 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
néyttdjen tai keittotason merkin paéille. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

- Jos keittotason péalle tippuu kovia tai terdvapéaisia
esineits, keittotaso voi vaurioitua.

- Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien
keittotasojen paille. Suojalevyjen kaytto ei ole
suositeltavaa keittotasossa.

Vaurio Syy Toimenpide
Tahrat Ylikiehunut ruoka. Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.
Sopimattomat puhdistusaineet. Kayta vain tdman tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdistusai-
neita.
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka. Al3 kayti keittotasoa tyo- tai laskualustana.
Astioiden karheat pinnat naarmuttavat keittota- Tarkasta keittoastia.
soa.
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet. Kayta vain tdman tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdistusai-

neita.

Kattilan aiheuttama hankauma.

Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrat niiden paikkaa.

Simpukanmuo- Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat.
toinen sird

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.




Ymparistonsuojelu

Keittaminen induktiotekniikalla

Tassa luvussa saat tietoa energian sdédstdmisesta ja
laitteen havittdmisesta.

Ohjeita energian sdastamiseen

Kaytad aina kattilan omaa kantta. Kun kattilaa
kdytetddn ilman kantta, energiankulutus on
huomattavasti suurempi. Kéyté lasikantta, jotta voit
tarkkailla ruokaa ilman, ettd kannen nostaminen on
tarpeen.

Kéyta tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on
epatasainen, energiankulutus on suurempi.

Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta
suuri kuin keittoalue. Huomio: keittoastioiden
valmistajat ilmoittavat yleensa keittoastian ylareunan
halkaisijan, joka on yleensé keittoastian pohjan
halkaisijaa suurempi.

Kéayta pienté keittoastiaa pieniin ruokamaériin. Suuri
ja lahes tyhja keittoastia vaatii paljon energiaa.

Kéyta keittdessd vahan vettd. Taten sdistit energiaa
ja kaikki vihannesten vitamiinit ja kivennéisaineet
sdilyvat.

Valitse ruoanlaittoon mahdollisimman alhainen

tehotaso. Jos tehotaso on liian suuri, energiaa
menee hukkaan.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ympéaristoystavéllisesti.

Taman laitteen merkintd perustuu kaytettyja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical

and electronic equipment - WEEE) koskevaan
B direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sddnnokset koko EU:n
alueella.

Langattomassa ldmpétilatunnistimessa on paristo.
Havita kaytetty paristo ympaéristdystavéllisesti.

Induktiolla keittamisen edut

Induktiotekniikalla keittdminen poikkeaa ratkaisevasti
perinteisestd keittdmisesté, silld lampd muodostuu
suoraan keittoastiassa. Siitd on monia etuja:

Keitettdessi ja paistettaessa sdatyy aikaa.

Energiansiisto.

Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka ei
pala niin nopeasti kiinni.

Lammodnvalvonta ja turvallisuus; keittotaso lisda tai
vihentdd [ammontuottoa heti valitsimen kaytdn
jdlkeen. Induktiokeittoalue keskeyttda
lammontuoton heti, kun astia otetaan keittoalueelta,
vaikka sitéd ei olisi kytketty ensin pois paalta.

Keittoastiat

Kéayta vain ferromagneettisia astioita induktiotekniikalla
keittdesséasi, esimerkiksi:

astiat emaloitua terésta
astiat valurautaa
erityisid terdksisid induktioastioita.

Voit tarkastaa itse, soveltuuko astia induktiokayttoon.
—> "Astiatesti"

Jotta keittotulos olisi hyvé, kattilan pohjan
ferromagneettisen alueen pitdéa vastata keittoalueen
kokoa. Jos astiaa ei tunnisteta yhdella keittoalueella,
kokeile uudelleen toisella keittoalueella, jonka halkaisija
on pienempi.

|.@16 cm_| @21 cm 928 cm

Kun muuntuvaa keittoaluetta kdytetddn ainoana
keittoalueena, voidaan kéyttda erityisesti tille alueelle
sopivia suurempia astioita. Ohjeita keittoastian
sijoituksesta 10ydat luvusta — "Flex-toiminto".




On olemassa my0s induktioastioita, joiden pohja ei ole
tdysin ferromagneettinen:

® Jos keittoastian pohja on vain osittain
ferromagneettinen, vain ferromagneettinen pinta
kuumenee. Lamp6 saattaa siis jakautua
epdtasaisesti. Ei-ferromagneettisen alueen
lampdotila saattaa olla liian alhainen keittdmiseen.

® Jos astian pohjan materiaali sisédltda esimerkiksi
alumiinia, ferromagneettinen pinta on pienempi.
Téallainen astia ei ehkd lampene kunnolla tai sité ei
mahdollisesti tunnisteta lainkaan.

Keittoastiat, jotka eivédt sovellu induktiokeittotasoihin

Al3 kiytd ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia
astioita:

normaalit ohuet terédsastiat
lasiastiat

°

°

® saviastiat
® kupariastiat
]

alumiiniastiat

Astian pohjan ominaisuudet

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Kayta kattiloita ja pannuja, joiden
materiaali jakaa [ammon tasaisesti astiaan, esimerkiksi
kattiloita, joissa on terdksinen sandwich-pohja. N&in
sddstyy aikaa ja energiaa.

Kéyta astioita, joissa on tasainen pohja. Astioiden
epéatasaiset pohjat heikentdvit limmdntuottoa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen
keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vadrasta materiaalista tai se on
vaaran kokoinen, keittoalueen ndytdssa ndkyva tehotaso
vilkkuu. Aseta kayttodn soveltuva keittoastia
keittoalueelle ja vilkkuminen loppuu. Jos keittoastiaa ei
aseteta alueelle 90 sekunnin sisilld, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Tyhjéat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhjia keittoastioita, 44 myoskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta"
-toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa
erittdin korkean lampaotilan. Keittoastian pohja voi talldin
sulaa ja vaurioittaa keittotason lasipintaa. Al4 koske
talloin keittoastiaan vaan kytke keittoalue pois pailta.
Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen jdlkeen, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluumme.

Kattilantunnistin

Jokaisella keittoalueella on kattilantunnistuksen alaraja,
joka riippuu astian pohjan ferromagneettisesta
halkaisijasta ja materiaalista. Siksi tulisi aina kayttda sita
keittoaluetta, joka parhaiten vastaa kattilan pohjan
halkaisijaa.

Automaattinen tunnistus kaksi- tai
kolmitoimikeittoalueissa

Nama keittoalueet voivat tunnistaa erikokoisia astioita.
Astian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen
keittoalue mukautuu automaattisesti aktivoimalla yksi-,
kaksi- tai kolmitoimikeittoalueen siten, ettd hyvaan
keittotulokseen tarvittava teho vilittyy.



Tutustuminen laitteeseen

Tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista [6ydéat
yhteenvedosta. — "" sivulla 2
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Kosketusvalitsimet

Kun

keittotaso lampenee, tilld hetkelld kaytettdvissa

olevien kosketusvalitsimien symbolit palavat.

Kun

kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.

Kuulet vahvistuksen merkkidanen.

Huomautuksia

Kosketusvalitsimien vastaavat symbolit palavat sen
mukaan, ovatko ne kéytettavissa.

Kaytettdvissa olevien toimintojen naytot palavat
valkoisina. Kun toiminto on valittu, kyseinen naytto
palaa oranssina.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kosteus voi heikentéda toimintaa.



Keittoalueet

Keittoalueet

5/  Tavallinen keittoalue Kayté sopivan kokoista keittoastiaa
Kolmiosainen keittoalue Keittoalue kytkeytyy automaattisesti kayttoon, kun kaytat keittoastiaa, jonka

pohja vastaa ulompaa aluetta (© tai ©).

= Muuntuva keittoalue Katso luku — "Flex-toiminto"

Kayté vain induktioliedelle sopivaa keittoastiaa, ks. kappale — "Keittdminen induktiotekniikalla"

Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammon
ndyttd. Se ilmaisee, ettéd keittoalue on vield kuuma. Ala
kosketa keittoaluetta jalkilammdn ndyton palaessa.

JalkilAmmon maadrasta riippuen ndytossd nakyy
seuraavasti:

Nzyttd H: korkea lampétila
Nayttd fi: matala lampétila

Jos otat astian keittoalueelta keittdmisen aikana,
jalkilammaon naytto ja valittu tehoalue vilkkuvat
vuorotellen.

Kun keittoalue kytketddn pois paalta, jalkilammaon nayttd
palaa. Vaikka keittotaso olisi jo kytketty pois paalta,
jalkildmmon néyttd palaa niin kauan kuin keittoalue on
vield lammin.

10



Monitoimikentta ja monitoimivalitsin

Laitteen kaytto

Monitoimikenttd on sditdalue, jolla voit valita
monitoimivalitsimella keittoalueet ja tehoalueet.

Monitoimivalitsin on magneettinen, ja se asetetaan
monitoimikentdn merkityn alueen keskelle. Aktivoi
keittoalue koskettamalla monitoimivalitsinta haluamasi
keittoalueen korkeudella. Kiertdmalla monitoimivalitsinta
valitset tehoalueen.

Aseta monitoimivalitsin monitoimikentalle siten, etta se
on niiden nayttdjen keskelld, jotka rajaavat
monitoimikentan.

Huomautus: Vaikka monitoimivalitsin ei olisi aivan
alueen keskelld, tama ei heikennd missdan vaiheessa
monitoimivalitsimen toimintaa.

Monitoimivalitsimen poistaminen

Kun monitoimivalitsin poistetaan, pyyhintdsuojatoiminto
aktivoituu.

Monitoimivalitsin voidaan poistaa keittdmisen aikana.
Pyyhintasuojatoiminto aktivoituu 10 minuutin ajaksi. Jos
monitoimivalitsinta ei aseteta tdman ajan paatyttya
takaisin paikalleen, keittotaso kytkeytyy pois paalta.

A Palovaara!

Jos ndiden 10 minuutin kuluessa asetetaan
monitoimikentan alueelle metalliesine, keittotaso
saattaa kuumentua edelleen. Kytke sen tdhden
keittotaso aina padkytkimelld pois paalta.

Monitoimivalitsimen sailytys

Monitoimivalitsimen sisilld on voimakas magneetti. Ald
vie monitoimivalitsinta magneettisten
tiedonsiirtovdlineiden kuten esimerkiksi luottokorttien
tai magneettinauhalla varustettujen korttien ldahelle.
N&dmaé saattavat vaurioitua.

Samoin voi aiheutua héiriéitd myods TV-laitteisiin ja
nayttopaatteisiin.

Huomautus: Monitoimivalitsin on magneettinen.
Alapinnalle kiinnittyvat metallipalat voivat naarmuttaa
keittotason pintaa. Puhdista monitoimivalitsin aina
huolellisesti.

Tasta luvusta 10ydat ohjeet siitéd, miten keittoalue
sdadetdan. Taulukosta I6ydéat tehoalueet ja kypsymisajat
eri ruokalajeille.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois
paalta

Kytke keittotaso paakytkimellad péille ja pois péélta.

Kytkeminen péélle: aseta monitoimivalitsin
sédatoalueelle. Kosketa symbolia . Keittoalueisiin
kuuluvat symbolit ja toiminnot, jotka ovat télla hetkellad
kdytettdvissd, palavat. Keittoalueiden vieressa palaa .
Keittotaso on kayttovalmis.

Kytkeminen pois pailtd: kosketa symbolia (D , kunnes
ndyttd sammuu. Kaikki keittoalueet on kytketty pois
paaltd. Jalkilammadn ndyttd palaa, kunnes keittoalueet
ovat jddhtyneet riittavasti.

Huomautuksia

- Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
kaikki keittoalueet ovat yli 20 sekuntia pois paalta.

- Valitut asetukset pysyvat muistissa 5 sekuntia
keittotason pois pééltd kytkemisen jalkeen.
Jos keittotaso kytketddn tdméan ajan kuluessa taas
paille, aikaisemmin asetetut tehoalueet vilkkuvat.
Jos monitoimivalitsinta napsautetaan seuraavien
5 sekunnin kuluessa, asetukset otetaan kayttoon.
Jos monitoimivalitsinta ei napsauteta tai jos
kosketetaan jotain muuta tunnistinvalitsinta, kaikki
aikaisemmat asetukset poistuvat.

Keittoalueen saataminen

Halutun tehoalueen asettaminen monitoimivalitsimella.
Tehoalue 1 = pienin teho.
Tehoalue 9 = suurin teho.

Jokaisella tehoalueella on vidliasento. Se ndytetdan
keittoalueen ndytdssa merkinnalla .5.
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Keittoalueen ja tehoalueen valitseminen
Keittotason pitda olla paalla.

1 Valitse keittoalue. Kosketa tata varten
monitoimivalitsinta haluamasi keittoalueen
korkeudella.

2 Kierrd seuraavien 10 sekunnin kuluessa
monitoimivalitsinta, kunnes néytossé palaa
haluamasi tehoalue.

Tehoalue on asetettu.

Huomautuksia

—  Kun keittoastia asetetaan muuntuvalle
keittoalueella, keittoastia on asetettava koon
mukaan oikealle paikalle, katso luku — "Flex-
toiminto".

Keittoastia tunnistetaan ja keittoalue valitaan
automaattisesti. Voit tehda asetukset.

- Jos néaytot vilkkuvat asetusten tekemisen jalkeen,
tarkasta, soveltuuko keittoastia induktiokayttéon.
Katso luku — "Astiatesti"

Tehoalueen muuttaminen

Valitse keittoalue ja muuta tehoaluetta
monitoimivalitsimella.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Valitse keittoalue ja kierrd monitoimivalitsinta, kunnes
nayttéon ilmestyy L. Keittoalue kytkeytyy pois paalta ja
jalkilammdn néytto palaa.

Huomautuksia

- Jos induktiokeittoalueella ei ole keittoastiaa,
tehoalueen nayttd vilkkuu. Keittoalue kytkeytyy
jonkin ajan kuluttua pois paalta.

- Jos keittoalueella on ennen keittoalueen péaélle
kytkemistd keittoastia, se tunnistetaan viimeistdan
20 sekunnin kuluttua padkatkaisimen koskettamisen
jdlkeen ja keittoalue valitaan automaattisesti. Aseta
tehoalue seuraavien 10 sekunnin kuluessa. Muutoin
keittoalue kytkeytyy 20 sekunnin kuluttua taas pois
paalta.
Jos keittotasolla on péille kytkemisen yhteydessa
useampia kattiloita tai pannuja, laite tunnistaa vain
yhden astian.
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Keittosuositukset

Suosituksia

® Kun lammitdt soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talldin.

Aseta esilammitysta varten tehoalue 8 - 9.

Kun kypsennit kannellisessa astiassa, laske
tehoaluetta kun kannen ja astian vilista tulee
hoyrya. Hoyryn poistuminen astiasta ei ole tarpeen
hyvan kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

® Pida keittoastia keittdmisen jidlkeen suljettuna
tarjoiluun asti.

® Kun kypsennét painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.

® Ali kypsenni ruokia liian pitkdin, jotta ravintoarvot
sdilyvdt hyvind. Voit sdatda optimaalisen
kypsennysajan munakellon avulla.

® Viltd oljyn palamista, jotta kypsennystulos on
terveellinen.

® Ruskista elintarvikkeet paistamalla ne peréjilkeen
pienind annoksina.

® Keittoastia voi kuumentua kypsennettdessa hyvin
kuumaksi. Suosittelemme kayttdmain patalappuja.

® Energiatehokasta keittdmistéd koskevia suosituksia
[6ydéat luvusta — "Ympéristonsuojelu”



Kypsennystaulukko

Tasté taulukosta |6ydét tiedot eri ruokiin sopivista

tehoalueista. Kypsennysaika voi vaihdella ruokien tyypin,

painon, paksuuden ja laadun mukaan.

Tehoalue Kypsen-
nysaika
(min)
Sulatus
Suklaa, kuorrute 1-1.
Voi, hunaja, liivate 1-2
Lammittdminen ja lampiméanapito
Pata, esim. linssipata 1.-2
Maito* 1.-2.
Makkaroiden kuumentaminen vedessa* 3-4
Sulatus ja lammittadminen
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25
Gulassi, pakastettu 3-4 35-55
Kypsennys alle kichumapisteessa
Perunapyorykat* 4.-5, 20-30
Kala* 4-5 10-15
Valkoiset kastikkeet, esim. Béchamelkastike 1-2 3-6
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3-4 8-12
Keittaminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertaisessa vesimairissa) 2.-3. 15-30
Riisipuuro*** 2-3 30-40
Kuoriperunat 4.-5. 25-35
Kuoritut perunat 4.-5. 15-30
Pastatuotteet* 6-7 6-10
Pata 3.-4. 120-180
Keitot 3.-4. 15-60
Vihannekset 2.-3. 10-20
Vihannekset, pakaste 3.-4. 7-20
Kypsennys painekattilassa 4.-5,
Haudutus
Kaaryleet 4-5 50 - 65
Patapaisti 4-5 60 - 100
Gulassi*** -4 50-60

* llman kantta
** Kaanni useita kertoja
***Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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Tehoalue Kypsen-

nysaika

(min)
Haudutus / paistaminen pienessa maarassa oljya*
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10
Leike, pakaste 6-7 8-12
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu** 6-7 8-12
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)** 5-6 10-20
Linnunrinta, pakastettu** 5-6 10-30
Frikadellit (3 cm paksut)** 4.-5. 20-30
Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6-7 10-20
Kala ja kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
Kala, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-15
Meriravun pyrstot, katkaravut 7-8 4-10
Tuoreiden vihannesten ja sienien paistaminen nopeasti rasvassa 7-8 10-20
Pannuruoat, vihannekset, liha suikaleina aasialaiseen tapaan 7-8 15-20
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10
Ohukaiset (paista perajélkeen) 7 -
Munakas (paista perajélkeen) 4 -
Paistetut kananmunat 5-6 3-6

Friteeraus* (150-200 g per annos 1-2 litrassa 6ljya, friteeraa annoksina)

Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit 8-9 -
Kroketit, pakaste 7-8 -
Liha, esim. broilerinpalat 6-7 -
Kala, paneroitu tai oluttaikinassa 6-7

Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa, tempura 7 -
Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmét oluttaikinassa 4-5 -

* liman kantta
** Kaanna useita kertoja
***Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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Flex-toiminto

Muuntuvaa keittoaluetta voidaan kayttda tarpeen mukaan
yhteni ainoana keittoalueena tai kahtena itsendisena
keittoalueena.

Se sisiltdd nelja induktoria, jotka toimivat toisistaan
rippumatta. Kun Flex-toiminto on kdytdssé, vain
keittoastian peittdma alue aktivoituu.

Keittoastioiden kayttoon liittyvia
neuvoja

Keittoastia on suositeltavaa keskittda keittoalueeseen
niin, ettd laite havaitsee sen ja [ampod levida tasaisesti:

Ainoana keittoalueena

“o ) Halkaisija 13 cm tai pienempi
== Sijoita astia johonkin neljasté paikasta,
jotka nakyvat kuvassa.

Halkaisija yli 13 cm
{ Sijoita astia johonkin kolmesta pai-
S kasta, jotka nékyvat kuvassa.

Jos keittoastia tarvitsee enemman kuin
yhden keittoalueen, sijoita se keittota-
solle muuntuvan keittoalueen yl&- tai
alareunasta alkaen.

Kahtena itsendisena keittoalueena
Etummaisia ja takimmaisia keittoalueita,
QD QD joissa on kummassakin kaksi induktoria, voi-
daan kayttaa toisistaan riippumatta. Saada
C} jokaiselle yksittéiselle keittoalueelle halua-
@ - . - , \
masi tehoalue. Kéyta kullakin keittoalueella
vain yhté keittoastiaa.

Kahtena itsenaisena keittoalueena

Muuntuvaa keittoaluetta kdytetddn kuin kahta itsendista
keittoaluetta.

Aktivointi

Katso luku — "Laitteen kaytto"

Ainoana keittoalueena

Koko keittoalueen kayttd yhdistdmalla molemmat
keittoalueet.

Kahden keittoalueen yhdistaminen

1 Aseta keittoastia liedelle. Valitse toinen kahdesta
muuntuvaan keittoalueeseen kuuluvasta
keittoalueesta ja sddda tehoalue.

2 Kosketa symbolia C. Merkkivalo C palaa.

Muuntuva keittoalue on aktivoitu. Tehoalue ilmestyy
muuntuvan keittoalueen molempiin nayttdihin.

Huomautuksia

- Jos molemmille keittoalueille on asetettu ennen
yhdistdmista eri tehoalue, molemmat keittoalueet
kytkeytyvat aktivoinnin yhteydessé tehoalueelle 0.

- Jos yhdelle keittoalueelle on ohjelmoitu keittoaika-
automatiikka, tdméa otetaan yhdistdmisen yhteydessa
kayttoon myds toiselle keittoalueelle.

Tehoalueen muuttaminen

Valitse toinen kahdesta muuntuvaan keittoalueeseen
kuuluvasta keittoalueesta ja sddda tehoalue
monitoimivalitsimella.

Uuden keittoastian liittdminen

1 Aseta uusi astia koosta riippuen sopivalle paikalle.
Kun keittoastia on sijoitettu oikein, keittoastia
tunnistetaan ja keittoalue valitaan automaattisesti,
ndytén _ kyseinen osa vilkkuu.

2 Vahvista asetus monitoimivalitsimella 90 sekunnin
kuluessa. Naytot lakkaavat vilkkumasta ja astia
kuumenee.

Huomautus: Jos nayt6t vilkkuvat edelleen, tarkasta,
soveltuuko keittoastia induktiokdyttoon
—> "Astiatesti"

Huomautus: Jos siirrédt tai nostat astiaa kdytdssa
olevalla keittoalueella, keittotaso kdynnistaa
automaattisen haun, ja aikaisemmin valittu tehoalue
pysyy voimassa.

Kahden keittoalueen erottaminen

1 Valitse toinen kahdesta muuntuvaan
keittoalueeseen kuuluvasta keittoalueesta.

2 Kosketa symbolia C.

3 Keittoalueiden nayttéon ilmestyy symboli =.

Muuntuva keittoalue on deaktivoitu. Molemmat

keittoalueet toimivat edelleen kahtena erillisena
keittoalueena.

Huomautus: Kun keittoalue kytketdan pois paalta ja
myohemmin taas péélle, muuntuva keittoalue muuttuu
kahdeksi toisistaan riippumattomaksi keittoalueeksi.
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Siirtotoiminto

Talla toiminnolla yhden keittoalueen asetukset voidaan
siirtdd toiselle keittoalueella.

Tama toiminto on kaytettdvissd muuntuvilla keittoalueilla.

L J

Huomautus: Lisidtietoja keittoastian oikeasta
sijoituksesta |10ydat luvusta — "Flex-toiminto"

1 Nosta keittoastiaa.
Keittoalueen ndytté alkaa vilkkua. Keittoalue ei
kuumene.

2 Aseta keittoastia seuraavien 90 sekunnin kuluessa
muuntuvalle keittoalueelle. Uusi keittoalue
tunnistetaan ja symboli € syttyy. Keittoalueen
néytdssa vilkkuu kayttodn otettu tehoalue.

3 Valitse 90 sekunnin kuluessa monitoimivalitsimella
uusi keittoalue. Asetus on siirretty.

Huomautuksia

- Siirrd keittoastia keittoalueelle, joka ei ole kytketty
paélle, jolle ei ole vield tehty ennakkoasetusta ja
jolla ei aikaisemmin ollut toista keittoastiaa.

- Jos Flex-toiminto on aktivoitu, kun keittoastiaa
siirretddn muuntuvalla keittoalueella, asetukset
otetaan kdytt6on automaattisesti.

- Asetettu kypsennysaika tai keittotunnistintoiminto
otetaan kayttodn myds uudella keittoalueella.
Paistotunnistintoimintoa ei siirreta.
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Booster-toiminnot voidaan siirtda vasemmalta
oikealle tai oikealta vasemmalle vain, kun mikdéan
keittoalue ei ole aktiivinen.

Jos asetat uuden keittoastian toiselle keittoalueelle
ennen kuin olet vahvistanut asetukset, tama toiminto
on kadytettdvissd molemmille keittoastioille. Vahvista
haluamasi keittoalue.

Jos siirrat useampia astioita, toiminto on
kaytettdvissa vain viimeksi siirretylle astialle.

Keittoastia voidaan palauttaa séétdajan kuluessa
taas alkuperiiselle keittoalueelle. Keittoalue
kuumenee tilléin edelleen aikaisemmalla
asetuksella ilman, ettd asetusta tarvitsee vahvistaa.



Profi-keittotoiminto

Profi-keittotoiminnon yhteydessé jokaiselle
keittoalueelle nédytetddn ennakkoon asetetut tehoalueet.
Aseta 9,5 minuutin kuluessa sopiva keittoastia liedelle
ottaaksesi ehdotetun arvon kaytt6on.

Aktivointi

Kytke keittoalue péaélle.

2 Kosketa symbolia I
Keittoalueiden néyttdihin syttyvdt ennakkoon
asetetut tehoalueet. Muuntuvat keittoalueet liitetdan
yhteen eika niitd voida erottaa.

3 Aseta 8 minuutin kuluessa sopiva keittoastia
liedelle. Kun keittoastia tunnistetaan, kyseinen
keittoalue on valittu. Tehoaluetta voidaan muuttaa
monitoimivalitsimella.

Kun asetusaika on kulunut loppuun,
kayttaméattomina olevien keittoalueiden
tehoalueiden naytét alkavat vilkkua.

4 Jos haluat pidentaa profi-keittotoimintoa, kosketa
90 sekunnin kuluessa uudelleen symbolia (1. Jos
symbolia ei kosketeta, kdyttamattomina olevat
keittoalueet kytkeytyvat pois paalta.

Huomautuksia

- Profi-keittotilassa voidaan asettaa myds Booster-
toiminto kattiloille, Booster-toiminto pannuille ja
lampiméanépitotoiminto. Muuntuvaa keittoaluetta ei
voida erottaa.

- Jos liedelle asetetaan kdytt66n sopimaton
keittoastia (esim. alumiiniastia), tehoalueen néyttd
vilkkuu niin kauan, kunnes keittoastia poistetaan.
Voit tarkastaa astian soveltuvuuden
induktiokdytt6on katsomalla ohjeet luvusta
— "Astiatesti".

Deaktivointi

Toiminnon lopettaminen heti: kosketa symbolia .
Kaikki keittoalueet kytkeytyvit tehoalueelle {i. Symboli
I palaa valkoisena.

Toiminto pdattyy automaattisesti: Jos sopivaa
keittoastiaa ei asetettu 8 minuutin kuluessa yhdelle tai
useammalle keittoalueelle, symboli .|, ja kyseisten
keittoalueiden naytot vilkkuvat 90 sekunnin ajan. Kytke
toiminto pois p#iltd koskettamalla symbolia (1 kaksi
kertaa.

Jos symbolia 1) ei kosketeta, Profi-keittotoiminto
kytkeytyy 90 sekunnin kuluttua automaattisesti pois
pailtad. Symboli | palaa valkoisena ja ilman keittoastiaa
olevat keittoalueet kytkeytyvidt tehoalueelle a.
Keittoalueet, jotka ovat kdytdssé, pysyvit asetetulla
tehoalueella.

Asetusten muuttaminen

Ehdotettuja arvoja voidaan muuttaa valikossa
Perusasetukset. Katso luku — "Perussaadot”
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Ajastintoiminnot

Keittotasossa on kolme ajastintoimintoa:

® Keittoaika-automatiikka
® Halytin

® Ajanottokello-toiminto

Keittoaika-automatiikka

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
asetettu aika on kulunut.

Voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti. Aika kuluu ajastimen
ndytdssd minuutteina, viimeiset 30 sekuntia nédytetdan
sekunteina.

Toimi néin:
1 Valitse keittoalue ja haluamasi tehoalue.

2 Kosketa symbolia Q. Keittoalueen néytto ) palaa.

- den Il
Ajastimen niytdssd palaa L.

3 Valitse monitoimivalitsimella haluamasi
kypsennysaika.

Kypsennysaika alkaa kulua.

Huomautus: Jos muuntuva keittoalue valitaan ainoaksi
keittoalueeksi, asetettu aika on koko keittoalueelle
sama.

Paisto-/keittotunnistintoiminto

Jos keittoalueelle ohjelmoidaan keittoaika ja paisto- tai
keittotunnistintoiminto on aktivoitu, keittoaika alkaa
kulua heti, ei vasta sitten, kun valittu |ampdteho on
saavutettu.
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Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen
Valitse keittoalue ja kosketa sitten symbolia Q.

Muuta keittoaikaa monitoimivalitsimella tai aseta (iis ,
jos haluat poistaa keittoaika-asetuksen.

Ajan paattymisen jdlkeen

Keittoalue kytkeytyy pois pééltad. Kuulet 4animerkin,
keittoalueen naytossa nakyy o ja ajastimen naytdssa
vilkkuu 87 Kosketa jotain symbolia tai kéyta
monitoimivalitsinta; ndyt6t sammuvat ja danimerkki
lakkaa kuulumasta.

Huomautuksia

Jos keittoaika on ohjelmoitu useammalle
keittoalueelle, ajastimen ndytté6n ilmestyy aina
aikaisimmin paéattyva keittoaika. Keittoalueen néytto
Q palaa oranssina.

- Keittoalueen jiljelld olevan keittoajan haku
nayttdon: valitse kyseinen keittoalue. Keittoaika
nakyy ndytdssad 10 sekunnin ajan.

Halytin
Halyttimelld voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti.

Se toimii keittoalueista ja muista asetuksista
rippumatta. Tdma toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Toiminto sdddetdéan néin
1 Kosketa symbolia &, hélyttimen ndyttoon
. ela]
ilmestyy L.
2 Valitse haluamasi aika monitoimivalitsimella.

Kosketa uudelleen symbolia z vahvistaaksesi
valitun ajan.

Aika alkaa kulua.

Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen
Kosketa symbolia & ja muuta aikaa monitoimivalitsimella
tai aseta se arvoon LiLJ.

Ajan paattymisen jalkeen

Aznimerkki kuuluu kolmen minuutin ajan. Halyttimen
naytossa vilkkuu 00 . Kosketa uudelleen symbolia 2,
nédytdt sammuvat ja ddnimerkki lakkaa kuulumasta.



Ajanottokello-toiminto

Ajanottokello nayttdd tdhan asti kuluneen keittoajan
minuutteina ja sekunteina (mm:ss). Pisin mitattavissa
oleva aika on 99 minuuttia ja 59 sekuntia (99.59). Kun
tdma arvo on saavutettu, ndytto alkaa taas nollasta
00.00.

Ajanottokello toimii keittoalueista ja muista asetuksista
rippumatta. Tdma toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Aktivointi

Kosketa symbolia ®. Ajanottokellon naytté6n

. Iy Y
ilmestyy i,

Aika alkaa kulua.

Deaktivointi

Kosketa symbolia ®, ajanottokello-toiminto pys#htyy.
Ajanottokellon nédytot palavat edelleen.

Jos symbolia ® kosketetaan uudelleen sini aikana, kun
se palaa vield oranssina, ajan kuluminen jatkuu.

Kun symbolia @ kosketetaan pitkdan, ndytét sammuvat.

Toiminto on deaktivoitu.

Booster-toiminto kattiloille

T&lla toiminnolla voidaan suuri maara vettd kuumentaa
nopeammin kuin tehoalueella 5. Booster-toiminto
kattiloille nostaa valitun keittoalueen huipputehon

hetkeksi.

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhméan toinen keittoalue ei ole kdytossa (ks.
kuva).

2

Huomautus: Muuntuvalla keittoalueella voidaan
aktivoida myds Booster-toiminto, jos keittoaluetta
kdytetddn yhtend yksittdisend keittoalueena.

Aktivointi

1 Valitse keittoalue.
2 Kosketa symbolia >>
Nayttd -~ syttyy.

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1 Valitse keittoalue.

2 Kosketa symbolia >>, kaytd monitoimivalitsinta tai
valitse joku toinen toiminto.
Naytto F sammuu ja keittoalue kytkeytyy takaisin
tehoalueelle 5.

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautuksia

- Tamaé voi kytkeytya tietyissd olosuhteissa
automaattisesti pois paéaltad keittotason siséisten
elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

- Jos joku tehoalue oli valittu ennen toiminnon
aktivointia pannulle, timéa otetaan toiminnon
deaktivoinnin jdlkeen taas automaattisesti kayttéon.
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Booster-toiminto pannuille

Talla toiminnolla keittoastia voidaan kuumentaa
. . o
nopeammin kuin tehoalueella .

Valitse toiminnon deaktivoinnin jalkeen ruokiin sopiva
tehoalue.

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhmén toinen keittoalue ei ole kadytossa (ks.
kuva).

2

Huomautus: Muuntuvalla keittoalueella voidaan
aktivoida myds Booster-toiminto pannuille, jos
keittoaluetta kdytetddn yhtena yksittdisend
keittoalueena.

Kayttéa koskevat suositukset

Kaytd aina keittoastiaa, jota ei ole lammitetty
etukiteen.

Kéayta kattiloita ja pannuja, joiden pohja on tasainen.

Al4 kayta ohutpohjaisia astioita.

Ala kuumenna ilman valvontaa tyhjas keittoastiaa,
oljya, voita tai rasvaa.

Al4 laita keittoastialle kantta.

Aseta keittoastia keittoalueen keskelle. Varmista,
ettd astian pohjan halkaisija vastaa keittoalueen
kokoa.

Ohjeita keittoastian tyypistd, koosta ja sijoituksesta

|6ydéat kappaleesta

Aktivointi

1 Valitse keittoalue.
2  Kosketa symbolia  >. Nayttd & syttyy.

Toiminto on aktivoitu.
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Deaktivointi

Valitse keittoalue.

2 Kosketa symbolia < kdytd monitoimivalitsinta tai
valitse toinen toiminto. N&ytté & sammuu.
Keittoalueen niytdssi palaa tehoalue 5.

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautuksia

- Tama voi kytkeytyé tietyissé olosuhteissa
automaattisesti pois paaltd keittotason sisdisten
elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

- Jos joku tehoalue oli valittu ennen toiminnon
aktivointia pannulle, timéa otetaan toiminnon
deaktivoinnin jidlkeen taas automaattisesti kdyttoon.



Lampimanapitotoiminto Automatiikkatoiminnot

Tamaé toiminto sopii suklaan tai voin sulattamiseen ja Keittdmisesta tulee automatiikkatoiminnoilla erittdin

ruokien |&mpimé&né pitdmiseen. helppoa, ja keittdmistulos on aina optimaalinen.
Suositellut lampotehot sopivat kaikkiin
keittdmistapoihin.

Aktivointi

Keittdminen onnistuu ilman liiallista kiehuttamista, ja

1 Valitse haluamasi keittoalue. keitto- ja paistotulokset ovat erinomaiset.

2 Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana symbolia Tunnistimet mittaavat kattilan tai pannun ldmpé&tilaa koko
e keittdmisen ajan. Siten tehoa sd&ddetdan jatkuvasti, ja
Naytossi palaa L. . lampotila pysyy koko ajan oikeana.

Toiminto on aktivoitu. Kun valittu lampétila on saavutettu, ruoka voidaan lisita.

Ruokia ei ylikuumenneta, mikédan ei kiehu yli.
Deaktivointi Paistotunnistintoiminto on kéytettavisséa kaikilla
keittoalueilla.
1 Valitse keittoalue. Keittotunnistintoiminto ovat kéytettavissa kaikilla
2 Kosketa symbolia %, kierrd monitoimivalitsinta tai keittoalueilla, mikali kdytéssa on langaton
valitse toinen toiminto. lampotilantunnistin.
Nayttd L sammuu. Keittoalue kytkeyt ois paalta v — .
. y" = e R y" y RS R Tassa luvussa saat tietoja seuraavista:
ja ndytossa palaa jalkilammon néaytto.
Toiminto on deaktivoitu. Automatiikkatoimintojen toimintatavat
Soveltuva keittoastia
Tunnistimet ja lisdvarusteet
Toiminnot ja tehoalueet
Suoritellut ruoat

Langattoman lampé&tilatunnistimen esikasittely ja

hoito
Automatiikkatoiminnot
Automatiikkatoiminnoilla voidaan jokaiselle ruoalle valita Taulukosta |6ytyvat kdytettdvissd olevat asetukset
parhaiten sopiva valmistustapa. automatiikkatoiminnoille:
Automatiikkatoiminnot Lampotehot Keittoastia Kaytettavyys Aktivointi

Paistotunnistintoiminto

Haudutus/paistaminen vahassé rasvassa 1,2,3,4,5 s | Kaikki keittoalueet =
Keittotunnistintoiminto Sopiva lampétila

Lammittdminen / [ampimanapito 60-70 °C @ Kaikki keittoalueet =2
Haudutuskypsennys 80-90 °C @ Kaikki keittoalueet g
Keittdminen 90-100 °C @ Kaikki keittoalueet g

*Esilammitys kansi paélla ja friteeraus ilman kantta.
Jos keittotasossa ei ole langatonta lampétilatunnistinta, se on hankittavissa jalkikateen alan liikkeista tai huoltopalvelumme kautta.
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Automatiikkatoiminnot Lampotehot Keittoastia Kaytettavyys Aktivointi
Kypsennys painekattilassa 110-120 °C ﬁ Kaikki keittoalueet =2
Friteeraus kattilassa runsaassa 6ljyssa* 170-180 °C Kaikki keittoalueet =S

L

*Esilammitys kansi paalla ja friteeraus ilman kantta.

Jos keittotasossa ei ole langatonta lampétilatunnistinta, se on hankittavissa jélkikdteen alan liikkeista tai huoltopalvelumme kautta.

Soveltuva keittoastia

Valitse keittoalue, joka vastaa parhaiten astian pohjan
halkaisijaa, ja aseta keittoastia keittoalueen keskelle.

Keittotunnistintoiminto ei sovellu pannulla paistamiseen,
vaan paistamiseen kaytetdan paistotunnistintoimintoa.

Markkinoilla on pannuja, jotka soveltuvat optimaalisesti
paistotunnistintoiminnolle. Voit hankkia niita jalkikateen
alan liikkeistd tai teknisen huoltopalvelumme kautta.
IImoita hankkiessasi aina tuotteen numero:

GP900001 pieni astia (15 cm halkaisija)
GP900002 keskikokoinen astia (18 cm halkaisija)
GP900003 suuri astia (21 cm halkaisija)
GP900004 suuri astia (28 cm halkaisija)
Niissd pannuissa on tarttumaton pinnoite, joten
paistamiseen tarvitaan vain vahan oljya.

Huomautuksia

- Paistotunnistintoiminto on suunniteltu erityisesti
tatad pannutyyppia ja pannukokoa varten.

- Muuntuvalla keittoalueella on mahdollista, ettd
paistotunnistintoiminto ei aktivoidu, jos pannun
koko on eri tai pannu on sijoitettu epédedullisesti.
Katso luku — "Flex-toiminto".

- Muut pannutyypit voivat ylikuumentua ja lampétila
voi asettua valitun lampdtehon alapuolelle tai
ylapuolelle. Kokeile ensin alinta lampd&tehoa ja
muuta sitd tarvittaessa.

Keittotoimintoon soveltuvat kaikki keittoastiat, joita
voidaan kéayttda induktioliesilld. Tietoja induktiokdytt6én
sopivista keittoastioista 10ydat luvusta — "Keittdminen
induktiotekniikalla".

Automatiikkatoimintojen taulukossa on mainittu sopiva
keittoastia kaikille toiminnoille.

Tunnistimet ja lisavarusteet

Tunnistimet mittaavat kattilan tai pannun lampétilaa koko
keittamisen ajan. Siten teho séatyy erittéin tarkasti ja
lampotila pysyy koko ajan oikeana:

Keittotasossa on kaksi erilaista jarjestelmaa lampétilan
mittaamiseksi:
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Paistotunnistintoiminto: keittotason alapuolella on
lampotilatunnistimet. Ne valvovat pannun pohjan
lampotilaa.

Keittotunnistintoiminto: langaton lampé&tilatunnistin
vélittda tiedon kattilan lampotilasta edelleen
ohjauspaneelille. Se kiinnitetdan kattilaan.

Keittotunnistintoimintoa varten tarvitaan langaton
lampotilatunnistin. Voit hankkia sen alan liikkeesta tai
huoltopalvelustamme tuotenumerolla CA060300.

Tietoja langattomasta lampétilatunnistimesta |6ydat
kappaleesta — "Langattoman lampé&tilatunnistimen
esikisittely ja hoito"

Toiminnot ja tehoalueet

Paistotunnistintoiminto

Paistotunnistintoiminnolla voit paistaa ruoat pannulla
pienessa 6ljymaadrassa.

Tama toiminto on kéytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Edut

Keittoalue kuumenee vain tarvittaessa. Tama
séddstdd energiaa. Oljy ja rasva ei ylikuumene.

Kun tyhja pannu on saavuttanut optimaalisen
lampdotilan 6ljyn ja ruoan lisddmiselle, kuuluu
aanimerkki.

Huomautuksia

- Al4 laita pannulle kantta. Toiminto ei muutoin
aktivoidu oikein. Voit kayttda roiskesuojaa
rasvaroiskeiden vélttdmiseksi.

- Kaéyta paistamiseen sopivaa 0ljya tai rasvaa. Jos
kaytat voita, margariinia, kylméapuristettua oliividljya
tai laardia, aseta lampdteho 1 tai 2.

- Alz kuumenna tyhja4 pannua tai pannua, jossa on
ruokaa, koskaan ilman valvontaa.

- Jos keittoalueen lampotila on suurempi kuin
keittoastian tai pdinvastoin, lampé&tilatunnistin ei
aktivoidu oikein.

- Kaytd runsaassa Oljymaérdssa paistamiseen aina
keittotunnistintoimintoa. “Friteeraus kattilassa
runsaassa Oljyssé", asetus 170-180° C.



Lampdotilatasot

Lampdétilataso Sopii seuraaville

1 hyvin matala

Kastikkeiden valmistaminen ja kokoon keittdminen, vihannesten kuullottaminen ja ruokien paistaminen

extra virgin luomuoliividljylla, voilla tai margariinilla.

2 matala

Ruokien paistaminen extra virgin luomuoliividljyllg, voilla tai margariinilla, esim. munakkaat.

3 keskimaarainen -
matala

Kalan ja melko kookkaiden elintarvikkeiden, esim. jauhelihapydrykdiden ja makkaroiden paistaminen.

4 keskimaariinen -

Pihvien paistaminen, medium tai well done, pakastettujen, paneerattujen ja hienojen ruokien, esim. leik-

korkea keiden, Ragout'n ja vihannesten paistaminen.
5 korkea Ruokien paistaminen korkeassa lampotilassa, esim. pihvit, rare, perunaohukaiset ja paistetut perunat.
Toimi nain Paistotunnistintoiminnon kytkeminen pois paalta

Valitse taulukosta sopiva lampétila-asetus. Laita tyhja
pannu keittoalueelle.

1 Valitse keittoalue ja kosketa symbolia =.
Keittoalueen ndytdssé palaa = ja ndytosséa nakyy
lampoteho Al

2 Valitse seuraavien 10 sekunnin kuluessa haluamasi
|lampoteho monitoimivalitsimella.

3 Keittoalueen nédytossa nakyy kuumennuksen kulku
arvosta _ arvoon =, ja se vilkkuu vuorotellen
asetetun [ampotehon kanssa. Kun asetettu
paistolampdtila on saavutettu, kuuluu dénimerkki ja
kuumennuksen ndyttd sammuu. Naytdssé nakyy taas
lampoteho.

4 Kun paistolampdétila on saavutettu, laita ensin 6ljy ja
sen jdlkeen ruoka pannulle.

Huomautus: Kdanna ruokaa, jotta se ei pala pohjaan.

Valitse keittoalue ja kosketa symbolia 2, tai aseta
monitoimivalitsimella [Amp&teho L. Kuuluu d3nimerkki ja
symboli 2 sammuu. Toiminto on deaktivoitu.

Keittotunnistintoiminto (lisdvaruste)

Talla toiminnolla voit lammittdd, kypsentéd ja keittdd
elintarvikkeita, keittdd painekattilassa tai friteerata
kattilassa runsaassa 0Oljyssé valvotussa lampétilassa.

Tama toiminto on kéytettavissa kaikilla keittoalueilla.
Edut

® Keittoalue kuumenee vain tarvittaessa. Tama
sadstaa energiaa. Oljy tai rasva ei ylikuumene.
Laite valvoo lampétilaa jatkuvasti. Ruokien
ylikiehuminen estyy. Lampd&tilaa ei tarvitse saata
uudelleen

® Aznimerkki kuuluu, kun vesi tai 6ljy on saavuttanut
optimaalisen |dmpé&tilan ruokien lisddmiselle. Jos
ruoka on lisattava heti alusta alkaen, ks. taulukko.

Huomautuksia

- Kayta kattiloita ja pannuja, joiden pohja on tasainen.
Ala kayta kattiloita ja pannuja, joissa on ohut pohja
tai joiden pohja on muuttanut muotoaan.

- Tayta kattilaan nestetté tai elintarviketta niin paljon,
sisdllén korkeus ulottuu kattilan ulkopuolella olevan
silikonilevyn yli.

- Kaytd vihisséd Oljymaardssa paistamiseen
paistotunnistintoimintoa.

- Aseta kattila liedelle siten, ettd lampdotilatunnistin ei
osoita toista kattilaa kohden.

- Als poista lampétilatunnistinta kattilasta kypsymisen
kuluessa. Kun kypsentdminen on paéattynyt, toiminto
voidaan valita toiselle keittoalueelle.

- Poista lampétilatunnistin kypsennyksen jalkeen
kattilasta. Varo, lampétilatunnistin voi olla hyvin
kuuma.
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Lampdotila-alueet

Keittotoiminnot Lampdtila- Sopii seuraaville
alue

Lammittdminen, | 60-70 °C  esim. keitot, punssi

ampimanapito

Haudutuskypsennys 80-90 °C  esim. riisi, maito

Keittaminen 90-100 °C esim. nuudelit,

vihannekset

Kypsennys 110 - esim. broileri,

painekattilassa 120 °C pataruoka.

Friteeraus kattilassa 170 - esim. donitsit,

runsaassa 6ljyssa 180 °C jauhelihapydrykat

Vihjeita keittotunnistintoiminnon kaytt66n

Lammittdminen/lampiméanépito: pakasteannokset,
esim. pinaatti. Laita pakaste keittoastiaan. Lisaa
valmistajan ohjeen mukainen mééara vetta. Laita
kansi keittoastian péélle ja valitse asetus 70 °C.
Sekoita valilla.

Kypsentdminen: ruokien keittdminen kokoon, esim.
kastikkeet. Keitéd ruoka suositellussa [ampotilassa.
Anna kokoon keittdmisen jdlkeen suurustua
valmiiksi lampotilassa 85 °C.

Kun kuulet danimerkin, pida ruoka tassa
lampotilassa lampimana tarvittavan ajan.

Keittdminen: kuumenna vesi kansi suljettuna. Se ei
kiehu yli. Aseta lampétila 100 °C.

Keittdminen painekattilassa: noudata valmistajan
ohjeita. Kypsenna danimerkin jdlkeen edelleen
suositellun ajan verran. Aseta l[ampétila 115 °C.

Friteeraus runsaassa 6ljymaadrassa: kuumenna 6ljy
kansi suljettuna. Poista kansi d&animerkin jalkeen ja
lisda ruoka. Aseta lampdtila 175 °C.

Huomautuksia

- Varmista ennen keittdmistd, etté silikonilevy on
téysin kuiva.

- Keité aina kansi suljettuna. Poikkeus: "Friteeraus
kattilassa runsaassa 6ljyssé", lampétila 170 °C.

- Jos et kuule danimerkkia, varmista, etta kattilan
paélla on kansi.

- Ala kuumenna rasvaa ilman valvontaa. Kayta
friteeraukseen sopivaa &ljyd tai rasvaa. Ali sekoita
erilaisia friteerausrasvoja, esim. 6ljya ja laardia.
Kuumat rasvasekoitukset voivat kuohahtaa.

- Jos et ole tyytyvdinen keittdmistulokseen,
esimerkiksi perunoita keittdessési, kayta
seuraavalla kerralla enemmaén vettd, mutta pida
suositeltu lampoteho voimassa.
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Kiehumapisteen asettaminen

Veden kiehumispiste riippuu siitd, miten korkealla
merenpinnasta asuinpaikkasi sijaitsee. Jos vesi kiehuu
lilan voimakkaasti tai lilan véhan, kiehumapiste voidaan
s&datda. Toimi télldin seuraavasti:

Valitse perusasetus 5. ks. luku — "Perussaidost”
Perusasetukseksi on asetettu vakiona 3. Jos
asuinpaikkasi on korkeudella vélilla 200 ja 400 m yli
merenpinnan, kiehumapistettd ei tarvitse saatas,
muussa tapauksessa valitse asetus, joka on
seuraavassa taulukossa annettu kyseiselle
korkeudelle:

Korkeus Sastdarvo 5
0-100m i

100 - 200 m c

200 - 400 m 3

400 - 600 m Y

600 - 800 m 5

800 - 1000 m b

1000 - 1200 m H

1200 - 1400 m g

YIi 1400 m i

* Perusasetus

Huomautus: Lampoteho 100 °C riittaéd tehokkaaseen
keittamiseen, vaikka vesi ei kiehu talléin kovin
voimakkaasti. Jos et ole kuitenkaan keittotulokseen
tyytyvdinen, voit muuttaa kiehumispisteen asetusta.

Langattoman lampétilatunnistimen yhdistaminen
ohjauspaneelin kanssa

Ennen keittotunnistintoiminnon ensimmaista kayttdéa on
muodostettava yhteys langattoman lampdtilatunnistimen
ja ohjauspaneelin vilille.

Yhdistadksesi langattoman lampétilatunnistimen
ohjauspaneelin kanssa toimi seuraavasti:

1 Hae ndytt66n perusasetus 5, ks. luku

— "Perussaadot"

Symboli & palaa valkoisena.

2 Paina symbolia 2. Kuulet d4nimerkin, ja symboli &

palaa oranssina. Keittoalueiden naytot palavat
valkoisina ja keittoalueiden keittotunnistinndytot
vilkkuvat.

Paina 30 sekunnin kuluessa lyhyesti langattomassa

lampatilatunnistimessa olevaa symbolia 5.

3 Tallennus onnistunut: langaton lampé&tilatunnistin

tunnistetaan muutaman sekunnin kuluttua. Kuulet

kolme lyhytts piippausta ja symboli & muuttuu

oranssista valkoiseksi. Keittoalueiden
keittotunnistinnaytét sammuvat.

Tallennus ep@onnistunut: kuulet viisi piippausta.

Symboli & muuttuu heti oranssista valkoiseksi ja

keittoalueiden keittotunnistinndytdét sammuvat.



® Keittotunnistintoiminto on kéytettavisséa, kun
lampotilatunnistin on yhdistetty virheettomasti
ohjauspaneelin kanssa.

® Yhdistdminen voi epdonnistua lampdtilatunnistimen
h&irion seurauksena seuraavista syista:

- Bluetooth-tiedonsiirtovirhe.

- Lampédtilatunnistimen symbolia = ei painettu
30 sekunnin kuluessa keittoalueen valinnasta.

- Lampédtilatunnistimen paristo on tyhja.

Nollaa langaton lampétilatunnistin ja tee

yhdistdmistoimenpiteet uudelleen.

=

® Jos yhdistdminen epéonnistuu tiedonsiirtovirheen
takia, toista yhdistdmistoimenpiteet.
Jos yhdistdminen ei onnistu, ota yhteys
huoltopalveluun.

Langattoman lampétilatunnistimen nollaaminen

1 Kosketa symbolia & n. 8-10 sekunnin ajan.
Lampdotilatunnistimen LED-nayttd syttyy tdna aikana
kolme kertaa. Kun LED-valo syttyy kolmannen
kerran, nollaus kdynnistyy. Ota silloin sormesi pois
symbolin paélta.

Kun LED-valo sammuu, langaton lampé&tilatunnistin
on nollattu.

2 Toista yhdistdmistoimenpiteet kohdasta 2 ldhtien.

Ohjelmointi

Keittotason pitda olla paalla.

1 Kiinnitd lampdotilatunnistin keittoastiaan, ks. luku
—> "Langattoman lampé&tilatunnistimen esikasittely
ja hoito"

2 Aseta keittoastia, jossa on riittdvasti nestett3,
haluamasi keittoalueen keskelle ja laita aina kansi
paalle.

3 Valitse haluamasi keittoalue monitoimivalitsimella.
Tehoalueen ndyttd66n ilmestyy 0.

4  Paina ohjauspaneelilla symbolia 2. Kuulet

merkkiddnen. Keittoalueen néyttd6n syttyy

symboli &.

5 Paina keittoastiassa olevassa langattomassa
lampotilatunnistimessa olevaa symbolia . Kun
lampdotilatunnistin tunnistetaan, keittoalueen
néyttoon syttyy ehdotettu lampotila 95 °C.

6 Aseta haluamasi lampdétila monitoimivalitsimella.
Ladmpéotilaa voidaan muuttaa 5 °C vilein.

7 Keittoalueen néytéssa ndkyy kuumennuksen kulku
arvosta _ arvoon =, ja se vilkkuu vuorotellen
asetetun l[ampotilan kanssa. Kun asetettu lampétila

on saavutettu, kuuluu danimerkki ja kuumennuksen
nayttd sammuu. Naytdssé nékyy taas valittu
lampétila.
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8 Poista kansi danimerkin jilkeen ja lisdé ruoka. Pida
kattilassa kansi péélla keittdmisen aikana.

Huomautus: Kun kaytét toimintoa "Friteeraus
kattilassa runsaassa 0ljyssd", ala kayta kantta.

Voit aktivoida keittotunnistintoiminnon myds
langattoman lampotilatunnistimen kautta. Toimi
seuraavasti:

® Aseta keittoastia liedelle ja paina langattomassa
lampéotilatunnistimessa olevaa symbolia E.

® Valitse monitoimivalitsimella keittoalue.

Kun toiminto on valmis, ndyt6ssé nédkyy ehdotettu

lampotila 95 °C.

Keittotunnistintoiminnon kytkeminen pois paalta

Toiminto voidaan deaktivoida usealla tavalla:

® Valitse keittoalue ja kosketa symbolia &.

® Valitse keittoalue ja aseta monitoimivalitsimella
limpétila .

® Paina langattomassa keittotunnistimessa
symbolia &.

Kuuluu d3nimerkki ja symboli & keittoalueen niytdssi

sammuu. Toiminto on deaktivoitu.
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Suoritellut ruoat

Seuraavassa taulukossa on valikoima elintarvikkeiden
mukaan lajiteltuja ruokia. Ldmpétila ja kypsennysaika
riippuvat elintarvikkeen méaarista, tilasta ja laadusta.

Liha

Automatiikkatoiminto

Lampoteho Kokonaiskypsen-

nysaika aanimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vdahassa o6ljyssa

Leike paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Filee Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Kyljys* Paistotunnistintoiminto 3 10-15
Cordon bleu, wieninleike* Paistotunnistintoiminto 4 10-15
Pihvi, rare (3 cm paksu) Paistotunnistintoiminto 5 6-8
Pihvi medium tai well done (3 cm paksu) Paistotunnistintoiminto 4 8-12
Rintaliha (2 cm paksu)* Paistotunnistintoiminto 3 10-20
Makkarat, haudutetut tai raa'at* Paistotunnistintoiminto 3 8-20
Hampurilaiset, lihapydrykat, téytetty rullapaisti* Paistotunnistintoiminto 3 6-30
Leberkase-vuokamakkara Paistotunnistintoiminto 2 6-9
Ragout, Gyros Paistotunnistintoiminto 4 7-12
Jauheliha Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Pekoni Paistotunnistintoiminto 2 5-8
Haudutuskypsennys

Makkarat Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-20
Keittdminen

Lihapyorykat Keittotunnistintoiminto 100 °C 20-30
Broileri Keittotunnistintoiminto 100 °C 60-90
Vasikanliha keitetty tai haudutettu Keittotunnistintoiminto 100 °C 60 -90
Keittdminen painekattilassa

Broileri, vasikanliha*** Keittotunnistintoiminto 115 °C 15-25
Friteeraus runsaassa 6ljysséa

Broilerinsiivet ja pyorykat** Keittotunnistintoiminto 175 °C 10-15

* Kdanna useita kertoja.

** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Paista ilman kantta pienissi erissa (kesto erdé kohden, ks. taulukko).

*** Liséa kypsennettava tuote heti aluksi.

Kala Automatiikkatoimin- Lampoéteho Kokonaiskypsen-
not nysaika &animer-
kistd Iahtien (min)
Paistaminen vdhassa oljyssa
Kala paistettu kokonainen, esim. purotaimen Paistotunnistintoiminto 3 10-20
Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 3-4 10-20
Meriravun pyrstét, katkaravut Paistotunnistintoiminto 4 4-8

* Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).
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Kala Automatiikkatoimin- Lampodteho Kokonaiskypsen-
not nysaika aanimer-
kista ldhtien (min)
Haudutuskypsennys
Kala haudutettu, esim. kummeliturska Keittotunnistintoiminto 90 °C 15-20
Friteeraus runsaassa 6ljysséa
Kala, oluttaikinassa tai paneroitu* Keittotunnistintoiminto 175 °C 10-15

* Kuumenna 6&ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).

Munaruoat

Automatiikkatoi-
minto

Lampoteho

Kokonaiskypsen-
nysaika aanimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vdhassa o6ljyssa

Crépet Paistotunnistintoi- 5 -

minto

Munakas* Paistotunnistintoi- 2 3-6

minto

Paistetut kananmunat Paistotunnistintoi- 2-4 2-6

minto

Munakokkeli Paistotunnistintoi- 2 4-9

minto

Kaiserschmarrn-pannukakku Paistotunnistintoi- 3 10-15

minto

Koyhét ritarit Paistotunnistintoi- 3 4-8

minto

Keittdminen

Kovaksikeitetyt munat** Keittotunnistintoi- 100 °C 5-10

minto

* Kokonaisaika kullekin annokselle. Paista yksi toisensa jalkeen.

** Liséa kypsennettdva tuote heti aluksi.

Vihannekset ja palkovihannekset Automatiikkatoiminto = Lampoteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa oljyssa

Valkosipuli, sipulit Paistotunnistintoiminto ~ 1-2 2-10

Keséakurpitsa, munakoisot Paistotunnistintoiminto 3 4-12

Paprika, vihred parsa Paistotunnistintoiminto 3 4-15

Oljyssa haudutetut vihannekset, esim. kesékurpitsa, vihre# paprika Paistotunnistintoiminto 1 10-20

Sienet Paistotunnistintoiminto 4 10-15

Glaseeratut vihannekset Paistotunnistintoiminto 3 6-10

* Liséa kypsennettava tuote heti aluksi.

** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).
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Vihannekset ja palkovihannekset

Automatiikkatoiminto

Lampoteho Kokonaiskypsen-

nysaika aanimer-
kista lahtien (min)

Keittaminen

Tuoreet vihannekset, esim. parsakaali Keittotunnistintoiminto 100 °C 10-20
Tuoreet vihannekset, esim. ruusukaali Keittotunnistintoiminto 100 °C 30-40
Linssit, kikherneet, herneet* Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-20
Pata* Keittotunnistintoiminto 100 °C 45 -60
Keittdminen painekattilassa

Vihannekset, esim. vihreét pavut Keittotunnistintoiminto 115 °C 3-6
Linssit Keittotunnistintoiminto 115 °C 5-10
Kikherneet, pavut Keittotunnistintoiminto 115 °C 10-12
Pataruoka Keittotunnistintoiminto 115 °C 15-20
Friteeraus runsaassa oljyssa

Vihannekset ja sienet, paneeratut tai oluttaikinassa** Keittotunnistintoiminto 175 °C 5-10

* Lisda kypsennettéva tuote heti aluksi.

** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).

Perunat

Automatiikkatoi-
minto

Lampoteho Kokonaiskypsen-

nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vdahassa oOljyssa

Paistetut perunat (keitetyista kuorellisista perunoista) Paistotunnistintoi- 5 6-12
minto

Ranskanperunat (raaoista perunoista) Paistotunnistintoi- 4 15-25
minto

Perunapaistikkaat® Paistotunnistintoi- 5 25-35
minto

Sveitsildinen rosti Paistotunnistintoi- 1 50-55
minto

Glaseeratut perunat Paistotunnistintoi- 3 15-20
minto

Haudutuskypsennys

Perunapyérylat Keittotunnistintoiminto 85 °C 30-40

Keittdminen

Perunat Keittotunnistintoiminto 100 °C 30-40

Keittdminen painekattilassa

Perunat** Keittotunnistintoiminto 115 °C 10-12

* Kokonaisaika kullekin annokselle. Paista yksi toisensa jélkeen.
** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.

28



Nuudelit ja vilja Automatiikkatoiminto Lampoéteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Haudutuskypsennys

Riisi Keittotunnistintoiminto 85 °C 25-35

Polenta* Keittotunnistintoiminto 85 °C 20-25

Mannapuuro Keittotunnistintoiminto 85 °C 5-10

Keittdminen

Nuudelit Keittotunnistintoiminto 100 °C 7-10

Taikinataskut, esim. Ravioli Keittotunnistintoiminto 100 °C 6-15

Keittdminen painekattilassa

Riisi** Keittotunnistintoiminto 115 °C 6-8

*Esilammitd kansi paélla, kypsenna ilman kantta ja sekoita jatkuvasti.

** Lisad kypsennettava tuote heti aluksi.

Keitot Automatiikkatoiminto Lampdteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Haudutuskypsennys

Instant-keitot, esim. sosekeitot* Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-15

Keittdminen

Kotitekoiset kirkkaat keitot, esim. liha- tai vihanneskeitto** Keittotunnistintoiminto 100 °C 60 -90

Instant-keitot, esim. nuudelikeitto Keittotunnistintoiminto 100 °C 5-10

Keittdminen painekattilassa

Kotitekoinen kirkas keitto, esim. vihanneskeitto** Keittotunnistintoiminto 115 °C 20-30

*Sekoita usein

** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.

Kastikkeet Automatiikkatoi- Lampoteho Kokonaiskypsen-

minto nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa oljyssa

Tomaattikastike vihannesten kera Paistotunnistintoi- 1 25-35

minto

Béchamelkastike Paistotunnistintoi- 1 10-20

minto

Juustokastike. esim. Gorgonzolakastike Paistotunnistintoi- 1 10-20

minto

Kastikkeiden keittdminen kokoon, esim. tomaattikastike, bolognese- Paistotunnistintoi- 1 25-35

kastike minto

Makeat kastikkeet, esim. appelsiinikastike Paistotunnistintoi- 1 156-25

minto
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Jalkiruoat

Automatiikkatoiminto

Lampoteho Kokonaiskypsen-

nysaika @animerkista

lahtien (min)
Haudutuskypsennys
Riisipuuro* Keittotunnistintoiminto 85 °C 40-50
Kaurapuuro Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-15
Hilloke** Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-20
Suklaavanukas*** Keittotunnistintoiminto 85 °C 3-5
Friteeraus runsaassa 6ljyssa
Kahvileivat, esim. berliininmunkit, donitsit, munkkirinkilat**** Keittotunnistintoiminto 175 °C 5-10

* Sekoita usein.
* Lisaa ruoka heti aluksi.

*** Esilammité kansi paalld, kypsenna ilman kantta ja sekoita jatkuvasti.
**** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika annosta kohden).

Pakasteet

Automatiikkatoiminto

Lampoteho Kokonaiskypsen-

nysaika &animer-
kista ldahtien (min)

Paistaminen viahassa oOljyssa

Leike Paistotunnistintoiminto 4 15-20
Cordon bleu* Paistotunnistintoiminto 4 10-30
Rintaliha* Paistotunnistintoiminto 4 10-30
Kananugetit Paistotunnistintoiminto 4 10-15
Gyros, kebab Paistotunnistintoiminto 3 5-10
Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 3 10-20
Kalapuikot Paistotunnistintoiminto 4 8-12
Ranskalaiset perunat Paistotunnistintoiminto 5 4-6
Paistettu ruoka, esim. vihannespannu broilerin kera Paistotunnistintoiminto 3 6-10
Kevétkaaryleet Paistotunnistintoiminto 4 10-30
Camembert/juusto Paistotunnistintoiminto 3 10-15
Toiminto ldmmittdminen / ld&mpiménapito

Pakastevihannekset kermakastikkeen kera, esim. pinaatti** Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-20
Keittdminen

Pakastevihannekset, esim. vihredt pavut** Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-30
Friteeraus runsaassa oljyssa

Pakastetut ranskanperunat*** Keittotunnistintoiminto 170 °C 4-8

* Kéanna useita kertoja.
** Lisaa nestettd valmistajan ohjeen mukaan.

*** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Paista ilman kantta pienissé erissé (kesto erdd kohden, ks. taulukko).
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Muut Automatiikkatoi- Lampoteho Kokonaiskypsen-
minto nysaika aanimer-
kista lahtien (min)
Paistaminen vahassa oljyssa
Camembert/juusto Paistotunnistintoi- 3 7-10
minto
Esikypsennetyt kuivatuotteet, joihin lisdtdan vesi, esim. nuudelit Paistotunnistintoi- 1 5-10
minto
Krutongit Paistotunnistintoi- 3 6-10
minto
Mantelit / pahkinat / pinjansiemenet Paistotunnistintoi- 4 3-15
minto
Lammittdminen/ldmpiméanéapito
Sailykeruoat, esim. gulassikeitto* Keittotunnistintoi- 70 °C 10-15
minto
Glogi** Keittotunnistintoi- 70 °C -
minto
Haudutuskypsennys
Maito** Keittotunnistintoi- 85 °C -

minto

* Lisda kypsennettéva tuote heti aluksi ja sekoita usein.
** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.

Langattoman lampdotilatunnistimen
esikasittely ja hoito

Tassa kappaleessa saat tietoja seuraavista:

Silikonilapun liimaaminen
Langattoman lampdotilatunnistimen kayttd
Puhdistus

Pariston vaihto

Lisdvarusteita kuten silikonilappuja ja
[ampdtilatunnistimia voit hankkia jéalkikdteen alan
liikkeista tai teknisen huoltopalvelumme kautta; ilmoita
silloin kyseinen tuotenumero:

CA060300
00577921

Lampétilatunnistin ja 5 silikonilappua

5 silikonilappua

Silikonilapun liimaaminen

Silikonilappu kiinnittda lampétilatunnistimen
keittoastiaan.

Kun kaytat kattilaa ensimmaista kertaa
keittotunnistintoiminnoilla, kattilaan on kiinnitettava
silikonilappu.

Toimi seuraavasti:

1 Kattilassa olevan liimapinnan pitda olla rasvaton.
Puhdista kattila, kuivaa se huolellisesti ja pyyhi
liimapinta esimerkiksi spriilla.

2 Poista suojakalvo silikonilapusta. Liimaa
silikonilappu mukana toimitetun mallinteen avulla
asianmukaiselle korkeudelle kattilaan.

3 Paina silikonilappu paikalleen, myds sisédpinta.
Liima-aineen asianmukaiseen kovettumiseen
tarvitaan 1 tunti. Ald kéyté tai puhdista keittoastiaa
tdna aikana.

Huomautuksia

- Al laita astiaa, jossa on silikonilappu, pidemmaksi
aikaa astianpesuaineliuokseen.

- Jos silikonilappu irtoaa, on kaytettéva uutta lappua.
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Langattoman lampdtilatunnistimen kaytto

Aseta lampdtilatunnistin silikonilevylle siten, etta se
sopii kunnolla paikalleen.

Huomautuksia

- Voit kayttda keittotasolla samanaikaisesti enintdan
kolmea lampdtilatunnistinta.

- Varmista, etta silikonilevy on tdysin kuiva ennen kuin
lampdotilatunnistin asetetaan paikalleen.

— Aseta keittoastia liedelle siten, etta
lampotilatunnistin osoittaa ulospéin keittotason
sivulle.

- Lampdtilatunnistinta ei saa suunnata toista kuumaa
keittoastiaa kohden.

- Poista l[ampétilatunnistin kypsennyksen jalkeen
kattilasta. Sailytd se puhtaassa, turvallisessa
paikassa dldka siilytad sitd lAmmonlahteen ldhella.

Puhdistus

Langatonta lampé&tilatunnistinta ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Tietoja lampdtilatunnistimen puhdistuksesta [6ydat
luvusta — "Puhdistus"
Pariston vaihto

Jos langattoman lampédtilatunnistimen symbolia on
painettu ja LED-valo ei syty, paristo on tyhja.

Pariston vaihto:

1 Poista silikonisuojus kotelon alaosasta. Kierra
ruuvit auki ruuvinvddntimella.

2 Irrota kotelon yldosa. Poista kéytetty paristo. Tydonna
uusi paristo paikalleen. Varmista, ettd navat ovat
talldin oikein.

Huomio!

Ala kayta pariston poistamiseen mitidn
metalliesinettd. Ala kosketa liittimia.

3 Liitd kotelon yldosa ja rungon alaosa taas yhteen.
Varmista talléin, ettd kosketusnastat ovat oikeassa
asennossa.

4 Asenna silikonisuojus takaisin paikalleen
[ampéotilatunnistimen kotelon alaosaan.

\
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Huomautus: Kayta vain korkealaatuisia paristoja, tyyppi
CR2032. Ne kestévit erityisen pitkédan.




Standardinmukaisuustodistus

Gaggenau Hausgerdte GmbH vahvistaa téten, etta
langattomalla lampd&tilatunnistintoiminnolla varustettu
laite vastaa direktiivin 1999/5/EU vaatimuksia ja muita
asiaankuuluvia maarayksia.

Taydellinen radio- ja telepéételaitteita (R&TTE) koskeva
standardinmukaisuustodistus |6ytyy Internetisté sivulta
www.gaggenau.com laitteen tuotesivulta
lisadokumenttien kohdasta.

Logot ja merkki Bluetooth® ovat rekisterdityja
tavaramerkkeja, jotka omistaa Bluetooth SIG, Inc., ja
Gaggenau Hausgerdte GmbH kéayttda niitd merkkeja
lisenssilla. Kaikki muut merkit ja merkkien nimet ovat
kyseisten yritysten omistamia.

Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman péélle kytkennén
estdmiseksi niin, etteivat lapset kytke keittoalueita
paélle.

Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
Keittotason pitda olla pois paalta.

Aktivointi: poista monitoimivalitsin keittotasolta. Kuulet
merkkiddnen. Nayttd ) palaa 10 sekunnin ajan.
Keittotaso on lukittu.

Deaktivointi: aseta monitoimivalitsin monitoimikentalle.

Huomautus: Jos keittotaso on kytketty paille, kun
monitoimivalitsin poistetaan, aktivoituu ensin ndytdn
puhdistussuoja. Jos monitoimivalitsinta ei aseteta 10
minuutin kuluessa uudelleen paikalleen, keittotaso
kytkeytyy pois pailta ja lapsilukko aktivoituu.
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Nayton puhdistussuoja

Automaattinen poiskytkenta

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa pailla,
asetukset voivat muuttua. Tamén vélttdmiseksi
keittotasossa on toiminto, jolla ohjauspaneeli lukitaan
puhdistusta varten.

Aktivointi: Poista monitoimivalitsin.

Kuulet 44nimerkin. Naytto ) ja keittotason asetukset
vilkkuvat. Kuumeneminen keskeytyy. Jos keittoaika-
automatiikka on ohjelmoitu, se pysahtyy tauon ajaksi.
Ohjauspaneeli on lukittu 10 minuutin ajaksi.

Voit pyyhkid ohjauspaneelin pintaa ilman, ettd asetukset
muuttuvat.

Deaktivointi: Aseta monitoimivalitsin 10 minuutin
kuluessa taas paikalleen.

Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu. Keittotaso jatkaa
kuumenemista edellisilld asetuksilla.

Jos haluat lopettaa toiminnon aikaisemmin, aseta
monitoimivalitsin taas paikalleen ennen kuin

10 minuuttia on kulunut.
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Jos keittoalue on pidemmaén aikaa kdytossé eikd mitaan
sdatéjd muuteta, automaattinen turvakatkaisu aktivoituu.

Keittoalue lakkaa kuumenemasta. Kuuluu danimerkki, ja
keittoalueen nayttdon ilmestyy jalkilammon nayttd
hotai H.

Keittoalue voidaan valita ja sd4tda milloin tahansa
uudelleen.

Automaattisen turvakatkaisun aktivoitumisen ajankohta
riippuu sdidetystd tehoalueesta (1 - 10 tunnin kuluttua).



Perussaadot

Néyttdé

Toiminto

]

Aznimerkit
L1 Kaikki aanimerkit on kytketty paalle.*

LFFUseimmat danimerkit on kytketty pois paalts.

™
iy

Keittoalueen valinta-aika

5 Keittoalue pysyy valittuna 5 sekunnin ajan.
i Keittoalue pysyy valittuna 10 sekunnin ajan.*
{5 Keittoalue pysyy valittuna 15 sekunnin ajan.

UFF Rajoittamaton: viimeksi asetettu keittoalue pysyy valittuna.

Power-Management-toiminto. Keittoalueen kokonaistehon rajoittaminen
L Pois.*

{.L] 1000 W. Vhimméisteho.

1.5 1500 W.
£ .0 2000 W.

o n

2. 9000 W. Keittotason maksimiteho.

Palautus tehdasasetuksiin
LF F Yksilsllisten asetusten séilyttdminen.*

L7 Palautus tehdasasetuksiin.

Keittotunnistintoiminto
Langattoman lampétilatunnistimen yhdistdminen keittotason kanssa
Asetus riippuen korkeudesta merenpinnasta:

/. .
{ - £ Laskeminen

-
= Perusasetus

= -
Y . 5 Nostaminen

Profi-keittotoiminto.

Valitse yksittdinen keittoalue profi-keittotoiminnon tehoalueen ennakkoasetusta varten.

Ennakkoasetetut arvot*:
Vasen muuntuva alue: 5.00
Keskimmiinen keittoalue: 5.0/
Oikea muuntuva alue: 1.5

-
)

[

Keittoastian, kypsennystuloksen tarkastaminen
L Ei sovellu
{ Ei optimaalinen

=
= Soveltuu

*Tehdasasetus
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Nain paaset perusasetuksiin:
Keittotason pitda olla pois paalta.

Kytke keittotaso paille.

2 Paina seuraavien 10 sekunnin kuluessa
symbolia .

Ensimmaéiset nelja ndyttda ilmaisevat tuotetiedot.

Kierrd monitoimivalitsinta ndhdéaksesi yksittédiset

naytot.
Tuotetiedot Naytto
Asiakaspalveluindeksi (KI) o
Sarjanumero Fd
Sarjanumero 1 g5.
Sarjanumero 2 05

3 Koskettamalla uudelleen symbolia & paaset
perusasetuksiin.

Niytdissd palavat ennakkoasetuksena c | ja (/7.

4  Kosketa symbolia ﬂ niin monta kertaa, etta
nédytdssd nédkyy haluamasi toiminto.

5 Valitse sitten haluamasi asetus
monitoimivalitsimella.

6 Kosketa symbolia 22 vihintdin 4 sekunnin ajan.

Asetukset on tallennettu.

Astiatesti

Talla toiminnolla voidaan tarkastaa keittoastiasta
riippuva keittdmisen nopeus ja laatu.

Tulos on viitteellinen ja riippuu keittoastian
ominaisuuksista ja kadytetysté keittoalueesta.

1 Aseta kylma keittoastia, jossa on n. 200 ml vett4,
keskelle keittoaluetta, joka sopii halkaisijaltaan
parhaiten astian pohjaan.

.. I . ]
Siirry perusasetuksiin ja valitse asetus £ 1.

Kosketa sdétdaluetta. Keittoalueen néytossa
vilkkuu =.
Toiminto on aktivoitu.

Keittoalueen néyttoon ilmestyy 10 sekunnin kuluttua
keittdmisen laatua ja nopeutta koskeva tulos.

Tarkasta tulos seuraavan taulukon perusteella:

Tulos

Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eikad se sen tahden
lAmpene.*

[}
[

i Keittoastia lampenee odotettua hitaammin, ja keittdmi-
nen ei sen tdhden onnistu optimaalisesti.*

(W]

Keittoastia ldmpenee asianmukaisesti ja keittdminen
onnistuu kunnolla.

* Jos pienempi keittoalue on kéytettévissa, testaa keittoastia
uudelleen pienemmalla keittoalueella.

Aktivoi tdma toiminto uudelleen koskettamalla
sdiatbaluetta.

Huomautuksia

- Jos kaytetty keittoalue on paljon pienempi kuin
keittoastian halkaisija, todennédkdisesti vain astian
keskikohta kuumenee eika tulos voi olla paras
mahdollinen tai tyydyttava.

- Tietoja tasta toiminnosta 16ydéat luvusta
— "Perussaadot”

Perusasetuksista poistuminen - Ohjeita keittoastian tyypistd, koosta ja sijoituksesta

Sammuta keittotaso padkytkimella. 16ydat luvusta — "Keittdminen induktiotekniikalla".
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Puhdistus

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso aina ruoanvalmistuksen jalkeen.
Nain véltetddn lian palaminen kiinni. Puhdista keittotaso
vasta, kun jalkilAmmdn nadytté on sammunut.

Puhdista keittotaso kostealla talousliinalla ja kuivaa
liinalla, jotta kalkkitahroja ei synny.

Kéyta vain tdmaéan tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita. Noudata tuotteen pakkauksessa olevia
valmistajan ohjeita.

Ald missain tapauksessa kiyta:

laimentamatonta astianpesuainetta
astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
hankausainetta

voimakkaita puhdistusaineita kuten
uuninpuhdistusainetta tai tahranpoistoainetta

hankaussienia
painepesuria tai hdyrysuihkua
Itsepintaisen lian poistat parhaiten alan liikkeista

saatavana olevalla puhdistuslastalla. Noudata
valmistajan ohjeita.

Sopivia puhdistuslastoja on saatavana huoltopalvelusta
tai Online-Shopistamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisten
keittotasojen puhdistukseen tarkoitetuilla
puhdistussienilla.

Mahdolliset tahrat

Kalkki- ja
vesijadmat

Puhdista keittotaso heti, kun se on jaah-
tynyt. Kéyta keraamisille keittotasoille
soveltuvaa puhdistusainetta.*

Sokeri, riisitarkke-
lys tai muovi

Puhdista heti. Kéyta puhdistuslastaa.
Palovammavaara.*

* Puhdista sen jilkeen kostealla talousliinalla ja kuivaa liinalla.

Huomautus: Ali kiytd puhdistusainetta keittotason
ollessa kuuma, muutoin syntyy tahroja. Varmista, etta
kaytetyn puhdistusaineen kaikki jaiadmét on poistettu.

Keittotason kehys

Jotta viltat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:
Kéyta vain [amminté astianpesuaineliuosta.
Huuhtele uudet keittiéliinat huolellisesti ennen
kayttoa.

Al3 kayta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Al3 kayta puhdistuslastaa tai terdvia esineita.

Monitoimivalitsin

Kéytad monitoimivalitsimen puhdistamiseen mieluiten
haaleaa astianpesuaineliuosta. Ali kidytd hankaavia tai
voimakkaita puhdistusaineita. Al puhdista
monitoimivalitsinta astianpesukoneessa tai
pesuvedesséd. Se voisi vaurioitua.

Langaton lampédtilatunnistin

Lampétilatunnistin

Puhdista lampétilatunnistin kostealla liinalla. Al4 pese
sitd astianpesukoneessa. Ald upota sitd veteen dlaka
puhdista sitd juoksevan veden alla.

Poista lampé&tilatunnistin kattilasta keittdmisen jalkeen.
Sailyta se puhtaassa, turvallisessa paikassa, esimerkiksi
pakkauksessaan, dldka sailytd sitd lammdnldahteen
lahella.

Silikonilappu

Puhdista ja kuivaa ennen lampétilatunnistimeen
kiinnittdmistd. Voidaan pestd astianpesukoneessa.

Huomautus: Al laita astiaa, jossa on silikonilappu,
pidemméksi aikaa astianpesuaineliuokseen.

Lampétilatunnistimen vika

Tunnistinikkunan pitda olla aina puhdas ja kuiva. Toimi
seuraavasti:

Poista lika ja rasvaroiskeet sddnndllisesti.

Kayta puhdistamiseen pehmeéa liinaa tai

vanupuikkoa ja ikkunanpesuainetta.
Huomautuksia

- Alz kdyta naarmuttavia puhdistusaineita kuten
hankaussienid ja hankausharjoja tai
puhdistusmaitoa.

- Al4 koske tunnistinikkunaa sormin. Se saattaa
likaantua tai naarmuuntua.
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Vastauksia usein esitettyihin
kysymyksiin (FAQ)

Kéyttdé

Miksi en saa kytkettya keittotasoa paalle ja miksi lapsilukon symboli vilkkuu?

Lapsilukko on aktivoitu. Aseta monitoimivalitsin monitoimikentélle.
Tietoja tasta toiminnosta 16ydét luvusta — "Astiatesti"

Miksi kuuluu merkkiéaani?
Poista nesteet tai ruoantahteet ohjauspaneelilta. Poista kaikki ohjauspaneelin p&élld olevat esineet.

Ohjeet danimerkin deaktivoinnista 16ydét luvusta — "Perussdadot”

Adnet

Miksi keittdmisen aikana kuuluu aania?

Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua kéyton aikana 43nid. Nama &énet ovat normaaleja, ne
liittyvat induktiotekniikkaan eivatka ne viittaa vikaan.

Mahdolliset danet:

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta:

Muodostuu keitettdessa suurella tehoalueella. Azni lakkaa tai hiljenee, kun tehoaluetta pienennetian.

Matala vihellys:

Muodostuu, kun keittoastia on tyhja. Tdma d&ni lakkaa, kun keittoastiaan laitetaan vetta tai elintarviketta.

Ratina:
Muodostuu, kun kdytetdén erilaisista paallekkaisistd materiaaleista valmistettuja keittoastioita tai kéytetdan samanaikai-

sesti erikokoisia ja eri materiaaleja olevia keittoastioita. Adnen voimakkuus voi vaihdella ruokien mazrin ja valmistusta-
van mukaan.

Korkeat viheltavat aanet:

Voivat muodostua, kun kéytetddn samanaikaisesti kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Viheltavit dénet lakkaa-
vat tai heikkenevit, kun tehoaluetta pienennetaan.

Tuulettimen danet:

Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa lampétiloissa péélle. Tuuletin voi kdyda myos keittotason pois péalta
kytkemisen jélkeen, jos mitattu Iampotila on vield liian korkea.

Keittoastia

Minkalainen keittoastia sopii induktiokeittotasolle?

Tietoja induktiokdyttoon sopivista keittoastioista 18ydat luvusta — "Keittdminen induktiotekniikalla".

Miksi keittoalue ei lampene ja tehoalue vilkkuu?

Keittoalue, jolla keittoastia on, ei ole kytketty paille.
Varmista, etté keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty péille.

Keittoastia on paalle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttdon.

Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokdyttdon ja etté astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian
kokoon. Ohjeita keittoastian tyypisté, koosta ja sijoituksesta [6ydat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla", ja .
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Keittoastia

Miksi keittoastian lampeneminen kestaa niin kauan, tai miksi astia ei lampene riittavasti, vaikka valittuna on suuri
tehoalue?

Keittoastia on paille kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttédn.

Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokdyttéon ja ettd astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian
kokoon. Ohjeita keittoastian tyypistd, koosta ja sijoituksesta 16ydat luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla",
— "Flex-toiminto" ja — "Siirtotoiminto".

Miten kaksi- ja kolmiosaiset keittoalueet kytketdan paalle?

N&ama keittoalueet voivat tunnistaa erikokoisia astioita. Astian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen keittoalue mukau-
tuu automaattisesti aktivoimalla yksi-, kaksi- tai kolmiosaisen keittoalueen siten, ettéd hyvaan keittotulokseen tarvittava teho
valittyy.

Kayttdon sopii keittoastia, jonka koko vastaa mahdollisimman hyvin keittoalueen kokoa ja jonka pohja on kokonaan fer-
romagneettinen. Tietoja induktiokédyttéon sopivan keittoastian tyypisté I6ydat luvusta — "Keittdminen induktiotekniikalla".

Puhdistus

Miten keittotaso puhdistetaan?

Optimaaliset tulokset saavutetaan erityisilla keraamisen lasin puhdistusaineilla. Als kéyts voimakkaita tai hankaavia puh-
distusaineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita (tiivisteitd) tai hankausliinoja.

Lisétietoja keittotason puhdistuksesta ja hoidosta |8ydéat luvusta— "Puhdistus”
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Hairio — mita on tehtava?

Hairiot ovat yleensa helposti korjattavia pikkuseikkoja.
Huomioi taulukossa olevat ohjeet ennen kuin soitat
huoltopalveluun.

Naytto Mahdollinen syy

Vian korjaaminen

Ei mitdan Virransaanti on keskeytynyt.

Laitetta ei ole liitetty liitdntakaavion
mukaan.

Hairio elektroniikassa.

Tarkasta muiden sdhkélaitteiden avulla, onko kyseessa
oikosulku virransaannissa.

Varmista, etté laite on liitetty liitantakaavion mukaan.

Jos et saa poistettua hairiotd, ota yhteys tekniseen huolto-
palveluun.

Kuulet merkkidénen Ohjauspaneeli on kostea tai jokin esine Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
peittds sen.
FZ/EBZOT Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytkenyt ~ Odota, kunnes elektroniikka on jadhtynyt riittévasti. Kos-

tahan liittyvan keittoalueen pois paélta.

keta sitten jotain symbolia keittotasolla.

FY/EBZ0R Elektroniikka ylikuumeni ja kaikki keitto-
alueet ovat kytkeytyneet pois paalta.

F5 +tehoalue ja ani- Ohjauspaneelin alueella on kuuma kattila. Poista kattila. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit

merkki Elektroniikka on vaarassa ylikuumentua.  jatkaa keittdmista.

F 5 ja ddnimerkki Ohjauspaneelin alueella on kuuma kattila. Poista kattila. Odota muutama sekunti. Kosketa mité
Keittoalue kytkeytyi elektroniikan suojaami- tahansa kéyttdaluetta. Kun hairidviesti sammuu, voit jat-
seksi pois pailta. kaa keittamista.

Fl/FE Keittoalue ylikuumeni ja kytkeytyi tyosken-  Odota, kunnes elektroniikka on jaghtynyt riittavasti, ja
telyalueen suojaamiseksi pois paalta. kytke keittoalue uudelleen paille.

FA Keittoalue on ollut kdytossa pitkdn aikaa ja Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut. Katso luku
keskeytyksetta. —> "Automaattinen poiskytkenta"

F9 Flex-toimintoa ei voida aktivoida. Tarkasta hairidviesti koskettamalla jotain kayttdaluetta.
Muita keittoalueita voidaan kayttd4 tavanomaiseen
tapaan. Ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

EB202 Lampétilatunnistin on ylikuumentunut ja Odota, kunnes lampétilatunnistin on jadhtynyt riittavasti,

keittoalue on kytkeytynyt pois paalta. ja aktivoi toiminto uudelleen.

EB203 Lampétilatunnistin on ylikuumentunutja  Jos lampétilatunnistin ei ole kéytoss3, poista se keittoas-
kaikki keittoalueet ovat kytkeytyneet pois  tiasta ja séilytd sitd poissa muiden keittoalueiden ja lam-
paélta. monlédhteiden lahettyviltd. Kytke keittoalueet taas paille.

£8204 Lampétilatunnistimen paristo on tyhja. Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston
vaihto".

EBZOS Lampdatilatunnistimella ei ole yhteytta Kytke toiminto pois pailtd ja sitten taas padlle.
ohjauspaneeliin.

EB206 Lampdtilatunnistin on rikki/viallinen. Ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

Lampdtilatunnistimen Lampdtilatunnistin ei reagoi ja néytto ei Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston

ndyttd ei pala syty. vaihto".

Jos ongelma ei poistu, pida lampétilatunnistimen symboli
painettuna 8 sekunnin ajan ja yhdisté lampétilatunnistin
uudelleen keittotason kanssa.

Jos ongelma ei poistu, ota yhteys tekniseen huoltopalve-
luun.

Lampdtilatunnistimen Lampétilatunnistimen paristo on ldhes Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston

naytto vilkahtaa kaksi ker-  tyhjéd. Seuraava keittdminen voi keskeytyd  vaihto".

taa. tyhjan pariston takia.

Lampétilatunnistimen Lampétilatunnistimella ei ole yhteytta Pida lampdtilatunnistimen symboli painettuna 8 sekunnin

naytto vilkahtaa kolme ker- ohjauspaneeliin. ajan ja yhdistd lampdtilatunnistin uudelleen keittotason

taa. kanssa.

Al laita kuumia kattiloita ohjauspaneelille.

40



Néaytto Mahdollinen syy Vian korjaaminen

5000 Kayttojannite on virheellinen, tavanomai-  Ota yhteys séhkdyhtioon.

con n sen kéyttdalueen ulkopuolella.

[ g i N )

T Keittotasoa ei ole liitetty oikein Irrota keittotaso sédhkoverkosta. Varmista, ett laite on lii-
tetty liitdntdkaavion mukaan.

dE Esittelytila on aktivoitu Irrota keittotaso sdhkdverkosta. Odota 30 sekuntia ja liitéd

laite uudelleen. Kosketa seuraavien 3 minuutin kuluessa
jotain kayttdaluetta. Esittelytila on deaktivoitu.

Al laita kuumia kattiloita ohjauspaneelille.

Huomautuksia

- Jos nayttoon ilmestyy £, pidi kyseisen keittoalueen
tunnistin painettuna, jolloin voi lukea héiriékoodin.

- Jos hairiokoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sdhkoverkosta, odota 30 sekuntia ja liitad
se uudelleen sidhkdverkkoon. Jos viesti ilmestyy
uudelleen néyttoon, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka héiridkoodi.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, on huoltopalvelumme
valmis palvelemaan. Loyddmme aina sopivan ratkaisun,
myds tarpeettomien huoltoteknikkokadyntien
vélttdmiseksi.

Kun tilaat huoltopalveluja, ilmoita samalla laitteen E-
numero ja FD-numero. Nama tiedot on merkitty
tyyppikilpeen, joka on sijoitettu laitteen pohjaan.
Merkitse tdhan laitetta koskevat tiedot ja huoltopalvelun
numero, jotta ne ovat helposti |6ydettéavissa niitd
tarvitessasi.

E-numero FD-numero

Huoltopalvelu &

Huomioi, ettd huoltoteknikon takuunaikainenkaan kaynti
ei ole ilmainen, jos vika johtuu laitteen virheellisesta
kéytosta.

A\ sihksiskun vaara!

Epédasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset
saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paaltad. Soita
huoltopalveluun.

Kaikkien maiden yhteystiedot |6yddt oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiridtilanteissa

FIN 020 751 0750
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/min
(alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu +
17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttda alkuperdisia varaosia.
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A Avsedd anvidndning

Las igenom anvisningen noga. Spara bruks- och
monteringsanvisningen samt garantibeviset till
enheten for framtida bruk och eventuella
kommande &gare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmélan, i annat
fall forfaller ratten till erséttning.

Vid installation maste de medféljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten &r bara avsedd f6r normalt hemmabruk.
Enheten &r bara avsedd for tillagning av mat och
dryck. Hall gonen péa kokningen nar den pagar.
Hall alltid dgonen pa en kort kokning nar den
pagar. Anvand enheten endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hdgst 4000 meter Gver havet.

Tack aldrig hallen. Skaderisk pga. t.ex.
overhettning, antandning eller
materialsprangning.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som inte ar
avsedda for enheten. Risk f6r personskador!

Enheten ar inte avsedd for anvindning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begrénsade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvdnda enheten under
dverinseende av en annan person som ansvarar
for sékerheten eller om de far lara sig hur man
anvander enheten sékert och vilka risker som
finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara dver 8
ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran bade
enheten och anslutningskabeln.

Du maste halla koll nar du lagar mat. Snabblagat
kréver full koll.

Instélld kokzon méste matcha kokzonen med
kastrullen, grytan som har temperaturgivaren nar
du anvénder kokfunktionerna.

Om du har en pace-maker inopererad eller en
annan medicinsk anordning, ska du vara sérskilt
forsiktig nar du anvander eller ndrmar dig
induktionshallar nar dessa ar igang. Vand dig till
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A Viktiga

sakerhetsanvisningar

Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Légg aldrig
brannbara foremal pa hallen. Férvara inget
pa hallen.

Enheten blir varm. Férvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under hallen.

Hallen slar av sig sjélv och fungerar inte
sedan. Den kan sl& pa senare av misstag.
Sla av automatsakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framforallt om du har héllinfattning. Ta
aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sl& av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Féremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Lagg aldrig
metallforemal som knivar, gafflar, skedar och
lock direkt pa hallen.

Sla alltid av héllen med huvudstrémbrytaren
efter varje anvindning. Vanta inte pa att
hallen sl&s av automatiskt da karl inte finns.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackméssigt gjorda
ar farliga. Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far géra
reparationer och byta skadade anslutningar.
Ar enheten trasig, dra ur sladden eller sla av
sdkringen i proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvénd
aldrig hogtryckstvitt eller angrengoring!

En trasig enhet innebar risk for stétar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta servicel!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stétar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Fara for magnetpaverkan!!
Avtagbara kontroller &r magnetiska.
Magneter kan paverka elektroniska
implantat, t.ex. pacemakrar och
insulinpumpar. Personer med elektroniska
implantat ska inte ha kontrollerna néara
kroppen (t.ex. i skjort- eller byxfickor); hall
minimiavstand om 10 cm till pacemakrar.

Den tradlésa temperaturgivaren ar
magnetisk. Magnetiska foremal kan skada
elektroniska implantat som t.ex. pacemakers
och insulinpumpar. Anvidnder du
elektroniska implantat, s& ska du inte ha
temperaturgivaren i nadgon ficka och néar det
géller pacemakers och liknande medicinska
apparater bor du hélla ett minmiavstand om
10 cm.

Risk for fel!

Hallen &r utrustad med en flakt nertill. Om det
finns en lada under spishéllen, ska du inte
forvara sma foremal eller pappersforemal i den,
eftersom de vid en eventuell insugning, kan
forstora flakten eller negativt paverka dess
effekt.

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp ska
du lamna ett minimiavstand pa 2 cm.

Risk for personskador!!
Batteriet i den tradl6sa temperaturgivaren
kan bli skadat eller spricka om det blir fér
varmt. Ta bort givaren fran hallen ndr du ar
klar och forvara den inte nara virmekallor.

Temperaturgivaren kan vara véldigt het nar
du tar av den fran kastrullen eller grytan.
Anvand grytvantar eller kokshandduk nar du
tar av den.

Vid tillagning i vattenbad kan bade héllen
och kérlet spricka pa grund av 6verhettning.
Det karl som sdnks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa den
att plotsligt hoppa till. Se till sa att kokzon
och kastrullbotten &r torra.
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- Placera inte varma kéarl ovanpa mandverpanelen,

Skadeorsaker indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan
skadas.
Obs! - Om harda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen

kan de leda till skador.
- Kokkérl med skrovlig botten kan repa spishéllen. . .
- Aluminiumfolie och plastkarl smélter om de

- Placera aldrig tomma kérl pa kokzonerna. De kan placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar inte

skadas. anvandning av skyddsplatar pa spishéllen.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste

skadorna:

Skador Orsak Atgidrd

Flackar Mat som kokat dver. Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
Olampliga rengdringsmedel. Anvand bara hallrengéring avsedd for just den héar halltypen.

Repor Salt, socker och sand. Anvand inte hillen som arbets- eller avstéllningsyta.
Raa bottnar repar héllen. Kontrollera kastruller, grytor och pannor.

Missfargningar Olampliga rengdringsmedel. Anvand bara hillrengdring avsedd for just den hér halltypen.
Skrapmarken. Lyft kastruller, grytor och pannor i stéllet fér att dra dem.

Urgropning Socker, kraftigt sockrad mat. Ta genast bort mat som kokat éver med glasskrapan.
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Miljoskydd

Anvanda induktionshallen

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Rad for energibesparing

Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta.
Nar du lagar mat utan lock gar det 4t mycket mer
energi. Anvand ett glaslock for att kunna se ratten
utan att behdéva lyfta pa locket.

Anvand kokkarl med platt botten. Bottnar som inte
ar platta gor att det gar at mer energi.

Kokkérlens diameter bor 6verensstamma med
kokzonens storlek. OBS: kokkéarlens tillverkare
brukar ange kokkérlets storsta diameter. Denna &r
oftast stérre dn diametern hos kokkarlets botten.

Anvand sma kokkarl for sma mangder mat. Ett stort
kokkéarl med litet innehall krdver mycket energi.

Anvand inte for mycket vatten ndr du kokar maten.
P& sa vis sparar du energi och bevarar dessutom
alla de vitaminer och mineraler som finns i
gronsakerna.

Vilj den lagsta effektnivdn som réacker till for att
utfora matlagningen. Med alltfor hog effekt slésar
du energi.

Atervinning

Sléang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet dr markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehéller elektroniska produkter

EN (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna foér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Det sitter ett batteri i den tradlésa
temperaturgivaren.Slang forbrukat batteri i batteriholk
for atervinning.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir dverférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.

du spar effekt.

du far smidigare skdtsel och rengdring. mat som
kokat 6ver branner inte fast sa latt.

Effektreglering och sékerhet; hdllen hojer och
sénker effekten direkt ndr du &ndrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan frdn kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshéll som t.ex.:

gjorda av stalemalj
gjorda av gjutjarn

specialgjorda i rostfritt for induktionshall.

Du kan prova sjalva om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshall. — "Test av [dAmpliga formar"

Bra slutresultat krdver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kdnner av grytan, prova igen pa en mindre
kokzon.

| @16 cm |

@21 cm @28 cm

Anvéander du den flexibla kokzonen som en enda kokzon,
sa kan du anvédnda stdrre grytor som passar for just den
delen. Information om placering av kastruller, grytor och
pannor hittar du i kap. — "Flex-funktion".
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Det finns induktionsgrytbottnar som inte ar helt
ferromagnetiska.

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmefordelning. Den del som inte ar
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

® Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gora sa att grytan
inte blir riktigt varm eller att héllen inte ens kdnner
av den.

Oléampliga kokkarl
Anvand aldrig varmefdrdelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal

glas

[ J

)

® lergods
® koppar
[ J

aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvand grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, sa spar du bade tid och effekt.

Anvand grytor med plan botten, ojdmna bottnar paverkar
virmeoverforingen.

Inget kokkarl eller kokkéarl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett kdrl i kokzonen som valts eller
om den inte ar l[dmplig nar det géller material eller
storlek, borjar tillagningslaget att blinka pa displayen for
kokzonen. Placera ett |1ampligt kokkarl i zonen for att
den ska sluta blinka. Om det gar mer dn 90 sekunder,
slocknar tillagningszonen automatiskt.
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Tomma kokkarl eller kdrl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkaérl
med en tunn botten. Kokhéllen &r utrustat med ett
invindigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan
varmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hdja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada hillens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkérlet utan stédnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avkdnningsgréans for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
S& anvénd alltid den kokzon som bést matchar
grytbotten-@.

Automatisk avkanning av dubbel- eller
trippelkokzoner

Kokzonerna kanner av storleken pa grytan. Kokzonen
anpassar sig till materialet och grytegenskaperna
genom att automatiskt aktivera enkel-, dubbel- eller
trippelkokzon for att ge ratt effekt for ett bra slutresultat.



Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt
i Oversikten. — "" pa sidan 2

Kontrollpanelen

Sensorknapparna

Huvudbrytare

Koksensorfunktion

Steksensorfunktion

Timerfunktion

| @] il ©

Booster-funktion for kastruller och grytor

M

Booster-funktion for pannor

—
s Varmhallningsfunktion
o Flex-funktion

X Grundinstliningar
o Proffskokfunktionen
@) Stoppur

X Aggklocka
Indikeringar

o Status

F ™)™ Kokzon
[

Fl

-5 Effektlagen
g Koksensorfunktion
= Steksensorfunktion
) Autotillagningstid
F Booster-funktion for kastruller och grytor
) Booster-funktion for pannor
L Varmhallningsfunktion
H/h Restvdarme
oo Timerfunktion
o000 Stoppursfunktion
NV} Torkskydd

Indikeringar

Barnspérr

Flex-funktionen ar pa.

Flex-funktionen &r av.

qjl[\] L1 Ep

Transferfunktionen

Sensorknapparna

De sensorknappsymboler som &r tillgdngliga just nu
lyser nar héllen varmer upp.

Du slar pa resp. funktion genom att trycka pa symbolen.
Enheten ger kvitteringssignal.

Anvisning

Sensorknapparnas resp. symboler lyser nar de ar
tillgadngliga.

Indikeringarna for tillgangliga funktioner lyser i vitt.
Viljer du en funktion, sa blir indikeringen orange.

Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
funktionen negativt.
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Kokzonerna

Inbyggnadshallar

B8/  Separat kokzon Anvand kastrull, gryta eller panna med rétt storlek

Trippelkokzon Kokzonen sl& pa automatiskt nédr du sétter pa en kastrull, gryta eller panna med
botten som matchar storleken p4 ytterzonen (© eller ©@).

= Flexibel kokzon Se kap. — "Flex-funktion"

Anvand bara kastruller, grytor och pannor gjorda fér induktionshéll, se avsnitt — "Anvénda induktionshéllen"

Restvarmeindikering

Hallen har en restvdrmeindikering for varje kokzon. Den
visar att kokzonen fortfarande &r varm. Ror inte
kokzonen nar restvirmeindikeringen lyser.

Du far upp foljande beroende p& hur hog restvarmen ér:
H: hog temperatur
hi: lag temperatur

Tar du av kastrull, gryta eller liknande fran kokzonen
under matlagningen, sa blinkar restvdrmeindikeringen
och valt effektlage vaxelvis.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvdrmeindikeringen.
Restvdrmeindikeringen fortsétter lysa sa lange
kokzonen &r varm, dven om du slar av héllen.
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TwistPad med Twist-vred

Sa anvander du maskinen

Twist-Pad ar den instéllningsdel dar du véljer kokzon
och staller in effektlage med Twist-vredet.

Twist-vredet &r magnetiskt, du séatter det mitt pa den
markerade delen pa& Twist-Paden. Vill du sl pa en
kokzon, tippa Twist-vredet mot den kokzon du vill ha.
Stéll in det effektlage du vill ha genom att vrida pa Twist-
vredet.

Satt Twist-vredet pa Twist-Paden sa att det ar i mitten av
indikeringarna som kantar Twist-Pad-delen.

Anvisning: Aven om Twist-vredet inte &r riktigt i mitten,
s& paverkar det inte Twist-vredets funktion.

Ta bort Twist-vredet.

Tar du bort Twist-vredet, s slar du pa
torkskyddsfunktionen.

Det gar att ta bort Twist-vredet vid tillagning.
Torkskyddet &r pa i 10 minuter.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet nér tiden gar ut, sa slar héllen av.

/A Brandrisk!!

Lagger du ett metallféremal pa Twistpad-delen under de
10 minuter som fdljer, s kan héllen fortsétta virma pa.
Sa sla alltid av héllen med huvudbrytaren.

Forvara Twist-vredet

Det sitter en kraftig magnet i Twist-vredet. Se till sa att
inte Twist-vredet kommer ndra magnetiska datamedier,
t.ex. kreditkort och magnetkort. De kan bli férstorda.

Det kan aven stora TV och bildskarmar.

Anvisning: Twist-vredet 4r magnetiskt. Fastnar det
metallpartiklar p& undersidan, s& kan det repa
héllen.Rengdr alltid Twist-vredet ordentligt.

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider fér olika
matrétter.

Sla pa och av héllen

Sla pa och av hédllen med huvudbrytaren.

Sla pa: satt Twist-vredet pa instéllningsdelen.Tryck pa
. Kokzonernas symboler och de funktioner som &r
tillgdngliga just nu lyser. L bredvid kokzonerna lyser.
Hallen &r nu igang.

Sla av: tryck pa (D tills indikeringen slocknar. Alla
kokzoner &r av. Restvdrmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillrackligt.

Anvisning

- Haéllen slar av automatiskt nar alla kokzoner varit av
langre dn 20 sekunder.

- Valda instéllningar ligger kvar 5 sekunder efter att
du slar av héllen.
Slar du pa hallen igen inom tidsintervallet, sa
blinkar de tidigare instéllda effektlagena. Du
overfor instédliningarna genom att trycka till pa
Twist-vredet inom 5 sekunder.
Alla tidigare instéllningar blir raderade om du inte
trycker till pa Twist-vredet eller trycker pa nagon
annan sensorknapp.

Stalla in kokzon

Stall in det effektlage du vill ha med Twist-vredet.
Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = hdgsta effekt.

Alla effektlagen har ett mellanldage. De 4r markerade
med .5 pa kokzonsindikeringen.
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Vilja kokzon och effektlage
Héllen ska vara pa.

1 Vilj kokzon. Tryck pa Twist-vredet vid den kokzon du
vill ha.

2  Vrid Twist-vredet inom 10 sekunder tills det
effektlage du vill ha tdnds pa displayen.

Effektlaget ar instéllt.

Anvisning

- Du maste matcha storleken pa kastrullen, grytan
eller pannan mot placeringen pa den flexibla
kokzonen, se kap. — "Flex-funktion".

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
kokzonen blir vald automatiskt. Du kan gora
installningar.

- Blinkar indikeringarna nar du gjort instéllningarna,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan &ar
avsedd for induktionshall. Se kap. — "Test av
lampliga formar"

Byta effektldge

Vilj kokzon och dndra effektlige med Twist-vredet.

Sla av en kokzon:

Vilj kokzon och vrid pa Twist-vredet tills du far upp
Iyl X w S
o.Kokzonen slar av och restvdrmeindikeringen lyser.

Anvisning

- Kokzonsindikeringen blinkar om det inte star nagon
kastrull, gryta eller panna péa induktionskokzonen.
Kokzonen slar av efter ett tag.

- Star det en kastrull, gryta eller panna pa hallen
innan du slar pa, sa blir den registrerad inom
20 sekunder fran det att du trycker pa
huvudbrytaren och kokzonen blir vald automatiskt.
Stall in effektlaget inom 10 sekunder. Annars slar
kokzonen av efter 20 sekunder.
Enheten registrerar bara 1 kastrull, gryta eller
panna dven om det star flera pa héllen nér du slar

pa.
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Rekommendationer

Rekommendationer

R&6r om da och da nar du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.

Forvarm pa effektlage 8 - 9.

Sank effektldget nér det trdnger ut anga fran locket
vid tillagning med lock. Det behdver inte anga ut for
att ge bra slutresultat.

Hall grytan téckt till servering nér maten &r klar.
Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten fér ldnge s& att ndringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med timern.

Undvik rykande het olja, sa blir tillagningen
hédlsosammare.

Bryn pa maten i smaportioner i f6ljd.

Grytor, kastruller och pannor kan bli véldigt heta vid
tillagning. Anvand alltid grytlappar.

Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap. — "Miljoskydd"



Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,

vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagnings-
tid (min.)

Smailta
Choklad, chokladglasyr 1-1. -
Smédr, honung, gelatin 1-2 -
Varma pa och varmhalla
Giryta, t.ex. linsgryta 1.-2 -
Mjolk* 1.-2. -
Varma pa varmkorv* 3-4 -
Tina och vdrma pa
Spenat, djupfryst -4 15-25
Gulasch, djupfryst - 35-55
Sjuda
Potatisklimp* 20-30
Fisk* 4- 10-15
Vitsas, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6
Hopvispad sas, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12
Koka, anga, angkoka
Ris (med dubbel vattenméngd) 2.-3. 15-30
Risgrynsgrot*** 2-3 30-40
Skalpotatis 4.-5. 25-35
Kokt potatis 4.-5. 15-30
Pasta, nudlar* 6-7 6-10
Gryta 3.-4. 120-180
Soppor 3.-4. 15-60
Gronsaker 2.-3. 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.-4. 7-20
Tryckkokning 4.-5. -
Bréasering
Rullader 4- 50-65
Grytstek - 60 - 100
Gulasch*** - 50 - 60
* Utan lock

** Vand flera ganger
***Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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Effektlage Tillagnings-
tid (min.)

Brasera/steka med lite olja*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 8-12
Kotlett, opanerad eller panerad™** 6-7 8-12
Biff (3 cm tjock) - 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt) - 10-20
Fagelbrost, djupfryst** - 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka)** 4.-5 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka)** 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad - 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-15
Scampi, rakor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsréatter, strimlade wokgrdnsaker, strimlat kott i asiatisk stil 15-20
Djupfryst mat, t.ex. middagsratter 6-7 6-10
Pannkakor (stek i foljd) -
Omelett (stek i foljd) -
Stekt dgg -
Fritering* (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets 8-9
Kroketter, djupfrysta -
Kétt, t.ex. kycklingdelar 6-7
Fisk, panerad eller friterad 6-7
Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet, tempura - -
Smaékakor, t.ex. klendter/munkar, tempurafrukt 4-5

* Utan lock
** Vand flera ganger
***Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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Flex-funktion

Den flexibla kokzonen gar att anvdnda som 1 enda
kokzon eller 2 oberoende kokzoner.

De bestar av 4 induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Det dr bara den del grytan tdcker som blir
aktiverad nér du anvénder Flex-funktionen.

Rekommendationer for anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
viarme rekommenderar vi att du centrerar kokkérlet
ordentligt:

Som en enda kokzon

o) @<13cm
S Stéll grytan pa 1 av de 4 lagen som
bilden visar.

,,QQ,, @>13cm

Stéll grytan pa 1 av de 3 lagen som
>4 bilden visar.

Tar grytan upp mer dn en kokzon, stll
den i 6ver- eller underkant av den flexi-
bla kokzonen.

Som tva oberoende kokzoner

| ktorer var som gar att anvdnda oberoende

av varandra. Stéll in det effektlage du vill ha

CD pa resp. kokzon. Anvind bara en gryta pa
varje kokzon.

De framre och bakre kokzonerna har 2 indu-
O[O

Som tva oberoende kokzoner

Kokzonen fungerar som tvad oberoende kokzoner.

Sla pa

Se kap. — "Sa anvdnder du maskinen"

Som en enda kokzon

Anvand hela kokzonen genom att koppla ihop bada
zonerna.

Koppla ihop de 2 kokzonerna

1 Stéll pa kastrull, gryta eller panna. Vilj 1 av de 2
flexibla kokzonerna och stéll in effektlage.

2 Tryck pa symbolen C. Indikeringen C lyser.

Den flexibla kokzonen dr pa. Du far upp effektlaget pa
de bada indikeringarna till den flexibla kokzonen.

Anvisning

- Har kokzonerna olika effektlagen nar du ska sla
ihop dem, s& slar bada om till effektlage O vid
aktivering.

- Har en kokzon inprogrammerad autotillagningstid,
sé blir den 6verférd &ven till andra kokzonen nér du
slar ihop dem.

Byta effektlage

Vilj 1 av de 2 flexibla kokzonerna och still in effektldge
med Twist-vredet.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller panna

1 Stéll ny kastrull, gryta eller panna pa ett stille som
matchar storleken.
Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad néar
den star ratt placerad, enheten viljer sedan
automatiskt kokzon och resp. indikeringsdel _
blinkar.

2 Bekréfta instédllningen med Twist-vredet inom 90
sekunder. Indikeringarna slutar blinka och
kastrullen, grytan eller pannan blir varm.

Anvisning: Fortsétter indikeringarna blinka,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan &ar
avsedd for induktionshall — "Test av [ampliga
formar"

Anvisning: Flyttar eller lyfter du pa kastrullen, grytan
eller pannan pa anvand kokzon, sa gor hillen en
automatisk sékning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

1 Vilj 1 av de 2 flexibla kokzonerna.
2  Tryck pa .

3 Du far upp - pa kokzonsindikeringen.

Den flexibla kokzonen slar av. De bada kokzonerna
fungerar som 2 oberoende kokzoner igen.

Anvisning: Slar du av och péa hillen, sa slar den flexibla
kokzonen om till 2 oberoende kokzoner igen.
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Transfer-funktionen

Funktionen overfor instédllningarna fran en kokzon till en
annan.

Funktionen fungerar pa de flexibla kokzonerna.

Anvisning: Mer information om rétt placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Flex-
funktion"

1 Lyft kastrullen, grytan eller pannan.
Kokzonsindikeringen bérjar blinka.Kokzonen blir
inte varm.

2  Siétt kastrullen, grytan eller pannan pa en flexibel
kokzon inom 90 sekunder.Den nya kokzonen blir
registrerad och € lyser. Det 6verforda effektlaget
blinkar pa kokzonsindikeringen.

3 Vilj ny kokzon med Twist-vredet inom 90 sekunder.
Instdllningen &ar 6verford.

Anvisning

- Flytta kastrullen, grytan eller pannan till en kokzon
som inte dr pd, som du inte férinstillt eller anvant
tidigare.

- Flyttar du kastrullen, grytan eller pannan pa den
flexibla kokzonen néar Flex-funktionen &r pa, sa blir
instéllningarna dverférda automatiskt.
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Instélld tillagningstid eller koksensorfunktion blir
ocksé overford till den nya kokzonen.
Steksensorfunktionen blir inte 6verford.

Det gar bara flytta Booster-funktionen fran vénster
till héger eller hoger till vinster om ingen kokzon ar
pa.

Stéller du en ny kastrull, gryta eller pannan pa en
annan kokzon innan instéllningarna &r bekriftade,

sa ar funktionen pa for bada. Bekréfta den kokzon
du vill ha.

Flyttar du flera kastruller, grytor eller pannor, sa ar
funktionen bara pa for den du flyttat senast.

Du kan stélla tillbaka kastrullen, grytan eller pannan
pa foregdende kokzon inom
instéllningstiden.Kokzonen fortsatter da virma pa
med tidigare instéllning utan bekréaftelse.



Proffskokfunktionen

Proffskokfunktionen visar forinstéllda effektlagen pa
kokzonerna.Satt pa matchande kastrull, gryta eller
panna inom 9,5 minuter, sa far du upp effektférslaget.

Sla pa

Sla pa hallen.

2 Tryck pa L.
De forinstdllda effektlagena lyser pa
kokzonsindikeringarna. De flexibla kokzonerna &r
kopplade och gar inte att dela.

3  Saétt pad matchande kastrull, gryta eller panna inom 8
minuter. Kokzonen blir vald nér kastrullen, grytan
eller pannan &r registrerad. Du kan anpassa
effektlaget med Twist-vredet.
Kokzonsindikeringarna till de oanvdnda kokzonerna
borjar blinka nér installningstiden géar ut.

4  Tryck pa () inom 90 sekunder, sa férlanger du
proffskokfunktionen. Trycker du inte pa symbolen,
sa slar de oanvdnda kokzonerna av.

Anvisning

- | proffskoklaget kan du &ven stilla in Booster-
funktionen for kastruller och grytor, Booster-
funktionen fér pannor samt
varmhallningsfunktionen. Den flexibla kokzonen gar
inte dela.

- Sétter du pa en kastrull, gryta eller panna som inte
fungerar (t.ex. av aluminium), sa blinkar
kokzonsindikeringen tills du tar av den. Vill du prova
om kastrullen, grytan eller pannan ar avsedd for
induktionshéll, se kap. — "Test av |lampliga formar".

Sla av

Sla av funktionen direkt: tryck pa . ,.Alla kokzoner slar
om till effektlage .11, lyser vitt.

Funktionen slar av automatiskt: har du inte satt pa
matchande kastrull, gryta eller panna inom 8 minuter pa
en eller flera kokzoner, sa bérjar I och resp.
kokzonsindikeringar blinka i 90 sekunder. Vill du sla av
funktionen, tryck 2 ggr pa L.

Trycker du inte pa 0, sa slar proffskokfunktionen av
efter 90 sekunder. .1, lyser vitt och kokzoner utan
kastruller, grytor eller pannor slar om till effektlage a.
Anvianda kokzoner har kvar instéllt effektlage.

Andra instéllningar

Du kan dndra effektférslagen i grundinstéllningsmenyn.
Se kap. — "Grundinstéllningar"
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Timerfunktioner

Hallen har 3 timerfunktioner:

® Autotillagningstid
® Aggklocka
® Stoppursfunktion

Autotillagningstid

Kokzonen slar av automatiskt nar installd tid gar ut.

Du kan stélla in tillagningstider upp till 99 minuter.
Tiden rdknar ned i minuter pa timerdisplayen, de sista
30 sekunderna i sekunder.

GOr sa har:

1 Vilj den kokzon och det effektlage du vill ha.

2  Tryck pa Q. Kokzonsindikeringen ) Iyserﬂﬂ lyser
pa timerdisplayen.

3  Staéll in den tillagningstid du vill ha med Twist-
vredet.

Tillagningstiden boérjar rdkna ned.

Anvisning: Har du valt den flexibla kokzonen som enda
kokzon, sa blir instélld tid samma for hela kokzonen.
Stek-/koksensorfunktion

Finns det en inprogrammerad tillagningstid p& kokzonen
och stek- eller koksensorfunktionen ar pa, sa borjar
tillagningstiden rédkna ned direkt, inte forst nér valt
temperaturlage ar uppnatt.
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Andra eller radera tid
Vilj kokzon och tryck sedan pa ™.

Andra tillagningstid med Twist-vredet eller still in &
for att radera tillagningstiden.

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slar av. Enheten ger signal, kokzonen
indikerar &/ och L} blinkar pa timerdisplayen. Tryck pa
nagon av symbolerna eller bekrédfta med Twist-vredet,
indikeringarna slocknar och signalen tystnar.
Anvisning

- Har flera kokzoner inprogrammerad tillagningstid,
sa far du alltid upp den tillagningstid som géar ut
forst pa timerdisplayen. Kokzonsindikeringen

Qlyser orange.

- Kolla aterstaende tillagningstid: valj resp.
kokzon.Du far upp tillagningstiden i 10 sekunder.

Aggklockan

Du kan stélla in tider upp till 99 minuter med
aggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
instéllningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sahar stiller du in funktionen

1 Tryck pa &, du far upp T pa dggklocksdisplayen.
2 Stall in den tid du vill ha med Twist-vredet.
3 Tryck pa )4 igen for att bekréfta vald tid.

Tiden borjar rdkna ned.

Andra eller radera tid

Tryck pa 2 och &dndra tiden med Twist-vredet eller still
in BB

N&r tiden har gatt ut

Enheten ger signal i 3 minuter. L/ blinkar pa
dggklocksdisplayen.Tryck pa 4 igen, indikeringarna
slocknar och signalen tystnar.



Stoppursfunktion

Stoppuret visar ackumulerad tillagningstid i minuter och
sekunder (mm.ss). Maximal tillagningstid dr 99 minuter
och 59 sekunder (99,59). Tidvisningen bd&rjar om pa
00,00 om tillagningstiden drar éver maxtiden.

Stoppuret fungerar oberoende av kokzoner och andra
instéllningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa

Tryck pa symbolen ®.Du far upp o000 pa
stoppursdisplayen.

Tiden bd&rjar rdkna pa.

Sla av

Trycker du pa @, sa pausar du stoppursfunktionen.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.

Trycker du pa ® igen nir den 4r orange, sa fortsitter
tidrdkningen.

Trycker du linge pa &, s slocknar indikeringarna.

Funktionen slar av.

Booster-funktion for kastruller och
grytor

Funktionen varmer upp stora vattenvolymer snabbare an
effeklage 5.Booster-funktionen for kastruller och grytor
hojer maxeffekten tillfalligt pa vald kokzon.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte dr pa (se bild).

1 3

2

Anvisning: Du kan &ven sld p& Booster-funktionen pa
den flexibla kokzonen nar du anvdander den som en enda
kokzon.

Sla pa

1 Vilj kokzon.

2 Tryck pa ».
Indikeringen F tinds.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Valj kokzon.

2 Tryck pa 2, bekrifta med Twist-vredet eller vilj
annan funktion.
Indikeringen F slocknar och kokzonen atergar till
effektlage 5.

Funktionen slar av.

Anvisning

- Funktionen kan sl& av automatiskt for att skydda
héllens invdndiga elektronikelement.

- Hade du stillt in ett effektldge innan du slog pa
pannfunktionen, sa blir det automatiskt dverfort
igen ndr du slar av funktionen.
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Booster-funktion for pannor

Funktionen hettar upp pannan snabbare an
effektlige 5.

Vilj lampligt effektlage for maten nar funktionen slar av.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nar évriga
kokzoner i samma grupp inte dr pa (se bild).

1 3

2

Anvisning: Du kan &ven sla pa Booster-funktionen for
pannor pa den flexibla kokzonen nar du anvédnder den
som en enda kokzon.

Rekommenderad anvandning

Forvarm aldrig kastrull, gryta eller panna.

Anvand kastrull, gryta eller panna med jamn botten.
Anvand inte kastrull, gryta eller panna med tunn
botten.

Hetta aldrig upp tom kastrull, gryta eller stekpanna,
olja, smor eller annat fett utan uppsikt.

Lagg inte pa lock.

Stéll kastrullen, grytan eller pannan mitt pa
kokzonen. Se till sa att botten-@ matchar
kokzonsstorleken.

Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i avsnitt

Sla pa
1 Vilj kokzon .

2 Tryck pa 2. Indikeringen & tands.

Funktionen &ar pa.
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Sla av

Vilj kokzon .

2  Tryck pa 2, bekrafta med Twist-vredet eller vil]
annan funktion. Indikeringen & slocknar.
Effektlaget 5 lyser pa kokzonsindikeringen.

Funktionen slar av.

Anvisning
- Funktionen kan sla av automatiskt for att skydda
héllens invdndiga elektronikelement.

- Hade du stéllt in ett effektlage innan du slog pa
pannfunktionen, sa blir det automatiskt dverfort
igen ndr du slar av funktionen.



Varmhallningsfunktion

Autofunktionerna

Funktionen &r avsedd for att smalta chokolad eller smor
samt varmhallning av mat.

Sla pa
1 Vilj den kokzon du vill ha.

2  Tryck pa %' inom 10 sekunder.
Du far upp L pa displayen.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Vilj kokzon.

2  Tryck pa %, vrid pa Twist-vredet eller valj annan
funktion.
Indikeringen L slocknar. Kokzonen slar av och
restvdrmeindikeringen lyser.

Funktionen slar av.

De olika autofunktionerna

Autofunktionerna kan vélja ratt tillagningssétt till alla
matratter.

Autofunktionerna ger smidig matlagning och du far alltid
optimalt slutresultat.De rekommenderade
temperaturlagena ar anpassade till tillagningssétten.

De ger tillagning utan 6verkokning och perfekt kokning
och stekning.

Givarna mater temperaturen pa kastrullen, grytan eller
pannan under hela tillagningen. Sedan styr enheten
effekten hela tiden for att halla ratt temperatur.

Ar ritt temperatur uppnadd kan du ligga i maten. Maten
branner inte vid, inget kokar &ver.

Steksensorfunktionen fungerar pa alla kokzoner.

Koksensorfunktionerna fungerar pa alla kokzoner, bara
du har en traddlds temperaturgivare.

| det har kapitlet gar vi igenom:

Autofunktionerna

Lampliga kastruller, grytor och pannor
Givare och extratillbehor

Funktionen och effektlagen
Rekommenderade matratter

Férbereda och skéta om den tradlésa
temperaturgivaren

Tabellen visar de olika funktionsinstéllningar som finns i
autofunktionerna:

Autofunktionerna Temperaturldgen Kastruller, Tillganglighet Sla pa
grytor och
pannor
Steksensorfunktion
Brasera/steka med lite olja 1,2,3,4,5 s | Alla kokzoner =
Koksensorfunktion lamplig temperatur
Vérma pa/varmhalla 60-70°C @ Alla kokzoner =y
Sjuda 80-90°C @ Alla kokzoner =y
Koka 90-100°C @ Alla kokzoner =y

*Forvarm med lock och fritera utan lock.

Saknar hallen tradIds temperaturgivare sa kan du kdpa till den i butik eller hos service.
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Autofunktionerna Temperaturldgen Kastruller, Tillganglighet Sla pa
grytor och
pannor
Tryckkoka 110-120°C ﬁ Alla kokzoner =4
Fritera med mycket olja i grytan® 170-180°C Alla kokzoner =2

L

*Forvarm med lock och fritera utan lock.

Saknar héllen tradlos temperaturgivare sa kan du kopa till den i butik eller hos service.

Lampliga kastruller, grytor och pannor

Vilj den kokzonen som matchar botten bést och sitt
kastrullen, grytan eller pannan mitt pa.

Koksensorfunktionerna ar inte avsedda for stekning i
stekpanna som du kan gora med steksensorfunktionen.

Det finns pannor som &r optimalt gjorda for
steksensorfunktionen. De gar att kdpa till i butik eller
hos service. Ange alltid resp. referensnummer:

GP900001 liten kastrull (@ 15 cm)
GP900002 halvstor kastrull, gryta (& 18 cm)
GP900003 stor gryta (@ 21 cm)
GP900004 stor gryta (9 28 cm)
Pannorna har slappa latt-beldggning, sa att du kan steka
fettsnalt.
Anvisning

- Steksensorfunktionen &r specialinstalld for
panntypen och -storleken.

- Det kan hdnda att det inte gar att sla pa
steksensorfunktionen péa flexibla kokzoner pga. fel
pannstorlek eller placering. Se kap. — "Flex-
funktion"

- Andra panntyper kan bli éverhettade och
temperaturen kan stélla in sig under eller 6ver valt
temperaturlage. Prova forst ldgsta temperaturldaget
och andra, om det behovs.

Kokfunktionerna fungerar for alla kastruller och grytor
som &r gjorda for induktionshéll. Information om
kastruller, grytor och pannor fér induktionshall hittar du
i kap. — "Anvénda induktionshéllen"

Tabellen till autofunktionerna visar vilken kastrull, gryta
som passar for resp. funktion.

Sensorer och extratillbehor

Givarna mater temperaturen pa kastrullen, grytan eller
pannan under tillagningen. Det ger noggrannare
effektreglering sa att enheten kan héalla ratt temperatur:

Hallen har 2 olika temperaturmatsystem:
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Steksensorfunktionen: det sitter temperaturgivare
under héllen. De styr temperaturen pa pannbotten.

Koksensorfunktionen: en tradlos temperaturgivare
for dver kastrullens, grytans temperatur till
kontrollerna. Du faster den pa kastrullen, grytan.

Koksensorfunktionen kréaver en tradlés
temperaturgivare. Du kan képa den i butik eller hos
service om du anger ref.nr CA060300.

Information om den tradlésa temperaturgivaren hittar du
i avsnitt — "Forbereda och skéta om den tradlésa
temperaturgivaren"

Funktioner och effektlagen

Steksensorfunktion

Steksensorfunktionen gor att du kan steka mat med lite
olja i pannan.

Funktionen fungerar pa alla kokzoner.
Fordelar

Kokzonen varmer bara pa nar det behovs. Det
sparar effekt. Oljan och fettet blir inte dverhettade.

Enheten ger signal ndr den tomma pannan uppnatt
optimal temperatur for att ha i olja och mat.

Anvisning

- L&gg inte lock pa stekpannan. Annars slar inte
funktionen pa ratt. Men du kan anvdnda
steksténkskydd for att slippa fettstank.

- Anvind olja eller fett lampliga for stekning.
Anvdnder du smér, margarin, kallpressad olivolja
eller ister, stéll in temperaturldge 1 eller 2.

- Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan
uppsikt.

- Har kokzonen hégre temperatur dn kastrullen,
grytan eller omvént, s& kommer temperaturgivaren
inte fungera som den ska.

- Anvind alltid koksensorfunktion om du ska steka i
stora mangder olja. Fritera med mycket olja i grytan,
instéllning 170-180°C.



Temperaturldgen

Temperaturlage Passar for

1 mycket lag Tillagning och reducering av sas, svettning av grénsaker och stekning av mat med jungfruolivolja, smér
eller margarin.

2 lag Steka mat med jungfruolivolja, smor eller margarin, t.ex. omeletter.

medel - lag Steka fisk och grovférdelad mat, t.ex. kottbullar och korv.

medium hég  Steka biffar, medium eller genomstekta, djupfryst, panerad och finférdelad mat, t.ex. schnitzel, ragu
och grénsaker.

5 hog Steka mat pa hég temperatur, t.ex. biffar, blodiga, rarakor och stekt potatis.

Gor sa har Koksensorfunktion (tillval)

Vilj lampligt temperaturldge i tabellen. Stéll den tomma Funktionen kan virma pa4, tillaga, koka, tryckkoka samt
stekpannan pé kokzonen. fritera mat i gryta med mycket olja med kontrollerad

t tur.
1 Vilj kokzon och tryck pa . lyser pa emperatur

kokzonsindikeringen och du far upp Funktionen fungerar pa alla kokzoner.

temperaturlaget A .
Fordelar

® Kokzonen viarmer bara pa nar det behévs. Det
sparar effekt. Oljan och fettet blir inte 6verhettade.
Temperaturen blir kontrollerad kontinuerligt.Du
slipper mat som kokar over. Du behover inte
efterjustera temperaturen.

® Enheten indikerar nér vattnet eller oljan natt optimal
temperatur for att ldgga i maten. Ska maten i fran
bdrjan, se tabellen.

Anvisning

- Anvind kastrull, gryta eller panna med jamn botten.
Anvénd inte kastruller, grytor eller pannor med tunn
eller deformerad botten.

2 Stall in det temperaturldage du vill ha med Twist-
vredet inom 10 sekunder.

3 Kokzonsindikeringen visar uppvarmningsstatus fran ) ) .
nt - Fyll grytan sa att innehallet ligger 6ver silikonlappen

- till = och blinkar vixelvis med instéllt ! X

temperaturldage. Enheten ger signal och Pé utsidan av grytan.

uppvdrmningsdisplayen slocknar vid uppnadd - Anvand steksensorfunktionen om du ska steka med
stektemperatur. Du far upp temperaturldget igen. lite olja.

-  Stall grytan sa att temperaturgivaren inte pekar mot
nadgon annan gryta.

- Tainte bort temperaturgivaren fran grytan vid
tillagning. Ar tillagningen klar gar det att vilja
funktion for en annan kokzon.

- Ta bort temperaturgivaren fran grytan nar maten ar

klar. Var forsiktig, temperaturgivaren kan vara
valdigt het.

Temperaturintervall

4  Nair stektemperaturen ar uppnadd, héll olja i Kokfunktioner Temperatur- Passar for
N . intervall
stekpannan och lagg sedan i maten.
- N . . . . Varma pa, varmhalla 60-70°C  T.ex. soppor,
Anvisning: Vand maten, s att den inte blir brand. h
punsc
Sla av steksensorfunktionen Sjuda 80-90°C t.ex.ris, mjlk
Vilj kokzon och tryck pa ‘& eller still in temperaturlidge Koka 90-100°C  T.ex. pasta,
£l med Twist-vredet. Enheten ger signal och &= gronsaker
slocknar.Funktionen slar av. Tryckkoka 110-120°C T.ex. kyckling, gryta.
Fritera med mycket oljai 170-180°C T.ex. donuts,
grytan kéttbullar
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Tillagningstips for koksensorfunktionen

Varma pa/varmhalla: portionerade frysvaror, t.ex.
spenat. Ladgg frysvaran i kastrullen, grytan. Tillsatt
s& mycket vatten som tillverkaren anger. Ldgg pa
lock och stéll in 70°C. R6r om d& och da.

Tillagning: reducera, t.ex. sadser. Koka upp maten
med rekommenderad temperatur. Lat svélla nar det
borjar tjockna vid 85°C.

Varmhall maten den tid som behdévs pa den
temperaturen nar enheten ger signal.

Kokning: koka upp vattnet med locket pa. Det kokar
inte 6ver. Stéll in 100°C.

Tryckkokning: folj tillverkarens rekommendationer.
Fortsétt tillagningen rekommenderad tid nar
enheten ger signal. Stéll in 115°C.

Fritera med mycket olja i grytan: hetta upp oljan
med locket pa. Ta av locket och lagg i maten nér
enheten ger signal. Stéll in 175°C.

Anvisning

- Se till sa att silikonlappen ar helt torr innan du
borjar koka.

- Koka alltid med locket pa. Undantag: funktionen

Fritera med mycket olja i grytan, temperatur 170°C.

- Ger enheten ingen ljudsignal, kontrollera att locket
ar pa.

- Hetta aldrig upp olja utan uppsikt. Anvind olja eller
fett lampliga for fritering.Anvand aldrig blandningar
av olika frityrfetter, t.ex. olja med ister. Heta
fettblandningar kan skumma upp.

- Arduinte n6jd med slutresultatet nar du t.ex. kokar
potatis, ta mer vatten ndsta gang, men anvdnd
rekommenderat temperaturlage.

Stéalla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pad hur hégt éver havet du
befinner dig. Kokar vattnet for mycket eller for lite sa kan
du stélla in kokpunkten. Gor sahar:

Vilj Grundinstéllning 5, se kap.
—> "Grundinstallningar"
Grundinstéllningen &r 3. Ligger din bostad pa 200

till 400 moh. behdver du inte stélla in kokpunkten,
annars valj tabellinstéllning som matchar héjden:

Hsjd Instélining £ 5
0-100 msh /

100 - 200 mdh c

200 - 400 méh I

400 - 600 m&h 4

600 - 800 méh

D]

800 - 1000 moh

~d

1000 - 1200 moéh

* Grundinstallning
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Hoid Installning £ 5

1200 - 1400 moh

)

Over 1400 msh

* Grundinstéllning

Anvisning: Temperaturlage 1002C &r tillrackligt for
effektiv kokning och gor dven sa att vattnet inte skvatter
sa mycket. Andra kokpunktsinstéllningen om du inte ar
ndjd med slutresultatet.

Ansluta den tradlésa temperaturgivaren till
kontrollerna

Anslutningen mellan den tradlésa temperaturgivaren
och kontrollerna maste vara uppkopplad fére forsta
anvandning av koksensorfunktionen.

Anslut den trddldsa temperaturgivaren till kontrollerna
sahér:
1 Oppna Grundinstillning © 5, se kap.

—> "Grundinstéllningar"

=3 lyser vitt.

2  Tryck pa 2. Du far ljudsignal och & lyser orange.
Kokzonsindikeringarna lyser vitt och blinkar vid
kokzonerna.

Tryck till pa & pa den tradlésa temperaturgivaren
inom 30 sekunder.

3 Avldsning OK: den tradlésa temperaturgivaren blir
registrerad inom nagra sekunder. Du far 3 korta pip
och & vixlar fran orange till vitt.
Kokzonsindikeringarna slocknar vid kokzonerna.
Registrering inte OK: du far 5 pip. & vaxlar direkt
fran orange till vitt och kokzonsindikeringarna
slocknar vid kokzonerna.

Koksensorfunktionen blir tillganglig néar
temperaturgivaren har felfri uppkoppling mot
kontrollerna.

Feluppkoppling pga. temperaturgivarfel kan uppsta
av féljande skal:

- Bluetooth-kommunikationsfel.

- Du har inte tryckt pa & pa temperaturgivaren
inom 30 sekunder efter kokzonsvalet.

- Batteriet i temperaturgivaren ar slut.

Aterstill den tradlosa temperaturgivaren och gér

om uppkopplingen.

Gor om uppkopplingen vid feluppkoppling pga.
overforingsfel.
Far du ingen uppkoppling, kontakta service.

Aterstilla den tradlésa temperaturgivaren

1 Tryck pa 2 i ca 8-10 sekunder.
Temperaturgivarens LED-indikering tédnds 3 ggr
under tiden. Aterstéllningen bérjar nar LED ténds
3:e ggn.Da slapper du upp fingret fran symbolen.
Den tradl6sa temperaturgivaren ar aterstalld nar
LED slocknar.

2 Gor om uppkopplingen fran punkt 2.



Programmering

Hallen méaste vara pa.

1 Saitta pa temperaturgivaren pa kastrull, gryta eller
panna, se kap. — "Fdrbereda och skdta om den
tradlésa temperaturgivaren"

2  Stall kastrullen, grytan eller pannan med tillrackligt
med vdtska mitt p4 den kokzon du vill ha och lagg
alltid pa lock.

3 Vilj den kokzon du vill ha med Twist-vredet. Du far
upp effektlaget I pa displayen.

4 Tryck pa & pa kontrolldelen. Enheten ger signal. &

tdnds pa kokzonsindikeringen.

5 Tryck pa E pa den tradlésa temperaturgivaren pa
kastrull, gryta eller panna. Temperaturférslaget
95°C lyser till pa kokzonsindikeringen nar
temperaturgivaren ar registrerad.

6  Stéll in den temperatur du vill ha med Twist-vredet.
Temperaturen gar att dndra i 5°C-steg.

7 Du far upp uppvarmningsstatus fran _ till - pa
kokzonsindikeringen som blinkar vixelvis med
installd temperatur. Enheten ger signal vid installd
temperatur och uppvarmningsindikeringen slocknar.
Du far upp vald temperatur igen.

8 Ta av locket ndr enheten ger signal och lagg i
maten. L&t locket vara p& under tillagningen.

Anvisning: Funktionen Fritera med mycket olja i
grytan kraver att locket &r av.
Du kan sl& pa koksensorfunktionen via den tradlésa
temperaturgivaren. Gor sahar:

® Stéll pa kastrullen, grytan och tryck pa
tradlosa temperaturgivaren.

® Vilj kokzon med Twist-vredet.

Du far upp temperaturforslaget 95°C nar funktionen ar
redo.

Sla av koksensorfunktionen

Du kan sl& av funktionen pa olika sitt:
® Vilj kokzon och tryck pa E.
® Vilj kokzon och stéll in temperaturen L med Twist-

vredet.

=

® Tryck pad & péa den tradlésa koksensorn.

Enheten ger signal och & slocknar pa
kokzonsindikeringen.Funktionen slar av.
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Rekommenderade matratter

Foljande tabell visar ett urval med matrétter sorterade
pa livsmedel. Temperatur och tillagningstid beror pa

livsmedlets volym, form och kvalitet.

Kott Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Schnitzel, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 4 6-10
File Steksensorfunktion 4 6-10
Kotlett* Steksensorfunktion 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel* Steksensorfunktion 4 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) Steksensorfunktion 5 6-8
Biff, rosa eller genomstekt (3 cm tjock) Steksensorfunktion 4 8-12
Brostkdétt (2 cm tjockt)* Steksensorfunktion 3 10-20
Korv, ra eller kokt* Steksensorfunktion 3 8-20
Hamburgare, kéttbullar, fylld, ndtad stek* Steksensorfunktion 3 6-30
Leverkorv Steksensorfunktion 2 6-9
Ragu, kebabkott Steksensorfunktion 4 7-12
Kottfars Steksensorfunktion 4 6-10
Flask Steksensorfunktion 2 5-8
Funktion Sjuda
Grillkorv Koksensorfunktion 85°C 10-20
Funktion Koka
Frikadeller Koksensorfunktion 100°C 20-30
Kyckling Koksensorfunktion 100°C 60 - 90
Kalvkott, kokt eller braserat Koksensorfunktion 100°C 60-90
Funktion Tryckkokning
Kyckling, kalv*** Koksensorfunktion 115°C 15-25
Funktion Fritera med mycket olja
Kycklingvingar och kroppkakor Koksensorfunktion 175 °C 10-15

* Vand flera ganger.

** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

*** Lagg i maten fran borjan.

Fisk Autofunktionerna Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Fisk, stekt, hel, t.ex. forell Steksensorfunktion 3 10-20

Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3-4 10-20

Scampi, rakor Steksensorfunktion 4 4-8

Funktion Sjuda

Fisk, angkokt, t.ex. kummel Koksensorfunktion 90°C 15-20

* Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

66



Fisk Autofunktionerna Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Fritera med mycket olja

Fisk, doppad i frityrsmet eller panerad Koksensorfunktion 175 °C 10-15

* Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Aggritter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Crépes* Steksensorfunktion 5 -

Omelett* Steksensorfunktion 2 3-6

Stekt dgg Steksensorfunktion  2-4 2-6

Aggrora Steksensorfunktion 2 4-9

Osterrikiska Kaiserschmarrn Steksensorfunktion 3 10-15

Fattiga riddare Steksensorfunktion 3 4-8

Funktion Koka

Hardkokta 4gg** Koksensorfunktion 100°C 5-10

* Totaltid for varje portion. Stek i f6ljd.

** Lagg i maten fran borjan.

Gronsaker och baljvaxter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Vitlok, ok Steksensorfunktion 1-2 2-10

Zucchini, aubergine Steksensorfunktion 3 4-12

Paprika, gron sparris Steksensorfunktion 3 4-15

Gronsaker svettade i olja, t.ex. zucchini, gron paprika Steksensorfunktion 1 10-20

Svamp Steksensorfunktion 4 10-15

Glaserade gronsaker Steksensorfunktion 6-10

Funktion Koka

Farska gronsaker, t.ex. broccoli Koksensorfunktion 100°C 10-20

Farska grénsaker, t.ex. brysselkal Koksensorfunktion 100°C 30-40

Linser, arter, kikarter* Koksensorfunktion 100°C 15-20

Gryta* Koksensorfunktion 100°C 45 -60

Funktion Tryckkokning

Gronsaker, t.ex. grona bénor Koksensorfunktion 115°C 3-6

Linser Koksensorfunktion 115°C 5-10

Kikértor, bénor Koksensorfunktion 115°C 10-12

Gryta Koksensorfunktion 115°C 15-20

Funktion Fritera med mycket olja

Gronsaker och svamp, panerade eller doppade i frityrsme Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* Lagg i maten fran borjan.

** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).
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Potatis

Autofunktion

Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Stekt potatis (pa skalpotatis) Steksensorfunktion 5 6-12
Pommes frites (av ra potatis) Steksensorfunktion 4 15-25
Raggmunk* Steksensorfunktion 5 2,5-35
Schweizisk rosti Steksensorfunktion 1 50-55
Glaserad potatis Steksensorfunktion 3 15-20
Funktion Sjuda
Kroppkakor Koksensorfunktion 85°C 30-40
Funktion Koka
Potatis Koksensorfunktion 100°C 30-40
Funktion Tryckkokning
Potatis** Koksensorfunktion 115°C 10-12

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.
** Lagg i maten fran bdrjan.

Pasta och gryn Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Sjuda
Ris Koksensorfunktion 85°C 25-35
Polenta* Koksensorfunktion 85°C 20-25
Mannagrynsgrot Koksensorfunktion 85°C 5-10
Funktion Koka
Pasta Koksensorfunktion 100°C 7-10
Fylld pasta, t.ex. ravioli Koksensorfunktion 100°C 6-15
Funktion Tryckkokning
Ris** Koksensorfunktion 115°C 6-8
*Forvarm med lock, tillaga utan lock och rér om hela tiden.
** Lagg i maten fran borjan.
Soppor Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)
Funktion Sjuda
Snabbsoppor, t.ex. redda soppor* Koksensorfunktion 85°C 10-15
Funktion Koka
Hemgjorda soppor, t.ex. kétt- eller gronsakssoppor** Koksensorfunktion 100°C 60-90
Snabbsoppor, t.ex. nudelsoppa Koksensorfunktion 100°C 5-10
Funktion Tryckkokning
Hemmagjord buljong, t.ex. grénsakssoppa** Koksensorfunktion 115°C 20-30

*Rér om ofta
** Lagg i maten fran bdrjan.
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Saser

Autofunktion

Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Tomatsas med gronsaker Steksensorfunktion 1 25-35
Béchamelsas Steksensorfunktion 1 10-20
Ostsas, t.ex. gorgonzolasas Steksensorfunktion 1 10-20
Reducera sas, t.ex. tomatsas, koéttfarssas Steksensorfunktion 1 25-35
Sota saser, t.ex. apelsinsas Steksensorfunktion 1 15-25

Desserter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Risgrynsgrot* Koksensorfunktion 85°C 40-50

Havregrynsgrot Koksensorfunktion 85°C 10-15

Kompott** Koksensorfunktion 85°C 10-20

Chokladpudding*** Koksensorfunktion 85°C 3-5

Funktion Fritera med mycket olja

Smakakor, t.ex. munkar, donuts och klenater**** Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* R6r om ofta.
** Lagg i maten precis i borjan.

*** Férvarm med lock, tillaga utan lock och rér om hela tiden.
**** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Frysvaror

Autofunktion

Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Schnitzel Steksensorfunktion 4 15-20
Cordon bleu* Steksensorfunktion 4 10-30
Brostkott™ Steksensorfunktion 4 10-30
Chicken nuggets Steksensorfunktion 4 10-15
Gyros, kebabkott Steksensorfunktion 3 5-10
Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3 10-20
Fiskpinnar Steksensorfunktion 4 8-12
Pommes frites Steksensorfunktion 5 4-6
Stekmat, t.ex. gronsakspanna med kyckling Steksensorfunktion 3 6-10
Varrullar Steksensorfunktion 4 10-30
Camembert/ost Steksensorfunktion 3 10-15
Funktion Varma pa/varmhalla
Graddstuvade frysgronsaker, t.ex. stuvad spenat** Koksensorfunktion 100°C 15-20
Funktion Koka
Frysgronsaker, t.ex. grona bénor** Koksensorfunktion 100°C 15-30

* Vand flera ganger.
** Tillsatt vatska enligt tillverkarens anvisningar.

*** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).
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Frysvaror Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Fritera med mycket olja

*k*k

Pommes frites, djupfrysta Koksensorfunktion 170 °C 4-8

*Vand flera ganger.
** Tillsatt vatska enligt tillverkarens anvisningar.
*** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Fler Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Camembert/ost Steksensorfunktion 3 7-10
Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta Steksensorfunktion 1 5-10
Krutonger Steksensorfunktion 3 6-10
Mandlar/nétter/pinjendtter Steksensorfunktion 3-15
Funktion Varma pa/varmhalla
Konservmat, t.ex. gulaschsoppa* Koksensorfunktion  70°C 10-15
Glogg** Koksensorfunktion  70°C
Funktion Sjuda
Mjolk** Koksensorfunktion  85°C
* Lagg i maten fran borjan och rér om ofta.
** Lagg i maten fran bérjan.
Forbereda och skdta om den tradlésa  Gorsahir:
temperatu rgiva ren 1  Fastytan pa kastrullen, grytan méaste vara fri fran
fett.Rengor kastrullen, grytan, torka av ordentligt
| det har avsnittet gar vi igenom: och sprita t.ex. fastytan.
Sétta pa silikonlappen 2 Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Féast
. silikonlappen pa ritt hojd med den medfdljande
Anvdnda den tradl6sa temperaturgivaren mallen
Rengodring
Byta batteri
Extratillbeh6r som silikonlapp och temperaturgivare gar @
att kopa till i butik eller hos service om du anger resp. N
ref.nr:
CA060300 Temperaturgivare och 5-pack med silikonlappar
00577921 5-pack med silikonlappar
Séatta fast silikonlappen
Silikonlappen haller temperaturgivaren pa kastrullen, 3 Tryck fast silikonlappen &ven inifran.
grytan. Det tar limmet 1 timme att hdarda.Anvénd eller

rengor inte kastrullen, grytan under den tiden.
Anvander du en kastrull, gryta for férsta gangen med o
koksensorfunktionen, sad maste du sitta pa en Anvisning
silikonlapp. - Bilotlagg inte kastrull, gryta med silikonlapp i varmt
vatten med diskmedel.

- Lossar silikonlappen, s& maste du sétta pa en ny.
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Anvanda den tradlésa temperaturgivaren

Satt temperaturgivaren sa att den sitter perfekt pa
silikonlappen.

2 Dra av holjets 6verdel. Ta ur det gamla batteriet.
Satt i det nya batteriet.Se till sa att polerna hamnar
ratt.

Anvisning
— Du kan ha upp till 3 temperaturgivare samtidigt.

- Se till s& att silikonlappen &r helt torr innan du
sétter pa temperaturgivaren.

- Stall kastrullen, grytan sa att temperaturgivaren
pekar ut fran héllen.

- Temperaturgivaren far inte peka mot ndgon annan
varm kastrull, gryta. Risk for dverhettning!

- Ta bort temperaturgivaren fran kastrullen, grytan
nar maten ar klar. Férvara den rent, sdkert och inte
nara varmekallor.

Rengdring

Den tradldsa temperaturgivaren gar inte att
maskindiska.

Information om rengdéring av temperaturgivaren hittar du
i kap. .— "Rengdring"
Byta batteri

Trycker du p& symbolen pa den tradlésa
temperaturgivaren utan att LED tands, s &r batteriet
slut.

Byta batteri:

1 Ta bort silikonlocket pa héljets underdel.Skruva
loss skruvarna med mejsel.

\

Obs!

Anvdnd inga metallféremal fér att fa bort batteriet.
Rér inte kontakterna.

3  Sitt ihop holjets 6ver- och underdel igen. Se till sa
att kontaktstiften hamnar at ratt hall.

z
D _f

4  Satt pa silikonlocket pa holjets underdel igen.

Anvisning: Anvand bara kvalitetsbatterier av CR2032-
typ. De héller langre.
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CE-6verensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
tradlés temperaturgivarfunktion uppfyller grundkraven
samt 6vriga géllande bestdmmelser i direktiv 1999/5/
EG.

Fullstandigt R&TTE-6verensstimmelseintyg hittar du pa
Internet pd www.gaggenau.com pa enhetens
produktsida bland Ovrig dokumentation.

Bluetooth®-loggorna och -mérket ar registrerade
varumarken som tillhor Bluetooth SIG, Inc., Gaggenau
Hausgeridte GmbH:s anvdndning av varumarkena sker pa
licens. Alla 6vriga varumarken och -namn tillhér resp.
foretag.
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Barnsparr

Hallen kan sparras mot ofrivillig inkoppling for att
forhindra att barn sdtter pa kokzonerna.

Sla pa och av barnsparren

Héllen méaste vara av.

Sla pa: ta bort Twist-vredet fran héallen. Enheten ger
signal. Indikeringen ) lyser i 10 sekunder. Héllen dr nu
spérrad.

Sla av: satt Twist-vredet pa Twist-Paden.

Anvisning: Ar hillen pa nar du tar bort Twist-vredet, sa
slar displayens torkskydd pa.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet inom 10 minuter, sa slar hillen av och
barnspérren pa.



Torkskydd

Automatisk avstangning

Torkar du av kontrollerna nar hallen ar pa, sa kan
instéllningarna bli &ndrade. Det ar darfoér héllen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengoring.

Sla pa: Ta bort Twist-vredet.

Enheten ger signal. Indikeringen D och
kokzonsindikeringarna blinkar. Uppvarmningen blir
avbruten. Har du programmerat en automatisk
tillagningstid, sa pausar den. Kontrollerna ar spérrade i
10 minuter.

Nu kan du torka av knappytan utan att instéllningarna
blir &ndrade.

Sla av: Sitt tillbaka Twist-vredet igen inom 10 minuter.
Knapplaset slar av. Kokzonen varmer upp med tidigare
instéllningar.

Vill du sla av funktionen tidigare, satt tillbaka Twist-
vredet inom 10 minuter.

Den automatiska sdkerhetsavstdngningen slar av
enheten om en kokzon varit p& lange utan dndrade
instéllningar.

Kokzonen slutar virma pa. Enheten ger signal och du far
upp restviarmeindikering h eller H pa
kokzonsindikeringen.

Du kan vélja och stélla in kokzonen igen ndrsomhelst.

Néar den automatiska sdkerhetsavstangningen slar av
beror pa installt effektlage (1 till 10 timmar).
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Grundinstallningar

Indikering Funktion
Ljudsignal
L Alla ljudsignaler &r pa.*
ci UFFDe flesta ljudsignalerna &r av.
Tid for val av kokzon
5 Kokzonen ligger bara kvar 5 sekunder.
{L] Kokzonen ligger bara kvar 10 sekunder.*
{5 Kokzonen ligger bara kvar 15 sekunder.
cc UFF Obegrinsad: senast installda kokzon ligger kvar.
Effektstyrning.Begréansa hallens totaleffekt
L Av*
1.L] 1000 W minimieffekt.
1.5 1500 W
c . 2000 W.
c3d 5. £] 9000 W. Hillens maxeffekt.
Aterstilla till fabriksinstillningarna
B/:FSpara individuella instéllningar.*
cH L7 Aterstill till fabriksinstéllningarna.
Koksensorfunktion
Ansluta den tradldsa temperaturgivaren till hallen.
Instéllning efter hojd over havet:
{-C Sank
= Grundinstallning
ch H- 9 Hoj
Proffskokfunktionen.
Valj kokzon for forinstalld proffskokfunktion.
Forinstéllda varden*:
Vinstra flexibla zonen: 5.0
~ Mellankokzonen: 5.0
ch Hagra flexibla zonen: 1.5
Gryta, kontrollera slutresultatet av tillagningen
inte lamplig
{ Inte optimal
c E'L'eimplig

*Fabriksinstallning
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Sahar hoppar du till
grundinstallningarna:

Hallen ska vara av.

1 Sla pa hallen.

2 Tryck pa &2 inom 10 sekunder pa
De forsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Vrid pa
Twist-vredet for att fa upp resp. indikering.

Produktinfo Indikering
Kundtjanstindex (KI) i
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 95,
Tillverkningsnummer 2 0.5

3 Tryck pa ¥ igen, sa hoppar du till
grundinstéllningarna.
Du far upp ©  och {7 som forinstillning pa
displayerna.

Tryck pa A tills du far upp den funktion du vill ha.

Vilj sedan den instéllning du vill ha med Twist-
vredet.

6 Tryck minst 4 sekunder pa ég

Enheten sparar instéllningarna.

Ladmna grundinstéllningarna

Sténg av spishéllen med huvudstrombrytaren.

Test av lampliga formar

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensviarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvdnd kokzon.

1  Satt den kalla kastrullen, grytan eller pannan med
ca 2 dl vatten mitt pd kokzonen som matchar botten
béast.

Ga till Grundinstallningar och vélj instéllningen 1.

Tryck péa instédllningsdelen. = blinkar pa
kokzonsindikeringen.
Funktionen &r pa.

Du far upp tillagningstyp och -tid pa
kokzonsindikeringen inom 10 sekunder.

Kontrollera resultatet med foljande tabell:

Resultat

{1 Kastrullen, grytan eller pannan &r inte avsedd fér kokzo-

nen och blir inte varm.*

i+ Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp langsammare
an vantat och uppkoket blir inte optimalt.*

P Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp ordentligt
och uppkoket dr OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till p& den mindre
kokzonen.

Tryck péa instédllningsdelen om du vill sla pa funktionen
igen.

Anvisning

- Anvéander du en kokzon som &r mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa
hettar bara mitten upp och resultatet kan inte bli
suverént eller riktigt bra.

- Information om funktionen hittar du i kap.
— "Grundinstéllningar"

- Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
—> "Anvénda induktionshéllen”
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Rengoring

Lampliga rengoringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Spishall

Rengoéring

Rengoér alltid hidllen efter anvdndning. D& slipper du
fastbranda matrester. Rengdr inte héllen forrdn
restvirmeindikeringen slocknat.

Rengor hidllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Anvand bara héllrengéring avsedd for just den héar
hélltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Anvind aldrig:

koncentrerat diskmedel
maskindiskmedel
skurmedel

Kraftiga rengdringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

skursvampar

hogtryckstvitt eller Angrengdring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Félj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns hos service eller i var
onlineshop.

Specialsvampar for héllrengoring gor rent bra.

Moéjliga flackar

Kalk- och vatten-
flackar

Rengdr héllen nar den svalnat. Anvénd
lamplig héllrengéring.*

Socker, risstar-
kelse och plast

Rengor direkt. Anvand glasskrapa. For-
siktigt! Risk for brannskador!*

* Rengor sedan med fuktad disktrasa och torka torrt med
trasa.

Anvisning: Anvand aldrig rengéringsmedel pa varm hall,
det kan ge flackar. Se till sa att det inte finns kvar rester
av rengoringsmedlet du anvdnder.
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Hallinfattningen

Folj anvisningarna nedan, sa slipper du skador pa
hallinfattningen:
Anvdnd bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvénder
dem.

Anviand inga skarpa eller skurande
rengdringsmedel.

Anvdnd inte glasskrapa eller vassa foremal.

Twistvredet

Rengdr Twistvredet med ljummet vatten och diskmedel.
Anvand inga skarpa eller skurande rengdringsmedel.
Maskindiska eller skolj inte Twistvredet! Det kan bli
skadat.

Tradlos temperaturgivare

Temperaturgivare

Rengdr temperaturgivaren med en fuktad trasa.
Maskindiska inte! Doppa den aldrig i vatten och skdlj
aldrig av under rinnande vatten.

Ta bort temperaturgivaren fran grytan nar maten ar klar.
Forvara den rent, sékert, t.ex. i férpackningen och inte
néra varmekallor.

Silikonlapp

Rengdr och torka av temperaturgivaren innan du sétter
pa den. Gar att maskindiska.

Anvisning: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen
ligga for lange i diskvattnet.

Temperaturgivarglas
Givarglaset maste alltid vara torrt och rent. Gor sahar:

Ta bort smuts och fettstdnk med jadmna mellanrum.

Rengdr med mjuk trasa eller topz och fénsterputs.

Anvisning

- Anvidnd inga repande rengdringsmedel som
skursvampar, -borstar eller -medel.

- Tainte pa givarglaset med fingrarna. Det kan
smutsa ned eller repa det.



Vanliga fragor och svar (FAQ)

Anvéandning

Varfor kan jag inte sla pa hallen och varfor lyser barnsparrsymbolen?

Barnspéarren ar pa. Satt Twist-vredet pa Twist-Paden.

Information om funktionen hittar du i kap. — "Barnspéarr"

Varfor far jag en ljudsignal?
Torka bort vatskor och matrester fran kontrollerna. Ta bort alla foremal som ligger pa kontrollerna.

Anvisning om hur du slar av ljudsignalen hittar du i kap. — "Grundinstéllningar"

Oljud

Vad &r det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud nér du anvénder hallen. Ljuden &r
helt normala och beror pa induktionstekniken, det ar inget fel.

Méjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:

uppstar vid tillagning pa hogt effektlage. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sinker effektlaget.

Dovt pipljud:

uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan ar tom. Ljudet forsvinner nar haller pa vatten eller lagger i livsmedlet.

Knasterljud:

uppstar nir kastrullen, grytan eller pannan bestar av sandwichmaterial eller om du anvénder flera samtidigt och de har
olika storlek och bestar av olika material. Volymen pé oljudet kan variera beroende p& méngd och tillagningssatt.

Galla pipljud:

kan uppstd om du anvénder 2 kokzoner samtidigt pa max. effektlage. Pipljuden forsvinner eller tystnar nar du sanker
effektlaget.

Flaktljud:

Hallen har en flakt som slar pa vid hég temperatur. Fldkten kan dven fortsdtta g& nar héllen ar av om temperaturen ar for
hog fortfarande.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor ar avsedda fér induktionshall?

Information om kastruller, grytor och pannor fér induktionshaéll hittar du i kap. — "Anvénda induktionshéllen"

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?

Kokzonen dér kastrullen, grytan eller pannan star &r inte pa.

Se till s& att kokzonen dér kastrullen, grytan eller pannan star &r pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten fér kokzonen som &r pé eller sa &r den inte avsedd fér induktionshall.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som bast matchar
bottenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Anvéinda
induktionshallen", och .
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Kastruller, grytor och pannor

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfér blir den inte tillrackligt varm trots hogt
effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten fér kokzonen som &r pa eller sa ar den inte avsedd fér induktionshall.

Se till s4 att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som bast matchar
bottenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Anvanda
induktionshallen", — "Flex-funktion" och — "Transfer-funktionen".

Hur slar jag pa dubbel- och trippelkokzonerna?

Kokzonerna kanner av storleken pa grytan. Kokzonen anpassar sig till materialet och grytegenskaperna genom att auto-
matiskt aktivera enkel-, dubbel- eller trippelkokzon for att ge rétt effekt for ett bra slutresultat.

Bést passar kastruller, grytor och pannor med helt ferromagnetisk botten som matchar kokzonen. Information om kastrull-
, gryt- och panntyper for induktionshall hittar du i kap. — "Anvanda induktionshéllen"

Rengoring

Hur rengor jag héllen?

Du far optimalt resultat om du anvénder speciell hillrengoring. Vi rekommenderar att du inte anvénder kraftiga skurme-
del, maskindiskmedel (koncentrat) eller skurbollar.

Du hittar mer information om rengdring och skétsel av hillen i kap. — "Rengéring”
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Felsdkning

Felen beror ofta pa sméasaker som du sjalv latt atgardar.
Las igenom tipsen i tabellen innan du kontaktar service.

Indikering

Mojlig orsak

Felatgard

ingen

Strémforsorjningen &r bruten.

Enheten &r inte ansluten som kopplings-
schemat anger.

Elfel.

Kontrollera om strémmen gatt pga. kortslutning genom

att se om andra elartiklar fungerar.

Se till s4 att enheten blir ansluten som kopplingsschemat

anger.

Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna &r fuktiga eller sa ligger det
féremal ovanpa.

Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.
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Elektroniken blev 6verhettad och slog av
den aktuella kokzonen.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av
alla kokzoner.

Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan pa

nagon av symbolerna pa hillen.

F 5 + effektlige och ljud-
signal

En varm kastrull star pa kontrollerna. Elek-
troniken kan bli &verhettad.

Lyft av kastrullen. Felindikeringen slocknar strax efter. Nu

kan du fortsdtta matlagningen.

F5 och ljudsignal

En varm kastrull star pa kontrollerna. Enhe-
ten har slagit av kokzonen for att skydda
elektroniken.

Lyft av kastrullen.Vanta nagra sekunder. Tryck pa ndgon
av kontrollerna.Du kan fortsatta matlagningen nar felindi-

keringen slocknat.

FIl/FG Kokzonen ar éverhettad och har slagitav ~ Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa kok-

for att skydda arbetsytan. zonen igen.

F& Kokzonen har varit pa ldnge utan avbrott. =~ Den automatiska sékerhetsavstdngningen slog av enhe-
ten. Se kap. — "Automatisk avstédngning"

Fg Det gér inte sl& pa Flex-funktionen. Kontrollera felindikeringen genom att ta p& nadgon av kon-
trollerna. Du kan fortsatta laga mat som vanligt med
ovriga kokzoner. Kontakta service.

EB20°2 Temperaturgivaren ar 6verhettad och kok-  Vénta tills temperaturgivaren svalnat ordentligt och sla

zonen har slagit av. sedan pa funktionen igen.

EBZ0S Temperaturgivaren blev 6verhettad och Ta bort givaren fran kastrullen, grytan nér du &r klar och

slog av alla kokzoner. férvara den inte nara varmekallor. Sl& pa kokzonerna
igen.

EG2OH Batteriet ar slut i den tradlosa temperatur- Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

givaren.

£8205 Temperaturgivaren &r nedkopplad. Sla av och pa funktionen.

EBZOE Temperaturgivaren &r trasig. Kontakta service.

Temperaturgivarindike-
ringen lyser inte

Temperaturgivaren reagerar inte och indi-
keringen ténds inte.

Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

Ar problemet kvar, tryck pa symbolen pa temperaturgiva-
ren i 8 sekunder och koppla sedan upp temperaturgiva-

ren igen mot héllen.

Ar problemet fortfarande kvar, kontakta service.

Indikeringen pa tempera-
turgivaren blinkar 2 ggr.

Batteriet i temperaturgivaren ar nastan
slut. Nasta tillagning kan bli avbruten pga.
att batteriet tar slut.

Byt 3 V-batteri CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

Indikeringen pa tempera-
turgivaren blinkar 3 ggr.

Temperaturgivaren &r nedkopplad.

Tryck pa symbolen pé temperaturgivaren i 8 sekunder
och koppla upp temperaturgivaren igen mot héllen.

Fel matarspanning, ligger utom normalt
matningsintervall.

Kontakta din elleverantor.

Stéll inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.
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Indikering Majlig orsak Felatgard

LHo0 Hallen ar felansluten Gor hallen stromlos. Se till sa att den blir ansluten som
kopplingsschemat anger.

dt Demolédget ar pa Gor hallen stromlds. Vanta 30 sekunder och anslut igen.
Tryck pa ndgon av kontrollerna inom 3 minuter.Demoléget
slar av.

Stéll inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.

Anvisning

- Farduupp £ pa displayen, s méste du hélla
givaren till resp. kokzon intryckt for att lasa av
felkoden.

- Finns felkoden inte med i tabellen, gor héllen
strémlds, vdnta 30 sekunder och anslut igen. Far du
upp indikeringen igen, kontakta service och ange
felkoden.

80



Kundservice

Om din apparat behover repareras finns var kundservice
till f6r dig. Vi hittar alltid en passande 16sning, dven for
att du ska slippa onddiga besck av tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD-

nr.) ndr du ringer upp oss, s att vi kan ge dig
kvalificerad hjélp. Typskylten med nummerna finner du
pa apparatens undersida. Har kan du fylla i data fér din
apparat och telefonnumret till din kundservice, s att du
har dem néra till hands om de skulle behdvas.

E-nr. FD-nr.

Kundservice ™

Observera: Ett besok av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvédnts pa fel sétt, inte ens
under garantitiden.

A\ Risk for stétar!

Reparationer som inte dr fackméssigt gjorda ar
farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning 6ver Servicestillen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D4 vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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	m Määräystenmukainen käyttö
	Lue tämä ohje huolellisesti. Säilytä käyttö- ja asennusohje ja laitepassi myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Tämä laite tulee asentaa sen mukana toimitettujen asennusohjeiden mukaan.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Keittämistä on valvottava. Lyhytaikaista keittämistä on valvottava keskeytyksettä. Käytä laitetta...
	Tämä laite on tarkoitettu käytettäväksi enintään 4000 metrin korkeudella merenpinnasta.
	Älä käytä keittotason suojuksia. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden; ne voivat ylikuumentua tai syttyä palamaan, tai materiaali voi särkyä.
	Älä käytä sopimattomia suojavarusteita tai lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa onnettomuuden.
	Tätä laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Keittämistä täytyy valvoa. Lyhyttä keittämistä täytyy valvoa koko ajan.
	Keittotoimintoja käytettäessä on säädöt tehtävä keittoalueelle, jolla on lämpötilatunnistimella varustettu kattila.
	Jos käytät sydämentahdistinta tai vastaavaa lääkinnällistä laitetta, ole erityisen varovainen käyttäessäsi ja lähestyessäsi induktiokeittotasoja niiden ollessa toiminnassa. Ota yhteyttä lääkäriin tai laitteen valmistajaan varmistaakse...

	m Tärkeitä turvallisuusohjeita
	Palovaara!
	▯ Kuuma öljy ja rasva syttyvät helposti palamaan. Älä jätä kuumaa öljyä tai rasvaa ilman valvontaa. Älä sammuta tulipaloa vedellä. Kytke keittoalue pois päältä. Tukahduta liekit varovasti kannella tai palopeitteellä tai vastaavalla.
	▯ Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä aseta palavia esineitä keittotason päälle. Älä säilytä tavaroita keittotason päällä.
	▯ Laite kuumenee. Älä säilytä palavia esineitä tai spraypulloja suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.
	▯ Keittotaso kytkeytyy itsestään pois päältä eikä sitä saa enää käytettyä. Laite voi kytkeytyä myöhemmin tahattomasti päälle. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Palovamman vaara!
	▯ Keittoalueet ja niiden ympäristö, erityisesti laitteessa mahdollisesti oleva keittotason kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Älä kosketa kuumia pintoja. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	▯ Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla hyvin nopeasti. Älä laita metallisia esineitä kuten veitsiä, haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.
	▯ Sammuta keittotaso aina jokaisen käyttökerran jälkeen pääkytkimellä. Älä odota, että keittotaso sammuu automaattisesti keittoastian puuttuessa.

	Sähköiskun vaara!
	▯ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Vain koulutukseemme osallistunut huoltopalvelun teknikko saa tehdä korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita liitäntäjohtoja. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa po...
	▯ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.
	▯ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	▯ Säröt tai murtumat keraamisessa lasissa voivat aiheuttaa sähköiskun. Kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.

	Magneetin aiheuttamat vaarat!
	▯ Irrotettavat valitsimet ovat magneettiset. Magneetit voivat vaikuttaa elektronisiin implantteihin, esimerkiksi sydämentahdistimiin tai insuliinipumppuihin. Henkilöit, joilla on elektronisia implantteja, eivät saa pitää valitsimia lähellä v...
	▯ Langaton lämpötilatunnistin on magneettinen. Magneettiset elementit voivat vaurioittaa elektronisia implantteja, esimerkiksi sydämentahdistimia tai insuliinipumppuja. Elektronisten implanttien käyttäjien ei sen tähden pidä kuljettaa lämp...

	Vaurioitumisvaara!
	Tässä keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siinä ei saa säilyttää pieniä esineitä tai paperia, sillä ne voivat tuulettimeen imeytyessään vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa...
	Laatikon sisällön ja tuulettimen tuloaukon välillä on oltava vähintään 2 cm.

	Loukkaantumisvaara!
	▯ Langattoman lämpötilatunnistimen paristo voi vaurioitua tai haljeta, jos se ylikuumenee. Poista tunnistin keittämisen jälkeen keittoalueelta äläkä säilytä sitä lämmönlähteiden lähellä.
	▯ Lämpötilatunnistin voi olla kuuma, kun poistat sen kattilasta. Käytä irrottamisessa apuna patakinnasta tai keittiöpyyhettä.
	▯ Vesihauteessa kypsennettäessä keittotaso ja keittoastia saattavat särkyä ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan vedellä täytetyn kattilan pohjaa. Käytä vain kuumuutta kestäviä keittoastioita.
	▯ Kattilan pohjan ja keittoalueen välissä oleva neste voi aiheuttaa kattilan yhtäkkisen hypähtämisen. Pidä keittoalue ja kattilan pohja aina kuivina.

	Vaurioiden syyt
	Huomio!
	Yhteenveto

	Ympäristönsuojelu
	Ohjeita energian säästämiseen
	Ympäristöystävällinen hävittäminen

	Keittäminen induktiotekniikalla
	Induktiolla keittämisen edut
	Keittoastiat
	Keittoastiat, jotka eivät sovellu induktiokeittotasoihin
	Astian pohjan ominaisuudet
	Keittoastian puuttuminen tai väärän kokoinen keittoastia
	Tyhjät tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat
	Kattilantunnistin
	Automaattinen tunnistus kaksi- tai kolmitoimikeittoalueissa


	Tutustuminen laitteeseen
	Ohjauspaneeli
	Kosketusvalitsimet
	Huomautuksia
	Keittoalueet
	Jälkilämmön näyttö


	Monitoimikenttä ja monitoimivalitsin
	Huomautus
	Monitoimivalitsimen poistaminen
	m Palovaara!

	Monitoimivalitsimen säilytys
	Huomautus


	Laitteen käyttö
	Keittotason kytkeminen päälle ja pois päältä
	Huomautuksia

	Keittoalueen säätäminen
	Keittoalueen ja tehoalueen valitseminen
	1 Valitse keittoalue. Kosketa tätä varten monitoimivalitsinta haluamasi keittoalueen korkeudella.
	2 Kierrä seuraavien 10 sekunnin kuluessa monitoimivalitsinta, kunnes näytössä palaa haluamasi tehoalue.

	Huomautuksia
	Tehoalueen muuttaminen
	Keittoalueen kytkeminen pois päältä
	Huomautuksia

	Keittosuositukset
	Suosituksia
	Kypsennystaulukko


	Flex-toiminto
	Keittoastioiden käyttöön liittyviä neuvoja
	Kahtena itsenäisenä keittoalueena
	Aktivointi

	Ainoana keittoalueena
	Kahden keittoalueen yhdistäminen
	1 Aseta keittoastia liedelle. Valitse toinen kahdesta muuntuvaan keittoalueeseen kuuluvasta keittoalueesta ja säädä tehoalue.
	2 Kosketa symbolia ª. Merkkivalo ª palaa.

	Huomautuksia
	Tehoalueen muuttaminen
	Uuden keittoastian liittäminen
	1 Aseta uusi astia koosta riippuen sopivalle paikalle.
	2 Vahvista asetus monitoimivalitsimella 90 sekunnin kuluessa. Näytöt lakkaavat vilkkumasta ja astia kuumenee.
	Huomautus
	Huomautus

	Kahden keittoalueen erottaminen
	1 Valitse toinen kahdesta muuntuvaan keittoalueeseen kuuluvasta keittoalueesta.
	2 Kosketa symbolia ª.
	3 Keittoalueiden näyttöön ilmestyy symboli «.
	Huomautus



	Siirtotoiminto
	Huomautus
	1 Nosta keittoastiaa.
	2 Aseta keittoastia seuraavien 90 sekunnin kuluessa muuntuvalle keittoalueelle. Uusi keittoalue tunnistetaan ja symboli ˆ syttyy. Keittoalueen näytössä vilkkuu käyttöön otettu tehoalue.
	3 Valitse 90 sekunnin kuluessa monitoimivalitsimella uusi keittoalue. Asetus on siirretty.

	Huomautuksia

	Profi-keittotoiminto
	Aktivointi
	1 Kytke keittoalue päälle.
	2 Kosketa symbolia ¬.
	3 Aseta 8 minuutin kuluessa sopiva keittoastia liedelle. Kun keittoastia tunnistetaan, kyseinen keittoalue on valittu. Tehoaluetta voidaan muuttaa monitoimivalitsimella.
	4 Jos haluat pidentää profi-keittotoimintoa, kosketa 90 sekunnin kuluessa uudelleen symbolia ¬. Jos symbolia ei kosketeta, käyttämättöminä olevat keittoalueet kytkeytyvät pois päältä.
	Huomautuksia

	Deaktivointi
	Asetusten muuttaminen

	Ajastintoiminnot
	Keittoaika-automatiikka
	Toimi näin:
	1 Valitse keittoalue ja haluamasi tehoalue.
	2 Kosketa symbolia 6. Keittoalueen näyttö 6 palaa. Ajastimen näytössä palaa ‹‹.
	3 Valitse monitoimivalitsimella haluamasi kypsennysaika.
	Huomautus

	Paisto-/keittotunnistintoiminto
	Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen
	Ajan päättymisen jälkeen
	Huomautuksia

	Hälytin
	Toiminto säädetään näin
	1 Kosketa symbolia Š, hälyttimen näyttöön ilmestyy ‹‹.
	2 Valitse haluamasi aika monitoimivalitsimella.
	3 Kosketa uudelleen symbolia Š vahvistaaksesi valitun ajan.

	Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen
	Ajan päättymisen jälkeen

	Ajanottokello-toiminto
	Aktivointi
	Deaktivointi


	Booster-toiminto kattiloille
	Huomautus
	Aktivointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Kosketa symbolia Ž.

	Deaktivointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Kosketa symbolia Ž, käytä monitoimivalitsinta tai valitse joku toinen toiminto.
	Huomautuksia


	Booster-toiminto pannuille
	Huomautus
	Käyttöä koskevat suositukset
	Aktivointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Kosketa symbolia ©. Näyttö › syttyy.

	Deaktivointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Kosketa symbolia ©, käytä monitoimivalitsinta tai valitse toinen toiminto. Näyttö › sammuu. Keittoalueen näytössä palaa tehoalue Š.
	Huomautuksia


	Lämpimänäpitotoiminto
	Aktivointi
	1 Valitse haluamasi keittoalue.
	2 Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana symbolia £.

	Deaktivointi
	1 Valitse keittoalue.
	2 Kosketa symbolia £, kierrä monitoimivalitsinta tai valitse toinen toiminto.


	Automatiikkatoiminnot
	Automatiikkatoiminnot
	Soveltuva keittoastia
	Huomautuksia

	Tunnistimet ja lisävarusteet
	Toiminnot ja tehoalueet
	Paistotunnistintoiminto
	Huomautuksia

	Lämpötilatasot
	Toimi näin
	1 Valitse keittoalue ja kosketa symbolia Ú. Keittoalueen näytössä palaa Ú ja näytössä näkyy lämpöteho ‘‚.
	2 Valitse seuraavien 10 sekunnin kuluessa haluamasi lämpöteho monitoimivalitsimella.
	3 Keittoalueen näytössä näkyy kuumennuksen kulku arvosta ¬ arvoon ª, ja se vilkkuu vuorotellen asetetun lämpötehon kanssa. Kun asetettu paistolämpötila on saavutettu, kuuluu äänimerkki ja kuumennuksen näyttö sammuu. Näytössä näkyy t...
	4 Kun paistolämpötila on saavutettu, laita ensin öljy ja sen jälkeen ruoka pannulle.

	Huomautus
	Paistotunnistintoiminnon kytkeminen pois päältä

	Keittotunnistintoiminto (lisävaruste)
	Edut

	Huomautuksia
	Lämpötila-alueet
	Vihjeitä keittotunnistintoiminnon käyttöön

	Huomautuksia
	Kiehumapisteen asettaminen
	Huomautus
	Langattoman lämpötilatunnistimen yhdistäminen ohjauspaneelin kanssa
	1 Hae näyttöön perusasetus ™†, ks. luku ~ "Perussäädöt"
	2 Paina symbolia ¨. Kuulet äänimerkin, ja symboli ¨ palaa oranssina. Keittoalueiden näytöt palavat valkoisina ja keittoalueiden keittotunnistinnäytöt vilkkuvat.
	3 Tallennus onnistunut: langaton lämpötilatunnistin tunnistetaan muutaman sekunnin kuluttua. Kuulet kolme lyhyttä piippausta ja symboli ¨ muuttuu oranssista valkoiseksi. Keittoalueiden keittotunnistinnäytöt sammuvat.

	Langattoman lämpötilatunnistimen nollaaminen
	1 Kosketa symbolia ¨ n. 8-10 sekunnin ajan.
	2 Toista yhdistämistoimenpiteet kohdasta 2 lähtien.

	Ohjelmointi
	1 Kiinnitä lämpötilatunnistin keittoastiaan, ks. luku ~ "Langattoman lämpötilatunnistimen esikäsittely ja hoito"
	2 Aseta keittoastia, jossa on riittävästi nestettä, haluamasi keittoalueen keskelle ja laita aina kansi päälle.
	3 Valitse haluamasi keittoalue monitoimivalitsimella. Tehoalueen näyttöön ilmestyy ‹.
	4 Paina ohjauspaneelilla symbolia ¨. Kuulet merkkiäänen. Keittoalueen näyttöön syttyy symboli ¨.
	5 Paina keittoastiassa olevassa langattomassa lämpötilatunnistimessa olevaa symbolia ¨. Kun lämpötilatunnistin tunnistetaan, keittoalueen näyttöön syttyy ehdotettu lämpötila 95 °C.
	6 Aseta haluamasi lämpötila monitoimivalitsimella. Lämpötilaa voidaan muuttaa 5 °C välein.
	7 Keittoalueen näytössä näkyy kuumennuksen kulku arvosta ¬ arvoon ª, ja se vilkkuu vuorotellen asetetun lämpötilan kanssa. Kun asetettu lämpötila on saavutettu, kuuluu äänimerkki ja kuumennuksen näyttö sammuu. Näytössä näkyy taas va...
	8 Poista kansi äänimerkin jälkeen ja lisää ruoka. Pidä kattilassa kansi päällä keittämisen aikana.
	Huomautus

	Keittotunnistintoiminnon kytkeminen pois päältä


	Suoritellut ruoat
	Langattoman lämpötilatunnistimen esikäsittely ja hoito
	Silikonilapun liimaaminen
	1 Kattilassa olevan liimapinnan pitää olla rasvaton. Puhdista kattila, kuivaa se huolellisesti ja pyyhi liimapinta esimerkiksi spriillä.
	2 Poista suojakalvo silikonilapusta. Liimaa silikonilappu mukana toimitetun mallinteen avulla asianmukaiselle korkeudelle kattilaan.
	3 Paina silikonilappu paikalleen, myös sisäpinta.

	Huomautuksia
	Langattoman lämpötilatunnistimen käyttö
	Huomautuksia
	Puhdistus
	Pariston vaihtoPariston vaihto
	1 Poista silikonisuojus kotelon alaosasta. Kierrä ruuvit auki ruuvinvääntimellä.
	2 Irrota kotelon yläosa. Poista käytetty paristo. Työnnä uusi paristo paikalleen. Varmista, että navat ovat tällöin oikein.
	3 Liitä kotelon yläosa ja rungon alaosa taas yhteen. Varmista tällöin, että kosketusnastat ovat oikeassa asennossa.
	4 Asenna silikonisuojus takaisin paikalleen lämpötilatunnistimen kotelon alaosaan.
	Huomautus


	Standardinmukaisuustodistus


	Lapsilukko
	Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
	Huomautus


	Näytön puhdistussuoja
	Automaattinen poiskytkentä
	Perussäädöt
	--------
	Näin pääset perusasetuksiin:
	1 Kytke keittotaso päälle.
	2 Paina seuraavien 10 sekunnin kuluessa symbolia t.
	3 Koskettamalla uudelleen symbolia t pääset perusasetuksiin.
	4 Kosketa symbolia t niin monta kertaa, että näytössä näkyy haluamasi toiminto.
	5 Valitse sitten haluamasi asetus monitoimivalitsimella.
	6 Kosketa symbolia t vähintään 4 sekunnin ajan.
	Perusasetuksista poistuminen



	Astiatesti
	1 Aseta kylmä keittoastia, jossa on n. 200 ml vettä, keskelle keittoaluetta, joka sopii halkaisijaltaan parhaiten astian pohjaan.
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	m Avsedd användning
	Läs igenom anvisningen noga. Spara bruks- och monteringsanvisningen samt garantibeviset till enheten för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Vid installation måste de medföljande monteringsanvisningarna följas.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll ögonen på kokningen när den pågår. Håll alltid ögonen på en kort kokning när den pågår. Använd enheten endast i slutna rum.
	Skåpet är avsett att användas på en nivå upp till högst 4000 meter över havet.
	Täck aldrig hällen. Skaderisk pga. t.ex. överhettning, antändning eller materialsprängning.
	Använd aldrig skydd eller barnskydd som inte är avsedda för enheten. Risk för personskador!
	Enheten är inte avsedd för användning med extern timer eller fjärrkontroll.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Du måste hålla koll när du lagar mat. Snabblagat kräver full koll.
	Inställd kokzon måste matcha kokzonen med kastrullen, grytan som har temperaturgivaren när du använder kokfunktionerna.
	Om du har en pace-maker inopererad eller en annan medicinsk anordning, ska du vara särskilt försiktig när du använder eller närmar dig induktionshällar när dessa är igång. Vänd dig till en läkare eller till anordningens tillverkare för at...

	m Viktiga säkerhetsanvisningar
	Brandrisk!
	▯ Varma oljor och fetter kan snabbt börja brinna. Lämna aldrig varma oljor och fetter utan uppsikt. Släck inte elden med vatten. Slå av kokzonen. Kväv elden med ett lock, brandfilt eller liknande.
	▯ Kokzonerna blir mycket varma. Lägg aldrig brännbara föremål på hällen. Förvara inget på hällen.
	▯ Enheten blir varm. Förvara aldrig brännbara föremål eller sprayflaskor i lådan direkt under hällen.
	▯ Hällen slår av sig själv och fungerar inte sedan. Den kan slå på senare av misstag. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.

	Risk för brännskador!!
	▯ Kokzonerna och ytorna runtom blir väldigt varma, framförallt om du har hällinfattning. Ta aldrig på de heta ytorna. Håll barnen borta.
	▯ Kokzonen blir varm, men indikeringen fungerar inte. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.
	▯ Föremål av metall blir snabbt mycket varma om de ligger på hällen. Lägg aldrig metallföremål som knivar, gafflar, skedar och lock direkt på hällen.
	▯ Slå alltid av hällen med huvudströmbrytaren efter varje användning. Vänta inte på att hällen slås av automatiskt då kärl inte finns.

	Risk för stötar!
	▯ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga. Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer och byta skadade anslutningar. Är enheten trasig, dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpe...
	▯ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!
	▯ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!
	▯ Sprickor och hack i glaskeramiken innebär risk för stötar. Slå av automatsäkringen eller skruva ur proppen i proppskåpet. Kontakta service.

	Fara för magnetpåverkan!!
	▯ Avtagbara kontroller är magnetiska. Magneter kan påverka elektroniska implantat, t.ex. pacemakrar och insulinpumpar. Personer med elektroniska implantat ska inte ha kontrollerna nära kroppen (t.ex. i skjort- eller byxfickor); håll minimiavst...
	▯ Den trådlösa temperaturgivaren är magnetisk. Magnetiska föremål kan skada elektroniska implantat som t.ex. pacemakers och insulinpumpar. Använder du elektroniska implantat, så ska du inte ha temperaturgivaren i någon ficka och när det g...

	Risk för fel!
	Hällen är utrustad med en fläkt nertill. Om det finns en låda under spishällen, ska du inte förvara små föremål eller pappersföremål i den, eftersom de vid en eventuell insugning, kan förstöra fläkten eller negativt påverka dess effekt.
	Mellan lådans innehåll och fläktens inlopp ska du lämna ett minimiavstånd på 2 cm.

	Risk för personskador!!
	▯ Batteriet i den trådlösa temperaturgivaren kan bli skadat eller spricka om det blir för varmt. Ta bort givaren från hällen när du är klar och förvara den inte nära värmekällor.
	▯ Temperaturgivaren kan vara väldigt het när du tar av den från kastrullen eller grytan. Använd grytvantar eller kökshandduk när du tar av den.
	▯ Vid tillagning i vattenbad kan både hällen och kärlet spricka på grund av överhettning. Det kärl som sänks ned i vattnet får inte vidröra botten i det vattenfyllda kärlet. Använd endast värmetåliga kärl.
	▯ Vätska mellan kokzon och kastrull kan få den att plötsligt hoppa till. Se till så att kokzon och kastrullbotten är torra.
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	Anvisning
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	Slå på och av hällen
	Anvisning

	Ställa in kokzon
	Välja kokzon och effektläge
	1 Välj kokzon. Tryck på Twist-vredet vid den kokzon du vill ha.
	2 Vrid Twist-vredet inom 10 sekunder tills det effektläge du vill ha tänds på displayen.

	Anvisning
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	2 Tryck på symbolen ª. Indikeringen ª lyser.

	Anvisning
	Byta effektläge
	Sätta på ytterligare en kastrull, gryta eller panna
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	1 Lyft kastrullen, grytan eller pannan.
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	Anvisning
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	2 Tryck på ©, bekräfta med Twist-vredet eller välj annan funktion. Indikeringen › slocknar. Effektläget Š lyser på kokzonsindikeringen.
	Anvisning


	Varmhållningsfunktion
	Slå på
	1 Välj den kokzon du vill ha.
	2 Tryck på £ inom 10 sekunder.

	Slå av
	1 Välj kokzon.
	2 Tryck på £, vrid på Twist-vredet eller välj annan funktion.
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	Anvisning
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	Funktioner och effektlägen
	Steksensorfunktion
	Anvisning

	Temperaturlägen
	Gör så här
	1 Välj kokzon och tryck på Ú.Ú lyser på kokzonsindikeringen och du får upp temperaturläget ‘‚.
	2 Ställ in det temperaturläge du vill ha med Twist- vredet inom 10 sekunder.
	3 Kokzonsindikeringen visar uppvärmningsstatus från ¬ till ª och blinkar växelvis med inställt temperaturläge. Enheten ger signal och uppvärmningsdisplayen slocknar vid uppnådd stektemperatur. Du får upp temperaturläget igen.
	4 När stektemperaturen är uppnådd, häll olja i stekpannan och lägg sedan i maten.

	Anvisning
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	Fördelar

	Anvisning
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	Ansluta den trådlösa temperaturgivaren till kontrollerna
	1 Öppna Grundinställning ™†, se kap. ~ "Grundinställningar"
	2 Tryck på ¨. Du får ljudsignal och ¨ lyser orange. Kokzonsindikeringarna lyser vitt och blinkar vid kokzonerna.
	3 Avläsning OK: den trådlösa temperaturgivaren blir registrerad inom några sekunder. Du får 3 korta pip och ¨ växlar från orange till vitt. Kokzonsindikeringarna slocknar vid kokzonerna.

	Återställa den trådlösa temperaturgivaren
	1 Tryck på ¨ i ca 8-10 sekunder.
	2 Gör om uppkopplingen från punkt 2.

	Programmering
	1 Sätta på temperaturgivaren på kastrull, gryta eller panna, se kap. ~ "Förbereda och sköta om den trådlösa temperaturgivaren"
	2 Ställ kastrullen, grytan eller pannan med tillräckligt med vätska mitt på den kokzon du vill ha och lägg alltid på lock.
	3 Välj den kokzon du vill ha med Twist-vredet. Du får upp effektläget ‹ på displayen.
	4 Tryck på ¨ på kontrolldelen. Enheten ger signal. ¨ tänds på kokzonsindikeringen.
	5 Tryck på ¨ på den trådlösa temperaturgivaren på kastrull, gryta eller panna. Temperaturförslaget 95°C lyser till på kokzonsindikeringen när temperaturgivaren är registrerad.
	6 Ställ in den temperatur du vill ha med Twist-vredet. Temperaturen går att ändra i 5°C-steg.
	7 Du får upp uppvärmningsstatus från ¬ till ª på kokzonsindikeringen som blinkar växelvis med inställd temperatur. Enheten ger signal vid inställd temperatur och uppvärmningsindikeringen slocknar. Du får upp vald temperatur igen.
	8 Ta av locket när enheten ger signal och lägg i maten. Låt locket vara på under tillagningen.
	Anvisning

	Slå av koksensorfunktionen


	Rekommenderade maträtter
	Förbereda och sköta om den trådlösa temperaturgivaren
	Sätta fast silikonlappen
	1 Fästytan på kastrullen, grytan måste vara fri från fett.Rengör kastrullen, grytan, torka av ordentligt och sprita t.ex. fästytan.
	2 Ta bort skyddsfolien från silikonlappen. Fäst silikonlappen på rätt höjd med den medföljande mallen.
	3 Tryck fast silikonlappen även inifrån.

	Anvisning
	Använda den trådlösa temperaturgivaren
	Anvisning
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	1 Ta bort silikonlocket på höljets underdel.Skruva loss skruvarna med mejsel.
	2 Dra av höljets överdel. Ta ur det gamla batteriet. Sätt i det nya batteriet.Se till så att polerna hamnar rätt.
	3 Sätt ihop höljets över- och underdel igen. Se till så att kontaktstiften hamnar åt rätt håll.
	4 Sätt på silikonlocket på höljets underdel igen.
	Anvisning
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	--------
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	1 Slå på hällen.
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	3 Tryck på t igen, så hoppar du till grundinställningarna.
	4 Tryck på t tills du får upp den funktion du vill ha.
	5 Välj sedan den inställning du vill ha med Twist- vredet.
	6 Tryck minst 4 sekunder på t.
	Lämna grundinställningarna
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	1 Sätt den kalla kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl vatten mitt på kokzonen som matchar botten bäst.
	2 Gå till Grundinställningar och välj inställningen ™ˆ.
	3 Tryck på inställningsdelen. A blinkar på kokzonsindikeringen.
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