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A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then will
you be able to operate your appliance safely and
correctly. Retain the instruction manual and
installation instructions for future use or for
subsequent owners.

This appliance must be installed according to
the installation instructions included.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only allow a licensed professional to connect
the appliance. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty. Call
the after-sales service if you want to convert your
appliance to a different type of gas.

This appliance is intended for domestic use and
the household environment only. This appliance
must only be used to prepare food and drinks
and must never be used as a heater. Do not
leave the appliance unattended during
operation. Only use the appliance indoors.

This appliance is intended for use up to a

maximum height of 2000 metres above sea level.

This appliance is not intended for operation with
an external clock timer or a remote control.

Do not use inappropriate child safety shields or
hob guards. These can cause accidents.

This appliance may be used by children over the
age of 8 years old and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or by
persons with a lack of experience or knowledge
if they are supervised or are instructed by a
person responsible for their safety how to use
the appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a
safe distance from the appliance and power
cable.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS!
Escaping gas may cause an explosion.
If you smell gas or notice any faults in the gas
installation:
Immediately shut off the gas supply or close
the gas cylinder valve.
Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.
Do not use any light or appliance switches
and do not pull any plugs out of sockets. Do
not use any telephones or mobile phones
within the building.
Open windows and ventilate the room.
Call the after-sales service or the gas
supplier.

Risk of asphyxiation!

The use of a gas cooker leads to a build-up of
heat, moisture and products of combustion in
the room where the appliance is installed.
Ensure that the installation room is well
ventilated. The natural ventilation openings must
be kept open or a mechanical ventilation device
must be provided (e.g. an extractor hood).
Intensive and persistent use of the appliance
may mean that it is necessary to have additional
ventilation (e.g. opening a window), or more
effective ventilation (e.g. operating the existing
mechanical ventilation device at a higher
setting).



Risk of fire!

Hot oil and fat can ignite very quickly. Never
leave hot fat or oil unattended. Never use
water to put out burning oil or fat. Switch off
the hotplate. Extinguish flames carefully
using a lid, fire blanket or something similar.

The appliance becomes very hot and
flammable materials could catch fire. Never
store or use flammable objects (e.g. spray
cans, cleaning agents) under the appliance
or in its immediate vicinity. Never place
flammable items on or in the appliance.

When gas hotplates are in operation without
any cookware placed on them, they can
build up a lot of heat. The appliance and the
extractor hood above it may become
damaged or be set on fire. Grease residue in
the filter of the extractor hood may ignite.
Only operate the gas burners with cookware
on them.

Risk of burns!

The accessible parts become very hot when
in operation. Never touch hot parts. Keep
children at a safe distance.

When the appliance cover is closed, heat
will accumulate. Only close the appliance
cover when the appliance has cooled down.
Never switch the appliance on with the
appliance cover closed. Do not rest food on
the appliance cover or use it to keep food
warm.

Empty cookware becomes extremely hot
when set on a gas hotplate that is in
operation. Never heat up empty cookware.

Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out, and damaged
power and gas lines replaced, by an after-
sales engineer trained by us. If the appliance
is faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Shut off the gas
supply. Contact the after-sales service.

Faults or damage to the appliance are
dangerous. Never switch on a faulty
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Shut off the gas supply. Contact
the after-sales service.

Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause
serious injury. Observe the instructions
which accompany the cookware.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our trained
after-sales engineers. If the appliance is
faulty, unplug the mains plug or switch off
the fuse in the fuse box. Contact the after-
sales service.

The cable insulation on electrical appliances
may melt when touching hot parts of the
appliance. Never bring electrical appliance
cables into contact with hot parts of the
appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.



Causes of damage

Caution!

Heat damage to adjacent appliances or kitchen
units: Heat and moisture are produced if the
appliance is operated over a prolonged period.
Additional ventilation is required. Open windows
and switch on an extraction hood which conducts
into the open air.

Appliance damage caused by heat accumulation:
Do not heat roasting dishes, pans or grill stones on
more than one burner at the same time.

Malfunction: Always turn control knobs to the OFF
position when the appliance is not in operation.

Environmental protection

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance with
ﬁ European Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic appliances
EE (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). The guideline determines the
framework for the return and recycling of used

appliances as applicable throughout the EU.

Tips for saving energy

Use pots or pans which are the right size for each
burner.

Always centre the pot or pan over the burner.

Do not cook without using a lid and make sure the
lid is properly fitted.



Your new appliance

Your new appliance and its accessories are described in
this section.

Gas wok
Wok burner 5.8/6 kW
Pan supports
Control knob
Control knob Special accessories
The markings show the You can order the following special accessories from
B setting between high and low your specialist dealer:
heat. The flame setting is
infinitely variable between VD 201 014  stainless steel appliance cover
\ 0 high and low. . .
\ / VD 201 034  aluminium appliance cover
(i
0 VV 200 014  stainless steel connection strip for
combination with further Vario
appliances

VV 200 034  aluminium connection strip for
combination with further Vario
appliances

WP 400 001 Multi-layer material wok pan, with
curved base and handle, @ 36 cm,
6 litres volume, 10 cm high.

Only use the accessories as specified. The
manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.

Note: If the appliance cover VD 201 has been fitted,
reverse the pot grid after it has cooled down before
closing the cover.



Wok burner assembly

Always assemble the burner parts correctly and evenly
to avoid faults during ignition or during use. When

assembling the burner parts, make sure that the burner
head is placed on the base in such a way that the heat

sensor is positioned in the opening on the burner head.

The catching pin on the burner ring must fit in the
corresponding groove on the burner head.

Burner lid

Burner ring

Burner head

Heat sensor for
flame monitoring

Sparker

Operation

The markings on the control knob show the setting
between high and low heat. The flame setting is
infinitely variable between high and low heat.

Notes

- Only light a burner if all pan supports and burner
parts are properly assembled.

- Make sure the burners and ignition sparkers are
clean and dry.

- Fully press down the control knob and keep it
pressed, then turn it to the required position.

- After igniting, keep the control knob pressed for
around 2 to 4 seconds more. The thermal sensor
which controls the gas flow must be heated before
the knob can be released.

- If the flame should not ignite within 2 to 4 seconds,
turn the control knob further to the left to the low
heat position and then back to the high heat
position after ignition. It is often faster to ignite the
burner in the low heat position because the various
gases have a differing ignition response.

- Only use the recommended accessories. Do not
cover the stainless steel cooktop base (e.g. with
aluminium foil).

Switching on automatically

Your cooktop features ignition sparkers for automatic

ignition.

1 Place a suitable pot or pan on the corresponding
cooking position.

2 Fully press down the corresponding control knob
and turn it anticlockwise to the required position.
The burner lights automatically.

3 Keep the control knob pressed for a few seconds
after ignition.

The flame size can be set continuously between high
and low by slowly turning the control knob.

Switching on manually

During a power cut you can ignite the burners manually.

Place a suitable pot or pan on the chosen burner.

2 Press the corresponding control knob and turn it
anticlockwise to the required setting. Keep the
control knob pressed.

3 Use a gas lighter or a match to ignite the burner.
Keep the control knob pressed for a few seconds
after ignition.



Switching off

Turn the corresponding control knob clockwise to the
OFF position.

Thermoelectric flame monitoring

For your safety, the hob is fitted with thermoelectric
flame monitoring. This prevents the flow of gas if the
burner accidentally goes out while it is in use (e.g. due
to draughts).

If the burner accidentally goes out while it is in use, turn
the control knob to the O position and wait at least one
minute before you ignite the burner again.

Settings table and tips

Cooking level Cooking Examples
method

High heat () Boiling Water
Searing Meat
Heating Fat, liquids
Boiling Soup, sauce
Blanching Vegetables

From (Y to 0 Roasting Meat, fish, potatoes
Baking Pancakes, egg dishes
Simmering in Dumplings, sausages,
open pot beef for making soup
Simmering Sweet sauces,

sauces
Boiling with Soup, potatoes
closed lid
Steaming Vegetables, fish
Stewing Vegetables, fruit, fish
Braising Goulash, roasts, vege-
tables
Low heat 0 Thawing Frozen foods

Slow cooking

Rice, pulses

Reheating

Soup, casserole, veg-
etables in a sauce

Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required
depends not only on the type and condition of the food,
but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and oil
will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Cooking in the wok

We recommend using a round-bottom wok. You can
order a high-quality wok pan as a special accessory (WP

400 001).

Only use oil that is suitable for frying at high
temperatures, for example peanut oil.

Fry the food quickly on a high heat while stirring
continuosly. Vegetables should stay crispy.

Use a heat resistant, flat ladle with a long handle to stir
the food and take it out of the wok pan.



Cookware recommendations

The following tips can help you save energy and avoid
damage to your cookware.

Suitable cooking vessels

Burner Pot base, recom- Pot base, mini-
mended diameter mum diameter

Wok burner 240 - 320 mm 160 mm

Pots with a diameter of less than 160 mm or more
than 320 mm should not be used. When using large

pots, pay attention to keeping to a minimum distance of

50 mm between the cooking vessel and combustible
surroundings. The cooking vessel should not touch the
control panel.

Precautions for use

Use pots or pans which are
x the right size for each
” T burner.
Do not use small pots or
pans on large burners. The

flame should not touch the
sides of the pot.

e

Do not use damaged pots

x or pans, which do not sit
evenly on the cooktoop,
— they may tip over.

Only use pots or pans with
a thick, flat base.

. Do not cook without using

WN a lid and make sure the lid
: : is properly fitted. This
Always centre the pot or

wastes energy.
x pan over the burner,
” " | otherwise it could tip over.
Do not place large pots on

the burners near the
control knobs. These may
get damaged by the high
temperatures.

L B B

Place the pots or pans on
the pan support, never
directly on the burner.

e
X

Make sure that the pan
supports and burner caps
are correctly positioned

before using the appliance.

Pots or pans should be
placed on the cooktop
carefully.

Do not strike the cooktop
and do not place excessive
weight on it.

Do not heat a cooking
vessel (e.g. roaster, pan,
grill stone) on more than
one burner at the same
time. The resulting heat
accumulation will damage
the appliance.



Care and cleaning

In this chapter you will find tips on how to maintain and
clean your cooktop correctly.

A\ Risk of burns!

The appliance becomes hot during operation. Allow the
appliance to cool down before cleaning.

A Risk of electric shock!

Do not use high pressure washers or steam cleaners to
clean the appliance.

Cleaning

Clean the appliance after every use once it has cooled
down. Remove spills immediately. Burnt in residues may
be difficult to remove.

The burner lid and the burner ring will change their
color during operation and become darker. This change
in color will not influence the use-value.

Cleaning the gas cooktop:

1 Take off the pan support with both hands.
Caution!
Be careful not to scratch the stainless steel base.

2 Remove the burner lid, burner ring and burner
head. Only clean the burner parts when cold!

3 Soak burnt-in remainders in a little water and
detergent. This loosens even the most stubborn of
soiling. Do not use any abrasive agents and
abrasive sponges.

4  Only use very little water to clean your cooktop. Be
careful that no water enters the burner base.

5 As the result of heat development, slight
discoloration can appear on the stainless steel
surface. Do not attempt to scrape away such
discoloration. This damages the surface. Distribute
stainless steel care agents uniformly and thinly on
the cooktop (not on the control panel!). This will
ensure an even surface and will keep your cooktop
in a good condition for a long period of time.

6 Make sure the burner parts are dry before
assembly. Only operate the appliance with all parts
dry. Damp burner parts will cause malfunctions
when igniting or unstable flames.

7 When assembling the burner parts, make sure that
the burner ring and burner head are placed in such
a way that the catching pin fits in the corresponding
groove. Make sure all burner parts are properly
fitted and lie evenly flat.

Part/surface Recommended cleaning method

Stainless steel
surfaces

Clean with a soft cloth and some soapy
water; polish dry with a soft cloth. Do not
use too much water to avoid water enter-
ing the appliance.

To remove stubborn residues or discol-
ouration because of the heat, you can
order a stainless-steel cleaner (order
number 00311499) from your specialist
retailer or our after-sales service.

Pan support Carefully take off pan supports for clean-
ing. Soak in soapy water. Clean with a

brush and some detergent.

Be careful when cleaning around the
rubber rests to ensure they do not come
loose.

Rinse with clear water. Carefully dry pan
support before assembly.

Do not clean in a dishwasher!

Burner lid,
burner ring,
burner head

Take burner parts off for cleaning. Clean
in soapy water with a cloth and deter-
gent. Use brass polish to retain the origi-
nal shiny surface of the burner ring and
the burner lid.

Port openings of the burner ring must be
kept free.

Do not clean in a dishwasher!

Clean with a soft, moist cloth and some
soapy water; do not use too much water.
Dry with a soft cloth.

Control panel

Immediately remove residues of food

containing acid from the control panel
(e. g. vinegar, ketchup, mustard, mari-
nade).

You can order a suitable care product for
the control panel (order number
00311135) from your specialist retailer
or online. Apply the care product evenly
with a soft cloth on the control panel
after cleaning.

Control knobs Clean with a soft, moist cloth and some

soapy water; do not use too much water.
Caution!

Damage to the appliance: Do not pull off
the control knobs to clean them.

Burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a gel
grill cleaner from your specialist retailer or our after-
sales service (item number 00311761). It is suitable for
pan supports and the stainless-steel recess. If
necessary, let the dirt soak overnight. Follow the
instructions on the cleaning agent.

Caution!

Do not use the gel grill cleaner on the burner parts.

11



Do not use these cleaning agents

Scouring or chemically aggressive cleaners
Acidic cleaners (e.g. vinegar, citric acid, etc)

Cleaners containing chlorine or with a high content
of alcohol

Oven cleaner

Hard and scratchy sponges, brushes or scouring
pads

Thoroughly wash out new sponge cloths before
using them.

Burner discolouration

After extended use, the brass burner parts take on a
darker colour as a result of the oxidation process that
occurs naturally. The discolouration does not affect
their serviceability.

12



Trouble shooting

Malfunctions often have simple explanations. Please
read the following notes before calling the after-sales

service.

Fault

Possible cause

Solution

Malfunction of the gen-
eral electrical system.

The household fuse has tripped.

Check the fuse box if the fuse has tripped.

The electric ignition
does not work.

There may be food or cleaning products stuck
between the ignition sparkers and the burners.

The space between the ignition sparker and the
burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly positioned.

Check that the burner caps are correctly posi-
tioned.

Power cut

Ignite the burner with a lighter or a match.

The burner flame is not
uniform.

The burner components are not correctly posi-
tioned.

Ensure the components are correctly posi-
tioned.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not nor-
mal or there is no gas.

The gas supply is blocked via gas taps.

Open all gas taps.

If the gas is supplied from a gas cylinder, check
that this is not empty.

Change the gas cylinder.

The kitchen smells of
gas.

There may be a leak in the gas cylinder coupling.

Check that the coupling is sound.

The burner goes off
after ignition.

The control knob was not held down for long
enough.

Once the burner is on, hold the control knob
down a few seconds longer. Fully press control
knob.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

13



After-sales service

In the event of repairs please contact our after-sales
sevice. We are committed fo find the best solution also
in order to avoid an unnecessary call-out.

Please quote the E number (product number) and the
FD number (production number) of your appliance when
contacting the after-sales service. The rating plate
bearing these numbers can be found on the bottom of
the appliance. For future reference you can note the
data of your appliance and the telephone number of our
after-sales service below.

E-Nr. FD-Nr.

After-sales service ™

Please note that calling out an after-sales service
technician is not free of charge, even within the warranty
period, should the problem result from an operating
error.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice
GB 0344 892 8988

Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

AU 1300 368 339

NZ 09 477 0492

Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained

service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.

14
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A Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes instrucciones.

Solo asi se puede manejar el aparato de forma

correcta y segura. Conservar las instrucciones

de uso y montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

La conexion del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. Los danos provocados por una
conexion incorrecta no estan cubiertos por la
garantia. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar
al Servicio Técnico.

Este aparato ha sido disefado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato Unicamente para
preparar alimentos y bebidas, nunca como
calefactor. Vigilarlo mientras esta funcionando.
Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No use dispositivos de proteccion o
protecciones para ninos inapropiados. Pueden
provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o psiquicas, o que carezcan
de experiencia y conocimientos, siempre y
cuando sea bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad o que le haya
instruido en el uso correcto del aparato siendo
consciente de los danos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento rutinario no
deben encomendarse a los nifos a menos que
sean mayores de 8 anos y lo hagan bajo
supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos alejados
del aparato y del cable de conexién.

16

jCOMPORTAMIENTO EN CASO
PERCIBIR OLOR A GAS!

Un escape de gas puede provocar una
explosion.

Si se detecta olor a gas o una averia en la
instalaciéon de gas:

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar el interruptor de la luz o
del aparato, no desenchufar ningun aparato.
No usar el teléfono fijo o el movil en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la
habitacion.

Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a
la compania de abastecimiento de gas.

jPeligro de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la
formacion de calor, humedad y productos de
combustion en la habitacién donde se
encuentre instalada. Asegurar una buena
ventilacion en la habitacion. Es preciso
mantener siempre abiertas las aberturas
naturales de ventilacion o instalar un dispositivo
mecanico de ventilacion (p. e]. una campana
extractora). Un uso intenso y prolongado del
aparato puede hacer necesaria una ventilacion
adicional (p. ej. abrir una ventana) o una
ventilacion mas efectiva (p. ej. funcionamiento
del dispositivo mecanico de ventilacion a un
nivel de potencia superior).



jPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del aceite
caliente y de la grasa. No apagar nunca con
agua un fuego. Apagar la zona de coccion.
Sofocar con cuidado las llamas con una
tapa, una tapa extintora u otro medio similar.

El aparato se calienta mucho, los materiales
inflamables se pueden incendiar. No
almacenar ni usar objetos inflamables

(p- e]. aerosoles o productos de limpieza)
debajo o demasiado cerca del aparato. No
colocar objetos inflamables sobre el aparato
o dentro de él.

Los fogones de gas, en los que no se haya
colocado ningun recipiente para cocinar
encima, generan gran cantidad de calor
durante su funcionamiento. El aparato y la
campana extractora, en caso de haberla,
pueden quedar danados o incendiarse. Los
restos de grasa en el filtro de la campana
extractora pueden inflamarse. Utilizar los
fogones de gas unicamente colocando
encima recipientes para cocinar.

jPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las partes
calientes. No dejar que los nifios se
acerquen.

Si la tapa del aparato esta puesta se
producira una acumulacién de calor. Poner
la tapa una vez el aparato esté frio. No
encender nunca el aparato con la tapa
puesta. No utilizar la tapa del aparato para
conservar caliente o colocar objetos sobre
ella.

Los recipientes para cocinar vacios
colocados sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. No
calentar nunca recipientes para cocinar
vacios.

iPeligro de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la sustitucion
de cables eléctricos y conductos de gas
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio Técnico
debidamente instruido. Si el aparato esta
averiado, desenchufarlo de la red o
desconectar el fusible en la caja de fusibles
y cortar la alimentacién de gas. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Las averias o danos en el aparato conllevan
peligro. No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible en la caja de
fusibles. Cortar la alimentacién de gas.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Las ollas que presenten dafnos, tengan un
tamano inadecuado o esten mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar
los consejos y advertencias relativos a los
recipientes para cocinar.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente instruido.Si
el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores
de alta presion ni por chorro de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar una
descarga eléctrica. No conectar nunca un
aparato defectuoso. Desenchufar el aparato
de la red o desconectar el fusible de la caja
de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Causas de danos

jAtencion!
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Dafos térmicos en aparatos o muebles préximos:
Si se utiliza el aparato durante mucho tiempo se
produce calory humedad. Por ello es necesaria una
ventilacion adicional. Abrir la ventana o colocar un
extractor con conduccidn al exterior.

Dafios en el aparato por acumulacion de calor: No
calentar asador, sartenes o piedras para grill
simultaneamente con varios quemadores.

Fallo de funcionamiento: Girar la maneta de mando
siempre a la posicion cero si el aparato no esta en
funcionamiento.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa
con el medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

EE clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el &ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilice un asador siempre adecuado al tamafio de la
olla.

Coloque la bateria de cocina de forma centrada.

Coloque siempre la tapadera apropiada a la olla.



Su nuevo aparato

En este apartado le presentamos su nuevo aparato y sus
accesorios.

Wok de gas

Quemador tipo wok 5,8/6 kW

Soporte para ollas

Mandos de control

Maneta de mando

Las marcas en la maneta de
mando muestran la
graduacion desde fuego
pequefio hasta fuego

N 0 completo. El ajuste es sin

\ n/ escalonamiento.

Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

VD 201 014 Cubierta de aparato de acero
inoxidable

VD 201 034 Cubierta de aparatos de aluminio

VV 200 014 Listén de unién de acero inoxidable,
para combinar otros aparatos Vario

VV 200 034  Liston de union de aluminio, para
combinar otros aparatos Vario

WP 400 001 Sartén Wok de material multicapa. Con
fondo abombado y mango, @ 36 cm,
6 Litros, Altura 10 cm.

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.

Nota: Con cubierta de aparato VD 201 montada, una

vez enfriado el aparato, debera girar el soporte de ollas

antes de cerrar la cubierta del aparato.
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Estructura del quemador wok

Colocar las piezas del quemador en la posicion
correcta y rectas, ya que de lo contrario podrian
producirse problemas al encender o durante el

funcionamiento del quemador. Colocar el cabezal del

quemador de tal manera que la sonda térmica quede

colocada en la entalladura correspondiente del cabezal.
La pestana del anillo del quemador debe encajar en la

entalladura pertinente del cabezal.

Tapa de quemador

Anillo de quemador

Sonda térmica para
supervision de llamas

Electrodo de encendido

20

Ajustar la placa de coccién

Las marcas de las manetas de mando indican la
potencia de fuego pequefo a grande. La potencia es de
graduacién continua.

Notas

Encender los fogones solo si estan colocados los
soportes para ollas y todas las piezas del quemador
correctamente.

El quemador y el electrodo de encendido debera
estar siempre limpio y seco.

Para encender un quemador, presione la maneta de
mando hasta el topo y, sin soltarla, girela a la
posicion deseada.

Una vez encendido el quemador, mantenga
presionada la maneta de mando entre 2 y 4
segundos para dar tiempo a que se caliente la
sonda térmica que abre la via de gas.

Sila llama no prende entre 2 y 4 segundos, vuelva a
girar la maneta de mando hacia la izquierda, hasta
la posicién de fuego pequefio, y, tras repetir el
encendido, girela de nuevo a la posicién de fuego
grande. Por norma general, el encendido en la
posiciéon de fuego pequefo suele resultar mas
rapido, ya que distintos gases presentan unas
caracteristicas de encendido diferentes.

Utilizar solo el accesorio prescrito. No cubrir la
encimera de acero inoxidable (p. ej. con lamina de
aluminio).

Encendido automatico

Su encimera de gas dispone de electrodo de encendido
para el encendido eléctrico.

1

Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

Presione la maneta de mando elegida y girela hacia
la izquierda a la posicién deseada. El quemador
enciende automaticamente.

Mantenga la maneta de mando después de su
encendido pulsada durante unos segundos.

Girando lentamente la maneta de mando puede ajustar
de modo continuo el tamafia de Illama entre graduacién
pequefia y graduacion grande.



Encendido a mano

En caso de un fallo de corriente puede encender el
quemador a mano.

1 Coloque un recipiente apropiado sobre el
quemador elegido.

2 Presione la maneta de mando elegida y girela hacia
la izquierda a la posicion deseada. Mantenga la
maneta de mando presionada.

3 Encienda el quemador con un encendedor o bien
usando una cerilla. Mantenga la maneta de mando
después de su encendido pulsada durante unos
segundos.

Apagar

Gire la maneta de mando elegida hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Control termoelectronico de la llama

Para garantizar su seguridad, la placa de coccion
incorpora un sistema de control termoelectronico de la
[lama. Este sistema evita las fugas de gas en caso de
que el quemador se apague por error (p. ej. debido a
una corriente de aire).

Si el quemador se apaga por error, girar el mando de
control hasta la posicion O y esperar al menos 1 minuto
antes de volver a encender el quemador.

Tabla de ajuste y consejos

Rango de ajuste Métodos de
coccion

Ejemplos

Llama maxima ) Coccion inicial ~ Agua

Sofreir Carne

Calentar Grasa, Liquidos
Ebullicién Sopas, Salsas
Escaldar Verduras

Desde () hasta®h Asado Carne, Pescado,

Patatas

Hornear Platos con harina, pla-

tos con huevo

Coccionafuego Albdndiga de patata,
lento Salchicha hervida,
carne para cocidos

Batir Cremas, Salsas

Continuar la
coccion

Sopas, Patatas

Coccion a vapor Verdura, Pescado

Verdura, Fruta, Pes-
cado

Rehogar

Asar a fuego Estofado, Asado, Ver-
lento dura

Alimentos congela-
dos

Llama pequena A Descongelar

Hincharse Arroz, Legumbres

Calentar Sopas, Cocidos, Ver-

duras en salsa

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafo y el nivel de llenado de la
olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccidn sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.
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Consejos acerca del Wok

Aconsejamos que utilicen sartenes Wok con fondo
bombeado. Puede pedir una sartén Wok de alta calidad
como accesorio especial bajo la referencia siguiente
(WP 400 001).

Utilice para cocinar con la sartén Wok sélo aceite para
alimentos resistente a temperaturas altas como p. ej.
aceite de cacahuetes.

Cocine los ingrediente con temperaturas elevadas
agitandolas de modo continuo y durante poco tiempo.
La verdura debera estar aun crujiente.

Para agitar y extraer las comidas es recomendable un
cucharén de palo largo de material termorresistente.
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Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energiay
a evitar dafos en los recipientes:

Recipientes de cocciéon apropiados

Quemador Diametro reco- Diametro minimo
mendado del del fondo de la
fondodelaOlla Olla

Quemador Wok 240-320 mm 160 mm

No se deben emplear cazuelas con un diametro
inferior a 160 mm y superior a 320 mm. En caso de
utilizarse cazuelas de mayor tamafio, se debera dejar
una distancia de como minimo 50 mm entre el
recipiente y los componentes inflamables. Entre la
maneta de mando o el cuadro de mando y la cazuela o
sartén debe dejarse una distancia de como minimo 50
mm. El recipiente no se puede colocar junto al cuadro
de mando.

Indicaciones de uso

Utilice recipientes de
\ Vg P

x coccién de tamafio

] apropiado al quemador
correspondiente.

No utilice recipientes de
coccion pequefos en un
quemador grande. La llama
no debera tocar los
laterales del recipiente de
coccion.

~ No utilice recipientes de
x coccion deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes de
coccidon con una base
plana y gruesa.

No cocine sin tapa o si se
encuentra desplazada la
tapa. Se derrocha gran
parte de la energia.




\

X

X

Coloque el recipiente de
coccion en el centro por
encima del quemador, de
lo contrario podria volcar el
recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el quemador
cerca de los mandos. Estos
podrian sobrecalentarse y
por consiguiente dafnarse.

Coloque las ollas sobre
soporte de ollas y no
directamente sobre los
quemadores.

Cerciorese antes de su uso
que el soporte de ollas y la
tapa del quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes colocados
sobre la placa de coccion.

No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
recipiente de coccion (p.ej.
asador, sartén, piedra para
grill) con varios
quemadores. La
acumulacion de calor
produce dafos en el
aparato.

Cuidado y limpieza

En este capitulo encontrara consejos e indicaciones
sobre un cuidado 6ptimo y limpieza de la placa de
coccion.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento. Antes
de proceder a la limpieza del aparato, dejar que se
enfrie.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Para limpiar el aparato, no emplear aparatos
limpiadores de alta presion o por chorro de vapor.

Limpiar el aparato

Limpie el aparato después de cada uso una vez
enfriado. Retire los liquidos derramados, no permita
que se incrusten los restos de los alimentos.

La tapa del quemador y el anillo del quemador tras un
uso prolongado, pierden su color metalico claro y
adquieren una tonalidad mas oscura a causa de la
oxidacion. El cambio de color no influye en su
funcionalidad.

Limpiar la placa de coccién a gas:

1 Levantar el soporte de ollas con ambas manos
hacia arriba.

jAtencion!
La placa podria sufrir arafazos.

2 Extraiga la tapa, el anillo y el cabezal del quemador.
iNo limpie las piezas del quemador cuando estén
calientes!

3 Deje ablandar los puntos quemados con un poco
de agua y de detergente. De esta forma se deshara
la suciedad mas persistente. No utilice productos
abrasivos ni esponjas que puedan rayar.

4 Limpie la placa con s6lo un poco de agua. No debe
penetrar agua en las piezas inferiores del
quemador.

5 El calor también puede provocar coloracion en la
superficie de acero inoxidable. No intente
eliminarla frotando, ya que la superficie resultaria
dafiada. Distribuya producto para el cuidado de
acero inoxidable uniformemente sobre la placa de
coccion (jpero no en el panel de mando!). De esta
forma, la superficie se mantendra uniforme y la
placa conservara su buen aspecto durante mucho
tiempo.

6 Seque las piezas del quemador. No ponga en
marcha el aparato si las piezas no estan
completamente secas. Si las piezas del quemador
estan humedas, podrian producirse problemas de
encendido (por ejemplo inestabilidad en la llama).
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7 Cuando monte el anillo y el cabezal, coloquelos
sobre el quemador de forma que las pestafas
encajen en las escotaduras correspondientes.
Preste atencion a que las piezas del quemador
estén colocadas en la posicidon correcta y rectas.

Parte del apa-
rato/Superficie

Limpieza recomendada

Superficies de
acero

Aplicar detergente con un pafo blando
humedo; Frotar hasta secar con un pafo
seco. Utilizar poca cantidad de agua
para la limpieza, se ha de evitar que
pueda penetrar agua en el aparato.

Para suciedades intensas o coloracio-
nes causadas por calor, puede adquirir
un producto de limpieza para acero inoxi-
dable en nuestro servicio de asistencia
técnica al cliente (NUumero de pedido
00311499).

Soporte de ollas

Retirarlo para su limpieza con cuidado.
Dejar a remojo en el fregadero. Limpiar
con cepillo y detergente para lavavajillas.

En la zona de la almohadilla de goma lim-
piar con cuidado para que no se des-
prendan.

Lavar con agua limpia y secar a concien-
cia antes de volver a colocarlo.

iNo limpiar con lavavajillas!

Tapa, anillo y
cabezal del que-
mador

Desmontela para limpiarla. Limpiela en
el fregadero con una bayeta y deter-
gente. Para restablecer el brillo metalico
original del anillo y la tapa del quemador,
se pueden pulir con pulimento para
laton.

Durante esta operacion, preste atencion
a que no se obstruyan los orificios del
anillo del quemador.

iNo limpiar con lavavajillas!

Panel de mando

Limpiar con un pafo blando humedo y
algo de detergente; el pafio no debe
estar humedo en exceso. Frotar hasta
secar con un pafo seco.

Los alimentos acidos que caigan sobre
el panel de mando se han de eliminar de
inmediato(p. ej. vinagre, ketchup, mos-
taza, escabeches, zumo de limon).

Para el cuidado de su panel de mando
puede adquirir en su comerciante espe-
cializado o bien en nuestra tienda Online
un aceite de conservacién apropiado
(Numero de pedido 00311135). Aplique
aceite de conservacion después de la
limpieza del panel de mando de forma
uniforme con un pafo.

Maneta de
mando

Limpiar con un pafo blando humedo y
algo de detergente; el pafio no debe
estar humedo en exceso.

jAtencion!

Dafos en el aparato: No retirar la
maneta del mando para su limpieza.
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Suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar, a través de un comercio especializado o
de nuestro Servicio de Asistencia Técnica, un gel
limpiador para parrillas (n.® art. 00311761). Este es
adecuado para los soportes para ollas y placas de
acero inoxidable. En caso necesario, dejar que el
producto actue toda la noche. Tener en cuenta las
indicaciones del propio producto limpiador.

jAtencion!

No aplicar el gel limpiador de parrillas sobre los
componentes de los quemadores.

No use los medios de limpieza
siguientes

Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos

Limpiadores acidos (p. ej. vinagre, acido citrico,
etc.)

Limpiadores con cloro o de alcohol intenso
Pulverizadores para hornos

Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

Lavar bien los pafios de lavado nuevo antes de su
uso

Decoloracion de los quemadores

Después de un uso prolongado, los componentes de
laton de los quemadores se vuelven mas oscuros por
oxidacién natural. El cambio de color no afecta al
rendimiento de uso.



Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

Posible causa

Soluciéon

Anomalia eléctrica en
general.

Se ha disparado la proteccion doméstica.

Comprobar en el cuadro de proteccion si se han
disparado los interruptores automaticos.

El encendido eléctrico
no funciona.

Entre los electrodos de encendido y los quema-
dores pueden existir restos de alimentos o bien
de productos de limpieza.

El espacio intermedio entre el electrodo de
encendido y el quemador debera estar limpio.

Los quemadores estan humedos.

Secar bien las tapas de quemadores.

Las tapas de quemadores no estan colocadas
correctamente.

Compruebe si esta la tapa asentada correcta-
mente.

Fallo de corriente

Encender el quemador manualmente.

Llama de quemador
irregular

Las piezas de los quemadores no estan coloca-
das correctamente.

Colocar las piezas de los quemadores correcta-
mente.

Los orificios de los quemadores estan obstrui-
dos.

Limpiar los orificios del quemador.

Aparentemente el flujo
de gas parece normal,
sin embargo no sale
gas.

Las valvulas interconectadas estan cerradas.

Abrir las valvulas interconectadas.

En caso de utilizar una bombona de gas, com-
pruebe de que no esté vacia.

Sustituir la bombona de gas.

En la cocina huele a
gas.

Posible puntos de fuga puede ser la conexién
de la bombona de gas.

Comprobar estanqueidad de la bombona de
gas.

El quemador se apaga
de inmediato tras
encender.

No ha accionado la maneta de mando el sufi-
ciente tiempo.

Una vez encendido el quemador, mantener pre-
sionada la maneta de mando unos segundos
mas. Pulsar firmemente.

Los orificios de los quemadores estan obstrui-
dos.

Limpiar los orificios del quemador.
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Servicio de atenciéon al cliente

Si su aparato necesita una reparacion, nuestro servicio
de atencion al cliente estard encantado de ayudarle.
Siempre encontramos la solucién adecuada, incluso
para evitar visitas innecesarias de los técnicos.

Cuando llame por teléfono, indique la referencia del
producto (N° E) y el nUmero de fabricacion (N° FD) para
que podamos ofrecerle un servicio cualificado. La placa
de identificacion con los numeros correspondientes los
encontrara en la parte inferior del aparato. Para evitar
tener que buscar los datos de su aparato cuando los
precise, es aconsejable anotarlos aqui conjuntamente
con el numero de teléfono del Servicio de atencion al
cliente.

N¢ E. N¢ FD.

Servicio de atencion al cliente

=

oy

Tenga en cuenta que la visita del técnico del servicio de
atencion al cliente no es gratuito en caso de que el mal
funcionamiento sea debido a un manejo incorrecto del
aparato.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparaciéon y asesoramiento en caso de
averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacion se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado con
las piezas originales y de repuesto necesarias para su
aparato.
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A Instrucdes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente manual. S6 assim
podera utilizar o seu aparelho de forma segura e
correcta. Guarde as instrugoes de utilizacao e
montagem para consultas futuras ou para
futuros utilizadores.

Este aparelho tem de ser instalado segundo as
instrugoes de montagem incluidas.

Examine o aparelho depois de o desembalar. Se
forem detectados danos de transporte, nao
ligue o aparelho.

O aparelho sé pode ser ligado por um técnico
autorizado. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligacao incorrecta. Para
adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
privado e domeéstico. Utilize o aparelho apenas
para preparar refeigcdes e bebidas. Nunca o
utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o
aparelho durante o funcionamento. Utilize o
aparelho apenas em espagos interiores.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 2000 metros acima do nivel do
mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado
com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protegao para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas com
mais de 8 anos e por pessoas com limitagdes
fisicas, sensoriais ou mentais ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, se estiverem
sob vigilancia de uma pessoa responsavel pela
sua segurancga ou tiverem sido instruidas acerca
da utilizagao segura do aparelho e tiverem
compreendido os perigos decorrentes da sua
utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.
As tarefas de limpeza e manutengao por parte
do utilizador nao devem ser efectuadas por
criangas, a nao ser que tenham mais de 8 anos
e estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligagao.
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PROCEDIMENTO EM CASO DE
CHEIRO A GAS!
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Caso se verifique cheiro a gas ou anomalias
na instalacao de gas:
Fechar imediatamente a alimentagao de gas
ou a valvula da botija de gas.
Apagar imediatamente qualquer lume,
chama e cigarros.
Nao ligar o interruptor da luz e do aparelho,
nao retirar os interruptores da tomada. Nao
utilizar telefones ou telemoveis em casa.

Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

Chamar o servico de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

Perigo de asfixia!

A utilizagao de um aparelho de cozinhar a gas
produz calor, humidade e produtos de
combustao no local de instalagao. Certifique-se
que ha uma ventilagao suficiente do local de
instalagdo. Os orificios de ventilagao naturais
devem ficar abertos ou deve ser providenciado
um equipamento de ventilagdo mecanica (p.ex.
um exaustor). Se utilizar o aparelho intensiva e
prolongadamente podera ser necessaria
ventilagao adicional, p.ex. abrir uma janela, ou
uma ventilagdo mais eficaz, p.ex. aumentar a
poténcia do equipamento de ventilagao
mecanica disponivel.



Perigo de incéndio!

O ¢leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
guentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta de
amianto ou um objecto equivalente.

O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
coloque nem utilize objectos inflamaveis
(p. ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediagdes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.

As zonas de cozinhar a gas que nao tenham
louga para cozinhar colocada em cima ficam
muito quentes durante o funcionamento. O
aparelho e um exaustor que tenha sido
colocado por cima podem danificar-se ou
incendiar-se. Os residuos de gordura no
filtro do exaustor podem incendiar-se. As
zonas de cozinhar a gas devem apenas
funcionar com louga para cozinhar colocada
em cima.

Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecgas quentes.
Manter fora do alcance das criancgas.

Com a cobertura do aparelho fechada, o
calor acumula-se. Feche a cobertura do
aparelho s6 depois de o aparelho ter
arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a
cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura
do aparelho para manter os alimentos
quentes nem como suporte.

A loucga para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas de
cozinhar a gas em funcionamento. Nunca
aqueca louga para cozinhar vazia.

Perigo de ferimentos!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes e substituicdes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigo de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentagao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Avarias ou danos no aparelho sao
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentagao de gas. Contacte o
servigo de assisténcia técnica.

Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atengao
as indicagoes sobre os recipientes para
cozinhar.

Perigo de choque eléctrico!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparagoes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho pode
dar origem a um choque eléctrico. Nao
utilize aparelhos de limpeza a alta pressao
ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar choques
eléctricos. Nunca ligue um aparelho
avariado. Puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigco de Assisténcia Técnica.
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Causas dos danos

Atencao!

- Danos provocados por calor em aparelhos ou
moveis adjacentes: Quando o aparelho é utilizado
durante periodos prolongados, forma-se calor e
humidade. E necessaria ventilagdo adicional. Abrir
a janela ou ligar o exaustor com extracgao para o
exterior.

- Danos no aparelho devido a uma acumulagao de
calor: Nao aquecer assadeiras, frigideiras ou
pedras de grill com varios queimadores.

- Falha de funcionamento: Rodar o botédo de
comando sempre para a posigdo zero, quando o
aparelho ndo esta em funcionamento.
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Proteccdao do meio ambiente

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

N clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizagao dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unidao Europeia.

Sugestdes de poupanca de energia

Escolha um queimador compativel com o tamanho
do tacho.

Coloque o recipiente de cozedura de forma
centrada.

Coloque sempre um testo de tamanho adequado
sobre o recipiente.



O seu aparelho novo

Nesta secgdo vai conhecer o seu aparelho novo e
encontrar informagdes relativamente aos acessorios.

Wok a gas

Botoes de comando

As marcagdes nos botdes de
comando indicam a poténcia,
desde a poténcia maxima a

minima. O ajuste é continuo.

Queimador do wok 5,8/6 kW

Suporte para panelas

Comandos

AcessoOrios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através do
seu revendedor:

VD 201 014

VD 201 034

VV 200 014

VV 200 034

WP 400 001

Cobertura do aparelho em ago
inoxidavel

Cobertura do aparelho em aluminio

Régua de unido em ago inoxidavel,
para a combinagao com outros
aparelhos Vario

Régua de unido em aluminio, para a
combinagdo com outros aparelhos
Vario

Wok em material multicamadas. Com
fundo abaulado e pega, @ de 36 cm,
6 litros, 10 cm de altura.

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugdes. O fabricante ndo se responsabiliza quando
0s acessorios sao utilizados de forma incorrecta.

Nota: Com a cobertura do aparelho VD 201 montada
tem de rodar o apoio antes de fechar a cobertura do
aparelho, depois de o aparelho ter arrefecido.
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Estrutura do queimador para wok

Os componentes dos queimadores tém de ser
colocados de forma exacta e alinhada, caso contrario
podem ocorrer falhas na ignigdo ou durante o
funcionamento. Colocar a cabega do queimador de
forma a que o sensor térmico fique posicionado na
respectiva reentrancia da cabeca do queimador. A
saliéncia no anel do queimador tem de encaixar na
respectiva reentrancia na cabega do queimador.

Tampa do queimador

Anel do queimador

Sensor térmico para a
monitorizagdo de chamas

Vela de ignigao
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Ajustar a placa de fogao

As marcagdes nos botdes de comando indicam a
poténcia, desde a poténcia maxima a poténcia minima.
A poténcia pode ser regulada de forma continua.

Notas

- Os queimadores sé podem ser acesos se 0s apoios
e todos os componentes dos queimadores
estiverem encaixados de forma correcta.

- Os queimadores e as velas de ignigao tém de estar
limpos e secos.

- Para proceder a ignigao, pressionar e manter o
botdo de comando pressionado até ao batente e,
em seguida, roda-lo para a posigao pretendida.

- Apos aignigdo, manter o botdo de comando
pressionado durante aprox. 2 a 4 segundos, uma
vez que o sensor térmico, que abre o gas, tem de
aquecer primeiro.

- Se achama nao acender num periodo de 2 a 4
segundos, rodar o botdo de comando mais para a
esquerda, para a posi¢gdo minima e, apés a ignigéo,
voltar a roda-lo para a posicao maxima. Muitas
vezes, proceder a ignigdo na posigdo minima é mais
rapido, porque os diferentes gases possuem
diferentes comportamentos de ignigao.

- Utilizar apenas os acessorios estipulados. Nao
forrar a placa em ago inoxidavel (p. ex. com folha de
aluminio).

Ignicdo automatica

A placa de fogao a gas dispdes de velas de ignicao para
a ignigao eléctrica.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigdo pretendida.
O queimador acende automaticamente.

3 Apos aignigdo, mantenha o botdo de comando
premido durante alguns segundos.

Rodar o botdo de comando de forma lenta permite
regular o tamanho da chama de forma continua, entre a
poténcia maxima e minima.



Ignicdo manual

Em caso de falha de energia, os queimadores podem
ser acesos manualmente.

1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o
queimador pretendido.

2 Prima o respectivo botdo de comando e rode o
mesmo para a esquerda, para a posigao pretendida.
Mantenha o botao de comando premido.

3 Acenda o queimador com um isqueiro ou um
fosforo. Apds a ignigdo, mantenha o botao de
comando premido durante alguns segundos.

Desligar

Rode o botdo de comando pretendido para a direita,
para a posicao O.

Monitorizacao termoelétrica da
chama

Para sua seguranga, a placa de cozinhar esta equipada
com uma monitorizagao termoelétrica da chama. Esta
impede a libertagdo de gas, caso o queimador seja
colocado em funcionamento acidentalmente (por ex. por
corrente de ar).

Se o queimador for colocado em funcionamento
inadvertidamente, gire os comandos para a posigdo 0 e
aguarde, pelo menos, 1 minuto, antes de acender
novamente o queimador.

Tabela de ajuste e dicas

Zona de ajustes Processo de Exemplos
cozedura

Poténcia maxima Ferver Agua
Alourar Carne
Aquecer Gorduras, liquidos
Ferver Sopas, molhos
Branquear Legumes

De ) até 0 Assar Carne, peixe, batatas

Cozer no forno

Cozinhados com fari-
nha, cozinhados com
ovos

Apurar Knodel, salsichas
escaldadas, carne
para a sopa

Emulsionar Cremes, molhos

Prosseguir a
cozedura

Sopas, batatas

Cozinhar a vapor

Legumes, peixe

Cozinhar lenta-
mente

Legumes, fruta, peixe

Estufar

Gulasch, assados,
legumes

Poténcia minima
]

Descongelar

Alimentos congela-
dos

Demolhar

Arroz, leguminosas

Aquecer

Sopas, guisados,
legumes em molho

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagdo, uma vez que, dependendo do tipo e
estado dos alimentos, bem como do nivel de

enchimento da panela, é necessaria mais ou menos

energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Nao deixe os alimentos a fritar sem
supervisdo; a gordura pode inflamar-se e o alimento

queima-se.
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Dicas para o wok

Recomendamos woks com fundo abaulado. E possivel
encomendar um wok de qualidade como acessorio
especial (WP 400 001).

Para cozinhar com o wok utilize 6leos vegetais
resistentes a elevadas temperaturas, p. ex. 6leo de
amendoim.

Cozinhe os ingredientes em lume alto, mexendo
sempre, mas ndo demasiado tempo. Os legumes devem
ficar al dente.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com um cabo
comprido em material resistente ao calor.
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Instrucdes relativamente aos tachos/
panelas

As seguintes instrugdes ajudam a poupar energia e a
evitar danos nos tachos/panelas.

Tachos/panelas adequados

Diametro reco- Diametro minimo
mendado da da base da
base da panela panela

Queimador

Queimador para wok 240 - 320 mm 160 mm

Nao se devem utilizar panelas com um diametro
inferior a 160 mm ou superior a 320 mm. Se utilizar
panelas maiores, é obrigatdrio respeitar uma distancia
minima de 50 mm entre o recipiente e objectos/moveis
adjacentes inflamaveis. Respeitar uma distancia minima
de 50 mm entre o botdo de comando ou o painel de
comando e a panela ou frigideira. O recipiente nao
pode estar encostado ao painel de comando.

Instrucées de utilizacao

~ Utilize tachos/panelas de
x tamanho adequado para o
“ n respectivo queimador.
Nao utilize tachos/panelas
mais pequenos nos
queimadores grandes. A
chama nao devera tocar

nas partes laterais dos
tachos/panelas.

~ Nao u?e taohos/panelas.
x que nao tenham um apoio
estavel sobre a placa de
fogéo, pois estes poderao
tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.

y Nao cozinhe com panelas
~ WN destapadas ou com o testo
parcialmente colocado.
Grande parte da energia é
desperdicada.




X

x

<
X

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso contrario
pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores préximos das
guarnigoes. Estes podem
sobreaquecer e,
consequentemente, sofrer
danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizacgao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estao bem
assentes.

Manuseie os recipientes
que se encontram sobre a
placa de fogdo com muito
cuidado.

Nao bata na placa de fogao
nem coloque objectos
pesados sobre a mesma.

Nunca aquega um
recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com varios
queimadores. A
acumulagao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.

Cuidados e Limpeza

Neste capitulo encontrara dicas e sugestdes para os
melhores cuidados e limpeza da placa de fogéao.

A Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o
aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

A Perigo de choque eléctrico!

Nao utilize aparelhos de limpeza a alta pressao ou a
vapor para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho apds cada utilizagao, depois do
mesmo ter arrefecido. Remova os liquidos derramados
imediatamente, ndo permita a incrustacdo dos residuos.

Apos uma utilizagédo prolongada, a cor metalica clara da
tampa e do anel dos queimadores sofrem uma alteragao
devido a uma oxidagao natural, e escurecem. Esta
alteracdo nao afecta a sua funcionalidade.

Limpar a placa de fogao a gas:

1 Elevar os apoios com ambas as maos.
Atencéo!
A placa corre risco de ser riscada.

2 Retirar a tampa, anel e cabega dos queimadores.
Os componentes dos queimadores s6 podem ser
limpas em estado frio!

3 Amolecer os residuos incrustados com um pouco
de agua com detergente. Tal permite limpar mesmo
a sujidade mais resistente. Nao utilizar produtos
agressivos nem esponjas abrasivas.

4 Usar apenas um pouco de agua para limpar a placa.
Nao pode entrar 4gua nas partes inferiores dos
queimadores.

5 A formagao de calor pode provocar pequenas
descoloragdes na superficie de ago inoxidavel.
Estas descoloragdes ndo devem ser areadas, uma
vez que tal danifica a superficie. Aplicar um pouco
de produto de tratamento de ago inoxidavel de
forma homogénea sobre a placa (ndo sobre o
painel de comando!). Dessa forma, mantém-se uma
superficie uniforme e é preservada a beleza da
placa.

6 Secar os componentes dos queimadores. O
aparelho s6 pode ser colocado em funcionamento
com os componentes secos. Componentes de
queimadores molhados provocam problemas na
ignicdo, nomeadamente uma chama instavel.

7 Ao montar o anel com a cabega do queimador,
colocar ambos sobre o queimador de forma a que
as saliéncias encaixem nas respectivas
reentrancias. Observar a posigado correcta dos
componentes dos queimadores; estes tém de ficar
nivelados.
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Componentedo
aparelho/super-
ficie

Limpeza recomendada

Superficies em
aco inoxidavel

Aplicar o detergente com um pano
macio e humido; secar com um pano
macio. Usar apenas um pouco de agua
para fins de limpeza; ndo pode penetrar
agua no aparelho.

Para a sujidade resistente e descolora-
¢des provocadas pelo calor pode enco-
mendar um produto de limpeza para ago
inoxidavel no seu revendedor ou através
do nosso Servigo de Apoio ao Cliente
(numero de encomenda 00311499).

Apoios

Retirar com cuidado para efeitos de lim-
peza. Amolecer no lava-louga. Limpar
com a escova da louga e detergente.

Ter cuidado na zona dos elementos de
borracha, para que nao se soltem.

Enxaguar com agua limpa e secar bem
antes de os voltar a colocar no respec-
tivo sitio.

Nao lavar na maquina de lavar loucga!

Tampa, anel e
cabeca dos quei-
madores

Retirar para efeitos de limpeza. Limpar
no lava-louga com um pano e detergente
da louca. Para recuperar o brilho meta-
lico original, o anel e a tampa dos quei-
madores podem ser polidos com polidor
de latao.

Ter atengao para os orificios do anel do
queimador nao ficarem obstruidos.

Nao lavar na maquina de lavar louca!

Painel de
comando

Limpar com um pano macio e humido e
um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado. Secar com
um pano macio.

Remover imediatamente alimentos aci-
dos (p. ex. vinagre, ketchup, mostarda,

marinadas, sumo de limao) que tenham
caido no painel de comando.

Existe um 6leo de tratamento (n.® de
encomenda 00311135) adequado para
o painel de comando; este esta disponi-
vel na nossa loja online ou na loja onde
adquiriu o aparelho. Apos a limpeza, apli-
que o oleo de tratamento uniformemente
sobre o painel de comando, com um
pano macio.

Botao de
comando

Limpar com um pano macio e humido e
um pouco de detergente; o pano nao
pode estar muito molhado.

Atencao!

Danos no aparelho: Nao retirar os
botdes de comando para efeitos de lim-
peza.

36

Sujidade incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar nas lojas especializadas ou através do
nosso servigo de apoio ao cliente um gel para limpeza
de grelhadores (numero de encomenda 00311761).
Este é adequado para suportes para panelas e
tabuleiros de ago inoxidavel. Se necessario, deixe atuar
durante a noite. Tenha em atencgéo as instrugdes do
produto de limpeza.

Atencao!

Nao utilize o gel para limpeza de grelhadores nas pecas
do queimador.

Nao usar os seguintes produtos de
limpeza

Produtos de limpeza abrasivos ou agressivos

Produtos de limpeza com substancias acidas
(p. ex. vinagre, acido citrico, etc.)

Produtos de limpeza com cloro ou elevado teor
alcodlico

Spray para limpeza de fornos
Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

Panos de cozinha novos devem ser muito bem
enxaguados antes de serem utilizados.

Descoloracao dos queimadores

Com a utilizagdo continuada, as pegas dos queimadores
em latdo escurecem devido a um processo natural de
oxidacao. Esta alteragdo da cor nao afeta a respetiva
utilizacao.



Reparar falhas

Muitas vezes, é facil reparar as falhas que podem
ocorrer. Observe as seguintes indicagdes antes de
contactar o Servigo de Apoio ao Cliente.

Falha

Possivel causa

Solucao

Falha no sistema elec-
trénico geral.

O fusivel disparou.

Verificar no quadro eléctrico se o fusivel dispa-
rou.

A ignicéo eléctrica ndo
funciona.

E possivel que se encontrem residuos de ali-
mentos ou produtos de limpeza entre as velas
de ignigdo e os queimadores.

O espago entre a vela de ignigao e o queimador
tem de estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Limpar bem as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores ndo estdo coloca-
das correctamente.

Verificar se as tampas estao colocadas correcta-
mente.

Falha de energia

Acender o queimador manualmente.

Chama irregular

Os componentes dos queimadores nio estio
colocados correctamente.

Colocar os componentes dos queimadores cor-
rectamente.

As aberturas do queimador apresentam suji-
dade.

Limpar as aberturas do queimador.

O fluxo de gas nao apa-
renta ser normal, ou
nao sai gas nenhum.

As valvulas intermédias estao fechadas.

Abrir as valvulas intermédias.

Em caso de utilizagao de uma botija de gas, cer-
tifique-se de que a mesma ndo esta vazia.

Substituir a botija de gas.

Cheira a gas na cozi-
nha.

Possivel fuga no ponto de ligagado da botija de
gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de ligagao
da botija de gas.

O queimador apaga-se
imediatamente apos a
ignicao.

Nao manteve o botdo de comando premido o
tempo suficiente.

Depois de acender o queimador, manter o botao
de comando premido durante alguns segundos.
Premir com forga.

As aberturas do queimador apresentam suiji-
dade.

Limpar as aberturas do queimador.
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Servico de Apoio ao Cliente

Se o aparelho tiver de ser submetido a uma reparacgao,
o nosso Servigo de Apoio ao Cliente esta ao seu dispor.
Encontramos sempre uma solugido adequada, de forma
a evitar deslocagdes desnecessarias dos técnicos.

Quando nos contactar queira indicar sempre o numero
de produto (n.® E) e o numero de fabrico (n.® FD), para
que lhe possamos prestar uma assisténcia qualificada.
A placa de caracteristicas com estes numeros encontra-
se na parte inferior do aparelho. Para que, em caso de
necessidade, nao tenha de perder muito tempo a
procura dos dados do seu aparelho e do numero de
telefone do Servigo de Apoio ao Cliente, pode inserir os
mesmos neste local.

N.2E N.2 FD

Servico de Apoio ao Cliente &

Tenha em conta que, no caso de utilizagédo incorrecta, a
visita do técnico do Servigo de Apoio ao Cliente nao é
gratuita, mesmo dentro periodo da garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 790

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparagao ¢é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecgas de substituicao originais para
o seu electrodoméstico.
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A InpavTikée umodeifeic aoPpaAeiag

AloxB&oTe TPOOEKTIKG aUTES TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE TN OUCKEUTN Oiyoup
kot owoTa. PuAGETe TIG 0ONYieg xpriong Ko
OUVOPHOAOYNONG VIO PIc axpyOTEPN XPHOoN N YIX
TOV ETTOPEVO IBIOKTNTN.

H mapouoa cuokeur) TTPETIEl V& EYKATAOTOOEI
oUPPwVa Pe TIG 00nyieg EYKATAOTAONG TTOU
repIAapBavovTa.

MeT& TNV apaipean oo T CUCKEUOTIX, EAEYETE
TN CUOKeUT). 2¢& TTepIMTwon {NUING KOTX TN
HETAPOPG PNV TNV CUVOEOETE.

Movo evag adeIoUX0G EYKATAOTATNG EMITPEMETA
va OUVOECDEI TN OUCKeUT). Z€ TTepimTwon {nuiwv
mou o¢peilovTau oe AaBog auvdean, dev exeTe
KavEVa DIKQwPa eyyunong. Mo Tn geTaTporr) og
eva Ao €i00G aepiou KXAEDTE TNV UTINPECIX
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV.

AuTr) N ouokeur TTPOOPICETAI POVO YIX TNV OIKIOKI)
XPrion Kai To oIkIxko TepIB&ANov. Xpnoiporolgite
Tr OUOKEUI HOVO YIX TNV TIOPOOKEUT GXyNTWV KX
TOTWV, TTOTE WG ouoKeur B¢ppavong. Kar&
OIGPKEIT TNG AEITOUPYITG ETITNPEITE T CUOKEUT).
XpNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN POVO O€ EVOV
ECWTEPIKO XWPO.

AuTr) n cuokeun TTIPoOPIETAI YIX XPrON HEXP! EVX
HEYIOTO UWog 2.000 PETPWV TTAVW OTTO TNV
emoaveiax TNG B&AxooaG.

AuTr) n cuokeun dev MPoopIleTal yIo TN
AeiToupyia pe Evav eEMTEPIKO XPOVOBIKOTITN 1
Eva TnAexelpioTrplo.

Mn xpnoiporroigite akaxT&XAANAeg diaTa&eig
TTPOOTAOING I AKATXAANAX TIPOOTATEUTIKG
mAeypoTa moadiwv. Mmopei va odnyrjoouv oe
OTUXNHOTQ.

AuUTI N CUOKEUN EMTPETTIETAI VO XPNOIPOTIONBEi
oo MdIG &vw TwV 8 ETWV KX XTTO KTOPX PE
HEIWPEVES GUOIKES, XIoBNTHPIEG I TIVEUPOTIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIAPKI) EPTIEIPIC ] Yvwan,
OTQV EMTNPOUVTAI I EAV €X0UV AXPBEI OXETIKEG
odnyieq yix TNV aodaAr} xprion TnNG CUCKEUNG XTTO
Eva oo TTou gival utteUBuvo yio TNV aopEAei&
TOUG KOl €X0UV KXTQVOrOgl TOUG KIVOUVOUG TTOU
HTTOPOUV VO TIPOKUYOUMV.

Ta moudix dev emTpenmeTal va mailouv pe Tn
ouokeur. O KaxBapPIoPOG KAl N CUVTPNON &TTO TO
XproTn Ogv EMTPEMETAI VX TPy aTOTTOINB0UV
oo TTXIOIK, EKTOG A&V €ival 8 ETWV KOI GV KO
EMTNPOUVTAL.
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Kpoar&re T moudicx Tou eivai K&Tw Twv 8 eTwv
HOKPI& OTTO TN OUOKEUN Kol To KaAwd1o cuvdeong.

2YMIMEPI®OPA ZE MNEPINTQZH OXM'HZ
AEP1OY!

To agplo mou dixppeel prmopei va 0dnyroel oe
expNEN.
Eav avTiIAngOeite oopn aepiou N BA&Beg oTnv
EYKATAOTOON XEPIOU:
KAgioTe apeowg Tnv mapoxr aepiou 1 TN
BaABida TNG prmouk&Aag aepiou.
2BroTe aPECWS OTTOIONTTOTE QAVOIXTH PWTIX
KXl TX TOIYGPO.
Mnv nmarrjoeTe &AAO TO BIXKOTITN GWTOG KO TO
OICKOTITN OUOKEUNG, PNV GPAIPETETE KAVEVOV
peupaToAnTTn ($I1g) oo Tnv mpida. Mn
XPNOIYOTIOINOETE KaVEVA OTAOEPO 1) KIVNTO
TNAEPWVO OTO OTIITI.

Avoi€te T MapaBupa kKo e€ExepioTe KOXAX TO
dWATIO.

KaA&aTe TnVv utinpeoia TEXVIKAG
eEurnpeTnong meAaTwv f Tnv emyeipnon
TTXPOXMG EPiou.

Kivduvog aocpuiiag!

H xpron piIaG OUOKEUNG HAYEIPEPATOG xepiou
odnyei oTn dnuioupyia BeppOTNTAG, UYPACITG KA
TTPOIOVTWV KAUONG 0TO XWwPOo ToTroBeTNONG.
MpooexeTe yiox TOV KXAO XEPICPO TOU XWPEOU
ToTmoB€TNONG. T PUOIKGE AVOIYHOTK XEPICHOU
TIPEMEl VO OIXTNPOUVTOI GVOIXTA ) TIPETTEl VXX
mpoPAETTETAI PIc pnXawvikr dIXTaEN aepIopoU (TT.X.
Evag armoppodnTHPag). Miax evraTikr kol
HOKPOXPOVN XPrON TNG CUOKEUNG KTTOPEi vax
KOTXOTNOEI AVAYKXio Evav TIpOoBeTo aepIiopo,
T.X. GvoIypa evog maxpaBUpou, 1) Evav
OTTOTEAEOPATIKOTEPO AEPICHO, TT.X. AEITOUPYIX TNG
UTTXPXOUCTG PNXAVIKNG JIGTAENG XEPIOHOU OE
upnAoTepPn PaBpida I0xUOG.



Kivduvocg nmupkayi&g!

To kawuTd A&dI Ko AiTTog TTaipvouv ypriyopo
dwTI. MV adriveTe TTOTE XWPIG EMTAPNGCN TO
KauTO AadI ki Aitrog. Mn ofirjvete moTe Tn
dwTI& pe vepd. AmevepyoTToInoTe TNV €0TIX
HOYEIPEPOTOG. 2PrveTe TIG PAOYEG
TTPOOEKTIKX PE EVOX KATTGKI, PIX KOUBEPTO
TUpPOOoPBeong ) K&TI TXPOPOIO.

H ouokeur| {eoTaiveTan TTOAU, Ta eUGAEKT
UNIK& prropouv va avadAeyouv. Mnv
omoBnKeUETE 1) PN XPNOIYOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIPEVD (TT.X. KOUTIX

oTIPEl, UYP& KaBapIopoU) KATW orod TN
OuUOKeUn ) TOAU KovTd TNG. Mnv TomoBeTeiTe
TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIPEVO TIGVW 1) HEOK OTN
OUOKeUN.

Ol g0Tieg payeIPEPATOG GePioU, XWPIG
TOTTOBETNUEVD TTAVW PAYEIPIKE OKEUN,
dnuIoupyouV KaT& TN AeIToupyia PeyaAn
BeppoTnTa. H ocuokeur) kol Evag oo mave
TOTTIOBETNUEVOG OTTOPPOPNTAPAG PTTOPOUV VX
UTTOOTOUV CNUIX 1] Vo TIIGGOUY pwTIX. Tax
ummoAeippoara Aimoug oTo ¢iATpo Tou
ormopPOoPNTPEC UTTOPOUV VO avadAEYOUV.
AeIToupyeiTe TIG €0TIEG HAYEIPEPATOG lEPIOU
HOVO e TOTTOBETNHEVX TTAV® PHOYEIPIKG
okeun.

Kivduvog eykaupaTog!

Ta mpooita pepn/e€apTrpoTa (eoTaivovTal
TMOAU koT& TN AeiToupyia. Mnv akoupmn&Te
TOTE TX KXUTX pepn/eEaptiuoTa. Kparare
T TXIOIX HOKPIX.

>€ TIePITTWON KAEIOTOU KXAUPPOTOG TNG
OUOKEUNG ONMIOUPYEITOI CUCCWPEUDN
BeppodTnTag. KAeivete To KGAUPPO TNG
OUOKEUNG, adou TTPOTXK KPUWOEI N GUCKEUT).
Mnv evepyoTioigiTe TTOTE TN CUOKEUN PE
kKA€I0TO K&XAUppa. Mn xpnolgorolgite To
KOAUPPG TNG OUOKEUNG YIX TN dIXTripnaon Tou
¢daynTou CeoTou ) TNV evaroBeon ¢paynTou.
Ta &deix payeIpIk& OKEUN OTIG AVOUHPEVEG
€0TIEG PAYEIPEPOTOG aepiou BeppaivovTa
napa MoAU. Mn Beppaivete moTe Gdeio
HOYEIPIKX OKEUN.

Kivduvocg TpaupaTiopou!

O1 akaT&ANAeg emokeueg eivan emiKivOuveg.
Movo evag TEXVIKOG TOU THHAPXTOG
eEunnpeTnong eAaTwV, EKTTXIOEUPEVOG OTTO
EPAG, ETITPEMETAI VO EKTENEDEI TIG ETTIOKEUEG
KO VO QVTIKOTXOTNOEI TO XOAKOPEVTK
NAEKTPIKX KOAWDIX KOl TOUG CWANVES
mapoxng aepiou. E&v n ouokeur) €xer BA&PN,
TPpaPnETe TO peupaToAnTITN ($Ig) OTTO TNV
mpiCax ) kaTeP&oTe/EePIOWOTE TNV AVTIOTOIXN
aopaAelx 0TO KIBwTIO TV aodxAeIwY, KAEIOTE
TNV mapoxn aepiou. KaAeoTe Tnv utnpeoic
TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAXTAV.

O1 BA&Beg 1} o1 {nuIEg 0T CUCKeU eiva
emkivduveg. Mnv evepyoroleiTe TMOTE pix
xoAaopevn cuokeun. Tpapn&re To
peupaToAnTTn (P1g) oo Tnv mpida
kaTeB&oTe/EePIdwOTE TNV dop&Aeix 0TO
KIBwTio Twv axopakeiwv. KAeioTe Tnv mapoxn
aepiou. KaAEOTE TNV UTINPETIC TEXVIKNG
eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

To akaT&AANAo péyebog Twv KATOXPOAWY,
xoAaopeveg r AaxBog TormoBeTnuéveg
KOTOOPOAEG PTTOPOUV VO TIPOKXAECOUV
ooBapoug TpaupaTiopoud. Mpooe€Te TIg
UTTOOEIEEIG YIO TX POYEIPIKK OKEUN.

Kivduvog nAektpomAn&iag!

O1 akaT&AANAEg ETTIOKEUEG giva
emiKivouveg.O1 ETIOKEUES ETITPETTIETAI VO
yivovTai OVO oo Evav TEXVIKO TOU THHPOTOG
eEunnpeTnong MeAaTwV, EKTTXIOEUPEVO OXTTO
epag.Eav n ouokeun exel BA&PN, TpaPnr&Te To
peupoaToAnTTn (P1g) amo Tnv mpida N
kaTeB&oTe/EePIdwOTE TNV aop&Aeix 0TO
KIBwTIo Twv axodpaieiwv. KaAéoTe Tnv
UTTNPECIT TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TIEAGTOV.
2T KOUTX PEPN TNG OUCKEUNG PTTOPEI VO
Nwoel n povwon Tov KoAwdiwv Twv
NAEKTPIKWV OUCKeEUWV. Ta kaxAwdiax ouvdeong
TWV NAEKTPIKWV CUOKEUWV OEV ETTITPETTETAI VO
€pOouv TTOTE o€ eMAPr) PE TX KAUTA PIEPN TNG
OUOKEUNG.
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Mia eloxwpnon uypaoiag prmopei va
mpokaeoel pia nAekTpomAn&ia. Mn
XPNOIPOTIOIEITE CUOKEUES KaBapIoPOU uwnAng
TeonG r oUoKeUEG ekTOEEUONG XTHOU.

Miot EAXTTWHGTIKI) CUOKEUT UTTOPEI VXX
mpokaAeoel piax nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TIOTE PIX XOXAGKOPEVN GUCKEUN.
Tpapn&re To peupaToAnmTn ($I1g) axrd TNV
mpifax ) kaTePdoTe/EePIdwoTe TNV opEAeix
oTo KIBwTIo Twv aodpaleiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPETix TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV.

Aitieg Twv {npIwV

Mpoooxn!
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ZnpiEg Aoyw BeppodTNTAG OTIG YEITOVIKEG CUCKEUEG N
OTO KOVTIV& £MITTAQ: Z& TIEPITTWON TTOU AeITOUPYEi N
OUOKEUN YIX HEYXAUTEPO XPOVIKO SIXOTNHQ,
onuioupyeital BeppoTnTa Kol uypaoia. Evag
mpooBeTog aeplopdg eival amapaiTnTog. AvoifTe TO
map&Bupa | evepyotToioTe Evav amoppodnTipx TTOU
odnyei oTov eEwTeEPIKO XWPO.

ZnpiEg oTn cuokeun Aoyw cucowpeuong BeppoTnTag:
Mn CeoTaiveTe cuyxpovwg YnAEg poppeg, TNy&via
TTETPEG YNOIPATOG YKPIA OE TIEPIOCOTEPOUG
KXUOTHPEG.

Aeitoupyikn BA&BN: NupileTe TO diakdTITN XEIPIOPOU
mavToTe 0TN Pndevikr Beon, 6TAV n CUCKeEUN gival
EKTOG AeIToupyiag.

NpooTacia mepiBp&AAovTocg

Ammocupon CUHPWVX UE TOUG KXVOVEQ
MTPOOTACIXG TOU TTEPIBAAAOVTOC

AmooUpeTe TN CUOKEUXTIO CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaagiag Tou mepIB&AAovToq.

AuTn n cuokeun XapakTNPileTol cUPGWVA PE TNV
K eupwTaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikav

Kol NAEKTPOVIK®OV ouokeuwv (waste electrical and
B clectronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAQioIx yIX pIx
amooupon kol a&lotmoinon Twv MXAM®OV CUCKEUQV
pe 1oxU ¢’ 0An Tnv EE.

2UMBoulEg vix Tnv e€olkovounon
EVEPVEIXG
EmAeETe TOV KQuoTApa av&Aoya pe To peyeBog Tng
KXTOXPOAXG.
TomoBeTeiTe To payeipikd oKeUOG OTO KEVTPO.

TomoBeTeiTe M&vTOTE Evat KATEXAANAO KOATTAKI TT&V®
OTNV KATOXPOAG.



H KxivoUpyix 0X¢ CUGKEUR

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpylax 0OG CUOKEUN Kol B
BpeiTe MAnpodopieg yix Ta eEXPTAPATA.

Wok aepiou

Kauotrpag yia Wok 5,8/6 kW

Koupum& xeipiopou

T HOPKAPIOPATA OTO KOUWTTI

XEIPIoPOU Beixvouv Tn puBpion
aTto PIKPN €wg TARPN dAdya. H
pUBuion gival cuvexng.

ZXOPA HOYEIPIKOV OKEUMV

Koupm& xelpiopou

Ei1d1kog e€ommAiopog

T akOAouBax eEXPTAPATO PTTOPEITE VX T TTXPOYYEIAETE
HEOW TOU €101KOU KATAKOTHPATOG TTOANONG:

VD 201 014

VD 201 034

VV 200 014

VV 200 034

WP 400 001

Kam&ki Tng ocuokeung amo avo&eidwTo
X&AUBx

Karm&ki Tng cuokeung amo aAoupivio

Mn&pa olvdeong amod avoeidwTo
X&XAUBa, yia ouvduaopo pe ahAeg
ouokeugg Vario

Mn&pa olvdeong amod aAoupivio, yix
ouvluaopo pe &AAeg ouokeueg Vario

Tny&vi Wok amo moAuoTpwpaTikd UAIKO.
Me kupTO maTo Ko Aapry, @ 36 cm,
6 AiTpa, Uyog 10 cm.

XpnoiporoleitTe Ta eExpTAPATA PoOVO, ONwg avadpepeTal. O
KXTAOKEUXOTNG Oev euBUVETAI, OTAV TX EEXPTAPATA EXOUV
xpnoipomoinBei A&Bog.

Ynodelgn: Se nepinTwon mou eival cuvappoloynuévo To
kam&kl Tng cuokeung VD 201, 0Tav n cuokeun KpUwOoel,
TPoToU KAEIOETE TO KATI&KI TNG CUOKEUNG TIPETTEl VX
YUPIOETE TO GOPEX TWV PAYEIPIKOV OKEUDV.

43



Aopn TOUu KXUOTRPX YIX KIVETIKO
Tnyavi (Wok)

TomoBeTroTe T EXPTAPATA TWV KAUCTHPWV
TTPOCKPHUOCHEVD PE aKPifeIx, DIXPOPETIKE PUTTOPEl VO
mpokUyouv BA&Beg oTnv av&PAeEn r KATE T JIGPKEIX TNG
AeiToupyiag. TomoBeTrioTe TNV KEGAAN TOU KXUOTAPX €TOl,
woTe 0 aoBnTrpag Tng Beppokpaciag va PpiokeTan aTnv
avTioToIXN €YKOT O0TNV KeDaAr Tou KAUOTHPX. To dOVTI
pavO&Awong oTo SAKTUAIO TOU KQAUGTHPG TIPETTEl VX
aopalioel OTNV avTiOTOIXN EYKOTI TNV KEGAKAr Tou
KQXUOTNPO.

Kaméki Tou KauoTripo

AckTUAIOG TOU KOUOTHPX

Kedoar) Tou KauoTrpa
AioBnTripag Beppokpaciog
yix emTripnon edAoyog

AvadAekTripag
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PuOuion Tng B&ong eocTiwv

To HOPKAPIOPATX OTAX KOUUTTIX XEIPIGHOU 0OG Oeixvouv Tnv
1I0XU ommd TANpn €wg pikpn ¢Adya. H 1oxUg pmopei va
pubpuioTei ouveX®G.

Ymnodei&eig

- AvayTe TIG €0TiEG HAYEIPEPATOG HOVO, OTAV 01 dopeig
TWOV PAYEIPIKOV OKEUWV KO OAX TaX eEXpTAHATO TV
KQUOTHPWV €ival CWoT& TomoBeTnpévVa.

- O1 kauoTrpeg Kal 0l avaAEKTPEG TTPETTEI VA €iva
kaxBapoi kal aTeyVOI.

- T v av&oAeEn maTrnoTe yep& peéoa To KoupTi
XEIPIOHOU PEXPI TO TEPUA KO KPAKTAOTE TO TTXTNUEVO,
HET& yupioTe To oTnv emBupunTn B€on.

- MeTd Tnv av&pAe€n KpATAOTE TATNPEVO TO KOUWTTI
XEIPIOPOU TTEPITTIOU VI 2 £wg 4 deuTePOAETTR, ETEION O
a100nTNpag Beppokpaoiag, TTOU Gvoiyel TNV TTAPOXI
Tou aepiou, Tpémel MPpWTX va eoTaBei.

-  Ze mepinTwon Tou n ¢Adya Oev avayel PEOX O€ 2 Ewg
4 deuTeEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUTTI XEIPIOPOU OXKOPX
TTPOG TX APIOTEPG 0TN XAPNAN BaBpida kol peT& TNV
avadAegn Eava miow oTnv uywnAr BaBpida. Miax
avaodAegn oTn xapnAn BaBpida eivar ouyxva
ypnyopoTepa BUVATH, €TTEION TX JIXPOPO KEPIC EXOUV
pIx O1pOPETIK GUPTTEPIPOPE avadAEENG.

- XpnoipomoigiTe povo Ta TPoPAeTTOPEVA EEXPTAPATA.
Mnv kaAUTITETE TN P&ON TWV E0TIOV XEPioOU
avo&eidwTou XXAUBa (TT.X. HE XAOUPIVOXTGPTO).

AuTopaTn avx@Aeén

H B&on eoTiov agpiou S10ETEI avadDAEKTIPEG YIX TNV
NAEKTPIKN av&PAEEN.

1  TomoBeTtnoTe évax KATGAANAO payEIPIKO OKEUOG TTAVW
oTov emMOBUPNTO KAUGTAPA.

2 MoaTtioTe To avTioTOIXO KOUUTI XEIPIOPOU KOl yupioTe
TO TTpoG Ta aploTep& oTnv emBuunTr B€on. O
KXUOTHPAG avaPeEl QUTOPOTO.

3 KpaTroTte To KOupTi XEIPIGPOU TIATNHPEVO YIX HEPIKK
deuTepOAenTa peT& TNV avadAegn.

2TpedOVTOG XpY& TO KOUWTTI XEIPIOPOU prmopei va puBpioTei
To peyeBog Tng pAdyag xwpig diaxBaBpion peTa&U pey&Ang
KOl HIKPNG dAOYaG.

Avax@AeEn pe To XEPI

2e mMepIMTWON PG OIXKOTING TOU PEUPATOG UTTOPEITE VO
AVAYETE TOUG KAUOTIPEG ETTIONG KXI UE TO XEPI.

1 TomoBeTtroTe évax KaT&AANAO payeIpIKO OKEVOG TTAVW
oTov emBUUNTO KAUOTHPX.

2 NMoaTthoTe To avTioTOIXO KOUMTI XEIPIOPOU KOl yupioTe
TO TIpoG T aploTep& oTnv emBupnTr B¢on. KpaTroTe
TO KOUTT XEIPIOPOU TTAXTNHEVO.

3  AvayTe TOV KQUOTHPO HE EVAV QVATITAPG GEPioU 1) e
éva omipTo. KpaTrioTe TO KOUWTT XEIPIOYOU TTIXTNHEVO
YIX HEPIKG OeUTEPOAETITA PETK TNV avaPAEEN.



Amevepyoroinon

lFupioTe To emMBUPNTO KoupTi xelpiopoU Tpog Ta de&ix aTn
B¢on 0.

OcpMONAEKTPIKNA EMTAPNON TNG
PAOyaC

Mo 1n 01k oG aop&Aeix N Baon eoTIOV gival eEoTAICPEVN
pe pia BepponAekTpikn emTrpnon Tng ¢Adyag. AuTh
epmodilel Tn dixppor) Tou aepiou, oe TEPITTTWAN TTOU O
KouoTrpeg ofrioel aBeAnTa KaT& TN AeiToupyia (TT.X. A&TTO
pelpa Tou XEPA).

‘OTav 0 kauaTrpeg ofrjoel aBeAnTa KaT& TN AeiToupyia,
yupioTe To KoupTi xeipiogou otn Beon O kol TepIPEVETE TO
AiyoTepo 1 AemTO, TPOTOU AVAYETE EAVA TOV KAUOTIPX.

MNivakaxg puOuiong Kol CUMBOUAEGC

MNepioxn puBpi-

Aixdikaoia

Napadeiypora

cEWV HOYEIPEPATOG
MAfpng Aoy ) Bpéoipo Nepd
ZoTapIopPX Kpé¢ag
ZeéoTapax Aimog, uyp&
AvaBpaopo >ourmeg, o&ATOEG
Zep&Tiopx Noavik&
A6 ) £wg 0 Wnoipo Kpéag, wapl, maT&Teg
Tnyaviopx Kpérmeg, paynta pe
ouya
Ziyavo payei- MNouBapAakia, Bpo-
pep OT& AOUKAVIKE, KPEXG
oouTIoG
Krumnpo Kpépeg, oaAToeg
Juveyion goyer  ZouTieg, TATATES
PEPOTOG
Mayeipepa pe Aoavikd, yapl
oTHO
Toy&piopa Aaxavikd, ppouTa,

wopl

Mayeipepa oe
KAEIOTN KATOO-
PO

IkoUAag, ynTo, Aoyor-
VIK&

Mikpr) Aoy

ZEMAYOHX KaTteyuypéva Tpodipa
dolokwpax Pud), dompix
ZeoTOPx 2oUrmeg, ToupAou,

Aaxavik& og oGATOX

ZUMBOUAEG VIX TO HAYEIPEUX KXI TO

WYnoipo

O1 TIpéGQ Tou mivaka puBuiong xpnoipelouv povo wg

€VOEIKTIKEG TIUEG, eTTEIdN av&Aoya Pe To €i00G Kol TNV
KXTXOTOON TWV Tpodidwv KaBwg emiong kol av&Aoya pe To
pEyeBog Ko TNV TMANPWON TNG KATOKPOAXG gival
anmopaiTnTn MEPIoadTEPN 1] AilyoTEpn BeppoTnTa.

Adyw Tng pey&Ang 1oxUog BeppaiveTal To Aimog kKol To A&SI
ypnyopo. Mnv adrioete To yntod XWpPIig emTRpnon, To Aimog
ptopei va avadAeyei kKl To ynTod vor KAEI.
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ZUMBOUAEG YIx TO KIVELIKO TRY&VI
(Wok)

Epeig ouvioToUpe Ta Tnyavia Wok pe kupTo nmaTo. Eva
uynAng moidTnTag Tyavi Wok pmopeite va mapayyeilete
wg €101k6 e&omhiopo (WP 400 001).

Mo 10 payeipepa pe To Tnyavi Wok xpnoiporoleite povo
oAU Beppaivopevo A&dI dpaynToU, T.X. GIOTIKEAXIO.

MayelpeyTe To UNKE pe pey&An ¢wTI&, AVOKATEUOVTAG TX
OUVEXWG KaI OX! Y1 HEYXAO XpOVIKO dixoTnpa. Tax Aayxavik&
TPETEl V& eival akOpa Aiyo okAnpd.

Mo To AVOKATEPX KO TO KEVOUO TOV GAYNTOV
XPNOIHOTIOIEITE KAXAUTEPT PIG PNXI KOUTGAX PE PaKPU
KOTO&VI a6 avBEKTIKO 0TN BeppdTNTA UAIKO.
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Ymodei&eic VIX TX HXYEIPIKX GKEUN

O1 akohouBeg umodei&eig oag BonBouv oTnv e€oikovounaon
evépyelag Kol oTnv amoduyn {npIov oTX payelpik& okeUn.

KaTXAANAX HXYEIPIKK OKEUN

KauoThpag ZuvioToupevn 81&x- EA&xioTn didpe-
METPOG TIXTOU TPOG TTKTOU
KXTOXPOAOC KOATOXPOAOC

Kauotipag yix 240 -320 mm 160 mm

KIVEQIKO TNY&vI

(Wok)

Agv EMTPEMTETAI N XPHON KATOXPOAWV ME MIX BIKUETPO
KATW oo 160 mm A m&vw «mo 320 mm. e mepinTwon
TTOU XPNOIYOTIOIEITE HEYOAUTEPEG KATOXPOAEG, TTPETTIEI VXX
UTT&PXEl HETAEU TOU PHAYEIPIKOU OKEUOUG KOI TWV
EUPAEKTWV AVTIKEIPEVWV PIX EAXXIOTN AMOOTAON KTTO

50 mm. MeTa&l ToU KOUpTIIOU XEIPIOPOU 1} TNG KOVOOAaG
XEIPIOHOU KQXI TNG KATOXPOAXG 1] TOU TnyavioU TPETEl VA
urt&pxel pia eA&yioTn amooTtacon omd 50 mm. To payeipiko
OKeUO0G OEV EMITPETTETAI VX KOUMTIX TNV KOVOOAX
XEIPIOHOU.

Ymodei&eic xpRong

~ XpnoiyomoleiTe payeIpIk&
x okeun kaTaAAffAou peyeBoug

YIX TOV EKXOTOTE KXUOTNPO.

Mn xpnoipomoleiTe kaveva
HIKPO HOYEIPIKO OKEVUOG
AV OTOUG pey&Aoug
kauoThpeg. H dphoya dev
TIPETIEl VO EPXETOI OE ETTADN
HE TIG TTAEUPEG TWV
HOYEIPIKWY OKEUMV.

~ Mn quomongmim Eva '
x TXPAPOPPWHEVO HAYEIQIKO
OKeUOogG, To orroio d¢e
OTEKETAI OTXBEP& MAVW OTN
B&on eoTiwv. Ta okeun
HTTOpOUV VO GvaTpaTTouV.

XpnaoipomoigiTe povo
HOYEIPIK& OKEUN PE
emimedoug KAl XOVTPOoUg
TATOUG.

Mn payeipeleTe xwpig
KOXTT&KI I HE TO KATTAKI
petaTomopevo. Eva pey&ho
HEPOG TNG EVEPYEING
XAveTQl.
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TomoBeTeiTe TO payeipikod
okelUOG OTN pé€on mMavw omd
TOV KAUOTHPA, dIXpOPETIKE
TO OKEUOG PTTOPEi vax
AVOTPATTE.

Mnv TomroBeTeiTe pey&Aeg
KATOXPOAEG TAVW OTOUG
KOUOTHPEG KOVT& OTX
Koupmi& xeipiopou. AuTd Ba
prmopoloav va
utrepBeppavBolv Kal €TOI va
KaTXoTpadouyv.

TomoBeTeiTe TIG KATOXPOAEG
T&vw o0Toug PpopEig Twv
HOYEIPIK®V OKEUMV, TTOTE
ameuBeiag MAvw 0TOUG
KQXUOTNPEG.

Mpiv Tn xprion BepaiwBeiTe,
0TI 01 POPEIG TWV PAYEIPIKWDV
OKEUWV KOI TX KATTAKIX TWV
KQXUOTPWV oEepiou €xouv
TommoBeTnBei cwoTE.

No xelpifeoTe MPOOEKTIKK
T okeln, mou BpiokovTal
Tavw oTn B&on €0TIWV.

Mnv kTunt&Te Tn B&on e0TIOV
KaI pnv TommoBeTeiTe MAVW
Kaveva Bapl avTikeipevo.

Mn BeppaiveTe TOTE Eva
HOyEIPIKO OKEUOG (T1.X. WNAN
doppa, BaBU Tayi, METP
YnoigaTog YKPIA) pe
TEPICTOTEPOUG KAUOTIPEG.
H mpokunTouox
oucowpeuan BeppdTnTag
obnyei oe BA&PN oTn
OUOKEUN).

PpovTidx Kl KXKOXPICHOG

2e auTO To KepaAaio Ba BpeiTe cupPouleg kol uodei&eig
yIx TNV 1I0aVIK ¢povTidXK K&l TO 0WoTO KaxBapiopd TNng
B&ong eoTiwv.

A Kivduvog eykaupaTog!

H ouokeur BeppaiveTal oAU KT TN SIGPKEIX TNG
AeiToupyiag. Mpiv Tov KaBapiopd aprjoTe TN CUOKEUN VX
KPUWOEI.

A Kivduvog nAektpomAngiag!

Mo Tov KKBapPIOPO TNG GUOKEUNG KN XPNOIHOTIOIEITE KAHIX
ouokeur kaBapiopoU uywnAnRg mmieong ) cuokeun
ekToEeuong aTpou.

KaxOapiogog TNG OUGKEUNG

KoBapiCeTe Tn ouokeur peT& amo k&Be xpron, adoul
TPWOTX €XEl KPUWOEI. ATTOHOKPUVETE T EEXEINIOPEVT UYP &
GPEOWG, PNV adrioeTe var KoUv KaBoAou utoAgippaTa
baynTou.

To kamakl kKo 0 dakTUAIOG Tou KauoTipa cxAA&louv peT&
oo peEYXAUTEPN XPrON TO AvVOoIXTOXPWHO HETXAAIKO TOUGg
XPWHO Kol yivovTal 1o okoupol, Adyw duoikng o&eidwong.
H aAAayn Tou xpwpoTog dev emnpedlel Tn AeiToupyic Twv
KQXUOTHPWV.

KaBapiopog Tng B&ong eoTinv aepiou:

1 ZnkwoTe To OPEX TWV PAYEIPIKWY OKEUWMV PE Ta OUO
XEPIX TTPOG TAX EMAVW.

Mpoocoxn!
H B&on Twv e0TIOV PTTOPEl VX YPATOOUVIOTEI.

2  ATOPOKPUVETE TO KATIGKI TOU KAUOTAPQX, TO SAKTUAIO
TOU KQUOTHPG KOl TNV KEGXAN TOU KAUGTHPO.
KaBapileTe Ta eEaxpTAPATA TWV KAUOTHPWV POVO O€
KpUa kaT&oTaon!

3 A¢noTe va poulikoouv Ta Kapéva anueia pe Aiyo vepo
Kol Aiyo amoppumavTiko m&Twv. ETol dicAueTan akopx
kol n oAU okAnpn pumavon. Mn xpnoipomoieite
SIBPWTIKA UMK KO TPOXIK OPOUYyyapIc
(ypaToouviopoTa).

4  Xpnoiporolgite yia Tov KaBapiopo Tng B&ong Tov
€0TIWV POVO Aiyo vepo. Aev EMTPETETAI VO €I0XWPIOEI
KxBOAou vepd OTX KATW PEPN TOU KAUOTPO.

5 Adyw Tng ékAuong BeppoTNTAG Propolv va
TAPOUCIXOTOUV OTNV emopaveix avo&eidwTou XGAUBx
HIKPEG XAAayEG 0TO XpOpX. Mnv TpifeTe auUTEG TIg
ATTOXPWOEIG, YIXTI ETOI KATXOTPEDETAI N ETMHAVEIX.
Moip&oTe opoidpopda Kol AEMTA T UAIKE dpovTidag
avoeidwTou X&AUBa m&vw oTn B&on Twv €0TIQV
agpiou (0x1 mM&vw oTnv KovadAa xeipiopou!). ETol
ATTOKTATE PIx opolopopdn emoavela kol n Baon
€0TIOV TTXPOAPEVEI YI TTOAU XpOVO wpaia.
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6 ZTeyvwoTe T EEXPTAHOATA TWV KAUOTHPWV. OETETE TN
ouokeur oe AeiToupyia povo pe oTeyva eEdpTnpa. Ta
Uyp& eEXPTAHOTO TWV KAUOTPWV 00nyolv o€
mpoPAnuaTa avapAeEng r oe pix aoTadn PpAoya.

7 Koatd n ouvappohoynon TomoBeTrioTe To daKTUAIO K
TNV KEGOAAN TOU KAUCTHPX TTAVW OTOV KAUGTHPX €TOl,
woTe T OOVTIX pavd&Awong va aodaAifouv oTIg
avTioTolxeg eykonég. Mpooe€Te TN owoTr) B€on Twv
eEAPTNUATWV TWV KAUOTHPWY, TIPETTEI VX EiVAI
TTPOCAPHUOOUEVX OCWOTX.

Mépog ZUVIOCTOUHEVOG KXOXPIOHOG
ouokeung/eEw-
TEPIKN EMP&-

VEIX

Emopdaveieg avo-  ATTAWOTE TO GTTOPPUTTAVTIKO PE VO HOAGKO,

EeidwTou X&AUPBa  UYPO TTai, OTEYVWOTE PE EVa HOACKO TTOWVI.
Mo Tov KKBapIoPO xpnoiyoroleite pdvo Aiyo
vePO, deV EMITPETIETAI VX EIXWPIOE! KXBO-
Aou vepo PEoa 0T CUOKEUT.

Mo pey&An pumavon n yia TIg aAAayeg oTo
Xpwpx TTou odeilovtan atn BeppdTnTa, OTX
€I0IKA KATAOTAHOTX TIMANGCNG 1 0TO 8IKO
pog o€pPig meAaTav eivan dixBeoIpo Eva
UAIKO kaxBapiopoU avo&eidwTou x&AUBa
(axp1Bpog maxpayyehiag 00311499).

®opeag payeipr-
KWV OKEUWV

Mo Tov KOBaPIoHO APAKIPETTE TTPOOEKTIKK
TO GOPEX TWV PAYEIPIKWY OKEU®V. MOoUAIG-
oTe Tov oTo vepoxUuTn. KaBapioTe Tov pe
BoupToa KABaPIOHOU KO TTOPPUTTIAVTIKO
M&TWV.

KoBopioTe MPooeKTIKE TNV TIEPIOXT| TWV
AGOTIXWV, YIX VO UNv EeKOAArOOUV.

>1n ouvexela EEMAUVETE TO GOPER TWV POYEI-
PIKOV OKEUWV PE KXBOPO VEPO KXl OTEYV®-
OTE TOV TIPOCEKTIKK TIPIV TNV ToTToB8€TNnoN.

Mnv kaxOaxpileTe GTO MAUVTIPIO TWV TMI&-
TwV!

Kaméki kau- Mo Tov kaBapiopod apaipeaTe Tar. KaBopi-
OTHPX, OOKTUNIOG  OTE TK OTO VEPOXUTN HE EVA TTAVI KO XTTOpP-

KOUOTNPQ, pPUTTaVTIKO M&TWV. Mo vax €xeTe Eavax TNV
ked oA Kaw- APXIKI, HETOAANIKT] YUOAXO K, PTTOPEITE VX
oTNPx yuahioeTe To OGKTUAIO TOU KOUGTHPO KOl TO

KOTTAKI TOU KXUOTH PO P OTIABWTIKO opei-
XOAKOU.

MpooEETE, V& pnv eival ppaypEVa Ta avoiy-
HOTa 0TO OXKTUAIO TOU KQUOTH PO,

Mnv kaxOaxpileTe GTO MAUVTIPIO TWV TI&-
TWV!
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Mépog ZUVIOTOUMEVOG KXOXPIOHOG
ouokeunc/sEw-
TEPIKA EMQ&-

VEIX

Kovoodha xeipi- KaBapilete Tnv kKovodAa xeipiopou p' éva

opou HOAGKO, UYPO TTAVI KOl Alyo oTTOppUTTaVTIKO
m&Twv. To mavi dev EMTPEMETAI VA EIVaNl
TTOAU UypO. ZTEYVWOTE E EVA HOAGKO TTOWVi.

ATIOPOKPUVETE GPECWG T TPODIPO TTOU
EPTTEPIEXOUV OEEQ, T OTTOIX EXOUV XUDEI
TT&vw oTNV KovooAa xeipiopou (.x. &idl,
KETOXTT, HOUOTAPO, HAPIVEDES, XUPOG Agpio-
viou).

Mo T dpovTidax TNG KOVOOAXG XEIPIoHOU
HTTOpEiTE VO TTPOPNBEUTEITE OTX EI0IKA KT
oTfpoTa mwAnong r; oto Online Shop Tng
eTAPEING POG evar KATOAANAO A&dI ppovTi-
0ag (axpiBuog mapayyeliag 00311135).
AmAwoTe To A&dI GpovTidaG pe Eva HOAOKO
TTawvi, ET& Tov KaBapiopd, opoiopopda
TT&VW OTNV KOVOOAX XEIPIOHOU.

Koupm& xeipi- KaBapileTe Tt kOUPTTIX XEIPIOPOU P’ Evax
OpoU HOAOKO, UYPO TTaVi Kol Aiyo TTOPPUTIOVTIKO
m&Twv. To mavi dev EMTPEMETAI VX EiVall
TTOAU uypod.
MNpocoxn!

Znwieg otn ouokeun: Na Tov kaBapiopd pnv
OPAIPETETE TAX KOUPTTIX XEIPIOHOU.

Kapévn pummavon

Mo okAnpen, Kapévn pUTTAVON PTTOPEITE V& TTaXPAYYEIAETE
OTQX €10IK& KATXOTHHOTA TOANONG 1] OTNV UTTNPEDIX
TEXVIKNAG e&UTNPETNONG TEAXTWV TNG ETAIPEIRG PAG EVT
kaxBapioTikd CeAé ykpIA (axpiB. mapayyeAiag 00311761).
Eival KaT&AANAO yIX TIG OXGPEG HAYEIPIKAOV OKEUMV KOXI TN
Baon eoTiwv agpiou amd avo&eidwTo xGAUBa. 2
mepIMTwon mou xpeialeTal, adrote va dp&ael oTn pUTIAVON
oAn Tn vuxTa. MNpooé€Te TiIg UTTOdEi&elIg MGvw OTO
KaXBapIoTIKO.

MNpoocoxn!

Mn xpnoiporoifoete To KXBaPIOTIKO CeAE YKPIA TTGVW 0T
eEAPTNPATA TWV KAKUCTAPWV.



Mn XPNOIYOTIOIEITE TX XKOAOUOX pECK
KaxOapiouou

AoBpwTIK& 1 SuvaTA KAXBAPIOTIKE

KaBapioTika mou epmepieéxouv o&ea (m.x. &idl, KITPIKO
o&U, KTA.)

KaBapioTika mou gpmepieéxouv xAwpio r pey&An
avaloyio aAkoOANg

2mpel kaBapiopol dolupvwv
SkAnp& 1 Tpaxi& opouyyapia, okAnpeég BoupToeg

Mpiv Tn xprion mMAéveTe KAA& Ta VEX opouyy&pIa

AANAOYR XPWHOXTOC TWV KXUCTAPWV

MeT& amo pey&An xprion T opeiX&AKIVa eEXpTHHATO TOV
KQUOTHpwV okoupaivouv pe Tn duaoikr oEeidwon. H aAAayn
Tou XpWHOTOG dev emnpe&lel TNV IKAVOTNTX XProng.
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Apon BAxBwyv

2uyxv& pymopeite vo emdiopBwoeTe eUKOA pdVOl 0OG TIG
napoucialopeveg PAaPBeg. MNMpoTolu kaAeoeTe To o€pPig
mehaTwv, mpooeETe TIG akOAouBeg umodeitelg.

BA&Bn

MOéavn aTiax

AUon

BA&BN Tou yevikou nAe-
KTPIKOU GUOTAHOTOG

H aop&Aeior Tou NAeKTPIKOU THVOKO TNG KXTOIKIXG
€XEl TIECEL.

EAéyETe 01O KIBOTIO TWV GOPOAEIWY, EGV N XOP&-
Aeix €xel TEoE!.

H nAekTpikr) avapAegn
O¢ AeiToupyei.

Avapeoa 0TOUG AvaPAEKTHPEG KOl OTOUG KAXUOTH-
peg pmopei va BpiokovTal urtoAeippaTa poynTou 1
kaBapioTikoU.

O evlIGPEDOG XWPOG AVAHETT OTOUG OVAPAEKTH-
PEG KOl OTOUG KAXUOTNPEG TIPETTEl V& eivaxl kaBor-

poG.

O1 KauaoTrpeg eival uypol.

2TEYVWOOTE TTPOOEKTIKA TO KXTTAKIX TWV KXUOTH)-
pwv.

Tot KAMAKIX TWV KXUOTHPWV JeV ival OWOT& TOTIO-
BeTnpéva.

EAEyETE, £V TO KOTTAKIX EiVOI OWOTX TOTTOBETN-
HEVO.

Aiakorm peupaTog

AvayTe TOV KRUOTHPG PE TO XEPI.

Avopoiopopdn dAdya
TWV KKUOTHPWV

To eEXPTAHOT TWV KAXUOTHPWV JeV EiVal CWOTX
TommoBeTnuéva.

TomoBeTroTe Ta EEXPTAPATA TWV KAUCTHPWY
OWOTO.

T QvoIYHOTO TOU KXUGTHPO EIVaXI AEPWHEVE.

KaBapioTe T avoiypaTal Tou KAUOTHPO.

H porj Tou aepiou daive-
TOI VX PNV EIVOI KXVOVIKT)
r| Oev e€epxeTal KXBO-
Aou aépio.

O1 evditpeoeg PahPideq eivan KAEIOTEG.

AvoiEte TIG evdi&peoeg BaBideg.

>e MePITITWON XPriong HIcG GIXANG aepiou eAEYETE,
OTI Bev gival &OEIX.

AvTIKaTOOTOTE TN GIGAN aEepiou.

2tnv kouliva pupicel
aEplo.

MBavo onpeio dixpporig oTn ouvdeon TNG GIGANG
aepiou.

EAéyETe Tn oeyavoTnTa TNG oUvOeong TNG PI&ANG
aepiou.

O kauoTrpag oprvel
OHEOWG PETX TNV V-

PAeEn.

Aev TTOTrOGTE XPKETAX TO KOUWTT XEIPIOHOU.

AdoU TTPOTA AVAYEI 0 KAUOTIPOG, KPKTHOTE TO
KOUWTTI XEIPIOPOU OKOPO HEPIKX DEUTEPOAETTTX
noTnpévo. MNaTtroTe To duvaTa.

Tot AVOiYHOTO TOU KXUOTIPO VOl AEPWHEVA.

KaBapioTe Tor avoiyHoTa TOU KXUOTIPQ.
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2epBig MeEATWV

Ed&v n ouokeun oog mpémel va eMOKeUoTel, BpiokeTan oTn
01&xBean oag n utinpeoia TeXVIKAG eEUTNPETNONG TWV
mehaTwv pag. Epeig Bpiokoupe m&vToTe piax KATGAANAN
AUon, emiong Kol yio TNV amoduyr ToV TTEPITTOV
ETIOKEYEWV TOU TEXVIKOU.

AvadpepeTe 0TO TnAepdvnua Tov apIiBUO TPOIOVTOG

(Ap1B. E) ko Tov ap1Bpd kataokeung ( ApiB. FD), yix va
pmopoupe va oag BonBricoupe cwoT&. Tnv mvakida TUTTOU
pe Toug apiBpoug Ba Tnv BpeiTe oTNV K&TW pePI& TNG
ouokeung. MNa va pnv w&yveTe TTOAU o€ TTEPIMTWON TTOU
XPEIKOTEI, HTTOPEITE VX KATAXWPIOETE €0W TX OTOIXEIX TNG
OUOKEUNG 0GG Kol Tov ap1Bpo Tnhedwvou Tou oepPig
meAaTOV.

E-Nr. FD-Nr.

Z£pBIg mEAATOV

Mpooe&Te, OTI n emiokeywn Tou TeXVIKoU Tou 0€pPig
TEAXTWV, O€ TMEPITTTWON EVOG E0GXAPEVOU XEIPIGPOU, AKOPC
Kol KaT& Tn di&pKela TnG eyyunaong, dev givar dwpedy.

Ta oToixeiax emKoIvoviag OAwv Tov xwpov Ba Ta Bpeite
oTov mivaka Yrnpeaieg TexVvikng eEumnpeTnong meAaTwyv
mou mapadideTal padi.

EvToAn €mMIOKeEUNG K&l CUMBOUAEG oE TepimTwWoN
BA&BNng
GR 18 182

AoTIKN XpEwaon

EpmioTeuTeiTe TNV gumelpia Tou KaTaokeuaoTr. ETol
eCaodpalifeTe, OTI N ETIOKEUN YIVETAI OO EKTTXIOEUPEVOUG
TEXVIKOUG Tou 0€pPig, mou eivan eEomMAIoPEVOI PE TO yVIOI
oVTXAAOKTIKE yix TN OIKI] 0QG OIKIKKI) CUOGKEUT.
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	m Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance must be installed according to the installation instructions included.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only allow a licensed professional to connect the appliance. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty. Call the after-sales service if you want to convert your appliance to a different type of gas.
	This appliance is intended for domestic use and the household environment only. This appliance must only be used to prepare food and drinks and must never be used as a heater. Do not leave the appliance unattended during operation. Only use the appli...
	This appliance is intended for use up to a maximum height of 2000 metres above sea level.
	This appliance is not intended for operation with an external clock timer or a remote control.
	Do not use inappropriate child safety shields or hob guards. These can cause accidents.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	What to do if you smell gas!
	Escaping gas may cause an explosion.
	If you smell gas or notice any faults in the gas installation:
	▯ Immediately shut off the gas supply or close the gas cylinder valve.
	▯ Immediately extinguish all naked flames and cigarettes.
	▯ Do not use any light or appliance switches and do not pull any plugs out of sockets. Do not use any telephones or mobile phones within the building.
	▯ Open windows and ventilate the room.
	▯ Call the after­sales service or the gas supplier.


	Risk of asphyxiation!
	The use of a gas cooker leads to a build-up of heat, moisture and products of combustion in the room where the appliance is installed. Ensure that the installation room is well ventilated. The natural ventilation openings must be kept open or a mecha...

	Risk of fire!
	▯ Hot oil and fat can ignite very quickly. Never leave hot fat or oil unattended. Never use water to put out burning oil or fat. Switch off the hotplate. Extinguish flames carefully using a lid, fire blanket or something similar.
	▯ The appliance becomes very hot and flammable materials could catch fire. Never store or use flammable objects (e.g. spray cans, cleaning agents) under the appliance or in its immediate vicinity. Never place flammable items on or in the appliance.
	▯ When gas hotplates are in operation without any cookware placed on them, they can build up a lot of heat. The appliance and the extractor hood above it may become damaged or be set on fire. Grease residue in the filter of the extractor hood may i...

	Risk of burns!
	▯ The accessible parts become very hot when in operation. Never touch hot parts. Keep children at a safe distance.
	▯ When the appliance cover is closed, heat will accumulate. Only close the appliance cover when the appliance has cooled down. Never switch the appliance on with the appliance cover closed. Do not rest food on the appliance cover or use it to keep ...
	▯ Empty cookware becomes extremely hot when set on a gas hotplate that is in operation. Never heat up empty cookware.

	Risk of injury!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out, and damaged power and gas lines replaced, by an after- sales engineer trained by us. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Shut ...
	▯ Faults or damage to the appliance are dangerous. Never switch on a faulty appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Shut off the gas supply. Contact the after-sales service.
	▯ Unsuitable pan sizes, damaged or incorrectly positioned pans can cause serious injury. Observe the instructions which accompany the cookware.

	Risk of electric shock!
	▯ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after- sales service.
	▯ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.
	▯ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.
	▯ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.

	Causes of damage
	Caution!
	– Heat damage to adjacent appliances or kitchen units
	– Appliance damage caused by heat accumulation
	– Malfunction


	Environmental protection
	Environmentally-friendly disposal
	Tips for saving energy
	Your new appliance
	Gas wok


	Control knob
	Special accessories
	Note

	Wok burner assembly

	Operation
	Notes
	Switching on automatically
	1 Place a suitable pot or pan on the corresponding cooking position.
	2 Fully press down the corresponding control knob and turn it anticlockwise to the required position. The burner lights automatically.
	3 Keep the control knob pressed for a few seconds after ignition.

	Switching on manually
	1 Place a suitable pot or pan on the chosen burner.
	2 Press the corresponding control knob and turn it anticlockwise to the required setting. Keep the control knob pressed.
	3 Use a gas lighter or a match to ignite the burner. Keep the control knob pressed for a few seconds after ignition.

	Switching off
	Thermoelectric flame monitoring

	Settings table and tips
	Tips for cooking and roasting
	Cooking in the wok

	Cookware recommendations
	Suitable cooking vessels
	Precautions for use

	Care and cleaning
	m Risk of burns!
	m Risk of electric shock!
	Cleaning
	Cleaning the gas cooktop:
	1 Take off the pan support with both hands.
	2 Remove the burner lid, burner ring and burner head. Only clean the burner parts when cold!
	3 Soak burnt-in remainders in a little water and detergent. This loosens even the most stubborn of soiling. Do not use any abrasive agents and abrasive sponges.
	4 Only use very little water to clean your cooktop. Be careful that no water enters the burner base.
	5 As the result of heat development, slight discoloration can appear on the stainless steel surface. Do not attempt to scrape away such discoloration. This damages the surface. Distribute stainless steel care agents uniformly and thinly on the cookto...
	6 Make sure the burner parts are dry before assembly. Only operate the appliance with all parts dry. Damp burner parts will cause malfunctions when igniting or unstable flames.
	7 When assembling the burner parts, make sure that the burner ring and burner head are placed in such a way that the catching pin fits in the corresponding groove. Make sure all burner parts are properly fitted and lie evenly flat.
	Damage to the appliance


	Burnt-on dirt
	Do not use these cleaning agents
	Burner discolouration
	Trouble shooting
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	m Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato tiene que ser instalado según las instrucciones de montaje incluidas.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	La conexión del aparato debe realizarse exclusivamente por un técnico especialista autorizado. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar al Servicio Técnico.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato únicamente para preparar alimentos y bebidas, nunca como calefactor. Vigilarlo mientras está funcionando. Utilizarlo exclusivamente en espacios interiores.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No use dispositivos de protección o protecciones para niños inapropiados. Pueden provocar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Comportamiento en caso percibir olor a gas!
	Un escape de gas puede provocar una explosión.
	Si se detecta olor a gas o una avería en la instalación de gas:
	▯ Cortar inmediatamente la alimentación de gas o cerrar la válvula de la bombona de gas.
	▯ Apagar inmediatamente los fuegos abiertos y cigarrillos.
	▯ No volver a accionar el interruptor de la luz o del aparato, no desenchufar ningún aparato. No usar el teléfono fijo o el móvil en la casa.
	▯ Abrir la ventana y ventilar a fondo la habitación.
	▯ Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o a la compañía de abastecimiento de gas.


	¡Peligro de asfixia!
	El uso de una cocina de gas da lugar a la formación de calor, humedad y productos de combustión en la habitación donde se encuentre instalada. Asegurar una buena ventilación en la habitación. Es preciso mantener siempre abiertas las aberturas na...

	¡Peligro de incendio!
	▯ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	▯ El aparato se calienta mucho, los materiales inflamables se pueden incendiar. No almacenar ni usar objetos inflamables (p. ej. aerosoles o productos de limpieza) debajo o demasiado cerca del aparato. No colocar objetos inflamables sobre el aparat...
	▯ Los fogones de gas, en los que no se haya colocado ningún recipiente para cocinar encima, generan gran cantidad de calor durante su funcionamiento. El aparato y la campana extractora, en caso de haberla, pueden quedar dañados o incendiarse. Los...

	¡Peligro de quemaduras!
	▯ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	▯ Si la tapa del aparato está puesta se producirá una acumulación de calor. Poner la tapa una vez el aparato esté frío. No encender nunca el aparato con la tapa puesta. No utilizar la tapa del aparato para conservar caliente o colocar objetos ...
	▯ Los recipientes para cocinar vacíos colocados sobre fogones de gas encendidos, se calentarán en exceso. No calentar nunca recipientes para cocinar vacíos.

	¡Peligro de lesiones!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones y la sustitución de cables eléctricos y conductos de gas defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio Técnico debidamente instruido. Si el aparato está averiado...
	▯ Las averías o daños en el aparato conllevan peligro. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible en la caja de fusibles. Cortar la alimentación de gas. Avisar al Servicio de Asistencia Té...
	▯ Las ollas que presenten daños, tengan un tamaño inadecuado o estén mal situadas pueden provocar lesiones graves. Observar los consejos y advertencias relativos a los recipientes para cocinar.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	▯ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	▯ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.
	▯ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.
	▯ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	Causas de daños
	¡Atención!
	– Daños térmicos en aparatos o muebles próximos
	– Daños en el aparato por acumulación de calor
	– Fallo de funcionamiento
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	1 Coloque un recipiente apropiado sobre el quemador elegido.
	2 Presione la maneta de mando elegida y girela hacia la izquierda a la posición deseada. El quemador enciende automáticamente.
	3 Mantenga la maneta de mando después de su encendido pulsada durante unos segundos.

	Encendido a mano
	1 Coloque un recipiente apropiado sobre el quemador elegido.
	2 Presione la maneta de mando elegida y girela hacia la izquierda a la posición deseada. Mantenga la maneta de mando presionada.
	3 Encienda el quemador con un encendedor o bien usando una cerilla. Mantenga la maneta de mando después de su encendido pulsada durante unos segundos.
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	Limpiar la placa de cocción a gas:
	1 Levantar el soporte de ollas con ambas manos hacia arriba.
	2 Extraiga la tapa, el anillo y el cabezal del quemador. ¡No limpie las piezas del quemador cuando estén calientes!
	3 Deje ablandar los puntos quemados con un poco de agua y de detergente. De esta forma se deshará la suciedad más persistente. No utilice productos abrasivos ni esponjas que puedan rayar.
	4 Limpie la placa con sólo un poco de agua. No debe penetrar agua en las piezas inferiores del quemador.
	5 El calor también puede provocar coloración en la superficie de acero inoxidable. No intente eliminarla frotando, ya que la superficie resultaría dañada. Distribuya producto para el cuidado de acero inoxidable uniformemente sobre la placa de coc...
	6 Seque las piezas del quemador. No ponga en marcha el aparato si las piezas no están completamente secas. Si las piezas del quemador están húmedas, podrían producirse problemas de encendido (por ejemplo inestabilidad en la llama).
	7 Cuando monte el anillo y el cabezal, colóquelos sobre el quemador de forma que las pestañas encajen en las escotaduras correspondientes. Preste atención a que las piezas del quemador estén colocadas en la posición correcta y rectas.
	Daños en el aparato
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	m Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho tem de ser instalado segundo as instruções de montagem incluídas.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	O aparelho só pode ser ligado por um técnico autorizado. A garantia cessa em caso de danos provocados por uma ligação incorrecta. Para adaptar o aparelho para um tipo de gás diferente, contacte o serviço de assistência técnica.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Utilize o aparelho apenas para preparar refeições e bebidas. Nunca o utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Utilize o aparelho apenas em es...
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter- se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Procedimento em caso de cheiro a gás!
	As fugas de gás podem provocar explosões.
	Caso se verifique cheiro a gás ou anomalias na instalação de gás:
	▯ Fechar imediatamente a alimentação de gás ou a válvula da botija de gás.
	▯ Apagar imediatamente qualquer lume, chama e cigarros.
	▯ Não ligar o interruptor da luz e do aparelho, não retirar os interruptores da tomada. Não utilizar telefones ou telemóveis em casa.
	▯ Abrir as janelas e arejar bem o espaço.
	▯ Chamar o serviço de assistência técnica ou a empresa de abastecimento de gás.


	Perigo de asfixia!
	A utilização de um aparelho de cozinhar a gás produz calor, humidade e produtos de combustão no local de instalação. Certifique-se que há uma ventilação suficiente do local de instalação. Os orifícios de ventilação naturais devem ficar ...

	Perigo de incêndio!
	▯ O óleo e a gordura quentes incendeiam-se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	▯ O aparelho fica muito quente; os materiais combustíveis podem inflamar-se. Nunca coloque nem utilize objectos inflamáveis (p. ex., latas de spray, produtos de limpeza) por baixo do aparelho ou nas suas imediações. Nunca coloque objectos infla...
	▯ As zonas de cozinhar a gás que não tenham louça para cozinhar colocada em cima ficam muito quentes durante o funcionamento. O aparelho e um exaustor que tenha sido colocado por cima podem danificar-se ou incendiar-se. Os resíduos de gordura n...

	Perigo de queimaduras!
	▯ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	▯ Com a cobertura do aparelho fechada, o calor acumula-se. Feche a cobertura do aparelho só depois de o aparelho ter arrefecido. Nunca ligue o aparelho com a cobertura fechada. Nunca utilize a cobertura do aparelho para manter os alimentos quentes...
	▯ A louça para cozinhar vazia fica extremamente quente em cima de zonas de cozinhar a gás em funcionamento. Nunca aqueça louça para cozinhar vazia.

	Perigo de ferimentos!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações e substituições de condutores de corrente e tubagens do gás danificados só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver...
	▯ Avarias ou danos no aparelho são perigosos. Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Feche a alimentação de gás. Contacte o serviço de assistência técnica.
	▯ Recipientes de tamanho inadequado, danificados ou mal colocados podem provocar ferimentos graves. Ter em atenção as indicações sobre os recipientes para cozinhar.

	Perigo de choque eléctrico!
	▯ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	▯ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.
	▯ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.
	▯ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Causas dos danos
	Atenção!
	– Danos provocados por calor em aparelhos ou móveis adjacentes
	– Danos no aparelho devido a uma acumulação de calor
	– Falha de funcionamento
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	Notas
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	1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o queimador pretendido.
	2 Prima o respectivo botão de comando e rode o mesmo para a esquerda, para a posição pretendida. O queimador acende automaticamente.
	3 Após a ignição, mantenha o botão de comando premido durante alguns segundos.

	Ignição manual
	1 Coloque um tacho/panela adequado sobre o queimador pretendido.
	2 Prima o respectivo botão de comando e rode o mesmo para a esquerda, para a posição pretendida. Mantenha o botão de comando premido.
	3 Acenda o queimador com um isqueiro ou um fósforo. Após a ignição, mantenha o botão de comando premido durante alguns segundos.
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	3 Amolecer os resíduos incrustados com um pouco de água com detergente. Tal permite limpar mesmo a sujidade mais resistente. Não utilizar produtos agressivos nem esponjas abrasivas.
	4 Usar apenas um pouco de água para limpar a placa. Não pode entrar água nas partes inferiores dos queimadores.
	5 A formação de calor pode provocar pequenas descolorações na superfície de aço inoxidável. Estas descolorações não devem ser areadas, uma vez que tal danifica a superfície. Aplicar um pouco de produto de tratamento de aço inoxidável de ...
	6 Secar os componentes dos queimadores. O aparelho só pode ser colocado em funcionamento com os componentes secos. Componentes de queimadores molhados provocam problemas na ignição, nomeadamente uma chama instável.
	7 Ao montar o anel com a cabeça do queimador, colocar ambos sobre o queimador de forma a que as saliências encaixem nas respectivas reentrâncias. Observar a posição correcta dos componentes dos queimadores; estes têm de ficar nivelados.
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	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Η παρούσα συσκευή πρέπει να εγκατασταθεί σύμφωνα με τις οδηγίες εγκατάστασης που περιλαμβάνονται.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δεν έχετε καν...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Συμπεριφορά σε περίπτωση οσμής αερίου!
	Το αέριο που διαρρέει μπορεί να οδηγήσει σε έκρηξη.
	Εάν αντιληφθείτε οσμή αερίου ή βλάβες στην εγκατάσταση αερίου:
	▯ Κλείστε αμέσως την παροχή αερίου ή τη βαλβίδα της μπουκάλας αερίου.
	▯ Σβήστε αμέσως οποιαδήποτε ανοιχτή φωτιά και τα τσιγάρα.
	▯ Μην πατήσετε άλλο το διακόπτη φωτός και το διακόπτη συσκευής, μην αφαιρέσετε κανέναν ρευματολήπτη (φις) από την πρίζα. Μη χρησιμοποιήσ...
	▯ Ανοίξτε τα παράθυρα και εξαερίστε καλά το δωμάτιο.
	▯ Καλέστε την υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών ή την επιχείρηση παροχής αερίου.


	Κίνδυνος ασφυξίας!
	Η χρήση μιας συσκευής μαγειρέματος αερίου οδηγεί στη δημιουργία θερμότητας, υγρασίας και προϊόντων καύσης στο χώρο τοποθέτησης. Προσέχ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	▯ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	▯ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν. Μην αποθηκεύετε ή μη χρησιμοποιείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα (π....
	▯ Οι εστίες μαγειρέματος αερίου, χωρίς τοποθετημένα πάνω μαγειρικά σκεύη, δημιουργούν κατά τη λειτουργία μεγάλη θερμότητα. Η συσκευή κα...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	▯ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	▯ Σε περίπτωση κλειστού καλύμματος της συσκευής δημιουργείται συσσώρευση θερμότητας. Κλείνετε το κάλυμμα της συσκευής, αφού πρώτα κρυώ...
	▯ Τα άδεια μαγειρικά σκεύη στις αναμμένες εστίες μαγειρέματος αερίου θερμαίνονται πάρα πολύ. Μη θερμαίνετε ποτέ άδεια μαγειρικά σκεύη.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες. Μόνο ένας τεχνικός του τμήματος εξυπηρέτησης πελατών, εκπαιδευμένος από εμάς, επιτρέπετα...
	▯ Οι βλάβες ή οι ζημιές στη συσκευή είναι επικίνδυνες. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολήπτη (φις) από τ...
	▯ Το ακατάλληλο μέγεθος των κατσαρολών, χαλασμένες ή λάθος τοποθετημένες κατσαρόλες μπορούν να προκαλέσουν σοβαρούς τραυματισμούς. Πρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
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