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Xpnon cUNPWVX UE TO GKOTIO
TTPOOPICHOU

AlaBaoTe MpooekTIKG TIG 0dnyieg. Movo ToTe
Ba pmopeiTe va XEIPIOTEITE TN CUOKEUN 0QG
amTOTEAEOPOTIKE Kol pe aadpaAeix. KpaTtriote
NG odnyieg XpProng Kal eyKaT&XoToong, Kl
maxpaxdwoTe TIG 0dnyieg auTeG padi pe TN
OUOKEUN 0€ KA&TT0I0 HEANOVTIKO IOI0KTATN.

O KATXOKEUXOTNAC OEV PEPEI KAMI EUBUVN
av dev akoAouBnOouv ol odnyieg Tou
TXPOVTOG gyXeIpIdiou.

Ol €IKOVEG TTOU UTTXPXOUV C'AXUTEG TIG 0dnyieg
eival HOVO EVOEIKTIKEG.

Mnv By&leTe Tn ouoKkeur oTto TO
TTPOCTATEUTIKO TTEPITUNYHO PEXPI TN OTIYH
TNng evroixiong. E&v maparnprioete k&moiax
BAGPBN 0Tn cUoKeUr), PNV Tn CUVOEETE.
EmkoivwvrioTe pe To TEXVIKO poag o€pPIg.

AuUTI N CUOKEUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTNyopix 3,
oUpdwva pe Tov kavoviopo EN 30-1-1 yix
OUOKEUEG XEPIOU: OUOKEUI EVTOIXIOUEVN O€
emmAo.

Mpiv eykaTaoTr)oETE TN VEX B&ON €0TIWV O,
BePauwbeiTe OTI K&VETE TNV EYKATXOTAON
akoAouBwvTag TNG 0dnyieg ouvappoAoynong.

Agv pmopei va yivel eyKaT&oTooN UTNAG TNG
OUOKEUNG O€ YIWT ) TPOXOOTTITA.

H ouokeur| auTr] mpémnel va XpnolpoToleiTal
pHOvo og aepPIOPEVOUG XWPOUG.

AuTn) n ouokeur) dev TTpoopIleTaN YIa TN
AeiToupyia pe evav eEwTEPIKO XPOVORIGKOTITN N
gva TnAexeipioTnplo.

'OAEeC 01 EPYAOIEC EYKATROTAONG,
ouvdeong, pUOUIONG KXI TTIPOCKPHOYAG OE
&AAoucg TUTTOUC Xepiou O TTPETTEI VX YivOouVv
o110 €E0UCI0BO0TNHEVO TEXVIKO, CUMPWVX ME
TNV IcXUouod pUOUIoON KXl VONOOEDIX, KXI



TOUG KXVOVIOHOUC TWV TOTTIKWV ETXIPINV
O1VvOMNC NAEKTPIKOU Kol aepiou. IdixiTepn
cu@aon mpemel va 500¢i oTIc S1aTXEEIC TTOU
EPXPHOTOVTAI OXETIKX IE TOV XEPICHO.

AuTr n ouokeun Byaivel amd To EPYOOTAROIO PE
TTPOCOPHUOCHEVO TO XEPIO TTOU OpPileTal OTNV
ETIKETK XXPAKTNPIOTIKWV. EGv giva
amapaiTnTo va To axAAa&eTe, cupBouleuTeite
TIG 00nYieg CUVXPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VX
ETTIKOIVWVIOETE PE TO TEXVIKO GEPPIG YIX TNV
pooappoyr oe &AAoug TUTTIOUG epiou.

AuTH n ouokeun €xel oXedIXOTEI POVO VI
OIKIOKI XPrON, KTTXYOPEUETAI N EUTIOPIKN 1
EMAYYEAUOTIKH Xprjon TNG. XpnoIYoTToINoTe T
OUOKEUN OTTOKAEIOTIKA VIO HAYEIPIKT, TIOTE WG
Beppavon. H eyyunon ioxuel povo epoacov n
OUOKEUT XPNOIPOTTIOIEITAI YIX TOV AOYO TTOU EXEl
oXedIXOTEI.

AuTr n ouokeur) TTPoOpPICETON YIG XPrON HEXP!
Eva PEYIoTO UYog 2.000 pETPWY TTAVW TTO TV
emoaveix TNG B&AxooCG.

Mnv a¢prioeTe Tn OCUOKeUN KXTX TN JIXPKEIX
NG AeIToupYiag Xwpig eMTPNON.

Mnv xpnolpoTioleiTe KAAUPPOTO N
TTPOOTATEUTIKA EUTTODIX YIXX TTAXIOIX TTOU dEV
OUVIOTOVTOI OTTO TOV KATAXOKEUXATH TNG P&ONG
eoTiwv. Mmopei va TTPOKXAECOUV XTUXNHPOTA,
m.X. AOyw unepBeppavong, avadAeEng n
omoKOAANONG BpUCP&TWY UAIKWV.

AuUTI| N CUOKEUN EMITPETETAI VX
xpnoiporroinBei armo moudix amd 8 eTwv KAl
TAVW KOl OTTO XTOPC PE PEIWPEVES DUOIKEG,
aoONTAPIEG ] TIVEUPCTIKES IKAVOTNTEG I PE
QVETTO(PKI) EPTTEIPIX 1] YVWON, OTAV
EMTNPOUVTOI XTTO EVX XTOHO TTOU EiVAXI
urreuBuvo yiax TNV aod&AeI& Toug 1| Exouv A&Pel
OXETIKEG 00NYieq o’ aUTO YIX TNV XOPAAN
XPron TNG CUCKEUNG KOI £XOUV KXTOVONOEl
TOUuG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI VO TIPOKUYOUV.
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Ta moudi&x dev emTPETETAI VO TTXICOUV PE TN
ouokeun.O kaBapIopdg Kal n ouvTAPNON QIO
TO XPrioTn Oev EMTPETTETAI VX
mpaypaToroinBouv ormo mxidIk, EKTOG eV
eival 15 eTWV KO Gvw Kol ETITNPOUVTAL.

Kpar&re T maidix mmou givan KaTw Twv 8 eTv
HOKPI& OTTO TN OUCKEUN Kol To KaAwd10
ouvdeang.
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A InpavTikég ummodeifeig
XoPAAEIiXQ

A TMpoeidomoinon - Kivduvog
KaTakauong!

H cuocowpeuon aepiou Xwpig va KaiyeTal og
Eva KAEIOTO XWPO eyKUupovei kKivduvo
kKaTakauong. Mnv TommoBeTeiTe TN cuokeun
KOVT& o€ peupa agpa. O KRUOTPES PTTOPEI
va afrioouv. AicB&oTe pe poaoxr TIG 0dnyieg
KQI TIG TIPOEIOOTIOINCEIG OXETIKK HE TN
AeIToUpYict TWV KAUCTAPWV XEPIOU.

A TNpoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaonc!

H xprion PG ouokeung aepiou MaXpAyel
BeppoTNTA, UYPOCIC KO TTPOTOVTOX KAXUONG OTO
pEPOG mou eykaBioTaTal. AixopalioTe Eva
KXAO eExepIopo 0TO XWPO TNG Koulivag, eI0IK&
evw AeiToupyei n B&on eoTiwv: va dIXTNPEITE
OVOIXTX T GVOIYHOTX pUCIKOU eExepIopOU, 1
EYKATXOTIOTE PIX CUOKEUN PNXOXVIKOU
eEaeplopou (amoppodnTrpag). H evrovn ko
TTXPATETAHEVN XPON TNG CUCKEUNG PTTOPEI VOX
XPEIXCETAI EVOX CUUTTANPWUOTIKO 1 EVX TTIO
ATTOTEAECPATIKO CUOTNUX eEXEPIOPOU. avoiETE
TO TMOP&BUpPO 1 au€roTe Tnv 1I0XU ToU
pNxavikou eEaxepiopou.

A Mpoeidomoinon — Kivduvog
EYKXUHAXTWV!

O1 €0Tieg KOI T KOVTIVG OTOIXEIK
Beppaivovtan moAU. MNMoTe pnv ayyileTte TIg
Beppeg emopaveieg. Makpia oo moudi&
KOTW TWV 8 XpOvwv.

E&v n prouk&Aa uypaepiou dev OTEKETA
KOBETO, PTTOPEI VXX EI0XWPIOEI UYPO
mpon&vio/BOUTAVIO OTN GUOKEUN. 2€ aUTN
TNV MEPITITWAN PTTOPOUV VO TIPOKUYOUV
peyaAeg GAOYEG OTOUG KOUOTHPES. T
eEXPTHPOTA PTTOPOUV VO UTTOOTOUV (NI KO
pe TNV M&Podo Tou XPOVOU VX EPPAVIOTEI P
dIappor), ETOI WOTE VO EEEPXETAI XEPIO HN
eleyyopeva. Kai o1 dUo TrepImTwaoelg Propei

vax 00Nyroouv 0€ TPAUHPXTIOHOUG.
XpnOoIPOTIOIEITE TIG PTTOUKOXAEG UYpOEPIOU
navtoTe o K&BeTn BEon.

A TNpoeidomoinon — Kivduvog mupkayi&g!

O1 eoTieg BeppaivovTan MOAU. Mnv
TOTI0BETEITE EUPAEKTO AVTIKEIPEVD TIGV®
otn B&on eoTiwv. Mnv amoBnkeueTe
QVTIKEIPEVO TIAVW OTN B&ON €0TIWV.

Mnv ammoBnkeUeTe KOl PNV XPNOIKOTIOIEITE
OIXBPWTIKEG XNHUIKES OUTIEG, THOUG,
eUDAEKTA UNIK& 1| pun €dwdIPa TTPoiovTQ,
KOXTW GO XUTH TNV OIKIXKI] CUOKEUN 1
KOVT& TNG.

Ta unepBeppaivopeva Nitn ko Aadio
avapAeyovTal TTOAU eUkoAa. Mnv
amouaialeTal eva CeoTaiveTal AiTtog r) Aad1.
2 nepinTwon avadAe€ng, pnv ofrjoete Tn
dwTIx pe vepo. KaAUyTe TO OKEUOG e eV
KOTTGKI YIX VO CUYKPOTIOETE TN GOTIX KA
oProTe Tnv eoTia.

A\ TMpoeidomoinon - Kivduvog
TPXUMAKTIGHWV!

Ta okeun mou mapouaialouv BA&Peg, dev
gxouv To kaTaAAnAo peyeBog, mpoe&eyouv
oo TIG GKPEG TNG P&oNG eoTIWV 1] dev eiva
TOTMOBETNUEV CWOTK PTTOPET VXX
TTPOKOAECOUV OOBXPOUG TPAUPATICHOUG.
AilxBaoTe pe mpoooxn TIG CUPPBOUAES Kol
TTPOEIDOTIOINCEIG OXETIKA PE TX OKEUN
HOYEIPIKNG.

O1 akaT&AANAEG €TTIOKEUES givail
emkivduveg. Movo €vag TeEXVIKOG Tou
TUAPOTOG eEUTTNPETNONG TTEAGTWY,
EKTTXIOEUPEVOG OTTO EPAG, ETTITPETTETAI VX
EKTENETEI TIG ETTIOKEUES KA VX
QVTIKOTXOTHOEl TX XXAXOPEV NAEKTPIKG
KOA®OI KOl TOUG OWANVESG TTXPOXNG
aepiou. Eav n guokeun exel BA&PN,
TPpaPnETe To peupaToAnTITN (PIg) XTTO TNV
mpifa N kaTePaoTe/EePidwoTe TNV
avTioTOIXN XOPGAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodalelwv, KAEIOTE TNV TaPoxr aepiou.
KaAeoTe Tnv utinpecia TeXVIKNG
eEutnpeTNONG MEAGTWV.



e 'OTav éva KOupTT XEIPIOPOU gV PTTOPE VOX
meploTpadei ) eival xaxhapo, dev eMTPEMETA
mAgov va xpnaoiporoinBei. EmkoivwvrioTe
OPECWG PE TNV UTTNPECIa eEUTTNPEETNONG
TTEAXTWV, YIX VX ETTIOKEUROTEI 1] VX
QVTIKATXOTXOEI TO KOUTT XEIPIOUOU.

H véx ocaxg¢ cuoKeun

HoO 0O

Zx&peg

A AlakonTeg

H OIKoVOpIKOG KauoThpag pexpl ko 1 kW
(4 Kavovikdg kauoTrpag péxpl kar 1,75 kW

ZTOIXEIX XEIPIOYMOU KXl KXUOTNPES

2e k&Be dIKOTITN XEIPIOPOU EIVAI HAPKAPIOPUEVOG O
avTioToIX0G KXUOTHPag. Me Toug diakoTTEG XEIPIOPOU
propeiTe va puBpioeTe, olpdwva pe TIg dikdopeg Beoelg,
TNV EKAOTOTE AMAPAIiTNTN 10XU HETAEU TwV PEYIOTWV KAl
TV eAaxIoTwV TIpov. Mn dokip&oeTe TTOTE, va mep&oeTE
amnd 1N B¢on 0 ameuBeiag otn Beon 1 amd T Béon 1 oTn
B¢on 0.

Evdei&eig
[ W Kouothpog eAeyxOUevog Pe TO SIGKOTITN XEIPIOHOU

0 ATEVEPYOTTOINPEVOG KAUGTAPOG
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A Mpoeidomoinon — Kivduvog
BpaxukukAwpaTog!

Mnv xpnolpoTioleiTe CUOKEUEG KaBapIoPOU pe
OTHO YIa v KaxBapioeTe Tn cuokeun.

HO o000

5 | loxupog kauoThpag pexp! kai 3 kW
a KauoTtipag yia Wok pexpr kar 4 kW
AimAog kauoTnpag yia Wok pexpl ko 5 kW

O1 ecwTepikEG Kal eEwTEPIKEG PAOYEG TV DITTADYV
KQXUOTHPWV prmopolv va puBpioTouv aveE&pTnTa n pick amo
Tnv &AAN. O1 mBaveég Babpideg 1o0xU0g eivai o1 €ERG:

ESwTepIKn K&l ECWTEPIKN
dAoya oTn peyIoTn 10XU.

ESwTepikn pAdya oTnv
eN&XI0TN, E0WTEPIKN
dAOya oTn peyioTn 1oxU.

EcwTepikn dpAoya oTn
peyioTn 1oxU.

9 YynAoTepn BaBpida 1oxU0g ko NAEKTPIKT avadAeEn

1 XopnAoTepn BaBpida 1oxU0g

EcwTepikn pAoya oTnv
eh&y10Tn 10XU.
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Mo Tnv KA AeIToupyicat TNG CUCKEUNG EIVAI AP AITNTO VX
BeBoiwBeiTe 0TI 01 OXGPEG, KABWG KA OAX TX KOPPATIX,
exouv TomoBeTnBei cwoTd. Mnv avTaAAGleTE TA KATTAKIG
TOV KAUCTHPWV.

AdaipeiTe TIG ox&peg MAVTOTE TTPOOEKTIKE. H peTaTdmion
HIOG OXGPQG UTTOPEI VO HETAKIVI|OEI EMIONG KAI TIG
YEITOVIKEG OXAXPEG.

IToIXEixX

1 AvapAekTnpag

2 OgppooToixeio

3 Kedar kauoTrpa
4 Kaméki kauoTripa

BonOnTik& EEaxpTRpaTa

Avaloya pe To povtelo, n B&on e0TIOV PTTOpEi Vo
mepiAapBavel Tax akdAouBa BonBnTik& eEapTripaTa. AuTd
HTTOPEITE EMIONG VX TAX XTTOKTHOETE &0 TO TeXVIKO ZepPIg.

Mp6o6eTn ox&pax Wok
Kar&AAnAn povo yio tn xprion
oe kauoTrpeg Wok. Xpnoipo-
TIOIEITE PAYEIPIKE OKEUN pe
KUPTO TIXTO.

Mp600eTN GXXPXK YIX MTTPIKI
E£0TIPECCO

Kor&AAnAn povo yiax mn xprion
OTO PIKPOTEPO KAUOTHPO.
XpnolporolgiTe POyEIPIK&
okeln pe pix SIGPETPO HIKPO-
Tepn oo 12 cm.

Kwdikdg

647832 (CG261)
647535 (CG291)

MpdoBetn oxapa Wok

423545 MpdoBeTn ox&pax yio PTIPIKI

€EOTIPECCO
O kaTookeuaxoTng ammaAAaooeTal amd k&Be guBuvn eav

dev xpnaoipormoloUvTal 1 e&v xpnoipormoloUvtal A&Bog auT&
Tx BonOnTik& eExpTRPATA.



KauoTnpeg acspiou

XelpokKivnTn gvepyormoinon

1  TatoTe To S1KKOTITN XEIPIGPOU TOU ETIAEYPEVOU
KQXUOTNPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TOX XPIOTEPX, PHEXPI TNV
uynAoTepn BaBuida 1oxU0g.

2 KpaToTte évav avapAekThpa i pix pAOyx
(axvamTnpag, omipPTO KTA.) KOVT& OTOV KQXUOTHPX.

AutopaTn ava@Aein

OTav n Baon eoTiov SIxXBETEl pix qUTOPOTN avadAeEn
(avapAekTrpeg):

1  TMatAoTe To SIKKOTITN XEIPIOPOU TOU ETAEYPEVOU
KQUOTAPO KXI YUPIOTE TO TTPOG T XPIOTEPH, HEXP! TNV
uynAoTepn BaBpida 1oxU0G.

KoaT& Tn d1&pKeIol TTOU KPATXTE TTATNHEVO TO OIKKOTITN
XEIPIOPOU, dnpioupyoUvTal 6’ OAOUG TOUG KOWUOTNPES
omvlnpeg. O KauoTnpag avapel.

2  A¢note 1o diakOTTN XeIpIopoU eAelBepo.

3 TupioTe 1o SixkOTITN XEIpIOPOU oTnv emBupnTth B&€on.

E&v dev mpaypaTomoinBei kapia avapAeEn, evepyormoinoTe
TOV KQUOTN PO Kol eMavaA&PBeTe T BripaTa TTOU
TEPIYPAPOVTAI TIPONYOUPEVWG. AUTH TNV pOP& KPATHOTE TO
SIGKOTITN XEIPIOPOU TIEPICCOTEPO XPOVO TTATNHEVO (UEXP!
kai 10 deuTepOAenT).

A MNpocidomoinon — Kivduvog ekpnKTIKNAC av&PpAeEnc!

E&v o kauoTripag 8ev avayel peT& amo 15 deuTtepdAenTa,
kAeioTe To IXKOTITN XEIPIOPOU KOl avoiETe TNV MOPTA ] TO
mop&Bupo Tou dwpaTiou.MepipéveTe To AiydTEPO EVa
AETTO, TTPOTOU AvVAYWETE EQVA TOV KAUOTHPC.

Ynodei&n: Mpooéfte yia moAl peyaAn kaBapioTnTta. E&v ol
avVaOAEKTPEG Eival AEPWPEVOI, UTTOPE] VO TTPOKUWYE! PICK
ehaTTOPOTIKA av&PAeEn. KaBapileTe TAKTIK& TOUG

AV OAEKTIPEG PE PICK PIKPT, PN HETAAAIKN BoUpToo.
Mpooe€Te, va pnv aoknBouv duvaToi KPpadaopoi OTOUG
avaOAEKTNPEG.

JUoTHUX XOPOAAEIXG

H B&on eoTiov oag diaBeTel eva ouoTNPa axobaxAeiag
(BeppooToixeio) mou epmodiCer Tn dieAeuon Tou aepiou av
0l KUOTIPEG OPrioouV TUXXia.

Mo va BefaiwBeiTe 0TI N cuokeur auTr eival evepyn:

1  AvayTe Tov KQUOTHPG GUCIOAOYIKE.

2 Xwpig va adprjoete TO SIXKOTITN, KPATAOTE TOV
TOTNUEVO OTAOEPK VIO 4 DEUTEPOAETITA PETH TO
AGVaPPO TNG pAOYaG.
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2BNOCINO EVOCQ KXUOTHPO

MupioTe TOV avTioToIX0 dIXKOTITN TTPOG Tax Oe&Ix pEXPI TN
B¢on 0.

Aiya deuTepoAenTa peT& To OBrjOIPO TOU KAUOTHPa B
aKOUOTEl Evag NXog (oTeyvo XTUTnpa). Aev ummapyel
TPOPANUX, auTd onpaivel 0TI N aopaAeiax €xel
amevepyomoinBei.

MpocidomoInoeig

KoTd Tn AeiToupyiat Tou KauoThpa, gival GuoIoAoyIKO va
aKkouoTel Eva eAadpl odUpIypa.

KoT& TIg TpWTEG XPrOEIG, N EPOAVION PUPWIIOV iVl
duaiohoyikr. Aev UpioTATAI KAVEVAG KivOUVOG OUTE KOKI)
AeiToupyia Oa xaBouv pe Tov Kaipd

Eival ¢uciohoyiko, n dAOya va €xel XpOHO TTOPTOKOAI.
OdoeileTal oTn oKkoOvN TTou uTT&pxel oTo TepIB&AAov, oTnv
uttepxeihion uypwv, K.AT.

>e mepinmTwon mou ol dAOYEG TOU KAUOTAPX oBrjcouv
TUXQiX, KAEIOTE TO SIXKOTITN AEITOUPYIOG TOU KXUCTAPX KO
pnv mpoomaBeiTe v Tov avayeTe yix 1 AeTTO TOUA&XIOTOV.

2KeUN HXYEIPIKAG

KaTtdAAnAa okeun

KauoTtRpag EA&xioTn dikue- MéeyioTn Sidpe-
TPOG TOU TI&TOU TPOG TOU TTXTOU
TOU JYEIPIKOU  TOU PAYEIPIKOU
OKEUOUG OKeEUOUG

KauoTrpag Wok 22 cm -cm

loxupog kaxuoTPag 20 cm 26 cm

Kavovikdg kauotiipag 14 cm 22 cm

OIKOVOPIKOG KQXUOTH}- 12cm 16 cm

pasS

To okeUog dev emTpemeTal Vo Tpoe&Exel MEPA ATTO TO
mepiBwpio TNG B&oNg €0TIOV.
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Odnyieg xpnong

Ynodei§n: Ze mepinTwon Xprong Pe OPICPEVA TNYAVIX i
KATOXPOAEG PTTOPEI VX TTPOKUYEI PIX TTPOCWPIVH, EAadpI&
mapapopdwaon TNG XaxAUBOIVNG eMIPAVEING HAYEIPEPATOG.
AuTO gival K&TI TO KavoVIKO Kol Ogv emOP& OTNV IKAVOTNTX
AeITOUPYIXG TNG CUOKEUNG.

O1 akoAouBeg oupPoulég oag BonBouyv, va eEoikovoprnoeTe
eVEPYEIX KOl VX aimmodUyeTe CNUIEG OTO Payelpikd oKelOG:

'V

Xpnoipomoifiote okeln
KaT&AAnAou peyéBoug yix
k&Be KauoTRpQ.

Na pn XxpnoigomoleiTe kP&
oKelUn M&vw og pey&Aoug
kauoTrpeg. H dhoya dev
mpemel va ayyilel Ta
TTAEUPIK& TOIXWUOATK TOU
okeloug.

Mnv xpnoipotoigite

= TopapoPpOWPEVK OKEUN, T
——x omoix gival aoTaBn Mavw
oTnv eoTia. Ta oKeun
_ pTTopei vat yeipouv.
XpnoipomoinoTe povo
okeun pe Baon emimedn Kai
Aeia.

Mnv payeipeleTe xwpig
) KXTT&KI 1] HE PHI0O
OKETIXOPEVO OKEUOG.
X&veTal pgpog NG
EVEPYEING.

\

TomoBeTrioTe TO OKEUOG

x KOXAX KEVTPOPIOHEVO TTAV®

=P | OTOV KQUOTAPO. Z¢€
avTiBeTn mepinTwaon pmopei
va yeipel.

Mnv TommoBeTeiTe pey&Aa
OKeUN OTOUG KXUGTHPEG TTOU
BpiokovTal KOVT& O0TOUG
diakomTeg. Mmopei va
mpokAnBei BA&BN Aoyw
urrepPBoAikng Bepuokpaoiag.

TomoBeTroTe T OKeUN

x M&vVW OTIG OX&PEG, TTOTE
ameuBeiag emavw oTOV
—

\

KQUOTHPC.

BeBaiwBeite mpiv amd Tn
XPraon OTI 01 OX&PESG KA TX
KXAUPHOTO TOV KXUOTAPWV
eival KoA& TommoBeTnpeva.

XeipioTeiTe T OKEUN pe
npoooxn m&vw oTn Baaon
EOTIWV.

Mnv xTummaTe Tn Baon
€0TIOV, K&l pnv TomoBeTeiTe
mavw TNG umepPapa
QVTIKEIPEVA.

MNivVAKKXG HAYEIPEUATOC

O mapak&Tw mivakag epiExel TIG I0avIKEG Pabpideg
HOYEIPEPATOG KO TOUG IOXVIKOUG XPOVOUG HOYEIPEUATOG
yia dixpopa paynTa. Tax oToixeia eival TIHEG avadop &g yix
TEOOEPIG PEPIDEG.

O1 xpoOvol payelpePaTog Kol o1 BaBiIdeq payeEIPEPATOG
eEapTovTol amo To €id0g, To PAPOG KXI TNV TTOIOTNTA TWV
daynTov, amd To €id0Gg TOU XPNOIPOTIOIOUPEVOU
aepioukaxBng Kol ammd To UAIKO Twv payelpikov okeunv. Mo
TNV MOPXOKEUN GUTOV TV GAYyNTOV Xpnoigomoindnkav
KUPiwG payelpIka okelun amo avo&eidwTo x&AuPa.

XpnoligomoleiTe TAVTOTE PAYEIPIKX OKEUN HE TO AVTIOTOIXO
peéyeBog kol TormoBeTeiTE TX OTN PEON TOU KAUOTHPX.
lMAnpodopieg yix Tn dIXPETPO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG
pmopeiTe va Bpeite k&Tw amo —  "KaTtadMnAa okeun”.

NMANpo@oOpPieC OXETIKK HE TOV MIVAKX
H mapaokeun k&Be paynTol amoTeleiTal amo eéva ) duo
Bnuata. K&Be Bripa mepiexel mAnpodopieg yix Ta €ENG:
T IMEB0dog payelpépaTog

i) BaBpida payeipépaTog

O Aipkeia og AenTd

AV PEPOUEVEG OTOV TTIVOKX HEDODOI HAYEIPEUATOG

Bp&aipo
JUvEXION PAYEIPEPATOG
£ Anuioupyia meong 0T XUTPX TaAXUTNTAG

Aiaxtripnon Tng mieong otn XUTPa TaXUTNTAG

- AUVOTO GOTAPICU

=5~ EAadpd coTépiopax

#@ Aiooipo

*

Xwpig kam&kli

* %

ZUVEXEG IVOKATEPX

Ynodei&€n: Ta cupPola dev epdavilovral oTn
OUOKeUr.XpnoigeUouv wg MPOCAVATOAOPOG VI TIG
di1axdpopeg peBOOOUG PAYEIPEPATOG.

EpdavifovTal oToixeia yio TNV MXPAOKEUN GaynNTOV o€
diaxpopeTikoUg KauoTrpes. H ouvioToupevn emAoyn ivail o
TPWTOG AVAXPEPOPEVOG KAUOTAPAG. ZTNV EMOKOTINGN TWV
povTEAwv TepiypadovTal OAol ol kauoThpeg TNG B&ong
€0TIOV.
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Map&derypa: daynrto JuvoAhl- Bnuax 1 Brua 2
Kauotripag KOS o e Lo o
daynTto JuvoAl- Bhpa 1 BrApa 2 Xpovog
: S . —— . oe
Kauotipag ~ MOSXPO- £3 iy O L3 W O :
vog og AenTa
AenTax Papiohia
. ) , loxupog K. 914 9 46 6 58
ZOUMes, Sounes Kpenx K : 1722 f& 8 1214 £ 8 58
Wapdoouna QVOVIKOG K. - - -
loyupos kau- 1217 8 79 1 58 K ylxWok 1015 8 57 8 58
OTnpPas __ __ AXXOVIK& KOl OOTIPIO
KO(,VOV'KOQ kow- 17-22 8 1113 169 BpooTég OTATEG (TTOUPE, TIATATOOXAKTX)
OTHPOG ;
= = loxupodg k. 23-28 9 810 15-18
KauoTrpag 10-15 9 68 4 47 Xup q' .:‘r -
Wok Kavovikog k. 25-30 o~ 9 1012 15-18
K. yioe Wok 25-30 = 7 1113 14-17
AuTo 1o Map&delypa deixvel TNV MAXPXOKEUN YAPOOOUTIG XoUpoug (peBibia moupe)
HE TOV IOXUPO KQXUOTHPX, TOV KAVOVIKO KKUOTIPX K&l TOV loxupog . 5055 = 1012 4043
kauoTtnpa Wok. : 5
Kavovikdg k. 52-57 o 12-14 40-43
Me Tov 1oxupd kauoTrpax (ouvioToUpevn eMAOYH) QVEPXETAI K. yix Wok 47-52 = 10-12 = 37-40
0 OUVOAIKOG XpOVOG payelpepaTog peTa&l 12 kau 17 Aemtd. Daree
Brpa 1: AvaBpaopa.la 7-9 Aenmta puBpioTe Tn loxupdg K. 40-45 9 810 8 3235
BoBuida payeipéuarog 8. Kovovikoo k. 50-55 9 1820 6 3235
Bripa 2: Zuvéxion payeipepatoq.lNa 5-8 Aemr& K. yicx Wok 4550 6 2022 4 2528
oAA&ETE 0TNn PBaBpida payeipepaTog 1. Tnyovnt& otn ¢opITela Aoy avik
Ta oToixeio IoxUoUY eMioNg KAl yia Toug &GAAoug loxupdg k. 1217 &+ 7 68 &5+ 6 69
TIPOTEIVOUEVOUG KAUOTHPES. Kavovikég k.  15-20 &+ 8 810 &+ 7 710
AmAog k. yie 10-15 &+ 7 57 &5+ 5 58
daynto JuvoAl- Bnua 1 Bruax 2 Wok
Kauothpoag K"’f? T 0o O 0O SoTOPIoPEVO HPETKO AOXXOVIKE™**
Xpovog K. yioa Wok 6-8 & 9 68
oe
AenTé& loxupdg K. 6-8 & 9 68
TnyovnTég MoTaTeg
Zourieg, GOUTEG KPEHX KyixWok 1520 &% 7 1520
Wapdoouma __ __ loxupog k. 15-20 &S+ 9 1520
loxupog . 1217 8 79 1 58 Kavovikdg k. 2530 &5+ 9 2530
Kawvovikog k. 17-22 8 1118 6-9
K. yiaWok  10-15 9 68 4 47 Auya
Kpépa kohokuBiou, goUma pumopg Shakshuka - .
loxupos K. 3035 9 1012 5 2023 Kavovikég k. 15-20 9 1012 —— 4 58
L] A A
Kavovikog k. 4550 9 1517 6 3033 loxupog k. 1318 79 —- 38 69
(] 46646 A
K yia Wok 2530 9 810 2 1720 6\'/”’;(09 K-yl 1520 118 == 4 47
o
MllvstTp'c')vs (ooUn:(7)\:;(O(V|K(b_\2 . 70 Opehéta (1 pepida)
OXUpOsS 'K' i i ] Koavovikoc k. 35 &+ 8 35
I;avovquK. 5762 1012 47-50 loxUPoS K. 524 S+ 9 24
. 43-48 ) 810 35-38
o Wo = — KyiaWok 24 &+ 5 24
ZUpXPIKX Kol pUTI lomawvikn TopTiyix
STIOYKETI loxupdg K. 25-30 &+ 9 2530
loxupdg K. 18-22 G 810 6 10-12 K. yic Wok 1823 S6_*x 9 18923
Kavovikdg k. 20-24 * 10-12 10-12 ATAOG K. yiok 2530 &S« 25-30
K. yia Wok 18-22 * 8 810 6 1012 Wok
PUG:
loxupdg K. 17-22 9 57 2 1215
Kavovikdg k. 18-23 9 79 6 1114
K. yio Wok 15-20 8 46 2 1114
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daynTto JuvoAl- Bnua 1 Brua 2 daynrto JuvoAl- Bnuax 1 Brua 2
Kauotripag K0S o e 4o 0o Kauotripag KOS o e Lo o
Xpovog XpOovog
oe oe
AenTa AenTa
I&AToEg ETolpa TTpoiovTa
2&ATOO UTTECOPEN*™ KoTayuypéveg kpokeTeg (16 KOPUGTIX)
Oovopikog k. 1015 M 6 24 ¥ 811 Koropuypéva peTakIo popiol Tove (12 KoppdTia)
Kavovikog k.  10-15 My 2-4 * 8-11 loxupodg K. 6-10 &8 6-10
K. yiae Wok 38 @ 5 12 * 6 26 K. yix Wok 59 I 8 59
Z&AToo pe prihe Tupit* KovovikdG k. 8-12 ™. 8 812
Oiovopikog k. 4-6 i 4-6 Wnt& Aouk&vika: (12 Kopp&TIc)
Kavovikog k. 35 i 35 loxupds K. 510 &5 9 13 &5 7 47
loxupog k. 35 @ 5 35 Kovovikog k. 7-12 — 9 712
Z&ATOO VaTTOAITOV K. yiot Wok 5-10 S8 9 13 S 7 47
Kavovikog k. 1823 &+ 6 24 H-* 4 1619 BpooTé AOUKAVIKS (12 KOpPpATI)
K. yioc Wok 13-18 Q% 183 <-* 6 1215 Kavovikdg k. 813 9 813
loxupog K. 15-20 % 183 <-* 6 1417 K. yio Wok 914 4 914
2GATOX KOXPPTTOVOPX loxupog k. 7-12 7-12
Kavovikogk.  10-15 =>-* 6 57 =* 3 58 X&HTTOUPYKEP (4 KOPPOTIO)
loxupog K. 8-13 o5-* 5 46 -t 4-7 loXUPOG K. 49 S« g9 183 W _x 7 36
Oikovopikog k. 10-15 =—* 5-7 =" 5-8 K. yiot Wok 4-9 S 13 s _x 7 36
Wép Kavovikog k. 5-10 &, _x 13 &%+ 8 47
MrokoMi&poG A& pOPGIK& Koreyuypévo Aogowika*™
loxUPOG K. 510 & 510 loxupog K. 7-12 S 7-12
Kovovikdg k. 813 &5+ 9 813 KyoWok 510 =+ 9 510
K. yiot Wok 4-9 S« 6 49 Kavovikog k.  12-17 el 1217
TnyovnTog cohopog Mitox (20 cm dikpeTpog)
loxupog K. 5-10 Sk 24 <5~ 1 36 K. yiae Wok 48 = 1 48
AmMOG K. yie 510 M, 6 24 S5 1 36 loxupdg k. 1620 — 1 1620
Wok Kavovikog k.  20-25 = 1 2025
K. yix Wok 712 &+ 8 24 S5~ 1 58 ,
MBI En|6<')pn|tx '
— MouTiyka puliou*™
loxupos k. &7 >7 Kovovikég k. 30-35 * 8 o1 ~ 4 2124
K yiaWok 46 46 OIKOVOpIKOG k. 4045 * 9 1214 €9 2 2831
Kavovikog k. 10-12 &S 9 1012 K. yio Wok 3540 1113 1 0407
Kpéag Z0KOAXTO YXAKTOG
2m00g m&mag (1 kopp&T) Oikovopikog k. 10-14 ; 1 1014
Kavovikogk.  6-8 S 6-8 Kavovikog k.  16-20 ; 1 1620
loxupog k. 9-11 S, % 9-11 Kpereg (4 Koppamia)
K. yioe Wok 6-8 M+ 5 68 loxupog k. 17-22 M+ 7 13 WS+ 5 16-19
Bodivod ¢piIAeTo oTPOYKaVOD K. yicx Wok 8-13 S, 1-3 M+ 4 710
loxupog k. 8-13 &+ 9 813 AmAOG K. yix  9-14 &+ 5 13 s+ 4 811
K. yio Wok 5-10 &+ 8 510 Wok
Kovovikdog k. 1217  &5» 9 12.17 Moutiyka ywpiioy
ZviToel koTomoulou (8 piAéTa amd oTrBog kKoTdmouAou) loxupds k. 2530 = 6 1518
loxupos . 7192 S+ 9 24 &5+ 6 58 K. yioe Wok 2328 ¢~ 9 810 15-18
K. yia Wok 712 S« 9 24 &+ 5 58 Kavovikog k. 27-32 £~ 9 10-12 17-20
Kavovikog k. 7-12 &x 9 712 lomavikr) mouTiyka™™
Kip&g (mome kpéaTog, KepTeDGKIK, OXATOX UTTOAOVELE) loxupds «. 38 " 38
loxUpog k. 15-20 &S 8 1520 Kavovikog k. 813 * 813
Kovovikog k. 2095 &5+ 9 2025 K yio Wok 38 * 38
K. yioe Wok 1520 &S5+ 6 1520
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daynTto JuvoAl- Bnua 1 Brua 2
Kauotripag KOS o e 4o 0o
XpPOvog
o€
AenT

Keik (o€ prev popi)

35-40

©

loxupog k. 35-40

K. yix Wok 4045 4045

ﬁ ﬁ ﬁ
o Boo|l| %
2 |3 £%|

45-50

©

Kavovikog k. 45-50

SUMBOUAEQ HAYEIPENATOG
XpNOoIYOTIoIEITE VI TNV TXPXOKEU TOUTTMV KPEPAG
KXl 00TIpiwV pIx XUTpa TaxutnTag. O xpovog
HOYEIPEPATOG HEIMVETAI ONUAVTIKE. Edv
XPNOIHOTIOINOETE PIX XUTPX TaXUTNTAG, akoAouBroTe
TIG 00nyieg Tou KaTaokeuaoTr). MpocBeoTe OAx T
UMK& apéowg aTnv apxn.

TomoBeTeiTe KATX TO pPaAyEipEPX TATATWV Kl puliou
mavToTe Eva Kamaki. ETol o xpdvog payeipépaTog
YIVETOI ONUOVTIK& HIKPOTEPOG. To vepd TIpEMEl VO
Bp&lel, mpoToU MpooBeoeTe Tax CUPAPIKG, TO PUTI ) TIG
nmoT&Teq. NpooappoaTe oTn cuvexela Tn PaBpida
HOYEIPEPATOG, YIX V& OUVEXIOETE PE TO PAYEIPEPX.

3T TNyavnT& daynTd (e0TAVETE MPWTX TO A&DI.
MOAIG apxioeTe pe TO TNYAVIOPQ, KPXTHOTE TN
Beppokpacio oTabepr), MpooaxppolovTag ot
TePIMTWON ToU XpelaleTan Tn PaBuida payeipeEPaTOq.
3TNV TTAPOOKEUT TTEPICOOTEPWVY PEPIdWV TTEPIPEVETE,
pEXp! va emTeuxBei Eava n Beppokpaoia
payelpepaTog. NupileTe TOKTIKG TX dpaynTX.

OTav payeipeleTe ooUTES, KPEPEG, dakeG 1 pePibia,
mpooBeoTe OAX T UMK TARUTOXPOVO OTO HOYEIPIKO
okelO0G.

KaxBapiopog Kal cuvTipnon

KaxBapiouog

MOAIg Kpuwoel N cuokeur], KxBapioTe TNV pe Eva
odouyy&pl, VEPO Kol gaTToUVI.

MeT& amo kaBe xprion, HOAIG KPUWOEI O KXUGTAPAG
KxBapioTe TNV EMOAVEIX TWV AVTIOTOIXWV EXPTNUETWV
Tou. E&v adrjoeTe umoAeippaTa (EMavaynpeva TpodIpa,
oT&ypaTa Aimoug, KTA.), akopn kal av gival Aiya, Ba
OXNHUOTIOOUV PIc KpoUOTX OTNV emdaveix Kol Ba gival
oAU dUokoAo va Tax kaBapioeTe. Eivaun anmapaitnTo va
gival KOBAPEG 01 OTIEG KAl 01 EYKOTTIEG, VIO PIX KXA pAdyor.

H peTakivnon k&molwv okeuv prropei va adrioel HETAXAAIKK
UTTOAEIJPUOTO TTAVW OTIG OXKPEG.

KaBapioTe pe oxmouvovepo Kol TRiYTe pe pick pn HETAANIKD
BoUpToo TOUG KAUOTHPEG KAI TIG OX&PEG.

E&v o1 ox&peg diaBéTouv eAxoTIKOUG T&KOUG, TTPOOEETE
KaT& Tov KaBapiopd Toug. O1 T&ko! propei va Byouv Kai n
ox&po propei va xapa&el Tn faon eoTi®V.

Na oTeyvoveTe MAVTA KXAK TOUG KQXUOTNPES KA TIG OX&XPEG.
E&v unt&pyouv oTayoveG vEPOU 1] UYPEG TIEPIOXEG KATX TNV
€vapén Tou payelpEpaTog, propei va ¢pBeipel To op&ATO.

MeTd ammd Tov KABAPIOPO KO TO OTEYVWHX TWV KAUCTAPWY,
BeBaiwBeiTe 0TI To KAAUPPOTO €ival KAXAX TomoBeTnpéva
TAVW O0TO JIXUTAPA.

Mpocoxn!: -INa Tov KABXPIGPO TNG CUOKEUNG PNV
adaipéoeTe T oToIXEix Xelpiopou. Eioepyxopevn
uypooia Prmopei v mpokaxAeoel {npi& oTn oCUOKeUN.

- Mnv xpnoipomoleiTe CUOKEUEG VI KABXPIOTNTX PE
aTpo. Mmopei va ¢pBeiper Tn B&on eo0TiIoV.

- Ea&v n Baon eotiov oag, diaBeTel Eva kpuaTaAAIvo 1y
aloupivio MAaicio, pnv XpNOIYOTIOIEITE K&TTOI0 HAXXipPI,
EUOTPO ) TXPOPOIO AVTIKEIPEVO Yia var KaBapioeTe Tnv
OUOKEUN Pe To PETaANO.

ZuvTAapnon

KoBapioTe aGpeoa Ta uyp& mou utrepxeldiCouv. ETol Ba
epmmodioeTe Tax UTTOAgippaTA PaynToU vax KoAAfjoouv Kol Ba
eEolkovounoeTe MepPITTEG Mpoon&BOeleg.

Adyw Tov upnAwv Beppokpaoi®v Tou TIPoKaAoUVTaI, O
KQXUOTIPOG YOUOK KOl Ol €0TiEG a0 avoEeidwTo aXTOGAI
(MTTOOUANEKTNG, TTEPIYPAPPX TWV KAXUCGTAPWY, K.ATT.) UTTOPEI
v aAAGEouv xpwpa. AuTo gival puaoioloyikd. MeT& amo
k&Be xprion, kaBapioTe TIG ev AOyw €0Tieg Ye Eva TTPOITOV
KaT&GAANAO yia avo&eidwTo aToGAIL

SUVIOT&TQI N OUXVI XPrion Tou mpoidvTog kaBapiopol
S100€01po ammd To TEXVIKO PG 0€pPIg pe Tov KwdIkO 464524,
MNpoocoxn!

O avo&eidwTog KABapPIoTG Oev TTPETTEI VO XPNOIYOTIOIEITOI
oTn mepioxn yupw amd Toug diakomnTeg. O1 evdeieig
(peTa&oTumia) pmmopei va ofnoTouyv.

MHN adrveTte o&U uyp& (Xupoug amo Aepovi, EUdI, KTA.)
mavw oTnv B&on €0TIOV.
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EmiAuon mpoBAnpu&TWOYV

2e KQTTOIEG TIEPIMTWOEIG, TX TTPOBAAUATX TTOU evTomi{ovTa
pmmopouv va emAuBouv eUkoAa. [MpoToU emikoIvovioeTE pe
To Texvikod ZEpPig, A&BeTe ummOYn TIG TAPAKATW

oupPBoulég:

MNpoBAnua

MBavn autix

Auon

BA&Bn Tou nAekTpikou peu-
HOTOG OTO YEVIKO TTHIVOKOK.

EAaTTOpOTIKR cop&Aeia.

EAeyETe 01O yeVIKO TivoKa pE TIG dodaAeieg e&v N
aodpaAeIx eival Kapevn kol XAGETE TNv.

To auTopaTo 1) €va dixdopIko €xel TONEEL.

EAeyETe TO yevikO Tivaka Siavopng primwg exel o
&el TO QUTOPOTO 1) TO BIPOPIKO.

Aev AerToupyei To auTo-
HOTO VOO,

Mmopei va umtapxouv uttoAeippaTa Tpodwv 1 kaBo-
PIOHOU QVXUECT OTOV OTTIVENPIOTEG KOl OTOUG KOXU-
OTNPES.

To Kevo avapeoa oTov OTTIVBNPIOTH KO OTOV KQXU-
OTHPO TTPETEI VO eivail KABXPO.

O1 kauoTrpEG eival uypoi.

2TEYVWOTE € TTPOCOXI) T KATIXKIX TOU KAXUOTHPX.

Ta Kam&KIX TOV KXUOTPWV dev eival KXA& ToTToBEe-
TNUEvA.

EAeyETe av Tax kamakio eival kA& TommoBeTnpéva.

H ouokeun dev €xel yeiwon, dev eival owaTr| ) oUv-
deon 1 n yeiwon €xel MpoPAnpa.

EmkoivwvrioTe pe Tov NAeKTPOAOYO EYKATHOTAONG.

H pAoya Tou kauoTripa dev
givan opoiopopdn.

Tot KAMAKIX TWV KXUOTHPWY dev givail KXAK ToTToBE-
TNHEVA.

TormoBeTroTe CWOT TX KOPPGTIX TTAVW OTOV AV~
AOyo KQUOTHPO.

O1 eyKOTTEG TOU KAUOTHPA Eivail BPWHIKEG.

KaBapioTe TIG EYKOTIEG TOU KAUOTHPG.

H por) aepiou dev paiveTai
KQvovIKH, 1) dev Byaivel
aEplo.

H por) aepiou eivai kKAeIOTH oo To evOIGHETT KAEI-
OIcx.

Avoifte T mMBav& evdiGpeoa KAEIDIX.

Eav To aépio mpogpyeTan amd didAn, eheyETe av
eivan adeiax.

ANMGETE TN PI&XAN.

H kouliva pupiler agplo.

K&molog kpouvog ivai avoixTog.

KAeioTe Toug kpouvoug.

Mn owoTr epappoyn TnG PIGANG.

EAéyETe av n ouvdeon eivan owaTn.

MBavr) diappor] aepiou.

KAeioTe To yeviko KAeIBi aepiou, ’EPIOTE TO XWPO KOl
€I100TIOIEIOTE AUECWG EVaV €E0UCIODOTNPEVO TEXVIKO
EYKOTAOTOONG YIX Vo EAEYEEI KO VX TTIOTOTTOINOE!
TNV eYKaXT&XoTOON. MV XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN)
pexp! va BeBaiwBeite OTI dev unpyel kapia dixppor)
oEPIOU OTNV EYKATAOTAON 1) 0TI CUCKEUT).

O kauoTrpag oprvel opé-
owg POAIg adrioeTe TO BIo-
KOTTTN.

Aev TTOTHOGTE VIO KPKETO XPOVIKO SIGOTNPX TO dIok-
KOTTTN.

MOAIG avaYeTE TOV KAUOTHPX, KPATIOTE TIXTNHEVO
TO JIXKOTITN VIO HEPIKX OKOPO OEUTEPOAETTTAX.

Ol €YKOTIEG TOU KQUOTPX €ivail BPWOHIKES.

KaBapioTe TIG eyKOTIEG TOU KAUGTHPO.
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Texviko o€pPic

E&v emkoivwvrioeTe pe 1o Texvikd pag Z€pPig, Ba mpemel
va yvwpilete Tov apiBuo Tou mpoiovTog (E-Nr.) kou Tov
apiBpo mapaywyng (FD) Tng cuokeung. Autr n mAnpodopia
UTTXPXEl OTNV ETIKETX XXPOAKTNPIOTIKWV, TTOU BpioKeTal 0TO
K&TW PEPOG TNG P&ONG E0TIAV, KXI OTNV ETIKETK TOU
eyxelpidiou.

Ta oToixeiax emKkoIvwviag OAwv Twv xwpwv Ba Tx Bpeite
oTov mivaka Ymnpeoieg TexVvikng e§umnpéTnong meAaTmv
mou mapadideTan padi.

EvToAn €mMIOKEUNC KXl CUMBOUAEG OE TTEPITITWON
BA&Bng
GR 18 182

XPEwaon KAfong mpog e0Bvik& dikTux

EpmioTeuTeite TNV gpmelpia Tou kaTaokeuaoTr. ETol
eCaodahileTe, OTI N EMOKEUN YIVETOI MmO eKMXIOEUPEVOUG
TEXVIKOUG Tou 0€pPig, TTou eival eEOTMAICPEVOI PHE TX YVIOIX
AVTOAAGKTIKG YI TN OIKI) OOG OIKIOKI CUOKEUH.

Opoi1 eyyunong

Av, avTiBeTa oo TIG MPOOJOKIEG POG, N CUCKEUN
nmapouciaoel kamola BA&PBN f} dev MANpPoi TIG avapevOPEVEG
ATAITAOEIG TTOIOTNTAG, OOG TAPAKAAOUHE VO HOG
EVNUEPWOETE TO CUVTOPOTEPO duvaTOV. Mo va givar eykupn
n eyyunon oag, n ouckeur] dev MPETEI VX €XEI UTTOOTEI
mapépfaon n va £xel utoPAnBei oe kKakr xpron.

O1 6pol eyyunong mou epappolovTal eival auToi TTOU
opifovTal ATO TNV EKMTPOCMTINGN TNG ETAIPIAG PG OTN
Xwpa Ormou eyive n ayop&. Mmopeite va {nTrjoeTe
TEPIOOOTEPEG TTANPODOPIEG OTO KATAOTNPX ayop&g. Eiva
GVAYKQIO VX TTAPOUCIXOETE TNV QTOdEIEN Ayop&G YIX VO
XPNOIYOTIOINOETE TNV gyyunon.

Alatripnon Tou dIKXKIOPXTOG YIX TPOTIOTIOINCEIG.

ZUCKEUXOCIX KXI XPNOIMOTIOINMEVEQ
CUOKEUEQ

E&v 0TNnV €TIKETA XOPAKTNPIOTIKOV TNG CUCKEUNG
epdavifeTar To ocUpPoAo E, A&BeTe uTTOYN TIG TAPAKATW
evdeikeiq:

Ammoocupon CUHPWVX ME TOUG KXVOVEQ
MTPOCTAGIXG TOU TTEPIBXAAOVTOQ

ATTOOUpPETE TNV CUOKEUGCIX OUPOWVX PHE TOUG KAVOVEG
TPOCTACING TOU TTEPIBAAAOVTOG.

AuTN n ouoKeurn gival XXPOKTNPIOPEVN CUHOWOV
pe TNV eupwTaikn odnyia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV K& NAEKTPOVIKWV TTXA IOV CUOKEU®MV

mmmmm (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia autn kaxBopilel Ta mMAaioix yix Tnv
amdéoupaon kol a§iomoinon Twv MXAM®OV CUCKEUWY
pe 1oxU oe oAn Tnv EE.

To mepITUNIYHO TNG CUOKEUNG O0G KATROKEUXOTNKE XTTO T
anaxiToupeva UMK yiax Tnv eEaxod&Aion Tng
ATMOTEAECUATIKIG MPOOTAOIXG KATX TN peTadOp&. AuTE T
UAIK& eival €€ 0AOKANPOU GVAKUKAWOIPX, HEIOVOVTAG ETOI
Tnv eminTwon oto mepIB&AAov. Zag kaxholpe va
ouvelopEpeTe Kal €0eig 0Tn diaTrpnon Tou mepiB&AAovTog,
aKOAOUBMVTAG TIG MAPAKATW CUUPBOUAEG:

meT&ETE TN ouokeuaoia oTov KATAAANAO K&dO
avaKUKAwONG,

AITEVEPYOTIOINOTE TN GUOKEUTN], TIPIV TNV GMOPPIYN TNG.
>upBouleuTeiTE TNV TOTTIKI] 0GG XUTOBIOIKNGN YIX TNV
Mo KovTIvr) TomoBegiax Tou kEvTpou dixAoyng
AVOKUKAQOIHWV UNK®OV K&l TRpadMOTE EKEI TN
OUOKEUN 0XG,

pNV TTETATE TO Xpnolpgomoinuévo A&d1 oTov vepoxuTn.
®Oul&ETe To O0€ €val KAeIOTO Boxeio Kol TTAPXOWOTE TO
oe K&Tol10 onpeio diahoyng ), e&v dev uTT&pPXEl, O€
évav k&do okoumdiwv (oAU mBavov va kaTaAnEel oe
K&To10 eAEYXOPEVO OKOUTIOOTOTIO, iowg Oev gival n
kaxAUTepn Auon, dAA& TouA&xioTov amodelyoupe Tn
poAuvaon Tou vepou).
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Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de manera
efectiva y segura. Conserve las instrucciones
de uso e instalacion y entréguelas con el
aparato si este cambia de dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccién
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates o
caravanas.

Este aparato se debe utilizar dnicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compaiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

es

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso comercial
o profesional. Utilice el aparato unicamente
para cocinar, nunca como calefaccion. La
garantia unicamente tendra validez en caso de
gue se respete el uso para el que fue
disefado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccioén para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccién. Pueden
provocar accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que se
pudieran ocasionar.

No dejar que los ninos jueguen con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento rutinario no deben
encomendarse a los ninos a menos que sean
mayores de 15 afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.
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A Indicaciones de seguridad
importantes

A\ Advertencia - jPeligro de deflagracion!

La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de los
guemadores de gas.

A\ Advertencia - jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas produce
calor, humedad y productos de combustion en
el local donde esta instalado. Asegure una
buena ventilacion de la cocina, especialmente
mientras la placa de coccidn esté en
funcionamiento: mantenga abiertos los
orificios de ventilacién natural o instale un
dispositivo de ventilacidon mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria o mas eficaz: abra una ventana
o aumente la potencia de la ventilacién
mecanica.

/A Advertencia - jPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccidén y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 anos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano
liquido puede llegar al interior del aparato,
por lo que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir quemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicién vertical.
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/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No coloque objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.

No almacene ni utilice productos quimicos
corrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodoméstico ni cerca de él.

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo
pueden ser efectuadas por personal del
Servicio Técnico debidamente instruido. Si
el aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el interruptor
automatico del cuadro eléctrico y cortar la
alimentacion de gas. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Si alguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/A Advertencia - iPeligro de descarga
eléctrica!

No utilice maquinas de limpieza a vapor para
limpiar el aparato.



Su nuevo aparato

E Parrillas
ﬂ Mandos
ﬂ Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
quemador que controla. Los mandos le permiten regular
la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicién O ala 1 ni
volver de la posicion 1 a la 0.

9 40 4
8 2
7 3
6 4
Indicaciones

[ @ Quemador controlado por el mando

Quemador apagado

0
9 Potencia maxima y encendido eléctrico
1 Potencia minima

Ho 0000

H Quemador rapido de hasta 3 kW

A Quemador wok de hasta 4 kW

Quemador wok dual de hasta 5 kW

En los quemadores de doble llama duales, las llamas
interior y exterior se pueden regular de forma
independiente. Los niveles de potencia posibles son:

Llama exterior e interior
a la maxima potencia.

Llama exterior a la
minima potencia, llama
interior a la maxima
potencia.

Llama interior a la
maxima potencia.

Llama interior a la
minima potencia.

es
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Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas. No
intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Elementos

1 Bujia

2 Termopar
3 Difusor

4 Tapa

18

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccién puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria wok
Para utilizar exclusivamente
en quemadores wok con
recipientes de base con-
cava.

=

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente
en el quemador de menor
potencia con recipientes de
diametro inferior a 12 cm.

f%@ﬁ?

Codigo
647832 (CG261)
647535 (CG291)

Parrilla supletoria wok

423545 Parrilla supletoria cafetera

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.



Quemadores de gas

Encendido manual

1 Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

2 Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al quemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1 Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

2 Deje de presionar el mando.

3 Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

A Advertencia - jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periodicamente con un cepillo no metalico pequefio.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccion dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1 Encienda el quemador con normalidad.

2 Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

es

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Advertencias

Durante el funcionamiento del quemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningln riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas del
quemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Recipientes de cocinado

Recipientes apropiados

Quemador Diametro Diametro
minimo de la maximo de la
base del reci- base del reci-
piente piente

Quemador wok 22 cm -cm

Quemador rapido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rapido 14 cm 22 cm

Quemador auxiliar 12 cm 16 cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

19



es

Advertencias de uso

Nota: El uso de algunos recipientes puede causar
cierta deformacién temporal en la grasera. Esto es
normal y no tiene influencia en el funcionamiento del
aparato.

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia 'y
a evitar dafos en los recipientes:

Utilice recipientes de
tamafo apropiado a cada
quemador.

'V

No utilice recipientes
pequefios en
quemadores grandes. La
I[lama no debe tocar los
laterales del recipiente.

No utilice recipientes
/ﬂx deformados que se

K muestren inestables
sobre la placa de

== coccion. Los recipientes
podrian volcar.

Utilice solo recipientes
de base planay gruesa.

N No cocine sin tapa o con
W %yy esta desplazada. Se

e desperdicia parte de la
energia.

Coloque el recipiente
bien centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.

No coloque los
recipientes grandes en
los quemadores
cercanos a los mandos.
Estos pueden resultar
dafiados debido al
exceso de temperatura.

Coloque los recipientes
x sobre las parrillas, nunca

directamente sobre el
quemador.

= Asegurese de que las
parrillas y tapas de los
quemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccioén ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

r¥1 ¥
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Tabla de coccidén

En la tabla siguiente se presentan las posicionesy
tiempos de coccidon dptimos para una seleccion de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de cocinado de acero
inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coléquelos bien centrados sobre el
quemador. Consulte la informacion relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracion de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacion sobre:

{_FMétodo de coccidn
i) Posicion de coccién

(® Duracion en minutos

Métodos de coccidn indicados en la tabla

i

Llevar a ebullicion

==} Mantener ebullicion

E,

oS

Ganar presion en olla a presion

4

Mantener presién en olla a presién

& Freir fuerte

—>~ Freir suave

#r Derretir, fundir

*

Sin tapa

* %

Remover continuamente

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.
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Ejemplo: Plato Tiemp Paso 1 Paso 2
Quemadores Ototal &5 i, O £ WO
Plato Tiemp en min
Quemador ototal = ) (O Q) Q. semi-rapido  18-23 79 11-14
en min Quemador wok 15-20 4-6 2 1114
Sopas, cremas Ravioli
Sopa de pescado Quemador 9-14 46 6 58
Quemador 1217 7-9 58 rapido __ __
rapido Q. semirapido 17-22 12-14 8 58
Quemador 17-22 1113 6-9 Quemador wok 10-15 5-7 8 58
semi-rapido Verd | b
Quemador wok 10-15 6-8 4-7 er urasy-egum res i
Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)
En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar ngmador 2328 &+ 9 810 5 1518
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido, rapido
semi-rapido o wok. Q. semi-rapido 25-30 = 10-12 6 15-18
Utilizando el quemador rapido (opcién recomendada) el Quemador wok 2530 113 5 1417
tiempo total para la coccion es de 12 a 17 minutos. Hummus (puré de garbanzos)
Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de O,ugdmador 5085 o 1012 & 4 4043
coccion 8 durante 7-9 minutos. rapido — -
. . . Q. semirapido 5257 = 12-14 5 4043
Paso 2: mantener ebullicién. Cambie a la posicion 1 a 3 2752 = 1012 5 3740
durante 5-8 minutos. uemador wo i} =g i )
Lentejas
Las indicaciones para el resto de quemadores Quemador 4045 810 8 3235
propuestos se deben interpretar de forma analoga. rapido '
Q. semi-rapido  50-55 18-20 32-35
Plato T':’":pl Quemador wok 45-50 20-22 4 25928
o total = = )
Quemadores en min 2 O ™y » O Tempura de verduras
Quemador 1217 &8+ 68 &-*6 69
Sopas, cremas rapido
Sopa de pescado Q. semirapido 1520 &+ 8-10 7 710
Quemador 12-17 7-9 58 Q.wokdual  10-15 &5« 5.7 5 58
rapido __ __ Salteado de verduras frescas**
Q. semirapido 17-22 1113 6-9 Quemador wok 6.8 W% 6.8
Quemador wok 10-15 6-8 4-7 Quemador 6-8 [ 6-8
Crema de calabaza, sopa Borsch rapido
Quemador 30-35 10-12 20-23 Patatas fritas
rapido Quemadorwok 1520 &5+ 7 1520
Q. semi-rapido  45-50 15-17 30-33 Quemador 1500 &% - 1520
Quemador wok 25-30 810 17-20 rapido
Minestrone (sopa de verduras) Q. semi-rapido 25-30 &+ 25-30
Quemador 4752 10-12 3740
rapido uevos
Q. semirapido  57-62 10-12 4760 ~ Shakshuka = \
Quemador wok 4348 810 3538 Q. semirapido 1520 &5~ 10-12 &~ 4 58
Quemador 1318 &% 79 < 3 69
Pasta y arroz rapido
Espaguetis Q. wok dual 1520 &%~ 1113 &5 4 47
Quemador 18-22 8-10 10-12 Tortilla francesa (1 ud.)
rapido Q. semi-rapido 35 EE* 35
Q. semi-rapido 20-24 10-12 10-12 Quemador o4 ¥ o4
Quemador wok 18-22  {fs* 8-10 10-12 rapido
Arroz Quemador wok 24 S 2-4
Quemador 17-22 5.7 12-15

rapido
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Plato Tiemp Paso 1 Paso 2 Plato Tiemp Paso 1 Paso 2
Quemadores Ototal £5 i, © £ @O Quemadores Ototal £5 i, © £ @O
en min en min
Tortilla de patata Solomillo Strogonoff
Quemador 2530 &* 25-30 Quemador 813 &S+ 9 813
rapido rapido
Quemador wok 1823 &%+ 18-23 Quemadorwok 510  &%-* 8 510
Q. wok dual 2530 &+ 25-30 Q. semirapido 1217 &%-* 9 1217
Salsas Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)
Salsa bechamal™ Quemador 712 &+ 9 24 x5 58
rapido
. auxili - & - Ft* -
Q. awdlar 1015 @ 24 6 8 Quemador wok 7-12 &5+ 9 24 &S 6 58
Q. semirapido 10-15  {#}* 24 F3* 5 811 Q semitapido 712 9 719
¥ o+ _ _— y . —
Quemador wok 38 = 2 =3t 5 26 Carne picada (pastel de carne, albondigas, salsa bolofiesa)
Salsa de queso azul Quemador 1520 &% 8 1520
Q. auxiliar 46 M+ 4-6 rapido
Q.semirapido 35 M+ 35 Q. semirtapido 2025 &5-* 9 2025
Quemador 35 I 35 Quemador wok 1520 &% 6 1520
rapido
Salsa napolitana Productos preparados
Q. semirapido 1823 &5« 24 <“—+* 4 1619 Croquetas congeladas (16 uds.) Varitas de pescado conge-
— — ladas (12 uds.)
Quemador wok 13-18 & 13 <5—* 5 1215 a 5 570 =5 670
Quemador 1520 &5+ 8 13 <o 6 1417 i i — i
o rapido
rapido
P Quemador wok 59 &~ 8 59
Salsa carbonara a —odo 810 — s 510
Q.semitapido 1015 —>—* 6 57 c>* 3 58 - semrrapido = = i
Quemador 813 _— a6 -3 47 Salchichas fritas (12 uds.)
rapido Ougmador 510 &%~ 9 13 &% 7 47
Q. auxiliar 1016 &>+ 9 57 <>+ 5 58 rdpido
Q. semirapido 7-12 &5~ 9 7-12
Pescado Quemadorwok 510 &%~ 9 1.3 &% 7 47
Merluza a la romana Salchichas calentadas en agua (12 uds.)
Quemador 510 &+ 8 510 Q. semitapido 813 9 813
rapldo- _ Quemador wok 9-14 4 914
Q. semirapido 8-13 S, 813 —
Quemador 7-12 7 712
Quemador wok 4-9 &Ex 4-9 répido
Salmon asado Hamburguesas (4 uds.)
Quemador 5-10 SN x 2-4 é—— 1 3-6 Quemador 49 %’_* o) 1-3 %__* 7 36
rapido rapido
Q.wokdual 510 &-*6 24 - 1 36 Quemadorwok 49 &5 9 13 &5~ 7 36
Quemadorwok 712 -8 24 —- 1 58 Q.semitapido 510 &%-* 9 13 &5-x 8 47
Mejillones Verduras congeladas**
Quemador 57 Bt 57 Quemador  7-12 &%+ 9 7.12
rapido rapido
Quemador wok 4-6 46 Quemadorwok 510  &%-* 9 510
Q. semirapido 1012 fg 10-12 Q. semirapido 1217 &5+ 9 1217
Carne Pizza (20 cm de diametro)
<
Magret de pato (1 ud.) Quemador wok 4-8 — 1 48
Q. semi-rapido 68 S % 68 Quemador 1620 <5- 1 16-20
Quemador 9-11 —d 9-11 rapido
rapido Q. semirapido 20256 <>~ 1 2025
Quemador wok 6-8 i 6-8
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Plato Tiemp Paso 1 Paso 2

Quemadores ©ototal =5 i, © & 40O
en min

Postres

Pudin de arroz**

Q.semirapido 30-35 fEF* 8 911 FF* 4 21-24
Q. auxiliar 4045 EF* 9 1214 &5+ 28-31
Quemador wok 3540  fgH* 1113 F=* 1 2427
Chocolate con leche

Q. auxiliar 10-14 @ 1 10-14

Q. semirapido 16-20 {8 1 1620

Crepes (4 uds.)

Quemador 17-22 &5+ 7 13 &5+ 5 16-19
rapido

Quemador wok 8-13 &x 7 183 &x 4 7410
Q. wok dual 9-14 &-* 5 1.3 & 4 811
Pudin de pan

Quemador 2530 =~ 9 10-12 6 15-18
rapido

Quemadorwok 2328 &~ 9 810 7 1518
Q. semi-rapido  27-32 = 10-12 17-20
Natillas**

Quemador 3-8 g* 5 38

rapido

Q. semirapido 8-13 &%* 5 813

Quemador wok 3-8 Gt 2 38

Bizcocho (al bafio maria)

Quemador 35-40 9 3540

rapido

Quemador wok 40-45 40-45

Q. semi-rapido  45-50 4550

Consejos de cocinado

Los tiempos de coccidon de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la
vez desde el principio.

Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccién.
Lleve el agua a ebullicion antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, aguay
jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del quemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frotelos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas humedas
al comienzo de la coccion puede deteriorar el esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas sobre
el difusor.

jAtencion!

- No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede danarlo.

- No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

- Sila placa de coccidon posee un panel de cristal o
de aluminio, no utilice un cuchillo, rasqueta o
similar para limpiar la unién con el metal.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitard que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

Debido a las altas temperaturas que soportan, el
quemador wok y las zonas de acero inoxidable (grasera,
contorno de los quemadores, etc.) pueden cambiar de
color. Esto es normal. Después de cada uso, limpie dichas
zonas con un producto apropiado para acero inoxidable.

Se recomienda utilizar regularmente el producto de
limpieza disponible en nuestro Servicio Técnico con
codigo 464524.

jAtencion!

El limpiador de inoxidable no se debe utilizar en la zona
alrededor de los mandos. Las indicaciones (serigrafia)
se pueden borrar.

No deje liquidos acidos (zumo de limén, vinagre, etc.)
sobre la placa de coccién.
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Solucionar anomalias

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

Anomalia

Posible causa

Solucion

El funcionamiento eléc-
trico general esta ave-
riado.

Fusible defectuoso.

Comprobar en la caja general de fusibles si el
fusible esta averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha
saltado el automatico o un diferencial.

El encendido automatico
no funciona.

Pueden existir residuos de alimentos o de lim-
pieza entre las bujias y los quemadores.

El espacio entre la bujia y el quemador debe estar
limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal
conectado o la toma de tierra es defectuosa.

Pongase en contacto con el instalador eléctrico.

La llama del quemador no
es uniforme.

Las piezas del quemador estan mal colocadas.

Colocar correctamente las piezas sobre el que-
mador correspondiente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

El flujo de gas no parece
normal o no sale gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves interme-
dias.

Abrir las posibles llaves intermedias.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar
que no esta vacia.

Cambiar la bombona.

Hay olor agas en la
cocina.

Algun grifo esta abierto.

Cerrar los grifos.

Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y
avisar inmediatamente a un técnico de instalacion
autorizado para la revision y certificacion de la ins-
talacion. No utilizar el aparato hasta asegurarse
de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El quemador se apaga
inmediatamente después
de soltar el mando.

No ha mantenido el mando presionado el tiempo
suficiente.

Una vez encendido el quemador, mantener el
mando presionado unos segundos mas.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.
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Servicio de asistencia técnica

Embalaje y aparatos usados

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el numero de producto (E-Nr.) y el nUmero de
fabricacién (FD) del aparato. Esta informacion figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccion, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacion se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado con
las piezas originales y de repuesto necesarias para su
aparato.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo haga
saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacién de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacion detallada en los puntos de venta.
Es necesario presentar el justificante de compra para
hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo >§, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Eliminacion de residuos respetuosa
con el medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecolégica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

EE clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacién de los
residuos de los aparatos eléctricos y
electrénicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar una
proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacidon del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracién local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo
en un recipiente cerrado y entréguelo en un punto
de recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucién, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao de acordo com o
fim a que se destina

Leia atentamente estas instrugdes. S6 assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz e
segura. Conserve as instrugdes de uso e de
instalagao e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrugdes servem apenas para orientacgao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
protecgao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com o nosso Servigo
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num moével.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifique-se de que segue todas as
instrugdes de montagem durante a instalacgao.

Este aparelho ndo pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado
com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacéo e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilagcao.
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Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar o nosso
Servigo de Assisténcia Técnica para a
adaptacgao a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizagcdo doméstica, nao podendo, por isso,
ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente e
para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 2000 metros acima do nivel
do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de protecgao,
para criangas, que nao sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignigao ou libertagao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizagao segura do
aparelho e tiverem compreendido os perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutengao
por parte do utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas, a nao ser que tenham
mais de 15 anos e estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligagao.
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A Indicacdes de seguranca
importantes

A\ Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulagao do gas que nao € queimado,
num espago fechado, pode causar
deflagragcao. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrugdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
gueimadores a gas.

A\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagao de um aparelho de cozedura a gas
produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilagdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilagao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecanica
(campéanula com exaustor). A utilizagao intensa
e prolongada do aparelho pode requerer uma
ventilagdo complementar ou mais eficaz: abra
uma janela ou aumente a poténcia da
ventilagdo mecanica.

A\ Aviso - Perigo de queimaduras!

As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aquecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criangas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

Quando a garrafa de gas de petroleo
liquefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situagoes pode provocar queimaduras.
Coloque sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.
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A\ Aviso - Perigo de incéndio!

As zonas de cozedura aquecem muito. Nao
coloque objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

Nao armazene nem utilize produtos quimicos
corrosivos, vapores, materiais inflamaveis ou
produtos nao alimentares por baixo deste
electrodoméstico, nem perto dele.

As gorduras ou 6leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
oleos. Se se inflamarem, nao apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue a
zona de cozedura.

A\ Aviso - Perigo de lesdes!

Os recipientes que apresentem danos,
com um tamanho inadequado, que
ultrapassem as margens da placa de
cozedura ou que estejam mal
posicionados, podem provocar graves
lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacgoes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

As reparagodes indevidas sao perigosas. As
reparagoes e substituicdoes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigo de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentagao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Se néo for possivel rodar um botao de
comando ou se ele estiver solto, ndao pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servigo de assisténcia técnica, para que
o botdao de comando seja reparado ou
substituido.

A\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!

Nao utilize maquinas de limpeza a vapor para
limpar o aparelho.



O novo aparelho

n Grelhas
ﬂ Comandos
ﬂ Queimador econdémico com até 1 kW

B Queimador normal com até 1,75 kW

Elementos de comando e queimador

Em qualquer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posigdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posigdo O diretamente para a posigao 1
ou da posi¢ao 1 para a posigéao 0.

Indicagoes

[ @ Queimador controlado pelo comando

Queimador desligado

0
9 Nivel de poténcia maximo e ignigao elétrica
1 Nivel de poténcia minimo
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Ho 0000

H Queimador rapido com até 3 kW

A Queimador wok com até 4 kW

Queimador wok duplo com até 5 kW

As chamas interiores e exteriores do queimador duplo
dual podem ser reguladas de forma independente.
Estao disponiveis os seguintes niveis de poténcia:

Chama exterior e interior
na poténcia maxima.

Chama exterior na
poténcia minima, chama
interior na poténcia
maxima.

Chama interior na
poténcia maxima.

Chama interior na
poténcia minima.
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Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estdo correctamente
colocadas. Nao troque as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A deslocacgéao
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Elemento

1 Ficha

2 Elemento térmico

3 Boca do queimador
4 Tampa do queimador
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Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servigo de assisténcia técnica.

=

Grelha adicional para wok
Apenas para ser usada em
queimadores wok. Utilize
recipientes para cozinhar
com fundo céncavo.

f%@ﬁ?

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no
queimador mais pequeno.
Utilize recipientes para cozi-
nhar com diamentro inferior
a12cm.

Codigo
647832 (CG261)
647535 (CG291)

423545

Grelha adicional para wok

Grelha adicional para
cafeteira de café

O fabricante ndo se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faga de forma inadequada.



Queimadores a gas

Ligacao manual

1 Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2 Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fésforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignigdo automatica
(fichas):

1 Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-os para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairdo faiscas de todos os queimadores. O
queimador acende-se.

2 Solte os comandos.

3 Gire os comandos para a posi¢gdo desejada.

Se nao houver ignigao, desligue o queimador e repita
os passos descritos anteriormente. Desta vez mantenha
os comandos pressionados durante mais tempo (até 10
segundos).

A Aviso — Perigo de detonacao!

Se o queimador ndo se acender apos 15 segundos,
desligue os comandos e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto, antes
de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignigao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencdo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
segurancga (termopar) que impede a passagem do gas
se os queimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1 Acenda o queimador normalmente.

2 Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apos a chama se
ter acendido.
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Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicao 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal nao € sinénimo de
avaria, significa apenas que a segurancga esta
desactivada.

Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, é normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sinonimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a presenca
de particulas de po no ar, liquidos derramados, etc.

No caso de uma extingao acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nédo tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Recipientes para cozinhados

Recipientes apropriados

Diametro Diametro
minimo da base maximo da base
do recipiente do recipiente
para cozinhar para cozinhar

Queimadores

Queimador parawok 22 cm -cm
Queimador rapido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 cm

Queimador econdmico 12 cm 16 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.
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Indicacoes de utilizacao

Conselho: A superficie de cozedura de ago pode ficar
com uma ligeira deformagéo temporaria, quando
utilizada com determinadas frigideiras ou tachos. Esta é
uma situagao normal e ndo influencia a
operacionalidade do aparelho.

As seguintes recomendagdes ajudam-no a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes para cozinhar:

Utilize recipientes de
tamanho adequado a cada
queimador.

'V

Nao utilize recipientes
pequenos em
queimadores grandes. A
chama néo deve tocar nos
lados do recipiente.

deformados que nao fiquem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes

N3ao utilize recipientes
poderiam virar-se.

Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.

- N Nao deve cozinhar sem
W%, tampa ou com a tampa mal
colocada. Grande parte
da energia é
desperdicada.

Coloque o recipiente bem

x centrado sobre o

—” | queimador. Caso
contrario, o recipiente

r — | Podera virar-se.

Nao coloque os
recipientes grandes sobre
os queimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

Coloque os recipientes
x sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
—

queimador.

Antes de utilizar, certifique-
se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas.

Manuseie os recipientes
com cuidado sobre a
placa de cozedura.

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
pesos excessivos sobre a
mesma.

32

Tabela com tempos e poténcias de
cozedura

A seguinte tabela inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sao valores de referéncia para quatro
porgdes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparagado deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em ago
inoxidavel.

Utilize recipientes para cozinhar de tamanho adequado
e coloque-os no centro do queimador. Consulte
informagdes sobre o diametro do recipiente para
cozinhar em.— "Recipientes apropriados”

Informacdes sobre a tabela

A preparagédo de cada prato é composta por um ou dois
passos. Cada passo inclui informagdes sobre:

{_FMétodo de cozedura
i) Poténcia de cozedura

(®© Tempo de duragdao em minutos

Métodos de cozedura indicados na tabela

ol
Ferver

&%+ Retomar a cozedura

oS

- Formar pressdo na panela de pressao

Manter pressao na panela de pressao

&% Alourar bem

—>~ Alourar levemente

{#r Derreter

* Sem tampa

* %

Mexer constantemente

Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientagdo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela sdo indicados dados para a preparagao de
pratos em diferentes queimadores. A opgao
recomendada é o primeiro queimador mencionado. Na
visdo geral de modelos sao descritos todos os
queimadores da placa de cozinhar.
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Exemplo: Prato Tempo Passo 1 Passo 2
Queimadores total & SO &5 G 0O
Prato Tempo Passo 1 Passo 2 er.n
Queimadores total &5 S5O & 90O min.
em Ravioli
min. Q. rapido 9-14 9 46 6 58
Sopas, sopas cremosas Q. normal 17-22 8 1214 8 58
Sopa de peixe Q. wok 10-15 8 57 8 58
Q. rapido 1217 8 79 1 58 Legumes e leguminosas
Q. normal 1722 8 1113 1 69 Batatas cozidas (puré, salada de batata)
Queimador ~ 10-15 9 68 4 47 Q. rapido 2328 =~ 9 810 5 1518
wok Q. normal 2530 =~ 9 1012 1518
Este exemplo mostra a preparagio de sopa de peixe Q. wok 2530 & 7 1113 5 1417
com o queimador rapido, queimador normal e Humus (grao-de-bico cozido)
queimador wok. Q. rapido 5055 ~~ 9 10-12 40-43
Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o tempo Q. normal 5267 A 12-14 40-43
de cozedura alcanca 12 a 17 minutos. Q. wok 4752 = 10-12 5 3740
Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de Lentilhas
cozedura 8. Q. rapido 40-45 9 810 8 3235
Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos Q. normal 50-55 18-20 6 32-35
mudar para a poténcia de cozedura 1. Q. wok 45-50 20-22 4 9598
As indicagdes também sio validas para os outros Legumes fritos
queimadores sugeridos. Q. rapido 1217 &5+ 68 &-*x 6 69
Q. normal 1520 &S 810 &Y%+ 7 710
Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Queimador 1015 &%+ 7 57 &+ 5 58
Queimadores total =5 iy O &5 00O para wok
em duplo
min. Legumes frescos salteados**
Sopas, sopas cremosas Q. wok 68 = 68
Sopa de poine Q. rapido 68 &5+ 9 68
Q. rapido 12-17 8 79 1 58 Batatas fritas
Q. normal 17-22 11-13 6-9 Q. wok 1520 - 1520
Q. wok 10-15 9 68 4 47 Q. rapido 1520 &5-+ 9 1520
Creme de abobora, sopa Borsch Q. normal 25-30 S~ 2530
Q. rapido 30-35 9 1012 2023 Qyos
Q. normal 45-50 9 1517 30-33  Xacxuca
Q. wok 25-30 9 810 1720 Q. normal 15200 &5~ 9 1012 &>~ 4 58
Minestrone (sopa de legumes) Q. rapido 13-18 &% 7-9 = 3 69
Q. répido 47-52 10-12 37-40 Queimador 15620 &5~ 6 11138 o 4 47
Q. normal 57-62 10-12 6 4750 para wok
Q. wok 4348 810 35-38 duplo
Omeleta (1 porgao)
Massas e arroz Q. normal 35 & 35
Esparguete Q. rapido 24 &5+ 9 24
Q. rapido 18-22 * 9 810 10-12 Q. woK 54 T 52
Q. normal 2024  fi* 10-12 1012 5o espanhola
Q. wok 18-22 * 8 810 10-12 Q. rapido 2530 &%« 55.30
Arroz _ __ Q. wok 1823 &5+ 9 1823
Q. répido 1722 >7 1215 TQueimador 2530 &%—* 7 2530
Q. normal 1823 79 11-14 para wok
Q. wok 15-20 8 46 2 11-14 duplo
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Prato Tempo Passo 1 Passo 2
Queimadores total 25 50 & 0 0O
em
min.
Molhos

Molho Béchamel**

Q. econdémico 1015 <{Mr* 6 24 F=* 6 811
Q. normal 10-15 {#* 5 24 T+ 8-11
Q. wok 38 M 5 12 F=* 5 26
Molho com queijo de pasta azul**

Q. econémico 46 M 7 46

Q. normal 35 M+ 7 35

Q. rapido 35 @ 5 35

Molho napolitano

Q. normal 1823 &%* 6 24 5-* 4 1619
Q. wok 13-18 &%+ 7 13 SS5-* 5 124156
Q. rapido 1520 &%-* 8 13 5% 6 1417
Molho carbonara

Q. normal 10-15 <5-* 6 57 <5-* 3 58
Q. rapido 813 &5-*5 46 S-* 3 47

Q. econdémico 1015 <5-* 9 57 <5-* 5 58

Peixe
Pescada romana
Q. rapido 510 &+ 8 510
Q. normal 813 &% 9 813
Q. wok 49 &% 6 49
Salmao assado
Q. rapido 510 &%+ 7 24 <S5~ 1 36
Queimador 510 &%*6 24 <5~ 1 36
para wok
duplo
Q. wok 7-12 &-x 8 24 = 1 58
Moluscos
Q. rapido 5.7 9 57
Q. wok 4-6 46
Q. normal 10-12 10-12
Carne
Peito de pato (1 unid.)
Q. normal 6-8 &5+ 7 68
Q. rapido 9-11 &hx 7 911
Q. wok 6-8 &% 5 68
Lombo de novilho, strogonoff
Q. rapido 8-13 &% 9 813
Q. wok 5-10 &% 8 510
Q. normal 1217 &S5+ 9 1217
Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)
Q. rapido 7-12 &-x 9 24 &% 6 5.8
Q. wok 7-12 &+ 9 24 &+ g5 58
Q. normal 712 &5 9 712
Carne picada (patés, alméndegas, molho a bolonhesa)
Q. rapido 1520 &%-* 8 1520
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Prato Tempo Passo 1 Passo 2
Queimadores total & SO &5 G0 0O
em
min.
Q. normal 20256 &%+ 9 2025
Q. wok 1520 &S5+ 6 1520
Produtos pré-confecionados
Croquetes congelados (16 unid.)
Barrinhas de peixe congeladas (12 unid.)
Q. rapido 610 &% 8 610
Q. wok 59 &5~ 8 59
Q. normal 8-12 &~ 8 812
Salsichas (12 unid.)
Q. rapido 5-10 - 9 13 — 7 47
Q. normal 712 &~ 9 712
Q. wok 5-10 &~ 9 138 — 7 47
Salsichas (12 unid.)
Q. normal 8-13 9 813
Q. wok 9-14 4 914
Q. rapido 7-12 7 7-12
Hamburguer (4 unid.)
Q. rapido 4-9 v 9 1.3 &+ 7 36
Q. wok 49 &9 13 &%+ 7 36
Q. normal 510 &9 13 &+ 8 47
Legumes congelados™**
Q. rapido 712 &% 9 712
Q. wok 5-10 &% 9 510
Q. normal 1217 &5+ 9 1217
Pizza (20 cm de diametro)
Q. wok 48 = 1 48
Q. rapido 1620 <5~ 1 1620
Q. normal 2025 ——- 1 2025
Sobremesas
Pudim de arroz**
Q. normal 3035 <t 911 3+ 4 2124
Q. econémico 4045 g+ 12-14 £+ 2 2831
Q. wok 3540 I 1113 £+ 1 2427
Chocolate de leite
Q. econdémico 10-14 <{#r* 1 1014
Q. normal 1620 @ 1 16-20
Crepes (4 unid.)
Q. rapido 1722 &S+ 7 1.3 &% 5 1619
Q. wok 813 &%+ 7 13 &4 7410
Queimador 914 &%+ 5 13 &+ 4 811
para wok
duplo
Pudim de pao
Q. rapido 2530 = 10-12 #r 6 1518
Q. wok 2328 = 9 810 7 1518
Q. normal 2732 = 9 1012 7 1720
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Prato Tempo Passo 1

Limpeza e manutencao

Queimadores total & 5O &5 G0 0O
em
min.

Pudim espanhol**

Q. rapido 38 &3+ 5 38

Q. normal 813 f@* 5 813

Q. wok 38 E3* 2 38

Bolo de massa batida (em banho-maria)

Q. rapido 35-40 9 3540
Q. wok 40-45 9 4045
Q. normal 4550 9 4550

Dicas para cozinhar

Para preparar sopas de creme e leguminosas,
utilize uma panela de pressdo. O tempo de
cozedura diminui claramente. Se utilizar uma
panela de presséo, siga as instrugdes do
fabricante. Insira todos os ingredientes logo no
inicio.

Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas
e arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.

Para cozinhar em frigideira, aquega primeiro o 6leo.
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de
cozedura se necessario. Ao preparar varias
porgdes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente.

Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou grao de bico,
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo
no recipiente para cozinhar.

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e
detergente e esfregue-os com uma escova ndo metaélica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha cuidado
ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a grelha pode
riscar a placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores, verifique
se as tampas estdo bem colocadas sobre o difusor.

Atencao!

- Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

- Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

- Se a placa de cozedura estiver equipada com um
painel de vidro ou de aluminio, nao utilize facas,
espatulas nem utensilios semelhantes para limpar a
unido com o metal.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Devido as altas temperaturas suportadas, o queimador
para wok e as zonas de ago inoxidavel (pingadeira,
contorno dos queimadores, etc.) podem sofrer
alteracdes na cor. Tal € normal. Depois de cada
utilizagao, limpe estas zonas com um produto especial
para ago inoxidavel.

E recomendada a utilizagéo regular do produto de
limpeza, disponivel através do nosso Servigo de
assisténcia técnica, com o coédigo 464524.

Atencao!

Nao utilize limpador de ago inoxidavel na zona ao redor
dos botdes. As indicagdes (serigrafia) podem-se apagar.

Nao deixe que liquidos acidos (sumo de limao, vinagre,
etc.) entrem em contacto com a placa de cozedura.
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Solucionar anomalias

Por vezes as anomalias detectadas podem ser
facilmente solucionadas. Antes de chamar o Servigo de
Assisténcia Técnica tenha em conta as seguintes

recomendacgdes:

Anomalia

Causa possivel

Solucéao

O funcionamento eléc-
trico geral esta avariado.

Fusivel defeituoso.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e subs-
tituir, caso esteja avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial dis-
parou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou dife-
rencial disparou no quadro de distribuicdo de
energia.

O acendimento automa-
tico nao funciona.

Podem existir restos de alimentos ou de produ-
tos de limpeza entre as bugias e os queimado-
res.

Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve
estar limpo.

Os queimadores estao molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimado-
res.

As tampas dos queimadores estdo mal coloca-
das.

Certificar-se de que as tampas estdo correcta-
mente colocadas.

O aparelho ndo esta ligado a terra, esta mal
ligado ou a tomada de terra esta defeituosa.

Contactar o instalador eléctrico.

A chama do queimador
nao é uniforme.

As pecas do queimador estdo mal colocadas.

Colocar correctamente as pecas sobre o queima-
dor correspondente.

As ranhuras do queimador estdo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

O fluxo de gas nao parece
normal ou ndo sai gas.

A passagem de gas esta fechada por chaves
intermédias.

Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se o gas for fornecido por uma botija, verificar se
esta ndo esta vazia.

Substituir a botija.

Ha um cheiro a gas na
cozinha.

Esta uma torneira aberta.

Fechar as torneiras.

Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se o acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar o
espago onde se encontra e contactar imediata-
mente um técnico de instalagao autorizado para
fazer a revisdo e certificagdo da instalagao. Voltar
a utilizar o aparelho apenas quando tiver a certeza
de que nao existe qualquer fuga de gas na instala-
¢a0 ou no proprio aparelho.

O queimador desliga-se
imediatamente apos soltar
o comando.

O comando néo foi pressionado durante tempo
suficiente.

Depois de o queimador estar aceso, manter o
comando pressionado durante mais uns segun-
dos.

As ranhuras do queimador estdo sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.
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Servico de assisténcia técnica

Embalagem e aparelhos utilizados

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o numero do produto (E-Nr.) e o numero de
fabrico (FD) do aparelho. Esta informacao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizagao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacido e apoio em caso de anomalias
PT 214250 790

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparacgdo ¢é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecgas de substituicdo originais para
o seu electrodoméstico.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizagao.

As condigdes de garantia vigentes sdo as estabelecidas
pelo representante da nossa empresa no pais onde se
realizou a compra. Informagdes pormenorizadas podem
ser obtidas nos pontos de venda. E necessario
apresentar o comprovativo de compra para beneficiar
do servigo de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Se, na placa de caracteristicas do aparelho, aparecer o
simbolo >§, tenha em atengao as seguintes indicagodes.

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecolégica.

Este aparelho estda marcado em conformidade
com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

N clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagéo
de um sistema de recolha e valorizagdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
sdo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservagdo do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacgdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho,
inutilize-o. Consulte a administragao local para
saber o endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais préximo e entregue ai o seu
aparelho,

nado deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo organico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo é a melhor solugdo, mas desta forma evitamos
a contaminagao da agua.
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Amaca uygun kullanim

Talimatlar dikkatle okuyunuz. Ancak bu sekilde
cihazin etkin ve giivenli kullanimi miimkiin
olacaktir. Kullanim ve kurulum talimatlarini
saklayiniz ve cihazin sahibinin degismesi
durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi takdirde,
uretici herhangi bir sorumluluktan muaf
olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaghdir.

Uriin yerlestirilene kadar koruyucu ambalaij
ctkarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi galigtirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimalidir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan

kumanda ile kullanilmak lizere tasarlanmamistir.

Biitiin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, lilkedeki
standartlara ve yiiriirliikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikgcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan ozellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarl olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi gagirmaniz
Onerilir.
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Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmigtir, ticari
veya profesyonel amaglarla kullanilamaz. Cihaz
kesinlikle iIsinma amaci ile kullanmayiniz,
sadece pisirme igin kullaniniz. Garanti sadece
tasarim amacina uygun kullanilmasi durumunda
gecerlidir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre ylikseklikte kullaniimak tizere
tasarlanmigtir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolsiiz bir gekilde
birakmayiniz.

Cocuklar igin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya bariyerler
kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev alma veya
malzeme pargalarinin kopmasi dolayisiyla
kazalara yol agabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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A Onemli glivenlik uyarilari

A\ Uyan - Yangin tehlikesi!

Kapali bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi hava
akimina maruz birakmayiniz. Briildrler sdnebilir.
Gaz briilorlerinin galigsmasiyla ilgili talimatlari ve
uyarilar dikkatle okuyunuz.

A\ Uyan - Zehirlenme tehlikesi!

Gazlh bir pigsirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde 1s1, nem ve yanma urlinleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun siire kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
guciunu arttiriniz.

A\ Uyan - Yanma tehlikesi!

Pisirme boéliimleri ve etrafindakiler gok
isinir. Sicak ylizeylere kesinlikle
dokunmayiniz. 8 yasindan kiiglik gocuklari
uzak tutunuz.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz igerisine girebilir. Bu
sebeple briilérlerde ani alev olusabillir.
Pargalar zarar gérebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikiglarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya ¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tiipleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/A Uyari - Yangin tehlikesi!

Pisirme bélimleri gok isinir. Pigirme
tezgahinin lizerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi lizerinde
esya birakmayiniz.

Bu elektrikli ev aletinin yakininda asgindirici,
buharlagici kimyasal iriinler, yanici
materyaller, besin diginda urinler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.
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Asiri iIsinmis kati ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklagmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondiirmeyiniz. Atesi sondiirmek igin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimiini
kapatiniz.

A\ Uyar - Yaralanma tehlikesi!

Hasarl, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini agan veya kéti
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplanyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gergeklestirilmeli ve hasarl akim ve gaz
hatlar degistirilmelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Eger bir kontrol digmesi dénddirilemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullanilmamalidir.
Kontrol diigmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal misteri hizmetlerine
basvurunuz.

A\ Uyar - Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.



Yeni cihaziniz

(1) Izgaralar
H Kumanda digmeleri
El Ekonomik briilér, maksimum 1 kW

n Normal brilér, maksimum 1,75 kW

Kumanda elemanlari ve briilor

Her kumanda diigmesinde ilgili briilor isaretlenmistir.
Kumanda diigmeleri iizerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiyag duydugunuz giicii maksimum ve
minimum degderler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon O'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a gegmeyi denemeyiniz.

Gostergeler

[ @ Kumanda diigmesiyle kontrol edilen briilor

Kapali briilér

0
9 En yiiksek gii¢ seviyesi ve elektrikli ategleme
1 En diisiik giic seviyesi
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Ho 0000

H Giiclii briilér, maksimum 3 kW

ﬂ 4 kW'a kadar olan wok briilor

E5 kW'a kadar olan dual wok briilér

ikili gift briiloriin i¢ ve dig alevleri birbirinden bagimsiz
olarak kontrol edilebilir. Olasi gii¢ seviyeleri:

Dis ve ig alevler
maksimum glicte.

Dig alev minimum giigte,
ic alev maksimum glicte.

ic alev maksimum giicte.

i¢ alev minimum giicte.
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Cihazin dogru calistirilabilmesi igin 1zgaralarin ve tiim
briilér parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin

olunmalidir. Briulér kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralari her zaman dikkatlice gikariniz. Bir izgaranin
kaydirilmasi, yandaki izgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Elemanlar
1 Buji

Termik eleman

2
3 Briilor bagli@
4 Briilor kapag:
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Aksesuarlar

Modele gore pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Wok ek i1zgarasi

Sadece wok briilorlerdeki
kullanimlar igin uygundur.
Bombeli zeminli pisirme
tavalarini kullaniniz.

=

Manuel Espresso makinesi
ek 1zgarasi

Sadece en kiigiik briilordeki
kullanim igin uygundur. Capi
12 cm'den kiiciik olan
pisirme tavalarini kullaniniz.

=

P

647832 (CG261)
647535 (CG291)

Wok ek 1zgarasi

423545 Manuel Espresso makinesi

ek 1zgarasi

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda Uretici sorumluluk kabul etmez.



Gaz briilorleri

Manuel olarak acilmasi

1  Segctidiniz ocagin kumanda diigmesine basiniz ve
digmeyi en yiliksek glic seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiiriiniz.

2 Brildre bir yakici veya bir alev (¢akmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

1  Segtiginiz ocagin kumanda diigmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek gii¢ seviyesine ulagsana kadar
sola dogru donduriniiz.

Kumanda digmesini basil tuttugunuz siirece tiim
briilorlerin yaninda kivilcimlar ¢akar. Briilor yanar.

2 Kumanda diigmesini serbest birakiniz.

3 Kumanda diigmesini istedidiniz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse briiléri kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda diigmesini daha uzun siire basil tutunuz
(azami 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger brilor 15 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve iginde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Briilorl yeniden
yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Bujiler kirlenmigse
hatal bir atesleme yapilabilir. Bujileri diizenli olarak
kiiglik, metalik olmayan bir firgayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilorlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gegisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1 Brilori normal olarak aginiz

2 Kumanda diigmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumandayi 4 saniye daha hafifge basili
tutunuz.
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Briloriin kapatiimasi

Kapatmak icin kumanda diigmesini saga gevirerek O
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birkag saniye sonra briilérden ses
gelecektir (hafif tikirt1). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Uyarilar

Brilériin galismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ilk kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatali galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
sivilardan vb. kaynaklanir.

Briilor alevlerinin yanhslikla sénmesi durumunda
briilériin kumanda diigmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan 6nce yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

Pisirme kaplari

Uygun kaplar

Brilor Pisirme kabi Pisirme kabi
tabaninin mini- tabaninin maksi-
mum c¢api mum c¢api

Wok briilor 22 cm -cm

Gugli brilor 20 cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22 cm

Ekonomik briil6r 12 cm 16 cm

Kap ocagin kenarindan disari tagmamalidir.
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Kullanim uyarilan

Bilgi: Bazi tavalar veya tencereler kullanildiginda gelik
ocak ylizeylerinde gegici, hafif bir deformasyon
gorilebilir. Bu durum normaldir ve cihazin galisma

yetenegine bir etkisi yoktur.

Asagidaki oneriler enerji tasarrufu yapmaniza ve pisirme
kaplarinin hasar gérmesini engellemenize yardimci olur:

'V

r¥1 ¥
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Her briildr igin uygun
ebatta kaplar kullaniniz.

Biyilk brilorde kiigik
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulagmamalidir.

Pisirme tezgahi lizerine
dengesizlik olusturacak
bigimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.

Yalnizca tabani diiz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.

Kapaksiz veya kapak yari
aralik olarak pisirmeyiniz.
Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak briilor
lizerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirhik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.

Biylk kaplari kumanda
digmelerinin yakinindaki
briilérlere koymayiniz.
Asiri sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.

Kaplari asla dogrudan
brilériin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara lzerine
yerlestiriniz.

Cihazi galigtirmadan énce,
i1zgaralarin ve brilor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.

Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
tizerine agirhk
yerlestirmeyiniz.

Pisirme tablosu

Asagdidaki tablo, farkli yemekler igin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme sirelerini igerir. Bilgiler, dort
porsiyon igin referans degerlerdir.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tirline, agirligina ve kalitesine gore degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baglidir. Bu yemeklerin hazirlanmasi igin genelde
paslanmaz gelik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun biyiikliikte pisirme tavalari kullaniniz
ve brildriin ortasina yerlestiriniz. Pigsirme tavasi ¢gapina
yonelik bilgileri — "Uygun kaplar" altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iligkin bilgiler

Her bir yemegdin hazirlanmasi igin bir veya iki adim
gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iligkin bilgiler
mevcuttur:

T IPisirme yontemi
{i) Pisirme kademesi

(® Dakika cinsinden siire

Tabloda belirtilen pisirme yontemleri

Pisirmek
Pisirmeye devam edilmesi
~ Didiiklii tencerede basing olusumu

Didukli tencerede basincin korunmasi

&%~ Giglii kizartma

=5~ Hafif kizartma

@ Eritme

*

Kapaksiz

* %

Siirekli karigtiriniz

Bilgi: Bu semboller cihaz lizerinde gériinmez. Bunlar,
farkli pisirme yontemleri igin yénlendirme amachdir.

Farkh brildrler lizerinde yemekleri pisirmek igin gerekli
bilgiler goriinir. Tavsiye edilen segenek, ilk olarak
bahsedilen briilrdiir. Modele genel bakista ocaktaki
tim brilorler agiklanmistir.
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Ornek: Yemek Dakika Adim 1 Adim 2
Brilsrler ~ OlArak g5 5, © & W O
Yemek Dakika Adim 1 Adim 2 top-
Brilldr olarak & §;® & @O 'am
top- siire
lam Ravioli
sure Giiclii briilér  9-14 9 46 6 58
Corbalar, kremali corbalar Normal brulér 17-22 8 12-14 8 58
Balik corbasi Wok briilér ~ 10-15 8 57 8 58
Giiglti briilsr ~ 12-17 8 79 1 58 Sebze ve baklagiller
Normal brildr  17-22 8 1113 1 69 Haslanmis patates (piire, patates salatasi)
Wok briilér 10-15 9 68 4 47 Glglu brilér 2328 £+~ 9 810 5 1518
N lbrilér 256-30 = 9 1012 6 1518
Bu 6rnekte giiglii briilr, normal briilr ve wok briilér ile orma’ briror =)
balik gorbasinin hazirlanigi gésterilmistir. Wok brilor 2530 £~ 7 1113 5 1417
Giigli briilsr (5 | K ile pisi iresi 19 il Humus (nohut piiresi)
uclu prulor (oneriien segene e pigirme suresi e Gl e y % 1012 4 404
17 dakika arasindadir. Glieli bralor 5055 ':‘r ° 10 0-43
S _ Normal briilér 52-67 = 9 12-14 5 40-43
Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika igin pisirme kademesi WoKbrila 1750 = 7 1042 @ 5 3740
8'i ayarlayiniz. ok brufor - =3 il i
. L ) Mercimek
Adim 2: Pigirme. 5-8 dakika igin pisirme kademesi — = —
by .. Ggli brilor  40-45 9 8-10 8 32-35
e geginiz. — —
Normal briilér 50-55 9 1820 6 3235
Bu bilgiler diger 6nerilen briil6rler igin de gegerlidir. Wok brildr 4550 = 6 2022 4 92508
i Sebze kizartma
Yemek Dakika Adim 1 Adim 2 Guclt brilér 1217 &5+ 7 68 S+ 6 69
Briilorler ::I)::ak 'i_f ::!) @ 'ﬁ' {l;\' @ Normal briilér 15-20 “_x 8 810 W_x 7 7.0
lam Dualwokb. 1015 &%-* 7 57 &+ 5 58
siire Taze sebze sote**
e WS % -~
Corbalar, kremali corbalar Wok briilér 68 ° 68
——— e
Balik corbasi Gugli brilor 68 —* 9 68
Giiclii brilér  12-17 8 79 1 58 Patates kizartmasi
Normal bralr 17-22 8 1113 69 Wok brilsr 1820  &5-* 7 1520
Wok bralér 1015 9 68 4 47 Gl bralor 1520 5= 9 1520
Kabak kremasi, bors gorbasi Normal briilér 25630  &5-* 9 2530
Giiglii briilér  30-35 9 1012 5 2023  yymurta
Normal briilér 45-50 9 1517 30-33 Saksuka
Wok briilér  25-30 9 810 2 17-20 Normal brildr 1520 &5 9 1012 <> 4 58
Minestrone (sebze gorbasi) Giclii brilér 1318 &%~ 8 79 <5~ 3 69
Giigli brilor 4752 9 1012 5 37-40 Dualwokb. 1520 &5 6 1113 <> 4 47
Normal briilér 57-62 9 1012 6 47-50 Omlet (1 porsiyon)
Wok briilér 4348 8 810 3 3538 Normal briilér 35 S_x 8 35
————— "
Makarna ve piring Gugli brilor 24 9 24
TP WS %
Spagetti . Wok briilér 24 5 924
Guglu briilor 1822  §=@* 9 8-10 10-12 Ispanyol tortillasi
Normal brilor 2024 &+ 9 10-12 7 1012 Giglii briilsr 2580 - 9 2530
Wok brilér 1822 &+ 8 810 1012 Wok briilsr 1828 -+ 9 1823
Piring Dualwok b. 2530 &%-* 7 2530
Giiglii briilér  17-22 9 57 1215 Soslar
Normal briilr 18-23 9 79 11-14
Wok briilsr 1520 8 46 2 1114
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Yemek Dakika Adim 1 Adim 2
Briilorler olarak &5 KO o @O
top-
lam
siire
Besamel sosu**
Ekonomik b. 10-15  {#* 24 8-11
Normal briilsr 10-15  {#y* 24 F3* 5 811
Wok briilér 3-8 M 5 12 F=3* 5 26
Kiflt peynirli sos**
Ekonomik b. 4-6 M 7 46
Normal briilér 3-5 = 35
Giiclii brilér 35 #M* 5 35
Napoliten sos
Normal briilér 1823 &%* 6 24 <ZS5-* 4 16-19
Wok briilér  13-18 &%+ 183 <+ 5 1215
Gigli brilér 1520 &-* 8 13 5-* 6 1417
Carbonara sosu
Normal briilér 1015  <Z5-* 57 <5-* 3 538
Guglu brilor 813 =" 46 -* 3 47
Ekonomikb. 1016 <5-* 9 57 <5-* 5 58
Balik
Roma usulii barlam balig:
Guglu brilér 510  &%-* 8 510
Normal briilor 8-13 O, 8-13
Wok briilér  4-9 WS, 6 49
Firinlanmig somon
Guglu brilér 510 N 24 <5~ 1 36
Dualwok b.  5-10 &+ 6 24 S~ 1 36
Wok briilér  7-12 S, 24 <5~ 1 58
Midye
Giiclii brillér 57 9 57
Wok briilér 46 9 46
Normal briilér 10-12 9 1012
Et
Ordek g6gsii (1 adet)
Normal briilér 6-8 i, 6-8
Gicli bralér  9-11 WE* 7 911
Wok briilér  6-8 &% 5 68
Beef Strogonof
Gglu brilor 813 &+ 9 813
Wok briilér 510  &%-* 8 510
Normal briilor 1217 &S+ 9 1217
Tavuk snitzel (8 tavuk gogiis filetosu)
Gglu brilor  7-12 &-* 9 24 &+ 6 58
Wok briilér  7-12 s+ 9 24 &+ 6 58
Normal briilér 7-12 &-* 9 7-12
Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)
Gigli brilér 1520 &%-* 8 1520
Normal briilér 20-25 &S%-* 9 20-25
Wok briillér 1520 &%+ 6 1520
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Yemek Dakika Adim 1 Adim 2
Brilérler  Olarak £5 4, ® £ @O
top-
lam
siire
Haazir iiriinler
Donmus kroket (16 adet)
Donmus balik kroket (12 adet)
Gugli brilor  6-10 —— 8 6-10
Wok briilsr 59 &5~ 8 59
Normal briilér 8-12 — 8 812
Sosis (12 adet)
Gugli brilor 510 —— 9 13 — 7 47
Normal briilér 7-12 &~ 9 712
Wok briil6r 510 — 9 13 — 7 47
Haslanmig sosis (12 adet)
Normal briilér 8-13 9 813
Wok briilsr  9-14 4 914
Giiclii brilér  7-12 7 712
Hamburger (4 adet)
Gugli brilor 49 —— 9 13 &% 7 36
Wok briilér 49 &5+ 9 1.3 & 7 36
Normal briilér 5-10 — 9 13 &8 47
Dondurulmus sebze**
Gl brillsr 712 &5+ 9 712
Wok briilsr 510 &5+ 9 510
Normal briilér 12-17 & 9 1217
Pizza (20 cm cap)
Wok briilér 48 - 1 48
Gugli brilér 1620 <~ 1 16-20
Normal briilér 2025 <5- 1 2025
Tathlar
Sitlag**
Normal briilér 3035 {&F* 8 911 F3* 4 2124
Ekonomik b. 4045 f&g* 9 1214 §£%* 2 2831
Wok briilér 3540 fg* 7 1113 §3* 1 24.27
Siitli gikolata
Ekonomik b. 10-14 {#y* 1 10-14
Normal briilér 16-20 <{#* 1 16-20
Krep (4 adet)
Giigli brilor  17-22 &% 7 13 &+ 5 16-19
Wok briilér 813 e 7 13 x4 710
Dual wok b. 9-14 s 5 13 % 4 8-11
Ekmekli puding
Giiclii brilér 2530 =~ 9 1012 15-18
Wok briilér 2328 & 9 810 15-18
Normal briilér 27-32 = 9 1012 17-20
Ispanyol pudingi**
Guiglii brilor 38 faah* 38
Normal briilér 813 &+ 813
Wok briilsr 3-8 E3* 2 38
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Yemek Dakika Adim 1 Adim 2
Briilorler olarak £ 4. O © @O0
top-
lam
siire

Kuru pasta (benmari usulii)

Giiclii brilér 3540 9 3540
Wok briilér ~ 40-45 9 4045
Normal briilér 45-50 9 4550

Pisirme ipuclari
Kremali gorbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
didiikli tencere kullaniniz. Pigsirme siiresi belirgin
bicimde azalir. Bir diidiklii tencere kullanacaksaniz
Ureticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangigta tim
malzemeleri ekleyiniz.

Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pigsirme siiresi bdylece belirgin
bigimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden dnce suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme igslemine devam etmek igin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

Tava yemeklerinde ilk dnce yagi 1sitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pigsirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
diizenli araliklarla geviriniz.

Corba, kremali gorba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

Temizlik ve Bakim

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra siinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brilér elemanlarinin ylizeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa ylizey lizerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalari vb.) birakilmasi halinde, ylizeyin lzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogdru yanabilmesi igin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar lizerinde metal izleri
birakabilir.

Brilorleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestirilmis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékilebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brildrleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin baginda su damlalari veya nemli
bolgeler emayenin bozulmasina yol agabilir.

Brilorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin lizerine dogru bir
sekilde yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!

- Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini gikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

-  Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gorebilir.

- Eger pisirme tezgahinizda cam ya da alliminyum bir
panel varsa metal ile birlestigi yeri temizlemek igin
bigak veya benzeri seyler kullanmayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Bdylece yemek
artiklarinin yapigsmasini énleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gli¢ sarf etmezsiniz.

Yiksek sicakliklari destekledikleri igin bu yliksek
sicakliklarda wok tipi briilor ve paslanmaz gelik bélgeler
(yagdanlik, briilér kenarlari, vs.) renk degistirebilir. Bu
normaldir. Her kullanimdan sonra bu kisimlari paslanmaz
celik igin uygun olan bir Urilin ile temizleyiniz.

Teknik Servisimizde 464524 kodu ile mevcut bulunan
temizlik Grlinlnin diizenli olarak kullaniimasi tavsiye edilir.

Dikkat!

Paslanmaz gelik temizleyicisi kontrol diigmelerinin
etrafinda kullanilmamalidir. Semboller (serigrafi) silinebilir.

Pisirme tezgahinin lizerinde asitli sivilar (limon suyu,
sirke, vb.) birakmayiniz.
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Beklenmeyen durumlarin ¢ozulmesi

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢oziilebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagidaki 6nerileri

dikkate aliniz:

Ariza

Olasi neden

Coziim

Genel elektrik sistemi
galismiyor.

Arizal sigorta.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta ari-
zaliysa degistiriniz.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya
salterin atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik gakmak caligmi-
yor.

Buijiler ile briilorler arasinda yemek veya temizle-
yici artigi kalmis olabilir.

Buji ve briilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

Brulorler islak olabilir.

Briilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Briilor kapaklar diizgiin yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin diizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kétii bir baglanti yapilmig
veya topraklamasi hatal.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Briilor alevi esit dedil.

Briilor pargalari diizgiin yerlestirilmemis olabilir.

Parcalari ilgili briilorlere dogru sekilde yerlestiri-
niz.

Briilor bosluklar kirli.

Briilor bosluklarini temizleyiniz.

Gaz akigl normal goziik-
miyor veya gaz ¢ikmiyor.

Gaz gegisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

Tum gaz valflerini aginiz.

Gaz, gaz tliptinden geliyorsa tliplin bos olmadi-
gindan emin olunuz.

Gaz tliplinii degistiriniz.

Mutfakta gaz kokusu var.

Bir vana agik kalmis olabilir.

Vanalari kapatiniz.

Gagz tupliniin kétu baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Olasi gaz kagag.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin
ve kurulumu gdzden gegirmesi ve onaylamasi igin
derhal bir yetkili kurulum teknisyenine haber veri-
niz. Kurulumda veya cihazda hi¢ gaz kagagi olma-
digindan emin olana kadar cihazi kullanmayiniz.

Diigme birakildiktan sonra
briilér hemen kapaniyor.

Kumanda diigmesine yeterince uzun siire basil-
mamis olabilir.

Briilori yakiniz ve kumanda diigmesini birkag
saniye daha basili tutunuz.

Briilor bosluklari kirli.

Briilor bosluklarini temizleyiniz.
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Teknik Bakim Servisi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin driin
numarasini (E-Nr.) ve lretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan 6zellikler tablosunun lizerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim 6mrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi ticretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini se¢mesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimltdir.
Tilketici lcretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

tr

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret
Firma : A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan
Cad. No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH

Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany
www.gaggenau.com
Phone : 00 49 89 4590-03

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclari 6ngoriilen kalitede
kargilayamazsa litfen bunu en kisa siirede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi igin cihaza
midahale edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi
gerekir.

Bu cihaz igin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi tilkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi
edinebilirsiniz. Garantinin gegerli olmasi igin satig
belgesinin bulundurulmasi gerekir.

Her tiirli degisiklik hakki sakhdir.
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Ambalaj ve kullanilan gerecler

Ozellikler tablosunda E sembolii goriiliyorsa asagidaki
goOstergelere dikkat ediniz.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriinlin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

f/ Bu iirtin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi

E\ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi''nde

EE belirtilen zararh ve yasakli maddeleri icermez.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu {riin, geri donlistimlu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle, Giriin,
hizmet 6mriiniin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri donlisiimi igin bir
toplama noktasina gotiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorun.
Kullanilmig driinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun. Uriinii atmadan 6nce gocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak calismaz duruma
getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan gok gerekli olan malzemelerden
Uretilmistir. Bu malzemeler tamamen geri déniisebilir ve
boylece gevreye verilen zarar azaltiimaktadir. Sizleri de
asagidaki tavsiyelere uyarak gevrenin korunmasina
katkida bulunmaya davet ediyoruz:

ambalaji uygun geri dénilisiim kutusuna atiniz,

cihazi hurdaya cikarmadan 6nce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yonetimine, geri
doniisebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

kullaniimis yagdi lavaboya dékmeyiniz. Yag: kapali bir
kaba koyarak ¢Op toplama noktasina veya bir ¢ép
konteynerine birakiniz (kontrolll bir ¢opliige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6ziim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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