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A Amaca uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan gikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siiresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya gikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tiirli tazminat hakki kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa siireli bir
pisirme islemi siirekli olarak izlenmelidir. Cihaz
yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre ylkseklikte kullanilmak lizere
tasarlanmigtir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olugmasina veya malzemelerin etrafa
sagllmasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya ¢ocuk glivenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari veya
gocuk giivenlik bariyerleri kazalara neden
olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan

kumanda ile kullanilmak izere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kigiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyiik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Pisirme islemi gézlenmelidir. Kisa bir pigsirme
islemi s6z konusu ise siirekli iglenmelidir.

Pisirme fonksiyonlarinin kullaniimasi
durumunda, ayarlanan ocak ile sicaklik
sensorli tencerenin lizerinde bulundugu ocak
ayni olmalidir.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, indiiksiyonun galigir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken veya
onlara yaklasirken 6zellikle dikkat edilmelidir.
Cihazin mevcut yonetmeliklere uygun
oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin ureticisine daniginiz.



A Onemli glivenlik uyarilari

A\ Uyan - Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev

alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla

g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi

asla su ile séndiirmeye galigmayiniz. Ocagi

kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,

yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme

ile oldurtniz.

Ocaklar gok sicak olur. Pigirme boliimiinin

Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boélimiiniin izerine higbir cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey

tipleri dogrudan pisirme boliminin
altindaki gekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolimi otomatik olarak devre digi
kalr ve kullanima kapali duruma gelir. Daha

sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayi kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Ocak kapaklari kullanilmamalidir.Asiri
Isinma, kivilcim olugmasina veya

malzemelerin etrafa sagilmasi gibi kazalara

neden olabilir.

A\ Uyan - Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak gergevesi, gok

isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge galismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak lizerinde ¢ok hizli isinir.

Ornegin bigak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lizerine
birakmayiniz.

A
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Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadigi icin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini diislinmeyiniz.

Uyarn - Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliine aykiri onarimlar tehlike tegkil eder.
Onarimlar ve hasarl elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmahdir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Arizali bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan agikliklar veya
kirklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Misteri hizmetlerini arayiniz.

Uyar — Manyetizma tehlikesi!

Sokilebilir kumanda elemanlari manyetiktir.
Magnetler elektronik implantasyonlari
ornegin kalp pilini veya insilin pompalarini
etkileyebilir. Elektronik implantasyon tagiyan
kigilerin bu kumanda elemanini viicutlarina
yakin konumda tagimamali, (6rnegdin gomlek
veya pantolon cebinde) kalp piline ortalama
10 cm mesafede bulundurmalidir.

Kablosuz sicaklik sensdrii manyetiktir.
Manyetik elemanlar elektronik implantlara,
ornegin kalp pillerine veya insilin
pompalarina hasar verebilir. Elektronik
implanta sahip olanlar bu nedenle sicaklik
sensoriinl giysilerinin cebinde
tagsimamalidir ve kalp piline veya benzer
tibbi cihazlarla en az 10 cm uzak
tutulmahdir.
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A\ Uyar - Ariza tehlikesi!

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
Ocagin altinda bir gekmece varsa orada kiiglik
veya sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi
tutmayiniz. Bunlarin emilmesi fana zarar
verebilir veya sogutmayi kétli yonde
etkileyebilir.

Cekmecenin i¢ kismi ile fan girigi arasinda en
az 2 cm mesafe olmalidir.

A\ Uyan - Yaralanma tehlikesi!

Kablosuz pisirme sensériinde yiksek
sicakhga maruz kaldiginda zarar
gorebilecek bir pil bulunmaktadir. Senséri
pisirme kabindan ¢ikartiniz ve her tiirli isi
kaynagindan uzak tutunuz.

Sicaklik sensori, pisirme tenceresinden
cikarildiginda ¢ok sicak olabilir. Almak igin
mutfak eldiveni veya bir mutfak bezi
kullaniniz.

Benmaride pisirme sirasinda asiri iIsinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya kargi dayanikh
kaplar kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.



Hasar nedenleri

Dikkat!

- Kaplarin altindaki pirizli ylizeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

- Pisirme bolimlerine bos kap yerlestirmeyiniz.
Hasara yol agabilir.

Genel bakis

Asagidaki tabloda sik gériilen hasarlari bulabilirsiniz:

Hasar nedenleri tr

- Kumanda paneline, gésterge bdliimlerine veya
tezgah gercevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol acabilir.

- Sert veya sivri uclu cisimlerin pisirme tezgahina
dismesi hasara yol agabilir.

- Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
béltimleri Gizerine koyulduklarinda erirler. Pigirme
tezgahinda koruyucu kapak kullanilmasi énerilmez.

Hasar Sebep Onlem
Lekeler Tasan yemekler. Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizleyiciler. Sadece bu tlirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Cizikler Tuz, seker ve kum. Pisirme bolimiini galigsma tezgahi olarak kullanmayiniz, tizerine
esya birakmayiniz.
Kaba kap tabanlari ocaga zarar verir. Pisirme kabini kontrol ediniz.
Renk degisim- Uygun olmayan temizleyiciler. Sadece bu tiirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
leri

Tencerelerin slirtinmesi.

Tencere ve tavalari kaydirirken kaldiriniz.

Konkoidal gat- Seker ve seker orani yiiksek yemekler.

lak

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.




tr indiiksiyonla yemek pisirme

Cevre koruma

indiiksiyonla yemek pisirme

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, gok daha fazla enerji gerektirir.
Kaldirmaksizin altini gérebilmek i¢in cam bir kapak
kullaniniz.

Diiz tabanh kaplar kullaniniz. Diiz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiiketilmesine
neden olur.

Kabin tabaninin ¢api pisirme boliminiin ¢capiyla
uyumlu olmahdir. Dikkat: imalagtilar genelde
kaplarin Ust ¢apini belirtirler ve bu da ¢gogu zaman
kabin taban gapindan daha buytktir.

Kiglik miktarlari pisirmek igin kiiglik kaplar
kullaniniz. Biiylik ancak az dolu bir kap ¢ok enerji
harcar.

Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece ener;ji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve
mineraller korunmus olur.

Pisirmeyi siuirdiirecek en diislik gli¢ seviyesini
seginiz. Yilksek gli¢ seviyelerinde enerji kaybi olur.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
E\ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi''nde
EE belirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu iriin, geri dénilisiimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden iretilmigtir. Bu nedenle, iriind,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénilistimi igin bir
toplama noktasina gotiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmig Grlinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun. Uriinii atmadan 6nce gocuklarin
glivenligi igin elektrik figini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak calismaz duruma
getirin.

Kablosuz sicaklik sensérii bir pile sahiptir. Kullaniimig
pilin cevreye zarar vermeyecek bigimde imha edilmesini
saglayiniz.
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indiiksiyonla pisirmenin avantajlari

indiiksiyonla pisirme geleneksel pisirme yénteminden
radikal bicimde farklidir, 1si dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.
Enerji tasarrufu.

Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢gok
hizli yanmaz.

Isi kontrolii ve glivenlik; ocak her kullanimdan sonra
Isi aktarimini hemen arttirir veya azaltir.
indiiksiyonlu ocak, kap ocaktan alinir alinmaz isi
aktarimini keser, bunun igin ocadin dnceden
kapatilmasina gerek yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme igin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, 6rnegin:

Emayeli gelik kaplar
Dékme demir kaplar

Paslanmaz celikten {retilen ve indiiksiyona uygun
ozel kaplar.

Pisirme kabinin indiiksiyon i¢in uygun olup olmadigini
kontrol etmek igin B6lim igindeki bilgilere
bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek igin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak biiylikligline uygun olmalidir.
Bir ocak lizerindeki kap algilanmazsa, daha diisiik capa
sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak kullanilirsa,
ozellikle bu alan igin uygun olan daha biyiik pisirme
kaplari kullanilabilir. Pigirme kabinin konumlandiriimasi
ile ilgili diger bilgileri burada bulabilirsiniz: — "Flex
fonksiyonu"




Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indiiksiyonlu kaplar
da mevcuttur:

® Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si
esit dagilmayabilir. Ferromagnetik olmayan alan,
pisirme igin gerekenden daha diisiik bir sicakliga
cikabilir.

® Eger kabin taban malzemesi alliminyum igeriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasi veya hig algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar

Diflizor plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince gelik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin 6zellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiyi
pisirme kabina esit bicimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, 6rnegin paslanmaz celikten "Sandwich
tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan ve enerjiden
tasarruf edersiniz.

Diiz tabanli kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari

1sI iletimini engeller.

indiiksiyonla yemek pisirme tr

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bélimiine kap yerlestirilmemisse, kap
uygun malzemeden yapilmamigsa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme bélimiiniin géstergesinde yanar
durumda bulunan pisirme seviyesi gdstergesi yanip
sdnmeye baslayacaktir. Yanip sdnmemesi igin uygun
kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla gecikilirse
pisirme bolimiu otomatik olarak kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari isitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glivenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar gabuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap gok yiksek bir 1siya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar gorebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimini
kapatiniz. Eger soguduktan sonra ¢alismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima igin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik gapina ve
malzemesine bagldir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan gaptaki ocak kullaniimahdir.



tr Cihazi taniyiniz

Cihazi taniyiniz

Ocagin boyutlari ve glicli konusundaki bilgileri Genel
bakig igcinde bulabilirsiniz. — ", Sayfa 2

Kumanda paneli

Sensér tuglar Gostergeler

L
H/R Kalan isi
Ana galter ,.,{_, -
— — - i Zamanlayici fonksiyonu
Pisirme sensorii fonksiyonu T : :
IATRRA] Durdurma saati fonksiyonu

Kizartma sensorii fonksiyonu
Ekran temizlik korumasi

Zamanlayici fonksiyonu

— - k iyeti
Tencereler igin Booster fonksiyonu Goouk emniyeti

Flex fonksiyonu etkinlestirildi

NA
Vi

Tavalar igin Booster fonksiyonu

Flex fonksiyonu etkinligi kaldirild

Sicak tutma fonksiyonu

QJIEIJEJED@

Flex fonksiyonu Transfer fonksiyonu

Temel ayarlar .
Sensor tuslari

Durdurma saati

Ocak 1sindiginda o anda kullanilabilir olan sensor
tuslarinin sembolleri yanar.

N@%[]g[[\ X @ ) ) ©

Zamanlayici

Bir sembole dokunursaniz ilgili fonksiyon etkinlestirilir.

Gostergeler Bir onay sinyali duyulur.

(]

Isletim durumu

L"J Ocak gdzii Bilgiler
ll - Sensdértuglarinin ilgili sembolleri, kullanilabilir olma
=] durumuna bagl olarak yanar.

-2 Pigsirme kademeleri

Kullanilabilir olan fonksiyonlarin gostergeleri beyaz

\_ﬁ'_ Pigirme sensdril fonksiyonu olarak yanar. Bir fonksiyon segildidi anda, bu
= Kizartma sensérii fonksiyonu fonksiyonun gostergesi turuncu olarak yanar.

A Otomatik pigirme siresi - Kumanda béliimiinii her zaman temiz ve kuru

F Tencereler igin Booster fonksiyonu tutunuz. Nem caligsmayi koti etkileyebilir.

b Tavalar icin Booster fonksiyonu - Gostergeler ve sensdrlerin yakinina pisirme kabi
T Sicak tutma fonksiyonu cekmeyiniz. Elektronik pargalar asiri isinabilir.
Ocaklar

Ocak gozii

= Basit ocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullaniniz

E] Esnek ocak Bakiniz bolim — "Flex fonksiyonu"

Sadece indiiksiyon ocaklari igin uygun pisirme kaplar kullaniimalidir, bkz. Boliim
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Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme bolimiinde her ocak igin bir kalan 1s1 géstergesi
bulunur. Bir ocagin hala ¢ok sicak oldugunu gdsterir.

Kalan i1si1 gostergesi yandigi siirece ocaga dokunmayiniz.

Kalan isinin miktarina bagli olarak asagidakiler
gosterilir:

Gosterge H: Yiiksek sicaklik

Gosterge H: Disiik sicaklik

Eder kabi, pisirme sirasinda ocaktan alirsaniz kalan 1si
gostergesi ve secilen pisirme kademesi déniistimli
olarak yanip soner.

Ocak kapatilirsa kalan 1s1 géstergesi yanar. Ocak kapali
da olsa ocak heniiz sicak oldugu siirece kalan 1si
gobstergesi yanmaya devam eder.

Doner diigmeli Twist-Pad tr

Déner diigmeli Twist-Pad

Twist althgi, twist digmesini kullanarak ocaklari ve
pisirme kademelerini segebilecediniz bir ayar alanidir.

Twist diigmesi manyetiktir ve twist althidin isaretli
bdlgesinin ortasina yerlestirilir. Bir ocagi etkinlestirmek
icin twist dligmesini istenen ocak pisirme kademesine
getiriniz. Twist dligmesini dondiirerek pisirme
kademesini seginiz.

Twist dligmesini twist althgi Gzerinde, twist althigi alanini
sinirlayan gostergelerin ortasinda bulunacak sekilde
yerlestiriniz.

Bilgi: Twist digmesi tam olarak ortalanmasa bile, bu
durum bu noktada Twist diigmesinin ¢alisma bicimini
koti etkilemez.

Twist diigmesinin cikarilmasi

Twist diigmesi gikarilirsa temizlik korumasi fonksiyonu
etkinlestirilir.

Twist digmesi pisirme sirasinda cikartilabilir. Temizlik
korumasi fonksiyonu 10 dakika siireyle etkinlestirilir. Bu
silire doldugunda twist diigmesi yeniden pozisyonuna
yerlestirilmezse ocak kapanir.

A Uyari — Yangin tehlikesi!

Bu 10 dakika iginde twist altlik alanina metalik bir cisim
yerlestirilirse ocak 1sitmaya devam edebilir. Bu nedenle
ocag! her zaman ana salterle aginiz ve kapatiniz.

Twist diigmesinin saklanmasi

Twist diigmesinin icinde gii¢li bir miknatis
bulunmaktadir. Twist dligmesini manyetik veri
tastyicilarin, yani 6rnegin kredi kartlarinin veya manyetik
seritli kartlarin yakininda tutmayiniz. Bunlar hasar
gorebilir.

Ayrica televizyonlarda ve ekranlarda da arizalara neden
olabilir.

Bilgi: Déner diigme manyetiktir. Alt tarafa yapisan metal
partikilleri, ocak ylizeyini gizebilir. Twist digmesini her
zaman dikkatlice temizleyiniz.
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tr Doner digmeli Twist-Pad

Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu béliimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler igin pigsirme
kademelerini ve pigsme siirelerini bulabilirsiniz.

Ocagin acilmasi ve kapatilmasi

Ocak ana salterle agilir ve kapatilir.

Acilmasi: Twist digmesini ayar alanina getiriniz. 0)
semboliine dokununuz. Ocaga ait olan ve kullanilabilir
olan semboller ve fonksiyonlar yanar. Ocagin yaninda I
yanar. Ocak g¢alismaya hazirdir.

Kapatilmasi: O semboliine, gosterge sdnene kadar
dokununuz. Tiim ocaklar kapanir. Kalan i1si gdstergesi,
ocaklar yeterince sojuyana kadar yanmaya devam eder.

Bilgiler

- Tum ocaklar 20 saniyeden uzun siire kapali
kaldiginda, ocak otomatik olarak kapanir.

- Segilen ayarlar, ocak kapatildiktan sonra 5 saniye
slireyle bellekte tutulur.
Eger bu siire icinde ocak yeniden agilirsa, 6nceden
ayarlanmig olan pigsirme kademeleri yanip soner.
Sonraki 5 saniye iginde twist digmesine
dokunulursa ayarlar devralinir.
Twist dligmesine dokunulmazsa veya bagka bir
sensOr tusuna dokunulursa, tiim dnceki ayarlar
silinir.

Ocagin ayarlanmasi

istediginiz pisirme kademesini twist diigmesi ile
ayarlayiniz.

Pisirme kademesi 1 = en diisiik kademe.

Pisirme kademesi 9 = en yliksek kademe.

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu,
ocak gostergesinde .5 ile gdsterilir.
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Ocagin ve pisirme kademesinin se¢ilmesi

Ocak acgik olmalidir.

1 Ocagi seginiz. Bunun igin Twist digmesine istenen
ocak pisirme kademesine getiriniz.

N

Sonraki 10 saniye iginde, gostergede istediginiz
pisirme kademesi yanana kadar Twist diigmesini
geviriniz.

L — |

Pisirme kademesi ayarlanir.

Bilgiler

- Esnek pisirme alanina bir pisirme kabi
yerlestirirken, pisirme kabi biyiikligline uygun
olarak dogru bicimde konumlandirilmahdir, bkz.
bélim — "Flex fonksiyonu".

Pisirme kabi algilanir ve ocak otomatik olarak
segilir. Ayarlari yapabilirsiniz.

Ayarlar yapildiktan sonra géstergeler yanip
sonliyorsa, pisirme kabinizin indiiksiyon ile
pisirmeye uygun olup olmadidini kontrol ediniz.
Bakiniz bélim — "Kap testi"

Pigsirme kademesinin degistirilmesi

Ocagi seginiz ve pisirme kademesini Twist diigmesiyle
degistiriniz.

Ocagin kapatilmasi

Ocagi seginiz ve I goriinene kadar Twist diigmesini
doéndiriiniz. Ocak kapanir ve kalan 1s1 gostergesi yanar.

Bilgiler

- indiksiyon ocag tizerinde higbir pisirme kabi
yoksa, pisirme kademesi g&stergesi yanip séner. Bir
slire sonra ocak kapanir.

- Ocak agilmadan 6nce ocak lizerinde bir pisirme
kabi mevcutsa, ana saltere dokunmanizin ardindan
en fazla 20 saniye sonra bu kap algilanir ve ocak
otomatik olarak secilir. Sonraki 10 saniye iginde
pisirme kademesini ayarlayiniz. Aksi takdirde ocak
20 saniye sonra kapanacaktir.

Acildiginda ocak lizerinde birden fazla tava veya
tencere olsa dahi sadece bir kap algilanir.



Pisirme onerileri

Oneriler
Piire, kremali gorbalar ve yogun soslari, 1sitma
sirasinda ara sira karistiriniz.
On i1sitma igin pisirme kademesi 8-9'u ayarlayiniz.

Kapakla pisirme sirasinda, kapak ile pisirme kabi
arasindan buhar ¢ikmaya basladigi anda pisirme
kademesini diigiriiniiz.

Bir pigsirme isleminden sonra pisirme kaplari servise

kadar kapali tutulmalidir.

Dudiiklu tencerede pisirme igin {reticinin
uyarilarina dikkat edilmelidir.

Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek igin hangi pisirme kademesinin

uygun oldugu gosterilir. Pigsirme siiresi yemegin tiriine,

agirh@ina, kalinligina ve kalitesine gdre degisebilir.

Doner diigmeli Twist-Pad tr

Besin dederlerini koruyabilmek igin yemekler ¢ok
uzun siire pigirilmemelidir. Mutfak saati ile optimum
pisirme siiresi ayarlanabilir.

Daha saglikli bir pisirme sonucu igin yagi duman
¢ikana kadar isitmayiniz.

Yemeklerin Ustiinl kizartabilmek icin yemekleri
kiiglik porsiyonlar halinde kizartiniz.

Pisirme kaplari pisirme iglemi sirasinda yliksek
sicakliklara ¢ikabilir. Bu nedenle tencereleri tutmak
icin bez kullanilmasi dnerilir.

Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" béliminde
bulabilirsiniz.

Pisirme Pisirme
kademesi siiresi (dak.)

Eritmek

Cikolata, Kuvertiirler 1-1.

Tereyag, Bal, Jelatin 1-2

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemegi, 6rnedin mercimek yemegi 1.-2

Sit* 1.-2.

Sosisleri suda isitiniz* 3-4

Buz ¢dzme ve 1sitma

Ispanak, dondurulmus 3-4 15-25
Gulas, dondurulmus 3-4 35-55
Haslama, kisik ateste pisirme

Patates koftesi* 4.-5. 20-30
Balik* 4-5 10-15
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sosu 1-2 3-6
Cirpilmig soslar, 6rnegdin Bernaise sosu, Hollandaise sosu 3 8-12
Pisirme, buharda pigirme, soteleme

Piring (iki kati su ile) 2.-3. 15-30
Sitlag*** 2-3 30-40
Elma dilim patates 4.-5, 25-35
Soyulmus tuzlu haglanmig patates 4.-5. 15-30
Hamur igleri, makarna* 6-7 6-10
Sebze yemegi 3.-4 120 - 180
Corbalar 3.-4. 15-60
Sebze 2.-3. 10-20
Sebze, dondurulmus 3.-4. 7-20
Dudikli tencerede pisirme 4.-5.

* Kapaksiz
** Birkag kez geviriniz

***8 - 8 pisirme kademesinde &n isitma yapiniz.
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tr Doner digmeli Twist-Pad

Pigirme Pigsirme
kademesi siiresi (dak.)
Bugulama
Sarma 4-5 50-65
Bugulanip kizartilan et 4-5 60 - 100
Gulag*** 3-4 50-60
Bugulama / az yagla kizartma*
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmig** 6-7 8-12
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
Tavuk goégsii (2 cm kalinhginda)** 5-6 10-20
Tavuk goégsi, dondurulmug** 5-6 10-30
Kéfte (3 cm kalinliginda)** 4.-5. 20-30
Hamburger (2 cm kalinliginda)** 6-7 10-20
Balik ve sade balik filetosu 5-6 8-20
Balik ve panelenmis balik filetosu 6-7 8-20
Panelenmis ve dondurulmus balik, 6rnegin paneli balik gubuklari 6-7 8-15
Karides, biyiik karides 7-8 4-10
Taze sebze ve mantar soteleme 7-8 10-20
Tencere yemekleri, sebze, Asya usuli seritler halinde et 7-8 15-20
Dondurulmug yemekler, 6rnegin tencere yemekleri 6-7 6-10
Krep (arka arkaya pigirme) 6.-7.
Omlet (arka arkaya pigirme) 3.-4. 3-6
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Kizartma* (1-2 | yagda her porsiyon i¢in 150-200 g, porsiyonlar halinde kizartma)
Dondurulmus driinler, 6rnegin patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9
Kroket, dondurulmus 7-8
Et, 6rnegin tavuk parcalari 6-7
Balik, panelenmis veya mayali hamurda 6-7
Sebze, panelenmis veya mayali hamurda mantar, tempura 6-7
Kurabiyeler, 6rnegdin krema dolgulu ¢érek/Berlin tatlisi, mayali hamurda meyve 4-5

* Kapaksiz
** Birkag kez geviriniz

***8 - 8 pisirme kademesinde &n isitma yapiniz.
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Flex fonksiyonu

Esnek pisirme alani ihtiyaciniza gore tek bir ocak gozii
veya iki bagimsiz ocak gozii olarak kullanilabilir.

Bu, birbirinden bagimsiz olarak calisan toplam dért
indiiktorden olugsmaktadir. Flex fonksiyonu caligirken
sadece pisirme kabi tarafindan lzeri kapatilan alanlar
etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili 6neriler

Isinin iyi bir bigimde tespit edilip yayilmasi igin kabin iyi
ortalanmasi onerilir:

Tek ocak olarak

o Capi 13 cm veya daha az
== Kabi, sekilde gériilen dort pozisyon-
dan birine yerlestiriniz.

Capi 13 cm'den fazla
Kabi, sekilde gériilen li¢ pozisyondan
birine yerlestiriniz.

Kap eger birden fazla ocaga denk geli-
yorsa, kabi esnek ocak alaninin st
veya alt kdsesinden baglayacak
bigimde yerlestiriniz.

iki bagimsiz ocak olarak

‘| ve bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullani-

labilir. istediginiz her bir ocak igin istediginiz

CD pisirme kademesini ayarlayiniz. Her ocaga
sadece bir kap yerlestiriniz

On ve arka ocaklar ikiser indiiktore sahiptir
Olf©

Oneriler

x Birden fazla esnek pisirme alanina

[} sahip ocaklarda kabi sadece bir
4< ) >7

esnek pisirme alanini kaplayacak

bigimde yerlestiriniz.

Ocaklar aksi takdirde talimatlara
uygun olarak aktiflestirilir ve iyi bir
pisirme sonucu elde edilemez.

Doner diigmeli Twist-Pad tr

iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme bélgesi iki bagimsiz ocak olarak kullanilir.

Etkinlestirme

Bakiniz bélim — "Cihazin kullaniimasi”

Tek bir ocak olarak

iki ocagin birlestiriimesi sayesinde tiim pisirme alaninin
kullaniimasi.

Her iki ocagin birlestirilmesi

1 Kabi yerlestiriniz. Esnek pigsirme alanina ait olan iki
ocaktan birini seginiz ve pisirme kademesini
ayarlayiniz.

2 _ semboliine dokununuz. Gésterge _ yanar.

Esnek pisirme alani etkinlestirildi. Esnek pisirme
alaninin her iki gostergesinde de pisirme kademesi
gorinr.

Bilgiler
- Eger iki ocak birlestirilmeden 6nce ocaklarda farkl

pisirme kademeleri ayarlanmigsa, bu durumda her
iki ocakta da pisirme kademesi olarak O ayarlanir.

- Eger ocakta otomatik pisirme siiresi
programlanmissa, birlestirme durumunda bu bilgi
ikinci ocaga da aktarilir.

Pigsirme kademesinin degistirilmesi

Esnek pisirme alanina ait olan iki ocaktan birini seginiz
ve pisirme kademesini Twist digmesiyle ayarlayiniz.

Yeni pisirme kabi eklenmesi

1 Yeni kabi biytikligline bagl olarak uygun bir
pozisyona yerlestiriniz.
Dogru konumlandirildigi takdirde pisirme kabi
algilanir ve ocak otomatik bigimde segilir, _
gostergesinin ilgili kismi yanip sénmeye baslar.

2 Twist digmesi ile ayarlar 90 saniye iginde
onaylanmalidir. G6stergeler artik yanip sénmez ve
kap 1sitilir.

Bilgi: Gostergeler yanip sdnmeye devam ediyorsa,
pisirme kabinin indiiksiyon ile pisirmeye uygun olup
olmadigini kontrol ediniz — "Kap testi"

Bilgi: Kullanilan ocak lizerindeki kap kaydirilirsa veya
kaldirilirsa, ocak otomatik bir arama baglatir ve 6nceden
segilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.
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tr Transfer fonksiyonu

iki ocagin birbirinden ayrilmasi

1 Bu esnek pisirme alanina ait olan ocaklardan birini
seginiz.

2 _ semboliine basiniz.

3 Ocak gostergesinde = sembolii gorindr.

Esnek pisirme alani etkinligi kaldirilir. Her iki ocak
bundan sonra yeniden iki bagimsiz ocak olarak
caligsmaya devam eder.

Bilgi: Ocak kapatilip daha sonra yeniden agilirsa, esnek
pisirme alani yeniden iki bagimsiz ocak olarak ayarlanir.

16

Transfer fonksiyonu

Bu fonksiyon ile bir ocagin ayarlari baska bir ocaga
aktarilabilir.

Bu fonksiyon esnek pisirme alanlarinda kullanilabilir.

e B e M

g S

L J

Bilgi: Pisirme kabinin dogru bigimde konumlandirilmasi
ile ilgili ek bilgileri bolim — "Flex fonksiyonu" iginde
bulabilirsiniz

1 Pisirme kabini kaldiriniz.
Ocak gostergesi yanip sdnmeye baslar. Ocak
Isinmaz.

2 Sonraki 90 saniye iginde pisirme kabini bir esnek
pisirme alanina yerlestiriniz. Yeni ocak algilanir ve
£ sembolii yanar. Ocak gostergesine devralinan
pisirme kademesi yanip soner.

3 90 saniye iginde twist diigmesi ile yeni ocak
segilmelidir. Ayarlar aktariimistir.

Bilgiler

- Pisirme kabini agilmamis olan, daha 6nce hicgbir 6n
ayar yapilmamis olan ve dnceden lizerine baska bir
pisirme kabi yerlestirilmemis olan bir ocada
kaydiriniz.

- Esnek pisirme alani lizerinde bir pisirme kabini
kaydirma sirasinda Flex fonksiyonu etkinlesirse
ayarlar otomatik olarak devralinir.




Ayarlanan pigirme siiresi veya pisirme senséri
fonksiyonu da ayni bicimde yeni ocaga aktarilir.
Kizartma sensori fonksiyonu aktariimaz.

Booster fonksiyonlari ancak higbir ocak aktif

degilse soldan sada veya sagdan sola kaydirilabilir.

Ayarlar onaylanmadan 6nce yeni bir pisirme kabi
baska bir ocak lizerine yerlestirilirse her iki pisirme
kabi igin de bu fonksiyon kullanilabilir. istediginiz
ocagi onaylayiniz.

Birden ¢ok kap kaydirilirsa fonksiyon sadece
kaydirilan kaplarin sonuncusu igin kullanilabilir.

Ayar siresi dahilinde pisirme kabi yeniden 6nceki
ocaga geri alinabilir. Ocak bu durumda 6nceki
ayarla isitmaya devam eder, bunun igin onay gerekli
degildir.

Zamanlayici fonksiyonlari tr

Zamanlayici fonksiyonlari

Ocaginiz lig¢ zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:
® Otomatik pisirme siiresi

® Zamanlayici

® Durdurma saati fonksiyonu

Otomatik pisirme siiresi

Ayarlanan siire dolduktan sonra ocak otomatik olarak
kapanir.

Siireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
Zamanlayici gostergesinde siire dakika cinsinden geriye
sayilir, son 30 saniye ise saniye cinsinden geriye sayilir.

Su sekilde ayar yapilir:

1 Ocagi ve istenilen pisirme kademesini seginiz.

2 G semboliine dokununuz. Ocak gdstergesi G
yanar. Zamanlayici géstergesinde oo yanar.

3 lIstenen pisirme siiresini Twist diigmesiyle seginiz.

Pisirme siiresi geri saymaya baslar.

Bilgi: Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak segilirse,
ayarlanan siire tiim pisirme alani igin aynidir.

Kizartma/Pisirme sensorii fonksiyonu

Bir ocak i¢in bir pisirme siresi programlanirsa ve
kizartma veya pisirme sensorii etkinlestirilirse, pisirme
siiresi ancak segilen sicaklik kademesine ulagildiktan
sonra geri sayima baslar.
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tr Zamanlayici fonksiyonlari

Zamanin degistiriimesi veya silinmesi

Ocagi seciniz ve ardindan . semboliine dokununuz.

Pisirme siresini silmek igin pisirme siiresini Twist

[ . o v e I T
diigmesiyle degistiriniz veya Ui/ semboliinii ayarlayiniz.

Siire doldugunda

Ocak kapanir. Bir sinyal duyulur, ocakta L gorilir ve
zamanlayici gostergesinde oo yanip soner. Herhangi
bir sembole dokunursaniz veya twist digmesine
basarsaniz géstergeler sOner ve sinyal sesi susar.

Bilgiler

- Birden gok ocak igin bir pisirme siiresi
programlanmigsa zamanlayici gostergesinde her
zaman en erken bitecek olan pisirme siresi
gosterilir. Ocagin G gostergesi turuncu yanar.

- Birocakigin kalan pisirme siiresini sorgulamak igin:

ilgili ocagi seginiz. Pisirme siiresi 10 saniyeligine
gorinir.

Kisa siireli zamanlayici

Kisa siireli zamanlayici ile 99 dakikaya kadar bir siire
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak galigir.
Bu fonksiyon bir ocagi otomatik olarak kapatmaz.

Fonksiyon bdylece ayarlanmis olur

1 Kisa siireli zamanlayici gdstergesinin oo iginde
goriinen 2 semboliine dokununuz.
istenen siireyi Twist diigmesiyle seginiz.

Secilen zamani onaylamak igin yeniden X
semboliine dokununuz.

Siire geri saymaya baslar.

Zamanin degistiriimesi veya silinmesi

& semboliine dokununuz ve siireyi Twist digmesi ile
G i o
degistiriniz veya /i olarak belirleyiniz.

Siire doldugunda

Ug dakika siireyle bir sinyal sesi duyulur. Kisa siireli

. . i "
zamanlayici géstergesinde L} yanip séner.
semboliline yeniden dokunursaniz, géstergeler séner ve
sinyal sesi kesilir.
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Durdurma saati fonksiyonu

Sire Olger o ana kadar gegen zamani dakika ve saniye
olarak gosterir (dd.ss). Maksimum siire 99 dakika ve 59
saniyedir (99.59). Bu degere ulasildiginda, gosterge
yeniden 00.00 degerine ddner.

Siire dlger ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz
olarak galisir. Bu fonksiyon, bir ocagi otomatik olarak
kapatmaz.

Etkinlegtirme

® semboliine dokununuz. Siire élger gostergesinde

[ Y TN
L gOrUnUr.

Zaman gegmeye baslar.

Devre digi birakilmasi

@ semboliine dokunursaniz, durdurma saati fonksiyonu
duraklatilir. Siire 6lger gostergeleri yanmaya devam
eder.

® semboliine yeniden dokunursaniz turuncu yandig
slirece siire akmaya devam eder.

® semboliine uzun siire basilirsa, gostergeler soner.

Fonksiyon devre disi birakilir.



Tencereler igin Booster fonksiyonu tr

Tencereler icin Booster fonksiyonu

Tavalar icin Booster fonksiyonu

Bu fonksiyon ile biiyiik miktarlarda su g pisirme
kademesinde oldugundan ¢ok daha hizli isitilabilir.
Tencereler igin Booster fonksiyonu, secilen ocagin en

yiksek gli¢c seviyesini kisa siireligine arttirir.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak gcaligsmadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek pisirme alaninda ocak tek bir ocak gibi
kullaniliyorsa Booster fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme

1 Ocagi seginiz.
2 >> semboliine dokununuz.
F gostergesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1 Ocadi seginiz.

2 >> semboliine dokununuz, twist diigmesini
doéndirlintz veya diger fonksiyonlardan birini
seginiz.

F gOstergesi soner ve ocak g pisirme kademesine
geri doner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgiler
- Belirli kosullar altinda bu fonksiyon otomatik olarak

devre digi kalabilir, bdylece ocaklarin igindeki
elektronik elemanlari korur.

- Fonksiyonu etkinlestirme 6ncesinde bir ocak
ayarlanmis ise fonksiyon etkinligi kaldirildiginda bu
ayar yeniden otomatik olarak devralinir.

Bu fonksiyon ile pisirme kabi, g pisirme kademesinde
oldugundan c¢ok daha hizli isitilabilir.

Fonksiyonun etkinligini kaldirdiktan sonra yemekleriniz
icin uygun pisirme kademesini seginiz.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek pisirme alaninda ocak tek bir ocak gibi
kullaniliyorsa tavalar i¢cin de Booster fonksiyonu
etkinlestirilebilir.

Uygulama icin 6neriler

Her zaman, daha 6nceden isitilmamig pisirme
kaplari kullaniniz.

Diiz zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz. ince
zeminli kaplar kullanmayiniz.

Bos kaplari, yagi, tereyagini veya kuyruk yagini
Isitirken asla basindan ayrilmayiniz.

Pisirme kabini kapakla kapatmayiniz.

Pisirme kabini ocagdin ortasina yerlestiriniz. Pisirme
kabi capinin ocak boyutuna uygun oldugundan her
zaman emin olunuz.

Pisirme kabinin tirli, boyutu ve konumlandiriimasi
ile ilgili bilgileri boliim — "Indiiksiyonla yemek
pisirme" igcinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1 Ocagi seginiz .
2 \_ﬂ semboliine dokununuz. & gostergesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.
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tr Sicak tutma fonksiyonu

Devre digi birakilmasi

1 Ocagi seginiz.

2 2 semboliine dokununuz, twist diigmesini
doéndiiriiniiz veya diger fonksiyonlardan birini
seginiz. b géstergesi soner. Ocagin gdstergesinde
g pisirme kademesi yanar.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgiler

- Belirli kosullar altinda bu fonksiyon otomatik olarak
devre disi kalabilir, béylece ocaklarin igindeki
elektronik elemanlari korur.

- Fonksiyonu etkinlestirme dncesinde bir ocak
ayarlanmisg ise fonksiyon etkinligi kaldirildiginda bu
ayar yeniden otomatik olarak devralinir.
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Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyon, gikolata ve tereyagdinin eritilmesi ile
yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi igin uygundur.

Etkinlestirme

1 listenilen ocagi seginiz.

2 Sonraki 10 saniyede Iw' semboliine dokununuz.
Gostergede L yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1 Ocagi seginiz.

2 ﬁ' semboliine dokununuz, twist diigmesini
doéndiriiniz veya diger fonksiyonlari seginiz.
L gostergesi soner. Ocak kapanir ve kalan isi
gostergesi yanar.

Fonksiyon devre digi birakilir.



Otomatik fonksiyonlar

Otomatik fonksiyonlar ile pisirme ¢ok basittir ve her
zaman optimum pisirme sonucu elde etmeniz
mimkiindiir. Onerilen giig seviyeleri her pisirme tiirii
igin uygundur.

Fazladan kaynatmaya gerek olmadan pisirme yapmaniza
izin verirler ve miikemmel pisirme ve kizartma
sonuglarini garanti ederler.

Sensorler tiim pisirme islemi boyunca tencerenin veya
tavanin sicakligini élger. Bu sirada gii¢ siirekli olarak
kontrol edilir ve dogru sicaklikta tutulur.

Otomatik fonksiyon tiirleri

Otomatik fonksiyonlar ile her yemek igin en uygun
pisirme tlrlini segmek miumkiindir.

Otomatik fonksiyonlar  tr

Secilen sicakliga ulasildiginda, yemek eklenebilir.
Yemekler fazla isitilmaz, boylece fazla pismez.

Kizartma sensorii fonksiyonu tiim ocaklarda
kullanilabilir.

Kizartma sensdrii fonksiyonu, kablosuz sicaklik
sensoriine sahip olan tiim ocaklarda kullanilabilir.

Bu bdliimde asagidaki bilgileri edinebilirsiniz:
Otomatik fonksiyonlarin fonksiyon tirleri
Uygun pisirme kaplari
Sensorler ve 6zel aksesuarlar
Fonksiyonlar ve pisirme seviyeleri

Onerilen yemekler

Tablo, otomatik fonksiyonlar igin kullanilabilecek cesitli
fonksiyon ayarlarini gosterir:

Otomatik fonksiyonlar Sicaklik kademeleri  Pisirme kabi  Kullanilabilirlik Etkinles-

tirme

Kizartma sensorii fonksiyonu

Bugulama/az yagla kizartma 1,2,3,4,5 s Tim ocak gozleri "é
Pisirme sensorii fonksiyonu uygun sicakhk

Isitmak / sicak tutmak 60-70 °C @7 Tim ocak gozleri %
Haslama 80-90 °C @7 Tiim ocak gozleri =
Pisirme 90-100 °C @7 Tiim ocak gozleri 1=
Diidiiklii tencerede pisirme 110-120 °C ﬁ E Tim ocak gozleri g
Cok yag icinde kizartma* 170-180 °C D Tim ocak gozleri g

*Kapakli olarak 6n 1sitma ve kapaksiz olarak kizartma.

Ocagin kablosuz sicaklik sensérii yoksa bu sensor sonradan yetkili saticidan, misteri hizmetlerimizden veya resmi web sitemiz-

den temin edilebilir.
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Uygun pisirme kaplari

Kap tabani gapina en uygun olan ocak goziinii secginiz ve
pisirme kabini bu ocak goziiniin ortasina yerlestiriniz.

Pisirme fonksiyonlari igin gereken su miktarinin
kablosuz pisirme sensériiniin silikon yamasini
gecebilecedi kadar yliksek pisirme kabi seginiz.

Kizartma senséri fonksiyonuna optimum bigimde uygun
olan tavalar mevcuttur. Bunlar ek olarak yetkili saticidan,
teknik misteri hizmetlerimizden veya resmi web sitemiz
lzerinden temin edilebilir. Her zaman ilgili referans
numarasini belirtiniz:

GP900001 kiicik kap (15 cm cap)
GP900002 orta kap (18 cm gap)
GP900003 biiyiik kap (21 cm ¢ap)

Bu tavalar yapismaz kaplamalidir, boylece ¢ok daha az
yag ile kizartma yapmak mimkiinddr.

Bilgiler

- Kizartma sensorii fonksiyonu, 6zel olarak bu tava
tird ve boyutu igin ayarlanmistir.

- Esnek pisirme alanlarinda kizartma sensori
fonksiyonu, farkli tava boyutlarinda veya tavalarin
yanlis konumlandirilmasi sonucunda
etkinlestirilemeyebilir. Bakiniz bélum — "Flex
fonksiyonu".

- Diger tava tirleri asiri 1sinabilir ve sicaklik, segilen
sicaklik kademesinin altinda veya Ustlinde
ayarlanabilir. Once en diisiik sicaklik kademesi
denenmeli ve ihtiyaca gore ayar degistiriimelidir.

indiiksiyon firini igin kullanilabilen her tiir pisirme kab,
pisirme fonksiyonlari igin uygundur. indiiksiyon igin
uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bélim

— "indliksiyonla yemek pisirme" iginde bulabilirsiniz.

Otomatik fonksiyonlar tablosunda her fonksiyon igin
uygun pisirme kaplari listelenmistir.

Sensorler ve 6zel aksesuarlar

Sensorler tiim pisirme islemi boyunca tencerenin veya
tavanin sicakligini 6lger. Boylece glicu yliksek bir
kesinlikle kontrol etmek ve dogru sicaklh§i korumak
mimkin olur:

Ocaginiz, sicaklik dlglimi igin iki farkl sisteme sahiptir:

Kizartma sensd&ri fonksiyonu: Ocagin altinda
sicaklik sensorleri mevcuttur. Tava zemininin
sicakligini bunlar kontrol eder.

Pisirme sensori fonksiyonu: Kablosuz bir sicaklik
sensori, pisirme kabinin sicakhigini kumanda
bélimine iletir. Pigsirme tenceresine gdre ayarlanir.
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Pisirme senséri fonksiyonu igin bir kablosuz bir sicaklik
sensori gereklidir. Bunlari yetkili saticidan, teknik
misteri hizmetlerimizden veya resmi web sitemizden
CA060300 referans numarasini belirterek temin
edilebilirsiniz.

Kablosuz sicaklik sensorii ile ilgili bilgileri,
—> "Kablosuz sicaklik sensériiniin hazirlanmasi ve
bakimi" boliminde bulabilirsiniz

Fonksiyonlar ve pisirme seviyeleri

Kizartma sensorii fonksiyonu

Kizartma sensori fonksiyonu ile yemekleri tavada gok az
yag kullanarak pisirebilirsiniz.

Bu fonksiyon tiim ocak gd6zlerinde kullanilabilir.
Avantajlari

Ocak gozii sadece gerekli oldugunda isitilir. Bu,
enerji tasarrufu saglar. Yag asiri isinmaz.

Tava, yagi ve yemegi eklemek igin optimum sicakliga
ulastiginda, bir sinyal duyulur.

Bilgiler

- Tavayi kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde
fonksiyon dogru bigimde etkinlestirilmez. Sigrayan
yaglardan korunmak igin bir sigrama koruyucu
kapak kullanilabilir.

- Kizartma igin uygun bir yag kullaniimahdir. Tereyadi,
margarin, soguk preslenmis zeytinyadi veya domuz
yagi kullanilirsa sicaklik seviyesi 1 veya 2
ayarlanmalidir.

- Yagi asla gézetimsiz isitmayiniz.

- Eger ocak goziiniin sicakli§i pisirme kabindan
yiuksekse veya tam tersi bir durum s6z konusu ise
sicaklik sensori dogru bigimde etkinlestiriimez.

- Biylik miktarda yag ile kizartma yaparken mutlaka
pisirme sensoéri fonksiyonunu kullaniniz. “Cok
miktarda yag ile tencerede kizartma”,
ayar 170-180° C.



Otomatik fonksiyonlar  tr

Sicaklik kademeleri

Sicaklik kademesi Sunun i¢in uygundur

1 cok distik Soslarin hazirlanmasi ve konservelenmesi, sebzeleri terletmek ve yemekleri siza zeytinyaguyla, tereya-
giyla veya margarinle kizartmak.

2 disik Sizma zeytinyag), tereyadi veya margarinle kizartma igin, érnegin omlet.

3 orta-dislik  Balik ve kalin yemekleri kizartmak igin, 6rnegdin kofte veya sosis.

4 orta - yliksek  Orta veya iyi pismis biftek, dondurulmus, panelenmis veya hassas yemekler, 6rnegin snitzel, oturtma

veya sebze pigirme.

5 ylksek Yiiksek sicakliklarda yemek kizartma, 6rnegdin az pismis biftek, rendelenmis patates kizartmasi ve
firnda patates.

Su sekilde ayar yapilir Pisirme sensoérii fonksiyonu (opsiyonel)
Tablodan uygun sicaklik kademesini seginiz. Bos tavayi

Bu fonksiyon ile gidalari isitabilir, pisirebilir, kaynatabilir,
ocagin lzerine yerlestiriniz.

didikli tencerede pisirebilir veya bolca yag ile bir

1 Ocag seginiz ve % semboliine dokununuz. Ocak tencere iginde ve kontrollii bir sicaklikta kizartabilirsiniz.

géstergesinde = yanar ve sicaklik géstergesinde Bu fonksiyon tiim ocaklarda kullanilabilir.
A i gosterilir.
Avantajlari

® Ocak gozii sadece gerekli oldugunda isitilir. Bu
enerji tasarrufu saglar. Yag asiri isinmaz.

® Sicaklik surekli olarak kontrol edilir. Yemeklerin
tagmasi engellenmis olur. Sicakligi manuel olarak
ayarlamak gerekmez.

® Suveyayag yemegi yerlestirmek i¢in optimum
sicakliga eristiginde bir sinyal verilir. Eger bir
yiyecedin pisirme baslangicinda eklenmesi
gerekiyorsa bu durumu tabloda gorebilirsiniz.

2 Sonraki 10 saniye iginde Twist dligmesiyle istenilen

. . Bilgiler
sicaklik kademesini seginiz.

— Dz zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz. Ince
zeminli veya deforme olmus tencereler ve tavalar
kullanmayiniz.

3 Ocak gostergesinde 1sitma iglemi siirerken _ ile -
arasindaki degerler gosterilir ve ayarlanan sicaklik
kademeleri dedismeli olarak yanar. Ayarlanan
kizartma sicakligina ulasildiginda bir sinyal duyulur
ve Isitma gostergesi séner. Sicaklik kademesi
yeniden gdsterilir. - Azyag ile kizartmak igin kizartma senséri

fonksiyonunu kullaniniz.

- Tencereyi, igindeki sivinin yiiksekligi tencere
disindaki silikon yamayi gegecek kadar doldurunuz.

- Pisirme tenceresini ayarlayarak, sicaklik
sensoriiniin baska bir tencereyi géstermemesini
saglayiniz.

- Pisirme iglemi sirasinda sicaklik sensoriini
tencereden gikartmayiniz.

- Pisirme sonrasinda sicaklik sensoriinii tencereden
cikartiniz. Dikkat ediniz, pisirme sensoéri ¢gok sicak
olabilir.

Sicaklik araliklar
4  Kizartma sicakligina ulagildiginda dnce yagi, sonra

da yemekleri tavaya yerlestiriniz. Pigirme fonksiyonlar Sicaklik Sunun igin
Bilgi: Yanmamalari igin yemekleri geviriniz. araligi I..J.ygundur
Isitmak, sicak tutmak 60-70°C Ornegin gorbalar,
Kizartma sensorii fonksiyonunun kapatilmasi panclar
Ocagi seginiz ve = semboliine dokununuz veya twist Hasglama 80-90°C Ornegin piring, siit
digmesiyle sicaklik kademesini I ayarlayiniz. Bir sinyal Pisirme 90-100°C  Ornegin makarna,
duyulur ve 2 sembolii séner. Fonksiyonun etkinligi sebze

kaldirilir.
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Pisirme fonksiyonlar Sicakhk Sunun igin

araligi uygundur
Diidiiklii tencerede 110-120°C Ornegin tavuk, ten-
pisirme cere yemegi.

Cok yag iginde tencerede 170-180°C Ornegin donut,
kizartma kiiguk kofteler

Pisirme sensdrii fonksiyonu ile pisirme icin dneriler

Isitma/sicak tutma: Porsiyonlanmis ve dondurulmus
Urlinler, 6rnegin 1spanak. Dondurulmus {rini
pisirme kabina yerlestiriniz. Uretici tarafindan
belirtilen miktarda su ekleyiniz. Pigirme kabinin
kapagini kapatiniz ve 70°C dederine ayarlayiniz.
Arada bir karistiriniz.

Pisirme: Yiyecekleri koyulastirma, érnegin soslar.
Yiyecekleri tavsiye edilen sicaklikta pisiriniz.
Kabardiktan sonra yiyecekleri 85°C seviyesinde
kabarmasi igin birakiniz.

Sinyal duyuldugunda, yemegi bu sicaklikta gerekli
slire boyunca sicak tutunuz.

Kaynatma: Kapak kapaliyken suyu isitiniz. Tagmaz.
100°C degerine ayarlayiniz.

Didiikli tencerede pisirme fonksiyonu: Ureticinin
onerilerine dikkat ediniz. Sinyal sesinden sonra
Onerilen siire boyunca pisirmeye devam ediniz.
115°C degerine ayarlayiniz.

Tencere icinde ¢ok yag ile kizartmak: Yagi kapag
kapali kap iginde isitiniz. Sinyal sesinden sonra
kapagi aliniz ve yiyecegi yerlestiriniz. 175°C
dederine ayarlayiniz.

Bilgiler

- Pisirmeye baglamadan 6nce silikon yamanin
tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

- Her zaman kapak kapaliyken pisiriniz. istisna: "Cok
yag icinde tencerede kizartma", Sicaklk 170 °C.

- Bir sinyal sesi duyulmazsa tencere lizerinde bir
kapak oldugundan emin olunuz.

- Yagi asla gézetimsiz isitmayiniz. Kizartma igin uygun
bir yag kullaniniz. Farkli kizartma yaglarini birbiriyle
karistirmayiniz, 6rnegdin yag ile domuz yagi. Sicak
yag karisimlari képirebilir.

- Pisirme sonucu memnun edici degilse 6rnegin
patates haglama sirasinda, daha fazla su kullaniniz
ama Onerilen sicaklik seviyesini aynen koruyunuz.
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Kaynama noktasinin ayarlanmasi

Suyun kaynamaya baglama noktasi oturdugunuz yerin
denizden yiiksekligine baghdir. Su eger gok hizli veya
¢ok yavas kayniyorsa, kaynama noktasi ayarlanabilir.
Bunun icin asagidaki yéntemi kullaniniz:

Temel ayar c 5 secilmesi, bkz. Bélim — "Temel
ayarlar”

Temel ayar standart olarak 3 dederine ayarlanmistir.
Oturdugunuz yerin deniz seviyesinden yliksekligi
eger 200 ile 400 m arasinda ise, kaynama
noktasinin ayarlanmasina gerek yoktur, aksi
takdirde, asagidaki tabloda ilgili yiikseklik icin
belirtilen ayari seginiz:

Yiikseklik Ayar degeri c 5
0-100 m. /
100 - 200 m. c
200 - 400 m. I*
400 - 600 m. Y
600 - 800 m. 5
800 - 1000 m. b
1000 - 1200 m. H
1200 - 1400 m. [
1400 m iizerinde ]
* Temel ayar

Bilgi: Sicaklik seviyesi 3/100 °C, suda ¢ok fazla
kabarcik olugsmasa bile verimli bir kaynatma islemi igin
yeterlidir. Ancak kaynama noktasi degisebilir. Ornegin
daha gli¢li bir kaynama isteniyorsa daha diisiik bir rakim
dederi segilebilir.

Kablosuz sicaklik sensorii ile kumanda alani arasinda
baglanti kurulmasi

Pisirme sensdri fonksiyonunun ilk defa
kullanilmasindan énce, kablosuz sicaklik sensori ile
kumanda bolimi arasinda baglanti olusturulmahdir.

Kablosuz sicaklik sensorii ile kumanda boliimi arasinda
baglanti kurmak igin agsagidaki yontemi izleyiniz:

1 Temel ayar ¢ 5 segmek igin bkz. Bélim — "Temel
ayarlar"
sembolii beyaz yanar.

o

2 2 semboliine basiniz. Bir sinyal sesi duyulur ve =4
sembolili turuncu yanar. Ocak gostergeleri beyaz
yanar ve ocaklardaki pisirme sensorii géstergeleri
yanip séner.

30 saniye iginde kablosuz sicaklik sensériindeki

semboliine kisa stlire basiniz.

=

3 Kayit basarili: Birkag saniye icinde kablosuz
sicaklik sensorii algilanir. Ug kisa bip sesi duyulur
ve & sembolii turuncu iken beyaza déner.
Ocaklardaki pisirme sensdrii gostergeleri séner.
Kayit basarisiz oldu: Bes bip sesi duyulur. g

sembolli hemen turuncudan beyaza déner ve
ocaklardaki pisirme sensorii gostergeleri séner.



® Sicaklik senséri hatasiz bigimde kumanda
bélimiine baglandiginda pisirme sensori
fonksiyonlari kullanilabilir.

® Sicaklik sensériiniin arizast sonucunda hatali bir
baglanti asagidaki nedenlerle ortaya ¢ikabilir:

- Bluetooth iletigsim hatasi.

- Sicaklik sensérii E semboliine ocak segildikten
sonra 30 saniye iginde basiimamis.

- Sicaklik sensérinin pili bitmis.

Kablosuz sicaklik sensériinii sifirlayiniz ve baglanti

islemini tekrar ylriittiniz.

® Aktarim hatasi sonucunda ortaya gikan hatali bir
bagdlanti durumunda baglanti igslemini yeniden
ylrutiniz.
Egder baglanti kurulamiyorsa misteri hizmetlerini
arayiniz.

Kablosuz sicaklik sensdoriiniin sifirlanmasi
1 “r

= semboliine yakl. 8-10 saniye boyunca dokununuz.

Bu sirada sicaklik sensériiniin LED gdstergesi ¢
defa yanar. LED li¢ defa yandiktan sonra sifirlama
baglar. Bu anda parmaginizi sembolden ¢ekiniz.
LED s6ndugi anda kablosuz sicaklik sensori
sifirlanmistir.

2 Baglanti prosediiriinii 2. maddeden baslayarak
tekrarlayiniz.

Programlama
Ocak agik olmalidir.

1 Sicaklik sensoriinii pisirme kabina yerlestiriniz, bkz.

Bolim — "Kablosuz sicaklik sensoériniin
hazirlanmasi ve bakimi"

2 Yeterince sivi igeren bir pisirme kabini istediginiz
ocak Uzerine yerlestiriniz ve her zaman kapagini
kapatiniz.

3 listediginiz ocad twist digmesiyle seginiz. Pisirme
kademesi gostergesinde I gorlindr.

4 Kumanda bélimiinde % semboliine basiniz. Bir

sinyal duyulur. Ocak gostergesinde 2 sembolii
yanar.

5 Pisirme kabi izerinde bulunan kablosuz sicaklik
sensorindeki % semboliine basiniz. Sicaklik
sensorii algilandigi anda ocak gostergesinde
varsayilan sicaklik olan 95°C yanar.

Otomatik fonksiyonlar  tr

6 Twist digmesi ile istediginiz sicakligi ayarlayiniz.
Sicaklik 5°C'lik adimlarla degistirilebilir.

7 .Ocak gostergesinde isitma iglemi siirerken _ ile =
arasindaki degerler gosterilir ve ayarlanan
sicakliklar déniisiimlii olarak yanar. Ayarlanan
sicakliga ulasildiginda bir sinyal duyulur ve isitma
gostergesi séner. Segilen sicaklik yeniden
gosterilir.
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8 Sinyal sesinden sonra kapagi aliniz ve yiyecedi
yerlestiriniz. Pigsirme iglemi sirasinda tencereyi
kapali tutunuz.

Bilgi: "Cok yag iginde tencerede kizartma"
fonksiyonunda tencerenin kapagini kapatmayiniz.

Pisirme sensori fonksiyonunu kablosuz sicaklik senséri
lizerinden etkinlestirebilirsiniz. Asagidaki islemleri
uygulayiniz:

® Pisirme kabini yerlestiriniz ve kablosuz sicaklik
sensorindeki g semboliine basiniz.

® Doner diigme ile ocagi seciniz.

Fonksiyon hazir oldugunda, varsayilan sicaklik olan 95°
C gosterilir.

Pisirme sensdrii fonksiyonunun kapatilmasi

Fonksiyonun etkinligini kaldirmak igin gok farkl
segenekler mevcuttur:

|)))|::tl

® Ocagi seginiz ve semboliline dokununuz.

® Ocagi seginiz ve twist digmesi ile sicakligi I
ayarlayiniz.

% semboliine

® Kablosuz pisirme sensériinde
dokununuz.

=

Bir sinyal duyulur ve ocak gdstergesinde sembolii

soner. Fonksiyonun etkinligi kaldirilir.
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Onerilen yemekler

Asagidaki tablo yemek secimlerini gdsterir ve gidalara
gore siralanmistir. Sicaklik ve pisirme siiresi, yiyecedgin

miktarina, durumuna ve kalitesine baghdir.

Et Otomatik fonksiyon Sicaklik Sinyal sesinden sonra
kademesi toplam pisirme siiresi
(dakika)
Fonksiyon Az yag ile kizartma
Snitzel, sade veya panelenmis Kizartma sensorii fonksiyonu 4 6-10
Bonfile Kizartma sensorii fonksiyonu 4 6-10
Pirzola* Kizartma sensori fonksiyonu 3 10-15
Cordon bleu, Viyana snitzeli* Kizartma sensorii fonksiyonu 4 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalinlikta) Kizartma sensorii fonksiyonu 5 6-8
Biftek, orta veya iyi pismis (3 cm kalinliginda) Kizartma sensorii fonksiyonu 4 8-12
Gogus eti (2 cm kalinliginda)* Kizartma sensorii fonksiyonu 3 10-20
Haslanmis veya ¢i§ sosis* Kizartma sensorii fonksiyonu 3 8-20
Hamburger, kéfteler, doldurulmus rulo kizartma* Kizartma sensorii fonksiyonu 3 6-30
Rulo kofte Kizartma sensorii fonksiyonu 2 6-9
Oturtma, doner Kizartma sensorii fonksiyonu 4 7-12
Kiyma Kizartma sensorii fonksiyonu 4 6-10
Pastirma Kizartma sensori fonksiyonu 2 5-8
Fonksiyon haglama
Sosis Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 10-20
Fonksiyon Pisirme
Kiglk kofteler Pisirme sensorii fonksiyonu 100 °C 20-30
Tavuk Pisirme sensorii fonksiyonu 100 °C 60 - 90
Dana eti, haglanmig veya yahni Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 60-90
Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme
Tavuk, dana*** Pisirme sensorii fonksiyonu 115 °C 15-25
Fonksiyon Cok yag icinde kizartma
Tavuk kanadi ve kofte** Pisirme sensorii fonksiyonu 175 °C 10-15

* Birkag kez geviriniz.

** Yag isitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz olarak, porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon igin siire igin tabloya bakiniz).

*** Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

Balk Otomatik fonksiyonlar Sicakhk- Sinyal sesinden sonra top-

seviyesi lam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Biituin balik, kizartiimig, 6rnegdin alabalik Kizartma sensorii fonksiyonu 3 10-20

Balik filetosu, dogal veya panelenmis Kizartma sensorii fonksiyonu 3-4 10-20

Karides, biiyiik karides Kizartma sensorii fonksiyonu 4 4-8

Fonksiyon haslama

Balik bugulama, 6rnegdin barlam baligi Pisirme sensorii fonksiyonu 90 °C 15-20

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma

Balik, panelenmis veya mayali hamurda* Pisirme sensorii fonksiyonu 175 °C 10-15

* Yagi isitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz bigimde ve birer porsiyon olarak kizartiniz (tablo her porsiyon igin siireyi gosterir).
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Otomatik fonksiyonlar tr

Yumurtali yemekler Otomatik fonksiyon Sicaklik Sinyal sesinden sonra top-
kademesi lam pisirme siiresi (dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Krepler® Kizartma sensorii fonksiyonu 5 -

Omlet* Kizartma sensori fonksiyonu 2 3-6

Sahanda yumurta Kizartma sensorii fonksiyonu 2-4 2-6

Cirpilmig yumurta Kizartma sensorii fonksiyonu 2 4-9

Hamur tathsi Kizartma sensori fonksiyonu 3 10-15

Fransiz tostu Kizartma sensorii fonksiyonu 3 4-8

Fonksiyon Pisirme

Kati pisirilmis yumurta** Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 5-10

* Her porsiyon igin toplam siire. Yiyecekleri sirayla kizartiniz.

** Pigirilecek yiyecegdi bastan ekleyiniz.

Sebze ve baklagiller Otomatik fonksiyon Sicaklik-  Sinyal sesinden sonra

seviyesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma
Sarimsak, sogan Kizartma sensorii fonksiyonu  1-2 2-10
Kabak, patlican Kizartma sensorii fonksiyonu 3 4-12
Biber, yesil kuskonmaz Kizartma sensorii fonksiyonu 3 4-15
Yagda kavrulmus sebze, 6rnegin kabak, yesil biber Kizartma sensorii fonksiyonu 1 10-20
Mantar Kizartma sensorii fonksiyonu 4 10-15
Karamelli sebze Kizartma sensorii fonksiyonu 3 6-10
Fonksiyon Pisirme
Taze sebze, 6rnegin brokoli Pisirme sensérii fonksiyonu 100 °C 10-20
Taze sebze, 6rnegin Briiksel lahanasi Pisirme sensérii fonksiyonu 100 °C 30-40
Mercimek, bezelye, nohut* Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 15-20
Sebze yemegi* Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 45 - 60
Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme
Sebze, 6rnegin taze fasulye Pisirme sensori fonksiyonu 115 °C 3-6
Mercimek Pisirme sensorii fonksiyonu 115 °C 5-10
Nohut, Fasulye Pisirme sensérii fonksiyonu 115 °C 10-12
Sebze yemegi Pisirme sensori fonksiyonu 115 °C 15-20
Fonksiyon Cok yag icinde kizartma
Sebze ve mantar, panelenmis veya mayali hamurda** Pisirme sensori fonksiyonu 175 °C 5-10

* Pisirilecek yiyecedi bastan ekleyiniz.

** Yagi isitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz bigimde ve birer porsiyon olarak sirayla kizartiniz (tablo her porsiyon igin siireyi goste-

rir).
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tr Otomatik fonksiyonlar

Patates Otomatik fonksiyon Sicaklik Sinyal sesinden
kademesi sonra toplam

pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Patates kizartma (kabuklu olarak haglanmis patatesten) Kizartma sensorii fonksiyonu 5 6-12

Patates kizartmasi (¢i§ patatesten) Kizartma sensorii fonksiyonu 4 15-25

Patatesli krep* Kizartma sensorii fonksiyonu 5 25-35

isvigre usulii kizartmalik piire patates Kizartma sensorii fonksiyonu 1 50-55

Patates sote Kizartma sensorii fonksiyonu 3 15-20

Fonksiyon haglama

Patates koftesi Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 30-40

Fonksiyon Pisirme

Patates Pisirme sensorii fonksiyonu 100 °C 30-40

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme

Patates™* Pisirme sensori fonksiyonu 115 °C 10-12

* Her porsiyon igin toplam siire. Yiyecekleri sirayla kizart-

niz.

** Pisirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

Makarna ve tahil Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden sonra toplam
seviyesi pisirme siiresi (dakika)

Fonksiyon haglama

Piring Pisirme sensori fonksiyonu 85 °C 25-35

Misir lapasi* Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 20-25

irmik tathsi Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 5-10

Fonksiyon Pisirme

Makarna Pisirme sensorii fonksiyonu 100 °C 7-10

igi dolu hamurlar, 6rnegin Ravioli Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 6-15

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme

Piring** Pisirme sensorii fonksiyonu 115 °C 6-8

* Kapakla 6n i1sitma yapiniz, kapaksiz ve siirekli karigtirarak pisiriniz.

** Pigirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

Corbalar Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden sonra top-
seviyesi lam pisirme siiresi (dakika)

Fonksiyon haglama

Hazir gcorbalar, 6rnegin kremali gorbalar* Pisirme sensori fonksiyonu 85 °C 10-15

Fonksiyon Pisirme

Ev yapimi et/sebze suyu, 6rnegin etli veya seb- Pigirme sensorii fonksiyonu 100 °C 60 - 90

zeli gorbalar**

Hazir gorbalar, 6rn. sehriye gorbasi Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 5-10

Fonksiyon Diidiiklii tencerede pisirme

Ev yapimi et/sebze suyu, 6rnegdin sebze ¢or- Pisirme sensorii fonksiyonu 115 °C 20-30

basi**

* Sikga karistiriniz

** Pigirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.
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Soslar Otomatik fonksiyon Sicaklik Sinyal sesinden

kademesi sonra toplam
pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Sebzeli domates sosu Kizartma sensorii 1 25-35
fonksiyonu

Besamel sosu Kizartma sensori 1 10-20
fonksiyonu

Peynirli sos, 6rnedin Gorgonzola sosu Kizartma sensori 1 10-20
fonksiyonu

Soslarin koyulastiriimasi, 6rnegin domates sosu, bolonez sosu Kizartma sensori 1 25-35
fonksiyonu

Tath soslar, 6rnegin portakal sosu Kizartma sensori 1 165-25
fonksiyonu

Tathlar Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden sonra toplam

seviyesi pisirme siiresi (dakika)

Fonksiyon haslama

Siitlag* Pisirme sensori fonksiyonu 85 °C 40-50

Yulaf lapasi Pisirme sensori fonksiyonu 85 °C 10-15

Komposto** Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 10-20

Cikolatali puding*** Pisirme sensorii fonksiyonu 85 °C 3-5

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma

Hassas hamur igleri, 6rnegin Berliner, Pisirme sensorii fonksiyonu 175 °C 5-10

* %k %k

Donut veya kizarmig hamur

* Sikga karigtiriniz.

** Yemek hemen baslangigta yerlestiriimelidir.

*** Kapakla 6n 1sitma yapiniz, kapaksiz ve siirekli karigtirarak pisiriniz.

**** Yagi isitirken kapagi kapatiniz. Kapaksiz bicimde ve birer porsiyon olarak kizartiniz (tablo her porsiyon igin siireyi gosterir).

Dondurulmus lriinler Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden sonra

seviyesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Snitzel Kizartma sensori fonksiyonu 4 15-20

Cordon bleu* Kizartma sensori fonksiyonu 4 10-30

Gogis eti* Kizartma sensorii fonksiyonu 4 10-30

Tavuk nugget Kizartma sensorii fonksiyonu 4 10-15

Doner, kebap Kizartma sensorii fonksiyonu 3 5-10

Balik filetosu, dogal veya panelenmis Kizartma sensorii fonksiyonu 3 10-20

Paneli balik gubuklari Kizartma sensori fonksiyonu 4 8-12

Patates kizartmasi Kizartma sensorii fonksiyonu 5 4-6

Kizartma, 6rnegdin tavuklu sebze yemegi Kizartma sensori fonksiyonu 3 6-10

Cin boregi Kizartma sensori fonksiyonu 4 10-30

Kamembert krem peyniri / peynir Kizartma sensorii fonksiyonu 3 10-15

Isitma/sicak tutma fonksiyonu

Sebze yemegi, kremali, 6rnegin kremali ispanak** Pisirme sensori fonksiyonu 100 °C 15-20

* Birkag kez geviriniz.

** Uretici bilgilerine gore sivi koyunuz.

***Yagi 1sitirken kapadi kapatiniz. Kapaksiz olarak, porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon igin siire igin tabloya bakiniz).
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tr Otomatik fonksiyonlar

Dondurulmus lriinler Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden sonra
seviyesi toplam pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Pisirme

Donmus sebze, 6rnegin taze fasulye** Pisirme sensorii fonksiyonu 100 °C 15-30

Fonksiyon Cok yag icinde kizartma

Donmus patates kizartmasi***

Pisirme sensdrii fonksiyonu 170 °C 4-8

* Birkag kez geviriniz.

** Uretici bilgilerine gére sivi koyunuz.

*** Yag isitirken kapagdi kapatiniz. Kapaksiz olarak, porsiyonlar halinde kizartiniz (her porsiyon igin siire igin tabloya bakiniz).

Diger Otomatik fonksiyon Sicaklik- Sinyal sesinden
seviyesi sonra toplam
pisirme siiresi
(dakika)

Fonksiyon Az yag ile kizartma

Kamembert peyniri /peynir Kizartma sensori 3 7-10
fonksiyonu

Su ekleyerek 6n pisirmesi yapilmig kuru triinleri pigirme, 6rnegin Kizartma sensorii 1 5-10

makarna fonksiyonu

Kruton Kizartma sensori 3 6-10
fonksiyonu

Badem / fistik / gam fistig Kizartma sensori 4 3-15
fonksiyonu

Fonksiyon Isitmak/sicak tutmak

Konserve yemekler, 8rnegin gulas gorbasi® Pisirme sensorii 70 °C 10-15
fonksiyonu

Sicak sarap** Pisirme sensori 70 °C
fonksiyonu

Fonksiyon haslama

Sut** Pigirme sensori 85 °C
fonksiyonu

* Pigirilecek yiyecek hemen baslangigta yerlestiriimeli ve sikga karigtirimalidir.

** Pigirilecek yiyecegi bastan ekleyiniz.

Kablosuz sicaklik sensoriiniin
hazirlanmasi ve bakimi

Bu bdliimde asagidaki konularda bilgiler mevcuttur:

Silikon yamanin yapistiriimasi
Kablosuz sicaklik sensoriintin kullaniimasi
Temizleme
Pilin degistirilmesi
Silikon yama ve sicaklik sensérii gibi opsiyonel
aksesuarlar sonradan yetkili saticidan veya teknik

misteri hizmetlerimizden temin edilebilir; bunun igin
Iutfen ilgili referans numarasini belirtiniz:

CA060300 Sicaklik sensorii ve 5 silikon yama igeren set
00577921 5 silikon yama igeren set
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Silikon yamalarin yapistiriimasi
Silikon yama, sicaklik sensoriinii pisirme kabina sabitler.
Bir pisirme tenceresi ilk defa pisirme sensoéri

fonksiyonuyla birlikte kullaniliyorsa bir silikon yama
yapistiriimalidir.



Asagidaki igslemleri uygulayiniz:

1 Tenceredeki yapistirma noktasi yagsiz olmalidir.
Tencereyi temizleyiniz, iyice kurulayiniz ve

yapistirma noktasini 6rnegin Spiritus ile firgalayiniz.

2 Koruyucu folyo silikon yamadan ¢ikariimalidir.
Birlikte verilen sablon yardimiyla silikon yamayi
uygun bir ylikseklikte tencereye yapistiriniz.

3 Silikon yamaya ve i¢ ylizeyine de bastiriniz.
Yapistiricinin dogru bigimde sertlesmesi i¢gin 1 saat
siire gereklidir. Pigirme tenceresini bu siire iginde
kullanmayiniz veya temizlemeyiniz.

Bilgiler

- Kabi silikon yama ile birlikte deterjanh su iginde
uzun siire bekletmeyiniz.

- Silikon yama yerinden gikarsa yenisi kullaniimahdir.

Kablosuz sicaklik sensoriiniin takilmasi

Sicaklik sensérini, tam uyacak bigimde silikon yamaya
takiniz.

Bilgiler

- En fazla ii¢ sicaklik sensoriini eszamanlh olarak
kullanabilirsiniz.

- Sicaklik sensériinii yerlestirmeden dnce silikon
yamanin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

- Pisirme kabini, sicaklik sensérii ocagin yan dig
ylzeyini gosterecek bigimde yerlestiriniz.

- Sicaklik sensérii bagka sicak bir pigsirme kabina
y6nlendirilemez, aksi takdirde asiri isinir.

- Pisirme sonrasinda sicaklik sensdriinii tencereden
¢ikartiniz. Senséri temiz ve giivenli bir yerde,
saklayiniz ve herhangi bir 1s1 kaynaginin yakinlarinda
saklamayiniz.

Otomatik fonksiyonlar

Temizleme

Kablosuz sicaklik sensérii bulasik makinesinde
ytkanamaz.

Sicaklik sensériiniin temizlenmesine iligkin bilgileri
Bolim — "Temizleme" iginde bulabilirsiniz

Pilin degistirilmesi

Pilin degistiriimesi

Kablosuz sicaklik sensdriindeki sembole basiimigsa ve
LED yanmiyorsa cihazin pili bosalmistir.

Pilin degistirilmesi:

1 Govde alt pargasindaki silikon kapagi ¢ikariniz.
Vidalari bir tornavida ile gikariniz.

tr

\

2 Govde ust parcasini gikariniz. Eski pili ¢ikariniz.
Yeni pili yerlestiriniz. Bu sirada pil kutuplarina
dikkat ediniz.

Dikkat!
Pili gikartmak igin metal nesneler kullanmayiniz.
Kontaklara temas etmeyiniz.
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tr Cocuk emniyeti

3 Govde Ust pargasini ve gévde alt pargasini yeniden
birlestiriniz. Bu sirada kontak gubuklarinin yéniiniin

dogru olmasina dikkat ediniz.
A\l /

4 Silikon kapagi yeniden sicaklik sensoriiniin gévde
alt pargasina takiniz.

Bilgi: Sadece CR2032 tipindeki yiksek kaliteli pilleri
kullaniniz. Bunlar ¢gok uzun émdrladir.

Uygunluk beyani

Gaggenau Hausgerate GmbH, kablosuz sicaklik
sensori fonksiyonuna sahip cihazin, 2014/53/AB
yonergesinin temel gerekliliklerine ve diger kurallarina
uygun oldugunu taahhiit eder.

Ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.gaggenau.com altinda bulunan, cihazinizin driin
sayfasindaki ek dokiimanlarda bulabilirsiniz.

Logolar ve Bluetooth® markasi miiseccel markalardir ve
Bluetooth SIG, Inc. sirketine aittir, bu markalarin
Gaggenau Hausgeradte GmbH tarafindan her kullanimi
lisans s6zlesmesi kapsamindadir. Tim diger markalar ve
marka adlari, ilgili firmalarin milkiyetindedir.
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Cocuk emniyeti

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi
ve devre disi birakilmasi

Ocak kapali olmaldir.

Devreye alinmasi: Twist digmesini ocaktan gikartiniz.
Bir sinyal duyulur. @ gostergesi 10 saniye siireyle yanar.
Ocak kilitlenir.

Devreden gikariimasi: Twist digmesini twist altlhigina
oturtunuz.

Bilgi: Twist diigmesi ¢ikarilirken ocak agiksa dnce ekran
temizlik korumasi etkinlestirilir.10 dakika icinde Twist
digmesi yerine yerlestiriimezse, ocak kapatilir ve gocuk
emniyeti devreye girer.



Ekran temizlik korumasi tr

Ekran temizlik korumasi

Otomatik kapama sistemi

Ocak agikken kumanda bolimiiniin tGzerini silerseniz,
ayarlar degisebilir. Bunu engellemek igin kumanda
bolimiinii ocagl temizleme amaciyla kilitleyebilmenizi
saglayan bir fonksiyon mevcuttur.

Etkinlestirme: Twist diigmesini ¢ikariniz.

Bir sinyal duyulur. ) gostergesi ve ocak ayarlari yanip
sbner. Isitma iglemi duraklatilir. Otomatik pigsirme siiresi
programlanmigsa, bu siire duraklatilir. Kumanda bélimi
10 dakika siireyle kilitlidir.

Ayarlari degistirmeden kumanda boliimiinin yiizeyini
temizleyebilirsiniz.

Etkinligini kaldirma: 10 dakika iginde Twist diigmesini
yerine yerlestiriniz.

Kumanda bolimi kilidi agilir. Ocak, 6nceki ayarlarla
pisirmeye devam eder.

Fonksiyonu zamanindan énce sona erdirmek igin

10 dakikalik siire sona ermeden Twist diigmesini yerine
yerlestiriniz.

Eger bir ocak uzun siiredir galigiyorsa ve eger bir ayar
degisikligi yapilmamigsa otomatik emniyet kapatmasi
etkinlestirilir.

Ocaktaki isitma durdurulur. Bir sinyal duyulur ve
ocaktaki géstergede atil 1si gostergesi f veya H
gorinr.

Ocak her zaman tekrar segilebilir ve yeniden
ayarlanabilir.

Otomatik emniyet kapatmasinin ne zaman
etkinlestirilecedi, ayarlanan pisirme kademesine (1 ile
10 saat arasinda) gore belirlenir.
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tr Temel ayarlar

Temel ayarlar

Gosterge

Fonksiyon

]
-

Sinyal sesleri
7 Tiim sinyaller agildL.*

UFFSinyallerin gogu kapatild.

[

]
™

Ocak secim siiresi

5 Ocak sadece 5 boyunca segili kalir.
{0 Ocak 10 saniye boyunca segili kalir.*
{5 Ocak 15 saniye boyunca segili kalir.

UFF Sinirsiz: Son ayarlanan ocak segili kalir.

[}
[NN]

Gii¢ yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giiciiniin sinirlanmasi
] x
o Kapal.
{ .0 1000 W. Asgari performans.
. 51500 W.
£ .0 2000 W.
5. 9000W. Ocak alaninin en yliksek gticu.

-

]
4

Fabrika ayarlarina geri doniilmesi

[ g g .
LiF F Kisisel ayarlar tutulur.*

Iy . C o .
Lii{ Fabrika ayarlarina geri déniilmesi.

]
(K]

Pisirme sensorii fonksiyonu
Kablosuz sicaklik sensorii ile ocak arasinda baglanti kurulmasi
Denizden olan yiikseklige gore ayar:

[
-C Azaltma

[ ] -
= - 3 Yikseltme

1
!

o

Pisirme kaplari, pigirme islemi sonucunun kontrol edilmesi
I Uygun degil

Optimum degil

c  Uygun

*Fabrika ayari
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Boylece temel ayarlara donersiniz:

Ocak kapali olmalidir.

1 Ocagi aginiz.

2 Bundan sonraki 10 saniye iginde &2 semboliine
basiniz.
ilk dért gosterge, uriin bilgilerini gosterir. Her bir
gostergeyi gorebilmek igin twist digmesini
geviriniz.

Uriin bilgileri Gosterge

Musteri hizmetleri dizini (KI) N

imalat numarasi :':a:l'

imalat numarasi 1 gs.

imalat numarasi 2 05

3

&2 semboliine yeniden dokunursaniz temel ayarlara
ulasirsiniz.

. (o
Gostergelerde = { ve U/7

on ayar olarak yanar.

istenilen fonksiyon goriilene kadar &2 semboliine
birden ¢gok defa dokununuz.

Ardindan ddner diigme ile istenilen ayar
secilmelidir.

Temel ayarlar  tr

Kap testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagli olarak kontrol edilebilir.

Sonugta bir referans deger elde edilir ve bu deger
pisirme kabinin 6zelliklerine ve kullanilan ocaga baglidir.

1

Soguk pisirme kabini yaklagik 200 ml suyla birlikte,
¢cap acgisindan kap tabanina en uygun olan ocagin
ortasina yerlestiriniz.

C e - ..
Temel ayarlara gidiniz ve = ¢ ayarini seginiz.

Ayar alanina dokununuz. Ocak g&stergesinde —
yanip séner.
Fonksiyon etkinlestirilir.

10 saniye sonra ocak gostergesinde kalitenin ve pisirme
isleminin hizinin sonucu gdsterilir.

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

Sonu¢
fi  Pisirme kabi ocak igin uygun degil ve bu yiizden isin-

madi.*

Pisirme kabi beklenenden yavas 1sindi ve pisirme iglemi
optimum bigimde yiritiilemedi.*

Pisirme kabi dogru bigimde 1sindi ve pigirme igleminde
sorun yok.

6

&2 semboliine en az 4 saniye boyunca dokununuz.

Ayarlar kaydedilir.

Temel ayarlardan ¢cikma

Pisirme tezgahini ana diigme ile kapatiniz.

* Daha kiigiik bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da

daha kiigiik ocakta deneyiniz.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek igin ayar alanina
dokununuz.

Bilgiler

Eger kullanilan ocak, pisirme kabinin gapindan gok
kiiglikse, muhtemelen pisirme kabinin sadece orta
kismi 1sinir ve bunun sonucunda olasi en iyi veya
memnun edici bir pisirme sonucu elde edilemez.

Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri bélim — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz.

Pisirme kabinin tiirli, boyutu ve konumlandiriimasi
ile ilgili bilgileri boliim iginde bulabilirsiniz.
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tr Temel ayarlar

Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Pisirme tezgahi

Temizleme

Ocagi her pisirme sonrasinda temizleyiniz. Boylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagi ancak
kalan i1s1 gostergesi sondiikten sonra temizleyiniz.

Ocagi nemli bir bulasgik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olugsmasini engellemek igin bagka bir bezle
kurulayiniz.

Sadece bu tiirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Uriin paketi tGzerindeki Uretici verilerine litfen dikkat
ediniz.

Asla asagidakileri kullanmayiniz:

Seyreltiimemis deterjan
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gli¢li temizlik
malzemeleri

Sert ovma siingerleri veya bulasik telleri

Yiiksek basingli temizleyici veya buhar piskiirtme

makinesi

Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat
ediniz.

Uygun cam kaziyicilari Miisteri Hizmetlerimizden veya e-
magazamizdan temin edebilirsiniz.

Miikemmel sonug elde etmek igin cam seramigi ocaklari
6zel siingerler ile temizleyiniz.

Olasi lekeler

Kireg ve su artiklari  Soguduktan sonra iocagi temizleyiniz.
Cam seramigi ocaklar igin uygun bir
temizlik malzemesi kullanilmalidir.*

Seker, piring nisas- Hemen temizleyiniz. Cam kaziyici kullani-
tasi veya plastik niz. Dikkat: Yanma tehlikesi.*

* Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve bir bez
ile kurulayiniz.

Bilgi: Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. Tim
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.
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Ocak cercevesi

Ocak gergevesinde hasar olugsumunu 6nlemek igin lutfen
asagidaki uyarilara uyunuz:
Sadece sicak deterjanli su kullaniniz

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayiniz.

Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

Cam kaziyici veya sivri nesneler kullanmayiniz.

Doner diigme

Doner digmeyi temizlemek igin en iyi ydntem sicak,
deterjanli sudur. Asindirici veya sivri temizlik
malzemeleri kullanmayiniz. Doner digmeyi bulasik
makinesinde veya bulasik suyu iginde yikamayiniz. Bu
nedenle hasar gorebilir.

Kablosuz sicaklik sensori

Sicaklik sensorii

Sicaklik sensoriint nemli bir bezle siliniz. Asla bulasik
makinesinde yikamayiniz. Suya daldirmayiniz ve akan su
altinda temizleyiniz.

Pisirme isleminden sonra sicaklik sensériinii pisirme
tenceresinden gikariniz. Sensoéri temiz ve gilivenli bir
yerde, 6rnegin ambalajinda saklayiniz ve herhangi bir 1si
kaynaginin yakinlarinda saklamayiniz.

Silikon yama
Yapistirmadan 6nce sicaklik sensériini temizleyiniz ve

kurulayiniz. Bulagik makinesinde yikanmaya uygundur.

Bilgi: Kabi silikon yama ile birlikte deterjanli su iginde
uzun siire bekletmeyiniz.

Sicaklik sensoériiniin penceresi
Sensor penceresi daima temiz ve kuru olmahdir.
Asagidaki igslemleri uygulayiniz:
Diizenli olarak kirleri ve sigrayan yaglari
temizleyiniz.
Temizlik icin yumusak bir bez ve pamuklu gubuk ve
pencere temizleme deterjani kullaniniz.
Bilgiler

- Asindirici siingerler ve asindirici firgalar gibi
gizecek temizleme maddeleri ve temizleme siitleri
kullanmayiniz.

- Sensor penceresine parmaklarinizla dokunmayiniz.
Kirlenebilir veya gizilebilir.



Sikga Sorulan Sorular ve Yanitlari (FAQ) tr

Sik¢ca Sorulan Sorular ve Yanitlan
(FAQ)

Kullanim

Ocagi neden agamiyorum ve ¢cocuk emniyeti sembolii neden yaniyor?
Cocuk emniyeti etkin. Twist diigmesini twist alth§inin lizerine oturtunuz.

Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri bélim — "Kap testi" iginde bulabilirsiniz

Neden bir sinyal sesi duyuluyor?

Kumanda béliimiindeki yemek artiklarini ve sivilari temizleyiniz. Kumanda béliimii izerinde bulunan tiim nesneleri kaldi-
rniz.

Sinyal sesinin devre digi birakilmasi ile ilgili talimati bolim —  "Temel ayarlar” iginde bulabilirsiniz.

Sesler / Guriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?

Pisirme kabi tabaninin bilegsimine bagli olarak ocak caligirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir, indiiksiyon
teknolojisinin bir pargasidir ve bir arizaya isaret etmez.

Olasi sesler:

Transformatdrlerde oldugu gibi derinden gelen ugultu:
Yiksek pisirme kademesinde pisgirirken olusur. Pigsirme kademesi disirildigiinde ses kaybolur veya azalir.

Derin i1slik sesi:

Pisirme kabi bogsa duyulur. Pigirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkl malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplarinda veya farkli boyutlarda ve farkli malzemelerden Uretilmis
pisirme kaplari kullanildiginda ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagli olarak ses siddeti degisim
gosterir.

Yiiksek i1slik sesi:

iki ocak birden es zamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde calistirilirsa duyulabilir. Pigirme kademesi diisiirtildi-
glinde 1slik sesleri yok olur veya azalir.

Vantilator sesi:

Ocakta yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilator vardir. Olgiilen sicaklik gok yiiksekse ocak kapatildiktan sonra
da vantilator bir siire daha galigabilir.
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Pisirme kabi

indiiksiyon ocagdi icin hangi pisirme kaplarn uygundur?
indiiksiyon igin uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bslim — "indiiksiyonla yemek pisirme" iginde bulabilir-
siniz.

Niye ocak gozii isinmiyor ve pisirme kademesi yanip soniiyor?
Pisirme kabinin tizerinde bulundugu ocak gozii agilmadi.
Pisirme kabinin iizerinde bulundugu ocak géziiniin acildijindan emin olunuz.
Pisirme kabi agilan ocak gozii igin gok kiiglik veya indiiksiyona uygun degil.
Pisirme kabinin indiiksiyona uygun oldugundan ve pigsirme kabinin biyiikliigiine en uygun ocak géziiniin lizerinde oldu-

gundan emin olunuz. Pisirme kabinin tiirli, boyutu ve konumlandirimast ile ilgili bilgileri Bslim —  "indiksiyonla
yemek pisirme", — "Flex fonksiyonu"ve — "Transfer fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz

Pisirme kabinin isinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi
yeterince i1sinmiyor?
Pisirme kabi agilan ocak gozii igin gok kiiglik veya indiiksiyona uygun degil.
Pisirme kabinin indiiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyiikliigine en uygun ocak géziiniin tizerinde oldu-
gundan emin olunuz. Pigirme kabinin tiirli, boyutu ve konumlandiriimasi ile ilgili bilgileri Bolim — “Indiiksiyonla
yemek pisirme", — "Flex fonksiyonu"ve — "Transfer fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz

Temizleme

Ocak nasil temizlenir?
Optimum sonug elde etmek icin 6zel cam seramik temizlik malzemeleri kullaniimalidir. Keskin veya asindirici temizlik
malzemeleri, bulasik makinesi deterjanlari (konsantre) veya silme bezi kullaniimamasi tavsiye edilir.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi bolim — "Temizleme" iginde bulabilirsiniz
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Arizalar - Ne yapmali?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak
problemlerdir. Misteri hizmetlerini gagirmadan dnce
lutfen tablodaki uyarilari dikkate aliniz.

Sikga Sorulan Sorular ve Yanitlari (FAQ) tr

Gosterge

Olasi nedeni

Hatanin giderilmesi

yok

Elektrik beslemesi kesildi.

Cihaz devre planina uygun olarak baglan-
mamis.

Elektronik arizasi.

Baska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde
bir kisa devre olup olmadigini kontrol ediniz.

Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan emin
olunuz.

Eder anza giderilemiyorsa teknik miisteri hizmetlerini bil-
gilendiriniz.

Bir sinyal duyulur

Kumanda bd&liimi nemli veya lizerinde bir
cisim var.

Kumanda bélimini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

ufpe R o x e Ty
rC/Ccocu
g} ~ 10
FY /8208

Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili ocak
kapatildi.

Elektronik sistem fazla isindi ve tiim ocak-
lar kapatild.

Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz.
Ardindan ocaktaki herhangi bir sembole dokununuz.

5 + Pisirme kademesi

ve sinyal sesi

Kumanda bolimi alaninda sicak bir ten-
cere duruyor. Elektronik isinma tehlikesi
altinda.

Tencereyi kaldinniz. Hata gostergesi kisa siire sonra
kapanir. Pisirmeye devam edebilirsiniz.

~ I ve sinyal sesi

Kumanda béliimii alaninda sicak bir ten-
cere duruyor. Elektronigin korunmasi igin
ocak kapatilir.

Tencereyi kaldiriniz. Birkag saniye bekleyiniz. Herhangi
bir kumanda alanina dokununuz.Hata gostergesi sondu-
glinde pisirmeye devam edebilirsiniz.

Fl/FS Ocak agiri isinmig ve galigma alaninizin Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve
korunmasi amaciyla devre digi birakilmis.  ocagi yeniden aginiz.
FA Ocak uzun stiredir ve kesintisiz olarak gali- Otomatik emniyet kapatmasi sistemi etkinlestirildi. Baki-
slyor. niz bolim
4 Flex fonksiyonu etkinlestirilemez. Herhangi bir kumanda alanina dokunarak hata gésterge-
sini kontrol ediniz. Geri kalan ocaklarla aligtiginiz gibi
yemek pisirmeye devam edebilirsiniz. Teknik musteri hiz-
metleriyle irtibat kurunuz.
EBZ0C Sicaklik sensorii agiri isinmig ocak devre  Sicaklik sensorii yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve
disi birakilmis. fonksiyonu yeniden etkinlestiriniz.
EBZ0S Sicaklik sensori agiri isinmig ve tim ocak- Sicaklik senséri kullanilmiyorsa pisirme kabindan sen-
lar devre disi birakilmis. soOri gikariniz ve diger ocaklardan ve isi kaynaklarindan
uzakta saklayiniz. Ocaklari yeniden aginiz.
EEJLH Sicaklik sensoériiniin pili bos. Pil degistirilmelidir 3V CR2032. Bkz. B6liim "Pilin degis-
tirilmesi".
EBZOS Sicaklik sensordi ile artik baglanti yok. Fonksiyonu kapatiniz ve sonra yeniden aginiz.
EEZ0E Sicaklik sensérii bozuk/arizali. Teknik miigteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.

Sicaklik sensoriintin gos-
tergesi yanmiyor

Sicaklik sensori tepki vermiyor ve gos-
terge yanmiyor.

Pil degistiriimelidir 3V CR2032. Bkz. Boltim "Pilin degis-
tirilmesi".

Problem devam ediyorsa sicaklik sensériindeki semboli
8 saniye basili tutunuz ve bdylece sicaklik sensorii ile
ocak arasinda yeniden baglanti kurabilirsiniz.

Problem devam ederse teknik miisteri hizmetleriyle irti-
bat kurunuz.

Sicaklik sensoriindeki
gOsterge iki defa yanip
sonlyor.

Sicaklik sensériintin pili neredeyse tiiken-
mis. Sonraki pisirme islemi, pilin bitmesi
nedeniyle yarida kalabilir.

3V CR2032 pili degistiriniz. Bkz. Boliim "Pilin degistiril-
mesi".

Sicaklik sensoriindeki
gOsterge U defa yanip
soniyor.

Sicaklik sensordi ile artik baglanti yok.

Sicaklik sensériindeki sembolii 8 saniye basili tutunuz ve
bdylece sicaklik sensérii ile ocak arasinda yeniden bag-
lanti kurunuz.

Kumanda béliimiiniin lizerine sicak tencere koymayiniz.
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Gosterge Olasi nedeni Hatanin giderilmesi

=T Caligma gerilimi hatali, normal galigma Elektrik sebekesi igletmecinizle baglanti kurunuz.
£gonn degeri araliginin diginda.

TN Ocak dogru baglanmamig Ocagi elektrik sebekesinden ayiriniz. Devre planina

uygun olarak baglandigindan emin olunuz.

dl

Demo modu etkinlestirilmig

[y

Ocag elektrik sebekesinden ayiriniz. 30 saniye bekleyiniz
ve daha sonra yeniden baglayiniz. Sonraki 3 dakika igeri-
sinde herhangi bir kumanda alanina dokununuz. Demo
modunun etkinligi kaldiriimis.

Kumanda béliimiiniin lizerine sicak tencere koymayiniz.

Bilgiler

- Gostergede £ goriniyorsa ilgili pisirme alaninin
sensOr alanini basili tutarsaniz ariza kodunu
okuyabilirsiniz.

- Eger ariza kodu tabloda listelenmemigse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglayiniz. Gosterge yeniden goriiniirse
teknik miisteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

- Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme Moduna
gegmez.
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Miisteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerektiginde miisteri
hizmetlerimiz memnuniyetle size yardimci olacaktir.
Gereksiz teknisyen ziyaretlerini de dnlemek amaciyla da
her zaman uygun bir ¢éziim bulmaktayiz.

Telefonla aradiginizda liitfen cihazin {iriin numarasini (E
No.) ve Uretim numarasini (FD No.) bildirin. Bu
numaralari igeren tip etiketi cihazin alt tarafinda yer
almaktadir. Ariza halinde aramakla vakit gegcirmemek igin
cihazinzin verilerini ve misteri hizmetleri departmaninin
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E No. FD No.

Miisteri hizmetleri

Garanti siiresi boyunca da hatali kullanimdan &tiri
misteri hizmetleri departmanindan bir teknisyenin
¢agrilmasinin Ucrete tabi oldugunu litfen unutmayin.

A Uyar - Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
sliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagdri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi licretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda

tiketici, 6502 sayilh Tliketicinin Korunmasi Hakkinda

Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degdistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylikimltddr.

Misteri hizmetleri tr

Tiketici licretsiz onarim hakkini lretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatci tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret
Firma : A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan
Cad. No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany
www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03
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No GG GARANTI

Misteri hizmetleri

OCAK

Gagri Yonetim Merkezi
444 55 33

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale ediimemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil oimak tzere
tamamen malzeme, isgilik ve Gretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge lzerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin buttin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is gunudur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren bagslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isguinu icerisinde gideriimemesi halinde imalatg veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi i¢inde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin agiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, tliketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu’ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirltigu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERIi SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU






ithalatici Firma :

Uretici Firma :

BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehment Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen
GERMANY
www.gaggenau.com
Phone : 0049 89 459003

GAGGENAU
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