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A Maaridystenmukainen
kaytto

Lue tdma ohje huolellisesti. Sailyta kaytto- ja
asennusohje ja laitepassi myohempaa kayttoa
tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jédlkeen. Jos
laitteesta |6ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, ala kytke sitéa séhkoverkkoon vaan ota
yhteytté tekniseen palveluun ja tee vaurioista
kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

lIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisesta
litdnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympéristéon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittdmista on valvottava.
Lyhytaikaista keittdmisté on valvottava
keskeytyksetta. Kdyta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavéksi enintaén
4000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Al3 kiyta keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai
syttyd palamaan, tai materiaali voi sarkya.

Al3 kaytd muita kuin valmistajan hyviksymii
suojavarusteita tai lasten turvaristikoita.
Sopimattomat suojavarusteet tai lasten
turvaristikot voivat aiheuttaa tapaturmia.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvoo heidén turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossé ja he ovat ymmartianeet
laitteen vaarat.

Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset eivét
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tiyttdneet 15 vuotta ja heidan toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon ldhelta.

Jos kéaytat toiminnassa olevaa laakinnallista
implanttia (esim. sydamentahdistajaa tai
kammiovérindn poistajaa), varmista ladkariltasi,
etté laite vastaa Euroopan unionin

20. kesakuuta 1990 paéivattya direktiivia 90/
385/ETY sekd normia DIN EN 45502-1 ja DIN
EN 45502-2-2 ja se on valittu, asennettu ja
ohjelmoitu sddddksen VDE-AR-E 2750-10
mukaan. Jos ndma edellytykset tayttyvét ja
lisdksi kdytetdadn keittidvalineitd, jotka eivat ole
metallia, ja keittoastioita, joissa ei ole metallisia
kadensijoja, timan induktiokeittotason
madrdystenmukainen kayttd on vaaratonta.



/A Varoitus — Palovaara!

Kuuma 6ljy ja rasva syttyvét helposti
palamaan. Al3 jata kuumaa 6ljy4 tai rasvaa
ilman valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Al aseta palavia esineiti keittotason
paille. Ala siilyts tavaroita keittotason
paalla.

Laite kuumenee. Al siilyta palavia esineiti
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestddn pois paélta
eika sitd saa enéa kaytettya. Laite voi
kytkeytyd myéhemmin tahattomasti paélle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Keittotason suojuksia ei saa kayttaa.Ne
voivat aiheuttaa tapaturmia; ne voivat
ylikuumentua tai syttyd palamaan tai
materiaali voi sarkya.

Varoitus — Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparistd, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Al4
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta ndytto ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla
hyvin nopeasti. Al4 laita metallisia esineiti
kuten veitsia, haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Kytke keittotasot pois paalta kytkimilla
jokaisen kayttokerran jilkeen. Ala odota,
ettd keittotaso sammuu automaattisesti
keittoastian puuttuessa.

fi

A\ Tarkeita turvallisuusohjeita 4 Varoitus - Sahkdiskun vaara!

Epéasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehdé korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litdntdjohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen pdaseva kosteus voi aiheuttaa
sihkoiskun. Al4 kiyta painepesuria tai
h&yrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Ald
kytke viallista laitetta paaélle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sdhkdiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

A\ Varoitus — H3irididen vaara!

Taman keittotason alaosassa on tuuletin. Jos
keittotason alapuolella on laatikko, dla sailyta
laatikossa pienid tai terévia esineita, paperia tai
astiapyyhkeité. Esineet voivat joutua tuulettimen
sisdan ja vaurioittaa tuuletinta tai heikentaa
laitteen jadhdytysta.

Laatikon siséllon ja puhaltimen tuloliitdnnan
vilisen etéisyyden pitda olla vahintdan 2 cm.

/A Varoitus — Loukkaantumisvaara!

Vesihauteessa kypsennettdessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella taytetyn kattilan pohjaa. Kdyta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen vilissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtakkisen
hypéahtamisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.
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Vaurioiden syyt

Vaurioiden syyt

Huomio!

Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

Ali koskaan aseta tyhjia keittoastioita keittoalueille.
Muutoin voi aiheutua vahinkoja.

Al3 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
nayttdjen tai keittotason merkin paille. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

Jos keittotason péaélle tippuu kovia tai terdvapdaisia
esineitd, keittotaso voi vaurioitua.

Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien
keittotasojen péélle. Suojalevyjen kaytto ei ole
suositeltavaa keittotasossa.

Yhteenveto

Seuraavassa taulukossa on lueteltu yleisimmat vauriot:

Vaurio Syy

Toimenpide

Tahrat

Ylikiehunut ruoka

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla

Sopimattomat puhdistusaineet

Kayta vain tdman tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdis-
tusaineita

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al3 kiyti keittotasoa tyd- tai laskualustana
Karkeat kattiloiden ja pannujen pohjat Tarkasta keittoastia
naarmuttavat keittotasoa
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kéyta vain tdmaén tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdis-

tusaineita

Keittoastian aiheuttama hankautuminen

Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrét niiden paikkaa.

Simpukanmuotoiset

Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat

sarot

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla




Vaurioiden syyt fi

Ymparistonsuojelu

Keittaminen induktiotekniikalla

Tassa luvussa saat tietoa energian sdédstdmisesta ja
laitteen havittdmisesta.

Ohjeita energian saastamiseen

Kayta aina kattilan omaa kantta. Kun kattilaa
kdytetddn ilman kantta, energiankulutus on
huomattavasti suurempi. Kéayta lasikantta, jotta voit
tarkkailla ruokaa ilman, ettd kannen nostaminen on
tarpeen.

Kéyta tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on
epdatasainen, energiankulutus on suurempi.

Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta
suuri kuin keittoalue. Huomio: keittoastioiden
valmistajat ilmoittavat yleensa keittoastian ylareunan
halkaisijan, joka on yleensé keittoastian pohjan
halkaisijaa suurempi.

Kayta pienté keittoastiaa pieniin ruokamaériin. Suuri
ja lahes tyhja keittoastia vaatii paljon energiaa.

Kéyta keittdessd vdhan vettd. Taten sddstit energiaa
ja kaikki vihannesten vitamiinit ja kivennéisaineet
sdilyvat.

Valitse ruoanlaittoon mahdollisimman alhainen

tehotaso. Jos tehotaso on liian suuri, energiaa
menee hukkaan.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ympéaristoystavéllisesti.

Taman laitteen merkintd perustuu kéytettyja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste

electrical and electronic equipment - WEEE)
I koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierrdtys-sddnndkset koko EU:n
alueella.

Induktiolla keittamisen edut

Induktiotekniikalla keittdminen poikkeaa ratkaisevasti
perinteisestd keittdmisesta, silld lampd muodostuu
suoraan keittoastiassa. Siitd on monia etuja:

Keitettdessa ja paistettaessa séityy aikaa.

Energianséisto.

Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka ei
pala niin nopeasti kiinni.

Lammadnvalvonta ja turvallisuus; keittotaso lisda tai
vahentdd lammontuottoa heti valitsimen kéayton
jalkeen. Induktiokeittoalue keskeyttda
lammontuoton heti, kun astia otetaan keittoalueelta,
vaikka sité ei olisi kytketty ensin pois paalta.

Keittoastiat

Kéyta vain ferromagneettisia astioita induktiotekniikalla
keittdessési, esimerkiksi:

astiat emaloitua terésta
astiat valurautaa
erityisid terdksisid induktioastioita.

Voit tarkastaa itse, soveltuuko astia induktiokayttoon.
—> "Astiatesti"

Jotta keittotulos olisi hyva, kattilan pohjan
ferromagneettisen alueen pitdd vastata keittoalueen
kokoa. Jos astiaa ei tunnisteta yhdelld keittoalueella,
kokeile uudelleen toisella keittoalueella, jonka halkaisija
on pienempi.

916 cm_|

[ @21 cm 928 cm

Kun muuntuvaa Flex-keittoaluetta kaytetdan ainoana
keittoalueena, voidaan kayttaa erityisesti télle alueelle
sopivia suurempia astioita. Lisdtietoja keittoastian
sijoittamisesta I6ydat luvusta — "Muuntuva keittoalue”.




fi Vaurioiden syyt

On olemassa myds induktioastioita, joiden pohja ei ole
kokonaan ferromagneettinen:

® Jos keittoastian pohja on vain osittain
ferromagneettinen, vain ferromagneettinen pinta
kuumenee. Limpd saattaa siis jakautua
epétasaisesti. Ei-ferromagneettisen alueen
lampotila saattaa olla lilan alhainen keittdmiseen.

® Jos astian pohjan materiaali sisdltdad esimerkiksi
alumiinia, ferromagneettinen pinta on pienempi.
Téllainen astia ei ehkd |dmpene kunnolla tai sitd ei
mahdollisesti tunnisteta lainkaan.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin

Al3 kidyta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia
astioita:

normaalit ohuet terdsastiat
lasiastiat
saviastiat

kupariastiat

alumiiniastiat

Astian pohjan ominaisuudet

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Kéyta kattiloita ja pannuja, joiden
materiaali jakaa lammon tasaisesti astiaan, esimerkiksi
kattiloita, joissa on terdksinen sandwich-pohja. N&in
sédstyy aikaa ja energiaa.

Kéayta astioita, joissa on tasainen pohja. Astioiden
epéatasaiset pohjat heikentavit lammodntuottoa.
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Puuttuva keittoastia tai epasopiva koko

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa tai jos
astia on epédsopivaa materiaalia tai se ei ole sopivan
kokoinen, keittoalueen néyttd alkaa vilkkua. Aseta sopiva
keittoastia keittoalueelle, jotta ndyttd lakkaa vilkkumasta.
Jos tama kestdd yli 9 minuuttia, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois péélta.
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Tyhjét tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhjia keittoastioita, &la myoskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois pailta kytkenta"
-toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa
erittdin korkean lampétilan. Keittoastian pohja voi téalléin
sulaa ja vaurioittaa keittotason lasipintaa. Al4 koske
téalloin keittoastiaan vaan kytke keittoalue pois paalta.
Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen jdlkeen, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluumme.

Kattilantunnistin

Jokaisella keittoalueella on kattilantunnistuksen alaraja,
joka riippuu astian pohjan ferromagneettisesta
halkaisijasta ja materiaalista. Siksi tulisi aina kayttaa sita
keittoaluetta, joka parhaiten vastaa kattilan pohjan
halkaisijaa.



Tutustuminen laitteeseen

Loydat tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista
kohdasta — Sivu 2

Huomautus: : Virit ja yksityiskohdat saattavat poiketa
laitemalleittain.

Ohjauspaneeli

Tutustuminen laitteeseen
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Kéayttdalueet

Ohjauspaneelin lukitseminen puhdistusta var-
ten

Paistotunnistin

Perusasetukset

Naytot

on Kayttotila
[ Tehoalueet

H/R Jalkilampo

oo Halytin

+ Asetusten valinta

I TaEainl
[Ny U]

Ajanottokello-toiminto

Ajanottokello

Keittoalue

pqG{ 1| p] ¥

Halytin

Kayttoalueet

Kun keittotaso lampenee, télla hetkellad kaytettavissa
olevien kayttoalueiden symbolit palavat.

Symbolia kosketettaessa kyseinen foiminto aktivoituu.
Kuuluu vahvistussignaali.
Huomautuksia

- Kayttoalueiden vastaavat symbolit syttyvidt sen
mukaan, ovatko ne kadytettavissa.

Kéytettavissad olevat kayttdalueet palavat valkoisina.

Kun toiminto on valittu, ne palavat oransseina.

- Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kosteus vaikuttaa toimintaan.

-  Al3 aseta kuumaa astiaa etummaisen keittoalueen

ulkopuolelle tai ohjauspaneelille. Keittoalueen
elektroniikka voi ylikuumentua.

» /F  PowerBoosttoiminto

o Muuntuva Flex-keittoalue aktivoitu

E Muuntuva Flex-keittoalue deaktivoitu
A Paistotunnistin

_/=/= Paistotunnistimen |ampétilanéyttd
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Valitsimet

Valitsimilla voit valita tehoalueen, PowerBoost-toiminnon
ja muuntuvan Flex-keittoalueen.

1 Pienin tehoalue

12 Suurin tehoalue

» PowerBoost-toiminto

o Muuntuva Flex-keittoalue aktivoitu

Valitsimissa on valorengas, jossa on optinen néyttd
kaikille toiminnoilla. Valorenkaan valo muuttuu, kun tietyt
toiminnot tai toimenpiteet aktivoidaan.

Keittoalueet

Keittoalue

B Yksiosainen Kayta sopivan kokoista keittoastiaa
keittoalue

E Muuntuva Flex- Katso luku = "Muuntuva
keittoalue keittoalue"

Kéyta vain induktioliedelle sopivaa keittoastiaa, ks. luku
— "Keittdminen induktiotekniikalla"

Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammon
niyttd. Se ilmaisee, etti keittoalue on vield kuuma. Ala
kosketa keittoaluetta, kun jalkilammon ndyttd palaa, tai
valittomasti sen sammumisen jilkeen.

JalkilAmmon méaarastd riippuen naytdssd nakyy
seuraavasti:

®  Niytté H: korkea lampétila

® Nyt fi: matala lampétila
ja valitsimen valorengas vilkkuu.

Jos keittoastia otetaan keittoalueelta keittdmisen
kuluessa, tehoalueen nayttd vilkkuu ja valitsin palaa
oranssina.

Kierra valitsin kohtaan 0.

Kun keittoalue kytketddn pois paalta, jalkilammon nayttd
palaa ja valitsimen valorengas vilkkuu. Vaikka keittotaso
olisi jo kytketty pois paalta, jalkilammaon nayttd palaa niin
kauan kuin keittoalue on vield lammin.
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Erityislisatarvikkeet

Seuraavia lisatarvikkeita voi tilata alan ammattiliikkeista:
VA 420 000 Yhdyslista yhdisteltdessd muiden
Vario 400 sarjan laitteiden kanssa
samaan tasoon

VA 420 001 Yhdyslista yhdisteltdessd muiden
suojalevyllisten/tasauslistallisten
Vario 400 sarjan laitteiden kanssa

samaan tasoon

VA 420 010 Yhdyslista yhdisteltdessd muiden
Vario 400 sarjan laitteiden kanssa

korotettuun tasoon

VA 420 011 Yhdyslista yhdisteltdessd muiden
suojalevyllisten//tasauslistallisten
Vario 400 sarjan laitteiden kanssa

korotettuun tasoon

VA 450 401 Sovitelista 38 cm

Kéayta lisatarvikkeita ohjeita noudattaen. Valmistaja ei
vastaa vioista, jotka johtuvat lisdlaitteiden vadranlaisesta
kaytosta.



Laitteen kaytto

Tasta luvusta 10ydat ohjeet siitéd, miten keittoalue
sdddetddn. Taulukosta 16ydat tehoalueet ja kypsymisajat
eri ruokalajeille.

Keittoalueen saataminen

Aseta valitsimella haluamasi tehoalue.

0] Keittoalue pois paalta.
Tehoalue 1 Pienin teho
Tehoalue 12 Suurin teho

Huomautuksia

- Keittotason tehotaso voi laskea véliaikaisesti
laitteen herkkien osien suojaamiseksi
ylikuumenemiselta tai ylikuormitukselta.

- Keittotason tehotaso voi laskea véliaikaisesti, jotta
laitteen melutaso ei nouse.

Tehoalueen valitseminen

Paina valitsinta ja kierrd haluamasi tehoalueen kohdalle.

Valittu tehoalue palaa keittoalueen naytdssa. Valitsimen
valorengas palaa.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Kierra valitsin kohtaan 0.

Jalkilammon nayttd palaa ja valitsimen valorengas palaa,
kunnes keittoalue on jadhtynyt.

Huomautus: Jos keittoalueella ei ole keittoastiaa tai jos
sitéd ei tunnisteta, valittu tehoalue vilkkuu ja valitsimen
valorengas palaa oranssina. Keittoalue kytkeytyy 9
minuutin kuluttua pois paalta.

Tésséd tapauksessa valitsimen valorengas vilkkuu. Kierra
valitsin uudelleen kohtaan 0, valorengas lakkaa
vilkkumasta.

Tutustuminen laitteeseen fi
Keittosuositukset

Suosituksia

® Kun lammitét soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talloin.
Aseta esilammitysté varten tehoalue 10 - 12.

Kun kypsennit kannellisessa astiassa, laske
tehoaluetta kun kannen alta tulee hdyryd. Hoyryn
tulo ei vaikuta kypsennystulokseen.

® Pida keittoastia keittdmisen jidlkeen suljettuna
tarjoiluun asti.

® Kun kypsennit painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.

® Ali kypsenni ruokia liian pitkdin, jotta ravintoarvot
séilyvat hyvina. Halyttimelld voidaan asettaa
optimaalinen kypsennysaika.

® Jotta paistamistulos on terveellinen, dld paasta 6ljya
savuamaan.

Ruskista elintarvikkeet pienind annoksina.

Keittoastia voi kuumentua kypsennettdessa hyvin
kuumaksi. Kayta patalappuja.

® Energiatehokasta keittdmistéd koskevia suosituksia
I6ydat luvusta —  "Ympdristénsuojelu”

11
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Kypsennystaulukko

Tasta taulukosta |6ydat tiedot eri ruokiin sopivista
tehoalueista. Kypsennysaika voi vaihdella ruokien tyypin,
painon, paksuuden ja laadun mukaan.

Tehoalue Kypsennysmenetelmét Esimerkit

11-12 Kiehauttaminen Vesi
Ruskistaminen Liha
Kuumentaminen Rasva/dljy, nesteet
Kuumentaminen kiehuvaksi Keitot, kastikkeet
Ryoppays Vihannekset

7-10 Paistaminen Liha, perunat

6-8 Paistaminen Kala

8-9 Leivonta Jauho- ja/tai munaruoat, esim. pannukakut
Jatka keittdmista ilman kantta Pastatuotteet, nesteet

7-8 Ruskistaminen Jauhot, sipulit
Paahtaminen Mantelit, korppujauhot
Rasvan sulattaminen Pekoni
Keittaminen kokoon Fondit, kastikkeet

6-7 Hauduttaminen kypsaksi ilman kantta Kndodelit, pyorykat, keittolisukkeet, keittoliha, uppomu-

nat

5-6 Hauduttaminen kypsaksi ilman kantta Nakkimakkarat

6-7 Hoyrykypsennys Vihannekset, perunat, liha
Haudutus Vihannekset, hedelmit, kala
Haudutus Kaaryleet, paistit, vihannekset

3-4 Haudutus Gulassi

4-5 Keittdminen kansi p3alla Keitot, kastikkeet

3-4 Sulatus Pakasteet
Turvottaminen Riisi, palkovihannekset, vihannekset
Hyydyttdminen Munaruoat, esim. munakas

1-2 Lammittdminen / [dampimanapito Keitot, vihannekset kastikkeessa

1 Lammittaminen / ldmpiméanapito Pataruoat
Sulatus Voi, suklaa

12



Muuntuva keittoalue

Sitd voidaan kéyttda tarpeen mukaan yhtené ainoana
keittoalueena tai kahtena itsenéisena keittoalueena.

Se sisiltdd nelja induktoria, jotka toimivat toisistaan
rippumatta. Kun muuntuva keittoalue on kéytdssé, vain
keittoastian peittdma alue aktivoituu.

Keittoastioiden kayttoon liittyvia
neuvoja

Keittoastia on suositeltavaa keskittda keittoalueeseen
niin, ettd laite havaitsee sen ja |1ampo levida tasaisesti:

Ainoana keittoalueena

Halkaisija 13 cm tai pienempi
Sijoita astia johonkin neljisté paikasta,
jotka nékyvét kuvassa.

o8

A

Halkaisija yli 13 cm
Sijoita astia johonkin kolmesta pai-
kasta, jotka nékyvat kuvassa.

Jos keittoastia tarvitsee enemmén kuin
yhden keittoalueen, sijoita se keittota-
solle muuntuvan keittoalueen yla- tai
alareunasta alkaen.

Kahtena itsendisené keittoalueena
Etummaisia ja takimmaisia keittoalueita,
QD C? joissa on kummassakin kaksi induktoria, voi-
daan kayttaa toisistaan rippumatta. Saada
C} jokaiselle yksittéiselle keittoalueelle halua-
= @ . T . .
masi tehoalue. Kaytéa kullakin keittoalueella
vain yhté keittoastiaa.

Tutustuminen laitteeseen fi

Kahtena itsenaisena keittoalueena

Muuntuvaa keittoaluetta kdytetddn kuin kahta itseniista
keittoaluetta.

Aktivointi

Katso luku — "Laitteen kayttd"

Ainoana keittoalueena

Koko keittoalueen kayttd yhdistdmalla molemmat
keittoalueet.

Kahden keittoalueen yhdistdminen

1 Aseta keittoastia liedelle. Kierra toinen valitsimista
kohtaan _.

2 Valitse tehoalue toisella valitsimella. Naytt6 _ palaa.
Tehoalue palaa molempien keittoalueiden naytdssa.

Muuntuva Flex-keittoalue on aktivoitu.

Tehoalueen muuttaminen

Muuta tehoaluetta valitsimella, jolla tehoalue
aikaisemmin valittiin.

Uuden keittoastian liittdminen

Aseta uusi keittoastia liedelle. Kierra valitsin, jolla
muuntuva Flex-keittoalue valittiin, kohtaan O ja sen
jilkeen uudelleen kohtaan _.

Uusi keittoastia tunnistetaan, ja edelld valittu tehoalue
pysyy valittuna.

Huomautus: Jos siirrét tai nostat astiaa kdytdsséa
olevalla keittoalueella, keittotaso kdynnistda
automaattisen haun, ja aikaisemmin valittu tehoalue
pysyy voimassa.

Kahden keittoalueen erottaminen

Kierra valitsin, jolla muuntuva Flex-keittoalue valittiin,
kohtaan 0. Naytto -, palaa.

Muuntuva Flex-keittoalue on deaktivoitu. Molemmat
keittoalueet toimivat nyt kuten kaksi erillista
keittoaluetta.

Huomautus: Kun kytket keittoalueen pois pdailta ja
myShemmin taas paélle, muuntuva keittoalue toimii taas
kahden erillisen keittoalueen tavoin.
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fi Ajastintoiminnot

Ajastintoiminnot

Keittoalueessa on kaksi ajastintoimintoa:
® Halytin

® Ajanottokello

Minuuttikello

Minuuttikellolla voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti.

Kello toimii keittoalueista ja muista asetuksista
riippumatta. Tdma toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois péélta.

Toimi néin

1 Kosketa symbolia X, hélyttimen ndytéssa palaa T
ja symbolit — ja +.

2 Aseta seuraavien 10 sekunnin aikana haluamasi
kypsennysaika symboleilla = ja +.

Huomautus: Jos symboli — tai + pidetédan
painettuna, kypsennysaika voidaan asettaa
nopeammin.

3 Kosketa uudelleen symbolia 2 vahvistaaksesi
valitun kypsennysajan.
Aika alkaa kulua.

Huomautus: Jos asetusta ei vahvisteta 10 sekunnin
kuluessa, halytin kdynnistyy automaattisesti.

Kypsennysajan muuttaminen tai asetuksen
poistaminen

1  Kosketa symbolia .

2  Muuta kypsennysaikaa symboleilla = ja + tai aseta
se arvoon JLJ.

3 Kosketa symbolia & vahvistaaksesi kypsennysajan.

Kypsennysajan paatyttya

Kuuluu danimerkki. Halyttimen naytéssé vilkkuu &dJ.

Kosketa symbolia &, ndytdt sammuvat ja dadnimerkki
lakkaa kuulumasta.

14

Ajanottokello-toiminto

Ajanottokello-toiminto ndyttda aktivoinnista lahtien
kuluneen ajan.

Se toimii keittoalueista ja muista asetuksista
riippumatta. Tdméa toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Aktivointi

1 Valitse tehoalue. Naytto @ palaa.

2 Kosketa symbolia a. Ajanottokellon ndytossa
aals]
palavat L.

Aika alkaa kulua.

Ajanottokellon pysadyttdminen

Kosketa symbolia (), ajanottokello-toiminto pysihtyy.
Ajanottokellon néytot palavat edelleen.

Kosketa symbolia ® uudelleen, ajanottokello kdynnistyy
taas.

Deaktivointi

Pida symboli ® painettuna muutaman sekunnin ajan.
Ajanottokello pysédhtyy ja ajanottokellon nédytot
sammuvat.

Toiminto on deaktivoitu.



Ajastintoiminnot fi

PowerBoost-toiminto

Paistotunnistin

PowerBoost-toiminnolla voidaan kuumentaa suuria
o . . ]
vesimaarid nopeammin kuin tehoalueella /.

Tama toiminto on kaytettdvisséa keittoalueelle, kun toinen
keittoalue ei ole kdytossa. Muuten valitun keittoalueen
nédytdssa vilkkuvat F ja iIc; sen jdlkeen saatyy
automaattisesti tehoalue (' ilman, ettd toiminto

aktivoituu. Kierra valitsin kohtaan O.

Huomautus: Muuntuvalla alueella voidaan Powerboost-
toiminto aktivoida myd&s, kun keittoaluetta kdytetdan
ainoana keittoalueena.

Aktivointi

Paina valitsinta ja kierrd se kohtaan ». Naytot F ja »
palavat.

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

Kierrd valitsin haluamasi tehoalueen kohdalle. Naytot F
ja 2> sammuvat ja valittu tehoalue palaa.

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: PowerBoost-toiminto voi kytkeytya tietyissa
olosuhteissa automaattisesti pois paaltd keittotason
sisdlla olevien elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.
Téssé tapauksessa tehoalue ic séddtyy automaattisesti.
Kierré valitsin kohtaan O tai haluamasi tehoalueen
kohdalle.

Talla toiminnolla voidaan paistaa siten, ettd pannun
lampotila pysyy sopivana.

Paistamisen edut

® Keittoalue kuumenee vain, kun se on l[dmpétilan
ylldpitdmiseksi tarpeen. Niin sdéstyy energiaa, eika
Oljy tai rasva ylikuumene.

® Paistotoiminto ilmoittaa, milloin tyhja pannu on
saavuttanut optimaalisen |dmpé&tilan 8ljyn ja sen
jdlkeen elintarvikkeiden lisdamiselle.

Huomautuksia

- Al4 laita pannulle kantta. Toiminto ei muutoin
aktivoidu oikein. Voit kdyttda roiskesuojaa
rasvaroiskeiden valttdmiseksi.

- Kayta paistamiseen sopivaa 6ljya tai rasvaa. Jos
kaytat voita, margariinia, extra virgin luomuoliividljya
tai laardia, aseta lampdtilateho 1 tai 2.

- Ald kuumenna ilman valvontaa tyhjaa pannua tai
pannua, jossa on ruokaa.

- Jos keittoalueen lampdtila on suurempi kuin
keittoastian tai pdinvastoin, paistotunnistin ei
aktivoidu oikein.

Pannut paistotunnistinta varten

Paistotunnistinta varten on saatavana erityisesti tdhéan
tarkoitukseen sopivia pannuja. N&ita lisdvarusteita voit
hankkia jalkikateen alan liikkeista tai teknisen
huoltopalvelumme kautta. IiImoita hankkiessasi aina
tuotteen numero.

® GP900001 Pannu, halkaisija 15 cm.

® GP900002 Pannu, halkaisija 19 cm.

® GP900003 Pannu, halkaisija 21 cm.

Pannuissa on tarttumaton pinnoite, joten paistamiseen
tarvitaan vain hyvin vdhan oljya.

Huomautuksia

- Paistotunnistin on suunniteltu erityisesti tita
pannutyyppid varten.

- Varmista, ettd pannun pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa. Laita pannu keittoalueen
keskelle.

—  Muuntuvalla Flex-keittoalueella on mahdollista, etta
paistotunnistin ei aktivoidu, jos pannun koko on eri
tai pannu on sijoitettu epéedullisesti. Katso luku
—> "Muuntuva keittoalue"

-  Muut pannutyypit voivat ylikuumentua. Lampé&tila voi
asettua valitun lampdtilatason alapuolelle tai
yldpuolelle. Aloita ensin alemmalla lampdtilatasolla
ja muuta sité tarvittaessa.
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Lampotilatasot

Lampdtilataso Sopii seuraaville

1 hyvin matala Kastikkeiden valmistaminen ja kokoon keittdminen, vihannesten hauduttaminen ja ruokien paistaminen

extra virgin luomuoliividljylla, voilla tai margariinilla.

2 matala Ruokien paistaminen extra virgin luomuoliiviéljyllg, voilla tai margariinilla, esim. munakkaat.

matala - keskitaso Kalan ja paksujen paistettavien tuotteiden paistaminen, esim. jauhelihapihvit, makkarat.

4  keskitaso - korkea Pihvien, medium tai well done, paistaminen, paneroitujen pakastetuotteiden, ohuiden paistettavien tuottei-
den kuten leikkeiden, lihasuikaleiden ja vihannesten paistaminen.

5 korkea Ruokien paistaminen korkeassa lampétilassa, esim. pihvit, rare (verinen), perunaohukaiset ja paistetut

perunat.

Taulukko

Taulukossa on lueteltu sopivat lampdotilatasot kullekin
ruokalajille. Paistoaika voi vaihdella ruokien tyypin,

painon, koon ja laadun mukaan.

Asetettu lampdétilataso vaihtelee kaytettavan
paistinpannun mukaan.

Esikuumenna tyhjaéa pannua, lisda oljy ja elintarvikkeet,

kun kuulet aadnimerkin.

Lampdétila- Kokonaispaistoaika d@ani-

taso merkista (min)
Liha
Leike, paneroimaton tai paneroitu 4 6-10
Filee 4 6-10
Kyljykset* 3 10-15
Cordon bleu, wieninleike* 4 10-15
Pihvi, rare (3 cm paksu) 5 6-8
Pihvi, medium tai well done (3 cm paksu) 4 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)* 3 10-20
Makkarat, haudutetut tai raa'at* 3 8-20
Hampurilaiset, jauhelihapydrykat, taytetyt lihapyorykat* 3 6-30
Ragout, Gyros 4 7-12
Jauheliha 4 6-10
Silava 2 5-8
Kala
Kala, paistettu, kokonainen, esim. purotaimen 3 10-20
Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu 3-4 10-20
Katkaravut 4 4-8
Munaruoat
Ohukaiset** 5 15-25
Munakas** 2 3-6
Paistetut kananmunat 2-4 2-6
Munakokkeli 2 4-9
Kaiserschmarrn-pannukakku 3 10-15
Koyhat ritarit** 3 4-8

* Kdanna useita kertoja.

** Kokonaiskesto annosta kohden. Paista yksitellen.
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Lampdétila- Kokonaispaistoaika &@ani-

taso merkistéd (min)
Perunat
Paistetut perunat (kuoriperunoista) 5 6-12
Ranskanperunat (raaoista perunoista) 4 15-25
Perunaohukaiset** 5 25-35
Sveitsildinen rosti 2 50-55
Glaseeratut perunat 3 15-20
Vihannekset
Valkosipuli, sipulit 1-2 2-10
Kesdkurpitsa, munakoisot 3 4-12
Paprika, vihreé parsa 3 4-15
Oljyssé haudutetut vihannekset, esim. kesakurpitsa, vihrea paprika 1 10-20
Sienet 4 10-15
Glaseeratut vihannekset 3 6-10
Paahdetut sipulit 3 5-10
Pakastetuotteet
Leike 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Linnunrinta* 4 10-30
Kananugetit 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu 3 10-20
Kalapuikot 4 8-12
Ranskalaiset perunat 5 4-6
Pannuruoat, esim. vihannespannu broilerin kera 3 6-10
Kevétkaaryleet 4 10-30
Camembert/juusto 3 10-15
Kastikkeet
Tomaattikastike vihannesten kera 1 25-35
Béchamelkastike 1 10-20
Juustokastike, esim. gorgonzolakastike 1 10-20
Kokoon keitetyt kastikkeet, esim. tomaattikastike, Bolognese-kastike 1 25-35
Makeat kastikkeet, esim. appelsiinikastike 1 15-25
Muut
Camembert/juusto 3 7-10
Esikypsennetyt kuivatuotteet, joihin lisitaan vesi, esim. nuudelit 1 5-10
Krutongit 3 6-10
Mantelit/pahkinat/pinjansiemenet 4 3-15

* Kdanna useita kertoja.

** Kokonaiskesto annosta kohden. Paista yksitellen.
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Toimi néin
Valitse taulukosta sopiva lampétila-asetus. Aseta tyhja

astia keittoalueelle.

1 Valitse valitsimella haluamasi lampdtilataso. Tata
toimintoa varten kadytettdvissé ovat lampétilatasot 1 -
5, ks. lampdotilatasojen taulukko.

2 Kosketa symbolia "é, se palaa oranssina.
Nzyttd A ja valittu lampétilataso palavat.

Toiminto on aktivoitu.

Lampdtilan naytté _, = tai = ja valittu lampétilataso
palavat niin kauan, kunnes paistolampétila on
saavutettu. Kuulet merkkiddnen ja [ampotilan nayttd
sammuu.

3  Kun paistolampétila on saavutettu, laita ensin 6ljy ja
sen jdlkeen ruoka pannulle.
Huomautuksia

- Jos valitaan lampétilataso yli 5, taso saatyy
automaattisesti arvoon 5. Kierrd tidsss tapauksessa
valitsin kohtaan 5.

- Ka&ianna ruokaa, jotta se ei pala pohjaan.

Paistotunnistimen kytkeminen pois paalta

Kierrd valitsin, jolla lampd&tila valittiin, kohtaan 0.
Keittoalue kytkeytyy pois paaltd ja ndyttodn ilmestyy
jalkilammon naytto.

18

Ohjauspaneelin lukitseminen
puhdistusta varten

Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa pailla,
asetukset voivat muuttua. Tdmén valttdmiseksi
keittotasossa on toiminto, jolla ohjauspaneeli lukitaan
puhdistusta varten.

Kytkeminen péélle: kosketa symbolia ®. Kuulet
aanimerkin. Aktiivisten toimintojen naytot vilkkuvat.
Ohjauspaneeli on lukittu 10 minuutin ajaksi.
Ohjauspaneelin pinta voidaan nyt puhdistaa ilman, etta
asetukset muuttuvat.

Kytkeminen pois paalta: kosketa seuraavien 10 minuutin
kuluessa uudelleen symbolia .

Jos toimintoa ei deaktivoida ndiden 10 minuutin
kuluessa, keittotaso kytkeytyy pois paalta.
Huomautuksia

—  Lukitus ei koske valitsimia. Keittotaso voidaan
kytked milloin tahansa pois paalta.

—  Lukituksen aikana on keittotason virransaanti
keskeytynyt. Keittoalueet voivat olla vield kuumia.

Automaattinen turvakatkaisu

Laitteessa on turvallisuutesi varmistamiseksi
automaattinen turvakatkaisu. Valitusta tehoalueesta
riippuen keittoalueen kuumeneminen deaktivoituu, kun
tietyn ajan kuluessa ei ole tehty mitdan toimenpiteita.

Tehoalue Deaktivointi kun on
kulunut
{ 10 tuntia
c-' WY 5 tuntia
5.7 4 tuntia
= 3 tuntia
S0 2 tuntia
i 1 tunti

Deaktivointi kun on
kulunut

3 tuntia

Paistotunnistimen lampétilataso

[]
!

(X

Aidnimerkki ilmoittaa, ettd aika on kulunut loppuun.
Aktivoidun valitsimen valorengas vilkkuu. Keittoalueen
nédytossi palaa FA.

Kierrd valitsin kohtaan 0. Laite voidaan nyt kytkea
uudelleen péélle tavanomaiseen tapaan.
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Perussaadot

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Nama
perusasetukset voidaan muuttaa kayttdjan tarpeiden
mukaan.

Naytto Toiminto

Aznimerkit

Iuln] e e . L

e Kaikki aanimerkit aktivoitu.
ci LIF F Vain virhesignaali aktivoitu.

Power-Management-toiminto. Keittotason kokonaistehon rajoittaminen (Watti)
UF F Deaktivoitu.*
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cH L1 Palautus tehdasasetuksiin.

* Tehdasasetukset
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Nain paaset perusasetuksiin:
Keittotason pitda olla pois pailta.
1 Paina jotain valitsinta ja kierré sitd vasemmalle
asentoon >>
Kierrd valitsinta oikealle kohtaan 1.

Kierré valitsinta vasemmalle kohtaan O.
Symboli & palaa. Valitsimen valorengas palaa
keltaisena.

4  Kosketa symbolia ég’
Nayttodn ilmestyvat tuotetiedot.

Tuotetiedot Naytto
Asiakaspalveluindeksi (KI) o
Sarjanumero Fd
Sarjanumero 1 g5
Sarjanumero 2 o5

5 Perusasetukset haetaan nayttoon koskettamalla
uudelleen symbolia A
Naytdissa palavat ennakkoasetuksina o { ja U/7.

6 Kosketa symbolia &2 useita kertoja, kunnes
nayttoon ilmestyy haluamasi toiminto.

7 Valitse sitten haluamasi asetus symboleilla + ja —.

8 Kosketa symbolia 22 vihintdin 4 sekunnin ajan.

Asetukset on tallennettu.

Poistuminen perusasetusten valikosta

1 Kierré valitsinta vasemmalle kohtaan >>
2 Kierré valitsinta oikealle kohtaan 1.
3 Kierré valitsinta vasemmalle kohtaan 0.

Symboli & ja valitsimen valorengas sammuvat.
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Astiatesti

Talla toiminnolla voidaan tarkastaa keittoastiasta
riippuva keittdmisen nopeus ja laatu.

Tulos on viitteellinen ja riippuu keittoastian
ominaisuuksista ja kdytetysta keittoalueesta.

1 Aseta huoneenldampdinen kattila, jossa on n. 200 ml
vettd, keskelle keittoaluetta, joka sopii
halkaisijaltaan parhaiten kattilan halkaisijaan.

2  Siirry perusasetuksiin ja valitse asetus = 3. Naytto
OFF palaa.

3 Kosketa symbolia + tai —. Naytto an palaa. Kuulet
merkkiddnen ja keittoalueiden néyt6t palavat.
Toiminto on aktivoitu.

Nayttd run palaa. Keittoalueiden nédyttdihin ilmestyy

muutaman sekunnin kuluttua kypsentdmisen laatua ja
nopeutta koskeva tulos.

Tarkasta tulos seuraavan taulukon perusteella:

Tulos

Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eikéd se sen tdhden
lampene.*

1 Keittoastia limpenee odotettua hitaammin, ja keittami-
nen ei sen tdhden onnistu optimaalisesti.*

Keittoastia lampenee asianmukaisesti ja keittdminen
onnistuu kunnolla.

* Jos pienempi keittoalue on kéaytettivissa, testaa keittoastia
uudelleen pienemmalla keittoalueella.

7

Kun haluat aktivoida toiminnon uudelleen, valitse
symboli + tai —.

Huomautuksia

- Wokkipannua ja wokkivarustetta ei saa kayttaa talla
toiminnolla.

- Muuntuva Flex-keittoalue on asetettu yhdeksi
keittoalueeksi, tarkasta yksittdinen keittoastia.

- Jos kaytetty keittoalue on paljon pienempi kuin
keittoastian halkaisija, todennédkdisesti vain astian
keskikohta kuumenee eikéd kypsennystulos ehka ole
paras mahdollinen tai tyydyttava.

- Tietoja téstéd toiminnosta lI6ydat luvusta
— "Perussg&dot”

- Ohjeita keittoastian tyypisté, koosta ja sijoituksesta
I6ydat luvuista —  "Keittdminen induktiotekniikalla"
ja — "Muuntuva keittoalue”.



Puhdistus

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso aina ruoanvalmistuksen jilkeen.
Na&in véltetddn lian palaminen kiinni. Puhdista keittotaso
vasta, kun jalkilammon néyttd on sammunut.

Puhdista keittotaso kostealla talousliinalla ja kuivaa
liinalla, jotta kalkkitahroja ei synny.

Kayta vain tdmén tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita. Noudata tuotteen pakkauksessa olevia
valmistajan ohjeita.

Ala missddn tapauksessa kiyta:

laimentamatonta astianpesuainetta
astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
hankausainetta

voimakkaita puhdistusaineita kuten
uuninpuhdistusainetta tai tahranpoistoainetta

hankaussienia
painepesuria tai héyrysuihkua
Itsepintaisen lian poistat parhaiten alan liikkeistd

saatavana olevalla puhdistuslastalla. Noudata
valmistajan ohjeita.

Sopivia puhdistuslastoja on saatavana huoltopalvelusta
tai Online-Shopistamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisten
keittotasojen puhdistukseen tarkoitetuilla
puhdistussienilla.

Mahdolliset tahrat

Kalkki- ja vesijaa- Puhdista keittotaso heti, kun se on jaéh-
mét tynyt. Kéyté keraamisille keittotasoille
soveltuvaa puhdistusainetta.”

Sokeri, riisitarkke-
lys tai muovi

Puhdista heti. Kéyta puhdistuslastaa.
Palovammavaara.*

* Puhdista sen jalkeen kostealla talousliinalla ja kuivaa liinalla.

Huomautus: Al4 kiyta puhdistusainetta keittotason
ollessa kuuma, muutoin syntyy tahroja. Varmista, etta
kdytetyn puhdistusaineen kaikki jadmét on poistettu.

Perusséaadot fi

Keittotason kehys

Jotta viltat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:
Kéyta vain lamminté astianpesuaineliuosta.

Huuhtele uudet keittidliinat huolellisesti ennen
kayttoa.

Ala kayta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Al3 kayta puhdistuslastaa tai terdvii esineiti.

Valitsimet

Kaytd vain lamminti astianpesuaineliuosta. Ala kayta
hankaavia tai voimakkaita puhdistusaineita. Ala kayta
puhdistuslastaa, valitsin voi vaurioitua.

Sitruuna ja etikka eivit sovellu valitsimen
puhdistamiseen. Niistd voi aiheutua mattapintaisia
kohtia.
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FAQ

Aznet

Miksi keittdmisen aikana kuuluu dania?

Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua kaytdn aikana dénid. Naméa dénet ovat normaaleja ja
ne liittyvat induktiotekniikkaan. Ne eivat viittaa vikaan.

Mahdolliset danet:

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta:
Muodostuu keitettiessa suurella tehoalueella. Adni lakkaa tai hilienee, kun tehoaluetta pienennetn.

Matala vihellys:
Muodostuu, kun keittoastia on tyhja. Tamé &ani lakkaa, kun keittoastiaan laitetaan vetta tai elintarviketta.

Ratina:

Muodostuu, kun kdytetdan erilaisista pallekkaisistd materiaaleista valmistettuja keittoastioita tai kdytetdan samanaikai-
sesti erikokoisia ja eri materiaaleja olevia keittoastioita. Adnen voimakkuus voi vaihdella ruokien maaran ja valmistusta-
van mukaan.

Korkeat viheltavat aanet:

Voivat muodostua, kun kaytetddn samanaikaisesti kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Viheltavat d4net lakkaa-
vat tai heikkenevét, kun tehoaluetta pienennetaén.

Tuulettimen aanet:

Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa lampdtiloissa paélle. Tuuletin voi kdyda myds keittotason pois paalta
kytkemisen jilkeen, jos mitattu [dmpédtila on vield lilan korkea.

Keittoastia

Minkalainen keittoastia sopii induktiokeittotasolle?
Tietoja induktiokdytt6on sopivista keittoastioista I0ydat luvusta —  "Keittdminen induktiotekniikalla".

Miksi keittoalue ei lampene ja tehoalue vilkkuu?
Paélle ei ole kytketty se keittoalue, jolla keittoastia on.

Varmista, ettd keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty paalle.

Keittoastia on paille kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, ettd keittoastia soveltuu induktiokayttéon ja etté astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian
kokoon. Ohjeita keittoastian tyypista, koosta ja sijoituksesta 16ydét luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla" ja
— "Muuntuva keittoalue".

Miksi astian lampeneminen kestaa niin kauan, tai miksi astia ei lampene riittavasti, vaikka valittuna on suuri tehoalue?
Keittoastia on paélle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.
Varmista, ettd keittoastia soveltuu induktiokadyttdoon ja etté astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian

kokoon. Ohjeita keittoastian tyypista, koosta ja sijoituksesta l6ydét luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla" ja
— "Muuntuva keittoalue".

Puhdistus

Miten keittotaso puhdistetaan?

Parhaan tuloksen saat kéyttamalla erityisesti keraamiselle lasille tarkoitettuja puhdistusaineita. Al kéyts voimakkaita tai
hankaavia puhdistusaineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita (tiivisteitd) tai hankausliinoja.

Lisatietoja keittotason puhdistuksesta ja hoidosta I6ydét luvusta — "Puhdistus”
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Toimintahairid, mita on tehtava?

Hairiot ovat yleensa helposti korjattavia pikkuseikkoja.
Huomioi taulukossa olevat ohjeet ennen kuin soitat
huoltopalveluun.

Naytto Mahdollinen syy Aputoimenpide
Ei mitdan Virransaanti on keskeytynyt. Tarkasta muiden sdhkélaitteiden avulla, onko kyseessa
oikosulku virransaannissa.
Laitetta ei ole liitetty liitintakaavion Varmista, etta laite on liitetty litintdkaavion mukaan.
mukaan.
Hairio elektroniikassa. Jos et saa poistettua héiritd, ota yhteys tekniseen huol-
topalveluun.
Kuulet merkkidénen Ohjauspaneeli on kostea tai jokin esine Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
peittdd sen.
Keittoalue on kytketty pois ~ Valitsinta ei ole kierretty pitkdan aikaan. Kierré valitsin kohtaan 0. Kytke keittoalue uudelleen
paélta. Valitsimen valoren-  Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitu-  paélle.
gas vilkkuu. nut.
Laite on lilan kuuma. Ota huomioon virheilmoitukset ohjauspaneelissa.
Keittoalueen naytto vilkkuu. Keittoastiaa ei tunnisteta. Varmista, etta Varmista, ettd keittoastian pohjan halkaisija vastaa keit-
keittoastia soveltuu induktiokayttoon. toaluetta. Kierra valitsin kohtaan 0. Kytke keittoalue
uudelleen paille.
rc Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytkenyt  Poista keittidvilineet keittoalueelta. Kun virheilmoitus
tahan liittyvan keittoalueen pois paélta. sammuu, keittoalue on jaghtynyt riittavasti. Kierra valitsin
Eu Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytkenyt ~ kohtaan 0. Aseta sitten tehoalue tavanomaiseen tapaan.
kaikki keittoalueet pois pailta.
F5 +tehoalue ja aani- Ohjauspaneelin alueella on kuuma keitto-  Poista astia. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit
merkki astia. Elektroniikka on vaarassa ylikuumen- jatkaa keittdmisté.
tua.
5 ja danimerkki Ohjauspaneelin alueella on kuuma keitto-  Poista astia. Odota muutaman sekunnin ajan. Kun vir-
astia. Keittoalue kytkeytyi elektroniikan suo- heilmoitus sammuu, voit jatkaa keittdmista.
jaamiseksi pois paalta.
Fl/FG Keittoalue ylikuumeni ja kytkeytyi tydskente- Odota, kunnes elektroniikka on jaéhtynyt riittavasti, ja
lyalueen suojaamiseksi pois paalta. kytke keittoalue uudelleen paille.
FA Keittoalue on ollut kdytossa pitkédn aikaa ja Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut. Katso luku
keskeytyksetta. —> "Automaattinen turvakatkaisu"
Lonnn Kayttdjannite on virheellinen, tavanomai-  Ota yhteys sdhkdyhtioon.
cor o sen kayttdalueen ulkopuolella.
[ O N )
Lqnn Keittotasoa ei ole liitetty oikein Irrota keittotaso sdhkoverkosta. Varmista, etti laite on lii-

tetty liitantakaavion mukaan.

Al3 aseta kuumaa astiaa ohjauspaneelille.

Huomautuksia

- Jos héiridkoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sdhkoverkosta, odota 30 sekuntia ja liitd
se uudelleen sahkdverkkoon. Jos viesti ilmestyy
uudelleen néyttddn, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.

- Jos hdiri6 ilmenee, laite ei kytkeydy valmiustilaan.
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Esittelytila

Jos nayttoon ilmestyvat dEon, esittelytila on aktivoitu.

Laite ei kuumene. Irrota laite sdhkoverkosta. Odota 30

sekuntia ja liitd laite uudelleen. Deaktivoi sitten

esittelytila 3 minuutin kuluessa seuraavasti:

1 Kierrd jotain valitsinta vasemmalle kohtaan >>
Kierrd samaa valitsinta oikealle kohtaan 1.

Kierrd samaa valitsinta vasemmalle kohtaan 0.
Valitsimen valorengas palaa keltaisena.

4 Kierrd samaa valitsinta oikealle kohtaan 1.
Nayttd an palaa ja valorengas on vihrea.
Odota 5 sekuntia. Nayttd OFF palaa ja valorengas
muuttuu keltaiseksi.

Esittelytila on deaktivoitu.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdénny huoltopalvelumme
puoleen. Loyddmme varmasti sopivan ratkaisun, jolloin
véltyt myos huoltoteknikon turhilta kdynneilta.

Mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.)

Kun otat yhteyttd huoltopalveluun, ilmoita laitteesi
mallinumero ja sarjanumero.

Tyyppikilpi numeroineen |6ytyy laitteesta:

Laitepassista.

Keittotason alapuolelta.

Mallinumero (E-Nr.) 18ytyy myOs keraamisesta
keittotasosta. Voit tarkastaa huoltopalveluluettelon (KI)
ja sarjanumeron (FD-Nr.) perusasetuksista. Ohjeet téta
varten |6ydat luvusta— "Perussdadot”.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kédyttdvirheen
takia aiheuttaa sinulle kustannuksia myds takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydét oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0750
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttdd alkuperiisid varaosia.
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A Avsedd anvidndning

Las igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Det &r bara behorig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten &r bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall dgonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid dgonen pa
en kort kokning néar den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hégst 4000 meter 6ver havet.

Tack aldrig 6ver héllen. Det kan orsaka olyckor
t.ex. pa grund av dverhettning, antdndning eller
materialspréangning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &r godkénda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten &r inte avsedd for anvidndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begridnsade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvinda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anvdnder enheten sékert och vilka
risker som finns.
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Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara éver
15 ar, och d& endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Har du ett aktivt, medicinskt implantat (t.ex.
pacemaker eller defibrillator), kontrollera med
lakare att det dr utvalt, implanterat och
programmerat for att uppfylla EU-direktiv 90/
385/EWG fran 20:e juni 1990 samt DIN EN
45502-2-1 och DIN EN 45502-2-2 enligt VDE-
AR-E 2750-10. Ar de férutssttningarna
uppfyllda och du dessutom bara anviander
kdksredskap som inte &dr av metall eller har
metallhandtag, sa &r det inga problem att
anvanda induktionshéllen for avsedd
anvandning.



A Viktiga

sakerhetsanvisningar

A\ Varning - Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvdv elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Forvara inget
pa hallen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig brénnbara
foremal eller sprayflaskor i lddan direkt
under héllen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Tack aldrig 6ver héllen.Det kan orsaka
olyckor t.ex. genom Overhettning,
antdndning eller materialspréngning.

A\ Varning - Risk fér brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framférallt om du har héllinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsékringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Féremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Lagg aldrig
metallféremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Sla alltid av hallen med hjélp av reglagen
efter varje anvidndning. Vanta inte p4 att

hallen slas av automatiskt da karl inte finns.

FAQ sv

/A Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmaéssigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gbra reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvdnd
aldrig hogtryckstvatt eller angrengdring!

En trasig enhet innebdr risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stétar. Sla av automatsdkringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/A Varning - Risk for fel!!

Héllen har en flakt pa undersidan. Forvara inte
sma eller spetsiga féremal, papper eller
kokshanddukar i ev. [dda under hillen. De kan
sugas upp och skada flakten eller paverka
kylningen.

Det ska vara ett minimiavstdnd pa 2 cm mellan
ladinnehallet och flaktinsuget.

/A Varning - Risk for skador!

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av 6verhettning.
Det kérl som sénks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten &r torra.
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Skadeorsaker
Obs!

Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.

Placera aldrig tomma kérl pa kokzonerna. De kan
skadas.

Placera inte varma karl ovanpa mandéverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan
skadas.

Om harda eller spetsiga féremal faller pa spishallen
kan de leda till skador.

Aluminiumfolie och plastkarl smélter om de
placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar inte
anviandning av skyddsplatar pa spishéllen.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste

skadorna:

Skador Orsak Atgard

Flackar Mat som kokat dver Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
Olampliga rengdringsmedel Anvand bara hillrengéring avsedd for just den har halltypen.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte héllen som avlastnings- eller arbetsyta

Skrovliga bottnar repar héllen

Kontrollera kastruller, grytor och pannor

Missfargningar Olampliga rengdringsmedel

Anvand bara hallrengéring avsedd for just den har hilltypen.

Slitage fran kastruller, grytor och pannor

Lyft kastruller och pannor nér du flyttar dem.

Urgrépningar Socker, sockerrik mat

Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
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Miljoskydd

Anvanda induktionshallen

Kapitlet innehéaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Rad for energibesparing

Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta.
Nar du lagar mat utan lock gar det &t mycket mer
energi. Anvind ett glaslock fér att kunna se ratten
utan att behdva lyfta pa locket.

Anvand kokkéarl med platt botten. Bottnar som inte
ar platta gor att det gar at mer energi.

Kokkarlens diameter bér 6verensstamma med
kokzonens storlek. OBS: kokkérlens tillverkare
brukar ange kokkérlets storsta diameter. Denna ar
oftast stérre @n diametern hos kokkarlets botten.

Anvand sméa kokkérl f6r sma méngder mat. Ett stort
kokkarl med litet innehall kraver mycket energi.

Anvand inte f6r mycket vatten nér du kokar maten.
Pa s& vis sparar du energi och bevarar dessutom
alla de vitaminer och mineraler som finns i
gronsakerna.

Vilj den lagsta effektnivdn som récker till for att
utfora matlagningen. Med alltfér hég effekt slésar
du energi.

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

I produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir 6verférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.
du spar effekt.

du far smidigare skotsel och rengdring. mat som
kokat dver branner inte fast sa latt.

Effektreglering och sdkerhet; héllen héjer och
sénker effekten direkt nar du dndrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan fran kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvéand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshéll som t.ex.:

gjorda av stalemalj
gjorda av gjutjarn

specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Du kan prova sjélva om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshill. — "Test av lampliga formar"

Bra slutresultat krdver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kdnner av grytan, prova igen pa en mindre
kokzon.

916 cm |

[ @21 cm 928 cm

Anvdnder du Flexzonen som en enda kokzon, sa kan du
anvinda storre grytor som passar for just den delen.
Mer information om placering av kastruller, grytor och
pannor hittar du i kap. — "Flexibel kokzon".
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Det finns induktionsgrytbottnar som inte &r helt
ferromagnetiska.

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmefordelning. Den del som inte &r
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

® Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan g6ra sa att grytan
inte blir riktigt varm eller att héllen inte ens kdnner
av den.

Olampliga kokkarl

Anvand aldrig vairmeférdelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal
glas

[ J

)

® lergods
® koppar
[ J

aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvéand grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, s& spar du bade tid och effekt.

Anvidnd grytor med plan botten, ojdmna bottnar paverkar
viarmedverforingen.

7

Ingen kastrull, gryta eller panna eller fel storlek

Stéller du ingen kastrull, gryta eller panna pa kokzonen
eller om de &r av olampligt material resp. har fel storlek,
sd borjar kokzonsindikeringarna blinka. Stall ratt sorts
kastrull, gryta eller panna pa kokzonen, sa slutar
indikeringen att blinka. Tar det langre &n 9 minuter, sa
slar kokzonen av automatiskt.
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Tomma kokkarl eller kdrl med en tunn botten

Véarm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhallen ar utrustat med ett
invdndigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkéar| kan
viarmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hoja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada hillens glasyta. | s& fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avkdnningsgréans for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
S& anvand alltid den kokzon som bést matchar
grytbotten-@.



Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt
i — Sidan 2

Anvisning: : Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Kontrollpanelen

L&ar dig enheten

SV

Indikeringar
Kontroller
ol Status
§ Lasa kontrollerna vid rengoring
= Steksensor -1 Effektlagen
e Grundinstallningar ﬁ{_’?’ liiestvarme
-/ + Vilja instéliningar i Aggklocka
® Stoppur LU0 Stoppursfunktion
X Aggklocka /]  Kokzon
»/ P Powerboostfunktion
5 Flexzonen &r pa.
E Flexzonen &r av
A Steksensor

Steksensorns temperaturindikering

Kontroller

De symboler och kontroller som ar tillgdngliga just nu
lyser ndr hédllen varmer upp.

Du slar du pa resp. funktion genom att trycka pa
symbolen.Enheten ger kvitteringssignal.

Anvisningar

- Kontrollernas resp. symboler lyser nér de ar
tillgdngliga.
Tillgéngliga kontroller lyser vitt. Véljer du en
funktion, sa lyser den orange.

- Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
funktionen negativt.

- Stall aldrig heta kastruller, grytor eller pannor
utanfor framre kokzonen eller pa kontrollerna.
Elektroniken i kontrollerna kan bli 6verhettad.
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sV L&ar dig enheten

Vred

Vilj effektlage, PowerBoost-funktion och Flexzon med
vreden.

Specialtillbehor

1 Lagsta effektlaget
12 Hogsta effektlaget
» Powerboost-funktion
o Flexzonen &r pa.

Vredet har en ljusring med ljusindikeringar for varje
funktion. Ljusringen &ndrar farg néar du slar pa vissa
funktioner eller sekvenser.

Kokzonerna

Kokzon

Anvand kastrull, gryta eller panna med
rétt storlek.

= Enkelkokzon

H Flexzon Se kap. — "Flexibel kokzon"

Anvand bara kastruller, grytor och pannor gjorda for induk-
tionshill, se kap. — "Anvénda induktionshéllen”

Restvarmeindikering

Haéllen har en restvdrmeindikering for varje kokzon. Den
visar att kokzonen fortfarande ar varm. Ror inte
kokzonen nar restvdrmeindikeringen lyser eller precis
nér den slocknat.

Du far upp foljande beroende pa hur hog restvdrmen ar:

® H:hog temperatur

® i lag temperatur
och vredets ljusring blinkar.

Tar du av kastrullen, grytan eller pannan fran kokzonen
vid tillagning, s& blinkar kokzonsindikeringen och vredet
lyser orange.

Vrid vredet till lage O.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvirmeindikeringen och
vredets ljusring blinkar. Restvdrmeindikeringen
fortsatter lysa sa lange kokzonen ar varm, dven om du
slar av hallen.
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Foljande tillbehdr kan du bestilla hos din fackhandlare:

Kombilist f6r kombination med andra
Vario apparater i serien 400 vid
planmontering

VA 420 000

Kombilist f6r kombination med andra
Vario apparater i serien 400 vid
planmontering med lock/
utjdmningslist

VA 420 001

Kombilist f6r kombination med andra
Vario apparater i serien 400 vid
ovanpéaliggande montering

VA 420 010

Kombilist f6r kombination med andra
Vario apparater i serien 400 vid
ovanpaliggande montering med lock/
utjdmningslist

VA 420 011

VA 450 401 Utjamningslist 38 cm

Anvand tillbehéret endast enligt anvisningarna.
Tillverkaren bar inget ansvar, om tillbehdret anvdands pa
fel satt.



Sa anvander du maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

Stalla in kokzon

Stéll in det effektldge du vill ha med vredet.

0 Kokzon av.

Effektlage 1 lagsta effekt

Effektlage 12 hogsta effekt

Anvisningar

- Hallen kan tillfélligt sdnka effekten for att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
eloverbelastning.

- Hallen kan tillfalligt sdnka effekten f6r att férhindra
oljud fran enheten.

Vilja effektlage
Tryck pa vredet och vrid det till det effektlage du vill ha.

Valt effektlage lyser pa kokzonsindikeringen. Vredets
ljusring lyser.

Sla av kokzonen

Vrid vredet till lage O.

Restvdarmeindikeringen lyser och vredets ljusring blinkar
tills kokzonen svalnat.

Anvisning: Star det ingen kastrull, gryta eller panna pa
kokzonen eller kdnner enheten inte av dem, sa blinkar
valt effektlage och vredets ljusring lyser orange.
Kokzonen slar av efter ca 9 minuter.

Vredets ljusring blinkar i s fall. Vrid vredet till lage O
igen, ljusringen slutar blinka.

L&ar dig enheten sv

Rekommendationer

Rekommendationer

R&6r om da och d& nédr du virmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.

Forvarm péa effektlage 10 - 12.

Sank effektldget vid tillagning med lock nér det
borjar tringa ut anga. Slutresultatet blir inte
paverkat av den uttrdngande angan.

Hall grytan tackt till servering nér maten ar klar.
Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten for lange sa att ndringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med &ggklockan.

Se till sa att oljan inte ryker, det ger hdlsosammare
slutresultat.

Bryn p& maten i smaportioner.

Kastruller, grytor och pannor kan bli vdldigt heta vid
tillagning. Anvand grytlappar!

Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap. — "Milj6skydd"
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sv Lar dig enheten

Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,

vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagningsmetoder Exempel

11-12 Koka upp Vatten
Bryna pa Kott
Varma pa Fett/olja, véitskor
Koka upp Soppor, saser
Blanchering Gronsaker

7-10 Stekning Kétt, potatis

6-8 Stekning Fisk

8-9 Graddning Mjo6l- och/eller aggratter, t.ex. pannkakor
Fortsatt tillagning utan lock Pasta, vatskor

7-8 Bryna Mijal, 16k
Bryna Mandlar, strobrod
Rendera Flask/bacon
Reducera Fonder, saser

6-7 Sjuda utan lock Klimp, kroppkakor, soppeningredienser, soppkott,

pocherade dgg
-6 Sjuda utan lock Varmkorv
-7 Anga Gronsaker, potatis, fisk

Angkokning Gronsaker, frukt, fisk
Brasering Rullader, stekar, gronsaker

3-4 Brasering Gulasch

4-5 Koka med lock Soppor, saser

3-4 Upptining Djupfrysta produkter
Forvallning Ris, baljvéaxter, gronsaker
Stanning Aggritter, t.ex. omelett

1-2 Vérma pa/varmhalla Soppor, gronsaker i sas

1 Véarma pa/varmhalla Grytor

Smalta

Smor, choklad
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Flexibel kokzon

Det gar att anvdnda som 1 enda kokzon eller 2
oberoende kokzoner.

De bestar av 4 induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Det dr bara den del grytan tdcker som blir
aktiverad nér du anvdnder flexibel kokzon.

Rekommendationer fér anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
virme rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet
ordentligt:

Som en enda kokzon

@<13cm
Stéll grytan pa 1 av de 4 lagen som
bilden visar.

o8

A

WQDH @>13cm

Stall grytan pa 1 av de 3 lagen som
bilden visar.

Tar grytan upp mer dn en kokzon, still
den i 6ver- eller underkant av den flexi-
bla kokzonen.

Som tva oberoende kokzoner

| ktorer var som gér att anvdnda oberoende

av varandra. Stéll in det effektlage du vill ha

CD pa resp. kokzon. Anvind bara en gryta pa
varje kokzon.

De framre och bakre kokzonerna har 2 indu-
folfisl

Lar dig enheten sv

Som tva oberoende kokzoner

Kokzonen fungerar som tva oberoende kokzoner.

Sla pa

Se kap. — "Sa anvédnder du maskinen"

Som en enda kokzon

Anvand hela kokzonen genom att koppla ihop bada
zonerna.

Koppla ihop de 2 kokzonerna
1  Stéll pa kastrull, gryta eller panna. Vrid nagot av
vreden till lige _.

2 Vilj effektlige med det andra vredet. Indikeringen _
lyser. Effektlaget lyser pa de 2
kokzonsindikeringarna.

Flex-kokzonen slar pa.

Andra effektlage

Andra effektlige med vredet du valde effektlige med.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller panna

Stall pa den nya kastrullen, grytan eller pannan. Vrid
vredet du valde Flexzon med till lage O och sedan till
lige L.

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
tidigare valt effektlage ligger kvar.

Anvisning: Flyttar eller lyfter du p& kastrullen, grytan
eller pannan pa anvéand kokzon, sa gor héllen en
automatisk s6kning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

Vrid vredet du valde Flexzon med till I1age O. Indikeringen
E lyser.

Flexzonen slar av. De bada kokzonerna fungerar som 2
oberoende kokzoner igen.

Anvisning: Slar du av och pa héllen igen, sa dr den
flexibla kokzonen aterstalld till 2 oberoende kokzoner.
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sv Timerfunktioner

Timerfunktioner

Héllen har 2 timerfunktioner:

® Aggklocka
® Stoppur
Aggklockan

Du kan stélla in tider upp till 99 minuter med
dggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar.Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Gor sahar
1 Tryck pa &, 0 och symbolerna — och + lyser pa
dggklocksdisplayen.

2 Stall in den tillagningstid du vill ha med = och +
inom 10 sekunder.

Anvisning: Haller du — eller + intryckt, sa kan du
stélla in tillagningstiden snabbare.

3 Tryck pa )4 igen for att bekrafta vald tillagningstid.
Tiden borjar rakna ned.

Anvisning: Bekréaftar du inte inom 10 sekunder, sa gar
aggklockan igdng automatiskt.

Andra eller radera tillagningstiden

1 Tryck pa &.
2  Andra tillagningstiden med — och + eller still in
den pa oo,

3 Tryck pa & for att bekrifta tillagningstiden.

Nar tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. 40 blinkar pa dggklocksdisplayen.

Tryck pa &, indikeringarna slocknar och signalen
tystnar.
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Stoppursfunktion

Stoppuret visar tiden som gatt sedan du slog pa
funktionen.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa

1 Vilj effektlage. Indikeringen ® lyser.

2 Tryck pa &d.o0.00 lyser pa stoppursdisplayen.

Tiden bérjar rdkna ned.

Pausa stoppuret

Trycker du pa ®, sa pausar du stoppuret.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.

Trycker du pa ®, sa gar stoppuret igdng igen.

Sla av

Tryck pa ®i nagra sekunder. Stoppuret pausar och
stoppursdisplayerna slocknar.

Funktionen slar av.



Timerfunktioner sV

Powerboost-funktion

Steksensor

Powerboost-funktionen kokar upp stora vattenvolymer
snabbare an effektlage ic.

Funktionen ar tillgdnglig pa en kokzon nér den andra
kokzonen inte dr pa. Annars blinkar F och I pa
kokzonsindikeringen for vald kokzon; sedan stéller
enheten automatiskt in effektlage i utan att sla pa
funktionen. Vrid vredet till l1age 0.

Anvisning: Det gar dven sld pd Powerboost-funktionen i
flexidelen om du anvander kokzonen som en enda
kokzon.

Sla pa

Tryck pa vredet och vrid det till lage ». Indikeringarna
F och D lyser.

Funktionen &r pa.

Sla av

-

Vrid vredet till det effektlige du vill ha. Indikeringarna
och D) slocknar och valt effektlige lyser.

Funktionen slar av.

Anvisning: PowerBoost-funktionen kan sla av
automatiskt for att skydda héllens invdndiga
elektronikelement.

Enheten stiller i sa fall in effektlige {2 automatiskt.
Vrid vredet till lage O eller det effektldge du vill ha.

c

Funktionen steker med bibehallen, [amplig
panntemperatur.

Fordelarna vid stekning

® Kokzonen viarmer bara pa foér att halla temperaturen.
Det spar effekt och oljan eller fettet branner inte
vid.

® Stekfunktionen indikerar ndr den tomma pannan
uppnéatt optimal temperatur for att ha i oljan och
sedan ldgga i maten.

Anvisningar

- L&gg inte lock pa stekpannan. Funktionen gar inte
riktigt igdng da. Du kan anvdnda stinkskydd for att
slippa fettstéank.

- Anvidnd olja eller fett l1ampliga fér stekning.
Anvander du smdor, margarin, jungfruolivolja eller
ister, stéll in temperaturlage 1 eller 2.

- Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan
uppsikt.

- Har kokzonen hégre temperatur 4n pannan eller
omvént, s& kommer steksensorn inte fungera som
den ska.

Pannor for steksensorn

Det finns specialpannor som passar steksensorn. Du
kan kdpa dem som extratillbehér i butik eller hos
service. Ange alltid resp. referensnummer.

® GP900001 Panna med @ 15 cm.

® GP900002 Panna med @ 19 cm.

® GP900003 Panna med @ 21 cm.

Pannorna har slappa latt-beldggning, sa att du kan steka
fettsnalt.

Anvisningar

- Steksensorn dr specialinstélld f6r panntypen och -
storleken.

-  Se till sa att pannans botten-@ matchar
kokzonsstorleken. Stéll pannan mitt pa kokzonen.

-  Steksensorn gar ev. inte igang pa Flexzonen vid
avvikande pannstorlek eller felplacerad panna. Se
kap. — "Flexibel kokzon"

- Andra panntyper kan bli éverhettade. Temperaturen
kan stélla in sig under eller 6ver valt
temperaturldge. Borja forst med lagsta
temperaturldget och @ndra, om det behovs.
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sv Timerfunktioner

Temperaturlagen

Temperaturldge Passar for
1 mycket lag Tillagning och reducering av sas, svettning av grénsaker och stekning av mat med jungfruolivolja, smor
eller margarin.
2 lag Steka mat med jungfruolivolja, smér eller margarin, t.ex. omeletter.
lag - medel Steka fisk och tjock stekmat, t.ex. kottbullar och grillkorv.
4 medel -hég  Steka biffar medium eller well done, panerade frysvaror, tunn stekmat som schnitzel, strimlat ktt och
gronsaker.
5 hdg Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar rare (blodiga), rarakor och stekt potatis.
Tabell

Tabellen visar vilka temperaturldgen som passar vilken
mat. Stektiden kan variera beroende pa matens typ, vikt,
storlek och kvalitet.

Instéllt temperaturldge varierar med vilken pannan du
anvinder.

Forvdrm tom panna, ha i olja och mat vid signalen.

Temperaturlige Total stektid fran ljudsignalen (min.)

Kott

Schnitzel, opanerad eller panerad 4 6-10
Filé 4 6-10
Kotletter® 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel* 4 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) 5 6-8
Biff, medium eller genomstekt (3 cm tjock) 4 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt)* 3 10-20
Korv, ra eller kokt* 3 8-20
Hamburgare, kéttbullar, fyllda kéttbullar* 3 6-30
Ragu, kebabkétt 4 7-12
Kottfars 4 6-10
Bacon 2 5-8
Fisk

Fisk, stekt, hel, t.ex. forell 3 10-20
Fiskfilé, opanerad eller panerad 3-4 10-20
Rakor, krabbor 4 4-8
Aggritter

Pannkakor** 5 15-25
Omelett** 2 3-6
Stekta dgg 2-4 2-6
Aggrora 2 4-9
"Kaiserschmarrn” (Osterr. pannkaksdesert) 3 10-15
French toast** 3 4-8

* Vand flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.
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Temperaturlige Total stektid fran ljudsignalen (min.)

Potatis

Stekpotatis (pa skalpotatis) 5 6-12
Pommes frites (av ra potatis) 4 15-25
Rarakor** b5 25-35
Schweizisk rosti 2 50-55
Glaserad potatis 3 15-20
Gronsaker

Vitlok, 16k 1- 2-10
Zucchini, aubergine 3 4-12
Paprika, gron sparris 3 4-15
Gronsaker svettade i olja, t.ex. zucchini, grén paprika 1 10-20
Svamp 4 10-15
Glaserade grénsaker 3 6-10
Rostad 16k 3 5-10
Djupfrysta produkter

Schnitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Fagelbrost® 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Kebabkatt 4 10-15
Fiskfilé, opanerad eller panerad 3 10-20
Fiskpinnar 4 8-12
Pommes frites 5 4-6
Stekt mat, t.ex. gronsaker med kyckling 3 6-10
Varrullar 4 10-30
Camembert/ost 3 10-15
Saser

Tomatsas med gronsaker 1 25-35
Béchamelsas 1 10-20
Ostsas, t.ex. gorgonzolasas 1 10-20
Reducerade saser, t.ex. tomatsas, kottfarssas 1 25-35
Séta saser, t.ex. apelsinsas 1 15-25
Ovrigt

Camembert/ost 3 7-10
Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta 1 5-10
Krutonger 3 6-10
Mandlar/valnétter/pinjendtter 4 3-15

* Vand flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.
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Gor sahar
Vilj lampligt temperaturldge i tabellen. Stéll en tom

kastrull, gryta eller panna pa kokzonen.

1 Vilj det temperaturldge du vill ha med vredet.
Funktionen har temperaturldgen fran 1 till 5, se
temperaturldgestabellen.

2 Tryck pa 2, sa lyser den orange.
Indikeringen A och valt temperaturlige lyser.

Funktionen &r pa.

Temperaturindikeringen _, = eller = och valt
temperaturldge lyser till stektemperaturen ar
uppnadd. Sedan ger enheten signal och
temperaturindikeringen slocknar.

3  Nar stektemperaturen dr uppnadd, héll olja i
stekpannan och lagg sedan i maten.
Anvisningar

- Viljer du temperaturldge 6ver 5, sa stéller laget
automatiskt in sig pa 5. Vrid i sa fall vredet till lage
5.

- Vand maten, sa att den inte blir brand.

Sla av steksensorn

Vrid vredet du valde temperatur med till lage O.
Kokzonen slar av och du far upp restvarmeindikeringen
pa displayen.
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Lasa kontrollerna vid rengdring

Torkar du av kontrollerna nar héllen dr pa, sa kan
installningarna bli 4&ndrade. Det ar darfér hdllen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengoring.

Sla pa: tryck pa . Enheten ger signal. Indikeringarna
for aktiva funktioner blinkar. Kontrollerna ar spéarrade i
10 minuter. Nu kan du rengdra kontrollerna utan att
instéllningarna blir &ndrade.

Sla av: tryck pa ) igen inom 10 minuter.

Slar du inte av funktionen inom 10 minuter, sa slar
héllen av.
Anvisningar

- Sparren paverkar inte vredet.Du sla av héllen
ndrsomhelst.

- Spérren stoppar hillens strémmatning. Kokzonerna
kan fortfarande vara heta.

Automatisk sdkerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstingning for att skydda dig.
Kokzonen slar av uppvarmningen om du inte dndrat
nagot inom en viss tid som beror pa valt effektlage.

Effektldge Sla av efter
{ 10 timmar

c iy 5 timmar

St 7 4 timmar

] 3 timmar

St 1L 2 timmar
2 1 timme

Temperaturldge steksensor Sla av efter
(s 3 timmar

Enheten ger signal nar tiden gar ut. Vredets ljusring
blinkar. - 5 lyser pa kokzonsindikeringen.

Vrid vredet till lage 0. Nu kan du sla pa enheten som
vanligt igen.



Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéllningar. Du kan anpassa
grundinstéllningarna som du vill ha dem.

Grundinstéllningar

SV

Indike-
ring

Funktion

Ljudsignaler

e} . . .
L1 Alla ljudsignaler pa.*

(g g
FF

[N . 2
o Bara felsignaler pa.

~
(]

Effektstyrning.Begrénsa héllens totaleffekt (W)
OFF Av*

T Lagsta effekt

!

!
il

[y Y Y

8500 Hallens hogsta effekt

[}
[NN]

Kontrollera kastrull, gryta eller panna samt slutresultatet av tillagningen

O Inte lamplig

Inte optimal

!
!
c Lamplig

_ L
co

Aterstalla till standardinstéllningarna

[ g g . . m .
Lo~ Individuella instéllningar.*

L Aterstill till fabriksinstéliningarna.

* Fabriksinstallningar
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sV Grundinstallningar

Sahar hoppar du till
grundinstallningarna:

Héallen ska vara av.

1 Tryck pa nagot av vreden och vrid at vanster till lage

».

Vrid vredet at hoger till lage 1.

Vrid vredet at vinster till l1age 0.
& lyser. Vredets ljusring lyser gul.

4 Tryck pa ﬁ
Displayerna ger infdlld produktinformation.

Produktinfo Indikering
Kundtjanstindex (KI) o
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 o5,
Tillverkningsnummer 2 s

5 Tryck pa & igen, sa far du upp
Grundinstallningarna.
Du far upp c { och O som forinstéllning pa
displayerna.

6 Tryck pa A2 tills du far upp den funktion du vill ha.

7 Vilj sedan den installning du vill ha med + och — .

8 Tryck minst 4 sekunder pa ﬂ

Enheten sparar instéllningarna.

Ga ur grundinstéllningsmenyn

1 Vrid vredet at vinster till lige ).
2 Vrid vredet at hoger till lage 1.
3 Vrid vredet at vanster till lage 0.

&2 och vredets ljusring slocknar.
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Test av lampliga formar

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende péa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensvdarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvind kokzon.

1 Stéll kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
vatten mitt pa den kokzon som matchar botten-@
bast.

2  Gatill Grundinstéllningar och valj instéllningen 3.
Indikeringen OFF lyser.

3  Tryck pa + eller —. Indikeringen an lyser. Enheten
ger signal och kokzonsindikeringarna lyser.
Funktionen slar pa.

Indikeringen run lyser. Du far upp info om
tillagningens kvalitet och snabbhet pa
kokzonsindikeringen inom nagra sekunder.

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

Resultat

{1 Kastrullen, grytan eller pannan r inte avsedd fér kokzo-
nen och blir inte varm.*

+  Kastrullen, grytan eller pannan véarmer upp langsammare
an vantat och uppkoket blir inte optimalt.*

Kastrullen, grytan eller pannan viarmer upp ordentligt
och uppkoket &r OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till pa den mindre
kokzonen.

Vilj + eller — for att sla pa funktionen igen.
Anvisningar
- Anvand inte wok och woktillbehér med funktionen.

—  Flexzonen &r instdlld som en kokzon; kontrollera
kastrull, gryta eller panna.

- Anvidnder du en kokzon som &r mycket mindre dn
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa
hettar bara mitten upp och resultatet kan inte bli
optimalt eller riktigt bra.

- Information om funktionen hittar du i kap.
—> "Grundinstéllningar”

- Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
— "Anvénda induktionshéllen” och — "Flexibel
kokzon"



Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Hall

Rengoéring

Rengdr alltid hédllen efter anvdndning. Da slipper du
fastbrdnda matrester. Rengd6r inte héllen forréan
restvdrmeindikeringen slocknat.

Rengor hdllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Anvand bara héllrengdring avsedd for just den héar
halltypen. Félj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Anvéand aldrig:

koncentrerat diskmedel
maskindiskmedel
skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

skursvampar

hogtryckstvétt eller &ngrengdring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Félj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns hos service eller i var
onlineshop.

Specialsvampar for hdllrengdring gor rent bra.

Méjliga flackar

Rengor héallen nér den svalnat. Anviand
lamplig héallrengdring.*

Kalk- och vatten-
flackar

Rengor direkt. Anvand glasskrapa. For-
siktigt! Risk for brannskador!*

Socker, risstar-
kelse och plast

* Rengor sedan med fuktad disktrasa och torka torrt med
trasa.

Anvisning: Anvand aldrig rengéringsmedel pa varm hall,
det kan ge flackar. Se till sa att det inte finns kvar rester
av rengéringsmedlet du anvéander.

Grundinstéllningar sV

Hallinfattningen

Folj anvisningarna nedan, sé slipper du skador pa
héllinfattningen:
Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéinder
dem.

Anvand inga skarpa eller skurande
rengdringsmedel.

Anvand inte glasskrapa eller vassa féremal.

Vred

Anvéand bara varmt vatten och diskmedel. Anvdand inga
skurande eller aggressiva rengdéringsmedel. Anvdnd inte
glasskrapa, det kan skada vredet.

Anvand inte citron och dttika for att rengdra vreden. Det
kan ge matta flackar.
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FAQ

Oljud

Vad &ar det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud nar du anvénder héillen. Ljuden &r
helt normala och beror pa induktionstekniken. Det &r inget fel.

Méjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:
uppstar vid tillagning pa hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sinker effektlaget.

Dovt pipljud:
uppstar nér kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet forsvinner nér haller pa vatten eller lagger i livsmedlet.

Knasterljud:

uppstar nir kastrullen, grytan eller pannan bestar av sandwichmaterial eller om du anvander flera samtidigt och de har
olika storlek och bestar av olika material.Volymen pa oljudet kan variera beroende pd méangd och tillagningssétt.

Galla pipljud:
kan uppstad om du anvénder 2 kokzoner samtidigt pa max. effektldge. Pipljuden férsvinner eller tystnar nér du sénker
effektlaget.

Flaktljud:

Hallen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Fldkten kan dven fortsitta ga nér hallen r av om temperaturen &r for
hdg fortfarande.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor d@r avsedda fér induktionshall?
Information om kastruller, grytor och pannor fér induktion hittar du i kap. — "Anvénda induktionshéllen”.

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?
Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar inte pa.

Se till sa att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star &r pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten fér kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktion.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd f6r induktion och att den star pa den kokzon som bést matchar bot-
tenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Anvédnda
induktionshéllen" och — "Flexibel kokzon"

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte tillrdckligt varm trots hogt
effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktion.
Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktion och att den star pa den kokzon som bést matchar bot-

tenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Anvédnda
induktionshéllen" och — "Flexibel kokzon"

Rengoring

Hur rengor jag héllen?
Du far optimalt resultat med sarskild hallrengoring. Anvand inte aggressiva eller skurande rengéringsmedel, maskin-
diskmedel (koncentrat) eller skurtrasor.

Mer information om rengdring och skétsel av hallen hittar du i kap. — "Rengdring”
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Felsdkning

Felen beror ofta pa smasaker som du sjalv latt atgardar.
Las igenom tipsen i tabellen innan du kontaktar service.

FAQ sv

Indikering

Moijlig orsak

Atgard

Ingen

Strémforsorjningen &r bruten.

Enheten &r inte ansluten som kopplings-
schemat anger.

Elfel.

Kontrollera om strémmen géatt pga. kortslutning genom
att se om andra elartiklar fungerar.

Se till s& att enheten &r ansluten som kopplingsschemat
anger.

Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna ar fuktiga eller tackta av fore-
mal ovanpa.

Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

Kokzonen slog av. Vredets
ljusring blinkar.

Du har inte vridit vredet pa ett tag. Den
automatiska sékerhetsavstangningen slog
av enheten.

Vrid vredet till Iage 0. Sla pa kokzonen igen.

Enheten &r for varm.

Folj felindikeringen pa kontrollerna.

Kokzonsindikeringen blin-
kar.

Det gick inte kdnna av kastrullen, grytan
eller pannan. Se till sa att kastruller, grytor
och pannor gjorda fér induktion.

Se till s att botten-@ matchar kokzonen. Vrid vredet till
lage 0. Sla pa kokzonen igen.

[ngpu]

Elektroniken blev 6verhettad och slog av

Ta bort kdksredskapen fran kokzonen. Felindikeringen

mC
den aktuella kokzonen. slocknar nér kokzonen svalnat tillréckligt. Vrid vredet till
FH Elektroniken blev éverhettad och slogav  1dge 0. Stéll sedan in effektlage som vanligt.
alla kokzoner.
[l

~ o + effektlage och ljud-
signal

Det finns het kastrull, gryta eller panna
nara kontrollerna. Elektroniken kan bli dver-
hettad.

Ta bort kastrullen, grytan eller pannan.Felindikeringen
slocknar strax. Du kan fortsétta matlagningen.

5 och ljudsignal

Det finns het kastrull, gryta eller panna
nara kontrollerna. Enheten har slagit av
kokzonen for att skydda elektroniken.

Ta bort kastrullen, grytan eller pannan.Vanta nagra sek-
under. Du kan fortsétta matlagningen nar felindike-
ringen slocknat.

Fl/FG Kokzonen dr 6verhettad och har slagit av  Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa kok-

for att skydda arbetsytan. zonen igen.

FA Kokzonen har varit pa lange utan avbrott.  Den automatiska sékerhetsavstdngningen slog av enhe-
ten. Se kap. — "Automatisk
sdkerhetsavstdngning"

E'_j,.'j,,'_-,'{__,' Fel matarspénning, ligger utom normalt Kontakta elleverantoren.

[=1=T iy matningsintervall.

FCTHH Hallen &r felansluten Gor hillen strémlds. Se till sa att den &r ansluten som

kopplingsschemat anger.

Stéll inga heta kastruller, grytor eller pannor pa kontrollerna.

Anvisningar

- Finns felkoden inte med i tabellen, gor héllen
stromlds, vanta 30 sekunder och anslut igen. Far du
upp indikeringen igen, kontakta service och ange

felkoden.

- Enheten slar inte om till standbyldge vid

felflaggning.
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Demoléage Service

Far du upp indikeringarna o= 07, saar demolédget pa.

Enheten varmer inte upp. Gor enheten stromlés. Vanta
30 sekunder och sla sedan pa enheten igen. Sla sedan

. e ° Om din spis kréaver reparation, kontakta service. Vi
av demolaget sahdr inom 3 minuter:

hjélper dig att |6sa problemet och undviker onddiga

1 Vrid nagot av vreden at vanster till lage >> besSk av servicetekniker.

Vrid samma vred at hoger till l1age 1.
Vrid samma vred at vinster till lige O. Produktnummer (E-nr) och

Vredets ljusring | l. . .
recets Jusring yser gt tillverkningsnummer (FD-nr)
4 Vrid samma vred at hoger till lage 1.
Indikeringen 477 lyser och ljusringen &r gron. Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med

m . . Il g 1
Vinta 5 sekunder. Indikeringen U F lyser och service.

ljusringen slar om till gult. Typskylten med resp. nummer hittar du:

Demoléaget ar av.
pa enhetspasset.

Pa hillens undersida.

Produktnumret (E-nr) finns dven pa héllens glaskeramik.
Du kan kontrollera kundtjanstindex (KI) och
tillverkningsnummer (FD-nr) genom att ga till
grundinstéllningarna. Sla upp i kap.

—> "Grundinstéallningar®.

Tank pa att serviceteknikerns besdk inte ar gratis vid
felanvdndning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning Over Servicestéllen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D4 vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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