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Avsedd anvandning

Las bruksanvisningen noggrant. Det &r viktigt
for att du ska kunna anvdnda enheten sikert
och pa réatt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjdnst och lamna skriftlig anméalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Vid installation méste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten &r bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen pa
en kort kokning ndr den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hogst 2000 meter dver havet.

Tack aldrig 6ver hallen. Det kan orsaka olyckor
t.ex. pa grund av dverhettning, antdndning eller
materialspréngning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &r godkédnda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten ar inte avsedd fér anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.
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Barn under 8 ar och personer med begransade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvdnda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anviander enheten sékert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara dver
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bér hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Installd kokzon maste matcha kokzonen med
kastrullen, grytan som har temperaturgivaren
nar du anvander kokfunktionerna.

Om du har en pace-maker inopererad eller en
annan medicinsk anordning, ska du vara
sdrskilt forsiktig ndr du anvander eller ndrmar
dig induktionshéllar nér dessa ar igang. Vand
dig till en lakare eller till anordningens
tillverkare for att férsékra dig om att de
gallande bestimmelserna uppfylls och
informera dig om mdjliga problem med
inkompatibilitet.



A Viktiga
sakerhetsanvisningar!

En sédker anvdndning kan bara garanteras om
spisflakten monteras pa fackmassigt sitt och i
enlighet med monteringsanvisningen.
Installatoren ansvarar for en felfri funktion pa
platsen.

Det &r bara behorig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Du far inte suga ut farliga eller explosiva &mnen
och angor.

Se till att inga smadelar eller vatskor hamnar i
enheten.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Enheten &r inte avsedd for anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

A\ Varning - Kvavningsrisk!
Forpackningsmaterial &r farligt for barn. Lat
aldrig barn leka med férpackningsmaterialet.
A\ Varning - Livsfara!

Forbranningsgaser som sugs tillbaka kan
orsaka forgiftning.

Sorj alltid for en god lufttillforsel om enheten
kors i franluftsdrift i ndrheten av en eldstad
som utnyttjar inomhusluften.

Eldstdder som ar beroende av rumsluft (t.ex.
varmeapparater som drivs med gas, olja, ved
eller kol, genomstromningsapparater,
varmvattenberedare) tar sin férbranningsluft ur
det utrymme dér enheten &r installerad och
leder ut avgaserna i det fria via en
avgasanlaggning (t.ex. skorsten).

Viktiga sékerhetsanvisningar! sv

Nar en koksflakt ar igang dras rumsluften fran
koket och intilliggande rum - om tillracklig tilluft
saknas uppstar undertryck. Giftiga gaser sugs
da tillbaka fran skorstenen eller
utloppsschaktet och in i bostadens rum.

Darfor maste man se till att det finns
tillrackligt med tilluft.

Enbart ett ventilationsgaller for till-/franluft
sdkerstéller inte att gransvardena
uppratthalls.

Séker drift &r mojlig endast om undertrycket i
det rum dar eldstaden befinner sig inte
overskrider 4 Pa (0,04 mbar). Detta uppnar du
genom att lata den luft som krévs for
férbranningen strémma till genom dppningar
som inte gar att stdnga, t.ex. dorrar, fonster,
genom ventilationsgaller for tilluft/franluft eller
med hjdlp av andra tekniska atgéarder.

& A

Radgor i varje enskilt fall med lokalt ansvarig
sotare, som kan beddéma husets
ventilationssystem i sin helhet och foéresla
lampliga atgarder for ventilationen.

Om koksflakten kors enbart med
cirkulationsdrift, kan den anvdndas utan
begrénsningar.

/A Varning - Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bérja
brinna. Lamna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvédv elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Férvara inget
pa héllen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig brannbara
féremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under héllen.



SV

Viktiga sékerhetsanvisningar!

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Fettavlagringar i filtret kan bérja brinna.
Rengor filtret minst en gang i manaden.
Anvand aldrig enheten utan filter.

Fettavlagringar i filtren kan bérja brinna.
Rengor enheten enligt beskrivningen.
Hall rengoringsintervallen. Anvand aldrig
enheten utan filter.

Fettavlagringar i filtret kan bérja brinna nar
flakten ar pa. Anvand aldrig 6ppen eldslaga
i ndrheten av enheten (t.ex. flambering).
Installation av enheten i narheten av
varmekalla for fasta brénslen (t.ex. ved eller
kol) kraver slutet, fast skyddslock. Den far
inte ge ifran sig gnistor.

/A Varning - Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir véldigt
varma, framférallt om du har héllinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Foremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa hallen. Lagg aldrig
metallforemal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Filterskyddet blir jattevarmt pa hallen. Lagg
aldrig filterskyddet pa hallen.Stéll inga
kastruller, grytor eller pannor pa
filterskyddet och lagg inga foremal dar.

Sla alltid av hallen med huvudstrombrytaren
efter varje anvidndning. Vanta inte pa att

hallen slas av automatiskt da karl inte finns.

Komponenterna blir mycket varma nér
enheten ar i drift. Vidror aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

Enheten blir varm vid anvdndning.Hamnar
det heta vatskor i enheten, lat den svalna
minst 2 timmar innan du tar bort filterskydd,
metallfilter, behallare, braddningsbehallare
och flaktkapa.

A\ Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmaéssigt
gjorda &r farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stétar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller angrengoring!

En trasig enhet innebdr risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen | proppskéapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebaér
risk for stétar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/A Varning - Faror med elektromagnetism!

Denna apparat 6verensstammer med
normerna for sdkerhet och
elektromagnetisk 6verensstammelse. Trots
det, ska personer som har en pacemaker
eller insulinpump avsté fran att anvéanda
apparaten. Det ar omgjligt att garantera att
100 % av sadana anordningar som finns pa
marknaden uppfyller de géllande
bestammelserna for elektromagnetisk
kompatibilitet och att de inte producerar
storningar som kan paverka dess korrekta
funktion. Dessutom ar det mojligt att
personer med en annan typ av anordningar,
som hdérselapparater, upplever obehag.



Den tradlésa temperaturgivaren och Twist-
vredet ar magnetiska. Magnetiska foremal
kan skada elektroniska implantat som t.ex.
pacemakers och insulinpumpar. Anvédnder
du elektroniska implantat, s ska du inte ha
temperaturgivaren eller Twist-vredet i nagon
ficka och nar det géller pacemakers och
liknande medicinska apparater bér du halla
ett minimiavstdnd om 10 cm.

A\ Varning - Risk for skador!

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av éverhettning.
Det karl som sénks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att pl6tsligt hoppa till. Se till s& att
kokzon och kastrullbotten &r torra.

Karl och héll blir valdigt heta. Strack dig
aldrig over het héll eller heta karl.

Den tradlésa koksensorn har ett batteri
som kan skadas om det blir exponerat for
hdga temperaturer. Ta bort sensorn fran
kastrullen, grytan och férvara den inte néra
nagra varmekaéllor.

Temperaturgivaren kan vara véaldigt het néar
du tar av den fran kastrullen eller grytan.
Anviand grytvantar eller kékshandduk nér du
tar av den.

Att anvdnda fel typ av wokpanna kan utgéra
en skaderisk. Anvind endast wokpanna
som tillhandahalls som specialtillbehor av
tillverkaren.

A Varning - Risk for fel!!

Hallen har en fléakt pa undersidan. Férvara inte
sma eller spetsiga foremal, papper eller
kékshanddukar i ev. [ada under hillen. De kan
sugas upp och skada flakten eller paverka
kylningen.

Det ska vara ett minimiavstand pa 2 cm mellan
ladinnehallet och flaktinsuget.

Skadeorsaker sv

Skadeorsaker

Obs!

Skaderisk pga. harda och vassa foremallLat inte
harda eller vassa féremal falla ned pa héllen.

Skaderisk pga. torrkokning!Lat aldrig kastruller,
grytor och pannor koka torrt.

Skaderisk pga. heta kastruller, grytor och pannor!
Stéll aldrig heta kastruller, grytor eller pannor pa
kontroller, indikeringar, hillinfattning eller
filterskydd.

Skaderisk pga. aluminiumfolie eller plastbehallare!
Lagg aldrig aluminiumfolie eller plastbehéallare pa
het kokzon. Anvand inte spisskyddsfolie.

Skaderisk! Brottrisk pa filterskyddet. Ta av
filterskyddet forsiktigt. Tappa inte filterskyddet.

Ytskador, missfargning och flackar pga. fel
rengéringsmedel. Anvand bara hallrengdring
avsedd for just den héar hélltypen.

Ytskador och missfargning pga. friktion mot
kastruller, grytor eller pannor.Lyft kastruller, grytor
och pannor i stéllet for att dra dem.

Ytskada och flackar pga. fastbrdnd mat. Ta genast
bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.

Ytskada pga. salt, socker och sand. Anvdnd inte
héllen som avlastnings- eller arbetsyta.

Ytskada pga. skrovlig botten pa kastrull, gryta eller
panna. Kontrollera kastrullen, grytan eller pannan
fore anvdandning.

Ytskada eller urflisning pga. socker och sockerrik
mat. Ta genast bort mat som kokat 6ver med
glasskrapan.



sV Miljovard

Miljovard

Tillagning med induktion

Kapitlet innehaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjint enhet.

Spara effekt

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller
grytan. Kokning utan lock férbrukar avsevart mer
effekt. Anvand glaslock, s kan du se ned i
kastrullen, grytan utan att ta av locket.

Anvand kastruller och stekpannor med jdmna
bottnar. Ojamna bottnar dkar effektférbrukningen.

Bottendiametern pé kastruller och stekpannor ska

matcha kokzonens storlek. Tank pa att: tillverkarna
anger ofta den 6vre diametern som ofta &r stérre dn
bottendiametern.

Anvand sma kastruller nar du lagar lite mat. En
storre kastrull som inte ar full kraver mer effekt.

Anvand sa lite vatten som mdjligt vid tillagningen.
Det sparar effekt. Gronsakerna behaller sina
vitaminer och mineraler.

Vrid ned till l1agre effekt i god tid. Da sparar du
effekt.

Se till sa att det finns tillrackligt med tilluft vid
matlagningen sa fungerar flakten tyst och effektivt.

Anpassa flaktlaget till osmdngden. Anvdnd bara
intensivldget nar det verkligen behovs. Lagre
flaktlage ger lagre effektforbrukning.

Oka flaktlaget direkt nar det bérjar osa. Om oset
spridit sig i koket maste du ha pa flakten langre.

Sla av enheten nar den inte behovs langre.

Rengdr resp. byt filter med angivet intervall s& att
du far bibehallen ventilationseffekt och undviker
brandrisk.

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

I produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Det sitter ett batteri i den tradlésa
temperaturgivaren.Slang férbrukat batteri i batteriholk
for atervinning.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir 6verférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.

du spar effekt.

du far smidigare skétsel och rengéring. mat som
kokat Over branner inte fast sa latt.

Effektreglering och sékerhet; hillen héjer och
sénker effekten direkt ndr du andrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan frdn kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshall som t.ex.:

gjorda av stélemalj

gjorda av gjutjarn

specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Vill du prova om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshill, se kap. — "Flex-funktion”.

Bra slutresultat kréver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kdnner av grytan, prova igen p& en mindre
kokzon.

| @16 cm | @21 cm 928 cm

Anviander du den flexibla kokzonen som en enda kokzon,
s& kan du anvdnda stdrre grytor som passar fér just den
delen. Information om placering av kastruller, grytor och
pannor hittar du i kap. — "Flex-funktion" pa sidan 19




Tillagning med induktion sV

Det finns induktionsgrytbottnar som inte ar helt Inget kokkarl eller kokkéarl av olamplig storlek

ferromagnetiska. Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller

om den inte ar lamplig ndr det géller material eller
storlek, borjar tillagningslaget att blinka pa displayen for
kokzonen. Placera ett l1ampligt kokkarl i zonen for att
den ska sluta blinka. Om det gar mer dn 90 sekunder,
slocknar tillagningszonen automatiskt.

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmefordelning. Den del som inte &r
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

Tomma kokkarl eller kdrl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkéarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhéllen &r utrustat med ett
invandigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkéarl kan
virmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hdja
temperaturen avseviart. Kokkérlets botten kan skrapa
och skada hillens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkérlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

©® Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehéll minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gdra s& att grytan
inte blir riktigt varm eller att hallen inte ens kdnner
av den.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avkdnningsgréns for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
Sa anvénd alltid den kokzon som bést matchar
grytbotten-@.

Olampliga kokkarl

Anvand aldrig varmeférdelningsplattor eller kokkérl av:

normalt tunt stal
glas

[ J

[ J

® Jlergods
® koppar
[ J

aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvand grytor och pannor av material som ger jdmn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, s& spar du bade tid och effekt.

Anvéand grytor med plan botten, ojdmna bottnar paverkar
virmedverfdringen.




sV L&ar dig enheten

Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt
i — Sidan 2

Kapitlet beskriver displayer och kontroller.Dessutom far
du lara dig de olika funktionerna pa enheten.

Anvisning: : Det kan férekomma avvikelser i farg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Din nya enhet

o
=
[6]
=
——h ~—— &
= =
o ——0]
=
S S =
= ~ Qﬂ?
_— =7
N Beteckning Extratillbehor
1 Filterskydd Temperaturgivare CA 060 300
2 Metallfiter Plankanalanslutni CA 284 010
3 Bohallare ankanalanslutningar
4 Hall Cirkulationsmodul CA 282 810
5  Kontroller Aktivt kolfilter CA 282 110
6 Flaktkapa
7 Braddningsbehallare Magnetvred, svart CA 230 100
8 Holje TeppanYaki av sandwichmaterial CA 051 300
9 Rérdragning™®
10 Aktivt kolfilter* Stekbord av formgjuten aluminium  CA 052 300

11 Evakuering**

*bara vid cirkulationsdrift

**bara vid evakuering

10




Lampliga kastruller, grytor och pannor

Det finns pannor som &r optimalt gjorda for
steksensorfunktionen.De gar att képa till i butik eller
hos service. Ange alltid resp. referensnummer.

Kontrollpanelen

L&ar dig enheten

SV

liten kastrull, @ 15 cm

GP 900001

halvstor kastrull, gryta, @ 18 cm  GP 900002

stor gryta, @ 21 cm

GP 900003

Sensorknapparna

Sla pa och av enheten

Sla pa koksensorfunktionen

Sla pa steksensorfunktionen

Stélla in autotillagningstiden

| @ )| e ©

Sla pa Booster-funktionen for kastruller och
grytor

Indikeringar

H/R Restvarme

Ll Timerfunktion

oonn Stoppursfunktion
Torkskydd
Barnspaérr

Flex-funktionen &r pa

v

Sla pa Boosterfunktionen for pannor

Flex-funktionen ar av

Sla pa varmhallningsfunktionen

Transfer-funktionen

Sla pa Flex-funktionen

&?QPU][]BD@

Flakten ar pa

Oppna Grundinstillningarna

Sla pa proffskokfunktionen

=N

Hoppa mellan hillens och flaktens install-
ningsdel/Stilla in flikten/Sla pa intensivlage,
automatstart och intervalldge pa flakten

Sla pa stoppuret

Stélla timern

Pg G

Indikeringar

J

Status

[ng

[ Kokzon
(o

|l

Effekt-/flaktlagen

L

Koksensorfunktion

Steksensorfunktion

Autotillagningstid

o @] b -

sivldge pa flakten

Booster-funktion for kastruller, grytor/inten-

Booster-funktion f6r pannor

m~ o

Varmhallningsfunktion

J Intervallfunktion for vidring

H Flaktens automatlage

r Eftergangsfunktion for vadring
F INSETE  Metalffiltret ar inte ritt isatt

F THRMLE  Filterindikering aktivt koffilter
FRUOLL Filterindikering metallfilter

11



sv Lar dig enheten

Sensorknapparna

De sensorknappsymboler som &r tillgdngliga just nu
lyser nar hallen varmer upp.

Du slar pa resp. funktion genom att trycka pa symbolen.
Enheten ger kvitteringssignal.

Anvisningar

- Sensorknapparnas resp. symboler lyser nér de ar
tillgéngliga.
Indikeringarna for tillgdngliga funktioner lyser i vitt.
Viljer du en funktion, sa blir indikeringen orange.

- Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
funktionen negativt.

- Drainga kastruller, grytor eller pannor i ndrheten av
indikeringar och givare. Elektroniken kan bli
Overhettad.

Restvarmeindikering

Hallen har en restvdrmeindikering for varje kokzon. Den
visar att kokzonen fortfarande &r varm. Ror inte
kokzonen néar restvdrmeindikeringen lyser.

Du far upp féljande beroende pa hur hég restvarmen ar:

H: hég temperatur

hi: lag temperatur
Tar du av kastrull, gryta eller liknande fran kokzonen

under matlagningen, sa blinkar restvdrmeindikeringen
och valt effektlage vaxelvis.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvarmeindikeringen.
Restvdarmeindikeringen fortsétter lysa sé ldnge
kokzonen &r varm, d4ven om du slar av héllen.
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Olika arbetssatt
Den har enheten kan drivas med franluft eller med
cirkulationsluft.

Franluftsdrift

Matoset sugs upp i och rengdrs av
fettfiltren, och leds sedan ut i det fria
via ett kanalsystem.

Anvisning: Den utgéende luften leds ut i en rok- eller
avgasgang, som &r i drift, eller via en kanal som anvdnds
for att ventilera utrymmen med eldstéder.

Om den utgdende luften ska ledas via en rok- eller
avgasgang som inte anvdnds, méaste tillstand
inhdmtas fran ansvarig sotarméstare.

Om den utgdende luften ska ledas ut genom en
yttervdgg, maste anslutningsldda mot mur anvéndas.

Drift med cirkulationsluft

Flakten suger upp matoset som leds
genom fettfiltren och ett kolfilter, déar
luften renas och sedan leds tillbaka till
koket igen.

Anvisning: For att binda luktdmnena anvidnds ett
kolfilter. Hur flakten drivs med kolfilter framgar av var
produktkatalog; du kan dven radfraga din fackhandlare.
De tillbehdr som krévs for drift med kolfilter finns att
képa i fackhandeln, men kan dven bestéllas hos
kundtjdnst eller via var Online-Shop.



Fore forsta anvdndningen sv

Fore forsta anvandningen

Twist-Pad med Twist vred

Félj anvisningarna nedan innan du anviander enheten for
forsta gangen:

rengor enhet och tillbeh6r ordentligt.

Du méaste gora ett par instdllningar innan du kan
anvédnda enheten:

Forsta anvandningen

Anvisning: Enheten &r installd for cirkulationsdrift vid
utleverans.

Médjliga instéllningar:
Indikeringen L 5 visar att virdet {J
(fabriksinstédllning) ar instéllt vid cirkulationsdrift.
Indikeringen L 9 visar att virdet { &r instillt vid
evakuering.

Sla om enheten till evakuering, se
—> "Grundinstéllningar" pa sidan 37.

Twist-Pad ar den instéllningsdel dar du véljer kokzon
och stéller in effektlage med Twist-vredet.

Twist-vredet &r magnetiskt, du sitter det mitt pa den
markerade delen pa Twist-Paden. Vill du sl& pa en
kokzon, tippa Twist-vredet mot den kokzon du vill ha.
Stall in det effektlage du vill ha genom att vrida pa Twist-
vredet.

Satt Twist-vredet pa Twist-Paden s& att det ar i mitten av
indikeringarna som kantar Twist-Pad-delen.

Anvisning: Aven om Twist-vredet inte &r riktigt i mitten,
sé paverkar det inte Twist-vredets funktion.

Ta bort Twist-vredet.

Tar du bort Twist-vredet, sa slar du pa
torkskyddsfunktionen.

Det gar att ta bort Twist-vredet vid tillagning.
Torkskyddet a4r pa i 10 minuter.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet ndr tiden gar ut, sa slar hillen av.

A Varning — Brandrisk!!

Lagger du ett metallféremal pa Twistpad-delen under de
10 minuter som féljer, sa kan héllen fortsitta vdrma pa.
Sa sla alltid av héllen med huvudbrytaren.

Forvara Twist-vredet

Det sitter en kraftig magnet i Twist-vredet. Se till sa att
inte Twist-vredet kommer ndra magnetiska datamedier,
t.ex. kreditkort och magnetkort. De kan bli forstorda.

Det kan dven stéra TV och bildskarmar.

Anvisning: Twist-vredet &r magnetiskt. Fastnar det
metallpartiklar pd undersidan, s kan det repa
hallen.Rengdr alltid Twist-vredet ordentligt.
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sv Anvidnda maskinen

Anvanda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

A Varning - Risk for brannskador!!

Filterskyddet blir jattevarmt pa hillen. Ladgg aldrig
filterskyddet pa hallen.Stéll inga kastruller, grytor eller
pannor pa filterskyddet och ldgg inga féremal dar.

Anvisning: Sl pa flakten nér du borjar tillagningen och
slad av den nagra minuter efter att maten ar klar. D& far
du ut matsoset effektivast.

Anvisning: Anvand aldrig enheten utan behéllare,
metallfilter och filterskydd.

Sla pa och av héllen
Sla pa och av héllen med huvudbrytaren.

Sla pa: satt Twist-vredet pa instdliningsdelen.Tryck

pa . Kokzonernas symboler och de funktioner som &r
tillgdngliga just nu lyser. L bredvid kokzonerna lyser.
Haéllen &r nu igang.

Sla av: tryck pa (D tills indikeringen slocknar. Alla
kokzoner &r av. Restvarmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillréckligt.

Anvisningar

- Haéllen slar av automatiskt nar alla kokzoner varit av
langre dn 20 sekunder och flakten &r av.

- Valda instéllningar ligger kvar 5 sekunder efter att
du slar av héllen.
Slar du pa hallen igen inom tidsintervallet, sa
blinkar de tidigare instéllda effektlagena. Du
overfor instédllningarna genom att trycka till pa
Twist-vredet inom 5 sekunder.
Alla tidigare instéllningar blir raderade om du inte
trycker till pa Twist-vredet eller trycker p& nagon
annan sensorknapp.
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Stélla in kokzon

Stéll in det effektlage du vill ha med Twist-vredet.
Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = hogsta effekt.

Alla effektlagen har ett mellanldge. De 4r markerade
med .5 pa& kokzonsindikeringen.

Anvisningar

- Hallen kan tillfalligt sédnka effekten for att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
eloverbelastning.

Hallen kan tillfalligt sédnka effekten for att férhindra
oljud fran enheten.

Vilja kokzon och effektlage

Hallen ska vara pa.

1 Vilj kokzon. Tryck pa Twist-vredet vid den kokzon du
vill ha.

N

Vrid Twist-vredet inom 10 sekunder tills det
effektldge du vill ha tdnds péa displayen.

L — |

Effektlaget ar instillt.

Anvisningar

- Du méaste matcha storleken pa kastrullen, grytan
eller pannan mot placeringen pa den flexibla
kokzonen, se kap. — "Flex-funktion”.

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
kokzonen blir vald automatiskt. Du kan gora
instdllningar.

Blinkar indikeringarna nér du gjort instéllningarna,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshéll. Se kap. — "Test av
kastruller, grytor och pannor"

Byta effektlage

Vilj kokzon och dndra effektlage med Twist-vredet.

Sla av en kokzon:

Vélj kokzon och vrid pa Twist-vredet tills du far upp 0.
Kokzonen slar av och restvdrmeindikeringen lyser.



Anvisningar

- Om inget kokkérl placeras pa kokzonen kommer det
valda laget att blinka. Efter en stund sténgs
kokzonen av.

—  Star det en kastrull, gryta eller panna pa hallen
innan du slar p4a, sa blir den registrerad inom
20 sekunder fran det att du trycker pa
huvudbrytaren och kokzonen blir vald automatiskt.
Stall in effektlaget inom 10 sekunder. Annars slar
kokzonen av efter 20 sekunder.
Enheten registrerar bara 1 kastrull, gryta eller
panna dven om det star flera pa héllen nar du slar
pa.

- Du maste sla av flikten separat. — "S/a av fldkten"
pé sidan 15

Sla pa och av flakten

Anvisning: Anpassa alltid flaktlaget till aktuell miljo. Valj
hogre flaktlage nar det osar mycket.

Anvisning: Fldkten gar inte att sla p& utan metallfilter.
Satt i metallfiltret. Hallfunktionerna fungerar dven utan
metallfilter.— "Rengdbring" pa sidan 40

Anvisning: Héga kastruller och grytor ger inte optimal
utsugskapacitet. Du kan forbéttra utsugskapaciteten
genom att ldgga locket pa sned.

Anvisning: Blockera inte ventilationséppningarna med
foremal.Stall aldrig foremal pa flaktskyddet. Det minskar
flakteffekten.

Sla pa flakten

Anvisning: Blinkar = {7155 T E pa displayen, men

inte cﬂ?, séatt i metallfiltret ordentligt.
Du far upp & pa displayen. Flakten kan vara pa.

1 Tryck pa .

& lyser orange. Flakten gar igang pa flaktlage c.

Du far upp installt flaktlage pa displayen.

Anvisningar

— Du kan inte dndra effektlage nar du stéller in
flaktlage.

— Under nagra sekunder kan du vilja flaktlage.
& lyser vit, sedan gar Twist-vredet att anvdnda
for att stdlla in effektlagen igen.

2 Stall in det flaktlage du vill ha med Twist-vredet.
Du far upp installt flaktlage pa displayen.

3 Tryck pa & for att sla pa annat flaktlage och stéll in
det flaktlage du vill ha med Twist-vredet.
Du far upp instéllt flaktlage pa displayen.

Anvanda maskinen sv

Sla av flakten

Vill du sl& av enheten, tryck pa @. Vill du sla av
vadringen, gor sahar:

1 Tryck pa &.
2  Still in effektlige £ med Twist-vredet.

3 Tryck pa & for att hoppa till hillens instillningsdel.

Anvisning: Ar eftergangen pa , sa kan du bara sla av
flakten med Twist-vredet. — "Ventilationslage"
pa sidan 16

Intensivlage

Sla pa intensivlaget om det osar mycket.Da gar flakten
pa maxeffekt en kort tid.Sedan atergar den automatiskt
till 1agre flaktlage.

Sla PA
1 Tryck pa &?
2 Vrid pa Twist-vredet tills du far upp .

Intensivldget gar igang.

Anvisning: Enheten atergar automatiskt till flaktlage 3
efter 6 minuter.

Sla AV

1 Tryck pa &.
2  Still in effektldge £ med Twist-vredet.

3 Tryck pa & for att hoppa till hillens instéllningsdel.

Automatstart

Foljande alternativ finns nar du véljer effektlage pa
kokzonen beroende péa valda grundinstéllningar:

® flakten gar inte igang.
® flakten garigang pa det flaktlage som givaren viljer.
® flakten gar igdng pa instéllt flaktlage.

Vilj det alternativ du vill ha i grundinstéliningarna.
Dessutom kan du anpassa givarkédnsligheten i
grundinstéllningarna.
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sV Anvanda maskinen
Automatlage med givarstyrning

Sla PA
1 Tryck pa .
Flakten gar igang pa fliktlage 2.
2 Vrid Twist-vredet at héger tills du far upp A.

3 Tryck pa &.
Givaren stéller automatiskt in optimalt flaktlage.

Sla Av

1 Tryck pa &3‘

2 Stall in ett annat flaktlage med Twist-vredet eller
vrid Twist-vredet tills du far upp a.
Du far upp instéllt flaktlage pa
displayen.Automatldge med givarstyrning &r av.

Ventilationslage

Anvisning: Eftergdngsfunktionen slar inte pa forréan
minst en kokzon varit pa i minst en minut.

Eftergangsfunktionen later flaktsystemet fortsatta att ga
nagra minuter efter avstdngning. Det far bort resten av
oset.Sedan slar flaktsystemet av automatiskt.

Om automatfunktion med givarstyrd eftergdng ar pa i
grundinstéliningarna, sa slar eftergangen pa
automatiskt ndr du slar av enheten.

Du far upp / pa displayen nar du slar av enheten eller
alla kokzoner. &5 lyser vit. Eftergdngsfunktionen &r pa.

Sla AV

1 Tryck pa &.
& lyser orange.

2 Vilj effektlige i med Twist-vredet.

3 Tryck pa 5.
Eftergdngsfunktionen slar av.

Eftergangsfunktionen slar av om du slar pa enheten och
en kokzon igen.
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Intervallgang

Sla PA

Intervallvddring slar automatiskt pa flakten 6 minuter
varje timme.

1  Tryck pa &
2 Vrid pa Twist-vredet tills du far upp J
3 Tryck pa 5.

Intervallfunktionen ar pa.

Anvisning: Joch <8 lyser vita nir du slar av enheten.

Sla AV

1 Tryck pa &.
2  Still in effektlage & med Twist-vredet.

3 Tryck pa & for att hoppa till hadllens instdllningsdel.
Intervallvddring ar av.

Rekommendationer

Rekommendationer

® RO6r om da och da nédr du virmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.
Forvarm pa effektlage 8 - 9.

Sank effektlaget nér det tranger ut anga fran locket
vid tillagning med lock.

Hall grytan tackt till servering nér maten ar klar.
F&lj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten for lange séa att ndringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med &ggklockan.

® Hettainte upp olja eller fett sa att det osar, sa far du
hilsosammare slutresultat.

Bryn pa maten i smaportioner i foljd.

Grytor, kastruller och pannor kan bli valdigt heta vid
tillagning. Anvand alltid grytlappar.

® Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap. — "Miljévard”
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Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,

vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagnings-
tid (min.)

Smiilta
Choklad, chokladglasyr 1-15
Smor, honung, gelatin 1-2 -
Varma pa och varmhalla
Giryta, t.ex. linsgryta 15-2
Mjolk* 1.5-25
Vérma pa varmkorv* 3-4 -
Tina och vdrma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25
Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda
Potatisklimp* 45-55 20-30
Fisk* 4-5 10-15
Vitsas, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6
Hopvispad séis, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12
Koka, anga, angkoka
Ris (med dubbel vattenmangd) 25-35 15-30
Risgrynsgrot*** 2-3 30-40
Skalpotatis 45-55 25-35
Kokt potatis 45-55 15-30
Pasta, nudlar* 6-7 6-10
Gryta 35-45 120- 180
Soppor 35-45 15-60
Gronsaker 25-35 10-20
Gronsaker, djupfrysta 35-45 7-20
Tryckkokning 45-55
Brasering
Rullader 4-5 50 - 65
Grytstek 4-5 60 - 100
Gulasch*** 3-4 50 - 60
* Utan lock

** Vand flera ganger

***Forvarm pa effektlage 8 - 8,5
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Effektlage Tillagnings-

tid (min.)
Brasera/steka med lite olja*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12
Kotlett, opanerad eller panerad** 6-7 8-12
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt) 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst** 5-6 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka)** 45-55 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka)** 6-7 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-15
Scampi, rakor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsrétter, strimlade wokgronsaker, strimlat kott i asiatisk stil 7-8 15-20
Middagsrétter, djupfrysta 6-7 6-10
Pannkakor (stek i féljd) 6.5-7.5
Omelett (stek i foljd) 35-45 3-10
Stekt 4gg 5-6 3-6
Fritering* (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets 8-9 -
Kroketter, djupfrysta 7-8 -
Kétt, t.ex. kycklingdelar 6-7 -
Fisk, panerad eller friterad 6-7 -
Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet, tempura 6-7 -
Smakakor, t.ex. klenédter/munkar, tempurafrukt 4-5 -

" * Utan lock
** Vand flera ganger

***Forvarm pa effektlage 8 - 8,5
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Flex-funktion

Den flexibla kokzonen géar att anvinda som separat
kokzon eller 2 oberoende kokzoner.

De bestar av 4 induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Det dr bara den del grytan tdcker som blir
aktiverad ndr du anvénder Flex-funktionen.

Rekommendationer fér anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
viarme rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet
ordentligt:

Som en enda kokzon

o @<13cm
= Stall grytan pa 1 av de 4 lagen som
bilden visar.

@>13cm
Stall grytan pa 1 av de 3 lagen som
bilden visar.

Tar grytan upp mer dn en kokzon, still
den i 6ver- eller underkant av den flexi-
bla kokzonen.

Som tva oberoende kokzoner

De framre och bakre kokzonerna har 2 indu-
QD QD ktorer var som gér att anvénda oberoende
av varandra. Stéll in det effektlage du vill ha
ED pa resp. kokzon. Anvind bara en gryta pa
varje kokzon.

Som tva oberoende kokzoner

Kokzonen fungerar som tvd oberoende kokzoner.

Sla pa
Se kap.

Flex-funktion sv

Som en enda kokzon

Anvand hela kokzonen genom att koppla ihop bada
zonerna.

Koppla ihop de 2 kokzonerna

1 Stall pa kastrull, gryta eller panna. Vilj 1 av de 2
flexibla kokzonerna och stéll in effektlage.

2 Tryck pa symbolen _. Indikeringen _ lyser.

Den flexibla kokzonen ar pa. Du far upp effektlaget pa
de bada indikeringarna till den flexibla kokzonen.

Anvisningar

- Har kokzonerna olika effektlagen nar du ska sla
ihop dem, sa slar bada om till effektlage O vid
aktivering.

- Har en kokzon inprogrammerad autotillagningstid,
sé blir den 6verford aven till andra kokzonen néar du
slar ihop dem.

Byta effektlage

Vilj 1 av de 2 flexibla kokzonerna och stéll in effektlage
med Twist-vredet.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller panna

1 Stéll ny kastrull, gryta eller panna pa ett stélle som
matchar storleken.
Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad néar
den star ratt placerad, enheten viljer sedan
automatiskt kokzon och resp. indikeringsdel _
blinkar.

2 Bekrifta instédllningen med Twist-vredet inom 90
sekunder. Indikeringarna slutar blinka och
kastrullen, grytan eller pannan blir varm.

Anvisning: Fortsatter indikeringarna blinka,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshall

Anvisning: Flyttar eller lyfter du pé& kastrullen, grytan
eller pannan pa anviand kokzon, s& gor héllen en
automatisk s6kning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

1 Vil 1 av de 2 flexibla kokzonerna.
2  Tryck pa .
3 Dufarupp - pa kokzonsindikeringen.

Den flexibla kokzonen slar av. De bada kokzonerna
fungerar som 2 oberoende kokzoner igen.

Anvisning: Slar du av och péa hiéllen, sa slar den flexibla
kokzonen om till 2 oberoende kokzoner igen.

19



sv Transfer-funktionen

Transfer-funktionen

Funktionen &verfor instdllningarna fran en kokzon till en
annan.

Funktionen fungerar pa de flexibla kokzonerna.

Anvisning: Mer information om réatt placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Flex-
funktion"

1 Lyft kastrullen, grytan eller pannan.
Kokzonsindikeringen bérjar blinka.Kokzonen blir
inte varm.

2  Satt kastrullen, grytan eller pannan pa en flexibel
kokzon inom 90 sekunder. Den nya kokzonen blir
registrerad och o lyser. Det overforda effektlaget
blinkar pa kokzonsindikeringen.

3 Vilj ny kokzon med Twist-vredet inom 90 sekunder.
Instdllningen &r dverfdrd.
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Anvisningar

Flytta kastrullen, grytan eller pannan till en kokzon
som inte &r pd, som du inte forinstillt eller anvant
tidigare.

Flyttar du kastrullen, grytan eller pannan pa den
flexibla kokzonen nar Flex-funktionen ar pa, sa blir
instdllningarna éverférda automatiskt.

Installd tillagningstid eller koksensorfunktion blir
ocksa overford till den nya kokzonen.
Steksensorfunktionen blir inte 6verford.

Det gar bara flytta Booster-funktionen fran véanster
till héger eller hoger till vinster om ingen kokzon ar
pa.

Stéller du en ny kastrull, gryta eller pannan pa en
annan kokzon innan instéllningarna ar bekréaftade,

s& ar funktionen pa fér badda. Bekrafta den kokzon
du vill ha.

Flyttar du flera kastruller, grytor eller pannor, sa ar
funktionen bara pa for den du flyttat senast.

Du kan stélla tillbaka kastrullen, grytan eller pannan
pa foregdende kokzon inom
instéllningstiden.Kokzonen fortsatter da vdarma pa
med tidigare instédlining utan bekréaftelse.
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Proffskokfunktionen Sla av

Sla av funktionen direkt: tryck pa .. Alla kokzoner slar
om till effektlage a0 lyser vitt.

Proffskokfunktionen visar forinstéllda effektlagen pa
kokzonerna. Sitt pa matchande kastrull, gryta eller Funktionen slar av automatiskt: har du inte satt pa

panna inom 8 minuter, sa far du upp effektférslaget. matchande kastrull, gryta eller panna inom 8 minuter pa
en eller flera kokzoner, s& bdrjar |, och resp.

kokzonsindikeringar blinka i 90 sekunder. Vill du sla av

Sla pé funktionen, tryck 2 ggr pa ...

Trycker du inte pa |, sa slar proffskokfunktionen av
1 Sla pa hillen. efter 90 sekunder. .|, lyser vitt och kokzoner utan
2 Tryck pa L. kastruller, grytor eller pannor slar om till effektlage a.

De férinstéllda effektligena lyser pa Anvénda kokzoner har kvar instéllt effektlage.

kokzonsindikeringarna. Kokzonerna pa vénstersidan
ar ihopkopplade.

Andra instillningar

Du kan andra effektférslagen i grundinstéliningsmenyn.
Se kap. — "Grundinstéliningar"

3  Sétt pa matchande kastrull, gryta eller panna inom
8 minuter. Kokzonen blir vald nér kastrullen, grytan
eller pannan &r registrerad. Du kan anpassa
effektlaget med Twist-vredet.
Kokzonsindikeringarna till de oanvédnda kokzonerna
borjar blinka nér instéllningstiden gar ut.

4  Tryck pa 15 inom 90 sekunder, sa forlanger du
proffskokfunktionen. Trycker du inte pa symbolen,
sa slar de oanvanda kokzonerna av.

Anvisningar

- | proffskokldget kan du bara stélla in varmhallnings-
och Flex-funktionerna.

-  Siétter du pa en kastrull, gryta eller panna som inte
fungerar (t.ex. av aluminium), s& blinkar
kokzonsindikeringen tills du tar av den. Vill du prova
om kastrullen, grytan eller pannan &ar avsedd for
induktionshill, se kap. — "Test av kastruller,
grytor och pannor".
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sv Timerfunktionerna

Timerfunktionerna

Héllen har 3 timerfunktioner:

® Autotillagningstid
® Aggklocka
® Stoppursfunktion

Autotillagningstid
Kokzonen slar av automatiskt nér instéalld tid gar ut.

Du kan stalla in tider fran 1 minut upp till 99 minuter.
Tiden rdaknar ned i minuter pa timerdisplayen, de sista
30 sekunderna i sekunder.

GOr sa har:

1 Vilj den kokzon och det effektlage du vill ha.
2 Tryckpa Q3.

3  Stall in den tillagningstid du vill ha med Twist-
vredet.

4  Stéll in den tillagningstid du vill ha med Twist-
vredet. Kokzonsindikeringen ) lyser. 0 tands pa
timerdisplayen.

Tillagningstiden bérjar rdkna ned.

Anvisning: Har du valt den flexibla kokzonen som enda
kokzon, sa blir installd tid samma for hela kokzonen.

Stek-/koksensorfunktion

Finns det en inprogrammerad tillagningstid p& kokzonen
och stek- eller koksensorfunktionen ar pa, sa borjar
tillagningstiden rédkna ned direkt, inte forst nér valt
temperaturlage ar uppnatt.
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Andra eller radera tid
Vilj kokzon och tryck sedan pa Q.

Andra tillagningstid med Twist-vredet eller still in ol
for att radera tillagningstiden.

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slar av. Enheten ger signal, kokzonen
indikerar { och i blinkar pa timerdisplayen. Tryck pa
nagon av symbolerna eller bekréfta med Twist-vredet,
indikeringarna slocknar och signalen tystnar.
Anvisningar

- Har flera kokzoner inprogrammerad tillagningstid,
s& far du alltid upp den tillagningstid som géar ut
forst pa timerdisplayen. Kokzonsindikeringen )
lyser orange.

- Kolla aterstaende tillagningstid: valj resp.
kokzon.Du far upp tillagningstiden i 10 sekunder.

Aggklockan

Du kan stélla in tider frdn 1 minut upp till 99 minuter
med dggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sahar stéller du in funktionen

1 Tryck pa &, du far upp o pa dggklocksdisplayen.
2 Stéll in den tid du vill ha med Twist-vredet.

3 Tryck pa 4 igen for att bekréfta vald tid.

Tiden bérjar rdkna ned.

Andra eller radera tid

Tryck pa & och dndra tiden med Twist-vredet eller still

Nar tiden har gatt ut

Enheten ger signal i 3 minuter. 410 blinkar pa
dggklocksdisplayen.Tryck pa & igen, indikeringarna
slocknar och signalen tystnar.



Stoppursfunktion

Stoppuret visar ackumulerad tillagningstid i minuter och
sekunder (mm.ss). Maximal tillagningstid &r 99 minuter
och 59 sekunder (99,59). Tidvisningen boérjar om pa
00,00 om tillagningstiden drar éver maxtiden.

Stoppuret fungerar oberoende av kokzoner och andra
instédliningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa
Tryck pa symbolen ®. Du far upp oo.on pa
stoppursdisplayen.

Tiden borjar rdkna pa.

Sla av

Trycker du pa ®, sa pausar du stoppursfunktionen.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.

Trycker du pa ® igen nar den dr orange, sa fortsitter
tidrakningen.

Trycker du lange pa ®, sa slocknar indikeringarna.

Funktionen slar av.

Booster-funktion fér kastruller och grytor sv

Booster-funktion for kastruller och
grytor

Funktionen varmer upp stora vattenvolymer snabbare an
effeklage S. Booster-funktionen fér kastruller och grytor
hojer maxeffekten tillfalligt pa vald kokzon.l

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).

1

2

Anvisning: Du kan &dven sl pa Booster-funktionen pa
den flexibla kokzonen nar du anvander den som en enda
kokzon.

Sla pa

1 Valj kokzon.

2 Tryck pa ).
Indikeringen  tands.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Valj kokzon.

2 Tryck pa >, bekrifta med Twist-vredet eller valj
annan funktion.
Indikeringen F slocknar och kokzonen atergar till
effektlige 5.

Funktionen slar av.

Anvisningar

- Funktionen kan sl& av automatiskt for att skydda
héllens invindiga elektronikelement.

- Hade du stéllt in ett effektldage innan du slog pa
funktionen, sa blir det automatiskt dverfért igen nér
du slar av funktionen.
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Booster-funktion for pannor

Varmhallningsfunktion

Funktionen hettar upp pannan snabbare &an
effektlage 9.

Vilj lampligt effektlage for maten nar funktionen slar av.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).

1

2

Anvisning: Du kan &dven sl& pa Booster-funktionen for
pannor pa den flexibla kokzonen nér du anviander den
som en enda kokzon.

Rekommenderad anvandning

Forvarm aldrig kastrull, gryta eller panna.

Anvand kastrull, gryta eller panna med jimn botten.
Anvand inte kastrull, gryta eller panna med tunn
botten.

Hetta aldrig upp tom kastrull, gryta eller stekpanna,
olja, smor eller annat fett utan uppsikt.

Lagg inte pa lock.

Stéll kastrullen, grytan eller pannan mitt pa
kokzonen. Se till sa att botten-@ matchar
kokzonsstorleken.

Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i avsnitt
—> "Tillagning med induktion”

Sla pa
1 Vilj kokzon .

2  Tryck pa 2. Indikeringen 5 tiands.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Vilj kokzon .

2  Tryck pa 2, bekrifta med Twist-vredet eller valj
annan funktion. Indikeringen & slocknar.
Effektliget lyser pa kokzonsindikeringen.

Funktionen slar av.

Anvisning: Funktionen slar av automatiskt efter 30
sekunder.
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Funktionen &r avsedd for att smélta chokolad eller smor
samt varmhallning av mat.

Sla pa
1 Vilj den kokzon du vill ha.

2 Tryck pa % inom 10 sekunder.
Du far upp L pa displayen.

Funktionen ar pa.

Sla av

1 Vilj kokzon.

2 Tryck pa %, vrid pa Twist-vredet eller vdlj annan
funktion.
Indikeringen L slocknar. Kokzonen slar av och
restvdrmeindikeringen lyser.

Funktionen slar av.



Autofunktionerna sv

Ar ritt temperatur uppnadd kan du ligga i maten. Maten

Autofunktionerna branner inte vid, inget kokar dver.

Steksensorfunktionen fungerar pa alla kokzoner.

Autofunktionerna ger smidig matlagning och du far
alltid optimalt slutresultat.De rekommenderade
temperaturldgena dr anpassade till tillagningsséatten.

Koksensorfunktionerna fungerar pa alla kokzoner, bara
du har en traddlds temperaturgivare.

. . . . | har kapitl ar vi i :

De ger tillagning utan 6verkokning och perfekt kokning det har kapitlet gar vi igenom
och stekning. Autofunktionerna

Givarna mater temperaturen pa kastrullen, grytan eller Lampliga kastruller, grytor och pannor
pannan under hela tillagningen. Sedan styr enheten
effekten hela tiden for att halla ratt temperatur.

Givare och extratillbehor
Funktionen och effektlagen

Rekommenderade matrétter

De olika autofunktionerna

Autofunktionerna kan vilja ratt tillagningssétt till alla Tabellen visar de olika funktionsinstéllningar som finns i
matréatter. autofunktionerna:
Autofunktionerna Temperaturlagen Kastruller, gry- Tillgdnglighet Sla pa

tor och pannor

Steksensorfunktion

Brasera/steka med lite olja 1,2,3,4,5 s Alla kokzoner "é
Koksensorfunktion lamplig temperatur

Vérma pa/varmhalla 60-70°C @7 Alla kokzoner =4
Sjuda 80-90°C @7 Alla kokzoner =
Koka 90-100°C @7 Alla kokzoner %
Tryckkoka 110-120°C qg F Alla kokzoner =2

SR
Fritera med mycket olja i grytan*® 170-180°C D Alla kokzoner =S

*Forvarm med lock och fritera utan lock.

Saknar hallen tradlos temperaturgivare, sa kan du kopa till den i butik, hos service eller pa var officiella webbsajt.

Lamp“ga kastruller, grytor och pannor Det finns pannor som dr optimalt gjorda for
steksensorfunktionen. De kan du kdpa till i butik, hos

Valj den kokzonen som matchar botten bast och satt service eller pa var officiella webbsajt. Ange alltid resp.
kastrullen, grytan eller pannan mitt pa. referensnummer:
Anvand en tillrdckligt hog kastrull, gryta till GP900001 liten kastrull (@ 15 cm)

kokfunktionen sa att nédvandig vattenmangd tacker den

tradldsa koksensorns silikonlapp. GP900002 halvstor kastrull, gryta (@ 18 cm)

GP900003 stor gryta (J 21 cm)
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CA051300 Teppan Yaki. Rekommenderas bara for
flexibla kokzoner.

CA052300 Grillplatta. Rekommenderas bara for
flexibla kokzoner.

Pannorna har slappa latt-beldaggning, sa att du kan steka
fettsnalt.

Anvisningar

- Steksensorfunktionen ar specialinstélld for
panntypen och -storleken.

- Det kan hdanda att det inte gar att sl pa
steksensorfunktionen pa flexibla kokzoner pga. fel
pannstorlek eller placering. Se kap. — "Flex-
funktion" pa sidan 19

- Andra panntyper kan bli éverhettade och
temperaturen kan stélla in sig under eller 6ver valt
temperaturldge. Prova forst lagsta temperaturlaget
och dndra, om det behovs.

Kokfunktionerna fungerar for alla kastruller och grytor
som &r gjorda for induktionshéll. Information om
kastruller, grytor och pannor fér induktionshall hittar du
i kap. — "Tillagning med induktion" pa sidan 8

Tabellen till autofunktionerna visar vilken kastrull, gryta
som passar for resp. funktion.

Sensorer och extratillbehor

Givarna méter temperaturen péa kastrullen, grytan eller
pannan under tillagningen. Det ger noggrannare
effektstyrning sa du far réatt temperatur:

Hallen har 2 olika temperaturmétsystem:

Steksensorfunktionen: det sitter temperaturgivare
under héllen. De styr temperaturen pa pannbotten.

Koksensorfunktionen: en tradlds temperaturgivare
for dver kastrullens, grytans temperatur till
kontrollerna. Du faster den péa kastrullen, grytan.

Temperaturldagen

Temperaturldge Passar for

Koksensorfunktionen krdver en tradlds
temperaturgivare. Du kan kdpa den i butik, hos service
eller pa var officiella webbsajt om du anger ref.nr
CA060300.

Information om den tradldsa temperaturgivaren hittar du
i avsnitt — "FOrbereda och skéta om den tradldsa
temperaturgivaren"

Funktioner och effektlagen

Steksensorfunktion

Steksensorfunktionen gor att du kan steka mat med lite

olja i pannan.

Funktionen fungerar péa alla kokzoner.

Fordelar
Kokzonen varmer bara néar det behdvs. Det sparar
effekt. Oljan och fettet blir inte verhettade.
Enheten ger signal ndr den tomma pannan uppnatt
optimal temperatur for att ha i olja och mat.

Anvisningar

- L&gg inte lock pa stekpannan. Annars slar inte
funktionen péa ratt. Men du kan anvdnda
steksténkskydd for att slippa fettstank.

- Anvand olja eller fett lampliga for stekning.
Anvéander du smd&r, margarin, kallpressad olivolja
eller ister, stéll in temperaturlage 1 eller 2.

- Hetta aldrig upp fett eller olja utan uppsikt.

- Har kokzonen hdgre temperatur @n kastrullen,
grytan eller omvént, s& kommer temperaturgivaren
inte fungera som den ska.

— Anvand alltid koksensorfunktion om du ska steka i
stora mangder olja. Fritera med mycket olja i grytan,
instéllning 170-180°C.

1 mycket lag Tillagning och reducering av sas, svettning av gronsaker och stekning av mat med jungfruolivolja, smor
eller margarin.
2 Lag Steka mat med jungfruolivolja, smér eller margarin, t.ex. omeletter.
medel - lag Steka fisk och tjock stekmat, t.ex. kottbullar och grillkorv.
4 medel - hég  Steka biffar medium eller welldone, panerade frysvaror och tunn mat, t.ex. schnitzel, strimlat kétt och
gronsaker.
5 Hog Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar rare (blodiga) eller medium, rarakor och stekt potatis.
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Gor sahar
Vilj lampligt temperaturldge i tabellen. Stall en tom
kastrull, gryta eller panna pa kokzonen.

1 Vilj kokzon och tryck pa &= . & lyser pa
kokzonsindikeringen och du far upp
temperaturlaget Al

2  Stall in det temperaturlage du vill ha med Twist-
vredet inom 10 sekunder.

3 Kokzonsindikeringen visar uppvarmningsstatus fran

_till = och blinkar vixelvis med instéllt
temperaturldge. Enheten ger signal och
uppvarmningsdisplayen slocknar vid uppnadd
stektemperatur. Du far upp temperaturldaget igen.

4  Nar stektemperaturen ar uppnadd, hall olja i
stekpannan och lagg sedan i maten.

Anvisning: Viand maten, s att den inte blir brand.

Sla av steksensorfunktionen

Vilj kokzon och tryck pa ‘= eller still in temperaturlige

! med Twist-vredet. Enheten ger signal och =
slocknar.Funktionen slar av.

Koksensorfunktion (tillval)

Funktionen kan vdarma p4, tillaga, koka, tryckkoka samt

fritera mat i gryta med mycket olja med kontrollerad
temperatur.

Funktionen fungerar pa alla kokzoner.
Fordelar

® Kokzonen varmer bara nér det behdvs. Det sparar
effekt. Oljan och fettet blir inte éverhettade.

® Temperaturen blir kontrollerad kontinuerligt.Du
slipper mat som kokar éver. Du behdver inte
efterjustera temperaturen.

® Enhetenindikerar nér vattnet eller oljan natt optimal

temperatur for att lagga i maten. Ska maten i fran
borjan, se tabellen.

Autofunktionerna sv

Anvisningar

Anvand kastrull, gryta eller panna med jamn botten.
Anvand inte kastruller, grytor eller pannor med tunn
eller deformerad botten.

Fyll grytan s& att vatskan ligger 6ver silikonlappen
pa utsidan av grytan.

Anvand steksensorfunktionen om du ska steka med
lite olja.

Stéll grytan sa att temperaturgivaren inte pekar mot
nagon annan gryta.

Ta inte bort temperaturgivaren fran grytan vid
tillagning.

Ta bort temperaturgivaren fran grytan nar maten ar
klar. Var foérsiktig, temperaturgivaren kan vara
vildigt het.

Temperaturintervall

Kokfunktioner

Temperatur- Passar for

intervall
Véarma p4, varmhalla 60-70°C  T.ex. soppor,
punsch
Sjuda 80-90°C  t.ex. ris, mjolk
Koka 90-100°C  T.ex. pasta, gronsa-
ker
Tryckkoka 110-120°C T.ex. kyckling, gryta.
Fritera med mycket oljai 170-180°C T.ex. donuts, kott-
grytan bullar

Tillagningstips for koksensorfunktionen

Varma pa/varmhalla: portionerade frysvaror, t.ex.

spenat. Ladgg frysvaran i kastrullen, grytan. Tills&tt
s& mycket vatten som tillverkaren anger. Ldgg pa

lock och stéll in 70°C. R6r om da och da.

Tillagning: reducera, t.ex. saser. Koka upp maten
med rekommenderad temperatur. Lat svidlla ndr det
borjar tjockna vid 85°C.

Varmhall maten den tid som behdvs pa den
temperaturen nér enheten ger signal.

Kokning: koka upp vattnet med locket pa. Det kokar
inte 6ver. Stall in 100°C.

Tryckkokning: f6lj tillverkarens rekommendationer.
Fortsétt tillagningen rekommenderad tid nar
enheten ger signal. Stéll in 115°C.

Fritera med mycket olja i grytan: hetta upp oljan
med locket pa. Ta av locket och ldgg i maten nar
enheten ger signal. Stéll in 175°C.
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Anvisningar

- Set till sa att silikonlappen &r helt torr innan du
borjar koka.

- Koka alltid med locket pa. Undantag: funktionen

Fritera med mycket olja i grytan, temperatur 170°C.

- Ger enheten ingen ljudsignal, kontrollera att locket
ar pa.

- Hetta aldrig upp olja utan uppsikt. Anvdnd olja eller
fett lampliga for fritering.Anvéand aldrig blandningar
av olika frityrfetter, t.ex. olja med ister. Heta
fettblandningar kan skumma upp.

- Arduinte n6jd med slutresultatet nar du t.ex. kokar
potatis, ta mer vatten ndsta gang, men anviand
rekommenderat temperaturlage.

Stélla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pa hur hégt 6éver havet du
befinner dig. Kokar vattnet for mycket eller for lite s& kan
du stilla in kokpunkten. Gor sahar:

Vélj Grundinstéllning 5, se kap.

Grundinstéllningen &r 3. Ligger din bostad pa 200
till 400 moh. behodver du inte stilla in kokpunkten,
annars vilj tabellinstélining som matchar hdjden:

Hajd Installning = 5
0-100 moh /

100 - 200 méh c

200 - 400 mdh R

400 - 600 méh Y

600 - 800 méh 5

800 - 1000 mah [

1000 - 1200 moh i

1200 - 1400 mosh g

Over 1400 moh 9

* Grundinstallning

Anvisning: Temperaturldage 1002C ar tillrackligt for
effektiv kokning och gor dven sé att vattnet inte skvatter
sa mycket. Andra kokpunktsinstillningen om du inte r
ndjd med slutresultatet.

Ansluta den tradlésa temperaturgivaren till kontrollerna
Anslutningen mellan den trddlésa temperaturgivaren
och kontrollerna méaste vara uppkopplad fére forsta
anvandning av koksensorfunktionen.

Anslut den tradlosa temperaturgivaren till kontrollerna
sahar:
1 Oppna Grundinstillning ch5, se kap.

—> "Grundinstéliningar"

i lyser vitt.

2  Tryck pa . Du far ljudsignal och g = lyser orange.
Kokzonsmdlkerlngarna lyser vitt och blinkar vid
kokzonerna
Tryck till pa pa den trddlosa temperaturgivaren
inom 30 sekunder.
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3 Avlasning OK: den tradlosa temperaturgivaren blir
registrerad inom nagra sekunder. Du far 3 korta pip
och & vaxlar fran orange till vitt.
Kokzonsmdlkerlngarna slocknar vid kokzonerna
Registrering inte OK: du far 5 pip. 2 vaxlar direkt
fran orange till vitt och kokzonsmdlkermgarna
slocknar vid kokzonerna.

® Koksensorfunktionen blir tillgédnglig nar
temperaturgivaren har felfri uppkoppling mot
kontrollerna.

® Feluppkoppling pga. temperaturgivarfel kan uppsta
av foljande skal:

- Bluetooth- kommunikationsfel

- Du har inte tryckt pa pa temperaturgivaren
inom 30 sekunder efter kokzonsvalet.

- Batteriet i temperaturgivaren ar slut.

Aterstill den tradlésa temperaturgivaren och gér

om uppkopplingen.

® Gor om uppkopplingen vid feluppkoppling pga.
overforingsfel.

Far du ingen uppkoppling, kontakta service.
Aterstilla den tradlésa temperaturgivaren

1 Tryck pa g i ca 8-10 sekunder.
Temperaturgivarens LED-indikering tédnds 3 ggr
under tiden. Aterstillningen bérjar nar LED ténds
3:e ggn.D& slapper du upp fingret frdn symbolen.
Den tradl6sa temperaturgivaren ar aterstalld nar
LED slocknar.

2 Gor om uppkopplingen fran punkt 2.

Programmering
Hallen maste vara pa.

1 Satta pa temperaturgivaren péa kastrull, gryta eller
panna, se kap. — "Fdrbereda och skbéta om den
trddlésa temperaturgivaren”

2  Stall kastrullen, grytan eller pannan med tillrackligt
med vétska mitt p& den kokzon du vill ha och lagg
alltid pa lock.

Vilj den kokzon du vill ha med Twist-vredet. Du far
upp effektlaget I pa displayen.

Tryck pa g pa kontrolldelen. Enheten ger signal. =4

tdnds pa kokzonsindikeringen

5 Tryck pa pa den tradlsa temperaturgivaren pa
kastrull, gryta eller panna. Temperaturférslaget
95°C lyser till pa kokzonsindikeringen nér
temperaturgivaren ar registrerad.




6 Stall in den temperatur du vill ha med Twist-vredet.
Temperaturen gar att dndra i 5°C-steg.

7 Du far upp uppvarmningsstatus fran _ till = pa
kokzonsindikeringen som blinkar véaxelvis med
installd temperatur. Enheten ger signal vid instélld
temperatur och uppvarmningsindikeringen slocknar.
Du far upp vald temperatur igen.

Rekommenderade matratter

Foljande tabell visar ett urval med matratter sorterade
pa livsmedel. Temperatur och tillagningstid beror pa
livsmedlets volym, form och kvalitet.

Autofunktionerna sv

8 Ta av locket ndr enheten ger signal och lagg i
maten. Lat locket vara pa under tillagningen.

Anvisning: Funktionen Fritera med mycket olja i
grytan kraver att locket ar av.

Du kan sla pa koksensorfunktionen via den tradlésa
temperaturgivaren. Gor sahar:

® Stéll pa kastrullen, grytan och tryck pa g

tradlésa temperaturgivaren.

pa den

® Vilj kokzon med Twist-vredet.

Du far upp temperaturférslaget 95°C nar funktionen ar
redo.

Sla av koksensorfunktionen

Du kan sla av funktionen pa olika satt:
® Vilj kokzon och tryck pa g.

® Vilj kokzon och stéll in temperaturen L med Twist-
vredet.

g

® Tryck pa pa den tradl6sa koksensorn.

Enheten ger signal och 2 slocknar pa
kokzonsindikeringen.Funktionen slar av.

Kott Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Schnitzel, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 4 6-10
Filé Steksensorfunktion 4 6-10
Kotlett* Steksensorfunktion 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel* Steksensorfunktion 4 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) Steksensorfunktion 5 6-8
Biff, rosa eller genomstekt (3 cm tjock) Steksensorfunktion 4 8-12
Brostkott (2 cm tjockt)* Steksensorfunktion 3 10-20
Korv, ra eller kokt* Steksensorfunktion 3 8-20
Hamburgare, kottbullar, fylld, ndtad stek* Steksensorfunktion 3 6-30
Leverkorv Steksensorfunktion 2 6-9
Ragu, kebabkott Steksensorfunktion 4 7-12
Kottfars Steksensorfunktion 4 6-10
Flask Steksensorfunktion 2 5-8
Funktion Sjuda
Grillkorv Koksensorfunktion 85°C 10-20
Funktion Koka
Frikadeller Koksensorfunktion 100°C 20-30
Kyckling Koksensorfunktion 100°C 60 - 90
Kalvkott, kokt eller braserat Koksensorfunktion 100°C 60-90

* Vand flera ganger.

** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

*** Lagg i maten fran borjan.
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sv Autofunktionerna

Kott Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Tryckkokning

Kyckling, kalv*** Koksensorfunktion 115°C 15-25

Funktion Fritera med mycket olja

Kycklingvingar och kroppkakor Koksensorfunktion 175 °C 10-15

*Vand flera ganger.

** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

*** Lagg i maten fran borjan.

Fisk Autofunktionerna Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Fisk, stekt, hel, t.ex. forell Steksensorfunktion 3 10-20

Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3-4 10-20

Scampi, rakor Steksensorfunktion 4 4-8

Funktion Sjuda

Fisk, angkokt, t.ex. kummel Koksensorfunktion 90°C 15-20

Funktion Fritera med mycket olja

Fisk, doppad i frityrsmet eller panerad Koksensorfunktion 175 °C 10-15

* Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Aggritter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Crépes* Steksensorfunktion 5

Omelett* Steksensorfunktion 2 3-6

Stekt dgg Steksensorfunktion  2-4 2-6

Aggrora Steksensorfunktion 2 4-9

Osterrikiska Kaiserschmarrn Steksensorfunktion 3 10-15

Fattiga riddare Steksensorfunktion 3 4-8

Funktion Koka

Hardkokta dgg** Koksensorfunktion 100°C 5-10

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.

** Lagg i maten fran bdrjan.

Gronsaker och baljvéaxter

Autofunktion

Temperaturldge Total tillagningstid
fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja
Vitlok, 6k

Zucchini, aubergine

Paprika, gron sparris

Gronsaker svettade i olja, t.ex. zucchini, gron paprika

Svamp
Glaserade gronsaker

Steksensorfunktion
Steksensorfunktion
Steksensorfunktion
Steksensorfunktion
Steksensorfunktion
Steksensorfunktion

-2 2-10
4-12
4-15
10-20
10-15
6-10

W h 20w =

* Lagg i maten fran borjan.

** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).
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Gronsaker och baljvéaxter

Autofunktion

Temperaturldge Total tillagningstid
fran signal (min.)

Funktion Koka

Férska gronsaker, t.ex. broccoli Koksensorfunktion 100°C 10-20
Farska gronsaker, t.ex. brysselkal Koksensorfunktion 100°C 30-40
Linser, arter, kikarter* Koksensorfunktion 100°C 15-20
Gryta* Koksensorfunktion 100°C 45-60
Funktion Tryckkokning

Gronsaker, t.ex. gréna bonor* Koksensorfunktion 115°C 3-6
Linser* Koksensorfunktion 115°C 5-10
Kikéartor, bonor* Koksensorfunktion 115°C 10-12
Gryta* Koksensorfunktion 115°C 15-20
Funktion Fritera med mycket olja

Gronsaker och svamp, panerade eller doppade i frityrsmet**  Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* Lagg i maten fran borjan.

** Hetta upp oljan med locket pé. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Potatis Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Stekt potatis (pa skalpotatis) Steksensorfunktion 5 6-12

Pommes frites (av ra potatis) Steksensorfunktion 4 156-25

Raggmunk* Steksensorfunktion 5 25-35

Schweizisk rosti Steksensorfunktion 1 50-55

Glaserad potatis Steksensorfunktion 3 15-20

Funktion Sjuda

Kroppkakor Koksensorfunktion 85°C 30-40

Funktion Koka

Potatis Koksensorfunktion 100°C 30-40

Funktion Tryckkokning

Potatis** Koksensorfunktion 115°C 10-12

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.

** Lagg i maten fran borjan.

Pasta och gryn Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Sjuda
Ris Koksensorfunktion 85°C 25-35
Polenta* Koksensorfunktion 85°C 20-25
Mannagrynsgrét Koksensorfunktion 85°C 5-10
Funktion Koka
Pasta Koksensorfunktion 100°C 7-10
Fylld pasta, t.ex. ravioli Koksensorfunktion 100°C 6-15
Funktion Tryckkokning
Ris** Koksensorfunktion 115°C 6-8

*Forvdarm med lock, tillaga utan lock och rér om hela tiden.

** Lagg i maten fran bérjan.
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Soppor Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Snabbsoppor, t.ex. redda soppor* Koksensorfunktion 85°C 10-15

Funktion Koka

Hemgjorda soppor, t.ex. kétt- eller gronsakssoppor** Koksensorfunktion 100°C 60-90

Snabbsoppor, t.ex. nudelsoppa Koksensorfunktion 100°C 5-10

Funktion Tryckkokning

Hemmagjord buljong, t.ex. grénsakssoppa** Koksensorfunktion 115°C 20-30

*Ro6r om ofta

** Lagg i maten fran borjan.

Saser Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Tomatsas med grénsaker Steksensorfunktion 1 25-35
Béchamelséas Steksensorfunktion 1 10-20

Ostsas, t.ex. gorgonzolasas Steksensorfunktion 1 10-20

Reducera sas, t.ex. tomatsas, kottfarssas Steksensorfunktion 1 25-35

Soéta saser, t.ex. apelsinsas Steksensorfunktion 1 15-25

Desserter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Risgrynsgrot* Koksensorfunktion 85°C 40-50

Havregrynsgrot Koksensorfunktion 85°C 10-15

Kompott** Koksensorfunktion 85°C 10-20

Chokladpudding*** Koksensorfunktion 85°C 3-5

Funktion Fritera med mycket olja

Smakakor, t.ex. munkar, donuts och klenéater Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* ROr om ofta.

** Lagg i maten precis i borjan.

*** Forvarm med lock, tillaga utan lock och rér om hela tiden.

**** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).
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Frysvaror

Autofunktion

Temperaturldge Total tillagningstid fran

signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Schnitzel Steksensorfunktion 4 15-20
Cordon bleu* Steksensorfunktion 4 10-30
Brostkott* Steksensorfunktion 4 10-30
Chicken nuggets Steksensorfunktion 4 10-15
Gyros, kebabkétt Steksensorfunktion 3 5-10
Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3 10-20
Fiskpinnar Steksensorfunktion 4 8-12
Pommes frites Steksensorfunktion 5 4-6
Stekmat, t.ex. gronsakspanna med kyckling Steksensorfunktion 3 6-10
Varrullar Steksensorfunktion 4 10-30
Camembert/ost Steksensorfunktion 3 10-15
Funktion Varma pa/varmhalla

Graddstuvade frysgronsaker, t.ex. stuvad spenat** Koksensorfunktion 100°C 15-20
Funktion Koka

Frysgronsaker, t.ex. gréna bonor** Koksensorfunktion 100°C 15-30
Funktion Fritera med mycket olja

Pommes frites, djupfrysta*** Koksensorfunktion 170 °C 4-8

* Vand flera ganger.

** Tills&tt vatska enligt tillverkarens anvisningar.

*** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Fler Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Camembert/ost Steksensorfunktion 3 7-10

Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta Steksensorfunktion 1 5-10

Krutonger Steksensorfunktion 3 6-10

Mandlar/nétter/pinjendtter Steksensorfunktion 4 3-15

Funktion Varma pa/varmhalla

Konservmat, t.ex. gulaschsoppa* Koksensorfunktion ~ 70°C 10-15

Glogg** Koksensorfunktion ~ 70°C

Funktion Sjuda

Mjolk** Koksensorfunktion  85°C

* Lagg i maten fran borjan och rér om ofta.

** Lagg i maten fran borjan.
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Forbereda och skota om den tradldsa
temperaturgivaren

| det har avsnittet gar vi igenom:
Sétta pa silikonlappen
Anvdnda den tradlosa temperaturgivaren

Rengéring

Byta batteri

Extratillbeh6ér som silikonlapp och temperaturgivare gar
att kopa till i butik eller hos service om du anger resp.
ref.nr:

CA060300 Temperaturgivare och 5-pack med silikonlappar

00577921  5-pack med silikonlappar

Séatta fast silikonlappen

Silikonlappen haller temperaturgivaren pa kastrullen,
grytan.

Anvéander du en kastrull, gryta for f6rsta gangen med
koksensorfunktionen, sd maste du sétta pa en
silikonlapp.

Gor sahar:

1 Féastytan pa kastrullen, grytan méaste vara fri fran
fett.Rengér kastrullen, grytan, torka av ordentligt
och sprita t.ex. fastytan.

2 Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Fast
silikonlappen pa ratt héjd med den medfdljande
mallen.

3 Tryck fast silikonlappen aven inifran.
Det tar limmet 1 timme att harda.Anvand eller
rengor inte kastrullen, grytan under den tiden.
Anvisningar

- Blotlagg inte kastrull, gryta med silikonlapp i varmt
vatten med diskmedel.

- Lossar silikonlappen, sa méste du sdtta pa en ny.
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Satt pa den tradlésa temperaturgivaren

Satt temperaturgivaren sa att den sitter perfekt pa
silikonlappen.

Anvisningar
— Du kan ha upp till 3 temperaturgivare samtidigt.

- Se till sa att silikonlappen &r helt torr innan du
sétter pa temperaturgivaren.

- Stéll kastrullen, grytan sa att temperaturgivaren
pekar ut fran hallen.

- Temperaturgivaren far inte peka mot ndgon annan
varm kastrull, gryta. Risk for éverhettning!

- Ta bort temperaturgivaren fran kastrullen, grytan
nar maten ar klar. Forvara den rent, siakert och inte
ndra varmekallor.

Rengdring

Den tradlésa temperaturgivaren gar inte att
maskindiska.

Information om rengdring av temperaturgivaren hittar du
i kap. .— "Rengdring”

Byta batteri

Byta batteri

Trycker du pa symbolen pa den tradldsa
temperaturgivaren utan att LED tdnds, s &r batteriet
slut.

Byta batteri:

1 Ta bort silikonlocket pa héljets underdel.Skruva
loss skruvarna med mejsel.

\




2 Dra av hdljets dverdel. Ta ur det gamla batteriet.
Satt i det nya batteriet.Se till sa att polerna hamnar
ratt.

Obs!
Anvand inga metallforemal for att fa bort batteriet.
Ro6r inte kontakterna.

3  Siétt ihop holjets 6ver- och underdel igen. Se till sa
att kontaktstiften hamnar at ratt hall.

4  Satt pa silikonlocket pa holjets underdel igen.

Anvisning: Anviand bara kvalitetsbatterier av CR2032-
typ. De haller langre.

Autofunktionerna sv

CE-dverensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
tradlos temperaturgivarfunktion uppfyller grundkraven
samt 6vriga géllande bestdmmelser i direktiv 2014/53/
EU.

Fullstdndigt RED-6verensstimmelseintyg hittar du pa
Internet p4 www.gaggenau.com pa enhetens
produktsida bland Ovrig dokumentation.

Bluetooth®-loggorna och -mérket &r registrerade
varumarken som tillhér Bluetooth SIG, Inc., Gaggenau
Hausgeridte GmbH:s anvdndning av varumérkena sker pa
licens. Alla 6vriga varumérken och -namn tillhor resp.
foretag.
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sv Barnspérr

Barnsparr

Automatisk sakerhetsavstangning

Barnspéarren gor att barn inte kan sla pa héallen.

Sla pa och av barnsparren
Hallen maste vara av.

Sla pa: ta bort Twist-vredet fran hiéllen. Enheten ger
signal. Indikeringen @ lyser i 10 sekunder. Hallen ar nu
spdarrad.

Sla av: sdtt Twist-vredet pa Twist-Paden.

Anvisning: Ar hillen pa ndr du tar bort Twist-vredet, s&
slar displayens torkskydd pa.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet inom 10 minuter, sa slar hillen av och
barnspérren pa.

Torkskydd

Torkar du av kontrollerna nér héllen &r pa, sa kan
instdllningarna bli 4&ndrade. Det &r darfor hallen har en
knapplasfunktion s& att du kan lasa kontrollerna vid
rengoéring.

Sla pa: Ta bort Twist-vredet.

Enheten ger signal. Indikeringen D och
kokzonsindikeringarna blinkar. Uppvarmningen blir
avbruten. Har du programmerat en automatisk
tillagningstid, s& pausar den. Kontrollerna &r spérrade i
10 minuter.

Nu kan du torka av knappytan utan att instéllningarna
blir &ndrade.

Sla av:Sitt tillbaka Twist-vredet igen inom 10 minuter.
Knapplaset slar av. Kokzonen varmer upp med tidigare
instéllningar.

Vill du sla av funktionen tidigare, sétt tillbaka Twist-
vredet inom 10 minuter.
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Den automatiska sdkerhetsavstdngningen slar av
enheten om en kokzon varit pa lange utan dndrade
instéllningar.

Kokzonen slutar virma pa. Enheten ger signal och du far
upp restviarmeindikering f eller H pa
kokzonsindikeringen.

Du kan vilja och stilla in kokzonen igen nédrsomhelst.

Nar den automatiska sdkerhetsavstdngningen slar av
beror péa instéllt effektlage (1 till 10 timmar).



Grundinstéllningar sV

Grundinstallningar

Indikering Funktion

Ljudsignaler
[xTn] . . a o X
L1 Alla ljudsignaler &r pa.

UFF De flesta ljudsignalerna &r av.

]
-

Tid for val av kokzon
5 Kokzonen ligger bara kvar 5 sekunder.
i Kokzonen ligger bara kvar 10 sekunder.*

15 Kokzonen ligger bara kvar 15 sekunder.

[

UFF Obegrinsad: senast instillda kokzon ligger kvar.

]
"~

Effektstyrning. Begrdnsa haéllens totaleffekt
Tillgéngliga installningar beror pa hallens maxeffekt.
LFF Av. Hallens maxeffekt. */**

1 1000 W minimieffekt.

{. 1500 W

3 3000 W rek. avsakring 13 A.
=.3500 W rek. avsakring 16 A.
H 4000 W

Y. 4500 W rek. avsikring 20 A.

> ) O Ly
g S eller 5. Hillens maxeffekt.**

Aterstilla till fabriksinstillningarna
OFF Spara individuella instéllningar.*

cH Lil7 Aterstall till fabriksinstallningarna.

Koksensorfunktion
Ansluta den tradl&sa temperaturgivaren till héllen.
Instéllning efter hojd dver havet:

{ - Sink

3 Grundinstallning

0
7 -3 Hgj

]
(K]

Proffskokfunktionen
Valj kokzon for forinstélld proffskokfunktion.

Forinstéallda varden*:
. . ]
Vianstra flexibla zonen: 1.5

]
o
Z
@
Q
-
o
>
(e
Q
=
()
=~
o
=
N
o)
=}
5]
3
(Xn]
P

Gryta, kontrollera slutresultatet av tillagningen
(] . .
ot Inte lamplig

{ Inte optimal

c Lamplig

]
-

Stalla in cirkulationsdrift eller evakuering

1 Cirkulationsdrift installd.*

[Mu]

{ Evakuering instilld.

]
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Grundinstallningar

Stalla in automatstart

A Pa.Flakten gar igang pa det fléktlage som givaren viljer.*

]

i, eller 3 pa. Flakten gar igang pa flaktlage 1, C eller 3.

0FF Av.

Stélla in flaktens givarkénslighet

{ Lagsta givarkanslighetsinstallningen

c Mellersta givarkanslighetsinstalliningen.*

3 Hogsta givarkanslighetsinstéllningen.

gy

Stalla in automatfunktion med givarstyrd eftergang

-
Qr:': Av.

e X
o pax

* Fabriksinstallning

**Hallens maxeffekt star pa typskylten.

Sahar hoppar du till
grundinstallningarna:

Héllen ska vara av.

1 Sla pa hillen.
2 Tryck pa 22 inom 10 sekunder pa
De férsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Vrid pa
Twist-vredet for att f& upp resp. indikering.
Produktinfo Indikering
Kundtjanstindex (KI)

Tillverkningsnummer

Tillverkningsnummer 1

Tillverkningsnummer 2

3

S uy T S
Wy L L

Tryck pa & igen, s& hoppar du till
grundinstéllningarna.

Du far upp c { och O som forinstéllning pa
displayerna.

4
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Tryck pa 2 tills du far upp den funktion du vill ha.

5 Vilj sedan den instéllning du vill ha med Twist-

vredet.

6 Tryck minst 4 sekunder pa ﬂ

Enheten sparar instéllningarna.

Ladmna grundinstéliningarna

Sténg av spishallen med huvudstrombrytaren.



Test av kastruller, grytor och pannor sv

Test av kastruller, grytor och pannor

PowerManager

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensvarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvand kokzon.

1  Sitt den kalla kastrullen, grytan eller pannan med
ca 2 dl vatten mitt pd kokzonen som matchar botten
bast.

Ga till Grundinstallningar och vélj instéllningen 1.

3 Tryck pa instdllningsdelen. = blinkar pa
kokzonsindikeringen.
Funktionen &r pa.

Du far upp tillagningstyp och -tid pa
kokzonsindikeringen inom 10 sekunder.

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

Resultat
{1 Kastrullen, grytan eller pannan &r inte avsedd fér kokzo-

nen och blir inte varm.*

{  Kastrullen, grytan eller pannan virmer upp langsammare

an vantat och uppkoket blir inte optimalt.*

iy

Kastrullen, grytan eller pannan viarmer upp ordentligt
och uppkoket &r OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till p4 den mindre
kokzonen.

Tryck pa instédliningsdelen om du vill sla pa funktionen
igen.

Anvisningar

- Anvédnder du en kokzon som ar mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa
hettar bara mitten upp och resultatet kan inte bli
suverdnt eller riktigt bra.

- Information om funktionen hittar du i kap.
—> "Grundinstéllningar”

- Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
—> "Tillagning med induktion"

Du kan stélla in hidllens totaleffekt med Power-Manager-
funktionen.

Héllen fabriksforinstélld. Maxeffekten star pa typskylten.
Power-Manager-funktionen kan dndra instidllningen sa
att den matchar resp. elinstallationskrav.

Haéllen férdelar automatiskt tillgdnglig effekt pa de
kokzoner som ar pa sa att instdllningen inte blir
overskriden.

Kokzonseffekten kan alltsa ibland ligga under
markvardet nar Power-Manager-funktionen ar pa. Slar du
pa en kokzon och uppnar effektbegrénsningen, sa far du
upp - en kort tid pa kokzonsindikeringen. Enheten
reglerar och valjer automatiskt hégsta mojliga
effektlage.

For mer information samt hur hallens totaleffekt blir
paverkad, se kap. — "Grundinstéliningar”
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sv Rengoring

Rengoring

A\ varning - Risk fér brinnskador!

Enheten blir het vid anvdndning. Lat enheten svalna fore
rengdring.

A\ Varning - Risk fér brinnskador!!

Enheten blir varm vid anvdndning.Hamnar det heta
vatskor i enheten, lat den svalna minst 2 timmar innan du
tar bort filterskydd, metallfilter, behéllare,
braddningsbehallare och flaktkapa.

A\ Varning - Risk for stétar!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand aldrig
hogtryckstvitt eller &ngrengdring!

A\ Varning - Risk for elststar!

Intrdngande fukt kan orsaka elstét. Rengor enheten med
fuktad trasa. Innan rengdringen ska natkontakten dras
ur, alternativt sékring i sdkringsskapet slas ifran.

A\ varning - Skaderisk!

En del komponenter inuti enheten har vassa kanter. Bar
alltid skyddshandskar.

Anvisning: Rengdr bara med lite vatten sa att det inte
tranger in i enheten.
Anvisningar

— Ta av alla smycken pa armar och hander fore
rengoringen.

- Anvind aldrig rengéringsmedel pa varm héll, det
kan ge flackar. Se till s att det inte finns kvar rester
av rengoringsmedlet du anvander.

Rengodringsmedel

Anvéand bara héllrengdring avsedd for just den hér
hélltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Folj anvisningarna och varningarna till
rengdringsmedlen.

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Obs!

Ytskador

Anvand:

- inte koncentrerat diskmedel

- inte maskindiskmedel

- inte skurmedel

- inte hogtryckstvétt eller &ngrengéring
- inte ugnsrengodring

- inga etsande, klorhaltiga eller aggressiva
rengéringsmedel

- inga starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel
- inga harda, repande disksvampar, borstar eller
skurbollar
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Obs!
Ytskador

Skolj alltid ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Folj anvisningarna i tabellen, s& skadar du inte de olika
ytorna genom att anvédnda fel rengdringsmedel.

Omrade Rengdringsmedel

Glaskeramik Anvand fonsterputs pa kalk- och vatten-
flackar:

rengdr hallen nédr den svalnat. Anvand
lamplig héllrengoring eller fonsterputs

(artikelnr 00311499).

Anvénd glasskrapa (artikelnr 00087670)
till flackar av socker, risstarkelse eller
plast:

rengor direkt. Forsiktigt! Risk for brénn-
skador!

Rengdr sedan med fuktad disktrasa och
torka torrt med trasa.

Anvisning:

Anvand inte maskindiskmedel.

Varmt vatten och diskmedel:
rengdr med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa.

Rostfritt

Rengdr bara med lite vatten sa att det
inte tringer in i enheten.

BI6t upp intorkade stéllen med lite vat-
ten och diskmedel, skrubba inte.

Rengdr bara de rostfria ytorna i sliprikt-
ningen.

Service, var e-shop och aterforséljarna
har specialmedel for rostfritt (artikelnr
00311499).Lagg pa medlet mycket tunt
med mjuk trasa.

Anvisning:
Anvand inte glasskrapa for att rengéra
hallinfattningen.

Plast Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med mjuk trasa eller maskin-
diska.

Kontroller Varmt vatten och diskmedel eller Iamplig
fonsterputs (artikelnr 00311499):
rengor med fuktad disktrasa och efter-

torka med mjuk trasa.

Varmt vatten och diskmedel:
rengor med fuktad disktrasa och efter-
torka med mjuk trasa.

Filterskydd




Komponenter att rengora

I

H

HH

M e M

P4
L

Beteckning

Filterskydd

Metallfilter

Behallare

Hall

Kontroller

Braddningsbehallare

Hélje

O[O0 AW N =

Aktivt kolfilter (bara for cirkulationsdrift)

Hallinfattning (bara pa enheter med
héllinfattning)

Folj anvisningarna nedan, sa slipper du skador pa
hallinfattningen:
Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéander
dem.

® Anvand inga skarpa eller skurande
rengéringsmedel.

® Anvénd inte glasskrapa eller vassa foremal.

Rengoéring sv

Hall

Rengér héllen efter varje anvdndning. Da slipper du
fastbranda matrester. Rengor inte hallen forran
restvdrmeindikeringen slocknat. Torka alltid bort spill
och matrester omedelbart, sa att de inte torkar fast.

Rengér hidllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Hart sittande smuts tar du lattast bort med glasskrapa
som du hittar i butik eller hallrengdring.Folj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor (artikelnr 00087670) finns hos
service eller i var onlineshop.

Specialsvampar for hdllrengdring gor rent bra.

Ventilation

Du maéste byte eller rengora filtren med jdmna
mellanrum for att slippa os och fett.

Metallfilter

Metallfiltren kréver rengéring efter 30 timmars
anvandning eller minst en gadng i manaden.

A\ Varning - Brandrisk!!
Fettavlagringar i filtret kan bdrja brinna.
Rengor filtret minst en gang i manaden.

Anvand aldrig enheten utan filter.

Aktivt kolfilter

Du méaste byta det aktiva kolfiltret regelbundet.Hall koll
pa enhetens filterindikering.

Méattnadsindikator
Blir metallfiltret eller det aktiva kolfiltret méattat, s& ger
enheten ljudsignal nar du slar av den.
Du far upp foljande symboler pa displayen:
Metallfilter: = F L/ L L lyser
Aktivt kolfilter: F CHAT LE lyser
Metallfilter och aktivt kolfilter: £ £ i L L och

- - [ [y g " .
F LHAM LE lyser vixelvis

Rengdr metallfiltren resp. byt aktivt kolfilter pa en gang.

Aterstall filterindikeringen nér du rengjort resp. bytt

. Y . . . g e I Y B ]
filtren, sa att indikeringarna = 7~ i L L och

= = T C
F CHAN LE slutar lysa.
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FEULL eller FCHRNGE lyser ndr du slar av
enheten.

1 Hal & intryckt minst 4 sekunder tills enheten ger
ljudsignal.
Filterindikeringen f6r metallfiltren &ar aterstalld.

2 omfFfLHRANLE lyser, hall &8 intryckt minst
4 sekunder igen tills enheten ger ljudsignal.
Filterindikeringen for det aktiva kolfiltret &r
aterstalld.

Byta aktivt kolfilter (géller bara kolfilterdrift)

Aktiva kolfilter binder oset i koksluften. De anvéands bara
vid cirkulationsdrift.

Anvisningar

- Det aktiva kolfiltret medfdljer inte.Aktiva kolfilter
(artikelnr CA 282 110) hittar du hos aterforséljare,
service eller i onlineshoppen.

- Det aktiva kolfiltret gar inte att rengéra eller
regenerera.

- Anvadnd bara originalfilter. Det ger enheten optimal
funktion.

1 Oppna alla spjill pa ladan i plankanalen i stommen.

2 Oppna ladan i plankanalen och ta ur det aktiva
kolfiltret.

3  Saétt i nytt aktivt kolfilter.
Stdng ladan i plankanalen och alla spjall.

Anvisning: Se till sa att alla spjall ar stdngda
ordentligt. Annars kan det uppsta ljud och
flakteffekten kan minska.

42

Ta ut metallfettfiltret

Metallfiltren filtrerar bort fett fran kdksluften. Du méaste
byta filter minst en gang i manaden for att f& optimal
funktion.

1 Ta av filterskyddet.

— —

Anvisning: Se till sa att filterskyddet inte faller ned
och skadar héllen.

2 Ta ur metallfilter och behallare.

Anvisning: Det kan bli fettansamling nedtill i
behallaren.Tippa inte metallfiltret, sa att fettet
droppar av.

3 Tryck pa lasningarna pa behéllarsidorna for att
lossa metallfiltret fran behallaren.

Toém behallaren, om det behovs.
Rengor metallfiltret och filterskyddet.

Nar du tagit ur metallfiltret kan du passa pa och
rengdra enheten inuti.



Rengdra metallfettfilter

Anvisningar

- Anvidnd inga starka rengéringsmedel eller medel
som innehéller syra eller lut.

- Metallfiltren gar bade att maskin- och handdiska.
Handdisk:

Anvisning: Du kan anvidnda specialavfettningsmedel om
smutsen sitter hart (artikelnr 00311297). Du bestéller
det via onlineshopen.

blétlagg metallfiltren i varmt vatten och diskmedel.

Rengor metallfiltret med diskborste och skdlj av
ordentligt efterat.

©® Lat metallfiltren dropptorka.
Maskindisk:

® Maskindiska inte jattesmutsiga metallfilter
tillsammans med annan disk.

® Lagg metallfiltren 16st i diskmaskinen. Klam inte in
metallfiltren.

® Lagg metallfiltren pa filtersidan i diskmaskinen for
optimal rengdring.

Ta ur och rengdra fler komponenter i enheten

Rengor dven hallflakten invandigt regelbundet. Du kan
anvinda specialavfettningsmedel om smutsen sitter hart
(artikelnr 00311297).

1 Ta bort filterskyddet och rengdr med fuktig trasa.

2 Ta ur metallfilter och behallare.

Rengéring sv

w

Tryck pa lasningarna pa behallarsidorna for att
lossa metallfiltret fran behallaren.

T6ém behallaren, om det behovs.
Maskindiska metallfilter och behallare.

Ta av och rengor holjet under enheten, om det
behovs.

7  Satt tillbaka delarna nar det torkat efter
rengdringen.

Satta i metallfiltret

Siatt i behallaren.
2  Satt i metallfiltret.

Anvisning: Se till sa att metallfiltret &r isatt
ordentligt. Annars fungerar inte flakten.

3 Liagg pa filterskyddet.

Aterstilla filterindikeringen

Aterstall filterindikeringen nar du rengjort resp. bytt

. ° . . . ZCorrar
filtren, sa att indikeringarna = ~ o L och

= R
F CHRMGE slutar lysa.

[N I~ "~ " o
FFULL eller F CHAM GE lyser nér du slar av

enheten.

1 Hall 83‘ intryckt minst 4 sekunder tills enheten ger
ljudsignal.
Filterindikeringen for metallfiltren &r aterstéalld.

2 omF [HRNLE lyser, hall & intryckt minst
4 sekunder igen tills enheten ger ljudsignal.

Filterindikeringen for det aktiva kolfiltret ar
aterstalld.
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Rengodra braddningsbehallaren

Rengoring

Anvisningar

Tradlos temperaturgivare

Temperaturgivare

Se till sa att tillflodet till brdddningsbehallaren inte

ar blockerat. Om det hamnar féremal i enheten, ta Rengdr temperaturgivaren med en fuktad trasa.

inte bort dem f&rrin enheten svalnat. Ta av Maskindiska inte! Doppa den aldrig i vatten och skolj
filterskyddet och ta bort metallfilter och behallare. aldrig av under rinnande vatten.

Om det kommer vétska ovanifran i enheten, sa blir Ta bort temperaturgivaren fran grytan niar maten &r klar.
den uppsamlad i brdddningsbehallaren.Skruva av Férvara den rent, sikert, t.ex. i fdrpackningen och inte
och tom braddningsbehéallaren. Ta av och rengér nidra varmekillor.

holjet, om det behdvs.

Skruva av braddningsbehéllaren med tva hiander. Silikonlapp

Anvisningar Rengér och torka av temperaturgivaren innan du sétter

— Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du
vitskespill.

pa den. Gar att maskindiska.

Anvisning: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen

— Ta av och rengdr héljet, om det behovs. ligga for linge i diskvattnet.

Tom och skdélj ur braddningsbehallaren.

Skruva fast braddningsbehallaren igen efter
rengdringen.

Fast holjet igen.

Twistvredet

Rengoér Twistvredet med ljummet vatten och diskmedel.
Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel.
Maskindiska eller skélj inte Twistvredet! Det kan bli
skadat.
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Temperaturgivarglas

Givarglaset maste alltid vara torrt och rent. G6r sahar:

® Ta bort smuts och fettstdnk med jamna mellanrum.

Rengo6r med mjuk trasa eller topz och fonsterputs.

Anvisningar

Anvand inga repande rengdringsmedel som
skursvampar, -borstar eller -medel.

Ta inte pa givarglaset med fingrarna. Det kan
smutsa ned eller repa det.



Vanliga fragor och svar (FAQ) sv

Vanliga fragor och svar (FAQ)

Anvandning

Varfor kan jag inte sla pa hallen och varfor lyser barnsparrsymbolen?
Barnsparren &r pa. Satt Twistvredet pa Twist-Paden.

Information om funktionen hittar du i kap.

Varfor far jag en ljudsignal?
Torka bort véatskor och matrester fran kontrollerna. Ta bort alla féremal som ligger pa kontrollerna.

Anvisning om hur du slar av ljudsignalen hittar du i kap. — "Grundinstéliningar"”

Oljud

Vad &ar det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud ndr du anvander hallen. Ljuden &r
helt normala och beror pa induktionstekniken, det &r inget fel.

Moéjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:
uppstar vid tillagning pa hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller tystnar ndr du sénker effektlaget.

Dovt pipljud:
uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet férsvinner nér héller pa vatten eller Iagger i livsmedlet.

Knasterljud:

uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan bestér av sandwichmaterial eller om du anvander flera samtidigt och de har
olika storlek och bestar av olika material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pa mangd och tillagningssitt.

Galla pipljud:
kan uppstad om du anvénder 2 kokzoner samtidigt pa max. effektlage. Pipljuden forsvinner eller tystnar nar du sanker
effektlaget.

Flaktljud:

Héllen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Fldkten kan dven fortsdtta ga nar héllen ar av om temperaturen &r for
hdg fortfarande.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor d@r avsedda fér induktionshall?
Las informationen om vilka kastruller, grytor och pannor som &r avsedda for induktionshall.

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?
Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar inte pa.

Se till sa att resp. kokzon &r pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten fér kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd f6r induktionshall.

Las informationen om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor.

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte tillrackligt varm trots
hogt effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd f6r induktionshall.

Las informationen om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor.
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Rengoéring

Hur rengor jag héllen?
Du far optimalt resultat om du anvédnder speciell hdllrengéring. Vi rekommenderar att du inte anvander kraftiga skurme-
del, maskindiskmedel (koncentrat) eller skurbollar.

Mer information om rengdring och skétsel av hallen hittar du i kap. — "Rengdring”
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Felsdkning

Felen beror ofta p4 smasaker som du sjalv |att atgardar.
Las igenom tipsen i tabellen innan du kontaktar service.

A\ varning: Risk fér stétar!

Reparationer som inte ar fackméassigt gjorda ar farliga.
Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som
far gora reparationer och byta skadade anslutningar. Ar
enheten trasig, dra ur sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service!

Felsdkning

Fel/indikering

Enheten fungerar inte

Mojlig orsak
Kontakten sitter inte i

Atgird
Elanslut enheten

Stromavbrott

Kontrollera om andra kéksmaskiner fungerar

Trasig sakring

Kontrollera att sdkringen till enheten dr OK i propp-
skapet

Vadringsfunktionens knap-
par lyser inte.

Metallfiltret &r inte ratt isatt.

Sétt i metallfiltret ordentligt. — "Rengdring”
pé sidan 40

FNSETE lyser.

Vadringsfunktionens knap- Motorstyrningen fungerar inte. Ring service!
par lyser inte.

Flakten fungerar inte. Motor eller styrning &r trasiga. Ring service!

Symbolbelysningen funge-
rar inte.

Styrenheten &r trasig.

Ring service!

FRULL Metallfiltret &r smutsigt. Rengér metallfiltret.— "Rengdring”

pé sidan 40
FOHANDLE Det aktiva kolfiltret &r smutsigt. Byt aktivt kolfilter. — "Rengdring” pa sidan 40
FEULL FCHRODE Filterindikering lyser dven om filtret &r ren-  Aterstill filterindikeringen. — "Aterstélla

gjort resp. bytt.

filterindikeringen" pa sidan 43

ingen indikering

Strommatningen ar bruten.

Enheten &r inte ansluten som kopplings-
schemat anger.

Elektronikfel.

Kontrollera om strommen géatt pga. kortslutning
genom att se om andra elartiklar fungerar.

Se till sa att enheten blir ansluten som kopplings-
schemat anger.

Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna &r fuktiga eller sa ligger det
foremal ovanpa.

Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

E2/ER2O0T Elektroniken blev 6verhettad och slogav ~ Vinta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck
den aktuella kokzonen. sedan pa nagon av symbolerna pa hallen.
FY/EB20E Elektroniken blev 6verhettad och slog av

alla kokzoner.

F 5 + effektlige och ljud-
signal

Du har stéllt en varm kastrull pa kontrol-
lerna. Elektroniken kan bli 6verhettad.

Lyft av kastrullen.Felindikeringen slocknar strax. Du
kan fortsatta matlagningen.

5 och ljudsignal

Du har stéllt en varm kastrull pa kontrol-
lerna. Enheten har slagit av kokzonen for
att skydda elektroniken.

Lyft av kastrullen.Vanta nagra sekunder. Tryck pa
nagon av kontrollerna.Du kan fortsétta matlag-
ningen nar felindikeringen slocknat.

Fl/FE Kokzonen &r dverhettad och har slagit av  Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa

for att skydda arbetsytan. kokzonen igen.

FE Kokzonen har varit pa lange utan avbrott. = Den automatiska sékerhetsavstangningen slog av
enheten. Se kap. — "Automatisk
sdkerhetsavstdngning"

]

Det gar inte sla pa Flex-funktionen.

Kontrollera felindikeringen genom att ta pa nagon
av kontrollerna. Du kan fortsitta laga mat som van-
ligt med 6vriga kokzoner. Kontakta service.

Stéll inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.

SV
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Fel/indikering

Mojlig orsak

Atgird

EB207 Temperaturgivaren ar dverhettad och kok- Vénta tills temperaturgivaren svalnat ordentligt och
zonen har slagit av. sla sedan pa funktionen igen.

80 Temperaturgivaren blev dverhettad och Ta bort givaren fran kastrullen, grytan nér du ar klar
slog av alla kokzoner. och forvara den inte néra varmekallor. Sla pa kokzo-

nerna igen.

EEZOMY Batteriet ar slut i den tradlosa temperatur-  Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet "Byta bat-
givaren. teri".

EB20S Temperaturgivaren ar nedkopplad. Sla av och pa funktionen.

8706 Temperaturgivaren ar trasig. Kontakta service.

Temperaturgivarindike-
ringen lyser inte

Temperaturgivaren reagerar inte och indi-
keringen ténds inte.

Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet "Byta bat-
teri”.

Ar problemet kvar, tryck pa symbolen pa tempera-
turgivaren i 8 sekunder och koppla sedan upp tem-
peraturgivaren igen mot hallen.

Ar problemet fortfarande kvar, kontakta service.

Indikeringen pa temperatur-
givaren blinkar 2 ggr.

Batteriet i temperaturgivaren ar néstan slut.

Nésta tillagning kan bli avbruten pga. att
batteriet tar slut.

Byt 3 V-batteri CR2032. Se avsnittet "Byta batteri”.

Indikeringen pa temperatur-
givaren blinkar 3 ggr.

Temperaturgivaren dr nedkopplad.

Tryck pa symbolen pa temperaturgivaren i 8 sekun-
der och koppla upp temperaturgivaren igen mot
hallen.

Fel matarspanning, ligger utom normalt

Kontakta din elleverantor.

ooy

om0 matningsintervall.

Cau g

TN Hallen ar felansluten Gor héllen stromlos. Se till sa att den blir ansluten

som kopplingsschemat anger.

Demoléget ar pa

Stall inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.

Gor hallen stromlés. Véanta 30 sekunder och anslut
igen. Tryck p& nagon av kontrollerna inom 3 minu-
ter.Demoléget slar av.

Anvisningar

- Farduupp £ pa displayen, sd maste du héalla
sensorféltet till resp. kokzon intryckt for att lasa av

felkoden.

- Finns felkoden inte med i tabellen, gor héllen
stromlos, vdnta 30 sekunder och anslut héllen igen.
Far du upp indikeringen igen, kontakta service och

ange felkoden.

- Enheten slar inte om till standbylédge vid

felflaggning.
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Service

Om din spis kréaver reparation, kontakta service. Vi
hjédlper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besok av servicetekniker.

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nar du ringer, sa att vi kan
hjdlpa dig snabbt och effektivt. Typskylten med numren
hittar du pa héllens undersida.

@ | E-Nr: FD: ZNr:

Type:

8
|
‘ | —

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem néar de behdvs.

E-nr FD-nr

Service ©

Ténk pa att serviceteknikerns besdk inte dr gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

A\ Varning - Risk for stétar!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar
farliga.Det &r bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten &ar
trasig, dra ur kontakten eller sl av sékringen i
proppskapet. Kontakta service.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning Gver Servicestillen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08-73413 70
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D4 vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.

Service

SV
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GERMANY
www.gaggenau.com
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