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A InpavTikée umodeifeic aoPpaAeiag

AloxB&oTe TPOOEKTIKG aUTES TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VX XEIPIOTEITE TN OUCKEUTN Oiyoup
kot owoTa. PuAGETe TIG 0ONYieg xpriong Ko
OUVOPHOAOYNONG VIO PIc axpyOTEPN XPHOoN N YIX
TOV ETTOPEVO IBIOKTNTN.

MeT& TNV apaipean oo T CUOKEUOTIX, EAEYETE
TN CUOKeUr). 2¢& TTePImMTwon {NUING KOXTX TN
HETADOPG PNV TNV CUVOEOETE.

AuTr) n ouokeur] MPoopPICeTal PHOVO VIO TNV OIKIXKI)
XPNon kai To oIkIako TTepIBaAAov. Xpnaiporolgite
TN GUOKeUr oTmOKAEIOTIKE yia TN d1ITHPNON TOU
¢doynTou LeoTOU Kl TO CEOTAPX TWV TTATIKWOV/
OKEUWV.

AuTr) n ouokeur) TTPOOPICETAI VI XPrON HEXP! EVX
peyIoTo UYog 4.000 pETPWV TTAVW XTTO TNV
empaveix TNG B&AxooG.

AuTH n cuoKeun EMTPETETAI VX XPNoIPoTioinBei
oo TTXIOI XV TWV 8 ETWV KAI XTTO XTOUCK PE
HEIWPEVES DUOIKEG, IOBNTPIEG ) TIVEUPTIKES
IKXVOTNTEG I HE QVETIXPKI] EPTTEIPIC 1] YVWON,
OTOV EMTNPOUVTAI I EAV £XOUV AXPEI OXETIKES
odnyieg yix TNV aoaAr Xprjon TNG CUCKEUNG OO
Evar XTOWO TToU eival UTTEUBUVO YIxX TNV aohGAeI&
TOUG KOl €X0UV KATQVOrOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU
HTTOPOUV VO TIPOKUYOUV.

Ta moudix dev emTpemeTal Vo Taiouv pe TN
ouokeur. O kaxBapIoPOG KAl N CUVTHPNON &TTO TO
XProTn Ogv EMTPETETAI VX TTPAXYHaTOTTOINBOUV
oo TTXIOIK, EKTOG EQV eival 8 ETWV KO XV KO
ETITNPOUVTAL.

Kpar&Te Tax TToidicx mou ivai K&Tw Twv 8 eTOV

HOKPIX OTTO TN OUOKEUN Kol To KaXAwdIo oUvOEDNG.

Kivduvog eykaupaTog!
H BeppavTikr MA&Ka oTO GUPTAPI BEPpAvVONgG
CeoTaiveTan &P TTOAU.
Mnv GKOUPTIXTE TTIOTE TNV KXUTH BEPUAVTIKN
mAaka. Kpardme T maudicx pokpic.
Ta e€apTripoTa ] Toe okeun CeoTaivovTa
&P TTOAU. ATTOUGKPUVETE TX KXUTX OKeUN N
eEXPTHPATA XTTO TO XWPO PAYEIPEPATOG
TTAVTOTE PE PIX TTIGOTPO.

Kivduvog nAektpomAn&iag!
2TQX KUTX PEPN TNG CUCKEUNG PTTOPEI VO
Nwoel n povwon Tov KoAwdiwv Twv
NAekTpIkwV cuokeuwv. Ta kahwdix ouvdeang
TWV NAEKTPIKWV CUCKEUWV OEV ETTITPETTIETAI VX
¢pBouv TTOTE o€ eMmadr] e T KAUT PEPN TNG
OUOKEUNG.

Miax eloxwpnon uypoaiag prmopei va
npokaA€oel pia nAekTporAngia. Mn
XPNOIYOTIOIEITE CUOKEUEG KXBapIGHOU UPNAAG
mMieang r) OUOKeEUEG eKTOEEUONG OTHOU.

Micx EAXTTWHOTIKI] CUOKEUT PTTOPEI VO
npokaAéoel pia nAekTpotAngio. Mnv
EVEPYOTTOIEITE TTIOTE PIX XXAXOHPEVN CUCKEUN).
TpaPn&re To peuparoAinTn (dIg) armd Tnv
npiCa N kaTePaoTe/EePIdwoTE TNV XOPXAEIX
o710 KIBwTIO TwV axodpaAeinv. KaAeoTe Tnv
UTTINPEOIa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV.
Pwypeg ) Bpauceig otn yudAhivn mAGko
pTTopouv va Tipokaheoouv nAekTpomAngia.
Katep&oTe TNV aop&Aeiak 0TO KIBOTIO TWV
aopaheiwv. KaAeoTe Tnv urnpecio TEXVIKNG
eEUTTNPETNONG TTEAGTWV.

O1 akaTraxAAnAeg emokeuEg eiva
emkivouveg.O1 ETIOKEUEG EMTPETIETAI VX
yivovTai Ovo oo Evav TEXVIKO TOU THHPOTOG
eEurnpeTnong MeEAXTWV, EKTTAIOEUPEVO TTO
epag.Eav n ouokeun exel BAGPN, TpaPri&re To
peupaToAnTTn ($I1g) o Tnv mpidax N
kaTef&oTe/EePIdwOTE TNV 0PEAEI OTO
KIBwTIO Twv aopaheiwv. KaAéaTe Tnv
UTTINPEOIa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTQV.

Kivduvocg nmupkayixg!

H BeppavTikn MA&Ka oTO CUPTAPI BEPpavVONgG
CeoTaiveTan &P TTOAU, Ta eUPAEKTO UNIK&
HTTOPOUV VO avadAeyouv.

Mnv ToroBeTeiTe TTOTE EUPAEKTO AVTIKEIPEVD 1
mAaoTIk& doxeia 0To oupT&pl BEppavong.



NpooTacia mepiB&AAovrog

Ammocupon CUUMPWVX ME TOUG KXVOVEC
MPOOCTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOQ

AmooUpeTe TN CUOKEUXOIO CUNDWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaoiag Tou mepiB&AAovTog.

AuTn n ouokeun XapakTnpifeTal CUPPWVE PE TNV
E eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpikwy

Kol NAEKTPOVIKWV ouokeuwv (waste electrical and
B clectronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax MAxioIx i P
amdoupon kol aglomoinon Twv MTXA®OV CUCKEUWY
pe 10XV ¢’ 6An Tnv EE.

MNa vax yvwpiceTe TN CUCKEUNR

270 oUPTApP! BEppavong prmopeite va mpoBeppdveTe T MATIKE/OKeUN 1 va S1xTnprioeTe To ¢aynTo (eoTo.

AvepioTrhpag Kol 6€ppavon
AeIToupyouv otn 6¢on 4 =
MpoB&puavon TATIKWV/OKEUWY

'Evdeign AsiToupyiog

‘OTOv evepyoriolgiTe,
avopBoofnvel n evOeIKTIKN Auxvia.
MeT& TO KAgioILo Tou

OUPTAPIOU TIOPALIEVET AVOULEVN.

OEPHUAVTIKN TTAKKX ‘

AloKOTITNG EMAOYAG ASITOUPYix
o et ng Yne pylag

1 = Qouokwpa CUUNG HayIAg, eAadpo Eemdywua

2 = AloThpnon Tou Ywuiol {ecTou, eAadpo Eemaywua,
TPOOEPUAVON TTOTNPEIWV Kol GAITCOVIOV

3 = AlaTnpnon Twv doynTwv (E0TWV

4 = [poBepuavon MOTIKWV/CKEUWV

H cuokeur Beppaivel povo, 6Tav To cUPTAPI €XEl KAEIOEI CWOTA.

Avolyya Kol KAgioipgo

2TIC OUOKEUEG XWpPIig AaBnR:

MeéoTe oTN péon Tou cuUPTAPIOUY, VI V& TO avoi&eTe ) va TO
kAeioeTe.

270 &VOIYPOX TTETAYETAI TO CUPTAPI eEAadPp& TTPOG Ta EEW.
MeT& pmopei va TpaPnxTei €€w xwpig mpoBAnpa.



MpoBépuavon MATIKWV/CKEUWV

2T MPOBEPUATPEV TTIATIKA/OKEUN OEV KPUWMVOUV TX
daynT& TO0O0 ypriyopa. Ta moT& pevouv mepiogdTEPO XPOVO
CeoT&.

MaTIK&/OKEUN YEVIKX

Aev emTpémeTal vao GopTWOETE TO CUPTAPI BEppavong
mavw amd 25 kKIA&. Mmopeite 1.x. v TpoBepuaveTe TMATIKK
pevou yiax 6 1 12 &Topa.

XaunAé cupt&pl WnAo cupTapl

(14 cm Uyog) (29 cm Uywog)

ST MOTIK& gevou yia 6 &Topa dixpkei n mpoBeppavon
mepimou 15-25 Aemt&.

Anrevepyormoinon

AvoiEte To oupTapl. KAgioTe To diakomTn €mAoyng
AeiToupyiag.

AQaipeon TWV MATIKOV/CKEUMV

ByaATte Ta miaTik&/oKkeUn pe v KATGAANAO Y&VTI 1] pe pic
M&OTPA &0 TO CUPTAPI.

A Kivduvog eykauuaTog!

H emaveia Tng BeppavTikig mA&kag eivar {eoTr. Ta K&TwW
HEPN TWV OKEUWV BEpUaivovTal TTEPIGOOTEPO OTTO TX
ETAVW.

6 maTo pevou J24cm 12 m&Ta pevou @24 cm
6 koumeg courmag D 10cm 12 koUmeg ooumag @ 10 cm
1 proA @19 cm 1 pmoA @22 cm A|q-|-|"|pr|on TOU (paVI‘]TOI:l CSGTOL'I
1 proA @17 cm 1 pmoA @19 cm
1 moTéAa yia kpeag 32 cm 1 prToA @17 cm . , ) . , )
Mnv TomoBeTeiTE MOTE KAUTEG KATOXPOAEG 1 TNY&VIX
2 moredeg yix 32cm ameuBeiag amd Tnv {eoTr B&ON €0TIOV TTAVW OTO YUKAIVO

KPEQG

TommoBETNON TWV MATIKWOV/CKEUMV

Moip&oTe Ta MATIK&/OKEUN KAT& TO BUVATO TTAVW O’
oAOKANpn TNV emoaveia. O ynAég oToifeg TwV MAEATWV
BeppaivovTal Mo apy& oo TX EeXWPIOTA TATIKY, OTIWG
M.X. 2 proA.

NoTApix kKol QAITIAVIX

ZeoTaiveTe T TTOTHPIX KAl T PAITEAVIO OTIWG TI.X. T
dAITCAvVIa eoTpéaoo ma&vToTe pe Tn Babpida 2.

A Kivduvog eykaupaTog!

27N BaBpida 3 1] 4 LeoTaivovTal TG TTOTAPIC KA TX
dMTCOVIO TEPO TTOAU.

AkoAouBnoTte Tnv €€Nc dIXBIKXOIX

TomoBeTroTE TO TMATIKA/OKEUN HEGX OTO CUPTAPI.

2 OfoTe 1o diakonTn emAoyng AeiToupyiag oTn BaBpida
4. EmAgyeTe yia moThpIiax Kol dMTEEVIO TTRVTOTE TN
BaxBuida 2.

H evdeikTikn Auyvia AeiToupyiag avaBooBrvel.

3 KheioTe To oupT&pl BEppavaong.
H evdeikTikn Auxvia AeiToupyiag avaBel. H cuokeun
Beppaivel.

Mooco dixpKei n mMpoOEpuavon

H Si&pkeia TG mpoBeéppavong, eEaxpT&Tal amd To UAIKO KAl
TO M&X0G TWV MATIKOV/OKEU®V, KAXBWG KAl ATTO TNV
TOOOTNTX, TO UWOG Kol TN SIGTAEN TWV TMATIKWV/OKEUWV.
Moip&oTe Ta mMATIK&/OKEUN KAT& TO dUVATO M&VW O’
OAOKANPN TNV empAveIa.

T&TO Tou cupTaplol Beppavong. O yuaAivog T&ToG priopei
va utooTei {nuI&.

Mn yepileTe Ta MATIKG/OKEUN TTEPX TTOAU, yIot Vo pn XUBEi
TimoTa.

Skem&leTe Ta dayNTa P’ Evax avBeKTIKO 0TN BeppodTnNTX
KXTT&KI 1| HE XKAOUPIVOXOPTO.

20G OUVIOTOUE, VX PNV KPaT&Te Ta paynTa LeoTd
TEPIOCTOTEPO ATIO HIX WPK.

KataAAnAa @aynta: KatadAAnAo eival kpeag, moulepik&,
Yapl, OXATOEG, AOYXAVIKAE, TPOOOETH KOl OOUTIEG.

AkoAouOnoTe TNV €€Ng OI1XSIKAOIX

1 TomoBetrioTe T mMaTIK&/OKEUN PECK OTO CUPTAPI.

2 O¢oTe To diakdTTN emAoyng AeiToupyiag oTn
BaBpida 3 kai mpoBeppavete Tn cuokeur] 10 AemTa.

B&ATte Ta paynTa oTax mpoBeppaopeva maTik&/oKeUn.

KAeioTe Eava To oupTapl.
H evdeikTikn Auxvia Aeitoupyiag avapBel. H ouokeun
Beppaivel.

Antevepyotmoinon

KAgioTe To diakomTn emAoyng AeiToupyiag. BydATe Ta
daynTd p’ eva KaTGAANAO Yy&VTI 1] gE PIG MIXOTPO OO TO
CuUpPTAPI.



Epapupoyeqg

270V Tivaka Ba BpeiTe diddpopeg epappoyEG yia To oupTapl BEppavong. O€oTe To dIGKOTTN €mAoyr G AeiToupyiag oTnv
emBupuntn BaBpida. MpoBeppdveTe T MATIKE/OKEUN, OTAV AVAPEPETAI OTOV THVOKO.

BaOpida dayntd / MaTiK&/oKeln Ymodeign

1 EucioBnTa kaTeyuypéva poynTa T.X. TOUPTEG Pe oavTlyi, Bou- EAadpod Eemaympa
TUPO, NOUKAVIKS, TUPI

1 ®ouokwpa LUPNG POYIGG ZKETAOPO

2 KaTeyuypéva paynTd T.X. KPEXS, YAUKY, Yo EAadpd Eemaympo

2 Aiatripnon Twv auywv CeoTov T.Y. Bpaopeva auyd, oApupeg  MNpoBEppavon MATIKWY/ OKEUWY, OKETAOUX GXYNTOV
OpENETEG

2 Aiatripnon Tou ywpiou {eoToU TI.X. YwHi TOOT, YOHEKIX MpoBeppavon MaTIKOV/OKEU®MV, OKEMXOUX HAYNTOV

2 MpoBéppavan motnpInv Kai GAITIaVIOV T.X. ANITCAVIO EOTIPECCO

2 EucioBnra poynTdx m.X. EAXDP& HAYEIPEPEVO KPEDRG ZKEMAOPX TATIKWV/ OKEU®V

3 Aiatripnon Tou paynTou CeaToU MpoBeppavon MaTIK®V/OKEU®MV, OKETMXOPUX GAYNTOV

3 Aiatripnon Twv moTwv eoTOV MpoBeppavon MATIK®V/OKEU®MY, OKETXOUX TTOTMV

3 ZEOTOPA TITWV TT.X. KPETTEG, HEEIKAVIKEG THTEG, TAKOG MpoBeppavon MATIKWV/OKEUMY, OKETTXOHX GaynToOV

3 ZEOTOPX OTEYVWV YAUKWV T.X. YAUKIX TTITX oTpwpévn pe oBoAd- MpoBéppavon mMaTIkwV/OKEUWY, OKETROUX GXYNTOV
KIo QUHNG, HadIvG

3 Niwaoipo p&Bdou 0okOAXTOG 1] COKOAGTOG KOUBEPTOUPOG MpoBéppavon mMaTIKOV/OKEUMV, TEPHXXIOUOG PaynTmV

3 Aiwoipo fehaTivag >e avolxTd okelog, Tepimou 20 Aemt&

4 MpoBeppavon maTikwv/okeumv AkaT&AANAN yio TToTrpIx Kot GAITCAVIOK

EAxX@pO payeipepa

To eAadpo payeipepa eivan n 1davikr pebBodog
HOAYEIPEPATOG YIX OAX TaX TpuPeP& KOPPATIO KPEXKTOG, TO
omoix Tpemel va ynBouv polé f} dev mpémel va
mapaynBouv. To kpéag mapapével TOAU {oupepd Kai €TOI
yiveTal oAU Tpudepo. To mAeovekTnu& oag: Emeidn ol
XPOvol 0To eAadpd HOAYEIPEPD EIVAI ONUAVTIKA
peyaAuTepol, €xeTe peyaAa meplBwpix yix To oXedIXOUO
Tou pevou. To eAXPP& PAYEIPEPEVO KPEXG PTTOPEI VX
SlatnpnBei (eoTd Xwpig MPOPBANpa.

Kat&AAnAo payeipikd okelog: XpnaoiyotoleiTe eva
HOYEIPIKO OKEVUOG OTTO YU, TOPOEAGVN 1] KEPOUIKO PE
KOTT&KI, T.X. HIX YUXAIVN WA ¢oppa.

AkoAouBnote TNV £&N¢ d1adIKACIX

1 TpoBeppdveTte To cupTGp! BEppavong padi pe Tx
MOTIKG/oKeUn oTn Pabpida 4.

2  Zeotavete duvaTa Aiyo Aimog o’ éva Tnyavi. TnyavioTe
APXIK& TO KPEXG IOXUP& Kol BAATE TO APECWG OTX
mpoBeppaopéva okeun. TomoBeTr|0TE TO KATI&KI.

3 Ba&ATe Ta okeln pe To Kpeag Eav HEOO OTO CUPTEPI

O¢éppavong kol ouveyioTe To yroipo. O¢oTe TO
d1axkomTn emAoyng AeiToupyiag otn BaBpida 3.

Yrrodei&eic yia To EAX@PPO pAYyEipEP

Xpnoiporoleite povo GppeoKo, &PIOTNG TTOIOTNTAG KPEXG.
ATTOpOKPUVETE TTPOGEKTIKG TOUG TEVOVTEG KO TX
umroAgippaTa Tou Aimoug. To Aimog dnpioupyei KaT& TO
eAadpo payeipepa piax duvaTr 8IKr Tou yeuon.

AKOPO KO TO HEYXAUTEPO KOPPATIX KPEXTOG OEV TIPETIEI
VX yuplioTouv.

MeT& To eAPPO PAYEIPEPD UTTOPEITE VX KOYETE APECWGS TO
KpE€ag. Aev gival ammapaiTNTOG EVAG XPOVOG NPEHIXG.

Adyw Tng 1dixiTepNGg peBOOOU YNOIPATOG TO KPEXG EXEI OTO
€0WTEPIKO TOU TMAVTOTE PolE Xxpwpax. AuTO eV onpaivel
OUWG, OTI €ival WPO 1] HICOWNHEVO.

To eAadp& payeipepévo kpeag dev eival TOoo (e0TO 6GO TO
KPEXG TTOU YNVETAI KAVOVIKA. ZepPipeTe TIG OXATOEG
CeoTég. TomoBeTrioTe T MAaTA T TeEheuTaia 20-30 AemT&
HEOoo OTO oupT&p! BEppavong.

OTav BEAeTE va BIOTNPrOETE TO EAXDPA PAYEIPEPEVO
Kpé€ag CeaTo, pubpioTe peT& To eAadpd payeipepa aTn
BaBpida 2. Tax PHIKPE KOPPATIX KPEXKTOG PTTOPEITE VO T
dlaTnprnoete CeoTd pexpl kKo 45 AemTd, eved To pey&XAax
KOUHATIX PEXP! Kol dUO WPEG.



Nivakag

Mo 1o eAadpo payeipepa eivar KATGAANAG O Ta Tpudbep & pépn amod Bodivd, XoIpivo, HoOXXPioIo KOl apviolo KpEag, KaBwg
Kol amd BnpapaTta kol Toulepik&. O1 xpdvol yix To apXIKO YrGIPO KO 01 XPOVOI YIG T GUVEXION TOU YNnoipaTog eExpTOVTAI
amd To peyebog Tou KoppaTIoU Tou KpeaTog. O1 XpOvol yia To apXIKO Wrigipo 1oxUouV yix Tnv TomoBETnon p€oa 0To KAUTO

Aimog.

daynTo APXIKO YHOIUO OTNV E0TIX HAYEIPE-  ZUVEXION YPNGIUATOG OTO CUPTAPI BEPHOV-
HaTOQ ong

MIKP& KOUUATIX KPEXTOG
KuBol 1) Awpideg orm’ 0Aeg TIG TTAgUpEG 1-2 AemT 20-30 AenT&x
Mikpd& ovitoe, umipICOAeg 1} pevTayiov k&Be mAeup& 1-2 AemT&x 35-50 AenT&x
Meooicx KOMUATIX KPEKTOG
®iAeTo (400-800 yp.) om’ 0Aeg TIG TTAeUPEG 4-5 AemTX 75-120 AenTcx
Apvioia TA&TN (Trepimou 450 yp.) k&Be mAeup& 2-3 AenT&x 50-60 Aentax
Araxo ynTto (600-1000 yp.) orr’ 0Aeg TIg MAeupeg 10-15 AemT&x 120-180 Aentx
Mey&AX KOMUATIOX KPEXKTOG
®iAeTo (06 900 yp.) or’ 0Aeg TIG TTAEUPEG 6-8 AemT 120-180 Aent&
Pooprid (1,1-2 KIAG) orm’ 0Aeg TIG TTAgUpEG 8-10 AemT&x 210-300 AenTcx

KxBapiopog

Mn xpnoipomoleiTe CUOKEUEG KaBapIiopoU uwnAng mieong n
ouokeuég ekToEeuong aTpol. KabBapileTe Tn cuokeur) povo
OTNV KITEVEPYOTIOINUEVN KATAOTAON. AIGKKOTITNG €TTIAOYNG
AeiToupyiag: ©¢on = 0.

ZuoKeun, eEWTEPIKKX

>KOUTTIOTE TN CUOKEUN Pe vepd Kal Aiyo uypo KaBapiopou
MA&TOV. ZTEYVOOTE TNV Y’ €V HXAGKKO TTAVi.

AkaT&AANAa givan duvaTa UNIKG KaBapiopoU rj UNIK&
TpIyipaTog. E&v éva T€To10 UNIKO XUBei M&vw oTnv
pTTPpOoOTIVH TTAEUP&, ODOUYYIOTE TO AUECWG Pe vePO. Mn
Xpnoigotoleite

Em@aveiec avo&eidwTou XXAUBa

AmopakpUVETE TAVTOTE QPECWG TOUG AeKEDEG ATTO AT
aoBeoTiou, Aimog, kopv pAGoup Kol xoTp&dl auyou. K&Tw
an’ auToUq Toug Aekedeg pmopei va dnpioupynBei
di1&Bpwon. XpnoigomoInoTe yia Tov KaBapiopd vepo Kal
Aiyo uypo kaBapiopol mM&TwY. ZTEYVWOTE OTO TEAOG TNV
EMPAVEIX P’ EVA PAXAXKO TTOWVI.

ZUOCKEUEG ME YUKAIVN NTTPOOCTIVA TTASUPX
KaBapiote Tn yudAivn pmipooTivr) TAeup& pe uypo

kaxBapiopol TCapIwv Kal eva paAaKO Tawvi. Mn
Xpnoipotoieite EUoTPeg yuaAioU.

OepUAVTIKA TTAXKX

KaBapiote Tn BeppavTikng MA&Ka pe (eoTO vePO Kol Aiyo
uypo kKaBapiopol mMATwWV.

8



BA&Beg — TI MPEMEI VX KAVETE;

Eav mapouciaoTei k&moiax BA&PN, 0e onuaivel mwg eivar K&TI To coPapo, ouxva n auTia givan aofipavTtn. Mpiv kahéoeTe Tnv
utinpeoia TeXVIKNAG eEuTnpeTnoNng meAaTwy, mpooe€Te MapakaAw TIG akoAouBeg umodeiteig:

T MATIK&/OKEUN 1N TK PAYNTA TTKPAXMEVOUV KPUX.

EAeyEre:

€QV 1 OUOKEUN EiVal EVEPYOTTOINUEVN
€AV UTIXPXEI HIC DIKOTTH) PEUPOATOG
€GV TO CUPTAPI Eival EVTEAWS KAEIOTO

Tax MATIK&/OKEUN A TX pAyNT& dev {eoTAIVOVTXI
PKETA.

Evdexopévmg:

T TMOTIKE/OKEUN 1) T&X GaynTS vax pnv Bepu&vBnkav yix apkeTd Xpovo

TO CUPT&PI VO NTAV YIX HEYXAUTEPO XPOVO QVOIXTO

H evdeikTIKR Auxvix AsiToupyiag avaBoofrvel.

Koira€re, e&v To oupT&pl gival KAEIOTO.

Z€ MePITITWON TTOU TO CUPTAPI BEppavong sivai kAel-  KahéoTte Tnv urnpeoia Texviknig eEurmpétnong meAarav.
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A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy dokfadnie przeczytac¢ niniejsza instrukcje.
Zapoznanie si¢ z nig pozwoli na bezpieczne i
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podfaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Urzadzenie stosowac
wyfacznie do utrzymywania temperatury potraw i
podgrzewania naczyn.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie moga obstugiwac¢ dzieci w wieku
powyze| 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo lub zostaly pouczone, jak
wiasciwie obstugiwac¢ urzadzenie i sa swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 8 lat | sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje
sig¢ bardzo goraca.
W Zzadnym wypadku nie wolno dotyka¢
goracej ptyty grzejnej. Nie pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do plyty.
Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania goracego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!
Izolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze si¢ stopi¢ na goracych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.
Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie witaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe]. Wezwac
serwis.

Peknigcia lub zarysowania szklanej ptyty
moga spowodowaé porazenie pradem.
Whytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesl
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwa¢ serwis.

Niebezpieczenstwo pozaru!!

Ptyta grzejna w szufladzie grzewczej staje sie
bardzo goraca, materiaty tatwopalne moga si¢
zapalic.

Pod zadnym pozorem nie przechowywa¢ w
szufladzie grzewczej tatwopalnych przedmiotow
ani pojemnikow z tworzywa sztucznego.
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Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usunac¢ zgodnie z przepisami o

ochronie srodowiska.

Zapoznanie sie z urzadzeniem

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawa z dnia 11 wrzes$nia 2015. ,O zuzytym

EE sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowiazany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Szuflada grzewcza umozliwia podgrzewanie naczyn oraz utrzymywanie temperatury potraw.

Wentylator i grzanie

Dziatanie przy ustawieniu
przetgcznika funkcji w pozycji 4 =
Podgrzewanie naczyn

Plyta grzejna

Wskaznik trybu pracy
W momencie wtgczenia
miga lampka kontrolna.
Po zamknieciu szuflady
lampka swieci sie.

Przetacznik funkcji

4 = Podgrzewanie naczyn

1 = Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie
2 = Utrzymywanie temperatury chleba, rozmrazanie, podgrzewanie naczyn do picia
3 = Utrzymywanie temperatury potraw

Urzadzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidtowo zamknieta.

Otwieranie i zamykanie

Urzadzenia bez uchwytu:

Aby otworzy¢ lub zamkna¢ szuflade, nalezy nacisnaé na

jej rodek.

Przy otwieraniu szuflada lekko wysuwa sie. Nastepnie

mozna ja bez problemu wysuna¢ dalej.
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Podgrzewanie naczyn

W podgrzanym naczyniu potrawa stygnie duzo wolniej.
Napoje pozostaja dtuzej ciepte.

Ogolne informacje na temat naczyn

Obcigzenie szuflady grzewczej nie moze przekroczyé
25 kg. Mozna na przyktad podgrzewaé zestaw naczyn
dla 6 lub 12 oséb.

Niska szuflada Wysoka szuflada

(wysokos$é 14 cm) (wysokosé 29 cm)

Podgrzewanie zestawu naczyn dla 6 osob trwa okoto 15-
25 minut.
Wytaczanie

Otworzy¢ szuflade. Wytaczy¢ przetacznik funkeji.

Wyjmowanie naczyn

Naczynia wyjmowac z szuflady za pomoca rekawic lub
tapek kuchennych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Powierzchnia ptyty grzejnej jest goraca. Naczynia
znajdujace sie najnizej beda bardziej gorace niz
naczynia umieszczone wyzej.

6 talerzy @24 cm 12 talerzy @ 24 cm
6 bulionowek @ 10cm 12 bulionowek @10 cm
1 miska ©@19cm 1 miska ©22cm  Utrzymywanie temperatury potraw
1 miska @17 cm 1 miska @19 cm
I"Inipe(:rslsek na 82cm 1 miska @17 cm Goracych garnkéw ani patelni, zdjetych bezposrednio z
— goracej ptyty grzejnej, nigdy nie stawia¢ na szklane dno
2 potmiski na 32cm szuflady grzewczej. Moze doj$¢ do uszkodzenia dna.

mieso

Rozmieszczanie naczyn

W miare mozliwosci ustawiaé naczynia na catej
powierzchni. Wysokie stosy talerzy beda podgrzewaty
sie wolniej niz pojedyncze naczynia, np. 2 miski.

Naczynia do picia

W celu podgrzania naczyn do picia, np. filizanek do
espresso, zawsze nastawiac stopien 2.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

W przypadku stopnia 3 lub 4 naczynia staja sie bardzo
gorace.

Sposob nastawiania

1 Umiesci¢ naczynia w szufladzie.

2  Przetacznik funkcji nastawi¢ na stopien 4. W
przypadku naczyn do picia zawsze wybiera¢ stopien
2.
Miga lampka kontrolna stanu pracy.

3 Zamknag¢ szuflade grzewcza.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Jak dtugo trwa podgrzewanie

Czas trwania podgrzewania zalezy od materiatu i
grubosci naczynia, ilosci, wysokosci i rozstawienia
naczyn. W miare mozliwosci ustawia¢ naczynia na catej
powierzchni.

Nie napetnia¢ naczynia catkowicie, aby potrawa nie
wykipiata ani nie przelata sie.

Potrawy przykrywaé zaroodporna pokrywka lub folig
aluminiowa.

Zaleca sie utrzymywanie temperatury potraw nie dtuzej
niz jedng godzine.

Odpowiednie potrawy: mieso, drob, ryby, sosy,
warzywa, dodatki i zupy.

Sposdob nastawiania

1 Naczynie wtozy¢ do szuflady.

2 Nastawi¢ przetacznik funkcji na stopien 3 i
podgrzewac urzadzenie przez 10 minut.

3 Witozy¢ potrawy do podgrzanych naczyn.

Ponownie zamkna¢ szuflade.
Swieci sie lampka kontrolna stanu pracy.
Urzadzenie grzeje.

Wytaczanie

Whytaczy¢ przetacznik funkcji. Potrawy wyjmowac z
szuflady za pomoca rekawic lub tapek kuchennych.
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Zastosowanie

W tabeli wymienione sa rézne mozliwosci zastosowania szuflady grzewczej. Nastawi¢ przetacznik funkcji na zadany
stopien. Naczynia nalezy podgrzewa¢ w sposob podany tabeli.

Stopien Potrawy / Naczynia Wskazowka

1 Delikatne potrawy mrozone, np. tort $mietanowy, masto, rozmrazanie
wedlina, ser

1 Wyrastanie ciasta drozdzowego przykry¢

2 Potrawy mrozone, np. mieso, ciasto, chleb rozmrazanie

2 Utrzymywanie temperatury jaj, np. jaj gotowanych, jajecznicy podgrza¢ naczynie, przykryé potrawe

2 Utrzymywanie temperatury chleba, np. pieczywa tostowego, podgrza¢ naczynie, przykryé potrawe
butek

2 Podgrzewanie naczynh do picia np. filizanek do espresso

2 Delikatne potrawy, np. migso przyrzadzone metoda powol-  przykry¢ naczynie
nego gotowania

3 Utrzymywanie temperatury potraw podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe

3 Utrzymywanie temperatury napojow podgrza¢ naczynia, przykry¢é napoje

3 Podgrzewanie plackow, np. omletow, rolad, tacos podgrza¢ naczynie, przykry¢ potrawe

3 Podgrzewanie suchych ciast, np. ciasta drozdzowego z kru- podgrzaé naczynie, przykry¢ potrawe
szonka, muffinow
Roztapianie czekolady w bloku lub kuwertury czekoladowej podgrzaé naczynie, pokruszy¢ czekolade

3 Rozpuszczanie zelatyny bez przykrycia, ok. 20 minut

4 Podgrzewanie naczyn nie nadaje sie do podgrzewania naczyn do picia

Powolne gotowanie

Powolne dogotowywanie to idealna metoda do
przygotowywania wszelkich delikatnych mies. Stosuje
sie ja, gdy chcemy, aby mieso byto w srodku rézowe lub
aby byto gotowe na okreslong godzine. Migso jest
bardzo soczyste i miekkie. Zaleta: powolne gotowanie
trwa znacznie dtuzej niz zwykte gotowanie, co utatwia
planowanie i przygotowanie menu. Mieso przyrzadzone
metodg powolnego gotowania mozna dtugo trzymac¢ w
cieple.

Odpowiednie naczynia: uzywaé naczyn szklanych,
porcelanowych lub ceramicznych z pokrywka, np.
szklanej brytfanny.

Sposoéb nastawiania

1 Podgrza¢ szuflade grzewcza wraz z naczyniami,
nastawiajac stopien 4.

2 Mocno rozgrzaé nieco ttuszczu na patelni. Migso
mocno obsmazyé i natychmiast wiozyé do
podgrzanego naczynia. Przykry¢é pokrywka.

3 Naczynie z miesem z powrotem wstawi¢ do szuflady
grzewczej i dogotowaé migso. Przetacznik funkcji
nastawi¢ na stopien 3.
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Wskazowki dotyczace powolnego gotowania

Przyrzadza¢ wytacznie migso $wieze i dobrej jakosci.
Doktadnie usuna¢ zyty i ttuste brzegi. Podczas
powolnego gotowania ttuszcz nadaje potrawie
intensywny specyficzny smak.

Miesa, rowniez wiekszych kawatkdéw, nie trzeba obracac.

W ten sposéb przyrzadzone mieso mozna natychmiast
kroi¢, poniewaz ciepto jest rownomiernie
rozprowadzone w catym kawatku.

Dzieki tej szczegdlnej metodzie mieso w $rodku jest
zawsze rozowe. Nie oznacza to, ze jest surowe lub
niedogotowane.

Powolnie gotowane mieso nie jest tak gorace, jak
konwencjonalnie smazone. Zaleca si¢ podawanie
bardzo goracego sosu. Na ostatnie 20-30 minut wstawié
talerze do szuflady grzewczej.

Aby utrzymac ciepto powolnie gotowanego migsa nalezy
po zakonczeniu powolnego gotowania nastawi¢ stopien
2. Ciepto matych kawatkéw miesa mozna utrzymywac
przez maksymalnie 45 minut, duzych do 2 godzin.



Tabela

Do powolnego gotowania nadaje sie¢ delikatne mieso wotowe, wieprzowe, cielece i jagniece, a takze dziczyzna oraz
drob. Czas obsmazania i koncowego dogotowywania zalezy od wielkosci migsa. Czas obsmazania dotyczy miesa

wtozonego na goracy ttuszcz.

Potrawa

Obsmazanie na polu grzejnym

Dogotowywanie w szufladzie grzewczej

Mate kawatki miesa

Pokrojone w kostke lub w paski ze wszystkich stron 1-2 minuty 20-30 minut
Mate sznycle, steki lub medaliony z kazdej strony 1-2 minuty 35-50 minut
Kawatki miesa sredniej wielkosci

Filet (400-800 g) ze wszystkich stron 4-5 minut 75-120 minut
Schab jagniecy (ok. 450 g) z kazdej strony 2-3 minuty 50-60 minut

Pieczen chuda (600-1000 g)

ze wszystkich stron 10-15 minut

120-180 minut

Duze kawatki miesa

Filet (od 900 g)

ze wszystkich stron 6-8 minut

120-180 minut

Rostbef (1,1-2 kg)

ze wszystkich stron 8-10 minut

210-300 minut

Czyszczenie

Nie stosowa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wytaczyé
urzadzenie. Przetacznik funkcji: pozycja = 0.

Urzadzenie z zewnatrz

Urzadzenie czysci¢ $ciereczka zwilzona w wodzie z
niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Do czyszczenia nie uzywac $rodkow zracych ani
$rodkow do szorowania. Gdy tego typu srodek dostanie
sie na powierzchnie urzadzenia, natychmiast zmy¢ go
woda.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze tworzy¢
sig¢ korozja. Do czyszczenia uzywa¢ wody z niewielka
iloécia ptynu do mycia naczyn. Powierzchnie wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Urzadzenia ze szklanym frontem

Szklany front czy$cié ptynem do mycia szyb i miekka
Sciereczka. Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Ptyta grzejna

Ptyte grzejna my¢ ciepta woda z niewielka iloscig ptyn
do mycia naczyn.
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Jak postepowac¢ w wypadku usterek?

Przyczynami wystapienia usterek sa czesto drobiazgi. Przed skontaktowaniem sig z serwisem nalezy zwréci¢ uwage
na nastepujace zalecenia:

Naczynia lub potrawy sa nadal zimne. Nalezy sprawdzic¢:
czy urzadzenie jest wtaczone
czy nie ma przerwy w zasilaniu
czy szuflada jest catkowicie zamknieta.

Naczynia lub potrawy nie sg wystarczajaco ciepte. Moze sie zdarzy¢,

ze naczynia lub potrawy nie byty podgrzewane odpowiednio dtugo
ze szuflada byfa przez dtuzszy czas otwarta

Miga lampka kontrolna stanu pracy. Sprawdzi¢, czy szuflada jest domknieta.

Lampka kontrolna miga bardzo szybko, mimo ze szu- Skontaktowa¢ sie z serwisem.
flada grzewcza jest zamknieta.

Nie swieci sie lampka kontrolna stanu pracy. Lampka kontrolna jest uszkodzona. Skontaktowaé sie z serwisem.

Wytacza sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wyciagna¢ wtyczke z gniazda i skontaktowaé sie z serwisem.

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowo przeprowadzone
naprawy moga by¢ przyczyna powaznych zagrozen.

Dane techniczne

Serwis

Zasilanie: 220-240 V
W razie konieczno$ci naprawy urzadzenia nalezy 50/60 Hz
skontaktowa¢ sie z naszym serwisem. Adres i numer Catkowita moc przytaczeniowa: 810 W
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta znajduje sie
w ksigzce telefonicznej. Podane centra serwisowe Sprawdzone zgodnie z VDE: tak
chetnie udzielg informacji rowniez na temat najblizszego
serwisu. Znak CE: tak
Symbol Serwisowi nalezy poda¢ symbol
produktu (nr E) produktu (nr E) oraz numer fabryczny
i numer (nr FD) urzadzenia. Tabliczke
fabryczny (nr znamionowa z numerem wida¢ po
FD) otworzeniu szuflady grzewczej. Dane

urzadzenia nalezy od razu zapisac, aby
w przypadku ewentualnej awarii nie
traci¢ czasu na ich szukanie.

Nr E Nr FD

Serwis©™

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewnic¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne cze$ci zamienne.
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/\ BamHble npaBuMna TeXHUKU 6e30NacHOCTH

BHumatenbHoO npountainte AaHHOE PyKOBOACTBO.
OHO NOMOXKET BaM HayuMTbCA MPaBUIBHO U
6esonacHo nonb3oBaTbcA npubopom. CoxpaHsaiite
PYKOBOZCTBO MO 3KCMyaTalmun U MHCTPYKLMIO MO
MOHTa)Ky AnA AaSibHEeWLIEero UCnonb3oBaHUA UK
Ans nepegayv HOBOMY BraJenbilly.

Pacnakyitte n ocmotpute npubop. He
noAknoyanTe npubop, ecnv oH Obli NOBPEXKAEH
BO BpeMs TPaHCMOPTUPOBKMU.

3101 Npubop NpeHa3Ha4YeH ToNbKO ANA
ZAloMallHero ucrnonb3oBaHua. Mcnonbayite npubop
TONbKO ANA NOAOrpeBa Nocyabl U NOAAEPIKAHUA
6ntoa B TENOM COCTOAHUM.

HaHHbin npubop npeaHasHaveH Ans
Mcnosnb30BaHUA Ha BbicoTe He bonee 4000 m Han
YpPOBHEM MOpH.

HeTn no 8 net, nuua ¢ orpaHMYeHHbIMM
bU3NUECKUMU, YMCTBEHHBIMU U MCUXUUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKkxe nuua, He obnaaaroLme
AOCTaTOYHBbIMKU 3HaHUAMMK O Npubope, MoryT
“cnonb3oBaTtb NPUOOP TONBKO NOA NPUCMOTPOM
nnL, OTBECTBEHHbIX 3a MX 6€30MNacHOCTb, MM Nocne
NnoApPOBHOro MHCTPYKTaXKa U OCO3HAHUSA BCEX
OMacHOCTeN, CBA3aHHbIX C SKCMyaTauue
npubopa.

Hetam He paspeluaeTca urpatb ¢ Nprudopom.
Ouunctka n obenyxusaHue npubéopa He AOSMKHBbI
NPOU3BOANTBLCA AETbMM, 3TO AONYCTUMO, TONBKO
€CNu OHW cTaplLue 8 NeT U UX KOHTPONUPYOT
B3pOChbIe.

He nonyckaite aeteit mnaawe 8 net k npubopy u
ero ceTeBOMy NpoOBOAY.

OnacHocTb omoral!
HarpesaTtenbHaA nnactMHa BHyTpM WKada anA
noAorpesa Nocyabl 0OYeHb CUTbHO
HarpeBaeTcs.
Hukoraa He npukacaiTech K HarpeBaTtenbHOWM
nnacTuHe. He noanyckaite aeten 6nmnsko.
MNpuHaanexxHoCTH MnKu Nocyaa o4eHb ropayme.
YT06b1 M3BNEYL ropAYyto Nocyay unu
NPUHaANEXXHOCTU U3 pabouei Kamepebl, Bceraa
UCNONb3yNTe NPUXBATKM.

18

OnacHocTb ynapa ToKom!
MNpun cunsHOM Harpese npubopa nsonAuma
kabena moxket pacnnasutecA. Cneaute 3a
TeM, uToBbl kabenb He conpuKacasncs ¢
ropAYMMM YaCTAMMU INEKTPONPUOOPOB.

MNpoHuKatoLan Bnara MOXKeT NPUBECTU K
yAapy aNeKTpUyeckuM TokoM. He ncnonbayiite
OUYNUCTUTESNIb BLICOKOIO AaBNEHNUA UMK
NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

HeuncnpaBHbi npnbop MoXeT ObiTb NPUUUHOWM
nopa>keHna Tokom. Hukoraa He Brntoyaiite
HeucnpaBHbIi Npubop. BelHbTe M3 po3eTku
BWJIKY CETEBOro NpoBoAa WM BbIKNOUMTE
npeaoxpaHuTenb B 6Noke npeAoxpaHUTene.
BrizoBuTe cneunanmcta cepBUCHON CRy>KObl.

TpeLUMHbl K CKOJbI Ha CTEKNIAHHON NaHenu
MOTyT NPUBECTU K yAaPY INEKTPUUYECKUM
Tokom. OTKntounTe NpeaoxpaHuTens B 6510Kke
npeaoxpaxutenei. Beisosute cneunanucra
CEepBUCHOM CNYXObl.

MNpn HekBanupUUMpoBaHHOM pemMoHTe Npuéop
MOXeT CTaTb MCTOYHUKOM onacHocTu.[loaTomy
PEMOHT AOMKEH NPOU3BOAUTLCA TOSBKO
CneunanncToM CepBUCHOM CRYXObl,
npoLueanm cneumanoHoe obyyeHue.Ecnu
npnbop HencnpaBeH, BblHbTE BUIKY M3
PO3ETKM UK OTKJIKOUUTE NPEAOXPaAHUTENb B
6noke npeaoxpaHutenen. Boizosute
cneuunanncTa CepBUCHOM CNy>KObl.

OnacHocTb Bo3ropaHun!

HarpesaTtenbHanA nnactvHa BHYTpM LWKada Ans
noaorpesa nocyabl O4EHb CUJIbHO HarpeBaeTCA,
nerkoBocriaMeHarwmeca marepumanbl MOFyT
3aroperbcH.

Hukoraa He octaBnAiiTe NnpeaAMETbl U3 FOPHOUKX
MatepuasnioB nin NnacTMKOBbIE €MKOCTU B LLII-(a(I)y
Aana nogorpeBa nocynbl.



OxpaHa oKpyMxatouiemn cpenbl

NMpaBunbHan yTUnn3auumAa ynakoBKH

YTunusunpyitte ynakosky ¢ cobntoaeHmemM npasun
9KOMOrMYecKoi 6e30MacHOCTH.

HaHHbl npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU
eBponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
3NEKTPUUECKUX U INEKTPOHHbLIX NpubopoB (waste
Emmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

HaHHble HopMbI ONpeaenAtoT AeCTBYOLWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspata v
yTUnusauuu ctapbix npubopos.

O3HaKkomneHue ¢ npub6opom

LUKaq) AnAa noaorpeBa NnocyAbl NnpeaAHasHa4dYeH aAnAa npeaBapuUTebHOro HarpesaHua NocyAbl UM noaAaep>KaHUA rotoBbiX 6nioa B

ropAaYemM COCTOAHUHU.

BeHTUNATOP U HarpeBaTesbHbIA 3NIeMEeHT UHaukaTop permuma
BKJIKOUAIOTCA B MOJIOXEHUN 4 = Mpun BKAIOUEHUU VHAVKATOPHAA
noAorpesaHne nocyal namnouka Muraer.

[Tocne 3akpbiBaHMA WKada
NHOMKATOP rOPUT MOCTOAHHO.

HarpeBaTtenbHaa nnacTuHa ‘

Mepekntouartens Bbibopa YHKUMIA
0 =pBbIKJ'|. pa by

1 = NoABEM APOXOKEBOrO TECTA, Pa3MopaxnBaHmne

2 = noanepxaHue xneda B ropAYemM COCTOAHUM,
pasmoparknaHve, NogorpesaHe Nocyabl AnA HanMTKOB
3= nogaep>XaHne rotoBbIixX 611}0,[[ B ropAYemM CcoCToAHUn
4 = nogorpesaHne Nocyabl

Mpnbop HarpeBaeTcA, TONIbKO €CNKM OH 3aKPbIT HaANeXxalnm obpasom.

OTKpblBaHUe U 3aKpbiBaHUE

Ana npub6opoB 6€3 pyuKHu

HanaeuTe Ha cepeaunHy nepeaHei naHenu wkagda, 4TobHI
OTKPbITb UMK 3aKPbIThb €ro.

anl OTKpbIBaAaHUN OH CNerka BblABUHETCA. Mocne atoro ero
Nerko MO>XHO BblABUHYTb MOJIHOCTbIO.
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NMopnorpesaHue nocyabl

B nonorpeToﬁ nocyae nuila oCtblBaeT HEe TaK 6bICTpO, a
HanUTKKU AONbLUE OCTAlOTCA TENNBIMMU.

O6wHre pekomeHagaumMu no nocyae

Makc. aonyctumasn 3arpyska wkada AnA noaorpesa Nnocyabl
cocTaBnaeT 25 kr. B HEM MOXHO HarpeTb KOMMAEKThI
nocyabl Ha 6 unn 12 nepcoH.

HomnakTHbIM WwWKad Bbicokun wkad

(BbicoTa 14 cm) (BbicoTa 29 cm)

6 obeneHHbix Tape- D 24 cm 12 obeneHHbix Tape- D 24 cm
noK nok

6uawexkanAacyna @ 10cm 12vawek anacyna @ 10cm
1 Mucka @19cm 1 mucka @22 cm
1 MucKa Jd17cm 1 mucka @19 cm
1 6ntomo anAa maca 32 cm 1 mucka @17 cm

2 6noga anAa mAca 32 cm

Pa3melwieHune nocyabl

Mo Bo3MO)XHOCTH pacnpenenuTe nocyay no Bcew
nosepxHocTU. BbicokMe cTonKkM Tapenok nporpesatoTcA
MeANneHHee, YeM oTAeNbHble NpeaAMeTbl, Hanpumep

2 MWUCKMU.

NMocyna anAa HaNUTKOB

MoporpesaiTe nocyay AnA HANUTKOB, HANPUMeEp, YallKu AnsA
Kode «acnpecco», B perkume 2.

A OnacHocTb oxora!l

B pexume 3 unu 4 HanUTKM CTAHOBATCA CAULIKOM
ropA4YUMM.

MocnepnoBatenbHOCTb AEUCTBUHM

PacctaBbTe nocyay B Lur(acby AnA noaorpesa nocyAabl.

2  YcraHoBuTe nepekntovatens BelGopa GyHKUKUI Ha
pexxum 4. [1na noaorpesa nocyAbl ANA HaNMUTKOB
Bceraa BoibupaiTe perkum 2.

UHavkatop pexuma muraer.

3  3akpoiite wka¢p AnA nogorpesa Nocyabl.
MHavkatop pexuma roput HenpepbiBHo. MNprubop
HarpeBaeTcH.

npOﬂ,OﬂH'(MTeﬂbHOCTb nogorpesaHunA

MpoaomKUTENbHOCTE NOAOrPEBAHNA 3aBUCHUT OT MaTepuana
U TONLWHUHBI CTEHOK, a TaK)XXe Ko/nyecTtBa, BbiICOThbl U
pacnono>XeHna nocyAasbl. [Mo Bo3MOXKHOCTH pacnpeaenunte
nocyay no Bcew NOBEPXHOCTH.

Hna noporpeBaHWA KOMMeKTa nocyasl Ha 6 nepcoH
TpebyeTtcA npum. 15-25 muHyrT.
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BbiknioueHue

OrtkpoitTe wkad ana noaorpesa nocyabl. YcTaHoOBUTE
nepekntoyaTenb Bolbopa GyHKUMIA B NONOXKEHUe
BbIKJIIOYEHUA.

UsBneuyeHue nocyabl

BeiHumaitte nocyay v3 wkada aAnAa nogorpesa nocyasl,
MCMONb3yA pyKaBuLy MK NMPUXBATKY.

A OnacHocTb oxoral!

MoBepxHOCTb HarpeBaTenbHOW NNACTUHBI CUIBHO
HarpesaeTcA. [pu 3TOM HWKHUE NPeaAMETHl HarpeBatoTCa
6onblie, YeM BepxHue.

MoaonepxaHue rotosbix 6ntoa B
ropAyem COCTOAHUM

Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTPHOIM U CKOBOPOAI
npAMO C ropAYein BapOYHOMN NaHENN Ha CTEKNAHHOE AHO
wkKada AnA nogorpesa Nocyabl. ITO MOXeT Bbi3BaTb €ro
noBpe>kaeHue.

He HanonHAilTe nocyay Ao kpaes BO usberkaHue
BbIMIeCKMBaHMA.

O6a3aTenbHO HakpbiBaWTe MOCYAy XapOomnpOYHOW KpPbILLKOW
Unn antoMmHueBson Gonbrow.

Mol pekomeHnayem Aepxxatb rotosble 6n1t0aa B ropayem
COCTOAHMU He Bonee OHOrO yaca.

Monxoanawme 6nona bnioaa ns mAaca, NTuubl, pbibbl,
oBOLL e, COyChl, FAPHUPLI U CYMbl.

NMocnepoBaTenbHOCTb AEUCTBUM

MocTtaBbTe Nnocyay B WKadp AnA noaorpesa Nocyabl.

2 VYcraHoBMTe nepekntoyatens Belbopa GyHKUMUIA Ha
pexxum 3 v HarpeBaiTe npubop B TeyeHne 10 MUHYT.

Bbinoxxute 6ntono B nogorpeTyto nocyay.

CHoBa 3akpoiiTe WKad AnA nojorpesa nocyasbi.
Muaunkatop pe>kuma roput HenpepbisHo. [pubop
HarpesaeTcA.

BbiknouyeHue

YctaHoBUTE Nepekntoyatenb Beibopa GyHKLUMUIA B NoNOXKeEHUe
BbIKNtoUeHuA. BelHbTe nocyay u3 wkada anAa noaorpesa
nocyAbl, UCMONb3YA PYKABULY MU NPUXBATKY.



BapHaHTbl ncnosib3oBaHUA

B tabnuue, npuBeaéHHOM HUKe, yKasaHbl pasnnyHbie BapuaHTbl MCMONb30oBaHWA WKada AnA nogorpesa nocyabl. YcTaHOBUTE
nepekntovaTtenb Belbopa GyHKUMI Ha Tpebyemblin pexxum. MMoaorpeitte nocyay (ecnu Tak ykaszaHo B Tabnuue).

Pexm Bniopna/nocyna YkaszaHue

1 HexxHble 6ntoaa rny6okoi 3aMopo3Kku, HanpumMep TopTbl CO Pasmoposutb
ClMBKaMM, ClIMBOYHOE Macno, konbaca, celp

1 Monbém apoxokesoro Tecta HakpbiTb KpbILLKOW

2 Bntona rnybokoii 3aMopo3Ku, HanpuMep MACO, MMPOTH, xned Pasmopo3suTtb

2 Monaep»xanue 6mtoa M3 AKLL B ropAYEM COCTOAHMM, Hanpumep, [Moaorpete Mocyay, HAKPbITb 6OAO KPbILLKOH
BapeHbIX AWLL, AUYHULILI-OONTYHbM

2 MonnepxaHune xneba B ropAYemM COCTOAHWUU, Hanpumep, xneba  oaorpeTb nocyay, HaKPbITb 6NHOAO KPbILLIKOK
AnA TocToB, Bynoyex

2 MNMonorpesaHue NocyAbl ANA HANUTKOB Hanpumep, yallek ans kode «acnpeccos»

2 HexxHble 6ntoaa, Hanpumep, MACO, NPUroToBNEHHOE WaaAwnM  HakpbiTe NOCyay KpbILLIKOK
cnoco6om

3 MNMonnepxaHune rotosbix 651t0A B ropAYeM COCTOAHWUM [Monorpets nocyay, HaKpbITb 61040 KPbILLKOM

3 Moaaep»xaHue HaNMTKOB B FOPAYEM COCTOAHMM Moporpets nocyAy, HaKPbITb HAMUTKM KPbILLIKOW

3 PasorpeBanue nnockux 6nto4 v NpoayKToB, Hanpumep, omne-  lNogorpeTb nocyay, HakpbITe 65H0AO0 KPLILLKOW
TOB, B/IMHUMKOB, nenéLuex

3 Pazorpesatue cyxoii Bbineuku, Hanpumep, NMPOros C NOChbIN- MonorpeTb nocyay, HakpbITb 61100 KPLILLKOH
KOW, KeKcoB

3 PactannMeaHne nnUTouHOro LWOKONaAa UK LLIOKONAAHOM Monorpets nocyay, M3MenbynTL LLIOKONaA
rnasypv

3 PacnyckaHue »xenatnHa B otkpbiToii nocyae, npum. 20 MuH

4 Monorpesanue nocyabl He noaxoaut AnA nocyal ANA HaNUTKOB

WanAawee npurotosneHue

LLlaaAwee npurotoBnernve 6ntoa naeanbHO NOAXOAUT ANA
BCEX HEXXHbIX MACHbIX 61104, 0COBEHHO €ClU MACO AOJIKHO
ocTatbcA cnabonporkapeHHbLIM MK €ro HY>KHO roTOBUTb
cTporo no peuenty. MAco nonyyaeTcA CAMBOYHO-HEXHBIM U
ocTaéTtcA 04YeHb COYHbIM. [TpenmyLLecTBO: Tak Kak
nNpUroToBsfieHMe LWaAAaWnmM cnocobom 3aHumaeT Gonblue
BPEMEHU, Bbl NoslyyaeTe AOMONHUTEIbHbIE BO3MOXXHOCTH
AnA cocTaBneHuAa MeHto. MAco, npurotoBneHHoe WaaALWUM
CnocoBoM, MOXXHO NIerKo NOAAEPIKUBATL B ropAYEM
COCTOAHHUMU.

Monxoafauwan nocyana Mcnonbayiite nocyay ¢ KpbILLKOMW,
BhLIMOMIHEHHYIO U3 cTekna, appopa Unu KepamMukm,
Hanpumep, CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb.

MocnenoBaTenbHOCTb 4EUCTBUMN

1 TlpeaBaputenbHo Harpeiite Wkad BMecTe ¢ NOCYAON Ha
pexume 4.

2 CunbHo pasorpeiTe Xup B ckoBopoae. XopoLlo
06)xapbTe MACO U HEMEANIEHHO NepeNioXKuTe ero B
noaorpeTtyto nocyay. HakpoiTe KpblLLIKO#M.

3 YcrtaHoBWTe mocyay ¢ MACOM B WwKad AnA noaorpesa
nocyAbl U AOBOAMTE O FOTOBHOCTU. YCTaHOBUTE
nepexntoyatenb Bolbopa GyHKUMIA Ha perkum 3.

PekomeHgauuu no uagauiemMmy npurotosrieHuo

Mcnonbayite TonbKo cBeXkee, 6€3yKOPUBHEHHO
KayecTBEHHOE MACO. TLlaTeNbHO YAANUTE KUMKW U JIULLHUI
Xup. XXup npuaaet 6noay npu WwaadLEeM NPUroTOBAEHUM
cneunduyeckuit BKycC.

[ake 6onbLUO KyCOK MACA HET He0BX0AMMOGCTH
nepesopaynBaTh.

MAco MoXKHO Hapes3aTb HenNnocpeACTBEHHO NO OKOHYaHUK
npuroToBneHuA. Bblﬂep)'KVIBaTb €ro He HY>XHO.

Bnaroanapa ocobomy cnocoby npuMrotoBneHUa BHYTPU MACO
Bceraa octaéTcA po3oBbliM BHYTpU. Ho 310 HU B KoeMm
cfiyyae He 03HayaeT, YTO OHO CbIpPO€ WU HeJOoXapeHHoe.

Msaco, npurotoBneHHoe LWaAaALKUM cnocoBoM, He Takoe
ropfavyee, Kak MACO, NPUrOTOBIEHHOE TPAAULIMOHHbBIM
cnocobom. MNoaTomy coyckl noaaBaiTe K CTONY FOPAYUMMU.
3a 20-30 MWHYT A0 OKOHYaHMA NPUrOTOBMIEHUA NOCTaBbTe
Tapenku B WKad AnA nogorpesa nocyasl.

Ecnu Bbl x0TUTE, 4TOBLI MACO, NPUrOTOBIEHHOE LWAAALUNM
cnoco6om, ocTaBanoCh TEMAbIM, NEPEKOYNTE AYXOBOM
wkadp B pexkum 2. Hebonblune KyCKU MACA MOXKHO
coxpaHATb TennbiMu A0 45 MUHYT, a Bonblune — A0 ABYX
4yacos.
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Ta6bnuua

Ana waaauwero npurotoBneHna 6104 NOAXOAAT BCE HEXHble YACTU FOBAAWHbI, CBUHWUHbI, TEAATUHbI, BapaHUHbl, AUYU UK
nTuubl. Bpema o6xapuBaHMA M NPUrOTOBIEHUA 3aBUCUT OT pa3aMepoB Kycka MAca. YkasaHHoe BpemA oB>kapuBaHua

ﬂeﬁCTBMTeJ’IbHO, €C/NHn Bbl Knagete MACO B FOpquMVI HXUp.

Bnono O6)apuBaHu1e Ha nnuTe

HoBeneHWe 0o roTOBHOCTU B LWIKady AnfA
nogorpesa nocynbl

ManeHbKue KYCKU MACa

Ky6ukamu nnu conomkoi Co Bcex CTOpOH B TeueHne 1-2 MuH 20-30 muH
He6onblune WHMLENH, CTEAKM UM MeanbOoHbl Kaxxkayto ctopoHy 1-2 MuH 35-50 muH
CpenHue KyCKU mAca

®une (400-800 ) Co Bcex CTOpOH B TeueHne 4-5 MuH 75-120 MuH
BapaHba cnunka (npum. 450 r) Kaxayto ctopoHy 2-3 mMuH 50-60 muH
MocTHoe mAco ana »kapku (600-1000 r) Co Bcex cTopoH B TeueHne 10-15 muH  120-180 muH
BonbLine Kycku mAca

®une (ot 900 ) Co Bcex CTOpPOH B TeueHne 6-8 MuH 120-180 muH
Poct6ud (1,1-2 kr) Co Bcex cTopoH B TeueHne 8-10 muH ~ 210-300 muH
OuuncTtka

He ncnonbayiite napocTpyiHble OYUCTUTENU U OYUCTUTENU
BblcOKOro faBnenun. O6AsatenbHO BbiKNtOUMTE Nprbop
nepea ouncTtkoi. Mepekntoyatens BoiBopa GyHKUMIA:
nonoxexwue = 0.

Mpubop cHapyku

MpoTpute npnbop TPANOUYKOHR, CMOYEHHOW BOAOK C
nobaBneHneM HeGONbLIOro KOAUYECTBA MOIOLLEro
cpeactea. O6cylunTe NOBEPXHOCTU MATKUM NOJIOTEHLEM.

He ncnonbsyiite eakune n abpasnBHble uncTALLME CPeACTBaA.
Ecnu Takoe cpeactso nonaaért Ha nepeAHIO0 NaHenb, cpasy
CMOW1TE ero BoAOW.

NoBepXxHOCTU U3 HEepIKaBeloLWen cTanu

HemeaneHHo yaanaiTe nATHa U3BECTH, XKMUpPa, Kpaxmana u
AnyHoro 6enka. [Moa TakMMKM NATHAMKU MOXKET BO3HUKATb
KopposuA. McnonbayitTe AnA o4MCTKKU BoAy C AoBaBneHUem
HebonbLOro KonnyecTsa Motllero cpeactea. ObcywuTe
NOBEPXHOCTU MATKUM MOSIOTEHLEM.

Mpu6opbl ¢ NnepeaHen NaHenblo U3 CTEeKNa

MpoTpute cTEKNO MATKON TPANOYKOMN, CMOYEHHOM
CpeACTBOM ANA OYUCTKM cTéKon. He ncnonbayitte ckpebok
aAnA CTEKON.

HarpeBaTtenbHafa nnactuHa
OuuwaiTe HarpeBaTe/bHYO NAACTUHY TENON BOAOW C

nobasneHnemM HeOONbLIOIO KONMMYECTBa MOIOLLEro
cpeacrTsa.
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HeucnpaBHOCTU — UTO genaTb

Yacto cliiy4aeTtcq, 4To I'IpVI‘-IVIHOVI HEeUCNnpaBHOCTM CTana KakKaA-ToO Menoyb. I'Ipe)+(£|e 4yem OépaLLlaTbC'Fl B CEPBUCHYHO CJ'Iy)+(6y,

BHUMATEJIbHO I'IpO‘-IVITaVITe cneayrwouimMe ykasaHuq.

MNocyna unu 6no01a OCTalOTCA XONOAHLIMMU.

MposepbTe

BKJIOUEH 11 npubop
€CTb /1M TOK B CETU

NNOTHO NN 3aKPbIT LWKad.

Mocyna nnu 6ntoaa He[OCTaTOYHO HarpeBaloTCA.

BosmoykHas npuunHa

nocyaa vnu 6ntoaa HarpesaMCb HeA0CTaTOYHO AONTO
LIJKa(b OocCTaBasiCA OTKPbITbIM B TEYEHUE ANUTENIbHOIO BPEMEHMN.

UHaukaTop pexuma muraer.

Y6eautecs, uto LWKad 3aKpsbIT.

HUHaoukaTop 6bICTPO MUraeT nNpuv 3aKpbITOM LLUKade.

BbizoBuTe cneunanucTa cepBUCHOM Cry»KObl.

UHguKaTop perurma He ropur.

MHaunkatop HencnpaseH. OBpaTutech B CEPBUCHYHO Cry»<Oy.

Cpabotan npefnoxpaHuTenb B 6510Ke npeaoxpaHuTe-
new.

BbiHbTe BUIIKY CETEBOIO LUHYpa U3 PO3ETKU U 0OPATUTECH B CEPBUCHYIO CNYXKOY.

PeMOHT AomKeH BLINONHATLCA TONBKO KBaﬂMq)MLIMpOBaHHI:IMVI cneunanuctamMu. I'Ipw HeKBaJ’IM(bVILlVIpOBaHHO BbIMOTHEHHOM
pPemMoHTe I'IpVI60p MOXeT CTaTb UICTOYHUKOM cepbesHoﬁ OnacHOCTH.

CepBucHana cnyxoba

Ecnu Baw npubop Hy)xnaeTcA B peMOHTe, Halla CepBUCHaA
cnyxba Bcerga K Bawum ycnyram. Aapec u Homep
TenedboHa Gnukailieh MmacTepcKoi Bbl HanAéTe B
TenedoHHOM cnpaBoYHuKe. B cepBUCHbIX LeHTpax,
YKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE, BaM TaK>Xe Ha3oBYyT
aapec 6nmxailein MacTepCcKon.

Homep E 1
Homep FD

Mpwv BEI3OBE CneunanucTa CepBUCHOIA
cnyx6bl Bceraa ykasblBaite Homep
nsnenua (Homep E) n 3aBoackoi Homep
(Homep FD) Bawero npu6opa. Tunosas
Tabnuuka ¢ HOMepaMun HaxoanTcAa Ha
BHYTPEHHEel CTopoHe ABepubl WKada AnA
noaorpesa nocyAabl. Yto6bl 4OAro He
UCKaTb 3TW HOMepa B cilyyae
HEUCMNPaBHOCTH, BMULLUTE UX HUXKE.

Howmep E FD

CepsucHan cny6a T

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HeNnonagKax

KoHTakTHble faHHbIE BCex cTpaH Bbl HaiWaéTe B
NPUNOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHLIX LEHTPOB.

MonoxxnTecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3rOTOBUTENA. Toraa Bl
Mo)KeTe ObITb yBEepeHbl, YTO PeMOHT ByaeT nponsseaéH
rpPaMoTHLEIMU CNeunanucTamMm U ¢ UCMONbL3OBAHUEM
bUpPMeEHHbIX 3anacHbIX YacTewn.

Mmnoptep/OpraHusaums, NpMHUMatoLLan NpeTeHsum no
kauectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnuka KasaxcraH, r. Anmarsl, yn.

Xamxu MykaHa, 22/5, 7 atarx

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»«6bl ycTpoitcta — 7 ner.

Ha tepputopun Pecnybnnku KasaxcraH, npu o6Hapy»«e-

HUM HeUCTPaBHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbINA KOHTaKT-

ueHTp 5454 (Tonbko AnA MoBUNbHbIX TenepoHoB).

CaenaHo B Cnosakuu

TexHUUeCKUEe XxapaKTEPUCTUKHU

OnekTponuTtaHue: 220-240 B
50/60 I'u

O6wan notpebnaemMan MOLLHOCTb: 810 Bt

Mposepen VDE (Coto3 HemeUKux Ha

3NEeKTPOTEXHUKOB):

3nak CE: Ha
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AEEE Y6netmeligine Uygundur.
PCB igermez.



A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullaniimak tizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi durumunda,
cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz sadece 6zel veya ev igi kullanim igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece yemekleri sicak
tutmak ve kaplari isitmak igin kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre ylikseklikte kullaniimak tizere
tasarlanmistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya gikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan biyiik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!
Isitma gekmecesinin isitma plakasi gok isinir.
Kesinlikle sicak isitma plakasina
dokunmayiniz. GCocuklari uzak tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak aksesuar
veya kaplari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan gikartiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!
Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglanti
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.
igeri sizan su elektrik garpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzali bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Anizal bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Cam plakada olusan gatlama veya kiriimalar
elektrik carpmasina neden olabilir. Sigortayi
sigorta kutusundan kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usulline aykir onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!
Isitma cekmecesinin isitma plakasi ¢ok isinir,
yanabilecek malzemeler alev alabilir.

Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik
kaplari i1sitma gekmecesinde saklamayiniz.
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Cevre koruma

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Cihazin tanitimi

54

Bu driin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Egyalarin Kontrolli Yonetmeligi''nde
belirtilen zararl ve yasakli maddeleri icermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu driin, geri donilisiimlu ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parga ve
malzemelerden ilretilmistir. Bu nedenle, lrini,
hizmet dmriiniin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donilisiimi igin bir toplama
noktasina goétiriin. Bu toplama noktalarini
bélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimig
triinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimei olun. Uriinii
atmadan 6nce gocuklarin givenligi icin elektrik
fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Isitma gekmeceniz ile kaplar igin 8n 1sitma uygulayabilir veya yemekleri sicak tutabilir.

Fan ve i1sitma
Kademe 4'te calistirnimasi =
Kaplari isitma plakasinda 6n

Isitma

Isletme gostergesi
Actiginizda, gbsterge
lambasi yanip séner.
Cekmeceyi kapattiktan
sonra yanar.

Fonksiyon segme diigmesi
0 = Kapali
1

3 = Yemeklerin sicak tutulmasi
4 = Kaplarin dnceden isitimasi

Cihaz ancak gekmece dogru olarak kapatildiysa isitir.

Acilmasi ve kapatilmasi

Tutamaksiz cihazlarda:

Acmak veya kapatmak igin gekmecenin ortasina
bastiriniz.

Acma sirasinda gekmece hafifce disari gikar. Boylece
problemsiz olarak gekilebilir.
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Mayali hamurlarin mayalanmasi, buz ¢ézilmesi
2 = Ekmegin sicak tutulmasi, buz ¢6ézilmesi, icecek kaplarinin énceden isitiimasi



Kaplarin 6nceden isitilmasi

On isitilmis kaplarda yemekler gabuk sogumaz.
icecekler sicak kalir.

Kaplar hakkinda genel bilgi

Isitma gekmecesine en fazla 25 kg yiik yiiklenebilir.
Ornegin 6 veya 12 kisilik meni kaplarini isitabilirsiniz.

Alcak cekmece Yiksek cekmece

(14 cm yiiksek) (29 cm yiiksek)

6 men tabag: @24 cm 12 meni tabag: @ 24 cm
6 corba kasesi @ 10cm 12 gorba kasesi @ 10cm
1 servis kasesi @19 cm 1 servis kasesi @22 cm
1 servis kasesi @17 cm 1 servis kasesi @19 cm
1 et tabagi 32cm 1 servis kasesi @17 cm

2 et tabag 32 cm

Kaplarin toplanmasi

Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye dagitiniz. Yiiksek
tabak yiginlari tek kaplardan, érnedin 2 servis
kasesinden daha yavas i1sinir.

icecek kaplari

Espresso fincanlari gibi icecek kaplarini her zaman
kademe 2'de isitiniz.

/A Yanma tehlikesi!

Kademe 3 veya 4'te igecek kaplari ¢ok sicak olur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceden g¢ikartiniz.

2 Fonksiyon segme diigmesini 4. kademeye getiriniz.
icecek kaplari igin her zaman kademe 2'yi seginiz.
isletme gostergesi lambasi yanip séner.

3 Isitma gekmecesini kapatiniz.
Isletme gOstergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

On isitma siiresi

On isitmanin ne kadar siirecedi kabin malzemesine ve
kalinligina, kap miktarina, yliksekligine ve kap diizenine
baglidir. Kaplari miimkiin oldugunca tiim ylizeye
dagitiniz.

6 kisilik meni kaplari igin 6n 1sitma yaklasik 15-
25 dakika siirer.
Kapatilmasi

Cekmeceyi aginiz. Fonksiyon segcme diigmesini
kapatiniz.

Kabin cikartilmasi

Kabi bir firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak
¢cekmeceden ¢ikartiniz.

A Yanma tehlikesi!

Isitma plakasinin ylizeyi sicaktir. Asagidaki kap pargalari
yukaridakilerden daha sicak olacaktir.

Yemekleri sicak tutmak

Sicak tavalari veya tencereleri asla dogrudan sicak
pisirme boliimiinden alip 1sitma gekmecesinin cam
zeminine koymayiniz. Cam zemin hasar gorebilir.

Kabi tam olarak doldurmayiniz, bdylece higbir sey
tagsmaz.

Yemeklerin lizerini 1siya dayanikli bir kapakla veya bir
alliminyum folyo ile kapatiniz.

Yemeklerinizi bir saatten daha uzun stire sicak tutmanizi
Onermiyoruz.

Uygun yemekler: Et, kiimes hayvanlari, baliklar, soslar,
garnitiirler ve gorbalar igin uygundur.

Su sekilde hareket ediniz:

Kaplari gekmeceye yerlestiriniz

2 Fonksiyon segcme diigmesini kademe 3'e getiriniz ve
cihazi 10 dakika 6n 1sitmada calistiriniz.

3 Yemekleri 6nceden isitilmis kaplara aktariniz.

Cekmeceyi yeniden kapatiniz.
Isletme gOstergesi lambasi yanar. Cihaz isitiyor.

Kapatilmasi
Fonksiyon segcme diigmesini kapatiniz. Yemekleri bir

firin eldiveniyle veya firin beziyle tutarak cekmeceden
cikartiniz.
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Kullanimlar

Tabloda isitma gekmecenizin farkli kullanim bigimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon segme diigmesini istediginiz
kademeye getiriniz. Tabloda belirtiimisse kabi dnceden isitiniz.

Kademe Yemekler / Kap Uyan

1 Hassas derin dondurulmus gidalarin, 6rnedin kremali pasta- buzunun ¢oziilmesi
lar, tereyagdl, sucuk, peynir

1 Mayali hamurlarin mayalanmasi tstlinlin ortiilmesi

2 Derin dondurulmus gidalarin, érnegin et, pasta, ekmek buzunun ¢ozilmesi

2 Yumurtalarin sicak tutulmasi, 6rnedin haslanmis yumurta, Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tstliniin kapatiimasi
yagda pismis yumurta

2 Ekmegin sicak tutulmasi, 6rnegin tost ekmegi, sandvig Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin tstlintin kapatiimasi
ekmegi

2 igecek kaplarinin énceden isitilmasi Ornegin espresso fincanlari

2 Hassas gidalar, 6rnegin terbiye edilmis et Kabin {stiiniin 6rtlilmesi

3 Yemeklerin sicak tutulmasi Kaplarin 8nceden isitilmasi, gidalarin tstiiniin kapatilmasi

3 igeceklerin sicak tutulmasi Kaplarin 6nceden isitiimasi, igeceklerin lstiinlin kapatil-

masi

3 Kreplerin isitiimasi, 6rnegin yumurtali kekler, wraplar, tacolar Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin tstiiniin kapatiimasi

3 Kuru pastalarin isitilmasi, 6rnegdin Streusel pastalar, muffin-  Kaplarin 6nceden isitiimasi, gidalarin {istiiniin kapatiimasi
ler

3 Blok cikolatalarin veya gikolata kuvertiirlerinin eritiimesi Kaplarin 6nceden isitilmasi, gidalarin pargalanmasi
Jelatinlerin ¢ozdiiriilmesi aclk, yaklagik 20 dakika

4 Kaplarin dnceden isitiimasi igecek kaplari igin uygun degildir

Hassas pisirme

Hassas pisirme, az pisecek veya nokta pisirme
yontemiyle pisirilecek tiim ince et parcalari igin ideal bir
pisirme metodudur. Et sulu kalir ve tereyag
yumusakliginda olur. Avantajiniz: Hassas pisirme
sirasinda siire gergekten uzunsa mentyi planlamak igin
sansiniz yiiksek demektir. Hassas pisirilen et daha kolay
sicak kalabilir.

Uygun kap: Cam veya porselen veya kapakli seramik kap
kullaniniz, 6rnegdin cam kizartma tenceresi.

Su sekilde hareket ediniz:

1 Sicak tutma gekmecesini kap ile 4. kademede
onceden isitiniz.

2 Biraz tereyagdini tavada iyice i1sitiniz. Eti iyice
kizartiniz ve hemen &n 1sitmasi yapilmis kaba
koyunuz. Kapagi kapatiniz.

3 iginde et olan kabi tekrar sicak tutma tenceresine
yerlestiriniz ve sonradan pisiriniz. Fonksiyon se¢gme
diigmesini 3. kademeye getiriniz.
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Hassas pisirme ile ilgili uyarilar

Sadece taze, iyi durumdaki eti kullaniniz. Sinirlerini ve
kenarlarindaki yaglari 6zenle ayiriniz. Yag, hassas
pisirmede glicli kendine 6zgi bir tat katar.

Daha biyik et parcalarinin da gevrilmesi gerekmez.

Eti, hassas pigsirmeden hemen sonra kesebilirsiniz.
Herhangi bir bekleme siiresi gerekli degildir.

Bu 6zel pisirme yontemi sayesinde etlerin i¢ kismi daima
az pismis gdriinecektir. Fakat asla ¢ig veya ¢ok az pigsmis
olmayacaktir.

Hassas pisirme ydntemiyle pisirilen et, geleneksel
yontemle pisgirilen et kadar sicak olmayacaktir. Sosu
sicak olarak servis yapiniz. Tabagi son 20-30 dakikada
sicak tutma ¢cekmecesine yerlestiriniz.

Hassas pisirilen eti sicak tutmak istiyorsaniz hassas
pisirmeden sonra 2. kademeyi geri aginiz. Ufak et
parcalarini 45 dakikaya kadar, biiylik pargalari ise 2
saate kadar sicak tutulabilirsiniz.



Tablo

Tdm yumusak sigir eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvani ve kiimes hayvani eti parcalari hassas pigsirme
yontemiyle pisirilebilir. Kizartma ve pisirme sireleri etin parga biylikligline baglidir. Kizartma siireleri sicak yaga

koyma durumunda gegerlidir.

Yemek Ocakta kizartma Sicak tutma ¢cekmecesinde sonradan
pisirme

Ufak et parcalan

Kip veya seritler Her tarafi 1-2 dakika 20-30 dakika

Kigik gnitzel, biftekler veya filetolar Her bir taraf 1-2 dakika 35-50 dakika

Orta boy et parcalar

Fileto (400-800g) Her tarafi 4-5 dakika 75-120 dakika

Kuzu sirti (yaklasik 450 g) Her bir taraf 2-3 dakika 50-60 dakika

Yagsiz kizartma (600-1000g) Her tarafi 10-15 dakika 120-180 dakika

Biiyiik et parcalan

Fileto (900 gramdan fazla) Her tarafi 6-8 dakika 120-180 dakika
Rozbif (1,1-2 kg) Her tarafi 8-10 dakika 210-300 dakika
Temizleme

Yiksek basingh temizleyici veya buhar plskirtiici
kullanmayiniz. Cihazi, kapali durumdayken temizleyiniz.
Fonksiyon segme diigmesi: Konum = 0.

Cihazin disi

Cihazi sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz. Yumusak
bir bezle kurulayiniz.

Keskin veya asindirici maddelerin kullanimi uygun
degildir. Bu tiir bir maddenin 6n ylizeye temas etmesi
durumunda temas eden bdlgeyi derhal bol suyla siliniz.

Paslanmaz celik yiizeyler

Kireg, yag, nisasta ve protein lekelerini hemen
temizleyiniz. Bu tiir lekelerin altinda korozyon meydana
gelebilir. Temizlemek igin su ve biraz deterjan kullaniniz.
Yiizeyi yumusak bir bezle kurulayiniz.

Onii camh cihazlar

On cami cam deterjani ve yumusak bir bezle
temizleyiniz. Cam kaziyici kullanmayiniz.

Isitma plakasi

Isitma plakasini sicak su ve biraz deterjanla temizleyiniz.
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Arizalar - Ne yapmali?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan kaynaklanmaktadir. Yetkili servisi aramadan 6nce liitfen asagidaki
bilgilere dikkat ediniz:

Kaplar veya yemekler soguk kaliyor. Asagidakileri kontrol ediniz:

Cihaz agik mi?
Elektrik kesintisi var mi?
Cekmece tam olarak kapali mi?

Kaplar veya yemekler yeterince isinmiyor. Sebebi asagidakilerden biri olabilir:

Kaplar veya yemekler yeterince uzun siire 1sitilmadi
Cekmece uzun siire acik kaldi

isletme gdstergesi lambasi yanip soniiyor. Cekmecenin kapali olup olmadigini kontrol ediniz.

Cekmece kapaliyken gosterge lambasi hizla yanip Musteri hizmetlerini arayiniz.

s6niiyor.

isletme gdstergesi lambasi yanmiyor. Gosterge lambasi arizalidir. Misteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.
Sigorta kutusundaki sigorta devreye giriyor. Elektrik figini gekiniz ve misteri hizmetleriyle baglanti kurunuz.

Onarimlar yalniz yetkili uzmanlar tarafindan yiritilmelidir. Cihaz dlizgiin onarilmadigi takdirde ciddi tehlikeler s6z
konusu olacaktir.
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Miisteri hizmetleri

Eder cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa misteri
hizmetlerine bagvurunuz. En yakin yetkili servisin adres
ve telefonunu telefon rehberinde bulabilirsiniz. Ayrica
misteri hizmetleri merkezleri de size en yakin misteri
hizmetleri hakkinda bilgi verebilir.

E-numarasi ve
FD-numarasi

Misteri hizmetlerine daima cihazinizin
driin numarasini (E-Nr.) ve imalat
numarasini (FD-Nr.) bildiriniz .
Numaralarin yer aldigi tip levhasini,
Isitma ¢gekmecesini actiyinizda
gbreceksiniz. Ariza durumunu
aramakla vakit kaybetmemek igin
burada hemen cihazinizin verilerini
giriniz.

E-No. FD

Miisteri Hizmetleri ™

Kullanim émrii :10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma
sliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagdri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gOstermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Garanti Sartlan

Malin ayiph oldugunun anlagiimasi durumda
tiketici, 6502 sayil Tliketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sézlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan ilicretsiz onarim
hakkini se¢cmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ytkimltudir.
Tiketici licretsiz onarim hakkini iretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve
ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siliresi igcinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asilmasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, lretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici igsleminin yapildigi
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basgvurabilir.

Teknik Veriler

Akim beslemesi: 220 -240 V
50/60 Hz

Toplam baglanti degeri: 810 W

VDE onayl: Evet

CE isareti: Evet
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	m Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή αποκλειστικά για τη διατήρησ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 4.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	▯ Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ.
	Μην ακουμπάτε ποτέ την καυτή θερμαντική πλάκα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	▯ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	▯ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...
	▯ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...
	▯ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...
	▯ Ρωγμές ή θραύσεις στη γυάλινη πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε τ...
	▯ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	Η θερμαντική πλάκα στο συρτάρι θέρμανσης ζεσταίνεται πάρα πολύ, τα εύφλεκτα υλικά μπορούν να αναφλεγούν.
	Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα ή πλαστικά δοχεία στο συρτάρι θέρμανσης.

	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Στο συρτάρι θέρμανσης μπορείτε να προθερμάνετε τα πιατικά/σκεύη ή να διατηρήσετε το φαγητό ζεστό.
	Η συσκευή θερμαίνει μόνο, όταν το συρτάρι έχει κλείσει σωστά.
	Άνοιγμα και κλείσιμο


	Προθέρμανση πιατικών/σκευών
	Πιατικά/σκεύη γενικά
	Τοποθέτηση των πιατικών/σκευών

	Ποτήρια και φλιτζάνια
	m Κίνδυνος εγκαύματος!

	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 4. Επιλέγετε για ποτήρια και φλιτζάνια πάντοτε τη βαθμίδα 2.
	3 Κλείστε το συρτάρι θέρμανσης.
	Πόσο διαρκεί η προθέρμανση
	Απενεργοποίηση
	Αφαίρεση των πιατικών/σκευών
	m Κίνδυνος εγκαύματος!


	Διατήρηση του φαγητού ζεστού
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Τοποθετήστε τα πιατικά/σκεύη μέσα στο συρτάρι.
	2 Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3 και προθερμάνετε τη συσκευή 10 λεπτά.
	3 Βάλτε τα φαγητά στα προθερμασμένα πιατικά/σκεύη.
	4 Κλείστε ξανά το συρτάρι.

	Απενεργοποίηση

	Εφαρμογές
	Στον πίνακα θα βρείτε διάφορες εφαρμογές για το συρτάρι θέρμανσης. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στην επιθυμητή βαθμίδα. Προθε...
	Ελαφρό μαγείρεμα
	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία
	1 Προθερμάνετε το συρτάρι θέρμανσης μαζί με τα πιατικά/σκεύη στη βαθμίδα 4.
	2 Ζεστάνετε δυνατά λίγο λίπος σ’ ένα τηγάνι. Τηγανίστε αρχικά το κρέας ισχυρά και βάλτε το αμέσως στα προθερμασμένα σκεύη. Τοποθετήστε τ...
	3 Βάλτε τα σκεύη με το κρέας ξανά μέσα στο συρτάρι θέρμανσης και συνεχίστε το ψήσιμο. Θέστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη βαθμίδα 3.

	Υποδείξεις για το ελαφρό μαγείρεμα


	Πίνακας
	Για το ελαφρό μαγείρεμα είναι κατάλληλα όλα τα τρυφερά μέρη από βοδινό, χοιρινό, μοσχαρίσιο και αρνίσιο κρέας, καθώς και από θηράματα και...


	Καθαρισμός
	Συσκευή, εξωτερικά
	Επιφάνειες ανοξείδωτου χάλυβα
	Συσκευές με γυάλινη μπροστινή πλευρά

	Θερμαντική πλάκα

	Βλάβες – Τι πρέπει να κάνετε;
	Εάν παρουσιαστεί κάποια βλάβη, δε σημαίνει πως είναι κάτι το σοβαρό, συχνά η αιτία είναι ασήμαντη. Πριν καλέσετε την υπηρεσία τεχνικής εξ...
	Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από ειδικευμένους εγκαταστάτες. Εάν η συσκευή σας δεν επισκευαστεί σωστά, μπορεί να προκύψουν...

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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	m Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenie stosować wyłącznie do utrzymywania temperatury potraw i podgrzewania naczyń.
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 4000 metrów nad poziomem morza.
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	▯ Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca.
	W żadnym wypadku nie wolno dotykać gorącej płyty grzejnej. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do płyty.
	▯ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	▯ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.
	▯ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.
	▯ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Pęknięcia lub zarysowania szklanej płyty mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.
	▯ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	Płyta grzejna w szufladzie grzewczej staje się bardzo gorąca, materiały łatwopalne mogą się zapalić.
	Pod żadnym pozorem nie przechowywać w szufladzie grzewczej łatwopalnych przedmiotów ani pojemników z tworzywa sztucznego.

	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego

	Zapoznanie się z urządzeniem
	Szuflada grzewcza umożliwia podgrzewanie naczyń oraz utrzymywanie temperatury potraw.
	Urządzenie grzeje tylko wtedy, gdy szuflada jest prawidłowo zamknięta.
	Otwieranie i zamykanie


	Podgrzewanie naczyń
	Ogólne informacje na temat naczyń
	Rozmieszczanie naczyń

	Naczynia do picia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!

	Sposób nastawiania
	1 Umieścić naczynia w szufladzie.
	2 Przełącznik funkcji nastawić na stopień 4. W przypadku naczyń do picia zawsze wybierać stopień 2.
	3 Zamknąć szufladę grzewczą.
	Jak długo trwa podgrzewanie
	Wyłączanie
	Wyjmowanie naczyń
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!!


	Utrzymywanie temperatury potraw
	Sposób nastawiania
	1 Naczynie włożyć do szuflady.
	2 Nastawić przełącznik funkcji na stopień 3 i podgrzewać urządzenie przez 10 minut.
	3 Włożyć potrawy do podgrzanych naczyń.
	4 Ponownie zamknąć szufladę.

	Wyłączanie

	Zastosowanie
	W tabeli wymienione są różne możliwości zastosowania szuflady grzewczej. Nastawić przełącznik funkcji na żądany stopień. Naczynia należy podgrzewać w sposób podany tabeli.
	Powolne gotowanie
	Sposób nastawiania
	1 Podgrzać szufladę grzewczą wraz z naczyniami, nastawiając stopień 4.
	2 Mocno rozgrzać nieco tłuszczu na patelni. Mięso mocno obsmażyć i natychmiast włożyć do podgrzanego naczynia. Przykryć pokrywką.
	3 Naczynie z mięsem z powrotem wstawić do szuflady grzewczej i dogotować mięso. Przełącznik funkcji nastawić na stopień 3.

	Wskazówki dotyczące powolnego gotowania


	Tabela
	Do powolnego gotowania nadaje się delikatne mięso wołowe, wieprzowe, cielęce i jagnięce, a także dziczyzna oraz drób. Czas obsmażania i końcowego dogotowywania zależy od wielkości mięsa. Czas obsmażania dotyczy mięsa włożonego na gor...


	Czyszczenie
	Urządzenie z zewnątrz
	Powierzchnie ze stali nierdzewnej
	Urządzenia ze szklanym frontem

	Płyta grzejna

	Jak postępować w wypadku usterek?
	Przyczynami wystąpienia usterek są często drobiazgi. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zwrócić uwagę na następujące zalecenia:
	Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych specjalistów. Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy mogą być przyczyną poważnych zagrożeń.

	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Dane techniczne
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	m Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для подогрева посуды и поддержания блюд в тёпло...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 4000 м над уровнем моря.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность ожога!
	▯ Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается.
	Никогда не прикасайтесь к нагревательной пластине. Не подпускайте детей близко.
	▯ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность удара током!
	▯ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	▯ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	▯ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	▯ Трещины или сколы на стеклянной панели могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей....
	▯ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...

	Опасность возгорания!
	Нагревательная пластина внутри шкафа для подогрева посуды очень сильно нагревается, легковоспламеняющиеся материалы могут загореться.
	Никогда не оставляйте предметы из горючих материалов или пластиковые ёмкости в шкафу для подогрева посуды.

	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки

	Ознакомление с прибором
	Шкаф для подогрева посуды предназначен для предварительного нагревания посуды или поддержания готовых блюд в горячем состоянии.
	Прибор нагревается, только если он закрыт надлежащим образом.
	Открывание и закрывание


	Подогревание посуды
	Общие рекомендации по посуде
	Размещение посуды

	Посуда для напитков
	m Опасность ожога!

	Последовательность действий
	1 Расставьте посуду в шкафу для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 4. Для подогрева посуды для напитков всегда выбирайте режим 2.
	3 Закройте шкаф для подогрева посуды.
	Продолжительность подогревания
	Выключение
	Извлечение посуды
	m Опасность ожога!


	Поддержание готовых блюд в горячем состоянии
	Последовательность действий
	1 Поставьте посуду в шкаф для подогрева посуды.
	2 Установите переключатель выбора функций на режим 3 и нагревайте прибор в течение 10 минут.
	3 Выложите блюдо в подогретую посуду.
	4 Снова закройте шкаф для подогрева посуды.

	Выключение

	Варианты использования
	В таблице, приведённой ниже, указаны различные варианты использования шкафа для подогрева посуды. Установите переключатель выбора функ...
	Щадящее приготовление
	Последовательность действий
	1 Предварительно нагрейте шкаф вместе с посудой на режиме 4.
	2 Сильно разогрейте жир в сковороде. Хорошо обжарьте мясо и немедленно переложите его в подогретую посуду. Накройте крышкой.
	3 Установите посуду с мясом в шкаф для подогрева посуды и доводите до готовности. Установите переключатель выбора функций на режим 3.

	Рекомендации по щадящему приготовлению


	Таблица
	Для щадящего приготовления блюд подходят все нежные части говядины, свинины, телятины, баранины, дичи или птицы. Время обжаривания и при...
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	Поверхности из нержавеющей стали
	Приборы с передней панелью из стекла

	Нагревательная пластина

	Неисправности – что делать
	Часто случается, что причиной неисправности стала какая-то мелочь. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитайте сле...
	Ремонт должен выполняться только квалифицированными специалистами. При неквалифицированно выполненном ремонте прибор может стать ист...
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	m Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece özel veya ev içi kullanım için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yemekleri sıcak tutmak ve kapları ısıtmak için kullanınız.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	▯ Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır.
	Kesinlikle sıcak ısıtma plakasına dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	▯ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	▯ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	▯ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	▯ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Cam plakada oluşan çatlama veya kırılmalar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigortayı sigorta kutusundan kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	▯ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...

	Yangın tehlikesi!
	Isıtma çekmecesinin ısıtma plakası çok ısınır, yanabilecek malzemeler alev alabilir.
	Kesinlikle yanabilecek nesneleri veya plastik kapları ısıtma çekmecesinde saklamayınız.

	Çevre koruma
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması

	Cihazın tanıtımı
	Isıtma çekmeceniz ile kaplar için ön ısıtma uygulayabilir veya yemekleri sıcak tutabilir.
	Cihaz ancak çekmece doğru olarak kapatıldıysa ısıtır.
	Açılması ve kapatılması


	Kapların önceden ısıtılması
	Kaplar hakkında genel bilgi
	Kapların toplanması

	İçecek kapları
	m Yanma tehlikesi!

	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceden çıkartınız.
	2 Fonksiyon seçme düğmesini 4. kademeye getiriniz. İçecek kapları için her zaman kademe 2'yi seçiniz.
	3 Isıtma çekmecesini kapatınız.
	Ön ısıtma süresi
	Kapatılması
	Kabın çıkartılması
	m Yanma tehlikesi!


	Yemekleri sıcak tutmak
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Kapları çekmeceye yerleştiriniz
	2 Fonksiyon seçme düğmesini kademe 3'e getiriniz ve cihazı 10 dakika ön ısıtmada çalıştırınız.
	3 Yemekleri önceden ısıtılmış kaplara aktarınız.
	4 Çekmeceyi yeniden kapatınız.

	Kapatılması

	Kullanımlar
	Tabloda ısıtma çekmecenizin farklı kullanım biçimlerini bulabilirsiniz. Fonksiyon seçme düğmesini istediğiniz kademeye getiriniz. Tabloda belirtilmişse kabı önceden ısıtınız.
	Hassas pişirme
	Şu şekilde hareket ediniz:
	1 Sıcak tutma çekmecesini kap ile 4. kademede önceden ısıtınız.
	2 Biraz tereyağını tavada iyice ısıtınız. Eti iyice kızartınız ve hemen ön ısıtması yapılmış kaba koyunuz. Kapağı kapatınız.
	3 İçinde et olan kabı tekrar sıcak tutma tenceresine yerleştiriniz ve sonradan pişiriniz. Fonksiyon seçme düğmesini 3. kademeye getiriniz.

	Hassas pişirme ile ilgili uyarılar


	Tablo
	Tüm yumuşak sığır eti, domuz eti, dana eti, kuzu eti, av hayvanı ve kümes hayvanı eti parçaları hassas pişirme yöntemiyle pişirilebilir. Kızartma ve pişirme süreleri etin parça büyüklüğüne bağlıdır. Kızartma süreleri sıcak...


	Temizleme
	Cihazın dışı
	Paslanmaz çelik yüzeyler
	Önü camlı cihazlar

	Isıtma plakası

	Arızalar - Ne yapmalı?
	Oluşan arızaların çoğu çok basit sorunlardan kaynaklanmaktadır. Yetkili servisi aramadan önce lütfen aşağıdaki bilgilere dikkat ediniz:
	Onarımlar yalnız yetkili uzmanlar tarafından yürütülmelidir. Cihaz düzgün onarılmadığı takdirde ciddi tehlikeler söz konusu olacaktır.

	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları
	Teknik Veriler
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