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A Wazne wskazoéwki
dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje.
Zapoznanie sie z nig pozwoli na bezpieczne i
wiasciwe uzytkowanie urzadzenia. Instrukcje
obstugi i montazu nalezy zachowac¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych
otoczeniach. Urzadzenia nalezy uzywac
wytacznie do prozniowego pakowania artykutow
spozywczych w odpowiednie woreczki |
pojemniki prozniowe, jak rowniez do zgrzewania
folii.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
wytacznie w zamknigtych pomieszczeniach.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy, jesli
pozostaja pod nadzorem osoby odpowiedzialne;
za ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone, jak
wiasciwie obstugiwacé urzadzenie i sa Swiadome
zwiazanych z tym zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.



Niebezpieczenstwo poparzenia!

Listwa zgrzewajaca w komorze prézniowej jest
bardzo goraca w przypadku intensywnego
uzytkowania i dtugich czasow zgrzewania. Nigdy
nie dotykac goracej listwy zgrzewajacej. Nie
zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!
Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Listwa zgrzewajaca w komorze prézniowej moze
by¢ bardzo goraca. tatwopalne opary moga sie
zapali¢. Nie pakowac¢ fatwopalnych ptynow w
woreczku prozniowym. Nie przechowywac
wewnatrz urzadzenia tatwopalnych materiatow i
przedmiotow.

Niebezpieczenstwo obrazen!
Nawet najmniejsze rysy lub peknigcia
pokrywy szklane] moga spowodowag, ze
pokrywa imploduje pod wptywem
wytworzonej pod nia prozni. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

Podczas pakowania prozniowego komora
prézniowa oraz pokrywa szklana ulegaja
deformacji w wyniku wysokiego
podcisnienia. Weki, inne twarde naczynia,
jak réwniez nieodksztatcajace sie artykuty
spozywcze, ktore sg pakowane prozniowo w
komorze przy zamknietej pokrywie, nie moga
dotykac pokrywy. W przeciwnym razie
warstwa ochronna szkfa zostanie
uszkodzona, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia pokrywy szklane]. Maksymalna
wysokos$¢ twardych naczyn i
nieodksztatcajacych sie artykutéw
spozywczych nie moze przekracza¢ 80 mm.

Niewtasciwe uzytkowanie szuflady do
pakowania prozniowego moze by¢ przyczyna
obrazen. Nie wktada¢ w otwory ciata
zadnych wezy ani przewodow podtaczonych
do urzadzenia. Nie pakowac¢ prézniowo
zywych zwierzat.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ urzadzenie pod
katem uszkodzen. Szczegdlng uwage nalezy zwrécic
na nienaganny stan pokrywy szklanej.

Nie wtaczac urzadzenia w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzen. Wezwac serwis.

Pokrywe szklang nalezy otwiera¢ i zamyka¢ powoli.

Nie stawia¢ zadnych przedmiotéw na pokrywie
szklanej. Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej lub miejsca do odstawiania. Unika¢
sytuacji, ktére moga doprowadzi¢ do upadku
przedmiotow na pokrywe szklang. W celu uzycia
szuflady nalezy wysuna¢ ja catkowicie i do oporu.
Gdy szuflada nie jest uzywana, nalezy jg catkowicie
zamknag.

Przed zamknieciem pokrywy szklanej upewni¢ sie,
ze w komorze prozniowej nie ma zadnych ciat
obcych.

Nalezy uwazaé, aby uszczelki nie zostaty
uszkodzone przez ostre przedmioty.

Sprawdzi¢ prawidtowe potozenie uszczelki pokrywy
szklanej. Zwréci¢ uwage, aby powierzchnia
przylegania uszczelki byta czysta i wolna od ciat
obcych. W przeciwnym razie mogtoby to mieé
negatywny wptyw na dziatanie urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli uszczelka jest
uszkodzona. Konsekwencja mogtoby byé
uszkodzenie urzadzenia. Wezwac serwis.

Przestrzegaé wskazowek dotyczacych czyszczenia.

W przypadku awarii zasilania w trakcie procesu
pakowania prozniowego préznia w komorze
prézniowej zostaje utrzymana. W zadnym wypadku
nie podejmowac prob otwierania pokrywy szklanej
przy uzyciu narzedzi. Poczeka¢, az zasilanie
zostanie przywrocone i ponownie uruchomic¢ proces
pakowania prozniowego.

Produktéw spozywczych nie pakowaé prozniowo w
otwartych wczesniej opakowaniach handlowych.
Uzywaé¢ wytacznie woreczkow przeznaczonych do
pakowania préozniowego.

W warunkach prozni ptyny zaczynaja wrze¢ juz w
niskich temperaturach. Wydobywajaca sie przy tym
para moze powodowac zaktdcenia dziatania
urzadzenia.

- Zwroéci¢ uwage, aby pakowane produkty miaty
mozliwie jak najnizszg temperature wyjsciowa,
optymalnym zakresem jest przedziat od 1°C do
8°C.

- W przypadku pakowania ptynéw w woreczku
prozniowym nigdy nie ustawia¢ maksymalnego
poziomu prozni.

- Zalecenie: Do pakowania ptynow w woreczku
prozniowym ustawi¢ poziom proézni 2.

- Uwaznie obserwowaé proces pakowania
prozniowego. Niezbyt intensywne uwalnianie
pecherzykow w trakcie pakowania prézniowego
ptynow jest normalnym zjawiskiem. Jezeli
uwalnianie pecherzykéw ulegnie wyraznemu
nasileniu, woreczek prézniowy nalezy zgrzac¢
przed uptywem ustawionego czasu.

- Porada: Do pakowania ptynéw mozna uzywac
rowniez sztywnych, dostepnych w sprzedazy
pojemnikow prézniowych. W tym celu ustawi¢
poziom prozni 3. Do pakowania w prozni nie
uzywac butelek z tworzywa sztucznego ani
innych pojemnikow, ktore kurcza sie w trakcie
pakowania prézniowego.



Ochrona srodowiska

Zapoznanie sie z urzadzeniem

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
E\ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska

Ustawa z dnia 11 wrzeénia 2015. ,O zuzytym
N sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze byé umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowiazany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnoséci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Szuflada do pakowania prozniowego umozliwia
pakowanie artykutéw spozywczych umieszczonych w
odpowiednich woreczkach i pojemnikach. W niniejszym
rozdziale opisana jest budowa oraz podstawowe zasady
dziatania urzadzenia.

Jak dziata szuflada do pakowania
préozniowego

W trakcie procesu pakowania prézniowego nastepuje
odsysanie powietrza z komory prézniowej oraz z
woreczka. W komorze wytwarzane jest wysokie
podci$nienie. Im wyzszy jest poziom prozni, tym mniej
powietrza pozostaje w komorze oraz w woreczku i tym
wyzsza jest réznica ci$nien w stosunku do otoczenia.

Po osiagnieciu wybranego poziomu prézni listwa
zgrzewajaca zostaje docisnigta do silikonowej listwy
dociskowej na pokrywie szklanej. Nastgpuje zgrzanie
woreczka. Po uptywie krotkiego czasu chtodzenia
komora ponownie napetnia si¢ powietrzem, czemu
towarzyszy gtosny szum. Wowczas woreczek kurczy sie
gwattownie, zaciskajac sie wokot pakowanego artykutu.
Nastepnie otwiera sie szklana pokrywa szuflady.

Poziomy prézni od 1 do 3 umozliwiaja wytworzenie
réoznych stopni prézni. Poszczegdlne stopnie prézni
maja rézne zastosowanie: W przypadku pakowania
prézniowego w pojemniku stopnie prozni sa nizsze, a
tym samym lepiej dostosowane do okreslonych
produktow spozywczych. Po nasadzeniu zewnetrznego
adaptera prozniowego szuflada do pakowania
prézniowego automatycznie rozpoznaje aktywowany
tryb.

Poziomy prézni 1 2 3
Pakowanie prézniowe w 80 % 95 % 99 %
woreczku

Pakowanie prozniowe 50 % 75 % 90 %

pojemnikow i butelek




Budowa szuflady do pakowania Szklana pokrywa
prézniowego

Komora prézniowa ze stali nierdzewne;j

i Wylot powietrza
2] Listwa zgrzewajaca
3
(4]

1 2 3 4 5
Symbol Objasnienie
1 @ Wihaczanie/wytaczanie Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia
2 LT Poziom prozni Wybér poziomu prézni
3 =] Czas zgrzewania Wybér czasu zgrzewania
Zgrzewanie woreczka prézniowego przed uptywem ustawionego czasu

4 P Start Uruchomienie procesu pakowania prézniowego

B Stop Przerwanie procesu pakowania prézniowego
5 «  Suszenie Uruchomienie procesu suszenia pompy

@® Wskazowka Przestrzegaé tabeli usterek

Otwieranie i zamykanie

Dotyczy DV461

Na dole urzadzenia znajduje sie wypuktos¢, ktora stuzy
jako uchwyt do otwierania i zamykania.

Dotyczy DVP221

W celu otwarcia lub zamkniecia szuflady nacisna¢ na jej
$rodek.

Podczas otwierania szuflada lekko odskakuje. Mozna ja
wowczas tatwo wysunag.



Wyposazenie

Do szuflady do pakowania prézniowego dotaczone jest
nastepujace wyposazenie.

Podstawka pod pakowane proz-
niowo produkty

Podstawka umozliwia umieszcze-
nie ptaskiego produktu na odpo-
wiedniej wysokosci w komorze
prozniowej. Mozna ja otworzy¢. W
$rodku znajduje sie zewnetrzny
adapter prozniowy, korki proz-
niowe, adapter do butelek oraz
waz prézniowy.

Zewnetrzny adapter prézniowy

Adapter jest nasadzany na wylot
powietrza szuflady do pakowania
prozniowego, dzieki czemu moz-
liwe jest pakowanie prozniowe
pojemnikow prézniowych i bute-
lek.

>

Korki prézniowe
@ @ @ Korki sa nasadzane na butelki,
g g g dzieki czemu mozna je zapakowac
o U U

proézniowo i zaplombowac.

Adapter do butelek

g; Adapter do butelek jest naktadany

v na korki prézniowe, co umozliwia
podtaczenie weza prozniowego.

Waz prozniowy

Waz prozniowy taczy zewnetrzny
adapter prozniowy z pojemnikiem
lub z korkiem prézniowym.

Woreczki prézniowe
180 x 280 mm (50 sztuk)
240 x 350 mm (50 sztuk)

Akcesoria dodatkowe

Akcesoria dodatkowe mozna zamowic¢ w serwisie lub w
sklepie specjalistycznym:

Wyposazenie Katalogowy Numer zamé-
numer artykutu wieniowy arty-
kutu
Woreczki prozniowe BA080670 00578813
180 x 280 mm (100 sztuk)
Woreczki prézniowe BA080680 00578814

240 x 350 mm (100 sztuk)

Uzywac¢ wyposazenia wytacznie w sposob opisany w
instrukcji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
skutki btednego uzywania wyposazenia.

Wtaczanie i wytaczanie urzadzenia

Dotkna¢ symbolu ®, aby wtaczy¢ lub wytaczyc
urzadzenie.

Jezeli nie zostanie wprowadzone inne ustawienie,
urzadzenie wytaczy sie automatycznie po uptywie 10
minut.



Pakowanie prézniowe w woreczku

Do prézniowego pakowania produktéw spozywczych
nalezy uzywa¢ odpowiednich woreczkéw prozniowych,
dzieki czemu produkty te mozna dtuzej przechowywaé,
marynowac lub przygotowaé do gotowania metoda sous-
vide.

Odpowiednie woreczki préozniowe

Stosowaé wytacznie oryginalne woreczki prézniowe,
ktore sa dotaczone do urzadzenia lub ktére mozna
mozna zamowi¢ jako wyposazenie dodatkowe. Woreczki
te sa przystosowane do zakresu temperatury -40°C -
100°C. W zwiazku z tym nadaja sie zaréwno do
przechowywania produktéw w niskich temperaturach,
jak i do gotowania zapakowanych préozniowo potraw.
Optymalny czas zgrzewania woreczkow zapewnia
ustawienie stopnia 2. Woreczkoéw mozna uzywaé w
kuchenkach mikrofalowych. Woreczek nalezy naktu¢
przed podgrzaniem w kuchence mikrofalowej.

Uzywac¢ wytacznie woreczkow, ktore sa przystosowane
do prozniowego pakowania artykutow spozywczych.
Dostepne w sprzedazy produkty roznia sie pod
wzgledem bezpieczenstwa w kontakcie z zywnoscia,
odpornosci na temperature, materiatu oraz powierzchni.
Nalezy zwraca¢ uwage na oznakowanie dotyczace
przeznaczenia woreczka.

Czas zgrzewania woreczka prézniowego zalezy zawsze
od materiatu, z ktéorego wykonany jest woreczek. W
przypadku woreczkow o cienkich éciankach do ich
zgrzania wystarczy w wiekszosci przypadkéw stopien 1.
Woreczki prézniowe z grubszego materiatu wymagaja
dtuzszego czasu zgrzewania oraz ustawienia stopnia 2
lub wyzszego.

Dtugosc¢ listwy zgrzewajacej ogranicza wymiary
stosowanych woreczkow prozniowych. Dlatego nalezy
uzywac wytacznie woreczkéw o szerokosci
nieprzekraczajacej 240 mm.

Napetnianie woreczka

Produkty w torebkach prézniowych uktadaé mozliwie
obok siebie, a nie jedne na drugich.

Czysta i sucha krawedz woreczka jest warunkiem
uzyskania prawidtowego zgrzewu. Aby proces
zgrzewania przyniost zadany rezultat, nalezy dopilnowag,
aby na krawedzi woreczka w obszarze wykonywanego
zgrzewu nie byto resztek produktéw spozywczych.
Dlatego przed napetnieniem woreczka nalezy wywinaé¢
jego brzeg na ok. 3 cm. Po wtozeniu produktu ponownie
odwina¢ brzeg woreczka.

Aby dobrze orientowaé sie w przygotowanych
woreczkach i zapakowanych w nich prézniowo
produktach spozywczych, warto umiescié na woreczku
date pakowania oraz informacje o zawartosci.

Sposob postepowania

Otworzy¢ szklana pokrywe.
2 Wiozyé woreczek prézniowy do komory.
Wskazéwki

- Dopilnowa¢, aby wyjsciowa temperatura artykutu
spozywczego byta mozliwie jak najnizsza,
optymalnym zakresem jest przedziat od
1 do 8°C.

- Zwroci¢ uwage, aby wylot powietrza nie byt
zastoniety i umozliwiat pompie odessanie
powietrza z komory.

- Zwréci¢ uwage, aby srodkowa czes$¢ oraz brzegi
woreczka doktadnie przylegaty do listwy
zgrzewajacej, tworzac gtadka powierzchnie, co
umozliwia uzyskanie prawidtowego zgrzewu i
doktadne zamkniecie woreczka.

- Dopilnowa¢, aby otwarty brzeg woreczka
wystawat na ok. 3 cm poza listwe zgrzewajaca,
ale nie dotykat do uszczelki pokrywy.

min. 30 mm
le—>|

Wskazoéwka: W razie potrzeby umiesci¢ pakowany
artykut na podstawce, aby zapobiec zsunigciu sie
woreczka.

Dotkna¢ symbolu LM, aby wybraé poziom prozni.
Dotkna¢ symbolu |—, aby wybra¢ czas zgrzewania.

Doktadnie zamknac¢ i docisnac¢ szklang pokrywe.

o O~ W

Dotkna¢ symbolu >, aby wtaczy¢ proces pakowania
prézniowego.

Rozpoczyna sie proces pakowania prozniowego.
Wskazniki pozioméw proézni pulsuja kolejno na
pomarahnczowo, az osiagnieta zostanie zadana wartos$é.



Rozpoczyna sie proces zgrzewania. Wskazniki poziomu
zgrzewania pulsujg kolejno na pomarahnczowo, az
osiagnieta zostanie zagdana wartos¢.

Na zakonczenie procesu komora jest wietrzona, rozlega
sie sygnat. Mozna teraz otworzy¢ szklana pokrywe i
wyjac zgrzany woreczek prézniowy z komory.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Listwa zgrzewajaca w komorze prozniowej jest bardzo
goraca w przypadku intensywnego uzytkowania i dtugich
czasow zgrzewania. Nigdy nie dotyka¢ goracej listwy
zgrzewajacej. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wskazowki

- W przypadku ustawienia najwyzszego poziomu
prézni czas trwania procesu nie przekracza 2 minut.
Po uptywie tego czasu woreczek zostanie zgrzany i
zadwieci sie osiagniety poziom prozni.

- Po zakonczeniu pakowania prézniowego sprawdzié
zgrzew na woreczku. Sprobowac ostroznie
rozciagnac zgrzew. Jezeli nie stawia oporu,
nastepnym razem wybra¢ wyzszy poziom
zgrzewania. Jezeli szew deformuje sig, jest zbyt
goracy. Nastepnym razem wybra¢ nizszy poziom
zgrzewania lub poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

- W przypadku kilkakrotnego wykonywania
nastepujacych bezposrednio po sobie procesow
pakowania prézniowego w woreczku listwa
zgrzewajaca rozgrzewa sie coraz bardziej. Moze to
mieé negatywny wptyw na jakos$é zgrzewu. Dlatego
po wykonaniu kilku proceséw pakowania
prézniowego nalezy wybrac¢ krotszy czas zgrzewania
lub poczeka¢, az urzadzenie ostygnie, zachowujac
miedzy kolejnymi procesami przerwe o dtugosci
okoto 2 minut.

Zakonczenie zgrzewania przed
uptywem ustawionego czasu

Ta funkcja umozliwia hermetyczne zapakowanie
delikatnych produktéw spozywczych w woreczku, przy
czym zawartos$¢ woreczka nie przylega zbyt scisle do
jego $cianek.

Dotkna¢ symbolu [ —] w trakcie procesu pakowania
prézniowego, aby zakonczy¢ proces i zgrza¢ woreczek
przed uptywem ustawionego czasu.

Urzadzenie wskazuje poziom proézni, ktory zostat
osiggniety do danego momentu.

Na zakonczenie procesu komora jest wietrzona, rozlega
sie sygnat. Mozna teraz otworzy¢ szklana pokrywe i
wyjaé zgrzany woreczek prézniowy z komory.

Wskazéwka: Zgrzewanie woreczka wymaga
wytworzenia okre$lonego stopnia prozni w szufladzie do
pakowania prozniowego. Jezeli wczesniej dotkniety
zostat symbol | —J, szuflada do pakowania prézniowego
wypompowuje powietrze z komory do momentu
uzyskania zadanego stopnia. Nastepnie woreczek
foliowy jest zgrzewany.

Przerwanie procesu pakowania
prézniowego

Dotkna¢ symbolu B v trakcie procesu pakowania
prézniowego, aby zakonczyé proces przed uptywem
ustawionego czasu.

Urzadzenie wskazuje poziom proézni, ktéry zostat
osiagniety do danego momentu.

Woreczek nie zostanie zgrzany. Pokrywa otwiera sie
lekko i nastepuje wietrzenie komory. Rozlega sie sygnat.
Mozna teraz wyja¢ woreczek prozniowy z komory.



Pakowanie prozniowe w pojemniku

W celu wydtuzenia okresu przechowywania artykutow
spozywczych nalezy uzywaé do ich pakowania
odpowiedniego pojemnika préozniowego.

Odpowiednie pojemniki préozniowe

Uzywa¢ wytacznie pojemnikow, ktore sa przystosowane
do pakowania prozniowego artykutow spozywczych.
Dostepne w sprzedazy produkty roznia sie pod
wzgledem bezpieczehnstwa w kontakcie z zywnoscig oraz
materiatu.

Srednica wewnetrzna dotagczonego do urzadzenia weza
prézniowego wynosi 3 mm. W celu dopasowania weza
do uzywanego pojemnika konieczne moze by¢
zastosowanie adaptera. W wielu przypadkach
odpowiednie adaptery dotaczane sa do pojemnikow
prézniowych.

Sposdéb postepowania

1 Otworzy¢ szklang pokrywe.

Nasadzi¢ adapter prozniowy na wylot powietrza.

Zamocowac¢ waz na adapterze prézniowym i
pojemniku prozniowym.

4  Dotkna¢ symbolu LT, aby wybra¢ poziom prozni.

Dotkna¢ symbolu | 2 aby wtaczy¢ proces pakowania
prézniowego.

Rozpoczyna sie proces pakowania prozniowego.
Wskazniki poziomdéw prozni pulsujg kolejno na
pomaranczowo, az osiggnieta zostanie zagdana wartosé.

Poziomy prozni przestaja pulsowa¢, gdy osiagnigta
zostanie wartos¢ docelowa. Osiagniety poziom prozni
Swieci sige i rozlega sig sygnat. Mozna teraz odtaczy¢
waz od pojemnika oraz od zewnetrznego adaptera
prézniowego.

Wskazéwka: W przypadku silnego uwalniania sie
pecherzykow przerwaé proces pakowania prozniowego.
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Przerwanie procesu pakowania
préozniowego
Dotkna¢ symbolu B v trakcie procesu pakowania

prézniowego, aby zakonczy¢ proces przed uptywem
ustawionego czasu.

Urzadzenie wskazuje poziom proézni, ktéry zostat
osiagniety do danego momentu.

Mozliwe jest réwniez odtgczenie weza od pojemnika
oraz od zewnetrznego adaptera prozniowego.



Funkcja suszenia

Zastosowanie

Podczas pakowania prozniowego artykutow
spozywczych do uktadu ttoczacego pompy prozniowej
przedostaja sie niewielkie ilosci wody. Zjawisko to
nasila sie, gdy pakowanie prézniowe dotyczy ptynow lub
bardzo wilgotnych artykutéw spozywczych. W zwigzku z
tym urzadzenie wyposazone jest w funkcje suszenia,
ktora umozliwia usuniecie wilgoci nagromadzonej w
pompie.

Jezeli symbol .\\( Swieci sig na biato, wskazane jest
przeprowadzenie procesu suszenia. Jednak nawet wtedy
mozliwe jest dalsze uzytkowanie urzadzenia w zwykty
sposob.

Jezeli symbol « $wieci sie na czerwono, konieczne jest
przeprowadzenie procesu suszenia.

Sposob postepowania

1 Doktadnie zamknac¢ i docisnac¢ szklana pokrywe.
2 Dotkna¢ symbolu ﬁ(

Rozpoczyna sie suszenie, ktére trwa od 5 do 20 minut.
W trakcie procesu symbol « pulsuje na pomaranczowo.
Podczas procesu mozna zamkna¢ szuflade do
pakowania prozniowego.

Na zakonczenie procesu komora jest wietrzona, rozlega
sie sygnat. MozZna teraz otworzy¢ szklang pokrywe.

Wskazéwka: Istnieje mozliwosé¢, ze pojedynczy cykl
suszenia nie wystarczy. Jezeli po zakonczeniu cyklu
suszenia symbol m{ Swieci sie na czerwono, a @ na
pomaranczowo, w uktadzie ttoczacym pompy nadal
znajduje sie wilgo¢. Poczekaé, az symbol @ przestanie
Swieci¢ i ponownie uruchomi¢ proces suszenia.

W niniejszym rozdziale opisane sa rézne mozliwosci
wykorzystania szuflady do pakowania prézniowego.

Pakowanie prézniowe w celu
gotowania metoda sous vide

Szuflada do pakowania prozniowego umozliwia
przygotowanie produktéw spozywczych do gotowania
metoda sous vide. Gotowanie sous vide oznacza
gotowanie ,w warunkach prézni* w niskich
temperaturach w przedziale od 50°C do 95°C, przy
uzyciu 100% pary lub w kapieli wodnej.

Potrawy sa hermetycznie zamykane w specjalnym
zaroodpornym woreczku przy uzyciu szuflady do
pakowania prézniowego.

A Zagrozenie zdrowia!

Gotowanie sous vide odbywa sie w niskich
temperaturach. Dlatego nalezy bezwzglednie
przestrzegaé ponizszych zasad dotyczacych
przyrzadzania potraw i zachowania higieny:

Uzywac wytacznie swiezych produktéw spozywczych
najlepszej jakosci.

My¢ i dezynfekowaé rece. Uzywaé rekawiczek
jednorazowych lub szczypiec do gotowania/
grillowania.

Delikatne produkty spozywcze, jak np. drob, jaja i
ryby, nalezy przyrzadzaé¢ z zachowaniem szczegolnej
starannosci.

Warzywa i owoce zawsze doktadnie umy¢ i/lub
obraé.

Utrzymywac w czystoséci powierzchnie i deski do
krojenia. Do poszczegdlnych rodzajow produktéw
uzywac osobnych desek do krojenia.

Zachowac ciggtos¢ tancucha chtodniczego. Mozna
go przerwac wytacznie na krétko w celu
przygotowania produktow spozywczych, a
zapakowane prézniowo potrawy nalezy ponownie
przechowywaé¢ w lodéwce przed rozpoczeciem
procesu gotowania.

Potrawy sa przeznaczone wytacznie do
natychmiastowego spozycia. Po zakohczeniu
procesu gotowania natychmiast spozy¢
przyrzadzone potrawy i nie przechowywac ich dtuzej
nawet w lodowce. Nie nadajg sie¢ do ponownego
podgrzewania.
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Woreczki préozniowe
Do gotowania sous vide uzywac¢ dotaczonych woreczkéw
prézniowych. Woreczki prézniowe mozna zamowic.

Nie przyrzadza¢ potraw w torebkach, w ktorych zostaty
zakupione (np. porcjowana ryba). Torebki te nie nadaja
sie do gotowania sous vide.

Produkty uktadaé w woreczku mozliwie obok siebie, a
nie jedne na drugich.

Pakowanie prézniowe

Do pakowania prézniowego potraw uzywaé mozliwie
najwyzszego poziomu prozni. Tylko w ten sposob mozna
uzyskaé rownomierne przekazywanie ciepta, a tym
samym optymalny rezultat gotowania.

Przed rozpoczeciem gotowania sprawdzié, czy w
woreczku panuja warunki prézni. Zwréci¢ uwage na
nastepujace punkty:

® W woreczku prézniowym nie ma powietrza lub jest
jego znikoma ilo$é.

Zgrzew jest mocny i szczelny.

W woreczku prézniowym nie ma zadnych otworow.
Nie uzywaé termosondy do potraw.

® Zapakowane razem kawatki migsa lub ryby nie
przylegaja bezposrednio do siebie.

® Warzywa i desery sa pakowane mozliwie ptasko.

W razie jakichkolwiek watpliwosci przetozy¢ produkty
do nowego woreczka i ponownie zapakowac.

Pakowanie prézniowe produktéw spozywczych moze
odbywac¢ sie maksymalnie 1 dzien przed procesem
gotowania. Tylko w ten sposéb mozna zapobiec
ulatnianiu sie gazow z produktow spozywczych (np. z
warzyw), ktére hamuja proces przekazywania ciepta, lub
uniknaé spowodowanej ci$nieniem prozni zmiany
struktury potraw, a tym samym ich podatnosci do
obrébki termiczne;j.
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Pakowanie prozniowe szklanych
butelek

Szuflada do pakowania prozniowego umozliwia rowniez
pakowanie i ponowne zamykanie szklanych butelek, np.
z olejem jadalnym.

1 Nasadzi¢ adapter prézniowy na wylot powietrza.
Wylot na waz powinien by¢ skierowany pionowo do
gory.

2 Na otworze butelki umiesci¢ korek prozniowy. Na
korek prozniowy nasadzi¢ adapter do butelek.

3 Na adapterze do butelek i adapterze prozniowym
zamocowaé waz.

4 Dotkna¢ symbolu LM, aby wybraé poziom prozni.
Wskazowki

- Pakowanie prozniowe butelek wymaga
ustawienia najnizszego poziomu prézni.

- Nie pakowa¢ prézniowo napojéw gazowanych,
np. wina musujacego.

5 Dotkna¢ symbolu >, aby uruchomi¢ proces
pakowania prézniowego.

Rozpoczyna sie proces pakowania prozniowego.
Wskazniki poziomdéw prézni migaja kolejno na
pomarahczowo, az osiagnieta zostanie zadana wartosé.
Poziomy prozni przestaja migac, gdy osiagnieta zostanie
wartos¢ docelowa. Osiagniety poziom prézni $wieci sie i
rozlega sig¢ sygnat. Mozna teraz odtaczyé waz od
adaptera do butelek oraz od zewnetrznego adaptera
prézniowego. Nastepnie mozna odtaczyé adapter do
butelek od korka prézniowego.



Szybkie marynowanie i
aromatyzowanie

Szuflada do pakowania prozniowego umozliwia szybkie
aromatyzowanie oraz marynowanie miesa, OWOCOW i
warzyw. Tradycyjna metoda marynowania jest na ogot
bardzo czasochfonna i niezbyt intensywna. Podczas
pakowania prozniowego otwieraja sie pory produktow
spozywczych, co przyspiesza proces wchtaniania
marynaty. Pozwala to uzyskaé znacznie bardziej
intensywny smak w zdecydowanie krétszym czasie.

Przechowywanie i transport

Pakowanie préozniowe umozliwia przedtuzenie okresu
przechowywania produktéw spozywczych. Pozbawione
tlenu otoczenie w warunkach proézni pozwala dtuzej
zachowac¢ walory spozywcze odpowiednio
przechowywanych produktéw. Oparzelina zamrazalnicza
jest mniejsza w przypadku mrozonych produktow
pakowanych prézniowo.

Zalecane jest ponowne zaplombowanie produktow w
szklanych naczyniach, np. konfitur i soséw. Dzieki prozni
czas przechowywania ulega znacznemu wydtuzeniu.

Wskazowki

- Nalezy bezwzglednie dopilnowaé, aby stosowane
naczynia szklane nie byty wyzsze niz 80 mm. Wyzsze
naczynia moga uszkodzi¢ szklang pokrywe
urzadzenia.

A

maks. 80 mm

\/

- Uzywac wytacznie wekow, ktére sg stabilne i
nieuszkodzone.

- Naczynia dokreca¢ wytacznie recznie. Pakowanie
prézniowe powoduje automatyczne zamkniecie
naczynia.

- Nie wszystkie stoiki i pokrywki nadaja sie do
ponownego zamknigcia prozniowego. Po
zakonczeniu procesu pakowania prézniowego
sprawdzi¢, czy udato sie wytworzy¢ proznie:
wkleséniecie pokrywki, ktérag mozna otworzy¢ tylko
przy uzyciu sity oznacza, ze pakowanie préozniowe
przebiegto pomysinie. Jesli pokrywka pod
naciskiem i puszczeniem palca "pyknie" i mozna ja
tatwo odkrecié, wowczas prdznia nie powstata.
Powtorzyé proces pakowania prozniowego lub
zastosowac¢ odpowiednie stoiki.l

Produkty spozywcze takie jak ser, ryby lub czosnek
przechowywane sa w sposoéb eliminujacy zapachy.
Hermetyczne plombowanie produktéw podczas
pakowania prozniowego zapobiega przedostawaniu sie
niepozadanych zapachow na zewnatrz oraz
przenoszeniu sig¢ smakéw na inne produkty spozywcze.

Zaplombowane woreczki lub pojemniki prozniowe sa
idealnym opakowaniem do transportu ptynnych
produktow spozywczych. Sg tatwe w uzyciu, szczelne i
zajmujg mato miejsca.
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Zalecane ustawienia

Przy odpowiednim sposobie przechowywania produkty
zapakowane prozniowo znacznie dtuzej zachowuja
Swiezos¢. Wyzsze poziomy prozni w wiekszym stopniu
umozliwiaja zachowanie wygladu i sktadnikow artykutow
spozywczych.

W ponizszej tabeli podane sa zalecane poziomy prozni
dla poszczegolnych artykutow spozywczych.
Przestrzega¢ dodatkowych wskazéwek dotyczacych
zalecanych stopni prozni, jak rowniez przygotowywania
produktow spozywczych.

Wskazowki

Uzywac wytacznie swiezych produktow
spozywczych. Zanim produkty zostana zapakowane
prozniowo, skontrolowac je pod katem jakosci.

Pakowa¢ prézniowo wytacznie zimne produkty
spozywcze, optymalna temperatura miesci sie w
przedziale od 1°C do 8°C.

Na poczatku wybra¢ nizszy z zalecanych pozioméw
prozni.

Po wyjeciu produktéw z miejsca, w ktérym byty
przechowywane, skontrolowac je pod katem jakosci.
Nie uzywaé produktow, ktorych jakosé budzi
zastrzezenia.

Zalecane poziomy prozni

Dodatkowe wskazéwki

Produkty spozywcze, ktore sa przechowywane w temperaturze pokojowej (20°C do 23°C)

Pieczywo 1,2,3

Suche wypieki/keksy 1

Herbata/kawa 1,2,83 przechowywac¢ w ciemnym miejscu
Ryz/makaron 2 pakowac prézniowo w pojemniku
Maka/kasza manna 1

Orzechy bez tupiny 3 przechowywa¢ w ciemnym miejscu
Suszone owoce 3

Krakersy/chipsy 1,2 pakowa¢ prézniowo w pojemniku

Swieze produkty spozywcze, ktore sa przechowywane w zamrazarce (-18°C do -16°C) lub w chodziarce (3°C do 7°C)

Ryby 3

Drob 3

Mieso 3

Wedlina w jednym kawatku 3

Wedlina krojona 3

Ser z6tty twardy 3

Ser miekki 2 pakowa¢ prézniowo w pojemniku
Warzywa 2 przed zapakowaniem obrac i zblanszo-

waé

Umyta satata liciasta 2 pakowac prézniowo w pojemniku
Ziota 1,2 pakowa¢ prézniowo w pojemniku
Owoce (twarde) 3

Owoce (miekkie) 2 pakowa¢ prézniowo w pojemniku

zalecane wstepne zamrozenie*

*produkty spozywcze utozy¢ obok siebie na talerzu i zamrazac¢ przez ok. 1 godzine, aby zachowaé ich strukture
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Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
wytaczyé urzadzenie.

Upewnié¢ sie, ze listwa zgrzewajaca w komorze
prézniowej jest ostudzona.

A Niebezpieczenstwo poparzenial!

Listwa zgrzewajaca w komorze prézniowej jest bardzo
goraca w przypadku intensywnego uzytkowania i dtugich
czasow zgrzewania. Nigdy nie dotykaé goracej listwy
zgrzewajacej. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Podczas czyszczenia zwréci¢ uwage, aby woda lub inne
ptyny nie przedostaty sie do komory prézniowej, a
zwtaszcza do wylotu powietrza pompy prozniowej. Nigdy
nie spryskiwac¢ urzadzenia woda od wewnatrz ani od
zewnatrz.

Nie uzywaé myjek wysokocisnieniowych lub parowych.

Uzywac neutralnych $rodkow czyszczacych, np. ptynu do
mycia naczyn i wody. Nie uzywaé srodkéw do szorowania
ani srodkow czyszczacych zawierajacych alkohol.

Urzadzenie czysci¢ wytacznie wilgotng $ciereczka.
Nie uzywaé szorstkich gabek ani skrobaczek do szkta.

Wskazéwka: Urzadzenie oraz elementy wyposazenia
nalezy catkowicie wysuszyé po umyciu.

Front ze szkta i szklana pokrywa
Front ze szkta oraz pokrywe szklana czysci¢ ptynem do
mycia szyb i miekka $ciereczka.

Nie uzywa¢ szorstkich gabek ani skrobaczek do szkta.

Komora prézniowa ze stali
nierdzewnej

Natychmiast usuwaé osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze tworzy¢
sie korozja. Do czyszczenia uzywa¢ wody i niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyn. Powierzchnie wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Panel obstugi z tworzywa sztucznego

Nie uzywa¢ szorstkich gabek ani skrobaczek do szkfa.

Listwa zgrzewajaca
Usuna¢ resztki folii z listwy zgrzewajace;.

Nigdy nie czysci¢ listwy zgrzewajacej szorujacymi
$rodkami czyszczacymi. Uzywaé miekkiej sciereczki.

Listwa zgrzewajaca nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

Podstawka pod pakowane prozniowo
produkty

Podstawke nalezy my¢ recznie.

Zewnetrzny adapter prézniowy,
adapter do butelek oraz korki
prézniowe

Adapter i korki prézniowe do butelek nalezy myé
recznie. Nie nadajg sie mycia w zmywarce do naczyn.

Waz prézniowy

Waz prozniowy nalezy my¢ recznie. Nie nadaje sie mycia
w zmywarce do naczyn.
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Usterka — co robic¢?

Przyczynami wystapienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac¢
sie ze wskazédwkami zamieszczonymi w ponizszej tabeli.

powaznych zagrozen.

Wskazéwka: Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowanych specjalistéw. Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy moga byé przyczyna

Usterka

Blad

Przyczyny

Rozwiazanie problemu

Po kilku sekundach poja-
wia sie @

Nie mozna wytworzy¢ pra-
widtowej prozni.

Pokrywa szklana nie jest prawi-
dtowo zamknieta.

Otworzy¢ i ponownie zamknaé
pokrywe szklana. W ciagu kilku
pierwszych sekund pokrywe nalezy
przy tym lekko docisnag.

Uszczelka pokrywy szklanej nie
przylega prawidtowo lub jest uszko-
dzona.

Sprawdzi¢ uszczelke.

Uszczelka pokrywy szklanej ulegta
deformagiji.

Ostroznie rozprostowac¢ uszczelke.

Pokrywa zewnetrznego pojemnika
prozniowego nie jest prawidtowo
zamknieta.

Sprawdzi¢ potozenie pokrywy proz-
niowej. Uzywa¢ wytacznie odpo-
wiednich pojemnikow prézniowych.

Zewnetrzne ztacze do podtaczania
pojemnika prézniowego nie jest pra-
widtowo osadzone w wylocie powie-
trza komory prézniowe;.

Sprawdzi¢ potozenie zewnetrznego
ztacza do podtaczania pojemnika
prozniowego.

Po 2 minutach pracy
pompy pojawia sig ®.

Proznia wytwarza sig zbyt
wolno. Nie mozna uzy-
ska¢ wybranego poziomu
prozni.

Ptyny zaczynaja wrze¢ wraz ze wzro-
stem temperatury. Proces wytwarza-
nia prézni ulega zahamowaniu.

Pakowa¢ prozniowo wytacznie
zimne plyny.

Jezeli komora prozniowa jest wil-
gotna, wytrze¢ ja do sucha.

W przypadku pojawienia sie wigk-
szych pecherzykow, woreczek proz-
niowy nalezy zgrza¢ przed uptywem
ustawionego czasu.

Wybraé nizszy poziom prozni.

Nie mozna uruchomi¢ pro- Urzadzenie nie rozpoznaje

cesu pakowania préznio-
wego. Symbol P> nie
pojawia sig, mimo ze
pokrywa jest zamknieta.

pokrywy.

Pokrywa szklana nie posiada prze-
tacznika blokujacego lub przetacz-
nik nie zostat rozpoznany przez
urzadzenie.

Wezwac serwis.

W przypadku kilkakrot-
nego wykonywania naste-
pujacych po sobie cyklow
pracy: Przebieg procesu
pakowania prézniowego
nie budzi zastrzezen, jed-
nak woreczek nie jest
zgrzewany.

Zadziatat termostat modutu zgrze-
wajacego.

Urzadzenie pozostawi¢ do ostygnie-
cia na co najmniej 10 minut. Nastep-
nie ponowic¢ probe.

Miedzy kolejnymi procesami pako-
wania prozniowego odczekac co
najmniej 2 minuty, aby urzadzenie
ostygto.

Proces pakowania proz-

niowego trwa coraz dtuzej.

W uktadzie ttoczacym pompy nagro-
madzito sie zbyt duzo wilgoci.

Urzadzenie kontroluje procesy
pakowania prézniowego. Jezeli olej
w pompie prézniowej zawiera zbyt
duzo wilgoci, pojawia sie

symbol « . Uruchomié proces
suszenia.

Uktad ttoczacy pompy jest bardzo
goragy.

Poczeka¢, az urzadzenie ostygnie,
nastepnie ponowi¢ probe.

Po zakonczeniu cyklu
suszenia urzadzenie
wyswietla symbole “\( i @
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Rezultat procesu suszenia nie jest
wystarczajacy.

Poczekaé, az symbol @ przestanie
$wieci¢. Nastepnie powtdrzy¢ pro-
ces suszenia.



Usterka Btad

Przyczyny

Rozwiazanie problemu

Zgrzany woreczek foliowy Woreczek jest uszko-
nie utrzymuje prozni. dzony.

Przyczyna przedziurawienia
woreczka moga by¢ ostre elementy
pakowanego produktu, np. kosci.

Sprawdzié woreczek pod katem
uszkodzen. Uzy¢ innego woreczka.
Jezeli przyczyna uszkodzen sa ostre
elementy pakowanego produktu,
nalezy umiesci¢ je w woreczku w
taki sposob, aby nie stykaty sie ze
Scianka woreczka.

Zgrzew jest uszkodzony.

Wybrany czas zgrzewania jest nie-
odpowiedni dla danego rodzaju
folii.

Wybra¢ inny czas zgrzewania.

Zgrzew jest zanieczyszczony przez
ptyny, ttuszcze lub okruchy. Wore-
czek jest pofatdowany wzdtuz
zgrzewu.

Upewni¢ sig, ze woreczek jest
suchy, nie ma fatd i doktadnie przy-
lega do listwy zgrzewajace;.

Uzy¢ innego woreczka. Przed wto-
zeniem produktu wywingé brzeg
woreczka na 3 cm.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy.

Wytworzyta sie lekka proznia, ktéra
utrzymuje pokrywe zamknieta,.

Nie otwiera¢ na site ani przy uzyciu
narzedzi. Ponownie uruchomié pro-
ces pakowania prozniowego i po
chwili go wytaczyé.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odczeka¢ 30 sekund i ponownie
wiaczy¢.

Dotyka¢ symbolu ® przez ponad
5 sekund. Nastapi zresetowanie.
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajda
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez uniknaé
zbednych przyjazdéw technikow.

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu
(nr E) oraz numer fabryczny (nr FD) urzadzenia, aby
mogt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczka
znamionowa z tymi numerami znajduje si¢ na
urzadzeniu.

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie koniecznosci szybko je odnalez¢.

Nr E Nr FD

Serwis

Nalezy pamieta¢, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne cze$ci zamienne.
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