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e, JEL + 3(4) 200 ¥ 15-20* EH/NE): bR, REEH
e AP EEEs IR, FRENFISKMINERS
e, W+ 3 (4) 220 $ 14
g [api::E4id
EEELE e 2 (3) 180 ¥ 35
2(3) 190 &  55-60 LEMA; BOMITHBEEIL
TSR pe 3 2 (3) 175 %  20-30* E%ﬁi%ﬁ%ﬁﬁﬁ,ﬁgﬁﬁiﬁﬁ
23 200 = 20.30° gf%?%#&,#mt/gﬁﬁﬁoﬂ
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Bm Bt FEE EE mARE FiERE &F

(& (Bafi:
fi: °C) a4 )
e nll=) REEE  2(3) 180 * 30-45* HIREERY. ISMEFEREESE
L, EOBEETR.
ERREREIMN BIBER/ 2(3) 220 ¥ 8-10 AIBER L ETShnEE s L E R TR F
(ITESUELATR MR o [
3 (4) 220 8-10
LIFINERACIEE  WIEEE/ 2 (3) 200 5 8 ZENET: ELUFEYRIEESLFETF
i1 — N FEE bk EEREEE, BN,
3 (4) 200 8
ERINTE,  EE+ A 2(3) 180 ¥ 15-20 HEEZ D ENEEERERIRE.
KLEEERE, i 6K
w%ﬂjm%gﬁi g%gn%;‘m 2 (3) 180 ¥ 15-20 i E ZE f e E S EIRERIT.
wEmEn, 2% K 2 3) 200 =15
OHEBEREE, BEE+FHA 2(3) 180 ¥ 10
AR iy
FHB& poyE 2(3) 250 E 12 SHNET: EREEE DA RRE.
?ﬁﬁs AR, KidiEsE, # EEF08A
’J‘o
JEFEIESIONER, B EE 2 (3) 180 X 20 10 /5, TEFERBIINES EIDH—1
fif F, tIH. BERETELLNERKRS,
XA ETEE.
R
BEIFEXDET MHRE 2(3) 160 ¥ 40 SN MMNERERD. EEDHR, JE
2. =hp AR SIS TIES.
FREG [EESSA 2 (3) 160 ¥ 40 EE/J)#\%EH: MAGAESE, AEFUNRE
HABRIE D iR 2 (3) 190 4550 SZEANEIT] IS, SEAFIEALER,
ARG EXRET, WIEER /2 (3) 200 - 15-20
eyes IoetE I 1
BNETRE iR 2 (3) 175 ¥ 35 ZHENE]: T ESESEREA, FIX
G TR S R K AR ER
2 (3) 180 - 190 & 55-60 TEMN; BOFTHRET.
BIOMINES iR 2 (3) 180/220 ¥ 10-20 NERESIERER, AIEZT 10 255
BEEEZE 220 °C, BRI 10 204hENHE]
JE I AR .
NERNSEM (HTEL MiRER 2 (3) 180/220 ¥ 30 BNIZH EESER—E— BN E
EbIrmESR) 2, FrEEEE& LR,
SERE, B EMERFIEHIER, BERER
ZF 220 °C, 215 4.
&E, £ + 2(3) 225 ¥ 18-20*
AR AR EEEs
INEE, &2 + 2 (3) 225 ¥ 10*
pog AP iEEis
PUR=E, Fhit i 2(3) 230-250 " 10-15 rErERRFEE—EREH,
Ui, FRtkE &%ﬁ; 2(3) 230 * 68
PR 2 (3) 230 . 68
PLEE, Ak pe2 2(3) 200 5 11-13
2 (3) 220 11413

* RUEREE AR RY.
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Ex B 4 =2E BE kR ZERK &F
(8 (fafi:
fii: °C) 24 )
S = pe oy 2 (3) 200 2024 T ETR,
(RIE),
P
BTGB TETH R 2(3) 250 810 2B RAESERA, SEFERWL
it FUNER. 1RIZANER. TRERRKE.
EEE T JER + 2(3) 250 % 7
Tkt f apsEdis
/ﬁ\ﬁ%’f’a”fﬁ pe 2 2 (3) 200 ¥ 10-12
R 2(3) 230 T 810
YR ABRERE aTHEDE 2 (3) 200 . 20+20 EREMTEEE 20 8, EERELER
=2 &Y, B 20 28,
FFRE G e 2 (3) 200 _ 30440

© RIEMETEEERY.

&

MTIRERRE, aXeMZEENPNREEVER

3 62-70 °C, Xt ZBEMNZTEER.

HEEEXRMESD

FERBMANRERE, XEMARET

MFHRAR: RAERSEEN N TR A—MER
£ - XEFAFIERARE, FRERmARK,
HEAT, HEFXRYRIBRNKFRE—®R, Mk

BRBERXE, DK Ek., Rk,
FERMFRAMRREIERESE, UHENS5AERM A, MFMEENLSER M, BESTHIEREIRA,
Eo
R P ZEE BRE n#AheE ZiEME &F
(BfiI: °C (9%h)
ARLT SR eE, k% + &% 3(4) 180 M [0
s =
RELT 2R e, JBZE + IRkE 3(4) 180 I P-4
po =
B EE JEZR + I%IE 3 (4) 200 IR P24 FRAAREENEE, =&, &
= 8%, fAEmANeEeE,
fisth EEZ peis 3(4) 200 -220 M 4 NS BT, KEEFIRRE,
A, B®E JEZE + BRE 3 (4) 200 - 220 ot 20-25* ZENE]: BANK., XAHNEE
= &, SERE ?/—:J E%EE’E»E\O £t
e 34) 175 ¥ 20-25 SRLUF-TRIIN
=& JEZE + BRIE 3 (4) 250 & 10-12 =rNES| ] ERES. th. A0
= KRRV,
Py 2(3) 200 $ 10-12
EteEHE e 3(4) 250 & 8-10 =ENES ] EREH. z};‘r‘i,ﬁa‘ &
e ﬂ%m Kz, FHANTE=EHE
XU
B, R + 5l 2 (3) 220 5 15-17*
/7/117 K
e fE, R+ [l 2 (3) 220 T 8-12
AR iy

* RIENETEEERY.
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ERAERT AT MmN P RE. HBXE

2. ERRARREBTEEFS LASRITET.
FEERERFE: FEERERAXRYIFE10E
15 344, XAMFAEREF TR, ATTEIRED

BENEIRRAREEDY. KABA (BKAR)
FIBEEAENGE. NAIA (WNFEE) NERSE
BEIER, FREBBEINGE.

XTFIIRE 2 E 3 Afr), ERAMREEHIERE
PENER, XHERVTSEEIET.

N FRRARFBEERNRA LR ERE TR ETT
%, AERREEESIERLE.

ARBIREZTURR, AIEARR—&R, FEREHK
BRIERIER L, FINAEREaRLE, BN, &
BERIAREISRE,

MRAARFEEXRRFRR, BITARERSE, W&
TREERARNNFRIRERRE, FOEEE.
MRKAREZEF T, BETIRMELER, WT
RZTARPIREA AIER/N—ERERE, FSI0T
E%W%Eiﬂ%,wT&ﬁk—%%%mﬁ,&m

E-J P4 ZEE RE M#ARTheE ZEmE &F
(BfI: °C) (53%h)
4B
AR IMrEEE /) 2(3) 180 ¥ 90 - 120*
(1.5 kg) IoetE IS
4RRHE, =5t E&i‘%%%/ 2(3) 200 ¥ 30 B E 65 °C,
(500g) RERE S 200 ¥  45.50  SUBE 65 °C.
TEIL, BENFTFERS.
PRy /RN IIEEE/ 2(3) 230/180 ¥ 25-35"  RMENE] MAZHE, HEMR
HE (1 ko) elE R REEERELT R, WEEMEE
- —5F EN
=nF IHrEERE/ 2(3) 230/180 ¥ 30 - 40**
ye e YT
-2 I/ 2(3) 230/180 ¥ 50 - 60**
elE R
b
AR, Bk WIEER ) 2(3) 230/180 ¥ 20-25*  EMNET]: BEHEHM. KERMfkE
e e YT SEAYIHITIER.
AR I&i%i%%/ 2(3) 180 5 30 FtMEEE 70 °C,
(250 9) RERE 53 180 §  40-45  HLRE 70 °C,
TETIR, BENFTHAEERT.
¥ARTA WWIskER/ 2(3) 180 + 12-15* NS FERSEEBNIERERT,
elE R FEBIBIEER | JRIE R P AN\ —REHA
Emgﬁﬁé,#ﬁﬁﬁ¢WW%%
L = o
KRN - BEA ErEERE / 2(3) 230/180 ¥ 45 - 50**
(1 kg) el tE R
KPR — HEERN E}Ei%d(%%/ 2(3) 230/180 ¥ 85 - 95**
{12k WIERR 5@ 207180 & 70 80"
RIRIERN, HHERZ / JEEE + IgelE 2(3) 180/200 & 60- 70
JEEATRER =2
(1.5 kg)
YR F JEZR + I%E 2 (3) 150/200 & 40-45" ARAIONATELFRE, XHRK
2 B —1 RNk, XS A
RAEFERAG.
Y B, MK ERUERTR / AR,

*%

RS REREARR, 7 15 E 20 HERIRE.

o SERICUEES], EREN 15 E 20 2MREERS.
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Ex P Z3E RE mAINEE ZEmE &
(BfiI: °C) (5%h)
IREIEA (1 kg) IR/ 2(3) 180/160 ¥ 50 - 60**
el e
NAES ISR/ 2(3) 230/180 ¥ 65 - 70***
el R
gﬁé’&wﬁ% 2(3) 230/180 & 75 - 80
INFEY
INFAER (1.5kg)  IEIEIER/ 2(3) 180 5 50 - 60*
IRIBE, &
A
INERTF WIEESZ/ 2(3) 150/180 & 50 - 60***
PelER, e
AR
INFRE WIEEE/ 2(3) 160-170 5 20
WRIERY, &
AR
Hig 4 ISR/ 2(3) 120-130 5 120
RelER, &
AR
Bk
FFIREANR WIS/ 2(3) 170 ¥ 60 - 90* =N BERH. K. R
WRIERE, & * ETHRHEEERSVYIERT—&.
A&
FEERREY WIEEE/ 2(3) 170-180 ¥ 60 - 80
IRIBE, &
A
BER I&iﬁﬁﬁ/ 2(3) 165-175 % 20
EEER B Sm 165175 ~ 20-25
s WHER/ 2(3) 180 ¥ 15-25" RIS AXER E&E. #
VKRR, & H. MERE KSR,
AR
E _ WHEERE/ 2(3) 180-190 ¥ 100* ZHNE]: FAEEGHE, K. #&E
- =5 elER, & FirEAESYERE—&.
AR
- 27 IWIEER/ 2(3) 180-190 ¥ 120*
WRIERE, &
A&
FHF IHrEERE/ 2(3) 180-200 ¥ 35-45
fRIER, &
A2
Hith
AR, S+ Bm 2(3) 200 ¥ 30-35 ANFEERT, TEFHR, B0
(Ff 809) K ZERDBEY.
BT (S EE+FpE 2(3) 200 ¥ 20 SRR N FHIES
80 g) Elis éﬁ SERR P EMENEZ E B
Y B, TENSK ERTERIR / AR,

* MRSEREREAR, #E 15 E 20 #HRRKEE.
r SRCRES], EREN 15 E 20 2MREERS.
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R P ZH2E BE m#AIhEE ZiEME &
(gfi: °C) (5%%)

B JERE + [5M 2 (3) 200 $ 25-30 2HENEI] BMHIEAXER, W

(8 259) 433 BEMETALF. HERNLF. RE
BAN (AR ANREEFNES
TEAF ).

AT (%) WERE + B 2(3) 200 5 15 2HNEI) BFERBENRAGIRE

25 g) K AN FRAERAXY £, FHEBERERN
BRERIIK LR TR B .

FEEAEE (700 ) ﬁﬁ%+%i¥; 2(3) 160 $ 60 FERRER (FILEE 67 °C),

EITIRA (BREE BE Bl 3(4) 180 ¥ 8-10 RERMEFREIRLR, MEEREHR

HIEER ) &K m _EIRT s,

EiERE (lEfEE  EE+Pl 3(4) 190 $ 8-12

HIER ) 433

IEIGHRE, AEEH E;ﬁﬁ/ 2(33) 175 & 55-60 RIS BARE, FRENS

SN TR TTo
Y ES, TEMSK ERTERTR / AL,

*%

DRSS REREAR, 7 15 E 20 HERITRE.

o SERIRERES, ERER 15 E 20 2 RRERES.

EN)

ERAERH M E N P RE, FRER
THAEBRER R KR BRAP, MAZBERE
(kR ). METRESER. RPAURRERIRR
E, BERAERHED.
SNTERRIERT B BN A RS LAREIR L&MW, FhokK. i
HEGHESET, BHNRESEEMEESE.

FEHIRS SIS, IFTERROCERRIZ, iLERRL.
N TEBEMAARETRAESE, AERABAZ. Mk
BRNER, ZITANER TS ASHIER LAY
RY, WEE,

'Y B £ EE BE mPARER ZiERE 0 &F
(Bgfi: °C) (5%4)
L R+ 2(3) 160/180 75 ZHAE: BEARF. ERIKR
(1.5-2kg) IRIER / T
BN
Ll RS/ 2(3) 160 ¥ 25-35 AW AATEXIFAR, JHEAR
it e 72 R RY .
38 (5 kg) d(%;ﬂ.s;} 2 (3) 160/190 ¥ 110-130" RIFNSET: iﬁ)ﬁ%kﬁég Ll
Ee2l 3@ te0n%0 T 10130 migaa CIAEZ R
N3G, BER JEZE + 2(3) 160/190 ¥ 120-180*
IRl / — -
Els 20 160/190 . 120-180
BN B4 2(3) 190 & 70-80 i,
e e e 2
(Lfg) R 2 (3) 190 & 70-80
(¥4 EN 60350-1)
KEXS BB R+ 3(4) 220 T 307 ZHANES]: EREM, BB, R
IRl I p— "~ W, Kis. £%, JEF. #HETHN
3@4) 220 30 e BRI MRS .
Pt B+ 3(4) 220 30 CREERFLS, REZHI—MEMNEHE, X
IRl 1 34 520 = 3o RN I B RO Rfe T JE S BR AR

ERARAM, ®XE. ITERAMNKXG
HER SR,

*

*%k

FRMCEES], EREN 15-20 SHERERS.
FIERE TR RY.
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By Bt 42k Z2EE BE KR ZiEmMjE  &E
(Bgfi: °C) (5%4)
LRt %%+ﬂ 2 (3) 200 $ 25 2B R LESFE.
REBE 3 200 ¥ 50 EETA, BT EE.
iR, R& e + 2 (3) 200 ¥ 15%*
apis:Edid
eS| KB 3(4) 220 0 10-12 T BAHRAKRRSER, B
. BEE. HRFXF.
gml- el R0 4 3 (4) 200 & 20-25 e L BRURFARSISER, B
(X 150 g) JoelE L M. BEE. HMIXR.

* %

FRCRES], fERER 15-20 HHIEEE RS,
R ) 2 R EE R Y.

RIS, RIS/ IRIE

RIERYIR, REHTHAKERE.

BRIERS, SERRIBER, FHENER (FIRERMHEFK
SR, BEBUATRS ), mREEZEFEIAX
£9100 mL ok, XEFFIEEERTR, RIFEHEE
He MRBINKIKT S, RFEREHRS, BRI
EFER.

RIENAREENAG— (ED 2 F 3cm), XEF
REEELYS), BEST. REMAZENEANE. B
ERRYIRTERELE LRE,

SERAFIEANR, MATEESREERANX., AL
£, ERAMNREFEATIMNKPRE—R, K

\\\\\

EEAEEX.

ZEVERYIN, FIEMTIAER © TIREKIE " IR
e ZMMATRESUINASRIE AT HRIHEB. HERY
TRTEREZR B RAE,

B'Y B4 ZEE RE mAER ZTERK &F
(&8 (BAfir:
fi: °C) %)

REA, %%+m 2 (3) 230 Tt 18-20*
K2l RERE 3) 230 & 18-20*
eSS 1EZE + 3(4) 190 E 16"

hetE e
EXNNER (EE B+ 3(4) 270 107
&) letE IR
WIRELER JEZE + 3 (4) 250 O q2r

RpE IR
HE, %%+ﬂ 3(4) 200-220 24
s =4l hetE LR 3@ 200220 = op
HS, el 3 (4) 220 T 40¢ SHNSBIT BMARAM. TR, EXF
& jegedesiss — - EEE. 8%, Kis. MERDE. BN

3(4) 220 % 30 M EERES ) SR AR,

WEREIBA KR + 3(4) 250 & 1014 EEDFRERR.

hetEIELR
BT KZ B 5+ 3(4) 250 & 58 BERZ IR —FMEESPE, LT
( 1BINES ) RtE LR BHIIBEEES. RERRRE,
EEE CES 3(4) 200 2 REWRONTH.  JEHIRISATEEHE

=, MU EEERE.

BERIL ] 190 & 8-10*

KL + Bl 3 (4)
&

*

* %
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BIUERABRURESHRARERER, —EE/IE
RIRTEBZRRR,
NRBERE FPBRA, FIELEEE DRE R
HEO

BUS/ M RY (WNgERE. . TEER) B, FIE
MINZERLHITHE (F1E+ B 3EHE2E +
B4E)
WMESINRIER LEITHRIE, RRBABENRYIS
R IERIE B AER R IER BN, REERRREE
AR N ARMHEE KGR (8], STRGERR R —EK
NIEFE.

BUSRYIETIZIRT, MREEZR LA

MRBERVINESBH IR, TEEREEL—E
ZREEL, FEFERKEE.
MRMERYNNHACIE, IREREET—F
RERL, MERRE, FREHEERMRER S,

'Y P TEER BRE kR ZENK &F
(& (Bafi:
fi: °C) 28h)
NBBEE ﬁﬁwﬁiﬁ 3 (4) 190 E 811+
SHRIEE A JEfE 2(3) 180 5 15* ZHE] Bt EeESENTa. K
IREEHRE.
BRERATZENH, NERESIRTEMA
o TN, EERESEERE. Bk
Ko
EQHGBLE SEMERE 2 (3) 220-250 T 4.5 gﬁgaﬁ%ﬁﬁ@%%ﬁ%, UMAELEHHIES
BTEARE ﬁﬁﬂiﬁiﬁ 3 (4) 200 8410 &Hﬂiﬁ?ﬁiﬁ% FEHBRYIRRSE
* EEEEEEEEERY.
O RBENAZFLE,
TS

REREKRT, FIHEMASERE. ARERPESEE
DR, AHgERKERE,

AAEE IR B R EIR A SRR G Bk A 1)
REVRE.

MREBRENER, TROM—ERIEF,
EIRMK 10 °C. BT IRYTFIEREI ).
RERERFPEIEDTAS, FIESRNAIREH
HEO

BZMNERPEREHT; BEEREKIRAERE,
WHERF—EEE, REERERL,
RERETENEZFEL, FTRATI/IVOHIEDZER
BINEEEENRRE R, BABEERER, FRH
EHREBSILR, TR, BEFtRBEEBER
1], FEEPREEEE.

teSh, WFmESRARm, FETHIERIRHA.

RIFIRER

BIEREIR

ER Fi ¢ TEE RE ALY ZERK &F
(g (Brfi:
fir: °C) a5h)
TEEER HUERE 102 160-165 & 7075
1(2) 160-165 7075
1(2) 160-165 % 8590
1(2) 160-165 . 80-90
1(2) 160-165 ¥  40-45 g%@%ﬁ%ﬂﬁ@%ﬁ%, & 50% SFELE
TBIRERE HUEERE 2(3) 160-170 & 5060
2 (3) 160-170 —_  50-60
Y OREBESETANNERE. BYRABER, MERERAZEE - MEERE.

*%

AERREPERA “ REMA " THEE

(2R &S BRIRE > MANE/ FEES > HESESHMR)
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BR Bt EE EBE mARE FiEREK &3

(8 (Bafi:
fii: °C) a4h)
KAFEKRER EREE 2(3) 160-170 5 60-65 Zgﬁﬁﬁt@iéj’ﬂ, BB GBI BN ZIT
2 (3) 160-170 T 5560 o
IS ERE, HEERE 12 165 5 30 ZHNEB: BT ER, SERMNE
W ERE %,
1(2) 170 ¥ 55 TER; BT FERSE.
oM U s S 2 (3) 165-170 ¥ 40-45 EREER IR FHEAE.
2 (3) 165-170 T 40-50
WmtHE JERE + 2 (3) 190 ¥ 6 RREYE, BB —oKPARE L, EEME,
AP iEEss REER,
B EREIL HMEREE 2 (3) 165-175 ¥ 30-35 FEME RN 5 _ERAhAR.
[ZASedede sy fEig 2(3) 165 5 30-35 ,_E'E'E‘E/J\%";-I‘T BWLEEF. TERIERAMN
2(3) 165 . 30-35 X8
KERFFRE R BoHEmE 2 (3) 165 5 40-50 %E/J\ﬁrjz BWLEESE. FNFCES
& 2 (3) 170 _ 4050 .
2 (3) 165 ¥ 4555
At BPHEEE 2 (3) 190 ¥ 30-40 E;%Ez;‘fk%tﬁ’tﬁﬁﬁﬂigu;‘ﬁy’g@ﬁ%
= 23 190 = 3020 BA, BrEEEE. IHR HERETITERIE,
2 (3) 190 ¥ 4045
2 (3) 190 —~_ 4550 ERTREHEUESERE,
RiainikE, XH EE+Fh 2 (3) 200 5 20-25 ZHENET: EAYCHEZSTIE S EE
TEBHI{E Eiy £,
FERIR 20 cm @ 2 (3) 160** &  85-105 Fi
(& R
EN 60350-1) 20 cm i 1 (2) 180* T 8095
EREE
KEEERE 26 cm M 2 (3) 160** 5 22-30 I
(fF& EREE
EN 60350-1) 26 cm 2t 2 (3) 160** T 20-45 R
EFEE
IMPREER &
grHasx, BN EE+Fm 2 (3) 180 5 35 2SI EAFETHEE, I5Rh
i Eis 5 p— HHr. KREEFRTIH.
(3) 180 40
2 (3) 180 * 35
’QE#ZF,Q e 2 (3) 160-170 ¥ 15
=t
HEARL 2 (3) 160-170 . 18
I TERIEES B2+ 2 (3) 200 5 15-20
o AP EEAis
HIET BB WERE + 3 (4) 200 X 15 2B BNANBENYEE, sSEXER
AR iEEss nEET.
T BBk e + 3 (4) 200 5 15 SZHENET: IMANZRRFF. BRI
AP iEEAs o
* BHEBIARNERE. BYKRANEREN, MERERAEZEE-MEERE.

* EERNEERER C REMR ” ThEE
(B &R BRIRE > MMAKE/ EFEES > HFESESHMR)
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R B ¥EE B&BE MR ZiERHE &FE
(& (fafir:
fir: °C) ah)
FEERE %ﬁ%é 3(4) 200 ¥ 15 ZEANEIT: IADES. KEEFIRER,
INFER é)%}_%% 2 (3) 200 $ 1520 EE/BI MATRHEEFKE,
TR 1B + 2 (3) 140 & 810 ERPTRIEMARE, HIVERKHEME
s EAsS FhmibE.
Ef% JERE + 2(3) 160 ¥ 30 B LSRR, WEE. WINEN., ZMPSE
i EAS ZBEH.
HIZ (8% 20 g) éﬁ-%a& 2 (3) 175 $ 12114 mWAIGRA. §ET. BRITE.
1558 N REH PR + 2 (3) 120 ¥ 60 ISR, MEMWIRAESKAR. KRR
[l EAS kIG5 R B P EB RIS LRI AT O,
2 (3) 180 ¥ 40-45 EEWMM; BEITABEERID
FATH MY/ K 2(3) 160 $ 2530 MAIGRA. BRIEET.
2(3) 175 - 2530
2 (3) 160-165 _ 25-30
INEERE WIEEE  2(3) 150" ¥ 2540 T
(F8 s 34 150+ ¥ 2540 Wik
ENOOSSON e Ez; TR R
WIEEE  3(4) 160** T 20-30 W
HHM D JERR 2(3) 140** ¥ 3040 i
(fF8 s 3(4) 140" & 3045 T
ENOOSSON w4 Ez; AT IR R
peis 2(3) 160** T 1533 W
mE, ma%
ZHEE W + 2(3) 200/ 170* & 4050
PR 2 (3) 200/ 170* _ 4050
2 (3) 200 / 165* T 4550
EREE KRR 2(3) 200/ 180* ~  50-60
MsAEMEE  BE 2(3) 200/ 170* T 4050
KAREREE - EHE 2(3) 175 . 4045
RFEE, W + 2 (3) 220 1012
Tt aE Vapis:Eis
EErEE, 1B+ 2 (3) 190 . 12-14
st p apeEElis 28 180 x 1212
FEE éﬁ_%i& 2 (3) 200 $ 1520 EENERRTFEFREMNKNMIEE.
i 2 (3) 210 1520
FrEEe e 23 210 T 1520  BCEWEN, NS A K R
S B&. ¥, NBE. FinsKEL,
Rir/ EERFEH BE+ 2(3) 200 . 810
a2 [ EAS
Y BBBRTMAINERE. BRYBAEER, MEREREE M EERE.

»* EEARIGEDER CRIEMR  ThEE
(R0 ERa: BEXEE > NkE/ 5555 >
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BR Bt EE EBE FARE FiEREK &3

(B ( BRfir:
fiI: °C) %)
RiEERE, XA B8+ 2 (3) 200 $ 2025 SENET: EAWLFENERFIEEAT
TEERFIE [apiz:Eaid &
WM EE %; 2 (3) 165 $ 20
e 2 (3) 170 &  30-35 LEWH; EOFTFEEI.
mHE%, e + 2(3) 210 - 8-10
[ asdl N Q
TR BieR 2 (3) 200 ¥ 810
EHEE, RS + 2 (3) 180 X 10-12
\A;l\ 5 2 ———
R REES 2(3) 200 1012
HEE, &S + 2 (3) 250 / 200* - 15-20
et (BT EEeEs MHR
50 g)
MERG, KRR EBE+ 2 (3) 200 ¥ 10-12
WRENREBER MHE
HHI{E,
AR
FAEE R + 2 (3) 170 - 15-25
AR [Vapi::Edid

Y OBRBTFANEEE. RYIBAEER, MERERAZEE - EERE.
o EERNRERER C REMR  ThEE
(B0 &R BERIRE > MAKE/ FEES > HESESHMR)

Y]
BRELEERANBRIEELE . EFCEmEARE " N MEMZ I ENESE, FEBEFRIEX—EHEE
AINEE. HEH,
SFXROEER (NEE), BEIREN 38 E 40 °C, MBEAEBEXRELA, XiREXSERANBERTE, X
XHEEE BT £ E B M R @D S AR, EEERARTHEE.
S NMYAEER (iR EINEEE), RETIREAN
40 E 45 °C,
Em Pt Z2E BE m#xThee ZiEhdiE  iRAE
(BfiI: °C) (9%h)
ESEEA W 2(3) 38 & 25-45 SEE@EE‘ BAKER. BN
(K%
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B

EREFHIE RO+ RN - RFEBRANEFEENE. &

ERfERUEEZTEERARA, LERRRNERZ

%ﬁiﬁﬁﬁlﬁﬁiﬁﬁﬂ@ﬁ%, YA 3] EEIRE.
E\O
gm P ¢ ZHEE BE #ATheE ZiEmiE AR
(BfI: °C) (93%h)
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	m 重要 安全信息
	请认真阅读本手册。只有这样 才能安全正确 地使用电器。 请保管好说明手册和安装说 明， 以备日后使用或供下一任所有者使用。
	本电器仅适合整体安装在厨房内。请遵守专 用的安装说明。
	拆包后请检查电器是否有损坏。如果电器在 运输过程中损坏, 请勿连接电器。
	仅限持有上岗证书的专业人员才可以连接不 带插头的电器。因不正确连接导致的损坏将 不予保修。
	本电器仅供家庭使用。本电器只能用于制备 食物和饮料。电器工作时必须有人看管。本 电器仅限室内使用。
	本电器最高可在海拔 2000 米的高度使用。
	8 岁以上儿童以及身体、感官或精神有缺陷 的人员或缺乏经验和知识的人员，必须在有 人监督的情况下或在其安全责任人给予电器 使用安全指导并了解相关危险的情况下，方 可使用本电器。
	严禁儿童玩耍本电器及在电器周围玩耍。儿 童除非年满 15 岁并有人监督，否则不得清洁 本电器或执行一般维护操作。
	8 岁以下儿童请远离本电器和电源线。
	必须将附件正确滑入烹饪箱中。参见本说明 手册中的“附件描述”部分。
	有着火危险!
	▯ 易燃物品保存在烹饪箱中可能导致着火危 险。切勿将易燃的物品保存在烹饪箱中。 切勿在内部起烟时打开电器门。关断电 器，拔下电源插头，或关断熔断器盒中的 断路器。
	▯ 电器门打开时会产生一股气流。防油纸可 能会与加热元件接触并着火。在预热期 间，切勿将防油纸散铺在附件上。请务必 用烤盘或烤模压住防油纸。防油纸应仅覆 盖需要覆盖的表面。...

	有灼伤危险!
	▯ 电器会变灼热。切勿触摸烹饪箱的内表面 或加热元件。必须让电器冷却下来。请将 小孩留在安全距离以外。
	▯ 附件和烹饪容器会变得十分灼热。从烹饪 箱中取出附件或烹饪容器时必须戴上烤箱 手套。
	▯ 酒精蒸汽可能会在热烹饪箱内着火。切勿 烹饪混合了大量高浓度酒类的食物。只能 使用少量高浓度酒类。打开电器门时需小 心。
	▯ 灯泡在开启后会变得极热。在关断一段时 间之后仍存在灼伤风险。请等待灯泡冷却 之后再清洁电器。 请在清洁过程中关闭 电器灯。
	▯ 灯泡在开启后会变得极热。在关断一段时 间之后仍存在灼伤风险。请等待灯泡冷却 之后再更换。

	有烫伤危险!
	▯ 可接触的部位在使用期间可能会变得很 烫。切勿触碰灼热部位。请将小孩留在安 全距离以外。
	▯ 在打开电器门时，可能会有热蒸汽逸出。 打开电器门时需小心。请将小孩留在安全 距离以外。
	▯ 将水倒入高温烹饪箱会产生热蒸汽。切勿 将水倒入高温烹饪箱中。

	有受伤危险!
	电器门玻璃如果有刮伤，可能会导致裂开。 请不要使用玻璃刮刀、剧烈或腐蚀性的清洁 用品或洗涤剂。

	有电击危险!
	▯ 修理不当是很危险的。只能由我们经过培 训的售后服务人员来维修电器和更换损坏 的电源线。如果电器发生故障，请拔下电 器电源插头，或断开熔断器盒中的断路 器。联系售后服务部门
	▯ 如果接触到电器的灼热部件，电器的电线 绝缘层会熔化。切勿使电器电源线接触电 器的灼热部件。
	▯ 请勿使用高压清洁器或蒸汽清洁器，以防 触电。
	▯ 更换烹饪箱灯泡时，灯泡插座触点是带电 的。更换灯泡前，拔下电器电源插头或断 开熔断器盒中的断路器。
	▯ 故障电器会导致电击危险。切勿接通发生 故障的电器。拔下电器的电源插头或断开 保险丝盒中的断路器。联系售后服务部 门。
	▯ 不合适的温度探针的绝缘层可能会损坏。 仅可使用推荐用于该电器的温度探针。

	有着火危险!
	▯ 高温分解自清洁时，散落的食物残渣、油 脂和肉汁可能会着火。在每次进行高温分 解自清洁循环之前，请先清除烹饪箱和附 件中的严重污垢。
	▯ 在高温分解自清洁循环期间，电器外壁将 变得灼热。切勿在门把手上悬挂易燃物 品，例如毛巾。切勿紧靠烤箱正面放置任 何物品。请将小孩留在安全距离以外。

	有灼伤危险!
	▯ 在高温分解自清洁循环期间，烹饪箱将变 得灼热。切勿用手打开电器门或移动锁 闩。让电器冷却下来。请将小孩留在安全 距离以外。
	▯ ; 在自清洁循环期间，电器外壁将变得 灼热。切勿触摸电器门。让电器冷却下 来。请将小孩留在安全距离以外。

	有严重损害健康的危险!
	在高温分解自清洁循环期间，电器将变得灼 热。cycle. 烤盘和烤模上的不粘涂层被损 坏，会释放出有毒气体。在高温分解自清洁 循环期间，切勿使用不粘烤盘和烤模。只有 搪瓷附件可以同...
	主要技术参数：

	损坏原因
	注意!

	环境保护
	环保处置
	节能提示
	电器介绍
	烤箱
	显示屏和操作控件
	符号
	颜色和显示
	自动开门
	附加信息 ( 和 )
	提示

	冷却风扇

	功能选择钮档位
	附件
	专用附件



	在第一次使用之前
	提示
	设置语言
	1 转动旋转选择钮，选择需要显示的语言。
	2 使用 ™ 确认。
	提示

	设置时间格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	设置时钟
	1 使用旋转选择钮选择所需时间。
	2 使用 ™ 确认。

	设置日期格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	设置日期
	1 使用旋转选择钮设置日期。
	2 触摸 C 符号，切换至月份设置。
	3 使用旋转选择钮设置月份。
	4 触摸 C 符号，切换至年份设置。
	5 使用旋转选择钮设置年份。
	6 使用 ™ 确认。

	设置温度格式
	1 使用旋转选择钮选择所需的格式。
	2 使用 ™ 确认。

	完成初始设置
	加热微波炉
	清洁附件

	启动电器
	待机
	提示

	启动电器
	提示


	操作电器
	烹饪箱
	注意!

	插入附件
	开启
	1 使用功能选择钮设置所需要的加热模式。将显示所选 择的加热模式和默认温度。
	2 如果您想要更改默认温度： 使用旋转选择钮设置所需的温度。
	提示

	快速预热
	提示

	安全关机

	定时功能
	调用定时器菜单
	定时器
	设置定时器
	1 调用定时器菜单。
	2 转动旋转选择钮，设置所需的烹饪时间。
	3 按下 I 启动。


	秒表
	启动秒表
	1 调用“定时器”菜单。
	2 触摸 C 选择 p “秒表”功能。
	3 按下 I 启动。

	暂停和重新启动秒表
	1 调用“定时器”菜单。
	2 触摸 C 选择 p “秒表”功能。
	3 触摸 H 符号。
	4 按下 I 启动。


	烹饪时长
	设置烹饪时间
	1 触摸 M 符号。
	2 使用 C 选择 6 “烹饪时间”功能。
	3 使用旋转选择钮选择所需烹饪时间。
	4 按下 I 启动。
	提示
	烹饪结束时间

	延迟烹饪结束时间
	1 触摸 M 符号。
	2 使用 C 选择 5 “烹饪结束”功能。
	3 使用旋转选择钮设置所需烹饪结束时间。
	4 按下 I 启动。
	提示


	长定时器
	提示
	设置长定时器
	1 将功能选择钮设置到 ž.。
	2 触摸 / 符号。
	3 更改烹饪时间 6： 触摸 $ 符号。使用旋转选择钮设置所需的烹饪时间。
	4 更改烹饪结束时间 5： 触摸 C 符号。使用旋转选择钮设置所需烹饪结束时 间。
	5 更改关断日期 q： 触摸 C 符号。使用旋转选择钮设置所需的关断日期。 使用 ™ 确认。
	6 改变温度： 使用旋转选择钮设置所需的温度。
	7 按下 I 启动。


	个人菜谱
	录制菜谱
	1 使用功能选择钮选择所需的加热模式。
	2 触摸 i 符号。
	3 转动旋转选择钮选择空余的存储位置。
	4 触摸 g 符号。
	5 使用旋转选择钮选择所需的温度。
	6 烹饪时间已录制。
	7 如要录制其他阶段：
	8 如果菜肴已达到期望的烹饪效果，触摸 & 符号，完成 菜谱。
	9 在“ABC”中输入名称 (参见输入名称章节)。
	提示

	设置菜谱
	1 将功能选择钮旋转到所需加热类型。转动旋转选择 钮，设置需要的温度。
	2 触摸 i 符号。
	3 使用旋转选择钮选择空余的存储位置。
	4 触摸 % 符号。
	5 在“ABC”中输入名称 (参见输入名称一节)。
	6 使用 C 符号选择第一阶段。
	7 使用 C 符号选择时间设置。
	8 转动旋转选择钮，设置所需的烹饪时间。
	9 使用 C 符号选择下一阶段。
	10 使用 ™ 保存。
	提示

	输入名称
	1 在“ABC”中输入菜谱名称。
	2 使用 ™ 保存。
	提示

	启动菜谱
	1 将功能选择钮设置到任意加热模式。
	2 触摸 i 符号。使用旋转选择钮选择所需菜谱。
	3 按下 I 启动。
	提示

	更改菜谱
	1 将功能选择钮旋转到任意加热类型。
	2 触摸 i 符号。
	3 使用旋转选择钮选择所需的菜谱。
	4 触摸 % 符号。
	5 使用 C 符号选择所需的阶段。
	6 使用 ™ 保存。

	删除菜谱
	1 使用功能选择钮设置加热类型。
	2 触摸 i 符号。
	3 使用旋转选择钮选择所需的菜谱。
	4 使用 Ž 删除菜谱。
	5 使用 ™ 确认。


	肉类探针
	m 有电击危险!
	m 有灼伤危险!
	将肉类探针插入到要烹饪的食物中
	设置中心温度
	1 在插入肉类探针后，将食物放入烤箱内。将肉类探针 插入烤箱内的插座中，关闭电器门。 不得缠绕肉类探针的电源线！
	2 使用功能选择钮设置所需要的加热模式。
	3 使用旋转选择钮设置烤箱内部温度。
	4 触摸 + 符号。使用旋转选择钮设置所需的中心温 度，然后使用 + 确认。
	5 电器以设定加热模式进行加热。
	提示

	中心温度指导原则

	烧烤功能
	儿童锁
	提示
	启用儿童锁
	停用儿童锁
	基本设置
	1 将功能选择钮旋转至 S 位置。
	2 用旋转选择钮选择“基本设置”。
	3 触摸 ™ 符号。
	4 转动旋转选择钮，选择所需基本设置。
	5 触摸 % 符号。
	6 使用旋转选择钮设定基本设置。
	7 使用 ™ 保存，或使用 ' 取消，退出当前基本设置。
	8 将功能选择钮设置为 0，退出基本设置菜单。
	提示
	提示
	--------


	清洁和维护
	m 有电击危险!
	m 有灼伤危险!
	m 有灼伤危险!
	m 有受伤危险!
	清洁剂
	请注意：

	取出滑入式导轨
	取出滑入式导轨
	1 在烤箱中放一块洗碗布，以免刮伤搪瓷。
	2 拧下滚花螺母 (图 A)。
	3 拆下滑入式导轨 (图 B)。

	钩住滑入式导轨
	1 正确安装滑入式导轨：较长的一侧向上。导轨左右两 侧完全相同。
	2 拧紧滚花螺母。



	高温分解模式系统 (自清洁)
	m 有着火危险!
	m 有着火危险!
	m 有严重损害健康的危险!
	准备高温分解模式系统
	开启高温分解自清洁系统
	1 将功能选择钮设置到 S。
	2 显示 œ 符号。使用 ™ 确认。
	3 高温分解自清洁过程结束时，显示关断时间。如有必 要，可用旋转选择钮清除关断时间。使用 ™ 确认。
	4 拆下烤箱内的所有附件，并去除大块污垢。使用 ™ 确认。
	5 按下 I 启动。显示屏上显示的清洁时间递减。如果关 断时间已更改，屏幕上显示从高温分解自清洁开始起 已用的时间。烤箱内的灯保持关断。
	提示

	使用高温分解模式系统清洁附件
	提示

	故障排除
	m 有电击危险!
	--------
	断电
	演示模式
	更换烤箱灯泡
	m 有电击危险!
	m 有灼伤危险!
	提示

	更换箱顶灯
	1 松开灯罩上的螺钉。向下倾斜灯罩。
	2 拔出灯泡。插入新的灯泡。
	3 向上倾斜灯罩并将其重新拧好。
	4 将断路器重新拧好。

	更换侧灯
	1 将茶巾放在烤箱中，防止烤箱损坏。
	2 在拧下滚花螺母后，拔出烤架。
	3 将顶部固定支架向后推，取下玻璃灯罩。
	4 拔出灯泡。插入新的灯泡。
	5 将玻璃灯罩插入底部固定支架，并用力按压顶部。玻 璃罩斜边必须朝向烤箱内部。
	6 取出茶巾。
	7 将断路器重新拧好。

	更换玻璃灯罩




	售后服务
	E 编号和 FD 编号
	预约工程师上门及产品咨询

	设定表和提示
	提示
	蔬菜
	Q
	Q
	H
	Q
	H
	H
	Q
	Q
	N
	H
	H
	I
	N
	H
	N
	H

	配菜与主食
	N
	H
	H
	H
	H
	I
	H
	N
	H
	H
	Q
	H
	Q
	H
	H
	N
	H
	Z
	H
	H
	H
	N
	N
	H
	I
	H
	H
	H
	H
	N
	H
	N
	H
	N
	N
	N
	H
	H
	N
	N
	N

	鱼
	Q
	Q
	Q
	Q
	Q
	H
	Z
	H
	Z
	H
	N

	肉
	H
	H
	I
	H
	H
	H
	H
	H
	I
	H
	H
	H
	Z
	Z
	Z
	H
	H
	Z
	H
	Z
	H
	H
	H
	H
	H
	N
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H

	家禽
	N
	H
	H
	N
	H
	N
	H
	Z
	Q
	Z
	Q
	Z
	H
	I
	H
	Z
	Z

	烧烤、烘烤 / 烘焙
	Q
	Z
	Z
	Q
	Z
	Q
	Z
	Q
	Z
	Z
	Z
	Q
	Z
	Z
	H
	Q
	Q

	烘焙
	H
	N
	K
	M
	J
	H
	N
	H
	N
	H
	I
	H
	N
	H
	H
	H
	N
	H
	N
	K
	H
	N
	K
	M
	H
	H
	N
	H
	N
	H
	N
	K
	H
	N
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	H
	I
	H
	N
	O
	I
	I
	N
	H
	H
	N
	H
	N
	O
	N
	N
	N
	N
	N
	H
	H
	N
	N
	N
	H
	H
	I
	N
	H
	H
	N
	N
	H
	N

	发面
	V

	甜点
	H
	O
	M
	H
	H
	N
	H
	I
	H
	H
	H
	H
	解冻
	m 有健康危险!


	W
	W
	W
	W
	W

	腌渍
	N
	N

	消毒
	H

	干衣
	H
	H
	H
	H

	烤石
	T
	T
	T
	T
	T
	T
	T
	T
	T
	T

	烤肉盘
	U
	U
	U
	U
	U
	U
	U
	U
	U
	U
	食品中的丙烯酰胺
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