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A Maaridystenmukainen
kaytto

Lue tdma ohje huolellisesti. Sailyta kaytto- ja
asennusohje ja laitepassi myohempaa kayttoa
tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jédlkeen. Jos
laitteesta |6ytyy kuljetuksesta aiheutuneita
vaurioita, ala kytke sitéa séhkoverkkoon vaan ota
yhteytté tekniseen palveluun ja tee vaurioista
kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta
vahingonkorvauksiin ei ole.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ympéristoon.
Kéyta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittdmisté on valvottava.
Lyhytaikaista keittdmista on valvottava
keskeytyksetta. Kayta laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Tama laite on tarkoitettu kéytettdvéksi enintdén
4000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Ala kayti keittotason suojuksia. Ne voivat
aiheuttaa tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai
syttyd palamaan, tai materiaali voi sarkya.

Al3 kidyta muita kuin valmistajan hyvaksymii
suojavarusteita tai lasten turvaristikoita.
Sopimattomat suojavarusteet tai lasten
turvaristikot voivat aiheuttaa tapaturmia.

Téata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvoo heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kaytossé ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset eivét
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttdneet 15 vuotta ja heidén toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon ldhelta.

Keittamista taytyy valvoa. Lyhytta keittdmista
taytyy valvoa koko ajan.

Keittotoimintoja kaytettdessa on sdadot tehtava
keittoalueelle, jolla on lampédtilatunnistimella
varustettu kattila.

Jos kéaytdt syddmentahdistinta tai vastaavaa
ladkinnallista laitetta, ole erityisen varovainen
kayttaessasi ja lahestyessasi
induktiokeittotasoja niiden ollessa toiminnassa.
Ota yhteytta ladkariin tai laitteen valmistajaan
varmistaaksesi, ettd se tiyttda voimassa olevat
madraykset ja ota selvdd mahdollisista
yhteensopimattomuuksista.



fi

A\ Tarkeita turvallisuusohjeita 4 Varoitus - Sahkdiskun vaara!

/A Varoitus — Palovaara!

Kuuma 6ljy ja rasva syttyvét helposti
palamaan. Al3 jata kuumaa 6ljy4 tai rasvaa
ilman valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteelld tai vastaavalla.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi.
Al aseta palavia esineiti keittotason
paille. Ala siilyts tavaroita keittotason
paalla.

Laite kuumenee. Al siilyta palavia esineiti
tai spraypulloja suoraan keittotason alla
olevissa laatikoissa.

Keittotaso kytkeytyy itsestddn pois paélta
eika sitd saa enéa kaytettya. Laite voi
kytkeytyd myéhemmin tahattomasti paélle.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Keittotason suojuksia ei saa kayttaa.Ne
voivat aiheuttaa tapaturmia; ne voivat
ylikuumentua tai syttyd palamaan tai
materiaali voi sarkya.

Varoitus — Palovamman vaara!

Keittoalueet ja niiden ymparistd, erityisesti
laitteessa mahdollisesti oleva keittotason
kehys, kuumenevat hyvin kuumiksi. Al4
kosketa kuumia pintoja. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

Keittoalue kuumenee, mutta ndytto ei toimi.
Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
Soita huoltopalveluun.

Metalliset esineet kuumentuvat keittotasolla
hyvin nopeasti. Al4 laita metallisia esineiti
kuten veitsia, haarukoita, lusikoita tai kansia
keittotasolle.

Sammuta keittotaso aina jokaisen
kayttokerran jalkeen paskytkimelld. Al
odota, etti keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.

Epéasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Vain koulutukseemme
osallistunut huoltopalvelun teknikko saa
tehdé korjauksia ja vaihtaa vaurioituneita
litdntdjohtoja. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

Laitteeseen pdaseva kosteus voi aiheuttaa
sihkoiskun. Al4 kiyta painepesuria tai
h&yrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Ald
kytke viallista laitetta paaélle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

Sarot tai murtumat keraamisessa lasissa
voivat aiheuttaa sdhkdiskun. Kytke sulake
sulakerasiassa pois pailta. Soita
huoltopalveluun.

/A Varoitus - Magneetin aiheuttamat
vaarat!

Irrotettavat valitsimet ovat magneettiset.
Magneetit voivat vaikuttaa elektronisiin
implantteihin, esimerkiksi
syddamentahdistimiin tai
insuliinipumppuihin. HenkilGit, joilla on
elektronisia implantteja, eivit saa pitda
valitsimia lédhella vartaloa (esimerkiksi
paidan tai housujen taskussa); pitdéa niita
alle 10 cm:n etéisyydella
sydamentahdistimesta.

Langaton lampé&tilatunnistin on
magneettinen. Magneettiset elementit
voivat vaurioittaa elektronisia implantteja,
esimerkiksi syddmentahdistimia tai
insuliinipumppuja. Elektronisten implanttien
kayttdjien ei sen tdhden pida kuljettaa
|lampéotilatunnistinta taskussaan, ja
etdisyyden syddmentahdistimeen tai
vastaavaan ladkinnéalliseen laitteeseen on
oltava vahintdén 10 cm.
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A\ Varoitus — Vaurioitumisvaara!

Tassa keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee
laitteen alaosassa. Jos keittotason alapuolella
on laatikko, siind ei saa séilyttda pienia esineita
tai paperia, silld ne voivat tuulettimeen
imeytyesséan vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa
jaéhdytyksen toimivuuden.

Laatikon sisallon ja tuulettimen tuloaukon vélilla
on oltava vahintdan 2 cm.

/A Varoitus — Loukkaantumisvaara!

Langattoman lampé&tilatunnistimen paristo
voi vaurioitua tai haljeta, jos se
ylikuumenee. Poista tunnistin keittdmisen
jalkeen keittoalueelta dlaka sailyta sita
lAmmonldhteiden lahella.

Lampdtilatunnistin voi olla kuuma, kun
poistat sen kattilasta. Kayta irrottamisessa
apuna patakinnasta tai keittiopyyhetta.

Vesihauteessa kypsennettdessa keittotaso
ja keittoastia saattavat sarkya
ylikuumenemisen vuoksi. Vesihauteessa
oleva keittoastia ei saa koskettaa suoraan
vedella téytetyn kattilan pohjaa. Kdyta vain
kuumuutta kestavia keittoastioita.

Kattilan pohjan ja keittoalueen vélissa oleva
neste voi aiheuttaa kattilan yhtékkisen
hypahtdmisen. Pida keittoalue ja kattilan
pohja aina kuivina.



Vaurioiden syyt

Huomio!

Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa
naarmuja keittotasoon.

Ali koskaan aseta tyhjia keittoastioita keittoalueille.
Muutoin voi aiheutua vahinkoja.

Al3 aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin,
nayttdjen tai keittotason merkin paille. Muutoin
keittotaso voi vaurioitua.

Jos keittotason péaélle tippuu kovia tai terdvapdaisia
esineitd, keittotaso voi vaurioitua.

Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien
keittotasojen péélle. Suojalevyjen kaytto ei ole
suositeltavaa keittotasossa.

Yhteenveto

Seuraavasta taulukosta |6ydat yleisimmat vauriot:

Vaurio Syy
Tahrat Ylikiehunut ruoka.

Vaurioiden syyt fi

Toimenpide
Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

Sopimattomat puhdistusaineet.

Kayta vain taman tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdistus-
aineita.

Al3 kayta keittotasoa ty- tai laskualustana.

Tarkasta keittoastia.

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka.
Astioiden karheat pinnat naarmuttavat keittota-
soa.

Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet.

Kayta vain taman tyyppisille keittotasoille soveltuvia puhdistus-
aineita.

Kattilan aiheuttama hankauma.

Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrat niiden paikkaa.

Simpukanmuo- Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat.
toinen sdrd

Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.
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Ymparistonsuojelu

Keittaminen induktiotekniikalla

Tassa luvussa saat tietoa energian sdédstédmisesta ja
laitteen havittdmisesta.

Ohjeita energian saastamiseen

Kayta aina kattilan omaa kantta. Kun kattilaa
kdytetddn ilman kantta, energiankulutus on
huomattavasti suurempi. Kéayta lasikantta, jotta voit
tarkkailla ruokaa ilman, ettd kannen nostaminen on
tarpeen.

Kéyta tasapohjaisia keittoastioita. Jos pohja on
epdatasainen, energiankulutus on suurempi.

Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta
suuri kuin keittoalue. Huomio: keittoastioiden
valmistajat ilmoittavat yleensa keittoastian ylareunan
halkaisijan, joka on yleensé keittoastian pohjan
halkaisijaa suurempi.

Kayta pienté keittoastiaa pieniin ruokamaériin. Suuri
ja lahes tyhja keittoastia vaatii paljon energiaa.

Kéyta keittdessd vdhan vettd. Taten sddstit energiaa
ja kaikki vihannesten vitamiinit ja kivennéisaineet
sdilyvat.

Valitse ruoanlaittoon mahdollisimman alhainen

tehotaso. Jos tehotaso on liian suuri, energiaa
menee hukkaan.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Havitd pakkaus ympéaristoystavéllisesti.

Taman laitteen merkintd perustuu kéytettyja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste

electrical and electronic equipment - WEEE)
I koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sddnndkset koko EU:n
alueella.

Langattomassa lampdtilatunnistimessa on paristo.
Havita kaytetty paristo ympéristoystavallisesti.

Induktiolla keittamisen edut

Induktiotekniikalla keittdminen poikkeaa ratkaisevasti
perinteisestd keittdmisesta, silld lampd muodostuu
suoraan keittoastiassa. Siitd on monia etuja:

Keitettdessi ja paistettaessa séatyy aikaa.

Energianséésto.

Helpompi hoito ja puhdistus. Yli kiehunut ruoka ei
pala niin nopeasti kiinni.

Lammaonvalvonta ja turvallisuus; keittotaso lisaa tai
vihentdd [ammontuottoa heti valitsimen kadytén
jdlkeen. Induktiokeittoalue keskeyttaa
lammoéntuoton heti, kun astia otetaan keittoalueelta,
vaikka sitéd ei olisi kytketty ensin pois paalta.

Keittoastiat

Kayté vain ferromagneettisia astioita induktiotekniikalla
keittdessasi, esimerkiksi:

astiat emaloitua terédsta
astiat valurautaa
erityisid terédksisid induktioastioita.

Voit tarkastaa astian soveltuvuuden induktiokdyttoon
katsomalla ohjeet luvusta .

Jotta keittotulos olisi hyva, kattilan pohjan
ferromagneettisen alueen pitéda vastata keittoalueen
kokoa. Jos astiaa ei tunnisteta yhdella keittoalueella,
kokeile uudelleen toisella keittoalueella, jonka halkaisija
on pienempi.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Kun muuntuvaa keittoaluetta kdytetdan ainoana
keittoalueena, voidaan kayttda erityisesti télle alueelle
sopivia suurempia astioita. Lisdtietoja keittoastian
sijoittamisesta |6ydat tastd — "Flex-toiminto”




On olemassa myds induktioastioita, joiden pohja ei ole
téysin ferromagneettinen:

® Jos keittoastian pohja on vain osittain
ferromagneettinen, vain ferromagneettinen pinta
kuumenee. Limpd saattaa siis jakautua
epétasaisesti. Ei-ferromagneettisen alueen
lampotila saattaa olla lilan alhainen keittdmiseen.

® Jos astian pohjan materiaali siséltdsd esimerkiksi
alumiinia, ferromagneettinen pinta on pienempi.
Téllainen astia ei ehkd ldmpene kunnolla tai sitd ei
mahdollisesti tunnisteta lainkaan.

Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin
Ala kidyta ohutpohjaisia pannuja tai seuraavanlaisia
astioita:

normaalit ohuet terdsastiat

lasiastiat

[ J

[ J

® saviastiat
® kupariastiat
®

alumiiniastiat

Astian pohjan ominaisuudet

Astian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotulokseen. Kayta kattiloita ja pannuja, joiden
materiaali jakaa lammon tasaisesti astiaan, esimerkiksi
kattiloita, joissa on terdksinen sandwich-pohja. N&in
sddstyy aikaa ja energiaa.

Kéyta astioita, joissa on tasainen pohja. Astioiden
epéatasaiset pohjat heikentavit lammdntuottoa.

Keittdminen induktiotekniikalla fi

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen
keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vadrastd materiaalista tai se on
vaaran kokoinen, keittoalueen nédytossa nékyva tehotaso
vilkkuu. Aseta kayttoon soveltuva keittoastia
keittoalueelle ja vilkkuminen loppuu. Jos keittoastiaa ei
aseteta alueelle 90 sekunnin sisilla, keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois péalta.

Tyhjét tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhjia keittoastioita, 4la myoskain kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua
niin nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta"
-toiminto ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa
erittdin korkean lampétilan. Keittoastian pohja voi talldin
sulaa ja vaurioittaa keittotason lasipintaa. Al4 koske
talloin keittoastiaan vaan kytke keittoalue pois paalta.
Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen jdlkeen, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluumme.

Kattilantunnistin

Jokaisella keittoalueella on kattilantunnistuksen alaraja,
joka riippuu astian pohjan ferromagneettisesta
halkaisijasta ja materiaalista. Siksi tulisi aina kayttaa sita
keittoaluetta, joka parhaiten vastaa kattilan pohjan
halkaisijaa.
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Tutustuminen laitteeseen

Tietoja keittoalueiden mitoista ja tehoista 16ydat
yhteenvedosta. — "' sivulla 2

Ohjauspaneeli

Naytst

ao.0d Ajanottokello-toiminto

Kosketusvalitsimet
Paakytkin

Keittotunnistintoiminto

Nayton puhdistussuoja

- ——— Lapsilukko
Paistotunnistintoiminto P

——— Flextoiminto aktivoitu
Ajastintoiminto

— — Flex-toiminto deaktivoitu
Booster-toiminto kattiloille

Q],UJEJEP@

Siirtotoiminto

NA
Vv

Booster-toiminto pannuille

Lampimanapitotoiminto L
Kosketusvalitsimet

Flex-toiminto

Kun keittotaso lampenee, télla hetkelld kaytettavissa
olevien kosketusvalitsimien symbolit palavat.

Perusasetukset

Liesituulettimen ohjaus

Home Connect - asetuksen vahvistaminen Kun kosketat symbolia, kyseinen toiminto aktivoituu.
Kuulet vahvistuksen merkkiaanen.

Liesituulettimen valo

Ajanottokello Huomautuksia

Halytin - Kosketusvalitsimien vastaavat symbolit palavat sen
mukaan, ovatko ne kdytettivissa.

Kaytettdvissa olevien toimintojen naytot palavat
valkoisina. Kun toiminto on valittu, kyseinen nayttd
Kayttstila palaa oranssina.

Et:‘é N@:#Dﬁ)%%[lgt[‘ V'G-l,))Rb))l:h@
d €

Keittoalue - Pidé ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kosteus voi heikentda toimintaa.

[l
N

[ Tehoalueet - Ald vedi keittoastiaa nayttdjen ja tunnistimien
g Keittotunnistintoiminto lahelle. Elektroniikka voi ylikuumentua.
= Paistotunnistintoiminto
Q Keittoaika-automatiikka
F Booster-toiminto kattiloille
b Booster-toiminto pannuille
L Lampimanzpitotoiminto
H/R Jalkilampd
= WLAN
O H 1 2, Tuuletustehot
3P r 3
oo Ajastintoiminto

-y
o




Keittdminen induktiotekniikalla

Keittoalueet
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Keittoalueet

(O / = Tavallinen keittoalue Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.

= Muuntuva keittoalue Katso kappale— "Flex-toiminto"”

Kéyta vain induktioliedelle sopivaa keittoastiaa, ks. kappale — "Keittdminen induktiotekniikalla"

JalkilAmmon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammon
nayttd. Se ilmaisee, ettd keittoalue on vield kuuma. Ala
kosketa keittoaluetta jalkilamm&n nédyton palaessa.

JalkilAmmon méaadradsta riippuen ndytdssa ndkyy
seuraavasti:

N#ytté H: korkea lampétila

Nzyttd A: matala lampétila

Jos otat astian keittoalueelta keittamisen aikana,
jalkilammon nayttd ja valittu tehoalue vilkkuvat
vuorotellen.

Kun keittoalue kytketddn pois paalta, jalkilAmmon ndyttd
palaa. Vaikka keittotaso olisi jo kytketty pois p&élta,
jalkilAmmadn ndyttd palaa niin kauan kuin keittoalue on
vield lammin.

11
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Monitoimi-kentta ja monitoimi valitsin

Laitteen kaytto

Monitoimikenttd on sd&tdalue, jolla voit valita
monitoimivalitsimella keittoalueet ja tehoalueet.

Monitoimivalitsin on magneettinen, ja se asetetaan
monitoimikentdn merkityn alueen keskelle. Aktivoi
keittoalue koskettamalla monitoimivalitsinta haluamasi
keittoalueen korkeudella. Kiertamalla monitoimivalitsinta
valitset tehoalueen.

Aseta monitoimivalitsin monitoimikentélle siten, ettd se
on niiden nadyttdjen keskelld, jotka rajaavat
monitoimikentan.

Huomautus: Vaikka monitoimivalitsin ei olisi aivan
alueen keskelld, tdméi ei heikenna missédian vaiheessa
monitoimivalitsimen toimintaa.

Monitoimivalitsimen poistaminen

Kun monitoimivalitsin poistetaan, pyyhintdsuojatoiminto
aktivoituu.

Monitoimivalitsin voidaan poistaa keittdmisen aikana.
Pyyhintdsuojatoiminto aktivoituu 10 minuutin ajaksi. Jos
monitoimivalitsinta ei aseteta tdman ajan paatyttya
takaisin paikalleen, keittotaso kytkeytyy pois paalta.

A Varoitus - Palovaara!

Jos ndiden 10 minuutin kuluessa asetetaan
monitoimikentéan alueelle metalliesine, keittotaso
saattaa kuumentua edelleen. Kytke sen tdhden
keittotaso aina padkytkimelld pois paalta.

Monitoimivalitsimen sailytys

Monitoimivalitsimen sisilld on voimakas magneetti. Ala
vie monitoimivalitsinta magneettisten
tiedonsiirtovélineiden kuten esimerkiksi luottokorttien
tai magneettinauhalla varustettujen korttien ldahelle.
N&ma saattavat vaurioitua.

Samoin voi aiheutua hairi6itd myés TV-laitteisiin ja
ndyttopaatteisiin.

Huomautus: Monitoimivalitsin on magneettinen.
Alapinnalle kiinnittyvat metallipalat voivat naarmuttaa
keittotason pintaa. Puhdista monitoimivalitsin aina
huolellisesti.
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Tasta luvusta 16ydat ohjeet siitéd, miten keittoalue
sdadetddn. Taulukosta 16ydat tehoalueet ja kypsymisajat
eri ruokalajeille.

Keittotason kytkeminen paalle ja pois
paalta
Keittotaso kytketdan padkytkimella pééalle ja pois paalta.

Kun laite kytketddn ensimmaéisté kertaa paille, ndyttoon
tulee kotiverkon asetus. Nayttoruudussa palaa
muutaman sekunnin ajan symboli 3 himmeéna.
Kaynnistadksesi liitintaasetuksen kosketa tunnistinta 9
ja noudata luvussa — "Home Connect" sivulla 36
olevia ohjeita. Poistuaksesi alkuasetuksista kosketa

jotain tunnistinta.

Keittotason kytkeminen péaalle ja pois paalta
Kytke keittotaso padkytkimelld paille ja pois paalta.

Kytkeminen péélle: aseta monitoimivalitsin
sédatoalueelle. Kosketa symbolia . Keittoalueisiin
kuuluvat symbolit ja toiminnot, jotka ovat télla hetkella
kaytettdvissé, palavat. Keittoalueiden vieressé palaa a.
Keittotaso on kayttovalmis.

Kytkeminen pois paalta: kosketa symbolia @D, kunnes
néyttd sammuu. Kaikki keittoalueet on kytketty pois
paalta. Jalkilammon ndyttd palaa, kunnes keittoalueet
ovat jadhtyneet riittavasti.

Huomautuksia

- Jos yhteyttd kotiverkkoon ei muodostettu tai jos
yhteys katkeaa, keittotason péélle kytkemisen
yhteydessa aktivoituvat aina verkkoyhteyden
alkuasetukset.

- Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta, kun
keittoalueet ovat muutaman sekunnin ajan pois
paalta.

- Valitut asetukset pysyvat muistissa 5 sekuntia
keittotason pois paaltd kytkemisen jalkeen.

Jos keittotaso kytketdédn tdman ajan kuluessa taas
paille, aikaisemmin asetetut tehoalueet vilkkuvat.
Jos monitoimivalitsinta napsautetaan seuraavien

5 sekunnin kuluessa, asetukset otetaan kayttdon.
Jos monitoimivalitsinta ei napsauteta tai jos
kosketetaan jotain muuta tunnistinvalitsinta, kaikki
aikaisemmat asetukset poistuvat.



Keittoalueen saataminen
Halutun tehoalueen asettaminen monitoimivalitsimella.
Tehoalue 1 = pienin teho.

Tehoalue 9 = suurin teho.

Jokaisella tehoalueella on véliasento. Se nédytetaén
keittoalueen naytdssd merkinnilld .5.

Keittoalueen ja tehoalueen valitseminen

Keittotason pitda olla paalla.

1 Valitse keittoalue. Kosketa tdta varten
monitoimivalitsinta haluamasi keittoalueen
korkeudella.

2 Kierrd seuraavien 10 sekunnin kuluessa
monitoimivalitsinta, kunnes ndyt0ssé palaa
haluamasi tehoalue.

Tehoalue on asetettu.

Huomautuksia

- Kun keittoastia asetetaan muuntuvalle
keittoalueella, keittoastia on asetettava koon
mukaan oikealle paikalle, katso luku — "Flex-
toiminto".

Keittoastia tunnistetaan ja keittoalue valitaan
automaattisesti. Voit tehdd asetukset.

- Jos nayt6t vilkkuvat asetusten tekemisen jalkeen,
tarkasta, soveltuuko keittoastia induktiokayttoon.
Katso luku — "Astiatesti"

Tehoalueen muuttaminen

Valitse keittoalue ja muuta tehoaluetta
monitoimivalitsimella.

Keittoalueen kytkeminen pois péaalta

Valitse keittoalue ja kierrd monitoimivalitsinta, kunnes
nédyttoon ilmestyy . Keittoalue kytkeytyy pois péélta ja
jalkilammon nayttd palaa.

Monitoimi-kenttd ja monitoi mivalitsin fi

Huomautuksia

Jos induktiokeittoalueella ei ole keittoastiaa,
tehoalueen naytt6 vilkkuu. Keittoalue kytkeytyy
jonkin ajan kuluttua pois paalta.

Jos keittoalueella on ennen keittoalueen paille
kytkemista keittoastia, se tunnistetaan viimeistdan
20 sekunnin kuluttua paédkatkaisimen koskettamisen
jdlkeen ja keittoalue valitaan automaattisesti. Aseta
tehoalue seuraavien 10 sekunnin kuluessa. Muutoin
keittoalue kytkeytyy 20 sekunnin kuluttua taas pois
paalta.

Jos keittotasolla on paille kytkemisen yhteydessa
useampia kattiloita tai pannuja, laite tunnistaa vain
yhden astian.

Keittosuositukset

Suosituksia

Kun lammitdt soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talldin.

Aseta esilammitysté varten tehoalue 8 - 9.

Kun kypsennét kannellisessa astiassa, laske
tehoaluetta kun kannen ja astian vélista tulee
héyryd. Hoyryn poistuminen astiasta ei ole tarpeen
hyvdn kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

Pida keittoastia keittdmisen jidlkeen suljettuna
tarjoiluun asti.

Kun kypsennit painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.

Ali kypsenni ruokia liian pitkdin, jotta ravintoarvot
sdilyvat hyvind. Voit sditda optimaalisen
kypsennysajan munakellon avulla.

Vilta oljyn palamista, jotta kypsennystulos on
terveellinen.

Ruskista elintarvikkeet paistamalla ne peréjéalkeen
pienind annoksina.

Keittoastia voi kuumentua kypsennettdessa hyvin
kuumaksi. Suosittelemme kéyttdmé&an patalappuja.

Energiatehokasta keittdmista koskevia suosituksia
|6ydat luvusta —  "Ympdristénsuojelu”
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fi Monitoimi-kenttd ja monitoi mivalitsin

Kypsennystaulukko

Tasta taulukosta |6ydat tiedot eri ruokiin sopivista

tehoalueista. Kypsennysaika voi vaihdella ruokien tyypin,

painon, paksuuden ja laadun mukaan.

Tehoalue Kypsen-
nysaika
(min)
Sulatus
Suklaa, kuorrute 1-1. -
Voi, hunaja, liivate 1-2 -
Lammittaminen ja lampimané&pito
Pata, esim. linssipata 1.-2 -
Maito* 1.-9. -
Makkaroiden kuumentaminen vedessi* 3-4 -
Sulatus ja lammittdminen
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25
Gulassi, pakastettu 3-4 35-55
Kypsennys alle kiechumapisteessa
Perunapyorykat* 4.-5, 20-30
Kala* 4-5 10-15
Valkoiset kastikkeet, esim. Béchamelkastike 1-2 3-6
Vispatut kastikkeet, esim. béarnaise-, hollandaisekastike 3-4 8-12
Keittdminen, héyrykypsennys, haudutus
Riisi (kaksinkertaisessa vesimaaréssa) 2.-3 15-30
Riisipuuro*** 2-3 30-40
Kuoriperunat 4.-5 25-35
Kuoritut perunat 4.-5 15-30
Pastatuotteet™® 6-7 6-10
Pata 3.-4 120- 180
Keitot 3.-4 15-60
Vihannekset 2.-3 10-20
Vihannekset, pakaste 3.-4 7-20
Kypsennys painekattilassa 4.-5 -
Haudutus
Kaaryleet 4-5 50 - 65
Patapaisti 4-5 60 - 100
Gulassi*** 3-4 50 - 60

* llman kantta
** K&aanna useita kertoja

***Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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Tehoalue Kypsen-

nysaika

(min)
Haudutus / paistaminen pienessd maaréassa oljya*
Leike, paneroimaton tai paneroitu 6-7 6-10
Leike, pakaste 6-7 8-12
Kyljys, paneroimaton tai paneroitu** 6-7 8-12
Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12
Linnunrinta (2 cm paksu)** 5-6 10-20
Linnunrinta, pakastettu** 5-6 10-30
Frikadellit (3 cm paksut)** 4.-5. 20-30
Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6-7 10-20
Kala ja kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
Kala, paneroitu ja pakastettu esim. kalapuikot 6-7 8-15
Meriravun pyrstot, katkaravut 7-8 4-10
Tuoreiden vihannesten ja sienien paistaminen nopeasti rasvassa 7-8 10-20
Pannuruoat, vihannekset, liha suikaleina aasialaiseen tapaan 7-8 15-20
Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7 6-10
Ohukaiset (paista perajalkeen) 6.-7. -
Munakas (paista perajilkeen) 3.-4. 3-6
Paistetut kananmunat 5-6 3-6
Friteeraus* (150-200 g per annos 1-2 litrassa 6ljya, friteeraa annoksina)
Pakastetuotteet, esim. ranskalaiset perunat, kananugetit 8-9 -
Kroketit, pakaste 7-8 -
Liha, esim. broilerinpalat 6-7 -
Kala, paneroitu tai oluttaikinassa 6-7 -
Vihannekset, sienet, paneroidut tai oluttaikinassa, tempura 6-7 -
Pienleivonnaiset, esim. hillomunkit, berliininmunkit, hedelmét oluttaikinassa 4-5 -

" * liman kantta
** Kaanna useita kertoja

***Esilammitys tehoalueella 8 - 8.
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fi Flex-toiminto

Flex-toiminto

Muuntuvaa keittoaluetta voidaan kayttda tarpeen
mukaan yhtena yksittdisena keittoalueena tai kahtena
itsendisend keittoalueena.

Se sisiltdd nelja induktoria, jotka toimivat toisistaan
rippumatta. Kun Flex-toiminto on kdytdssé, vain
keittoastian peittdma alue aktivoituu.

Keittoastioiden kayttoon liittyvia
neuvoja

Keittoastia on suositeltavaa keskittda keittoalueeseen
niin, ettd laite havaitsee sen ja |ampo levida tasaisesti:

Ainoana keittoalueena

o) Halkaisija 13 cm tai pienempi
o Sijoita astia johonkin neljastéa paikasta,
jotka ndkyvéat kuvassa.

Halkaisija yli 13 cm
Sijoita astia johonkin kolmesta pai-
kasta, jotka nékyvat kuvassa.

Jos keittoastia tarvitsee enemmén kuin
yhden keittoalueen, sijoita se keittota-
solle muuntuvan keittoalueen yla- tai
alareunasta alkaen.

Kahtena itsendisené keittoalueena
Etummaisia ja takimmaisia keittoalueita,
QD QD joissa on kummassakin kaksi induktoria, voi-
daan kéyttéé toisistaan riippumatta. Sdada
C} jokaiselle yksittaiselle keittoalueelle halua-
o . - : .
masi tehoalue. Kéyté kullakin keittoalueella
vain yhta keittoastiaa.

Kahtena itsenaisena keittoalueena

Muuntuvaa keittoaluetta kdytetdan kuin kahta itsendista
keittoaluetta.

Aktivointi

Katso luku — "Laitteen kaytto"
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Ainoana keittoalueena

Koko keittoalueen kaytté yhdistdmalla molemmat
keittoalueet.

Kahden keittoalueen yhdistdaminen

1 Aseta keittoastia liedelle. Valitse toinen kahdesta
muuntuvaan keittoalueeseen kuuluvasta
keittoalueesta ja sddda tehoalue.

2 Kosketa symbolia . Merkkivalo _ palaa.

Muuntuva keittoalue on aktivoitu. Tehoalue ilmestyy
muuntuvan keittoalueen molempiin nayttdihin.

Huomautuksia

- Jos molemmille keittoalueille on asetettu ennen
yhdistdmista eri tehoalue, molemmat keittoalueet
kytkeytyvat aktivoinnin yhteydessa tehoalueelle 0.

- Jos yhdelle keittoalueelle on ohjelmoitu keittoaika-
automatiikka, tima otetaan yhdistdmisen yhteydessa
kayttoon myos toiselle keittoalueelle.

Tehoalueen muuttaminen

Valitse toinen kahdesta muuntuvaan keittoalueeseen
kuuluvasta keittoalueesta ja sdada tehoalue
monitoimivalitsimella.

Uuden keittoastian liittdminen

1 Aseta uusi astia koosta riippuen sopivalle paikalle.
Kun keittoastia on sijoitettu oikein, keittoastia
tunnistetaan ja keittoalue valitaan automaattisesti,
niytén _ kyseinen osa vilkkuu.

2 Vahvista asetus monitoimivalitsimella 90 sekunnin
kuluessa. Naytot lakkaavat vilkkumasta ja astia
kuumenee.

Huomautus: Jos naytot vilkkuvat edelleen, tarkasta,
soveltuuko keittoastia induktiokdytt6on
—> "Astiatesti"

Huomautus: Jos siirrét tai nostat astiaa kdytossa
olevalla keittoalueella, keittotaso kdynnistéa
automaattisen haun, ja aikaisemmin valittu tehoalue
pysyy voimassa.

Kahden keittoalueen erottaminen

1 Valitse toinen kahdesta muuntuvaan
keittoalueeseen kuuluvasta keittoalueesta.

2 Kosketa symbolia _.
3 Keittoalueiden néayttoén ilmestyy symboli -
Muuntuva keittoalue on deaktivoitu. Molemmat

keittoalueet toimivat edelleen kahtena erillisena
keittoalueena.

Huomautus: Kun keittoalue kytketddn pois péélta ja
myShemmin taas paalle, muuntuva keittoalue muuttuu
kahdeksi toisistaan riippumattomaksi keittoalueeksi.



Siirtotoiminto

Talla toiminnolla yhden keittoalueen asetukset voidaan

siirtda toiselle keittoalueella.

Tama toiminto on kaytettdvissd muuntuvilla keittoalueilla.

Huomautus: Lisdtietoja keittoastian oikeasta
sijoituksesta l0ydat luvusta — "Flex-toiminto”

1 Nosta keittoastiaa.
Keittoalueen naytto alkaa vilkkua. Keittoalue ei
kuumene.

2 Aseta keittoastia seuraavien 90 sekunnin kuluessa

muuntuvalle keittoalueelle. Uusi keittoalue
tunnistetaan ja symboli o syttyy. Keittoalueen
nédytossa vilkkuu kédytt6on otettu tehoalue.

3 Valitse 90 sekunnin kuluessa monitoimivalitsimella

uusi keittoalue. Asetus on siirretty.

Flex-toiminto fi

Huomautuksia

Siirrd keittoastia keittoalueelle, joka ei ole kytketty
paélle, jolle ei ole vield tehty ennakkoasetusta ja
jolla ei aikaisemmin ollut toista keittoastiaa.

Jos Flex-toiminto on aktivoitu, kun keittoastiaa
siirretddn muuntuvalla keittoalueella, asetukset
otetaan kayttoon automaattisesti.

Asetettu kypsennysaika tai keittotunnistintoiminto
otetaan kayttoon myds uudella keittoalueella.
Paistotunnistintoimintoa ja Booster-toimintoja ei
siirreta.

Keittoastia voidaan palauttaa sditdajan kuluessa
taas alkuperiiselle keittoalueelle. Keittoalue
kuumenee tilléin edelleen aikaisemmalla
asetuksella ilman, ettd asetusta tarvitsee vahvistaa.
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fi Flex-toiminto

Ajastintoiminnot

Keittotasossa on kolme ajastintoimintoa:
® Keittoaika-automatiikka
® Halytin

® Ajanottokello-toiminto

Keittoaika-automatiikka

Keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paaltd, kun
asetettu aika on kulunut.

Voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti. Aika kuluu ajastimen
ndytdssd minuutteina, viimeiset 30 sekuntia ndytetdan
sekunteina.

Toimi néin:

1 Valitse keittoalue ja haluamasi tehoalue.

2 Kosketa symbolia M. Keittoalueen naytto ) palaa.
Ajastimen néytossi palaa ol

3 Valitse monitoimivalitsimella haluamasi
kypsennysaika.

Kypsennysaika alkaa kulua.

Huomautus: Jos muuntuva keittoalue valitaan ainoaksi
keittoalueeksi, asetettu aika on koko keittoalueelle
sama.

Paisto-/keittotunnistintoiminto

Jos keittoalueelle ohjelmoidaan keittoaika ja paisto- tai
keittotunnistintoiminto on aktivoitu, keittoaika alkaa
kulua heti, ei vasta sitten, kun valittu ldampd&teho on
saavutettu.
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Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen

Valitse keittoalue ja kosketa sitten symbolia Q.

Muuta keittoaikaa monitoimivalitsimella tai aseta (i i/ ,
jos haluat poistaa keittoaika-asetuksen.

Ajan paattymisen jalkeen

Keittoalue kytkeytyy pois paaltd. Kuulet danimerkin,
keittoalueen nédytossa nakyy I ja ajastimen néytossa
vilkkuu {17 Kosketa jotain symbolia tai kiyts
monitoimivalitsinta; ndytdt sammuvat ja ddnimerkki
lakkaa kuulumasta.

Huomautuksia

- Jos keittoaika on ohjelmoitu useammalle
keittoalueelle, ajastimen néytt6on ilmestyy aina
aikaisimmin paattyva keittoaika. Keittoalueen naytto
Q palaa oranssina.

- Keittoalueen jéljelld olevan keittoajan haku
nadyttoodn: valitse kyseinen keittoalue. Keittoaika
nakyy ndytéssad 10 sekunnin ajan.

Halytin
Halyttimella voit asettaa ajan 99 minuuttiin asti.

Se toimii keittoalueista ja muista asetuksista
riippumatta. Tdma toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Toiminto sdadetdan nain

1 Kosketa symbolia &, hélyttimen nayttoon
ilmestyy oo
Valitse haluamasi aika monitoimivalitsimella.

Kosketa uudelleen symbolia & vahvistaaksesi
valitun ajan.

Aika alkaa kulua.

Ajan muuttaminen tai aika-asetuksen poistaminen

Kosketa symbolia 2 ja muuta aikaa monitoimivalitsimella
. aTa]
tal aseta se arvoon L.

Ajan paattymisen jalkeen

Aznimerkki kuuluu kolmen minuutin ajan. Halyttimen
naytdssa vilkkuu £l . Kosketa uudelleen symbolia &,
ndytdt sammuvat ja ddnimerkki lakkaa kuulumasta.



Ajanottokello-toiminto

Ajanottokello nayttaa tdhan asti kuluneen keittoajan
minuutteina ja sekunteina (mm:ss). Pisin mitattavissa
oleva aika on 99 minuuttia ja 59 sekuntia (99.59). Kun
tdma arvo on saavutettu, ndyttd alkaa taas nollasta
00.00.

Ajanottokello toimii keittoalueista ja muista asetuksista
rippumatta. Tdma toiminto ei kytke keittoaluetta
automaattisesti pois paalta.

Aktivointi

Kosketa symbolia . Ajanottokellon ndyttdon
. " als]
ilmestyy i,

Aika alkaa kulua.

Deaktivointi

Kosketa symbolia ®, ajanottokello-toiminto pyséhtyy.
Ajanottokellon néytot palavat edelleen.

Jos symbolia ® kosketetaan uudelleen sini aikana, kun
se palaa vield oranssina, ajan kuluminen jatkuu.

Kun symbolia ® kosketetaan pitkdan, ndaytdt sammuvat.

Toiminto on deaktivoitu.

Flex-toiminto fi

Booster-toiminto kattiloille

T&alla toiminnolla voidaan suuri maaré vettd kuumentaa
nopeammin kuin tehoalueella 5. Booster-toiminto
kattiloille nostaa valitun keittoalueen huipputehon
hetkeksi.

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhmaén toinen keittoalue ei ole kadytdssa (ks.
kuva).

|
2|
Huomautus: Muuntuvalla keittoalueella voidaan

aktivoida myds Booster-toiminto, jos keittoaluetta
kdytetddn yhtena yksittdisena keittoalueena.

Aktivointi

1 Valitse keittoalue.
2 Kosketa symbolia >>
Naytto ~ syttyy.

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1 Valitse keittoalue.

2 Kosketa symbolia >>, kaytd monitoimivalitsinta tai
valitse joku toinen toiminto.
Naytto F sammuu ja keittoalue kytkeytyy takaisin
tehoalueelle 5.

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautuksia

- Tama toiminto voi kytkeytya tietyissd olosuhteissa
automaattisesti pois paaltéd keittotason sisdisten
elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

- Jos joku tehoalue oli valittu ennen toiminnon
aktivointia, tima otetaan toiminnon deaktivoinnin
jdlkeen taas automaattisesti kayttoon.
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fi Flex-toiminto

Booster-toiminto pannuille

Talla toiminnolla keittoastia voidaan kuumentaa
. . (]
nopeammin kuin tehoalueella I.

Valitse toiminnon deaktivoinnin jalkeen ruokiin sopiva
tehoalue.

Tama toiminto voidaan aktivoida keittoalueelle silloin,
kun saman ryhmén toinen keittoalue ei ole kdytossa (ks.
kuva).

|

2|

Huomautus: Muuntuvalla keittoalueella voidaan
aktivoida myds Booster-toiminto pannuille, jos

keittoaluetta kaytetdan yhtena yksittdisena
keittoalueena.

Kayttoa koskevat suositukset

Kaytd aina keittoastiaa, jota ei ole lammitetty
etukiteen.

Kéyta kattiloita ja pannuja, joiden pohja on tasainen.
Al3 kidyta ohutpohjaisia astioita.

Ald kuumenna ilman valvontaa tyhjii keittoastiaa,
oljya, voita tai rasvaa.

Al4 laita keittoastialle kantta.

Aseta keittoastia keittoalueen keskelle. Varmista,
ettd astian pohjan halkaisija vastaa keittoalueen
kokoa.

Ohjeita keittoastian tyypisté, koosta ja sijoituksesta
I6ydat kappaleesta — "Keittdminen
induktiotekniikalla"

Aktivointi

1 Valitse keittoalue.
2 Kosketa symbolia 2 Nzyttd b syttyy.

Toiminto on aktivoitu.
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Deaktivointi

1 Valitse keittoalue.

2 Kosketa symbolia . >, kdytd monitoimivalitsinta tai
valitse toinen toiminto. Naytté & sammuu.
Keittoalueen niytossi palaa tehoalue 5.

Toiminto on deaktivoitu.

Huomautuksia

- Tamaé toiminto voi kytkeytya tietyiss&d olosuhteissa
automaattisesti pois paéaltad keittotason sisdisten
elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

- Jos joku tehoalue oli valittu ennen toiminnon
aktivointia, tima otetaan toiminnon deaktivoinnin
jalkeen taas automaattisesti kayttoon.



Lampiméanédpitotoiminto fi

Lampimanapitotoiminto

Tama toiminto sopii suklaan tai voin sulattamiseen ja
ruokien la&mpiména pitdmiseen.

Aktivointi

Valitse haluamasi keittoalue.

2 Kosketa seuraavien 10 sekunnin aikana symbolia
.
Niytossi palaa L .

Toiminto on aktivoitu.

Deaktivointi

1 Valitse keittoalue.

2 Kosketa symbolia 'WJ, kierra monitoimivalitsinta tai
valitse toinen toiminto.
Nzytté L sammuu. Keittoalue kytkeytyy pois pailta
ja ndytdssé palaa jalkilAmmdn naytto.

Toiminto on deaktivoitu.
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fi Lampiménépitotoiminto

Paistotunnistintoiminto on kéytettdvissa kaikilla

Automatiikkatoiminnot coittoalueilla.

Keittotunnistintoiminto ovat kaytettadvissa kaikilla
keittoalueilla, mikéli kdytéssé on langaton

Keittdmisestd tulee automatiikkatoiminnoilla erittéain lampétilantunnistin.

helppoa, ja keittdmistulos on aina optimaalinen.
Suositellut [ampodtehot sopivat kaikkiin Tasséd luvussa saat tietoja seuraavista:
keittamistapoihin.

Automatiikkatoimintojen toimintatavat
Keittdminen onnistuu ilman liiallista kiehuttamista, ja

. . . . . It keitt ti
keitto- ja paistotulokset ovat erinomaiset. Soveltuva keittoastia
Tunnistimet ja lisdvarusteet

Tunnistimet mittaavat kattilan tai pannun lampétilaa koko

keittimisen ajan. Siten tehoa saidetdsn jatkuvasti, ja Toiminnot ja tehoalueet

lampotila pysyy koko ajan oikeana. Suoritellut ruoat
Kun valittu lampétila on saavutettu, ruoka voidaan lisata. Langattoman lampétilatunnistimen esikésittely ja
Ruokia ei ylikuumenneta, mikdéan ei kiehu yli. hoito

Automatiikkatoiminnot

Automatiikkatoiminnoilla voidaan jokaiselle ruoalle valita
parhaiten sopiva valmistustapa.

Taulukosta |6ytyvat kaytettdvissd olevat asetukset
automatiikkatoiminnoille:

Automatiikkatoiminnot Lampotehot Keittoastia Kaytettavyys Aktivointi
Paistotunnistintoiminto

Haudutus/paistaminen vdhassé rasvassa 1,2,8,4,5 s Kaikki keittoalueet =
Keittotunnistintoiminto Sopiva lampétila

Lammittdminen / [ampimanapito 60-70 °C @7 Kaikki keittoalueet =S
Haudutuskypsennys 80-90 °C @7 Kaikki keittoalueet =4
Keittdminen 90-100 °C @7 Kaikki keittoalueet %
Kypsennys painekattilassa 110-120 °C ﬁ Kaikki keittoalueet g
Friteeraus kattilassa runsaassa 6ljyssa* 170-180 °C B Kaikki keittoalueet g

*Esilammitys kansi paélla ja friteeraus ilman kantta.

Jos keittotasossa ei ole langatonta lampétilatunnistinta, se on hankittavissa jéalkikateen alan liikkeisté tai huoltopalvelumme kautta.
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Soveltuva keittoastia

Valitse keittoalue, joka vastaa parhaiten astian pohjan
halkaisijaa, ja aseta keittoastia keittoalueen keskelle.

Keittotunnistintoiminto ei sovellu pannulla paistamiseen,
vaan paistamiseen kidytetddn paistotunnistintoimintoa.

Markkinoilla on pannuja, jotka soveltuvat optimaalisesti
paistotunnistintoiminnolle. Voit hankkia niitéd jalkikdteen
alan liikkeista tai teknisen huoltopalvelumme kautta.
IImoita hankkiessasi aina tuotteen numero:

GP900001 pieni astia (15 cm halkaisija)
GP900002 keskikokoinen astia (18 cm halkaisija)
GP900003 suuri astia (21 cm halkaisija)

N&dissd pannuissa on tarttumaton pinnoite, joten
paistamiseen tarvitaan vain vdhan 6ljya.

Huomautuksia

- Paistotunnistintoiminto on suunniteltu erityisesti
tatd pannutyyppia ja pannukokoa varten.

—  Muuntuvalla keittoalueella on mahdollista, etta
paistotunnistintoiminto ei aktivoidu, jos pannun
koko on eri tai pannu on sijoitettu epédedullisesti.
Katso luku .

- Muut pannutyypit voivat ylikuumentua ja [ampétila
voi asettua valitun lampo6tehon alapuolelle tai
ylapuolelle. Kokeile ensin alinta [ampotehoa ja
muuta sité tarvittaessa.

Keittotoimintoon soveltuvat kaikki keittoastiat, joita
voidaan kayttda induktioliesilla. Tietoja induktiokayttoon
sopivista keittoastioista |0ydéat luvusta .

Automatiikkatoimintojen taulukossa on mainittu sopiva
keittoastia kaikille toiminnoille.

Tunnistimet ja lisdvarusteet

Tunnistimet mittaavat kattilan tai pannun lampotilaa koko
keittdmisen ajan. Siten teho saéatyy erittdin tarkasti ja
lampotila pysyy koko ajan oikeana:

Keittotasossa on kaksi erilaista jarjestelmaa lampétilan
mittaamiseksi:

Paistotunnistintoiminto: keittotason alapuolella on
lampotilatunnistimet. Ne valvovat pannun pohjan
lampotilaa.

Keittotunnistintoiminto: langaton lampd&tilatunnistin
vilittdd tiedon kattilan lampdtilasta edelleen
ohjauspaneelille. Se kiinnitetdan kattilaan.

Keittotunnistintoimintoa varten tarvitaan langaton
lampdotilatunnistin. Voit hankkia sen alan liikkeesté tai
huoltopalvelustamme tuotenumerolla CA060300.

Tietoja langattomasta lampaotilatunnistimesta [6ydéat
kappaleesta — "Langattoman ldmpdtilatunnistimen
esikésittely ja hoito"

Lampiméanédpitotoiminto fi
Toiminnot ja tehoalueet

Paistotunnistintoiminto

Paistotunnistintoiminnolla voit paistaa ruoat pannulla
pienessa 6ljymadrassa.

Tama toiminto on kaytettivissa kaikilla keittoalueilla.

Edut

Keittoalue kuumenee vain tarvittaessa. Tdma
sddstad energiaa. Oljy ja rasva ei ylikuumene.

Kun tyhja pannu on saavuttanut optimaalisen
lampotilan 6ljyn ja ruoan lisdamiselle, kuuluu
aanimerkki.

Huomautuksia

- Alz laita pannulle kantta. Toiminto ei muutoin
aktivoidu oikein. Voit kdyttda roiskesuojaa
rasvaroiskeiden vilttdmiseksi.

- Kayté paistamiseen sopivaa 6ljya tai rasvaa. Jos
kaytat voita, margariinia, kylmépuristettua oliiviéljya
tai laardia, aseta lampoteho 1 tai 2.

- Ald kuumenna tyhjii pannua tai pannua, jossa on
ruokaa, koskaan ilman valvontaa.

- Jos keittoalueen lampé&tila on suurempi kuin
keittoastian tai painvastoin, lampdotilatunnistin ei
aktivoidu oikein.

- Kaytd runsaassa 6ljymaarissa paistamiseen aina
keittotunnistintoimintoa. “Friteeraus kattilassa
runsaassa 0ljyssd", asetus 170-180° C.
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Lampdotilatasot

Lampdatilataso Sopii seuraaville
1 hyvin matala  Kastikkeiden valmistaminen ja kokoon keittdminen, vihannesten kuullottaminen ja ruokien paistaminen
extra virgin luomuoliividljylla, voilla tai margariinilla.

2 matala Ruokien paistaminen extra virgin luomuoliivi6ljyll4, voilla tai margariinilla, esim. munakkaat.

3 keskimadrai- Kalan ja melko kookkaiden elintarvikkeiden, esim. jauhelihapydrykdiden ja makkaroiden paistaminen.
nen - matala

4 keskimadrai-  Pihvien paistaminen, medium tai well done, pakastettujen, paneerattujen ja hienojen ruokien, esim. leik-
nen - korkea  keiden, Ragout'n ja vihannesten paistaminen.

5 korkea Ruokien paistaminen korkeassa lampétilassa, esim. pihvit, rare, perunaohukaiset ja paistetut perunat.

Toimi néin Paistotunnistintoiminnon kytkeminen pois paalta

Valitse taulukosta sopiva lampétila-asetus. Laita tyhja
pannu keittoalueelle.

1 Valitse keittoalue ja kosketa symbolia =
Keittoalueen niytssi palaa 2= ja ndytéssd nikyy
lampéteho A 1.

2 Valitse seuraavien 10 sekunnin kuluessa haluamasi
lampoteho monitoimivalitsimella.

3 Keittoalueen naytdssa nakyy kuumennuksen kulku
arvosta _ arvoon :-, ja se vilkkuu vuorotellen
asetetun lampotehon kanssa. Kun asetettu
paistolampdtila on saavutettu, kuuluu &animerkki ja
kuumennuksen ndyttd sammuu. Ndytossa nékyy taas
lampoteho.

4  Kun paistolampétila on saavutettu, laita ensin 6ljy ja
sen jalkeen ruoka pannulle.

Huomautus: Kiaannéi ruokaa, jotta se ei pala pohjaan.
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Valitse keittoalue ja kosketa symbolia "é, tai aseta
monitoimivalitsimella lampd&teho L. Kuuluu d3nimerkki ja
symboli & sammuu. Toiminto on deaktivoitu.

Keittotunnistintoiminto (lisdavaruste)

Talla toiminnolla voit lammittd3, kypsentda ja keittda
elintarvikkeita, keittdd painekattilassa tai friteerata
kattilassa runsaassa 0Oljyssé valvotussa lampoétilassa.

Tamaé toiminto on kéytettavisséa kaikilla keittoalueilla.

Edut

Keittoalue kuumenee vain tarvittaessa. Tama
sddstdd energiaa. Oljy tai rasva ei ylikuumene.

Laite valvoo lampétilaa jatkuvasti. Ruokien
ylikiehuminen estyy. Ldmpétilaa ei tarvitse sdata
uudelleen

Aznimerkki kuuluu, kun vesi tai 6ljy on saavuttanut
optimaalisen |ldmpé&tilan ruokien lisddmiselle. Jos
ruoka on lisattdva heti alusta alkaen, ks. taulukko.

Huomautuksia

Kéayté kattiloita ja pannuja, joiden pohja on tasainen.
Ala kayta kattiloita ja pannuja, joissa on ohut pohja
tai joiden pohja on muuttanut muotoaan.

Tayta kattilaan nestetta tai elintarviketta niin paljon,
siséllon korkeus ulottuu kattilan ulkopuolella olevan
silikonilevyn yli.

Kéytd vahéssa Oljymaardssa paistamiseen
paistotunnistintoimintoa.

Aseta kattila liedelle siten, ettd lampdtilatunnistin ei
osoita toista kattilaa kohden.

Ali poista lampéatilatunnistinta kattilasta kypsymisen
kuluessa. Kun kypsentdminen on paattynyt, toiminto
voidaan valita toiselle keittoalueelle.

Poista lampdtilatunnistin kypsennyksen jalkeen
kattilasta. Varo, lampétilatunnistin voi olla hyvin
kuuma.



Lampétila-alueet

Keittotoiminnot Lampétila- Sopii seuraaville
alue

Lammittdminen, ldampima- 60-70 °C  esim. keitot, punssi

népito

Haudutuskypsennys 80-90 °C  esim. riisi, maito

Keittdminen 90-100 °C esim. nuudelit,

vihannekset

Kypsennys painekatti- 110 - esim. broileri, pata-

lassa 120 °C ruoka.

Friteeraus kattilassa run- 170 - esim. donitsit, jau-

saassa 0ljyssi 180 °C helihapyorykét

Lampiméanédpitotoiminto fi

Kiehumapisteen asettaminen

Veden kiehumispiste riippuu siitd, miten korkealla
merenpinnasta asuinpaikkasi sijaitsee. Jos vesi kiehuu
liilan voimakkaasti tai lilan védhén, kiechumapiste voidaan
sdatdd. Toimi télléin seuraavasti:

C

Valitse perusasetus © I, ks. luku — "Perussdadot”

Perusasetukseksi on asetettu vakiona 3. Jos
asuinpaikkasi on korkeudella vélilla 200 ja 400 m yli
merenpinnan, kiehumapistettd ei tarvitse sdataa,
muussa tapauksessa valitse asetus, joka on
seuraavassa taulukossa annettu kyseiselle
korkeudelle:

Korkeus

Sistéarvo - 5

Vihjeitad keittotunnistintoiminnon kayttéon

Lammittdminen/lampiménépito: pakasteannokset,
esim. pinaatti. Laita pakaste keittoastiaan. Lisda
valmistajan ohjeen mukainen méaara vetta. Laita
kansi keittoastian paille ja valitse asetus 70 °C.
Sekoita valilla.

Kypsentdminen: ruokien keittdminen kokoon, esim.
kastikkeet. Keitd ruoka suositellussa lampoétilassa.
Anna kokoon keittdmisen jidlkeen suurustua
valmiiksi lampétilassa 85 °C.

Kun kuulet danimerkin, pida ruoka tassa
lampotilassa lampimana tarvittavan ajan.

Keittdminen: kuumenna vesi kansi suljettuna. Se ei
kiehu yli. Aseta lampdtila 100 °C.

Keittdminen painekattilassa: noudata valmistajan
ohjeita. Kypsenné danimerkin jdlkeen edelleen
suositellun ajan verran. Aseta lampétila 115 °C.

Friteeraus runsaassa 6ljyméaédrdsséa: kuumenna 6ljy
kansi suljettuna. Poista kansi @animerkin jalkeen ja
lisda ruoka. Aseta lampdétila 175 °C.

Huomautuksia

Varmista ennen keittdmista, etta silikonilevy on
taysin kuiva.

Keitd aina kansi suljettuna. Poikkeus: "Friteeraus
kattilassa runsaassa 6ljyssd", lampétila 170 °C.

Jos et kuule danimerkkia, varmista, etta kattilan
pailld on kansi.

Alz kuumenna rasvaa ilman valvontaa. Kayta
friteeraukseen sopivaa 6ljys tai rasvaa. Ali sekoita
erilaisia friteerausrasvoja, esim. 6ljya ja laardia.
Kuumat rasvasekoitukset voivat kuohahtaa.

Jos et ole tyytyvdinen keittdmistulokseen,
esimerkiksi perunoita keittdessési, kdyta
seuraavalla kerralla enemmaén vettd, mutta pida
suositeltu lampoéteho voimassa.
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200-400 m

~
U L

*

400-600 m

-
-

600 - 800 m

800 - 1000 m

| Iy

-
i

1000 - 1200 m
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1200 - 1400 m

-
|

Yli 1400 m

(X )

* Perusasetus

Huomautus: Lampdéteho 100 °C riittda tehokkaaseen
keittamiseen, vaikka vesi ei kiehu tall6in kovin
voimakkaasti. Jos et ole kuitenkaan keittotulokseen
tyytyvéinen, voit muuttaa kiehumispisteen asetusta.

Langattoman lampétilatunnistimen yhdistaminen

ohjauspaneelin kanssa

Ennen keittotunnistintoiminnon ensimmaéistd kayttéa on
muodostettava yhteys langattoman [d&mpdtilatunnistimen

ja ohjauspaneelin vilille.

Yhdistddksesi langattoman lampétilatunnistimen
ohjauspaneelin kanssa toimi seuraavasti:

-

1 Hae néytt66n perusasetus = I, ks. luku

—> "Perussaadot”
g

Symboli = palaa valkoisena.

2 Paina symbolia 2. Kuulet d4nimerkin, ja symboli

=

palaa oranssina. Keittoalueiden naytot palavat
valkoisina ja keittoalueiden keittotunnistinndytot

vilkkuvat.

Paina 30 sekunnin kuluessa lyhyesti langattomassa
lampdotilatunnistimessa olevaa symbolia Z.

3 Tallennus onnistunut: langaton lampé&tilatunnistin
tunnistetaan muutaman sekunnin kuluttua. Kuulet
kolme lyhyttd piippausta ja symboli 2 muuttuu
oranssista valkoiseksi. Keittoalueiden
keittotunnistinndytét sammuvat.

Tallennus epéonnistunut: kuulet viisi piippausta.

or

Symboli = muuttuu heti oranssista valkoiseksi ja

keittoalueiden keittotunnistinndytét sammuvat.
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® Keittotunnistintoiminto on kéytettavissa, kun
lampdotilatunnistin on yhdistetty virheettomasti
ohjauspaneelin kanssa.

® Yhdistdminen voi epdonnistua l[dAmpd&tilatunnistimen
héirion seurauksena seuraavista syisté:

- Bluetooth-tiedonsiirtovirhe.

- Lampétilatunnistimen symbolia = ei painettu 30
sekunnin kuluessa keittoalueen valinnasta.

- Lampétilatunnistimen paristo on tyhja.

Nollaa langaton lampdtilatunnistin ja tee

yhdistdmistoimenpiteet uudelleen.

g

® Jos yhdistdminen epdonnistuu tiedonsiirtovirheen
takia, toista yhdistdmistoimenpiteet.

Jos yhdistdminen ei onnistu, ota yhteys
huoltopalveluun.

Langattoman lampétilatunnistimen nollaaminen

1 Kosketa symbolia 2 n. 8-10 sekunnin ajan.
Lampédtilatunnistimen LED-ndyttd syttyy tdné aikana
kolme kertaa. Kun LED-valo syttyy kolmannen
kerran, nollaus kdynnistyy. Ota silloin sormesi pois
symbolin paalta.

Kun LED-valo sammuu, langaton lampétilatunnistin
on nollattu.

2 Toista yhdistdmistoimenpiteet kohdasta 2 ldhtien.

Ohjelmointi
Keittotason pitda olla paalla.

1 Kiinnitd lampé&tilatunnistin keittoastiaan, ks. luku

—> "Langattoman lampd&tilatunnistimen esikéasittely

ja hoito"
2 Aseta keittoastia, jossa on riittdvésti nestetts,

haluamasi keittoalueen keskelle ja laita aina kansi
paalle.

3 Valitse haluamasi keittoalue monitoimivalitsimella.
Tehoalueen ndyttoon ilmestyy .

4  Paina ohjauspaneelilla symbolia 2. Kuulet
merkkiddnen. Keittoalueen néytt66n syttyy symboli
or

5 Paina keittoastiassa olevassa langattomassa
lampotilatunnistimessa olevaa symbolia 2. Kun
lampotilatunnistin tunnistetaan, keittoalueen
nayttoon syttyy ehdotettu lampétila 95 °C.

6 Aseta haluamasi lampdtila monitoimivalitsimella.
Lampdtilaa voidaan muuttaa 5 °C vilein.
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7 Keittoalueen naytdssa ndakyy kuumennuksen kulku
arvosta _ arvoon :-, ja se vilkkuu vuorotellen
asetetun lampdotilan kanssa. Kun asetettu lampétila
on saavutettu, kuuluu d&nimerkki ja kuumennuksen
ndyttd sammuu. Nadytdssé nakyy taas valittu
lampétila.
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8 Poista kansi d4énimerkin jédlkeen ja lisdé ruoka. Pida
kattilassa kansi paélla keittdmisen aikana.

Huomautus: Kun kaytat toimintoa "Friteeraus
kattilassa runsaassa 0ljyssd", dla kaytad kantta.

Voit aktivoida keittotunnistintoiminnon myd&s
langattoman lampétilatunnistimen kautta. Toimi
seuraavasti:

® Aseta keittoastia liedelle ja paina langattomassa

lampotilatunnistimessa olevaa symbolia %

® Valitse monitoimivalitsimella keittoalue.

Kun toiminto on valmis, ndytossé ndkyy ehdotettu
lampotila 95 °C.

Keittotunnistintoiminnon kytkeminen pois paalta

Toiminto voidaan deaktivoida usealla tavalla:

® Valitse keittoalue ja kosketa symbolia %

® Valitse keittoalue ja aseta monitoimivalitsimella
lampétila .

® Paina langattomassa keittotunnistimessa symbolia
or

Kuuluu dénimerkki ja symboli 2 keittoalueen nédytossa

sammuu. Toiminto on deaktivoitu.
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Suoritellut ruoat

Seuraavassa taulukossa on valikoima elintarvikkeiden
mukaan lajiteltuja ruokia. Lampédtila ja kypsennysaika
riippuvat elintarvikkeen maarésta, tilasta ja laadusta.

Liha

Automatiikkatoiminto Lampéteho Kokonaiskypsen-

nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen viahassa oOljyssa

Leike paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Filee Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Kyljys* Paistotunnistintoiminto 3 10-15
Cordon bleu, wieninleike* Paistotunnistintoiminto 4 10-15
Pihvi, rare (3 cm paksu) Paistotunnistintoiminto 5 6-8
Pihvi medium tai well done (3 cm paksu) Paistotunnistintoiminto 4 8-12
Rintaliha (2 cm paksu)* Paistotunnistintoiminto 3 10-20
Makkarat, haudutetut tai raa'at* Paistotunnistintoiminto 3 8-20
Hampurilaiset, lihapyorykat, taytetty rullapaisti* Paistotunnistintoiminto 3 6-30
Leberkase-vuokamakkara Paistotunnistintoiminto 2 6-9
Ragout, Gyros Paistotunnistintoiminto 4 7-12
Jauheliha Paistotunnistintoiminto 4 6-10
Pekoni Paistotunnistintoiminto 2 5-8
Haudutuskypsennys

Makkarat Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-20
Keittdminen

Lihapyorykét Keittotunnistintoiminto 100 °C 20-30
Broileri Keittotunnistintoiminto 100 °C 60-90
Vasikanliha keitetty tai haudutettu Keittotunnistintoiminto 100 °C 60 - 90
Keittdminen painekattilassa

Broileri, vasikanliha*** Keittotunnistintoiminto 115 °C 15-25
Friteeraus runsaassa 6ljyssa

Broilerinsiivet ja pyorykat** Keittotunnistintoiminto 175 °C 10-15

* K&aanna useita kertoja.

** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Paista ilman kantta pienissa erissa (kesto erdd kohden, ks. taulukko).

*** Lisda kypsennettdva tuote heti aluksi.

Kala Automatiikkatoimin- Lampodteho Kokonaiskypsen-

not nysaika danimer-
kistd lahtien (min)

Paistaminen védhéassa oljyssa

Kala paistettu kokonainen, esim. purotaimen Paistotunnistintoiminto 3 10-20

Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 3-4 10-20

Meriravun pyrstot, katkaravut Paistotunnistintoiminto 4 4-8

Haudutuskypsennys

Kala haudutettu, esim. kummeliturska Keittotunnistintoiminto 90 °C 15-20

Friteeraus runsaassa 6ljyssa

Kala, oluttaikinassa tai paneroitu* Keittotunnistintoiminto 175 °C 10-15

* Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).
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Munaruoat

Automatiikkatoi-
minto

Lampodteho

Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa o6ljyssa

Crépet Paistotunnistintoi- 5 -

minto

Munakas* Paistotunnistintoi- 2 3-6

minto

Paistetut kananmunat Paistotunnistintoi- 2-4 2-6

minto

Munakokkeli Paistotunnistintoi- 2 4-9

minto

Kaiserschmarrn-pannukakku Paistotunnistintoi- 3 10-15

minto

K&yhat ritarit Paistotunnistintoi- 3 4-8

minto

Keittdminen

Kovaksikeitetyt munat** Keittotunnistintoi- 100 °C 5-10

minto

* Kokonaisaika kullekin annokselle. Paista yksi toisensa jilkeen.

** Lisaa kypsennettéva tuote heti aluksi.

Vihannekset ja palkovihannekset Automatiikkatoiminto Lampdteho Kokonaiskypsen-
nysaika &animer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa o6ljyssa

Valkosipuli, sipulit Paistotunnistintoiminto ~ 1-2 2-10

Kesikurpitsa, munakoisot Paistotunnistintoiminto 3 4-12

Paprika, vihrea parsa Paistotunnistintoiminto 3 4-15

Oljyssé haudutetut vihannekset, esim. kesékurpitsa, vihred paprika Paistotunnistintoiminto 1 10-20

Sienet Paistotunnistintoiminto 4 10-15

Glaseeratut vihannekset Paistotunnistintoiminto 3 6-10

Keittdminen

Tuoreet vihannekset, esim. parsakaali Keittotunnistintoiminto 100 °C 10-20

Tuoreet vihannekset, esim. ruusukaali Keittotunnistintoiminto 100 °C 30-40

Linssit, kikherneet, herneet* Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-20

Pata* Keittotunnistintoiminto 100 °C 45 -60

Keittdminen painekattilassa

Vihannekset, esim. vihreit pavut* Keittotunnistintoiminto 1156 °C 3-6

Linssit* Keittotunnistintoiminto 115 °C 5-10

Kikherneet, pavut® Keittotunnistintoiminto 115 °C 10-12

Pataruoka* Keittotunnistintoiminto 115 °C 15-20

Friteeraus runsaassa 6ljysséa

Vihannekset ja sienet, paneeratut tai oluttaikinassa** Keittotunnistintoiminto 175 °C 5-10

* Lisaa kypsennettéva tuote heti aluksi.

** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika kullekin annokselle).
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Lampiméanédpitotoiminto fi

Perunat

Automatiikkatoi-
minto

Lampdteho Kokonaiskypsen-

nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa oljyssa

Paistetut perunat (keitetyistéd kuorellisista perunoista) Paistotunnistintoi- 5 6-12
minto

Ranskanperunat (raaoista perunoista) Paistotunnistintoi- 4 15-25
minto

Perunapaistikkaat* Paistotunnistintoi- 5 25-35
minto

Sveitsildinen rosti Paistotunnistintoi- 1 50-55
minto

Glaseeratut perunat Paistotunnistintoi- 3 15-20
minto

Haudutuskypsennys

Perunapyorylat Keittotunnistintoiminto 85 °C 30-40

Keittdminen

Perunat Keittotunnistintoiminto 100 °C 30-40

Keittdminen painekattilassa

Perunat** Keittotunnistintoiminto 115 °C 10-12

* Kokonaisaika kullekin annokselle. Paista yksi toisensa jalkeen.

** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.

Nuudelit ja vilja Automatiikkatoiminto Lampodteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Haudutuskypsennys

Riisi Keittotunnistintoiminto 85 °C 25-35

Polenta* Keittotunnistintoiminto 85 °C 20-25

Mannapuuro Keittotunnistintoiminto 85 °C 5-10

Keittaminen

Nuudelit Keittotunnistintoiminto 100 °C 7-10

Taikinataskut, esim. Ravioli Keittotunnistintoiminto 100 °C 6-15

Keittdminen painekattilassa

Riisi** Keittotunnistintoiminto 115 °C 6-8

*Esilammitd kansi paalla, kypsennd ilman kantta ja sekoita jatkuvasti.

** Liséa kypsennettdva tuote heti aluksi.

Keitot Automatiikkatoiminto Lampodteho Kokonaiskypsen-
nysaika aanimer-
kista lahtien (min)

Haudutuskypsennys

Instant-keitot, esim. sosekeitot* Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-15

Keittdminen

Kotitekoiset kirkkaat keitot, esim. liha- tai vihanneskeitto** Keittotunnistintoiminto 100 °C 60-90

Instant-keitot, esim. nuudelikeitto Keittotunnistintoiminto 100 °C 5-10

*Sekoita usein

** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.
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fi Lampiménépitotoiminto

Keitot Automatiikkatoiminto Lampdteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Keittdminen painekattilassa

Kotitekoinen kirkas keitto, esim. vihanneskeitto** Keittotunnistintoiminto 115 °C 20-30

*Sekoita usein

** Liséa kypsennettéva tuote heti aluksi.

Kastikkeet Automatiikkatoi- Lampoteho Kokonaiskypsen-

minto

nysaika aanimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa oljyssa

Tomaattikastike vihannesten kera Paistotunnistintoi- 1 25-35
minto
Béchamelkastike Paistotunnistintoi- 1 10-20
minto
Juustokastike. esim. Gorgonzolakastike Paistotunnistintoi- 1 10-20
minto
Kastikkeiden keittdminen kokoon, esim. tomaattikastike, bolognese- Paistotunnistintoi- 1 25-35
kastike minto
Makeat kastikkeet, esim. appelsiinikastike Paistotunnistintoi- 1 15-25
minto
Jalkiruoat Automatiikkatoiminto Lampoteho Kokonaiskypsen-
nysaika danimerkista
lahtien (min)
Haudutuskypsennys
Riisipuuro* Keittotunnistintoiminto 85 °C 40-50
Kaurapuuro Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-15
Hilloke** Keittotunnistintoiminto 85 °C 10-20
Suklaavanukas*** Keittotunnistintoiminto 85 °C 3-5
Friteeraus runsaassa 6ljysséa
Kahvileivat, esim. berliininmunkit, donitsit, munkkirinkil&at**** Keittotunnistintoiminto 175 °C 5-10

* Sekoita usein.

* Lisaa ruoka heti aluksi.

*** Esilammitd kansi paélld, kypsenna ilman kantta ja sekoita jatkuvasti.

**** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Friteeraa annos kerrallaan ilman kantta (taulukossa on aika annosta kohden).

30



Lampiméanédpitotoiminto fi

Pakasteet Automatiikkatoiminto Lampo6teho Kokonaiskypsen-
nysaika danimer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vahassa oOljyssa

Leike Paistotunnistintoiminto 4 15-20

Cordon bleu* Paistotunnistintoiminto 4 10-30

Rintaliha* Paistotunnistintoiminto 4 10-30

Kananugetit Paistotunnistintoiminto 4 10-15

Gyros, kebab Paistotunnistintoiminto 3 5-10

Kalafilee, paneroimaton tai paneroitu Paistotunnistintoiminto 3 10-20

Kalapuikot Paistotunnistintoiminto 4 8-12

Ranskalaiset perunat Paistotunnistintoiminto 5 4-6

Paistettu ruoka, esim. vihannespannu broilerin kera Paistotunnistintoiminto 3 6-10

Kevétkaaryleet Paistotunnistintoiminto 4 10-30

Camembert/juusto Paistotunnistintoiminto 3 10-15

Toiminto lammittdminen / lampiméanépito

Pakastevihannekset kermakastikkeen kera, esim. pinaatti** Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-20

Keittdminen

Pakastevihannekset, esim. vihreét pavut** Keittotunnistintoiminto 100 °C 15-30

Friteeraus runsaassa 6ljyssa

Pakastetut ranskanperunat*** Keittotunnistintoiminto 170 °C 4-8

* Kdanna useita kertoja.

** Liséa nestettd valmistajan ohjeen mukaan.

*** Kuumenna 6ljy kansi suljettuna. Paista ilman kantta pienissé erissé (kesto eréé kohden, ks. taulukko).

Muut

Automatiikkatoi-
minto

Lampoteho

Kokonaiskypsen-
nysaika @animer-
kista lahtien (min)

Paistaminen vdhassa oljyssa

Camembert/juusto Paistotunnistintoi- 3 7-10
minto

Esikypsennetyt kuivatuotteet, joihin lisatdén vesi, esim. nuudelit Paistotunnistintoi- 1 5-10
minto

Krutongit Paistotunnistintoi- 3 6-10
minto

Mantelit / pahkinat / pinjansiemenet Paistotunnistintoi- 4 3-15
minto

Lammittaminen/lampiméanapito

Sailykeruoat, esim. gulassikeitto* Keittotunnistintoi- 70 °C 10-15
minto

Glogi** Keittotunnistintoi- 70 °C -
minto

Haudutuskypsennys

Maito** Keittotunnistintoi- 85 °C -

minto

* Liséa kypsennettdva tuote heti aluksi ja sekoita usein.

** Lisad kypsennettdva tuote heti aluksi.
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Langattoman lampaotilatunnistimen
esikasittely ja hoito

Téssé kappaleessa saat tietoja seuraavista:

Silikonilapun liimaaminen
Langattoman lampdétilatunnistimen kayttd

Puhdistus

Pariston vaihto

Lisdvarusteita kuten silikonilappuja ja
[ampdotilatunnistimia voit hankkia jalkikateen alan
liikkeista tai teknisen huoltopalvelumme kautta; ilmoita
silloin kyseinen tuotenumero:

CA060300 Lampdtilatunnistin ja 5 silikonilappua

00577921 5 silikonilappua

Silikonilapun liimaaminen

Silikonilappu kiinnittda lampétilatunnistimen
keittoastiaan.

Kun kaytat kattilaa ensimmaista kertaa
keittotunnistintoiminnoilla, kattilaan on kiinnitettava
silikonilappu.

Toimi seuraavasti:

1 Kattilassa olevan liimapinnan pitda olla rasvaton.
Puhdista kattila, kuivaa se huolellisesti ja pyyhi
liimapinta esimerkiksi spriilla.

2 Poista suojakalvo silikonilapusta. Liimaa
silikonilappu mukana toimitetun mallinteen avulla
asianmukaiselle korkeudelle kattilaan.

3 Paina silikonilappu paikalleen, myds sisdpinta.
Liima-aineen asianmukaiseen kovettumiseen
tarvitaan 1 tunti. Al4 kiyta tai puhdista keittoastiaa
tana aikana.

Huomautuksia

- Ali laita astiaa, jossa on silikonilappu, pidemmizksi
aikaa astianpesuaineliuokseen.

- Jos silikonilappu irtoaa, on kéytettdva uutta lappua.
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Langattoman Iampétilatunnistimen kiinnittdminen

Aseta lampdtilatunnistin silikonilevylle siten, ettd se
sopii kunnolla paikalleen.

Huomautuksia

- Voit kayttda keittotasolla samanaikaisesti enintdéan
kolmea lampétilatunnistinta.

- Varmista, etta silikonilevy on tdysin kuiva ennen kuin
lampotilatunnistin asetetaan paikalleen.

- Aseta keittoastia liedelle siten, etta
lampdtilatunnistin osoittaa ulospéin keittotason
sivulle.

- Lampdtilatunnistinta ei saa suunnata toista kuumaa
keittoastiaa kohden.

- Poista lampétilatunnistin kypsennyksen jalkeen
kattilasta. Sailytd se puhtaassa, turvallisessa
paikassa dldaka sdilytad sitd lammonlahteen lahella.

Puhdistus

Langatonta lampé&tilatunnistinta ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Tietoja lampdotilatunnistimen puhdistuksesta [6ydat
luvusta — "Puhdistus”

Pariston vaihto

Pariston vaihto
Jos langattoman lampédtilatunnistimen symbolia on
painettu ja LED-valo ei syty, paristo on tyhja.

Pariston vaihto:

1 Poista silikonisuojus kotelon alaosasta. Kierrd
ruuvit auki ruuvinvddntimella.

\




2 Irrota kotelon yldosa. Poista kdytetty paristo. Tyénna
uusi paristo paikalleen. Varmista, ettd navat ovat
talloin oikein.

Huomio!
Ala kdytéa pariston poistamiseen mitdan
metalliesinettd. Ald kosketa liittimia.

3 Liitéd kotelon yldosa ja rungon alaosa taas yhteen.
Varmista talloin, ettd kosketusnastat ovat oikeassa
asennossa.

4  Asenna silikonisuojus takaisin paikalleen
lampdtilatunnistimen kotelon alaosaan.

Huomautus: Kayta vain korkealaatuisia paristoja, tyyppi
CR2032. Ne kestavat erityisen pitkdan.

Lampiméanédpitotoiminto fi

Standardinmukaisuustodistus

Gaggenau Hausgerdte GmbH vahvistaa taten, ettd
langattomalla lampétilatunnistintoiminnolla varustettu
laite vastaa direktiivin 2014/53/EU vaatimuksia ja muita
asiaankuuluvia méarayksia.

Taydellinen radio- ja telepdételaitteita (RED) koskeva
vaatimustenmukaisuusvakuutus 18ytyy Internetista sivulta
www.gaggenau.com laitteen tuotesivulta
lisidokumenttien kohdasta.

Logot ja merkki Bluetooth® ovat rekistergityja
tavaramerkkej, jotka omistaa Bluetooth SIG, Inc., ja
Gaggenau Hausgerdte GmbH k&yttda niditd merkkeja
lisenssilla. Kaikki muut merkit ja merkkien nimet ovat
kyseisten yritysten omistamia.
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fi Lapsilukko

Lapsilukko

Nayton puhdistussuoja

Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
Keittotason pitda olla pois pailta.

Aktivointi: poista monitoimivalitsin keittotasolta. Kuulet
merkkidanen. Naytto @ palaa 10 sekunnin ajan.
Keittotaso on lukittu.

Deaktivointi: aseta monitoimivalitsin monitoimikentalle.

Huomautus: Jos keittotaso on kytketty paille, kun
monitoimivalitsin poistetaan, aktivoituu ensin ndyton
puhdistussuoja. Jos monitoimivalitsinta ei aseteta 10
minuutin kuluessa uudelleen paikalleen, keittotaso
kytkeytyy pois péélta ja lapsilukko aktivoituu.
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Jos pyyhit ohjauspaneelia keittotason ollessa paalla,
asetukset voivat muuttua. Taméan valttdmiseksi
keittotasossa on toiminto, jolla ohjauspaneeli lukitaan
puhdistusta varten.

Aktivointi: Poista monitoimivalitsin.

Kuulet danimerkin. Naytto @ ja keittotason asetukset
vilkkuvat. Kuumeneminen keskeytyy. Jos keittoaika-
automatiikka on ohjelmoitu, se pysahtyy tauon ajaksi.
Ohjauspaneeli on lukittu 10 minuutin ajaksi.

Voit pyyhkid ohjauspaneelin pintaa ilman, ettd asetukset
muuttuvat.

Deaktivointi: Aseta monitoimivalitsin 10 minuutin
kuluessa taas paikalleen.

Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu. Keittotaso jatkaa
kuumenemista edellisilla asetuksilla.

Jos haluat lopettaa toiminnon aikaisemmin, aseta
monitoimivalitsin taas paikalleen ennen kuin 10
minuuttia on kulunut.

Automaattinen turvakatkaisu

Jos keittoalue on pidemmaén aikaa kédytossé eikd mitdan
s&at0jd muuteta, automaattinen turvakatkaisu aktivoituu.

Keittoalue lakkaa kuumenemasta. Kuuluu danimerkki, ja
keittoalueen naytt6on ilmestyy jalkilAmmon naytto

L L

r tal .

Keittoalue voidaan valita ja sd4tédé milloin tahansa
uudelleen.

Automaattisen turvakatkaisun aktivoitumisen ajankohta
riippuu sdddetystd tehoalueesta (1 - 10 tunnin kuluttua).



Automaattinen turvakatkaisu

Perussaadot

fi

N&yttd

Toiminto

]
-

Asnimerkit

O Kaikki asnimerkit on kytketty paalle.*

UFFUseimmat aanimerkit on kytketty pois paslts.

I‘lJ

]

Keittoalueen valinta-aika

5 Keittoalue pysyy valittuna 5 sekunnin ajan.
i Keittoalue pysyy valittuna 10 sekunnin ajan.*
15 Keittoalue pysyy valittuna 15 sekunnin ajan.

UFF Rajoittamaton: viimeksi asetettu keittoalue pysyy valittuna.

[}
[NN]

Power-Management-toiminto. Keittoalueen kokonaistehon rajoittaminen
] © %

o Pois.

{ .0 1000 W. Vahimmaisteho.

{. 51500 W.

2 [l 2000 W.

i~

':-". l_'-v' 9000 W. Keittotason maksimiteho.

-

]
4

Palautus tehdasasetuksiin

e
)

i Yksilollisten asetusten sdilyttdminen.*

Ix] .
U7 Palautus tehdasasetuksiin.

]
(K]

Keittotunnistintoiminto
Langattoman lampétilatunnistimen yhdistdminen keittotason kanssa
Asetus riippuen korkeudesta merenpinnasta:

- Laskeminen

LU R,

Perusasetus

= .
Y - & Nostaminen

]
-

Keittoastian, kypsennystuloksen tarkastaminen
£ Eisovellu
Ei optimaalinen

]
]
]
=  Soveltuu

-0
c3

Home Connect
— "Home Connect -asetukset” sivulla 38

*Tehdasasetus
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fi Home Connect

Nain paaset perusasetuksiin:
Keittotason pitda olla pois pailta.

Kytke keittotaso paille.

2 Paina seuraavien 10 sekunnin kuluessa
symbolia X.
Ensimmaiset neljd ndyttda ilmaisevat tuotetiedot.
Kierrd monitoimivalitsinta ndhdéaksesi yksittaiset

naytot.
Tuotetiedot Naytto
Asiakaspalveluindeksi (KI) i
Sarjanumero Fd
Sarjanumero 1 g5,
Sarjanumero 2 05

3 Koskettamalla uudelleen symbolia ﬂ paaset
perusasetuksiin.

Néytdissé palavat ennakkoasetuksena i

[
tjad.

4  Kosketa symbolia f’ niin monta kertaa, etta
ndytdssad ndkyy haluamasi toiminto.

5 Valitse sitten haluamasi asetus
monitoimivalitsimella.

6 Kosketa symbolia 2 vihintdin 4 sekunnin ajan.

Asetukset on tallennettu.

Perusasetuksista poistuminen

Sammuta keittotaso péaakytkimella.
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Home Connect

Tama laite on WLAN-kelpoinen ja siihen voidaan
lahettdd asetuksia mobiililaitteella.

Jos laitetta ei yhdistetd kotiverkkoon, laite toimii ilman
verkkoyhteyttéd olevan keittotason tavoin. Keittotasoa
voidaan aina kéyttdd ohjauspaneelin kautta.

Home Connect -toiminnon saatavuus riippuu kunkin
maan Home Connect -palveluiden saatavuudesta. Home
Connect -palvelut eivat ole kéytettédvissa kaikissa
maissa. Lisdtietoja |6ytyy osoitteesta www.home-
connect.com.

Huomautuksia

- Keittotasoja ei ole tarkoitettu kdytettdviksi ilman
valvontaa - ruoanvalmistusta on valvottava.

- Noudata téssa kéyttdohjeessa olevia
turvallisuusohjeita ja varmista, etté
turvallisuusmaéraykset tayttyvat myos silloin, kun
kaytat laitetta Home Connect App -sovelluksen
kautta. Ota huomioon myds Home Connect App -
sovelluksessa olevat ohjeet.

- Voit lahettdi laitteeseen asetuksia Home Connect
App -sovelluksen kautta, jolloin on ne on
vahvistettava itse laitteella. Laitetta ei voi kayttda
kodin ulkopuolelta.

- Kaytto laitteesta kdsin on aina etusijalla. Tdna
aikana laitetta ei voida kédyttdd Home Connect App -
sovelluksen kautta.

Asentaminen

Jotta asetuksia voidaan tehdd Home Connectin kautta,
Home Connect -sovellus on asennettava mobiiliin
paédtelaitteeseen ja tehtéva tarvittavat asetukset.

Huomautus: Laite kuluttaa verkossa ollessaan
valmiustilassa enintadn 2 W.

Home Connect -sovelluksen asetusten tekeminen

Huomautus: Tarvitset mobiilin pdéatelaitteen, jossa on
kayttdjarjestelmén uusin versio.

1 Avaa mobiilissa péételaitteessasi App Store (Apple-
laitteet) tai Google Play Store (Android-laitteet).

Syo6td hakusana "Home Connect".
Valitse Home Connect -sovellus ja asenna se
mobiiliin paatelaitteeseesi.

4 Kaynnista sovellus ja muodosta Home Connect -
yhteys. Sovellus ohjaa sinut kirjautumisprosessin
lapi. Merkitse muistiin kdyttdmasi sdhkdpostiosoite
ja salasana.



Automaattinen kirjautuminen kotiverkkoon

Tarvitset reitittimen, jossa on WPS-toiminto. Lisétietoja
|16ydat reitittimen kayttdoppaasta. Tarvitset paédsyn
reitittimeen.

Jos néin ei ole, toimi kohdassa "Manuaalinen
kirjautuminen kotiverkkoon" olevien vaiheiden mukaan.

1 Avaa perusasetukset.

2 Kosketa symbolia ﬂ niin monta kertaa, etta
nadyttdon ilmestyy asetus SRHE.

3 Kosketa symbolia @ avataksesi Home Connect -
asetukset.
Sastdalueella vilkkuvat vuorotellen HL | ja NEE.
Keittoalueen ndytdsséi palaa OFF.

T o
4  Aseta monitoimivalitsimella arvo L s 1.

. " . I = Y~

Keittoalueen ndytdssé vilkkuu L o 1 ja symboli 7.

5 Paina reitittimen WPS-painiketta 2 minuutin
kuluessa.
Keittotaso on yhdistetty verkkoon, symboli
ohjauspaneelissa ei enéé vilku, vaan palaa.

=

Huomautus: Jos yhteyden muodostaminen ei
onnistu, niyttdén tulee arvo L L "yhdista
manuaalisesti". Kirjaa laite manuaalisesti
kotiverkkoon tai kdynnistd automaattinen
yhdistdminen uudelleen.

Home Connect fi

Manuaalinen kirjautuminen kotiverkkoon

Huomautus: Manuaalista kotiverkkoon (WLAN)
kirjautumista varten tarvitset kotiverkkosi
verkkotunnuksen (SSID) ja salasanan (Key).

1 Avaa perusasetukset.

2 Kosketa symbolia ég niin monta kertaa, etta
nayttdon ilmestyy asetus SHL.

3 Kosketa symbolia @ avataksesi Home Connect -
asetukset.
Saitdalueella vilkkuvat vuorotellen HL jaire
Keittoalueen ndytdssé palaa OFF.

.. . 0
4  Aseta monitoimivalitsimella arvo . uE.

Keittoalueen naytdssa vilkkuu Lac ja symboli

9)

Laite yrittdd muodostaa automaattisesti yhteyden
sovellukseen. Saitdalueella vilkkuvat vuorotellen
HLC ja PR | Keittoalueen nédytdssa vilkkuu arvo

[n ]
L.

6 Kaynnistad sovellus mobiilissa paéatelaitteessa ja
noudata automaattista verkkokirjautumista koskevia
ohjeita.

Kirjautuminen on pé&attynyt, kun arvo 417 keittoalueen
nédytossa ei endd vilku ja arvo OFF syttyy taas.

(3)]

Siirry mobiilin paételaitteen yleiseen
asetusvalikkoon ja hae nakyviin WLAN-asetukset.

=

o

6 Kirjaa mobiililaite keittotason verkkoon SSID-

verkkotunnuksella "HomeConnect" ja salasanalla
"HomeConnect". Yhteyden muodostaminen voi
kestdd jopa 60 sekuntia.
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fi Home Connect

7  Kun yhteys on muodostettu, avaa Home Connect -
sovellus.
Sovellus etsii nyt keittotasoa muutaman sekunnin
ajan. Kun keittotaso on |6ytynyt, sinua kehotetaan
syottdmaan kotiverkon (WLAN) verkkotunnus
(SSID) ja salasana (Key) niitd varten oleviin kenttiin
- jos et ole jo tehnyt t4td aiemmin.

Valitse "Siirrd kodinkoneelle".

9 Keittotaso on yhdistetty kotiverkkoon, kun
ohjauspaneelissa palaa symboli =.

Toiminto

HL Y77 ES Asetukset sovelluksen kautta

LFF  Kytketty pois pailta

O Kytketty pazlle*

HL S /LUPd Ohjelmapaivitys

o F  Paivitys kiytettivissa ja valmis asennet-
tavaksi

715 Kaynnisti asennus

HCG /7 Ed Huoltopalvelun etiyhteys

TFF  Eisallittu

L
L Sallittu

321 WLAN-signaalin voimakkuus

i Ei yhdistetty kotiverkkoon (WLAN)

Signaalin voimakkuus 1 (heikko)

Laite yrittdd muodostaa automaattisesti yhteyden
sovellukseen. Sdatdalueella vilkkuvat vuorotellen
HCC ja PR ! Keittoalueen nadytdssa vilkkuu arvo
S
Kirjautuminen on pé&attynyt, kun arvo U1 keittoalueen
nédytdsséa ei endd vilku ja arvo OFF syttyy taas.

Sen jdlkeen voit taas yhdistda mobiilin pédatelaitteesi
kotiverkkoon.

Noudata sovelluksessa olevia ohjeita.

Home Connect -asetukset

Voit muuttaa Home Connectia milloin tahansa tarpeidesi
mukaan.

Saat verkkoa ja laitetta koskevat tiedot nékyviin, kun
navigoit keittotason perusasetuksissa Home Connect -
asetuksiin.

Signaalin voimakkuus 2 (keskitaso)

Signaalin voimakkuus 3 (hyva)

HCH 1 5ET Yhteys Home Connect -palvelimeen

NH  Eiyhdistetty

O Yhdistetty

Naytto Toiminto

HL |/ NEE  Kirjautuminen kotiverkkoon (WLAN)

LIFF  Ei yhdistetty/verkkoyhteyden katkaise-

minen
0 ! Yhdisti automaattisesti
T 07 Yhdistd manuaalisesti
L7 Yhdistetty

1+ Yhdistdminen sovelluksen kanssa

OFF Ei yhdistetty/
Kirjautuminen paattynyt

L7 Muodosta yhteys
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Yhteys kotiverkkoon (WLAN)

LiFF Langaton moduuli kytketty pois pazlta

L7 Langaton moduuli kytketty palle

* Perusasetus
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* Perusasetus

Huomautuksia

- Asetus HL £ nakyy vain, kun laite on yhdistetty
kotiverkkoon.

- Asetus HL 3 nékyy vain, kun laite on jo aiemmin
yhdistetty verkkoon.

- Asetus HL 5 nékyy vain, kun péivitys on
kaytettavissa.

- Asetus HL & nékyy vain, kun huoltopalvelu yrittda

muodostaa yhteyden laitteeseen. Voit lopettaa
sallimasi yhteyden milloin tahansa.

- Asetukset HL 7 ja HCE nékyvét vain, kun voimassa
on WLAN-yhteys.



WLANin deaktivointi

Kun WLAN on aktivoitu, voit kdyttdd Home Connect -
toimintoa.

Huomautus: Laite kuluttaa verkossa ollessaan
valmiustilassa enintddn 2 W.

1 Avaa perusasetus 9.

2 Kosketa symbolia @ niin monta kertaa, etti asetus
HL 3 ja 01 vilkkuvat vuorotellen.
Keittoalueen naytdssé palaa an.

e I
3 Aseta monitoimivalitsimella arvo i F .

WLAN on deaktivoitu ja symboli = ohjauspaneelissa

sammuu.

Huomautus: Verkkoasetukset tallennetaan. Kun WLAN-
toiminto taas aktivoidaan, keittoalue yrittdd muodostaa
yhteyden tallennettuun verkkoon.

Irrottaminen verkosta

Voit irrottaa keittotason verkosta milloin tahansa.

Huomautus: Kun keittotaso on irrotettu verkosta, kayttd
Home Connectin avulla ei ole mahdollista.

1 Avaa perusasetus 9.

2 Kosketa symbolia @ niin monta kertaa, etta
asetukset HL ! ja [TE £ vilkkuvat vuorotellen.
Keittoalueen ndytdssé palaa on.

3 Aseta monitoimivalitsimella arvo LJF F.

Laite on irrotettu kotiverkosta ja symboli =

ohjauspaneelissa sammuu.

Home Connect fi

Verkon yhdistdminen

1 Avaa perusasetus C 9.

2 Kosketa symbolia @ niin monta kertaa, etta

asetukset HL ! ja [TEE vilkkuvat vuorotellen.

. e acc
Keittoalueen néaytdssé palaa OFF.

3 Aseta monitoimivalitsimella arvo
L ! "Yhdista automaattisesti", tai
L 0/ "Yhdistd manuaalisesti".

4 Noudata kappaleessa
"Automaattinen kirjautuminen kotiverkkoon" tai
"Manuaalinen kirjautuminen kotiverkkoon" olevia
ohjeita.

Yhdistaminen sovelluksen kanssa

Jos mobiililaitteeseesi on asennettu Home Connect -
sovellus, voit yhdistdd sen keittotason kanssa.
Huomautuksia

- Laitteen pitda olla yhdistettyna verkkoon.

- Sovelluksen on oltava auki ja sen asetuksien
valmiina.

- Jos suora yhteys liesituulettimeen on olemassa,
irrota keittotaso ensin kotiverkosta ja kdynnista
yhdistdminen uudelleen. — "Irrottaminen verkosta"
sivulla 39 , — "Verkon yhdistdminen" sivulla 39

1 Avaa perusasetus = g.

2 Kosketa symbolia @ niin monta kertaa, ettd
asetukset HL 2 ja PA 1 vilkkuvat vuorotellen.
Keittoalueen ndytdssé palaa OFF.

e . "~
Aseta monitoimivalitsimella arvo {{/7.

Kéynnisté sovellus mobiilissa paéatelaitteessa ja
noudata ohjeita vieddksesi yhteyden
muodostamisen paatokseen.

Kirjautuminen on péaattynyt, kun arvo L1 keittoalueen
nédytossa ei endd vilku ja arvo OFF syttyy taas.
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fi Home Connect

Asetukset sovelluksen kautta

Home Connect -sovelluksen avulla voit helposti
tarkastaa keittotason perusasetukset ja |dhettda
keittoalueiden asetuksia keittotasolle.
Huomautuksia

— Perusasetuksien muuttamista varten keittotason
pitda olla pois pailta.

- Kaytto laitteesta kdsin on aina etusijalla. Tana
aikana laitetta ei voida kayttdd Home Connect -
sovelluksen kautta.

- Tehdasasetuksissa on aktivoitu asetusten siirto.

- Jos asetuksien siirto on deaktivoitu, Home Connect

-sovelluksessa nédytetddn vain keittotason kayttotilat.

1 Avaa perusasetus c g.

2  Kosketa symbolia ® niin monta kertaa, etts
asetukset HL. Y ja / £ 5 vilkkuvat vuorotellen.

3 Voit aktivoida asetuksien siirron valitsemalla
monitoimivalitsimella arvon {{/7; siirron deaktivointia
. Iy
varten valitse arvo - F.

Keittoasetuksien vahvistaminen

Kun keittoasetukset siirretdaan keittoalueelle,
keittoalueen ndyttd alkaa vilkkua. Vahvista asetukset

=

koskettamalla vilkkuvaa nayttéa 7. Voit hyldtd asetukset
koskettamalla mitda tahansa muuta keittotason valitsinta.

Ohjelmistopaivitys

Ohjelmiston péivitystoiminnolla paivitetddn keittotason
ohjelmisto (esim. optimointi, virheiden korjaus,
turvallisuuspéivitykset). Edellytyksené on, etté olet
rekisterditynyt Home Connect -kéyttij4, olet asentanut
sovelluksen mobiililaitteeseen ja olet muodostanut
yhteyden Home Connect -palvelimeen.

Kun ohjelmapaéivitys on kéytettdvissa, saat siitéd tiedon
Home Connect -sovelluksen kautta, josta voit ladata
paivityksen.

Kun lataus on onnistunut, voit kdynnistda asennuksen
keittotason perusasetusten (perusasetukset, asetukset
c 5, asetus H:‘:S/UPU') tai Home Connect App -
sovelluksen kautta, kun olet paikallisessa verkossa.

Kun asennus on onnistunut, saat tiedon Home Connect
App -sovelluksen kautta.
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Huomautuksia
- Keittotasoa voidaan kayttda latauksen aikana.

- Sovellukseen tehdyistd henkilokohtaisista
asetuksista riippuen ohjelmistopaéivitys voidaan
ladata myds automaattisesti.

- Jos kyseessa on turvallisuuspaéivitys, suosittelemme
ettd se asennetaan mahdollisimman nopeasti.

Tietosuojaa koskeva huomautus

Kun laite liitetdan Internetiin liitettyyn WLAN-verkkoon
ensimmaista kertaa, laite valittdaa seuraavat tiedot Home
Connect -palvelimelle (ensirekisterdinti):

® Yksiselitteinen laitetunniste (koostuu laiteavaimesta
ja asennetun Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin MAC-
osoitteesta).

® Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin
turvallisuussertifikaatti (liitdnnén
informaatioteknistd varmistusta varten).

Kotilaitteen ajankohtainen ohjelma- ja laiteversio.

Edelld mahdollisesti tehdyn tehdasasetuksiin
palautuksen tila.

Tama ensirekisterdinti valmistelee Home Connect -
toimintojen kdytdn ja se pitdad tehdé vasta sitten, kun
haluat kadyttdd Home Connect -toimintoja ensimdista
kertaa.

Huomautus: Ota huomioon, ettd Home Connect -
toimintoja voidaan k&yttda vain Home Connect App -
sovelluksen yhteydessa. Tietosuojaa koskevia tietoja voit
hakea ndytt66n Home Connect App -sovelluksessa.

Standardinmukaisuustodistus

Gaggenau Hausgeridte GmbH vahvistaa titen, etté laite
ja sen toiminnot vastaavat direktiivin 2014/53/EU
vaatimuksia ja muita asiaankuuluvia maaréyksia.

Taydellinen radio- ja telepéételaitteita (RED) koskeva
vaatimustenmukaisuusvakuutus 18ytyy Internetista sivulta
www.gaggenau.com laitteen tuotesivulta
lisddokumenttien kohdasta.

C€



Liesituulettimen yhdistaminen

Voit yhdistda tdman laitteen sopivan liesituulettimen
kanssa ja ohjata sen avulla keittotason yldpuolella
olevan liesituulettimen toimintoja.

Laitteet voidaan yhdistda usealla eri tavalla:
Home Connect

Jos molemmat laitteet ovat Home-Connect-kelpoisia, voit
yhdistdd ne Home Connect -sovelluksella.

Ota tatd varten huomioon mukana toimitettu Home
Connect -materiaali.

=

o

Laitteiden yhdistdminen suoraan

Jos laite yhdistetddn suoraan liesituulettimen kanssa,
yhdistdminen kotiverkkoon ei endé ole mahdollista. Laite
toimii ilman verkkoyhteyttéd olevan keittotason tavoin.
Keittotasoa voidaan aina kayttda ohjauspaneelin kautta.

Liesituulettimen yhdistdminen fi

Laitteiden yhdistaminen kotiverkon kautta

Jos laitteet yhdistetdén toisiinsa kotiverkon kautta,
voidaan kayttdad seka liesituulettimen ohjausta etté
keittotason Home Connect -toimintoa.

Huomautuksia

- Noudata liesituulettimen kédyttdohjeessa olevia
turvallisuusohjeita ja varmista, ettd
turvallisuusmaaraykset tayttyvat myos silloin, kun
kaytat laitetta keittotasokohtaisen tuuletinohjauksen
kautta.— "Térkeitd turvallisuusohjeita” sivulla 5

- Kéytto liesituulettimen kautta on aina etusijalla.
Tana aikana laitetta ei voida kayttada
keittotasokohtaisen tuuletinohjauksen kautta.

— Laite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintaan 2 W.

Asentaminen

Jotta keittotason ja liesituulettimen yhteys voidaan
asentaa, keittotason on oltava paalla.

Suora yhteys

Varmista, ettd liesituuletin on kytkeytynyt pois péalta.

Ota tatéd varten huomioon luku "Keittotason
yhdistdminen" liesituulettimen kéyttdohjeessa.

Huomautus: Jos yhdistat keittotason suoraan
liesituulettimeen, yhteys kotiverkkoon ei enédé ole
mahdollinen etkd voi endé kéyttdda Home Connect -
toimintoja.

1 Avaa perusasetukset.

2 Kosketa symbolia &9 niin monta kertaa, etta
ndyttdon ilmestyy asetus £ .

[ g

. i ]
Keittoalueen naytdssa palaa wir .

3  Aseta monitoimivalitsimella arvo 1.
Keittoalueen naytdssa vilkkuu 1.

4  Kéaynnistd yhteys 2 minuutin kuluessa
liesituulettimesta.

Keittotaso on yhdistetty liesituulettimeen, kun
keittoalueen ndytt66n ilmestyy arvo L17. Keittotason
ohjauspaneelissa ndkyvét keittotasokohtaisen
tuuletinohjauksen symbolit.
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fi Liesituulettimen yhdistdminen

Yhteys kotiverkon kautta

Tarvitset reitittimen, jossa on WPS-toiminto.

Tarvitset paasyn reitittimeen. Jos néin ei ole, noudat
ohjeita "Suora yhteys".

Varmista aluksi, ettad liesituuletin on kotiverkossa.

1 Avaa perusasetukset.

2 Kosketa symbolia &9 niin monta kertaa, etta
ndyttdon ilmestyy asetus £ £ .

. as . e [n] g
Keittoalueen néytosséa palaa OFF.

3 Aseta monitoimivalitsimella arvo 1.
Keittoalueen néytossa vilkkuu 1.

4 Paina reitittimen WPS-painiketta 2 minuutin
kuluessa.
Keittotaso yhdistetddn kotiverkkoon, ja keittoalueen
nayttdoon ilmestyy arvo c.

5 Kaéynnisté yhteys liesituulettimesta.

Keittotaso on yhdistetty liesituulettimeen, kun
keittoalueen nayttoon ilmestyy arvo 417, Keittotason
ohjauspaneelissa nakyvat keittotasokohtaisen
tuuletinohjauksen symbolit.

Huomautus: Yhteys voidaan muodostaa vain, kun
molemmat laitteet on yhdistetty kotiverkkoon ja ne ovat
yhteyden muodostamistilassa. Jos jommankumman
laitteen yhteyden muodostamisaika on kulunut loppuun,
aloita yhdistdminen uudelleen (perusasetukset, asetus
k).

Yhteyden purkaminen

Voit milloin tahansa purkaa tallennetut yhteydet
kotiverkkoon ja liesituulettimeen.

1 Avaa perusasetukset.

2 Kosketa symbolia &9 niin monta kertaa, etta
ndyttdon ilmestyy asetus £ £ .

e [ Yl nt
3  Aseta monitoimivalitsimella arvo L/F F.

Keittotason ylapuolella olevan
liesituulettimen ohjaus

Keittotason perusasetuksissa voidaan maarita
liesituulettimen kayttdytyminen keittotason tai
yksittédisten keittoalueiden péélle- ja poiskytkemisen
yhteydessa. — "Liesituulettimen ohjauksen asetukset"
sivulla 43

Ohjauspaneelissa voidaan tehdd muita asetuksia.

Liesituulettimen asetukset

Kytkeminen péaalle
Kosketa symbolia é:?
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Tuuletustehon sdaataminen

Muuta tuuletustehoa kiertamélld monitoimivalitsinta
vasemmalle tai oikealle.

Seuraavat asetukset ovat mahdollisia:

Naytto Toiminto

[x]

Tuuletin pois paalta

H Automaattikiyttd
Tuuletin kdynnistyy automaattisesti, kun alkaa
muodostua hoyrya

Tuuletustehot
Teho: pieni, keskimaéarainen, suuri

PowerBoost-toiminto

Intervallituuletus

LS

Tuulettimen jalkikaynti

Poiskytkenta

Kytkeminen pois pdiltéd ja keittdmisen jatkaminen:
1 Kosketa symbolia .

2 Valitse monitoimivalitsimella tuuletusteho LJ.
Keittotason kytkeminen pois paalta:

Tuulettimen toiminta keittotason pois pééalta kytkemisen
jalkeen riippuu valitusta perusasetuksesta.

Tuuletin on jalkikayntitilassa, kun naytossa nakyy I

Huomautus: Symboli = voi ndkyd himme&dna myds

keittotason ja tuulettimen pois paaltd kytkemisen
jalkeen.

Liesituulettimen valon asetukset
Voit kytked liesituulettimen valon péélle ja pois p&alta
keittotason ohjauspaneelista.

Kosketa symbolia 5

Valitusta perusasetuksesta riippuen valo kytkeytyy
automaattisesti keittotason kanssa péille tai pois paalta.
— ‘"Liesituulettimen ohjauksen asetukset"



Liesituulettimen ohjauksen asetukset

Voit muuttaa keittotasokohtaista tuuletinohjausta milloin
tahansa tarpeidesi mukaan.

Perusasetusten muuttaminen — "Perussdadot”

N&aytté  Toiminto
cE Keittotason ja liesituulettimen yhteys
LFF  Eiyhdistetty* / yhteyden katkaiseminen.
/ Yhteyden muodostaminen.
c Yhdistetty kotiverkkoon.
07 Yhdistetty liesituulettimeen.
cH Tuulettimen automaattinen kaynnistdaminen

LFF  Kytketty pois palta.

Liesituuletin on tarvittaessa kytkettava
paille manuaalisesti.

H Kytketty paélle automaattikaytolla.*
Liesituuletin kytkeytyy paélle automatiikka-
kayttoon, kun keittoalue kytketdan paille.

{ Kytketty paille manuaalikaytolla.
Liesituuletin kytkeytyy paélle matalimmalle
teholle, kun keittoalue kytketdén paille.

c Kytketty paélle manuaalikaytolla.
Liesituuletin kytkeytyy paalle keskiteholle,
kun keittoalue kytketddn paalle.

] Kytketty paélle manuaalikéytolla.
Liesituuletin kytkeytyy paalle taydelle
teholle, kun keittoalue kytketdén paille.

ch Tuulettimen jélkikaynti

LiFF  Tuuletin kytkeytyy pois paélti keittotason
mukana.

A Kytketty paélle automaattikéytolla.*

L Kytketty padlle tuulettimen normaalilla jalki-
kaynnilla.

,'-,'4_'-,' Ei muutosta asetukseen.

(ngng Valon automaattinen paallekytkeytyminen

OFF  Kytketty pois palta.*

O Kytketty padlle.

Valo kytkeytyy paille, kun keittotaso kytke-
taan paélle.
co Valon automaattinen poiskytkeytyminen
OFF  Kytketty pois palta.*

O Kytketty paslle.

Valo kytkeytyy pois paalts, kun keittotaso
kytketdan pois paalta.
* Perusasetus

Huomautus: Asetukset cH, o5, cC ja c d nakyvit
vain, kun laite on yhdistetty liesituulettimeen.

Liesituulettimen yhdistdminen fi

Astiatesti

Talla toiminnolla voidaan tarkastaa keittoastiasta
riippuva keittdmisen nopeus ja laatu.

Tulos on viitteellinen ja riippuu keittoastian
ominaisuuksista ja kdytetysta keittoalueesta.

1 Aseta kylmé keittoastia, jossa on n. 200 ml vett3,
keskelle keittoaluetta, joka sopii halkaisijaltaan
parhaiten astian pohjaan.

. . ; ]
Siirry perusasetuksiin ja valitse asetus 1.

Kosketa sdatdaluetta. Keittoalueen ndytdssa vilkkuu

Toiminto on aktivoitu.

Keittoalueen nayttoon ilmestyy 10 sekunnin kuluttua
keittdmisen laatua ja nopeutta koskeva tulos.

Tarkasta tulos seuraavan taulukon perusteella:

Tulos
I Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eikd se sen tihden
ldmpene.*

1 Keittoastia limpenee odotettua hitaammin, ja keittami-
nen ei sen tdhden onnistu optimaalisesti.*

iy

Keittoastia ldimpenee asianmukaisesti ja keittdminen
onnistuu kunnolla.

* Jos pienempi keittoalue on kéaytettiviss3, testaa keittoastia
uudelleen pienemmalla keittoalueella.

Aktivoi tdma toiminto uudelleen koskettamalla
sdatoaluetta.

Huomautuksia

- Jos kaytetty keittoalue on paljon pienempi kuin
keittoastian halkaisija, todennédkdisesti vain astian
keskikohta kuumenee eiké tulos voi olla paras
mahdollinen tai tyydyttava.

- Tietoja tasta toiminnosta 16ydat luvusta
—> "Perussdadot”

- Ohjeita keittoastian tyypisté, koosta ja sijoituksesta
I6ydat luvusta .
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fi Liesituulettimen yhdistdminen

Puhdistus

Sopivia puhdistus- ja hoitoaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai e-Shopistamme.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso aina ruoanvalmistuksen jilkeen.
Na&in véltetddn lian palaminen kiinni. Puhdista keittotaso
vasta, kun jalkilammon néyttd on sammunut.

Puhdista keittotaso kostealla talousliinalla ja kuivaa
liinalla, jotta kalkkitahroja ei synny.

Kayta vain tdmén tyyppisille keittotasoille soveltuvia
puhdistusaineita. Noudata tuotteen pakkauksessa olevia
valmistajan ohjeita.

Ala missddn tapauksessa kiyta:

laimentamatonta astianpesuainetta
astianpesukoneeseen tarkoitettua pesuainetta
hankausainetta

voimakkaita puhdistusaineita kuten
uuninpuhdistusainetta tai tahranpoistoainetta

hankaussienia
painepesuria tai héyrysuihkua
Itsepintaisen lian poistat parhaiten alan liikkeistd

saatavana olevalla puhdistuslastalla. Noudata
valmistajan ohjeita.

Sopivia puhdistuslastoja on saatavana huoltopalvelusta
tai Online-Shopistamme.

Hyvan puhdistustuloksen saat erityisesti keraamisten
keittotasojen puhdistukseen tarkoitetuilla
puhdistussienilla.

Mahdolliset tahrat

Kalkki- ja vesijaa- Puhdista keittotaso heti, kun se on jaéh-
mét tynyt. Kéyté keraamisille keittotasoille
soveltuvaa puhdistusainetta.”

Sokeri, riisitarkke-
lys tai muovi

Puhdista heti. Kéyta puhdistuslastaa.
Palovammavaara.*

* Puhdista sen jalkeen kostealla talousliinalla ja kuivaa liinalla.
Huomautus: Al4 kiyta puhdistusainetta keittotason

ollessa kuuma, muutoin syntyy tahroja. Varmista, etta
kdytetyn puhdistusaineen kaikki jadmét on poistettu.
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Keittotason kehys

Jotta viltat keittotason kehyksen vauriot, noudata
seuraavia ohjeita:
Kéyta vain lamminté astianpesuaineliuosta.
Huuhtele uudet keittidliinat huolellisesti ennen
kayttoa.
Ala kayta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Al3 kayta puhdistuslastaa tai terdvii esineiti.

Monitoimivalitsin

Kéyta monitoimivalitsimen puhdistamiseen mieluiten
haaleaa astianpesuaineliuosta. Ald kiyta hankaavia tai
voimakkaita puhdistusaineita. Ald puhdista
monitoimivalitsinta astianpesukoneessa tai
pesuvedessi. Se voisi vaurioitua.

Langaton lampétilatunnistin

Lampétilatunnistin

Puhdista lampétilatunnistin kostealla liinalla. Ald pese
sitd astianpesukoneessa. Ald upota sitd veteen dlaka
puhdista sitd juoksevan veden alla.

Poista lampd&tilatunnistin kattilasta keittdmisen jélkeen.
Sailytd se puhtaassa, turvallisessa paikassa, esimerkiksi
pakkauksessaan, dldka séilytd sitd lammonldhteen
lahella.

Silikonilappu
Puhdista ja kuivaa ennen lampédtilatunnistimeen

kiinnittamistéd. Voidaan pesté astianpesukoneessa.

Huomautus: Ali laita astiaa, jossa on silikonilappu,
pidemmaéksi aikaa astianpesuaineliuokseen.

Lampétilatunnistimen vika
Tunnistinikkunan pitéda olla aina puhdas ja kuiva. Toimi
seuraavasti:
Poista lika ja rasvaroiskeet sdannollisesti.
Kéytd puhdistamiseen pehmeéa liinaa tai
vanupuikkoa ja ikkunanpesuainetta.
Huomautuksia

- Ala kdyta naarmuttavia puhdistusaineita kuten
hankaussienid ja hankausharjoja tai
puhdistusmaitoa.

- Al3 koske tunnistinikkunaa sormin. Se saattaa
likaantua tai naarmuuntua.



Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ) fi

Vastauksia usein esitettyihin
kysymyksiin (FAQ)

Kaytto

Miksi en saa kytkettya keittotasoa paalle ja miksi lapsilukon symboli vilkkuu?
Lapsilukko on aktivoitu. Aseta monitoimivalitsin monitoimikentélle.

Tietoja tastd toiminnosta l6ydét luvusta — "Astiatest/”

Miksi kuuluu merkkiéaani?
Poista nesteet tai ruoantihteet ohjauspaneelilta. Poista kaikki ohjauspaneelin p&alld olevat esineet.

Ohjeet ddnimerkin deaktivoinnista 16ydat luvusta — "Peruss&dgdst”

Aznet

Miksi keittdmisen aikana kuuluu dania?
Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua kaytén aikana aania. Nama aénet ovat normaaleja, ne
liittyvat induktiotekniikkaan eivétka ne viittaa vikaan.

Mahdolliset danet:

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta:
Muodostuu keitettiessa suurella tehoalueella. Adni lakkaa tai hilienee, kun tehoaluetta pienennetn.

Matala vihellys:
Muodostuu, kun keittoastia on tyhja. Tama &ani lakkaa, kun keittoastiaan laitetaan vetta tai elintarviketta.

Ratiné:

Muodostuu, kun kaytetdan erilaisista paéllekkaisistd materiaaleista valmistettuja keittoastioita tai kéytetdan samanaikai-
sesti erikokoisia ja eri materiaaleja olevia keittoastioita. Adnen voimakkuus voi vaihdella ruokien méaran ja valmistusta-
van mukaan.

Korkeat viheltévéat dénet:
Voivat muodostua, kun kdytetdan samanaikaisesti kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Viheltavat danet lakkaa-
vat tai heikkenevat, kun tehoaluetta pienennetdan.

Tuulettimen &énet:
Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa ldmpétiloissa péélle. Tuuletin voi kdydd myds keittotason pois péalta
kytkemisen jélkeen, jos mitattu ldmpétila on vield liian korkea.

Keittoastia

Minkalainen keittoastia sopii induktiokeittotasolle?
Tietoja induktiokdyttoon sopivista keittoastioista I0ydat luvusta —  "Keittdminen induktiotekniikalla".

Miksi keittoalue ei lampene ja tehoalue vilkkuu?
Keittoalue, jolla keittoastia on, ei ole kytketty paille.
Varmista, ettd keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty p&ille.
Keittoastia on paélle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.

Varmista, ettd keittoastia soveltuu induktiokayttéon ja etté astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian
kokoon. Ohjeita keittoastian tyypists, koosta ja sijoituksesta I0ydét luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla",
— "Flex-toiminto" ja — "Siirtotoiminto"
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Keittoastia

Miksi keittoastian lampeneminen kestaa niin kauan, tai miksi astia ei lampene riittdvasti, vaikka valittuna on suuri
tehoalue?

Keittoastia on péille kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu induktiokayttoon.
Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokdyttoon ja ettd astia on keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten astian

kokoon. Ohjeita keittoastian tyypista, koosta ja sijoituksesta I6ydét luvuista — "Keittdminen induktiotekniikalla",
— "Flex-toiminto" ja — "Siirtotoiminto"

Puhdistus

Miten keittotaso puhdistetaan?
Optimaaliset tulokset saavutetaan erityisilla keraamisen lasin puhdistusaineilla. Al kayta voimakkaita tai hankaavia puh-
distusaineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita (tiivisteitd) tai hankausliinoja.

Lisétietoja keittotason puhdistuksesta ja hoidosta I16ydét luvusta—  "Puhdistus”
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Hairio — mita on tehtava?

Hairiot ovat yleensa helposti korjattavia pikkuseikkoja.
Huomioi taulukossa olevat ohjeet ennen kuin soitat
huoltopalveluun.

Naytto Mahdollinen syy Vian korjaaminen

Ei mitdan Virransaanti on keskeytynyt. Tarkasta muiden sdhkdlaitteiden avulla, onko kyseessa
oikosulku virransaannissa.

Laitetta ei ole liitetty liitintakaavion Varmista, etta laite on liitetty liitdntdkaavion mukaan.

mukaan.

Hairio elektroniikassa. Jos et saa poistettua hairitd, ota yhteys tekniseen huol-
topalveluun.

Kuulet merkkidénen Ohjauspaneeli on kostea tai jokin esine Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
peittda sen.

Fo ERZD Elektroniikka ylikuumeni ja se on kytkenyt ~ Odota, kunnes elektroniikka on jaghtynyt riittavasti. Kos-
tahéan liittyvén keittoalueen pois paalta. keta sitten jotain symbolia keittotasolla.

FY,EB208 Elektroniikka ylikuumeni ja kaikki keitto-
alueet ovat kytkeytyneet pois paalta.

F5 +tehoalue ja aani- Ohjauspaneelin alueella on kuuma kattila.  Poista kattila. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua.

merkki Elektroniikka on vaarassa ylikuumentua. Voit jatkaa keittdmista.

F5 ja aanimerkki Ohjauspaneelin alueella on kuuma kattila.  Poista kattila. Odota muutama sekunti. Kosketa mita
Keittoalue kytkeytyi elektroniikan suojaami- tahansa kéyttdaluetta. Kun héiridviesti sammuu, voit jat-
seksi pois pailta. kaa keittamista.

Fl/FG Keittoalue ylikuumeni ja kytkeytyi tydskente- Odota, kunnes elektroniikka on jaghtynyt riittavasti, ja
lyalueen suojaamiseksi pois paalta. kytke keittoalue uudelleen péille.

FA Keittoalue on ollut kdytdssa pitkédn aikaa ja Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut. Katso luku
keskeytyksetta.

Fy Flex-toimintoa ei voida aktivoida. Tarkasta hairidviesti koskettamalla jotain kayttdaluetta.
Muita keittoalueita voidaan ké&yttda tavanomaiseen
tapaan. Ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

EBZ0Z Lampétilatunnistin on ylikuumentunut ja Odota, kunnes lampétilatunnistin on jaahtynyt riittavésti,
keittoalue on kytkeytynyt pois paalta. ja aktivoi toiminto uudelleen.

EL204 Lampétilatunnistin on ylikuumentunut ja Jos lampétilatunnistin ei ole kiytdssi, poista se keittoas-
kaikki keittoalueet ovat kytkeytyneet pois tiasta ja siilytd sitd poissa muiden keittoalueiden ja |am-
paélta. monlédhteiden l3hettyviltd. Kytke keittoalueet taas paille.

EHZ0H Lampdtilatunnistimen paristo on tyhja. Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston
vaihto".

EBZOS Lampdtilatunnistimella ei ole yhteytta Kytke toiminto pois pailta ja sitten taas péaalle.

ohjauspaneeliin.

LRZ2nL Lampétilatunnistin on rikki/viallinen. Ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

Lampétilatunnistimen Lampdtilatunnistin ei reagoi ja ndytto ei Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston

naytto ei pala syty. vaihto".

Jos ongelma ei poistu, pida lampétilatunnistimen sym-
boli painettuna 8 sekunnin ajan ja yhdista lampétilatun-
nistin uudelleen keittotason kanssa.

Jos ongelma ei poistu, ota yhteys tekniseen huoltopalve-
luun.

Lampétilatunnistimen Lampétilatunnistimen paristo on ldhes Vaihda paristo 3V CR2032. Katso kappale "Pariston

nayttd vilkahtaa kaksi ker-  tyhjéd. Seuraava keittdminen voi keskeytyd  vaihto".

taa. tyhjén pariston takia.

Lampétilatunnistimen Lampdtilatunnistimella ei ole yhteytta Pida lampétilatunnistimen symboli painettuna 8 sekun-

naytto vilkahtaa kolme ker- ohjauspaneeliin. nin ajan ja yhdisté lampétilatunnistin uudelleen keittota-

taa. son kanssa.

Al laita kuumia kattiloita ohjauspaneelille.
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Néaytto Mahdollinen syy Vian korjaaminen

[Tt Kéyttojannite on virheellinen, tavanomai- Ota yhteys sdhkdyhtioon.

£gonn sen kéayttdalueen ulkopuolella.

T Keittotasoa ei ole liitetty oikein Irrota keittotaso sdhkdverkosta. Varmista, etta laite on lii-
tetty liitdntakaavion mukaan.

dE Esittelytila on aktivoitu Irrota keittotaso sahkdverkosta. Odota 30 sekuntia ja

liitd laite uudelleen. Kosketa seuraavien 3 minuutin
kuluessa jotain kayttaluetta. Esittelytila on deaktivoitu.

Al laita kuumia kattiloita ohjauspaneelille.

Huomautuksia

- Jos néyttddn ilmestyy £, pida kyseisen keittoalueen
tunnistin painettuna, jolloin voi lukea héiriokoodin.

- Jos héiridkoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sdhkoverkosta, odota 30 sekuntia ja liitd
se uudelleen sahkdverkkoon. Jos viesti ilmestyy
uudelleen néyttddn, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi tarvitsee korjausta, on huoltopalvelumme
valmis palvelemaan. Loyddmme aina sopivan ratkaisun,
myds tarpeettomien huoltoteknikkokéyntien
vélttdmiseksi.

Kun tilaat huoltopalveluja, ilmoita samalla laitteen E-
numero ja FD-numero. Ndma tiedot on merkitty
tyyppikilpeen, joka on sijoitettu laitteen pohjaan.
Merkitse tdhan laitetta koskevat tiedot ja huoltopalvelun
numero, jotta ne ovat helposti I0ydettavissa niitd
tarvitessasi.

E-numero FD-numero

Huoltopalvelu

Huomioi, ettd huoltoteknikon takuunaikainenkaan kaynti
ei ole ilmainen, jos vika johtuu laitteen virheellisesta
kaytosta.

A Varoitus — Sahkoiskun vaara!

Epédasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset
saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois péilta. Soita
huoltopalveluun.

Kaikkien maiden yhteystiedot 10ydét oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0750
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttaa alkuperiisia varaosia.

Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ)

fi
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A Avsedd anvidndning

Las igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna féljas.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nér den pagar. Hall alltid gonen pa
en kort kokning nar den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hogst 4000 meter dver havet.

Tack aldrig 6ver héllen. Det kan orsaka olyckor
t.ex. pa grund av éverhettning, antdndning eller
materialspréngning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &r godkédnda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten &r inte avsedd fér anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begrédnsade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvinda enheten under
Overinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anvdnder enheten sékert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengdra eller anvdnda enheten bor vara dver
15 ar, och d& endast under uppsikt.

Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ) sV

Barn under 8 ar bér hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Du maste halla koll nar du lagar mat.
Snabblagat kraver full koll.

Instilld kokzon maste matcha kokzonen med
kastrullen, grytan som har temperaturgivaren
nar du anvander kokfunktionerna.

Om du har en pace-maker inopererad eller en
annan medicinsk anordning, ska du vara
sdrskilt forsiktig ndr du anvander eller ndarmar
dig induktionshéllar néar dessa ar igadng. Vand
dig till en lakare eller till anordningens
tillverkare for att forsékra dig om att de
géllande bestdmmelserna uppfylls och
informera dig om mdjliga problem med
inkompatibilitet.

51



SV

Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ)

A Viktiga

sakerhetsanvisningar

A\ Varning - Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvdv elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
brannbara féremal pa héllen. Forvara inget
pa hallen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig brénnbara
foremal eller sprayflaskor i lddan direkt
under héllen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Tack aldrig 6ver héllen.Det kan orsaka
olyckor t.ex. genom Overhettning,
antdndning eller materialspréngning.

A\ Varning - Risk fér brannskador!!
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Kokzonerna och ytorna runtom blir valdigt
varma, framférallt om du har héllinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsékringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Féremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Lagg aldrig
metallféremal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Sla alltid av hallen med huvudstrombrytaren
efter varje anvidndning. Vanta inte p4 att

hallen slas av automatiskt da karl inte finns.

/A Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmaéssigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gbra reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvdnd
aldrig hogtryckstvatt eller angrengdring!

En trasig enhet innebdr risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stétar. Sla av automatsdkringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/A Varning - Fara for magnetpaverkan!!

Avtagbara kontroller &r magnetiska.
Magneter kan paverka elektroniska
implantat, t.ex. pacemakrar och
insulinpumpar. Personer med elektroniska
implantat ska inte ha kontrollerna nara
kroppen (t.ex. i skjort- eller byxfickor); hall
minimiavstand om 10 cm till pacemakrar.

Den tradlésa temperaturgivaren ar
magnetisk. Magnetiska féoremal kan skada
elektroniska implantat som t.ex.
pacemakers och insulinpumpar. Anvidnder
du elektroniska implantat, sa ska du inte ha
temperaturgivaren i nagon ficka och nar det
géaller pacemakers och liknande
medicinska apparater bér du hélla ett
minmiavstand om 10 cm.

/A Varning - Risk for fel!

Hallen &r utrustad med en flakt nertill. Om det
finns en lada under spishéllen, ska du inte
forvara sma féremal eller pappersforemal i den,
eftersom de vid en eventuell insugning, kan
forstora flakten eller negativt paverka dess
effekt.

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp ska
du ldmna ett minimiavstand pa 2 cm.



/A Varning - Risk for personskador!!

Batteriet i den tradldsa temperaturgivaren
kan bli skadat eller spricka om det blir for
varmt. Ta bort givaren fran héllen nar du &r
klar och férvara den inte ndra varmekallor.

Temperaturgivaren kan vara véaldigt het nar
du tar av den fran kastrullen eller grytan.
Anvand grytvantar eller kokshandduk nér du
tar av den.

Vid tillagning i vattenbad kan bade héllen
och karlet spricka pa grund av éverhettning.
Det kérl som sénks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att pl6tsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten &r torra.

Vastauksia usein esitettyihin kysymyksiin (FAQ)
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sv Skadeorsaker
Skadeorsaker
Obs!

Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.

Placera aldrig tomma kérl pa kokzonerna. De kan
skadas.

Placera inte varma karl ovanpa mandéverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan
skadas.

Om harda eller spetsiga féremal faller pa spishallen
kan de leda till skador.

Aluminiumfolie och plastkarl smélter om de
placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar inte
anviandning av skyddsplatar pa spishéllen.

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste

skadorna:

Skador Orsak Atgard

Flackar Mat som kokat &ver. Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
Olampliga reng&ringsmedel. Anvand bara hillrengdring avsedd for just den har hélltypen.

Repor Salt, socker och sand. Anvand inte hédllen som arbets- eller avstéllningsyta.

Réaa bottnar repar héllen.

Kontrollera kastruller, grytor och pannor.

Missféargningar Olampliga rengoringsmedel.

Anvand bara hillrengdring avsedd for just den har halltypen.

Skrapmarken.

Lyft kastruller, grytor och pannor i stéllet for att dra dem.

Urgrépning Socker, kraftigt sockrad mat.
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Tillagning med induktion sv

Miljoskydd

Tillagning med induktion

Kapitlet innehéaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Rad for energibesparing

Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta.
Nar du lagar mat utan lock gar det &t mycket mer
energi. Anvind ett glaslock fér att kunna se ratten
utan att behdva lyfta pa locket.

Anvand kokkéarl med platt botten. Bottnar som inte
ar platta gor att det gar at mer energi.

Kokkarlens diameter bér 6verensstamma med
kokzonens storlek. OBS: kokkérlens tillverkare
brukar ange kokkérlets storsta diameter. Denna ar
oftast stérre @n diametern hos kokkarlets botten.

Anvand sméa kokkérl f6r sma méngder mat. Ett stort
kokkarl med litet innehall kraver mycket energi.

Anvand inte f6r mycket vatten nér du kokar maten.
Pa s& vis sparar du energi och bevarar dessutom
alla de vitaminer och mineraler som finns i
gronsakerna.

Vilj den lagsta effektnivdn som récker till for att
utfora matlagningen. Med alltfér hég effekt slésar
du energi.

Atervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

I produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt

atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Det sitter ett batteri i den traddlosa
temperaturgivaren.Slang férbrukat batteri i batteriholk
for atervinning.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir 6verférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.

du spar effekt.

du far smidigare skétsel och rengéring. mat som
kokat Over branner inte fast sa latt.

Effektreglering och sékerhet; hillen héjer och
sénker effekten direkt ndr du andrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan frdn kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshall som t.ex.:

gjorda av stélemalj

gjorda av gjutjarn

specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Hur du kontrollerar om kastruller, grytor och pannor ar
avsedda for induktionshall hittar du i kap. .

Bra slutresultat kréver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kdnner av grytan, prova igen p& en mindre
kokzon.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Anvander du den flexibla kokzonen som en enda kokzon,
sa kan du anvédnda stdrre grytor som passar for just den
delen. Lds mer om placering av kastruller, grytor och
pannor har — "Flex-funktion”
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Det finns induktionsgrytbottnar som inte &r helt
ferromagnetiska.

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
varmefordelning. Den del som inte &r
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

©® Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gora sa att grytan
inte blir riktigt varm eller att héllen inte ens kdnner
av den.

Oléampliga kokkarl

Anvand aldrig varmeférdelningsplattor eller kokkérl av:

normalt tunt stal
glas

[ J

[ J

® lergods
® koppar
)

aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvdnd grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, s& spar du bade tid och effekt.

Anvéand grytor med plan botten, ojdmna bottnar paverkar
vidrmeoverforingen.
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Inget kokkarl eller kokkérl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller
om den inte ar lamplig ndr det géller material eller
storlek, borjar tillagningslaget att blinka pa displayen for
kokzonen. Placera ett l1ampligt kokkarl i zonen for att
den ska sluta blinka. Om det gar mer dn 90 sekunder,
slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller kdrl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkéarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhéllen &r utrustat med ett
invandigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkéarl kan
virmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hdja
temperaturen avseviart. Kokkérlets botten kan skrapa
och skada héillens glasyta. | s fall ska du inte vidrora
kokkérlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Zonvakt

Kokzonerna har en undre avkdnningsgréns for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
Sa anvénd alltid den kokzon som bést matchar
grytbotten-@.
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Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt
i bversikten. — "' pa sidan 2

Kontrollpanelen

Indikeringar
Sensorknappar naiken |
Huvudbrytare AR Stoppursfunktion
Koksensorfunktion Torkskydd
Barnspaérr

Steksensorfunktion

Timerfunkiion Flex-funktionen ar pa

— Flex-funktionen &r av
Booster-funktion fér kastruller och grytor

Q],UJEJEP@

Transfer-funktion

NA
Vv

Booster-funktion fér pannor

Varmhallningsfunktion
Sensorknapparna

Flex-funktion

De sensorknappsymboler som ar tillgéngliga just nu

Grundinstallningar o "
lyser nar héllen varmer upp.

Flaktstyrning

Home Connect - bekrafta instaliningen Du slar pa resp. funktion genom att trycka pa symbolen.
Enheten ger kvitteringssignal.

Flaktbelysning

b G5 =] 85| ] 1 =0 ( ) A @] | if ©

Stoppur Anvisningar
Aggklocka - Sensorknapparnas resp. symboler lyser nér de ar
tillgangliga.

Indikeringarna for tillgdngliga funktioner lyser i vitt.

Indikeringar Viljer du en funktion, sa blir indikeringen orange.

0 Status - Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
ol Kokzon funktionen negativt.

"Hr - Drainga kastruller, grytor eller pannor i ndrheten av
i-5 Effektlagen indikeringar och givare. Elektroniken kan bli

o Koksensorfunktion overhettad.

= Steksensorfunktion

N Autotillagningstid

F Booster-funktion fér kastruller och grytor

) Booster-funktion fér pannor

L Varmhallningsfunktion

H/k Restvirme

= WLAN

n':r', :"7, { E, Flaktlagen

3P r 3

oo Timerfunktion
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Kokzonerna

Kokzonerna

(O /= Separat kokzon Anvand kastrull eller gryta med ratt storlek.
= Flexibel kokzon Se avsnitt — "Flex-funktion”

Anvand bara kastruller, grytor och pannor gjorda fér induktionshall, se avsnitt — "Tillagning med induktion”

Restvarmeindikering

Hallen har en restvdrmeindikering for varje kokzon. Den
visar att kokzonen fortfarande &r varm. Ror inte
kokzonen nér restvdrmeindikeringen lyser.

Du far upp féljande beroende pa hur hég restvdrmen ar:

H: hog temperatur
h: lag temperatur
Tar du av kastrull, gryta eller liknande fran kokzonen

under matlagningen, sa blinkar restvarmeindikeringen
och valt effektlage vaxelvis.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvdrmeindikeringen.
Restvdrmeindikeringen fortsétter lysa s& ldnge
kokzonen &r varm, 4ven om du slar av héllen.
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Twist-Pad med Twist vred

Sa anvander du maskinen

Twist-Pad ar den instéllningsdel dar du véljer kokzon
och stéller in effektlage med Twist-vredet.

Twist-vredet &r magnetiskt, du sédtter det mitt pa den
markerade delen pa Twist-Paden. Vill du sl4 pa en
kokzon, tippa Twist-vredet mot den kokzon du vill ha.
Stall in det effektlage du vill ha genom att vrida pa Twist-
vredet.

Satt Twist-vredet pa Twist-Paden s& att det ar i mitten av
indikeringarna som kantar Twist-Pad-delen.

Anvisning: Aven om Twist-vredet inte &r riktigt i mitten,
sé paverkar det inte Twist-vredets funktion.

Ta bort Twist-vredet.

Tar du bort Twist-vredet, s slar du pa
torkskyddsfunktionen.

Det gar att ta bort Twist-vredet vid tillagning.
Torkskyddet ar pa i 10 minuter.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet ndr tiden gar ut, sa slar hallen av.

A Varning — Brandrisk!!

Lagger du ett metallféremal pa Twistpad-delen under de
10 minuter som féljer, s& kan héllen fortsitta vdrma pa.
Sa sla alltid av hdllen med huvudbrytaren.

Forvara Twist-vredet

Det sitter en kraftig magnet i Twist-vredet. Se till sa att
inte Twist-vredet kommer ndra magnetiska datamedier,
t.ex. kreditkort och magnetkort. De kan bli férstorda.

Det kan daven stéra TV och bildskarmar.

Anvisning: Twist-vredet &r magnetiskt. Fastnar det
metallpartiklar pad undersidan, s kan det repa
hallen.Reng6r alltid Twist-vredet ordentligt.

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

Sla pa och av héllen
Du slar pa och av héllen med huvudbrytaren.

Du far upp hemnatverksinstdllningen forsta gangen du
slar pa enheten. 3 lyser svagt i nagra sekunder pa
displayen. Vill du pabdrja anslutningsinstéliningen, tryck
pa sensor 7 och f6lj anvisningarna i kap. — "Home
Connect" pé sidan 82.Vill du gar ur startinstéllningarna,
tryck pa ndgon av sensorerna.

Sla pa och av hillen

Sla pa och av héllen med huvudbrytaren.

Sla pa: satt Twist-vredet pa instéllningsdelen.Tryck pa
(D. Kokzonernas symboler och de funktioner som ar
tillgdngliga just nu lyser. L bredvid kokzonerna lyser.
Hallen &r nu igang.

Sla av: tryck pa D tills indikeringen slocknar. Alla
kokzoner ar av. Restvirmeindikeringen lyser tills
kokzonerna svalnat tillrackligt.

Anvisningar

- Finns det ingen hemnatverksuppkoppling eller har
den kopplat ned, sa gar startinstédllningen av
néatverksuppkopplingen igdng nédr du slar pa hillen.

- Hallen slar av automatiskt nar kokzonerna varit av
nagra sekunder.

- Valda instéllningar ligger kvar 5 sekunder efter att
du slar av héllen.
Slar du pa hallen igen inom tidsintervallet, sa
blinkar de tidigare instéllda effektldgena. Du
overfor instdllningarna genom att trycka till pa
Twist-vredet inom 5 sekunder.
Alla tidigare instéliningar blir raderade om du inte
trycker till p& Twist-vredet eller trycker pa nagon
annan sensorknapp.

Stélla in kokzon

Stall in det effektlage du vill ha med Twist-vredet.
Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = hdgsta effekt.

Alla effektlagen har ett mellanldge. De 4r markerade
med .5 pa& kokzonsindikeringen.
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Vélja kokzon och effektldge Rekommendationer
Hallen ska vara pa.

1 Vilj kokzon. Tryck pa Twist-vredet vid den kokzon du ~ Rekommendationer

vill ha. . . - . . .
® RO6r om da och da nédr du virmer pa puréer, redda

2  Vrid Twist-vredet inom 10 sekunder tills det soppor och tjocka saser.

effektlage du vill ha tédnds péa displayen. Férvarm pa effektlige 8 - 9.

Sank effektldget nér det tranger ut anga fran locket
vid tillagning med lock. Det behdver inte &nga ut for
att ge bra slutresultat.

Hall grytan tackt till servering nér maten ar klar.
Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten for lange sa att ndringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med timern.

® Undvik rykande het olja, sa blir tillagningen
hédlsosammare.

Effektlaget ar installt.

Anvisningar ® Bryn pa maten i smaportioner i foljd.
- Du maste matcha storleken pé kastrullen, grytan ® Grytor, kastruller och pannor kan bli véldigt heta vid
eller pannan mot placeringen pa den flexibla tillagning. Anvénd alltid grytlappar.

kokzonen, se kap. — "Flex-funktion".

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
kokzonen blir vald automatiskt. Du kan géra
installningar.

® Rekommendationer f6r energieffektiv matlagning
hittar du i kap. — "Milj6skydd"

- Blinkar indikeringarna nar du gjort instdllningarna,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshill. Se kap. — "Test av
ldmpliga formar"

Byta effektldge

Vilj kokzon och dndra effektlage med Twist-vredet.

Sla av en kokzon:

Vilj kokzon och vrid pa Twist-vredet tills du far upp
] . i S
o.Kokzonen slar av och restvarmeindikeringen lyser.

Anvisningar

- Kokzonsindikeringen blinkar om det inte star ndgon
kastrull, gryta eller panna péa induktionskokzonen.
Kokzonen slar av efter ett tag.

- Star det en kastrull, gryta eller panna pa héllen
innan du slar p4a, sa blir den registrerad inom
20 sekunder fran det att du trycker pa
huvudbrytaren och kokzonen blir vald automatiskt.
Stall in effektlaget inom 10 sekunder. Annars slar
kokzonen av efter 20 sekunder.
Enheten registrerar bara 1 kastrull, gryta eller
panna dven om det star flera pa héallen ndr du slar

pa.
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Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,

vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagnings-
tid (min.)

Smiilta
Choklad, chokladglasyr 1-1. -
Smor, honung, gelatin 1-2 -
Varma pa och varmhalla
Giryta, t.ex. linsgryta 1.-2 -
Mjolk* 1.-2. -
Vérma pa varmkorv* 3-4 -
Tina och vdrma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25
Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda
Potatisklimp* 4.-5. 20-30
Fisk* 4-5 10-15
Vitsas, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6
Hopvispad séis, t.ex. bearnaise-, hollandaisesas 3-4 8-12
Koka, anga, angkoka
Ris (med dubbel vattenmangd) 2.-3 15-30
Risgrynsgrot*** 2-3 30-40
Skalpotatis 4.-5 25-35
Kokt potatis 4.-5 15-30
Pasta, nudlar* 6-7 6-10
Gryta 3.-4 120- 180
Soppor 3.-4 15-60
Gronsaker 2.-3 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.-4 7-20
Tryckkokning 4.-5 -
Brasering
Rullader 4-5 50 - 65
Grytstek 4-5 60 - 100
Gulasch*** 3-4 50 - 60
* Utan lock

** Vand flera ganger

***Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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Effektlage Tillagnings-

tid (min.)
Brasera/steka med lite olja*
Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 8-12
Kotlett, opanerad eller panerad** 6-7 8-12
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt) 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst** 5-6 10-30
Pannbiffar (3 cm tjocka)** 4.-5. 20-30
Hamburgare (2 cm tjocka)** 6-7 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-15
Scampi, rakor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsrétter, strimlade wokgronsaker, strimlat kott i asiatisk stil 7-8 15-20
Djupfryst mat, t.ex. middagsratter 6-7 6-10
Pannkakor (stek i féljd) 6.-7.
Omelett (stek i foljd) 3.-4. 3-6
Stekt 4gg 5-6 3-6
Fritering* (fritera 150-200 g per portion i foljd i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets 8-9 -
Kroketter, djupfrysta 7-8 -
Kétt, t.ex. kycklingdelar 6-7 -
Fisk, panerad eller friterad 6-7 -
Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet, tempura 6-7 -
Smakakor, t.ex. klenédter/munkar, tempurafrukt 4-5 -

" * Utan lock
** Vand flera ganger

***Forvarm pa effektlage 8 - 8.
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Flex-funktion

Den flexibla kokzonen géar att anvinda som separat
kokzon eller 2 oberoende kokzoner.

De bestar av 4 induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Det dr bara den del grytan tdcker som blir
aktiverad ndr du anvénder Flex-funktionen.

Rekommendationer fér anvandning av
kokkarl

For att garantera god detektion och distribution av
viarme rekommenderar vi att du centrerar kokkarlet
ordentligt:

Som en enda kokzon

o @<13cm
= Stall grytan pa 1 av de 4 lagen som
bilden visar.

@>13cm
Stall grytan pa 1 av de 3 lagen som
bilden visar.

Tar grytan upp mer dn en kokzon, still
den i 6ver- eller underkant av den flexi-
bla kokzonen.

Som tva oberoende kokzoner

De framre och bakre kokzonerna har 2 indu-
QD QD ktorer var som gér att anvénda oberoende
av varandra. Stéll in det effektlage du vill ha
ED pa resp. kokzon. Anvind bara en gryta pa
varje kokzon.

Som tva oberoende kokzoner

Kokzonen fungerar som tvd oberoende kokzoner.

sla pa

Se kap. — "Sd anvédnder du maskinen"

Flex-funktion sv

Som en enda kokzon

Anvand hela kokzonen genom att koppla ihop bada
zonerna.

Koppla ihop de 2 kokzonerna

1 Stall pa kastrull, gryta eller panna. Vilj 1 av de 2
flexibla kokzonerna och stéll in effektlage.

2 Tryck pa symbolen _. Indikeringen _ lyser.

Den flexibla kokzonen ar pa. Du far upp effektlaget pa
de bada indikeringarna till den flexibla kokzonen.

Anvisningar

- Har kokzonerna olika effektlagen nar du ska sla
ihop dem, sa slar bada om till effektlage O vid
aktivering.

- Har en kokzon inprogrammerad autotillagningstid,
sé blir den 6verford aven till andra kokzonen néar du
slar ihop dem.

Byta effektlage

Vilj 1 av de 2 flexibla kokzonerna och stéll in effektlage
med Twist-vredet.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller panna

1 Stéll ny kastrull, gryta eller panna pa ett stélle som
matchar storleken.
Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad néar
den star ratt placerad, enheten viljer sedan
automatiskt kokzon och resp. indikeringsdel _
blinkar.

2 Bekrifta instédllningen med Twist-vredet inom 90
sekunder. Indikeringarna slutar blinka och
kastrullen, grytan eller pannan blir varm.

Anvisning: Fortsatter indikeringarna blinka,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshall — "Test av ldmpliga
formar"”

Anvisning: Flyttar eller lyfter du péa kastrullen, grytan
eller pannan pa anviand kokzon, s& gor héllen en
automatisk s6kning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

1 Vialj 1 av de 2 flexibla kokzonerna.
2  Tryck pa .
3 Dufarupp - pa kokzonsindikeringen.

Den flexibla kokzonen slar av. De bada kokzonerna
fungerar som 2 oberoende kokzoner igen.

Anvisning: Slar du av och péa hillen, sa slar den flexibla
kokzonen om till 2 oberoende kokzoner igen.
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Transfer-funktionen

Funktionen Overfor instédllningarna fran en kokzon till en
annan.

Funktionen fungerar pa de flexibla kokzonerna.

Anvisning: Mer information om réatt placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Flex-
funktion"

1 Lyft kastrullen, grytan eller pannan.
Kokzonsindikeringen borjar blinka.Kokzonen blir
inte varm.

2  Satt kastrullen, grytan eller pannan pa en flexibel
kokzon inom 90 sekunder.Den nya kokzonen blir
registrerad och o lyser. Det overforda effektlaget
blinkar pa kokzonsindikeringen.

3 Vilj ny kokzon med Twist-vredet inom 90 sekunder.
Instdllningen &r dverford.
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Anvisningar

Flytta kastrullen, grytan eller pannan till en kokzon
som inte &r pd, som du inte forinstillt eller anvant
tidigare.

Flyttar du kastrullen, grytan eller pannan pa den
flexibla kokzonen nar Flex-funktionen ar pa, sa blir
instédllningarna éverférda automatiskt.

Installd tillagningstid eller koksensorfunktion blir
ockséa overford till den nya kokzonen.
Steksensorfunktionen och Booster-funktionen blir
inte overford.

Du kan stélla tillbaka kastrullen, grytan eller pannan
pa foregdende kokzon inom
instéllningstiden.Kokzonen fortsatter da vdarma pa
med tidigare instédlining utan bekréaftelse.



Timerfunktioner

Hallen har 3 timerfunktioner:

® Autotillagningstid
® Aggklocka
® Stoppursfunktion

Autotillagningstid
Kokzonen slar av automatiskt nér instéalld tid gar ut.

Du kan stélla in tillagningstider upp till 99 minuter.
Tiden rédknar ned i minuter pa timerdisplayen, de sista
30 sekunderna i sekunder.

GOr sa har:

1 Vilj den kokzon och det effektldge du vill ha.

2 Tryck pa QM. Kokzonsindikeringen ) Iyser.gﬂ lyser
pa timerdisplayen.

3 Stéll in den tillagningstid du vill ha med Twist-
vredet.

Tillagningstiden borjar rdkna ned.

Anvisning: Har du valt den flexibla kokzonen som enda
kokzon, sa blir instélld tid samma for hela kokzonen.

Stek-/koksensorfunktion

Finns det en inprogrammerad tillagningstid pa kokzonen
och stek- eller koksensorfunktionen ar pa, sa borjar
tillagningstiden rdkna ned direkt, inte forst nar valt
temperaturldge ar uppnatt.

Flex-funktion sv

Andra eller radera tid
Vilj kokzon och tryck sedan pa Q.

Andra tillagningstid med Twist-vredet eller still in ol
for att radera tillagningstiden.

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slar av. Enheten ger signal, kokzonen
indikerar { och i blinkar pa timerdisplayen. Tryck pa
nagon av symbolerna eller bekréfta med Twist-vredet,
indikeringarna slocknar och signalen tystnar.
Anvisningar

- Har flera kokzoner inprogrammerad tillagningstid,
s& far du alltid upp den tillagningstid som géar ut
forst pa timerdisplayen. Kokzonsindikeringen )
lyser orange.

- Kolla aterstaende tillagningstid: valj resp.
kokzon.Du far upp tillagningstiden i 10 sekunder.

Aggklockan

Du kan stélla in tider upp till 99 minuter med
aggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sahar stéller du in funktionen

1 Tryck pa &, du far upp oo pa dggklocksdisplayen.
2 Stéll in den tid du vill ha med Twist-vredet.

3 Tryck pa 4 igen for att bekréfta vald tid.

Tiden bérjar rdkna ned.

Andra eller radera tid

Tryck pa & och dndra tiden med Twist-vredet eller still

Nar tiden har gatt ut

Enheten ger signal i 3 minuter. 410 blinkar pa
dggklocksdisplayen.Tryck pa & igen, indikeringarna
slocknar och signalen tystnar.
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Stoppursfunktion

Stoppuret visar ackumulerad tillagningstid i minuter och
sekunder (mm.ss). Maximal tillagningstid dr 99 minuter
och 59 sekunder (99,59). Tidvisningen boérjar om pa
00,00 om tillagningstiden drar dver maxtiden.

Stoppuret fungerar oberoende av kokzoner och andra
instéliningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa

Tryck pa symbolen ®.Du far upp oo.oo pa
stoppursdisplayen.

Tiden borjar rdkna pa.

Sla av

Trycker du pa ®, sa pausar du stoppursfunktionen.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.

Trycker du pa ® igen nar den dr orange, sa fortsitter
tidrakningen.

Trycker du lange pa ®, sa slocknar indikeringarna.

Funktionen slar av.
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Booster-funktion for kastruller och
grytor

Funktionen varmer upp stora vattenvolymer snabbare an
effeklage 5 Booster-funktionen fér kastruller och grytor
hojer maxeffekten tillfalligt pa vald kokzon.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).

1

|
2
Anvisning: Du kan &ven sla pa Booster-funktionen pa

den flexibla kokzonen nar du anvander den som en enda
kokzon.

Sla pa

1 Vilj kokzon.

2 Tryck pa ».
Indikeringen F tands.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Vilj kokzon.

2 Tryck pa >>, bekriafta med Twist-vredet eller vilj
annan funktion.
Indikeringen F slocknar och kokzonen atergar till
effektlage 9.

Funktionen slar av.

Anvisningar
—  Funktionen kan sl& av automatiskt for att skydda
héllens invdndiga elektronikelement.

- Hade du stillt in ett effektlage innan du slog pa
funktionen, sa blir det automatiskt dverfort igen nér
du slar av funktionen.



Booster-funktion for pannor

Funktionen hettar upp pannan snabbare an
effektlage 9.

Vilj lampligt effektlage for maten nar funktionen slar av.

Funktionen fungerar bara pa en kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa (se bild).

1

|
2|
Anvisning: Du kan &dven sla pa Booster-funktionen for

pannor pa den flexibla kokzonen nér du anviander den
som en enda kokzon.

Rekommenderad anvandning

Forvarm aldrig kastrull, gryta eller panna.

Anvand kastrull, gryta eller panna med jamn botten.
Anvand inte kastrull, gryta eller panna med tunn
botten.

Hetta aldrig upp tom kastrull, gryta eller stekpanna,
olja, smor eller annat fett utan uppsikt.

Lagg inte pa lock.

Stéll kastrullen, grytan eller pannan mitt pa
kokzonen. Se till sa att botten-@ matchar
kokzonsstorleken.

Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i avsnitt
—> "Tillagning med induktion”

Sla pa
1 Vilj kokzon .

2  Tryck pa 2. Indikeringen & tinds.

Funktionen &r pa.

Flex-funktion sv

Sla av

1 Vilj kokzon .

2 Tryck pa 2, bekrifta med Twist-vredet eller valj
annan funktion. Indikeringen & slocknar.
Effektlaget 5 lyser pa kokzonsindikeringen.

Funktionen slar av.

Anvisningar

- Funktionen kan sl& av automatiskt fér att skydda
héllens invindiga elektronikelement.

- Hade du stéllt in ett effektldge innan du slog pa
funktionen, s& blir det automatiskt 6verfért igen nér
du slar av funktionen.
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Varmhallningsfunktion

Funktionen &r avsedd for att smélta chokolad eller smor
samt varmhallning av mat.

Sla pa
1 Valj den kokzon du vill ha.

2  Tryck pa % inom 10 sekunder.
Du far upp L pa displayen.

Funktionen &r pa.

Sla av

1 Valj kokzon.

2 Tryck pa %, vrid pa Twist-vredet eller vélj annan
funktion.
Indikeringen L slocknar. Kokzonen slar av och
restvdrmeindikeringen lyser.

Funktionen slar av.
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Autofunktionerna

Autofunktionerna ger smidig matlagning och du far alltid
optimalt slutresultat.De rekommenderade
temperaturldgena dr anpassade till tillagningssatten.

De ger tillagning utan 6verkokning och perfekt kokning
och stekning.

Givarna méter temperaturen pa kastrullen, grytan eller
pannan under hela tillagningen. Sedan styr enheten
effekten hela tiden for att halla ratt temperatur.

Ar ritt temperatur uppnadd kan du ligga i maten. Maten
branner inte vid, inget kokar Over.

Autofunktionerna

Temperaturlagen

Varmhallningsfunktion sv

Steksensorfunktionen fungerar pa alla kokzoner.

Koksensorfunktionerna fungerar pa alla kokzoner, bara
du har en tradlés temperaturgivare.

| det har kapitlet gar vi igenom:

Autofunktionerna

Lampliga kastruller, grytor och pannor
Givare och extratillbehor

Funktionen och effektlagen
Rekommenderade matréatter

Forbereda och skéta om den tradldsa
temperaturgivaren

De olika autofunktionerna

Autofunktionerna kan vilja ratt tillagningssatt till alla
matrétter.

Tabellen visar de olika funktionsinstéliningar som finns i

autofunktionerna:

Kastruller, gry- Tillgdnglighet Sla pa
tor och pannor

Steksensorfunktion

Brasera/steka med lite olja 1,2,3,4,5 s Alla kokzoner =
Koksensorfunktion lamplig temperatur

Vérma pé/varmhalla 60-70°C @7 Alla kokzoner g
Sjuda 80-90°C @7 Alla kokzoner =
Koka 90-100°C @7 Alla kokzoner =
Tryckkoka 110-120°C ﬁ Alla kokzoner =
Fritera med mycket olja i grytan* 170-180°C Dy Alla kokzoner =S

*Forvarm med lock och fritera utan lock.

Saknar hallen tradIos temperaturgivare sa kan du kopa till den i butik eller hos service.
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Lampliga kastruller, grytor och pannor

Vilj den kokzonen som matchar botten bést och sétt
kastrullen, grytan eller pannan mitt pa.

Koksensorfunktionerna &r inte avsedda for stekning i
stekpanna som du kan géra med steksensorfunktionen.

Det finns pannor som ar optimalt gjorda for
steksensorfunktionen. De gar att kdpa till i butik eller
hos service. Ange alltid resp. referensnummer:

GP900001 liten kastrull (& 15 cm)
GP900002 halvstor kastrull, gryta (& 18 cm)
GP900003 stor gryta (J 21 cm)

Pannorna har sldppa latt-beldggning, sa att du kan steka
fettsnalt.

Anvisningar

-  Steksensorfunktionen ar specialinstélld for
panntypen och -storleken.

- Det kan hdnda att det inte gar att sla pa
steksensorfunktionen pa flexibla kokzoner pga. fel
pannstorlek eller placering. Se kap.

- Andra panntyper kan bli éverhettade och
temperaturen kan stélla in sig under eller 6ver valt
temperaturldge. Prova forst lagsta temperaturlaget
och andra, om det behovs.

Kokfunktionerna fungerar for alla kastruller och grytor
som &r gjorda for induktionshéll. Information om
kastruller, grytor och pannor fér induktionshall hittar du
i kap.

Tabellen till autofunktionerna visar vilken kastrull, gryta
som passar foér resp. funktion.

Sensorer och extratillbehor

Givarna méter temperaturen pa kastrullen, grytan eller
pannan under tillagningen. Det ger noggrannare
effektreglering sa att enheten kan halla ratt temperatur:

Hallen har 2 olika temperaturmétsystem:

Steksensorfunktionen: det sitter temperaturgivare
under héllen. De styr temperaturen pa pannbotten.

Koksensorfunktionen: en tradlés temperaturgivare
for over kastrullens, grytans temperatur till
kontrollerna. Du faster den pa kastrullen, grytan.

Koksensorfunktionen kréaver en tradlos
temperaturgivare. Du kan kdpa den i butik eller hos
service om du anger ref.nr CA060300.

Information om den tradlésa temperaturgivaren hittar du
i avsnitt — "FOrbereda och skbta om den tradlbsa
temperaturgivaren"
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Funktioner och effektlagen

Steksensorfunktion

Steksensorfunktionen gor att du kan steka mat med lite
olja i pannan.

Funktionen fungerar pa alla kokzoner.
Férdelar

Kokzonen varmer bara pa nér det behdvs. Det
sparar effekt. Oljan och fettet blir inte 6verhettade.

Enheten ger signal ndr den tomma pannan uppnatt
optimal temperatur for att ha i olja och mat.

Anvisningar

- Légg inte lock pa stekpannan. Annars slar inte
funktionen pa ratt. Men du kan anvianda
stekstdnkskydd for att slippa fettstank.

- Anvand olja eller fett lampliga for stekning.
Anvéander du smd&r, margarin, kallpressad olivolja
eller ister, stéll in temperaturlage 1 eller 2.

- Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan
uppsikt.

- Har kokzonen hogre temperatur an kastrullen,
grytan eller omvént, s& kommer temperaturgivaren
inte fungera som den ska.

- Anvand alltid koksensorfunktion om du ska steka i
stora mangder olja. Fritera med mycket olja i grytan,
instéllning 170-180°C.



Varmhallningsfunktion sv

Temperaturldagen

Temperaturldge Passar for

1 mycket lag Tillagning och reducering av sas, svettning av gronsaker och stekning av mat med jungfruolivolja, smér
eller margarin.

2 lag Steka mat med jungfruolivolja, smor eller margarin, t.ex. omeletter.

3 medel - lag Steka fisk och grovférdelad mat, t.ex. kéttbullar och korv.

4 medium hég  Steka biffar, medium eller genomstekta, djupfryst, panerad och finférdelad mat, t.ex. schnitzel, ragu och
gronsaker.

5 hog Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar, blodiga, rarakor och stekt potatis.

Gor sa har Koksensorfunktion (tillval)

Vilj lampligt temperaturldge i tabellen. Stéll den tomma

Funktionen kan vdarma p4, tillaga, koka, tryckkoka samt
stekpannan pa kokzonen.

fritera mat i gryta med mycket olja med kontrollerad

1 Vilj kokzon och tryck pa &= . & lyser pa temperatur.

kokzonsindikeringen och du far upp Funktionen fungerar pa alla kokzoner.
temperaturldget Al
Fordelar

® Kokzonen virmer bara pa ndr det behdévs. Det
sparar effekt. Oljan och fettet blir inte dverhettade.

Temperaturen blir kontrollerad kontinuerligt.Du
slipper mat som kokar éver. Du behover inte
efterjustera temperaturen.

® Enhetenindikerar nér vattnet eller oljan natt optimal
temperatur for att lagga i maten. Ska maten i fran
boérjan, se tabellen.

- N . ) Anvisningar
2 Stall in det temperaturldge du vill ha med Twist-

vredet inom 10 sekunder. - Anvand kastrull, gryta eller panna med jamn botten.
Anvand inte kastruller, grytor eller pannor med tunn

3 Kokzonsindikeringen visar uppvarmningsstatus fran eller deformerad botten.

_ till = och blinkar véxelvis med instillt
temperaturlage. Enheten ger signal och
uppvarmningsdisplayen slocknar vid uppnadd
stektemperatur. Du far upp temperaturlaget igen. - Anvidnd steksensorfunktionen om du ska steka med
lite olja.

- Fyll grytan s att innehéllet ligger 6ver silikonlappen
pa utsidan av grytan.

- Stéll grytan sa att temperaturgivaren inte pekar mot
nadgon annan gryta.

- Tainte bort temperaturgivaren fran grytan vid
tillagning. Ar tillagningen klar gar det att vilja
funktion fér en annan kokzon.

- Ta bort temperaturgivaren fran grytan nar maten ar

klar. Var forsiktig, temperaturgivaren kan vara
valdigt het.

. Temperaturintervall
4  Nar stektemperaturen dr uppnadd, héll olja i

stekpannan och ldgg sedan i maten. Kokfunktioner Temperatur- Passar for

Anvisning: Viand maten, sa att den inte blir brand. intervall
Varma p4, varmhalla 60-70°C  T.ex. soppor,

Sla av steksensorfunktionen punsch

Vilj kokzon och tryck pa =& eller still in temperaturldge Sjuda 80-90°C t.ex. ris, mjolk

"~ . . —

o med Twist-vredet. Enheten ger signal och &= Koka 90-100°C  T.ex. pasta, gronsa-

slocknar.Funktionen slar av. ker
Tryckkoka 110-120°C T.ex. kyckling, gryta.
Fritera med mycket oljai 170-180°C T.ex. donuts, kétt-
grytan bullar
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Tillagningstips for koksensorfunktionen

Varma pa/varmhalla: portionerade frysvaror, t.ex.

spenat. Ladgg frysvaran i kastrullen, grytan. Tillsatt
s& mycket vatten som tillverkaren anger. Ldgg pa

lock och stéll in 70°C. Rér om d& och da.

Tillagning: reducera, t.ex. sadser. Koka upp maten
med rekommenderad temperatur. Lat svdlla nér det
borjar tjockna vid 85°C.

Varmhall maten den tid som behdvs pa den
temperaturen nér enheten ger signal.

Kokning: koka upp vattnet med locket pa. Det kokar
inte 6ver. Stall in 100°C.

Tryckkokning: folj tillverkarens rekommendationer.
Fortsatt tillagningen rekommenderad tid nér
enheten ger signal. Stall in 115°C.

Fritera med mycket olja i grytan: hetta upp oljan
med locket pa. Ta av locket och lagg i maten néar
enheten ger signal. Stéll in 175°C.

Anvisningar

- Se till sa att silikonlappen ar helt torr innan du
bdrjar koka.

- Koka alltid med locket pa. Undantag: funktionen

Fritera med mycket olja i grytan, temperatur 170°C.

- Ger enheten ingen ljudsignal, kontrollera att locket
ar pa.

- Hetta aldrig upp olja utan uppsikt. Anvénd olja eller
fett lampliga for fritering.Anvdnd aldrig blandningar
av olika frityrfetter, t.ex. olja med ister. Heta
fettblandningar kan skumma upp.

- Arduinte n6jd med slutresultatet nar du t.ex. kokar
potatis, ta mer vatten ndsta gang, men anviand
rekommenderat temperaturldage.

Stélla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pa hur hégt éver havet du
befinner dig. Kokar vattnet for mycket eller for lite s& kan
du stélla in kokpunkten. G6r sahar:

Vilj Grundinstéllning
— ”Grund/nsta//n/ngar

, se kap.

Grundinstallningen &r 3. Ligger din bostad pa 200
till 400 moh. behover du inte stélla in kokpunkten,
annars vilj tabellinstdllning som matchar héjden:

Hsjd Instéllning = 5
0-100 mosh /

100 - 200 méh c

200 - 400 mdh 3

400 - 600 moh Y

600 - 800 m&h 5

800 - 1000 mah [

1000 - 1200 méh 1

1200 - 1400 méh g

Over 1400 méh g

* Grundinstallning
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Anvisning: Temperaturlage 1002C ar tillrackligt for
effektiv kokning och gor dven sa att vattnet inte skvéitter
sa mycket. Andra kokpunktsinstillningen om du inte &r
ndjd med slutresultatet.

Ansluta den tradlosa temperaturgivaren till kontrollerna
Anslutningen mellan den tradl&sa temperaturgivaren
och kontrollerna maste vara uppkopplad fére forsta
anvandning av koksensorfunktionen.

Anslut den trddldsa temperaturgivaren till kontrollerna
sahar:

1 Oppna Grundinstilining -5,
—> "Grundinstéliningar"

i lyser vitt.

se kap.

2  Tryck pa . Du far ljudsignal och & = lyser orange.
Kokzonsmdlkerlngarna lyser vitt och blinkar vid
kokzonerna
Tryck till pa pa den tradlésa temperaturgivaren
inom 30 sekunder.

3 Avldsning OK: den tradlosa temperaturgivaren blir
registrerad inom nagra sekunder. Du far 3 korta pip
och & vixlar fran orange till vitt.
Kokzonsmdlkerlngarna slocknar vid kokzonerna
Registrering inte OK: du far 5 pip. 2 vixlar direkt
fran orange till vitt och kokzonsmdlkerlngarna
slocknar vid kokzonerna.

Koksensorfunktionen blir tillgdnglig néar
temperaturgivaren har felfri uppkoppling mot
kontrollerna.

Feluppkoppling pga. temperaturgivarfel kan uppsta
av foljande skal:

- Bluetooth-kommunikationsfel.

— Du har inte tryckt pa =4 pa temperaturgivaren
inom 30 sekunder efter kokzonsvalet.

- Batteriet i temperaturgivaren ar slut.

Aterstill den tradlésa temperaturgivaren och gor

om uppkopplingen.

Gor om uppkopplingen vid feluppkoppling pga.
overforingsfel.

Far du ingen uppkoppling, kontakta service.
Aterstilla den tradlésa temperaturgivaren

Tryck pa 2 i ca 8-10 sekunder.
Temperaturgivarens LED-indikering tédnds 3 ggr
under tiden. Aterstillningen bérjar nir LED téinds
3:e ggn.D& slapper du upp fingret frdn symbolen.
Den tradlosa temperaturgivaren ar aterstalld nar
LED slocknar.

2 Gor om uppkopplingen fran punkt 2.



Programmering
Héllen maste vara pa.

1 Sitta pa temperaturgivaren pa kastrull, gryta eller
panna, se kap. — "Fdrbereda och skbéta om den
tradlésa temperaturgivaren”

2  Stall kastrullen, grytan eller pannan med tillrackligt
med vatska mitt p4 den kokzon du vill ha och lagg
alltid pa lock.

3 Vilj den kokzon du vill ha med Twist-vredet. Du far
.. Mo
upp effektlaget s pa displayen.

4  Tryck pa g pa kontrolldelen. Enheten ger signal. g

tands pa kokzonsindikeringen.

5 Tryck pa =2 pa den tradlésa temperaturgivaren pa
kastrull, gryta eller panna. Temperaturférslaget
95°C lyser till pa kokzonsindikeringen nér
temperaturgivaren ar registrerad.

6  Stall in den temperatur du vill ha med Twist-vredet.
Temperaturen gar att dndra i 5°C-steg.

7 Du far upp uppvarmningsstatus fran _ till - pa
kokzonsindikeringen som blinkar véxelvis med
installd temperatur. Enheten ger signal vid instélld
temperatur och uppvarmningsindikeringen slocknar.
Du far upp vald temperatur igen.

8 Ta av locket ndr enheten ger signal och lagg i
maten. Lat locket vara pa under tillagningen.

Anvisning: Funktionen Fritera med mycket olja i
grytan krdver att locket ar av.

Du kan sla pa koksensorfunktionen via den tradlésa
temperaturgivaren. G6r sahér:

®  Stéll pa kastrullen, grytan och tryck pa =

tradlésa temperaturgivaren.

pa den

® Vilj kokzon med Twist-vredet.

Du far upp temperaturforslaget 95°C nar funktionen ar
redo.

Varmhallningsfunktion sv

Sla av koksensorfunktionen
Du kan sla av funktionen pa olika séatt:
® Vilj kokzon och tryck pa E.

® Vilj kokzon och stéll in temperaturen L med Twist-
vredet.

g

® Tryck pa pa den tradlésa koksensorn.

Enheten ger signal och 4 slocknar pa
kokzonsindikeringen.Funktionen slar av.
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Rekommenderade matratter

Foljande tabell visar ett urval med matratter sorterade
pa livsmedel. Temperatur och tillagningstid beror pa

livsmedlets volym, form och kvalitet.
Kott

Autofunktion

Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Schnitzel, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 4 6-10
Filé Steksensorfunktion 4 6-10
Kotlett* Steksensorfunktion 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel* Steksensorfunktion 4 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) Steksensorfunktion 5 6-8
Biff, rosa eller genomstekt (3 cm tjock) Steksensorfunktion 4 8-12
Brostkott (2 cm tjockt)* Steksensorfunktion 3 10-20
Korv, ra eller kokt* Steksensorfunktion 3 8-20
Hamburgare, kottbullar, fylld, ndtad stek* Steksensorfunktion 3 6-30
Leverkorv Steksensorfunktion 2 6-9
Ragu, kebabkott Steksensorfunktion 4 7-12
Kottfars Steksensorfunktion 4 6-10
Flask Steksensorfunktion 2 5-8
Funktion Sjuda
Grillkorv Koksensorfunktion 85°C 10-20
Funktion Koka
Frikadeller Koksensorfunktion 100°C 20-30
Kyckling Koksensorfunktion 100°C 60 - 90
Kalvkott, kokt eller braserat Koksensorfunktion 100°C 60-90
Funktion Tryckkokning
Kyckling, kalv*** Koksensorfunktion 115°C 15-25
Funktion Fritera med mycket olja
Kycklingvingar och kroppkakor Koksensorfunktion 175 °C 10-15

* Vand flera ganger.

** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

*** Lagg i maten fran borjan.

Fisk Autofunktionerna Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Fisk, stekt, hel, t.ex. forell Steksensorfunktion 3 10-20

Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3-4 10-20

Scampi, rakor Steksensorfunktion 4 4-8

Funktion Sjuda

Fisk, A&ngkokt, t.ex. kummel Koksensorfunktion 90°C 15-20

Funktion Fritera med mycket olja

Fisk, doppad i frityrsmet eller panerad Koksensorfunktion 175 °C 10-15

* Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).
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Aggriatter

Autofunktion

Varmhallningsfunktion sv

Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)
Funktion Steka med lite olja
Crépes* Steksensorfunktion 5
Omelett* Steksensorfunktion 2 3-6
Stekt dgg Steksensorfunktion  2-4 2-6
Aggrora Steksensorfunktion 2 4-9
Osterrikiska Kaiserschmarrn Steksensorfunktion 3 10-15
Fattiga riddare Steksensorfunktion 3 4-8
Funktion Koka
Hardkokta agg** Koksensorfunktion 100°C 5-10

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.

** Lagg i maten fran bérjan.

Gronsaker och baljvaxter

Autofunktion

Temperaturldge Total tillagningstid

fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Vitlok, 16k Steksensorfunktion 1-2 2-10
Zucchini, aubergine Steksensorfunktion 3 4-12
Paprika, gron sparris Steksensorfunktion 3 4-15
Gronsaker svettade i olja, t.ex. zucchini, gron paprika Steksensorfunktion 1 10-20
Svamp Steksensorfunktion 4 10-15
Glaserade gronsaker Steksensorfunktion 3 6-10
Funktion Koka

Férska gronsaker, t.ex. broccoli Koksensorfunktion 100°C 10-20
Farska gronsaker, t.ex. brysselkal Koksensorfunktion 100°C 30-40
Linser, arter, kikarter* Koksensorfunktion 100°C 15-20
Gryta* Koksensorfunktion 100°C 45-60
Funktion Tryckkokning

Gronsaker, t.ex. gréna bonor* Koksensorfunktion 115°C 3-6
Linser* Koksensorfunktion 115°C 5-10
Kikéartor, bonor* Koksensorfunktion 115°C 10-12
Gryta* Koksensorfunktion 115°C 15-20
Funktion Fritera med mycket olja

Gronsaker och svamp, panerade eller doppade i frityrsmet**  Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* Lagg i maten fran borjan.

** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Potatis Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Stekt potatis (pa skalpotatis) Steksensorfunktion 5 6-12

Pommes frites (av ra potatis) Steksensorfunktion 4 15-25

Raggmunk* Steksensorfunktion 5 25-35

Schweizisk rosti Steksensorfunktion 1 50- 55

Glaserad potatis Steksensorfunktion 3 15-20

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.

** Lagg i maten fran bdrjan.
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Potatis Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Kroppkakor Koksensorfunktion 85°C 30-40

Funktion Koka

Potatis Koksensorfunktion 100°C 30-40

Funktion Tryckkokning

Potatis** Koksensorfunktion 115°C 10-12

* Totaltid for varje portion. Stek i foljd.

** Lagg i maten fran borjan.

Pasta och gryn Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Ris Koksensorfunktion 85°C 25-35

Polenta* Koksensorfunktion 85°C 20-25

Mannagrynsgrot Koksensorfunktion 85°C 5-10

Funktion Koka

Pasta Koksensorfunktion 100°C 7-10

Fylld pasta, t.ex. ravioli Koksensorfunktion 100°C 6-15

Funktion Tryckkokning

Ris** Koksensorfunktion 115°C 6-8

*Forvarm med lock, tillaga utan lock och ror om hela tiden.

** Lagg i maten fran bdrjan.

Soppor Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid

lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Snabbsoppor, t.ex. redda soppor* Koksensorfunktion 85°C 10-15

Funktion Koka

Hemgjorda soppor, t.ex. kott- eller gronsakssoppor** Koksensorfunktion 100°C 60-90

Snabbsoppor, t.ex. nudelsoppa Koksensorfunktion 100°C 5-10

Funktion Tryckkokning

Hemmagjord buljong, t.ex. grénsakssoppa** Koksensorfunktion 115°C 20-30

*R6r om ofta

** Lagg i maten fran borjan.

Saser Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Tomatsas med gronsaker Steksensorfunktion 1 25-35

Béchamelsas Steksensorfunktion 1 10-20

Ostsas, t.ex. gorgonzolasas Steksensorfunktion 1 10-20

Reducera sas, t.ex. tomatsas, kottfarssas Steksensorfunktion 1 25-35

Sota saser, t.ex. apelsinsas Steksensorfunktion 1 15-25
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Desserter Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Sjuda

Risgrynsgrot* Koksensorfunktion 85°C 40-50

Havregrynsgrot Koksensorfunktion 85°C 10-15

Kompott** Koksensorfunktion 85°C 10-20

Chokladpudding*** Koksensorfunktion 85°C 3-5

Funktion Fritera med mycket olja

Smakakor, t.ex. munkar, donuts och klenater**** Koksensorfunktion 175 °C 5-10

* ROr om ofta.

** Lagg i maten precis i borjan.

*** Forvarm med lock, tillaga utan lock och rér om hela tiden.

**** Hetta upp oljan med locket pa. Fritera portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Frysvaror

Autofunktion

Temperaturlige Total tillagningstid fran

signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Schnitzel Steksensorfunktion 4 15-20
Cordon bleu* Steksensorfunktion 4 10-30
Brostkott* Steksensorfunktion 4 10-30
Chicken nuggets Steksensorfunktion 4 10-15
Gyros, kebabkott Steksensorfunktion 3 5-10
Fiskfilé, opanerad eller panerad Steksensorfunktion 3 10-20
Fiskpinnar Steksensorfunktion 4 8-12
Pommes frites Steksensorfunktion 5 4-6
Stekmat, t.ex. gronsakspanna med kyckling Steksensorfunktion 3 6-10
Varrullar Steksensorfunktion 4 10-30
Camembert/ost Steksensorfunktion 3 10-15
Funktion Varma pa/varmhalla

Graddstuvade frysgronsaker, t.ex. stuvad spenat** Koksensorfunktion 100°C 15-20
Funktion Koka

Frysgronsaker, t.ex. gréna bonor** Koksensorfunktion 100°C 15-30
Funktion Fritera med mycket olja

Pommes frites, djupfrysta*** Koksensorfunktion 170 °C 4-8

*Vand flera ganger.

** Tillsatt vatska enligt tillverkarens anvisningar.

*** Hetta upp oljan med locket pa.Stek portionsvis utan lock (tillagningstid per portion, se tabellen).

Fler Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Steka med lite olja

Camembert/ost Steksensorfunktion 3 7-10

Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta Steksensorfunktion 1 5-10

Krutonger Steksensorfunktion 3 6-10

Mandlar/noétter/pinjendtter Steksensorfunktion 4 3-15

* Lagg i maten fran borjan och rér om ofta.

** Lagg i maten fran borjan.

77



sv Varmhallningsfunktion

Fler Autofunktion Temperatur- Total tillagningstid
lage fran signal (min.)

Funktion Varma pa/varmhalla

Konservmat, t.ex. gulaschsoppa* Koksensorfunktion ~ 70°C 10-15

Glogg** Koksensorfunktion ~ 70°C

Funktion Sjuda

Mjolk** Koksensorfunktion  85°C

* Lagg i maten fran borjan och rér om ofta.

** Lagg i maten fran borjan.

Forbereda och skota om den tradldsa
temperaturgivaren

| det har avsnittet gar vi igenom:

Sétta pa silikonlappen

Anvédnda den tradlosa temperaturgivaren
Rengéring

Byta batteri

Extratillbeh6r som silikonlapp och temperaturgivare gar
att kopa till i butik eller hos service om du anger resp.
ref.nr:

CA060300 Temperaturgivare och 5-pack med silikonlappar

00577921  5-pack med silikonlappar

Séatta fast silikonlappen

Silikonlappen haller temperaturgivaren péa kastrullen,
grytan.

Anvéander du en kastrull, gryta for f6rsta gadngen med
koksensorfunktionen, sd maste du sétta pa en
silikonlapp.

Gor sahar:

1 Féastytan pa kastrullen, grytan méaste vara fri fran
fett.Rengor kastrullen, grytan, torka av ordentligt
och sprita t.ex. fastytan.

2 Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Fast
silikonlappen pa ratt héjd med den medfdljande
mallen.

3 Tryck fast silikonlappen aven inifran.
Det tar limmet 1 timme att hdrda.Anvénd eller
rengor inte kastrullen, grytan under den tiden.
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Anvisningar

- Bilotlagg inte kastrull, gryta med silikonlapp i varmt
vatten med diskmedel.

- Lossar silikonlappen, sd méste du sidtta pa en ny.

Satt pa den tradlésa temperaturgivaren

Satt temperaturgivaren sa att den sitter perfekt pa
silikonlappen.

Anvisningar
— Du kan ha upp till 3 temperaturgivare samtidigt.

- Se till sa att silikonlappen &r helt torr innan du
sétter p& temperaturgivaren.

- Stéll kastrullen, grytan sa att temperaturgivaren
pekar ut fran hallen.

- Temperaturgivaren far inte peka mot nagon annan
varm kastrull, gryta. Risk for éverhettning!

- Ta bort temperaturgivaren fran kastrullen, grytan
nar maten ar klar. Forvara den rent, siakert och inte
ndra varmekallor.

Rengoring

Den tradl6sa temperaturgivaren gar inte att
maskindiska.

Information om rengdring av temperaturgivaren hittar du
i kap. .— "Rengdring”
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Byta batteri 3 Sétt ihop holjets over- och underdel igen. Se till sa
Byta batteri att kontaktstiften hamnar at ratt hall.

Trycker du pa symbolen pa den tradldsa
temperaturgivaren utan att LED tdnds, s &r batteriet
slut.

Byta batteri:

1 Ta bort silikonlocket pa holjets underdel.Skruva
loss skruvarna med mejsel.

\

4  Satt pa silikonlocket pa holjets underdel igen.

2 Dra av holjets 6verdel. Ta ur det gamla batteriet.
Satt i det nya batteriet.Se till sa att polerna hamnar
ratt.

Anvisning: Anvidnd bara kvalitetsbatterier av CR2032-
typ. De haller langre.

CE-Overensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
tradlés temperaturgivarfunktion uppfyller grundkraven
samt 6vriga géllande bestdmmelser i direktiv 2014/53/

Obs! EU.
Anvand inga metallféremal for att fa bort batteriet. Ett utférligt RED-6verensstammelseintyg finns pa
Ror inte kontakterna. Internet under www.gaggenau.com pa din enhets

produktsida bland 6vrig dokumentation.

Bluetooth®-loggorna och -mérket &r registrerade
varumarken som tillhér Bluetooth SIG, Inc., Gaggenau
Hausgerdte GmbH:s anvdndning av varumérkena sker pa
licens. Alla 6vriga varumérken och -namn tillhor resp.
foretag.
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Barnsparr

Torkskydd

Sla pa och av barnsparren
Héllen méaste vara av.

Sla pa: ta bort Twist-vredet fran héllen. Enheten ger
signal. Indikeringen @ lyser i 10 sekunder. Héllen dr nu
spéarrad.

Sla av: sitt Twist-vredet pa Twist-Paden.

Anvisning: Ar hillen pa nir du tar bort Twist-vredet, sa
slar displayens torkskydd pa.Har du inte satt tillbaka
Twist-vredet inom 10 minuter, sa slar hillen av och
barnspérren pa.
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Torkar du av kontrollerna nar hallen ar pa, sa kan
instéllningarna bli &ndrade. Det ar darfor hallen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengéring.

Sla pa: Ta bort Twist-vredet.

Enheten ger signal. Indikeringen D och
kokzonsindikeringarna blinkar. Uppvarmningen blir
avbruten. Har du programmerat en automatisk
tillagningstid, sa pausar den. Kontrollerna dr spérrade i
10 minuter.

Nu kan du torka av knappytan utan att instéllningarna
blir &ndrade.

Sla av: Satt tillbaka Twist-vredet igen inom 10 minuter.
Knapplaset slar av. Kokzonen véarmer upp med tidigare
instéllningar.

Vill du sl& av funktionen tidigare, satt tillbaka Twist-
vredet inom 10 minuter.

Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sdkerhetsavstangningen slar av
enheten om en kokzon varit pa lange utan &ndrade
instéllningar.

Kokzonen slutar virma pa. Enheten ger signal och du far
upp restviarmeindikering 1 eller H pa
kokzonsindikeringen.

Du kan vilja och stélla in kokzonen igen ndrsomhelst.

Nar den automatiska sdkerhetsavstangningen slar av
beror pa instillt effektlage (1 till 10 timmar).



Grundinstallningar

Automatisk sdkerhetsavstingning

SV

Indikering

Funktion

]
-

Ljudsignal

[T
|

i1 Alla ljudsignaler ar pa.*

UFFDe flesta ljudsignalerna &r av.

[

]
™

Tid for val av kokzon
5 Kokzonen ligger bara kvar 5 sekunder.
i Kokzonen ligger bara kvar 10 sekunder.*

15 Kokzonen ligger bara kvar 15 sekunder.

UFF Obegrinsad: senast instillda kokzon ligger kvar.

[}
[NN]

Effektstyrning.Begréansa hallens totaleffekt
O A

{ .0 1000 W minimieffekt,

{. 51500 W.

2 . 2000 W.

i~

':-". l_'-v' 9000 W. Hallens maxeffekt.

-

]
4

Aterstilla till fabriksinstillningarna

[ g g . .. . . .
o~ Spara individuella installningar.*

O Aterstall till fabriksinstallningarna.

]
(K]

Koksensorfunktion

Ansluta den tradldsa temperaturgivaren till héllen.

Instéllning efter hojd over havet:

(] .
{ - Sank

(]

Grundinstallning

4 -8 Hoj

-

]
-

Gryta, kontrollera slutresultatet av tillagningen

<

o Inte lamplig
i Inte optimal
c Lamplig

-0
c3

Home Connect

— "Home Connect-instéllningar" pa sidan 84

*Fabriksinstéllning
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sv Home Connect

Sahar hoppar du till
grundinstallningarna:

Héallen ska vara av.

1 Sla pa hallen.

2 Tryck pa 22 inom 10 sekunder pa
De forsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Vrid pa
Twist-vredet for att f& upp resp. indikering.

Produktinfo Indikering
Kundtjanstindex (KI) i
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 g5,
Tillverkningsnummer 2 05

3 Tryck pa 22 igen, sa hoppar du till
grundinstéllningarna.
Du far upp © { och £/7 som férinstélining pa
displayerna.

Tryck pa 2 tills du far upp den funktion du vill ha.

Vilj sedan den instédllning du vill ha med Twist-
vredet.

6 Tryck minst 4 sekunder pa 2.

Enheten sparar instéllningarna.

Ladmna grundinstéllningarna

Stédng av spishéllen med huvudstrombrytaren.
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Home Connect

Apparaten ar Wi-Fi-klar. Instéllningar kan séndas till
apparaten fran en mobil terminal.

Om apparaten inte kopplas upp mot hemmanéatverket
fungerar den som en spishéll utan natverksanslutning.
Du kan alltid mandvrera spisen fran mandverpanelen.

Om Home Connect-funktionen &r tillgénglig beror pa om
Home Connect-tjdnsterna &r tillgangliga i ditt land.
Home Connect-tjdnsterna finns inte i alla [ander.Mer
information om detta finns p4 www.home-connect.com.

Anvisningar

- Kokzonerna ar inte avsedda att anviandas utan
tillsyn. Matlagningen méaste évervakas.

-  Folj sakerhetsféreskrifterna i bruksanvisningen och
se till att de f6ljs ocksa ndr du styr apparaten via
Home Connect-appen. Félj ocksa anvisningarna i
Home Connect-appen.

- Du kan sinda instéllningar till apparaten med Home
Connect-appen och méaste da bekrafta dem pa
apparaten. Du kan inte mandvrera apparaten ndr du
inte &r hemma.

- Mandvreringen pa apparaten har alltid foretrdde.
Under denna tid gar det inte att mandvrera via
Home Connect-appen.

Installning

Du maste installera och stdlla in Home Connect-appen
pa din mobilenhet for att stélla in via Home Connect.

Anvisning: Enheten drar max. 2 W i néatverksstandby.

Stélla in Home Connect-appen

Anvisning: Du behdver en mobilenhet med den senaste
versionen av respektive operativsystem.

1 Oppna App Store (Apple-enheter) resp. Google
Play Store (Android-enheter) pa din mobilenhet.

Sék pa "Home Connect”.

Vélj Home Connect-appen och installera den pa din
mobilenhet.

4  Starta appen och stéll in din Home Connect-
access. Appen tar dig igenom
inloggningsprocessen. Notera din mailadress och
ditt I6senord.



Home Connect sv

Automatisk inloggning pa hemnatverket Manuell inloggning pa hemnatverket

Du maste ha en router med WPS-funktion. Du hittar Anvisning: Ska du koppla upp manuellt mot
information om det i routerns bruksanvisning. Du maste hemnitverket (WLAN), sa behover du nitverksnamn
ha routeraccess. (SSID) och I6senord (Key) till ditt hemnétverk.

Har du inte det, folj stegen i "Logga in manuellt pa 1 Oppna grundinstillningarna.

hemnatverket”.

Tryck pa 2 tills du far upp instiliningen ¢ 9 HL .

1 Oppna grundinstéliningarna. 3 Tryck pa ® f6r att andra Home Connect-

Tryck pa A tills du far upp instéllningen ¢ SHC. instéllningarna.

HL ! och [TEE blinkar vixelvis pa
instﬁllningsdelen.BFF lyser pa
kokzonsindikeringen.

Tryck pa @ foér att &ndra Home Connect-
instdllningarna.

HL ! och [TEE blinkar vixelvis pa
instéllningsdelen.BFF lyser pa

kokzonsindikeringen.

4 Stallin L0 med Twist-vredet.
L 02 och & blinkar pa kokzonsindikeringen.

4 stallin L4 { med Twist-vredet.
L 1 och blinkar pa kokzonsindikeringen.

5 Tryck pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter.
Hallen ar uppkopplad mot hemnétverket néar = inte

langre blinkar utan lyser pa kontrollerna.
Anvisning: Gick det inte koppla upp, sa far du upp
£ £l2 "manuell uppkoppling”.Logga in enheten
manuellt pd hemnétverket eller padborja automatisk
uppkoppling igen.

5 Gatill den allménna instéllningsmenyn pa
mobilenheten och 6ppna WLAN-instéllningarna.

Enheten f6rsdker koppla upp automatiskt mot
appen. HL  och PA { blinkar vixelvis pa /’:
instaliningsdelen.l/7 blinkar pa "
kokzonsindikeringen. Q

6 Sla pa appen pa mobilenheten och f6lj
anvisningarna for automatisk nétverksinloggning.

Inloggningen &r avslutad nér O inte langre blinkar pa
kokzonsindikeringen och OFF tinds igen.

6 Logga in mobilenheten pa hillndtverket med SSID
"HomeConnect” och I6senordet
"HomeConnect".Uppkopplingen kan ta upp till 60
sekunder.
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7 Nar uppkopplingen dr OK, 6ppna Home Connect-
appen.
Appen soker efter din héll i ndgra sekunder. Om
systemet inte begért natverksnamn (SSID) och
I6senord (Key) till hemnétverket (WLAN) &n, sa blir
du uppmanad att ange dem i respektive falt nar det
hittat héllen.

Tryck pa "Overfér till hemenhet”.

Hallen dr uppkopplad mot hemnéatverket nar =

lyser pa kontrollerna.

Funktion

Instéllningar via appen

CC
(M) a" Av
dn Pa

HL S /LPd Mjukvaruuppdatering

deF Uppdatering finns och &r klar for instal-
lation

715 Paborja installationen

Fjarraccess av service

FFE Otillaten

]
[
It Tillaten

HL 7/ 5ET WLAN-signalstyrka

nA Inte uppkopplad mot hemnatverket
(WLAN)

Enheten forsdker koppla upp automatiskt mot
appen. HL 2 och PR { blinkar vixelvis pa
instéllningsdelen.(d/7 blinkar pa

kokzonsindikeringen.

Inloggningen &r avslutad néar O inte langre blinkar pa
kokzonsindikeringen och UF F tinds igen.

Sedan kan du koppla upp din mobilenhet mot
hemnétverket igen.

Folj appanvisningarna.

Home Connect-installningar

Du kan nar som helst anpassa Home Connect efter dina
onskemal.

Navigera i spisens grundinstéllningar til Home Connect-
instédliningarna, dér du kan visa nétverks- och
apparatiinformationen.

Symbol Funktion

HL !/ EE Inloggning pa hemnitverket (WLAN)

LiFF Nedkopplad/koppla ned nitverksupp-
kopplingen

Automatisk uppkoppling

Manuell uppkoppling

uii  Uppkopplad

m + Appuppkoppling

LFF Nedkopplad/
Inloggningen &r avslutad

L Koppla upp

22
==
(]
~

=3
C3
2

Uppkoppling mot hemnétverket (WLAN)

TFE Den tradldsa modulen &r av

L7 Den tradlésa modulen r pa

* Grundinstallning
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Signalstyrka 1 (lag)

Signalstyrka 2 (medel)

i
=
c
B Signalstyrka 3 (hog)

x
3
D
~

Ly
Ty
=

Uppkoppling mot Home Connect-servern

H  Nedkopplad

[xTx]
(NN

Uppkopplad

* Grundinstallning

Anvisningar

- Du far bara upp instéllningen HL 2 om enheten

redan varit hemnéatverksuppkopplad.

—  Du far bara upp instéllningen HL 3 om enheten
redan varit ndtverksuppkopplad.

— Du far bara upp instéllningen HL 5 nar det finns en

uppdatering.

—  Du far bara upp instéllningen HL G nar service
forsoker koppla upp sig mot enheten. Du kan
narsomhelst avsluta tilldelad access.

- Du far bara upp instillningarna HL 7 och HL B nar
det finns WLAN-uppkoppling.



Avaktivera WLAN

Du kan anvdnda Home Connect-funktionen nar WLAN ar
pa.

Anvisning: Enheten drar max. 2 W i ndtverksstandby.

1 Oppna grundinstiliningen ch.

2 Tryck pa O tills instélining HL 3 och £ J/7 blinkar
véxelvis.
L1 lyser pa kokzonsindikeringen.

Home Connect sv

Né&tverksuppkoppling

1 Oppna grundinstiliningen ch.
2 Tryck pa O tills instéllningarna HL { och [1EE
blinkar vaxelvis.

UFF lyser pa kokzonsindikeringen.

3 Stillin JFF med Twist-vredet.
WLAN ir av och & slocknar pa kontrollerna.
Anvisning: Enheten sparar ndtverksinstéllningarna.

Hallen forsdker att koppla upp mot det sparade
natverket nar WLAN-funktionen ar tillbaka.

Koppla ned

Du kan koppla ned héllen ndrsomhelst fran natverket.

Anvisning: Du kan inte styra héllen via Home Connect
nar du kopplat ned den fran natverket.

1 Oppna grundinstiliningen ch.

2 Tryck pa O tills instdllningarna HL {och

blinkar vaxelvis.
an lyser pa kokzonsindikeringen.
3 Stillin OF F med Twist-vredet.

Enheten &r nedkopplad fran hemnéatverket och
slocknar pa kontrollerna.

3  Anvénd Twist-vredet och stéll in
L0 ! "Automatisk uppkoppling” eller
L 2 "Manuell uppkoppling”.

4  Folj anvisningarna i avsnittet

"Automatisk inloggning pa4 hemnétverket” resp.
"Manuell inloggning pa hemnatverket”.

Appanslut

Har du installerat Home Connect-appen pa din
mobilenhet, s kan du koppla upp den mot héllen.

Anvisningar
- Spisen maste vara uppkopplad mot natverket.
- Du méaste ha 6ppnat och stéllt in appen.

- Har du direktuppkoppling mot flakten, s& maste du
forst koppla ned héllen fran hemnétverket och
koppla upp igen. — "Koppla ned fran nétverket"
pa sidan 85, — '"Nétverksuppkoppling”
pé sidan 85

1 Oppna grundinstillningen cS.

2 Tryck pa O tills instillningarna HLZ och PR 1
blinkar vaxelvis.

UFF lyser pa kokzonsindikeringen.

3 Stillin /7 med Twistvredet.

Sla pa appen pa mobilenheten och 6lj
anvisningarna fér nedkoppling.

Inloggningen &r avslutad nar 47 inte langre blinkar pa
T ACc . .
kokzonsindikeringen och i/~ tdnds igen.
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sv Home Connect

Instédllningar via appen

Home Connect-appen gor att du smidigt kommer at
grundinstéllningarna pa héllen och kan skicka
kokzonsinstéllningarna till hallen.

Anvisningar

- Hallen méaste vara av nar du andrar
grundinstéllningarna.

- Kontrollerna pa sjédlva enheten ar alltid prioriterade.
Du kan da inte styra via Home Connect-appen.

- Overforingen av instéllningarna ar aktiverad vid
leverans.

- Ar 6verféringen av instillningarna av, sa far du bara
upp héllens funktionsstatusar pA Home Connect-
appen.

1 Oppna grundinstillningen cS.

2 Tryck pa O tills installningarna HL Y och /

blinkar vaxelvis.

3 Vil L1 med Twist-vredet for att aktivera
overfoéringen; valj LF F for att avaktivera.

Belrafta matlagningsinstédllningar

Kokzonsindikeringen bdrjar blinka néar instdllningarna
blir 6verforda till kokzonen. Bekréfta instdllningarna
genom att trycka pa den blinkande indikeringen 2.
Godkanner du inte instéllningarna, sa trycker du pa
nagon av knapparna pa héllen.

Programuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar
hallmjukvaran (t.ex. optimering, felatgérd,
sdkerhetsrelevanta uppdateringar). Den forutséatter att
du ar registrerad som Home Connect-anvdndare, har
installerat appen pa din mobilenhet och adr uppkopplad
mot Home Connect-servern.

Finns det en mjukvaruuppdatering tillganglig, sa far du
information via Home Connect-appen var du kan hédmta
uppdateringen.

Du kan pabérja installationen via hallen

(grundinstéllningar, instéllningar cY9, installning HCS/
UPQ’) eller starta Home Connect-appen om hamtningen

ar OK och du ar inne pa ditt lokala natverk.

Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.
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Anvisningar
- Du kan fortsétta anvianda héllen vid hamtning.

- Beroende pa dina personliga instéllningar i appen
kan du dven hdmta mjukvaruuppdateringar
automatiskt.

- Omdet géller en sékerhetsrelevant uppdatering bor
du goéra den sd snart som mdjligt.

Uppgiftskyddsinfo

Din enhets forsta uppkoppling mot ett Internet-anslutet
WLAN-natverk overfor foljande infokategorier till Home
Connect-servern (forsta registrering):

® Entydig enhetsidentifiering (bestar av enhetskoder
samt MAC-adress till inbyggd WiFi-
kommunikationsmodul).

® WiFi-kommunikationsmodulens sidkerhetsprotokoll
(informationsteknisk sdkring av uppkopplingen).

Din enhets aktuella mjuk- och hardvaruversion.

Status for eventuell féregaende aterstéllning till
fabriksinstéllningarna.

Forsta registreringen férbereder anvdndningen av Home
Connect-funktionerna och ar inte nédvéandig forrdn du
vill anvinda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Anvisning: Tank pa att Home Connect-funktionerna
bara fungerar tillsammans med Home Connect-appen.
Du kan fa upp uppgiftsskyddinfon paA Home Connect-
appen.

CE-6verensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
tradlés funktion uppfyller grundkraven samt évriga
géllande bestdmmelser i direktiv 2014/53/EU.

Ett utforligt RED-6verensstammelseintyg finns pa
Internet under www.gaggenau.com pa din enhets
produktsida bland 6vrig dokumentation.

C€



Anslutning spisflakt

Du kan koppla upp enheten mot en matchande fldakt och
styra flaktfunktionerna via héillen.

Det finns flera olika séitt att koppla upp enheterna mot
varandra:

Home Connect

Ar bada enheterna Home-Connect-kompatibla, sa gar
det att koppla upp via Home Connect-appen.

Folj den medféljande Home Connect-dokumentationen.

=

o

Direktuppkoppla enheterna

Blir enheten direktuppkopplad mot flakten, sa gar det
inte langre koppla upp mot hemnatverket. Enheten
fungerar som en hall utan natverksuppkoppling. Hallen
gar alltid att styra via kontrollerna.

Koppla upp enheterna via hemnatverket

Ar enheterna uppkopplade mot varandra via
hemnatverket, sa gar det att anvdnda bade flaktstyrning
och Home Connect pa hillen.

—

Anslutning spisflakt sv

Anvisningar

- Folj sdkerhetsanvisningarna i flaktens
bruksanvisning dven nér du styr enheten via den
héllbaserade flaktstyrningen.— "Viktiga
sdkerhetsanvisningar" pa sidan 52

- Kontrollerna pa sjélva flakten ar alltid prioriterade.
Du kan inte styra via den héllbaserade
flaktstyrningen just nu.

- Enheten drar max. 2 W i nédtverksstandby.

Installation

Haéllen ska vara pa vid instéllning av uppkopplingen
mellan hall och flakt.

Direkt anslutning
Se till s att flakten &r av.

Folj kap. "Uppkoppling av héall" i flaktens
bruksanvisning.

Anvisning: Kopplar du upp héllen direkt mot flakten, sa
gar det inte koppla upp mot hemnétverket och du kan
inte anvinda Home Connect langre.
1 Oppna grundinstillningarna.
2 Tryck pa 2 tills du far upp instéllningen ck.
mCC . T
i lyser pa kokzonsindikeringen.
3 Stillin { med Twist-vredet.
{ blinkar pa kokzonsindikeringen.
4 Pabdorja flaktuppkopplingen inom 2 minuter.
Hallen ar uppkopplad mot flakten om du far upp an pa

kokzonsindikeringen. Du far upp symbolen for
héllbaserad flaktstyrning pa héllens kontroller.

Anslutning via hemmanatverket
Du maste ha en router med WPS-funktion.

Du maste ha routeraccess.Om du inte har det, fol]
stegen i "Direktuppkoppling”.

Se forst till sa att flakten ar uppe pa hemnétverket.

1 Oppna grundinstillningarna.
2 Tryck pa A tills du far upp instéllningen cE.

OFF lyser pa kokzonsindikeringen.
3 Stillin { med Twist-vredet.

{ blinkar pa kokzonsindikeringen.

4  Tryck pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter.
Hallen dr uppkopplad mot hemnétverket, du far upp
C pa kokzonsindikeringen.

5 Paborja flaktuppkopplingen.

Hallen ar uppkopplad mot flakten om du far upp an pa
kokzonsindikeringen. Du far upp symbolen for
héllbaserad flaktstyrning pa héllens kontroller.
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Anvisning: Det gar inte koppla upp forran bada
enheterna ar hemnétverksanslutna och i uppkoppling.
Har uppkopplingstiden fér ndgon av enheterna gatt ut,

koppla upp igen (grundinstillningarna, installning c £).

Aterstill uppkoppling

Du kan narsomhelst aterstélla sparade uppkopplingar
mot hemnéatverk och flakt.

1 Oppna grundinstillningarna.
2 Tryck pa A tills du far upp instéllningen ck.

3 Stillin OFF med Twist-vredet.

Styr spisflakten fran spisen.

| spisens grundinstéllningar kan du stélla in hur
spisflakten ska fungera nér spisen eller enskilda
kokzoner kopplas in och stdngs av. — "InstélIiningar
flaktstyrenhet" pa sidan 88

| mandverpanelen kan du gora ytterligare instéllningar.

Instédllning av fldkten
Starta
Tryck pa &3’

Stall in flaktsteget

Vrid Twist-vredet at vinster eller hdger for att anpassa
flaktlaget.

Du kan gora fdljande instéllningar:

Indikering  Funktion

o Flakt av

H Autolage
Flakten gar igdng automatiskt nar det osar

iy
Ly

Flaktlagen
Intensitet: lag, medel, hég

F PowerBoost-funktion
i Intervallage

T Flakteftergang
Sténg av

Sla av och fortsatt tillagningen:
1 Tryck pa <5.

2 Vilj flaktlage & med Twist-vredet.

Sla av hillen:
vad flakten gor nér héllen slar av beror pa de valda
grundinstéllningarna.

Far du upp indikeringen ! sa ar flakten i
eftergangslage.

Anvisning: = kan dven skimra svagt nadr du slagit av
hall och flakt.

88

Instédllning av spisflaktbelysningen

Du kan sla pa och av flaktbelysningen med
héllkontrollerna.

Tryck pa =0,

Belysningen slar pa resp. av automatiskt med héllen
beroende pa valda grundinstéliningar. — "Instéllningar
flaktstyrenhet"

Instédllningar flaktstyrenhet

Du kan nér du vill anpassa den spisbaserade
flaktstyrenheten efter dina 6nskemal.

Andra grundinstillningarna — "Grundinstéliningar”

Indike- Funktion
ring

(g g Hall-flaktuppkoppling

[y

wi-r~ Nedkopplad*/koppla ned.

Koppla upp.

Ly

Uppkopplad mot hemnatverket.

-
[

/1 Uppkopplad mot flakten.

C

chH Automatisk flaktstart

LFF Av
Du far sla pa flakten manuellt, om det
behdvs.

P& med autolage.*

-

Flakten slar pa nar en kokzon gar igang pa
autolége.

-

P& med manuellt lage.

Flakten slar pa lagsta flaktlaget nar kokzo-
nen gar igang.

iy

P& med manuellt lage.

Flakten slar pa mellersta flaktlaget nar kok-
zonen gar igang.

Pa med manuellt lage.

Flakten slar pa hogsta flaktlaget nér kokozo-
nen gar igang.

Flékteftergang

]
o

TIEE  Flakten slar av med hillen.

Pa med autolage.”

i Pa med normal flakteftergang.

i Ingen andring av instéllningarna.

]
I}

Sla pa belysningen automatiskt

mCC
:_u‘:" AV.*

] p
Ll Pa

Belysningen slar pa nér héllen gar igang.

* Grundinstallning
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Indike-  Funktion Test av lampliga formar

ring

co Sla av belysningen automatiskt
OFF Avr Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
Y beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Belysningen slar av nar hillen slar av.
* Grundinstallning
Anvisning: Du far bara upp instéllningarna cH,ch,cc
och £ d nir enheten 4r uppkopplad mot flikten.

Resultatet blir ett referensvdarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvéand kokzon.

1  Sitt den kalla kastrullen, grytan eller pannan med
ca 2 dl vatten mitt pd kokzonen som matchar botten
béast.

2 Gatill Grundinstéllningar och vélj instdllningen 1.

3 Tryck pa instdllningsdelen. = blinkar pa
kokzonsindikeringen.
Funktionen ar pa.

Du far upp tillagningstyp och -tid pa
kokzonsindikeringen inom 10 sekunder.

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

Resultat

L Kastrullen, grytan eller pannan &r inte avsedd foér kokzo-
nen och blir inte varm.*

i+ Kastrullen, grytan eller pannan vérmer upp langsammare
an vantat och uppkoket blir inte optimalt.*

c Kastrullen, grytan eller pannan vdarmer upp ordentligt
och uppkoket ar OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till p4 den mindre
kokzonen.

Tryck pa instéliningsdelen om du vill sla pa funktionen
igen.

Anvisningar

- Anvidnder du en kokzon som &r mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa
hettar bara mitten upp och resultatet kan inte bli
suverdnt eller riktigt bra.

- Information om funktionen hittar du i kap.
—> "Grundinstéllningar”

- Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
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Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Hall

Rengoéring

Rengdr alltid hédllen efter anvdndning. Da slipper du
fastbrdnda matrester. Rengd6r inte héllen forréan
restvdrmeindikeringen slocknat.

Rengor hdllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Anvand bara héllrengdring avsedd for just den héar
halltypen. Félj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Anvéand aldrig:

koncentrerat diskmedel
maskindiskmedel
skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

skursvampar

hogtryckstvétt eller &ngrengdring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Félj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns hos service eller i var
onlineshop.

Specialsvampar for hdllrengdring gor rent bra.

Méjliga flackar

Kalk- och vatten-
flackar

Rengor héallen nér den svalnat. Anviand
lamplig héallrengdring.*

Socker, risstar-
kelse och plast

Rengor direkt. Anvand glasskrapa. For-
siktigt! Risk for brannskador!*

* Rengor sedan med fuktad disktrasa och torka torrt med
trasa.

Anvisning: Anvand aldrig rengéringsmedel pa varm hall,

det kan ge flackar. Se till sa att det inte finns kvar rester
av rengéringsmedlet du anvéander.

90

Hallinfattningen

Folj anvisningarna nedan, sé slipper du skador pa
héllinfattningen:
Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéinder
dem.

Anvand inga skarpa eller skurande
rengdringsmedel.

Anvand inte glasskrapa eller vassa féremal.

Twistvredet

Rengér Twistvredet med ljummet vatten och diskmedel.
Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel.
Maskindiska eller skdlj inte Twistvredet! Det kan bli
skadat.

Tradlos temperaturgivare

Temperaturgivare

Rengdr temperaturgivaren med en fuktad trasa.
Maskindiska inte! Doppa den aldrig i vatten och skdlj
aldrig av under rinnande vatten.

Ta bort temperaturgivaren frdn grytan ndr maten &ar klar.
Forvara den rent, sédkert, t.ex. i férpackningen och inte
nara varmekallor.

Silikonlapp

Rengér och torka av temperaturgivaren innan du sétter
pa den. Gar att maskindiska.

Anvisning: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen
ligga for lange i diskvattnet.

Temperaturgivarglas

Givarglaset méaste alltid vara torrt och rent. Goér sahar:

Ta bort smuts och fettstdank med jamna mellanrum.

Rengdr med mjuk trasa eller topz och fénsterputs.

Anvisningar

- Anvidnd inga repande rengdringsmedel som
skursvampar, -borstar eller -medel.

Ta inte pa givarglaset med fingrarna. Det kan
smutsa ned eller repa det.
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Vanliga fragor och svar (FAQ)

Anvandning

Varfor kan jag inte sla pa hallen och varfor lyser barnsparrsymbolen?
Barnsparren &r pa. Satt Twistvredet pa Twist-Paden.

Information om funktionen hittar du i kap. — "Test av ldmpliga formar"

Varfor far jag en ljudsignal?
Torka bort vatskor och matrester fran kontrollerna. Ta bort alla féreméal som ligger pa kontrollerna.

Anvisning om hur du slar av ljudsignalen hittar du i kap. — "Grundinstéliningar"

Oljud

Vad &ar det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud ndr du anvander hallen. Ljuden &r
helt normala och beror pa induktionstekniken, det &r inget fel.

Moéjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:
uppstar vid tillagning pa hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller tystnar ndr du sénker effektlaget.

Dovt pipljud:
uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet férsvinner nér héller pa vatten eller Iagger i livsmedlet.

Knasterljud:

uppstar nar kastrullen, grytan eller pannan bestér av sandwichmaterial eller om du anvander flera samtidigt och de har
olika storlek och bestar av olika material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pa mangd och tillagningssitt.

Galla pipljud:
kan uppstad om du anvénder 2 kokzoner samtidigt pa max. effektlage. Pipljuden forsvinner eller tystnar nar du sanker
effektlaget.

Flaktljud:

Héllen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Fldkten kan dven fortsdtta ga nar héllen ar av om temperaturen &r for
hdg fortfarande.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor ar avsedda for induktionshall?
Information om kastruller, grytor och pannor for induktionshéll hittar du i kap. — "Tillagning med induktion”

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?
Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star &r inte pa.

Se till sa att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktionshall.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd fér induktionshall och att den star pa den kokzon som bast
matchar bottenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
—> "Tillagning med induktion”, — "Flex-funktion" och — "Transfer-funktionen"

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte tillrackligt varm trots hogt
effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktionshall.
Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd fér induktionshall och att den star pa den kokzon som bést

matchar bottenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.
—> "Tillagning med induktion”, — "Flex-funktion" och — "Transfer-funktionen".
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Rengoéring

Hur rengor jag héllen?

Du far optimalt resultat om du anvénder speciell hdllrengéring. Vi rekommenderar att du inte anvénder kraftiga skurme-
del, maskindiskmedel (koncentrat) eller skurbollar.

Du hittar mer information om rengoring och skoétsel av héllen i kap. —  "Rengéring”

Fels6kning

Felen beror ofta pd smasaker som du sjalv |att atgérdar.
Lds igenom tipsen i tabellen innan du kontaktar service.

Indikering

Maijlig orsak

Felatgard

ingen

Stromférsorjningen &r bruten.

Enheten &r inte ansluten som kopplings-
schemat anger.

Elfel.

Kontrollera om strommen gatt pga. kortslutning genom att
se om andra elartiklar fungerar.

Se till sa att enheten blir ansluten som kopplingsschemat
anger.

Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna &r fuktiga eller sa ligger det
foéremal ovanpa.

Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av
den aktuella kokzonen.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av
alla kokzoner.

Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan pa
nagon av symbolerna pa héllen.

5 + effektlage och ljud-
signal

En varm kastrull star pa kontrollerna. Elek-
troniken kan bli dverhettad.

Lyft av kastrullen. Felindikeringen slocknar strax efter. Nu
kan du fortsatta matlagningen.

F 5 och ljudsignal

En varm kastrull star pa kontrollerna. Enhe-
ten har slagit av kokzonen for att skydda
elektroniken.

Lyft av kastrullen.Vanta nagra sekunder. Tryck pa nagon
av kontrollerna.Du kan fortsatta matlagningen nar felindi-
keringen slocknat.

Fi/Fb Kokzonen dr 6verhettad och har slagit av Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa kok-

for att skydda arbetsytan. zonen igen.

FE Kokzonen har varit pa lange utan avbrott.  Den automatiska sékerhetsavstédngningen slog av enhe-
ten. Se kap.

FY Det gér inte sla pa Flex-funktionen. Kontrollera felindikeringen genom att ta pa ndgon av kon-
trollerna. Du kan fortsétta laga mat som vanligt med 6vriga
kokzoner. Kontakta service.

ERZ07 Temperaturgivaren ar dverhettad och kok-  Vinta tills temperaturgivaren svalnat ordentligt och sla

zonen har slagit av. sedan pa funktionen igen.

EBZ0S Temperaturgivaren blev dverhettad och Ta bort givaren fran kastrullen, grytan nér du &r klar och

slog av alla kokzoner. férvara den inte néra varmekéllor. Sla pa kokzonerna igen.

EBZOMY Batteriet ar slut i den tradlosa temperatur-  Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

givaren.

EEZ05 Temperaturgivaren #r nedkopplad. Sla av och pa funktionen.

£8706 Temperaturgivaren ar trasig. Kontakta service.

Temperaturgivarindike-
ringen lyser inte

Temperaturgivaren reagerar inte och indi-
keringen tands inte.

Byta batteri 3 V CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

Ar problemet kvar, tryck pa symbolen pa temperaturgiva-
ren i 8 sekunder och koppla sedan upp temperaturgivaren
igen mot hallen.

Ar problemet fortfarande kvar, kontakta service.

Indikeringen pa tempera-
turgivaren blinkar 2 ggr.

Batteriet i temperaturgivaren &r nastan slut.
Nésta tillagning kan bli avbruten pga. att
batteriet tar slut.

Byt 3 V-batteri CR2032. Se avsnittet Byta batteri.

Still inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.
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Indikering Méjlig orsak

Felatgard

Indikeringen pa tempera-
turgivaren blinkar 3 ggr.

Temperaturgivaren ar nedkopplad.

Tryck pa symbolen pa temperaturgivaren i 8 sekunder och
koppla upp temperaturgivaren igen mot hillen.

[= Fel matarspénning, ligger utom normalt Kontakta din elleverantor.

]y matningsintervall.

£95 10 ingsintery

TN Hallen &r felansluten Gor hillen stromlos. Se till sa att den blir ansluten som
kopplingsschemat anger.

o Demoldget ar pa Gor hallen stroml6s. Vanta 30 sekunder och anslut igen.
Tryck p& nagon av kontrollerna inom 3 minuter.Demoléaget
slar av.

Stéll inte heta kastruller etc. pa kontrollerna.

Anvisningar Kundservice

- Far duupp £ pa displayen, s maste du hélla
givaren till resp. kokzon intryckt for att ldsa av
felkoden.

-  Finns felkoden inte med i tabellen, gor héllen
strémlds, vdnta 30 sekunder och anslut igen. Far du
upp indikeringen igen, kontakta service och ange
felkoden.

Om din apparat behdver repareras finns var kundservice
till for dig. Vi hittar alltid en passande 16sning, dven for
att du ska slippa onédiga besok av tekniker.

Ange produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD-
nr.) ndr du ringer upp oss, sa att vi kan ge dig
kvalificerad hjalp. Typskylten med nummerna finner du
pa apparatens undersida. Har kan du fylla i data f6r din
apparat och telefonnumret till din kundservice, s att du
har dem néra till hands om de skulle behdvas.

E-nr. FD-nr.

Kundservice

Observera: Ett besdk av kundserviceteknikern &r inte
kostnadsfritt om apparaten anvénts pa fel sétt, inte ens
under garantitiden.

A Varning — Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackméassigt gjorda ar
farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far géra reparationer.Om enheten ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av sdkringen i
proppskéapet. Kontakta service.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning Over Servicestéllen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08-734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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