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A Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzadzenia nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z
opakowania. W przypadku, gdy urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu, nie
nalezy go podtaczac, lecz skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym i zgtosi¢ na pismie
zaistniate uszkodzenia, gdyz w przeciwnym
przypadku utraci sie prawo do jakiegokolwiek
rodzaju odszkodowania.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢
zamontowane zgodnie z zataczonymi
instrukcjami montazu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw | napojow nalezy
nadzorowac ciagle. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywac¢ pokryw na ptyty grzewcze. Moga
one powodowac¢ wypadki, np. w wyniku
przegrzania, zapalenia czy rozpryskania
materiatow.

Uzywa¢ wytacznie zatwierdzonych przez nas
zabezpieczen i barierek chroniacych dzieci.

Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chroniace dzieci moga powodowa¢ wypadki.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze] 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa $wiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

Proces gotowania nalezy kontrolowaé¢. Krétki
proces gotowania wymaga statego nadzoru.

W przypadku korzystania z funkcji gotowania
ustawione pole grzewcze musi by¢ zgodne z
polem grzewczym, na ktorym znajduje sie
garnek z czujnikiem temperatury.

W przypadku posiadania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia medycznego, nalezy
szczegolnie uwazaé¢ podczas uzytkowania lub
podczas zblizania sie dziatajagcych kuchenek
indukcyjnych. Skonsultowa¢ sie z lekarzem lub
producentem urzadzenia medycznego w celu
upewnienia sig, czy spetnia obowiazujace
normy, oraz poinformowania si¢ o
ewentualnych niekompatybilnosciach.



A Wazne wskazowki

dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Pola grzejne sa bardzo gorace. Nigdy nie
odktadac¢ tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejna. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorace. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujacych sie
bezposrednio pod ptyta grzejna.

Ptyta grzejna wytacza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pozniej moze wiaczyc
sig samoczynnie. Wytaczy¢ bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Uzywanie pokryw na pfyty grzewcze jet
niedozwolone.Moga one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwlaszcza
ewentualnie znajdujaca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewaja. Nie
dotyka¢ goracych powierzchni. Nie
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Metalowe przedmioty bardzo szybko
nagrzewaja si¢ na ptycie grzejnej. Nigdy nie
odkfada¢ na ptyte grzejng metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki.

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wytaczac
plyte kuchenki za pomoca gtéwnego
wytacznika. Nie nalezy czekac, az ptyta
kuchenki wytaczy si¢ automatycznie z
powodu braku naczynia.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowia powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzaé naprawy i wymienia¢
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,.
Wezwac serwis.

Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywaé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklane] moga spowodowac porazenie
pradem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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A\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo na
skutek magnetyzmu!

W zdejmowanych elementach obstugi jest
magnes. Moze on mie¢ wptyw na dziatanie
implantéw elektronicznych, np.
rozrusznikow serca lub pomp insulinowych.
Osoby z elektronicznymi implantami nie
powinny nosi¢ magnetycznych elementow
obstugi blisko ciata (np. w kieszeni koszuli
lub spodni); odlegtos¢ do rozrusznika serca
musi wynosi¢ co najmniej 10 cm.

W bezprzewodowym czujniku temperatury
znajduje sie magnes. Elementy o
wiasciwosciach magnetycznych moga
uszkodzi¢ implanty elektroniczne, np.
rozruszniki serca, pompy insulinowe. Osoby
posiadajace implanty elektroniczne
powinny unika¢ noszenia czujnika
temperatury w kieszeniach ubrania i
dopilnowac, aby odstep miedzy
rozrusznikiem serca lub podobnym
urzadzeniem medycznym nie byt mniejszy
niz 10 cm.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo awarii!

Ptyta jest wyposazona w wentylator
umieszczony w dolnej czesci. Jesli pod plyta
kuchenki znajduje si¢ szuflada, nie nalezy
uzywac jej do przechowywania drobnych
przedmiotow lub papierow, poniewaz moga
one zosta¢ wessane i spowodowaé
uszkodzenie wentylatora lub ostabi¢ dziatanie
funkcji chtodzenia.

Pomiedzy zawartoscia szuflady | wejsciem
wentylatora nalezy pozostawi¢ minimum 2 cm
przeswitu.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zranienia!

Bateria w bezprzewodowym czujniku
temperatury moze ulec uszkodzeniu lub
peknag, jezeli stanie sie zbyt goraca. Po
zakonczeniu gotowania zdja¢ czujnik z ptyty
grzewczej i nie przechowywac go w poblizu
zrodet ciepta.

Czujnik temperatury moze by¢ bardzo
goracy podczas zdejmowania z garnka. Do
zdejmowania nalezy uzywac rekawic
kuchennych lub $ciereczki do naczyn.

W przypadku gotowania w kapieli wodne]
moze dojs¢ do rozprysnigcia plyty grzejnej i
naczynia w wyniku przegrzania. Naczynie w
kapieli wodnej nie powinno bezposrednio
dotykac¢ dna wypetnionego woda garnka.
Uzywac wytacznie zaroodpornych naczyn
do gotowania.

Jesli powierzchnia migdzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczy¢". Pole grzejne i spod
garnka musza by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Chropowate dna naczyn moga porysowac ptyte
kuchenki.

Nigdy nie umieszcza¢ pustych naczyh w strefach
grzejnych. Moze to spowodowac uszkodzenia.
Nigdy nie umieszczaé goracych naczyn na panelu
sterowania, polach wskaznikow i ramie ptyty
kuchenki. Moze to spowodowa¢ uszkodzenia.

Upadek twardych lub spiczastych przedmiotéw na
ptyte kuchenki moze spowodowaé uszkodzenia.

Pozostawienie folii aluminiowej oraz naczyn z

plastiku na strefie grzejnej spowoduje ich stopienie.

Nie zaleca sie uzywania foli ochronnej na ptycie
kuchenki.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujace
uszkodzenia:

Uszkodzenia
Plamy

Przyczyna
Potrawy, ktore wykipiaty.

Przyczyny uszkodzen

Rozwiazanie problemu

pl

Natychmiast nalezy usuna¢ pozostatosci potraw za pomoca skro-

baczki do szkta.

Nieodpowiednie $rodki czyszczace.

Nalezy uzywac¢ wytacznie srodkéw czyszczacych przeznaczonych
do ptyt grzewczych tego typu.

Zarysowania

Sol, cukier i piasek.

Nie wolno uzywac ptyty grzewczej jako powierzchni roboczej lub
miejsca do odstawiania.

Naczynia z chropowatymi spodami zadra-
puja plyte grzewcza.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia do gotowania.

Przebarwienia

Nieodpowiednie $rodki czyszczace.

Nalezy uzywac¢ wytacznie srodkéw czyszczacych przeznaczonych
do ptyt grzewczych tego typu.

Scierajace sie garnki.

Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.

Wogtebienie

Cukier, potrawy zawierajace jego duze ilo-
ci.

Natychmiast nalezy usuna¢ pozostatosci potraw za pomoca skro-

baczki do szkta.
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Ochrona Srodowiska Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania ochronie $rodowiska.

energii i utylizacji urzadzenia.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
N zuzytym sprzecie elektrycznym i

Rady dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywaé pokrywki odpowiedniej dla kazdego elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
garnka. Gdy gotuje sie bez przykrycia, zuzywa sie 11688) symbolem przekreslonego kontenera
duzo wiecej energii. Stosowa¢ szklana pokrywke, na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
aby méc zagladaé do naczynia, bez koniecznosci sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
podnoszenia pokrywki. moze byé umieszczany tacznie z innymi

odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiagzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Uzywac¢ naczyn o ptaskim dnie. Naczynia nie
posiadajace ptaskiego dna powoduja wieksze
zuzycie energii.

Srednica dna naczyn powinna odpowiadaé Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
wielkosci strefy grzejnej. Uwaga: producenci naczyn zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
zazwyczaj wskazujg gérna srednice naczynia, ktéra odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
najczesciej jest wieksza od srednicy podstawy tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
naczynia. zuzytym sprzetem elektrycznym i

elektronicznym przyczynia sig¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
Przy gotowaniu, uzywa¢ matej ilosci wody. W ten niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
sposoOb oszczedza sie energie i zachowuje sig takiego sprzetu.

wszystkie witaminy i mineraty w warzywach.

Uzywa¢ matego naczynia do gotowania matych
ilosci potraw. Duze, nie do konca wypetnione
naczynie wymaga uzycia duzej ilosci energii.

Bezprzewodowy czujnik temperatury jest wyposazony w
baterie. Zuzyta baterie nalezy zutylizowa¢ zgodnie z
przepisami o ochronie $rodowiska.

Wybra¢ najnizszy poziom mocy pozwalajacy na
podtrzymanie gotowania. Przy zbyt wysokim
poziomie mocy, zuzywa sie niepotrzebnie energie.



Gotowanie za pomoca indukciji

Zalety gotowania za pomoca indukcji

Gotowanie za pomocg indukcji radykalnie rézni sie od
metod tradycyjnych, poniewaz ciepto wytwarzane jest
bezposrednio w naczyniu. Indukcja ma wiele zalet,
miedzy innymi:

Oszczedno$é czasu podczas gotowania i smazenia.

Oszczedno$é¢ energii.

tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy,
ktore wykipiaty, nie przypalajg sie tak szybko.

® Kontrola temperatury i bezpieczenstwo; ptyta
grzewcza zwieksza lub zmniejsza doptyw ciepta,
zaleznie od wykonanej czynnosci. Indukcyjne pole
grzewcze natychmiast przerywa doptyw ciepta,
jezeli naczynie zostato zdjete z pola grzewczego
bez uprzedniego wytaczenia pola.

Naczynia

Do gotowania za pomoca indukcji uzywaé wytacznie
naczyn ferromagnetycznych, na przyktad:

naczyn ze stali emaliowanej
naczyn zeliwnych

specjalnych naczyn ze stali nierdzewnej
przeznaczonych do gotowania indukcyjnego.

W celu sprawdzenia, czy naczynie nadaje sie do
gotowania za pomoca indukcji, nalezy zapozna¢ sie ze
wskazowkami zamieszczonymi w rozdziale .

W celu uzyskania zadowalajacego rezultatu gotowania
nalezy dopilnowaé, aby ferromagnetyczna powierzchnia
spodu garnka odpowiadata wielko$ci pola grzewczego.
Jezeli naczynie ustawione na polu grzewczym nie
zostanie rozpoznane, postawi¢ je na polu grzewczym o
mniejszej $rednicy.

@ﬁ\ >

| @16 cm | 921 cm 2928 cm

Jezeli strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola jest
uzywana jako jedno pole grzewcze, mozliwe jest
stosowanie wigkszych naczyn, ktore sa przystosowane
szczegolnie do gotowania w tej strefie. Szczegotowe
informacje na temat ustawiania naczyn mozna znalez¢
tutaj — "Funkcja Flex"

Gotowanie za pomocg indukgji pl

Spdd niektorych naczyn indukcyjnych nie jest catkowicie
ferromagnetyczny:

® Jezeli spdd naczynia indukcyjnego jest tylko
czesciowo ferromagnetyczny, nagrzewana bedzie
wytacznie powierzchnia o wtasciwosciach
ferromagnetycznych. Konsekwencja moze by¢
nierbwnomierne rozprowadzanie ciepta.
Powierzchnia nieposiadajaca wtasciwosci
ferromagnetycznych moze miec¢ zbyt niska
temperature, co negatywnie wptywa na gotowanie.

® Jezeli materiat, z ktérego wykonany jest spod
naczynia zawiera miedzy innymi aluminium,
powierzchnia o wtasciwosciach ferromagnetycznych
jest mniejsza. Moze sie zdarzy¢, ze naczynie nie
bedzie odpowiednio gorace lub nie zostanie
rozpoznane.

Nieodpowiednie naczynia

Nigdy nie uzywac ptyt rozpraszajacych ciepto ani naczyn
z:

cienkiej, zwyktej stali

szkta

gliny

miedzi

aluminium

Wtasciwosci spodu naczynia

Whtasciwosci spodu naczynia moga mie¢ wptyw na
rezultat gotowania. Uzywac¢ garnkow i patelni
wykonanych z materiatow, ktore zapewniajg
rownomierne rozprowadzanie ciepta w naczyniu, np.
garnkow z dnem typu "sandwich" ze stali nierdzewnej,
co gwarantuje oszczednos$¢ czasu i energii.

Uzywac¢ naczyn z ptaskim dnem, nierownos$ci na spodzie
naczynia maja negatywny wptyw na przewodzenie ciepta.




pl Gotowanie za pomocg indukgji

Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkos¢

Jesli nie postawi sie naczynia w wybranej strefie
grzejnej lub jesli jest ono wykonane z nieodpowiedniego
materiatu lub posiada niewtasciwa wielko$¢, poziom
mocy wyswietlony na wskazniku bedzie migat. Postawi¢
odpowiednie naczynie, aby spowodowaé wytaczenie
migania. Po uptywie ponad 90 sekund, strefa grzejna
wytaczy sie automatycznie.

Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem

Nie podgrzewac pustych naczyn ani nie uzywac naczyn z
cienkim dnem. Ptyta kuchenki posiada wewnetrzny
system zabezpieczen, jednak puste naczynie moze
nagrza¢ sie tak szybko, ze funkcja "wytaczenie
automatyczne" nie bedzie miata czasu na reakcje i moze
osiagnac¢ bardzo wysoka temperature. Dno naczynia
mogtoby nawet stopi¢ sie i uszkodzi¢ szkto ptyty
kuchenki. W tym przypadku, nie dotyka¢ naczynia i
wytaczy¢ strefe grzejna. Jesli po ostygnieciu nie bedzie
dziatata, nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy
Technicznej.

System rozpoznawania naczyn

Kazde pole grzewcze posiada dolng granice mozliwosci
rozpoznania naczyn, ktéra zalezy od $rednicy
powierzchni ferromagnetycznej oraz od materiatu, z
ktorego wykonany jest spdd naczynia. Dlatego nalezy
zawsze uzywac pola grzewczego, ktére najbardzie]
pasuje do $rednicy spodu naczynia.
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Gotowanie za pomocg indukgji pl

Informacje na temat urzadzenia

Informacje na temat wielkosci i mocy pdl grzewczych
podane sa w zestawieniu. — "" na stronie 2

Panel sterowania

Wskazania

T Funkcja stopera

Przyciski dotykowe

C

Wihacznik gtowny

Funkoja czujnika gotowania Funkcja blokady wyswietlacza

Funkoja czujnika smazenia Zabezpieczenie przed dzieémi

Funkoja timera Funkcja Flex zostata aktywowana

Funkoja booster dia gamkew Funkcja Flex zostata dezaktywowana

Q],UJEJEP@

Funkcja przekazywania

NA
Vv

Funkcja booster dla patelni

Funkcja podtrzymywania ciepta

' Przyciski dotykowe
Funkcja Flex

Podczas procesu nagrzewania ptyty grzewczej swiecg
sig symbole przyciskow dotykowych, ktore sa dostgpne
w danym momencie.

Ustawienia podstawowe

Sterownik okapu

Home Connect - potwierdzenie ustawienia

Po dotknieciu symbolu wtacza sie odpowiadajgca mu

Oswietlenie okapu funkcja. Rozlega sie sygnat potwierdzajacy.

N@:ﬁnaﬁ)%%@[]é[[‘ V| @ ) by ©

Stoper
Minutnik Wskazowki
- W zaleznosci od dostepnosci zaswieca sie
) odpowiednie symbole przyciskéw dotykowych.
Wskazania Wskazniki dostepnych funkcji $wiecg sie na biato.
O Tryb pracy W momencie dokonania wyboru danej funkgji,
[ Pole grzewcze odno$ny wskaznik zmienia kolor na pomaranczowy.
el o - Pulpit obstugi powinien by¢ zawsze czysty i suchy.
g Stopnie mocy grzania Wilgo¢ mpie mie¢ negatywny wptyw na dziatanie
= - — - urzadzenia.
= Funkcja czujnika gotowania
e - — —— - Nie zbliza¢ naczyn do wskaznikéw ani czujnikow.
= Funkcja czujnika smazenia . .. \
i Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.
1) Automatyka czasu gotowania
F Funkcja booster dla garnkow
G Funkcja booster dla patelni
L Funkcja podtrzymywania ciepta
H/R Ciepfo resztkowe
= WLAN
0 H ! 2, Stopnie mocy wentylatora
3Fd
oo Funkcja timera
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pl Gotowanie za pomocg indukgji

Pola grzewcze

Pola grzewcze

(O /= Pojedyncze pole grzewcze  Uzywaé naczyn odpowiedniej wielko$ci.

E Strefa grzewcza o zmiennej Patrz rozdziat— "Funkcja Flex"
$rednicy pola

Uzywac¢ wytacznie naczyn przystosowanych do gotowania na ptycie indukcyjnej, patrz rozdziat — "Gotowanie za pomoca
indukcji”

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzewczego. Wskaznik
ten informuje o tym, ze pole grzewcze jest nadal gorace.
Nie dotyka¢ pola grzewczego, dopdki Swieci sie
wskaznik ciepta resztkowego.

W zaleznosci od wartosci ciepta resztkowego na
wyswietlaczu widoczne sa nastepujace symbole:

Symbol H: wysoka temperatura

Symbol #i: niska temperatura

W przypadku zdjecia naczynia z pola grzewczego
podczas gotowania, na przemian miga wskaznik ciepta
resztkowego i wybrany stopien mocy grzania.

Po wytaczeniu pola grzewczego $wieci sig wskaznik
ciepta resztkowego. Dopoki pole grzewcze nie ostygnie,
wskaznik ciepta resztkowego swieci sig, nawet jesli
ptyta grzewcza jest wytaczona.

12



Pole dotykowe z pokrettem dotykowym pl

Pole dotykowe z pokrettem
dotykowym

Pole dotykowe to strefa nastawiania, w ktorej za
pomoca pokretta dotykowego wybiera sie pola grzewcze
i stopnie mocy grzania.

W pokretle dotykowym znajduje sie magnes, ktory
umozliwia ustawienie pokretta na srodku zaznaczonego
obszaru pola dotykowego. W celu aktywowania pola
grzewczego przesunaé pokretto dotykowe na wysoko$¢
zgdanego pola grzewczego. Przez obrécenie pokretta
dotykowego wybraé stopien mocy grzania.

Pokretto dotykowe umieséci¢ na polu dotykowym w taki
sposodb, aby znajdowato sie posrodku wskaznikow
ograniczajacych strefe pola dotykowego.

Wskazowka: Nawet jezeli pokretto dotykowe nie jest
doktadnie wysrodkowane, nie ma to Zzadnego wptywu na
dziatanie pokretta.

Usuwanie pokretta dotykowego

Usunigcie pokretta dotykowego, powoduje aktywowanie
funkcji blokady ustawien.

Pokretto dotykowe mozna zdja¢ podczas gotowania.
Funkcja blokady ustawien jest aktywowana 10 minut.
Jezeli po uptywie tego czasu pokretto dotykowe nie
zostanie ponownie umieszczone w odpowiedniej
pozycji, ptyta grzewcza wytaczy sie.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

Jezeli w ciagu wspomnianych 10 minut na polu
dotykowym zostanie potozony metalowy przedmiot, ptyta
grzewcza moze nadal grza¢. Dlatego nalezy zawsze
wytaczaé ptyte grzewcza wigcznikiem gtéwnym.

Przechowywanie pokretta dotykowego

Wewnatrz pokretta dotykowego znajduje silny magnes.
Nie umieszcza¢ pokretta dotykowego w poblizu
magnetycznych nosnikow danych, np. kart kredytowych
lub kart z paskami magnetycznymi. Mogtyby one ulec
zniszczeniu.

Pokretto dotykowe moze rowniez zaktécac¢ dziatanie
odbiornikow telewizyjnych i monitorow.

Wskazéwka: W pokretle dotykowym znajduje sie
magnes. Czastki metalu, ktdre przywieraja do spodu
pokretta, moga zarysowa¢ powierzchnie ptyty grzewczej.
Pokretto dotykowe nalezy zawsze doktadnie oczyscié.

Obstuga urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest sposob nastawiania pola
grzewczego. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania réznych potraw.

Wtaczanie i wytaczanie ptyty grzewczej

Do wtaczania i wytaczania ptyty grzewczej stuzy wtacznik
gtéwny.

Podczas uruchamiania urzadzenia po raz pierwszy
wywotywane jest ustawienie sieci domowej. Na
wyswietlaczu przez kilka sekund $wieci sie stabo
symbol 2. Aby rozpocza¢ wybor ustawien, dotkna¢
czujnika T i wprowadzi¢ dane zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w rozdziale — "Home Connect"

na stronie 38. Aby wyjs¢ z ustawien poczatkowych,

nalezy dotkng¢ dowolnego czujnika.

Wtaczanie i wytaczanie ptyty grzewczej

Whtaczy¢ i wytaczy¢ ptyte grzewcza wiacznikiem
gtownym.

Witaczanie: Umiesci¢ pokretto dotykowe w strefie
nastawiania. Dotkna¢ symbolu D. Swieca sie symbole
przyporzadkowane polom grzewczym oraz dostepne w
danym momencie funkcje. Obok pol grzewczych $wieci
sie . Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Wytaczanie: Dotyka¢ symbolu (D , az zgasnie
wskaznik.Wszystkie pola grzewcze sa wytaczone.
Wskaznik ciepta resztkowego $wieci sie tak dtugo, az
pola grzewcze ostygna w wystarczajacym stopniu.

Wskazowki

- W przypadku braku potaczenia z sieciag domowa lub
jesli potaczenie zostanie przerwane, po wiaczeniu
ptyty grzewczej aktywuje sie poczatkowe ustawienie
potaczenia sieciowego.

-  Ptyta grzewcza wytacza sie automatycznie, jesli
wszystkie pola grzewcze sa wytaczone przez kilka
sekund.

- Wybrane ustawienia pozostaja zapisane w pamieci
przez 5 sekund po wytaczeniu ptyty grzewczej.
Jezeli w tym czasie ptyta grzewcza zostanie
ponownie wtgczona, ustawione wczesniej stopnie
mocy grzania migaja. Lekkie naci$nigcie pokretta
dotykowego w ciagu nastepnych 5 sekund
spowoduje zapisanie ustawien.

Jezeli pokretto dotykowe nie zostanie naci$nigete lub
jezeli dotkniety zostanie inny przycisk dotykowy
wszystkie wcze$niejsze ustawienia zostana
skasowane.
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pl Pole dotykowe z pokrettem dotykowym

Nastawianie pola grzewczego

Ustawianie zadanego stopnia mocy grzania za pomoca
pokretta dotykowego.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc.

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc.

Kazdy stopien mocy grzania posiada jeden stopien
posredni. Jest on wyswietlany na wskazniku pola
grzewczego jako .5.

Wybor pola grzewczego i stopnia mocy grzania
Ptyta grzewcza musi byé wtaczona.
1  Woybra¢ pole grzewcze. W tym celu dotkna¢

pokretta dotykowego na wysokosci zadanego pola
grzewczego.

2 W ciagu nastepnych 10 sekund obraca¢ pokretto
dotykowe, az na wskazniku zaswieci sie zadany
stopien mocy grzania.

Stopien mocy grzania zostat ustawiony.

Wskazowki

- Podczas ustawiania naczynia na strefie grzewczej o
zmiennej srednicy pola nalezy umiesci¢ naczynie w
potozeniu odpowiadajacym jego wielkosci, patrz
rozdziat — "Funkcja Flex".

Naczynie do gotowania zostanie rozpoznane, a pole
grzewcze automatycznie wybrane. Mozna
wprowadzi¢ ustawienia.

- Jezeli wskazniki migaja po wprowadzeniu ustawien,
sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do gotowania za
pomoca indukcji. Patrz rozdziat — "Test naczyni"

Zmiana stopnia mocy grzania

Wybra¢ pole grzewcze i za pomoca pokretta
dotykowego zmienié stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzewczego

Wybra¢ pole grzewcze, a nastepnie obraca¢ pokretto
dotykowe, az pojawi sie L. Pole grzewcze wytacza sie i
Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego.
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Wskazowki

- Jezeli na indukcyjnym polu grzewczym nie zostato
ustawione naczynie, miga wskaznik stopnia mocy
grzania. Pole grzewcze wytaczy si¢ po pewnym
czasie.

- Jezeli przed wtaczeniem ptyty grzewczej na polu
grzewczym znajdowato sie naczynie, zostanie ono
rozpoznane najpozniej po 20 sekundach od
momentu dotknigcia wtacznika gtéwnego i
automatycznie wybrane zostanie pole grzewcze. W
ciaggu nastepnych 10 sekund ustawi¢ stopien mocy
grzania. W przeciwnym razie pole grzewcze wytaczy
sie¢ ponownie po 20 sekundach.

Roéwniez w przypadku, gdy w momencie wtaczania
na ptycie grzewczej stoi kilka garnkéw lub patelni,
rozpoznane zostanie tylko jedno naczynie.

Zalecenia dotyczace gotowania

Zalecenia

® Podczas podgrzewania potraw purée, zup kremow
oraz gestych sosow od czasu do czasu zamieszac.

W celu podgrzania ustawi¢ stopien mocy 8 - 9.

W przypadku gotowania w naczyniu z pokrywka
zmniejszy¢ stopien mocy grzania w momencie
pojawienia sie pary miedzy pokrywka a naczyniem.

® Po zakonczeniu gotowania pozostawi¢ naczynie
zamkniete az do momentu podania na stoét.

® Podczas gotowania w szybkowarze przestrzegac
wskazowek producenta.

® Nie wydtuzac¢ czasu gotowania potraw, aby
zachowac ich wartosci odzywcze. Za pomoca
minutnika mozna ustawi¢ optymalny czas gotowania.

® Aby przyrzadzana potrawa byta zdrowsza, nie nalezy
rozgrzewac oleju ani ttuszczu do punktu dymienia.

® W celu zrumienienia potraw nalezy smazy¢ je
matymi porcjami.

® Naczynia moga podczas gotowania osiaggac¢ wysokie
temperatury. Wskazane jest uzywanie tapek
kuchennych.

® Zalecenia dotyczace gotowania odznaczajacego sie
efektywnoscig energetyczng znajduja sie w
rozdziale — "Ochrona srodowiska"



Tabela gotowania

W tabeli podane sa stopnie mocy grzania odpowiednie
do przyrzadzania poszczegdlnych potraw. Czas
gotowania moze byé zréznicowany w zaleznoéci od
rodzaju, wagi, grubosci i jakosci potraw.

Pole dotykowe z pokrettem dotykowym pl

Stopien Czas gotowa-
mocy grzania nia (min)
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1. -
Masto, miod, zelatyna 1-2
Podgrzewanie i utrzymywanie ciepta
Potrawa jednogarnkowa, np. zupa z soczewicy 1.-2 -
Mleko* 1.-2. -
Kietbaski podgrzewane w wodzie* 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak, mrozony 3-4 15-25
Gulasz, mrozony 3-4 35-55
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kopytka* 4.-5. 20-30
Ryba* 4-5 10-15
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z podwojna, iloscia wody) 2.-3. 15-30
Ryz na mleku*** 2-3 30-40
Ziemniaki w mundurkach 4.-5 25-35
Gotowane ziemniaki 4.-5 15-30
Potrawy maczne, makarony* 6-7 6-10
Potrawa jednogarnkowa 3.-4 120 - 180
Zupy 3.-4 15-60
Warzywa 2.-3 10-20
Warzywa, mrozone 3.-4 7-20
Gotowanie w szybkowarze 4.-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-65
Pieczen duszona 4-5 60 - 100
Gulasz*** 3-4 50-60

* Bez pokrywki
** Wielokrotnie obracac¢

***Podgrzewanie na stopniu mocy grzania 8 - 8.
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pl Pole dotykowe z pokrettem dotykowym

Stopien Czas gotowa-
mocy grzania nia (min)

Duszenie / Pieczenie z mata iloscig oleju*

Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10
Sznycel, mrozony 6-7 8-12
Kotlet, naturalny lub panierowany** 6-7 8-12
Stek (grubosé¢ 3 cm) 7-8 8-12
Piers kurczaka (grubos¢ 2 cm)** 5-6 10-20
Piers kurczaka, mrozona** 5-6 10-30
Kotlety mielone (3 cm grubosci)** 4.-5. 20-30
Hamburgery (2 cm grubosci)** 6-7 10-20
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20
Ryba, panierowana i mrozona, np. paluszki rybne 6-7 8-15
Scampi, krewetki 7-8 4-10
Podsmazanie $wiezych warzyw i grzybow 7-8 10-20
Potrawy z patelni, warzywa, migso pokrojone w paski na sposob azjatycki 7-8 15-20
Potrawy mrozone, np. potrawy na patelnie 6-7 6-10
Nalesniki (smazy¢ kolejno) 6.-7.

Omlety (smazy¢ kolejno) 3.-4. 3-6
Jajka sadzone 5-6 3-6
Smazenie w gtebokim ttuszczu* (150-200 g na 1 porcje w 1-2 | oleju, smazy¢ porcjami)

Produkty mrozone, np. frytki, nuggetsy z kurczaka 8-9 -
Krokiety, mrozone 7-8 -
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7 -
Ryba, panierowana lub w ciescie piwnym 6-7 -
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym, tempura 6-7 -
Drobne wypieki, np. paczki, racuchy, owoce w ciescie piwnym 4-5

"* Bez pokrywki
** Wielokrotnie obracac¢

***Podgrzewanie na stopniu mocy grzania 8 - 8.
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Funkcja Flex

W zaleznosci od potrzeby strefa grzewcza o zmiennej
$rednicy pola moze byé¢ uzywana jako jedno pole
grzewcze lub jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Sktada sie z czterech induktoréw, ktore dziataja
niezaleznie od siebie. W przypadku wtaczenia funkcji
Flex aktywowana jest tylko powierzchnia znajdujaca sig
pod naczyniem.

Rady dotyczace korzystania z naczyn

Aby zapewni¢ prawidtowe wykrycie i rozprowadzanie
ciepta, zaleca sie doktadne wysrodkowanie naczynia:

Jako jedno pole grzewcze

0

N

Srednica mniejsza lub réowna 13 cm
— Umiesci¢ naczynie w jednej z czterech
pozycji widocznych na rysunku.

S

Srednica powyzej 13 cm
Umiesci¢ naczynie w jednej z trzech
> O\ pozycji widocznych na rysunku.

Jezeli ustawienie naczynia wymaga
uzycia wiecej niz jednego pola grzew-
czego, ustawic¢ je zaczynajac od gornej
lub dolnej krawedzi strefy grzewczej o
i/ zmiennej srednicy pola.

Jako dwa niezalezne pola grzewcze
Przednie i tylne pola grzewcze posiadajace
GD QD po 2 induktory moga by¢ uzywane niezalez-
nie od siebie. Dla kazdego pojedynczego
CD pola grzewczego ustawié zadany stopien
4 mocy grzania. Na kazdym polu grzewczym
uzywaé tylko jednego naczynia.

Jako dwa niezalezne pola grzewcze
Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola jest

uzytkowana jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Aktywacja

Patrz rozdziat — "Obsfuga urzgdzenia"

Funkcja Flex pl

Jako jedno pole grzewcze

Uzytkowanie catej strefy grzewczej przez potaczenie obu
pol grzewczych.

Potaczenie obu pél grzewczych

1 Postawi¢ naczynie. Wybra¢ jedno z dwéch pdl
grzewczych nalezacych do strefy grzewczej o
zmiennej $rednicy pola i ustawi¢ stopien mocy
grzania.

2 Dotkna¢ symbolu _.. Wskaznik _ éwieci sie.

Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola zostata
aktywowana. Stopien mocy grzania pojawia sie na obu
wskaznikach strefy grzewczej o zmiennej $rednicy pola.

Wskazowki

- Jezeli przed potaczeniem pdl grzewczych na kazdym
z nich ustawiony byt inny stopien mocy grzania,
przed aktywacja przetaczy¢ oba pola grzewcze na
stopien mocy grzania O.

- Jezeli w odniesieniu do jednego pola grzewczego
zaprogramowana zostata automatyka czasu
gotowania, w przypadku potaczenia pél ustawienie
to zostanie przeniesione réwniez na drugie pole
grzewcze.

Zmiana stopnia mocy grzania

Wybra¢ jedno z dwoch pdél grzewczych nalezacych do
strefy grzewczej o zmiennej $rednicy pola i za pomoca
pokretta dotykowego ustawi¢ stopien mocy grzania.

Dodawanie nowego naczynia do gotowania

1 Nowe naczynie ustawi¢ w odpowiednim potozeniu,
w zaleznosci od wielkosci.
W przypadku prawidtowego ustawienia naczynie do
gotowania zostanie rozpoznane i automatycznie
wybrany zostanie stopien mocy grzania, miga
odpowiednia cze$¢ wskaznika _.

2 Za pomoca pokretta dotykowego potwierdzi¢
ustawienie w ciagu 90 sekund. Wskazniki przestaja
migac¢, a naczynie jest podgrzewane.

Wskazéwka: Jezeli wskazniki nadal migaja,
sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do gotowania na
ptycie indukcyjnej — "Test naczyn"

Wskazdéwka: Jezeli na aktywowanym polu grzewczym
naczynie zostanie przesuniete lub podniesione, ptyta
grzewcza uruchomi automatyczne wyszukiwanie, ale
wybrany wczeséniej stopieh mocy grzania nie ulegnie
zmianie.
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pl Funkcja Flex

Rozdzielenie obu pol grzewczych

1  Woybra¢ jedno z dwoéch pol grzewczych nalezacych
do strefy grzewczej o zmiennej $rednicy pola.

Dotkna¢ symbol C.

Na wskazniku strefy grzewczej pojawia sie
symbol .

Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola zostata
dezaktywowana. Oba pola dziataja wtedy jak dwa
niezalezne pola grzewcze.

Wskazéwka: W przypadku wytaczenia i ponownego
wiaczenia ptyty grzewczej strefa grzewcza o zmiennej
drednicy pola zostanie przetaczona z powrotem na dwa
niezalezne pola grzewcze.
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Funkcja przekazywania

Funkcja ta umozliwia przekazanie ustawien jednego pola
grzewczego innemu polu grzewczemu.

Funkcja ta jest dostegpna w odniesieniu do stref
grzewczych o zmiennej $rednicy pola.

Wskazéwka: Dodatkowe informacje na temat
prawidtowego ustawiania naczyn do gotowania znajduja
sie w rozdziale — "Funkcja Flex"

1 Podnies$¢ naczynie do gotowania.
Miga wskaznik pola grzewczego. Pole grzewcze nie
grzeje.

2 W ciagu kolejnych 90 sekund postawi¢ naczynie na
strefie grzewczej o zmiennej $rednicy pola. Nowe
pole grzewcze zostaje rozpoznane i $wieci sie
symbol ©H. Na wskazniku pola grzewczego miga
przekazywany stopien mocy grzania.

3 W ciagu 90 sekund wybra¢ za pomoca pokretta
dotykowego nowe pole grzewcze. Ustawienie
zostato przekazane.




Wskazowki

Naczynie do gotowania przesunaé na pole
grzewcze, ktére nie jest wigczone, na ktérym nie
wprowadzono jeszcze wstegpnych ustawien i na
ktorym nie postawiono wczesniej innego naczynia.

Jezeli podczas przesuwania naczynia do gotowania
w obrebie strefy grzewczej o zmiennej $rednicy pola
aktywowana byta funkcja Flex, ustawienia zostang
przejete automatycznie.

Ustawiony czas gotowania oraz funkcja czujnika
gotowania réwniez zostang przekazane nowemu
polu grzewczemu. Funkcja czujnika smazenia oraz
funkcje booster nie zostang przekazane.

W trakcie czasu nastawiania mozna przestawié
naczynie z powrotem na poprzednie pole grzewcze.
Pole grzewcze kontynuuje grzanie z wykorzystaniem
poprzedniego ustawienia, bez koniecznosci
potwierdzenia.

Funkcja Flex pl

Funkcje timera

Ptyta grzewcza ma zaprogramowane trzy funkcje timera:

® Automatyka czasu gotowania
® Minutnik

® Funkcja stopera

Automatyka czasu gotowania

Pole grzewcze wytaczy sie automatycznie po uptywie
ustawionego czasu.

Mozna ustawié czas do 99 minut. Czas odliczany jest na
wskazniku timera w minutach, ostatnie 30 sekund
wyswietlane jest w sekundach.

Sposob nastawiania:

1 Woybra¢ pole grzewcze i zadany stopien mocy
grzania.

2 Dotkna¢ symbolu M. Swieci sie wskaznik ) pola

Ll AR Tx
grzewczego. Na wskazniku timera swieci sie LiLr.

3 Za pomoca pokretta dotykowego wybra¢ zadany
czas gotowania.

Rozpoczyna sie odliczanie czasu gotowania.

Wskazéwka: Jesli strefa grzewcza o zmiennej srednicy
pola wybrana zostanie jako jedno pole grzewcze,
ustawiony czas bedzie taki sam dla catej strefy
grzewczej.
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Funkcja czujnika smazenia/czujnika gotowania

W przypadku zaprogramowania czasu gotowania dla
danego pola grzewczego oraz aktywowania funkgcji
czujnika smazenia lub czujnika gotowania odliczanie
czasu gotowania rozpoczyna sie od razu, a nie dopiero
po osiagnieciu wybranego poziomu temperatury.

Zmiana lub kasowanie nastawionego czasu

Wybra¢ pole grzewcze, a nastepnie dotkna¢ symbolu

Zmieni¢ czas gotowani za pomoca pokretta dotykowego
lub ustawié¢ Lt , aby skasowac¢ czas gotowania.

Po uptywie nastawionego czasu

Pole grzewcze wytacza sie. Rozlega sie sygnat, pole
grzewcze wskazuje L, a na wskazniku timera miga LiLJ.
Dotkna¢ dowolnego symbolu lub nacisnaé pokretto

dotykowe; wskazniki gasna, a sygnat wytacza sie.

Wskazowki

- W przypadku zaprogramowania czasu gotowania
dla kilku pol grzewczych na wskazniku timera
zawsze pojawia sie czas gotowania, ktory uptynie
najwczesniej. Wskaznik ) pola grzewczego $wieci
sie na pomaranczowo.

- W celu sprawdzenia pozostatego czasu gotowania
w odniesieniu do poszczegdlnych pol grzewczych:
wybraé odpowiednie pole grzewcze. Czas
gotowania pojawia sie na 10 sekund.

Minutnik

Za pomoca minutnika mozna nastawia¢ czas do 99
minut.

Minutnik dziata niezaleznie od pol grzewczych oraz
innych ustawien. Ta funkcja nie wytacza automatycznie
pola grzewczego.

Sposoéb nastawiania funkcji

1 Dotkna¢ symbolu 2, na wskazniku minutnika
pojawia sie S

2 Za pomoca pokretta dotykowego wybra¢ zadany
czas.

3 Ponownie dotknaé symbolu Z, aby potwierdzié
wybrany czas.

Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Zmiana lub kasowanie nastawionego czasu

Dotkna¢ symbolu Xiza pomoca pokretta dotykowego
zmienié czas lub ustawi¢ na 4.
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Po uptywie nastawionego czasu

Przez trzy minuty rozlega sie sygnat. Na wskazniku
minutnika miga £ . Ponownie dotknaé symbolu &,
wskazniki gasna, a sygnat wytacza sie.

Funkcja stopera

Stoper wskazuje dotychczasowy uptyw czasu w
minutach i sekundach (mm.ss). Maksymalny czas trwania
tej funkcji to 99 minut i 59 sekund (99.59). Po
osiagnieciu tej warto$ci wskazanie powraca do stanu
00.00.

Minutnik dziata niezaleznie od pol grzewczych oraz
innych ustawien. Ta funkcja nie wytacza automatycznie
pola grzewczego.

Aktywacja
Dotkna¢ symbolu ®. Na wskazniku stopera pojawia

P ]
SIQ L.y,

Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Dezaktywacija

Dotkna¢ symbolu . funkcja stopera zostanie
zatrzymana. Nadal swieca sie wskazniki stopera.

W przypadku ponownego dotkniecia symbolu ®, dopoki
symbol $wieci sie na pomaranczowo, odliczanie czasu
jest kontynuowane.

Dotykanie symbolu & przez dtuzszy czas powoduje, ze
wskazniki gasna,.

Funkcja zostata dezaktywowana.



Funkcja Flex pl

Funkcja Booster dla garnkéow

Funkcja Booster dla patelni

Ta funkcja umozliwia jeszcze szybsze podgrzanie
wiekszych ilosci wody niz przy uzyciu stopnia mocy 9.
Funkcja Booster dla garnkow zwigksza na krétko
maksymalna moc wybranego pola grzewczego.

Te funkcje mozna aktywowaé dla jednego pola
grzewczego, jezeli rownoczesnie nie jest wiaczone inne
pole grzewcze tej samej grupy (patrz rysunek).

1

|
2|

Wskazowka: W strefie grzewczej o zmiennej $rednicy
pola mozna aktywowaé réwniez funkcje Booster, jezeli
strefa ta jest uzywana jako jedno pole grzewcze.

Aktywacja

1  Woybra¢ pole grzewcze.
2 Dotkna¢ symbolu >>
Zaswieci sie wskaznik F.

Funkcja zostata aktywowana.

Dezaktywacja

1  Woybra¢ pole grzewcze.

2 Dotkna¢ symbolu >>, nacisna¢ pokretto dotykowe
lub wybraé inng funkcje.
Wskaznik gasnie, a pole grzewcze przetacza sig z

- o
powrotem na stopien mocy grzania 5.

Funkcja zostata dezaktywowana.

Wskazowki

- W pewnych warunkach funkcja ta moze sie
automatycznie wytaczy¢, aby chroni¢ elementy
elektroniczne wewnatrz ptyty grzewcze;j.

- Jezeli przed aktywowaniem funkcji ustawiony byt
stopieh mocy grzania, zostanie on zapisany i
automatycznie wtaczony po dezaktywacji funkc;ji.

Zastosowanie tej funkcji umozliwia szybsze podgrzanie
naczyn niz przy uzyciu stopnia mocy grzania g.

Po dezaktywacji funkcji wybra¢ odpowiedni do
przyrzadzenia danej potrawy stopien mocy grzania.

Te funkcje mozna aktywowaé dla jednego pola
grzewczedo, jezeli rownoczesnie nie jest wtaczone inne
pole grzewcze tej samej grupy (patrz rysunek).

1

|
2|

Wskazéwka: W strefie grzewczej o zmiennej $rednicy

pola mozna aktywowac¢ rowniez funkcje Booster dla

patelni, jezeli strefa ta jest uzywana jako jedno pole
grzewcze.

Zalecenia dotyczace zastosowania

Zawsze stosowac naczynia, ktore nie zostaty
wczes$niej podgrzane.

Uzywaé¢ wytacznie garnkow z ptaskim spodem. Nie
uzywac garnkow z cienkim spodem.

Nigdy nie podgrzewa¢ bez nadzoru pustych naczyn,
oleju, masta lub smalcu.

Naczyn do gotowania nie przykrywa¢ pokrywkami.

Naczynie stawia¢ na $rodku pola grzewczego.
Upewni¢ sie, ze srednica spodu naczynia
odpowiada wielkosci pola grzewczego.

Informacje na temat rodzaju, wielko$ci oraz
ustawiania naczyn znajduja sie w rozdziale
—> "Gotowanie za pomoca indukcji"

Aktywacja

1  Wybra¢ pole grzewcze.
2 Dotkna¢ symbolu \_,>—>- Zaswieci sie wskaznik G.

Funkcja zostata aktywowana.
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Dezaktywacja

1 Woybra¢ pole grzewcze.

2 Dotkna¢ symbolu 2, nacisnaé pokretto dotykowe
lub wybra¢ inna funkcje. Wskazanie & gasnie. Na
wskazniku pola grzewczego $wieci sig stopien mocy

o
grzania 5.

Funkcja zostata dezaktywowana.

Wskazowki

- W pewnych warunkach funkcja ta moze sie
automatycznie wytaczy¢, aby chroni¢ elementy
elektroniczne wewnatrz ptyty grzewczej.

- Jezeli przed aktywowaniem funkcji ustawiony byt
stopien mocy grzania, zostanie on zapisany i
automatycznie wtaczony po dezaktywacji funkgji.
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Funkcja utrzymywania ciepta potraw

Ta funkcja nadaje sie idealnie do roztapiania czekolady
lub masta oraz do utrzymywania ciepta potraw.

Aktywacja

Wybraé zadane pole grzewcze.

2 W ciagu nastepnych 10 sekund dotkna¢ symbolu
5.
Na wyswietlaczu $wieci sie L. .

Funkcja zostata aktywowana.

Dezaktywacja

1  Woybraé¢ zadane pole grzewcze.

2 Dotknaé¢ symbolu %5, obrocic¢ pokretto dotykowe lub
wybra¢ inna funkcje.
Wskaznik L gasnie. Pole grzewcze wytacza sie i
Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego.

Funkcja zostata dezaktywowana.



Funkcje automatyczne

Funkcje automatyczne znacznie utatwiaja gotowanie i
zapewniaja optymalny rezultat gotowania. Zalecane
poziomy temperatury sa dostosowane kazdego trybu
gotowania.

Pozwalaja unikna¢ przegotowania potraw i gwarantuja
optymalne rezultaty gotowania i smazenia.

Czujniki mierza temperature garnka lub patelni w trakcie
catego procesu gotowania. Dzieki temu mozliwe jest
ciagte regulowanie mocy i utrzymywanie prawidtowej
temperatury.

Gdy wybrana temperatura zostanie osiagnieta, mozna
dotozy¢ potrawe. Potrawy nie sa nadmiernie
podgrzewane i nie kipia.

Funkcja utrzymywania ciepta potraw pl

Funkcja czujnika smazenia jest dostepna w odniesieniu
do wszystkich pol grzewczych.

Funkcja czujnika gotowania jest dostepna w odniesieniu
do wszystkich pol grzewczych, o ile mozliwe jest
korzystanie z bezprzewodowego czujnika temperatury.

Niniejszy rozdziat zawiera informacje na temat:

rodzajow funkcji automatycznych
odpowiednich naczyn do gotowania
czujnikow i wyposazenia dodatkowego
funkciji i stopni mocy grzania
polecanych potraw

przygotowania i konserwacji bezprzewodowego
czujnika temperatury

Rodzaje funkcji automatycznych

Funkcje automatyczne umozliwiajg wybor optymalnego
sposobu przyrzadzenia poszczegodlnych potraw.

Tabela zawiera zestawienie dostepnych ustawien funkcji
automatycznych:

Funkcje automatyczne Poziomy temperatury Naczynia Dostepnosé Aktywacja

Funkcja czujnika smazenia

Duszenie/Pieczenie z mata iloécia oleju 1,2,3,4,5 s N Wszystkie pola =
grzewcze

Funkcja czujnika gotowania Odpowiednia tempe-

ratura
. L o Wszystkie pola “r

Podgrzewanie/Podtrzymywanie ciepta 60-70°C @7 grzewcze =

Gotowanie na matym ogniu 8090°C @? Wszystkie pola g
grzewcze

Gotowanie 90-100°C @7 Wszystkie pola %
grzewcze

Gotowanie w szybkowarze 110-120°C ﬁ Wszystkie pola =
grzewcze

Smazenie w garnku w gtebokim tluszczu* 170-180°C D Wszystkie pola =
grzewcze

*Podgrzewanie w naczyniu z pokrywka i smazenie w gtebokim ttuszczu bez pokrywki.

Jezeli ptyta grzewcza nie posiada bezprzewodowego czujnika temperatury, mozna go dokupi¢ w sklepach specjalistycznych lub w

naszym serwisie.
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Odpowiednie naczynia do gotowania

Wybrac¢ pole grzewcze, ktérego $rednica najbardzie]
odpowiada $rednicy spodu naczynia i ustawi¢ naczynie
na $rodku pola grzewczego.

Funkcja czujnika gotowania nie umozliwia smazenia na
patelni w sposob zarezerwowany dla funkcji czujnika
smazenia.

Niektore patelnie sa optymalnie przystosowane do

funkcji czujnika smazenia. Mozna je naby¢ w sklepach
specjalistycznych lub w naszym serwisie technicznym.
Zawsze nalezy podaé odpowiedni numer referencyjny:

GP900001 mate naczynie ($rednica 15 cm)
GP900002 srednie naczynie (srednica 18 cm)
GP900003 duze naczynie ($rednica 21 cm)

Patelnie te sa pokryte powtoka antyadhezyjna, co

umozliwia smazenie z uzyciem niewielkiej ilosci ttuszczu.

Wskazowki

- Funkcja czujnika smazenia jest dostosowana
specjalnie do tego rodzaju i wielkosci patelni.

- Na strefach grzewczych o zmiennej $rednicy pola
moze sie zdarzy¢, ze w przypadku innej wielkosci
lub nieprawidtowego ustawienia patelni funkcja
czujnika smazenia nie zostanie aktywowana. Patrz
rozdziat .

- Inne rodzaje patelni moga ulega¢ przegrzaniu, aich
temperatura moze by¢ nizsza lub wyzsza od
wybranego poziomu temperatury. Najpierw
wyprobowac najnizszy poziom temperatury i w razie
potrzeby dokona¢ zmiany.

W przypadku funkcji gotowania odpowiednie jest kazde
naczynie przystosowane do uzywania na ptycie
indukcyjnej. Informacje na temat naczyn przeznaczonych
do gotowania za pomocg indukcji znajduja sie w
rozdziale .

W tabeli funkcji automatycznych do kazdej funkgcji
przyporzadkowane jest odpowiednie naczynie do
gotowania.

Czujniki i wyposazenie dodatkowe

Czujniki mierza temperature garnka lub patelni w trakcie
catego procesu gotowania. Dzieki temu mozliwe jest
regulowanie mocy z duzg doktadnoscia i utrzymywanie
prawidtowej temperatury:

Ptyta grzewcza wyposazona jest w dwa rézne systemy
pomiaru temperatury:

Funkcja czujnika smazenia: Pod ptyta grzewcza
znajduja sie czujniki temperatury. Czujniki
kontroluja temperature spodu patelni.
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Funkcja czujnika gotowania: Bezprzewodowy
czujnik temperatury przekazuje temperature garnka
do pulpitu obstugi. Czujnik temperatury jest
przymocowany na garnku.

Funkcja czujnika gotowania wymaga uzycia
bezprzewodowego czujnika temperatury. Mozna go
naby¢ w sklepach specjalistycznych lub w naszym
serwisie technicznym, podajac numer referencyjny
CA060300.

Informacje na temat bezprzewodowego czujnika
temperatury znajduja sie w rozdziale — "Przygotowanie
i konserwacja bezprzewodowego czujnika
temperatury”

Funkcje oraz stopnie mocy grzania

Funkcja czujnika smazenia

Funkcja czujnika smazenia umozliwia przyrzadzanie
potraw na patelni z uzyciem matej ilosci oleju.

Ta funkcja jest dostepna w odniesieniu do wszystkich
poél grzewczych.

Zalety

Pole grzewcze nagrzewa sie tylko, gdy jest to
konieczne. W ten sposob oszczedza sie energie.
Olej i inne ttuszcze nie ulegajg przegrzaniu.

Gdy pusta patelnia osiggnie optymalna temperature
do dodania oleju i potrawy, rozlega sie sygnat.

Wskazowki

- Nie przykrywac¢ patelni pokrywka. W przeciwnym
razie funkcja nie zostanie prawidtowo aktywowana.
Mozna zastosowac siatkowa ostone do patelni,
ktora zapobiega rozpryskiwaniu sig ttuszczu.

- Do smazenia uzywa¢ odpowiedniego oleju lub
ttuszczu. W przypadku uzywania masta, margaryny,
ttoczonej na zimno oliwy z oliwek lub smalcu
wieprzowego ustawi¢ poziom temperatury 1 lub 2.

- Podczas podgrzewania nigdy nie pozostawiaé
patelni bez nadzoru (z potrawa lub bez).

- Jezeli pole grzewcze ma wyzszg temperature niz
naczynie do gotowania lub odwrotnie, czujnik
temperatury nie zostanie prawidtowo aktywowany.

- W przypadku smazenia z uzyciem duzej ilosci oleju
zawsze stosowaé funkcje czujnika gotowania.
“Smazenie w garnku w gtebokim ttuszczu”,
ustawienie 170-180°C.



Zakresy temperatury

Poziom temperatury Zastosowanie

Funkcja utrzymywania ciepta potraw pl

1 bardzo niski  Przyrzadzanie i zageszczanie soséw, duszenie warzyw, smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle
lub margarynie.
2 niski Smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle lub margarynie, np. omlety.
3 $redni - niski  Smazenie ryb i potraw w duzych kawatkach, np. klopsikéw z migsa mielonego i kietbasek.
4 $redni - Smazenie stekow, srednio lub dobrze wysmazonych, potraw mrozonych, panierowanych i delikatnych, np.
wysoki sznycli, ragout i warzyw.
5 wysoki Smazenie potraw w wysokich temperaturach, np. stekow krwistych, plackéw ziemniaczanych i smazo-

nych ziemniakow.

Sposob nastawiania

Woybra¢ z tabeli odpowiedni poziom temperatury.
Postawi¢ pusta patelnie na polu grzewczym.

1 Wybra¢ pole grzewcze i dotkna¢ symbolu 2= . Na
wskazniku pola grzewczego $wieci sie & i
wyswietlany jest poziom temperatury A

2 W ciagu nastepnych 10 sekund wybra¢ za pomoca
pokretta dotykowego zadany poziom temperatury.

3 Na wskazniku pola grzewczego wyswietlany jest
przebieg procesu nagrzewania od _ do z ktory
miga na przemian z ustawionym poziomem
temperatury. Gdy ustawiona temperatura smazenia
zostanie osiagnieta, rozlega sie sygnat i gasnie
wskaznik nagrzewania. Ponownie wyswietlony
zostanie poziom temperatury.

4 Gdy temperatura smazenia zostanie osiagnieta,
wla¢ na patelnie olej, a nastepnie wtozy¢ potrawe.

Wskazéwka: Obracac¢ potrawy, aby nie zostaty
przypalone.

Wytaczanie funkcji czujnika smazenia
Wybra¢ pole grzewcze i dotkna¢ symbolu 2 lub za
pomoca pokretta dotykowego ustawi¢ poziom

"~ . . ;. —
temperatury . Rozlega sie sygnat i gasnie symbol =..
Funkcja zostata dezaktywowana.

Funkcja czujnika gotowania (opcjonalnie)

Funkcja ta umozliwia podgrzewanie, gotowanie,
gotowanie w szybkowarze lub smazenie produktow
spozywczych w garnku w gtebokim ttuszczu w
warunkach kontrolowanej temperatury.

Ta funkcja jest dostepna w odniesieniu do wszystkich
pol grzewczych.

Zalety

® Pole grzewcze nagrzewa sie tylko wtedy, gdy jest to
konieczne. W ten sposdb oszczedza sie energie.
Olej i inne ttuszcze nie ulegajg przegrzaniu.

Temperatura jest stale kontrolowana. Zapobiega to
wykipieniu potraw. Nie trzeba regulowac¢ ustawionej
temperatury.

® Sygnat rozlega sig, gdy woda lub olej osiagnie
optymalnag temperature, aby wtozy¢ potrawe. Jezeli
potrawa powinna byé dodana na samym poczatku,
patrz informacje w tabeli.

Wskazowki

- Uzywac¢ wytacznie garnkow i patelni z ptaskim
spodem. Nie uzywa¢ garnkéw ani patelni z cienkim
lub zdeformowanym dnem.

- Garnek napetni¢ do takiej wysokosci, aby jego
zawarto$¢ znajdowata sig powyzej silikonowej
naktadki po zewnetrznej stronie garnka.

- Do smazenia z mata iloscig oleju uzywac¢ funkcji
czujnika smazenia.

- Ustawi¢ garnek w taki sposoéb, aby czujnik
temperatury nie byt skierowany w strone innego
garnka.

- W trakcie procesu gotowania nie usuwac¢ czujnika
temperatury z garnka. Po zakonczeniu procesu
gotowania mozna wybraé funkcje dla innego pola
grzewczego.

- Po zakonczeniu gotowania zdja¢ z garnka czujnik
temperatury. Uwaga, czujnik temperatury moze by¢
bardzo goracy.
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Zakresy temperatury

Funkcje gotowania Zakres tem- Zastosowanie

peratury
Podgrzewanie, podtrzy-  60-70°C np. zupy, poncz
mywanie ciepta
Gotowanie na matym 80-90°C np. ryz, mleko
ogniu
Gotowanie 90-100°C  np. makaron,
warzywa
Gotowanie w szybkowa-  110-120°C  np. kurczak,
rze potrawy jednogarn-
kowe.

Smazenie w garnku w gte- 170-180°C
bokim ttuszczu

np. donaty, kuleczki
z miesa mielonego

Porady dotyczace gotowania z uzyciem funkcji czujnika
gotowania

Podgrzewanie/Podtrzymywanie ciepta: porcjowane
produkty mrozone, np. szpinak. Wtozy¢ produkt
mrozony do naczynia do gotowania. Dodac¢ zalecang
przez producenta ilos¢ wody. Przykry¢ naczynie do
gotowania pokrywka i ustawi¢ 70°C. Od czasu do
czasu zamieszac.

Gotowanie: Zageszczanie potraw, np. sosow.
Podgotowac¢ potrawe w zalecanej temperaturze. Po
zageszczeniu pozostawi¢ potrawe do catkowitego
napecznienia w temperaturze 85°C.

Gdy rozlegnie sie sygnat, podtrzymywac ciepto
potrawy przez wymagany czas, nie zmieniajac
ustawionej temperatury.

Gotowanie: Podgrza¢ wode w naczyniu z natozong
pokrywka. Nie dojdzie do kipienia. Ustawi¢ 100°C.

Gotowanie w szybkowarze: Przestrzega¢ zalecen
producenta. Po ustyszeniu sygnatu kontynuowac
gotowanie przez zalecany czas. Ustawi¢ 115°C.

Smazenie w gtebokim ttuszczu: Rozgrzaé olej w
naczyniu z natozong pokrywka. Po ustyszeniu
sygnatu zdja¢ pokrywke i dodaé potrawe. Ustawié
175°C.

Wskazowki

- Przed rozpoczeciem gotowania upewni¢ sig, ze
naktadka silikonowa jest catkowicie sucha.

- Zawsze gotowac z prawidtowo natozona pokrywka.
Wyjatek: “Smazenie w garnku w gtebokim ttuszczu”,
temperatura 170°C.

- Jezeli nie rozlegnie sig sygnat akustyczny, upewnié
sig, ze garnek jest przykryty pokrywka.

- Nigdy nie rozgrzewa¢ oleju bez nadzoru. Do
smazenia w gtebokim ttuszczu uzywaé
odpowiedniego rodzaju oleju lub ttuszczu. Do
smazenia w gtebokim ttuszczu nie uzywac
mieszanek roznych ttuszczow, np. oleju i smalcu.
Gorace ttuszcze mieszane moga sie pienic.
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- Jezelirezultat gotowania jest niezadowalajacy, np. w
przypadku gotowania ziemniakéw, nastepnym razem
uzy¢ wiekszej ilosci wody, nie zmieniajac
zalecanego poziomu temperatury.

Nastawianie punktu gotowania

Punkt wrzenia wody zalezy od wysokos$ci miejsca
zamieszkania nad poziomem morza. Jesli woda gotuje
sie za mocno lub za stabo, mozna nastawi¢ punkt
gotowania. Wowczas nalezy postgpowaé w opisany
ponizej sposob:

Wybraé ustawienie podstawowe 5, patrz rozdziat
—> "Ustawienia podstawowe"

Standardowym ustawieniem podstawowym jest 3.
Jezeli miejsce zamieszkania potozone jest na
wysokosci migdzy 200 a 400 m n.p.m., nastawianie
punktu gotowania nie jest konieczne, w pozostatych
przypadkach wybra¢ w tabeli ustawienie, ktére
odpowiada danej wysokosci:

Wysokos¢ Wartosé ustawienia - 5
0-100 m. /
100 - 200 m. c
200 - 400 m. I*
400 - 600 m. Y
600 - 800 m. S
800 - 1000 m. o
1000 - 1200 m. 1
1200 - 1400 m. [=]
g

Powyzej 1400 m.

* Ustawienie podstawowe

Wskazéwka: Poziom temperatury 100°C umozliwia
efektywne gotowanie, jezeli sama woda nie gotuje sie
zbyt mocno. Jesli jednak wynik gotowania nie jest
zadowalajacy, mozna zmieni¢ ustawienie punktu
gotowania.

taczenie bezprzewodowego czujnika temperatury z
pulpitem obstugi

Przed pierwszym uzyciem funkcji czujnika gotowania
nalezy potaczy¢ bezprzewodowy czujnik temperatury z
pulpitem obstugi.

W celu potaczenia bezprzewodowego czujnika
temperatury z pulpitem obstugi nalezy postepowaé w
nastepujacy sposéb:

1 Wywota¢ ustawienie podstawowe ch5, patrz
rozdziat — "Ustawienia podstawowe"
Symbol % Swieci sie na biato.

2 Nacisna¢ symbol g. Rozlega sie sygnat, symbol =

Swieci sie na pomaranczowo. Wskazniki pél
grzewczych 8wieca na biato, a wskazniki czujnika
gotowania migaja na polach grzewczych.

W ciagu 30 sekund nacisnaé symbol Y na
bezprzewodowym czujniku temperatury.



Rejestracja zakonczona powodzeniem:
Bezprzewodowy czujnik temperatury zostanie
rozpoznany w ciagu kilku sekund. Rozlegaja sie trzy
krétkie sygnaty i symbol 2 zmienia kolor z
pomarahczowego na biaty. Wskazniki czujnika
gotowania na polach grzewczych gasna.
Rejestracja nie powiodta sie: Rozlega sie pige¢
sygnatow. Symbol g natychmiast zmienia kolor z
pomarahczowego na biaty, a wskazniki czujnika
gotowania na polach grzewczych gasna.

Funkcja czujnika gotowania jest dostepna od
momentu poprawnego potaczenia czujnika
temperatury z pulpitem obstugi.

Nieprawidtowe potaczenie w wyniku usterki czujnika
temperatury moze mieé nastepujace przyczyny:

- Btad komunikacji Bluetooth.

- Symbol 2 na czujniku temperatury nie zostat
nacisniety w ciggu 30 sekund po dokonaniu
wyboru pola grzewczego.

- Bateria czujnika temperatury jest zuzyta.

Zresetowa¢ bezprzewodowy czujnik temperatury i

ponownie przeprowadzi¢ proces taczenia.

W przypadku wadliwego potaczenia
spowodowanego btedem transmisji ponownie
przeprowadzi¢ operacje taczenia.

Jezeli nie uda sie nawigzac potaczenia, powiadomic¢
serwis.

Resetowanie bezprzewodowego czujnika temperatury

1

2

Dotyka¢ symbolu =4 przez ok. 8-10 sekund.

W tym czasie wskaznik LED czujnika temperatury
zaswieci sie trzy razy. Gdy wskaznik LED zaswieci
sie po raz trzeci, rozpoczyna sie resetowanie. W
tym momencie nalezy zdja¢ palec z symbolu.

Gdy wskaznik LED zgasnie, proces resetowania
bezprzewodowego czujnika temperatury jest

zakonczony.

Powtdrzy¢ procedure taczenia od punktu 2.

Programowanie

Ptyta grzewcza musi by¢ wtaczona.

1

Umieszczanie czujnika temperatury na naczyniu do
gotowania, patrz rozdziat — "Przygotowanie i
konserwacja bezprzewodowego czujnika
temperatury”

Naczynie z odpowiednig iloécig wody ustawié na
srodku zadanego pola grzewczego i natozy¢
pokrywke.

Za pomoca pokretta dotykowego wybra¢ zadane
pole grzewcze. Na wskazniku stopnia mocy grzania
pojawia sie LJ.

Funkcja utrzymywania ciepta potraw pl

Na pulpicie obstugi nacisnaé¢ na symbol g. Rozlega
sie sygnat. Na wskazniku pola grzewczego zaswieci
sige symbol %

Nacisna¢ symbol 2 na bezprzewodowym czujniku

temperatury na naczyniu do gotowania. Gdy czujnik
temperatury zostanie rozpoznany, na wskazniku
pola grzewczego zaswieci si¢ proponowana
temperatura 95 C.

Za pomoca pokretta dotykowego ustawi¢ zadang
temperature. Temperature mozna zmieni¢ w krokach
co 5°C.

Na wskazniku pola grzewczego wyswietlany jest
przebieg procesu nagrzewania od _ do s ktory
miga na przemian z ustawiona temperatura. Gdy
ustawiona temperatura zostanie osiagnieta, rozlega
sig sygnat i gasnie wskaznik nagrzewania. Wybrana
temperatura zostanie ponownie wyswietlona.

Po ustyszeniu sygnatu zdja¢ pokrywke i dodaé
potrawe. Gotowac¢ w garnku z natozong pokrywka.

Wskazéwka: W przypadku funkcji “Smazenie w
garnku w gtebokim ttuszczu” nie przykrywa¢ garnka
pokrywka,.

Funkcje czujnika gotowania mozna aktywowa¢ poprzez
bezprzewodowy czujnik temperatury. Nalezy
postepowac w nastepujacy sposob:

Ustawi¢ naczynie do gotowania i nacisnaé symbol

Hna bezprzewodowym czujniku temperatury.

Za pomoca pokretta dotykowego wybrac¢ pole
grzewcze.

Gdy funkcja jest gotowa do zastosowania, wyswietlana
jest proponowana temperatura 95°C.
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Wytaczanie funkcji czujnika gotowania

Istnieja rozne sposoby dezaktywowania funkgji:

Wybra¢ pole grzewcze i dotkng¢ symbolu z.

Wybra¢ pole grzewcze i za pomoca pokretta
dotykowego ustawié temperature iJ.

Nacisnaé symbol 2 na bezprzewodowym czujniku
gotowania.

Rozlega sig sygnat i gasnie symbol 2 na wskazniku pola
grzewczego. Funkcja zostata dezaktywowana.

Polecane potrawy

Ponizsza tabela zawiera zestawienie potraw i jest
podzielona wedtug produktow spozywczych.
Temperatura i czas gotowania zalezg od ilosci,
konsystenciji i jakosci produktu spozywczego.

Mieso Funkcja automa- Poziom Catkowity czas
tyczna temperatury gotowania od
sygnatu (min)

Funkcja Smazenie z mata ilosciag oleju

Sznycel, naturalny lub panierowany Funkcja czujnika sma- 4 6-10
Zenia

Filet Funkcja czujnika sma- 4 6-10
Zenia

Kotlet® Funkcja czujnika sma- 3 10-15
zenia

Cordon bleu, sznycel po wiedensku* Funkcja czujnika sma- 4 10-15
Zenia

Stek, krwisty (grubos¢ 3 cm) Funkcja czujnika sma- 5 6-8
Zenia

Stek rézowy lub dobrze wysmazony (grubos¢ 3 cm) Funkcja czujnika sma- 4 8-12
zenia

Piers (grubos¢ 2 cm)* Funkcja czujnika sma- 3 10-20
Zenia

Kietbaski, parzone lub surowe* Funkcja czujnika sma- 3 8-20
Zenia

Hamburgery, kuleczki migsne, faszerowana pieczen zwijana* Funkcja czujnika sma- 3 6-30
Zenia

Pieczen rzymska Funkcja czujnika sma- 2 6-9
Zenia

Ragout, gyros Funkcja czujnika sma- 4 7-12
zenia

Migso mielone Funkcja czujnika sma- 4 6-10
Zenia

Boczek Funkcja czujnika sma- 2 5-8
Zenia

Funkcja Gotowanie na matym ogniu

Kietbaski Funkcja czujnika goto- 85°C 10-20
wania

* Wielokrotnie obracac.

** Olej rozgrzewac¢ w naczyniu z natozona pokrywka. Smazy¢ porcjami w naczyniu bez natozonej pokrywki (czas smazenia kazdej
porcji patrz tabela).

*** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.
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Mieso Funkcja automa- Poziom Catkowity czas
tyczna temperatury gotowania od
sygnatu (min)
Funkcja Gotowanie
Pulpety Funkcja czujnika goto- 100°C 20-30
wania
Kurczak Funkcja czujnika goto- 100°C 60-90
wania
Cielecina gotowana lub duszona Funkcja czujnika goto- 100°C 60 -90
wania
Funkcja Gotowanie w szybkowarze
Kurczak, cielecina*** Funkcja czujnika goto- 115°C 15-25
wania
Funkcja Smazenie w gtebokim ttuszczu
Skrzydetka z kurczaka i kluski** Funkcja czujnika goto- 175°C 10-15

wania

* Wielokrotnie obracac.

** Olej rozgrzewac¢ w naczyniu z natozona pokrywka. Smazy¢ porcjami w naczyniu bez natozonej pokrywki (czas smazenia kazdej

porcji patrz tabela).

*** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.

Ryba Funkcje automa- Poziom tem- Catkowity czas
tyczne peratury gotowania od
sygnatu (min)
Funkcja Smazenie z matq iloscia oleju
Ryba, smazona, w catosci, np. pstrag Funkcja czujnika sma- 3 10-20
zenia
Filet rybny, naturalny lub panierowany Funkcja czujnika sma- 3-4 10-20
Zenia
Scampi, krewetki Funkcja czujnika sma- 4 4-8
Zenia
Funkcja Gotowanie na matym ogniu
Ryba duszona, np. morszczuk Funkcja czujnika goto- 90°C 15-20
wania
Funkcja Smazenie w gtebokim ttuszczu
Ryba, w ciescie piwnym lub panierowana* Funkcja czujnika goto- 175°C 10-15

wania

* Olej rozgrzewac¢ w naczyniu z natozona, pokrywka. Smazy¢ w gtebokim ttuszczu porcjami bez pokrywki (w tabeli podany jest czas

smazenia kazdej porcji).
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Potrawy z jaj

Funkcja automa-
tyczna

Poziom
temperatury

Catkowity czas
gotowania od
sygnatu (min)

Funkcja Smazenie z mata iloscig oleju

Nalesniki* Funkcja czujnika sma- 5
Zenia

Omlet* Funkcja czujnika sma- 2 3-6
Zenia

Jajka sadzone Funkcja czujnika sma- 2-4 2-6
Zenia

Jajecznica Funkcja czujnika sma- 2 4-9
Zenia

Cesarski omlet Funkcja czujnika sma- 3 10-15
Zenia

Francuskie tosty Funkcja czujnika sma- 3 4-8
Zenia

Funkcja Gotowanie

Jaja na twardo** Funkcja czujnika goto- 100°C 5-10
wania

* Catkowity czas na kazda porcje. Smazy¢ jedna porcje po drugie;j.

** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.

Warzywa, w tym warzywa straczkowe Funkcja automatyczna Poziom tem- Catkowity czas goto-

peratury wania od sygnatu
(min)

Funkcja Smazenie z mata iloscia oleju

Czosnek, cebula Funkcja czujnika smazenia 1-2 2-10

Cukinia, baktazan Funkcja czujnika smazenia 3 4-12

Papryka, zielone szparagi Funkcja czujnika smazenia 3 4-15

Duszone na oleju warzywa, np. cukinia, zielona papryka Funkcja czujnika smazenia 1 10-20

Grzyby Funkcja czujnika smazenia 4 10-15

Warzywa glazurowane Funkcja czujnika smazenia 3 6-10

Funkcja Gotowanie

Swieze warzywa, np. brokuty Funkcja czujnika gotowania  100°C 10-20

Swieze warzywa, np. brukselka Funkcja czujnika gotowania  100°C 30-40

Soczewica, groch, cieciorka* Funkcja czujnika gotowania  100°C 15-20

Potrawa jednogarnkowa* Funkcja czujnika gotowania  100°C 45 -60

Funkcja Gotowanie w szybkowarze

Warzywa, np. zielona fasolka*® Funkcja czujnika gotowania 115°C 3-6

Soczewica* Funkcja czujnika gotowania 115°C 5-10

Cieciorka, fasola* Funkcja czujnika gotowania  115°C 10-12

Potrawa jednogarnkowa* Funkcja czujnika gotowania 115°C 15-20

Funkcja Smazenie w gtebokim ttuszczu

Warzywa i grzyby panierowane lub w ciescie piwnym** Funkcja czujnika gotowania  175°C 5-10

* Potrawe wtozyé na samym poczatku.

** Olej rozgrzewac w naczyniu z natozong pokrywka. Smazyé w gtebokim ttuszczu porcjami w naczyniu bez natozonej pokrywki (w

tabeli podany jest czas smazenia kazdej porc;ji).
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Ziemniaki Funkcja automa- Poziom Catkowity czas
tyczna temperatury gotowania od
sygnatu (min)
Funkcja Smazenie z mata ilosciag oleju
Ziemniaki smazone (z ziemniakow gotowanych w mundurkach) Funkcja czujnika sma- 5 6-12
Zenia
Frytki (z surowych ziemniakow) Funkcja czujnika sma- 4 156-25
Zenia
Placek ziemniaczany* Funkcja czujnika sma- 5 25-35
Zenia
Szwajcarskie rosti Funkcja czujnika sma- 1 50-55
zenia
Ziemniaki glazurowane Funkcja czujnika sma- 3 15-20
Zenia
Funkcja Gotowanie na matym ogniu
Pyzy Funkcja czujnika goto- 85°C 30-40
wania
Funkcja Gotowanie
Ziemniaki Funkcja czujnika goto- 100°C 30-40
wania
Funkcja Gotowanie w szybkowarze
Ziemniaki** Funkcja czujnika goto- 115°C 10-12

wania

* Catkowity czas przyrzadzania kazdej porcji. Smazyc¢ jedng porcje

po drugiej.

** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.

Makaron i zboza

Funkcja automatyczna

Poziom tem-

Catkowity czas goto-

peratury wania od sygnatu
(min)

Funkcja Gotowanie na matym ogniu

Ryz Funkcja czujnika goto- 85°C 25-35
wania

Polenta* Funkcja czujnika goto- 85°C 20-25
wania

Kasza manna Funkcja czujnika goto- 85°C 5-10
wania

Funkcja Gotowanie

Makaron Funkcja czujnika goto-  100°C 7-10
wania

Pierogi, np. ravioli Funkcja czujnika goto-  100°C 6-15
wania

Funkcja Gotowanie w szybkowarze

Ryz** Funkcja czujnika goto-  115°C 6-8

wania

*Podgrzewac¢ w naczyniu z natozong pokrywka, gotowaé bez pokrywki, ciagle mieszajac.

** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.
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Zupy Funkcja automa- Poziom tempe- Catkowity czas
tyczna ratury gotowania od
sygnatu (min)

Funkcja Gotowanie na matym ogniu
Zupy w proszku, np. zupy kremy* Funkcja czujnika goto- 85°C 10-15
wania

Funkcja Gotowanie

Domowe buliony, np. zupa migsna lub jarzynowa** Funkcja czujnika goto- 100°C 60-90
wania

Zupy w proszku, np. zupa z makaronem Funkcja czujnika goto- 100°C 5-10
wania

Funkcja Gotowanie w szybkowarze

Domowe buliony, np. zupa jarzynowa** Funkcja czujnika goto- 115°C 20-30
wania

*Czesto mieszaé

** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.

Sosy Funkcja automa- Poziom Catkowity czas
tyczna temperatury gotowania od
sygnatu (min)

Funkcja Smazenie z matq ilosciag oleju

Sos pomidorowy z warzywami Funkcja czujnika 1 25-35
smazenia

Sos beszamelowy Funkcja czujnika 1 10-20
smazenia

Sosy serowe, np. sos z sera gorgonzola Funkcja czujnika 1 10-20
smazenia

Zageszczanie soséw, np. sosu pomidorowego, sosu bolonskiego Funkcja czujnika 1 25-35
smazenia

Stodkie sosy, np. sos pomaranczowy Funkcja czujnika 1 15-25
smazenia

Desery Funkcja automatyczna Poziom Catkowity czas goto-

temperatury wania od sygnatu
(min)

Funkcja Gotowanie na matym ogniu

Ryz na mleku* Funkcja czujnika gotowa- 85°C 40-50
nia

Kasza owsiana Funkcja czujnika gotowa- 85°C 10-15
nia

Prazone owoce** Funkcja czujnika gotowa- 85°C 10-20
nia

Budyn czekoladowy*** Funkcja czujnika gotowa- 85°C 3-5
nia

Funkcja Smazenie w gtebokim ttuszczu

*kkk

Wypieki cukiernicze, np. donaty i paczki Funkcja czujnika gotowa- 175°C 5-10

nia

* Czesto mieszac.
** Wtozy¢ potrawe na samym poczatku.
*** Podgrzewac¢ w naczyniu z natozona pokrywka, gotowa¢ bez pokrywki, ciagle mieszajac.

**** Olej rozgrzewac¢ w naczyniu z natozonga pokrywka. Smazy¢ w gtebokim ttuszczu porcjami w naczyniu bez natozonej pokrywki
(w tabeli podany jest czas smazenia kazdej porcji).
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Produkty mrozone Funkcja automatyczna Poziom Catkowity czas gotowa-
temperatury nia od sygnatu (min)
Funkcja Smazenie z mata ilosciag oleju
Sznycel Funkcja czujnika smazenia 4 15-20
Cordon bleu* Funkcja czujnika smazenia 4 10-30
Piers* Funkcja czujnika smazenia 4 10-30
Nuggetsy z kurczaka Funkcja czujnika smazenia 4 10-15
Gyros, kebab Funkcja czujnika smazenia 3 5-10
Filet rybny, naturalny lub panierowany Funkcja czujnika smazenia 3 10-20
Paluszki rybne Funkcja czujnika smazenia 4 8-12
Frytki Funkcja czujnika smazenia 5 4-6
Potrawy smazone, np. warzywa z patelni z kurczakiem  Funkcja czujnika smazenia 3 6-10
Sajgonki Funkcja czujnika smazenia 4 10-30
Camembert/ser Funkcja czujnika smazenia 3 10-15
Funkcja Podgrzewanie/Utrzymywanie ciepta
Mrozone warzywa z sosem $mietanowym, Funkcja czujnika gotowania  100°C 15-20
np. krem szpinakowy**
Funkcja Gotowanie
Warzywa mrozone, np. zielona fasolka** Funkcja czujnika gotowania ~ 100°C 15-30
Funkcja Smazenie w gltebokim ttuszczu
Frytki mrozone*** Funkcja czujnika gotowania ~ 170°C 4-8

* Wielokrotnie obracac.

** Dodac¢ wody wedtug wskazéwek producenta.

*** Olej rozgrzewaé w naczyniu z natozona pokrywka. Smazyé porcjami w naczyniu bez natozonej pokrywki (czas smazenia kazdej

porcji patrz tabela).

Pozostate

Funkcja automa-

Poziom

Catkowity czas goto-

tyczna temperatury wania od sygnatu
(min)

Funkcja Smazenie z mata iloscia oleju

Camembert /ser Funkcja czujnika 3 7-10
smazenia

Wstepnie ugotowane produkty suche po dodaniu wody, np. makaron Funkcja czujnika 1 5-10
smazenia

Grzanki Funkcja czujnika 3 6-10
smazenia

Migdaty/orzechy/orzeszki piniowe Funkcja czujnika 4 3-15
smazenia

Funkcja Podgrzewanie/Podtrzymywanie ciepta

Potrawy z konserwy, np. zupa gulaszowa* Funkcja czujnika 70°C 10-15
gotowania

Wino grzane** Funkcja czujnika 70°C
gotowania

Funkcja Gotowanie na matym ogniu

Mleko** Funkcja czujnika 85°C

gotowania

* Wtozyé potrawe na samym poczatku i czesto mieszac.

** Potrawe wtozy¢ na samym poczatku.

33



pl Funkcja utrzymywania ciepta potraw

Przygotowanie i konserwacja
bezprzewodowego czujnika
temperatury

Niniejszy rozdziat zawiera informacje na temat:

naklejania naktadki silikonowe;j

stosowania bezprzewodowego czujnika temperatury

czyszczenia

wymiany baterii
Optymalne wyposazenie dodatkowe, takie jak naktadka
silikonowa i czujnik temperatury, mozna naby¢ w
sklepach specjalistycznych lub w naszym serwisie

technicznym; w tym celu nalezy poda¢ odpowiedni
numer referencyjny:

CA060300 Czujnik temperatury i zestaw 5 naktadek siliko-
nowych
00577921  Zestaw 5 nakfadek silikonowych

Naklejanie naktadki silikonowej

Naktadka silikonowa mocuje czujnik temperatury na
naczyniu do gotowania.

Jezeli naczynie do gotowania jest po raz pierwszy
uzywane w potfaczeniu z funkcja czujnika gotowania,
konieczne jest przymocowanie naktadki silikonowe;j.

Nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:

1  Miejsce naklejenia na garnku musi by¢
odttuszczone. Garnek wyczysci¢, starannie osuszy¢
i przetrze¢ miejsce naklejenia np. spirytusem.

2 Usuna¢ folie ochronng z naktadki silikonowej. Za
pomoca dotaczonego szablonu naklei¢ na
odpowiedniej wysokosci naktadke silikonowa na
garnek.

3 Docisnac¢ naktadke silikonowa, rowniez
powierzchnie wewnetrzna.
Proces catkowitego utwardzenia kleju trwa
1 godzine. W tym czasie nie uzywac ani cze czyscié
naczynia do gotowania.

Wskazowki

- Naczynie z naktadka silikonowa nie moze zbyt dtugo
leze¢ w roztworze wody i detergentu.

- W przypadku oderwania sie naktadki silikonowej
nalezy zastosowac¢ nowa.

34

Montaz bezprzewodowego czujnika temperatury

Czujnik temperatury nasadzié na naktadke silikonowa w
taki sposob, aby byt doktadnie dopasowany.

Wskazowki

- Jednoczesnie mozna uzywa¢ maksymalnie trzech
czujnikéw temperatury.

- Przed nasadzeniem czujnika temperatury upewnié
sie, ze naktadka silikonowa jest catkowicie sucha.

- Naczynie do gotowania ustawi¢ w taki sposéb, aby
czujnik temperatury byt skierowany w strone
bocznej powierzchni zewnetrznej ptyty grzewcze;j.

- Czujnik temperatury nie moze byé skierowany w
strone innego goracego naczynia do gotowania, w
przeciwnym razie mogtby ulec przegrzaniu.

- Po zakonczeniu gotowania zdja¢ z garnka czujnik

temperatury. Przechowywa¢ go w czystym,
bezpiecznym miejscu, z dala od zrédet ciepta.

Czyszczenie

Bezprzewodowego czujnika temperatury nie wolno my¢
w zmywarce do naczyn.

Informacje na temat czyszczenia czujnika temperatury
znajdujg sie w rozdziale — "Czyszczenie"



Wymiana baterii

Jezeli dioda LED nie zaswieci sie po nacisnieciu
symbolu na bezprzewodowym czujniku temperatury,
bateria jest roztadowana.

Wymiana baterii:

1  Zdja¢ silikonowa ostone z dolnej czesci obudowy.
Za pomoca srubokreta odkreci¢ $ruby.

\

2 Zdja¢ gorng czes¢ obudowy. Wyjaé zuzyta baterie.
Whtozyé nowa baterie. Zwroci¢ uwage na
polaryzacje.

Uwaga!
Nie wyjmowa¢ baterii za pomoca metalowych
przedmiotow. Nie dotykaé stykow.

Funkcja utrzymywania ciepta potraw pl

3 Ponownie ztozy¢ gorna i dolng czesé obudowy.
Zwroci¢ przy tym uwage na prawidtowe ustawienie

stykow.
N é(

4 Ponownie natozy¢ silikonowa ostone na dolng czesé
obudowy czujnika temperatury.

Wskazowka: Uzywac¢ wysokiej jakosci baterii typu
CR2032. Sg bardzo wydajne i wytrzymate.

Deklaracja zgodnosci

Firma Gaggenau Hausgerdte GmbH oswiadcza
niniejszym, ze urzadzenie z funkcjg bezprzewodowego
czujnika temperatury jest zgodne z zasadniczymi
wymaganiami i innymi wtasciwymi postanowieniami
Dyrektywy 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w
Internecie pod adresem www.gaggenau.com na stronie
urzadzenia w zaktadce z dodatkowymi dokumentami.

Logo i marka Bluetooth® sa zarejestrowanymi znakami
towarowymi i stanowa wtasnos¢ Bluetooth SIG, Inc.
Kazde uzycie tych marek przez firme Gaggenau
Hausgerdte GmbH podlega warunkom licencji.
Wszystkie pozostate marki i nazwy handlowe naleza do
odnosnych firm.
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pl Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczenie przed dzieémi

Aktywacja i dezaktywacja
zabezpieczenia przed dzieé¢mi

Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Aktywacja: Usuna¢ z ptyty grzewczej pokretto dotykowe.
Rozlega sie sygnat. Wskaznik @ swieci sie przez
10 sekund. Ptyta grzewcza jest zablokowana.

Dezaktywacja: Ponownie umiesci¢ pokretto dotykowe na
polu dotykowym.

Wskazéwka: Jezeli ptyta grzewcza jest wtagczona w
momencie usuwania pokretta dotykowego, najpierw
aktywowana zostanie funkcja blokady wyswietlacza.
Jezeli po uptywie 10 minut pokretto dotykowe nie
zostanie ponownie nasadzone, ptyta grzewcza wytaczy
sie i aktywowane zostanie zabezpieczenie przed
dzieémi.
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Zabezpieczenie wyswietlacza podczas
czyszczenia

Podczas wycierania pulpitu obstugi moze doj$¢ do
zmiany ustawien, jesli ptyta grzewcza jest wtaczona. Aby
tego unikna¢, ptyta grzewcza posiada funkcje, ktora
umozliwia zablokowanie pulpitu obstugi podczas
czyszczenia.

Aktywacja: Zdja¢ pokretto dotykowe.

Rozlega sie sygnat. Miga wskaznik D i ustawienia ptyty
grzewczej. Proces grzania zostaje przerwany. Jesli
zaprogramowana jest automatyka czasu gotowania,
zostanie ona wstrzymana. Pulpit obstugi zostanie
zablokowany na 10 minut.

Powierzchnie pulpitu obstugi mozna wytrzeé bez ryzyka
zmiany ustawien.

Dezaktywacja: W ciagu 10 minut ponownie nasadzi¢
pokretto dotykowe.

Pulpit obstugi jest odblokowany. Ptyta grzewcza
kontynuuje grzanie z poprzednimi ustawieniami.

W celu wczeséniejszego zakonczenia funkcji ponownie
natozy¢ pokretto dotykowe przed uptywem 10 minut.

Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Jezeli pole grzewcze jest uzywane przez dtuzszy czas i
nie dokonano zadnej zmiany ustawien, aktywowany
zostanie automatyczny wytacznik bezpieczenstwa.

Pole grzewcze przestaje grza¢. Rozlega sie sygnat, a na
wskazniku pola grzewczego pojawia sie wskaznik ciepta
resztkowego F lub H.

W kazdej chwili mozna ponownie wybraé i ustawi¢ pole
grzewcze.

Moment aktywowania automatycznego wytacznika
bezpieczenstwa zalezy od ustawionego stopnia mocy
grzania (po uptywie 1 do 10 godzin).



Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa

Ustawienia podstawowe

pl

Wskaznik

Funkcja

]
-

Dzwieki sygnatu

an Wszystkie sygnaty sa wiaczone.*

UFFWiekszos¢ sygnatow jest wytaczona.

[

]
™

Czas wyboru pola grzewczego
5 Pole grzewcze pozostaje wybrane przez 5 sekund.
{0 Pole grzewcze pozostaje wybrane przez 10 sekund.*

{5 Pole grzewcze pozostaje wybrane przez 15 sekund.

UFF Bez ograniczen: Wybrane pozostaje pole grzewcze zaprogramowane jako ostatnie.

[}
[NN]

Funkcja Power Management. Ograniczenie catkowitej mocy ptyty grzewczej

I Wiyt.*

{ .[ 1000 W. Minimalna moc.
{. 51500 W.

L 2000 w.

i~

o

S, 9000W. Maksymalna moc ptyty grzewczej.

-

]
4

Przywracanie ustawien fabrycznych

[l . L .
o~ Zachowac¢ ustawienia indywidualne.*

] . -
Ll Przywrocic ustawienia fabryczne.

]
(K]

Funkcja czujnika gotowania

Podtaczy¢ do ptyty grzewczej bezprzewodowy czujnik temperatury.

Ustawienie zalezy od wysokosci nad poziomem morza:
{ - 2 Zmniejszenie
= Ustawienie podstawowe

Y -5 Zwiekszenie

]
-

Sprawdzanie naczyn do gotowania, rezultatow gotowania

0 Nieodpowiednie

-

'

i Nieoptymalne

Z  Odpowiednie

-0
c3

Home Connect

— "Ustawienia Home Connect" na stronie 40

*Ustawienie fabryczne
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pl Home Connect

Przejscie do ustawien podstawowych:
Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Whtaczy¢ ptyte grzewcza.

2 W ciagu nastepnych 10 sekund nacisna¢ na
symbol X.
Pierwsze cztery wskazniki podaja informacje o
produkcie. Obraca¢ pokretto dotykowe, aby
zobaczyé poszczegolne wskazniki.

Informacje o produkcie Wskaznik

Indeks dziatu obstugi klienta (KI)

Numer fabryczny

Numer fabryczny 1

O w3 = =3
P <

Numer fabryczny 2

3 Ponowne dotkniecie symbolu & powoduje
przejscie do ustawien podstawowych.
Na wskaznikach $wieca sie ¢ { i 417 jako
ustawienie wstepne.

4  Kilkakrotnie dotkna¢ symbolu ﬁ, az wyswietlona
zostanie zadana funkcja.

5 Nastepnie za pomoca pokretta dotykowego wybraé
zadane ustawienie.

6 Dotyka¢ symbolu & przez co najmniej 4 sekundy.

Ustawienia zostaty zapisane.
Wyjscie z ustawien podstawowych

Wytaczy¢ ptyte kuchenki za pomoca wytacznika
gtéwnego.
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Home Connect

To urzadzenie mozna taczy¢ z sieciami sieci WLAN
i sterowac¢ nim przy uzyciu urzadzenia mobilnego.

Jezeli urzadzenie nie jest potaczone z siecig domowa,
dziata jak ptyta grzewcza nieposiadajgca potaczenia z
siecia. Urzadzenie mozna zawsze obstugiwac przy
uzyciu panelu obstugi.

Dostepnos¢ funkcji Home Connect jest zalezna od
dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzytkownika.
Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich
krajach.Szczegotowe informacje na ten temat mozna
znalez¢ na stronie www.home-connect.com.

Wskazowki

-  Ptyty grzewcze nie sa przystosowane do
uzytkowania bez nadzoru - proces gotowania nalezy
obserwowac.

- Przestrzegac¢ zasad bezpieczenstwa zawartych w
niniejszej instrukcji obstugi i zapewni¢ ich
przestrzeganie takze w przypadku obstugi
urzadzenia za posrednictwem aplikacji Home
Connect. Nalezy takze przestrzega¢ wskazowek
wyswietlanych przez aplikacje Home Connect.

- Przy uzyciu aplikacji Home Connect mozna wysyta¢
ustawienia do urzadzenia; ustawienia te musza
nastepnie zosta¢ potwierdzone w urzadzeniu.
Obstuga urzadzenia spoza domu jest niemozliwa.

- Bezposrednia obstuga urzadzenia przy uzyciu
znajdujacych sie na nim elementéw ma zawsze
pierwszenstwo. W tym czasie obstuga urzadzenia
za posrednictwem aplikacji Home Connect nie jest
mozliwa.

Konfiguracija

Aby mozliwe byto wprowadzenie ustawien za
posrednictwem Home Connect, aplikacja ta musi byé
zainstalowana i ustawiona na mobilnym urzadzeniu
koncowym.

Wskazéwka: W trybie gotowosci sieciowej urzadzenie
zuzywa maks. 2 W energii.



Ustawienie Home Connect

Wskazéwka: Wymagane jest urzadzenie koncowe,
wyposazone w aktualng wersje odpowiednich systemow
operacyjnych.

1 Otworzy¢ na mobilnym urzadzeniu koncowym
aplikacje App Store (dotyczy urzadzen firmy Apple)
lub Google Play Store (dotyczy urzadzen z
Androidem).

2 Wopisaé szukang fraze ,Home Connect".

Wybra¢ i zainstalowaé aplikacje Home Connect na
urzadzeniu mobilnym.

4  Uruchomi¢ aplikacje i skonfigurowa¢ konto
uzytkownika w Home Connect. Aplikacja
poprowadzi uzytkownika przez proces logowania.
Na koniec zanotowa¢ adres e-mail i hasto.

Automatyczne logowanie do sieci domowej

Wymagany jest router obstugujacy funkcje WPS.
Informacje na ten temat znajduja sie w instrukcji obstugi
routera. Uzytkownik musi mie¢ dostep do ustawien
routera.

Jezeli tak nie jest, nalezy sie zastosowa¢ do wskazowek
podanych w rozdziale “Reczne logowanie do sieci
domowej".

1 Otworzy¢ menu ustawien podstawowych.

2 Tyle razy dotykaé symbolu K, azna wyswietlaczu
pojawi sie ustawienie SRC.

3 Dotkna¢ symbolu a, aby otworzy¢ ustawienia Home
Connect.
W strefie nastawiania miga na zmiane H L.

L T s
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie Lir .

Home Connect pl

5 W ciagu nastepnych 2 minut nacisnaé przycisk
WPS na routerze.
Ptyta grzewcza jest potaczona z siecia, gdy symbol
2 na pulpicie obstugi przestaje migac i $wieci sie.
Wskazowka: Jezeli nawiazanie potaczenia nie jest
mozliwe, pojawia sie wartos¢ oz “Potaczy¢
recznie". Zalogowaé urzadzenie recznie do sieci
domowej lub powtorzy¢ procedure automatycznego
taczenia.

4  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé¢ coi
Na wskazniku pola grzewczego miga L i { i
=
symbol 7.

Urzadzenie prébuje automatycznie nawiazac
potaczenie z aplikacja. W strefie nastawiania miga
na zmiane HCZ i PR ! Na wskazniku pola
grzewczego miga wartosé an.

6 Uruchomié aplikacje na mobilnym urzadzeniu
koncowym i postepowaé zgodnie z poleceniami
dotyczacymi automatycznego logowania do sieci.

Proces logowania jest zakonczony, gdy na wskazniku
L wa 10T
pola grzewczego przestanie miga¢ wartosé Li/7 i
. . i I
ponownie zaswieci sie wartosé L F F.

Reczne logowanie do sieci domowej

Wskazéwka: Do recznego zameldowania do sieci

domowej (WLAN) wymagana jest nazwa sieci (SSID) i
hasto (Key) sieci domowe;.

1 Otworzyé menu ustawien podstawowych.

2 Tyle razy dotykaé symbolu X, azna wyswietlaczu
pojawi sie ustawienie = SHL.

3 Dotkna¢ symbolu , aby otworzy¢ ustawienia Home
Connect.

W strefie nastawiania miga na zmiane HL. {i/1EE.
, o MICEC
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie Lir .
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4  Ustawié pokrettem dotykowym wartosc L .
Na wskazniku pola grzewczego miga L L oraz
=
symbol ‘&,

5 Przejs¢ do ogolnego menu ustawiania mobilnego
urzadzenia koncowego i wywotaé ustawienia
WLAN.

=

Ve

6  Przy uzyciu identyfikatora SSID “HomeConnect” i
klucza “HomeConnect” zalogowaé mobilne
urzadzenie koncowe w sieci, do ktérej podtaczona

jest ptyta grzewcza. Nawiazywanie potaczenia moze

trwac¢ do 60 sekund.

7 Po pomysinym potaczeniu otworzyé aplikacje Home

Connect.

Aplikacja wyszukuje teraz przez kilka sekund ptyte
grzewcza. Gdy ptyta grzewcza zostanie znaleziona,
pojawi sie komunikat - jezeli nie miato to jeszcze

miejsca — o konieczno$ci wpisania w odpowiednich
polach nazwy sieci (SSID) oraz hasta (Key) do sieci

domowej (WLAN).
Nacisna¢ na ,Przeslij do sprzetu AGD".

9 Ptyta grzewcza jest potaczona z siecia domowa, gdy

na pulpicie obstugi $wieci sie symbol =

40

Urzadzenie prébuje automatycznie nawiazac
potaczenie z aplikacja. W strefie nastawiania miga
na zmiane HCZ i PR ! Na wskazniku pola
grzewczego miga wartosé an.

Proces logowania jest zakonczony, gdy na wskazniku
S a0
pola grzewczego przestanie miga¢ wartosé /7 i
. R L
ponownie zaswieci sie wartosé L F F.

Nastepnie mozna ponownie potaczy¢ mobilne
urzadzenie koncowe z sieciag domowa.

Postepowaé zgodnie ze wskazowkami w aplikacji.

Ustawienia Home Connect

Funkcje Home Connect mozna w kazdej chwili
dopasowac¢ do indywidualnych potrzeb uzytkownika.

W menu ustawien podstawowych ptyty grzewczej
przejs¢ do ustawien Home Connect, aby wyswietli¢
informacje o sieci i urzadzeniu.

Wskazanie Funkcja

HC i/ NEE Logowanie w sieci domowej (WLAN)

LiFF Brak potaczenia / Roztaczy¢ potacze-
nie z siecig,

Potaczy¢ automatycznie

T
T

L LZ Potaczy¢ recznie
Il

L

Potaczono

HCZ /FFR ! Potaczenie z aplikacia

OFF  Nie potaczono/
Proces logowania jest zakonczony

07 Nawiazaé potaczenie

11 taczenie z siecia domowa (WLAN)

LFF  Modut bezprzewodowy wytaczony

07 Modut bezprzewodowy wtaczony

HL Y/ ES Ustawienia za posrednictwem aplikacii

OFF Wytaczone

O Wiaczone

"~ 1 . B .
HLS /UPd Aktualizacja oprogramowania

oFF  Aktualizacja jest dostepna i gotowa do
instalacji

{115 Uruchomienie instalacii

HL G/ Ed Dostep zdalny dla serwisu

LIF~ Niedozwolony

7 Dozwolony

* Ustawienie podstawowe



Wskazanie Funkcja

HC 775ET  Jakosé sygnatu WLAN

nA Nie potaczono z sieciag domowa
(WLAN)

Jakosé sygnatu 1 (niska)

Jakosé sygnatu 2 (8rednia)

]
|
pur]
[
5 Jako$é sygnatu 3 (dobra)

HLC G /5ET taczenie z serwerem Home Connect

n Nie pofaczono

mn Potaczono

* Ustawienie podstawowe

Wskazowki

- Ustawienie HL & jest wyswietlane tylko, gdy
urzadzenie jest potaczone z siecig domowa.

- Ustawienie HL 3 jest wyswietlane tylko, jezeli
urzadzenie byto juz raz potaczone z sieciag domowa.

- Ustawienie HL 5 jest wyswietlane wytacznie, gdy
dostepna jest aktualizacja.

- Ustawienie HL & jest wyswietlane wytacznie, gdy
serwis podejmuje probe nawigzania potaczenia z
urzadzeniem. Po zaakceptowaniu dostepu mozna
go w kazdej chwili przerwaé.

A I Y I . .
- Ustawienia HL 1iHLCH sg wyswietlane wytacznie,

gdy urzadzenie jest potaczone z siecig WLAN.

Dezaktywuj WLAN

Po aktywacji sieci WLAN mozna korzysta¢ ze wszystkich
funkcji Home Connect.

Wskazéwka: W trybie gotowosci sieciowej urzadzenie
zuzywa maks. 2 W energii.

1 Otworzy¢ ustawienie podstawowe cS.

2 Tyle razy dotyka¢ symbolu ®, az na wyswietlaczu
. . A . R urq-rnn
zacznie miga¢ na zmiane ustawienie i J i L.
, N
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie i 1.

3  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé OFF.

Funkcja WLAN jest dezaktywowana, na pulpicie obstugi
gasnie symbol =,

Wskazéwka: Ustawienia sieciowe zostang zapisane. W
przypadku ponownej aktywacji funkcji WLAN ptyta
grzewcza podejmuje prébe nawigzania potaczenia z
zapisang siecia.

Home Connect pl

Odtaczyé od sieci

Ptyte grzewcza mozna w kazdej chwili odtaczy¢ od sieci.

Wskazéwka: Gdy ptyta grzewcza jest odtaczona od
sieci, jej obstuga za posrednictwem funkcji Home
Connect nie jest mozliwa.

1 Otworzyé¢ ustawienie podstawowe g.

2 Tyle razy dotykaé symbolu ®, az na wyswietlaczu
zaczn igac i ienia HL {iMEEL
a miga¢ na zmiane ustawienia L 1 i iCC.
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie an.
3 Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartos¢ OFF.
Urzadzenie jest odtaczone od sieci domowej, na

pulpicie obstugi gasnie symbol =,

Potaczyé z siecia

1 Otworzyé ustawienie podstawowe co.
2  Tyle razy dotyka¢ symbolu ®, az na wyswietlaczu
. | . . qu-HEL
zaczng migaé na zmiane ustawienia L 1 iCC.
Na wskazniku pola grzewczego swieci sie OFF.

3 Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartos¢
coi “Potaczy¢ automatycznie” lub

s , .
wartosé L L “Potaczyé recznie”.

4 Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
rozdziale
“Automatyczne logowanie do sieci domowej" wzgl.
“Reczne logowanie do sieci domowej".
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Potaczy¢ z aplikacja
Jezeli w mobilnym urzadzeniu koncowym zainstalowana

jest aplikacja Home Connect, mozna potaczy¢ to
urzadzenie z ptyta grzewcza.

Wskazéwki
- Urzadzenie musi by¢ potaczone z siecia.
- Aplikacja musi by¢ otwarta i skonfigurowana.

- W przypadku bezposredniego potaczenia z okapem
kuchennym nalezy najpierw odtaczyé ptyte grzewcza
od sieci domowej, a nastepnie ponownie uruchomic¢
proces taczenia. — "Odfgczy¢ od sieci”
na stronie 41, — "Polgczyc¢ z siecig" na stronie 41

1 Otworzy¢ ustawienie podstawowe cH.

2 Tyle razy dotykaé symbolu ®, az na wyswietlaczu
zaczng migac¢ na zmiane ustawienia HCZ PRI
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie OFF.

3  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé on.

Uruchomi¢ aplikacje na mobilnym urzadzeniu
koncowym i postepowac zgodnie z instrukcjami, aby
zakonczy¢ proces nawigzywania potaczenia.

Proces logowania jest zakonczony, gdy na wskazniku

S fa T
pola grzewczego przestanie miga¢ wartosé L/ i
ponownie zaswieci sie wartosé L F F.

Ustawienia za posrednictwem aplikacji

Przy uzyciu aplikacji Home Connect mozna wygodnie
uzyskiwaé dostep do ustawien podstawowych ptyty
grzewczej i przekazywac ptycie grzewczej wartosci
ustawien poszczegdlnych pol grzewczych.

Wskazowki

- W celu dokonania zmiany ustawien podstawowych
ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

- Obstuga na urzadzeniu ma zawsze priorytet. W tym
czasie obstuga za posrednictwem aplikacji Home
Connect nie jest mozliwa.

- W nowym fabrycznie urzadzeniu funkcja
przekazywania ustawien jest aktywna.

- Jezeli funkcja przekazywania ustawien jest
dezaktywowana, w aplikacji Home Connect
wyswietlane sa tylko tryby pracy ptyty grzewcze;j.

1 Otworzyé ustawienie podstawowe cH.

2 Tyle razy dotyka¢ symbolu ®, az na wyswietlaczu
zaczna miga¢ na zmiang ustawienia HCYilTES.
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3 W celu aktywowania funkcji przekazywania ustawien
wybraé pokrettem dotykowym wartosé an,
natomiast wybor wartosci OFF spowoduje
dezaktywacje tej funkcji.

Potwierdzanie ustawien gotowania

Po przekazaniu ustawien gotowania do jednego z pol
grzewczych wskaznik ptyty grzewczej zaczyna miga¢. W
celu potwierdzenia ustawien dotkna¢ migajacego

=

wskaznika 7. Dotkna¢ dowolnego przycisku ptyty
grzewczej, aby odrzuci¢ ustawienia.

Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje
oprogramowanie ptyty grzewczej (np. dokonuje jego
optymalizacji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen). Jest
to mozliwe pod warunkiem, ze uzytkownik jest
zarejestrowanym uzytkownikiem funkcji Home Connect,
zainstalowat aplikacje na mobilnym urzadzeniu
koncowym i jest potaczony z serwerem Home Connect.

Jezeli dostepna jest aktualizacja oprogramowania,
aplikacja Home Connect informuje uzytkownika o tym,
skad mozna pobra¢ aktualizacje.

Po pobraniu aktualizacji mozna rozpocza¢ instalacje za
posrednictwem ptyty grzewczej (Ustawienia

ST - [ = N = ]
podstawowe, ustawienia ¢ 5, ustawienie HL 5/UF o)
lub wtaczy¢ aplikacje Home Connect, jesli uzytkownik
jest podtaczony do lokalnej sieci.

Aplikacja Home Connect informuje uzytkownika o
poprawnym zakonczeniu instalacji.

Wskazowki

- W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciagu uzywac ptyty grzewczej.
- W zaleznosci od dokonanych przez uzytkownika

ustawien aplikacji aktualizacje oprogramowania
moga tez by¢ pobierane automatycznie.

- W przypadku aktualizacji zabezpieczen zalecane
jest przeprowadzenie instalacji mozliwie jak
najszybciej.



Informacja dotyczaca ochrony danych
osobowych

Podczas pierwszego potaczenia urzadzenia z
podtaczona do Internetu siecia WLAN urzadzenie
przesyta nastepujace kategorie danych do serwera
Home Connect (pierwsza rejestracja):

® Jednoznaczny identyfikator urzadzenia (ztozony z
kluczy urzadzenia i adresu MAC wbudowanego
modutu komunikacyjnego WiFi).

® Certyfikat bezpieczenstwa modutu
komunikacyjnego WiFi (w celu informatycznego
zabezpieczenia potaczenia).

® Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja
sprzetowa urzadzenia.

® Status ewentualnego przeprowadzonego wczes$niej
przywroécenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect

i jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po
raz pierwszy skorzystaé z tych funkg;ji.

Wskazéwka: Nalezy pamietac, ze funkcje Home

Connect sa dostepne jedynie w potaczeniu z aplikacja
Home Connect. Informacje dotyczace ochrony danych
osobowych mozna wywotac¢ w aplikacji Home Connect.

Deklaracja zgodnosci

Firma Gaggenau Hausgeridte GmbH oswiadcza
niniejszym, ze urzadzenie obstugujace funkcje odbioru
radiowego spetnia istotne wymagania oraz pozostate
wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w
Internecie pod adresem www.gaggenau.com na stronie
urzadzenia w zaktadce z dodatkowymi dokumentami.

C€

Potaczenie z okapem kuchennym pl

Potaczenie z okapem kuchennym

To urzadzenie mozna potaczy¢ z pasujacym do niego
okapem kuchennym, co umozliwia sterowanie funkcjami
tego okapu za posrednictwem ptyty grzewcze,j.

Istnieja rozne mozliwosci nawigzania potaczenia migdzy
urzadzeniami:

Home Connect

Jezeli oba urzadzenia obstuguja funkcje Home Connect,
mozliwe jest nawiazanie potaczenia za posrednictwem
aplikacji Home Connect.

Podczas instalacji przestrzega¢ dotaczonych
dokumentow dotyczacych Home Connect.

=

Ve

Bezposrednie taczenie urzadzen

Jezeli urzadzenie jest bezposrednio potaczone z
okapem kuchennym, potaczenie z sieciag domowa nie
bedzie mozliwe. Urzadzenie dziata jak ptyta grzewcza
nieposiadajaca potaczenia z siecig. Urzadzenie mozna
zawsze obstugiwaé przy uzyciu pulpitu obstugi.
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taczenie urzadzen za posrednictwem sieci domowej

Jezeli urzadzenia potaczone sa ze sobg za
posrednictwem sieci domowej, ptyta grzewcza moze
zaroéwno sterowaé okapem, jak i korzysta¢ z funkcji

Home Connect.

Wskazowki

- Przestrzegac¢ zasad bezpieczenstwa zawartych w
instrukcji obstugi okapu i upewni¢ sig, ze beda one
przestrzegane takze w przypadku sterowania
okapem za posrednictwem ptyty
grzewczej.— "Wazne wskazdwki dotyczgce
bezpieczenstwa" na stronie 5

- Bezposrednia obstuga przy uzyciu elementéw
okapu ma zawsze pierwszenstwo. W tym czasie
sterowanie okapem za posrednictwem ptyty
grzewczej jest niemozliwe.

- W trybie gotowosci sieciowej urzadzenie zuzywa
maks. 2 W energii.

Konfiguracija

W czasie konfigurowania potaczenia migedzy ptyta
grzewczg i okapem kuchennym ptyta grzewcza musi by¢
wiaczona.

Potaczenie bezposrednie
Upewni¢ sie, ze, okap jest wytaczony.

W tym celu zastosowac sie do rozdziatu "Potaczenie z
ptyta grzewcza" w instrukcji obstugi okapu.

Wskazowka: Jezeli ptyta grzewcza jest bezposrednio
potaczona z okapem kuchennym, potaczenie z siecia
domowa i korzystanie z funkcji Home Connect nie
bedzie mozliwe.

1 Otworzy¢ menu ustawien podstawowych.

2  Tyle razy dotykaé symbolu &%, az na wyswietlaczu
pojawi sie ustawienie cE.

.. oo L - o
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie LiF I-.

3  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé .
W panelu pola grzewczego miga .

4 W ciagu nastepnych 2 minut rozpocza¢
nawiagzywanie potaczenia na okapie kuchennym.
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Ptyta grzewcza jest potaczona z okapem kuchennym,
gdy na wskazniku pola grzewczego pojawi sig¢ wartos¢
7. Na panelu obstugi ptyty grzewczej wyswietlane sg
symbole funkcji sterujacych dla okapu kuchennego.

Potaczenie za posrednictwem sieci domowej

Wymagany jest router obstugujacy funkcje WPS.

Uzytkownik musi mie¢ dostep do ustawien routera.
Jezeli tak nie jest, nalezy sig¢ zastosowac¢ do wskazéwek
podanych w rozdziale “taczenie bezposrednie”.

Nalezy sig¢ najpierw upewnié, ze okap kuchenny jest
podtaczony do sieci domowe;.

1 Otworzy¢ menu ustawien podstawowych.

2 Tyle razy dotykaé symbolu X, azna wyswietlaczu
pojawi sie ustawienie £ £ .
Na wskazniku pola grzewczego $wieci sie OFF.

3  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé .
W panelu pola grzewczego miga 1.

4 W ciagu nastepnych 2 minut nacisnaé przycisk
WPS na routerze.
Ptyta grzewcza zostaje potaczona z siecia domowa,
we wskazniku ptyty grzewczej pojawia sie
warto$é .

5 Rozpocza¢ nawiazywanie potaczenia na okapie
kuchennym.

Ptyta grzewcza jest potaczona z okapem kuchennym,
gdy we wskazniku ptyty grzewczej pojawia sig¢ wartosc
7. Na panelu obstugi ptyty grzewczej wyswietlane sg
symbole funkcji sterujacych dla okapu kuchennego.

Wskazéwka: Potaczenie mozna nawiazaé tylko pod
warunkiem, ze oba urzadzenia sa potaczone z sieciag
domowag i dziatajg w trybie nawigzywania potaczenia.
Jezeli w jednym z urzadzen uptynat dozwolony czas
nawigzywania potaczenia, nalezy ponownie nawigza¢

potaczenie (Ustawienia podstawowe, ustawienie ::E).

Resetowanie potaczenia

Zapisane potaczenia z siecia domowa i okapem
kuchennym mozna w kazdej chwili zresetowac.

1 Otworzy¢ menu ustawien podstawowych.

2 Tyle razy dotykaé symbolu X, azna wyswietlaczu
pojawi sie ustawienie £ .

3  Ustawi¢ pokrettem dotykowym wartosé OFF.



Sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzewczej

W menu ustawien podstawowych ptyty grzewczej mozna
ustawia¢ sposob dziatania okapu kuchennego w
zaleznosci od wtaczania i wytaczania ptyty grzewczej lub

pojedynczych pdl grzewczych. — "Ustawienia sterujgce
okapem" na stronie 45

Przy uzyciu panelu obstugi mozna tez dokonywac¢
dalszych ustawien.
Ustawianie wentylatora

Wtaczanie
Dotknac¢ symbolu é}?

Ustawianie stopnia predkosci obrotowej wentylatora

Obroci¢ pokretto dotykowe w lewo lub w prawo, aby
dopasowac stopien mocy wentylatora.

Mozliwe sa nastepujace ustawienia:

Wskazanie Funkcja

O Wentylator wyt.

H Tryb automatyczny
Wentylator wtacza sie automatycznie po wykry-
ciu oparow.

{23 Stopnie mocy wentylatora

Intensywno$¢: niska, srednia, wysoka

F Funkcja PowerBoost

J Wentylacja interwatowa

T Opoznienie wytaczenia wentylatora

Wytaczanie

Wytaczanie i kontynuowanie gotowania:
1 Dotkna¢ symbolu cﬂ?

2 Za pomoca pokretta dotykowego wybrac¢ stopien
mocy wentylatora .

Wytaczanie ptyty grzewczej:
Dziatanie wentylatora po wytaczeniu ptyty grzewczej
zalezy od wybranego ustawienia podstawowego.

Wentylator dziata w trybie opdznienia wytaczenia, gdy
na wyéwietlaczu widoczny jest symbol /.

Wskazéwka: Symbol = moze byé stabo widoczny
rowniez po wytaczeniu ptyty grzewczej i wentylatora.

Ustawianie oswietlenia okapu

Oswietlenie okapu kuchennego mozna wtaczac i
wytaczaé za posdrednictwem pulpitu obstugi ptyty
grzewczej.

Dotkna¢ symbolu -0,

W zaleznosci od wybranych ustawien podstawowych
Swiatto automatycznie wtacza sie lub wytacza razem z
ptyta grzewcza. — "Ustawienia sterujgce okapem"

Potaczenie z okapem kuchennym pl

Ustawienia sterujgce okapem

Funkcje sterujace okapu kuchennego mozna w kazdej
chwili dopasowa¢ do indywidualnych potrzeb
uzytkownika.

Zmiana ustawien podstawowych — "Ustawienia
podstawowe"”

Wskaza- Funkcja

nie
ct Potaczenie ptyta grzewcza - okap
OFF Brak potaczenia* / Roztaczy¢ potaczenie.
{ Nawiaza¢ potaczenie.
c Potaczono z siecig domowa,
L7 Potaczono z okapem.
cH Automatyczne uruchamianie wentylatora
LFF  Funkcja wytaczona.
W razie potrzeby okap nalezy wtaczy¢ recz-
nie.
H Funkcja wtaczona w trybie automatycznym.*
Po wtaczeniu jednego z pdl grzewczych
okap jest uruchamiany w trybie automatycz-
nym.
{ Funkcja wtaczona w trybie recznym.
Po wtaczeniu ptyty grzewczej okap jest uru-
chamiany na najnizszym stopniu mocy.
c Funkcja wtaczona w trybie recznym.
Po wtaczeniu strefy grzewczej okap jest
uruchamiany na $rednim stopniu mocy.
] Funkcja wtaczona w trybie recznym.
Po wtaczeniu strefy grzewczej okap jest
uruchamiany na najwyzszym stopniu mocy.
ch Opdznienie wytaczenia wentylatora
LIFF  Wentylator wytacza sie razem z plyta grzew-
cza,.
A Funkcja wtaczona w trybie automatycznym.*
/17 Funkcja wtaczona ze standardowym opoz-
nieniem wytaczenia wentylatora.
N0 Bez zmiany ustawien.
(g Automatyczne wtaczanie oswietlenia

LFF  Funkcja wytaczona.*

L1 Funkcja wiaczona.

Po wiaczeniu plyty grzewczej wtacza sie
oswietlenie.

* Ustawienie podstawowe
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Wskaza- Funkcja
nie

cd Automatyczne wytaczanie oswietlenia

LFF  Funkcja wytaczona.*

an Funkcja wtaczona.

Po wytaczeniu ptyty grzewczej wytacza sie
oswietlenie.
* Ustawienie podstawowe

Wskazéwka: Ustawienia c A, ch,cc icd sa
wyswietlane wytacznie, gdy urzadzenie jest potaczone z

okapem kuchennym.
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Test naczyn

Ta funkcja umozliwia sprawdzenie szybkosci i jakosci
procesu gotowania w zaleznosci od naczynia.

Wynik jest wartoscia referencyjna i zalezy od
wtasciwosci naczynia oraz zastosowanego pola
grzewczego.

1 Zimne naczynie wypetnione ok. 200 ml wody
ustawi¢ na srodku pola grzewczego, ktérego
$rednica najbardziej odpowiada $rednicy spodu
naczynia.

2 Przej$¢ do ustawien podstawowych i wybra¢
ustawienie 1.

3 Dotkna¢ strefy nastawiania. Na wskazniku pola
grzewczego miga —.
Funkcja zostata aktywowana.
Po 10 sekundach na wskazniku pola grzewczego
pojawia sie wynik dotyczacy jakosci i szybkosci procesu
gotowania.

Sprawdzi¢ wynik za pomoca ponizszej tabeli:

Wynik

L1 Naczynie nie nadaje sie do uzycia na tym polu grzew-

czym i dlatego nie zostanie podgrzane.*

+  Naczynie podgrzewa sie wolniej niz powinno i proces
gotowania nie przechodzi optymalnie.*

= Naczynie podgrzewa sig prawidtowo i proces gotowania
przebiega wiasciwie.

* Jesli dostepne jest mniejsze pole grzewcze, jeszcze raz
przetestowac¢ naczynie na mniejszym polu.

W celu ponownego aktywowania tej funkcji dotknag¢
strefy nastawiania.

Wskazowki

- Jezeli wybrane pole grzewcze jest znacznie
mniejsze od $rednicy naczynia do gotowania,
nagrzewana bedzie prawdopodobnie tylko
srodkowa cze$é naczynia, co moze mie¢
niekorzystny wptyw na rezultat gotowania.

- Informacje na temat tej funkcji znajdujg sie w
rozdziale — "Ustawienia podstawowe"

- Informacje na temat rodzaju, wielkosci oraz
ustawiania naczyn znajduja sie w rozdziale



Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
nabyé w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ptyta kuchenki

Czyszczenie

Po zakonczeniu gotowania nalezy zawsze wyczyscic
ptyte grzewcza. Zapobiega to przypaleniu pozostatosci
potraw. Plyte grzewcza czysci¢ dopiero wowczas, gdy
zgasnie wskaznik ciepta resztkowego.

Do czyszczenia ptyty grzewczej uzywac¢ wilgotnego
zmywaka, a nastepnie wytrze¢ do sucha sciereczka w
celu unikniecia osadow z kamienia.

Nalezy uzywaé wytacznie srodkow czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych tego typu. Nalezy
przestrzegaé wskazowek producenta podanych na
opakowaniu produktu.

W zadnym wypadku nie uzywac:

nierozcienczonych ptynéw do mycia naczyn
srodkow czyszczacych do zmywarek
srodkow do szorowania

zracych srodkow czyszczacych, takich jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

szorstkich gabek
myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Uporczywe zabrudzenia najlepiej usuwa¢ dostepna w

sprzedazy skrobaczka do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazowek producenta.

Odpowiednie skrobaczki do szkta mozna naby¢ w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ptyt
grzewczych z ceramiki szklanej zapewnia optymalny
wynik czyszczenia.

Mozliwe osady

Osad z kamieniai  Plyte grzewcza nalezy czysci¢ dopiero

pozostatosci wody woweczas, gdy ostygnie. Do czyszczenia
mozna uzywac srodkdw czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych z
ceramiki szklanej.*

Cukier, skrobia
ryzowa lub plastik

Natychmiast usuna¢. Uzy¢ skrobaczki
do szkta. Ostroznie: niebezpieczenstwo
poparzenia.*

* Nastepnie wyczyscié wilgotnym zmywakiem i wytrzeé do
sucha miekka sciereczka.

Potaczenie z okapem kuchennym pl

Wskazéwka: Aby uniknaé powstawania plam, nie
stosowac¢ srodkow czyszczacych, dopoki ptyta grzewcza
jest goraca. Upewni¢ sig, ze wszystkie pozostatosci
uzywanych srodkow czyszczacych zostaty usuniete.

Rama ptyty grzewczej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzewczej, nalezy
przestrzegaé ponizszych wskazéwek:

Uzywac wytacznie cieptej wody z detergentem.
Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukaé.

Nie uzywa¢ zracych srodkow czyszczacych ani
$rodkéw do szorowania.

Nie uzywac¢ skrobaczek do szkta ani ostrych
przedmiotow.

Pokretto dotykowe

Do czyszczenia pokretta dotykowego najlepiej uzywac
roztworu letniej wody z detergentem. Nie uzywac
zracych srodkow czyszczacych ani srodkow do
szorowania. Nie czysci¢ pokretta dotykowego w
zmywarce ani w wodzie z detergentem. Mogtoby wtedy
ulec uszkodzeniu.

Bezprzewodowy czujnik temperatury

Czujnik temperatury

Czujnik temperatury czyscic¢ wilgotna $ciereczka. W
zadnym wypadku nie czysci¢ w zmywarce do naczyn. Nie
zanurza¢ w wodzie ani nie my¢ pod biezaca woda.

Po zakonczeniu gotowania zdja¢ z garnka czujnik
temperatury. Przechowywa¢ go w czystym, bezpiecznym
miejscu, na przyktad w opakowaniu z dala od zrédet
ciepfta.

Naktadka silikonowa

Przed nasadzeniem na czujnik temperatury naktadke
nalezy wyczyscic i wytrzeé do sucha. Nadaje sie mycia w
zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: Naczynie z naktadka silikonowa nie moze
zbyt dtugo lezeé w roztworze wody i detergentu.

Okienko czujnika temperatury

Okienko czujnika gotowania musi by¢é zawsze czyste i
suche. Nalezy postepowaé w nastepujacy sposoéb:
Regularnie usuwac¢ pozostatosci ttuszczu i inne

zanieczyszczenia.

Do czyszczenia uzywa¢ migkkiej sciereczki lub
patyczka higienicznego oraz $rodka do mycia okien.
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Wskazowki

- Nie stosowac¢ srodkow czyszczacych powodujacych
zarysowania, takich jak szorstkie gabki, szczotki, a
takze mleczka do szorowania.

- Nie dotyka¢ okienka czujnika palcami. Mogtoby sie
zabrudzi¢ lub zarysowac.

Najczesciej zadawane pytania oraz
odpowiedzi (FAQ)

Uzytkowanie

Dlaczego nie moge wiaczyé piyty grzewczej i dlaczego swieci sie symbol zabezpieczenia przed dzieémi?
Aktywowane zostato zabezpieczenie przed dzie¢mi. Umiesci¢ pokretto dotykowe na polu dotykowym.

Informacje na temat tej funkcji znajduja sie w rozdziale — "Zabezpieczenie przed dziecmi"

Dlaczego rozlega sie sygnat?
Usuna¢ z pulpitu obstugi ptyny lub resztki pozywienia. Usuna¢ wszystkie przedmioty pozostawione na pulpicie obstugi.

Instrukcja dotyczaca dezaktywacji sygnatu podana jest w rozdziale — "Ustawienia podstawowe"

Odgtosy

Dlaczego podczas gotowania stycha¢ rézne odgtosy?
Zaleznie od wtasciwosci spodu naczynia do gotowania podczas uzytkowania ptyty grzewczej moga powstawac ré6znego
rodzaju odgtosy. Odgtosy te sa normalnym zjawiskiem zwigzanym ze specyfika technologii indukcyjnej i nie sygnalizuja
uszkodzenia.

Mozliwe odgtosy:

Gtebokie buczenie przypominajace odgtos transformatora:

Powstaje podczas gotowania z uzyciem wysokiego stopnia mocy grzania. Odgtos zanika lub wycisza sie po zmniejsze-
niu stopnia mocy grzania.

Cichy gwizd:
Wystepuje, gdy naczynie do gotowania jest puste. Odgtos zanika po nalaniu wody lub umieszczeniu w naczyniu pro-
duktow spozywczych.

Trzaski:

Odgtos ten wystepuje w przypadku naczyn, ktore sktadaja sie z warstw réznych materiatow lub w przypadku stosowania
naczyn roznej wielkosci i wykonanych z réznych materiatéw. Natezenie odgtosu jest moze by¢ zréznicowane w zalezno-
&ci od iloéci oraz sposobu przyrzadzania potraw.

Wysokie tony gwizdzace:
Moga powstawac¢ w przypadku jednoczesnego uzytkowania dwéch pot grzewczych przy ustawieniu najwyzszego stop-
nia mocy grzania. Odgtosy gwizdania zanikaja lub staja sie stabsze w przypadku zmniejszenia stopnia mocy grzania.

Odgtos wentylatora:

Ptyta grzewcza jest wyposazona w wentylator, ktory wtacza sie w przypadku wykrycia zbyt wysokiej temperatury. Wenty-
lator moze pracowaé rowniez po wytaczeniu plyty grzewczej, jezeli wynik pomiaru temperatury bedzie nadal za wysoki.

Naczynia

Jakie naczynia nadaja sie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzewczej?

Informacje na temat naczyn przeznaczonych do gotowania za pomoca indukcji znajduja sie w rozdziale
—> "Gotowanie za pomocg indukcji".
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Naczynia

Dlaczego pole grzewcze nie nagrzewa sie i miga stopien mocy grzania?
Pole grzewcze, na ktérym stoi naczynie, nie jest wiaczone.

Upewnic¢ sie, ze pole grzewcze, na ktérym stoi naczynie, jest wtaczone.

Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonego pola grzewczego lub nie nadaje sie do gotowania za pomoca induk-
Gji.

Upewnic¢ sieg, ze naczynie nadaje sie do gotowania za pomoca indukgcji oraz ze stoi na polu grzewczym, ktérego wiel-
kos¢ jest najbardziej zblizona do srednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielkosci i ustawiania naczyn znajduja
sie w rozdziatach — "Gotowanie za pomocg indukcji",— "Funkcja Flex"i — "Funkcja przekazywania"

Dlaczego proces nagrzewania naczynia trwa tak dtugo, wzglednie naczynie nie nagrzewa sie w wystarczajacym stopniu
mimo ustawienia wysokiego stopnia mocy grzania?
Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonego pola grzewczego lub nie nadaje sie do gotowania za pomoca induk-
cji.

Upewni¢ sig, ze naczynie nadaje si¢ do gotowania za pomoca, indukcji oraz ze stoi na polu grzewczym, ktérego wiel-
kos¢ jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielko$ci i ustawiania naczyn znajduja
sie w rozdziatach — "Gotowanie za pomocg indukcji",— "Funkcja Flex"i — "Funkcja przekazywania"

Zmywanie zasadnicze

W jaki sposéb czysci¢ ptyte grzewcza?

Optymalne rezultaty mozna osiagna¢ przy uzyciu specjalnych srodkow do czyszczenia ceramiki szklanej. Nie nalezy sto-
sowac zracych srodkow czyszczacych ani $rodkow do szorowania, ptynow do zmywarek (koncentratow) ani szorstkich
Sciereczek.

Szczegotowe informacije na temat czyszczenia i pielegnacii plyty grzewczej znajduja sie w rozdziale — "Czyszczenie"
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Usterka — co robié¢?

Przyczyny usterek sa z reguty tatwe do usuniecia. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapozna¢ sie ze

wskazowkami w tabeli.

Wskaznik

Mozliwa przyczyna

Usuniecie usterki

Brak

Przerwa w zasilaniu.

Urzadzenie nie zostato podtaczone zgod-
nie ze schematem potaczen.

Zaktocenia w uktadzie elektronicznym.

Sprawdzié za pomoca innych urzadzen elektrycznych,
czy w sieci elektrycznej nie wystapito zwarcie.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato podtaczone zgodnie
ze schematem potaczen.

Jezeli usterki nie mozna usunaé we wtasnym zakresie,
skontaktowac sie z pracownikiem serwisu.

Rozlega sie sygnat

Pulpit obstugi jest wilgotny lub lezy na nim
jakié przedmiot.

Wytrze¢ do sucha pulpit obstugi lub zdja¢ z niego
przedmiot.

FZ/ EBZO Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekag, az uktad elektroniczny wystarczajaco osty-
odpowiednie pole grzewcze zostato wyta-  gnie. Nastepnie dotkna¢ dowolnego symbolu na ptycie
czone. grzewczej.

FH/EBZOE Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i
wszystkie pola grzewcze zostaty wyta-
czone.

F5+ stopien mocy grza- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy gar- Usuna¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie.

nia i sygnat

nek. Istnieje ryzyko przegrzania uktadu
elektronicznego.

Mozna kontynuowa¢ gotowanie.

[ g
~ 3 i sygnat

W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy gar-
nek. Pole grzewcze zostato wytaczone w
celu zabezpieczenia uktadu elektronicz-
nego przed przegrzaniem.

Usuna¢ garnek. Odczeka¢ kilka sekund. Dotkna¢ dowol-
nej powierzchni obstugi. Gdy wskazanie usterki zgasnie,
mozna kontynuowa¢ gotowanie.

Fl/FS Pole grzewcze ulegto przegrzaniu i zostato Odczekad, az uktad elektroniczny wystarczajaco osty-
wytaczone w celu ochrony blatu robo- gnie i ponownie wtaczyé pole grzewcze.
czego.

FA Pole grzewcze byto uzytkowane bez prze-  Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczen-
rwy przez diuzszy czas. stwa. Patrz rozdziat

= Nie mozna aktywowadé funkgcji Flex. Sprawdzi¢ wskaznik usterki, dotykajac dowolnej

powierzchni obstugi. Na pozostatych polach grzewczych
mozna gotowac jak zwykle. Skontaktowac sie z serwi-
sem technicznym.

8207 Czujnik temperatury ulegt przegrzaniu i Odczeka¢, az czujnik temperatury wystarczajaco osty-
pole grzewcze zostato wytaczone. gnie i ponownie aktywowac funkcje.

B2 Czujnik temperatury ulegt przegrzaniu i Jezeli czujnik temperatury nie jest uzywany, zdja¢ go z
wszystkie pola grzewcze zostaty wyta- naczynia do gotowania i przechowywac z dala od innych
czone. pol grzewczych lub zrodet ciepta. Ponownie wiaczy¢

pola grzewcze.

EocuH Bateria czujnika temperatury jest roztado- Wymieni¢ baterie 3V CR2032. Patrz rozdziat “Wymiana
wana. baterii".

EBZOS Czujnik temperatury stracit potaczenie. Whytaczyé, a nastepnie ponownie wiaczy¢ funkcje.

EEZ0G Czujnik temperatury jest uszkodzony. Skontaktowaé sie z serwisem technicznym.

Wskaznik czujnika tempe-
ratury nie $wieci sie

Czujnik temperatury nie reaguje, a wskaz-
nik nie swieci sie.

Wymieni¢ baterie 3V CR2032. Patrz rozdziat “Wymiana
baterii”.

Jezeli problem nie zostanie rozwiazany, nacisnaé i przy-
trzymac¢ symbol na czujniku temperatury przez 8 sekund
i ponownie potaczy¢ czujnik temperatury z ptyta grzew-

cza.

Jezeli problem nadal nie zostanie rozwiazany, skontakto-
wac sie z serwisem technicznym.

Nie stawia¢ goracych garnkow na pulpicie obstugi.
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Wskaznik Mozliwa przyczyna

Usuniecie usterki

Wskazanie na czujniku Bateria czujnika temperatury jest prawie
temperatury miga dwukrot- zuzyta. Nastepny proces gotowania moze

Wymieni¢ baterie 3V CR2032. Patrz rozdziat “Wymiana
baterii”.

nie. zostaé przerwany z powodu zuzytej baterii.

Wskazanie na czujniku Czujnik temperatury stracit potaczenie. Nacisna¢ i przytrzymaé symbol na czujniku temperatury

temperatury miga trzykrot- przez 8 sekund i ponownie potaczy¢ czujnik temperatury

nie. z ptyta grzewcza.

= Napiecie robocze jest nieprawidtowe, Skontaktowac sie z dostawca energii elektryczne;j.

t=1s M In] wykracza poza normalny zakres roboczy.

[y )

TN Ptyta grzewcza nie jest prawidtowo podta- Odtaczy¢ plyte grzewcza od sieci elektrycznej. Upewnié
czona sig, ze zostata podtaczona zgodnie ze schematem pota-

czen.
oE Aktywowany zostat tryb demo Odtaczy¢ plyte grzewcza od sieci elektrycznej. Odcze-

ka¢ 30 sekund i ponownie podtaczy¢. W ciagu nastep-
nych 3 minut dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi.
Tryb demo zostanie dezaktywowany.

Nie stawia¢ goracych garnkow na pulpicie obstugi.

Wskazowki

- Jezeli na wskazniku pojawi sie £, przytrzymaé
nacisniety czujnik odpowiedniego pola grzewczego,
aby moc odczyta¢ kod usterki.

- Jezeli dany kod usterki nie zostat wymieniony w
tabeli, odtaczy¢ ptyte grzewcza od sieci
elektrycznej, odczekaé 30 sekund i ponownie
podtaczyé. Jezeli wskazanie pojawi sie ponownie,
skontaktowac sie z pracownikiem serwisu i poda¢
doktadny kod usterki.
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, jestesmy do
Panstwa ustug. Oferujemy zawsze odpowiednie
rozwigzania, aby unikna¢ niepotrzebnych wizyt naszego
technika.

Podczas rozmowy telefonicznej nalezy poda¢ numer
wyrobu (nr E) oraz numer produktu (nr FD), aby$my nasz
wykwalifikowany personel mégt Panstwa optymalnie
obstuzy¢. Tabliczke znamionowa z numerami znalez¢
mozna na dolnej stronie urzadzenia. Aby nie byto
konieczne dtuzsze szukanie, dane urzadzenia i numer
serwisu mozna wpisac tutaj.

Nr E Nr FD

Serwis

Prosimy mieé na uwadze, ze wizyta technika
serwisowego w przypadku nieprawidtowej obstugi jest
ptatna réwniez w czasie okresu gwarancyjnego.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowia
powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanych technikéw
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé serwis.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801191535

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane

beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

52












Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

pl

9001294743 (970425)




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


