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A Amaca uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan gikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siiresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya gikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tiirli tazminat hakki kaybedilecektir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa siireli bir
pisirme islemi siirekli olarak izlenmelidir. Cihaz
yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre ylkseklikte kullaniimak lizere
tasarlanmigtir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olugmasina veya malzemelerin etrafa
sagllmasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya ¢ocuk glivenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari veya
gocuk giivenlik bariyerleri kazalara neden
olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan

kumanda ile kullanilmak Ulizere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kigiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Eger aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp
pili, veya defibrilasyon cihazi) tagiyorsaniz,
doktorunuz ile goriigerek bu cihazin Avrupa
Birligi 90/385/EWG yonergesine uyup
uymadigini (20.Haziran 1990) 6grenmeli, ayrica
DIN EN 45502-2-1 ve DIN EN 45502-2-2
standartlarina uygun oldugundan ve VDE-AR-E
2750-10 uyarinca secildiginde, takildigindan ve
programlandigindan emin olmalisiniz. E§er bu
on kosullar yerine getirilmigse ve ayrica metal
olmayan pisirme gerecleri ve metal tutamagi
olmayan pisirme kaplari kullaniliyorsa, bu
indiiksiyon ocaginin kullanilmasi, usuliine
uygun bigcimde kullanildig takdirde, zararsizdir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.



A Onemli glivenlik uyarilari

A\ Uyan - Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev

alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla

g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi

asla su ile séndiirmeye galigmayiniz. Ocagi

kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,

yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme

ile oldurtniz.

Ocaklar gok sicak olur. Pigirme boliimiinin

Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boélimiiniin izerine higbir cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey

tipleri dogrudan pisirme boliminin
altindaki gekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolimi otomatik olarak devre digi
kalr ve kullanima kapali duruma gelir. Daha

sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayi kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Ocak kapaklari kullanilmamalidir.Asiri
Isinma, kivilcim olugmasina veya

malzemelerin etrafa sagilmasi gibi kazalara

neden olabilir.
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A\ Uyar — Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, gok
isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge galigmiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.
Miisteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak lizerinde ¢ok hizli isinir.
Ornegin bigak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lizerine
birakmayiniz.

Her kullanimdan sonra, daima pigirme
bolimlerini kumandalardan kapatiniz. Kap
olmadigi igin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini diiglinmeyiniz.

Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarl elektrik kablolarinin
degistirilmesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir miisteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan agikliklar veya
kirklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.
Miisteri hizmetlerini arayiniz.
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A\ Uyar - Ariza tehlikesi!

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
Ocagin altinda bir gekmece varsa orada kiiglik
veya sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi
tutmayiniz. Bunlarin emilmesi fana zarar
verebilir veya sogutmayi kétli yonde
etkileyebilir.

Cekmecenin i¢ kismi ile fan girigi arasinda en
az 2 cm mesafe olmalidir.

A\ Uyan - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan wok tavalar kazalara neden
olabilir. Sadece (iretici tarafindan 6zel
aksesuar olarak Uretilen wok tavalari
kullaniniz.

Benmaride pisirme sirasinda asiri iIsinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya kargi dayanikh
kaplar kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.



Hasar sebepleri

Dikkat!

- Kaplarin altindaki pirizli ylizeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

- Pisirme bolimlerine bos kap yerlestirmeyiniz.
Hasara yol agabilir.

- Kumanda paneline, gésterge bdliimlerine veya
tezgah gergevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol acabilir.

- Sert veya sivri uglu cisimlerin pigsirme tezgahina
dismesi hasara yol agabilir.

- Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
béllimleri tizerine koyulduklarinda erirler. Pisirme
tezgahinda koruyucu kapak kullaniimasi énerilmez.

Genel bakis

Asagidaki tabloda en sik goriilen hasarlar listelenmistir:

Hasar sebepleri
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Hasar Nedeni

Onlem

Lekeler Tasan yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz

Uygun olmayan temizleyiciler

Sadece bu tiir ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz

Cizikler Tuz, seker ve kum

Ocagi calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, lizerine esya
birakmayiniz

Sert tencere ve tava zeminleri ocagd gizebilir

Pisirme kabini kontrol ediniz

Renk degisimleri  Uygun olmayan temizleyiciler

Sadece bu tiir ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz

Pisirme kaplari nedeniyle siirtlinme

Tencere ve tavalari bir ocaktan digerine gegirirken kaldiriniz.

Konkoidal gatlaklar Seker ve seker orani yiiksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz
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Cevre koruma

indiiksiyonla pisirme

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, gok daha fazla enerji gerektirir.
Kaldirmaksizin altini gérebilmek i¢in cam bir kapak
kullaniniz.

Diiz tabanh kaplar kullaniniz. Diiz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiiketilmesine
neden olur.

Kabin tabaninin ¢api pisirme boliminiin ¢capiyla
uyumlu olmahdir. Dikkat: imalagtilar genelde
kaplarin Ust ¢apini belirtirler ve bu da ¢gogu zaman
kabin taban gapindan daha buytktir.

Kiglik miktarlari pisirmek igin kiiglik kaplar
kullaniniz. Biiylik ancak az dolu bir kap ¢ok enerji
harcar.

Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece ener;ji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve
mineraller korunmus olur.

Pisirmeyi siuirdiirecek en diislik gli¢ seviyesini
seginiz. Yilksek gli¢ seviyelerinde enerji kaybi olur.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlhigi
E\ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi''nde
EE belirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu uriin, geri donlisiimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden lretilmigtir. Bu nedenle, iriind,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénilisiimi igin bir
toplama noktasina gotiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmig Grlinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Uriinii atmadan 6nce gocuklarin
glivenligi igin elektrik figini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak calismaz duruma
getirin.

indiiksiyonla pisirmenin avantajlari

indiiksiyonla pisirme geleneksel pisirme yonteminden
radikal bicimde farklidir, 1s1 dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.
Enerji tasarrufu.

Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢cok
hizli yanmaz.

Isi kontrolili ve glivenlik; ocak her kullanimdan sonra
Ist aktarimini hemen arttirir veya azaltir.
indiiksiyonlu ocak, kap ocaktan alinir alinmaz isi
aktarimini keser, bunun igin ocagin dnceden
kapatilmasina gerek yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme igin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, érnegin:

Emayeli gelik kaplar
Dokme demir kaplar

Paslanmaz gelikten Uretilen ve indiiksiyona uygun
ozel kaplar.

Pisirme kabinin indiiksiyon igin uygun olup olmadigini
kontrol etmek igin, bolum — "Kap testi" igindeki
bilgilere bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek igin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak biyiikligline uygun olmalidir.
Bir ocak lizerindeki kap algilanmazsa, daha disilk ¢apa
sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak kullanilirsa,
ozellikle bu alan igin uygun olan daha biyik pisirme
kaplari kullanilabilir. Pigirme kabinin konumlandirilmasi
ile ilgili diger bilgileri burada bulabilirsiniz:




Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indiiksiyonlu kaplar
da mevcuttur:

® Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si
esit dagilmayabilir. Ferromagnetik olmayan alan,
pisirme igin gerekenden daha diisiik bir sicakliga
cikabilir.

® Eger kabin taban malzemesi alliminyum igeriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasi veya hig algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar

Diflizor plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince gelik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin 6zellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiyi
pisirme kabina esit bigimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, 6rnegin paslanmaz celikten "Sandwich
tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan ve enerjiden
tasarruf edersiniz.

Diiz tabanli kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari
Ist iletimini engeller.

Hasar sebepleri tr

Eksik pisirme kabi veya uygun olmayan boyut

Secilen ocak goziine hicbir pisirme kabi yerlestirilmezse
veya kap uygun malzemeden imal edilmemisse yahut
uygun boyutta degdilse ocak gdstergesi yanip s6nmeye
baslar. Gostergenin yanip sdnmesini durdurmak igin
uygun pisirme kabini ocak goziiniin listline yerlestiriniz.
Bu 9 dakikadan daha uzun siirerse ocak goézii otomatik
olarak kapanir.

Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glivenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar gabuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap gok yiksek bir 1siya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar gorebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimini
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima igin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik gapina ve
malzemesine bagldir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan gaptaki ocak kullaniimahdir.

iki veya lic halkali ocaklarda otomatik algilama

Bu ocaklar farkli boyutlardaki kaplari algilayabilir.
Malzeme veya kap 6zelliklerinden bagimsiz olarak ocak
bir, iki veya lig ocagl otomatik olarak etkinlestirerek iyi
bir pisirme sonucu igin aktarilmasi gereken dogru giici
ayarlar.



tr Cihazi taniyiniz

Cihazi taniyiniz

Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iligskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 i¢inde bulabilirsiniz

Bilgi: : Cihaz tipine gore renklerde ve bazi 6zelliklerde
farkliliklar s6z konusu olabilir.

Kumanda paneli

Gostergeler
Kumanda alanlarn 9

I
) Kumanda béliimiiniin temizlemek igin kilitlen- “""‘ - Q.al.|§ma durumu :
mesi - c Pigsirme kademeleri

= Kizartma sensérii H/k Kalan 1si

2 Temel ayarlar e Zamanlayici

-/ + Ayar segimi L L Stire dlger

16 Durdurma saati Ocak go6zu

4 Kisa siireli zamanlayici F Powerboost fonksiyonu

Flexzone etkinlestirildi

Flexzone etkinlidi kaldirildi

|(\[I][]\\\;|E|E

Wok fonksiyonu

ol

Kizartma sensorii

-

_/=/= Kizartma sensoérii sicaklik gostergesi

Kumanda alanlari

Ocak i1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

Bir sembole dokunuldugunda ilgili fonksiyon
etkinlestirilir. Bir onay sinyali duyulur.

Bilgiler

- Kumanda alanlarindaki ilgili semboller kullanilabilir
olma durumlarina bagli olarak yanar.
Kullanilabilir kumanda bdlimleri beyaz yanar. Bir
fonksiyon segildiginde turuncu yanar.

- Kumanda béliimiini her zaman temiz ve kuru
tutunuz. Nem fonksiyonlari olumsuz yénde etkiler.

- Sicak kaplari asla 6n ocak goziinden basgka bir yere
ve asla kumanda boliimii lizerine yerlestirmeyiniz.
Kumanda bélimi elektronidi asiri isinabilir.

10



Kumanda diigmesi

Kumanda diigmesi ile pisirme kademesini, PowerBoost
fonksiyonunu, Flexzone'u ve Wok fonksiyonunu
secebilirsiniz.

1 En diistik pisirme kademesi
12 En yliksek pisirme kademesi
» Powerboost fonksiyonu

z Flexzone etkinlestirildi

~

Wok fonksiyonu

Kumanda diigmelerinde, her fonksiyon icin bir optik
gostergeye sahip bir yanar halka bulunmaktadir. Belirli
fonksiyonlar veya islemler etkinlestirildiginde yanar
halkanin rengi degisir.

Ocaklar

Ocak gozleri

=/ (O Tekhalkali Uygun boyutta bir pigirme kabi kullanil-
ocak gézii  malidir.

Ug halkali  Tabani en dis bolgenin (@ veya )
ocak gbzii  boyutuna uygun olan bir kap kullanild-
ginda ocak gozii otomatik olarak acilir.

= Flexzone  Bakiniz b&liim

Sadece indiiksiyon igin uygun kaplari kullaniniz - bkz. Bélim
— "Indiksiyonla pisirme"

Cihazi taniyiniz

Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her ocak gozii igin bir kalan 1s1 gostergesi
bulunur. Ocak goziunin hala sicak oldugunu gosterir.
Kalan 1s1 gdstergesi yandigi siirece veya ocak goézi
sbner sbnmez ocada dokunmayiniz.

Kalan isinin miktarina bagli olarak asagidakiler
gosterilir:

® Gosterge H: Yiiksek sicaklik
® Gosterge h: Disiik sicaklik
ve kumanda diigmesinin yanar halkasi yanip séner.

Pisirme islemi sirasinda pisirme kabi ocak géziinden
alinirsa pisirme kademesi yanip séner ve kumanda
diigmesi turuncu yanar.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz.

Ocak g6zl kapatilirsa kalan 1s1 gostergesi yanar ve
kumanda digmesinin yanar halkasi yanip séner. Ocak

kapali da olsa ocak gozi sicak oldugu siirece kalan isi

gbstergesi yanmaya devam eder.
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Ozel aksesuar

Yetkili saticinizdan asagidaki aksesuari temin
edebilirsiniz.

WP 400 001 Wok tava
WZ 400 001 Wok tava tasiyicisi

VA 420 000 Yizeye sifir montajda 400 serisi baska
Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme citasi

VA 420 001  Cihaz kapagi/Dengeleme citasi ile
yiizeye sifir montajda 400 serisi baska
Vario cihazlarla kombinasyon igin
birlestirme ¢itasi

VA 420 010  Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon
icin birlestirme citasi

VA 420 011 Cihaz kapagi/Dengeleme gitasi ile
Ustten bindirilerek montajda 400 serisi
baska Vario cihazlarla kombinasyon
icin birlestirme citasi

Aksesuari sadece belirtildigi gibi kullanin. Uretici,
aksesuarin yanls kullanimi halinde sorumluluk
Ustlenmez.
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tr Cihazi taniyiniz

Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegdini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler igin pigsirme
kademelerini ve pigsme siirelerini bulabilirsiniz.

Ocak goziiniin ayarlanmasi

Kumanda diigmesi ile istediginiz pisirme kademesini
ayarlayiniz.

0 Ocak gozii kapali.

Pisirme kademesi 1 en diisiik kademe

Pisirme kademesi 12 en yiiksek kademe

Bilgiler

- Cihazin hassas pargalarini agiri isinmadan veya asiri
elektrik yiklenmesinden korumak igin ocak gegici
olarak gliclini disgurebilir.

- Cihazda giirilti olusumunu engellemek igin ocak
gecici olarak glcilini dusirebilir.

Pisirme kademesinin secilmesi

Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi istediginiz
pisirme kademesine geviriniz.

Ocak g6zl gostergesinde segilen pigsirme kademesi
yanar. Kumanda diigmesinin yanar halkasi yanar.

Ocak go6ziiniin kapatilmasi

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz.

Kalan 1s1 gostergesi yanar ve ocak g6zl soguyana kadar
kumanda diigmesinin yanar halkasi yanip sdner.

Bilgi: Ocak go6zii lizerinde pisirme kabi yoksa veya kap
algilanmiyorsa secilen pisirme kademesi yanip sner ve
kumanda diigmesinin yanar halkasi turuncu yanar.
Yaklastk 9 dakika sonra ocak gozii kapanir.

Bu durumda kumanda diigmesinin yanar halkasi yanip
séner. Kumanda diigmesini yeniden O pozisyonuna
geviriniz, yanar halkanin yanip sénmesi kesilir.
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Pisirme onerileri

Oneriler

® Pire, kremali corbalar ve yogun soslari isitma
sirasinda ara sira karigtiriniz.

® Onsitma igin pisirme kademesi 10 - 12'yi
ayarlayiniz.

® Kapakla pisirme sirasinda buhar gikmaya
basladiginda pisirme kademesini diigliriinliz. Buhar
¢ikisi pisirme sonucunu degistirmez.

® Pisirme igsleminden sonra pisirme kaplari servise
kadar kapali tutulmalidir.

® Diduklu tencerede pigirme igin Ureticinin
uyarilarina dikkat edilmelidir.

® Besin degerlerini koruyabilmek i¢in yemekler gok
uzun sire pisirilmemelidir. Kisa siireli zamanlayici
ile optimum pisirme siiresi ayarlanabilir.

® Daha saglikli bir sonug igin yagdan duman
¢tkmamasina dikkat ediniz.

® Yemeklerin iistiint kizartabilmek icin yemekleri
kiigiik porsiyonlar halinde kizartiniz.

® Pisirme kaplari pisirme sirasinda yliksek sicakliklara
¢ikabilir. Bu nedenle tutacak kullaniniz.

® Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" béliminde
bulabilirsiniz



Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek igin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pigsirme siiresi yemegin tiriine,

agirh@ina, kalinligina ve kalitesine gdre degisebilir.

Cihazi taniyiniz

tr

Pisirme kademesi Pisirme yontemleri Ornekler
11-12 Pisirmeye baglama Su
Kizartmaya baglama Et
Isitma Yag, swvilar
Pigirme Corbalar, soslar
Haslama Sebze
7-10 Rosto Et, patates
6-8 Rosto Balik
8-9 Firinda pigirme Unlu ve/veya yumurtali yiyecekler, 6rnedin krep
Agcik kapta pisirmeye devam etme Hamur isleri, sivilar
7-8 Usttinii kizartma Un, sogan
Kavurma Badem, galeta unu
Kizartma Pastirma/domuz pastirmasi
Suyunu gektirme Fondiiler, soslar
6-7 Acik kapta pigirme Manti, topak, gorbalik sebze, gorbalik et, kaynar suya kiri-
lan yumurta
-6 Agcik kapta pisirme Haglanmig sosis
-7 Buharda pigirme Sebze, patates, balik
Buharda pigirme Sebze, meyve, balik
Bugulama Et sarma, et kizartma, sebze
3-4 Bugulama Gulas
4-5 Kapakl pigirme Corbalar, soslar
3-4 Buz ¢ozme Dondurulmus triinler
Kaynaklar Piring, baklagiller, sebze
Koyulastirma Yumurtali yemekler, 6rnegin omlet
1-2 Isitma / sicak tutma Corbalar, soslu sebzeler
1 Isitma / sicak tutma Tencere yemekleri

Eritme

Tereyag), gikolata
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tr Cihazi taniyiniz

Wok fonksiyonu

Wok fonksiyonu sadece Wok tava ve Wok aksesuarlari
icindir ve diger pisirme kaplari igin uygun dedildir.

Wok ve Wok aksesuari
(cihaza dabhil dedgildir)

Wok tava ve Wok tutucuyu satis ortagimiz
Gaggenau'dan temin edebilirsiniz.

Wok tavanin tabani yuvarlaktir, bu nedenle ancak bir
Wok tutucu ile birlikte kullanilabilir.

Pisirme sirasinda Wok'u Wok tutucuya sikica
sabitleyiniz. Wok tutucuyu her zaman ocak gé6ziiniin
ortasina yerlestiriniz.

Bos Wok'u isitmayiniz.

Yuvarlatilmis 6zel bir karigtirici (Chan) veya uzun sapl
bir tahta karistirici kullaniniz.

Yemekleri almak igin bir kepge kullaniniz. Sicak yagda
veya ¢ok fazla sos iginde hazirlanan yemekleri tabaga
almak icin en iyi ¢ozim delikli kasik kullanmaktir.

Buharda pisirme igin bir bambu sepet kullaniniz.

Bilgiler

- Wok ve Wok tutucusunu sadece Wok fonksiyonuyla
kullaniniz.

- Wok tutucusunu bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

Wok ile pisirme

Wok ile pisirmede soteleme yontemi kullanilir. Kiiglik
dogranan malzemeler kisa siire icinde yliksek sicaklikta
ve slirekli karigtirilarak pisirilir. Bliylik ve yuvarlak tavada
tiim malzemeler hizla ve hafifge karistirilir ve normal
tavadaki gibi gevrilir. Karigtirma sayesinde malzemeler
yanmaz. Fazla yag tavanin ortasinda toplanir. Etler
mihirlenir ve et sulu kalir. Sebzeler sert kalir. Aromalar
ve vitaminler korunur.

Bilgi: Wok ile normal tavaya goére daha hizli bigcimde
pisirebilirsiniz. Bu nedenle tim malzemeler pigirme
isleminden 6nce hazirlanmis olmalidir. Malzemelerin
eklenme sirasi da cok dnemlidir: Daha uzun pigsirme
siliresi gerektiren malzemeler (havug gibi cok elyafli
sebzeler) daha once eklenmeli, kisa pisirme sireli
malzemeler (6rnedin mantar, filizler) sona dogru
eklenmelidir.
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Bunun icin asagidaki yontemi kullaniniz:

Wok'a yag ekleyiniz. Ceviz veya soya yagi uygundur.

Gidalari esit ve kiigiik kesiniz ama hizla yanmalarini
engellemek igin ¢ok da kiiclik dogramayiniz.

Yagi tiitme noktasina kadar isitiniz, artik sotelemeye
baslanabilir.

Biylik miktarlarda pisirme sirasinda porsiyonlar
halinde soteleme yapmaniz dnerilir, aksi takdirde
yemekteki tiim malzemler ayni zamanda Wok
tabaninda bulunamaz.

Dikkat!

Wok ve Wok aksesuari pisirme islemi sirasinda gok
sicaktir. Cocuklardan uzak tutunuz. Wok aksesuarini
ancak kalan 1s1 géstergesi sondiikten sonra ¢ikariniz.

Devreye alinmasi

Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi &~
pozisyonuna getiriniz. Birkag saniye sonra bir sinyal sesi
duyulur ve &~ géstergesi yanar.

Fonksiyon devreye alinir.

Kumanda diigmesi ile istediginiz pisirme kademesini
ayarlayiniz.

Etkinliginin kaldirilmasi

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. &~
gostergesi soner, kalan i1s1 gdstergesi yanar ve kumanda
digmesinin yanar halkasi yanip soner.

Fonksiyon devre disi birakimistir.



Cihazi taniyiniz tr
Tablo
On isitma kademesi Pisirme kade-
mesi
Biiyiik miktarda su kaynatma PowerBoost
Soteleme
Taze Uriinler, 6rnegdi sebze 10- 11
Derin dondurulmus driinler, drnegin sotelenmis sebze ve pili¢ - 11-12
Kizartma (1 litre yagda her porsiyon icin 100-200 g, porsiyonlar halinde
kizartma)
Taze Uriinler, 6rnegdi sebzeli bérek 12 8-9
Dondurulmus driinler, 6rnegin sebzeli borek 12 8-9
Tempura soslu dondurulmus sebze 12 10- 11
Tempura soslu sebze 12 9-10
Kapaksiz pigirme
Corba 12 6-7
Fondii
Peynir fondisii 6 3-4
Cikolata fondusu 8 3-4
Sos hazirlama
Ornegin Teriyaki sosu 2-3
Sicak tutma 1-2
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tr Cihazi taniyiniz

Esnek pisirme alani

ihtiyaciniza gore tek bir ocak veya iki bagimsiz ocak
kullanabilirsiniz.

Bunlar, birbirinden bagimsiz olarak ¢aligsan toplam dort
indiiktérden olugmaktadir. Esnek ocak alani galisirken

sadece pisirme kabi tarafindan lzeri kapatilan alanlar

etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili 6neriler

Isinin iyi bir bigimde tespit edilip yayilmasi igin kabin iyi
ortalanmasi onerilir:

Tek ocak olarak

o Capi 13 cm veya daha az
== Kabi, sekilde gériilen dort pozisyon-
dan birine yerlestiriniz.

Capi 13 cm'den fazla
Kabi, sekilde gériilen li¢ pozisyondan
birine yerlestiriniz.

Kap eger birden fazla ocaga denk geli-
yorsa, kabi esnek ocak alaninin st
veya alt kdsesinden baglayacak
bigimde yerlestiriniz.

iki bagimsiz ocak olarak

‘| ve bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullani-

labilir. istediginiz her bir ocak igin istediginiz

CD pisirme kademesini ayarlayiniz. Her ocaga
sadece bir kap yerlestiriniz

On ve arka ocaklar ikiser indiiktore sahiptir
Olf©

16

iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme bélgesi iki bagimsiz ocak olarak kullanilir.

Devreye alinmasi

Bakiniz bolim — "Cihazin kullaniimasi”

Tek bir ocak olarak

iki ocagin birlestiriimesi sayesinde tiim pisirme alaninin
kullaniimasi.

Her iki ocak gdziiniin birlestirilmesi

1 Pisirme kabini yerlestiriniz. Kumanda
diigmelerinden birini & pozisyonuna geviriniz.

2 Bagka bir kumanda diigmesi ile pigsirme kademesini
seginiz. Gosterge o yanar. iki ocak goéziiniin
gostergesinde de pisirme kademesi yanar.

Esnek pisirme alani etkinlestirilmistir.

Pisirme kademesinin degistirilmesi

Onceden pisirme kademesini sectiginiz kumanda
diigmesiyle pisirme kademesini degistiriniz.

Yeni pisirme kabi1 eklenmesi

Yeni pisirme kabini yerlestiriniz. Esnek pisirme alani
sectiginiz kumanda diigmesini 6nce O pozisyonuna ve
sonra yeniden _ pozisyonuna geviriniz.

Pisirme kabi algilanir ve 6nceden secilen pisirme
kademesi aynen kalir.

Bilgi: Kullanilan ocak lzerindeki kap kaydirilirsa veya
kaldirilirsa, ocak otomatik bir arama baglatir ve 6nceden
segilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.

iki ocak g6ziiniin birbirinden ayrilmasi

Esnek pisirme alani segtiginiz kumanda diigmesini O
pozisyonuna geviriniz. Gosterge = yanar.

Esnek pisirme alanlarinin etkinligi kaldiriimistir. Her iki
ocak gozi de iki bagimsiz ocak gozii olarak calismaya
devam eder.

Bilgi: Ocagi kapatip sonra yeniden acarsaniz esnek
pisirme bolgesi yeniden iki bagimsiz ocak olarak
ayarlanir.



Zamanlayici fonksiyonlari

Ocaginiz iki zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:

® Kisa siireli zamanlayici

® Durdurma saati

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir siire
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak caligir.
Bu fonksiyon bir ocagi otomatik olarak etkinlestirmez.

Su sekilde ayar yapilir
1 Sembole 2 dokununuz, kisa siireli zamanlayici
. . Tl . P
gostergesinde i yanar ve — ile + goriundr.

2 Sonraki 10 saniye igerisinde — ve + sembolleriyle
istenen pisirme siiresini ayarlayiniz.

Bilgi: — veya + semboliini basil tutarsaniz pigirme
siiresi daha hizl ayarlanabilir.

3 Segilen pigirme siiresini onaylamak igin yeniden 4
semboliine dokununuz.
Sire geri saymaya baglar.

Bilgi: 10 saniye icinde onaylanmazsa kisa siireli
zamanlayici otomatik olarak ¢caligmaya baslar.

Pisirme siiresinin degistirilmesi veya silinmesi

1 2 semboliine basiniz.

2 Pisirme siresini — ve + sembolleriyle degistiriniz
2 ls]
veya i olarak ayarlayiniz.

3 Pisirme siiresini onaylamak igin & semboliine
dokununuz.

Pisirme siiresi doldugunda
Bir sinyal sesi duyulur. Kisa siireli zamanlayici

" . Iniu] "
gOstergesinde i yanip soner.

& semboliine dokunursaniz géstergeler séner ve sinyal
sesi kesilir.

Zamanlayici fonksiyonlari tr

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, etkinlestirmeden bu yana
gegen zamani gosterir.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak ¢aligir.
Bu fonksiyon bir ocagi otomatik olarak kapatmaz.

Devreye alinmasi

1 Pisirme kademesini segin. Gosterge ® yanar.

2  ( semboliine dokununuz. Durdurma saati
. . e YaWaln]
gostergesinde LiLi.Li yanar.

Sire geri saymaya baslar.

Durdurma saatinin duraklatilmasi

® semboliine dokunursaniz durdurma saati fonksiyonu
duraklatilir. Durdurma saati géstergeleri yanmaya devam
eder.

® semboliine yeniden dokundugunuzda durdurma saati

yeniden galigmaya basglar.

Etkinliginin kaldiriimasi

® semboliinii birkag saniye boyunca basili tutunuz.
Durdurma saati duraklatilir ve durdurma saati
gostergeleri séner.

Fonksiyon devre disi birakilir.
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tr Zamanlayici fonksiyonlari

Powerboost fonksiyonu

Kizartma sensorii

Powerboost fonksiyonu ile biiyiik miktarda su, ic
pisirme kademesine gore ¢gok daha hizli isitilabilir.

Bu fonksiyon, ayni gruptaki diger ocak gozleri galigir
durumda olmadigi siirece tiim ocak goézleri igin
kullanilabilir. Aksi takdirde segilen ocak gozii
gostergesinde Pve i yanip séner; ardindan fonksiyon
etkinlestirilmeden i pisirme kademesi otomatik olarak
ayarlanir. Bu durumda kumanda diigmesini O
pozisyonuna geviriniz.

1 3

2

Bilgi: Esnek alanda pisirme alani tek ocak olarak da
kullanilsa Powerboost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Devreye alinmasi

Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi »
pozisyonuna getiriniz. Fve > gostergeleri yanar.

Fonksiyon devreye alinir.

Etkinliginin kaldirilmasi

Kumanda diigmesini istediginiz pisirme kademesine
geviriniz. Fve gostergeleri sdner ve segilen pisirme
kademesi yanar.

Fonksiyon devre digi birakimistir.

Bilgi: Bazi durumlarda PowerBoost fonksiyonu otomatik
olarak devre disi kalabilir, bdylece ocaklarin igindeki
elektronik elemanlari korur.

Bu durumda pisirme kademesi i otomatik olarak
ayarlanir. Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz
veya istediginiz pisirme kademesine getiriniz.
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Bu fonksiyon ile uygun tava sicakligi korunarak kizartma
yapmak mimkindir.

Kizartmada avantajlar

® Ocak ancak sicakligin korunmasi gerekiyorsa isitir.
Boylece enerjiden tasarruf edilir ve yag asiri
Isinmaz.

® Kizartma fonksiyonu bos tavanin yag eklemek ve
ardindan yemegi eklemek icin optimum sicakliga
geldigini bildirir.

Bilgiler

- Tavayl kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde
fonksiyon dogru bigcimde etkinlestirilmez. Sigrayan
yaglardan korunmak igin bir sigrama koruyucusu
kullanilabilir.

- Kizartma igin uygun bir yag kullaniimalidir. Tereyagi,
margarin, sizma zeytinyadi veya domuz yagi
kullanilirsa, sicaklik kademesi 1 veya 2
ayarlanmalidir.

- Aslaiginde yemek olan veya olmayan bir tava
kontrolsiiz bicimde i1sitilmamalidir.

- Egder ocagdin sicakligi pisirme kabindan yliksekse
veya tam tersi bir durum s6z konusu ise kizartma
sensori dogru bicimde etkinlestirilmez.

Kizartma sensori icin tavalar

Kizartma sensoérii igin 6zel tavalar temin edilebilir. Bu
opsiyonel aksesuar daha sonra yetkili saticidan veya
teknik misteri hizmetlerimizden temin edilebilir. ilgili
referans numarasini her zaman belirtiniz.

GP900001 tava, gap 15 cm.
GP900002 tava, cap 19 cm.
GP900003 tava, gap 21 cm.

GP900004 tava, gap 28 cm. Sadece Ug¢ halkali ocak
g6zl icgin Onerilir.

Bu tavalar yapismaz kaplamali oldugundan kizartma
yapmak icin gok az yagda ihtiyag duyar.

Bilgiler

- Kizartma sensori, 6zel olarak bu tava tiiri igin
ayarlanmistir.

- Tava tabaninin gcapinin ocak goéziiniin boyutuna
uygun oldugundan emin olunuz. Tavay! ortalayarak
ocak goziiniin lizerine yerlestiriniz.



Zamanlayici fonksiyonlari tr

- Esnek pisirme alaninda farkli tava boyutlari veya - Diger tava tirleri agiri isinabilir. Sicaklik, segilen
kot yerlestirilmis tavalar nedeniyle kizartma sicaklik kademesinin altinda veya Ustiinde
sensori etkinlestirilemeyebilir. Bakiniz bélim ayarlanabilir. Once en diisiik sicaklik kademesi ile
—> "Esnek pigirme alani" baslayiniz ve kademeyi sonra ihtiyaca gore

degistiriniz.

Sicaklik kademeleri

Sicaklik kademesi Sunun i¢in uygundur
1 cok distik Soslarin hazirlanmasi ve suyunun cektirilmesi, sebzelerin sotelenmesi ve yemeklerin sizma zeytinyaguyla,

tereyagiyla veya margarinle kizartilmasi.

2 distk Sizma zeytinyag), tereyadi veya margarinle kizartma igin, érnegin omlet.

distiik orta Balik ve kalin yiyeceklerin, érnegin kofte veya sosislerin kizartilmasi.

4 orta yliksek Orta veya iyi pigsmis olacak sekilde biftek, panelenmis derin dondurulmus Uriinler, snitzel gibi ince pisirile-
cek yiyecekler, kugbagi et ve sebze kizartma.

5 yliksek Yiksek sicakliklarda yemek kizartma, 6rnedin az pismis biftek (kanl), patates koftesi kizartma ve firinda
patates.

Tablo

Tabloda hangi yemek i¢in hangi sicaklik kademesinin
uygun oldugu gésterilir. Kizartma siiresi yemegin tiirline,
agirhdina, boyutuna ve kalitesine gére degisebilir.

Ayarlanan sicaklik kademesi, kullanilan tavaya gore
degisir.

Bos tavayl 6nceden isitiniz, yagi ve yemegi sinyal
sesinden sonra ekleyiniz.

Sicakhk Sinyal sesinden sonra top-
kademesi lam kizartma siiresi (dak.)

Et

Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10
Fileto 4 6-10
Pirzola* 3 10-15
Cordon bleu, Viyana gnitzeli* 4 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalinlikta) 5 6-8
Biftek, orta veya iyi pismis (3 cm kalinliginda) 4 8-12
Tavuk gégsii (2 cm kalinhginda)* 3 10-20
Haslanmig veya ¢ig sosis™ 3 8-20
Hamburger, kofte, doldurulmus kofte* 3 6-30
Oturtma, Gyros 4 7-12
Kiyma 4 6-10
Domuz pastirmasi 2 5-8
Balik

Biitlin balik, kizartilmig, 6rnegin alabalik 3 10-20
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3-4 10-20
Yengeg, karides 4 4-8

* Birkag kez geviriniz.

** Her porsiyon igin toplam siire. Arka arkaya pisiriniz.
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tr Zamanlayici fonksiyonlari

Sicakhk Sinyal sesinden sonra top-
kademesi lam kizartma siiresi (dak.)

Yumurtali yemekler

Krep** 5 15-25
Omlet** 2 3-6
Sahanda yumurta 2-4 2-6
Cirpilmig yumurta 2 4-9
Kaiserschmarrn (Hamur tatlisi) 3 10-15
Fransiz tostu™* 3 4-8
Patates

Firinda patates (kabugu ile haglanmig patatesten) 5 6-12
Patates kizartmasi (gig patatesten) 4 15-25
Rendelenmis patates kizartmasi** 5 25-35
isvigre usulii kizartmalik piire patates 2 50 - 55
Karamelli patates 3 15-20
Sebze

Sarmisak, sogan 1-2 2-10
Kabak, patlican 3 4-12
Biber, yesil kugskonmaz 3 4-15
Yagda kavrulmus sebze, 6rnegdin kapak, yesil biber 1 10-20
Mantar 4 10-15
Karamelli sebze 3 6-10
Kavrulmus sogan 3 5-10
Dondurulmus triinler

Snitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Tavuk gogsiu* 4 10-30
Tavuk nugget 4 10-15
Gyros, Kebap 4 10-15
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3 10-20
Paneli balik gubuklar 4 8-12
Patates kizartmasi 5 4-6
Giveg yemekleri, 6rnegin tavuklu sebze giiveg 3 6-10
Cin boregi 4 10-30
Kamembert krem peyniri / peynir 3 10-15
Soslar

Sebzeli domates sosu 1 25-35
Besamel sosu 1 10-20
Peynirli sos, 6rnegin gorgonzola sosu 1 10-20
Konservelenen soslar, 6rnegin domates sosu, bolonez sosu 1 25-35
Tatli soslar, 6rnegin portakal sosu 1 15-25
Diger

Kamembert krem peyniri / peynir 3 7-10
Su ekleyerek 6n pisirmesi yapilmig kuru {riinleri pisirme, 6rnegin makarna 1 5-10
Cro(tons 3 6-10
Badem/Ceviz/Cam fistig 4 3-15

* Birkag kez geviriniz.

** Her porsiyon igin toplam siire. Arka arkaya pisiriniz.

20



Su sekilde ayarlanir

Tablodan uygun sicaklik kademesini seg¢iniz. Bos bir
kabi pisirme alanina yerlestiriniz.

1  Kumanda digmesi ile istedidiniz sicaklik
kademesini seginiz. Bu fonksiyon igin 1ile 6
arasindaki sicaklik kademeleri arasinda segim
yapabilirsiniz, bkz. Sicaklik kademesi tablosu.

Zamanlayici fonksiyonlari tr

Kumanda bélimiiniin temizlemek icin
kilitlenmesi

— -
2 %= semboliine dokununuz, turuncu yanar.
1 gOstergesi ve segilen sicaklik kademesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Sicaklik gostergesi _, = veya = ve segilen sicaklik
kademesi, kizartma sicakligina erigilene kadar
yanmaya devam eder. Ardindan bir sinyal sesi
duyulur ve sicakhk géstergesi soner.

3 Kizartma sicakhgdina ulasildiginda 6nce yagdi, sonra
da yemekleri tavaya yerlestiriniz.
Bilgiler

- b izerinde bir sicaklik kademesi segilirse kademe
otomatik bigimde 5 olarak ayarlanir. Bu durumda
kumanda digmesini 5 pozisyonuna geviriniz.

- Yanmamalari igin yemekleri geviriniz.

Kizartma sensoriiniin kapatilmasi

Sicakligi segtiginiz kumanda diigmesini O pozisyonuna
ceviriniz. Ocak go6zii kapanir ve kalan 1s1 gostergesi
gorintr.

Ocak agikken kumanda boliminiin lzerini silerseniz
ayarlar degisebilir. Bunu engellemek i¢in kumanda
bolimi tGzerinden ocagi temizleme amaciyla
kilitleyebilirsiniz.

Acmak: D semboliine dokununuz. Sinyal sesi duyulur.
Etkin fonksiyonlarin gostergeleri yanip séner. Kumanda
bolimii 10 dakika siireyle kilitlidir. Artik ayarlari
degdistirmeden kumanda alaninin yiizeyi temizlenebilir.

Kapatmak: Sonraki 10 dakika iginde yeniden ®
semboliine dokununuz.

Bu fonksiyon bu 10 dakika iginde devre digI birakilmazsa
ocak kapanir.
Bilgiler

- Blokaj fonksiyonu kumanda diigmesini etkilemez.
Ocagi her istediginizde kapatabilirsiniz.

- Blokaj sirasinda ocagin elektrik beslemesi kesilir.
Ocak gozleri hala sicak olabilir.

Otomatik emniyet kapatmasi

Giivenliginiz agisindan cihaz bir emniyet kapatmasi
tertibatina sahiptir. Segtiginiz pisirme kademesine bagli
olarak, belirli bir slire boyunca hicbir igslem yiritilmezse
ocak géziiniin 1sitma fonksiyonu kapatilir.

Pisirme kademesi Etkinligini kaldirma

siiresi

{ 10 saat
C ile Y arasi 5 saat
Sile 1 arasi 4 saat
= 3 saat
Yile I arasi 2 saat
{ lile I arasi 1 saat

Kizartma sensorii sicaklik kademe- Etkinligini kaldirma
leri siiresi

Nt
{ile 5 arasi 3 saat

Sesli bir sinyal ile siirenin doldugu bildirilir.
Etkinlestirilen kumanda digmesinin yanar halkasi yanip
sOner. Ocak g6zi g6stergesinde FA yanar.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Cihaz
simdi yeniden alistiginiz bicimde agcilabilir.
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Temel ayarlar

Cihazda gesitli temel ayarlar mevcuttur. Bu temel ayarlar
sizin kisisel ihtiyaglariniza uygun olarak uyarlanabilir.

Gosterge Fonksiyon

Sinyal sesleri
[xTn]

i1 Tam sinyal sesleri etkinlestirildi.*
ci LIF F Sadece hata sinyali etkinlestirildi.

Giic yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giiciiniin sinirlanmasi (Watt)
LF F Etkinligi kaldirildi.*

=117

141 En dusiik kademe

"~
)

2
2

]
17

Uy}

]
!
]
!

2
3

C
[

[

gl o . .
S500 Ocagin en yiiksek kademesi

]
I~

Pisirme kaplarinin kontrolii, pisirme islemi sonucu
[x] o

o Uygun degil

Optimum degil

'
'
parj

C Uygun

[}
[NN]

Standart ayarlara geri al
L F Kisisel ayarlar.*

() [} . « gus e .
ca L/ Fabrika ayarlarina geri déniilmesi.

* Fabrika ayarlari
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Boylece temel ayarlara donersiniz:
Ocak kapali olmalidir.

1 Kumanda digmelerinden birine basiniz ve digmeyi
sola gevirerek >> pozisyonuna getiriniz.

2 Kumanda diigmesini saga cevirerek 1 pozisyonuna
getiriniz.

3 Kumanda diigmesini sola gevirerek O pozisyonuna
getiriniz.
&2 sembolii yanar. Kumanda diigmesinin yanar
halkasi sari renkte yanar.

4 ég semboliine basiniz.
Gostergeler uriin bilgilerini gosterir.

Uriin bilgileri Gosterge
Musteri hizmetleri dizini (KI) o
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 95,
imalat numarasi 2 a5

5 /% semboliine yeniden dokunarak temel ayarlari
cagirabilirsiniz.

A (o
Gostergelerde ¢ { ve U/|

on ayar olarak yanar.

6 istenilen fonksiyon gorintiilenene kadar &9
semboliine birden ¢ok defa dokununuz.

7 Ardindan istenilen ayari + ve — sembolleri ile
seginiz.

8 /Y semboliine yaklasik 4 saniye boyunca
dokununuz.

Ayarlar kaydedilir.

Temel ayarlar  tr

Temel ayarlar meniisiinden ¢ikis

1 Kumanda diigmesini sola gevirerek » pozisyonuna
getiriniz.

2 Kumanda diigmesini saga gevirerek 1 pozisyonuna
getiriniz.

3 Kumanda diigmesini sola gevirerek O pozisyonuna
getiriniz.

&2 sembolii ve kumanda digmesinin yanar halkasi

soner.
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Kap testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagli olarak kontrol edilebilir.

Sonugta bir referans deger elde edilir ve bu deger

pisirme kabinin 6zelliklerine ve kullanilan ocaga baglidir.

1 Kabi oda sicakliginda yaklagik 200 ml su
doldurarak, kap taban ¢apina gére en uygun ¢apl
ocak goziiniin ortasinda yerlestiriniz.

2 Temel ayarlara gidiniz ve = 3 ayarini seginiz.
Gosterge OFF yanar.

3+ veya — semboliine dokununuz. Gésterge 417

yanar. Bir sinyal sesi duyulur ve ocak goézii
gostergeleri yanar.
Fonksiyon etkinlestirildi.

Gosterge mun yanar. Birkag saniye sonra ocak gdézii
gostergelerinde pisirme isleminin kalitesi ve hizina
iliskin sonug gorunir.

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

Sonug
i Pisirme kabi ocak igin uygun degil ve bu yiizden isin-

mad.*

+  Pisirme kabi beklenenden yavas 1sindi ve pisirme iglemi
optimum bigimde yiritilemedi.*

Z  Pisirme kabi dogru bigimde i1sindi ve pisirme isleminde

sorun yok.

* Daha kiiglik bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da
daha kiigiik ocakta deneyiniz.

Fonksiyonu yeniden etkinlestirmek igin + veya —
semboliinii seginiz.
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Bilgiler

Wok ve Wok aksesuari bu fonksiyon ile
kullanilmamalidir.

Esnek pisirme alani tek bir ocak gozi olarak
ayarlanmistir; bunu bir pisirme kabi kullanarak
deneyiniz.

Eger kullanilan ocak g6z, pisirme kabinin gapindan
¢ok kiigiikse muhtemelen kabin sadece orta kismi
Isinir ve bunun sonucunda optimum veya memnun
edici bir pigsirme sonucu elde edilemez.

Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolum — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz

Pisirme kabinin tiirl, boyutu ve konumlandirilmasi
ile ilgili bilgileri Bolim — "Indlksiyonla pigirme" ve
— "Esnek pisirme alani" iginde bulabilirsiniz.



Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Pisirme tezgahi

Temizleme

Ocagi her pisirme sonrasinda temizleyiniz. Boylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagi ancak
kalan i1s1 gostergesi sondiikten sonra temizleyiniz.

Ocagi nemli bir bulasgik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olugsmasini engellemek igin bagka bir bezle
kurulayiniz.

Sadece bu tiirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Uriin paketi tGzerindeki Uretici verilerine litfen dikkat
ediniz.

Asla asagidakileri kullanmayiniz:

Seyreltiimemis deterjan
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gli¢li temizlik
malzemeleri

Sert ovma siingerleri veya bulasik telleri

Yiiksek basingli temizleyici veya buhar piskiirtme

makinesi

Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat
ediniz.

Uygun cam kaziyicilari Miisteri Hizmetlerimizden veya e-
magazamizdan temin edebilirsiniz.

Miikemmel sonug elde etmek igin cam seramigi ocaklari
6zel siingerler ile temizleyiniz.

Olasi lekeler

Kireg ve su artiklari  Soguduktan sonra iocagi temizleyiniz.
Cam seramigi ocaklar igin uygun bir
temizlik malzemesi kullanilmalidir.*

Seker, piring nisas- Hemen temizleyiniz. Cam kaziyici kullani-
tasi veya plastik niz. Dikkat: Yanma tehlikesi.*

* Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve bir bez
ile kurulayiniz.

Bilgi: Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. Tim
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.

Temel ayarlar tr

Ocak cercevesi

Ocak gergevesinde hasar olugsumunu 6nlemek igin lutfen
asagidaki uyarilara uyunuz:
Sadece sicak deterjanli su kullaniniz

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayiniz.

Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

Cam kaziyici veya sivri nesneler kullanmayiniz.

Kumanda diigmesi

Sadece sicak deterjanli su kullaniniz. Agindirici veya
sivri temizleme malzemeleri kullan mayiniz. Cam kaziyici
kullanmayiniz, kumanda diigmesi zarar gorebilir.

Limon veya sirke kumanda diigmesinin temizlenmesi igin
uygun degildir. Bazi bolgeler matlasabilir.

Wok tava tasiyicisi

Wok tava tasiyicisi bulagik makinesinde ytkanmamalidir.
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Sesler / Guriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?

Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak galisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir ve indiiksiyon
teknolojisinin bir pargasidir. Bir arizaya isaret etmez.

Olasi sesler:

Transformatorlerde oldugu gibi derinden gelen ugultu:
Yiiksek pisirme kademesinde pisirirken olusur. Pisirme kademesi diisiiriildiigiinde ses kaybolur veya azalir.

Derin islik sesi:
Pisirme kabi bogsa duyulur. Pigirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplari veya farkli boyutlarda ve farkli malzemelerden Uretilmis pisirme
kaplari kullanildiginda ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine baglh olarak ses siddeti degisim gdsterir.

Yiiksek i1slik sesi:

iki ocak gozii birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde galistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi diisii-
rildigiinde islik sesleri yok olur veya azalir.

Vantilator sesi:

Ocakta, yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilatér bulunmaktadir. Olgiilen sicaklik gok yiiksekse ocak kapatildik-
tan sonra da vantilator bir siire daha calisabilir.

Pigirme kabi

indiiksiyonlu ocak icin hangi pisirme kaplar uygundur?

indiiksiyonlu pisirme igin uygun pisirme kaplar hakkindaki bilgileri su boliimde bulabilirsiniz

Ocak go6zii neden i1sinmiyor ve pisirme kademesi neden yanip soniiyor?

Pisirme kabinin lizerinde bulundugu ocak gozii agilmamis.

Pisirme kabinin lizerinde bulundugu ocak goéziiniin agildigindan emin olunuz.

Pisirme kabi agilan ocak gézii igin gok kiigiik veya indiiksiyonla pisirmeye uygun degil.

Pisirme kabinin indiiksiyonla pisirmeye uygun oldugundan ve pisirme kabinin biiyiikligiine en uygun ocak goziiniin lze-
rinde oldugundan emin olunuz. Pigirme kabinin tiirli, boyutu ve konumlandiriimasi ile ilgili bilgileri su boliimlerde bulabilir-
siniz

Kabin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince
iIsinmiyor?

Pisirme kabi agilan ocak gézii igin gok kiiglik veya indiiksiyonla pisirmeye uygun degil.

Pisirme kabinin indiiksiyonla pisirmeye uygun oldugundan ve pisirme kabinin biiyiikligiine en uygun ocak goziiniin lze-
rinde oldugundan emin olunuz. Pigirme kabinin tiirli, boyutu ve konumlandiriimasi ile ilgili bilgileri su boliimlerde bulabilir-
siniz

iki halkali ve ii¢ pisirme alanlan nasil agilir?

Bu pisirme alanalari farkl boyutlardaki kaplari algilayabilir. Kabin malzemesine ve 6zelliklerine gore ocak goziinde bir, iki
veya l¢ halkall pisirme alani ayari otomatik olarak yapilir. Boylece iyi bir pisirme sonucu igin uygun bir gii¢ saglanir.

Ocak biiyiikliigiine uygun olan ve tamamen ferromanyetik tabana sahip olan pisirme kaplari uygundur. indiiksiyonla
pisirme igin uygun pisirme kaplarinin tiirleri hakkindaki bilgileri su bdlimde bulabilirsiniz

Temizlenmesi

Ocak nasil temizlenir?

Ozel cam-seramik temizlik maddeleri ile optimum sonuglar elde edebilirsiniz. Sivri veya asindirici temizlik aletleri, bula-
stk makinesi deterjanlar (konsantre) veya asindirici bezler kullanmayiniz.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi Bolim — "Temiz/eme" iginde bulabilirsiniz
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Ariza halinde ne yapmali?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak
problemlerdir. Misteri hizmetlerini gagirmadan dnce
lutfen tablodaki uyarilari dikkate aliniz.

SSS  tr

Gosterge

Olasi nedeni

Coziimii

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

Cihaz devre planina uygun olarak baglan-
mamis.

Elektronik arizasi.

Baska elektrikli cihazlar yardimiyla elektrik besleme-
sinde bir kisa devre olup olmadigini kontrol ediniz.
Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan
emin olunuz.

Egder arza giderilemiyorsa teknik miisteri hizmetlerini
bilgilendiriniz.

Bir sinyal sesi duyulur

Kumanda bd&limi nemli veya lizerinde bir
cisim var.

Kumanda bélimini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

Ocak gozii kapatildi.
Kumanda diigmesinin yanar
halkasi yanip soner.

Kumanda diigmesi uzun siire dénddriil-
medi. Otomatik emniyet kapatmasi sistemi
etkinlestirildi.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Ocak
g0ziinl yeniden aginiz.

Cihaz ¢ok sicak.

Kumanda béliimiindeki hata mesajina dikkat ediniz.

Ocak gozii gostergesi
yanip soner.

Pisirme kabi algilanmiyor. Pigirme kabinin
indiiksiyonlu pisirme igin uygun oldugun-
dan emin olunuz.

Pisirme kabi gapinin ocak g6zi boyutuna uygun oldu-
gundan emin olunuz. Kumanda diigmesini O pozisyo-
nuna geviriniz. Ocak géziinii yeniden aginiz.

Z

)

Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili ocak
gozii kapatildi.

Elektronik sistem fazla isindi ve tiim ocak
gozleri kapatildi.

Mutfak aletlerini ocak goziinden uzak tutunuz. Ocak
g0zl yeteri kadar sogudugunda hata gostergesi soner.
Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Ardindan
pisirme kademesini alistiginiz gibi ayarlayiniz.

il g . -
5 + Pisirme kademesi ve

sinyal sesi

Kumanda béliimi bolgesinde sicak bir
pisirme kabi mevcut. Elektronik agiri isinma
tehlikesi altinda.

Kabi kaldiriniz. Hata gostergesi kisa siire sonra kapanir.
Pisirmeye devam edilebilir.

[ . .
~ I ve sinyal sesi

Kumanda béliimi bolgesinde sicak bir
pisirme kabi mevcut. Elektronigin korun-
masi igin ocak gozi kapatilir.

Kabi kaldiriniz. Birkag saniye bekleyiniz. Hata goster-
gesi sondigdiinde pisirmeye devam edilebilir.

Fil/FG Ocak go6zi asir iIsinmig ve galisma alanini-  Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz
zin korunmasi amaciyla devre disi birakil-  ve ocak goéziinii yeniden aginiz.
mis.

FA Ocak g0zl uzun siiredir ve kesintisiz olarak Otomatik emniyet kapatmasi sistemi etkinlestirildi. Baki-
galigiyor. niz bélim — "Otomatik emniyet kapatmasi"

(=T Calisma gerilimi hatali, normal galisma Elektrik sebekesi sadlayiciniz ile goriisliniiz.

[=1=T iy degeri araliginin diginda.

LHon Ocak dogru baglanmamig Ocagin elektrik baglantisini kesiniz. Devre planina

uygun olarak baglandigindan emin olunuz.

Kumanda béliimii izerine sicak pisirme kabi yerlestirmeyiniz.

Bilgiler

- Eder ariza kodu tabloda listelenmemisgse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglayiniz. Gosterge yeniden goriiniirse
teknik miisteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

- Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme Moduna

gegmez.
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Demo modu

Eger dEf On gostergeleri gérilinliyorsa demo modu
etkinlestirilmistir. Cihaz 1sitma yapmaz. Cihazin elektrik
baglantisini kesiniz. 30 saniye bekleyiniz ve cihazin figini
yeniden takiniz. Ardindan 3 dakika icinde demo
modunun etkinligini asagidaki bigimde kaldiriniz:

1

Kumanda diigmelerinden birini sola gevirerek )
pozisyonuna getiriniz.

Ayni kumanda diigmesini saga gevirerek 1
pozisyonuna getiriniz.

Ayni kumanda diigmesini sola gevirerek O
pozisyonuna getiriniz.

Kumanda diigmesinin yanar halkasi sari renkte
yanar.

Ayni kumanda diigmesini sada gevirerek 1
pozisyonuna getiriniz. GOsterge an yanar ve yanar
halka yesildir.

5 saniye bekleyiniz. Gésterge OFF yanar ve yanar
halkanin rengi sariya déner.

Demo modunun etkinligi kaldiriimigtir.
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Miisteri Hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
o6nlemek igin, daima size uygun bir ¢6ziim buluyoruz.

Uriin numarasi (E no.) ve iiretim
numarasi (FD no.)

Misteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

ilgili numaralarin yer aldigi tip levhasinin yeri:

Cihaz pasaportu lizerinde.

Ocagin alt tarafinda.

Uriin numarasi (E no.) cam seramik ocak lizerinde de
gorilebilir. Misteri hizmetleri endeksini (KI) ve lretim
numarasini (FD no.) temel ayarlar iginden kontrol
edebilirsiniz. Bunun icin — "Temel ayarlar" bolimiine
bakabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda misteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti siiresi dahilinde de licretsiz
olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
sliresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 5533
Cagdri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi licretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir.

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

SSS  tr

Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda
tiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimltddr.
Tiketici licretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basgvurabilir.
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ithalatici Firma :

Uretici Firma :

BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehment Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen
GERMANY
www.gaggenau.com
Phone : 0049 89 459003

GAGGENAU
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