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en Intended use

A Intended use

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for future
use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully fitted
in a kitchen. Observe the special installation
instructions.

This appliance must be installed according to
the installation instructions included.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transport.

Only allow a licensed professional to connect
the appliance. Damage caused by incorrect
connection is not covered under warranty. Call
the after-sales service if you want to convert
your appliance to a different type of gas.

This appliance is intended for domestic use
and the household environment only. This
appliance must only be used to prepare food
and drinks and must never be used as a heater.
Do not leave the appliance unattended during
operation. Only use the appliance indoors.

Do not install this appliance on boats or in
vehicles.

This appliance is intended for use up to a
maximum height of 4000 metres above sea
level.

This appliance is not intended for operation

with an external clock timer or a remote control.

Do not use covers. These can cause accidents,
for example due to overheating, catching fire or
materials shattering.

Only use safety devices or child protection
grilles approved by ourselves. Unsuitable
safety devices or child protection grilles may
result in accidents.

This appliance may be used by children over
the age of 8 years old and by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are supervised
or are instructed by a person responsible for
their safety how to use the appliance safely and
have understood the associated hazards.

Children must not play with, on, or around the
appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 15 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old at a
safe distance from the appliance and power
cable.

Close the safety valve on the gas supply line if
the cooker will not be used for a prolonged
period.
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A Important safety information

/A Warning — WHAT TO DO IF YOU SMELL
GAS!

Escaping gas may cause an explosion.

If you smell gas or notice any faults in the
gas installation:

e Immediately shut off the gas supply or
close the gas cylinder valve.

e Immediately extinguish all naked flames and
cigarettes.

e Do not use any light or appliance switches
and do not pull any plugs out of sockets.
Do not use any telephones or mobile
phones within the building.

e Open windows and ventilate the room.

e Call the after-sales service or the gas
supplier.

/A Warning - Risk of asphyxiation!

The use of a gas cooker leads to a build-up of
heat, moisture and products of combustion in
the room where the appliance is installed.
Ensure that the installation room is well
ventilated. The natural ventilation openings
must be kept open or a mechanical ventilation
device must be provided (e.g. an extractor
hood). Intensive and persistent use of the
appliance may mean that it is necessary to have
additional ventilation (e.g. opening a window),
or more effective ventilation (e.g. operating the
existing mechanical ventilation device at a
higher setting).

/A Warning - Risk of fire!

e Hot oil and fat can ignite very quickly. Never
leave hot fat or oil unattended. Never use
water to put out burning oil or fat. Switch
off the hotplate. Extinguish flames carefully
using a lid, fire blanket or something
similar.

e The hotplates become very hot. Never
place combustible items on the hob. Never
place objects on the hob.

e The appliance becomes very hot and
flammable materials could catch fire. Never
store or use flammable objects (e.g. spray
cans, cleaning agents) under the appliance
or in its immediate vicinity. Never place
flammable items on or in the appliance.

e The appliance becomes very hot, fabrics
and other objects may ignite. Keep fabrics
(e.g. garments, curtains) away from the
flames. Never reach over the flames. Do not
place flammable objects (e.g. tea towel,
newspapers) on, next to or behind the
appliance.

e When gas hotplates are in operation
without any cookware placed on them, they
can build up a lot of heat. The appliance
and the extractor hood above it may
become damaged or be set on fire. Grease
residue in the filter of the extractor hood
may ignite. Only operate the gas burners
with cookware on them.

e If the burner does not ignite after
15 seconds, switch off the control knob
and open the door or window in the room.
Wait at least 1 minute before igniting the
burner again.

/A Warning - Risk of burns!

e The appliance becomes hot during
operation. Allow the appliance to cool
down before cleaning.

e The hotplates and surrounding area
(particularly the hob surround, if fitted)
become very hot. Never touch the hot
surfaces. Keep children at a safe distance.

e The accessible parts become very hot
when in operation. Never touch hot parts.
Keep children at a safe distance.
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Important safety information

When the appliance cover is closed, this
leads to a build-up of heat. Only operate or
switch on the appliance when the appliance
cover is open. Do not use the appliance
cover for keeping warm or setting down.
Only close the appliance cover once the
appliance has cooled down.

Caution!
Damage to the appliance

Remove spilled liquids before opening the
appliance cover.

Empty cookware becomes extremely hot
when set on a gas hotplate that is in
operation. Never heat up empty cookware.

If the liquefied gas bottle is not upright,
liquefied propane/butane can enter the
appliance. Intense darting flames may
therefore escape from the burners.
Components may become damaged and
start to leak over time so that gas escapes
uncontrollably. Both can cause burns.
Always use liquefied gas bottles in an
upright position.

/A Warning - Risk of injury!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out, and damaged
power and gas lines replaced, by an after-
sales engineer trained by us. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box. Shut
off the gas supply. Contact the after-sales
service.

Faults or damage to the appliance are
dangerous. Never switch on a faulty
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Shut off the gas supply. Contact
the after-sales service.

Unsuitable pan sizes, damaged or
incorrectly positioned pans can cause
serious injury. Observe the instructions
which accompany the cookware.

/A Warning - Risk of electric shock and
serious injury!

e The cable insulation on electrical

appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.



Causes of damage en

Causes of damage

Environmental protection

Caution!

— Risk of heat damage to adjacent appliances or
kitchen units: If the appliance is in operation for
an extended period, heat and moisture will be
generated. Additional ventilation is required.Open
the window or switch on an extractor hood that
discharges the extracted air and moisture outside
the building.

- Riskofdamagetothe appliance duetothe build-
up of heat: Do not heat roasters, frying pans or
grill stones using more than one burner at a time.

— Malfunction: Always turn the control knob to the
"Off" position when the appliance is not being
used.

The sections below list a number of energy-saving tips
and provide information on disposing of your appliance.

Saving energy

® Choose a burner of roughly the same size as your
pan. Place the cookware in the middle.

® Use small saucepans for small quantities. Using a
large saucepan with little in it consumes a lot of
energy.

® Always place suitable lids on saucepans. Cooking
without a lid consumes significantly more energy.
Use a glass lid so that you can see into the pan
without having to lift the lid.

® Cook with only a little water. This will save energy
and preserve the vitamins and minerals in
vegetables.

® Switch to a lower heat setting in good time. This will
save energy.

Environmentally-friendly disposal

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.

This appliance is labelled in accordance
E with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic
HE appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and

recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.
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Familiarising yourself with your
appliance

Gas hob

Wok burner 6.0/5.8 kW
Pan support

Control knob:

0 = Burner switched off
Power level 1 = Lowest setting
Power level 9 = Highest setting

< Direction of rotation to switch on

Wok ring

Visual signals of the luminous disc

The control knob is encircled by an illuminated ring that
indicates a number of statuses and functions.

Indicator/symbol Meaning
o Off Appliance OFF
® Litorange Appliance ON

® Slow flashing orange Appliance OFF

Residual heat indicator

## Flashing orange Appliance fault

Call the after-sales service.

Special accessories

You can order the following special accessories from
your specialist dealer:

WP 400 001 Wok made from multi-layer material.
Features a domed bottom and
handle, dia.: 36 cm, capacity:

6 litres, height: 10 cm.

Only use the accessories as specified. The
manufacturer accepts no liability if these accessories
are used incorrectly.

Note: If you are using the appliance cover (VD 200),
once the appliance has cooled down, you must turn the
wok burner pan support over before closing the
appliance cover.



Individual parts of the wok burner

Ensure that the individual parts of the wok burner are
fitted in the correct position and are straight; otherwise,
this may result in ignition problems or problems during
operation. Fit the burner head such that the
thermocouple is positioned in the corresponding recess
on the burner head. The lug on the burner ring must
engage in the corresponding recess on the burner
head.

Note: If the burner parts are fitted at an angle, the
appliance will not work.

Burner cap

Burner ring
Burner head

Thermocouple

Ignition plug

Operating the appliance en

Operating the appliance

Notes

- Only use the accessories specified. Do not line the
stainless steel recess (e.g. with aluminium foil).

- Do not cover the ventilation openings on the back
of the control panel.

— The burner and ignition plug must be clean and dry.

-  Only light the burners if the pan supports and all
burner parts are correctly fitted.

- Toignite a burner, firmly press the control knob
down as far as possible and hold it there, then turn
it to the required position.

- Once ignited, press and hold the control knob for
approx. 2 to 4 seconds to enable the heat sensor
that opens the gas flow to heat up first.

- If the flame does not ignite within 2 to 4 seconds,
turn the control knob anti-clockwise to the lowest
setting and, once ignited, turn it back to the highest
setting. It can often be quicker to ignite the burner
in the lowest setting because different gases have
different ignition characteristics.

- When one burner is ignited, an ignition spark will
also be generated at all the other burners.

- Do not touch the ignition plug while the gas
appliance is being lit.

- It is important to keep the appliance clean. If the
ignition plugs are dirty, this may cause ignition
problems. Clean the ignition plugs regularly with a
small, non-metallic brush. Take care to prevent the
ignition plugs from suffering any heavy knocks.

Switching on

This appliance is equipped with a step valve. The
markings on the control knob show you the output from
power levels from 1 to 9.

Your gas hob comes with ignition plugs for electrical
ignition.

1 Place a suitable item of cookware on the pan
support.

2 Push in the control knob for your chosen burner
and turn it anticlockwise to the power level you
require.

The burner ignites automatically.

Turn the control knob to set the power level.
Caution!

Damage to the appliance

Never try to turn the control knob directly from position
0 to position 1, or from position 1 directly to position 0.
Doing this will damage the step valve.
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A\ Warning - Risk of deflagration!

If the burner does not ignite after 15 seconds, switch off
the control knob and open the door or window in the
room. Wait at least 1 minute before igniting the burner
again.

Switching on manually

During a power cut you can ignite the burners manually.

1 Place a suitable pot or pan on the pot grid.

2 Press the corresponding control knob and turn it
anticlockwise to the required setting. Keep the
control knob pressed.

3 Use a gas lighter or a match to ignite the burner.
Keep the control knob pressed for a few seconds
after ignition.

Note: The indicator on the illuminated ring remains off.

Thermoelectric flame monitoring

For your safety, the hob is fitted with thermoelectric
flame monitoring. This prevents the flow of gas if the
burner accidentally goes out while it is in use (e.g. due
to draughts).

If the burner accidentally goes out while it is in use, turn
the control knob to the O position and wait at least one
minute before you ignite the burner again.

Switching off
Turn the control knob clockwise to position 0.

ZC& Warning — Risk of burns!

When the appliance cover is closed, this leads to a
build-up of heat. Only operate or switch on the
appliance when the appliance cover is open. Do not use
the appliance cover for keeping warm or setting down.
Only close the appliance cover once the appliance has
cooled down.

Caution!
Damage to the appliance

Remove spilled liquids before opening the appliance
cover.
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Residual heat indicator

After switching off the appliance, the illuminated ring on
the control knob slowly flashes orange until the
appliance has cooled enough for it to be safe to touch.
Do not touch the appliance while the residual heat
indicator is flashing.



Table of settings and tips

Power level Cooking method Examples
9 Heating Water, clear soups
Blanching Vegetables
Deep-frying Chips, pastries
7-9 Searing Meat
Frying at high tem-  Meat, potatoes
peratures
6-8 Simmering with the  Liquids, dough-based
lid open foods
5-7 Baking Flour-based food
Frying at medium Poultry, fish
temperatures
4-5 Frying at low tem- Fried sausages, onions,
peratures egg dishes
Defrosting Frozen food
4 Poaching with the ~ Dumplings, boiled sau-
lid open sages
Warming Vegetables, soups,
stews
3-4 Braising Beef olives, joints
Stewing Vegetables
2-4 Simmering with the  Soups, vegetables
lid on
1 Soaking Rice, rice pudding,

cereals

Tips for cooking and roasting

The values given in the settings table must be looked
upon as recommended values. The heat required

depends not only on the type and condition of the food,

but also the size and contents of the pot.

Due to the high performance of the cooktop, fat and oil
will heat up quickly. Never leave the cooktop
unattended, fat can ignite, food can burn.

Table of settings and tips en

Tips for using a wok

Note: When you cook using a wok, place the wok ring
onto the pan support over the wok burner. Make sure
that the wok is stable on the wok ring when you are
cooking.

We recommend using woks with a domed base. You can
order a high-quality wok as an optional accessory
(WP 400 001).

When cooking with the wok, use only cooking oil that is
suitable for heating to high temperatures, such as
groundnut oil.

Cook the ingredients at a high heat, while stirring
constantly. Do not cook them for too long. The
vegetables should be al dente.

For stirring the food and for taking it out of the pan, itis
best to use a shallow ladle with a long handle made
from a heat-resistant material.

A\ Warning - Risk of injury!

The standard-output burner is not suitable for use with
the wok ring and a wok. The wok pan is not stable and
may overturn. Never place the wok ring on the standard-
output burner.

11



en Information and tips regarding cookware

Information and tips regarding
cookware

The following information and tips have been provided

to help you save energy and avoid damaging your
cookware.

Suitable cooking vessels

<
X

<
X

Burner Recommended Minimum pan
pan base base diameter
diameter

Wok burner 240 - 300 mm 160 mm

Use the wok only
on the wok ring.

Pans with a diameter of less than 160 mm or more

than 300 mm should not be used.

Maintain a distance of at least 50 mm between the item
of cookware and flammable objects. Maintain a distance

of at least 50 mm between the control knob or control

panel and the pot or pan. The cookware must not touch

the control panel or the control knob. The cookware
must not protrude over the edge of the hob.

Precautions for use

Use pots or pans which
~ pots or pa
are the right size for
T E g each burner.
Do not use small pots or
pans on large burners.

The flame should not
touch the sides of the

pot.
~ Do not use damaged
x pots or pans, which do
‘j’ not sit evenly on the
_— cooktoop, they may tip
over.

Only use pots or pans
with a thick, flat base.

, Do not cook without

~ vax using a lid and make

7 sure the lid is properly
fitted. This wastes

energy.

12

Always centre the pot or
pan over the burner,
otherwise it could tip
over.

Do not place large pots
on the burners near the
control knobs. These
may get damaged by the
high temperatures.

Place the pots or pans
on the pan support,
never directly on the
burner.

Make sure that the pan
supports and burner
caps are correctly
positioned before using
the appliance.

Pots or pans should be
placed on the cooktop
carefully.

Do not strike the cooktop
and do not place
excessive weight on it.

Do not heat a cooking
vessel (e.g. roaster, pan,
grill stone) on more than
one burner at the same
time. The resulting heat
accumulation will
damage the appliance.
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Cleaning and maintenance en

A Warning — Risk of electric shock!

Do not use any high-pressure cleaners or steam
cleaners, which can result in an electric shock.
/A Warning - Risk of burns!

The accessible parts become very hot when in
operation. Never touch hot parts. Keep children at a
safe distance.

Caution!

Risk of surface damage

Do not use these cleaners

- harsh or abrasive cleaning agents
- oven cleaners

- corrosive or aggressive cleaners, or those
containing chlorine

- cleaning agents with a high alcohol content

- hard and scratchy sponges, brushes or scouring
pads

If such an agent comes into contact with the appliance,
wash it off immediately with water.

Thoroughly wash out new sponge cloths before using
them!

Cleaning the appliance

Clean the appliance after each use once it has cooled
down. Remove liquids that have boiled over or spilled

immediately and do not allow any food remains to burn
on.

Dry the burners thoroughly after cleaning. Only operate
the appliance when the burners are dry. Damp burners
can cause ignition problems and/or an unstable flame.

During assembly, make sure that the burner parts (catch
tappets) are in the correct position. All parts must be
straight.

Appliance part/ Recommended cleaning

surface

Stainless steel sur- Use soapy water and dry with a soft

faces cloth. Use a minimal amount of water
when cleaning to prevent water from
penetrating the appliance.

Soak burnt-on remains with a small
amount of soapy water; do not scour.

Remove heavy soiling or yellow discol-
ouration caused by heat using our stain-
less steel cleaner (item no. 00311499).

Pan supports, wok Carefully remove for cleaning. Soak in
ring the sink. Clean using a scrubbing brush
and washing-up liquid.

Clean the area around the rubber buff-
ers carefully so that they do not become
detached.

Rinse with clean water and dry before
putting them back.

You can also clean the pan supports in
the dishwasher. This may cause the pan
support to become lighter in colour. This
does not affect its usability.

Burner parts Use soapy water and dry with a soft

cloth. Make sure that the openings are
not blocked.

Make sure that no small parts are lost.

Do not clean in the dishwasher.

The soapy cloth must not be too wet. Dry
with a soft cloth.

Control panel

Control knobs The soapy cloth must not be too wet. Dry

with a soft cloth.

Caution!

Damage to the appliance

Do not detach the control knobs to clean
them.

Burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a
cleaning gel from our online shop, from your specialist
retailer or via our after-sales service (item

number 00311859). It is suitable for pan supports and
the stainless steel recess. If necessary, let the dirt soak
overnight. Follow the instructions on the cleaning
product.

Caution!
Damage to the surface

Do not use the cleaning gel on the burner parts, the
control panel or the control knobs.

13



en Trouble shooting

Burner discolouration

After extended use, the brass burner parts take on a
darker colour as a result of the oxidation process that
occurs naturally. The discolouration does not affect
their serviceability.

Trouble shooting

A Warning — Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be
carried out by one of our trained after-sales engineers.

Faults often have simple explanations. Please read the
information in the table before calling the after-sales
service.

If the appliance is faulty, unplug the mains plug or
switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-

sales service.

Fault

Possible cause

Solution

Malfunction of the
general electrical
system.

The household fuse has tripped.

Check the fuse box if the fuse has tripped.

The electric ignition
does not work.

There may be food or cleaning products
stuck between the ignition sparkers and
the burners.

The space between the ignition sparker
and the burner must be clean.

The burners are wet.

Dry the burner caps carefully.

The burner caps are not correctly
positioned.

Check that the burner caps are correctly
positioned.

Power cut

Ignite the burner with a lighter or a match.

The burner flame is
not uniform.

The burner components are not correctly
positioned.

Ensure the components are correctly
positioned.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

The gas flow is not
normal or there is no
gas.

The gas supply is blocked via gas taps.

Open all gas taps.

If the gas is supplied from a gas cylinder,
check that this is not empty.

Change the gas cylinder.

The kitchen smells of
gas.

There may be a leak in the gas cylinder
coupling.

Check that the coupling is sound.

The burner goes off
after ignition.

The control knob was not held down for
long enough.

Once the burner is on, hold the control
knob down a few seconds longer. Fully
press control knob.

The grooves on the burner are dirty.

Clean the grooves on the burner.

14



After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance
needs to be repaired. We will always find an appropriate
solution, also in order to avoid after-sales personnel
having to make unnecessary visits.

E number and FD number

When calling us, please quote the full product number
(E no.) and the production number (FD no.) so that we
can provide you with the correct advice. The rating plate
that features these numbers can be found on the
underside of the appliance.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

To save time, you can make a note of the numbers for
your appliance and the telephone number of the after-

sales service in the space below in case you need them.

E no. FD no.

After-sales service

Please note that a visit from an after-sales service
engineer is not free of charge in the event that the
appliance has been misused, even during the warranty
period.

Please find the contact data of all countries in the
enclosed customer service list.

To book an engineer visit and product advice
GB 0344 892 8988

Calls charged at local or mobile rate.

IE 01450 2655
0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.

AU 1300 368 339

NZ 09477 0492

Trust the expertise of the manufacturer, and rest
assured that the repair will be carried out by trained
service technicians using original spare parts for your
domestic appliance.

After-sales service

en
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Uso correcto del aparato es

A Uso conforme a lo prescrito

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Solo asi se puede manejar el aparato de forma
correcta y segura. Conservar las instrucciones
de uso y montaje para utilizarlas mas adelante
o para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefado exclusivamente
para su montaje integrado. Prestar atencion a
las instrucciones de montaje especiales.

Este aparato tiene que ser instalado segun las
instrucciones de montaje incluidas.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

La conexidn del aparato debe realizarse
exclusivamente por un técnico especialista
autorizado. Los danos provocados por una
conexion incorrecta no estan cubiertos por la
garantia. Para cambiar a otro tipo de gas, avisar
al Servicio Técnico.

Este aparato ha sido disenado para uso
doméstico. Utilizar el aparato unicamente para
preparar alimentos y bebidas, nunca como
calefactor. Vigilarlo mientras esta funcionando.
Utilizarlo exclusivamente en espacios
interiores.

No montar este aparato en barcos o vehiculos.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 4.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion. Pueden provocar accidentes, p. ej.,
debido al sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de materiales.

Utilizar anicamente dispositivos de proteccién
o protecciones para ninos autorizados por
nosotros. Los dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifios inapropiados pueden
provocar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
gue carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que se
pudieran ocasionar.

No dejar que los nifos jueguen con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento rutinario no
deben encomendarse a los nifos a menos que
sean mayores de 15 afos y lo hagan bajo
supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 afos

alejados del aparato y del cable de conexion.

Cerrar la valvula de seguridad situada en el
conducto de alimentacion de gas cuando no se
vaya a utilizar el aparato durante un tiempo
prolongado.

17
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Indicaciones de seguridad importantes

A Indicaciones de seguridad importantes

A\ Advertencia — (COMPORTAMIENTO EN
CASO PERCIBIR OLOR A GAS!

Un escape de gas puede provocar una
explosion.

Si se detecta olor a gas o una averia en la
instalacion de gas:

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar el interruptor de la luz
o del aparato, no desenchufar ningun
aparato. No usar el teléfono fijo o el movil
en la casa.

Abrir la ventana y ventilar a fondo la
habitacion.

Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.

/A Advertencia - jPeligro de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la
formacion de calor, humedad y productos de
combustién en la habitacion donde se
encuentre instalada. Asegurar una buena
ventilacion en la habitacién. Es preciso
mantener siempre abiertas las aberturas
naturales de ventilacion o instalar un
dispositivo mecanico de ventilacion (p. ej. una
campana extractora). Un uso intenso y
prolongado del aparato puede hacer necesaria
una ventilacion adicional (p. ej. abrir una
ventana) o una ventilacion mas efectiva (p. ej.
funcionamiento del dispositivo mecanico de
ventilacion a un nivel de potencia superior).
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/A Advertencia - jPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho, los
materiales inflamables se pueden
incendiar. No almacenar ni usar objetos
inflamables (p. e). aerosoles o productos
de limpieza) debajo o demasiado cerca del
aparato. No colocar objetos inflamables
sobre el aparato o dentro de él.

Cuando el aparato se calienta mucho, las
prendas textiles y otros objetos cercanos
pueden incendiarse. Mantener los textiles
(p- €]. prendas de vestir o cortinas) alejados
de las llamas. No tocar nunca las llamas.
No guardar objetos inflamables (p. ej. un
pafo de cocina o una revista) debajo o
detras del aparato.

Los fogones de gas, en los que no se haya
colocado ningun recipiente para cocinar
encima, generan gran cantidad de calor
durante su funcionamiento. El aparato y la
campana extractora, en caso de haberla,
pueden quedar dafados o incendiarse. Los
restos de grasa en el filtro de la campana
extractora pueden inflamarse. Utilizar los
fogones de gas unicamente colocando
encima recipientes para cocinar.

Si transcurridos 15 segundos la llama no
se enciende, desactivar el mando de
control y abrir la puerta o ventana de la
estancia. Esperar al menos un minuto
antes de intentar encender el quemador de
nuevo.



/A Advertencia - jPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta durante el
funcionamiento. Antes de proceder a la
limpieza del aparato, dejar que se enfrie.

Las zonas de coccidn y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccién (si
lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca
las superficies calientes. No dejar que los
ninos se acerquen.

Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento. No tocar nunca las
partes calientes. No dejar que los nifios se
acerquen.

Al tener la tapa del aparato cerrada se
produce una acumulacion de calor.
Conectar o encender el aparato solo con la
tapa abierta. No debera usarse para
conservar alimentos calientes o colocar
cosas encima. No cerrar la tapa del
aparato hasta que este se haya enfriado.

jAtencion!
Danos en el aparato

Liquidos derramados antes de abrir |la tapa del
aparato.

Los recipientes para cocinar vacios
colocados sobre fogones de gas
encendidos, se calentaran en exceso. No
calentar nunca recipientes para cocinar
vacios.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano
liquido puede llegar al interior del aparato,
por lo que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir quemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicién vertical.

Indicaciones de seguridad importantes es

A\ Advertencia - jPeligro de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo
pueden ser efectuadas por personal del
Servicio Técnico debidamente instruido. Si
el aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el interruptor
automatico del cuadro eléctrico y cortar la
alimentacién de gas. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Las averias o dafos en el aparato conllevan
peligro. No conectar nunca un aparato
defectuoso. Desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible en la caja de
fusibles. Cortar la alimentacion de gas.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Las ollas que presenten dafos, tengan un
tamano inadecuado o estén mal situadas
pueden provocar lesiones graves. Observar
los consejos y advertencias relativos a los
recipientes para cocinar.

A\ Advertencia - jPeligro de descarga
eléctrica!

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
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Causas de danos

instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Causas de danos

jAtencion!
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Daifos por exceso de calor en aparatos o
muebles colindantes: Si se utiliza el aparato
durante mucho tiempo, se produce calory
humedad. Es necesaria una ventilacién
adicional.Por ejemplo, abrir una ventana o
encender una campana extractora que conduzca el
aire al exterior.

Daifos en el aparato debido a una acumulacion
de calor: No calentar asadores, sartenes o
piedras de parrilla al mismo tiempo con varios
quemadores.

Averia: Mantener el mando de control en la
posiciéon cero siempre que no se esté utilizando el
aparato.

Proteccion del medio ambiente

Aqui se ofrecen consejos sobre cémo ahorrar energia e

indicaciones para la eliminacion del aparato.

Ahorro de energia

® Escoger el quemador adecuado para el tamafio de
la olla. Colocar el recipiente para cocinar centrado.

® Utilizar una olla pequefa para cantidades
reducidas. Una olla grande y poco llena requiere
mucha energia.

® Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de

levantarla.

® Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se
ahorra energia. Se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.

® Reducir cuando corresponda y usar un nivel menor

de potencia. Asi se ahorra energia.

Eliminacion de residuos respetuosa

con el medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecologica.

Este aparato esta marcado con el simbolo
ﬁ de cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
|

eléctricos y electronicos usados (Residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el &mbito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutilizacién de
los residuos de los aparatos eléctricos y
electronicos.



Presentacion del aparato

Placa de coccion de gas

Presentacion del aparato es

Quemador para wok de 6,0 / 5,8 kW

Soporte para ollas

Mandos de control:

0 = zona de coccion desconectada
Nivel de potencia 1 = potencia mas baja
Nivel de potencia 9 = potencia mas alta

<q Sentido de giro para conexién

Accesorio para wok

Indicacion en el anillo luminoso

El mando de control dispone de un anillo luminoso con
distintas indicaciones.

Panel indicador Interpretacion

O Desactivado Aparato APAGADO
® lluminado en: naranja Aparato ENCENDIDO
® Parpadeo lento: naranja Aparato APAGADO

Indicador de calor residual

## Parpadeo: naranja Averia en el aparato
Avisar al servicio de aten-

cion al cliente.

Accesorios especiales

En su comerciante especializado, puede adquirir el
accesorio indicado a continuacion:

WP 400 001 Sartén wok de material multicapa.
Con fondo abombado y mango,

@ 36 cm, 6 litros, altura 10 cm.

Utilice el accesorio tal como se ha prescrito. El
fabricante no se hace responsable por un uso
incorrecto.

Nota: Cuando la tapa del aparato VD 200 esté montada
y el aparato se haya enfriado, girar el soporte para ollas
del quemador wok antes de cerrar la tapa.
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es Manejar el aparato

Componentes del quemador wok

Montar los componentes del quemador wok rectos y en
su posicion adecuada; si no, se podrian producir
alteraciones en la ignicién o durante el funcionamiento.
Colocar el cabezal del quemador de manera que el
termopar encaje en el hueco correspondiente del
cabezal. La lengiieta de retencion del circulo de llama
del quemador debe encajar en el hueco
correspondiente del cabezal.

Nota: Si los componentes del quemador no se colocan
rectos, el aparato no funcionara.

Tapa del quemador

Circulo de llama del quemador
Cabezal del quemador
Termopar

Bujia
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Manejar el aparato

Notas

- Utilizar unicamente los accesorios indicados. No
cubrir la placa de acero (p. ej., con papel de
aluminio).

- No tapar las aberturas de ventilaciéon de la parte
trasera del cuadro de mandos.

- El quemador y la bujia deben estar limpios y secos.

- Las zonas de coccion solo deben encenderse
cuando el soporte para ollas y todos los
componentes del quemador estén correctamente
colocados.

- Presionar hasta el tope y mantener pulsado el
mando de control; seguidamente, girarlo hasta
alcanzar la posicion deseada.

- Tras el encendido, mantener el mando de control
presionado de 2 a 4 segundos, que es el tiempo
necesario para que se caliente el sensor térmico
(que es el encargado de abrir el conducto del gas).

- Silallama no se enciende en un plazo de 2 a 4
segundos, volver a girar el mando de control hacia
laizquierda hasta las potencias bajas y, después de
que se encienda, volver a girarlo hasta las
potencias elevadas. Normalmente es mas facil el
encendido en potencias bajas, puesto que cada gas
reacciona de forma diferente ante el encendido.

- Cuando se enciende un quemador, se produce una
chispa en todos los quemadores.

- No tocar la bujia mientras el aparato de gas esté
encendiendo.

- Mantener la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias, el encendido sera defectuoso. Limpiarlas
periddicamente con un cepillo pequefio no
metalico. Tener en cuenta que las bujias no deben
sufrir impactos violentos.

Conectar

Este aparato esta equipado con una valvula por etapas.
Las marcas del mando de control muestran el nivel de
potencia (del 1 al 9).

La placa de coccion de gas estd dotada de bujias para
poder llevar a cabo el encendido eléctrico.

1 Colocar un recipiente de coccién adecuado sobre
la rejilla.

2 Presionary girar el mando de control del quemador
elegido hacia la izquierda hasta seleccionar el nivel
de potencia deseado.

El quemador se enciende automaticamente.

Se puede ajustar el nivel de potencia deseado girando
el mando de control.



jAtencion!
Danos en el aparato

No intentar nunca girar el mando de control de la
posicion O directamente a la posicion 1 ni de la posicion
1 directamente a la posicién 0.De este modo, se puede
dafar la valvula por etapas.

A\ Advertencia - iPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
desactivar el mando de control y abrir la puerta o
ventana de la estancia. Esperar al menos un minuto
antes de intentar encender el quemador de nuevo.

Encendido manual

En caso de un corte en el suministro de corriente, el
quemador se puede encender también manualmente.

1 Colocar un recipiente de coccion adecuado sobre
la rejilla.

2 Presionary girar el mando de control del quemador
elegido hacia la izquierda hasta seleccionar el nivel
de potencia deseado. Mantener pulsado el mando
de control.

3 Encender el quemador con un encendedor de gas o
una cerilla. Mantener presionado el mando de
control durante unos segundos tras el encendido.

Nota: El panel indicador del anillo luminoso permanece
apagado.

Control termoelectronico de la llama

Para garantizar su seguridad, la placa de coccion
incorpora un sistema de control termoelectrénico de la
[lama. Este sistema evita las fugas de gas en caso de
que el quemador se apague por error (p. ej. debido a
una corriente de aire).

Si el quemador se apaga por error, girar el mando de
control hasta la posicion 0 y esperar al menos 1 minuto
antes de volver a encender el quemador.

Manejar el aparato es

Apagar

Girar el mando de control hacia la derecha hasta la
posicién 0.

A\ Advertencia - iRiesgo de sufrir quemaduras !

Al tener la tapa del aparato cerrada se produce una
acumulacion de calor. Conectar o encender el aparato
solo con la tapa abierta. No debera usarse para
conservar alimentos calientes o colocar cosas encima.
No cerrar la tapa del aparato hasta que este se haya
enfriado.

jAtencion!
Danos en el aparato

Liquidos derramados antes de abrir la tapa del aparato.

Indicador de calor residual

Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando del
control parpadea lentamente en naranja para indicar
que el aparato todavia estd demasiado caliente como
para tocarlo. No tocar el aparato mientras el indicador
de calor residual parpadee.
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Tabla de ajustes y consejos

Tabla de ajustes y consejos

Consejos para el wok

Nota: Para cocinar con una sartén wok, hay que colocar
el accesorio para sartén wok sobre el quemador tipo
wok en el soporte para ollas. Asegurarse de que la

Nivel de Procedimiento de Ejemplos sartén wok esté colocada correctamente sobre el
potencia coccion accesorio para sartén wok.
° Calentar Agua, consomés Le recomendamos sartenes wok con fondo abombado.
Escaldar Verduras Se puede adquirir una sartén wok de gran calidad como
Freir Patatas fritas, reposteria ~ accesorio especial (n.2 de referencia WP 400 001).
7-9 Sofreir Carne ) . . o
Para cocinar con la sartén wok, utilizar Gnicamente un
Asar atemperatu-  Carne, patatas . .
aceite de cocina que alcance elevadas temperaturas,
ras altas . .
: : p. ej., aceite de cacahuete.
6-8 Continuar la coc- Liquidos, pastas
cion con la tapa Cocer los ingredientes a fuego alto, removiendo
abierta constantemente y no durante demasiado tiempo. Las
5-7 Horneado Productos elaborados verduras deben quedar al dente.
con harina . . .
Para remover y sacar los alimentos, utilizar un cucharén
Asarat?mperatu- Aves, pescado plano con mango largo de material resistente al calor.
ras medias
4-5 Asar atemperatu-  Salchichas, cebollas,
ras bajas productos elaborados
con huevo
Descongelar Alimentos congelados
4 Escalfar con latapa Kndédel, salchichas coci-
abierta das
Calentar Verduras, sopas, guisos
3-4 Estofar Rollitos de carne, asa-
dos
Rehogar Verduras
2-4 Continuar la coc- Sopas, verduras
cion con la tapa
o pali . .
cerrada A\ Advertencia iPeligro de lesiones!
1 Poner en remojo Arroz, arroz con leche, El quemador estandar no es apto para su uso con el

cereales

Consejos para cocinar y asar

Los valores de la tabla de ajuste son meramente
orientativos, ya que segun el tipo y estado de los
alimentos, asi como el tamafio y el nivel de llenado de la
olla, puede se necesario mas o menos calor.

Debido a su elevada potencia la grasa y el aceite se
calientan muy rapidamente No deje los productos en
coccion sin vigilancia, la grasa podria incendiarse y
quemar el producto de asar.
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accesorio para sartén wok y con una sartén wok. La
sartén wok no es estable y puede volcar. No colocar
nunca el accesorio para sartén wok sobre el quemador
estandar.



Consejos para el uso de recipientes

Consejos para el uso de recipientes es

Las siguientes indicaciones ayudan a ahorrar energia 'y
a evitar dafios en los recipientes para cocinar.

Recipientes de coccion apropiados

Diametro Diametro
recomendadode minimo de la
la base de la olla base de la olla

240 - 300 mm 160 mm

Quemador

Quemador tipo

wok .
Utilizar la sartén

wok Unicamente
con el accesorio
para sartén wok.

No deben utilizarse ollas con un diametro menor de
160 mm o mayor de 300 mm.

Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.
Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
mando de control o el cuadro de mandos y la olla o la
sartén. El recipiente de coccion no debe estar sobre el
cuadro de mandos ni sobre el mando de control. El
recipiente de coccion no debe rebasar los bordes de la
placa de coccion.

Indicaciones de uso

Utilice recipientes de
L V P

x coccién de tamafio
3

Y apropiado al quemador
correspondiente.

No utilice recipientes de
coccion pequefios en un
quemador grande. La
Ilama no debera tocar los
laterales del recipiente
de coccion.

No utilice recipientes de
coccién deformados que
no asienten de forma
estable sobre la placa de
coccidn. Los recipientes
podrian volcar.

X

Utilice sdélo recipientes
de coccion con una base
plana y gruesa.

~ W No cocine sin tapa o si
se encuentra desplazada

latapa. Se derrocha gran
parte de la energia.

\

Coloque el recipiente de
coccioén en el centro por
encima del quemador, de
lo contrario podria volcar
el recipiente.

No coloque las ollas
grandes sobre el
quemador cerca de los
mandos. Estos podrian
sobrecalentarse y por
consiguiente danarse.

Coloque las ollas sobre
soporte de ollas y no
directamente sobre los
quemadores.

Cerciorese antes de su
uso que el soporte de
ollas y la tapa del
quemador de gas
asienten correctamente.

Manipule con precaucion
los recipientes
colocados sobre la placa
de coccion.

No golpee la placa de
coccidén nicoloque sobre
ella elevados pesos.

No caliente nunca un
recipiente de coccion
(p.ej. asador, sartén,
piedra para grill) con
varios quemadores. La
acumulacion de calor
produce danos en el
aparato.
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es Cuidados y limpieza

Cuidados y limpieza

A\ Advertencia - iPeligro de descarga eléctrica!
No utilizar ni limpiadores de alta presién ni por chorro
de vapor. La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica.

A Advertencia - jPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No
dejar que los niflos se acerquen.

jAtencion!

Daios superficiales

No use los medios de limpieza siguientes

- Productos de limpieza abrasivos o bien agresivos
- Limpiadores para hornos

- Limpiadores causticos, con cloro o agresivos

- Limpiadores con un alto contenido de alcohol

- Esponjas de fregar, cepillos o bien estropajos
duros o abrasivos

Si el aparato entra en contacto con estos medios, lavelo
inmediatamente con agua.

jAntes del uso lave siempre las esponjas nuevas!

Limpiar el aparato

Limpiar el aparato después de cada uso una vez que se
haya enfriado. Retirar de inmediato los liquidos
derramados y no permitir que se quemen restos de
comida.

Secar completamente los quemadores tras su limpieza.
El aparato solo debe ponerse en marcha si los
quemadores estan secos.Los quemadores humedos
pueden dar problemas al encender el aparato o hacer
que la llama no sea estable.

Durante el montaje, colocar los componentes del
quemador en la posicion correcta (lenglietas de
retencion). Todas las piezas deben estar rectas.
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Pieza del
aparato/
superficie

Limpieza recomendada

Superficies de
acero inoxidable

Utilizar agua con un poco de jabony
secar seguidamente con un pafo suave.
Utilizar poca cantidad de agua para la
limpieza, ya que no debe penetrar agua
en el aparato.

Dejar ablandar las zonas quemadas con
un poco de agua con detergente, sin res-
tregar.

Utilizar nuestro limpiador para acero
inoxidable para eliminar la suciedad
incrustada y decoloracion amarilla provo-
cada por el calor (n.% art. 00311499).

Soporte paraollas, Retirarlo con cuidado para la limpieza.

accesorio para Dejarlo ablandar en el fregadero. Lim-

wok piar con un cepillo para fregar los platos
y detergente.

Limpiar con sumo cuidado la zona del
tope de goma para que este no se des-
prenda.

Enjuagar con agua limpia y dejar secar
antes de volverlo a colocar.

El soporte para ollas también se puede
lavar en el lavavajillas. De esta forma, es
posible que el soporte para ollas se
decolore. Esto no afecta a su uso.

Componentes del
quemador

Utilizar agua con un poco de jabon y
secar seguidamente con un pafo suave.
Comprobar que las aberturas no estén
obstruidas.

Prestar atencion para que no se extravie
ninguna pieza pequefa.

No lavar en el lavavajillas.

Cuadro de mandos Utilizar agua con un poco de jabén y no
humedecer el trapo en exceso. Secar
con un pano suave.

Mandos de control Utilizar agua con un poco de jabény no
humedecer el trapo en exceso. Secar
con un pano suave.

jAtencion!

Daios en el aparato

No desmontar el mando de control para
limpiarlo.

Suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar un gel limpiador (n.% art. 00311859) en
nuestra tienda en linea o a través de un comercio
especializado o de nuestro Servicio de Atencion al
Cliente.Este gel esta indicado para los soportes para
ollas y las placas de acero inoxidable. En caso
necesario, dejar que el producto actue toda la noche.
Tener en cuenta las indicaciones del propio producto
limpiador.



jAtencion!
Dafios en la superficie
No utilizar el gel de limpieza sobre los componentes del

guemador, el cuadro de mandos ni los mandos de
control.

¢Qué hacer en caso de averia?

A\ Advertencia - iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso, extraer el
enchufe o desconectar el fusible en la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

4Qué hacer en caso de averia? es

Decoloracion de los quemadores

Después de un uso prolongado, los componentes de
latén de los quemadores se vuelven mas oscuros por
oxidacién natural. El cambio de color no afecta al
rendimiento de uso.

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar al Servicio de Atencion al Cliente,
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

Anomalia

Posible causa

Solucion

Anomalia eléctrica en
general.

Se ha disparado la proteccion doméstica.

Comprobar en el cuadro de proteccion si
se han disparado los interruptores
automaticos.

El encendido
eléctrico no
funciona.

Entre los electrodos de encendido y los
quemadores pueden existir restos de

alimentos o bien de productos de limpieza.

El espacio intermedio entre el electrodo de
encendido y el quemador debera estar
limpio.

Los quemadores estan humedos.

Secar bien las tapas de quemadores.

Las tapas de quemadores no estan
colocadas correctamente.

Compruebe si esta la tapa asentada
correctamente.

Fallo de corriente

Encender el quemador manualmente.

Llama de quemador
irregular

Las piezas de los quemadores no estan
colocadas correctamente.

Colocar las piezas de los quemadores
correctamente.

Los orificios de los quemadores estan
obstruidos.

Limpiar los orificios del quemador.

Aparentemente el
flujo de gas parece
normal, sin embargo
no sale gas.

Las valvulas interconectadas estan
cerradas.

Abrir las valvulas interconectadas.

En caso de utilizar una bombona de gas,
compruebe de que no esté vacia.

Sustituir la bombona de gas.

En la cocina huele a
gas.

Posible puntos de fuga puede ser la
conexion de la bombona de gas.

Comprobar estanqueidad de la bombona
de gas.

El quemador se
apaga de inmediato
tras encender.

No ha accionado la maneta de mando el
suficiente tiempo.

Una vez encendido el quemador, mantener
presionada la maneta de mando unos
segundos mas. Pulsar firmemente.

Los orificios de los quemadores estan
obstruidos.

Limpiar los orificios del quemador.
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Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato.Siempre encontramos la solucién adecuada,
incluso para evitar que el personal del Servicio de
Asistencia Técnica deba desplazarse innecesariamente.

Numero de producto (E) ynumero de
fabricacion (FD)

Indicar el numero de producto (E) completo y el de
fabricaciéon (FD) para obtener un asesoramiento
cualificado. La placa de caracteristicas con los numeros
se encuentra en la parte inferior del aparato.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

A fin de evitarse molestias llegado el momento, le
recomendamos anotar los datos de su aparato, asi
como el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

N.° de fabri-

E-Nr. cacién (FD)

Servicio de Asistencia
Técnica ©

En caso de manejo incorrecto, debe tenerse en cuenta
que la asistencia del personal del Servicio de
Asistencia Técnica no es gratuita, incluso durante el
periodo de garantia.

Las sefnas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparaciony asesoramiento en caso de
averias

E 902 30 30 44

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma
se asegura de que la reparacion se lleva a cabo por
personal técnico debidamente instruido, equipado con
las piezas originales y de repuesto necesarias para su
aparato.
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A Utilizacdo de acordo com o fim a que se destina

Leia atentamente o presente manual. S6 assim
podera utilizar o seu aparelho de forma segura
e correcta. Guarde as instrugdes de utilizagao
e montagem para consultas futuras ou para
futuros utilizadores.

Este aparelho destina-se apenas a montagem
embutida. Respeite as instrugdes de
montagem especiais.

Este aparelho tem de ser instalado segundo as
instrugdes de montagem incluidas.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

O aparelho s6 pode ser ligado por um técnico
autorizado. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligagao incorrecta. Para
adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servigo de assisténcia
técnica.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso
privado e doméstico. Utilize o aparelho apenas
para preparar refeicoes e bebidas. Nunca o
utilize como aparelho de aquecimento. Vigie o
aparelho durante o funcionamento. Utilize o
aparelho apenas em espacos interiores.

Nao monte este aparelho em embarcagodes ou
veiculos.

O aparelho foi concebido para ser utilizado até
a uma altitude de 4000 metros acima do nivel
do mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser utilizado
com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.
Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamagao ou ao
rebentamento dos materiais.
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Utilize apenas dispositivos de protecao ou
grelhas de protegao para criangas por nés
autorizados. Dispositivos de protecao ou
grelhas de protegao para criangas
inadequados podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagoes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizagao segura do
aparelho e tiverem compreendido os perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencgao
por parte do utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que tenham
mais de 15 anos e estejam sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-
se afastadas do aparelho e do cabo de ligagao.

Fechar a valvula de seguranga na conduta de
admissao de gas sempre que o aparelho nao
seja utilizado durante longos periodos.
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A Indicacoes de seguranca importantes

A Aviso - PROCEDIMENTO EM CASO DE
CHEIRO A GAS!

As fugas de gas podem provocar explosodes.

Casoseverifique cheiroagasouanomalias

na instalacao de gas:

e Fechar imediatamente a alimentagao de
gas ou a valvula da botija de gas.

e Apagar imediatamente qualquer lume,
chama e cigarros.

e Nao ligar o interruptor da luz e do aparelho,
nao retirar os interruptores da tomada. Nao
utilizar telefones ou telemoveis em casa.

e Abrir as janelas e arejar bem o espago.

e Chamar o servigo de assisténcia técnica ou
a empresa de abastecimento de gas.

/A Aviso - Perigo de asfixia!

A utilizagao de um aparelho de cozinhar a gas
produz calor, humidade e produtos de
combustado no local de instalagao. Certifique-
se que ha uma ventilagao suficiente do local de
instalagdo. Os orificios de ventilagao naturais
devem ficar abertos ou deve ser providenciado
um equipamento de ventilagao mecanica (p.ex.
um exaustor). Se utilizar o aparelho intensiva e
prolongadamente podera ser necessaria
ventilagao adicional, p.ex. abrir uma janela, ou
uma ventilagao mais eficaz, p.ex. aumentar a
poténcia do equipamento de ventilagao
mecanica disponivel.

A\ Aviso - Perigo de incéndio!

e O ¢leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

e As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. Nao guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

O aparelho fica muito quente; os materiais
combustiveis podem inflamar-se. Nunca
coloque nem utilize objectos inflamaveis
(p- ex., latas de spray, produtos de limpeza)
por baixo do aparelho ou nas suas
imediagdes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre o aparelho nem no seu
interior.

O aparelho fica muito quente, tecidos e
outros objetos podem incendiar-se. Manter
tecidos (por ex. pecas de vestuario,
cortinas) afastados das chamas. Nunca
toque na chamas. Nao pousar objetos
inflamaveis (p. ex., pano de cozinha,
revistas) por cima, ao lado ou atras do
aparelho.

As zonas de cozinhar a gas que nao
tenham louga para cozinhar colocada em
cima ficam muito quentes durante o
funcionamento. O aparelho e um exaustor
que tenha sido colocado por cima podem
danificar-se ou incendiar-se. Os residuos
de gordura no filtro do exaustor podem
incendiar-se. As zonas de cozinhar a gas
devem apenas funcionar com louga para
cozinhar colocada em cima.

Se o queimador ndo se acender apds

15 segundos, desligue os comandos e
abra a porta ou a janela do compartimento.
Aguarde, pelo menos, um minuto, antes de
acender novamente o queimador.

Aviso — Perigo de queimaduras!

O aparelho aquece durante o
funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer
antes de realizar a limpeza.

As zonas de cozinhar e as suas
imediagdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.
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Indicagdes de seguranca importantes

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento do
aparelho. Nunca toque nas pecas quentes.
Manter fora do alcance das criancgas.

A tampa do aparelho fechada provoca
acumulacao de calor. Usar ou ligar o
aparelho apenas com a tampa do aparelho
aberta. Nao usar a tampa do aparelho para
manter quente ou desligar. S6 fechar a
tampa do aparelho quando o aparelho tiver
arrefecido.

Atencéo!
Danos no aparelho

Remover os liquidos derramados antes de
abrir a tampa do aparelho.

32

A loucga para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas de
cozinhar a gas em funcionamento. Nunca
aqueca louga para cozinhar vazia.

Quando a garrafa de gas de petroleo
liquefeito (GPL) nao esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situagoes pode provocar queimaduras.
Coloque sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

Aviso — Perigo de ferimentos!

As reparagoes indevidas sao perigosas. As
reparacgoes e substituicoes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigo de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Avarias ou danos no aparelho sao
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentacao de gas. Contacte o
servigo de assisténcia técnica.

Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em atengao
as indicagdes sobre os recipientes para
cozinhar.

Aviso — Perigo de choque eléctrico!

O isolamento dos cabos de
electrodomesticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca coloque os cabos de
electrodomesticos em contacto com partes
qguentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

As reparagodes indevidas sao perigosas. As
reparagoes s0 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servigo de assisténcia técnica.
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Causas de danos

Protecdo do meio ambiente

Atencao!

Danos provocados pelo calor em aparelhos ou
moveis adjacentes: Se o aparelho for utilizado
durante muito tempo, forma-se calor e humidade. E
necessaria uma ventilagdo adicional. Abra a janela
ou ligue um exaustor para o exterior.

Danos no aparelho devido a acumulacao de
calor: Nao aquecga simultaneamente assadeiras,
frigideiras ou pedras para grelhar com varios
queimadores.

Anomalia: Rode sempre o comando para a
posicao zero, se o aparelho ndo estiver em
funcionamento.

Aqui obtém dicas para poupar energia e indicagdes
sobre a eliminacao do aparelho.

Poupar energia

Selecione o queimador adequado ao tamanho da
panela. Coloque o recipiente para cozinhar ao
centro.

Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Cozinhar sem tampa consome significativamente
mais energia. Utilize uma tampa de vidro para poder
ver para o interior da panela, sem que tenha de
levantar a tampa.

Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia. Os
legumes mantém as vitaminas e os minerais.

Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo. Assim, poupara energia.

Eliminacao ecoldégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em
conformidade com a Directiva 2012/19/UE

relativa aos residuos de equipamentos

EE cléctricos e electronicos (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a
criagdo de um sistema de recolha e
valorizagdo dos equipamentos usados valido
em todos os Estados Membros da Unido
Europeia.
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Familiarizacdo com o aparelho

Placa de cozinhar a gas

Queimador para wok 6,0/5,8 kW

Grelhas

Comandos:
0 = zona de cozinhar desligada
Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima
< Direcgdo de rotagao para ligar

Anel wok

Indicacdao no anel luminoso

O comando dispde de um anel luminoso com diferentes
possibilidades de indicagao.

Indicacao Significado
O Desl. Aparelho DESLIGADO
® Aceso: laranja Aparelho LIGADO

® Piscalentamente: laranja  Aparelho DESLIGADO
Indicagao de calor residual

@ Pisca: laranja Falha do aparelho
Contacte a Assisténcia Téc-
nical
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AcessoOrios especiais

Podera encomendar os seguintes acessorios através do
seu revendedor:

WP 400 001 Frigideira wok em material
multicamadas. Com fundo céncavo e
pega, @ 36 cm, 6 litros, 10 cm de
altura.

Utilize os acessoérios apenas de acordo com as
instrugdes. O fabricante ndo se responsabiliza quando
0s acessorios sao utilizados de forma incorrecta.

Conselho: Com a tampa do aparelho VD 200 montada,
antes do fecho da mesma, devera virar a grelha do
queimador para wok, quando o aparelho tiver
arrefecido.



Pecasindividuais do queimador para
wok

Coloque cada um das pegas individuais do queimador
para wok com exatiddo e na horizontal, caso contrario
podem ocorrer avarias durante a ignigdo ou durante o
funcionamento. Coloque a cabega do queimador de
forma que o elemento térmico esteja posicionado no
entalhe correspondente na cabega do queimador. A
patilha de encaixe no anel do queimador tem de
encaixar no entalhe correspondente na cabega do
gueimador.

Conselho: O aparelho nao funciona se as pegas do
gueimador estiverem inclinadas.

Tampa do queimador

Anel do queimador
Cabega do queimador

Elemento térmico

Vela

Utilizar o aparelho pt

Utilizar o aparelho

Conselhos

- Utilize apenas os acessorios previstos. Nao forre a
placa em ago inoxidavel (p. ex., com pelicula de
aluminio).

- Nao tape as aberturas de ventilagao na parte de
tras do painel de comandos.

- Os queimadores e as velas tém de estar limpos e
secos.

- So acenda as zonas de cozinhar quando a grelha e
todas as pegas do queimador estiverem
corretamente colocadas.

- Para acender, pressione firmemente os comandos
até ao batente e mantenha-os pressionados; em
seguida, rode-os para a posigcédo pretendida.

- Apos aignigdo, mantenha os comandos premidos
durante aprox. 2 a 4 segundos, pois € necessario
aquecer primeiro o sensor térmico que abre a
conduta de gas.

- Se achama nao se acender num espago de 2 a 4
segundos, continue a rodar os comandos para a
esquerda, para a chama fraca, e, apds a ignicao, de
volta para a poténcia maxima. Muitas vezes, uma
ignicdo em chama fraca é possivel mais
rapidamente, uma vez que os diferentes gases
possuem um comportamento de ignigcao distinto.

- Ao acender um queimador ocorre uma faisca de
ignicdo em todos os queimadores.

- Nao toque na vela enquanto o aparelho a gas
estiver a acender.

- Garanta a maxima limpeza. Se as velas estiverem
sujas, pode ocorrer uma ignigao incorreta. Limpe
as velas regularmente com uma escova pequena,
ndo metalica. Preste atencao para que as velas nédo
sejam sujeitas a impactos fortes.

Ligar

Este aparelho possui uma valvula progressiva. As
marcagdes nos comandos indicam a poténcia de
cozedura de 1 a 9.

A sua placa de cozinhar a gas dispde de velas para a
ignicao elétrica.

1 Coloque um recipiente para cozinhar adequado
sobre a grelha.

2 Pressione o comando do queimador selecionado e
rode para a esquerda, para a poténcia de cozedura
pretendida.

O queimador acende-se automaticamente.

Pode regular a poténcia de cozedura, rodando o
comando.
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Atencéo!
Danos no aparelho

Nunca tente rodar os comandos diretamente da posigcédo
0 para a posicdo 1 ou da posigdo 1 para a posicao 0. Tal
danifica a valvula progressiva.

A Aviso - Perigo de detonacao!

Se o queimador ndo se acender apos 15 segundos,
desligue os comandos e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto, antes
de acender novamente o queimador.

Ignicado manual

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode
acender os queimadores manualmente.

1 Coloque um recipiente para cozinhar adequado
sobre a grelha.

2 Pressione o comando do queimador selecionado e
rode para a esquerda, para a poténcia de cozedura
pretendida. Mantenha os comandos premidos.

3 Acenda o queimador com um isqueiro ou um
fésforo. Mantenha os comandos premidos durante
alguns segundos ap0s a ignigao.

Conselho: A indicagdo no anel luminoso permanece
desligada.

Monitorizacao termoelétrica da
chama

Para sua segurancga, a placa de cozinhar estd equipada
com uma monitorizagao termoelétrica da chama. Esta
impede a libertagdo de gas, caso o queimador seja
colocado em funcionamento acidentalmente (por ex. por
corrente de ar).

Se o queimador for colocado em funcionamento
inadvertidamente, gire os comandos para a posigdo 0 e
aguarde, pelo menos, 1 minuto, antes de acender
novamente o queimador.
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Desligar
Rode os comandos para a direita, para a posigéo 0.

A Aviso - Perigo de queimaduras!

A tampa do aparelho fechada provoca acumulagéo de
calor. Usar ou ligar o aparelho apenas com a tampa do
aparelho aberta. Nao usar a tampa do aparelho para
manter quente ou desligar. Sé fechar a tampa do
aparelho quando o aparelho tiver arrefecido.

Atencéo!
Danos no aparelho

Remover os liquidos derramados antes de abrir a tampa
do aparelho.

Indicador de calor residual

Apds a desativagao, o anel luminoso no comando pisca
lentamente a laranja enquanto o aparelho ainda estiver
demasiado quente para que se possa tocar nele sem
perigo. Nao toque no aparelho enquanto a indicagao de
calor residual estiver a piscar.



Tabela de regulacoes e conselhos

Poténcia de Processo de Exemplos
cozedura cozedura
9 Aquecer Agua, sopas claras
Branquear Legumes
Fritar Batatas fritas, biscoitos
7-9 Saltear Carne
Assar a altas tempe- Carne, batatas
raturas
6-8 Continuar a cozi- Liquidos, massas ali-
nhar com atampa  menticias
aberta
5-7 Cozer Pratos a base de farinha
Assar a temperatu-  Aves, peixe
ras médias
4-5 Assar a baixas tem-  Salsichas, cebolas, pra-
peraturas tos de ovos
Descongelar Congelados
4 Cozinhar em lume  Bolinhos, salsichas
brando com a
tampa aberta
Aquecer Legumes, sopas, guisa-
dos
3-4 Estufar Rolinhos de carne,
assados
Cozinhar a vapor Legumes
2-4 Continuar a cozi- Sopas, legumes
nhar com a tampa
fechada
1 Demolhar Arroz, arroz doce,

cereais

Dicas para cozer e fritar

Os valores da tabela de ajuste servem apenas como
valor de orientagdo, uma vez que, dependendo do tipo e
estado dos alimentos, bem como do nivel de
enchimento da panela, € necessaria mais ou menos

energia.

A elevada poténcia aquece a gordura e o 6leo muito
rapidamente. Ndo deixe os alimentos a fritar sem
supervisao; a gordura pode inflamar-se e o alimento

queima-se.

Tabela de regulagdes e conselhos pt

Dicas sobre o wok

Conselho: Para cozinhar com uma frigideira wok, tem
de colocar na grelha o anel wok por cima do queimador
do wok. Preste atengdo para que a frigideira wok esteja
bem segura no anel wok.

Recomendamos frigideiras wok com fundo céncavo.
Pode encomendar uma frigideira wok de alta qualidade
como acessoério especial (numero de encomenda

WP 400 001).

Para cozinhar com a frigideira wok, utilize apenas 6leo
para cozinhar com alta capacidade de desempenho, p.
ex., oleo de amendoim.

Cozinhe os ingredientes com chama forte, mexendo
continuamente e durante pouco tempo. Os legumes
devem ficar estaladigos.

Para mexer e retirar os alimentos, utilize
preferencialmente uma concha plana com haste
comprida, fabricada a partir de um material resistente
ao calor.

A Aviso - Perigo de ferimentos!

O queimador normal nédo ¢é indicado para a utilizacao do
anel do wok e de uma frigideira wok. A frigideira wok
nao ficaria estavel e poderia virar-se. Nunca coloque o
anel do wok sobre o queimador normal.
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pt Indicagdes sobre o recipiente para cozinhar

Indicacoes sobre o recipiente para
cozinhar

As indicagdes que se seguem ajudam-nos a economizar
energia e a evitar danos nos recipientes usados para
cozinhar.

Tachos/panelas adequados

Queimador Diametro Diametro
recomendado minimo do fundo
do fundo da da panela
panela

Queimador para 240 - 300 mm 160 mm

wok
Utilize a

frigideira wok
apenas com o
anel do wok.

Nao utilize panelas com diametro inferiora 160 mm
nem superior a 300 mm.

Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.
Respeite uma distancia minima de 50 mm entre os
comandos ou o painel de comandos e a panela ou a
frigideira. O recipiente para cozinhar ndo pode ficar
encostado ao painel de comandos ou ao comando. O
recipiente para cozinhar ndo pode sobressair da
margem da placa.

Instrucoes de utilizacao

P Utilize tachos/panelas

x de tamanho adequado
nl

i para o respectivo
queimador.

Nao utilize tachos/
panelas mais pequenos
nos queimadores
grandes. A chama nao
devera tocar nas partes
laterais dos tachos/
panelas.

Nao use tachos/panelas
que ndo tenham um
apoio estavel sobre a
placa de fogéo, pois
estes poderao tombar.

Utilize apenas tachos/
panelas com uma base
plana e espessa.
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Nao cozinhe com
panelas destapadas ou
com o testo parcialmente
colocado. Grande parte
da energia é
desperdicada.

Coloque o tacho/panela
centrado sobre o
queimador, caso
contrario pode tombar.

Nao coloque panelas
grandes sobre os
queimadores proximos
das guarnigdes. Estes
podem sobreaquecer e,
consequentemente,
sofrer danos.

Coloque os tachos sobre
0s apoios, nunca
directamente sobre os
queimadores.

Antes da utilizacgao,
certifique-se de que os
apoios e as tampas dos
queimadores estao bem
assentes.

Manuseie os recipientes
gque se encontram sobre
a placa de fogao com
muito cuidado.

Nao bata na placa de
fogdo nem coloque
objectos pesados sobre
a mesma.

Nunca aquega um
recipiente (como por ex.
uma assadeira, frigideira,
pedra de grill) com
varios queimadores. A
acumulagao de calor dai
resultante danifica o
aparelho.



Limpeza e manutencao

A Aviso — Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem
a um choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de limpeza
a alta pressédo ou de limpeza a vapor.

A Aviso — Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas
pecas quentes. Manter fora do alcance das criangas.

Atencao!

Danos na superficie

Nao usar estes produtos de limpeza

- Produtos abrasivos ou agressivos

- Limpador de fornos

- Produtos corrosivos, agressivos ou com cloro

- Produtos com elevado teor alcodlico

- Esponjas duras e abrasivas, escovas ou esfregdes

Se um destes produtos entrar em contacto com o
aparelho, limpe-o imediatamente com agua.

Os panos de cozinha novos devem ser sempre muito
bem enxaguados antes de serem utilizados!

Limpeza do aparelho

Limpe o aparelho depois de o usar, quanto tiver
arrefecido. Remova sempre de imediato liquidos
derramados, ndo deixando que os restos de alimentos
queimem.

Seque bem os queimadores apods a limpeza. Apenas
coloque o aparelho em funcionamento quando os
queimadores estiverem secos. Queimadores humidos
causam problemas na ignigao ou instabilidade na
chama.

Durante a montagem, respeite o posicionamento
correto das pegas do queimador (linguetas de
bloqueio). Todas as pecas tém de estar em linha reta.

Limpeza e manutencao pt

Parte do
aparelho/
Superficie

Limpeza recomendada

Superficies de ago Solugao a base de detergente — seque

inoxidavel com um pano macio. Use pouca agua na
limpeza, pois ndo pode entrar agua no
aparelho.

Deixe o detergente a atuar com um
pouco de dgua nos pontos incrustados,
sem esfregar.

Remova a sujidade mais forte ou o ama-
relecimento causado pelo calor com o
nosso produto de limpeza para ago inoxi-
davel (ref. 00311499).

Grelha, anel wok Remova com cuidado para efeitos de
limpeza. Deixe de molho agua no lava-

loiga. Limpe com escova e detergente.

Limpe com cuidado a area em borracha,
para que esta ndo se solte.

Enxague com agua limpa e seque antes
da colocacao.

Pode também limpar o suporte para
panelas na maquina de lavar louga.
Nesse caso, o suporte para panelas
pode ficar com uma cor mais clara. Isto
nao tem qualquer influéncia na utiliza-

Gao.
Pecas do Solugdo a base de detergente - seque
queimador com um pano macio. Certifique-se de
que os orificios ndo estado entupidos.
Preste atencdo para ndo perder as
pecas pequenas.
Nao lave na maquina de lavar loica!
Painel de Solugao a base de detergente - o pano
comandos nao pode estar demasiado molhado.
Seque com um pano macio.
Comandos Solugdo a base de detergente — o pano

nédo pode estar demasiado molhado.
Seque com um pano macio.

Atencéo!
Danos no aparelho
Nao retire os comandos para a limpeza.

Sujidade incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar na nossa loja online, em lojas
especializadas ou através do nosso servigo de apoio ao
cliente um gel de limpeza (Ref. 00311859). Este é
adequado para grelhas e placas de ago inoxidavel. Se
necessario, deixe atuar durante a noite. Respeite as
instrugdes do produto de limpeza.

Atencéo!
Danos na superficie

Nao aplique o gel de limpeza nas pecas do queimador,
no painel de comandos nem nos comandos.
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Descoloracao dos queimadores

Com a utilizagdo continuada, as pegas dos queimadores
em latdo escurecem devido a um processo natural de
oxidacao. Esta alteracado da cor nado afeta a respetiva
utilizacao.

Anomalias, o que fazer?

A Aviso - Perigo de choque eléctrico! . . . .
As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.

Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencgéo as indicagdes da tabela.

As reparagdes indevidas sado perigosas. As reparagdes
s6 podem ser efectuadas por técnicos especializados

do servigo de assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servigo de assisténcia

técnica.

Falha

Possivel causa

Solugao

Falha no sistema
electronico geral.

O fusivel disparou.

Verificar no quadro eléctrico se o fusivel
disparou.

A ignigao eléctrica
nao funciona.

E possivel que se encontrem residuos de
alimentos ou produtos de limpeza entre as
velas de ignicao e os queimadores.

O espago entre a vela de ignigdo e o
queimador tem de estar limpo.

Os queimadores estdo molhados.

Limpar bem as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores ndo estdo
colocadas correctamente.

Verificar se as tampas estao colocadas
correctamente.

Falha de energia

Acender o queimador manualmente.

Chama irregular

Os componentes dos queimadores nao
estdo colocados correctamente.

Colocar os componentes dos queimadores
correctamente.

As aberturas do queimador apresentam
sujidade.

Limpar as aberturas do queimador.

O fluxo de gas néao
aparenta ser normal,
ou nao sai gas
nenhum.

As valvulas intermédias estdo fechadas.

Abrir as valvulas intermédias.

Em caso de utilizagdo de uma botija de
gas, certifique-se de que a mesma nao esta
vazia.

Substituir a botija de gas.

Cheira a gas na
cozinha.

Possivel fuga no ponto de ligagao da botija
de gas.

Verificar a estanqueidade do ponto de
ligagdo da botija de gas.

O queimador apaga-
se imediatamente
apos a ignigao.

Nao manteve o botdo de comando premido
o tempo suficiente.

Depois de acender o queimador, manter o
botdo de comando premido durante alguns
segundos. Premir com forga.

As aberturas do queimador apresentam
sujidade.

Limpar as aberturas do queimador.
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Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, tem a sua
disposigdo o nosso Servigo de Assisténcia Técnica.
Encontramos sempre uma solugdo adequada, para
evitar deslocagdes dispensaveis de técnicos da
assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Quando efetuar a chamada, indique o numero completo
de produto (N.° E) e o numero de fabrico (N.° FD) do
aparelho para podermos prestar um servigo de
qualidade. A placa de caracteristicas onde constam
estas referéncias encontra-se na parte de baixo do
aparelho.

@ I E-Nr: FD: ZNr: I

Type:

Para que, em caso de necessidade, ndo perca tempo a
procurar, podera inserir aqui os dados do seu aparelho
e o numero de telefone da assisténcia técnica.

Assisténcia Técnica

Tenha em atengdo que a deslocagao do técnico da
assisténcia nao é gratuita em caso de utilizagao
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 21 4250 790

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a
garantia que a reparacgdo é efectuada por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica,
equipados com pecas de substituicdo originais para
o seu electrodoméstico.

Assisténcia Técnica

pt
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Xpron cUpPwva pe To OKOTIO TTPOOPICHOU el

A Xprion cUNPWVX HE TO GKOTIO TTPOOPIGHUOU

AlxB&oTe TPOOEKTIKG XUTEG TIG 00nyieg. Movo
TOTE PTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN CUOKEUN)
oiyoupa ko owoTa. QuA&ETE TIG 0ONnYieg

XProng K&l CUVXPHOAOYNONG VIO I xpyOTEPN
XPron 1 yIo Tov EMOPEVO IBI0KTATN.

AuTn n ouckeun MPOOPICETAI POVO YIX TNV
TormoBeTnon. Mpooe€te TIg €101KEG 0ONYieq
ouvappoAoynong.

H mapouoo cuokeur| TIPETEl V& EYKATXOTAOEI
OUPWVK PE TIG 0ONYIES EYKATROTXONG TTOU
repIAapBavovTal.

MeTd Tnv adaipean ammd Tn CUCKEUXOI,
e\eyETe TN ouokeur). Ze TrepinmTwon {NUIGG
KXTX TN HETOGOP& PNV TNV OUVOECETE.

Movo evag adelouxog EYKATROTATNG
EMTPETETAI VO CUVOEQDEI TN CUOKEUT). 2¢€
mepimTwon {nuiwv mou odpeilovtal oe AaBog
ouvOEeQDT, OEV EXETE KAVEVX OIKI WU
eyyunong. Mo tn petaTporm) oe eva &AAo €idog
oEPIOU KOXAEOTE TNV UTTNPECIX TEXVIKNG
eEumnpeTnong meAxTwv.

AuTr n ouokeun TMPOOPICETAI POVO YI TNV
OIKIQKI] XPrOon KX TO OIKIGKO TIEPIB&AAOV.
XpnoipomolgiTe TN CUCKEUN HOVO YIX TNV
MTXPAOKEUN GAYNTWV KXI TIOTWV, TTIOTE WG
ouokeur Béppavong. Kot Tn didpkeix TnNG
AeIToUpYiOG EMITNPEITE TN CUOKEUN).
XpnOIPOTIOIEITE TN GUOKEUN POVO OE EVOV
EOWTEPIKO XWPO.

Mnv ToroBeTeiTe GUTH TN CUOKEUR 0€ OK&N N
o€ OXNHOTA.

AuTn) n cuokeur) TpoopileTal yIa XPrion HEXP!
Eva PeYIoTo UYog 4.000 pETPWV TTAVW XTTO TNV
emdaveia TG B&Aacoag.

AuTr) n ouokeur) dev TTpoopPICeTaN VI TN

AeiIToupyioa pe evav eEWTEPIKO XPOVODIXKOTITN N
Eva TnAexeipIoTnpIO.

Mn xpnoiporoigite Kaveva K&Auppa B&ong
eoTIwV. AuT& prtopei va 0dnyrjoouv oe
OTUXNHOTQ, TT.X. TTO uTTepBEppavan, avadpAegn
| Bpauon UAIKOV.

XpPNOIYOTTOIEITE POVO TIG EYKEKPIPEVES OXTTO
ePBG OITAEEIQ TTIPOOTACING 1] TK EYKEKPIPEV
TTPOOTATEUTIKG TTAEYpoTa TTaxIdIwv. Ol
akaxTaAAnAeg diaTa&eig mpooTaGiag N T
AKATXAANAX TTPOOTATEUTIKA TTAEYPOTO TTAXIOIDV
pTTopEi va 00NyroouV 0€ GTUXNHOTA.

AUTH N CUOKEUN ETMITPETETAI VX
xpnotpotoinBei armd maudix armo 8 eTwv K
TAVW K& XTTO XTOPX PE PEIWPEVES DUTIKEG,
a100NTNPIES 1) TIVEUPXTIKEG IKAXVOTNTEG 1 YE
QVETTOPKI) EPTTEIPIX 1] YVWON, OTAV
EMTNPEOUVTXI GTTO VX XTOHO TTOU Eival
urreuBuvo yia Tnv aopaAei& Toug 1 €xouv A&Bel
OXETIKEG 00NYiEQ &I’ AUTO YIX TNV XOPOAN
XPrion TNG CUOKEUNG KX €XOUV KATQVONOEl
TOUG KIVOUVOUG TTOU UTTOPEI VO TIPOKUYOUV.

Ta mondix dev emTpemeTal va TxiCouv e Tn
ouokeun.O kaBapiopodg Kal N cuVTHPNON GO
TO XPrOTN eV EMTPETETAI VX
TPAYHOTOTT0INBOUV O TTAXIDIX, EKTOG EAV
eival 15 eTWV K& Gvw Kol ETITNPOUVTAL.

Kpar&re Tt moidicx mou givai K&Tw Twv 8 eTV
HOKPIX aTO TN OUOKeUN Kol TO KXAwd10
ouvdeong.

KAeiote Tn BaABidax aopaheiag oTov aywyo
TXPoxNG aepiou, OTAV N cuokeur) de PpiokeTal
o€ AeIToupyia Y TIEPICCOTEPO XPOVO.
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el ZnpavTikeg uodeifeig aodpaleiag

A Inuavtikee ummodeifeic achaleiag

A Mpoeidormoinon — ZYMMEPI®OPA ZE
NEPINTQZH OZMHZ AEPIOY!

To aeplo mou dixppeel pmmopei va 0dnynoel oe

EKPNEN.

Eav avTiAngOciTe ooun agpiou N BA&PeC

OTNV EYKATXOTAON XEPIOU:

o KAeioTe apeowg TNV TapPOXN aEepiou ) TN
BaABida TNG pmOUK&AGG axepiou.

e 2[fnoTe apEowS omoIXdNTTOTE AVOIXTN
PWTIX KXI TX TOIYXPO.

e Mnv matrioete &ANO TO OIGKOTITN GWTOG KA
TO OIXKOTITN CUOKEUNG, PNV axdpaxipeceTe
Kavevav peupaToAnmTn (p1g) ammd Tnv
mpi¢ax. Mn XpnOIYOTIOINOETE KAVEVD
oTaBep0o 1 KIVNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

e Avoite Tax map&Bupa kai eExepioTe KOAAX
TO OWMPGTIO.

e KoaAeoTe TNV UTNPETia TEXVIKNG
e&urnpeTnong meAaTwy ) TNV €myeipnon
TTXPOXNG aepiou.

A Mpoeidomoinon - Kivduvog acpuiiag!

H xprion PG OUOKEUNG HAYEIPEPATOG Xepiou

odnyei oTn dnuioupyia BepPOTNTAG, UYPAKTIG

KQI TIPOIOVTWV KAXUONG 0TO XWPO TotTroBeTNnong.

MpoogxeTe yIx TOV KOXAO XEPICPUO TOU XWPEOU

ToroBeTnong. T puUOIKK avoiypaTa axepiopoU

TTPETTEl VO DIGTNPOUVTOI GVOIXTX 1] TIPETTEI VXX

mpoPAeTeTAI pIox PN avIKn dIXTAEN epICHOU

(T.X. évag amoppodnTrpag). Mick evTaTIKN KO

HOKPOXPOVN XPHON TNG CUCKEUNG PTTOPEI VX

KXTXOTNOEI GVAYKQiO Evavy TTPOCGOBETO XePIOHO,

T.X. AVOIYPO VoG TapaBupou, 1 Evav

OTTOTEAECUATIKOTEPO AEPICUO, TI.X. AEITOUPYITK

TNG UTTPXOUCOG INXAVIKNG dIXTaENG
aepIopoU og uynAoTepn BaBpida 1I0xUOG.
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A Tpoeidomoinon — Kivduvocrupkayiig!

o To kauTto A&dI kai AiTog avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adrjvete moTé KauTo A&SI Kol
AiTrog xwpig mapakoAouBnon. Mn ofrjvete
TTOTE PIX PWTIK Pe vEPO. ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV €0TIX PAYEIPEPATOG. ZPri0TE TIG HAOYES
TIPOOEKTIKA PE EVO KXTTAKI, I KOUBEPTX
TUpOoPeong f K&TI TTXPOPOIO.

e Qi eoTieg payeipepaTos (eoTIVOVTOI TTXP O
TTOAU. Mnv oKoupTiaTe TTOTE EUGAEKT
avTIkeipeva mavw oTn Baon eoTiwv. Mnv
TomoBeTeiTe avTIKeipeva M&vw oTn B&on
EOTIOV.

e H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU, Tot eUPAEKT
UNIK& prmopouv va avadAeyouv. Mnv
ommoBnKeUeTE 1] Pn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE
EUPAEKTO QVTIKEIPEV (TT.X. KOUTIX
OTTPEl, UYP& KXBAPIoPOU) KXTW OTTO TN
ouokeun ) oAU kovT& TnG. Mnv
TOTIOBETEITE TTOTE EUGAEKTX AVTIKEIPEVTK
TV I HEOX OTN CUOKEUT).

e H ouokeun CeoTaiveTan PO TTOAU, TX
UPXOPOTO KOl GANO GVTIKEIJEVO PTTOPET VOX
avadpAeyouv. KpaTaTe T UGKOPOTO (TT.X.
POUXQ, KOUPTIVEG) HaKPI& aTto dAoyeg. Mnv
TMIAVETE TTOTE TTAVW OTTO TIG GAOYyeG.Mnv
ToTr0BETEITE EUPAEKT AVTIKEIPEVK (TT.X.
METOETA Koulivag, epnuepideg) mavw,
QITTACX 1| TTIOW OTTO TN CUCKEUN).

e Ol e0TieQ PAYEIPEPATOG EPIOU, XWPIG
TOTTOBETNUEVO TTAVW POYEIPIKX OKEUN,
OnpIoUpyouV KaT& T AeIToupyia pey&An
BeppoTnTa. H ouoKeun Kau Evag ormo mave
TommoBeTnuevog amoppodnTHPAG YTTOPOUV
va UTTooToUV Cnuid 1 va maoouv pwTid. To
urmoAeippoTa Aitoug oTo GiATpo Tou
amopPPOPNTAPX UTTOPOUV VX avadpAeyoUV.
AeIToupyeiTe TIG E0TIEG HAYEIPEPATOG
aepiou poOvo pe TommoBeTnueEVa TTV®
HOYEIPIKE OKeEUN.



E&v o kauoThpag dev avayel peT& oo 15
OeUTEPOAETITX, KAEIOTE TO KOUWTTI XEIPIOPOU
Kol avoiETe TNV MOPTQ 1 TO Map&Bupo Tou
dwpaTiou. lMNMepipgvete To AiyoTEPO EVQX
AeTITO, MPOTOU avayeTe EXVX TOV
KQUOTNPO.

A Tpoeidomoinon — Kivduvocg
eykKaupaToc!

H ocuokeur] BeppaiveTal TOAU KOT& TN
dixpkelax TNG AeiToupyiag. Mpiv Tov
KaBapIopd adroTe TN CUOKEUN VX
KPUWOEI.

O1 eoTieg payeipepaTog Ko To TrEPIBGAAOv
Toug, 101IiTeEpa evax TTAiolo Tou Tediou
HOXYEIPEPATOG TTOU EVOEXOHUEVWG UTTRPXEI,
CeoTaivovTal M&pa MOAU. Mnv
O(KOUMTIF|OETE TTOTE TIG KXUTEG ETTIPAVEIEG.
KpaTaTe T TaIdIX POKPIK.

Ta mpooITa pepn/eEaxpTHpaT
CeoTaiVOVTOI TIAPX TTOAU KOT& TN
AeiToupyia. MnNV okOUPTIATE TTOTE TX KAUT
pepn/eaptnuara. Kparare Ta mondix
HOKPIX.

> mepimTwon KAeIoToU KXAUPPGTOG TNG
OUOKEUNG dNUIOUPYEITAI PIX CUGCWPEUD
BeppoTnTag. AeiToupyeiTe ) evepyottolgiTe
Tr OUOKEUI JOVO PE GVOIXTO KGAUPPX
ouokeung. Mn xpnoiporoleiTe To KKAUPPX
TNG oUOKeUNg yix Tn dixThpnon TNG
BeppoTnTag ) TNV evarmobeon. KAeivete To
KOXAUPPO TNG OUOKEUNG HOVO, adoU TTPWT
EXEI KPUWOEI N CUOKEUN.

Mpocoxn!
ZnUIEG OTN CUOCKEUN

ATTOPOKPUVETE T XUPEVX UYPX TIPIV TO
GVOIYPO TOU KOAUPPOTOG TNG OUCKEUNG.

o To &delx payeIpIk& OKEUN OTIG AVOHHPEVEG

€0TIEG PAYEIPEPOTOG aepiou BeppaivovTai
n&pa MoAU. Mn BeppaiveTe moTe Gdeix
HOYEIPIK& OKEUN.

2npavTikeg ummodeifeig aodpaleiag el

E&v n pmmoukaAa uypaepiou dev OTEKETA
K&OeTQ, PTTOPEI VO EI0XWPIOEI UYPO
TTPOTI&VIO/BOUTAVIO OTN CGUOKEUN. 2€ QUTH)
TNV TIEPITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV
peyaAeg dpAoyeg oToug KauoTrpeg. Ta
eEAPTNUATA PTTOPOUV V& UTTOOTOUV {NuIX
KQI PJE TNV TXPOoOO TOU XPOVOU VX
epdavioTel pioe dixppor), ETOI WOTE VO
e€epxeTan agplo pn eleyxopeva. Kai ol duo
TTEPITITWOEIG PUTTOPEI V& 00Ny OOoUV C€
TPOUHXTIOPOUG. XpNOIYOTIOIEITE TIG
UTTOUKGAEG uypaepiou TTVTOTE 08 KXOETN
Bean.

A Tpoeidomoinon — Kivduvog
TPXUMKTIOHOU!

O1 akaT&AANAeg emoKkeueg eival
emkivouveg. Movo evag TeXVIKOG Tou
TUAPOTOG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
EKTTXIOEUPEVOG OTTO EPAG, ETITPETTETAI VX
EKTENETEI TIG ETTIOKEUES KX VX
QVTIKXTXOTHOEI T XXAXOPEVX NAEKTPIKX
KOXAWOIX KO TOUG OWANVES TAXPOXNS
aepiou. Eav n ouokeur| exel BA&PN,
TpaPnéTe To peupaToAnTTn (PIg) IO TNV
mpifa N kaTePaoTe/EePIdwaTe TNV
avTioToIXN XOPGAEIC OTO KIBWTIO TWV
aodaleiwv, KAEIOTE TNV TTOXPOXT KEpPioU.
KaAeoTe Tnv utinpeoia TeXVIKNG
eEuTnpeTNONG TEAGTQV.

O1 BA&Beg ) o1 {nuIEG OTN CUOKeUT giva
emkivduveg. Mnv evepyoroleiTe MoTe pic
xoAaopevn ouokeun. TpaPnéTe To
peUPaTOANTITN (dI1g) ammo TNV TPl 1
kaTeBaoTe/EePIOWOTE TNV XOPGAEI OTO
KIBwTIO Twv aaodpaheiwv. KAeioTe Tnv
mapoxn aepiou. KaAeaTe Tnv utinpeaia
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV.

To akat&AAnAo peyeBog Twv KaToxpoAwy,
xoAaopeveg 11 A&Bog TomoBeTnpéveg
KOTOOXPOAEG PTTOPOUV V& TIPOKOAETOUV
ooBapoug TpaupaTiopoug. MNpooe€Te TIg
uTTodEIEEIQ VI TX POYEIPIKE OKEUN.
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el

ZnpavTikeg uodeifeig aodpaleiag

A Tpoeidomoinon — Kivduvocg
nAekTpomAngiog!

46

2T KXUTX PEPN TNG OUCKEUNG UTTOPET VX
Nlwogl n povwon Twv KoAwdinv Tov
NAEKTPIKWV CUOKEUMV. Tax KaAwdIx
oUVOEDNG TWV NAEKTPIKWYV CUCKEUWV OEV
EMTPETETAN VX €pBOUV TTOTE O emadr] pe
TOX KXUTX PEPN TNG CUCKEUNG.

Mix eioxwpnon uypaoiag Propei vo
npokaAeoel piox nAekTpomAn&ia.Mn
XPNOIHOTIOIEITE CUOKEUEG KaBapIopoU
uUYnAng tieong r) CUOKeUEG eKTOEEUONG
OTHOU.

Mix eEAXTTWPOTIKI) GUCKEUN PTTOPEI VX
npokaAeoel piax nAektpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIX XOAXOHEVN
ouokeun. TpaPn&re To dig amo Tnv mpila n
kaTefaoTe TNV d0P&AEIX OTO KIBWTIO TWV
aodpaAeiwv. KaheoTe Tnv utnpeoia
eEumnpeTNONG MeEAXTWV.

O1 akaTaAAnAeg emokeueg eiva
emKivouveg.Ol ETIOKEUES EMITPETETAI VX
yivovTail povo amd evav TeXVIKO Tou
TUAPOTOG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
EKTTXIOEUPEVO OO EPGG.Ev n ouokeun
exel BAGPN, TpaPri&te To peupaToAnITN
(p1g) amd Tnv mpila ) kaTeBaaoTe/
EeP1dwoTe TNV axop&Aeix 0TO KIBWTIO TWV
aopoaleiwv. KaAeoTe Tnv urnpeoia
TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAGTQV.



Aitieg Twv Cnpiwv el

Aitieg Twv Inuiwv

MpooTacia mepIfBaxAAovrog

Mpoocoxn!: -ZnuiEg AOYw BEPUOTNTAG OTIG YEITOVIKEG
OUOKEUEG N VTOUAGMIX: Ed&v AsiToupyei n cuokeun
Y10t HEYXAUTEPO XPOVIKO OIXOTNUX, ONpIoUpYEITAI
BeppodTnTa KaI Uypaoia. Evag mpooBeTog aepiopog
gival amaxpaiTnTog.Avoi§Te éva maxp&Bupo 1y
EVEPYOTIOINOTE EVAV QXTTOPPOPNTIPX HE KTTAYWYH| TTPOG
Tx £€w.

—  ZnMIEC OTN CUCGKEUN IO TH CUCOCWPEUGH TG
OepuoTNTAG: MnleoThveTe Ynhég doOpPEG, TNYGVIG
TA&KEG YNOIPATOG TARUTOXPOVO PE TTEPICCOTEPOUG
KXUOTHPEG.

—  NAeitoupyikn BA&GBN: Mupv&Te To KOUWT XEIPIGUOU
mavToTe 0Tn B€on Pndév, 0Tav n cuokeur de BpioKeTal
oe AeiToupyia.

Edw Ba Bpeite cupBoulég yia TNV eE0IKOVOUNGCN EVEPYEING
Kol UTTOOEIEEIG YI TNV GMOCUPCN TWV CUCKEUMV.

EEoikovopunon evepyeiag

® EmAéyeTe TOV KQUOTNPa av&Aoya pe To peyebog Tng
KaToxpoAag. TomoBeTeiTe TO PayEIpIKO OKEUOG OTN
péan.

® XpnoiyormolgiTe yIx HIKPEG TTOGOTNTEG PIC PIKPN
KaToxpOoAa. Mix pey&An, povo Aiyo yep&Tn KATOXPOAX
XpelaleTal TOAU evépyeia.

® KAeivete TIG KaToapoOAeg M&vToTe P’ Eva KAT&AANAO
KXTT&KI. To Hayeipepa XWPiG KATTAKI KXTAVAA®DVEI TTOAU
TeEPICOOTEPN EVEPYEIX. XPNOIHOTIOINOTE €V YUXAIVO
KQTTOKI, VIO VO UTTOPEITE VO PIXVETE PIX HOATIX OTNV
KXTOXPOAQ, XWPIG VO XPEIXOTEI VX ONKWOETE TO
KOTTOKI.

® MayeipeleTe pe Aiyo vepod. AuTo e€oikovopei evepyelia.
ST AaXaVIK& O1TNPOUVTaI Of BITAXUIVEG K& Ol
AVOPYQVEG OUOTIEG.

® PuBpioTe eykaipa pix xapnAoTepn BaBpida
payelpepaTog. ETol eEoikovopeite evepyeia.

Ammooupon cUNPWVX UE TOUC KAVOVEG
MPOOCTAOIXG TOU TTEPIBXAAOVTOC

AmooUpeTe TN OCUOKEUXOIO CUPDWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaciag Tou mepIB&AAovTog.

AuTn n ouokeur XXpaKTNPileTal CUPPWVX pe
TNV eupwmxikn odnyia 2012/19/EE mepi
NAEKTPIKWV KOXI NAEKTPOVIKWV CUCKEUWYV (waste

Emmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Tax Ao yiot pIcx
amOCoUPON K&l aglotoinon Tov mMaAov
OUOKEUMV Pe 10XU ' 6An Tnv EE.
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el MvwpioTe TN cuokeun

NvwpioTe Tn ocuckeun

B&on soTiwV aepiou

KauoTtripag Wok 6,0/5,8 kW

DopEag PAYEIPIKOV OKEUDV

Koupm& xeipiopou

0 = EoTia pOYEIPEPATOG ATIEVEPYOTTOINUEVN
BaBpida payeipepatog 1 = eA&yioTn 10XUQ
BoaBpida payeipepaTtog 9 = peyiotn 10x0g
< KaTteUuBuvon mepioTpodng yia Tnv

gvepyoroinan

AakTUMNOg Wok

'Evdei&n oto pwTEIVO OXKTUAIO

To kouprri xeipiopou diaBeTel evav dwTelvd daKTUAIO pe
diaxdpopeg duvaTdTNnTEG EvdEIENg.

‘Evdeign InUAoix
o Off >uokeur] OFF
®  Av&Ber: TopTOKOA >uokeur) ON
® AvaPooprvel apya: mopTto-  Zuokeur) OFF
KO ‘Evoei&n uroAoirnng BeppoTn-
TOG

@ AvoBooPrver: MopTOKOA ZHAAJX CUOKEUNG
KaAéoTe TV unnpeoia eEu-

NPETNoNG meAaTwv!
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Ei1d1kocg e€omAIopOC

Ta akdhouBa eEapTrpaTa PTTOPEITE V& TX TTAPAYYEIAETE
pHEOow Tou €IdIKOU KATAKOTAUATOG TWANONG:

WP 400 001  Tny&vi Wok amd uAikd moAAamAav
oTpwoewv. Me kupTd M&To Kl AaPr), @

36 cm, 6 AiTpx, Uywog 10 cm.

XpnoiporoleitTe Ta eExpTrApaTa poOvo, ONwg avapepeTal. O
KATXOKEUXOTNG Oev euBUVETAI, OTAV TX EEXPTAPATA €XOUV
xpnoipgomoinBei A&Bog.

Ymodeign: e nmepinTwon cuvappoloynpuévou KAAUPPOTOG
Tng ouokeung VD 200 mpémel. OTAV n OUOKEUN KPUWOEI,
TTPIV TO KAEIOIPO TOU KXAUPPOTOG TNG OCUCKEUNG VX
YUPIOETE TN OXGPQX TWV HAYEIPIKAOV OKEUWV TOU KAUOTIPX
Wok.



ZEXWPICTAEEXPTAHATATOUKAKUCGTAPX
Wok

TommoBeTroTe T EeXWPIOTA EEXAPTAPATA TOU KAUCTNPX
Wok pe akpipeia kai emimeda, SIHOPETIKE PTTOPEI VX
mpokUWouv BUCAEITOUPYIEG KATA TNV avAPAEEN 1 KAT& TN
dixpkela TNG AeiToupyiag. TomoBeTrioTe TNV kKedaAr}] Tou
KQXUOTHPO £€TOI, ®OTE TO BeppoaToixeio va BpiokeTal oTnV
aVTIOTOIXN €YKOTIH OTNV KEGOAAr TOU KXUOTNPAX. To dOVTI
aoPp&AIoNg 0To OAKTUAIO TOU KAXUOTIPX TIPETTEI VX
aodpalioel OTNV avTioTOIXN EYKOTIH OTNV KEDAKAN Tou
KXUOTHPO.

Yobeign: Ze nepinTwon Ao&& TomoBeTnpuevwy
eEapTnuaTWV TOoUu KauoTrpa Og AeIToupyei N cuoKeun.

Kam&ki kauoThpa
AakTUANIOG KQUOTRPO
Kedahn kauoTrpa

OeppoaToixeio

AvadAekTrpag

Xelpiopdg TNG OUOKEUNG el

X€EIPIGHOC TNC CUGKEURCG

Yrrodei&eig

- XpnoipotoigiTe povo Ta mpoPAemopeva eEaxpTripaTa.
Mnv kaAUyeTe Tn B&on eoTinv agpiou amo avo&eidwTo
XOXAUB (T1.X. HE XAOUPIVOXOXPTO).

- Mnv KaAUYETE TX AVOIYHOTK XEPICPOU OTNV TTIOW
TMAeUp& TNG KOVOOAXG XEIPIOUOU.

- O kouoTAPag Kol 0 aVaPAEKTPAG TTPETEI VA giva
KaxBapdg kal oTEYVOG.

- Av&yTe TIG EOTiEG PAYEIPEPATOG HOVO, OTAV Ol OXXPEG
TOV HAYEIPIKOV OKEUWMV KO OAX TX EEXPTAHATA TOU
KQUOTHPO €ival TOTTOBETNUEVH CWOTA.

- TheoTe péoa OUVOTE PEXPI TEPUX TO KOUUTTI XEIPIOPOU
yio TNV av&PAeEN KAl KPATAOTE TO TTATNHEVO, HETH
oTpEéYTe To oTNnV emBupnTr B€on.

- Metd Tnv avadAe€n KpATHOTE TATNPEVO TO KOUWTTI
XEIPIOPOU Trepimou 2 ¢wg 4 deuTepOAeTTq, €1eIdN) O
a100nTrpag Beppokpaoiag, o omoiog avoiyel Tn
d1eAeuon Tou aepiou, MpeTel MPWTA v (eoTaBEi.

- Ze mepinTwon mou N GAOya Oev avayel HECK O€ 2 Ewg
4 deuTePOAETT, YUPIOTE TO KOUTTI XEIPIOPOU TTIPOG TX
oPIOTEPG OTN HIKPH GAOYX KO HETA TNV avadAeEn
yupioTe To Eava oTn pey&An dpAoyo. Miax avadpAegn oTn
HIKpN dAOYo gival oUXVA ypnyopoTeEPO dUVATH, €TTEIdN
T d1dopa axepiax dixBETOUV Pk BIXPOPETIKN
ouptiepidop& avadAeEng.

- Koat& Tnv avadAegn evog kKauoTrnpa dnpioupyeiTal o€
O0Aoug Toug KauoTPeg €vag omvOrpag avapAedng.

- Mnv ayyi€eTe ToV avadAekTHPX KATE TN OIGPKEIX TNG
avadpAe€ng Tng ocuokeung aepiou.

- [MpooegTre yiax moAU pey&An kaBapidTnTa. Edv o1
avaAEKTHPEG eival AepwpEvol, HTTOPEI VX TIPOKUYEI
pIx eAaTTOpaTIKE avadAeEn. KaBapileTe TAKTIK&
TOUG OVOPAEKTNPEG PE PIC HIKPH, PN HETOAAIKN
BoupToa. MNMpooéxeTe, oI AVAPAEKTIPESG VO PNV
ekTeBoUV og 1o0XUpOUG KpadaopoUgG.

Evepyomoinon

AuTn n cuokeun eival e§omAiopévn pe pix BnpaTikn
BaABida. Ta pXPKAPICHATH OTO KOUPTT XEIPIOHOU 0QG
deixvouv Tnv 10U NG BaBpidag payeipepaTtoq 1 €wg 9.

H B&on eoTiov agpiou dixBeTel avadAeKTrPES YIX TNV
NAEKTPIKN avaPAEEN.

1 TomoBetoTe eva kaTGAANAO payeipikd OKEUOG TTAVW
oTn OX&PQX TNG £0TIXG.

2 [éoTe TOo KOUWTII XEIPIOKOU TOU €MAEYpEVOU
KQUOTHPG K&l YUPIOTE TO TTIPOG TX XPIOTEPX OTNV
emBupnTr PaBUida payeEIPEPATOG.

O KQUOTNPOG VAPEI AUTOPATA.
2TpEDOVTAG TO KOUMTT XEIpIOPOU, propeiTe va puBpioeTe
TN BaBpida payelpEpaTog.
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el Xelplopdg TNG CUOKEUNG

Mpoocoxn!
ZnUIEC OTN CUCGKEUN

Mn dokIp&oeTE TTOTE, VX YUPIOETE TO KOUTTI XEIPIOPOU OTTO
™n B6¢on 0 ameuBbeiag otn BEon 1 1 amod Tn Beon 1
amneuBeiag otn B¢on 0.ETol mpokaAeiTan {nui oTn
BnuaTikn BaABida.

A Mpoeidomoinon — KivOuvoEKpnKTIKNQ@VapAsEng!

E&v o kauoTrpag dev avayel peTa amd 15 deuTepolenTa,
KAgioTe To KOUpPT XeIpIoPoU Kol avoi&Te TNV MOPTA | TO
map&Bupo Tou dwpaTiou. MNepipéveTe To AMiyoTEPO €vax
AeTiTO, TTPOTOU avAYWeTe EQAVAX TOV KXUOTHPX.

AvaxpAe€n pe To XEPI

2e mMePIMTWOnN Piag OIXKOTING PEUPATOG PTTOPEITE V&
AVAWYETE TOUG KAUOTAPEG ETTIONG UE TO XEPI.

1 TomoBetroTe eva KaT&AANAO payeipikd OKEVUOG TTAV®
oTn OX&PX TNG £0TIXG.

2 [iéoTe TO KOUWTT XEIPIOWOU TOU EMAEYpEVOU
KQUOTHPG K&l YUPIOTE TO TTPOG TX XPICTEPX OTNV
emBupnTn Pabpuida payeipepaTog. Kpatrote To
KOUUTTI XEIPIOPOU TTXTNHEVO.

3  AvayTe TOV KAUOTAPG PE EVAV QVATITAPX GEPIOU 1) Evar
omipTo. KpaTroTe maTnuévo To Koupti XeipiopoU yix
pHePIK& OeuTEPOAETTO PETE TNV av&DAEEN.

Yrodeign: H évdei&n otov pwTeivo dakTUNIO Mapapével
oBnoTn.

OepUONAEKTPIKA EMITAPNON TNG
dAoyag

Mo mn 81kn oag aopaAeix n B&on eoTiwv eivan e§omAiopeévn
pe o BepponAekTpikn emTrpnon Tng ¢Adyag. AuTnh
eumodilel Tn Sixppor TOU Xepiou, O€ MEPITITWON TTOU O
KouoTrhpeg ofrioel aBeAnTa KaT& TN AeiToupyia (.. oMo
pelpax ToUu XEPX).

‘OTav 0 kauoTrpeg ofroel aBeAnTa KAaT& TN AeiToupyia,
yupioTe To KOUTT xelpiogou oTn B€on O Kol TEPIPEVETE TO
AlyoTepo 1 AemTO, TTPOTOU AVAYETE EXAVA TOV KAUOTIPX.
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Amnrevepyomoinon

lupioTe To KoupTi xeipiopgou Tpog T Oe&i& oTn Beon O.

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eykaUpaTog!

>e mepimTWon KAEIOTOU KAAUPPOXTOG TNG OUOKEUNG
dnuioupyeiTal gl cgucowpeuaon BeppdTnTag. AciToupyeite
Il EVEPYOTIOIEITE T CUCKEUI HOVO PE AVOIXTO KAXAUPPX
OUOKeUunG. Mn xpnoipgomoleiTe To KAAUPPK TNG CUOKEUNG
yia Tn diaxtripnon Tng BeppdTnTag f TNV evamobean.
KAeiveTe To K&AUPPO TNG CUOKEUNG HOVO, adoU TTPWTX EXEI
KPUWOEI 1 CUOKEUT).

Npoocoxn!
ZnUIEC OTN CUCKEUN

ATTOPOKPUVETE TX XUHEVX UYP& TIPIV TO XVOIYHO TOU
KOAUPPOTOG TNG CUOKEUNG.

‘EvdeiEn umoAoimng OeppuoTNTAC

MeTd Tnv amevepyomoinon o dwTeIvog OXKTUAIOG OTO
KOUupTT XelplopoU avaBoofrivel apyd e TOPTOKOAI XpWH,
000 N CUOKeUN €ival TTOAU KQUTH, YIX VX TNV GKOUPTINOEI
Kaveig xwpig kivduvo. Mnv akoupmoeTe Tn ouokeur], 600
avapoafrvel n evdeign Tng ummoAoimng BeppoTNTAG.



Mivakag puObpiong Kl cUMBOUAEC

BaOpida Aiadikaoia payel- Maxpadeiyporo
HOYEIPEUK- PEMATOG
TOG
9 ZEoTOPX Nepo, apaieg ooumeg
Zep&TIopx NAoyavik&
Tnyaviopa otn ¢pr-  TnyavnTEG TTOTATEG,
Telx TTXPXOKEUXOPOTO
7-9 20TAPIOX Kpéag
Tny&viopa oe uyn-  Kpéag, maTameg
Aég Beppokpaoieg
6-8 Zuveyion payelpepa-  Yyp&, CUpOPIK&
TOG PE QVOIXTO
KOTTXKI
5-7 Wroipo daynT& pe ahelpl
Tny&viopa oe Moulepik, wapl
HETPIEG BEpUOKPO-
oieg
4-5 Tny&viopa oe xopn-  Wnt& AouK&vIKa, KpEPHU-
Aég Beppokpaoieg OIc, paynT& pe auy&
ZEMAYWPX KaTeyuypéva Tpodipa
4 Ziyavo payeipepa pe  Kvevtel, BpaoTd Aouk-
QVOIXTO KOTTGKI VIKX
ZeoTapx N avIK&, 0OUTIEG, YIXYVi
3-4 Mayeipepa o khel-  PoA& kpgaTog, ynto
0Tb OKeUOog
Axviopo Noxavik&
2-4 ZUVEXION PAYEIPEPT-  Z0UTTEG, AXXAVIKK
TOG pe KAeIoTO
KOTTXKI
1 douokwpx Pudy, puCoyoho, dnunTpr-

AKX

2ZUMBOUAEC VIX TO HXYEIPEPX KKI TO
WYnoIuo

O1 TIgeg Tou Tivaka pUBpIoNGg XpNoIpelouv PHOVO WG
evOEIKTIKEG TIUEG, emeldr] av&Aoya pe To €id0g Kal TNV
KXTAOTXON TOV Tpodipwv KaBwg emiong kaxi avAoya pe 1o
péyeBog ko TNV TMANpwWoN TNG KATOXPOAGG eiva
amapaiTNTN TTEPIocOTEPN 1} AiyoTepn BeppoTnTa.

Noyw Tng pey&Ang ioxuog BeppaiveTan To Aimog ko To A&dI
ypriyopa. Mnv adrioete To ynTo Xwpig emTrApnon, To Aimog
HTTOpEl VO avaXpAeyei KAl TO YNTO VX KOEI.

Mivakag puBpiong kai cupBouAég el

2ZupBouAeg viax To Wok

Yrodeign: MNao 1o payeipepa pe éva Tnyavi Wok mpémel va
TommoBeTrioeTe To dakTUAIO Wok M&vw amd Tov KRUOTNpX
Wok oTo dpopéa payeipikwv okeuwv. [Npooe€Te, va
edpaleTal oiyoupa 1o Tny&vi Wok kaTt& To payeipepa
mavw oTo dakTUAIo Wok.

20¢ ouvioToupe Tnyavia Wok pe kuptd m&To. Eva uynAng
moioTnTag Tnyavi Wok pmopeite va mapayyeileTe wg €101k0
eCapTnua (WP 400 001).

XpnoigoTtoinoTe yia To payeipepax pe 1o Tnyavi Wok povo
oAU Beppaivopevo A&dI paynTou, T.X. dIoTIKEAXKIO.

MayelpeyTe To UMK TNG OUVTAYNG Pe peY&An BeppoTnTa,
QVOKATEUOVTOG OUVEX®MG KOl OXI YIX TTOAU Xpovo. T
Aaxavik& TTpeEmel va eivail akOpa Aiyo okAnpa.

XpNoIPomoINOTE VIO TO QVOKATEUO KOl TNV adaipeon Twv
daynNTOV KXAUTEPO PIX pNnXH KOUTGAO pe Hakpiax AafBry ammo
avOeKTIKO 0T BEpPOTNTX UAIKO.

A Mpoegidomoinon — Kivduvog TpaxupaTicpou!

O Kavovikog kauoThpag dev eival KaT&AANAOG yia Xprion
Tou dakTUAIou Wok kai evog Tnyaviol Wok. To Tnyavi Wok
0 oTnpileTan oTaBep& Kol pmopei var avaTparei. Mnv
TommoBeTeiTe MOTE TOV dakTUAIO Wok m&vw oTov Kavoviko
KQXUOTNPO.
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el Ymodei&eig yix Ta HAYEIPIKE OKeUN

Ymodei&eIg YIX TX HXYEIPIKK OKEUN

O1 akoAouBeg umodeifeig oag BonBave, oTnv e§oikovounon
evEPYEING Ko oTNV armoduyn {NUIOV OTO PAYEIPIKA OKEUN.

KaT&AANAX pHOYEIPIKX OKEUN

\

KauoTtripag >uvioToupevn EA&yioTn
OIGPETPOG TTATOU OIKPETPOG TTTOU
oKkeloUg oKeUoUg

KauoTnpag yia 240 - 300 mm 160 mm

Wok
XpnaoipomoinoTe

To Tnyavi Wok
pHOvVO pE TOV
dakTUAI0 Wok.

\

ZKeUN UE HIX SIXMETPO KATW A1TO 160 mm 1} TAVW XTTO
300 mm Sev mpEMel v Xpnoipomoinfouv.

Av&peoa 0To BOXEIO HAYEIPEPATOG KOXI OTX EUPAEKTX YUPW
QVTIKEIPEVAX KPATHOTE PIX eAGXIOTN amooTaon 50 mm.
Avapeoa 0TO KOUPTT XeIPIOPOU 1} OTNV KOVOOAX XEIPIOHUOU
KO OTNV KATOXKPOAX 1] OTO TNY&VI KPATOTE PIk EA&XIOTN
amooTaon 50 mm. To PayeIpIKO OKEUOG OEV ETIITPETTETAI VX
BpiokeTal KOVTG OTNV KOVOOAX XEIPIOHOU 1] OTO KOUTTI
XEIpIopoU. To payeipikd okeUog Oev EMTPETTETAI VX
mpoe&exel mepa ammd 1o MepIBwpio TG P&ONG €CTIWV.

Ymodei&esic xpnong

mihia

Xpnoipomoigite payeipik&
oKkeun KataAArAou
peyeboug yia Tov
EKXOTOTE KAUOTHPO.

]

Mn xpnoipotoleiTe KaveEva
HIKPO HOYEIPIKO OKEUOG
TAVW OTOUG HEYXAOUG
kaxuoTnpeg. H pAoya dev
TIPETIEI VX EPXETOI OFE
eMadn Ye TIG TTAEUPEG TV
HOYEIPIKOV OKEUMV.

Mn xpnoipomolgiTe Eva
TOPXPOPOWHEVO
HOAYEIPIKO OKEUOG, TO
omoio 0& OTEKETI
otaBepd mavw oTn B&on
€0TIOV. T OKEUN Prmopouyv
VO QVTPOTTOUV.

XpnaoiporoigiTe pdvo
HOYEIPIK& OKEUN JE
eMMeEdOUG KXI XOVTPOUG
TATOUG.

Mn payeipeleTe xwpig
KOXTTQKI 1] HE TO KATTAKI
peTaTomopevo. Eva
Hey&ho pepog Tng
EVEPYEING XAVETAI.
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TomoBeTeiTe TO payeipikd
OKeUOG OTN PEon &V
oTO TOV KAUOTHPQ,
O10pOPETIKX TO OKEUOG
HTTOPEl VO QVOTPQTIEN.

Mnv TommoBeTeiTe pey&Aeg
KXTOOPOAEG TTAVW OTOUG
KQXUOTNPEG KOVT& OTO
KOUPTI& XelpiopoU. AuT&
Ba pmopoucav vo
urtepBeppavBoulyv Kol €T0I
VX KATXOTPXPOUV.

TomoBeTeiTe TIg
KATOXPOAEG TTAVW OTOUG
bopeig TWV PAYEIPIKWOV
oKegUuwV, MoTE ameubeiag
TTAVW OTOUG KXUGOTHPEG.

Mpiv Tn xprion
BeBaiwBeiTe, 0TI 01 popeiq
TWV JAYEIPIKOV OKEUMV
KO TO KATTXKIO TWV
KQUOTHPWV aepiou €xouv
TommoBeTnBei cwoTk.

Na xelpiCeoTe MPOTEKTIKK
Ta okeln, mou BpiokovTal
mavw oTn B&on eoTi®V.

Mnv kTuttaTe Tn B&on
EOTIOV KAI PNV
TOTMOBETEITE MAVW KAVEV
BaxpU avTikeipyevo.

Mn BeppaiveTe TTOTE Evax
HOYEIPIKO OKEUOG (TT.X.
ynAn ¢poppa, BabU Tayi,
TETPX YNOIPATOG YKPIA)
pe TePIOCOTEPOUG
kauoTrpeg. H
TTPOKUTITOUO G
cuoowpeuon BeppoTnTaGg
odnyei og BA&PBN oTn
OUOKEUN).



KaxBapiogog Kal ouvtipnon

A Mpoeidomoinon — Kivouvog nAektpomAngiag!

Mia eloxwpnon uypaoiag PTTopei va TPOKaAEDE! PIX
nAekTpommAn&ia.Mn xpnoipomoleiTe cuokeueg KXxBapiopoU
UYnARgG mieong r) OUOKeUEG eKTOEEUONG XTHOU.

A Mpoeidomoinon — Kivéuvog {epaTicpaTtoc!

Toa mpooITa pepn/e§apTriuaTa (eoTaivovTal MEPa TTOAU
KOT& TN AeiToupyix. Mnv oKOUPTIGTE TTOTE TX KAUT& peEPn/
eCapThpaTa. Kpatare Tax maxidi& HaKpI&.

MNpocoxn!

ZnUIEG OTNV EMPAVEIX

Mn xpnoipomoleiTe QUT& Ta peoa kaxBapiopou
- AuvaTa ) J1oBpwTIKE KXBXPIoTIK&

- AnmoppumavTik& ¢oupvou

- KauoTik& KaBapIoTIK&, KAKBAPIOTIKX TTOU EUTTEPIEXOUV
XAwp1o ) dpxoTIK& KXBAPIOTIKG

- KoaBapioTika pe peyaAn avahoyia ahkooAng

- ZKkAnp& n Tpaxia opouyydpix, BoUpTOoEG 1 CUPPATX
TPIYIipATOG

Edav éva TéTol0 péoo kaBapiopou €pBel oe emadn pe TN

OUOKEUT, OKOUTTIOTE TO QUECWG PE VEPO.

Mpiv Tn xprion mAéveTe MAvTOTE KA Ta Ve opouyydpia!

KxOapIiGHOC TNG CUGKEUNG

KoaBapileTe Tn cuokeur peTa amo k&Be xpron, apou
TPWTX KPUWOEL. ATTOPXKPUVETE GPECWG Ta EEXEINOPEVT
Uypd&, pnv adroeTe va KXoUV T uTToAgipjpaTa daynTou.

2TEYVMOTE TOUG KOUOTHPEG KOAX HETK TOV KaBapIoPO.
©O¢oTe T ouokeun og AeITOoupyix POVO Pe OTEYVOUG
kauoTnpeg.O1 uypoi kauoTrpeg odnyouv og MPOBANPx
KT TNV avaodAe€n n oe pia aoTaBn dAoya.

KaT& Tn ouvappoloynon nmpooé€Te otn owaoTr Beon Twv
eEapTnuaTWV Tou KauoThipa (dovTiax aodpaAiiong). Oha Tx
eCapTrnpaTa mpémel va k&BovTan emimeda.

KaBapiopdg ko ouvTtripnon el

Mépogouokeung/ ZuvioTOUUEVOG KXOXPICUOG
Emoaveia

Emdaveieg avotei-
dwTou X&AUPBx

AiGAup o amoppUTIAVTIKOU THATWV - OTEYVQ-
oTe pe eva PaAako mavi. MNa Tov kaBopr-
OO xpnolpoTioleiTe HOVO Aiyo vepo, dev
ETTPETETAI VX €10XWPN0El KBOAOU vepO
HEOO OTN CUOKEUT).

AdrioTe T kKapEva onpeia va poulixaouv
pe Aiyo vepd kail Aiyo armoppumtavTIKO TTo-
TV, PNV T TPiPeTE.

ArmopakpuveTe Tn duvaTr pumtavon 1 Tnv
TIPOKOXAOUMEVN OO TN BEppOTNTX KITPIVN
amoXpwon e To dIKO PoG UNKO kaBopl-
opou avogeidwTou XaAuBa (axpiB. Tpoid-
vTog 00311499).

2yapa payelpikwv Mo Tov kaBopiopd adaipéaTe TNV TPoCEe-

oKeUWYV, OKTUAIOG  KTIk&. MouMidaTe Tnv oTov vepoxuTn.

Wok KaBapioTe Tnv pe BoupToa kaxBapiopou
KOl UYPO KOBapIopoU mMATwV.

KaBapioTe MpooeKTIK& 0TV TIEPIOXH TWV
AXOTIXEVIWV TOKWV, YIX VO UNV GITOOTIO-
oTouv.

=emAUveTe pe KXBapo vepd, OTEYVWOTE TNV
TIpIv TNV TotoBéTnon.

MrmopeiTe va KaBapioeTe T oXXpo HOXYEL-
PIKWV OKEUWV ETTIONG KOI OTO TTAUVTIPIO
MA&TWV. Z€ AUTH TNV TIEPITITWON N OXXPX
HOYEIPIKOV OKEUWV pTTopei va EeBwpidoel.
AuTO Bev Exel Kapia eTIPPON TTIAVW OTNV
IKAVOTNTX XProng.

EEapTripaTa Tou
KOUOTAPX

AIGAUpO GTTOPPUTTAVTIKOU TIIXTWY - OTEYVGR-
oTe pe eva pahakd mrawvi. Mpoo€&Te, vo unv
EIVAI TX AVOIYHOTO HPAYHEVQL.

MpoogtTe, var pn xaBei KavEva PIKPOVTI-
Keipevo.

Mnv T KxOxpileTe GTO TIAUVTRPIO TV
mMATWV!

Kovooha xeipiopol  AIGKAUpa ammopputtavTIKOU THXTWV - TO TTAVi
Oev EMTPETETAI V& givail TTOAU uypo. ZTe-

YVOOTE PE EVO HOXAGKO TTQXVi.

Koupmi xeipiopou Ai&GAupo ammoppuUTIAVTIKOU THXTWV - TO TTAVI
dev emMTPEMETAI V& €ival TTOAU Uypo. ZTe-

YVOOTE PE EVO HOXAKO TTQVi.

Mpoooxn!

ZnMIEG OTN GUOKEUN

Mnv acdxipeoeTe To KoupTi XeIPIOPOU YIx
Tov KaxBapIopo.

Kaugvn pumavon

Mo okAnpr, K&KPevn pUTTAVON PTTOPEITE VO TTAXPOYYEIAETE
oto Online-Shop Tng eTaipeiag pag, oTa €I0IKK
KATAOTAPOTX TOANONG ) OTNV UTnNpedix egunmnpeTnong
meAXT®OV TNG eTAIPEIRG POG Eva KaXBapIoTIkO Cele (apiB.
mapayyehioag 00311859).Eivar kat&AAnAo yia Ti¢ ox&peg
HOYEIPIK®OV OKEUMV Kol T B&on €0TIOV agpiou oo
avo&eidwTo X&AUBa. Ze mepimTwon mou xpelaleTal, aproTe
va Op&aoel oTn pumavon oAn Tn vuxta. Mpooé&Te Tig
uTto0¢ei&eIg TAVW 0TO KABAPIOTIKO.
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el BA&Beg, 11 pmopei va yivel

MNpocoxn!

ZnUIEG OTNV EMPAVEIX

Mn xpnoipotmoioete Tn yéAn kaBapiopol M&vw OTX
eEQAPTAPATA TOU KAUGTHPX, OTNV KOVOOAX XEIpIOPOU 1 OTX
KOUMTTI XEIPIOHOU.

BA&Beg, TI yTTOPEI VX Yivel

A Mpoeidormoinon — Kivouvog nAektpomAngiac!

O1 akaT&AAnAeq emokeueg eivan emkivduveg.O1 emokeueg
EMTPEMETAI VX YIVOVTOI HOVO OO EVAV TEXVIKO TOU
TUAPOTOG eEUTINPETNONG TEAXT®VY, EKTTXIOEUPEVO XTTO
ep&g.Eav n ouokeun exer BAGPn, Tpapn&Te To
peupaToAqmTn (dI1g) a6 Tnv mpila 1 kaTeBaoTe/EefidwoTe

ANayR XPWHATOG TWOV KXUCTHPWV

MeT& amd pey&An xprion Tx opelX&AKIVO eEXPTAPATX TWV
KQXUOTHPpWV okoupaivouv pe Tn duoikr o&eidwon. H aAhayn
Tou XpwHaTOG dev eTnpedlel TNV IKAVOTNTX XPriong.

E&v mapouoiaoTei kamoiax BAGPn, 0e onpaivel mwg eival
K&TI To coPapd, ouxva n auTia eivar aorpavTn. Mpiv
kaAEoeTe TNV utinpeaoia e§umnpéTnong meAaTwy, MpooegTe
mapakaxAw Tig utodei&eig oTov TTivVaKA.

TNV aodpaAeia 010 KIB®TIO TV axodpaAeinv. KaAeoTe Tnv
uttnpeoia TeXVIKNG e§uTTNPETNONG TEAGTMV.

BA&BN MBavn autia Auon

BA&BN Tou yevikoU H aodp&Aeia Tou nAekTpikoU Tivaka TNG EAeyETe 0TO KIBWTIO TwV XOPAAEIDVY, EAV N
nAeKkTPIKOU KaTOIKIG €xel TTECEL. aopaAeia Exel TTETEL.

OUOTHHOTOG

H nAekTpikn avadAegn
de AeiToupyei.

Av&peoa 0TOUG AVOPAEKTIIPEG KA OTOUG
KQXUOTNPEG PTTOpPEi va BpiokovTal
uttoAgippoTa daynTou fj KaBapioTiKoU.

O evlI&PeET0G XWPOG AVEPETHK OTOUG
AvVaPAEKTAPEG KA OTOUG KXUOTHPEG TTPETTEI
va eival kaBapog.

O1 KauoThpEG gival uypoi.

2TEYVWMOTE TIPOCEKTIKE TAK KATTAKIK TOV
KQXUOTHPWV.

To KATAKIX TOV KAUOTAPWYV dEV EIVAI OWOTX
TomoBeTnuéva.

EAEyETE, &V TOX KATTAGKIG €ival OWOT&
TommoBeTnpeEva.

Alakorr) peUpaTog

AvayTe TOV KQUOTAPO PE TO XEPI.

Avoporopopdn dpAoya
TOV KQUOTAPWV

Ta eEXpTAPATA TWV KAUCTHPWV OV Eival
owoT& TomoBeTnuéva.

TomoBeTroTe TX EEXPTAPAT TWV KAUCTHPWV
OWOTA.

T avoiypaTa TOU KAUOTHPO gival Aepwpeva.

KoaBapioTe T avoiyHoTX TOU KAUOTHPX.

H por Tou aepiou
dxiveETAI VO pnv givail
KQVOVIKN 1| Oev
eEepyxeTar kaBolou
aEplo.

O1 evdidpeoeg BaAPideg eivain KAEIOTEG.

Avoi€Te TIg evdiGpeoeg BahPideg.

2e mepinmTwon Xpnong pioag ¢p1axAng aepiou
ehéyETe, OTI Oev eivau &delaL.

AvTikaTaoTrhoTe TN ¢I&AN aepiou.

2T1nv kouliva pupilel
aEPIO.

MBavo onpeio dixpporg oTn ouvdeon TNG
b1&Ang aepiou.

EAeéyETE TN oeyavoTNTa TNG oUvdEONG TNG
d1&Ang aepiou.

O kauoTnpag ofrvel
GPEOWG PETH TNV
avadAe€n.

Agv MaTAoaTE XPKETX TO KOUPTT XEIPIOHPOU.

AdoU TPpOTK avAYEl 0 KAUOTAPAG, KPATHOTE
TO KOUUTI XEIPIOPHOU QXKOPO HEPIKK
deuTepolenTa maTnuevo. MNatroTe To
OUVATA.

T avoiyPaTX TOU KAUOTHPX €ival AEpOPEVD.

KoBapioTe T avoiypHoTa TOU KQUOTHPO.
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Yrmnpeoix eEumnpeTnong MeEAXTWV

H umnpeoia eEumnpeTnong Twv meAaT®v pag BpiokeTal
nmavTa oTn 0160e0r 0QG, €AV N CUOKEUN 0XG XPel&leTal
emokeur.Epeiq Bpiokoupe mavToTe piax KATGAANAN Auon,
EMIONG K&I VI TNV armoduyr TV TEPITTOV ETTIOKEYEWV TOU
TPOOWTIKOU TNG UTINPECIAG eEUTTNPETNONG TTEAXTOV.

Api1Opoc E ka1 apiOuoc FD

AvaodpeEpeTe 0To TnAedOVNUA Tov TTARPN ap1Bud TPoidvTog
(Ap16. E) ka1 Tov ap1Bpd kaTaokeung ( ApiB. FD), yia va
pmopoupe va oag BonBrjcoupe cwoTa. Tnv mvakida TUTTOU
pe Toug apiBpoug Ba Tn BpeiTe 0TNV KATW TTAEUP& TNG
OUOKEUNG.

@ I ENr FD: ZNr:

Type:

Mo va pn xpelaoTei v y&yveTe TTOAU, 0€ TIEPITTTWON TTOU
XPEIXCETAI, UTTOPEITE VO YPAWETE €0M TX OTOIXEIX TNG
OUOKEUNG 0aG Kal Tov apiBuo TnAedwvou Tng utnpeciag
eEumnpeTnong meAaTwv.

E-Nr. FD-Nr.

Yrnpeoix e§urmnpeTnong
MEARTOV T

Mpooe&Te, OTI N emiokewn Tou TeXVIKOU TNG UTTNPECIXG
efutnpeTnong meAaTwv oTn MepPINTwaon evog eopaApevou
XEIpIopoU dev gival Owpedv, AKOPX KOl KAT& Tn dIXpKeEIX
TOu XpOvou Tng gyyunong.

To oToixeiax emKoIvwviag OAwv Tov xwpwv Ba T Bpeite
oTov mivaka YTinpeoieg Texvikng eEunnpéTnong meAaTov
mou mapadideTal Padi.

Ev1"o)\r'| ETMICKEUNG KXI GUUBOUAEG O TTEPITITWON
BA&Bng

GR 2104277 601
Xpe€waon KAfong mpog e0Bvik& dikTux

EpmoTeuTeiTe TNV gumeipia Tou KaTaokeuaoTh. ETol
eEX0DaNICeTE, OTI N ETIOKEUN YIVETOI OTTO EKTTAIOEUPEVOUG
TeEXVIKOUG Tou 0€pPIg, mou eival eE0TTAIOUEVOI PE TO YV oI
OVTOHAAKTIKG YIX TN OIKI OGG OIKIGKI) OUOKEUT).

Yrnpeoix eEunnpeTnong meAaTwv

el
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