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A Avsedd anvindning

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvdnda enheten sikert
och pa ratt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Den hédr enheten dr avsedd for inbyggnad.
laktta sdrskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Det dr bara behorig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten under
uppsikt vid anvandning. Anvand bara enheten
inomhus.

Enheten &r avsett att anvindas pa en niva upp
till hogst 4000 meter &ver havet.

Barn under 8 &r och personer med begridnsade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvinda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anvidnder enheten sékert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara dver
15 ar, och d& endast under uppsikt.

Barn under 8 ar boér héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Skjut alltid in tillbehoret ordentligt ugnen. Se
bruksanvisningens beskrivning till tillbehdret.

Avsedd anvidndning

SV



sv Viktiga sédkerhetsanvisningar

A Viktiga sidkerhetsanvisningar

/A Varning - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnsutrymmet,
sd kan de borja brinna. Forvara inte brannbara
foremal i ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan
om det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra ur
sladden eller sla av sdkringen i proppskapet.

/A Varning - Risk for briannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
viarmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Tillbehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nér du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Det kan strémma ut varm anga vid
anvandning. Undvik kontakt med
ventilationséppningarna. Hall barnen borta.

/A Varning - Risk for skallning!

Det kan strémma ut varm anga néar du
6ppnar luckan pa enheten. Angan gar inte
alltid att se beroende pa temperaturen. Néar
du 6ppnar far du inte sta for nara enheten.
Oppna férsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

Het vatska kan skvimpa 6ver nér du tar ut
tillbehoret. Anvénd grytlappar och ta ut det
heta tillbehoret forsiktigt.

A\ Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda &r farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gbra reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Sladdisoleringen pa elapparater kan smaélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till sa att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller angrengoring!

En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskéapet.
Kontakta service!

/A Varning - Risk for personskador!!

Avkalkningstabletterna kan ge fratskador i
mun, svalg, dgon och pa hud. Fol|
sdkerhetsanvisningarna pa
avkalkningstabletternas férpackning.
Undvik hudkontakt med
avkalkningstabletterna. Hall barn borta fran
avkalkningstabletterna.

Avkalkningsldsningen kan ge fratskador i
mun, svalg, dgon och pa hud. Undvik
hudkontakt med avkalkningslésningen. Hall
barn borta fran avkalkningslésningen. Drick
inte avkalkningslosningen.
Avkalkningsldsningen far inte ha
livsmedelskontakt. Skolj ur vattentanken
ordentligt fére ndsta anvéndning av
enheten.

/A Varning — Skaderisk!

LED-lampornas ljus dr mycket skarpt och kan
skada 6gonen (riskgrupp 1). Titta inte langre an
100 sekunder direkt in i paslagna LED-lampor.



Skadeorsaker sv

Skadeorsaker

Atervinning

Obs!

Stall aldrig nagot direkt pa ugnsbotten.Ldgg inte i
aluminiumfolie. Den ackumulerade vidrmen kan
skada enheten.

Hall ugnsbotten ren.Stéll alltid formar i den
perforerade l&ngpannan eller pa gallret.

Folie i ugnsutrymmet far inte komma i kontakt med
luckglaset. Det kan ge permanenta missfargningar
pa luckglaset.

Vid hog kloridhalt i vattenledningsvattnet (>40 mg/I)
rekommenderar vi anvdndning av mineralvatten med
lag kloridhalt och utan kolsyra. Information om ditt
vattenledningsvatten kan du fa du hos ditt lokala
vattenverk.

Formarna maste vara varme- och angbestindiga.
Silikonbakformar passar inte fér kombifunktion med
anga.

Anvand bara originaltillbehdr i ugnsutrymmet.
Anvéand inga emaljerade bakplatar eller grillpannor.
Rostande material (t.ex. serveringsfat, bestick) kan
ge korrosion i ugnsutrymmet.

Anvand bara original sméadetaljer (t. ex. rafflade
muttrar). Om du har tappat bort sméadetaljer,
efterbestéll dem hos var reservdels-service.

Droppande vatska: dngar du med den perforerade
angbehallaren, still alltid den operforerade
angbehallaren under. Den fangar upp droppande
vatska.

Forvara inte fuktiga livsmedel ldnge i en stdngd
ugn. Detta kan orsaka korrosion i ugnsutrymmet.

Salt, skarpa saser (t. ex. ketchup och senap) eller
salta matratter (t. ex. kottratter i saltlake) innehéller
klorider och syror. Sddana matvaror angriper ytor av
ddelstal. Avlagsna alltid matrester medetsamma.

Fruktsaft kan orsaka flackar inuti ugnen. Avlagsna
fruktsaften omedelbart och eftertorka med en fuktig
och en torr trasa.

Fel skotsel av enheten kan ge korrosion i
ugnsutrymmet. F&lj skétselrdden och
rengdringsanvisningarna i bruksanvisningen.
Rengdér ugnsutrymmet efter varje anvdndning nér
enheten svalnat. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk
trasa efter rengdringen.

Ta inte av luckans tatning. Om lucktatningen ar
skadad sluter ugnsluckan inte langre tatt.
Mé&belfronterna i ndrheten kan da skadas. Lat i sa
fall lucktatningen bytas ut.

Enheten ar mycket energieffektiv. Har finns tips pa hur
du sparar effekt ndr du anviander enheten samt hur du
skrotar enheten nér den &r uttjant.

Energispartips

Oppna ugnsluckan sa sillan som majligt under
tillagningsprocessen.

Vid langre tillagningstider kan du stdnga av
angugnen 10 minuter fore tillagningstidens slut och
i stéllet utnyttja restvarmen.

Vid dngning kan du tillaga flera ratter pa olika nivaer
samtidigt. Lagar du mat med olika tillagningstider,
sétt d& in den réatt forst som behover langst tid.

Atervinning

Sléang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
E europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall

som utgors av eller innehaller elektroniska
I

produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av
uttjdnta enheter.



sv Lar dig enheten

Lar dig enheten

| det har avsnittet far du ldara kdnna din nya enhet. Vi
forklarar de olika kontrollerna. Har hittar du ocksa
information om sjéalva ugnsutrymmet och tillbehor.

Angugn
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Ventilationsdppningar
Lucktatningen

Angutslapp

Vattentank

Vattentank

Enheten har en vattentank som rymmer max. 1,7 |.
Oppnar du luckan, sa ser du vattentanken.

Fyll vattentanken fore varje anvdandning. — "Fylla
vattentanken" pa sidan 13



Lar dig enheten sv

Display och kontroller Farger och visning
Anvisningen &r gjord for flera olika versioner av enheten. Farger

Det finns mindre avvikelser beroende pa typen av enhet. ) o ]
De olika fargerna ger anvdndaren védgledning i de olika

Du anvidnder samtliga versioner pd samma sétt. installningssituationerna.

orange De forsta instéllningarna

Huvudfunktioner

blatt Grundinstallningar
Rengéring
11:30 vitt instéllbara varden

v’/!\\ OC . .
10“51/: 100 Visning

Visningen av symboler, virden och hela displayen
andrar sig efter situationen.

Zoom Instéllningen du andrar blir
forstorad.

Tid som precis ska ga ut blir
forstorad strax innan (t.ex. sista
60 s. pa timern).

Begrdansad Displayvisningen blir begransad
displayvisning efter ett tag och visar bara det
viktigaste. Funktionen ar forinstélld

4 3 och gar att &ndra i
grundinstéliningarna.

1 Kontroller Den hér delen &r kanslig for beré-
ring. Trycker du pé en symbol, s&
slar respektive funktion pa.

2 Display Displayen visar t.ex. aktuella

instéllningar och alternativ.
3 Vred Med vredet kan du vilja tempera- '1 '1 . 30 &y 100

tur och och géra ytterligare install- L] 100%

ningar.
4 Funktionsvred Funktionsvredet stéller in ugns-

funktion, rengdring eller grundin-

stéllningar.
Symboler Standby

Enheten ar i standbyldge om ingen funktion &r instélld

Symbol Funktion eller barnspérren ar pa.
14 Start ) .
a Stopp Ljusstyrkan pa kontrollerna dr ddmpad i standbylage.
1l Paus/avbryt Anvisningar
X Avbryta - Det finns olika indikeringar for standbyléaget.
C Radera GAGGENAU-loggan och klockan &r férinstéllda.
v Bekréfta/spara installningar - Displayljusstyrkan beror pa den vertikala
> Pekare synvinkeln.
i Oppna Ytterligare information - Du kan #@ndra visning och ljusstyrka nirsomhelst i
2 Snabbuppvéarmning med statusvisning grundinstéliningarna.
\_ Andra instillningar
@ Barnsékring
O Oppna timermenyn
X Demo-ldge
=

Nétverksuppkoppling (Home Connect)




sv Lar dig enheten

Sla pa enheten
Vill du g& ur standbyldget, s& kan du antingen

vrida pa funktionsvredet,
trycka pa nagon kontroll,

eller 6ppna eller stdnga luckan.

Nu kan du stélla in den funktion du vill ha. Las i resp.
kapitel hur du stéller in funktionerna.

Anvisningar

- Om "Standbyindikering = av" i grundinstéllningarna,
sa maste du vrida pa funktionsvredet for att ga ur
standbylédget.

- Dufar upp standbyindikeringen igen om du inte gor
nagon instéllning pa ett tag efter att du slagit pa.

- Ugnsbelysningen slocknar efter ett tag om luckan
ar oppen.

Ytterligare information i och i®

Tryck pa i, sa far du upp tilliggsinformation, t.ex.
information om instélld ugnsfunktion eller aktuell
ugnstemperatur.

Anvisning: Det 4r normalt med mindre
temperaturvariationer vid fortsatt anvandning efter
uppvarmning.

Du far upp i® vid viktiga informationer och anvisningar.
Enheten kan dven lagga in viktig sdkerhets- och

statusinformation automatiskt. Indikeringarna slocknar
automatiskt efter nadgra sekunder eller kraver kvittering

med V.

Vid Home Connect-indikeringar far du dven upp Home
Connect-status i symbolen i®. Du hittar mer information
i kap. — "Home Connect" pa sidan 18.

Kylflakt

Enheten har en kylflakt. Kylflakten slar pa nar funktionen
ar igang. Den varma luften evakuerar via luckan.

Hall luckan stangd tills enheten svalnat nar du tagit ut
maten. Ldmna inte luckan halvéppen, intilliggande
stommar kan bli skadade. Kylflakten har en viss
eftergangstid och slar sedan av automatiskt.

Obs!

Téck inte dver ventilations6ppningen. Annars blir
enheten Gverhettad.

Flakteftergang

Ugnsutrymmet &r fuktigt efter anvéandning.Kylflakten har
en viss eftergangstid nér du slagit av och slar sedan av
automatiskt. Det kan ta upp till 4 timmar beroende pa
anvand ugnfunktion och -temperatur.

Flakteftergadngen tar bort fukt ur enheten och skyddar
elektroniken i enheten. Ta sedan bort restvattnet fran
ugnsbotten och torka torrt ugnsutrymmet med mjuk
trasa.



Funktionsvéljarens lagen

Lar dig enheten sv

0 .8
S 8 A
7\/\/ 2
6/\ /\>3
5\_/4
Lage Funktion/ugnsfunktion Temperatur Anvandning
0 Nollage
=& Ugnsbelysning
2 o 30-100°C Angning pa 70°C - 100°C: fér gronsaker, fisk och
100% fuktighet Temperaturférslag 100°C tillbehdr.
Maten blir helt omsluten av &nga
3 100 50-95°C Vakuumtillagning pa lag temperatur 50 - 95°C och
Sousvide-tillagning Temperaturférslag 60°C 100% anga: passar for kott, fisk, gronsaker och
desserter.
Maten &r vakuumforsluten i en sérskild, virmetalig
kokpase. Skyddshéljet bevarar nérings- och
smak@mnena.
4 ) 30-50°C Jasning: for jast- och surdegar.
Jasning Temperaturforslag 38°C Degen jéser avsevart snabbare dn i rumstemperatur.
Funktionen kombinerar varmluft och &nga, sa att
degytan inte torkar ur.
Optimal temperaturinstallning for jasdeg ar 38°C.
5 z 40-60°C For gronsaker, kott, fisk och frukt.
Upptining Temperaturforslag 45°C Fukten gor att virmen fordelas skonsamt 6ver
maten. Maten torkar inte ut och tappar inte formen.
6 N 60-100°C Fér mat och bakverk.
Regenerering Temperaturforslag 100°C Maten far en skonsam uppvarmning. Angan gér att
maten inte blir torr.
7 i 70-90°C Lagtemperaturtillagning av kétt.
Lagtemperaturangning Temperaturférslag 70°C Skonsam, langsam tillagning som ger mycket mort
slutresultat.
S 22 Grundinstillningar Du kan anpassa din enhet individuellt i grundinstall-

ningarna.

« Rengéringsfunktion

Rengdringsfunktionen lossar ugnssmuts med anga.

« " Avkalkningsprogram

Avkalkningsprogrammet lossar kalkavlagringar i
enheten.




sv Lar dig enheten

Tillbehor Specialtillbehor
Anvdnd bara det medfdljande tilbehoret eller tillbehor Foljande tillbehor kan du bestélla hos din fackhandlare:

som levereras av Kundservice. Det dr anpassat speciellt
till din enhet. Se till att du alltid skjuter in tillbehéret pa BA 220 360  Rostfri &ngbehallare, operforerad,

ratt hall i ugnen. 40 mm djup, 1,5 |

Enheten dr som standard utrustad med féljande BA 220 370  Rostfri angbehallare, perforerad,

tillbehor: 40 mm djup, 1,5 |
Galler BA 020 380  Angbehallare, non-stickbelidggning,
for formar, kakor och operforerad, 40 mm djup, 5 |
gratangformar samt vid

BA 020 390 Angbehallare, non-stickbeldggning,

stekning perforerad, 40 mm djup, 5 |

Rostfri angbehallare,
operforerad, 40 mm djup
for tillagning av ris, GN 010 330  GN-adapter
baljvéxter och olika slags
gryn, for kakbak pa plat

17002490 Sats med 4 avkalkningstabletter

(Anvédnds med GN-insatser.)

och for att fanga upp GN 114 130  Bleck rostfritt stal GN 1/3,
droppande vatska vid 40 mm djup, 1,5 |
angning

GN 114 230 Bleck rostfritt stal GN 2/3,
Rostfri angbehallare, 40 mm djup, 3 |
perforerad, 40 mm djup
Fér Angning av grénsaker GN 124 130  Bleck, perforerat, rostfritt stal
eller fisk, saftning av bar GN 1/3, 40 mm djup, 1,51

och upptinin
PP 9 GN 124 230 Bleck, perforerat, rostfritt stal

GN 2/3, 40 mm djup, 3|

Anvand tillbehdret endast enligt anvisningarna.
Tillverkaren béar inget ansvar, om tillbehoret anvdnds pa
fel satt.

Non-stickbeldggningen tal bara uppvéarmning upp till
230°C. Anvind bara slappa latt-behallaren i kombiugn.
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Fore forsta anvandning

Har far du veta vad du méaste géra innan du lagar mat
med enheten forsta gangen. Las forst kap. — "Viktiga
sdkerhetsanvisningar" pa sidan 4.

Enheten ska vara monterad och ansluten.

Du far upp menyn "Forsta instédllningarna" pa displayen
vid elanslutning.Nu kan du stélla in din nya enhet for
forsta anvdandningen.

Anvisningar

—  Du far bara upp menyn "Forsta instéllningarna"
forsta gadngen du slar pa efter elanslutningen eller
efter att enheten varit stromlés flera dagar.

Vid elanslutningen kommer GAGGENAU-loggan
upp i ca 30 sekunder innan du automatiskt far upp
menyn "Forsta instdllningarna".

— Du kan andra instédllningarna ndrsomhelst i
grundinstéllningarna.

Vélja sprak
Du far upp forinstallt sprak pa displayen.

1 Vilj det displaysprak du vill ha med vredet.
2 Bekrifta med V.

Stélla in tidvisningen

Displayen visar de tva tillgdngliga formaten, 24 h och
AM/PM. Férinstéllningen &r 24 h.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekrafta med V.

Stélla klockan
Du far upp klockan pa displayen.

1 Stall klockan med vredet.

2 Bekrifta med V.

Stélla in datumvisning

Du far upp 3 datumvisningar pa displayen D.M.A, D/M/A

och M/D/A. Férinstillningen ar D.M.A.

1 Vilj det format du vill ha med vredet.
2 Bekrifta med V.

Fore forsta anvdndning sv

Stalla in datum

Du far upp forinstallt datum pa displayen.
Daginstéallningen &r aktiv.

Vélj dag med vredet.

Byt till manadsinstilining med >.
Vilj manad med vredet.

Byt till arsinstéllning med .

Valj &r med vredet.

Bekrifta med V.

O 0O b WON =

Stalla in temperaturenhet

Du far upp de tva mojliga enheterna °C och °F pa
displayen. Forinstéllningen ar °C.

1 Vilj den enhet du vill ha med vredet.

2 Bekrifta med V.

Stalla in vattenhardhet

| displayen visas "vattenhardhet".

1 Kontrollera ledningsvattnet med medféljande
karbonhardhetstest: Fyll matroret med kranvatten
upp till 5 ml-markeringen.

2 Tillsatt indikatorldsning droppvis, tills fargen skiftar
om fran violett till gult.
Viktigt: Rédkna dropparna efter vart och svédng
forsiktigt pad matroret efter varje droppe tills vatskan
ar fullstandigt omblandad. Antalet droppar
motsvarar vattnets hardhet.

3 Stall in den uppmaétta vattenharheten med vredet.
Vardet 12 ar forvalt.

4 Bekrifta med V.

Forsta driftsattningen klar
Du far upp "Forsta anvdndningen avslutad" pa displayen.
Bekrafta med V/.

Enheten slar om till standbyldge och du far upp
standbyindikeringen. Enheten &r klar att anvdnda.

11



sV Sla pa enheten

Rengora luckglaset

Lucktatningen blir insmord pa fabriken for att den ska
téta ordentligt. Det kan fastna féremal pa luckglaset.

Rengér luckglaset med fénsterputs och tvattpéls eller
mikrofiberduk innan du anvédnder enheten forsta
gangen. Anvidnd inte glasskrapa.

Rengora tillbehor

Innan du anvander tillbehdret for forsta gangen, rengor
det ordentligt med varmvatten, diskmedel och mjuk
trasa.

12

Sla pa enheten

Standby

Enheten &r i standbyldge om ingen funktion &r instilld
eller barnspérren ar pa.

Ljusstyrkan pa kontrollerna ar ddmpad i standbylage.

11:30

GAGGENAUV

Anvisningar

- Det finns olika indikeringar f6r standbyléaget.
GAGGENAU-loggan och klockan &r forinstallda. Du
kan dndra visningen med instéllningen
"standbyvisning" i grundinstéllningarna.

—> "Grundinstéllningar" pa sidan 22

- Displayljusstyrkan beror pa den vertikala
synvinkeln. Du kan anpassa visningen med
instdllningen "Ljusstyrka” i grundinstéllningarna.

Sla pa enheten
Vill du ga ur standbylédget, s& kan du antingen

vrida pa funktionsvredet,

trycka pa nagon kontroll,

eller 6ppna eller stinga luckan.
Nu kan du stélla in den funktion du vill ha. Las i resp.
kapitel hur du stéller in funktionerna.
Anvisningar

- Om "Standbyindikering = av" i grundinstéllningarna,
s& maste du vrida pa funktionsvredet for att ga ur
standbyléaget.

- Du far upp standbyindikeringen igen om du inte gor
nagon instéllning pa ett tag efter att du slagit pa.

- Ugnsbelysningen slocknar efter ett tag om luckan
ar dppen.



Anvanda maskinen

Fylla vattentanken

Oppna luckan och fyll vattentanken innan du slar pa
angfunktionen.

Se till sa att du har stillt in rdtt vattenhardhet. — "Stélla

in vattenhdrdhet" pa sidan 11

A Varning — Risk for personskador och brand!!

Fyll bara vattentanken med vatten. Fyll aldrig pa
brannbar vétska (t.ex. alkoholhaltig dryck) i
vattentanken. Angorna fran briannbara vitskor kan bérja
brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen
(explodera).Luckan kan flyga upp. Det kan trédnga ut heta
angor och flammor.

A Varning — Risk for brannskador!!

Ugnsutrymmets framkant blir valdigt varm vid
anvandning. Ta bara i vattentankens handtag nér du tar
ur vattentanken.

Obs!
Skador pa apparaten vid anvandning av olampliga
vatskor

- Anvidnd bara farskt ledningsvatten, avhardat vatten
eller mineralvatten utan kolsyra.

- Om ditt ledningsvatten &r mycket kalkhaltigt
rekommenderar vi avhardat vatten.

- Anvand inte destillerat vatten, inte heller starkt
kloridhaltigt ledningsvatten (> 40 mg/l) eller andra
véatskor.

Information om ditt vattenledningsvatten far du hos ditt
lokala vattenverk. Vattenhardheten kan du kontrollera
med medfdljande testset.

Fyll vattentanken fére varje anvédndning:

1  Fyll mattet med kranvatten.

2  Oppna luckan.

3 Dra ut vattentanken ur enheten tills du ser
nivaindikeringen (bild A).

4  Fyll vattentanken med kallvatten upp till Max.-

markeringen (bild B).
B

5  Skjut vattentanken dnda in till anslaget.

Tém ut restvattnet ur vattentanken efter varje tillagning
och fyll med kranvatten vid upprepade tillagningar.

Anvianda maskinen sv

Ugnens insida

Ugnen har 3 falsar. Falsarna dr numrerade nedifrdn och
upp.

De nedre falsarna har tva falslister. Du kan t.ex. sétta in
den operforerade dngbehéllaren under den perforerade
vid upptining for att samla upp upptiningsvéatskan.

Anvisning: Du kan anvdnda upp till tre falsar samtidigt.

Iy

\e m

Obs!

- Stéll aldrig nagot direkt pa ugnsbotten.Lagg inte i
aluminiumfolie. Den ackumulerade vidrmen kan
skada enheten.

Hall ugnsbotten ren.Stall alltid formar i den
perforerade dngbehallaren eller pa gallret.

-  Sitt aldrig tillbehor mellan falsarna, de kan vélta.
Oppna alltid ugnsluckan #nda till anslaget. | detta lige
svings den 6ppnade ugnsluckan inte tillbaka av sig
sjélv.

Satta in tillbehor

Gallret och den perforerade angbehallaren har
sndppldgen. Snédppldgena ser till sa att tillbeh6ren inte
tippar ndr du drar ut dem. Tillbeh&dret maste vara
ordentligt inskjutet i ugnsutrymmet f6r att tippskyddet
ska fungera. Du méste lyfta tillbehdret lite ndr du drar
ut.

Du maste se till sa att sndppféastet (a) ar vant bakat/
nedat och att gallrets skyddsbygel ar vidnd bakat/uppéat
nar du satter i gallret.

LSS




sv Anvidnda maskinen

Se till sa att sndppfastet (a) ar viant bakat/nedat nar du
sétter i den perforerade dngbehéllaren.

Paslagning

1 Stéll in den ugnsfunktion du vill ha med
funktionsvredet. Du far upp vald ugnsfunktion och
temperaturforslag pa displayen.

2 Vill du dndra temperatur:
stdll in den temperatur du vill ha med vredet.

Du far upp uppviarmningssymbolen 2 pa displayen.
Staplarna visar hela tiden uppvérmningsstatus. Enheten
ger signal nér instdlld temperatur dr uppnadd,
uppvarmningssymbolen 22 slocknar.

Fyll pa vatten:

Du far upp en displayindikering nér vattentanken &ar tom.
Fyll pa vattentanken till "max"-markeringen och sétt i den
igen.

Anvisning: Vattentanken &r last i enheten vid
anviandning.Det gar bara ta ur och fylla pa vattentanken
nér du far upp displayindikeringen.

Franslagning
Vrid funktionsvredet till 0.

Du kan hora en autoskdéljning beroende pa
ugnsfunktionen.

14

Efter varje anvandning

A Varning — Risk for skallning!

Det kan stromma ut varm anga ndr du 6ppnar luckan pa
enheten. Angan gar inte alltid att se beroende pa
temperaturen. Nar du dppnar far du inte sta for néra
enheten. Oppna forsiktigt luckan till enheten. Hall
barnen borta.

Témma vattentanken
1 Oppna forsiktigt luckan till enheten.
Varm anga strommar ut!

2 Ta ur och tom vattentanken.

Obs!

Torka inte ur vattentanken i het ugn. Vattentanken kan
skadas.

Torka ugnen

1 Ta bort smutsen i ugnsutrymmet néar enheten har
svalnat. Fastbrédnda rester &r mycket svarare att fa
bort.

Svampa upp restvattnet nar ugnsutrymmet svalnat.
Torka ur och polera ugnsutrymmet med mjuk trasa.

Torka av skdp och handtag ordentligt om det finns
kondens pa dem.

Séakerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstingning som skyddar dig.All
uppvarmning slar av efter 12 timmar om inga kontroller
blir paverkade. Du far upp en indikering péa displayen.

Vrid funktionsvredet till 0, sedan kan du anvdanda
enheten som vanligt igen.



Tidsfunktioner

| timer-menyn stéller du in:

X Aggklocka

® Stoppur

Q& Tillagningstid (inte i viloldget)

QTillagningstidens slut (inte i vilolaget)

Oppna timermenyn

Du kan hamta timer-menyn utifran vilken funktion som
helst. Men utifran grundinstillningarna, med
funktionsviljaren stdende pa S, ar timer-menyn inte

tillgénglig.
Beror symbolen ©.

11:30

GAGGENAU

Timermenyn visas i displayen.

Timer

Aggklockan fungerar oberoende av enhetens andra
instédliningar. Du kan stélla in maximalt 90 minuter.
Stélla dggklockan

1 Oppnatimermenyn.
Du far upp funktionen "aggklocka" X.

2 Stéll in den tid du vill ha med vredet.

> X5

C  20.00m

X Aggklocka

3 Sla pa med ).

Tidsfunktioner sv

Timermenyn stédnger och tiden borjar rdkna ned. Du far
upp & och tidsnedrikningen pa displayen.

g 19.99:

Enheten ger signal néar nar tiden gar ut. Den tystnar om
du trycker pa V.

Du kan ndrsomhelst g& ur timermenyn genom att trycka
pa X. Instéllningarna férsvinner.

Stoppa aggklockan:

Oppna timermenyn. Anvind ), vilj funktionen
"sggklocka" & och tryck pa Il. Tryck pa » om du vill dra
igdng aggklockan igen.

Avbryta dggklockan:
Oppna timermenyn. Anvind ), vilj funktionen
"sggklocka" & och tryck pa C.

Stoppur

Stoppuret fungerar oberoende av enhetens 6vriga
installningar.

Stoppuret rdaknar fram tiden fran O sekunder till
90 minuter.

Det har en pausfunktion. S& kan du stanna uret
emellanat.
Starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.

2  Anvind ) f6r att vilja funktionen "Stoppur" &.

> : 0

00.00z

Stoppur

3 Starta med P.

15



sv Tidsfunktioner

Enheten stinger timermenyn och tiden bdrjar rdkna ned.
Du far upp ® och tidsnedrikningen pa displayen.

» 00.03z

Stoppa och starta stoppuret

1 Oppna timermenyn.
2 Anvind D for att vilja funktionen "Stoppur" &.
3 Tryck pa ll-symbolen.

> : 0

C 89.02:

X Stoppur

Tidtagningen avbryts. Symbolen atergar till
startfunktion ».

4 Starta med ).
Tidtagningen fortséatter. Displayen pulserar och enheten
ger signal nar 90 minuter géatt. Signalen slar av nér du

trycker pa V. ® slocknar pa displayen. Funktionen slar
av.

Sla av stoppuret:
Oppna timermenyn. Anvind ) for att vilja funktionen
"Stoppur" ® och tryck pa C.

Tillagningstid

Néar du stéller in tillagningstid for din matratt, stdngs
enheten av automatiskt efter denna tid.

Du kan stélla in en tillagningstid frdn 1 minut och upp till
23:59 timmar.

Stélla in tillagningstid

Du har stéllt in ugnsfunktion och temperatur och satt in
maten i ugnen.

1 Tryck pa ©.
2  Tryck pa > och vilj funktionen Tillagningstid Q.

16

3 Stallin tillagningstiden du vill ha med vredet.

> Moo

c 501:30:,

) ¢ Tillagningstid

4 Sla pa med ).

Enheten gar igdng. Timermenyn stanger. Du far upp
temperatur, ugnsfunktion, aterstdende tillagningstid och
fardigtid pa displayen.

® 01: 29 13: OO 11:31
= 100
100%

En minut innan tillagningstiden gar ut far du upp
aterstaende tillagningstid forstorad pa displayen.

I 00.59 .2 .

1 & 100

100%

Enheten slar av nir tillagningstiden gar ut. Symbolen (3
pulserar och enheten ger signal. Du kan sla av signalen
tidigare genom att trycka pa V, dppna luckan eller vrida
funktionsvredet till 0.

Andra tillagningstiden:

Fa upp timermenyn. Tryck p& > och vilj funktionen
Tillagningstid (8. Andra tillagningstiden med vredet. Sla
pa med b.

Radera tillagningstid:

Fa upp timermenyn. Tryck pa > och vilj funktionen
Tillagningstid 3. Radera tillagningstiden med C.
Aterga till normalanvindning med X.

Avbryta hela sekvensen:
Vrid funktionsvredet till 0.

Anvisning: Du kan &ndra ugnsfunktion och temperatur
dven nér tillagningstiden raknar ned.



Avstangningstid
Du kan senareldgga avstidngningstiden.

Exempel: Klockan ar 14:00. Det beh&vs 40 minuters
tillagningstid till matratten. Den skall vara fardig klockan
15:30.

Stéll in tillagningstiden och senareldgg tidpunkten for
avstidngning till klockan 15:30. Elektroniken raknar ut
starttiden. Enheten startar automatiskt klockan

14:50 och stidnger av klockan 15:30.

Observera att livsmedel som latt blir daliga inte far sta
for lange i ugnen.
Flytta fardigtiden

Du har stéllt in ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid.

1 Tryck pa O.

2  Tryck pa > och vilj funktionen Fardigtid Q.

> 200

c .214:00

X Fardigtid

3 Stall in den fardigtid du vill ha med vredet.
4 Sla pa med ).

® 0215 1645 11:30

w 100% 1 OO ¢

1

Enheten slar om till standbyldge. Du far upp
ugnsfunktion, temperatur, tillagningstid och fardigtid pa
displayen. Enheten slar pa vid beréknad tidpunkt och
slar av automatiskt nér tillagningstiden gar ut.

Anvisning: Om symbolen 3 blinkar: du har inte stillt in

nagon tillagningstid. Stall alltid in en tillagningstid forst.

Enheten slar av nir tillagningstiden gar ut. Symbolen ©
pulserar och enheten ger signal. Du kan sl& av signalen
tidigare genom att trycka pa V/, dppna luckan eller vrida
funktionsvredet till 0.

Flytta fardigtiden:

Fa upp timermenyn. Tryck pa > och vilj funktionen
Fardigtid (.. Stéll in den fardigtid du vill ha med vredet.
Sla pa med ».

Avbryta hela sekvensen:
Vrid funktionsvredet till 0.

Barnspérr sv

Barnsparr

Enheten har barnspérr, sa att barn inte kan anvdnda den
av misstag.
Anvisningar

- Du maste sla pa barnspéarren i
Grundinstillningarna.

- Har du inte slagit pa barnspérren och strommen
gar, sa kan barnspérren vara av néar strommen
kommer tillbaka.

Aktivera barnsakringen

Forutsattning:
Funktionsvredet stat pa 0.

Tryck pa @ i minst 6 sekunder.

11:30

GAGGENAU 5

Barnsadkringen aktiveras. Du far upp
standbyindikeringen pa displayen. Du far upp & upptill
pa displayen.

Sla av barnsadkringen

Forutsattning:
Funktionsvredet star pa 0.

Tryck pa & i minst 6 sekunder.

Barnsdkringen slar av. Nu kan du stélla in enheten som
vanligt.

17



sv Home Connect

Home Connect

Enheten &r natverkskompatibel och gar att fjarrstyra via
en mobil slutenhet. Home Connect-appen har
extrafunktioner som kompletterar den uppkopplade
enheten optimalt. Ar enheten inte uppkopplad mot
hemnatverket, sa fungerar den som vanligt med
displayen.

Om Home Connect-funktionen &r tillgdnglig beror pa om
Home Connect-tjdnsterna ar tillgéangliga i ditt land.
Home Connect-tjdnsterna finns inte i alla Iander.Du
hittar mer information p4 www.home-connect.com.

Anvisningar

-  Folj bruksanvisningens sédkerhetsanvisningar, dven
néar du inte &r hemma utan styr enheten via Home
Connect-appen. Félj dven anvisningarna i Home
Connect-appen.

- Kontrollerna pa sjélva enheten ar alltid prioriterade.
Da kan du inte styra via Home Connect-appen.

- Folj den medféljande Home Connect-
dokumentationen.

Instédllning

Du maste installera Home Connect-appen pa en mobil
slutenhet for att stélla in via Home Connect.

Dessutom maste din enhet vara uppkopplad mot
hemnétverket och Home Connect-appen. Du kan vélja
mellan f6ljande uppkopplingssatt:

Uppkoppling med LAN-kabel: uppkopplingen mot
hemnatverket sker automatiskt vid kvittering pa
enheten.

WLAN-uppkoppling: stéll in uppkopplingen mot

hemnatverket och sedan mot Home Connect-appen.

Anvisning: Appen guidar dig igenom inloggningen. F&lj
appanvisningarna om du &r osiker.

Stalla in appen
Stéll in Home Connect-appen pa din mobila slutenhet
(t.ex. surfplatta eller smartphone).

1 Oppna App Store (Apple-enheter) resp. Google
Play Store (Android-enheter) pa din mobila
slutenhet.

S6k pa "Home Connect”.

Vilj och installera Home Connect-appen pa din
mobila slutenhet.

4  Starta appen och stéll in Home Connect-accessen.
Appen tar dig igenom inloggningsprocessen.

18

Koppla upp enheten mot hemnatverket (LAN)

Enheten maste vara uppkopplad mot hemnétverket med
LAN-kabel.

Natverksuppkopplingen sker automatiskt foérsta gdngen
enheten elansluts och anvéands.

Koppla upp enheten mot hemnatverket
(WLAN med WPS)

Forutsattningar:

Din router har WPS-knapp. Du hittar information om
det i routerns bruksanvisning.

Du méaste ha routeraccess.

1 Vilj Home Connect i Grundinstillningarna @.
2  Tryck pa \_.
3 Vialj WLAN med vredet.
4 Bekrifta med V.
Du far upp WPS-funktionens indikering.
5 Tryck pa V/ for att fortsitta.
6 Vailj Automatisk (WPS) med vredet.
7 Tryck pa V/ for att pabérja uppkopplingen.
8 Tryck pa hemnétverksrouterns WPS-knapp inom

2 minuter.

Nar du far upp Natverksuppkoppling OK péa displayen ar
uppkopplingen avslutad. Folj appanvisningarna.

Koppla upp enheten mot hemnatverket

(WLAN utan WPS)

Vilj Home Connect i Grundinstillningarna (@.
Tryck pa \_.

Valj WLAN med vredet.

Bekrifta med V.
Du far upp WPS-funktionens indikering.

Tryck pa V for att fortsitta.

H W N =

Vélj Manuell med vredet.

Tryck pa V/ for att pabdrja uppkopplingen.
Enheten lagger upp ett eget WLAN-natverk
HomeConnect som du maste koppla upp din
surfplatta eller smartphone mot.

8 Folj appanvisningarna.

Nar du far upp Natverksuppkoppling OK péa displayen ar
uppkopplingen avslutad. Folj appanvisningarna.



Koppla upp enheten mot appen

Koppla upp din enhet vid appinstéliningen av Home
Connect eller koppla upp din enhet mot ytterligare ett
Home Connect-konto. Home Connect-appen kan vara
installerad pa flera olika mobila slutenheter som &r
uppkopplade mot enheten.

Forutséttningar:

enheten méaste vara uppkopplad mot hemnétverket.
Home Connect-appen méaste vara instilld pa den
mobila slutenheten.

1 Vill du koppla upp ytterligare ett konta, ga in pa
Grundinstellningar och vélj "Home Connect".

2 Vailj Appanslut med vredet.

3  Tryck pa \_ och pabérja uppkopplingen med V.

4 Folj appanvisningarna.

Nar du far upp Appanslutning OK pa displayen &r
uppkopplingen avslutad.

Fjarrstart

Du maéste sla pé fjarrstart for att kunna sla p& och styra
enheten via Home Connect-appen. Ar fjarrstart av, sa far
du bara upp enhetens funktionsstatusar pa Home
Connect-appen och maste géra instillningarna pa
enheten.

Foljande situationer slar av fjarrstart automatiskt:
om du dppnar luckan minst 15 minuter efter att
fjarrstart slog pa.

om du Oppnar luckan minst 15 minuter efter ugnens
funktionsslut.

24 timmar efter att fjarrstarten slogs pa.
Slar du pa ugnsfunktionen pa enheten, slar fjarrstart pa

automatiskt. S& du kan gora dndringar eller sla pa nya
program pa den mobila slutenheten.

Sla pa fjarrstart

1 Vrid funktionsvredet till 8=
2 Tryck pa 5.

Du far upp %) vid symbolen i.
Fjarrstarten ar pa. Nu kan du sl& pa ugnsfunktioner via
appen pa den mobila slutenheten och 6verféra de
instéllningar du vill till enheten.

Sla av fjarrstart: tryck pa 7.

Home Connect

SV
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sv Home Connect

Home Connect-instéallningar

Du kan nidrsomhelst anpassa Home Connect till
individuella behov.

Anvisning: Du hittar Home Connect-instéllningarna i
enhetens Grundinstéllningar. Vilka instéllningar du far
upp pa displayen beror pA om Home Connect &r instélld
och enheten ar uppkopplad mot hemnétverket.

Grundinstallning Instéllningsalternativ

Beskrivning

Uppkopplingssiétt LAN / WLAN

LAN/
WLAN

Du kan byta uppkopplingssétt mellan LAN-kabel och WLAN.

Folj anvisningarna for varje uppkopplingssétt i kap.
Instdlining.— "Instélining" p& sidan 18

Uppkoppling Koppla upp/ned

.))) .

Sla pa eller av nétverksuppkopplingen, om det behovs (t.ex.
pa semestern).

Vid frankoppling bibehalls nitverksinformationen.Vénta nagra
sekunder efter att du slagit p4, sa att enheten hinner koppla
upp mot natverket igen.

Enheten drar max. 2 W i natverksstandby.

Uppkoppling med

Pabdrja uppkopplingen mellan app och enhet.

appen

Mjukvaruuppdatering Du far en displayindikering nar det finns en ny mjukvaruver-
sion. Du kan installera den nya mjukvaran via Home Connect-
menyn .

Fjarrkontroll Sla pa/av Ger Home Connect-appen access till enhetens funktioner.

Ar den av, sa far du bara upp enhetens funktionsstatusar pa
appen.

Ta bort nétverksinstall-
ningarna

Du kan ndarsomhelst radera alla nétverksanslutningar fran
enheten.

Enhetsinfo

e EEE

Du far upp féljande pa displayen:
MAC-adress COM-modul
Enhetens serienummer
Mjukvaruversion

Beroende pa uppkopplingssitt kan du fa upp mer information
som t.ex. SSID-n&tverksnamn genom att trycka pa pilknappen.
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Fjarrdiagnos

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hér med dem, din maskin &r uppkopplad mot Home
Connect-servern och fjarrdiagnosen ér tillgénglig i det
land dar du anvédnder maskinen.

Anvisning: Mer information samt anvisningar om
tillgdngen till fjarrdiagnos i ditt land hittar du p& service-
/supportdelen till den lokala webbsajten: www.home-
connect.com

Uppgiftskyddsinfo

Din enhets forsta uppkoppling mot ett Internet-anslutet
WLAN-nétverk overfor féljande infokategorier till Home
Connect-servern (forsta registrering):

Entydig enhetsidentifiering (bestar av enhetskoder
samt MAC-adress till inbyggd WiFi-
kommunikationsmodul).

WiFi-kommunikationsmodulens sdkerhetsprotokoll
(informationsteknisk sdkring av uppkopplingen).

Din enhets aktuella mjuk- och hardvaruversion.

Status fér eventuell foregaende aterstéllning till
fabriksinstéllningarna.

Forsta registreringen forbereder anvdndningen av Home
Connect-funktionerna och ar inte nédvandig forrdn du
vill anvinda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Anvisning: Tank pa att Home Connect-funktionerna
bara fungerar tillsammans med Home Connect-appen.
Du kan fa upp uppgiftsskyddinfon pA Home Connect-

appen.

Home Connect sv

CE-dverensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
Home Connect-funktion uppfyller grundkraven samt
ovriga géllande bestdmmelser i direktiv 2014/53/EU.

Ett utforligt RED-6verensstdmmelseintyg finns pa
Internet under www.gaggenau.com péa din enhets
produktsida bland 6vrig dokumentation.

C€

2,4 GHz-bandet: 100 mW max.
5 GHz-bandet: 100 mW max.

BE BG CZ DK DE EE IE EL
g ES FR HR IT Ccy Lv LT LU
HU MT NL AT PL PT RO SI
SK Fl SE UK NO CH TR
5 GHz WLAN (Wi-Fi): bara for inomhusanvéandning
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SV

Grundinstallningar

Grundinstallningar

| grundinstéliningarna kan du anpassa din apparat
individuellt.

-

Vrid funktionsvéljaren till S.

N o 0o b

Vélj in 6nskad grundinstédllning med vredet.
Bersr symbolen \_.
Stéll in grundinstdliningen med vredet.

Lagra med V eller avbryt med Xoch ldmna den

aktuella grundinstéllningen.

8 Vrid funktionsviljaren till 0 for att Ilamna

grundinstéllningsmenyn.

2 Vilj "Grundinstallningar" med vredet. .
3 Beror symbolen V. Andringarna &r nu lagrade.
Grundinstallning Instéllningsalternativ Beskrivning
30 Ljusstyrka Lage 1,2, 3,4,5%,6,7,8 Stélla in ljusstyrkan pa displayen

1
AN

Y

Standby-indikering

Pa*/Av

- Klocka

- Klocka + GAGGENAU-logga*

- Datum

- Datum + GAGGENAU-logga

- Klocka + datum

- Klocka + datum + GAGGENAU-logga

lllustration av standbyindikering.

Av: ingen visning. Instéllningen sidnker enhe-
tens standbyforbrukning.

Pa: vdlj mellan flera visningsalternativ,
bekrifta "Pa" med V och vilj visningsalter-
nativ med vredet.

Du far upp alternativen.

Displayvisning Begrénsad*/standard Instéllningen Begrénsad visar bara det allra
viktigaste ett slag pa displayen.
Pekskarms farg Gra*/vit Vilja symbolfarger pa pekskarmen

SEN @&

Pekskams-tonart

Signal 1*/signal 2 /av

Valj pekljud

!

Pekskarms-tonstyrka

Lage 1,2,3,4,5%6,7,8

Stélla in volymen pa peksk&drmen

Uppvéarmningssignal

Till* / Fran

Signaltonen ljuder nar den énskade tempe-
raturen har uppnétts vid uppvarmningen.

Signal, volym

Lage 1,2,3,4,5%, 6,7, 8

Stélla in volymen pa ljudsignalen

] =

Bl Vattenhardhet 1-18 Kontrollera ledningsvattnet med bifogade
karbonhardhetstest. Stéll in den uppmatta
vattenhardheten.

Tid, format AM/PM / 24 h* Tidvisning pa 24- eller 12-timmarsformat
Tid Rétt tid Stélla klockan

r "
sJo[c]
] L 4

Tidsomstéllning

Manuell*/automatisk

Automatisk omstéllning av klockan vid som-
mar-/vintertid. Automatisk: stéll in vilken
manad, dag, vecka som tidsomstéllningen
ska ske. Still in for bAde sommar- och vin-
tertid.

Datumformat D.M.A* Stélla in datumvisning
"E T :
kLI D/M/A
M/D/A

N

2



Grundinstéllningar sV

Datum Aktuellt datum Stall in datumet. Hoppa mellan ar/méanad/
dag med ).

Temperaturenhet °C*/ °F Stélla in temperaturenhet

Sprak Tyska* / franskal...] / engelska Vilja sprak for textdisplayen

Anvisning:

Byter du sprak maste systemet starta om,
det tar ndgra sekunder.

Sedan sténgs grundinstéllningsmenyn.

Fabriksinstéllningar

Aterstill enheten till fabriksinstallning-

arna

Du far fragan: "Radera alla individuella
instéllningar och aterstilla enheten till
fabriksinstillningarna?" bekrifta med v/
eller avbryt med X.

Anvisning:

Du far upp menyn "Fdrsta instéllningarna"
nar du aterstéllt fabriksinstallningarna.

Demolige

§ B OEE

Pa/Av*

Bara for presentationer. | demolédge funge-
rar alla funktioner, men enheten varmer inte
upp.

Instéllningen ska vara "Av" vid normal
anvandning. Du kan bara sla pa instéll-
ningen inom 3 minuter efter att du anslutit
enheten.

Barnsparr

Saknas*/tillganglig

Tillgénglig: barnspérren gar att sla pa.
—> "Barnspérr" pa sidan 17

Hemnatverk

ol

wean Uppkopplingssitt

= Uppkoppling

&’ Koppla upp mot appen

{} Mjukvaruuppdatering

3 Fjdrrkontroll

® Radera nitverksinstallningarna
L1 Enhetsinfo

Instéllningar for uppkoppling mot hemnét-
verk och mobila slutenheter.

Du far upp olika instéllningsalternativ bero-
ende pa uppkopplingsstatus.

Fabriksinstallning
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sv Rengoring och skétsel

Rengoring och skotsel

Skot och rengdr enheten ordentligt, sa haller den sig fin

langre. Vi ska férklara har hur du skéter och rengor
mikron ordentligt.

A Varning - Risk for stotar!

Risk for stétar om fukt trdnger in! Anvand aldrig
hdgtryckstvitt eller angrengdring!

A Varning — Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid enheten
svalna. Hall barnen borta.

A Varning — Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte glasskrapa eller

kraftiga eller skurande rengdringsmedel.

Rengoringsmedel

Beakta uppgifterna i tabellen, sa att du inte skadar de
olika ytorna med felaktiga rengdringsmedel.

Anvénd

inga skarpa eller repande rengdringsmedel

ingen metall- eller glasskrapa f6r rengdring av
glasrutan i ugnsluckan.

ingen metall- eller glasskrapa till rengéring av
luckans tatning.

inga harda putssvampar eller skurnylon,

Tvéatta ur nya svampdukar grundligt f6re anvdndningen.

Omrade Rengo6ringsmedel

Varmt vatten och diskmedel:
Rengdr med disktrasa och torka torrt
med mjuk trasa.

Ugnsutrymme

Anvand inte ugnsrengdringsspray eller
andra aggressiva ugnsrengéringsmedel
eller skurmedel. Skursvampar, harda
svampar och skurbollar &r inte heller bra.
De repar ytan.

Obs!

Rester av rengéringsmedel ger flackar
vid uppvéarmning. Ta bort rester av rengé-
ringsmedel med rent vatten fore ugn-
storkning.

Torka alltid ur ugnsutrymmet efter rengo-
ring.

Jattesmutsig ugn  Ugnsrengdringsgelspray (best.nr
00311860 hos service eller i onlines-
hopen).

Obs!

Spraya inte i &ngutslédppen pa baksi-
dan av ugnsutrymmet.

Den far inte hamna pa lucktéatningen
eller ugnsbelysningen!

Den far inte verka langre dn 12 tim-
mar!

Du inte far applicera den pa varma
ytor!

Du maste skdlja ordentligt med vat-
ten!

Folj tillverkarens anvisningar.

Ugnslampglaset ~ Varmt vatten och diskmedel: reng6r med

disktrasa.

Vattentank Maskindiska, om det behovs.Ta av locket

och lagg in vattentanken uppochned i

Omrade Rengdringsmedel diskmaskinen.
Luckglasen Fonsterputs: rengdr med disktrasa. Lucktatningen Varmt vatten och diskmedel: rengér med
Anvand inte glasskrapa. Ta inte bort! disktrasa, skrubba inte. Anvand inte
Display Torka av med mikrofiberduk eller lattfuk- metall- eller glasskrapa vid rengdring.
tad trasa. Vattorka inte! Angbehéllare, gal- Maskindiska eller varmt vatten och disk-
Rostfritt Varmt vatten och diskmedel: reng6r med ler medel. Bl6tldgg fastbrént och rengér
disktrasa och torka torrt med mjuk trasa. med borste.
Ta alltid bort kalk-, fett-, stérkelse- och Ta bort ljusa flickar pa rostfritt (protein-
proteinflackar direkt. Det kan uppsta kor- rester) med citronsaft.
rosion under sadana flackar. Service och Ugnsstegarna Maskindiska eller varmt vatten och disk-
aterforséljarna har specialmedel f6r rost- medel.
fritt.
Aluminium Rengdr med mild fonsterputs. Torka Mikrofiberduk

ytorna jamnt utan tryck med tvattpéls eller
luddfri mikrofiberduk.
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Mikrofiberduken med bikakestruktur passar mycket bra
for rengoring av émtaliga ytor som glas, glaskeramik,
rostfritt eller aluminium (artikelnummer 00460770, finns
att képa hos Kundservice eller i onlineshop). Den tar
bort all rinnande och fet smuts pa en gang.



Rengoringsfunktion

Rengodringsfunktionen lossar hart sittande ugnssmuts
och ger smidigare rengéring.

Sla pa rengdringsfunktionen
1 Vrid funktionsvredet till S.

2 Dufar upp « pa displayen. Bekrifta med V.

3 Ta ut alla tillbehor ur ugnen. Ta ut ugnsstegarna ur
ugnen (se — "Ta ur ugnsstegarna" pa sidan 26).

Torka ur ugnen med rengdéringsmedel.

Fyll vattentanken till maxmarkeringen med kallvatten
och skjut in den dnda in till anslaget. Stédng luckan.

6 Du far upp rengoringstiden. Sla pa med
».Rengoringstiden rédknar ned pa displayen.
Ugnsbelysningen ar slackt.

7 Enheten ger signal nar rengdringstiden gér ut. Du
far upp en indikering pa displayen.

8 Torka ur ugnen.

Tém vattentanken och lat torka med 6ppet lock. Torka ur
ugnsutrymmet med mjuk trasa.

Anvisningar

- Rengdringsfunktionen maste alltid ga klart, du far
inte avbryta den.

- Tabort alla diskmedelsrester ur ugnen innan du
anvénder den.

- Blirrengéringsfunktionen avbruten av strémavbrott,
sd maste du kora om den fére nédsta anvdndning for
att fa bort eventuella diskmedelsrester i enheten.

Avkalkningsprogram

Regelbunden avkalkning héaller enheten i bra skick.
Avkalkningsprogrammet kalkar av och skoljer ur enheten
automatiskt.

Displayindikeringen paminner dig nér det &r dags att
kora avkalkningsprogrammet baserat pa vattentyp och
hur mycket du anvédnder enheten.

Enheten spérras vid upprepad indikering for att
forhindra skador pa enheten. Du kan inte anvidnda
enheten fullt ut férrédn du kort igenom
avkalkningsprogrammet OK.

Hela avkalkningsprogrammet tar 1 timme och
50 minuter.

Avkalkningsprogrammet kraver séarskilda
avkalkningstabletter. Du koper dem hos service eller i
onlineshoppen (17002490 sats med

4 avkalkningstabletter).

Rengoéring och skoétsel sv

Obs!

— Skador pa enheten: Kalk kan skada enheten.
Avkalka enheten regelbundet.

— Skador pa enheten: Fel avkalkningsmedel kan
skada enheten.Anvéand bara angivna
avkalkningstabletter.

— Skador pa ugnsutrymmet: Anvind bara
avkalkningstabletterna till avkalkningsprogrammet.
Lédgg avkalkningstabletten i tanken. Lagg aldrig
avkalkningstabletten i ugnsutrymmet och varm
aldrig upp den.

Anvisningar

- Tabort alla tillbehdr ur ugnsutrymmet innan du slar
pa avkalkningsprogrammet (galler, &ngbehallare).

- Lat alltid avkalkningsprogrammet ga klart.
Avkalkningsprogrammet géar inte att avbryta.

Sa har startar du avkalkningsprogrammet

1 Vrid funktionsvredet till S.Valj
avkalkningsprogrammet med vredet.

Du far upp «= pa displayen. Bekrafta med V.

Ta ut alla tillbeh&r ur ugnsutrymmet. Bekréfta

med V.

4 Ta ut avkalkningstabletterna ur plastférpackningen.

A Varning — Risk for personskador!!
Avkalkningstabletterna kan ge fratskador i mun,
svalg, dgon och péa hud. Folj
sdkerhetsanvisningarna pa avkalkningstabletternas
forpackning. Undvik hudkontakt med
avkalkningstabletterna. Hall barn borta fran
avkalkningstabletterna.

A Varning — Risk for personskador!!

Avkalkningslésningen kan ge fratskador i mun,
svalg, 6gon och p& hud. Undvik hudkontakt med
avkalkningslésningen. Hall barn borta fran
avkalkningslésningen. Drick inte
avkalkningslésningen. Avkalkningsldsningen far
inte ha livsmedelskontakt. Skélj ur vattentanken
ordentligt fore ndsta anvdndning av enheten.

Obs!
Skador pa enheten

Fel avkalkningsmedel kan skada enheten. Anvand
bara angivna avkalkningstabletter.

5 Ta ut tanken ur enheten och ta av locket.
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sv Rengoring och skétsel

6 Lagg avkalkningstabletterna i tankens bakre fack.
Fyll tanken med vatten upp till "Max."-markeringen

N
>

7 Sitt pa och snédpp fast tanklocket.
Skjut in tanken i enheten.

9 Sting luckan. Bekrifta med V. Du far upp
avkalkningstiden 1,50 timmar.

10 Starta med P. Avkalkningstiden rdknar ned pa
displayen. Ugnsbelysningen ar sléackt.

= 01 -44hmin

Anvisning: Du far upp en displayindikering efter ca
1 timme och 30 minuter. Ta ur och tém tanken.
Rengér tanken noggrant. Fyll tanken med rent
vatten. Skjut in tanken i enheten. Bekrifta med V.
Starta skoljningen med b.

11 Enheten ger signal ndr avkalkningsprogrammet ar
klart. Du far upp en displayindikering.

Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

Rengora tanken

Det finns avkalkningsrester i tanken efter avkalkningen.
Sa rengor tanken nér avkalkningsprogrammet ar klart.

1 Ta ut tanken ur enheten och ta av locket.
2 Maskindiska tank och tanklock.
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Ta ur ugnsstegarna
Det gar att ta ur ugnsstegarna fér rengéring.

Ta ur ugnsstegarna

1 Lé&gg en diskhandduk i ugnsutrymmet fér att skydda
de rostfria ytorna mot repor.

2 Du maste lyfta ugnsstegarna lite framtill (bild A) och
ta ur dem i sidled framat (bild B).

Al - B .
(0

T
=y

e

’

\

-/

Ugnsstegarna gar att maskindiska.
Satta i ugnsstegarna
1  Satt i ugnsstegen réatt: anslaget bakat.

2  Skjut pa ugnsstegen baktill pa skruvarna, haka
sedan pa framtill.



Hur atgarda fel?

Om fel har uppstatt kan du ofta atgarda dem latt sjalv.
Beakta nedanstdende anvisningar innan du anlitar

service.

A Varning - Risk for stotar!

Hur atgarda fel? sv

A Varning — Skaderisk!

LED-lampornas ljus dr mycket skarpt och kan skada

ogonen (riskgrupp 1). Titta inte langre dn 100 sekunder

LED-lampor

direkt in i paslagna LED-lampor.

Det &r bara tillverkaren, service eller behorig elektriker
som far byta trasiga LED-lampor.

Reparationer som inte ar fackméassigt gjorda ar farliga.

Det ar bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som
far gora reparationer och byta skadade anslutningar. Ar
enheten trasig, dra ur sladden eller sla av sdkringen i

proppskapet. Kontakta service!

Fel

Mojlig orsak

Atgard

Apparaten fungerar inte, ingen indike-
ring i displayen.

Stickproppen ar inte instucken.

Anslut apparaten till elnatet

Stréomavbrott

Kontrollera om andra kdksapparater
fungerar

Sakringen &r trasig

Kontrollera i sdkringsskapet att sdk-
ringen for apparaten &r felfri

Felaktig instéllning

Koppla fran sédkringen fér apparaten i
sakringsskapet och koppla till igen efter
ca 60 sekunder

Enheten fungerar inte, du far upp "Enhe-

ten &r sparrad. Avkalkning kravs" pa dis-
playen.

Enheten dr igenkalkad

Sla pa avkalkningsprogrammet
—> "Avkalkningsprogram”
pé sidan 25

Du far upp "Avkalka" pa displayen trots
att du kalkat av.

Enheten dr igenkalkad, fel avkalknings-
medel anvant

Anvand angivna avkalkningstabletter, sla
pa avkalkningsprogrammet

— "Avkalkningsprogram"

pé sidan 25

Apparaten gar inte att starta

Ugnsluckan ar inte riktigt stangd

Sténg ugnsluckan.

Enheten fungerar inte, du far upp "E182"
pa displayen

Enheten far inget vatten

Ta ur vattentanken och kontrollera sa att
sugslangen sitter rétt och inte &r veckad
i tanken. Far du upp felmeddelandet
igen, kontakta service.

Enheten fungerar inte, displayen reage-
rar inte. Du far upp @ pa displayen

Barnspérren dr pa

Sla av barnsparren — "Barnspérr”
pa sidan 17

Enheten stdngs av automatiskt

Sékerhetsavstdngning: Du har inte gjort
nagon ny instéllning pa éver 12 timmar.

Bekrifta meddelandet med W/, Sting av
apparaten och stéll in den pa nytt

Enheten virmer inte upp, du far upp 2¢
pa displayen

Enheten dr i demolage

Sla av demolége i grundinstéllningarna

Apparaten gér inte att starta. | displayen
visas ett meddelande

Vattentanken ar tom

Fyll pa vattentanken

Kraftig dnguttrangning upptill pa luckan

Andrad ugnsfunktion

Det ar helt normalt

Kraftig anga tranger ut i sidled vid
luckan

Dérrtatningen ar nedsmutsad eller har
lossnat

Rengor lucktédtningen eller sdtt in den i
faran

Det uppstar ett pipljud vid uppvarm-
ningen

Det kan uppsta ljud vid &nggenere-
ringen

Det ar helt normalt

Vid tillagningen hors ett "plopp"-ljud

Spéanningsutvidgning vid stor tempera-
turskillnad

Detta ar normalt

Det gér inte att anga.

Enheten ar igenkalkad.Du maste kalka
av enheten for att undvika skador pa
enheten

Sa har startar du
avkalkningsprogrammet—> "Avkalknin
gsprogram" pa sidan 25

Enheten angkokar inte langre tillfreds-
stéllande

Enheten &r forkalkad

Starta avkalkningsprogrammet

Belysningen fungerar inte

Belysningen ér trasig.

Ring service
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Kylflakten har lang eftergang efter att du Flakteftergdngen tar bort fukt ur enheten Det &r helt normalt
slagit av. och skyddar elektroniken i enheten. Det
kan ta upp till 4 timmar.

Felmeddelande "Exxx" Vrid funktionsvredet till O vid felmedde-
lande; slocknar displayen sé& var det ett
engangsproblem. Om felet uppstar igen
eller displayen fryser, kontakta service
och ange felkoden.

Det droppar vatten nar du 6ppnar luckan Uppsamlingsrannan nedtill paluckglaset Torka ur uppsamlingsrdnnan med disks-

ar full. vamp
Stromavbrott Demo-lage
Enheten klarar nagra sekunders strémavbrott. Far du upp X pa displayen, sa ar demoliget pa.
Funktionen gar igang igen. Enheten varmer inte upp.
Far du langre stromavbrott ndr enheten ar p4, sé far du Sla av och pa elen till enheten (med sdkringen i
upp en indikering pa displayen. Funktionen slar av. proppskapet eller jordfelsbrytaren). Sla sedan av

) ) ) demolédget inom 3 minuter i grundinstallningarna.
Vrid funktionsvredet till 0, sedan kan du anvianda

enheten som vanligt igen.
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Service

Tabeller och tips

Om enheten kréaver reparation, sa kan service hjélpa
dig.Vi forsoker alltid hitta en passande |6sning, sa att du
undviker onddiga besdk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange fullstandigt serienummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nér du ringer, s& att vi kan
ge dig ratt rad. Du hittar typskylten med infon nér du
Oppnar luckan.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nér de behovs.

E-nr FD-nr

Service

Téank pa att det kostar om serviceteknikern kommer och
atgardar felet, &ven om du har garanti kvar.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning 6ver Servicestillen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370

Lita pa tillverkarens kunnande. Da vet du att det ar

utbildade servicetekniker som gér reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.

Anvisningar

- De angivna tillagningstiderna &r bara
riktvarden.Den verkliga tillagningstiden beror pa
livsmedlens kvalitet, temperatur, vikt och tjocklek.

- Uppgifterna ar baserade pa normalportioner for
4 personer. Vill du géra mer, rdkna med langre
tillagningstid.

- Anvidnd angivna formar och liknande. Andra formar
kan ge langre eller kortare tillagningstid.

- Borja med den kortaste tiden om du inte provat
ratten tidigare. Du kan alltid kora pa maten lite till,
om det behdvs.

- Anvander du bara en angbehéllare, sitt in den
nedtill pa fals 2.

- Anvidnder du det perforerade blecket eller galler
utan form, sétt alltid in det operforerade blecket
under pa forsta falsen, sa smutsar du inte ned
ugnsbotten och férangningsskalen.

— Du kan anvédnda upp till tre falsar samtidigt. De tar
inte smak av varandra.Sa du kan tillaga fisk,
gronsaker och efterratt samtidigt.Angivna
tillagningstider kan bli langre vid stora
livsmedelsmangder.

- Maten far inte ha kontakt med ugnsutrymmet.

- Ugnsluckan méaste sluta ordentligt tatt. Sa hall
tatningarna rena.

- L&gg inte pa for mycket pa galler och i
angbehallare. Da far du optimal &ngcirkulation.

- Angbehallaren kan bli deformerad om maten &r
jattekall och temperaturen hég.Deformationen

paverkar inte funktionen. Angbehallaren atertar sin
ursprungliga form nér den svalnat.
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Gronsaker

Gronsaker tillagas skonsammare i &nga an i
kokande vatten: Smak, farg och konsistens

bibehalls battre. Vattenldsliga vitaminer och
naringsinnehall lakas obetydligt ur. Eftersom

angugnen arbetar trycklost vid bara 100°C sker

tillagningen avsevdrt skonsammare an i

tryckkokaren.

Uppgifterna i tabellen géller 1 kg ansade grénsaker

Anvand halinsatsen ndr du dngar grénsaker och sétt
in den pa andra nivan nedifran. Skjut in langpannan
under halinsatsen. D4 smutsas ugnen inte ner sa
kraftigt. Det uppsamlade grénsaksspadet kan du
anvdnda som bas till olika saser eller
grénsaksbuljong.

Blanchering tar upp till fyra minuter i den
foruppvarmda ugnen. Om grénsakerna eller frukten
inte ska serveras omedelbart spolas de av hastigt i
isvatten for att hindra fortsatt tillagning pa
restvdrmen.

Livsmedel Angbehallare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmaérkningar
°C heti%  ningstidi
min.
Kronartskockor, stora perforerad 100 100 35-40
Kronartskockor, sma perforerad 100 100 25-30
Blomkalshuvud perforerad 100 100 25-30
Blomkalsbuketter perforerad 100 100 20-25
Bonor, gréna perforerad 100 100 25-30
Broccolibuketter perforerad 90-100 100 20-25
(enligt EN 60350-1)
Tunna gronsaksstavar och - perforerad 100 100 12-15
skivor (1-2 mm)
Fankal, skivad perforerad 100 100 20-25
Gronsaksterrin perforerad/ 90 100 50-60 i terrinform
galler
Artor, djupfrysta (2 kg) perforerad 100 100 35-40
(enligt EN 60350-1)
Morotsslantar perforerad 100 100 20-25
Potatis, skalad och klyftad  perforerad 100 100 30-35
Kalrabbi, skivad perforerad 100 100 25-30
Purjo, skivad perforerad 100 100 15-20
Mangold perforerad 90 100 12
Pak Choi perforerad 90 100 11
Skalad potatis (a ca 50 g) perforerad 100 100 30-35
Skalad potatis (a ca 100 g)  perforerad 100 100 35-40
Brysselkal perforerad 100 100 25-30
Sparris, grén perforerad 100 100 15-20
Sparris, vit perforerad 100 100 15-30
Spenat perforerad 90 100 11
Fla tomater perforerad 100 100 3-4 Kraver forvarmning. Snitta tomaterna,
snabbkyl i isvatten efter angningen.
Zucchiniblommor perforerad 90 100 12
Sockerértor perforerad 100 100 10-15
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Fisk

Angning dr ett fettfritt tillagningssitt som inte torkar
ur fisk.

Fisk ska (av hygienskél) ha en innertemperatur pa
minst 62-65°C efter tillagning. Det ar dven perfekt
kokpunkt.

Angning pa temperaturer inom 90-100°C kréver
ingen forvarmning. Stéll in maten i kall ugn och sla

pa enheten.

Tabeller och tips sv

Salta fisken efter tillagningen. Det bevarar den
naturliga smaken och drar ur mindre vatten.

Om du anvéander perforerad dngbehéllare: smorj
angbehallaren, sa fastnar inte fisken s& |att.

Satt in den operforerade angbehallaren nedtill pa
fals 1, s& s6lar du inte ned ugnsutrymmet med
fiskspad.

Skinnfiléer: l1dgg fisken med skinnsidan upp, sa
bevarar du struktur och smak béttre.

Livsmedel Angbehadllare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmarkningar
°C heti%  ningstidi
min.

Guldsparid, hel perforerad 100 100 20-30 Vill du tillaga den med ryggen upp, stéll den
(2500 g) pa en halv potatis.
Fiskbullar (a 20 - 40 g) operforerad  90-100 100 8-12 Lagg bakplatspapper i den operforerade

angbehallaren.
Hummer, kokt, skalad, virma perforerad 70-80 100 10-15
pa
Karp, bl3, hel (1,5 kg) operforerad  90-100 100 35-45 i lag
Laxfilé (a 150 g) perforerad 80 100 20-25
Lax, hel (2,5 kg) perforerad 100 100 65-75
Blamusslor (1,5 kg) perforerad 100 100 12-15 Blamusslorna ar klara nar skalen 6ppnar sig.
Havslax, hel (800 g) perforerad 90-100 100 20-25
Havsabborre, hel (a 400 g) perforerad 90-100 100 20-25
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Fisk — lagtemperaturangning

Anga pa 70 och 90°C sa blir inte fisken 6verkokt
och faller isdr sa latt. Det kan vara en férdel
framforallt med 6mtalig fisk.

Uppgifterna for de olika fisksorterna géller filéer.

Satt in den operforerade angbehallaren nedtill pa
fals 1, sa so6lar du inte ned ugnsutrymmet med
fiskspad.

Servera pa forvarmt porslin.

Lagtemperaturdngning kraver ingen férvdrmning.
Stéll in maten i kall ugn och sla pa enheten.

Livsmedel Angbehadllare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmaérkningar
°C heti%  ningstidi
min.
Ostron (10 st.) operforerad  80-90 100 7-10 ilag
Ciklider (Tilapia) (a 1560 g)  perforerad 80-90 100 15-17
Guldsparid (a 200 g) perforerad 80-90 100 17-20
Fiskfilé (a 200 - 300 g) perforerad 80-90 100 17-20
Fiskterrin Galler 80-90 100 50-90 i terrinform
Forell, hel (2 250 g) perforerad 80-90 100 17-20
Halleflundra (a 300 g) perforerad 80-90 100 17-20
Kammusslor operforerad  80-90 100 9-13 Ju stérre musslor, desto langre tillagningstid.
(215-309)
Torsk (a 250 g) perforerad 80-90 100 15-17
Red snapper (a 200 g) perforerad 80-90 100 17 -20
Rodfisk (a 120 g) perforerad 80-90 100 15-17
Marulk (a 200 g) perforerad 80-90 100 15-17
Sjotungsrullader, fyllda perforerad 80-90 100 17-20
(2150 g)
Piggvar (a 300 g) perforerad 80-90 100 17-20
Havsabborre (& 150 g) perforerad 80-90 100 15-17
Gos (a 250 g) perforerad 80-90 100 17-20

Kott/fagel — lagtemperaturangning

Rejalt pabrynt kott gar klart langsamt pé lag
temperatur. Det ger jamnt rosa, véldigt saftigt kott
forutom den tunna stekytan. Krdver ingen vandning
eller 8sning.

Angivna tillagningstider ar bara riktvdrden och
varierar beroende p& matens utgangstemperatur
och bryntiden.

Ta ut kottet ur kylen 1 timme fére tillagning.

Bryn kottet snabbt runtom i het panna fére
tillagning av hygieniska skal. Det ger en stekyta som
hindrar kottsaften fran att rinna ut och den typiska
steksmaken.

Lédgg det pabrynta kottet i stekpase eller varmetalig
plastfilm innan du later det ga klart i forvarmd
enhet, sd mjukar inte &ngan upp den brynta
stekytan. Kottet blir tillagat i sin egen fukt.

Krydda forsiktigt: den lAngsamma tillagningen av
kottet forstarker smakerna.

Framfoérallt vilt och hastkott far mer egensmak av
lagtemperaturdngning an vid klassisk tillagning.
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Anvand ugnsfunktionen

"Lagtemperaturangning” <v.

Tank pa att du inte kan fa kottemperaturer hégre an
ugnstemperaturen. Tumregeln &r: instélld
ugnstemperatur bér ligga 10-15°C Gver den
kéttemperatur du vill ha.

Mot slutet av tillagningstiden kan du sénka
temperaturen till 60°C. Det g6r att du kan forlanga
tillagningstiden (t.ex. om gésterna &r sena). Vill du
avbryta tillagningen, sa ska ugnstemperaturen inte
vara hogre dn den koéttemperatur du vill ha. S& du
kan lamna stora kottstycken 1 - 1,5 timmar i ugnen,
smé 30 - 45 minuter.

Servera pa forvarmt porslin.



Tabeller och tips

SV

Livsmedel /:\ngbehéllare Temperaturi Ugns- Tillag- Anmarkningar
°C funktion ningstidi
min.
Ankbrost, rosa (a 350 g) operforerad  70-80 s 30-50
Entrecdte, rosa (a 350 g) operforerad 70 by 20-30
Lammfiol, benfri, uppbunden, operforerad 70 -80 i) 150 - 180
rosa (1,5 kg)
Notbiffar, rosa (& 200 g) operforerad 70 s 20-35
Rostbiff, rosa (1 - 1,5 kg) operforerad  70-80 s 120- 180
Flaskmedaljonger, genom- operforerad 80 ) 30-40
stekta (a 70 g)
Koétt/korv — uppvarmning
Livsmedel Tillagnings- Temperatur Anga i % Tillag- Kommentar
karl i°C ningstid i
min.
Kassler, kokt, i skivor langpanna 100 100 15-20
Korv, sjuden langpanna 85-90 100 10-20
(t.ex. kokkorv, tysk
WeiBwurst)
Fagel — angning
Livsmedel Angbehéllare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmarkningar
°C heti%  ningstidi
min.
Kycklingbrost, fyllt, angat (2 200 g)  perforerad 100 100 25-30
Kalkonbréstfilé, angad (a 300 g) perforerad 100 100 17-25
Unghons, vaktel, duva (a 300 g) perforerad 100 100 25-30
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Sousvide-tillagning

Sousvide ar vakuumtillagning pa lag temperatur 50 -
95°C och 100% anga.

Ugnsfunktionen kraver inte férvdrmning.

Sousvide-tillagning &ar ett skonsamt och fettsnalt
tillagningssatt for kott, fisk, grénsaker och desserter.
Maten blir vakuumférsluten i en sarskild, varmetalig
kokpase.

Skyddshdéljet bevarar ndarings- och smakdmnena. De laga
temperaturerna och den direkta virmedverféringen gor
att man kontrollerat kan uppna den kokpunkt man vill ha.
Det ar nastan omdojligt att dverkoka maten.

Portioner

Folj angivna portionsstorlekar i tillagningstabellen.
Storre méangder och bitar krdver anpassning av
tillagningstiden.

Angivna portionsstorlekar for fisk, kétt och fagel ar
berdknade for 1 person. Gronsaker och desserter ar for
4 personer.

Falsar

Du kan tillaga pa upp till 2 falsar. Du far bast slutresultat
om du sétter in &ngbehallaren pa fals 1 och 3. Tillagar
du bara pa 1 fals, anvédnd fals 2.

Hygien

A\ varning - Hilsorisker!

Sousvide-tillagning sker med lag tillagningstemperatur.
Folj alltid féljande anvdndnings- och hygienanvisningar:

anvand alltid farska kvalitetslivsmedel.

Tvatta och desinficera hdnderna. Anvand
engangshandskar eller matlagnings-/grilltdng.

Bered kritiska livsmedel som t.ex. fagel, 4gg och
fisk med extra forsiktighet.

Skolj alltid av och/eller skala gronsaker och frukt.

Hall alltid bankytor och skarbrador rena. Anvand
olika skarbrador till olika livsmedelsslag.

Hall kylkedjan intakt.Bryt den bara kort fére
livsmedelsberedningen och kylférvara sedan
vaccad mat fram till tillagningen.

Maten &r avsedd att dtas direkt. Slang 6verbliven
mat fran tillagningen, den gar inte ens kylforvara
langre.Den &r inte avsedd for pavarmning.

Vakuumpasen
Anvand bara sarskilda varmetaliga vakuumpasar vid
sousvide-tillagning.

Tillaga inte maten i pdsarna du kdpt dem i
(t.ex. portionsforpackad fisk). De pasarna ar inte
avsedda for sousvide-tillagning.

Vakuumering

Vakuumera maten med vakuummaskin som ger 99%-igt
vakuum. Det kravs for att fa jamn varmedverforing och
perfekt slutresultat.
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Kontrollera att pdsvakuumet &r intakt fore tillagning.
Tank pa féljande:

det ska inte finnas ndgon/knappt ndgon luft i
vakuumpasen.

Svetsforslutningen ska vara OK.

Det far inte finnas hal pa vakuumpasen. Anvénd inte
stektermometer.

Se till sa att samvaccade kott- och fiskbitar inte
ligger pressade mot varandra.

Vakuumera gronsaker och desserter sa platta som
mojligt.

Ar du tveksam, ldgg i ny pase och vakuumera om.

Vakuumera livsmedlen max. 1 dag fore tillagning. Det ar
enda séttet att forhindra att livsmedlen lacker gaser
(t.ex. gronsaker), vilket paverkar virmedverféringen,
eller att matens struktur blir férédndrad, vilket paverkar
tillagningsprocessen.

Livsmedelskvalitet

Kvaliteten pa slutresultatet beror till 100% pa
ursprungsvarornas egenskaper. Anvand bara farska
kvalitetslivsmedel. Det dr enda sattet att fa ett sékert,
gott slutresultat.

Tillagning

Vakuumtillagning bibehaller smakdmnena och matens
egen smak blir intensivare. Tdnk pa att din normala
méangd smakséttare som t.ex. kryddor, &rter och vitldk
kan paverka smaken mycket mer. Sa borja med halften
av det du &r van vid.

Nar du anvéander kvalitetsvaror racker det ofta med en
liten klick smor, lite salt och peppar i pasen. Oftast
racker livsmedlets naturliga, intensifierade arom for att
ge en smakupplevelse.

Lagg inte vakuumerad mat pa vartannat eller for tatt i
angbehallaren. Livsmedlen ska inte ha kontakt for att fa
jdmn varmefordelning. Har du flera vakuumpasar, anviand
2 falsar.

Ta ur pasarna forsiktigt efter tillagning, det kan finnas

varmt vatten pa vakuumpasarna. S&tt den operforerade
angbehallaren under den perforerade med den varma

maten.

Torka av pasen utvandigt, ldgg i ren, operforerad
angbehallare och klipp upp.Hall allt tillagat och vatskan
i angbehallaren.

Sahar kan du runda av sousvide-tillagningen:

Kott: bryn pa hastigt ndgra sekunder pa varje sida i het
panna. Det ger fin stekyta och steksmaken du &r van vid
utan att det blir torrt.Du far riktigt bra resultat med en
Teppan Yaki eller grill. Viktigt: torka av kottet med
hushéallspapper innan du ldgger det i den heta oljan, s&
slipper du fettstank.

Gronsaker: bryn pa i panna eller pa Teppan Yaki for att
fa fram steksmaken. Du kan dven smidigt smaka av eller
blanda med andra ingredienser utan att det kallnar.



Fisk: krydda och 6s med varmt smér. Bryn péa fisken
hastigt fore sousvide-tillagningen, manga fisksorter

faller annars latt sonder efterat.

Bryn pa langre om livsmedlet inte blir tillrackligt tillagat i

sousvide-tillagningen.

Tabeller och tips sv

Servera maten pa forvdrmda tallrikar och helst med varm
sés eller varmt sm&r eftersom sousvide-tillagningen sker
pa s& pass ldg temperatur.

Livsmedel Angbehallare Temperaturi Ugnsfunktion Tillag- Anmarkningar
°C ningstid i
min.

Kott

Entrecéte, blodig (a 180 g) perforerad 58 o 100 Bryn pa bada sidor hastigt efter til-

Entrecdte, rosa (a 180 g) perforerad 63 o 90 lagning pa Teppan Yaki eller grill.

Entrecote, genomstekt perforerad 70 o 85 Det ger fin.stekyta och stek.smaken

(180 g) du dr van vid utan att det blir torrt.

Kalvryggbiffar (a 160 g) perforerad 60 o 80

Notbiffar, blodiga perforerad 58 100% 60

(2180 g)

Notbiffar, rosa perforerad 63 100% 50

(2180 g)

Notbiffar, genomstekta perforerad 70 0% 45

(2180 g)

Flaskmedaljonger perforerad 63 o 75

(280g)

Fagel

Ankbrdst (a 350 g) perforerad 58 100% 70 Stek skinnsidan i het panna efter til-
lagning sa du far grillrdnder.

Gaslever perforerad 80 o 30 Recepttips: putsa gaslevern, blanda

(1 rulle 2 300 g) med &vriga ingredienser. Rulla in i
folie och picka. Vakuumera rullen
och kylforvara flera timmar fore
sousvide-tillagningen.

Kycklingbrést (a 250 g) perforerad 65 o 60

Fisk och skaldjur

Rékor (125 g) perforerad 60 o 30 Recepttips: vakuumera med olivolja,
salt och vitlok.

Kammusslor perforerad 60 0% 6-10 Ju stoérre musslor, desto langre til-

(220-509) lagningstid.

Torsk (a 140 g) perforerad 59 100% 25

Laxfilé (a 140 g) perforerad 58 o 30 Bryn pa hastigt i het panna efter til-
lagning, om du vill.

Gos (a 140 g) perforerad 60 o 20

Gronsaker

Champinjoner, kvartade perforerad 85 100% 20 Recepttips: vakuumera med smor,

(500 g) rosmarin, vitlok och salt.

Endiver, halva perforerad 85 100% 40 Recepttips: halvera endiverna.

(4-6st) Vakuumera med apelsinjuice,
socker, salt, smor och timjan.

Vit sparris, hel perforerad 88 o 45 Recepttips: vakuumera med smor,

(500 g) salt och lite socker.

Gron sparris, hel perforerad 85 100w 15-20 Recepttips: blanchera fére vakuu-

(600 g) meringen, s& forblir den vackert

gron.

Vakuumera med smor, salt och
peppar.

35



sv Tabeller och tips

Livsmedel Angbehallare Temperaturi Ugnsfunktion Tillag- Anmarkningar
°C ningstid i
min.
Morotsslantar, 0,5 cm perforerad 95 100% 35-40 Recepttips: vakuumera med apel-
(600 g) sinjuice, curry och smor.
Potatis, skalad, perforerad 95 100% 40 Recepttips: vakuumera med smor
2 x 2 cm-tarningar och salt.
(800 g) Bra tillbehor, t.ex. i sallader.
Potatis, med skal, perforerad 95 100% 50 Recepttips: vakuumera med smor
hel eller delad och salt.
(800 g) Skélj noggrant fore.
Kdérsbarstomater, hela eller perforerad 85 o 15 Recepttips: vakuumera med olivolja,
delade (500 g) salt och socker.
Blanda réda och gula kdrsbérsto-
mater.
Pumpa, 2 x 2 cm-tarningar perforerad 90 o 20-25 Tillagningstiden kan variera bero-
(600 g) ende pa pumpsorten.
Zucchini, 1 cm-skivor (600 g) perforerad 85 o 30 Recepttips: vakuumera med olivolja,
salt och timjan.
Sockerartor, hela perforerad 85 0% 5-10 Recepttips: vakuumera med smor
(500 g) och salt.
Dessert
Ananas, 1,5 cm-skivor (400 g) perforerad 85 100% 70 Recepttips: vakuumera med smdr,
honung och vanilj.
Applen, skalade, 0,5 cm-skivor perforerad 85 100% 10-15 Recepttips: vakuumera med kola-
(2-4st) sas.
Bananer, hela perforerad 65 100% 15-20 Recepttips: vakuumera med smor,
(2-4st) honung och vaniljstang.
Paron, skalade, klyftade perforerad 85 100% 30 Recepttips: s6ta med honung eller
(2-4st) socker.
Kumquats, delade perforerad 85 100% 75 Recepttips: vakuumera med smor,
(12-16st.) vaniljstang, honung och aprikosmar-
melad.
Skolj av med varmvatten, dela och
karna ur.
Vaniljsas (0,5 1) perforerad 82 100% 18-20 Recepttips: 0,5 | mjolk, 1 &gg,

3 &ggulor, 80 g socker,
1 vaniljstang.
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Tillbehor

Folj anvisningarna pa férpackningen.

Tabeller och tips sv

Livsmedel Angbehéllare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmarkningar
°C heti%  ningstidi
min.

Basmatiris operforerad 100 100 20-25
(250 g + 5 dl vatten)
Bulgur operforerad 100 100 10-15
(250 g + 2,5 dl vatten)
Couscous operforerad 100 100 10-15
(250 g + 2,5 dl vatten)
Kroppkakor (a 90 g) perforerad/  95-100 100 25-30

operforerad
Langkornigt ris, (250 g + 5 dI operforerad 100 100 25-30
vatten)
Raris (250 g + 3,75 dl vatten) operforerad 100 100 30-35
Grona linser operforerad 100 100 30-35
(250 g + 5 dl vatten)
Pasta, farsk, kylvara operforerad 100 100 8-12
(250 g + 1 | vatten)
Pasta, fylld, farsk, kylvara operforerad 100 100 10-15
(250 g + 1 | vatten)
Vita bonor, blétlagda operforerad 100 100 55-65
(250 g + 1 | vatten)
Desserter
Livsmedel f-\ngbehéllare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmaérkningar

°C heti%  ningstidi
min.

Appelkaka med karamell Springform 100 100 50

pa galler
Ugnsstekta dpplen operforerad 100 100 20 Skala applena.
Clafoutis Springform 100 100 40

pa galler
Créme brilée (a 130 g) perforerad 90-95 100 45-50 i sma suffléformar
Dampfnudel/ operforerad 100 100 20-30 Jas dina Dampfnudel 30 min. fére ang-
Germkndodel (tysk dessert, ning. — "Jdsning" pé sidan 38
4100 g)
Flan/créme caramel (a 180 g)  perforerad 90-95 100 35-40 i sma suffléformar
Mannagrynspudding operforerad 100 100 20
(20 g + 2 dI mjolk)
Yoghurtkaka Formbréds- 100 100 60

form pa galler
Kompott operforerad 100 100 20-25 t.ex. &pplen, péron, rabarber

Tillsatt socker, vaniljsocker, kanel eller
citronsaft som du vill ha det.

Risgrynsgrot operforerad 100 100 55-60 Tillsatt frukt, socker eller kanel som du vill
(200 g ris + 8 dl mjolk) ha det.
Muffins operforerad 100 100 30
Grot operforerad 100 100 15-20
(40 g + 2 dl mjolk)
Chokladkaka Formbréds- 100 100 40

form pa galler
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Ovrigt
Livsmedel Angbehallare Temperatur Fuktig- Tillag- Anmarkningar
i°C heti%  ningstidi
min.
Desinficering (t.ex. nappflaskor, mar- Galler 100 100 20-25
meladburkar)
Agg, stl M, (5 st.) perforerad 100 100 12-19
Aggstanning (500 g) Glasform, gal- 90 100 25-30 satt in pa fals 1
ler
Mannagrynsqueneller operforerad  90-95 100 12-15
Smilta choklad Bunke, galler 60 100 15-20 tdck med varmetalig plastfolie
Regenerering
Angugnen ger optimala forhallanden f6r pavarmning Uppgifterna géller portioner for 1 person. Det gar
utan att torka ur fardiglagad mat. Det bibehaller dven att vdrma pé storre mangder i det operforerade
smak och kvalitet sa att maten smakar som nylagad. blecket. Det férlanger angivna tider.
Téck inte 6dver maten. Anvéand inte aluminium- eller
plastfolie.
Livsmedel Angbehéllare Temperatur Ugns- Tillag- Anmarkningar
i°C funktion ningstid i
min.
Gronsaker Tallrik, galler 90 - 100 & 10-15
Starkelserika tillbehor Tallrik, galler 100 & 10-14 t.ex. pasta, potatis, ris; ugnsbakad och friterad
mat som pommes frites och kroketter &r inte
lampliga
Tallriksupplagg Tallrik, galler 100 & 15-20
Jasning
Angugnen ger perfekt ugnsklimat utan uttorkning Angivna jastider &r bara riktvdrden. Lat degen jasa
for degjasning, degséttning och andra jasning. tills den natt dubbel storlek.
Du behover inte tdcka bunken med fuktad handduk.
Jasningen tar hélften s& lang tid jimfort med vanligt
satt.
Livsmedel Angbehéllare Temperatur Ugns- Tillag- Anmarkningar
i°C funktion ningstid
i min.
Degsattning - pizza Bunke, galler 38 ] 25
Degséttning - brod Bunke, galler 45 =, 40 t.ex. jdsdeg, bakferment, surdeg
Degsittning - brioche  Bunke, galler 45 W, 55
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Upptining
Angkokaren tinar djupfryst bade skonsammare och
snabbare &n i rumstemperatur.
Anvind ugnsfunktionen Upptining 3.

De angivna upptiningstiderna ar bara riktvarden.
Upptiningstiden beror péa frysvarans storlek, vikt
och form: platta till resp. dela upp nér du fryser in.
Det ger snabbare upptining.

Ta av forpackningen innan du tinar.
Tina bara s& mycket som du behdver.

Téank pa att tinat inte haller sa lange utan blir daligt
snabbare an farskt. Tillaga tinat ordentligt s& att det
ar genomlagat.

Tabeller och tips sv

Vand kott och fisk efter halva upptiningstiden resp.
dela pa styckfryst som t.ex. bér och kéttbitar. Fisk
behdver inte tina helt, det racker att ytan mjuknar sa
att den gar att krydda.

A\ Varning - Hilsorisk!

Du maste hélla bort vatskan som bildas nar du tinar kott
och fisk. Den far aldrig komma i kontakt med andra
livsmedel. Den kan innehéalla bakterier.

Satt in den operforerade langpannan under maten.Hall
av den vitska som ansamlas fran tinande kott och
fagel.Diska sedan ur diskhon och skélj ordentligt med
vatten.Diska anginsatsen i varmt vatten med diskmedel
eller maskindiska den.

Lat angkokaren sta pa 100°C med 100% fukt i
15 minuter efter att du har tinat klart.

Livsmedel Angbehéllare Temperaturi Ugns- Tillagnings- Anmarkningar
°C funktion tid i min.

Bér och frukt (300 g) perforerad 45 -50 3 8-12

Stek (1 kg) perforerad 45-50 2 90- 120

Fiskfilé (a 150 g) perforerad 45-50 H 15-20

Gronsaker (400 g) perforerad 45 -50 3 12-15

Gulasch (600 g) perforerad 45-50 3 40-55

Kyckling (1 kg) perforerad 45-50 3 60-70

Kycklinglar (a 400 g) perforerad 45 -50 3 40-50

Konservering

| &ngugnen kan du koka in bar och gréonsaker enkelt
och bekvamt.

Koka in livsmedlen nyskdrdade eller s& snart som
mojligt efter ink6pet. Om de lagras langre tid
minskas vitaminhalten och de kan ocksa latt borja
jésa.

Anvand endast felfria grénsaker och frukt.

Angugnen lampar sig inte for konservering av kétt.

Kontrollera och rengdr konserveringsglas,
gummiringar, klammor och fjadrar noggrant.

Desinficera de diskade konserveringsglasen fore
inkokningen i din angugn 20-25 minuter vid 100 °C
och 100% anga.

Stéll konserveringsglasen i halinsatsen. De far inte
komma i beréring med varandra.

Oppna ugnsluckan nir konserveringstiden har 16pt
ut. Ta inte ut konserveringsglasen ur ugnen forréan
de har svalnat fullstandigt.

Livsmedel Tillagningskarl Temperatur Anga i % Tillag- Kommentar
i°C ningstid i
min.
Frukt, gronsaker (i slutna halinsats 100 100 35-40
konserveringsglas 0,75 1)
Bonor, artor (i slutna konser- hélinsats 100 100 120

veringsglas 0,75 [)
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Safta (bar)

| &ngugnen kan du safta bar och frukt bade bekvamt
och rent.

Hall frukten eller baren i halinsatsen och séitt in den
pa 3:e nivan nerifran. Stall in langpannan en niva
langre ner for att samla upp véatskan.

Lat frukten vara kvar i ugnen dnda tills det inte
langre kommer ndgon saft.

Sedan kan du lagga frukten i en handduk och
pressa ur de sista saftresterna.

Livsmedel Angbehallare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmarkningar
°C heti%  ningstidi
min.
Frukt och bar perforerad + operfore- 100 100 60-120

rad

Yoghurt-beredning

Du kan gora egen yoghurt i angugnen.

Varm pastoriserad mjolk till 90°C pa hallen, sa att
yoghurtkulturen inte blir utslagen. UHT-mj6lk med
lang héallbarhet (H-mjolk) kréver inte uppvarmning.
(Obs! Gor du yoghurt pa kall mjolk, s& mognar den
langsammare).

Viktigt! Kyl mjélken till 40°C i vattenbad, sa att
yoghurtkulturen blir férstord.

Ro6r ned naturell yoghurt med riktig yoghurtkultur i
mjélken (1 - 2 tsk yoghurt per dl).

Anviander du yoghurtpulver, f6lj anvisningarna pa
forpackningen.

Hall yoghurten pa diskade burkar.

Du kan desinficera de diskade glasburkarna i
angugnen pa 100°C och 100% fuktighet i 20 -
25 min. innan du fyller pa yoghurten.Se till sa att

glasburkar och ugn svalnat innan du fyller pa
yoghurten och stéller in burkarna i enheten.

Lat yoghurten svalna i kylen nér den &r klar.

Vill du ha fast yoghurt, tillsatt skummjoélkpulver fére
uppvarmningen (1 -2 msk per I).

Livsmedel Angbehallare Temperaturi Fuktig- Tillag- Anmarkningar
°C heti%  ningstidi
min.
Yoghurtsats perforerad 45 100 300

(i forslutna glasburkar)

Beredning av skrymmande matvaror
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Du kan ta bort sidogallren nér du tillagar stora
stycken.

Du maste lyfta ugnsstegarna lite framtill och ta ur
dem i sidled framét.

Lagg gallret direkt pa ugnsbotten och stéll maten
eller stekgrytan pa gallret. Ldgg inte maten direkt
pa ugnsbotten.
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