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sv Avsedd anvdndning

Avsedd anvandning

Las bruksanvisningen noggrant. Det ar viktigt
for att du ska kunna anvdnda enheten sikert
och pa ratt satt. Spara bruks- och
monteringsanvisningen for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Det dr bara behorig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nér den pagar. Hall alltid 6gonen pa
en kort kokning ndr den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Enheten &r inte avsedd for inbyggnad pa batar
eller i fordon.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hogst 2000 meter dver havet.

Anvand aldrig skydd eller barnskydd som inte
ar avsedda for enheten.Risk for personskador!

Enheten &r inte avsedd for anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begransade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvdnda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anviander enheten sékert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara dver
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bér hallas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.



A Viktiga sidkerhetsanvisningar

Vid installation maste de medféljande
monteringsanvisningarna foljas.

/A Varning - Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Enheten blir mycket varm, brannbara
foremal kan fatta eld. Brannbara foremal
(t.ex. sprejflaskor, rengdringsmedel) far inte
forvaras under eller i narheten av enheten.
Lagg aldrig brdnnbara foremal pa eller i
enheten.

Enheten blir mycket varm, brannbara
féremal kan fatta eld. Anvand aldrig trékol
eller liknande i enheten.

A\ Varning - Risk for briannskador!

Enhetens delar blir heta vid anvidndning.
Anvand bara grillen med grillgallret ratt
palagt.

Komponenterna blir mycket varma nér
enheten ar i drift. Vidror aldrig heta
komponenter. Hall barn pa avstand.

Droppande fett kan fatta eld vid grillning.
Luta dig inte &ver enheten. Hall
sdkerhetsavstandet.

Enheten forblir varm lange efter att du slagit
av den. Ror inte enheten nér
restvdrmeindikeringen blinkar.

Varmen ackumuleras om locket &r stéangt.
Anvand och sla bara pa enheten med 6ppet
lock. Anvand inte locket for varmhallning
eller avstallning. Stang inte locket forran
enheten svalnat.

Viktiga sékerhetsanvisningar sv

Obs!
Risk for enhetsskador!

Torka upp spilld vatska innan du Sppnar
enhetens lock.

/A Varning - Risk for stotar!

Sladdisoleringen pa elapparater kan smaélta
vid kontakt med heta delar pa enheten. Se
till s& att sladdar till elapparater inte
kommer i kontakt med heta delar pa
enheten.

Risk for stotar om fukt trdnger in! Anvdnd
aldrig hégtryckstvitt eller angrengoring!

En trasig enhet innebdr risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskapet.
Kontakta service!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara servicetekniker
utbildade av tillverkaren som far géra
reparationer.Om enheten ar trasig, dra ur
kontakten eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.



sv Skadeorsaker

Skadeorsaker Miljovard
Obs! Kapitlet innehéaller information om hur du spar energi

Olampligt tillbeh6r skadar apparaten

Anvand endast for apparaten avsett originaltillbehor.

Anvand inga grillskalar eller aluminiumfolie. Dessa
skadar grillgallret.

och skrotar uttjant enhet.

Energispartips
Forvarm bara enheten sa att den uppnéar den
temperatur du vill ha.

Du kan sla pa bara frimre eller bakre grillelementet
vid tillagning av sma méngder.

Vrid ned till lagre grillage i god tid.

Valj grillage for fortsatt grillning. For hogt grillage
for fortsatt grillning slésar effekt.

Utnyttja grillens eftervdrme. Sl& av enheten 5-10

minuter innan maten ar klar vid langre
tillagningstider.

I°-\tervinning

Slang forpackningen i atervinningen.

Denna enhet &r markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgodrs av eller innehaller elektroniska

EE produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.



L&ar dig enheten sv

Lar dig enheten
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Gjutgodslangpanna Vred
Grillgaller
Lavastenstrag
Fettuppsamlingsskal
Grillelement
[61] Grillelement bak
Grillelement fram

Du véljer grillelement fram eller bak och grillage mellan
1-12 med vreden.

Du kan koppla ihop grillelementen med [ och stilla in
samma grilldge pa bada grillelementen samtidigt.



sv Fore forsta anvdndningen

Indikering i lysringen Fore forsta anviandningen

Vreden har ljusringar med olika indikeringar.

Har far du veta vad du maste géra innan du lagar mat i

Indikering Betydelse . ) R o
— enheten forsta gangen. Las Sakerhetsanvisningarna
o Av Enheten ar AV forst
® Lyser orange Enheten &r PA
#: Blinkar orange Enheten ar AV
Restvarmeindikering Rengara enheten

@ blinkar véxelvis orange och Sakerhetsavstiangning,

vit stromavbrott
3@ blinkar vixelvis gul och Fel pa enheten
magenta Ring service!

® Lyser groninagra sekun-  Enheten initierar,
der och sedan gul bara efter férsta anslutning
eller stromavbrott

2
Tillbehor
Foljande tillbehor ingar som standardtillbehdr: 3
Lavastenar
Gjutjarnspanna

Rengdringsborste

Specialtillbehor

Foljande tillbehdr kan du bestélla hos din fackhandlare:

VA 461 000 Gijutjarnspanna

LV 030 000 Lavastenar (for byte)

Anvand tillbehéret endast enligt anvisningarna.
Tillverkaren bér inget ansvar, om tillbehdret anviands pa
fel satt.

Rengér enhet och tillbehor ordentligt fore forsta
anviandning med varmt vatten och diskmedel.

Varma upp grillen

Ta ut lavastenarna ur folien och fyll lavastenstraget.

F&ll ned bada grillelementen. Grillelementet maste
ligga plant.

Lagg pa grillgallret och varm upp grillen nagra
minuter pa grillage 12. Det far bort lukten av ny grill
och ev. smuts.



Sa anvander du enheten

Paslagning

De bada grillelementen gar att reglera separat. P4 sé vis
kan du grilla livsmedel med olika temperaturkrav
samtidigt.Du kan koppla ihop grillelementen, om det
behdvs, och stélla in samma grillige pa bada
grillelementen samtidigt.

Tryck pa vredet och vrid det till det grillage du vill ha.
Vill du inte grilla pa hela grillzonen, kan du sla pa bara
det framre eller bakre grillelementet.

Ljusringarna bakom vreden blinkar tills enheten ar
uppvarmd. Ljusringarna lyser konstant vid uppnatt

grillage. Pa grillage 12 tar forvdrmningen ca 15 minuter.

Sla ihop grillelementen

Anvisning: Det gar att reglera bada grillelementen
samtidigt med ett vred.

1 Tryck pa nagot av vreden och vrid det till [.

2 Vrid det andra vredet till det grillage du vill ha. Bada
grillelementen anvdnder samma grilldge.
Ljusringarna bakom vreden blinkar tills enheten ar
uppvarmd. Ljusringarna lyser konstant vid uppnatt
grillage. Pa grillage 12 tar férvarmningen
ca 15 minuter.

3 Lagginte pa grillmaten férrén férvarmningen ar klar.

Vill du reglera grillelementen separat igen, vrid vredet
fran _ till nagot av grilligena.

Sa anvander du enheten sv

Stédnga av
Vrid vreden till lage O.

A Varning — Risk for brannskador!

Varmen ackumuleras om locket ar stadngt. Anvdnd och
sla bara pa enheten med 6ppet lock. Anviand inte locket
for varmhallning eller avstéllning. Sténg inte locket
forrdn enheten svalnat.

Obs!
Risk for enhetsskador!

Torka upp spilld viatska innan du 6ppnar enhetens lock.

Restvarmeindikator

Lysringen bakom vredet blinkar efter frdnslagningen sa
lange apparaten &r f6r varm och kan orsaka bridnnskada
vid beroring.

Overhettningsskydd

For att skydda apparaten och inbyggnadsmdébeln slas
apparaten fradn automatiskt vid dverhettning. Nar
apparaten har svalnat tillrdckligt slas den pa igen.

Anvanda gjutjarnspanna

Gjutjarnspannan passar bra for tillagning av finskurna
eller flytande livsmedel, gronsaker, desserter och
aggréatter.

Du tar av grillgallret och lagger gjutjdrnspannan pé det
bakre grillelementet. Du kan fortsatta att grilla pa det
framre grillgallret.

Det finns fler gjutjarnspannor att képa som
extratillbehor hos din aterfoérséljare.

Anvisning: Lat lavastensbehallaren med lavastenarna
vara kvar nar du anvédnder gjutjarnspannan.

Sahar grillar du med gjutjarnspannan
1 Ta av bakre grillgallret.

2 Lagg gjutjarnspannan forsiktigt pa det bakre
grillelementet.

3  Vrid upp vredet for det bakre grillelementet till det
grillage du vill ha.

4  Vinta tills forvdrmningen &r klar och ljusringen
bakom vredet lyser fast.

5 Pensla gjutjdrnspannan med olja och lagg i
grillmaten.



sv Instéllningstabell och tips

Installningstabell och tips

Livsmedel Grillage Grilltid Anmarkningar

Kott och fagel

Notbiff, medium, 2-3 cm 12 4 - 6 min. per sida

Kalvkotlett, 2 cm 10-11 6 min. per sida

Grillspett, 2 100 g 8-9 12 - 15 min. vand flera ganger

Lammkotlett, rosa, 2 cm 10- 11 6 min. per sida

Karrékotlett, 2 cm 10-11 6 - 8 min. per sida

Girillkorv, 50 - 100 g 9-10 10 - 15 min. vénd flera ganger

Hamburgare, 1 cm 9-10 12 - 15 min.

Kalkonbiff, 2 cm 9-10 12 - 15 min.

Kycklingvingar, a 100 g 9 15-20 min. vand flera ganger

Fisk och skaldjur

Jatterdkor 9-10 6 - 8 min. Anvand rikor med skal, raa eller forkokta

Hummer, forkokt 10- 11 7 - 15 min.

Laxkotlett, 3 cm 7-8 10 - 15 min.

Tonfiskkotlett, 3 cm 8-9 7 - 10 min.

Fiskfile, 2 cm 7-8 6 - 8 min. t.ex. hélleflundra, sanktpersfisk, abborre, marulk, torsk
Pensla fiskfiléen med olja s att skinnet inte fastnar pa grill-
gallret.

Forell, hel, 200 g 9-10 12-15 min. Olja eller mjola forellen sa att skinnet inte fastnar pa grill-
gallret.

Tillbehor

Gronsaker 8-9 10- 12 min. t.ex. skivad zucchini och aubergine, kvartad paprika

Champinjoner 9-10 6 - 8 min.

Frukt 6-7 5-10 min. per sida t.ex. persiko- eller paronhalvor, ananasskivor

Steka med gjutjarnspanna

Pannkakor 7-8 1-2 min. per sida

Svamprétter, 250 g 11-12 5-7 min.

Aggréra, 300 g 8-9 5-6 min.

Stekpotatis, 500 g 11-12 10 - 12 min.

Kottfars, 400 g 11-12 5 -6 min.

Gronsaksratter, 400 g 9-10 6 - 8 min. grovtdrnad, t.ex. paprika, 16k, morétter, zucchini

10



Instéllningstabell och tips sv

Rad angaende kokning och stekning

Vardena i instéllningstabellen ar bara riktvarden
eftersom maten kan krdva mer eller mindre varme
beroende typ och tillstdnd.

Forvarm alltid grillen tills uppvdrmningssignalen
slocknar. Den intensiva virmestralningen ger
snabbt knaprig skorpa sa att kdttsaften inte rinner
ut.

Pensla eller marinera grillmaten fére grillning med
viarmetalig olja (t.ex. jordndtsolja). Det ger béattre
smak.Se till sa att du inte anvdnder for mycket olja/
marinad, d& kan det sla upp lagor och ryka kraftigt.

Salta inte kottet fére grillning. Det kan fa 16sliga
naringsdmnen och kottsaft att sippra ut.

Lagg grillmaten direkt pa gallret. Anvdnd inte
ugnsfolie eller grillformar.

Vand inte grillbitarna férrdn de lossar latt fran
gallret. Fastnar kottet pa gallret, sa blir fibrerna
forstorda och kottsaften sipprar ut.

Stick inte i kottet vid grillning, det far kottsaften att
sippra ut.

Rimmat kott som skinka eller kassler passar inte for
grillning. Det kan ge en hélsofarlig forening.

Snitta svalen flera ganger pa kotletter med ben sa
att den inte buktar vid grillning.

Det dr béattre att ta bort fettet efter &n f6re grillning,
annars tappar kottet saftighet och smak.

Fageldelar blir vdldigt knapriga och bruna om du
penslar med smor, saltvatten eller apelsinjuice i
slutet av grilltiden.

Smaka av frukt med honung, I6nnsirap eller
citronsaft som du vill ha det efter grillning.

Du kan forkoka gronsaker med lang tillagningstid
(t.ex. majskolvar, potatis) fore grillning.

Grilla skinnsidan forst pa fiskfilé. Olja eller mj6la
skinnet sa att det inte fastnar pa grillgallret.

Gallergrillning passar framforallt for fisk med fast
kott (t.ex. lax, tonfisk, marulk).

Servera grillat varmt. Varmhall det inte, da blir det
segt.

Grillytan &r varmare i mitten &n i kanten. Du kan
framforallt sprida ut maten optimalt pa grillytan nar
du tillagar grillar med olika tillagningstider och
temperaturkrav samtidigt.

Du kan givetvis dven ha de bada grillzonerna pa
olika grillagen. Tumregel: ju tunnare grillmat, desto
hogre temperatur och kortare tillagningstid.

11



sv Rengoring och skétsel

Rengoring och skotsel Del/yta

Rekommenderad rengdring

Grillgaller och
gjutgodslang-

A Varning — Risk for bréannskador! panna

Komponenterna blir mycket varma néar enheten ar i drift.
Vidror aldrig heta komponenter. Hall barn pa avstand.

A\ Varning - Risk for stétar!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand aldrig
hogtryckstvitt eller &ngrengdring!

Obs!

Ytskador

Anvéand inte dessa rengéringsmedel

- Skarpa eller repande rengéringsmedel

- Rengdringsmedel f6r ugnar

Ta bort grovsmuts med diskborste.
Blotlagg i diskhon. Diska med
diskborste och diskmedel och torka
av ordentligt.

Stryk pa var grillrengoringsgel (art.nr
00311761) pa hart sittande smuts
och lat den verka i minst 2 timmar,
Over natt om det dr jattesmutsigt.
Skolj sedan av ordentligt och torka.
Folj anvisningarna pa
rengdringsmedlets férpackning.

Det gar dven att maskindiska
grillgaller och gjutgodslangpanna.
Ytorna kan da bli ljust missfargade.
Det paverkar inte funktionen.

- Fratande, klorhaltiga eller aggresiva
rengdringsmedel

Rostfri hall

- Rengoringsmedel med hog alkoholhalt

- Harda, repande disksvampar, borstar eller
skurnylon

Om ett sadant medel hamnar pa apparaten, torka genast
bort det med vatten.

Torka av med diskmedel och mjuk,
fuktig trasa; torka torrt med mjuk
trasa. BI6tlagg hart sittande smuts.

Anvéand vart specialmedel for rostfritt
(artikelnr 00311499) eller var
grillrengdéringsgel (artikelnr
00311761) om det ar jattesmutsigt.

Tvitta ur nya svampdukar grundligt innan du anvénder Lavastenstrag

dem!

RengoOra enheten

Rengdr enheten efter varje anvandning ndr den svalnat.

Ta ur lavastenarna. Diska
lavastenstraget med vatten,
diskmedel och diskborste, eftertorka
med mjuk trasa. BI6tlagg hart
sittande smuts eller ta bort med var
grillrengdringsgel (artikelnr
00311761).

Da slipper du fastbrand smuts. Brédnner smutsen fast
flera ganger, sa blir det svarare att fa bort den.

Lavastenar

Skrapa inte bort fastbrand smuts, blotlagg i vatten med
diskmedel.

Ta bort grillgallret och fall upp virmeelementet. Ta ur
lavastenstraget med lavastenarna.

Byt lavastenar om de &r svarta. D&
har lavastenarna sugit upp fett och
kan ryka kraftigt eller antdndas vid
anvéandning.

Passande lavastenar képer du hos
din aterférséljare (artikelnr
LV 030 000).

Fettuppsamlings-

skal

Maskindiska.

Vred

Vatten och diskmedel - trasan far
inte vara for fuktig. Torka torrt med
mjuk trasa.

12



Felsdkning

A Varning - Risk for stotar!

Felsdkning

Reparationer som inte ar fackméassigt gjorda ar tabellen innan du ringer service.

farliga.Det ar bara servicetekniker utbildade av
tillverkaren som far gora reparationer.Om enheten ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service.

Fel Méijlig orsak

Atgard

Enheten fungerar inte Kontakten sitter inte i

Elanslut enheten

Trasig sakring

Kontrollera att sakringen till enheten &r OKi
proppsképet

Strémavbrott

Kontrollera om andra kéksmaskiner fungerar

Enheten fungerar inte, ljusringen bakom  Strémavbrott
vredet blinkar vixelvis orange och vit

Kontrollera om andra kéksmaskiner fungerar

Enheten varmer inte upp nér du slar pd. Demoléget &r pa

Alla ljusringar bakom vreden lyser vita i
10 sekunder nér du slagit pa. Sedan
lyser det aktiva vredets ljusring orange.

Sla av demolaget.— "Demolédge”
pa sidan 14

Enheten varmer inte upp nér du slar pa. Elektronikfel

Ljusringen bakom vredet blinkar vaxelvis
gul och magenta.

Vrid alla vred till Iige O och gor enheten strom-
[6s i en minut (sla av sdkringen eller dra ur kon-
takten).

Elanslut enheten igen. Vredens ljusringar lyser
grona i nagra sekunder och sedan gula. Véanta
tills ljusringarna slocknar. Vrid sedan nagot av
vreden till ett grillage och tillbaka till O.

Sla pa enheten. Om ljusringen blinkar véxelvis
gul och magenta igen, ring service.

Enheten slar av vid anvéndning. Sékerhetsavstangning:
Ljusringen bakom vredet blinkar véxelvis du har inte anvént enheten pa ett
tag

orange och vit.

Vrid alla vred till Idge O och sla pé igen, om det
behdvs.

Enheten slar av vid anvindning. Stromavbrott i hemmet:

Ljusringen bakom vredet blinkar véxelvis

orange och vit skal efter stromavbrott.

Vrid alla vred till ldge O och sla pé igen, om det

Enheten forblir av pga. sékerhets- behdvs.

SV

Ofta beror felet bara pa smasaker. F6lj anvisningarna i

13



sv Service

Demoléage

Om vredens alla ljusringar lyser vita i 10 sekunder néar
du slagit pa, s ar demolédget pa. Enheten virmer inte
upp.Det aktiva vredets ljusring lyser orange.

Sahar slar du av demoléaget:

1 Vrid alla vred till lage 0. Gor enheten stromlos.
Vanta minst 30 sekunder.

2 Elanslut enheten igen. Vredens ljusringar lyser
gréna i nagra sekunder och sedan gula. Vanta tills
ljusringarna slocknar.

3 Sla sedan av demolédget sdhar inom 3 minuter:
vrid ndgot av vreden &t vinster till lage 12.

4 Vrid vredet &t hoger till lage 1.

Vrid vredet at vanster till l1age 0.
Vénta tills ljusringen lyser gul.

6  Vrid vredet at héger till lage 1. Ljusringen lyser
gron.
Vénta 5 sekunder. Ljusringen slar om till gult.

Demolédget dr av.Ska du spara instéllningen, sa maste
du ga ur menyn sahér:

7 vrid vredet till ldge 0. Vrid sedan vredet at vianster
till lage 12. Vrid vredet at hoger till lage 1. Vrid
vredet at vanster till lage 0. Vanta tills ljusringen
slocknar.

14

Service

Om enheten kréaver reparation, sa kan service hjélpa
dig.Vi forsoker alltid hitta en passande |6sning, sé att du
undviker onddiga besdk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nér du ringer, sa att vi kan
hjalpa dig snabbt och effektivt. Typskylten med numren
hittar du p& enhetens undersida.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nér de behdvs.

E-nr FD-nr

Service

Tank pa att det kostar om serviceteknikern kommer och
atgardar felet, aven om du har garanti kvar.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning 6ver Servicestillen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D4 vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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da Anvendelse i henhold til formal

Anvendelse i henhold til
formal

Lees denne vejledning omhyggeligt igennem.
Det er en forudseetning for, at apparatet kan
betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og
montagevejledningen til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfalgende monteringsvejledning.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke gares krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i
private husholdninger og hjemmet. Anvend kun
apparatet til tilberedning af madvarer og
drikkevarer. Der skal holdes gje med
tilberedningen. Der skal uafbrudt holdes gje
med en kortvarig tilberedning. Anvend kun
apparatet i lukkede rum.

Dette apparat er ikke beregnet til indbygning i
bade eller i karetgjer.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde pa
op til maksimalt 2000 meter over havets
overflade.

Anvend ikke uegnede sikkerhedsanordninger
eller barnebeskyttelsesgitre.De kan medfare
tilskadekomst.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en alder
af 8 ar og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af

en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
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Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares
af barn, med mindre de er over 15 ar gamle og
er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.



Vigtige sikkerhedsanvisninger da

A Vigtige sikkerhedsanvisninger

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfalgende monteringsvejledning.

/A Advarsel — Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
anteendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand.
Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et Iag, et brandtaeppe eller
lignende.

Apparatet bliver meget varmt, breendbare
materialer kan blive anteendt. Opbevar og
anvend aldrig breendbare

genstande, f.eks. spraydaser,
renggringsmidler, under apparatet eller i
umiddelbar neerhed af apparatet. Leeg
aldrig breendbare genstande pa eller ind i
apparatet.

Apparatet bliver meget varmt, breendbare
materialer kan blive anteendt. Anvend aldrig
treekul eller lignende braendsel i dette
apparat.

A\ Advarsel — Fare for forbreending!

Apparatets dele bliver meget varme under
driften. Grillen ma kun anvendes, nar
grillristen er lagt korrekt pa.

De tilgaengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bgrn pa sikker afstand.

Dryppende fedt kan flamme kortvarigt op
under grillningen. Bgj Dem ikke ind over
apparatet. Hold en vis sikkerhedsafstand.

Ogsa efter at apparatet er blevet slukket, er
det meget varmt i leengere tid. Rer ikke ved
apparatet, sa leenge restvarmeindikatoren
blinker.

Hvis afdaekningen er lukket, opstar der en
varmeakkumulering. Apparatet ma kun
bruges eller taendes, nar afdeekningen er
abnet. Brug ikke apparatets afdeekning til
varmholdning eller som frasaetningsflade.
Luk ferst afdeekningen, nar apparatet er
kalet af.

Pas pa!
Skader pa apparatet

Fjern spildt veeske, inden afdaekningen abnes.

/A Advarsel - Fare for elektrisk sted!

Kun for Danmark

Apparatet er udstyret med et EU Schuko-
stik (sikkerhedsstik) og kan anvendes i
Finland, Norge og Sverige. | Danmark er
apparatet kun godkendt til brug i
forbindelse med en stikkontakt type E hhv.
type CEE7/7-S med beskyttelsesleder.Hvis
der kun findes en stikkontakt type K pa
tilslutningsstedet, skal apparatet tilsluttes
med en egnet stik-adapter. Kun pa denne
made kan det sikres, at apparatet er korrekt
jordforbundet.Denne adapter (tilladt op til
maks. 13 A) kan fas via kundeservice
(reservedelsnummer 623333).

Type E Type K

Til installateren

Produktet skal altid tilsluttes med en
jordforbindelse!Stikkontakten skal veere
godkendt til 10 A eller 13 A. Hvis produktet
monteres i en tilslutningsdase, skal dette
arbejde udferes af en autoriseret elektriker.
Produktet skal altid tilsluttes med en
jordforbindelse!lnstallation skal udferes af
en autoriseret elektriker.

Isoleringen péa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk sted. Anvend aldrig hgjtryksrenser
eller dampstraler.
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Arsager til skader

Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Kun serviceteknikere, der er uddannet af
os, ma udfgre reparationer. Traek netstikket
ud af kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Arsager til skader

Pas pa!
Skade pa apparatet pga. ikke egnet tilbehor
Benyt kun det beregnede originaltilbehgr. Benyt ingen

grillskale eller aluminiumsfolie. Herved beskadiges
grillristen.

Miljobeskyttelse

| dette kapitel findes oplysninger om energibesparelse
og om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.

Gode rad om energibesparelse

Forvarm kun apparatet, til det har nadet den gnskede
temperatur.

Ved tilberedning af mindre mangder er der
mulighed for kun at taeende for det forreste eller det
bageste grillelement.

Indstil et lavere grilltrin i god tid.

Veelg et passende grilltrin til den fortsatte grillning.
Der forbruges ungdig meget energi, hvis der
veelges et for hgjt grilltrin.

Udnyt grillens restvarme. Ved leengere
tilberedningstider kan der allerede slukkes for
apparatet 5-10 minutter, for tilberedningstiden er
slut.

Miljeovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

Dette apparat er klassificeret iht. det

E europaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste

N cl|ectrical and electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.



Laer apparatet at kende

Elektrisk grill
Stgbejerns-bradepande
Grillrist
Lavastensbeholder
Fedt-opsamlingsskal
Grillelement

[61 Grillelement, bagerst
Grillelement, forrest

Lzer apparatet at kende
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Veelg med betjeningsgrebene det forreste eller det
bagerste grillelement og et grilltrin mellem 1 - 12,

da

Med positionen [ kan de to grillelementer forbindes, sa

det samme grilltrin kan indstilles for begge
grillelementer samtidigt.

19



da Inden den farste ibrugtagning

Indikering ved den oplyste ring

Hvert betjeningsgreb har en lysring, som kan angive
forskellige tilstande.

Indikator Betydning
o Fra Apparat slukket
® Lyser orange Apparat teendt
#: Blinker orange Apparat slukket

Restvarmeindikator

# Blinker skiftevis orange og  Sikkerhedsafbrydelse,
hvidt stromsvigt

@ Blinker skiftevis gult og
magenta

Fejl ved apparatet
Kontakt kundeservice!

® Lyser grantinogle sekun-  Apparatet bliver initialiseret,
kun efter den farste tilslut-

der og derefter gult
ning eller et stramsvigt

Tilbehor

Det falgende tilbehgr medfalger i leveringen:

Lavasten
Stgbejerns-bradepande

Renggringsbarste

Specialtilbehor

Falgende tilbehgr kan De bestille via Deres forhandler:

VA 461 000 Stegbejerns-bradepande

LV 030 000 Lavasten (til udskiftning)

Benyt tilbehgret kun som angivet. Producenten er ikke

ansvarlig, hvis tilbehgret anvendes forkert.
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Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad der skal gores,
inden apparatet bruges fgrste gang. Lzes farst
sikkerhedsanvisningerne.

Rengering af apparatet

Renger apparatet og tilbehgrsdelene grundigt med
lunkent opvaskevand, inden apparatet bruges forste

gang.

Opvarme grill

1

Tag lavastenene ud af folien, og laeg dem i
lavastensbeholderen.

Vip begge grillelementer ned. Grillelementerne skal
ligge fladt til.

Laeg grillristen pa, og opvarm grillen i nogle
minutter pa grilltrin 12. Derved bliver eventuel lugt
af nyt udstyr og tilsmudsninger fjernet.



Betjening af apparat

Teende

De to grillelementer kan indstilles separat. Derfor kan
madvarerne grilles ved forskellige temperaturer pa
samme tid.Om gnsket kan de to grillelementer
forbindes, sa det samme grilltrin kan indstilles for begge
grillelementer samtidigt.

Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det til det gnskede
grilltrin. Taend kun for det forreste eller det bageste
grillelement, hvis hele grillzonen ikke skal benyttes.

Lysringene bag betjeningsgrebene blinker, sa leenge
apparatet opvarmes. Nar det indstillede grilltrin néas,
lyser lysringene vedvarende. Ved grilltrin 12 varer
forvarmningsfasen ca. 15 minutter.

Forbinde grillelementer

Bemaerk: De to grillelementer kan reguleres samtidigt
med det samme betjeningsgreb.

1 Tryk et vilkarligt betjeningsgreb ind, og drej det hen
pa position .

2 Drej det andet betjeningsgreb til det gnskede
grilltrin. Dette grilltrin bliver aktiveret for begge
grillelementer.

Lysringene bag betjeningsgrebene blinker, sa
leenge apparatet opvarmes. Nar det indstillede
grilltrin nas, lyser lysringene vedvarende. Ved
grilltrin 12 varer forvarmningsfasen ca. 15 minutter.

3 Leeg farst grillristen pa efter forvarmningen.
For at kunne betjene grillelementer enkeltvis igen, skal

betjeningsgrebet drejes fra position [ til et andet
grilltrin.

Betjening af apparat da

Slukke

Drej betjeningsknapperne til position 0.

A Advarsel — Fare for forbraending!

Hvis afdaekningen er lukket, opstar der en
varmeakkumulering. Apparatet ma kun bruges eller
taendes, nar afdeekningen er dbnet. Brug ikke apparatets
afdaekning til varmholdning eller som frasaetningsflade.
Luk farst afdeekningen, nar apparatet er kolet af.

Pas pa!
Skader pa apparatet

Fjern spildt veeske, inden afdaekningen abnes.

Restvarmeindikering

Salenge apparatet er for varmt til at kunne bergres
uden fare, blinker de oplyste ringe bag
betjeningsknapperne efter at kogezonen er blevet
slukket.

Overophedningssikring

Ved overophedning slar apparatet automatisk
grillelementerne fra for at beskytte apparatet og
kokkenelementet. Efter at apparatet er tilstreekkeligt
afkglet, teendes det igen.

Drift med stobejerns-bradepande

Stgbejerns-bradepanden egner sig iseer til tilberedning
af fint snittede eller flydende retter, grentsager, sgde
retter og seggeretter.

Stgbejerns-bradepanden bliver lagt pa det bageste
grillelement, efter at grillristen er taget af. Samtidig kan
der stadig tilberedes grillmad pa det forreste
grillelement.

Der kan kebes flere stgbejerns-bradepander hos
forhandleren som ekstra tilbehar.

Bemaerk: Lad ogsa lavastensbeholderen med
lavastenene blive i grillen under driften med stgbejerns-
bradepanden.

Grillning med stebejerns-bradepanden
1 Tag den bageste grillrist af.

2 Seet forsigtigt stebejerns-bradepanden pa det
bageste grillelement.

3 Drej betjeningsgrebet for det bageste grillelement
til det snskede grilltrin.

4  Vent, til forvarmningen er afsluttet, og lysringen bag
betjeningsgrebet lyser vedvarende.

5 Smor stebejerns-bradepanden med lidt olie, og leeg
grillmaden pa.
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da Indstillingstabel og tips

Indstillingstabel og tips

Levnedsmiddel Grilltrin

Varighed af grill-
ning

Bemeerkninger

Ked og fijerkree

Oksesteak, medium, 2 -3 cm 12 4 - 6 min. p& hver

side

Kalvekotelet, 2 cm 10-11 6 min. pa hver side

Shashlikspid, a 100 g 8-9 12 - 15 min. Vend flere gange

Lammekotelet, rosa, 2 cm 10 - 11 6 min. pa hver side

Svinenakkesteak, 2 cm 10-11 6 - 8 min. pa hver

side

Grillpglser, 4 50 - 100 g 9-10 10 - 15 min. Vend flere gange

Hamburger, 1 cm 9-10 12 - 15 min.

Kalkunsteaks, 2 cm 9-10 12 -15 min.

Kyllingevinger, a 100 g 9 15-20 min. Vend flere gange

Fisk og skaldyr

Keemperejer 9-10 6 - 8 min. Brug rejer med skal, ra eller forkogte.

Hummer, forkogt 10- 11 7 -15 min.

Laksesteak, 3 cm 7-8 10 - 15 min.

Tunfiskesteak, 3 cm 8-9 7 - 10 min.

Fiskefilet, 2 cm 7-8 6 - 8 min. f.eks. helleflynder, sankt Petersfisk, aborre, havtaske, torsk
Smar fiskefileten med olie, sa skindet ikke haenger fast i
grillristen.

Forel, hel, 200 g 9-10 12-15 min. Smger forellen med olie, eller drys med lidt mel, sa skindet
ikke haenger fast i grillristen.

Tilbehor

Gregntsager 8-9 10-12 min. f.eks. squash og auberginer i skiver, peberfrugter i kvarte

Champignonhoveder 9-10 6 - 8 min.

Frugt 6-7 5-10 min. pa hver f.eks. halve ferskner eller paerer, ananasskiver

side

Steg med stebejerns-bradepande

Pandekager 7-8 1-2 min. pa hver
side
Svampepande, 250 g 11-12 5-7 min.
Rerseg, 300 g 8-9 5-6 min.
Stegte kartofler, 500 g 11-12 10 - 12 min.
Hakket kad, 400 g 11-12 5-6 min.
Grgntsagspande, 400 g 9-10 6 - 8 min. | store terninger, f.eks. peberfrugt, log, guleradder, squash
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Indstillingstabel og tips da

Tips omkring madlavning og stegning

Veerdierne i indstillingstabellen er udelukkende
vejledende, fordi retterne kraever mere eller mindre
varme afhaengigt af deres art og tilstand.

Forvarm altid grillen, til opvarmningssignalet
slukkes. P4 den made sgrger den intensive
varmestraling for, at overfladen hurtigt lukkes, sa
kedsaften ikke lgber ud.

Inden grillningen kan grillmaden pensles eller
marineres med en varmebestandig olie (f.eks.
jordngddeolie). Det forbedrer smagen
yderligere.Brug ikke for meget olie / marinade, fordi
dette kan medfere udvikling af flammer og kraftig
reg.

Keadet skal ikke saltes inden grillningen. Saltet kan
treekke oplgselige naeringsstoffer og kedsaft ud af
grillmaden.

Laeg grillmaden direkte pa risten. Brug ikke alufolie
eller grillbakker.

Vend farst grillmaden, nar stykkerne let kan lgsnes
fra risten. Hvis kadet haenger fast i risten, bliver
kedfibrene gdelagt, sa kedsaften Igber ud.

Stik ikke i kedet under grillningen, fordi kedsaften
ellers lgber ud.

Raget eller saltet ked, sd som skinke eller
hamburgerryg, egner sig ikke til grillning. Der kan
opstd sundhedsskadelige forbindelser.

Skeer ridser ind til benet flere steder i koteletter, sa
kedet ikke hveelver sig under grillningen.

Fjern farst eventuelle fedtlag efter griliningen, fordi
kadet ellers mister bade saft og aroma.

Fjerkraedele bliver seerligt leekkert brune og sprade,
hvis man pensler dem med smar, saltvand eller
appelsinsaft mod slutningen af grillningen.

Frugt kan smages til med honning, ahornsirup eller
citronsaft efter grillningen.

Grgntsager, som kraever langere tilberedning
(f.eks. majskolber, kartofler) kan forkoges inden
grillningen.

Fiskefileter skal grilles pa skindsiden forst. Smar
skindet med olie, eller drys med mel, sa skindet
ikke heenger fast i grillristen.

Fisk med fast kead er iseer egnet til grillning pa
risten (f.eks. laks, tunfisk, havtaske).

Server grillmaden varm. Hold ikke grillmaden varm,
fordi kedet ellers bliver sejt.

Grillfladen er varmere i midten end langs med
kanterne. Dette er en fordel, nar madvarer med
forskellig tilberedningstid og -temperatur grilles
samtidigt, fordi de kan fordeles optimalt pa
grillfladen.

De to grillzoner kan ogsé indstilles pa forskellige
grilltrin. Tommelfingerregel: Jo tyndere grillmad,
desto hgjere temperatur og kortere
tilberedningstid.
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da Rengering og pleje

Rengoring og pleje

A Advarsel — Fare for forbraending!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
Rer aldrig ved de varme dele. Hold bgrn pa sikker
afstand.

/\ Advarsel - Fare for elektrisk sted!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstraler.

Pas pa!

Beskadigelser af overfladen

Disse renggringsmidler méa ikke benyttes

-  Skarpe eller skurende renggringsmidler

- Opvnrens

-  Atsende, klorholdige eller aggressive
renggringsmidler

-  Steerk alkoholholdige renggringsmidler

- Harde renggringssvampe, barster eller
skrubbesvampe, der efterlader ridser

Nar den slags midler kommer pa apparatet, skal de
straks tegrres af med vand.

Nye svampeklude skal altid skylles grundigt inden brug!

Rengering af apparatet

Rengor altid apparatet efter brug, nar det er kglet af.
Derved kan det undgés, at rester breender fast. Rester,
der er breendt fast flere gange, er vanskelige at fjerne.

Fastbreendt smuds ma ikke skrabes af, men skal
opblgdes med vand og opvaskemiddel.

Tag grillristen af, og drej grillelementet opad. Tag
lavastensbeholderen med lavastenene ud.
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Apparatdel/

Anbefalet rengaring

overflade

Grillrist og Fjern grovere rester med en
stobejerns- renggringsbgrste. Opbled dem i
bradepande kekkenvasken. Renggr med barste

og opvaskemiddel, og ter grundigt af.

Smegr hardnakkede rester ind med
vores grillrense-gel (artikel-nr.
00311761), og lad den virke i mindst
2 timer eller natten over ved seerlig
kraftig tilsmudsning. Skyl derefter
grundigt, og ter af. Overhold
anvisningerne pa renggringsmidlets
emballage.

Grillristen og stebejerns-
bradepanden kan ogsa vaskes i
opvaskemaskinen. Derved kan
overfladen fa en lys misfarvning. Det
har ingen indflydelse pa
brugbarheden.

Rustfrit stal

Pafer almindeligt opvaskemiddel med
en blagd fugtig klud, og ter efter med
en blgd klud. Opblgd hardnakket
smuds med opvaskevand.

Brug vores stalrensemiddel (artikel-
nr. 00311499) ved kraftig
tilsmudsning eller grillrense-gel
(artikel-nr. 00311761).

Lavastens-
beholder

Tag lavastenene ud. Rengar
lavastensbeholderen i kekkenvasken
med vand og opvaskemiddel og en
opvaskebgrste, og ter efter med en
blad klud. Leeg hardnakkede rester i
blad, eller fjern dem med vores
grillrense-gel (artikel-nr. 00311761).

Lavasten

Udskift lavastenene, nar de er blevet
sorte. | sa fald er lavastenene
fuldsteendig meettet med fedt og kan
udvikle kraftig reg under brugen,
eller fedtet kan antzendes.

Der kan kgbes passende lavasten
hos forhandleren (artikel-nr.
LV 030 000).

Fedt-
opsamlingsskal

Kan vaskes i opvaskemaskine.

Betjeningsknap

Opvaskevand - kluden ma ikke veaere
for fugtig. Ter efter med en blad klud.




En fejl, hvad gor man?

A Advarsel — Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun
serviceteknikere, der er uddannet af os, ma udfere
reparationer. Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

En fejl, hvad g@r man? da

Hvis der opstar en fejl, skyldes dette ofte en bagatel.
Laes anvisningerne i tabellen igennem, inden
kundeservice kontaktes.

Fejl Mulig arsag

Losning

Apparatet virker ikke

Stikket er ikke sat i stikkontakten Tilslut apparatet til stramnettet

Sikring defekt

Kontroller, om apparatets sikring i sikringsska-
bet er i orden

Stremsvigt Kontroller, om der er andre kekkenapparater,
der fungerer
Apparatet fungerer ikke, lysringen bag  Stremsvigt Kontroller, om der er andre kakkenapparater,

betjeningsgrebet blinker skiftevis
orange og hvidt

der fungerer

Apparatet bliver ikke varmt, nar der taen- Demotilstand er aktiveret

des for det.

Alle lysringe bag betjeningsgrebene
lyser hvidt i 10 sekunder, efter at koge-
sektionen er blevet taendt. Derefter lyser
lysringen i det aktive betjeningsgreb
orange.

Deaktiver demotilstand.— "Demotilstand”
pa side 26

Apparatet varmer ikke, nar det taendes.  Fejl i elektronikken

Lysringen bag betjeningsgrebet blinker
skiftevis gult og magenta.

Drej alle betjeningsgreb til 0, og afbryd strgm-
forsyningen til apparatet i et minut (afbryd sik-
ringen, eller treek stikket ud).

Tilslut strammen til apparatet igen. Lysringene i
betjeningsgrebene lyser grant i nogle sekunder
og derefter gult. Vent, til lysringene slukkes.
Drej et af betjeningsgrebene til et tilfeeldigt gril-
Itrin, og drej det tilbage til 0.

Teend for apparatet. Kontakt kundeservice, hvis
lysringen igen blinker med skiftevis gult og
magenta.

Apparatet slukkes under driften. Sikkerhedsslukning:

Lysringen bag betjeningsgrebet blinker
skiftevis orange og hvidt.

Drej alle betjeningsgreb til position 0, og teend

Der er ikke foretaget en betjening eventuelt igen.
over et laengere tidsrum.

Apparatet slukkes under driften.

Lysringen bag betjeningsgrebet blinker

skiftevis orange og hvidt.
grunde.

Stremsvigt i boligen:
Efter et stramsvigt forbliver appa- eventuelt igen.
ratet slukket af sikkerheds-

Drej alle betjeningsgreb til position 0, og teend
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da Kundeservice

Demotilstand

Hvis alle lysringe i betjeningsgrebene lyser hvidt i

10 sekunder, efter at kogesektionen er blevet teendt, er
demotilstanden aktiveret. Apparatet varmer
ikke.Lysringen i det aktive betjeningsgreb lyser orange.

Demotilstanden kan deaktiveres pa felgende made:

1 Drej alle betjeningsgreb til position 0. Afbryd
apparatets forbindelse til stramnettet. Vent i mindst
30 sekunder.

2 Tilslut stremmen til apparatet igen. Lysringene i
betjeningsgrebene lyser grgnt i nogle sekunder og
derefter gult. Vent, til lysringene slukkes.

3 Deaktiver derefter indenfor de naeste 3 minutter
demotilstanden pa falgende made:
Drej et af betjeningsgrebene mod venstre til
position 12.

Drej betjeningsgrebet mod hgijre til position 1.

5 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Vent, til lysringen lyser gult.

6 Drej betjeningsgrebet mod hgjre til position 1.
Lysringen lyser grant.
Vent 5 sekunder. Lysringen skifter til gult.

Demo-modus er deaktiveret. For at gemme
indstillingen skal menuen forlades pa felgende
made:

7 Drej betjeningsgrebet til position 0. Drej derefter
betjeningsgrebet mod venstre til position 12. Drej
betjeningsgrebet mod hgijre til position 1. Drej
betjeningsgrebet mod venstre til position 0. Vent, til
lyset i lysringen slukkes.
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Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres.Vi
finder altid en passende lgsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesgg.

E-nummer og FD-nummer

For at vi bedre kan lgse det aktuelle problem, skal det
komplette modelnummer (E-nr.) og fabrikationsnummer
(FD-nr.) altid oplyses ved kontakt med kundeservice.
Typeskiltet med numrene findes pa undersiden af
apparatet.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Det er en god ide at notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her, sa det i givet fald
er let at finde oplysningerne.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Bemeerk, at et kundeservicebesag ikke er gratis, hvis
der er tale om en fejlbetjening, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 88 33

De kan altid stole p4a, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfart af
producenten, kan man vare sikker p4, at de bliver udfert
af uddannede serviceteknikere, som anvender originale
reservedele.
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no Forskriftsmessig bruk

Forskriftsmessig bruk

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er en
forutsetning for at du skal kunne bruke
apparatet pa en sikker og riktig mate. Ta vare
pa bruks- og monteringsanvisningen slik at du
kan bruke den igjen senere eller gi den videre
til eventuelle kommende eiere av apparatet.

Kontroller apparatet etter at du har pakket det
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet
under transport.

Dette apparatet ma installeres i henhold til
medfalgende monteringsveiledning.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til
av autoriserte fagfolk. Skader som fglge av feil
tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private
husholdninger. Apparatet er kun beregnet til
tilberedning av mat og drikke. Kokeprosessen
ma finne sted under tilsyn. En kortvarig
kokeprosess ma hele tiden finne sted under
tilsyn. Bruk bare apparatet i lukkede rom.

Dette apparatet ma ikke bygges inn i bater eller
biler.

Dette apparatet er laget for bruk i en hgyde
over havet p& maks. 2000 meter.

Unngé bruk av uegnede
beskyttelsesanretninger eller

barnesikringsgitter.Disse kan forarsake ulykker.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et
eksternt tidsur eller fjernstyring.

Dette apparatet skal kun brukes av barn over
atte ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes
under oppsyn av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet eller de har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og har forstatt farer
som kan oppsta ved bruk.
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Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn,
med mindre de er over femten ar og er under
oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna apparatet
og tilkoblingsledningen.



Viktige sikkerhetsanvisninger no

A Viktige sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet mé installeres i henhold til
medfalgende monteringsveiledning.

/A Advarsel - Brannfare!

Varm olje og varmt fett antennes raskt. La
aldri varm olje eller varmt fett vaere uten
oppsyn. Slukk aldri en brann med vann. Sla
av kokeplaten. Slukk flammene forsiktig
med et lokk, brannteppe eller lignende.

Apparatet blir veldig varm, brennbart
materiale kan ta fyr. Oppbevar eller bruk
aldri brennbare gjenstander (f. eks.
spraybokser, rengjgringsmidler) under eller
i umiddelbar naerhet av apparatet. Legg
aldri brennbare gjenstander pa eller i
apparatet.

Apparatet blir veldig varmt, brennbart
materiale kan ta fyr. Bruk ikke trekull eller

annet lignende brennstoff i dette apparatet.

A\ Advarsel — Fare for forbrenning!

Apparatdelene blir sveert varme under bruk.
Grillen ma kun brukes nar grillristen er lagt
pa riktig.

De tilgjengelige stedene blir svaert varme
under drift. Ta aldri pa de varme delene.
Hold barn pa avstand.

Dryppende fett kan fare til flammer under
grillingen. Ikke bgy deg over apparatet.
Overhold sikkerhetsavstanden.

Apparatet fortsetter & veere varmt lenge
etter at det er slatt av. Ikke bergr apparatet
sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Nar apparatdekselet er lukket,
oppmagasineres det varme. Apparatet ma
kun slas pa og brukes med apparatdekselet
apent. Apparatdekselet ma ikke brukes til
varmholdning eller frasetting.
Apparatdekselet ma ikke lukkes far
apparatet er avkjglt.

Obs!
Skader pa apparatet

Fjern vaeskesgl for apparatdekselet dpnes.

/A Advarsel - Fare for elektrisk stot!

Kabelisolasjonen péa elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene
til elektriske apparater komme i kontakt
med varme apparatdeler.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stat. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjgringen.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. SI& aldri pa et defekt apparat. Trekk ut
stopselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner méa kun utfgres av en
servicetekniker som har fatt opplaering av
oss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
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no Arsaker til skader

Arsaker til skader

Miljovern

Obs!
Skader pa apparatet ved uegnet utstyr

Benytt bare det originale utstyret. Benytt verken
grillskaler eller aluminiumsfolie. Grillristen skades ved
dette.
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| dette kapittelet finner du informasjon om
energisparing og bortskaffing av apparatet.

Energisparetips

Apparatet skal bare forvarmes til gnsket temperatur
er oppnadd.

Benytt muligheten til & sl pa kun fremre eller bakre
grillelement nar du skal tilberede sma mengder.

Juster ned til et lavere grilltrinn i rett tid.

Velg et trinn som egner seg til maten som skal
grilles. Velger du et for hayt trinn, slgser du bort
energi.

Utnytt restvarmen i grillen. Ved langvarig
tilberedning kan du sla av apparatet allerede 5-
10 minutter fgr endt tilberedningstid.

Miljevennlig handtering

Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om
avhending av elektrisk- og elektronisk utstyr

EE (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.



Gjor deg kjent med apparatet no

Gjor deg kjent med apparatet

El-grill
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Stepejernspanne Brytere
Grillrist
Lavastensbeholder
Fettoppsamlingsskal
Grillelement
[61 Grillelement bak
Grillelement foran

Velg fremre eller bakre grillelement og grilltrinn 1-12
med dreiebryterne.

Med stillingen [ kombinerer du grillelementene og
stiller samtidig inn samme grilltrinn for begge
grillelementene.
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no For farste gangs bruk

Visning pa lysringen

Alle dreiebrytere er utstyrt med en lysring med ulike
indikasjonsmuligheter.

Visning Betydning
o Av Apparat AV
® Lyser oransje Apparat PA
@ Blinker oransje Apparat AV

Restvarmeindikator

# blinker vekselvis oransje og Sikkerhetsutkobling, strgm-

hvitt brudd
@ blinker vekselvis gult og Apparatfeil
rodt Ring kundeservice!

® Lyser grantinoen
sekunder og deretter gult

Apparatet starter opp
kun etter farste gangs tilko-
bling eller strambrudd

Utstyr

Det folgende utstyret er med i leveringen:

Lavasteiner
Stgpejernspanne

Rengjgringsbarste

Spesialutstyr

Det folgende utstyret kan du bestille hos din
fagforhandler:

VA 461 000 Stegpejernspanne
LV 030 000 Lavastener (til utskiftning)

Benytt utstyret bare som angitt. Produsenten er ikke
ansvarlig hvis utstyret benyttes pa feil mate.
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For forste gangs bruk

Her finner du informasjon om hva du ma gjgre fgr du
bruker apparatet for forste gang. Les gjennom
sikkerhetsanvisningene farst.

Rengjore apparatet

Rengjor apparatet og tilbehgrsdelene i lunkent
sapevann for du tar det i bruk for forste gang.

Varme opp grill

1 Talavastenene ut av folien og fyll
lavastensbeholderen med dem.

2 Vipp begge grillelementene ned. Grillelementene
ma ligge flatt nedpa.

3 Legg pa grillristen og varm opp grillen noen
minutter pa grilltrinn 12. Da fjerner du den lukten
som ofte finnes i nye produkter, samt ev. smuss.



Betjene apparatet

Innkobling

De to grillelementene kan reguleres hver for seg. Du
kan grille matvarer med forskjellig temperaturbehov
samtidig. Ved behov kan du koble sammen de to
grillelementene og stille inn samme grilltrinn pa begge
to samtidig.

Trykk inn dreiebryteren og vri den til gnsket grilltrinn.
Dersom du ikke gnsker & grille pa hele grillsonen, slar
du kun péa fremre eller bakre grillelement.

Lysringene bak dreiebryterne blinker sa lenge apparatet
varmer. Nar det innstilte grilltrinnet er nadd, lyser
lysringene konstant. P& grilltrinn 12 tar forvarmingen
ca. 15 minutter.

Kombinere grillelementer

Merk: De to grillelementene kan reguleres samtidig
med én dreiebryter.

1 Trykk inn en vilkarlig dreiebryter og vri den til
stillingen .

2 Vri den andre dreiebryteren til gnsket grilltrinn.
Dette grilltrinnet tas i bruk for begge
grillelementene.

Lysringene bak dreiebryterne blinker sa lenge
apparatet varmer. Nar det innstilte grilltrinnet er
nadd, lyser lysringene konstant. Pa grilltrinn 12 tar
forvarmingen ca. 15 minutter.

3 Legg pa grillvarene farst nar forvarmingen er ferdig.

For a regulere grillelementene enkeltvis igjen, vrir du
dreiebryteren fra stillingen [ og til et vilkarlig grilltrinn.

Betjene apparatet no

Utkobling

Vri bryterne pa posisjon 0.

A Advarsel — Fare for forbrenning!

Nar apparatdekselet er lukket, oppmagasineres det
varme. Apparatet mé kun slas pa og brukes med
apparatdekselet apent. Apparatdekselet ma ikke brukes
til varmholdning eller frasetting. Apparatdekselet ma
ikke lukkes for apparatet er avkjglt.

Obs!
Skader pa apparatet

Fjern veeskesgl for apparatdekselet apnes.

Restvarmeindikator

Lysringene bak bryterne blinker etter utkoblingen sa
lenge apparatet er for varmt for & kunne bergre det uten
fare.

Overopphetingsvern

Ved overoppheting slar apparatet automatisk av
grillegemene for & beskytte apparat og kjgkkenmgabler.
Etter at apparatet er tilstrekkelig avkjslt, kobler det inn
igjen.

Bruk av stopejernspannen

Stgpejernspannen er spesielt godt egnet til tilberedning
av mat som er kuttet i smabiter, flytende retter,
grennsaker, desserter og eggeretter.

Stgpejernspannen settes pa det bakre grillelementet
nar du har fjernet grillristen. Du kan tilberede annen
grillmat pa den fremre grillristen samtidig.

Flere stgpejernspanner kan kjgpes som spesialtilbehar
hos forhandleren.

Merk: La lavastensbeholderen med lavastener vaere i
grillen nar du bruker stgpejernspannen.

Slik griller du med stepejernspannen
1 Ta ut den bakre grillristen.

2 Sett stgpejernspannen forsiktig pa det bakre
grillelementet.

3  Vridreiebryteren for bakre grillelement til gnsket
grilltrinn.

4 Vent til forvarmingen er fullfert og lysringen bak
dreiebryteren lyser konstant.

5 Pensle stgpejernspannen med litt olje og legg pa
maten som skal grilles.
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no Innstillingstabell og tips

Innstillingstabell og tips

Matvare som skal tilberedes Grilltrinn Grillvarighet Merknader
Fisk og fjeerkre
Oksestek, medium, 2-3 cm 12 4-6 min pa hver
side
Kalvekotelett, 2 cm 10-11 6 min pa hver side
Grillspyd, 2 100 g 8-9 12-15 min Snus flere ganger
Lammekotelett, medium, 2 cm 10- 11 6 min pé hver side
Nakkekotelett av svin, 2 cm 10-11 6-8 min pa hver
side
Grillpglse, 50-100 g 9-10 10-15 min Snus flere ganger
Hamburgere, 1 cm 9-10 12-15 min
Kalkunbiffer, 2 cm 9-10 12-15 min
Kyllingvinger, a 100 g 9 15-20 min Snus flere ganger
Fisk og sjemat
Store reker 9-10 6-8 min Bruk reker med skall, ra eller forkokte.
Hummer, forhandskokt 10- 11 7-15 min
Laksekotelett, 3 cm 7-8 10-15 min
Tunfiskkotelett, 3 cm 8-9 7-10 min
Fiskefilet, 2 cm 7-8 6-8 min F.eks. kveite, St. Petersfisk, abbor, breiflabb, torsk
Pensle fiskefileten med olje slik at skinnet ikke setter seg
fast i grillristen.
Orret, hel, 200 g 9-10 12-15 min Pensle grreten med olje eller strg mel over den slik at skin-
net ikke setter seg fast pa grillristen.
Tilbehor
Grgnnsaker 8-9 10-12 min F.eks. squash og auberginer i skiver, paprika delt i fire
deler
Sjampinjonghatter 9-10 6-8 min
Frukt 6-7 5-10 min pa hver  F.eks. halve ferskener eller peerer, ananasskiver
side
Stekes i stopejernspanne
Pannekaker 7-8 1-2 min pa hver
side
Stekt sopp, 250 g 11-12 5-7 min
Eggerare, 300 g 8-9 5-6 min
Stekte poteter, 500 g 11-12 10-12 min
Kjettdeig, 400 g 11-12 5-6 min
Grannsakswok, 400 g 9-10 6-8 min Grovkuttet, f.eks. paprika, lgk, gulratter, squash
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Tips for a koke og brase

Verdiene i innstillingstabellen er kun veiledende
ettersom maten alt etter type og tilstand kommer til
& trenge mer eller mindre varme.

Grillen ma alltid forvarmes inntil
oppvarmingssignalet slukner. P4 den maten sgrger
intensiv varmestraling for at det raskt dannes en
stekeskorpe, slik at det ikke siver ut kjsttsaft.

Far du griller maten, kan den pensles med eller
marineres i olje som taler sterk varme (f.eks.
peangttolje). Dette setter god smak pa maten.
Unnga & bruke for mye olje/marinade, da det kan
forarsake flammer og kraftig raykutvikling.

Ikke salt kjottet for du griller det. Da kan
naeringsstoffer og kjettsaft sive ut.

Legg grillmaten rett pa risten. Ikke bruk
aluminiumsfolie eller grillskaler.

Vent med & snu maten til den lgsner lett fra risten.
Nar kjott blir hengende igjen pa risten, blir fibrene
gdelagt, og det siver ut kjgttsaft.

Ikke stikk i kjsttet under grilling, da dette kan
medfare at det siver ut kjattsaft.

Saltet kjott, som skinke eller rgkt svinekjatt, er ikke
egnet til grilling. Ved grilling av slike produkter kan
det oppsta helseskadelige forbindelser.

Unngé at kotelettene kraller seg under grilling, ved
4 lage sma snitt ved beinet og i fettranden.

Vi anbefaler at fettranden fjernes etter grilling, ikke
for, ellers mister kjottet saft og aroma.

Fjeerkre blir ekstra spratt og gyllent dersom det mot
slutten av steketiden pensles med smar, saltvann
eller appelsinjuice.

Frukt kan, alt etter smak og behag, smaksettes med
honning, lgnnesirup eller sitronsaft.

Grgnnsaker med lang tilberedningstid (f.eks.
maiskolber, poteter) kan forkokes far grilling.

Fiskefilet grilles pa skinnsiden fgrst. Pensle skinnet
med olje eller strg mel over det, slik at det ikke
setter seg fast pa grillristen.

Det er seerlig fisk som er fast i kjgttet (f.eks. laks,
tunfisk og breiflabb), som egner seg til grilling pa
risten.

Grillmat serveres varm. Unnga varmholding - det
gjer maten seig.

Grillflaten er varmere i midten enn i ytteromradet.
Spesielt nar du skal grille retter med forskjellige
tilberedningstider og temperaturkrav, kan du
fordele matvarene optimalt pa grillflaten.

Her kan du selvfglgelig ogsa bruke de to
grillsonene pa forskjellige trinn. Tommelfingerregel:
Jo tynnere stykker som skal grilles, desto hayere
temperatur og kortere tilberedningstid.

Innstillingstabell og tips

no
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Rengjering og vedlikehold

Rengjoring og vedlikehold

A Advarsel — Fare for forbrenning!

De tilgjengelige stedene blir sveert varme under drift. Ta
aldri pa de varme delene. Hold barn pa avstand.

/\ Advarsel - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stat.
Bruk ikke hagytrykksspyler eller dampstrale til

rengjgringen.

Obs!
Oveflateskader

Disse rengjgringsmidler méa ikke benyttes

Hvis et slikt middel kommer p& apparatet, tark det med

Skarpe eller skurende rengjgringsmidler

Stekeovnsspray

Etsende, klorholdige eller aggressive
rengjgringsmidler

Sterk alkoholholdige rengjgringsmidlerr

Harde, ripende oppvasksvamper, bgrster eller

skureputer

en gang av med vann.

Nye svampkluter ma alltid vaskes grundig fer bruk!

Rengjore apparatet

Rengjor apparatet hver gang etter bruk nar det er
tilstrekkelig avkjglt. P4 den maten unngar du
fastbrenning av matrester. Nar det har brent seg fast
matrester flere ganger, blir det vanskelig & fjerne dem.

Ikke skrap vekk fastbrente rester, men la dem blates opp

med oppvaskmiddel.

Ta av grillristen og sving opp grillelementene. Ta ut

lavastensbeholderen med lavastenene.
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Apparatdel/
overflate

Anbefalt rengjaring

Grillrist og
stopejernspanne

Fjern grove rester med
rengjgringsbarsten. Blgtlegg den i
vasken. Rengjgr den med
oppvaskbgrste og oppvaskmiddel, og
la den torke ordentlig.

Smuss som er vanskelig & fjerne, kan
smgres inn med var grill-rensegelé
(artikkelnummer 003117611). La den
virke i minst 2 timer, ev. over natten
ved kraftig tilsmussing. Til slutt
skyller du risten godt og terker den.
Falg bruksanvisningen som falger
med rengjgringsmiddelet.

Du kan ogsé vaske grillristen og
stgpejernspannen i
oppvaskmaskinen. Da kan de fa lys
misfarging pa overflaten. Dette
pavirker ikke kvaliteten.

Koketopp i
rustfritt stal

Pafar vanlig oppvaskmiddel med en
myk, fuktig klut. Tark over med en
terr klut. Hardnakket smuss
mykgjores fgrst med sapevann.

Ved kraftig tilsmussing kan du bruke
vart rensemiddel for rustfritt stal
(artikkelnr. 00311499) eller
grillrensgel (artikkelnr. 00311761).

Lavastens- Ta ut lavastenene. Vask

beholder lavastensbeholderen med en
oppvaskbgrste i vann tilsatt
oppvaskmiddel; tark av med en myk
klut. Smuss som er vanskelig a
fijerne, kan legges i blat eller fjernes
med var grillrensgel (artikkelnr.
00311761).

Lavastener Nar lavastenene er svarte, ma de

byttes ut. Da er lavastenene innsatt
med fett og kan avgi rgyk under
grilling, eller fettet kan antennes.

Egnede lavastener far du kjgpt hos
forhandlere av grillen (artikkelnr.
LV 030 000).

Fettoppsamlings-
skal

Vaskes i oppvaskmaskin.

Dreiebryter

Séapevann - kluten mé ikke vaere for
fuktig. Terk deretter av med en myk
klut.




Det har oppstatt en feil, hva kan du gjere? no

Det har oppstatt en feil, hva kan du

gjore?

A Advarsel — Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner ma kun
utferes av en servicetekniker som har fatt oppleering av

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes

oss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller
sla av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.

bagateller. Far du kontakter kundeservice, bar du lese
veiledningen i tabellen.

Feil

Mulig arsak

Losning

Apparatet virker ikke

Stepselet er ikke satt inn

Koble apparatet til stramnettet

Sikring defekt

Se etter i sikringsskapet om sikringen til appa-
ratet er i orden

Strembrudd

Kontroller om andre kjgkkenapparater fungerer

Apparatet virker ikke. Lysringen bak
dreiebryteren blinker vekselvis oransje
og hvitt

Strembrudd

Kontroller om andre kjgkkenapparater fungerer

Apparatet varmes ikke opp nar det slas
pa.

Alle lysringer bak dreiebryterne lyser
hvitt i 10 sekunder etter innkobling. Der-
etter lyser lysringen bak den aktive dreie-
bryteren oransje.

Demomodus er aktivert

Deaktiver
demomodus.— "Demonstrasjonsmodus”
pa side 38

Apparatet varmes ikke opp nar det slas
pa.

Lysringen bak dreiebryteren blinker vek-
selvis gult og radt.

Elektronikkfeil

Vri alle dreiebrytere til 0 og koble fra strammen
i ett minutt (sl& av sikringen eller trekk ut step-
selet).

Koble til apparatet igjen. Lysringene i dreiebry-
terne lyser grent i noen sekunder og deretter
gult. Vent til lysringene slukner. Deretter vrir du
en av dreiebryterne til et vilkarlig grilltrinn og til-
bake til 0

Sla pa apparatet. Hvis lysringen blinker veksel-
vis gult og redt pa nytt, ma du kontakte kundes-
ervice.

Apparatet slar seg plutselig av mens det
er i bruk.

Lysringen bak dreiebryteren blinker vek-
selvis oransje og hvitt.

Sikkerhetsutkobling:
Det er ikke foretatt betjening pa
lenge.

Vri alle dreiebrytere til 0 og sla dem pa igjen.

Apparatet slar seg plutselig av mens det
er i bruk.

Lysringen bak dreiebryteren blinker vek-
selvis oransje og hvitt.

Strembrudd i boligen:

Etter et strambrudd vil apparatet
av sikkerhetsmessige arsaker for-
bli avslatt.

Vri alle dreiebrytere til 0 og sl&d dem pa igjen.
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no Kundeservice

Demonstrasjonsmodus

Dersom alle lysringer bak dreiebryterne lyser hvitt i
10 sekunder etter innkobling, aktiveres demo-modus.
Apparatet varmes ikke opp.Lysringen bak den aktive
dreiebryteren lyser oransje.

Slik kan du deaktivere demo-modus:

1  Vri alle dreiebrytere til 0. Koble apparatet fra
stremnettet. Vent i minst 30 sekunder.

2 Koble til apparatet igjen. Lysringene i dreiebryterne
lyser grgnt i noen sekunder og deretter gult. Vent til
lysringene slukner.

3 Deaktiver deretter demo-modus innen 3 minutter pa
felgende mate:
Vri en av dreiebryterne mot venstre til stilling 12.

Vri dreiebryteren mot hayre til stilling 1.

Vri dreiebryteren mot venstre til posisjonen 0.
Vent til lysringen lyser gult.

6  Vri dreiebryteren mot hgyre til stilling 1. Lysringen
lyser grant.
Vent i 5 sekunder. Lysringen blir gul.

Demo-modus er deaktivert. For a lagre innstilingen ma
du ga ut av menyen pa folgende mate:

7  Vridreiebryteren til 0. Vri deretter dreiebryteren
mot venstre til posisjonen 12. Vri dreiebryteren mot
hayre til stilling 1. Vri dreiebryteren mot venstre til
stilling 0. Vent til lysringen slukker.
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Kundeservice

Hvis apparatet trenger reparasjon, kan du henvende deg
til kundeservice. Vi finner alltid en Igsning, ogsa for &
unngé ungdige besgk av servicepersonell.

E-nummer og FD-nummer

Ved kontakt med kundeservice ma du oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.),
slik at vi kan bistd deg best mulig. Du finner typeskiltet
med numrene pa undersiden av apparatet.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

For at du skal slippe & bruke tid pa & lete nar du trenger
det, bar du notere opplysningene om apparatet og
telefonnummeret til kundeservice med en gang.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Veer oppmerksom pa at besgk av servicetekniker ikke er
gratis dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogsa i garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.

Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil
N 22 66 06 46

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du
veere sikker pa at reparasjonen utfgres av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til &
reparere husholdningsapparatet ditt.
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fi Maardystenmukainen kaytto

Maaraystenmukainen kaytto

Lue tdma kayttdohje huolellisesti. Vasta sitten
voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja oikein.
Sailyta kaytto- ja asennusohje mybhempaa
kayttdd tai seuraavaa kayttajaa varten.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, dla kytke laitetta kayttoon.

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

liIman pistoketta olevan laitteen saa liittda vain
valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisesta
litdnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen ymparistdéon.
Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen. Keittdmista on valvottava.
Lyhytaikaista keittdmista on valvottava
keskeytyksettd. Kaytad laitetta vain suljetuissa
tiloissa.

Ala asenna tata laitetta veneeseen tai autoon.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi enintddn
2000 metrin korkeudella merenpinnasta.

Al4 kayta sopimattomia suojavarusteita tai
lasten turvaristikoita. Ne voivat aiheuttaa
onnettomuuden.

Tatéa laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai kauko-ohjaimen
kanssa.

Laitetta voivat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai
henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta
puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos
heitd valvoo heidan turvallisuudestaan vastaava
henkil tai heitd on opastettu laitteen
turvallisessa kéytdsséa ja he ovat ymmaértaneet
laitteen vaarat.

40

Lapset eivit saa leikkia laitteella. Lapset eivét
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he
ovat tayttdneet 15 vuotta ja heidén toimiaan
valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litdntdjohdon ldhelta.



A\ Tarkeita turvallisuusohjeita

Tama laite tulee asentaa sen mukana
toimitettujen asennusohjeiden mukaan.

/A Varoitus — Palovaara!

Kuuma 6ljy ja rasva syttyvét helposti
palamaan. Al3 jata kuumaa 6ljy4 tai rasvaa
ilman valvontaa. Ala sammuta tulipaloa
vedella. Kytke keittoalue pois paalta.
Tukahduta liekit varovasti kannella tai
palopeitteella tai vastaavalla.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat
materiaalit voivat syttys. Ala siilyts tai kayta
palavia aineita (esim. spraypulloja,
puhdistusaineita) laitteen alla tai sen
vilittomaissi laheisyydessa. Ald laita palavia
esineité laitteen paélle tai sen sisdan.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi, palavat
materiaalit voivat syttya. Ala kayta tdssa
laitteessa grillihiilid tai vastaavia aineita.

A\ Varoitus — Palovammojen vaara!

Laitteen osat kuumenevat kaytossa. Kayta
grillid vain oikein paikalleen asennetun
grilliritilan kanssa.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen ldhelta.

Grillituotteesta valuva rasva voi syttya
hetkeksi liekkeihin grillauksen aikana. Ala
kumarru laitteen péaélle. Noudata
turvaetaisyytta.

Laite pysyy vield pois kytkemisen jédlkeen
pitkdhkon aikaa kuumana. Ala kosketa
laitetta jalkilAmmon ndytdn vilkkuessa.

Kun laitekansi on kiinni, vaarana on
ylikuumeneminen. Kayta laitetta ja kytke se
paille vain laitekansi avoinna. Al4 kayts
laitekantta ruokien [Ampiménapitamiseen
tai sdilytysalustana. Sulje laitekansi vasta,
kun laite on jadhtynyt.

Téarkeita turvallisuusohjeita fi

Huomio!
Laitevauriot

Poista laitekannelle laikkyneet nesteet ennen
kannen avaamista.

A\ Varoitus — Sahkdiskun vaara!

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitédntdjohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sdhkoiskun. Ala kéytd painepesuria tai
hdyrysuihkua.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun. Ala
kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Epéasianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paélta. Soita
huoltopalveluun.
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fi Vaurioiden syyt

Vaurioiden syyt

Ymparistonsuojelu

Huomio!
Sopimattomien lisatarvikkeiden aiheuttamat
laitevauriot

Kaytd vain alkuperiislisitarvikkeita. Al kayta grillivuokia
tai alumiinifoliota. Ne vaurioittavat grilliritilaa.
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Tasséd luvussa saat tietoa energian sdédstdmisesti ja
laitteen havittdmisesta.

Energiansaastovihjeita

Esikuumenna laitetta vain niin kauan, kunnes se on

saavuttanut haluamasi [ampé&tilan.

Kun kypsennit pienid méaria, voit kytked péaalle vain

etummaisen tai takimmaisen grillivastuksen.
Kytke ajoissa pienemmalle grillausteholle.

Valitse sopiva jatkogrillausteho. Liian korkealla
jatkogrillausteholla tuhlautuu energiaa.

Kayta hyvédksesi grillin jalkilampd. Jos

kypsennysaika on pitkd, kytke laite jo 5-10 minuuttia

ennen kypsennysajan paattymistd pois pailta.

Ymparistoystavallinen havittaminen

Héavitd pakkaus ympéaristoystavéllisesti.

Tédmaén laitteen merkintd perustuu kaytettyja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste

electrical and electronic equipment - WEEE)
EEE koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sddnndkset koko EU:n
alueella.



Tutustuminen laitteeseen

Sahkogrilli

NHHHEMNH

Valurautapannu
Grilliritila
Laavakivikaukalo
Rasvankeraysastia
Grillivastus
Grillivastus takana

Grillivastus edessa

Tutustuminen laitteeseen fi
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Valitsimilla valitset etummaiset tai takimmaisen
grillivastuksen ja grillaustehon valilla 1 - 12,

Valitsemalla (| yhdistat grillivastukset ja asetat samalla
saman grillaustehon molemmille grillivastuksille.
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Ennen ensimmaisté kayttda

Valorenkaassa oleva naytto

Jokaisessa valitsimessa on valorengas, jolla voidaan
ilmaista eri toimintoja.

Naytto Merkitys
o Pois Laite POIS PAALTA
® Palavat oransseina Laite PAALLA
3 Vilkkuvat oransseina Laite POIS PAALTA
Jalkilammon naytto
3@ Vilkkuvat vuorotellen orans- Turvakatkaisu, virtakatkos
seina ja valkoisina
3@ Vilkkuvat vuorotellen keltai- Laitevika
sina ja magentanpunaisina Soita huoltopalveluun!
® Palavat muutaman sekun-  Laite perusasetettu,
nin vihreind ja sitten kaltai- vain ensiasennuksen tai
sina sdhkokatkon jalkeen
Lisatarvikkeet

Toimitus sisiltda seuraavat lisdtarvikkeet:

Laavakivet

Valurautapannu

Puhdistusharja

Erityislisatarvikkeet
Seuraavia lisatarvikkeita voi tilata alan ammattiliikkeista:
VA 461 000 Valurautapannu

LV 030 000

Laavakivet (vaihtoa varten)

Kayta lisdtarvikkeita ohjeita noudattaen. Valmistaja ei

vastaa vioista, jotka johtuvat lisélaitteiden vdardnlaisesta

Kaytosta.
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Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka sinun on
tehtdvé ennen kuin valmistat ensimmaisen kerran ruokaa
laitteella. Lue ensin turvallisuusohjeet.

Laitteen puhdistus

Puhdista laite ja varusteet ennen ensimmaista kayttoad
huolellisesti haalealla astianpesuaineliuoksella.

Grillin kuumentaminen

1

Ota laavakivet pois foliosta ja laita ne
laavakivikaukaloon.

Kaanna molemmat grillivastukset alas.
Grillivastusten pitdé asettua vaakatasoon.

Aseta grilliritila paikalleen ja kuumenna grillia
muutaman minuutin ajan grillausteholla 12. Siten
poistuvat mahdollinen uutuuden haju ja
epédpuhtaudet.



Laitteen kaytto

Paallekytkenta

Molempia grillivastuksia voidaan saétaa erikseen. Voit
grillata samanaikaisesti elintarvikkeita, joille tarvitaan
erilaiset lampdotilat. Tarvittaessa voit yhdistdd molemmat
grillivastukset ja sd&dtaa saman grillaustehon
samanaikaisesti molemmille grillivastuksille.

Paina valitsinta ja kierrd haluamasi grillaustehon
kohdalle. Jos et halua paistaa koko grillausalueella,
kytke vain etummainen tai takimmainen grillivastus
paille.

Valitsimien takana olevat valorenkaat vilkkuvat niin
kauan kuin laite kuumenee. Kun asetettu grillausteho on
saavutettu, valorenkaat palavat jatkuvasti. Grillausteholla
12 esikuumentaminen kestdd n. 15 minuuttia.

Grillivastusten yhdistaminen

Huomautus: Molempia grillivastuksia voidaan saataa
samanaikaisesti yhdella valitsimella.

1 Paina haluamasi valitsin sisddn ja kierré se
asentoon .

2 Kierré toinen valitsin haluamasi grillaustehon
kohdalle. Tama grillausteho otetaan kayttéén
molemmille grillivastuksille.

Valitsimien takana olevat valorenkaat vilkkuvat niin
kauan kuin laite kuumenee. Kun asetettu
grillausteho on saavutettu, valorenkaat palavat
jatkuvasti. Grillausteholla 12 esikuumentaminen
kestdd n. 15 minuuttia.

3 Aseta grillattava tuote grilliin vasta
esikuumennuksen paatyttya.

Kun haluat sdataa grillivastuksia taas yksitellen, kierra
valitsin asennosta [ haluamasi grillaustehon kohdalle.

Laitteen kayttd fi

Poiskytkenta
Kierrd sdaténupit 0-asentoon.

A Varoitus — Palovammojen vaara!

Kun laitekansi on kiinni, vaarana on ylikuumeneminen.
Kéayta laitetta ja kytke se padille vain laitekansi avoinna.
Al3 kayta laitekantta ruokien lampiménépitamiseen tai
sdilytysalustana. Sulje laitekansi vasta, kun laite on
jaahtynyt.

Huomio!
Laitevauriot

Poista laitekannelle ldikkyneet nesteet ennen kannen
avaamista.

Jalkilammon ilmaisin

Valorenkaat saaténuppien takana vilkkuvat
poiskytkennén jalkeen niin kauan, kunnes laite on
jadhtynyt niin, etta sitd voi koskettaa.

Ylikuumenemissuoja

Jos laite on ylikuumentunut, katkaisee se
automaattisesti lampd&vastukset pois paalté laitteen ja
kaapiston suojelemiseksi. Kun laite on jadhtynyt
tarpeeksi, kytkeytyy se taas péaille.

Kaytto valurautapannun kanssa

Valurautapannu sopii erityisesti pieneksi pilkottujen tai
nestemadisten elintarvikkeiden, vihannesten, makeiden
jalkiruokien ja munaruokien valmistamiseen.

Valurautapannu asetetaan takimmaisen grillivastuksen
paille, kun siitd on ensin poistettu grilliritila.
Etummaisella grilliritilalld voidaan samanaikaisesti
valmistaa muita grilliruokia.

Voit hankkia lisda valurautapannuja lisdvarusteena alan
lilkkeista.

Huomautus: Kun kaytat valurautapannua, jatd myos
laavakivikaukalo ja laavakivet grilliin.

Grillaaminen valurautapannulla

1 Poista takimmainen grilliritila.

2 Aseta valurautapannu varovasti takimmaisen
grillivastuksen paille.

3 Kierra takimmaisen grillivastuksen valitsin
haluamasi grillaustehon kohdalle.

4 Odota, kunnes esilammitys on paattynyt ja
valitsimen takana oleva valorengas palaa jatkuvasti.

5 Sivele valurautapannu kevyesti 6ljylla ja laita
grillattava tuote pannuun.
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Saatotaulukko ja vihjeita

Kypsennettava tuote

Grillausteho Grillausaika

Huomautuksia

Liha ja lintu
Naudanpihvi, medium, 2 -3 cm 12 4 - 6 min per puoli
Vasikankyljys, 2 cm 10-11 6 min per puoli

Saslikkivartaat, a 100 g 8-9 12-15 min kdanna monta kertaa

Lampaankyljys, punertava, 2 cm 10- 11 6 min per puoli

Porsaan niskapalapihvi, 2 cm 10- 11 6 - 8 min per puoli

Grillimakkara, 50 - 100 g 9-10 10-15 min kddnna monta kertaa

Hampurilainen, 1 cm 9-10 12-15min

Kalkkunapihvit, 2 cm 9-10 12-15 min

Broilerinsiivet, a 100 g 9 15-20 min kaanna monta kertaa

Kala ja dyridiset

Jattilaiskatkaravut 9-10 6-8 min Kéyta kuorellisia katkarapuja, raakoja tai esikypsennettyja.

Hummeri, esikypsennetty 10-11 7-15 min

Lohipihvi, 3 cm 7-8 10- 15 min

Tonnikalapihvi, 3 cm 8-9 7 -10 min

Kalafilee, 2 cm 7-8 6 -8 min esim. ruijanpallas, pietarinkala, ahven, merikrotti, turska
Sivele kalafilee 6ljyll4, jotta nahka ei tartu grilliritilaan.

Purotaimen, kokonainen, 200 g 9-10 12-15 min Sivele purotaimen 6ljyll4 tai jauhota se kevyesti, jotta nahka
ei tartu grilliritilaan.

Lisukkeet

Vihannekset 8-9 10-12 min esim. kesdkurpitsa ja munakoiso viipaleina, paprika neljan-
neksind

Herkkusienilakit 9-10 6 -8 min

Hedelmat 6-7 5-10 min per puoli esim. persikan- tai paarynanpuolikkaat, ananasviipaleet

Paistaminen valurautapannussa

Ohukaiset 7-8 1-2 min per puoli

Sienipannu, 250 g 11-12 5-7 min

Munakokkeli, 300 g 8-9 5-6 min

Paistetut perunat, 500 g 11-12 10-12 min

Jauheliha, 400 g 11-12 5-6 min

Vihannespannu, 400 g 9-10 6 - 8 min karkeina kuutioina, esim. paprika, sipulit, porkkanat, kesa-

kurpitsa
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Keittamista ja paistamista koskevia
vinkkeja

Saatstaulukon arvot ovat vain ohjeelliset, koska
|ampo4a tarvitaan ruokien tyypisté ja
lahtolampotilasta riippuen enemman tai vihemman.

Esilammita aina grillid, kunnes kuumennussignaali
sammuu. Lihan pinta sulkeutuu siten
intensiivisemmaé&n ldammdntuoton ansiosta
nopeammin eiké lihaneste péédse valumaan ulos.

Voit voidella paistettavan tuotteen ennen
grillaamista kuumuutta kestéavalla 6ljylla (esim.
maapahkinédljy) tai marinoida tuotteen. Se parantaa
makua. Al4 kiyta 6ljya / marinadia liikaa, koska
muutoin voi muodostua liekkejd ja voimasta savua.

Ald suolaa lihaa ennen grillausta. Muutoin
liukenevat ravintoaineet ja lihaneste voivat valua
ulos.

Aseta grillattava tuote suoraan ritilille. Al kayta
alumiinifoliota tai grillikaukaloita.

Kaanna grillipalat vasta, kun ne irtoavat helposti
ritildsta. Jos liha tarttuu kiinni ritilaéan, lihassyyt
vaurioituvat ja lihaneste valuu ulos.

Al3 pistele lihaan reikia grillauksen aikana, koska
lihaneste pédésee silloin valumaan ulos.

Suolattu liha kuten kinkku tai kassler eivat sovellu
grillaukseen. Seurauksena voi olla terveydelle
haitallisia yhdisteita.

Tee kyljyksiin luun viereen ja rasvakerrokseen useita
viitoja, jotta ne eivat taivu kaarelle.

Poista rasvakerrokset mieluummin grillauksen
jalkeen kuin ennen grillausta, jotta liha pysyy
mehukkaana ja maukkaana.

Linnunlihasta tulee erityisen rapean ruskea, jos
sivelet sen pinnan grillausajan loppupuolella voilla,
suolavedella tai appelsiinimehulla.

Hedelmét voidaan maustaa grillauksen jédlkeen
maun mukaan hunajalla, vaahterasiirapilla tai
sitruunanmehulla.

Vihannekset, joiden kypsennysaika on pitkd
(esim. maissintdhkét, perunat), voit esikypsentaa
keittamallda ennen grillausta.

Grillaa kalafilee ensin nahkapuolelta. Sivele nahka
oljylla tai ripottele sille jauhoja, jotta se ei tartu
grilliritilaan.

Ritilalla grillattaviksi sopivat ennen kaikkea
kiintedlihaiset kalat (esim. lohi, tonnikala,
merikrotti).

Tarjoa grillituotteet kuumina. Ald pida niitd
lampimind, muutoin ne sitkistyvat.

Saatstaulukko ja vihjeita fi

Grillipinta on keskeltd kuumempi kuin reuna-
alueelta. Erityisesti kun kypsennit samanaikaisesti
ruokia, joiden kypsennysajat ovat erilaiset ja joiden
kypsentdmiseen tarvitaan erilaisia lampdtiloja, voit
jakaa kypsennettavan tuotteen grillipinnalle
optimaalisesti.

Tahéan tarkoitukseen voit tietysti kdyttda myds kahta
grillausaluetta eri tehoilla. Nyrkkisdanto: mita
ohuempi grillattava tuote, sitd korkeampi [ampé&tila
ja sitd lyhyempi kypsennysaika.
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fi Puhdistus ja huolto

Puhdistus ja huolto

Laitteen osa/pinta Suositeltava puhdistusmenetelmi

Grilliritila ja
valurautapannu
A Varoitus — Palovamman vaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kiytossi. Al
kosketa kuumia osia. Pida lapset poissa laitteen ldhelta.
A\ Vvaroitus - Sahkaiskun vaara!

Laitteeseen paidseva kosteus voi aiheuttaa sdhkdiskun.
Ala kdyta painepesuria tai hoyrysuihkua.

Huomio!

Keittotason pinnan vahingot

Ali kiyta alla mainittuja puhdistusaineita

- Voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita

- Uunien puhdistusaineita

- Syovyttavia, klooripitoisia tai aggressiivisia
puhdistusaineita

- Voimakkaasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

- Kovia, naarmuttavia sienié, harjoja tai

Poista karkeat jaamat
astianpesuharjalla. Liota
astianpesualtaassa. Puhdista
astianpesuharjalla ja
astianpesuaineella ja kuivaa
huolellisesti.

Sivele kiinni tarttuneelle lialle
grillinpuhdistusgeelidmme
(tuotenumero 00311761) ja anna
vaikuttaa vahintddn 2 tuntia, tai jos
likaantuminen on runsasta, yon yli.
Huuhtele ja kuivaa sitten
huolellisesti. Noudata
puhdistusaineen pakkauksessa
olevia ohjeita.

Voit puhdistaa grilliritilan ja
valurautapannun myés
astianpesukoneessa. Pinnat voivat
talloin varjaytya vaaleiksi. Se ei
vaikuta kayttdéon.

hank
ankaustyynyja Terédssyvennys

Mikéli jotain ylldmainituista aineita pdésee laitteelle,
puuhdo se heti pois vedella.

Pese uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttda!

Laitteen puhdistus

Puhdista laite jokaisen kadytdn jdlkeen, kun laite on
jadhtynyt. Siten viltat jddmien palamisen kiinni. Kun

Levitd astianpesuainetta pehmeill,
kostealla liinalla; kuivaa pehmealla

liinalla. Pehmita kiinni tarttunut lika
liottamalla.

Kéytd runsaaseen likaan
terdspintojen puhdistusainetta
(tuotenro 00311499) tai
grillinpuhdistusgeelii (tuotenro
00311761).

jadmét palavat kiinni useita kertoja, niiden poistaminen Laavakivikaukalo

on vaikeampaa.

Al4 raavi kiinni palaneita jaamii irti, vaan pehmiti ne
liottamalla vedelld ja astianpesuaineella.

Ota grilliritila pois paikaltaan ja kdanna grillivastukset
ylos. Ota laavakivikaukalo ja laavakivet pois paikaltaan.

Ota laavakivet pois paikoiltaan.
Puhdista laavakivikaukalo
astianpesualtaassa vedella ja
astianpesuaineella ja
astianpesuharjalla; kuivaa lopuksi
pehmeélld liinalla. Pehmita kiinni
tarttunut lika liottamalla tai poista se
grillinpuhdistusgeelillamme
(tilausnumero 00311761).

Laavakivet

Vaihda laavakivet, kun ne ovat
mustat. Laavakivet ovat silloin
imeneet itsensd tdyteen rasvaa, ja ne
voivat savuta voimakkaasti kdyton
aikana tai rasva voi syttyd palamaan.

Sopivia laavakivid voi hankkia alan
lilkkeista (tuotenro LV 030 000).

Rasvankerdysastia

Pese astianpesukoneessa.

Valitsimet

Astianpesuaineliuos - liina ei saa
olla liian kostea. Kuivaa pehmeilla
liinalla.
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Toimintahairid, mita on tehtava?

A Varoitus — Sahkoiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset
saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai

Toimintah&irié, mitd on tehtava? fi

Jos hairidita esiintyy, kyseessd on usein vain
pikkuseikka. Huomioi taulukossa olevat ohjeet, ennen
kuin soitat huoltopalveluun.

kytke sulake sulakerasiassa pois pailta. Soita

huoltopalveluun.

Hairié

Mahdollinen syy

Apu

Laite ei toimi

Pistoke ei ole pistorasiassa

Liita laite sdhkoverkkoon

Sulake palanut

Tarkasta sulakerasiasta, onko laitteen sulake
kunnossa

Séahkokatko

Tarkasta, toimivatko muut laitteet keittiossa

Laite ei toimi, valitsimen takana oleva
valorengas vilkkuu vuorotellen orans-
sina ja valkoisena

Sahkokatko

Tarkasta, toimivatko muut laitteet keittiossa

Laite ei kuumene paélle kytkettdessa.

Kaikki valorenkaat valitsimien takana
palavat paalle kytkemisen jélkeen valkoi-
sina 10 sekunnin ajan. Aktiivisen valitsi-
men valorengas palaa sen jédlkeen
oranssina.

Esittelytila on aktivoitu

Deaktivoi esittelytila.—> "Esittelytila”
sivulla 50

Laite ei kuumene paélle kytkettdessa.

Valitsimen takana oleva valorengas vilk-
kuu vuorotellen keltaisena ja magentan-
punaisena.

Elektroniikkavika

Kierrd kaikki valitsimet asentoon O ja irrota laite
yhden minuutin ajaksi sdhkoverkosta (kytke
sulake pois paélta tai irrota verkkopistoke).

Liité laite uudelleen sidhkoverkkoon. Valitsimien
valorenkaat palavat muutaman sekunnin ajan
vihreind ja sitten keltaisina. Odota, kunnes valo-
renkaat sammuvat. Kierra sitten joku valitsin jol-
lekin grillausteholle ja takaisin asentoon O.

Kytke laite paille. Jos valorengas vilkkuu uudel-
leen vuorotellen keltaisena ja magentanpunai-
sena, soita huoltopalveluun.

Laite sammuu kayton aikana.

Valitsimen takana oleva valorengas vilk-
kuu vuorotellen oranssina ja valkoisena.

Turvakatkaisu:
Laitetta ei ole kdytetty pitkdan
aikaan.

Kierrd kaikki valitsimet kohtaan O ja kytke sitten
tarvittaessa uudelleen pédlle.

Laite sammuu kayton aikana.

Valitsimen takana oleva valorengas vilk-
kuu vuorotellen oranssina ja valkoisena.

Kotitaloudessa on sidhkokatko:
Laite pysyy séhkokatkon jélkeen
turvallisuussyista pois paalta.

Kierrd kaikki valitsimet kohtaan O ja kytke sitten
tarvittaessa uudelleen péille.
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Esittelytila

Esittelytila on aktivoitu, jos valitsimien kaikki valorenkaat
palavat paéalle kytkemisen jalkeen valkoisina 10 sekunnin
ajan. Laite ei kuumene. Aktiivisen valitsimen valorengas
palaa oranssina.

Voit deaktivoida esittelytilan seuraavasti:

1 Kierra kaikki valitsimet kohtaan 0. Irrota laite
sdhkoverkosta. Odota vahintadn 30 sekuntia.

2  Liita laite uudelleen sidhkdverkkoon. Valitsimien
valorenkaat palavat muutaman sekunnin ajan
vihreini ja sitten keltaisina. Odota, kunnes
valorenkaat sammuvat.

3 Deaktivoi sitten esittelytila 3 minuutin kuluessa
seuraavasti:
Kierrd jotain valitsinta vasemmalle kohtaan 12.

4  Kierrd valitsinta oikealle kohtaan 1.

Kierra valitsinta vasemmalle kohtaan 0.
Odota, kunnes valorengas palaa keltaisena.

6 Kierréd valitsinta oikealle kohtaan 1. Valorengas
palaa vihredna.
Odota 5 sekuntia. Valorengas muuttuu keltaiseksi.

Esittelytila on deaktivoitu. Jotta asetus tallentuu
muistiin, poistu valikosta ehdottomasti seuraavalla
tavalla:

7 Kierra valitsin kohtaan 0. Kierra sitten valitsinta
vasemmalle kohtaan 12. Kierri valitsinta oikealle
kohtaan 1. Kierra valitsinta vasemmalle kohtaan 0.
Odota, kunnes valorengas sammuu.
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Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme
puoleen. Loyddmme varmasti sopivan ratkaisun, jotta
valtyt my6s huoltoteknikon turhilta kdynneilta.

Mallinumero ja sarjanumero

IImoita soittaessasi laitteen taydellinen mallinumero
(E-Nr.) ja sarjanumero (FD-Nr.), jotta saat heti patevit
neuvot. Tyyppikilpi numeroineen loytyy laitteen
alapuolelta.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Jotta 16ydat tiedot tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa

laitteesi tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumeron tahén.

E-Nr. FD-Nr.

Huoltopalvelu

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa sinulle kustannuksia myds
takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta héiriétilanteissa

FIN 020 751 0750
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu + 7 snt/
min (alv 24%) Matkapuhelimesta 8,28 snt/
puhelu + 17 snt/min (alv 24%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat,
ettd korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka
kayttaa alkuperiisia varaosia.

Huoltopalvelu

fi
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