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Hallen har induktionstillgdng 6ver hela kokzonen.
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sv Bestdmmelser for anvdndningen

A Bestimmelser for
anvandningen

Las igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig anmalan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Det dr bara behorig elektriker som far géra fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Vid installation maste de medfdljande
monteringsanvisningarna féljas.

Enheten &r bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nér den pagar. Hall alltid 6gonen pa
en kort kokning ndr den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Skéapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hogst 4000 meter Gver havet.

Tack aldrig éver héllen. Det kan orsaka olyckor
t.ex. pa grund av dverhettning, antdndning eller
materialspréangning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &ar godkdnda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten &r inte avsedd for anvandning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begridnsade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvidnda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anvander enheten sdkert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara éver
15 ar, och d& endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Se till s& att vald kokzon for koksensorlaget
matchar den kokzon dér kastrullen, grytan star.

Har du ett aktivt, medicinskt implantat (t.ex.
pacemaker eller defibrillator), kontrollera med
lakare att det &r utvalt, implanterat och
programmerat for att uppfylla EU-direktiv 90/
385/EWG fran 20:e juni 1990 samt DIN EN
45502-2-1 och DIN EN 45502-2-2 enligt VDE-
AR-E 2750-10. Ar de férutsittningarna
uppfyllda och du dessutom bara anvéander
koksredskap som inte ar av metall eller har
metallhandtag, s& &r det inga problem att
anvanda induktionshéllen for avsedd
anvandning.



A Viktiga
sakerhetsanvisningar!

A\ Varning - Brandrisk!!

Heta oljor och fetter &r lattantéandliga.
Lamna aldrig varma oljor och fetter utan
uppsikt. Slack inte elden med vatten. Sla av
hallen. Kvav elden med ett lock, brandfilt
eller liknande.

Kokzonen blir jattevarm. Lagg inga
brannbara féremal pa héllen. Férvara inget
pa héllen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig bréannbara
féremal eller sprayflaskor i [adan direkt
under héllen.

Héllen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Tack aldrig 6ver hallen.Det kan orsaka
olyckor t.ex. genom Overhettning,
antédndning eller materialsprangning.

A\ Varning - Risk f6r brannskador!!

Kokzonerna och intilliggande delar blir
jattevarma, framfoérallt hallinfattningen (om
det finns sadan). Ror inte heta ytor. Hall
barnen borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service!

Féremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Ladgg aldrig
metallforemal som knivar, gafflar, skedar,
lock eller metallhaltiga féremal pa hallen.

Sl alltid av hallen med huvudstrombrytaren
efter varje anviandning. Vanta inte pa att

héllen slas av automatiskt da karl inte finns.

Viktiga sékerhetsanvisningar! sv

/A Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmaéssigt
gjorda ar farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gbra reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sdkringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvdnd
aldrig hogtryckstvatt eller angrengdring!

En trasig enhet innebdr risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stétar. Sla av automatsdkringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

/A Varning - Risk pa grund av magnetfilt!!

Den tradlésa koksensorn ar
magnetisk.Magnetiska féremal kan skada
elektroniska implantat som t.ex. pacemakers
och insulinpumpar. Anvander du elektroniska
implantat, sa ska du inte ha koksensorn i nagon
ficka och nar det giller pacemakers och
liknande medicinska apparater bér du hélla ett
minmiavstand om 10 cm.

/A Varning - Risk for fel!!

Héllen har en flakt pa undersidan. Forvara inte
sma eller spetsiga féremal, papper eller
kokshanddukar i ev. [dda under hillen. De kan
sugas upp och skada flakten eller paverka
kylningen.

Det ska vara ett minimiavstdnd pa 2 cm mellan
ladinnehallet och flaktinsuget.



SV

Viktiga sékerhetsanvisningar!

/A Varning - Risk for personskador!!

Den tradlésa koksensorn har ett batteri
som kan skadas om det blir exponerat for
hdga temperaturer. Ta bort sensorn fran
kastrullen, grytan och férvara den inte néra
nagra varmekallor.

Koksensorn kan vara valdigt het nar du tar
av den fran kastrullen eller grytan. Anvand
grytvantar eller kdkshandduk nér du tar av
den.

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av éverhettning.
Det karl som sénks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att pl6tsligt hoppa till. Se till s& att
kokzon och kastrullbotten &r torra.



Skadeorsaker

Obs!

Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.

Lat aldrig kastruller, grytor och pannor koka torrt.
Det kan ge skador.

Placera inte varma karl ovanpa mandéverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan
skadas.

Om harda eller spetsiga féremal faller pa spishallen
kan de leda till skador.

Aluminiumfolie och plastbunkar smélter pa de heta
kokzonerna. Vi rekommenderar inte anvdndning av
spisskyddsfolie pa hallen.

Skadeorsaker

SV

Oversikt

| tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste

skadorna:

Skador Orsak Atgird

Flackar Mat som kokat dver Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
Olampliga rengdringsmedel Anvand bara hallrengdring avsedd for just den har halltypen.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte héllen som avlastnings- eller arbetsyta
Skrovliga bottnar repar héllen Kontrollera kastruller, grytor och pannor

Missfargningar Olampliga rengoringsmedel Anvand bara héllreng6ring avsedd for just den har halltypen.
Slitage fran kastruller, grytor och pannor Lyft kastruller och pannor nar du flyttar dem.

Urgrépningar Socker, sockerrik mat Ta genast bort mat som kokat éver med glasskrapan.




sv Atervinning

Atervinning

Tillagning med induktion

Kapitlet innehéaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjant enhet.

Energispartips

® Anvéand alltid ett lock som passar kastrullen, grytan.

Kokning utan lock férbrukar avsevart mer effekt.
Anvand glaslock. D& kan du se ned i kastrullen,
grytan utan att ta av locket.

® Anvéand kastrull, gryta eller panna med jamn botten.

Ojamna bottnar 6kar effektférbrukningen.

® Stéll alltid kastrullen, grytan eller pannan inom
anvand kokzons grénser.

® Anvéand sma kastruller ndr du lagar lite mat. En stor,

mindre fylld kastrull krdver mer effekt.

® Anvénd sa lite vatten som mdjligt vid matlagningen.

Det spar effekt och gronsakerna behéller sina
vitaminer och mineraler.

® Vrid ned till l1agre effektlage i god tid. Annars sldsar

du effekt.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.

Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

EE produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Det sitter ett batteri i den tradlésa koksensorn. Slang
forbrukat batteri i batteriholk for atervinning.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig en del fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir 6verférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.

du spar effekt.

du far smidigare skétsel och rengéring. mat som
kokat Over branner inte fast sa latt.

® Effektreglering och sdkerhet; hdllen hdjer och
sénker effekten direkt ndr du andrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan frdn kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshall som t.ex.:

® gjorda av stalemal]

® gjorda av gjutjarn

® specialgjorda i rostfritt for induktionshall.

Kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd
for induktionshéll genom att se om en magnet fastnar pa
botten eller titta i tillverkarens anvisningar.

Det finns induktionsgrytbottnar som inte &r helt
ferromagnetiska.

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
virmefordelning. Den del som inte &r
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

® Bestar grytbotten t.ex. av material med
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gora sa att grytan
inte blir riktigt varm eller att héllen inte ens kdnner
av den.




Olampliga kokkarl

Anvand aldrig virmeférdelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal
glas

o

o

® lergods
® koppar
[ ]

aluminium

Bottnarnas egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Kastruller, grytor eller pannor med jamn
virmefordelning, t.ex. med sandwichbottnar i rostfritt,
spar tid och effekt.

Anvand helst kastruller, grytor och pannor med jamna
bottnar. Ojamna bottnar eller bottnar med préglingar
minskar varmeoverféringen.

7

Ingen kastrull, gryta eller panna eller fel storlek

Stall alltid kastrullen, grytan eller pannan inom anvand
kokzons granser. Du far upp © vid kokzonsindikeringen
om kastrullen, grytan eller pannan star fel, ar av fel
material eller har fel storlek. Flytta kastrullen, grytan
eller pannan eller fors6k igen med annan kastrull, gryta
eller panna.

Har du lyft av kastrullen, grytan eller pannan langre an
30 sekunder fran kokzonen, sa slar kokzonen av
automatiskt.

Tomma eller tunnbottnade kastruller, grytor och
pannor

Hetta inte upp och anvéand inte tomma eller
tunnbottnade kastruller, grytor och pannor. Hillen har
ett internt sdkerhetssystem. Tomma kastruller, grytor
och pannor kan bli uppvdrmda sa snabbt att den
automatiska avstdngningen inte hinner reagera innan de
uppnatt hog temperatur. Botten kan smélta och skada
glaskeramiken. Ror inte kastrullen, grytan eller pannan
och sla av hdllen. Fungerar den inte nar den svalnat,
kontakta service.

Tillagning med induktion sv

Zonvakt

Hallen kdnner automatiskt av den anvanda kastrullens,
grytans och pannans lage, storlek och form map.
ferromagnetisk @ och bottenmaterial. Kastrull-, gryt- och
pann-@ fran 90 till 340 mm fungerar.

Anvisning: Kokzonsindikeringarna kan avvika fran
kastrullens, grytans och pannans verkliga storlek och
form. Det &r normalt och paverkar inte héallens funktion.
For mer information, se kap. — "Vanliga frdgor och
svar (FAQ)"



sV L&ar dig enheten

Lar dig enheten Kontrollerna

Kontrollerna har sensorfélt och pekdisplay.

Kapitlet forklarar hur kokzonen, kontrollerna och de Sensorfilt

olika enhetsfunktionerna fungerar.
Sensorfélten ar pekfilt. Valj funktion genom att trycka

Anvisning: Det kan férekomma avvikelser i farg och pa resp. symbol. Du far upp tillgéngliga funktioner pa
specifikation beroende pa typen av enhet. displayen.

Anvisningar

Kokzon - Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar

funktionen negativt.
Hallen har induktionsfunktion dver hela kokzonen. Still

kastrullen, grytan eller pannan varsomhelst inom anvénd
kokzons grénser. Enheten kdnner automatiskt av
kastrullens, grytans eller pannans placering, storlek och
form.

- Stéll inga heta kastruller, grytor eller pannor pa
pekskarmen. Elektroniken kan bli dverhettad.

Anvisning: Du kan anvdnda upp till 5 kastruller, grytor
eller pannor samtidig pa kokzonen.

‘ 1

Sensorfalt
@  Huvudbrytare
(®  Tidfunktionsmeny

X Aggklocka
G Stoppur
Hall @  Barnsparr
1 Anvandbar kokzon n Pausfunktion
2 Kontroller - Hallage
2 Dynamisk tillagning
o Proffstillagning
ey Klassisk tillagning

Flaktstyrning

Grundinstallningar

S N ¥

Kokzon

1.0-9.0 Effektlagen

» Booster-funktion for kastruller och grytor
22 Booster-funktion fér pannor

TJ

Varmhallningsfunktion

=

Autotillagningstid

= O

Lagen for kastruller, grytor och pannor

" Dynamisk styrning av kastruller, grytor
och pannor

&

Klassisk tillagning for kastruller, grytor
och pannor

Koksensor

o] b

Teppanyaki

10



Pekdisplay

Du far upp en 6verblick pa pekdisplayen &ver
kastrullerna, grytorna pa kokzonen och med vilka
sensorfélt du kan sla pa de olika funktionerna.

Stéller du en kastrull, gryta pa kokzonen, sa far du upp
kastrullens, grytans kokzonsindikering pa displayen.

Menyoversikt

Hallens intuitiva menystruktur hjilper dig snabbt
tillratta. Har far du veta mer om de viktigaste menyerna.

Huvudvy

Huvudindikeringen ger dig en 6versikt over
indikeringarna for den kastrull, grytan som star pa
kokzonen. Den visar tillagningslage, effektlagen och
installda timerfunktioner for paslagna kokzoner.

Funktionslisten

Funktionslisten ger access till vissa funktioner och
andra menyer.

Du far upp féljande alternativ pa funktionslisten:

[ ] IEI Barnsparr
Il Pausfunktion
L Tillagningslédge
3 Flaktstyrning
ég Grundinstéllningar

Infomeny
Du kan fa upp info om enheten eller aktuella funktioner

som &r pé via infomenyn.

Vill du komma till infomenyn, tryck pa i pa
funktionslisten. Sensorn visar nar funktionen ar
tillganglig.

L&ar dig enheten sv

Anvisningar och h@nvisningar

Anvisningarna ger dig info om &ndrad enhetsstatus eller
indikerar att anvdndaren maste bekrafta.

Vill du atergé till huvudvyn, tryck pa V.
Anvisning: Det 6vre displaystrecket lyser orange.
Anvisningarna paminner dig om det krdvs nagon atgard.

Folj displayanvisningarna och tryck pa v fér att aterga
till huvudvyn.

Anvisning: Det 6vre displaystrecket lyser blatt.

Hallagesmenyn

Hallen har olika funktioner fér hela kokzonsytan.

Tillagningsléage Funktion

Vilj effektlage genom att flytta kast-
rullen, grytan eller pannan fran
héger at vanster pa kokzonen.

K Proffstillagning

lassisk tillagning ~ Vélj effeklage pa kokzonen.

K

2 Dynamisk tillagning Vél] effektlage genom att flytta kast-
rullen, grytan eller pannan framifran
och bakat pa kokzonen.

Vill du komma till hdlldagesmenyn, tryck pa i pa
funktionslisten.

11



sV L&ar dig enheten

Menyn kastrull-, gryt- och pannléage

Hallen har olika kokzonsfunktioner.

Lagen for kastruller, Funktion

grytor och pannor

' Dynamisk tillagning  VAlj ett visst effektldge genom att
fér en kastrull, gryta flytta kastrullen, grytan eller pannan
framifran och bakat pa kokzonen.

Vilj effektlage for varje kastrull,
gryta eller panna med kontrollerna.

Lr Klassisk tillagning
for kastruller, grytor
och pannor

g Koksensor

Koksensorn utanpa kastrullen, gry-

tan haller temperaturen automatiskt.
Koksensorlaget passar fér mat som
kréver mycket vatten, olja eller fett i

grytan vid kokning eller fritering.

Det gar att dela upp Teppanyaki-
ytan i tva halvor. Det gar allts att
steka pa en del och varmhélla mat
pa den andra eller steka p4d samma
effektldge pa hela delen.

—Teppanyaki

Tryck till pad kokzonsindikeringen och tryck sedan pa
sensorfilt Il f6r att komma till menyn for lagen for
kastruller, grytor och pannor.

Kokzonsindikering

Stéller du en kastrull, gryta eller panna pa kokzonen, sa
tands resp. kokzonzindikering pa pekdisplayen.

Registrerad kokzon

Kastrullen, grytan eller pannan &r regist-
rerad pa kokzonen. Kokzonsindike-
ringen lyser. Tryck pa (D och vilj kokzon.

Vald kokzon

Indikerad kokzon ar vald. Du kan stélla in
effektlaget.

12

Paslagen kokzon

Indikerad kokzon &r pa.Instillt effektlage
lyser pa displayen.

Det star ingen kastrull, gryta pa kokzonen

Du har tagit bort kastrullen, grytan fran
kokzonen. Det tidigare valda effektlaget
lyser svagare.

Fler indikeringar

Den valda kokzonen gar inte att stélla in.
Fér mer information, tryck till pa indike-
ringen.

Mojliga orsaker:

® Det gar att anvanda upp till 5 jamnt
férdelade kastruller, grytor eller
pannor pa kokzonen.

® Kastrullen, grytan eller pannan ar inte
gjord for induktionshall.

® Enhetens max. effektférbrukning &r
Overskriden.

Restvarmeindikering

Haillen har flera restvirmeindikeringar §ff som varnar for
fortfarande varma kokzoner. Beroende pa
restvirmeintensiteten lyser en, tva eller tre
indikeringsdelar {ff. R6r inte kokzonen nar
indikeringarna lyser eller precis nér de slocknat.

Restvdarmeindikeringarna fortsatter lysa sa lange
kokzonen ar varm, dven om du slar av hillen.



Anvianda maskinen

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna.Tabellen
innehaller effektlagen och tillagningstider for olika
matrétter.

Forsta anvandningen

Forsta gdngen du slar pa enheten far du upp
displaymenyn for att goéra de férsta instéllningarna. Valj
de instéllningar du vill ha.

Du far upp huvudvyn nér du bekréftat instéllningarna.

Anvisning: Du kan &ndra instéllningarna
néarsomhelst.Fér information om att vélja instéllningar,
se kap. — "Grundinstéllningar".

Sla pa och av héllen
Du slar pa och av héllen med huvudbrytaren.

Sla pa: tryck pa D. Indikeringen ovanfér huvudbrytaren
lyser. Hallen ar redo att anvdnda nér den varit pa en kort
tid.

Sla av: tryck pa O. Indikeringen slocknar. Alla kokzoner
slar av.

Restvdarmeindikeringen lyser tills kokzonerna svalnat
tillrackligt.

Anvisningar

- Hallen slar av automatiskt nar kokzonerna varit av
langre dn 30 sekunder.

- Valda instéllningar ligger kvar 10 sekunder efter att
du slar av hdllen. Om du slar pa enheten inom den
tiden, s& far du upp huvudvyn och kan bekréfta
tidigare instéllningar. For mer information om
instéllningen, se kap. — "Grundinstéllningar”.

Anvanda maskinen sv

Stalla in kokzon

Vilj det effektlage du vill ha pa instdllningsdelen.

Effektlage 1.0
Effektlage 9.0

= |agsta effekt

= hogsta effekt

Varje effektlage har ett mellanldge som markeras med
.5.
Anvisningar

- Hallen kan tillfélligt sdnka effekten for att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
eloverbelastning.

- Hallen kan tillfalligt sdnka effekten for att férhindra
oljud fran enheten.

Vilja kokzon och effektlage

Hallen ska vara pa.

1 Stéll kastrullen, grytan eller pannan pa kokzonen.

2 Tryck pa O pa pekdisplayen for den kokzon du vill
ha. Instéllningsdelen lyser pa kokzonsdisplayen.

3 Svajpa upp eller ned inom 4 sekunder och vilj det
effektlage du vill har.
Vill du vilja effektlage 9.0, tryck till direkt pa 9.0.

Effektlaget ar installt.
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sv Anvidnda maskinen

Andra effektldge

Vilj kokzon och stéll sedan in det effektlage du vill ha.

Sla av kokzonen
Tryck pa kokzonsindikeringen tills du far upp effektlage
0.0 pa instéllningsdelen. Kokzonen slar av.

Anvisning: Har du stéllt en kastrull, gryta eller panna pa
kokzonen innan du slar pa héillen, sa blir den registrerad
nar du trycker pa huvudbrytaren och du far upp
kokzonsindikeringen pa pekdisplayen.

Rekommendationer

Rekommendationer
R&6r om da och da néar du virmer pa puréer, redda
soppor och tjocka séaser.
Forvarm pa effektlage 8 - 9.

Sank effektlaget nar det tranger ut &nga fran locket
vid tillagning med lock. Det behdver inte &nga ut for
att ge bra slutresultat.

Hall grytan tackt till servering nér maten ar klar.
Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten for lange sa att ndaringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med timern.

Undvik rykande het olja, sa blir tillagningen
hédlsosammare.

Bryn p& maten i smaportioner i foljd.

Grytor, kastruller och pannor kan bli valdigt heta vid
tillagning. Anvand alltid grytlappar.

Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap.

14



Rekommenderade matratter

| tabellen ser du vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende pa matens typ,

vikt, tjocklek och kvalitet.

Anvianda maskinen

SV

Effektlage for fortsatt Tid (min.)
tillagning
Smailta
Choklad, chokladglasyr 1.0-1.5 -
Smor, honung, gelatin 1.0-2.0 -
Véarma pa eller varmhélla
Gryta, t.ex. linsgryta 1.5-2.0 -
Mjolk? 1.56-25 -
Varma péa varmkorv ' 3.0-4.0 -
Tina och varma pa
Spenat, djupfryst 3.0-4.0 15-25
Gulasch, djupfryst 3.0-4.0 35-55
Sjuda
Potatisklimp' 45-55 20-30
Fisk? 4.0-5.0 10-15
Vitséas, t.ex. béchamelséas 1.0-2.0 3-6
Hopvispad séas, t.ex. bearnaise-, hollandaiseséas 3.0-4.0 8-12
Koka, &nga, dngkoka
Ris (med dubbel vattenmangd) 25-35 15-30
Risgrynsgrot® 2.0-3.0 30 - 40
Skalpotatis 45-5.5 25 -35
Kokt potatis 45-5.5 15-30
Pasta’ 6.0-7.0 6-10
Gryta 3.5-4.5 120 - 180
Soppor 3.5-4.5 15 - 60
Gronsaker 2.5-3.5 10- 20
Gronsaker, djupfrysta 3.56-4.5 7-20
Tryckkoka gryta 45-5.5 -
Brésera
Natad stek 4.0-5.0 50 - 65
Grytstek 4.0-5.0 60 - 100
Gulasch® 3.0-4.0 50 - 60
" Utan lock

2Vand flera ganger

8 Forvarm pa lage 8.0 - 8.5
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sv Anvidnda maskinen

Effektlage for fortsatt Tid (min.)

tillagning
Briasera/steka med lite olja’
Schnitzel, opanerad eller panerad 6.0-7.0 6-10
Schnitzel, djupfryst 6.0-7.0 6-12
Kotletter, opanerade eller panerade? 6.0-7.0 6-12
Biff (3 cm tjock) 7.0-8.0 6-12
Fagelbrést (2 cm tjockt)? 5.0-6.0 10 - 20
Fagelbrost, djupfryst? 5.0-6.0 10 - 30
Farsbiffar (3 cm tjocka)? 45-55 20 - 30
Hamburgare (2 cm tjocka)? 6.0-7.0 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5.0-6.0 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6.0-7.0 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6.0-7.0 8-15
Rakor och krabbor 7.0-8.0 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7.0-8.0 10- 20
Wokad mat (grénsaker och kottbitar) 7.0-8.0 15-20
Middagsrétter, djupfrysta 6.5-7.5 6-10
Pannkakor (stek i foljd) 6.5-7.5 -
Omelett (stek i foljd) 3.6-4.5 3-10
Stekt 4gg 5.0-6.0 3-6
Fritering™ (fritera 1560-200 g per portion i 1-2 | olja, fritera portionsvis)
Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, chicken nuggets 8.0-9.0 -
Kroketter, djupfrysta 7.0-8.0 -
Kott, t.ex. kycklingdelar 6.0-7.0 -
Fisk, panerad eller inbakad 6.0-7.0 -
Gronsaker, svamp, panerade eller doppade i frityrsmet eller tempura 6.0-7.0 -
Smakakor, t.ex. klendter/munkar, tempurafrukt 5.5-6.5 -

T Utan lock
2Vand flera ganger

8 Forvarm péa lage 8.0 - 8.5
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Dynamisk tillagning

Anvand framfdrallt funktionen for tillagningsséatt som
kraver manga effektldgeséandringar. Pa sa vis kan du
snabbt och smidigt anpassa effektlaget till tillagningen
genom att skjuta fram eller bak kastrullen, grytan eller
pannan.

Kokzonen blir till en enda kokzonsdel med tre olika
effektlagen nér funktionen ar pa. Kastrullens, grytans
eller pannans ldge avgdr om det ena eller andra
forinstéllda effektlaget gar pa. Du far upp varje kastrulls,
grytas och pannas tilldelade effektlage pa resp.
kokzonsindikering.

Forinstéllda effektlagen:
Framre delen = effektlige 9.0
Mellandelen = effektlage 50
Bakre delen = effektlage 1.0

Du kan dndra de férinstillda effektligena. Andra
effektlagen, se kap. — "Grundinstéliningar"

Anvisningar

- Booster-funktionen for kastruller, grytor och pannor
och varmhallningsfunktionen &r inte tillgdngliga nér
dynamisk tillagning &r pa.

- De olika ldgena for kastruller, grytor och pannor
och instéllningen av tillagningtid &r inte tillgdngliga
nar dynamisk tillagning ar pa.

- Flyttar du kastrullen, grytan eller pannan pa
kokzonen, sa borjar héllen séka automatiskt och
stéller in effektlaget fran den kokzonsdel dér
kastrullen, grytan eller pannan registrerades.

- Formerinformation om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning
med induktion”

Dynamisk tillagning sv
Sla pa

1 Tryck pa L.
2 Tryck forst pa 0, och sedan pa v fér att bekrifta

valet. Du far upp de 3 forinstéllda effektldgena pa
huvudvyn.

Funktionen ar pa.

Stall pa kastrull, gryta eller panna

Star den en aktiv kastrull, gryta eller panna pa kokzonen
innan du aktiverar funktionen, sa far du upp
kokzonsindikeringen utan effektlage. Tryck till pa
kokzonsindikeringen och tryck sedan péa sensorfilt v’
for att bekrafta tilldelat effektlage.

Tryck till pa kokzonsindikeringen och tryck sedan pa
sensorfilt v/ om du stéller pa ny kastrull, gryta eller
panna.

Anvisning: Har kastrullen, grytan eller pannan inte ratt
storlek for funktionen, sé lyser © pa kokzonen.

For information, tryck pa ©.

Vill du aterga till huvudvyn, tryck pa v.

Andra effektlage

Du kan andra effektlagena under tillagningen. Tryck till
pa delen dér du vill &ndra effektlage och vilj annat
effektlage pa programmeringsdelen.

Anvisning: Slar funktionen av, sa atergar effektlagena
till de forinstéllda vardena.

Sla av

1 Tryck pa L.

2  Vilj annan hillfunktion och tryck sedan pa v for
att bekréfta valet. De olika kastrullernas, grytornas
och pannornas tilldelade effektlagen ligger kvar.

Funktionen slar av.
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sV Proffstillagning

Proffstillagning

Anvand framforallt funktionen for tillagningsséatt som
kraver manga effektldgeséandringar. Pa sa vis kan du
snabbt och smidigt anpassa effektlaget till tillagningen
genom att skjuta kastrullen, grytan eller pannan at
véanster eller héger.

Kokzonen blir till en enda kokzonsdel med tre olika
effektlagen nér funktionen ar pa. Kastrullens, grytans
eller pannans ldge avgdr om det ena eller andra
forinstéllda effektlaget gar pa. Du far upp varje kastrulls,
grytas och pannas tilldelade effektlage pa resp.
kokzonsindikering.

Forinstédllda effektlagen:
Vinstra delen = effektlage 15

Mellandelen = effektlige 9.0

Hoégra delen = effektlige 5.0

Du kan dndra de foérinstillda effektligena. Andra
effektlagen, se kap. — "Grundinstéliningar"

Anvisningar

- Formerinformation om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning
med induktion”

- Booster-funktionen och de olika lagena for
kastruller, grytor och pannor samt instéllningen av
tillagningstid &r inte tillgédngliga nar funktionen &r
pa.
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Sla pa

1 Tryck pa L.

2 Tryck férst pa .|, och sedan pa v/ for att bekrifta
valet.

Du far upp de forinstillda effektldgena pa
huvudvyn.

Funktionen ar pa.

Stall pa kastrull, gryta eller panna

Star den en aktiv kastrull, gryta eller panna pa kokzonen
innan du aktiverar funktionen, sa far du upp
kokzonsindikeringen utan effektlage. Tryck till pa
kokzonsindikeringen och tryck sedan péa sensorfilt v’
for att bekrafta tilldelat effektlage.

Tryck till pa kokzonsindikeringen och tryck sedan pa
sensorfilt v/ om du stéller pa ny kastrull, gryta eller
panna.

Anvisning: Har kastrullen, grytan eller pannan inte ratt
storlek for funktionen, sé lyser © pa kokzonen.

For information, tryck pa ©.

Vill du aterga till huvudvyn, tryck pa v.

Kombinera kokzonsdelar

Kokzonsdelarna med forinstédllda effektlagen gar att
kombinera sa att du far en storre yta med samma
effektlage.

Tryck till pa ndgot av mittdelens vertikalstreck och
svajpa vinster eller héger tills intilliggande del blir
Overdragen.




Kombidelen har samma effektldge som den del som
utokas.

Tryck till pad ndgot av mittdelens vertikalstreck och
svajpa hdger eller vanster tills du far upp den dolda
delen om du vill dela p4 kombidelen igen.

Andra effektlage

Du kan dndra effektlagena under tillagningen. Tryck till
pa delen dér du vill &ndra effektldge och vilj annat
effektlage pa programmeringsdelen.

Anvisning: Slar funktionen av, sa atergar effektlagena
till de forinstdllda vardena.

Sla av

1 Tryck pa L.

2  Vilj annan hillfunktion och tryck sedan pa v for
att bekréafta valet. De olika kastrullernas, grytornas
och pannornas tilldelade effektlagen ligger kvar.

Funktionen slar av.

Tidsfunktioner sv

Tidsfunktioner

Hallen har 3 timerfunktioner:
® Autotillagningstid

® Stoppur
® Aggklocka

Autotillagningstid
Kokzonen slar av automatiskt nér installd tid gar ut.

Du kan stalla in tillagningstider upp till 12 timmar och
59 minuter.

Gor sa har:

1 Vilj den kokzon och det effektlage du vill ha.

2  Tryck till pa valt effektlage. M tinds pa
kokzonsindikeringen.

3  Tryck pa 3. 00]00 hi, tinds pa
kokzonsindikeringen.

4 S

4  Stall sedan in den tillagningstid du vill ha i timmar
och minuter.
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sv Tidsfunktioner

5 Tryck pa P f6r att bekréfta vald tid. Du far upp
installd tillagningstid p& kokzonsindikeringen.

Tillagningstiden borjar rdkna ned.

Koksensorldage

Stéller du in en tillagningstid for kokzonen och
koksensorldget ar pa, sa gar tillagningstiden inte igang
forrén valt temperaturldge &r uppnatt.

Andra eller radera tid
Tryck pa Q.

Andra instilld tid och tryck sedan pa > for att bekréafta
vald instéllning.

Vill du radera tiden, tryck pa H.

Nar tiden gar ut

Kokzonen slar av. Enheten ger signal. Instilld
tillagningstid star pa 00.00 och effektlaget pa 0.0.

Tryck till pa tidvisningen. Indikeringarna slocknar och
signalen tystnar.
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Stoppursfunktion

Stoppuret visar tiden som gatt sedan du slog pa
funktionen.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa

Tryck pa sensorfilt O och valj . Tryck sedan pa >
och bekrifta valet. 00.00 och & lyser pa
funktionslisten.

Stoppuret &r pa. Tiden géar igang.

Pausa stoppuret

Vill du pausa stoppuret och fa upp det igen pa
huvudvyn, tryck férst pa ® och sedan pa Il

Vill du starta det igen, tryck forst pa ® och sedan pa >

Sla av

Tryck forst pa ® och sedan pa M. Stoppuret pausar,
tiden stannar pa 00.00 och kommer upp igen pa
huvudvyn.

Funktionen slar av.

Anvisning: Vill du radera menyn och aterga till
huvudvyn, tryck pa X.



Timern

Du kan stélla in tider upp till 9 timmar, 59 minuter och
59 sekunder med timern.

Du kan sla pa den nar héllen dr pa eller av.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

GOr sa har:

1 Tryck pa sensorféltet Q.
2 Vil 2 och bekrifta valet med V. Indikeringen
00 | 0000:: lyser.

3 Svajpa upp eller ned inom 10 sekunder och stéll in
tillagningstiden i minuter, timmar och sekunder.

'S

Tryck pa P> f6r att bekrafta vald instéllning. & och
installd tid lyser pa funktionslisten.

Den valda tiden bérjar att rdkna ned.

Tidsfunktioner sv

Andra eller radera tid
Tryck pa &.

Andra instilld tid och tryck pa P> for att bekrifta vald
instéllning.

Vill du radera tiden, tryck pa m.

Pausa aggklockan

Vill du pausa pausa dggklockan och fa& upp den igen pa
huvudvyn, tryck férst pa & och sedan pa Il.

Vill du starta den igen, tryck forst pa & och sedan pa

>

Nar tiden gar ut

Enheten ger signal. 00.00 blinkar pa timerdisplayen.

Tryck pa Z.Indikeringarna slocknar och signalen
tystnar.

Tryck pa i nagra sekunder, sa slar du pa stoppuret.
Du far upp utgangen tid fore + pa displayen.

Tryck till pa tidvisningen for att stélla in ny timertid.

Trycker du i ndgra sekunder pa tidvisningen, sa raderar
du tidvisningarna.
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sV Booster-funktion fér kastruller och grytor

Booster-funktion for kastruller och
grytor

Booster-funktionen vérmer upp stora vattenvolymer
snabbare an effekldage 9.0.

Funktionen ar tillgdnglig om du far upp » pa
instillningsdelen for kastrullen, grytan eller pannan.

Booster-funktionen for kastruller, grytor ar bara
tillganglig for en kastrull, gryta per kokzonssida.

Ar Booster-funktionen for kastruller, grytor pa och du
véljer en annan kokzon pa samma sida, sa slar Booster-
funktionen for kastruller, grytor av. Kokzonen blir
automatiskt instélld pa effektlage 9.0.

Ar Booster-funktionen for kastruller, grytor pa i mitten av
kokzonen, sa gar det att stélla in andra kastruller, grytor
pa hoger och vanster hillsida.
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Sla pa

Vilj kokzon och svajpa upp tills du far upp indikeringen

».

Funktionen &r pa.

Sla av

Tryck pa kokzonsindikeringen och vélj det effektldge du
vill ha pa instéllningsdelen.

Funktionen slar av.

Anvisning: Funktionen kan i vissa fall sla av automatiskt
for att skydda elektronikkomponenterna inuti héllen.
Kokzonen atergar automatiskt till effektlage 9.0.



Booster-funktion for pannor

Booster-funktionen f6r pannor virmer upp pannan
snabbare an effekldage 9.0.

Vilj lampligt effektlage for maten nér funktionen slar av.

Funktionen éar tillgdnglig om du far upp N4 pa
instillningsdelen for kastrullen, grytan eller pannan.

Booster-funktionen fér pannor &r bara tillgdnglig for en
panna per kokzon.

Ar Booster-funktionen for pannor pa och du viljer
instdllningarna for en annan kokzon p4 samma sida, sa
slar Booster-funktionen fér pannor, grytor av och
enheten stidller automatiskt in effektlage 9.0.

Ar Booster-funktionen fér pannor pa i mitten av
kokzonen, sa gar det att stélla in andra kastruller, grytor
och pannor pa héger och véanster hillsida.

Booster-funktion fér pannor sv

Rekommenderad anvandning

Anvand alltid kall kastrull, gryta eller panna.

Anvand kastruller, grytor och pannor med jamna
bottnar. Anvédnd inte tunnbottnade kastruller, grytor
och pannor.

® Hetta aldrig upp tom kastrull, gryta eller panna, olja,
smor eller annat fett utan uppsikt.

Lagg inte pa lock pa kastrullen, grytan eller pannan.

For information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning
med induktion”

Sla pa

Tryck till pa kokzonsindikeringen och vilj > pa
instéllningsdelen.

Funktionen ar pa.

Sla av

Tryck pa kokzonsindikeringen och vélj det effektlage du
vill ha pa instéllningsdelen.

Funktionen slar av.

Anvisning: Funktionen slar av automatiskt efter 30
sekunder.
Kokzonen atergar automatiskt till effektlage 9.0.
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sV Varmhallningsfunktion

Varmhallningsfunktion

Transfer-funktion

Funktionen &r avsedd for att smélta chokolad eller smor
samt varmhallning av mat.

Sla pa

Vilj den kokzon du vill ha och sedan effektlage 1.5 Stall
in % pa instéllningsdelen.

Sla av

Tryck pa kokzonsindikeringen och vélj det effektldage du
vill ha pa instédllningsdelen.

Funktionen slar av.
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Funktionen dverfor instéllt tillagnings- eller
temperaturldge och tillagningstiden nar du flyttar
kastrullen, grytan pa kokzonen.

Tar du av eller flyttar kastrullen, grytan eller pannan fran
kokzonen, sa slutar kokzonen att vdrma upp.
Kokzonsinstéllningarna ligger kvar 30 sekunder.

Satter du tillbaka kastrullen, grytan eller pannan pa
samma plats, sa ligger instéllningarna kvar.

Sla pa

1 Stéll kastrullen, grytan eller pannan pa kokzonen.

2 Tryck pa den nya kokzonssymbolen £ for att
bekrafta dverforingen av instédliningarna. Effektlaget
lyser.

Instéllningarna blir dverférda till den nya kokzonen.



Tradlés temperaturgivare

Anslutningen mellan den tradlésa temperaturgivaren
och héllen maste vara uppkopplad fore forsta
anvéandning av koksensorlaget.

Forbereda och skota om den tradlésa
temperaturgivaren

| det har avsnittet gar vi igenom:

Sétta pa silikonlappen
Satt pa den tradlosa koksensorn
Rengéring

Byta batteri

Silikonlapp och temperaturgivare kan du képa till i butik,
hos service eller pa var officiella webbsajt. Ange alltid
resp. referensnummer:

00577921  5-pack med silikonlappar

CA060300 Temperaturgivare och 5-pack med silikonlappar

Satta fast silikonlappen

Silikonlappen haller koksensorn pa kastrullen, grytan.

Har du inte anvént koksensorldget pa kastrullen, grytan
tidigare, s4 maste du forst sétta pa en silikonlapp. Gor
sahar:

1 Féastytan pa kastrullen, grytan méaste vara fri fran
fett. Rengdr kastrullen, grytan, torka av ordentligt
och sprita t.ex. fastytan.

2 Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Fast
silikonlappen pa ratt hojd utvdndigt med den
medfdljande mallen.

3 Tryck fast hela ytan pa silikonlappen, dven
innerdelen.

Det tar limmet 1 timme att harda. Anvéand eller rengor
inte kastrullen, grytan under den tiden.
Anvisningar

- Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen ligga
for lange i diskvattnet.

- Lossar silikonlappen, s4 maste du sétta pa en ny.

Tradlos temperaturgivare sv

Satt pa den tradlésa temperaturgivaren

Satt temperaturgivaren sa att den sitter perfekt pa
silikonlappen.

Anvisningar

- Se till sa att silikonlappen &r helt torr innan du
sétter pa koksensorn.

- Fyll kastrullen, grytan sa att innehallet nar upp och
tacker koksensorns silikonlapp.

-  Sétt inte koksensorn pa annan het kastrull, gryta,
risk for 6verhettning.

- Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan efter
tillagningen. Forvara den rent, sékert och inte néra
varmekaéllor.

— Du kan anvand upp till 3 koksensorer samtidigt.
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sv Tradlos temperaturgivare

Ansluta den tradlésa
temperaturgivaren till kontrollerna.

Anslut den tradlosa temperaturgivaren till kontrollerna
sahar:

1  Tryck pa K huvudvyn.

2 Vilj alternativet Koksensoruppkoppling och tryck
sedan pa v/ fér att bekrifta.

3  Tryck till pa =4 pa den trddlosa koksensorn inom 30
sekunder.
Du far upp resultatet av uppkopplingen mellan
koksensor och kontroller pa displayen efter nagra
sekunder.
Tryck sedan p& Vv for att bekrifta.

4 Tryck p& Vv for att ansluta en koksensor till. Tryck
pa X for att aterga till Grundinstéllningarna.

Koksensorlaget blir tillgédngligt ndr koksensorn har felfri
uppkoppling mot kontrollerna.

Anvisningar

- Feluppkoppling pga. koksensorfel kan uppsta av
foljande skal:
— Bluetooth-kommunikationsfel.
— Du har inte tryckt p4 symbolen p& koksensorn
inom 30 sekunder efter kokzonsvalet.
— Koksensorns batteri dr snart slut.
Aterstill koksensorn och gér om uppkopplingen.

- Gor om uppkopplingen vid feluppkoppling pga.
overfoéringsfel.
Far du feluppkoppling igen, kontakta service.

Aterstilla den tradlésa temperaturgivaren

1  Tryck pa g pa koksensorn i 8-10 sekunder.
Koksensorns LED-indikering tdnds 3 ggr under
tiden. Aterstiliningen bérjar nar LED tands 3:e ggn.
Sluta trycka pa symbolen da.

Den tradlosa koksensorn ar aterstalld nar LED
slocknar.

2 Go6r om uppkopplingen.
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Rengoring

Maskindiska inte den tradlosa temperaturgivaren.

Temperaturgivare

Rengor temperaturgivaren med en fuktad trasa.
Maskindiska inte! Doppa den aldrig i vatten och skolj
aldrig av under rinnande vatten.

Ta bort temperaturgivaren fran grytan ndr maten ar klar.
Forvara den rent, sédkert, t.ex. i forpackningen och inte
néra varmekallor.

Silikonlapp

Rengor och torka av temperaturgivaren innan du sétter
pa den. Gar att maskindiska.

Anvisning: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen

ligga for lange i diskvattnet.

Temperaturgivarglas

Givarglaset maste alltid vara torrt och rent. Gor sahar:

® Ta bort smuts och fettstdank med jamna mellanrum.

® Rengér med mjuk trasa eller topz och fénsterputs.

Anvisningar

- Anvidnd inga repande rengéringsmedel som
skursvampar, -borstar eller -medel.

- Tainte pa givarglaset med fingrarna. Det kan
smutsa ned eller repa det.



Tradlos temperaturgivare sv

Byta batteri 3 Sting temperaturgivarlocket (skruvurtagen pa
. . locket ska passa in i férdjupningarna pa
Ténds inte temperaturgivaren nér du trycker pa holjesunderdelen). Dra at skruvarna med mejsel.

symbolen, sa ar batteriet slut.

Byta batteri:
1 Ta av silikonlocket pa temperaturgivarhéljets .

¢ &
underdel och skruva ur de bada skruvarna med /S
skruvdragare. (@ |

\&'

4  Satt pa silikonlocket pa hoéljets underdel igen.

2  Oppna temperaturgivarlocket. Ta ut batteriet ur
holjesunderdelen och sétt i ett nytt batteri (se till sa
att batteripolerna hamnar ratt).

Anvisning: Anvand bara kvalitetsbatterier typ CR2032,
sa far du langre livslangd.

CE-Overensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att funktionen
tradlds temperaturgivare uppfyller grundkraven samt
Obs! ovriga géllande bestdmmelser i direktiv 2014/53/EU.
Anvand inga metallféremal for att fa bort batteriet.
Ror inte batterianslutningarna.

Ett utforligt RED-6verensstammelseintyg finns pa
Internet under www.gaggenau.com pa din enhets
produktsida bland évrig dokumentation.

Loggan och varumarket Bluetooth® &r registrerade
varumarken som tillhér Bluetooth SIG, Inc. Gaggenau
Hausgerdte GmbH:s anvdndning av varumarkena &r
licensierad. Alla andra varumérken och varunamn tillhér
resp. foretag.
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Koksensorlage

Koksensorprocesserna ger dig smidig matlagning och
suverdna slutresultat.

Den tradlésa koksensorn méater kontinuerligt
temperaturen péa kastrullerna, grytorna och pannorna.
Det ger noggrannare effektstyrning sa du haller ratt
temperatur utan 6verkokning och far perfekta
slutresultat.

Ar ritt temperatur uppnadd kan du lagga i maten.
Temperaturen hélls konstant utan att du behdver dndra
effektldage.

Koksensorlaget fungerar pa hela kokzonsytan om du har
en tradlés koksensor.

Den tradlosa koksensorn 6verfor infon om kastrullens,
grytans temperatur till kontrollerna.

Hallen har en trddlos koksensor. De gar att kdpa till i
butik, hos service eller i var onlineshop, om det behdvs.
Du kan anvand upp till 3 koksensorer samtidigt.

Anvisning: Ange referensnummer CA060300 vid
bestillning.

For mer information om koksensorn, se kap.
— "Tradlos temperaturgivare”

Tillagningsprocess med koksensor

Koksensorldget kan vilja ratt tillagningssatt till alla
matrétter.

Tabellen visar de olika tillgéngliga,
tillagningsprocesserna:

Tillagningsprocessen Temperatur | Kastruller, Passar for att
grytor och
pannor
Varmhalla, vdrma pa 70°C a | [t.ex. punsch, gulasch
\ J
.
Sjuda i mjolk 85°C i | [t.ex. pannacotta, risgrynsgrét
)
T
Sjuda i vatten 90°C i | [tex ris, quinoa
| S—
Koka 100°C | |t.ex. pasta, gnocchi, grénsaker
Tryckkoka 115°C j E t.ex. hemgjord fond, baljvaxter
S
Fritera pa lag temperatur* 160°C D t.ex. donuts, klenater
Fritera p4d medelhég temperatur® 170°C D t.ex. panerad fisk, frikadeller
Fritera pa hog temperatur* 180°C D t.ex. pommes frites, djupfrysta

*Hetta upp olja med lock och fritera utan lock.
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Fordelar

Kokzonen varmer bara nér det behdvs for att halla
temperaturen. Det sparar effekt.

Temperaturen halls konstant. P& sa sétt slipper du
mat som kokar 6ver. Dessutom behdver du inte
andra temperaturlage.

Koksensorldget indikerar ndr vattnet eller oljan natt
optimal temperatur, s att du kan lagga i maten (se
vilken mat som avviker i tabellen och som du ska
ldgga i precis i bdrjan).

Anvisningar

- Anvand kastruller, grytor och pannor med jdmn och
tjock botten.Anvéand inte kastruller, grytor eller
pannor med tunn eller deformerad botten.

- Fyll kastrullen, grytan sa att innehallet nar upp och
tacker koksensorns silikonlapp.

- Tainte bort koksensorn fran kastrullen, grytan vid
tillagning.

- Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan nér
maten &r klar. Var f6rsiktig, koksensorn kan vara
véldigt het.

Tips for tillagning med
koksensorlaget

Varma péa/varmhalla: portionerade frysvaror, t.ex.
spenat. Lagg frysvaran i formen. Tillsdtt s mycket
vatten som tillverkaren anger.Téck formen. Vilja den
temperatur som tabellen rekommenderar.

Sjuda: funktionen passar for
lagtemperaturtillagning av livsmedel och reducering
av saser och grytor samt tillagning med mjélk. Vilj
den temperatur som tabellen rekommenderar fér
maten.

Kokning: kokprocessen gor att du kan koka vatten
med locket pa utan att det kokar 6ver.
Temperaturkontrollen ger effektivare kokning. Vélja
den temperatur som tabellen rekommenderar.

Tryckkokning: f6lj tillverkarens rekommendationer.
Fortsatt tillagningen rekommenderad tid nar
enheten ger signal. Vilja den temperatur som
tabellen rekommenderar.

Fritering: vi rekommenderar att du hettar upp oljan
med locket pa.Ta av locket och ldgg i maten nar
enheten ger signal. Vdlja den temperatur som
tabellen rekommenderar for maten.

Koksensorlage sv

Anvisningar

- Koka alltid med locket pa, forutom nér du anvander
funktionen Fritera.

- Ger enheten inte signal, kontrollera att locket &r pa.
Ar locket pa, sa kan enheten ha uppnatt maxeffekt
eller sa ar instillningen Effektstyrning pa. Det kan
paverka tiden det tar att uppna vald temperatur. Sla
av eller sdnk 6vriga kastrullers, grytors eller
pannors effektldgen. Se kap.

—> "Grundinstéallningar”

- Hetta aldrig upp olja utan uppsikt. Anvind bara
frityrolja. Anvand aldrig blandningar av olika
frityrfetter, t.ex. olja med ister, eftersom de kan
skumma.

- Arduinte n6jd med slutresultatet nir du t.ex. kokar
potatis, ta mer vatten nésta gang. Men anvand
rekommenderat temperaturlage.

Stélla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pa hur hégt éver havet du
befinner dig. Kokar vattnet for mycket eller for lite sa kan
du stélla in kokpunkten. Gor sahar:

Tryck pa sensorféltet & och valj grundinstéllningen
Koksensorkalibrering.

Grundinstallningen &r 200 - 400 moh. Bor du 200
till 400 moh, sa behover du inte stélla in
kokpunkten. Annars véljer du den instéllning som
motsvarar héjden 6ver havet dar du bor.

Anvisning: Temperaturlage 1002C &r tillrackligt for
effektiv kokning och gor dven séa att vattnet inte skvéitter
s& mycket. Du kan dndra kokpunkten. Vill du t.ex. ha
kraftigare uppkokning, sa kan vélja lagre hojd.
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Koksensorlage

GOr sahar

Fasta koksensorn pa kastrullen, grytan, se kap.

Stéll en kastrull, gryta med tillrackligt med vatska
pa kokzonen och lagg alltid pa locket. Se avsnitt
—> "Sétt pa den trdadlbsa temperaturgivaren”.

Tryck till pa kastrullens, grytans kokzonsindikering.

Tryck pa W

Svajpa upp till
bekrafta valet.

g, Tryck sedan pa Vv for att

Tryck pa den traddlésa koksensorsymbolen
displayen anger.

Vilj temperaturlage.

Koksensorlaget ar pa.

Temperatursymbolen Z vid kokzonen lyser allt
starkare tills vald temperatur dr uppnadd och
enheten ger signal och temperatursymbolen
slocknar.

8

Ta av locket och ldgg i maten nér enheten ger
signal. Ldmna locket pa vid tillagning.

Tips: Vill du stélla in temperaturen noggrannare, sa gar
den att 6ka eller minska med 1°C till 5°C. Tryck bara till
pa vald temperatur och tryck sedan pa .

Vilj sedan den temperatur du vill ha och bekréfta

med Vv eller tryck pa X fdr att avbryta och ga ur menyn.
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Sla av

1 Tryck till pa temperaturlaget.

2  Tryck till pa W och vilj ett annat kastrulldge pa
instédllningsdelen.

3 Tryck till pA Vv for att bekrifta valet.

Koksensorlaget &r av.



Rekommenderade matratter

Foljande tabell visar ett urval med matratter sorterade
pa livsmedel. Temperatur och tillagningstid beror pa
livsmedlets volym, form och kvalitet.

Koksensorlage sv

Kott Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Grillkorv 90 °C 10-20
Koka

Frikadeller * 100 °C 20-30
Kokt hona ! 100 °C 60 - 90
Tafelspitz (kokbitar av nét) 100 °C 60 -90
Tryckkoka

Tryckkoka héna 2 115 °C 15-25
Tryckkoka Tafelspitz (kokbitar av n6t) 2 115 °C 15-25
Fritera

Fritera kycklingdelar 3 170 °C 10-15
Fritera frikadeller 3 170 °C 10-15

" Varma upp och tillaga med lock. Ldgg i maten nér enheten ger signal.

2 Lagg i maten fran borjan.

8 Hetta upp oljan med locket pa. Stek i f6ljd utan lock.

Fisk Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Angkokt fisk 1 90 °C 15-20
Fritera

Fritera fisk med frityrsmet 2 170 °C 10-15
Fritera panerad fisk 2 170 °C 10-15

" Varma upp och tillaga med lock. Ldgg i maten nér enheten ger signal.

2 Hetta upp oljan med locket pa. Stek i féljd utan lock.

Aggritter Temperatur Tid (min.)
Koka

Kokta &gg ' 100 °C 5-10

1 Lagg i maten fran borjan.
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Gronsaker och baljvéaxter Temperatur Tid (min.)
Koka

Broccoli 100 °C 10-20
Blomkal 100 °C 10-20
Spenat 100 °C 5-10
Brysselkal 100 °C 30-40
Grona bonor 100 °C 15-30
Kikartor 2 100 °C 60 - 90
Artor 1 100 °C 15-20
Linser 2 100 °C 45-60
Tryckkoka

Tryckkoka gronsaker 2 115 °C 3-6
Tryckkoka kikértor? 115 °C 25-35
Tryckkoka vita bonor 2 115 °C 25-35
Tryckkoka linser 2 115 °C 10-20
Fritera

Fritera panerade gronsaker 2 170 °C 4-8
Fritera gronsakstempura @ 170 °C 4-8
Fritera panerad svamp 2 170 °C 4-8
Fritera svamptempura 3 170 °C 4-8

"Varma upp och tillaga med lock. Ldgg i maten nér enheten ger signal.
2 Lagg i maten fran borjan.

3 Hetta upp oljan med locket pa. Fritera i f6ljd utan lock.

Potatis Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Tillaga kroppkakor? 85 °C 30-40
Koka

Gnocchi 100 °C 3-6
Koka potatis 2 100 °C 30-45
Koka sotpotatis? 100 °C 30-45
Tryckkoka

Tryckkoka potatis? 115 °C 10-20
Tryckkoka sotpotatis? 115 °C 10-20
Fritera

Potatis med kryddsas?® 160 °C 8-12

"Varma upp och tillaga med lock. Ladgg i maten nédr enheten ger signal.
2 Lagg i maten fran borjan.

3 Hetta upp oljan med locket pa. Fritera i féljd utan lock.
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Pasta och gryn Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Mannagrynsgrot? 85 °C 5-10
Forvallt ris? 90 °C 25-35
Fullkornsris? 90 °C 45-55
Exotiskt ris (t.ex. basmati, thai)? 90 °C 8-12
Vildris? 90 °C 20-30
Quinoa’ 90 °C 10-12
Polenta® 85 °C 3-8
Koka

Durumpasta? 100 °C 7-10
Farsk pasta® 100 °C 3-5
Fullkornspasta® 100 °C 7-10
Durumpasta, fylld® 100 °C 15-20
Farsk pasta, fylld® 100 °C 5-8
Tryckkoka

Tryckkoka ris? 115 °C 6-8
Tryckkoka fullkornsris? 115 °C 12-18
"Varma upp och tillaga med lock. Ladgg i maten nér enheten ger signal.

2 Lagg i maten fran borjan.

3 R6r om hela tiden.

Soppor Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Redda snabbsoppor? 90 °C 10-15
Koka

Hemgjord fond’ 100 °C 60-90
Snabbsoppor? 100 °C 5-10
Tryckkoka

Tryckkoka fond" 115 °C 20-30
1 Lagg i maten fran borjan.

2 R&r om hela tiden.

Dessert Temperatur Tid (min.)
Sjuda

Risgrynsgrot® 85 °C 40-50
Havregrynsgrot® 85 °C 10-15
Chokladpudding® 85 °C 3-5
Koka

Kompott! 100 °C 15-25
Fritera

Fritera syltmunkar? 160 °C 5-10
Fritera donuts? 160 °C 5-10
Fritera bufiuelos? 160 °C 5-10

' Lagg i maten fran borjan.

2 Hetta upp oljan med locket pa. Fritera i fljd utan lock.

3 RAr om hela tiden.
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Djupfrysta produkter Temperatur Tid (min.)
Varmhalla, vdrma pa

Graddstuvade gronsaker* 70 °C 15-20
Tina fond? 70 °C 15-25
Koka

Grona bonor, djupfrysta’ 100 °C 15-30
Fritera

Fritera pommes frites® 180 °C 4-8

" Varma upp och tillaga med lock. Lagg i maten nér enheten ger signal.

2 Lagg i maten fran borjan.

8 Hetta upp oljan med locket pa. Fritera i f6ljd utan lock.

4 R6r om hela tiden.

Ovrigt Temperatur Tid (min.)
Varmhalla, vdrma pa

Varma pa gulaschsoppa 70 °C 10-20
Varma péa glégg ! 70 °C 5-15
Sjuda

Varma pa mjolk ! 85 °C 3-10

1 L&agg i maten fran borjan.
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Dynamisk tillagning for en kastrull,
gryta

Funktionen visar forinstéllda effektldagen nar du stéller
en kastrull, gryta pa kokzonen.

Pa sa vis kan du anpassa effektlaget till tillagningen
genom att skjuta fram eller bak kastrullen, grytan eller
pannan.

Forinstéllda effektlagen: 1.0,3.0,5.0, 7.0 0ch 9.0.

Andra forinstillda effektldgen, se kap.
—> "Grundinstéllningar®.
Anvisningar

- Far du inte upp funktionen pa instéllningsdelen, sa
kan det bero pa att kastrullen, grytan eller pannan
ar for stor. Anvdnd en mindre kastrull, gryta eller
panna.

- Gar det inte att vilja effektldge, sa kan det bero pa
att enheten uppnatt sin maxeffekt. Se instéllningen
Effekstyrning i kap. — "Grundinstéllningar".

- Formerinformation om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning
med induktion”

Sla pa

Stéll kastrullen, grytan eller pannan pa kokzonen.

1 Tryck till pa kastrullens, grytans kokzonsindikering.
Tryck pa W

3  Svajpa ned till . Tryck sedan pa v fér att
bekréafta valet.

Funktionen slar pa.

Dynamisk tillagning for en kastrull, gryta sv

4  Flytta kastrullen, grytan eller pannan tills du far det
effektlage du vill ha. Du far upp valt effektldge pa
kokzonsindikeringen.

o

Qan

Andra effektlage

Du kan dndra effektldgena under tillagningen. Tryck till
pa delen dar du vill &ndra effektldge och vélj annat
effektlage p& programmeringsdelen.

Anvisning: Slar funktionen av, sa atergar effektlagena
till de forinstdllda vardena.

Sla av

1 Tryck till pa effektlaget.

2  Tryck till pa Woch vdlj ett annat kastrulldge pa
instéllningsdelen.

3 Tryck till p&A v f6r att bekrifta valet.

Funktionen slar av. Tidigare valt effektlage ligger kvar.
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Teppanyaki-lage

Det har laget kan dela Teppanyaki-ytan i tva halvor: en
het del med tilldelat effektlage och en del utan tilldelat
effektlage.

Du kan andra effektlagena under tillagningen.

Anvisning: Far du inte upp ldget pa instéllningsdelen,
sé kan det bero pa att kastrullen, grytan eller pannan ar
for stor.Anvdnd en mindre kastrull, gryta eller panna.

Lampliga kastruller, grytor och pannor

Det finns Teppanyaki-grilalr som &r optimalt gjorda for
det har laget. De kan du kopa till i butik, hos service
eller pa var officiella webbsajt. Ange alltid resp.
referensnummer:

® GN232110 Grillplattmatt 325 x 530 mm
® CAO051300 Grillplattméatt 265 x 415 mm

Sla pa

Flytta kastrullen, grytan horisontellt eller vertikalt pa

kokzonen.

1 Tryck till pa kastrullens, grytans kokzonsindikering.
Tryck pa W

Svajpa upp och vilj resp. symbol f6r Teppanyaki-
grillen pa kokzonen.

Symbol Lage

B Vertikallage, tva varma kokzoner

Vertikalldge, undre kokzonen varm

Vertikallage, 6vre kokzonen varm

Horisontalldge, hogra kokzonen varm

] Horisontalldge, tvd varma kokzoner
]
[

Horisontalldge, vanstra kokzonen varm

Anvisning: Enheten visar bara de symboler som &r
tillgdngliga map. Teppanyaki-grillens storlek och
kokzonsplacering.

Tryck sedan p& Vv for att bekrifta valet.
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4 Vilj det effektlage du vill ha pa instéllningsdelen.

Displayen visar Teppanyaki-grillens riktning med valt
effektlage for en kokzon eller hela kokzonsdelen som
den tar upp. Du far upp restvameindikeringen iff pa den
kokzon som saknar tilldelat effektlage.

9.0 5.5

Laget ar pa.

Andra effektlage

Tryck pa den tilldelade effektlagesdelen och svajpa upp
eller ned till det effektlage du vill ha.

Anvisning: Ar riktningen pa Teppanyakin @ndrad, vilj
lampligt alternativ map. nya ladget pa kokzonen.

Sla av

1 Tryck till pa effektlaget.

2 Tryck till pa W och vilj ett annat kastrullige pa
instéllningsdelen.

3 Tryck till pad v fér att bekrafta valet.

Laget ar av.



Barnspérr sv

Barnsparr

Pausfunktion

Barnspéarren spéarrar héllen sa den inte gar att sla pa
oavsiktligt.

Anvisning: Du kan inte sla p4 barnspédrren om nagon
kokzon &r pa.

Sla pa
Hallen maste vara pa.
Tryck pa (@ ca 4 sekunder. & lyser.

Barnspérren &r pa. Hallen &r nu spérrad.

Sla av
Héallen maste vara pa.
Tryck pa ﬁ ca 4 sekunder. @ lyser.

Barnspérren ar av. Héllen ar spéarrad.

Automatisk barnsakerhetssparr

Med denna funktion aktiveras barnspédrren automatiskt
nar kokzonen slas av.

Sla pa och av

Kapitlet — "Grundinstéliningar" beskriver hur du slar pa
den automatiska barnspérren.

Anvisning: Sl& av barnspérren genom att trycka ca
4 sekunder pa ﬁ

Du far upp de valda instéllningarna pa pekdisplayen vid
pausning. Men inga effektldgen ar pa och instillda
tillagningstider stoppar.

Ar timern eller stoppuret pa, sa fortsitter de att ga. Du
kan inte dndra timertid nar pausfunktionen ar pa.

Sparren paverkar inte huvudbrytaren. Du kan sla av
héllen ndrsomhelst.

Sla pa

Tryck pa Il. Hallen blir spérrad i 30 minuter. Nu kan du
t.ex. reng0Ora pekskdrmen utan att instéllningarna blir
dndrade.

Anvisning: Du far upp Il pa funktionslisten nar
tillagningen dragit igang.

Sla av
Héllen slar av automatiskt efter 30 min..

Tryck férst p4 » och bekrifta sedan med VvV fér att sla
av funktionen innan 30 minuter géatt.

Anvisning: Flyttar du kastrullen, grytan eller pannan pa
kokzonen nar funktionen ar p&, s kan alla instéllningar
foérsvinna.

Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sdkerhetsavstangningen slar av
enheten om en kokzon varit pa lange utan &ndrade
installningar.

Kokzonen slutar att virma pa. Du far upp en
displayanvisning.

Tryck pa V. Du kan nu programmera kokzonen igen.

Nar den automatiska sidkerhetsavstdngningen slar av
beror pa instillt effektlage (1 till 10 timmar).
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Grundinstallningar

Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéllningar. Du kan anpassa
instdllningarna som du vill ha dem.

Installningar

Beskrivning och tillval

Ao
7%

Ljusstyrka

Det gér att dndra ljusstyrkan pa pekdisplayen.

LG ]

Startskdrmen

Valj om du vill f& upp loggan nar du slar pa hillen.

Ljudsignaler

Du kan vélja vilka ljudsignaler enheten ska ha.

Effekstyrning

Du kan begrénsa hillens totaleffekt, sa att den passar din lokala elanslutning.

Proffstillagning - effektlagen

Du kan dndra de forinstéllda effektlagena pa proffstillagningslagets kokzonsdelar.

Dynamisk tillagning - effektla-
gen

Du kan dndra de forinstéllda effektldgena pa det dynamiska tillagningslagets kokzonsde-
lar.

Dynamisk tillagning for ett kérl -
effektlagen

Du kan dndra de forinstéllda effektlagena pa kokzonsdelarna till det dynamiska tillag-
ningsléget fér en kastrull, gryta.

KAL Koksensorkalibrering Stall in héjden 6ver havet om du vill anpassa kokpunkten.
T Koksensoruppkoppling Koppla upp den tradlésa koksensorn mot héllen.
(1] Temperaturformat Du kan dndra temperaturformat.
|®  Sprak Du kan byta displaysprak.
‘0, Startlage Vilj det tillagningsléage som héllen ska ga igdng med.
i, Enhetsnummer och produk- Du kan fa upp info om enheten.
tionsdatum
+ ¥ Automatisk aterstillning Du kan stélla in hur lange enheten kommer ihag senast anvanda instéllningar efter

avsténgning.

Forinstallningar

Du kan aterstélla alla instéllningar till fabriksinstéllningarna.

Barnsakring

Barnspérren laser hillen s att barn inte kommer &t den av misstag.

Flaktstyrning

Hallens flaktstyrning gar antingen att fa upp genom att koppla upp enheterna mot hem-
nétverket eller genom direktuppkoppling mellan flakt och hall.

& |-

Hemnatverk

Du kan logga in hallen automatiskt (via WPS) eller manuellt p4 hemnétverket.
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Till grundinstéallningarna

Alla kokzoner maste vara av.
1 Tryck pa 2. Du far upp grundinstéllningsmenyn pa
displayen.

2  Forinstéllningen ar Ljusstyrka. Svajpa at hoger eller
vénster for att vélja annan instéllning.

3 Tryck till pa \_ om du vill &ndra vald instillning.

Ljusstyrka

4  Andra vald instillning.

:: :: Ljusstyrka

5 Tryck p& Vv for att bekréfta valet.
Enheten sparar instéllningarna.
Vill du avbryta och ga ur menyn, tryck pa X.

Ga ur grundinstéllningsmenyn

Tryck pa huvudbrytarens O for att ga ur
Grundinstillningarna.

Home Connect sv

Home Connect

Apparaten ar Wi-Fi-klar. Instéllningar kan séndas till
apparaten fran en mobil terminal.

Om apparaten inte kopplas upp mot hemmanéatverket
fungerar den som en spishéll utan natverksanslutning.
Du kan alltid mandvrera spisen fran mandverpanelen.

Om Home Connect-funktionen &r tillgénglig beror pa om
Home Connect-tjdnsterna &r tillgangliga i ditt land.
Home Connect-tjdnsterna finns inte i alla [ander.Mer
information om detta finns p4 www.home-connect.com.

Anvisningar

- Kokzonerna ar inte avsedda att anviandas utan
tillsyn. Matlagningen méaste évervakas.

-  Folj sakerhetsféreskrifterna i bruksanvisningen och
se till att de f6ljs ocksa ndr du styr apparaten via
Home Connect-appen. Félj ocksa anvisningarna i
Home Connect-appen.— "Viktiga
sdkerhetsanvisningar!" pa sidan 5

- Du kan sinda instéllningar till apparaten med Home
Connect-appen och maste da bekrafta dem pa
apparaten. Du kan inte mandvrera apparaten ndr du
inte &r hemma.

- Mandvreringen pa apparaten har alltid foretrdde.
Under denna tid gar det inte att mandvrera via
Home Connect-appen.

Uppkoppling mot hemnatverket

Du maste ha installerat och stéllt in Home Connect-
appen pa din mobila slutenhet f6r att stélla in via Home
Connect.

F6lj den medfoljande Home Connect-dokumentationen.

Enheterna maste vara uppkopplade mot samma
hemnatverk.

Stélla in Home Connect-appen

Anvisning: Du behodver en mobilenhet med den senaste
versionen av respektive operativsystem.

1 Oppna App Store (Apple-enheter) resp. Google
Play Store (Android-enheter) pa din mobilenhet.
S6k pa "Home Connect”.

Vilj Home Connect-appen och installera den pa din
mobilenhet.

4  Starta appen och stéll in din Home Connect-
access. Appen tar dig igenom
inloggningsprocessen. Notera din mailadress och
ditt I6senord.
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sv Home Connect

Automatisk inloggning pa hemnéatverket
Du maste ha en router med WPS-funktion.

Du méaste ha routeraccess. Har du inte det, folj stegen i
"Logga in manuellt pd hemnéitverket”.

1 Tryck pa &2 i huvudvyn fér att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och valj instéliningen
Hemnétverk.

Inaktivt

3 Dufarupp nddvéandiga férutséttningar for att koppla
upp mot Home Connect. Tryck p4d v fér att
bekrafta.

4  Vilj alternativet Automatisk (WPS) och tryck pa v
for att bekrafta valet.

5 Tryck till pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter
som displayen anger.

@ Hemnétverk | Natverksinloggning

Sla pa WPS-funktiorieates din router inom 2

6 Ar hillen uppkopplad mot hemnitverket, sa far du
upp en matchande indikering. Bekrifta med V.

@ Hemnatverk | Natverksinloggning

Natverksinloggningen OK
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7 Oppna sedan Home Connect-appen pa den mobila
slutenheten och koppla upp enligt
displayanvisningarna.

8 Var appanslutningen OK far du upp motsvarande
indikering. Tryck pa v/ fér att bekrifta.

<§7 Hemnétverk | Appanslut

Appanslutningen OK

Du far upp menyn Grundinstéllningar igen pa displayen
med uppgifter om uppkopplingstyp och
hemnétverksuppkopplingens signalstyrka. Tryck pa X
for att aterga till huvudvyn eller vélj instéllningen
Hemnétverk for att komma till Home Connect-
instéllningarna.

WLAN med 53%

5 (@

Hemnatverk

Du far upp =g pa huvudvyn.

Anvisning: Gar det inte koppla upp, starta guiden igen
eller logga in enheten manuellt p4 hemnétverket.

Manuell inloggning pa hemnétverket
1  Tryck pa & huvudvyn for att 6ppna
grundinstéliningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och vilj installningen
Hemnétverk.

Inaktivt




Du far upp noédvéandiga forutsattningar for att koppla
upp mot Home Connect. Tryck pd v/ fér att
bekrifta.

Vilj alternativet Manuell och bekrifta med v .

Du far upp ett displaymeddelande om att ppna
natverksinstillningarna pa den mobila slutenheten.
Tryck pad v/ for att bekrifta.

Logga in mobilenheten inom 5 minuter med SSID
"HomeConnect" och I6senordet "HomeConnect".

@ Manuell nétverksinloggning

Koppla upp mot WLAN-natverket "HomeConnect"
pa din mobilenhet inom 5 minuter.
Losenordet ar "HomeConnect".

Oppna sedan appen.

Oppna sedan Home Connect-appen pa den mobila
slutenheten.

O

| PR

o

Ar hillen uppkopplad mot hemnitverket, sa far du
upp en matchande indikering. Bekrifta med V.

@ Hemnatverk | Natverksinloggning

Natverksinloggningen OK

Home Connect sv

9 Oppna sedan Home Connect-appen pa den mobila
slutenheten och koppla upp enligt
displayanvisningarna.

10 Var appanslutningen OK far du upp motsvarande
indikering. Tryck pa v/ fér att bekrifta.

<§7 Hemnétverk | Appanslut

Appanslutningen OK

Du far upp menyn Grundinstéllningar igen pa displayen
med uppgifter om uppkopplingstyp och
hemnétverksuppkopplingens signalstyrka. Tryck pa X
for att aterga till huvudvyn eller vélj instéllningen
Hemnétverk for att komma till Home Connect-
instéllningarna.

WLAN med 53%

5 (@

Hemnatverk

Du far upp =g pa huvudvyn.

Anvisning: Gar det inte koppla upp, starta guiden igen
eller logga in enheten manuellt p4 hemnétverket.
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sv Home Connect

Home Connect-instédllningar

Du kan n&dr som helst anpassa Home Connect efter dina
onskemal.

Navigera i spisens grundinstéllningar til Home Connect-
installningarna, dar du kan visa ndtverks- och
apparatiinformationen.

Instéllningar Beskrivning
= Uppkoppling Gor att du kan sla pa eller av WLAN-natverket.
/& Anslutning via App Du kan koppla upp mot ett eller flera Home Connect-konton.
O Appinstilliningar Du kan stilla in om matlagningsinstéllningarna ska ga att skicka.

® Radera nitverksinstillningarna Radera alla nitverksanslutningar fran enheten

Anvisning: Du far bara upp instéllningen Uppkoppling
om det saknas hemnitverksuppkoppling. Ovriga
installningar kommer inte upp forrdn det finns
hemnatverksuppkoppling.

WLAN-symboler

WLAN-displayen pa huvudkontrollerna @ndrar sig
beroende péa status och uppkopplingskvalitet samt
Home-Connect-servrarnas tillgdnglighet.

Symbol  Beskrivning

=

=8 Hemnatverksaccess och aktiverade appinstall-

ningar

= Hemnatverksaccess och avaktiverade appinstéll-
ningar

2 Ingen uppkoppling mot Home Connect-servern
och aktiverade appinstallningar

=0 Ingen uppkoppling mot Home Connect-servern
och avaktiverade appinstéllningar

74 Ingen WLAN-uppkoppling och aktiverade appin-

stallningar

R
2
N&

Ingen WLAN-uppkoppling och avaktiverade
appinstallningar

Fjarrunderhall pagar och WLAN-uppkoppling

\.\) \Z))

Fjarrunderhall pagar och ingen WLAN-uppkopp-
ling
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Sla av WLAN

Ar WLAN pa, sa gar det inte att anvinda Home Connect-

funktionen.

Anvisning: Enheten drar max. 2 W i natverksstandby.

Sahér slar du av WLAN:

1 Tryck pa & huvudvyn for att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och valj instdllningen
Hemnétverk.

3 Vvalj alternativet Uppkoppling.

Uppkopplad

4 Vilj alternativet Nedkopplad.

WLAN ir av och 7y slocknar pa kontrollerna.

Koppla ned fran hemnatverket
Du kan koppla ned héllen ndrsomhelst fran natverket.

Anvisning: Du kan inte styra hallen via Home Connect
nér du kopplat ned den fran natverket.

1 Tryck pa &2 i huvudvyn fér att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och valj instdliningen
Hemnétverk.

3 Vilj Radera nétverksinstéliningarna

4  Tryck till p& v/ fér att bekrifta valet.

’A‘

Enheten dr nedkopplad fran hemnétverket och =g
slocknar pa kontrollerna.

Anvisning: Natverksuppkopplingen blir &ven raderad om
du aterstéller enheten till fabriksinstéliningarna.

Home Connect sv

Koppla upp mot hemnatverket
1  Tryck pa K huvudvyn for att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at héger eller vanster och vilj instéliningen
Hemndétverk.

3 Vilj Uppkoppling.

Folj anvisningarna i avsnittet "Manuell inloggning
pa hemnétverket” resp. "Automatisk inloggning pa
hemnatverket”

Appanslut
Har du installerat Home Connect-appen pa din
mobilenhet, sa kan du koppla upp den mot héillen.

Du kan koppla upp flera mobila slutenheter mot héllen.

Anvisningar
- Hallen méaste vara uppkopplad mot hemnétverket.

- Home Connect-appen maste vara dppen och
konfigurerad pa mobilenheten.

- Har du direktuppkoppling mot flakten, s& maste du
forst koppla ned héllen fran hemnétverket och

koppla upp igen.
1 Tryck pa K huvudvyn fér att dppna
grundinstéliningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och vilj instéllningen
Hemnétverk.

3 Tryck pa Anslutning via App.

Du kan dven koppla upp ytterligare ett Home Connect-
konto mot hallen. Tryck pa Anslutning via App.

4  Folj appanvisningarna for nedkoppling.
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sv Home Connect

Instédllningar via appen

Home Connect-appen gor att du smidigt kommer at
grundinstéllningarna pa héllen och kan skicka
kokzonsinstéllningarna till hallen.

Anvisningar

- Kontrollerna pa sjilva enheten ar alltid prioriterade.
Anvander du kontrollerna, sa kan du inte styra via
Home Connect-appen.

- Overféringen av instéllningarna ar pa som standard.

- Ar 6verféringen av instillningarna av, sa far du bara
upp héllens funktionsstatusar pA Home Connect-

appen.
1 Tryck pa &2 i huvudvyn fér att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och valj instdllningen
Hemnétverk.

3 Tryck pa Appinstéliningar.

Avaktiverad

4  Tryck pa Ja for att aktivera 6verféringen och Nej for
att avaktivera.

Belrafta matlagningsinstéllningar
Ar instillningarna 6verforda till kokzonen, sa far du upp
en kvitteringsindikeringe pa héllens pekdisplay.
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Programuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar
héllmjukvaran (t.ex. optimering, felatgard,
sékerhetsrelevanta uppdateringar). Appanvédndningen
forutsatter att du &r registrerad som Home Connect-
anvindare, har installerat appen pa din mobila slutenhet
och &r uppkopplad mot Home Connect-servern.

Finns det en mjukvaruuppdatering tillgénglig, sa far du
information via Home Connect-appen. Du kan dven
pabdrja mjukvaruuppdateringen via appen eller hallen.
Folj displayanvisningarna.

Du kan pabdrja installationen via Home Connect-appen
om hamtningen ar OK och du &r uppkopplad mot det
lokala natverket.

Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.

Anvisningar
- Du kan fortsétta anvianda héllen vid hamtning.

- Beroende pa dina personliga instéllningar i appen
kan du dven hdmta mjukvaruuppdateringar
automatiskt.

- Omdet géller en sdkerhetsrelevant uppdatering bor
du gora den sa snart som mojligt.

Fjarrdiagnos
Service kan accessa din enhet med fjarrdiagnos vid fel.

Kontakta service och se till sa att enheten &r
uppkopplad mot Home Connect-servern och kontrollera
att fjarrdiagnostjénsten &r tillgdnglig i landet.

Anvisning: For utférligare information och tillgang till
fjarrdiagnostjansten i landet, ga in pa Hjilp & support-
delen pa landets Home Connect-webbsajt: www.home-
connect.com



Uppgiftskyddsinfo

Din enhets forsta uppkoppling mot ett Internet-anslutet
WLAN-nétverk overfor féljande infokategorier till Home
Connect-servern (forsta registrering):

® Entydig enhetsidentifiering (bestar av enhetskoder
samt MAC-adress till inbyggd WiFi-
kommunikationsmodul).

® WiFi-kommunikationsmodulens sdkerhetsprotokoll
(informationsteknisk sdkring av uppkopplingen).

® Din enhets aktuella mjuk- och hardvaruversion.

Status fér eventuell foregaende aterstéllning till
fabriksinstéllningarna.

Forsta registreringen forbereder anvdndningen av Home

Connect-funktionerna och ar inte nédvandig forrdn du

vill anvinda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Anvisning: Tank pa att Home Connect-funktionerna
bara fungerar tillsammans med Home Connect-appen.
Du kan fa upp uppgiftsskyddinfon pA Home Connect-

appen.

CE-dverensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
Home Connect-funktion uppfyller grundkraven samt
ovriga géllande bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

Ett utforligt RED-6verensstammelseintyg finns pa
Internet under www.gaggenau.com péa din enhets
produktsida bland &vrig dokumentation.

C€

2,4 GHz-bandet: 100 mW max.
5 GHz-bandet: 100 mW max.
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Flaktstyrning sv

Flaktstyrning

Q ES FR HR IT cy Lv LT LU

HU MT NL AT PL PT RO SI

SK FI SE UK NO CH TR
5 GHz WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvéndning

Du kan koppla upp enheten mot en matchande flakt och
styra flaktfunktionerna via hillen.

Det finns flera olika séatt att koppla upp enheterna mot
varandra:

Home Connect

Ar bada enheterna Home-Connect-kompatibla, sa gar
det att koppla upp via Home Connect-appen.

Folj den medféljande Home Connect-dokumentationen.

=

Ve

Direktuppkoppla enheterna

Blir enheten direktuppkopplad mot flakten, sa gar det
inte langre koppla upp mot hemnétverket. Enheten
fungerar som en hall utan néatverksuppkoppling. Hallen
gar alltid att styra via kontrollerna.
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sV Flaktstyrning

Koppla upp enheterna via hemnatverket

Ar enheterna uppkopplade mot varandra via
hemnaétverket, s& gar det att anvdnda bade flaktstyrning
och Home Connect pa héillen.

—

Anvisningar

-  Folj sdkerhetsanvisningarna i flaktens
bruksanvisning dven néar du styr enheten via den
héllbaserade flaktstyrningen.— "Viktiga
sdkerhetsanvisningar!" pa sidan 5

- Kontrollerna pa sjélva flakten ar alltid prioriterade.
Du kan inte styra via den hillbaserade
flaktstyrningen just nu.

- Enheten drar max. 2 W i néatverksstandby.

Installation

Hallen ska vara pa vid instélining av uppkopplingen
mellan hall och flakt.

Direkt anslutning

Se till sa att flakten &r av.

Folj kap. "Uppkoppling av hall" i flaktens
bruksanvisning.

Anvisning: Kopplar du upp héllen direkt mot flakten, sa
gar det inte koppla upp mot hemnétverket och du kan
inte anvdnda Home Connect léngre.

1  Tryck pa K huvudvyn for att 6ppna
grundinstéllningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och valj instéllningen
& Fldktstyrning.

3 Valj alternativet Fldktstyrning och tryck sedan pa
Vv 6r att bekréfta.

4 Paborja flaktuppkopplingen inom 2 minuter. Se
flaktens bruksanvisning.

Du far upp ett meddelande som visar
uppkopplingsstatus niar momentet ar klart. Ar du
uppkopplad, sa far du upp %+ pa huvudvyn fran
flaktstyrning och hall.

Vill du dndra instéllningen, vilj alternativet
S Fldktstyrning igen och &ndra sedan det du vill.
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Anslutning via hemmanatverket

Du méaste ha en router med WPS-funktion.

Du méaste ha routeraccess. Annars féljer du stegen i
"Direktuppkoppling”.

Se forst till sa att flaktstyrningen &r uppkopplad mot
samma hemnatverk.

1 Tryck pa K huvudvyn f6r att 6ppna
grundinstéliningarna.

2 Svajpa at hoger eller vianster och vilj instédllningen
& Flaktstyrning.

3  Vilj alternativet Hemndtverk och tryck sedan pa v
for att bekrafta.

4  Tryck pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter.
Ar hillen uppkopplad mot hemnaitverket, sa far du
upp en matchande indikering.
5 Paborja flaktuppkopplingen inom 2 minuter. Se
flaktens bruksanvisning.
Du far upp ett meddelande som visar
uppkopplingsstatus nar momentet &r klart. Ar du
uppkopplad, sa far du upp + pa huvudvyn fran
flaktstyrning och hall.

Anvisning: Det gar inte koppla upp forran bada
enheterna dr hemnéatverksanslutna och i uppkoppling.
Har uppkopplingstiden foér ndgon av enheterna géatt ut,

koppla upp igen.

Koppla ned fran natverket

Det gar att radera uppkopplingen mot hemnéatverket.
1 Tryck pa K huvudvyn f6r att dppna
grundinstéliningarna.

2 Svajpa at hoger eller vanster och vilj instéliningen
& Fldktstyrning.

3 Vvilj ® Koppla ned flaktstyrningen och tryck
sedan pa VvV for att bekrifta.

Uppkopplingarna raderas.

Anvisning: Det gar att koppla upp mot hemnétverket
igen niarsomhelst.



Styr spisflakten fran spisen.

Det gar att koppla flaktfunktionen till om héllen &ar pa
eller av eller till olika kokzoner i hallens
grundinstéllningar.

Du kan gora fler instdllningar pa kontrollerna.

Instédllning av flédkten
Sla pa
1 Tryck pa % i huvudvyn.

2 Vvalj flaktlage péa instédllningsdelen. Du kan gdéra
foljande instéllningar:

0] Flakt av

1,2,3 Flaktlagen.

Intensitet: lag, medel, hog

» Intensivlage

Du far upp féljande beroende pa vald instéllning pa

flaktstyrningen:

A Autoliage

) Flakteftergang

) Okénd funktion

Du far upp valt lage vid % pa huvudvyn.

Sla av
Vilj flaktlage 0.

Instédllning av automatisk drift

Sla pa

1 Tryck pa % i huvudvyn.

2 Vilj alternativet S Fldktstyrning.
3 Valj alternativet A Automatisk.

Flakten gar igdng automatiskt nar det osar beroende pa

sensorinstéllning. Fér mer information, se flaktens
bruksanvisning.

Sla av

1 Tryck pa %% i huvudvyn.
2 Vilj ett annat flaktlage.

Flaktstyrning

Instédllning av spisflaktbelysningen

Du kan sla pa och av flaktbelysningen med
héllkontrollerna.

1 Tryck pa %% i huvudvyn.
2 Vil alternativet :0: Ljusstyrka.
3  Valj ljusstyrka.

Belysningen slar pa resp. av automatiskt med héllen
beroende pa valda grundinstéallningar.

SV
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SV

Flaktstyrning

Flaktstyrningens installningar

Du kan narsomhelst anpassa den héllbaserade
flaktstyrningen som du vill.

Anvisning: : Du far bara upp instédllningarna nér enheten
ar uppkopplad mot flakten.

Instéllningar

Beskrivning

Autostyrning

Du kan vélja vilket flaktldge som gar igang nér du slar pa hallen.

Efterventilationsfunktion

Eftergangsfunktionen later flakten ga en viss tid efter att du slagit av hillen

Ljusstyrka

Du kan vélja flaktbelysningens ljusstyrka nér du slar pa héllen.

Avstangningsautomatik

Du kan vélja om flaktbelysningen ska sl& av med héllen.

Koppla ned fléktstyrningen

Det gér att radera uppkopplingen mot hemnatverket.

Vissa av instéllningarna ar ev. inte tillgéngliga
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Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Hall

Rengoring

Rengor alltid hédllen efter anvdndning. D& slipper du
fastbranda matrester. Rengor inte héallen forrén
restvdrmeindikeringen slocknat.

Rengdr hidllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Anvand bara héllrengdring avsedd for just den héar
héalltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Anviand aldrig:

koncentrerat diskmedel
maskindiskmedel
skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

skursvampar

hogtryckstvitt eller angrengdring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Félj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns hos service eller i var
onlineshop.

Specialsvampar for hdllrengdring gor rent bra.

Méjliga flackar

Kalk- och vatten- Rengdr héllen ndr den svalnat. Anvand
flackar lamplig héllrengdring.*

Socker, risstar- Rengoér direkt. Anvand glasskrapa. For-
kelse och plast siktigt! Risk for brannskador!*

* Rengor sedan med fuktad disktrasa och torka torrt med
trasa.

Anvisning: Anvand aldrig rengéringsmedel pa varm hall,
det kan ge flackar. Se till s att det inte finns kvar rester
av rengoéringsmedlet du anvéander.

Rengoéring sv

Hallinfattningen

Folj anvisningarna nedan, sé slipper du skador pa
héllinfattningen:
Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéinder
dem.

Anvand inga skarpa eller skurande
rengdringsmedel.

Anvand inte glasskrapa eller vassa féremal.
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sV Vanliga fragor och svar (FAQ)

Vanliga fragor och svar (FAQ)

Anvéndning

Du far inte upp nagon displayindikering
Ljusstyrkan kanske ar felinstélld. Titta pa displayen rakt ovanifran och stéll in ljusstyrkan i grundinstéllningarna.

For mer information om instéllningarna, se kap. — "Grundinstéliningar”

Du far upp en varningsindikering pa huvuddisplayen och enheten ger signal
Torka bort véatskor och matrester fran kontrollerna. Ta bort alla féreméal som ligger pa kontrollerna.

Anvisning om hur du slar av ljudsignalen, se kap. — "Grundinstéliningar"

Oljud

Vad &ar det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud nér du anvander hallen. Ljuden
ar helt normala och beror pa induktionstekniken. Det ar inget fel.

Moéjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:
uppstar vid kokning pa hogt effektlage. Ljudet forsvinner eller tystnar nér du sénker effektlaget.

Tyst surrande:

Kastrullen, grytan eller pannan kan ev. vara for liten eller inte avsedd for induktion. Flytta till annat kokzonslage eller
anvénd storre kastrull, gryta eller panna.

Svagt pipljud:
uppstar néar kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet forsvinner nér haller pa vatten eller lagger i livsmedlet.

Gaélla pipljud:
kan uppstd om du anvédnder tva kokzoner samtidigt pa max. effektlage. Pipljuden férsvinner eller tystnar nér du sén-
ker effektlaget.

Knasterljud:

uppstar nér kastrullen, grytan eller pannan bestar av sandwichmaterial eller om du anvénder flera samtidigt och de
har olika storlek och bestar av olika material. Ljudvolymen kan variera beroende pa matens mangd och tillagnings-
satt.

Fléktljud:

Hallen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Flakten kan dven fortsatta ga nér hillen &r av om temperaturen &r
for hog fortfarande.

Klickljud:
det klickar till nér kastruller, grytor och pannor blir aktiverade eller flyttade, vilket ar helt normalt.

Det kan ibland uppsta andra tillfdlliga ljud som beror pa kastruller, grytor och pannor.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor ar avsedda for induktionshall?
Fo6r information om kastruller, grytor och pannor fér induktion, se kap. — "Tillagning med induktion”.

Varfor varmer inte héllen upp?

Se till sa att kastruller, grytor och pannor &r gjorda for induktion. For information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med induktion”

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte riktigt varm trots hogt
effektlage?

Se till sa att kastruller, grytor och pannor &r gjorda f6r induktion. For information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med induktion"
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Visningen av kastruller, grytor och pannor pa pekskdrmen motsvarar inte deras storlek och form.
Visningen av kastruller, grytor och pannor pa pekskédrmen &r bara till fér att orientera dig.

Se till sa att kastruller, grytor och pannor star helt pa kokzonen.

Det star en kastrull, gryta eller panna pa kokzonen som inte blir visad pa pekskarmen.
Det finns mer &n 8 kastruller, grytor och pannor pa kokzonsytan.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten: vi rekommenderar botten-@ fran 90 till 340 mm.

Anviand storre kastrull, gryta eller panna resp. en avsedd for induktion eller andra deras férdelning pa kokzonsytan.
For information om kastruller, grytor och pannor f6r induktion, se kap. — "Tillagning med induktion”.

Det finns tva kastruller, grytor eller pannor pa kokzonsytan. Pekskarmen visar emellertid bara en.
Staller du tva kastruller, grytor eller pannor néra varandra pa kokzonsytan, sa kan pekskdrmen visa dem som en.

Dra isar dem tills pekskarmen visar dem som tva.

Det star en kastrull, gryta pa kokzonen. Pekskdarmen visar emellertid tva eller fler.
Botten kan ev. vara deformerad resp. préaglad eller s& ar den inte avsedd for induktion.

Kontrollera att botten &r jamn och still pa kokzonen igen. For information om typ, storlek och placering av kastruller,
grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med induktion"

Det gar inte att sla pa alla kastruller, grytor och pannor som star pa kokzonsytan.

Du kan stélla upp till 8 kastruller, grytor eller pannor pa kokzonsytan, men bara tillaga med upp till 5 jamnt fordelade
kastruller, grytor eller pannor samtidigt.

F6r information om placering av kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med induktion”.

Du kan tillaga med upp till 3 kastruller, grytor eller pannor pa en sida. Star en kastrull, gryta eller panna mitt pa kok-
zonen eller &r for stor, sd minskar antalet kastruller, grytor eller pannor som kan vara pa.

F6r information om placering av kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med induktion”.

En av kastrullerna, grytorna eller pannorna ar inte gjord for induktionshall. Du far upp © pa pekdisplayen vid den
kastrull, gryta eller panna som inte fungerar.

For information om kastruller, grytor och pannor f6r induktion, se kap. — "Tillagning med induktion®.

Enhetens max. effektforbrukning ar 6verskriden eller sa &r instillningen Effektstyrning pa.

Kontrollera installationen och konfigurera instillningen Effektstyrning korrekt. Se kap. — "Grundinstéliningar"

Effektldget gar inte att 6ka.
Enhetens max. effektférbrukning ar uppnadd eller sa ar instillningen Effektstyrning pa.

Andra férdelningen av kastruller, grytor och pannor pa kokzonen. Kontrollera installationen och konfigurera install-
ningen Effektstyrning korrekt.Se kap. — "Grundinstéliningar"

Koksensorlédget ar inte tillgangligt.
Enhetens max. effektforbrukning ar uppnadd eller sa &r installningen Effektstyrning pa.
Sla av 6vriga kokzoner eller minska effektldgena pa andra kastruller, grytor och pannor f&r att fa tillgang till koksen-

sorlaget. Andra férdelningen av kastruller, grytor och pannor pa kokzonen. Kontrollera installationen och konfigu-
rera instéllningen Effektstyrning korrekt.Se kap. — "Grundinstéliningar”

Ojamn blasbildning inuti kastrullen, grytan eller pannan.
Det kan bli ojamn blasbildning beroende pa valt effektldge, typen eller kombinationen av kastruller, grytor eller pan-
nor. Det paverkar varken temperatur eller tillagning.

For information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor, se kap. — "Tillagning med
induktion”

Rengoring

Hur rengor jag héllen?
Du far optimalt resultat om du anvinder speciell hdllrengdring. Anvand inte kraftiga skurmedel, maskindiskmedel
(koncentrat) eller skurbollar.

Mer information om rengdring och skétsel av hallen, se kap. —  "Rengdring”
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Hemnatverk

Varfor gar det inte koppla upp hallen mot hemnétverket nér du tryckt pa routerns WPS-knapp?
Du maste trycka pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter nér du valt alternativet automatisk uppkoppling.

Har tiden gatt ut, gér om uppkopplingen. Ar problemen kvar, aterstill fabriksinstillningarna, se kap.
—> "Grundinstéllningar”.

Varfoér loggar den mobila slutenheten inte in pa Home Connect-natverket?
Koppla upp med SSID HomeConnect och I6senordet HomeConnect.

Se till sa att du skriver in alla tecken rétt och hall koll pa stora och sméa bokstéver.
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Hur atgarda fel?

Du far upp felindikeringarna nar det uppstar interna
enhetsfel eller funktionsfel som slar ut

Du far automatiskt upp anvisningar, varningar och
felindikeringar pa displayen vid problem eller fel pa

enheten.

Anvisningar och felindikeringar

Du far upp anvisningarna nér det uppstar interna
enhetsfel som begrédnsar héllanvdndningen.

Folj displayanvisningarna och tryck pa v for att aterga

hallanvédndningen.

Go6r enheten strémlds. Véanta nagra sekunder och
elanslut enheten igen. Far du upp indikeringen igen,
kontakta service.

Ange felkoden nér du ringer service.

Anvisningar
- Det 6vre displaystrecket lyser rott.
- Vissa felindikeringar har en felkod (t.ex.: [E0513])

- Enheten slar inte om till standbyldge vid

till huvudvyn. felflaggning.
-  F6rmerinformation, se kap. — "Vanliga fragor och
svar (FAQ)"
Tips!
Problem Atgard

Det gér inte sla p& héllen.

Kontrollera om strommen gatt pga. kortslutning genom att se om andra
elartiklar fungerar.

Se till sa att enheten &dr ansluten som kopplingsschemat anger.

Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Pekdisplayen reagerar inte eller &r last.

Kontrollerna ar fuktiga eller s finns det foremal ovanpa. Torka av kontrol-
lerna eller ta bort foremalet.

Det gar inte hoja effektlaget pa kokzonen.

Hallens totaleffekt &r begrénsad. Anpassa totaleffekten i Grundinstall-
ningarna under Max. effektférbrukning.

En mycket stor gryta kan paverka max. effektlage pa samma héllhalva.
Stéll pa kastrullen, grytan eller pannan igen.

Enheten ger signal om det star féremal pa pekdis-
playen.

Ta bort féremalet och still in héllen igen.

Stéll inga heta kastruller, grytor eller pannor pa kontrollerna.

Hallen reagerar konstigt eller gar inte att kontrollera.

Sla av enheten med sakringen eller jordfelsbrytaren i proppskapet.
Vinta nagra sekunder och sla pa enheten igen.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av den aktuella
kokzonen.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av alla kokzoner.

Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt. Du kan fortsdtta matlagningen
nar felindikeringen slocknat.

Det star en het kastrull, gryta eller panna néra kontrol-
lerna. Enheten har slagit av kokzonen for att skydda
elektroniken.

Lyft av kastrullen, grytan eller pannan. Vanta nagra sekunder. Du kan
fortsatta matlagningen nér felindikeringen slocknat.

Kokzonen &r 6verhettad och har slagit av for att skydda
arbetsytan.

Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa kokzonen igen.

Funktionen instéllningséverféring fungerar inte.

Den aktiva kastrullen, grytan eller pannan ar flyttad fran sitt I1age och en
annan med annan storlek har stéllts p4. Prova med samma kastrull, gryta
eller panna.

Tryck pa nagot av sensorfalten for att kvittera felindikeringen. Du kan fort-
sétta laga mat som vanligt, men instéllningsdverféringen fungerar inte.
Kontakta service.

Kokzonen har varit pa& lange utan avbrott.

Den automatiska sékerhetsavstangningen slog av enheten. Se kap.

Koksensorn ar dverhettad och kokzonen har slagit av
gl i ) ]
cocuc

Vinta tills koksensorn svalnat ordentligt och sla sedan pa funktionen
igen.

Koksensorn blev 6verhettad och slog av intilliggande
Cooma
kokzoner. coC L 3

Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan nar du ar klar och forvara den
inte néra kokzoner eller virmekallor. Sla pa kokzonerna igen.

e i u]p]
Koksensorns batteri &r snart slut. £5 20

Byt 3 V-batteri CR2032. Se kap. — "Byta batteri"

[y

Uppkopplingen mot koksensorn &r bruten. £ 5205

Sla av och pa funktionen igen.
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Problem

Atgard

. . [Pl ul
Koksensorn &r trasig. = oz i

Kontakta service.

Koksensorindikeringen lyser inte och koksensorn rea-
gerar inte.

Byt 3 V-batteri CR2032. Se kap. — "Byta batteri"

Ar problemet kvar, tryck pa symbolen pa koksensorn i 8-10 sekunder och
koppla sedan upp koksensorn igen mot héllen. Se kap. — "Ansluta
den tradlésa temperaturgivaren till kontrollerna."

Ar problemet fortfarande kvar, kontakta service.

Sensorindikeringen blinkar tva ganger. Koksensorns
batteri ar snart slut. Nasta tillagning kan bli avbruten
pga. att batteriet tar slut.

Byt 3 V-batteri CR2032. Se kap. — "Byta batteri"

Sensorindikeringen blinkar tre ganger. Uppkopplingen
mot koksensorn &ar bruten.

Tryck pa symbolen pa koksensorn i 8-10 sekunder och koppla sedan
upp koksensorn igen mot hillen. Se kap. — "Ansluta den tradlbsa
temperaturgivaren till kontrollerna."”

Hallen kan inte koppla upp mot hemnétverket eller flak-

[l T BTy
ten. = o

Sla av och pa héllen igen.

Far du upp indikeringen igen, kontakta service.

Fel matarspanning, ligger utom normalt matningsinter-

COMmC,CoOrn
vall. c o /c g g

Kontakta elleverant6ren.

.- . NI nix]
Hallen ar felansluten i i

Gor héllen stromlos. Se till sa att den &r ansluten som kopplingsschemat
anger.

Demoléage

Far du upp?‘ pa 6verdelen av displayen, sa ar

demolaget pa. Enheten varmer inte upp. Gor enheten
stromlds. Vanta nagra sekunder och elanslut enheten
igen. Sla sedan av demolédget inom 3 minuter pa menyn
Grundinstéllningar. Se kap. — "Grundinstéliningar"
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Service

Om din spis kréaver reparation, kontakta service. Vi
hjédlper dig att I6sa problemet och undviker onddiga
besok av servicetekniker.

Produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr)

Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med
service.

Typskylten med resp. nummer hittar du:

pa enhetspasset.

Pa hillens undersida.

Produktnumret (E-nr) finns dven pa héllens glaskeramik.

Du kan kontrollera kundtjanstindex (KI) och
tillverkningsnummer (FD-nr) genom att ga till
grundinstéllningarna. Sla upp i kap.

—> "Grundinstéllningar”.

Tank pa att serviceteknikerns besok inte ar gratis vid
felanvdndning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 13 70
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D& vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gér reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.

Service

SV
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