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da Brugsbetingelser

/A Brugsbetingelser

Laes denne vejledning omhyggeligt igennem.
Opbevar brugs- og monteringsvejledningen
samt apparats papirer til senere brug eller til
kommende ejere af apparatet.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstéaet skader under
transporten, ma du ikke tilslutte apparatet.
Kontakt vores serviceafdeling med en skriftlig
beskrivelse af skaderne, da du ellers mister
retten til enhver form for erstatning.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
ikke gares krav geeldende om garantiydelser
ved skader, der skyldes forkert tilslutning.

Dette apparat skal installeres i henhold til
medfaglgende monteringsvejledning.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i
private husholdninger og hjemmet. Anvend kun
apparatet til tilberedning af madvarer og
drikkevarer. Der skal holdes gje med
tilberedningen. Der skal uafbrudt holdes gje
med en kortvarig tilberedning. Anvend kun
apparatet i lukkede rum.

Dette apparat er beregnet til brug i en hgjde pa
op til maksimalt 4000 meter over havets
overflade.

Anvend ikke en afdaekning over kogesektionen.
Sadanne afdeekninger kan medfare
tilskadekomst, f.eks. som fglge af
overophedning, anteending eller revnedannelse
i materialerne.

Anvend kun sikkerhedsanordninger eller
barnebeskyttelsesgitre, som er frigivet af os.
Uegnede sikkerhedsanordninger eller
barnebeskyttelsesgitre kan medfare.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et
eksternt tidsur eller en fjernbetjening.

Dette apparat kan benyttes af barn fra en alder
af 8 &r og af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af

en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetgj.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares
af barn, med mindre de er over 15 ar gamle og
er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Personer, der har implanteret et medicinsk
apparat (f.eks. en pacemaker eller en
defibrillator), skal konsultere deres leege for at
sikre, at det pagaeldende apparatet stemmer
overens med direktivet 90/385/EQJF fra Radet
fra de Europaeiske Feaellesskaber af 20.juni
1990 samt med DIN EN 45502-2-1 og DIN EN
45502-2-2, og at det pageeldende apparatet er
valgt, implanteret og programmeret i henhold til
VDE-AR-E 2750-10. Hvis disse forudseetninger
er opfyldt, og hvis der endvidere anvendes
kekkenredskaber og handtag pa gryder og
pander, som ikke er af metal, er der ingen risiko
forbundet ved brug af induktions-kogesektion i
henhold til sit formal.



A Vigtige sikkerhedsanvisninger

A\ Advarsel - Fare for kvaelning!

Emballagemateriale er farligt for barn. Sgrg for,
at barn ikke leger med emballagemateriale.

A Advarsel — Brandfare!

Varm olie og fedtstof kan hurtigt blive
antaendt. Lad aldrig varm olie eller fedtstof
veere uden opsigt. Sluk aldrig ild med vand.
Sluk for kogezonen. Kveel forsigtigt
flammerne med et Iag, et brandtaeppe eller
lignende.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg
aldrig breendbare genstande pa
kogesektionen. Opbevar ikke genstande pa
kogesektionen.

Apparatet bliver meget varmt. Opbevar ikke
breendbare genstande eller spraydaser i
skuffen direkte under kogesektionen.

Kogesektionen slukkes af sig selv og kan
ikke mere betjenes. Der er risiko for, at den
teender sig selv pa et senere tidspunkt. Sla
sikringen i sikringsskabet fra. Kontakt
kundeservice.

Der mé ikke anvendes en afdaekning over
kogesektionen.Sadanne afdaekninger kan
medfare tilskadekomst, f.eks. som fglge af
overophedning, anteending eller
revnedannelse i materialerne.

Vigtige sikkerhedsanvisninger da

A\ Advarsel - Fare for forbreending!

Kogezonerne og omradet omkring dem,
iseer en eventuel kogesektionsramme,
bliver meget varme. Rar aldrig de varme
flader. Hold barn pa sikker afstand.

Kogezonen varmer, men indikatoren
fungerer ikke Sla sikringen i sikringsskabet
fra. Kontakt kundeservice.

Genstande af metal bliver hurtigt meget
varme pa induktionskogesektionen. Laeg
aldrig genstande af metal, som f.eks. knive,
skeer, gafler eller l1ag pa kogesektionen.

Efter hver brug skal du altid afbryde
kogefelterne med betjeningsknapperne.
Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk pa grund af manglende
kogegre;.

A Advarsel - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Reparationer ma kun udferes af en
kundeservicetekniker, der er uddannet af
os. Det samme geelder udskiftning af
tilslutningsledninger. Treek netstikket ud af
kontakten, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, hvis apparatet er defekt.
Kontakt kundeservice.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk stad. Anvend aldrig hgjtryksrenser
eller dampstraler.

Et defekt apparat kan forarsage et elektrisk
sted. Teend aldrig for et defekt apparat.
Treek netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt
kundeservice.

Knaek eller brud i glaskeramikken kan
forarsage elektrisk sted. Sla sikringen i
sikringsskabet fra. Kontakt kundeservice.



da Vigtige sikkerhedsanvisninger

A\ Advarsel — Fare for fejl!

Denne kogesektion er udstyret med en
ventilator pa undersiden. Hvis der er placeret
en skuffe under kogesektionen, ma der ikke
opbevares sma eller spidse genstande i
skuffen, og heller ikke papir eller viskestykker.
Disse genstande kan blive suget op og
beskadige ventilatoren eller forringe kalingen.

Der skal minimum veere en afstand pa 2 cm
mellem genstandene i skuffen og ventilatorens
indgangsabning.

A Advarsel - Fare for tilskadekomst!

Uegnede wok-pander kan medfare
tilskadekomst. Anvend kun den wok-pande,
der kan kebes som ekstra tilbehar hos
producenten.

Ved tilberedning i vandbad kan
kogesektionen og gryden springe pa grund
af overophedning. Beholderen i vandbadet
ma ikke veere i direkte bergring med
bunden i den vandfyldte gryde. Der ma kun
anvendes varmebestandige beholdere.

Hvis der er vaeske mellem grydebund og
kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa
kogezonen. Sgrg for, at badde kogezone og
grydebund altid er tarre.



Arsager til skader

Pas pa!

- Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

- Seet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan
opstéa skader.

-  Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet,
indikatorzonen eller kanten af kogesektionen. Der
kan opsta skader.

- Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa
kogepladen, kan den tage skade.

- Soglvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det
anbringes pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke
at bruge heetter pa kogesektionen.

Oversigt

| tabellen herunder findes en oversigt over de hyppigste
skader:

Arsager til skader

Skade Arsag Afhjeelpning
Pletter Overkogt mad Fjern overkogt mad ved hjeelp af en glasskraber med det
samme.
Uegnede rengaringsmidler Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til kogetoppe
af denne type.
Ridser Salt, sukker og sand Anvend ikke kogetoppen som arbejds- eller afssetningsplads.

Ru gryde- eller pandebunde ridser koget-
oppen

Kontroller gryder og pander

Misfarvninger Uegnede renggringsmidler

Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til kogetoppe
af denne type.

Slitage af gryder og pander

Laft gryder og pander, nar de flyttes.

Muslingeformet
afskalning

Sukker, retter med hgjt sukkerindhold

Fjern overkogt mad ved hjzelp af en glasskraber med det
samme.

da



da Miljgbeskyttelse

Miljobeskyttelse

Madlavning med induktion

| dette kapitel findes oplysninger om energibesparelse
og om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.

Rad om energibesparelse

Brug altid laget, som fglger med hver enkelt gryde.
Nar du tilbereder uden lag, kraeves der meget
energi. Anvend et glaslag for at kunne holde gje
med retten uden at skulle Igfte ldget.

Brug kogegrej med flad bund. En bund, som ikke er
flad, kreever meget energi.

Diameteren pa bunden af kogegrejet bar svare til
storrelsen pa kogefeltet. Bemaerk: producenterne af
kogegrejet vil ofte angive diameteren gverst pa
kogegrejet, som normalt er lidt stgrre end bunden.

Brug mindre kogegrej til sma meengder. Stort
kogegrej med lidt indhold kreever meget energi.

Brug lidt vand, nar du koger. P4 den made sparer
du energi, og du bevarer vitaminerne og
mineralerne i gr@ntsagerne.

Veaelg det lavest mulige styrketrin til tilberedningen.
Hvis styrketrinnet er for hgjt, spildes der energi.

Miljovenlig bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
miljgbeskyttelse.

F/ Dette apparat er klassificeret iht. det

E\ europeaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr (waste

EE clectrical and electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Fordele ved madlavning med
induktion

Madlavning med induktion adskiller sig markant fra
almindelige madlavningsformer, fordi varmen opstéar
direkte i gryden eller panden. Det giver en hel reekke
fordele:

Tidsbesparelser ved kogning og stegning.
Energibesparelse.

Lettere pleje og rengering. Overkogte retter
breender ikke sa hurtigt fast.

Kontrol af varmen og stegrre sikkerhed: Kogetoppen
forager eller reducerer varmetilfgrslen umiddelbart
efter betjeningen. Kogetoppen afbryder straks
varmetilfgrslen, hvis gryden eller panden tages af
kogezonen, uden at der forinden blev slukket for
den.

Kogegrej

Anvend kun ferromagnetiske gryder og pander til
madlavning med induktion, f.eks.:

Gryder og pander af rustfrit stal
Gryder og pander af stgbejern

Induktionsegnede specialgryder og -pander af
rustfrit stal.

Der findes oplysninger om, hvilke typer gryder og
pander, der er egnede til brug med induktion i kapitlet
— "Test af service".

For at opnéa et godt resultat skal det ferromagnetiske
omrade pa grydebunden have samme stgrrelse som
kogezonen. Prgv igen med en mindre kogezone, hvis
gryden eller panden ikke bliver registreret pa en
kogezone.

| @16 cm |

@21 cm 928 cm

Nar den fleksible kogezone anvendes som én kogezone,
kan der anvendes starre gryder eller pander, som er
specielt egnet til dette omrade. Der findes flere
oplysninger om placering af gryder og pander her




Der findes ogsa induktionsegnede gryder og pander,
hvis bund ikke er ferromagnetisk over hele fladen:

® Huvis grydens eller pandens bund kun er delvist
ferromagnetisk, er det kun det ferromagnetiske
omrade, der bliver varmt. Det kan medfere, at
varmen ikke bliver fordelt jeevnt. Det omrade, der
ikke er ferromagnetisk, opnar muligvis en for lav
temperatur, som er uegnet til madlavning.

® Hyvis grydens eller pandens bund blandt andet ogsa
indeholder aluminium, er det ferromagnetiske
omrade ogsa forringet. Det kan ske, at en sadan
gryde eller pande ikke bliver rigtig varm eller
eventuelt slet ikke bliver registreret.

Uegnet kogegrej

Brug aldrig en spredningsdiffusionsplade eller kogegrej
af:

normalt tyndt stal

glas

ler

kobber

aluminium

Egenskaber for gryde-/pandebund

Bundens beskaffenhed pa gryder og pander kan pavirke
resultatet af madlavningen. Anvend gryder og pander af
materialer, som fordeler varmen jeevnt, f.eks. gryder med
"sandwich-bund" af rustfrit stal, for pd den made kan der
spares bade tid og energi.

Anvend gryder og pander med flad bund, ujeevne bunde

forringer varmetilfgrslen.

Madlavning med induktion da

Gryden/panden mangler eller har en uegnet sterrelse

Hvis der ikke szettes en gryde/pande pa den valgte
kogezone, eller hvis den er lavet af et uegnet materiale
hhv. har en uegnet stgrrelse, begynder
kogezoneindikatoren at blinke. Szet en egnet gryde eller
pande pa kogezonen, sa indikatoren holder op med at
blinke. Hvis det varer l&engere end 9 minutter, slukkes
kogezonen automatisk.

Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med
tynd bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa
hurtigt, at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan
na at reagerer pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund
kan ridse og gdeleegge kogefeltets overflade. | sa fald
skal du ikke rgre ved kogegrejet, men slukke for
kogefeltet. Hvis den ikke virker efter at veere blevet kalet
af, skal du kontakte serviceafdelingen.

Registrering af gryder og pander

Alle kogezonerne har en undergreense for registrering
af gryder og pander, som afhaenger af den
ferromagnetiske diameter og af gryde-/pandebundens
materiale. Benyt derfor altid den kogezone, hvis
diameter passer bedst til den anvendte gryde eller
pande.

Automatisk registrering ved dobbelte og tredobbelte
kogezoner

Disse kogezoner kan registrere gryder og pander med
forskellig starrelse. Afheengigt af materialet og af
grydens eller pandens egenskaber tilpasser kogezonen
sig automatisk ved at aktivere en enkelt, dobbelt eller
tredobbelt kogezone, s den afgivne effekt sgrger for, at
resultatet af madlavningen bliver perfekt.



da Lzer apparatet at kende

Laer apparatet at kende

Der findes oplysninger om kogezonernes starrelser og
effekter i— Side 2

Betjenings panel

Bemeerk: Alt efter apparattype kan der veere afvigelser i
farve og andre detaljer.

Dette apparat har netveerksfunktionalitet og kan
fijernstyres via en mobil enhed.Hertil skal apparat forst
forbindes med hjemmenetveerket. — "Home Connect”
pa side 23

Betjeningsfelter

Lasning af betjeningsfelt ved rengering

Stegesensor

Grundindstillinger

pq Gy 1 ~ Y 4

+ Valg af indstillinger

Stopur
Minutur

Indikatorer

oo Driftstilstand

-1Z  Kogetrin

H/h Restvarme

on Minutur

Ll Stopur

[m] Kogezone

PowerBoost-funktion

o Flexzone aktiveret

= Flexzone deaktiveret

e Wok-funktion

H Stegesensor

_/=/=  Stegesensorens temperaturindikator
= Hjemmenetveerk
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Betjeningsfelter

Nar kogetoppen opvarmes, lyser symbolerne for de
betjeningsflader, der aktuelt er tilgeengelige.

Nar et symbol bergres, bliver den pageeldende funktion
aktiveret.Der lyder et kvitteringssignal.

Anvisninger

- Betjeningsfladernes symboler lyser, hvis de kan
aktiveres.
De tilgeengelige betjeningsflader lyser hvidt. Nar en
funktion er blevet valgt, lyser den orange.

- Sogrg altid for, at betjeningsfeltet er rent og tert.
Fugt forringer funktionen.

-  Seet aldrig varme gryder/pander udenfor den
forreste kogezone eller pa betjeningsfeltet.
Betjeningsfeltets elektronik kan blive overophedet.




Betjeningsgreb

Der kan veelges kogetrin, PowerBoost-funktion,
Flexzone og wok-funktion med betjeningsgrebene.

Laveste kogetrin

12

Hgjeste kogetrin

»

PowerBoost-funktion

Flexzone aktiveret

K\ L1

Wok-funktion

Betjeningsgrebet er udstyret med en lysring, som har en

optisk indikering for hver funktion. Lysringen sendrer
farve, nar bestemte funktioner eller processer bliver

Ekstra tilbehar

Restvarmeindikator

da

Kogetoppen er forsynet med en restvarmeindikator for
hver kogezone. Den viser, nar kogezonen stadigveek er

varm. Rer ikke ved kogezonen, sé laenge
restvarmeindikatoren lyser eller umiddelbart efter, at
den er slukket.

Afheengigt af restvarmens temperatur vises fglgende:

® Indikator H: hgjtemperatur

® Indikator H: lav temperatur
og lysringen i betjeningsgrebet blinker.

Hvis gryden eller panden tages af kogezonen under
madlavningen, blinker kogetrinindikatoren, og
betjeningsgrebet lyser orange.

Drej betjeningsgrebet hen til position 0.

Hvis kogezonen slukkes, lyser restvarmeindikatoren, og

lysringen i betjeningsgrebet blinker.
Restvarmeindikatoren lyser, sd laenge kogezonen er
varm, ogsa nar kogetoppen er slukket.

aktiveret.
Indikator Betydning Ekstra tilbehor
O Fra Apparat slukket
® Lyserorange Apparat teendt .
% Blinker orange Apparat slukket Falgende tilbehgr kan kegbes hos forhandleren.
Restvarmeindikator CA 051 300 TeppanYaki plade af sandwich-
® Lyser blat Home Connect materiale
3@ Blinker blat Home Connect CA 052 300 Grillolade af stabt alumini
- — - tobt
3@ Blinker skiftevis orange og Sikkerhedsafbrydelse, rriiplade af stobt aluminilim
hvidt stremsvigt WP 400 001 Wokpande
3@ Blinker skiftevis gult og Fejl ved apparatet _
magenta Kontakt kundeservice! WZ 400 001 Wokring
® Lysergrentinogle sekun- Apparatet bliver initialiseret, Benyt tilbehgret kun som angivet. Producenten er ikke
der og derefter gult kun efter den farste tilslut- ansvarlig, hvis tilbehgret anvendes forkert.
ning eller et stremsvigt
Kogezonerne
Kogezoner
=/ Enkelt Anvend gryder/pander med en pas-
kogezone sende starrelse.
Tredob- Kogezonen aktiveres automatisk, nar
belt koge- der anvendes en gryde eller pande,
zone hvis bund svarer til starrelsen af den
yderste zone (@ eller ).
B FlexZone  Se kapitlet — "Fleksibel

kogezone".

Anvend kun gryder og pander, der er egnet til brug med
induktion - se kapitlet — “"Madlavning med

induktion”.

11



da Betjening af maskinen

Betjening af maskinen

| dette kapitel beskrives, hvordan kogezonerne
indstilles. | tabellen vises kogetrin og tilberedningstider
for forskellige retter.

Indstille kogezone

Veelg det snskede kogetrin med betjeningsgrebet.

0 Kogezone slukket.
Kogetrin 1 laveste trin
Kogetrin 12 hgjeste trin

Anvisninger

-  For at beskytte sarbare dele i apparatet mod
overophedning eller elektrisk overbelastning kan
kogesektionen midlertidigt reducere effekten.

- For at undga stejudvikling fra apparatet kan
kogesektionen midlertidigt reducere effekten.

Vaelge kogezone

Tryk pa betjeningsgrebet, og drej det hen til det
gnskede kogetrin.

Det valgte kogetrin lyser i kogezoneindikatoren.
Lysringen i betjeningsgrebet lyser.

Slukke kogezone

Drej betjeningsgrebet hen til position 0.

Restvarmeindikatoren lyser, og lysringen i
betjeningsgrebet blinker, indtil kogezonen er afkglet.

Bemaerk: Hvis der ikke er placeret en gryde eller pande
pa kogezonen, eller hvis gryden/panden ikke bliver
registreret, blinker det valgte kogetrin, og lysringen i
betjeningsgrebet lyser orange. Efter ca. 9 minutter
slukkes kogezonen.

| sa fald blinker lysringen i betjeningsgrebet. Drej igen
betjeningsgrebet hen til position 0, lysringen holder op
med at blinke.

12




Gade rad om tilberedning

Gode rad

Rer rundt med jeevne mellemrum under opvarmning
af pure, cremesuppe og tyktflydende sauce.

Indstil kogetrin 10 - 12 til forvarmning.

Ved tilberedning under lag skal der indstilles et
lavere kogetrin, s& snart der dannes damp.
Resultatet bliver ikke pavirket af, at der dannes
damp.

Lad laget blive pa gryden efter tilberedningen frem

til serveringen.

Folg producentens anvisninger ved madlavning i
trykkoger.

Tilbered ikke retter leengere end ngdvendigt for at
bevare neringsstofferne. Den optimale
tilberedningstid kan indstilles med minuturet.

Betjening af maskinen da

Af hensyn til sundheden er det vigtigt at serge for,
at olien ikke bliver sa varm, at den ryger.

Brun madvarerne i sma portioner efter hinanden.

Gryder og pander kan opna meget hgje
temperaturer under tilberedningen. Brug
grydelapper.

Der findes gode rdd om energibesparende
madlavning i kapitlet — "Rdd om
energibesparelse” pa side 8.

Tilberedningstabel

Tabellen indeholder oplysninger om, hvilket kogetrin der
er egnet til de enkelte retter. Tilberedningstiden kan
eendre sig afhaengigt af retternes art, vaegt, tykkelse og
kvalitet.

Tilberedning med &g

Kogetrin Tilberedningsmader Eksempler
11-12 Opkogning Vand
Bruning Ked
Opvarmning Fedtstof/olie, veeske
Opkogning Suppe/sauce
Blanchering Grantsager
7-10 Stegning Kad, kartofler
Stegning Fisk
8-9 Bagning Mel- og/eller eeggeretter, f.eks. pandekager
Fortsat tilberedning uden lag Pasta/nudler, veeske
7-8 Bruning Mel, lag
Ristning Mandler, rasp
Smeltning Bacon/skinkespaek
Reducering Fond, sauce
6-7 Simrekogning uden lag Knédel, KI6Be, suppenudler, suppeked, pocherede aeg
5-6 Simrekogning uden lag Kogte palser
6-7 Dampning Grentsager, kartofler, fisk
Dampning Grgntsager, frugt, fisk
Grydestegning Benlgse fugle, stege, grentsager
-4 Grydestegning Gullasch
4-5 Tilberedning med lag Suppe, sauce
3-4 Optening Dybfrostprodukter
Iblgdszetning Ris, beelgfrugter, grentsager

AEggeretter, f.eks. omelet

1-2 Opvarmning / varmholdning

Suppe, grentsager i sauce

Opvarmning / varmholdning
Smeltning

Sammenkogte retter
Smar, chokolade
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da Wok-funktion

Wok-funktion

Wok-funktionen er kun beregnet til brug med wok-
panden og wok-tilbehgret og ikke med andre former for
gryder eller pander.

Wok og wok-tilbehor
(ikke inkluderet i apparatet)

Wok-panden og wok-holderen kan kebes via vores
handelspartner Gaggenau.

Wok-pandens bund er rund, sa derfor kan den kun
anvendes i forbindelse med en wok-holder.

Under tilberedningen skal wokken vzere fastgjort til wok-
holderen. Szt altid wok-holderen pa midten af
kogezonen.

Wokken ma ikke opvarmes, mens den er tom.

Anvend en speciel afrundet paletkniv (chan) eller en
paletkniv af tree med langt skaft.

Tag retterne ud af wokken med en stor grydeske. Retter,
som er tilberedt i varmt fedt eller meget sauce, tages
bedst op med en hulske.

Anvend en bambuskurv til dampning.

Anvisninger

- Anvend udelukkende wokken og wok-holderen med
wok-funktionen.

- Wok-holderen mé ikke rengeres i opvaskemaskine.

Madlavning med wok

Det seerlige ved madlavning med wok er sauteringen. De
fintsnittede ingredienser bliver stegt i meget kort tid ved
hgj varme under stadig omrgring. | den runde pande er
det let at rgre rundt i ingredienserne og at vende dem
som i en normal pande. P4 grund af den stadige
omrgring bliver ingredienserne ikke brunet.
Overskydende fedt samler sig i pandens midte. Kedets
porer lukkes, og derved forbliver kgdet saftigt.
Grgntsager bevares sprgde. Aroma og vitaminer
bevares.

Bemaerk: Tilberedningen gar hurtigere i en wok end i
en normal pande. Derfor skal alle ingredienser veaere
forberedt og gjort klar, inden selve tilberedningen
begynder. Det er ogsa vigtigt, i hvilken reekkefslge
ingredienserne laegges i wokken: Ingredienser, som
kreever leengere tilberedningstid (grentsager med hgjt
fiberindhold, som f.eks. gulergdder) skal laegges i
wokken farst, og ingredienser med kortere
tilberedningstid (f.eks. svampe, bagnnespirer) skal farst
tilseettes hen mod slutningen af tilberedningen.
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Gor folgende:
Smar wokken med et tyndt lag olie. Jordngdde- eller
sojaolie er velegnet.

Sker ingredienserne i sma stykker af nogenlunde
samme starrelse. Stykkerne ma dog ikke veere for
sma for at undgd, at de breender pa.

Opvarm olien til lige under rygepunktet. Derefter
kan sauteringen pabegyndes.

Ved tilberedning af starre meengder anbefales det

at sautere mindre portioner ad gangen, fordi alle

ingredienserne ikke kan veere i kontakt med

wokkens bund samtidig ved for store maengder.
Pas pa!

Wokken og wok-tilbehgret bliver meget varme under
tilberedningen. Hold bern péa sikker afstand. Fjern farst
wok-tilbehgret, nar restvarmeindikatoren er slukket.

Aktivere

Tryk pa betjeningsgrebet, og drej det hen til
position &/ Efter nogle sekunder lyder der et signal,
og indikatoren X" lyser.

Funktionen er aktiveret.

Velg det gnskede kogetrin med betjeningsgrebet.

Deaktivere

Drej betjeningsgrebet hen til position 0. Indikatoren &~
slukkes, restvarmeindikatoren lyser, og lysringen i
betjeningsgrebet blinker.

Funktionen er deaktiveret.



Wok-funktion da

Tabel
Forvarmningstrin Kogetrin

Opvarme en stor vandmeengde PowerBoost
Sautering
Ferske produkter, f.eks. grentsager 10- 11
Dybfrostprodukter, f.eks. sauterede grentsager og kylling - 11-12
Fritering (100-200 g pr. portion i 1 liter olie, friteret portionsvis)
Ferske produkter, f.eks. forarsruller 12 8-9
Dybfrostprodukter, f.eks. forarsruller 12 8-9
Dybfrosne grentsager i tempurade;j 12 10- 11
Grgntsager i tempuradej 12 9-10
Tilberedning uden lag
Suppe 12 6-7
Fondue
Ostefondue 6 3-4
Chokoladefondue 8 3-4
Tilberedning af sauce
F.eks. Teriyaki-sauce 2-3
Varmholdning 1-2
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da Fleksibel kogezone

Fleksibel kogezone

Efter snske kan den anvendes som én kogezone eller
som to uafheengige kogezoner.

Den bestar af fire induktorer, som fungerer uafhengigt
af hinanden. Nar den fleksible kogezone er i drift, er det
kun det omrade, som er deekket af en gryde eller pande,
der bliver aktiveret.

Bemaerk: Anvend gryder og pander med en passende
diameter. Bunden af gryden eller panden méa ikke na ud
over de markerede kogezoner.

Anbefalinger for brug af kogegrej

For at garantere en god varmedetektion og -fordeling
anbefales det at stille kogegrejet korrekt:

Som en enkelt kogezone

Diameter mindre eller lig med 13 cm
Placer gryder eller pander pa en af de

RN fire positioner, som er vist pa afbildnin-
e gen.
fQD Diameter over 13 cm

$ Placer gryder eller pander pa en af de
S d | tre positioner, som er vist pa afbildnin-
L-{ & }- gen.

Hvis gryden eller panden bruger mere
end én kogezone, skal de placeres
begyndende ved den gverste eller den
underste kant af den fleksible koge-
i/ zone.

Som to uafhangige kogezoner

De forreste og de bageste kogezoner med
QD QE hver to induktorer kan anvendes uafhaengigt

af hinanden. Indstil det gnskede kogetrin for
CD hver af kogezonerne. Anvend kun én gryde
§ eller pande pa hver kogezone.

Som to uafhangige kogezoner

Den fleksible kogezone fungerer som to uafhaengige
kogezoner.

Aktivere
Se kapitlet — "Betjening af maskinen".
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Som en enkelt kogezone

Anvendelse af hele kogezonen ved at forbinde begge
kogezoner.

Forbinde de to kogezoner

1 Seet en gryde eller pande pa. Drej et af
betjeningsgrebene hen til position L.

2 Velg kogetrinnet med det andet betjeningsgreb.
Indikatoren _ lyser. Kogetrinnet lyser i indikatorerne
for begge kogezoner.

Flex-kogezonen er aktiveret.

/Andre kogetrin

Kogetrinnet &endres med det samme betjeningsgreb,
som brugtes til at veelge kogetrinnet med.

Tilfoje en ny gryde eller pande

Set den nye gryde eller pande pa. Drej det
betjeningsgreb, som brugtes til valg af Flex-kogezonen,
til position 0, og drej det derefter igen til position L.

Den nye gryde eller pande bliver registreret, og det
forinden valgte kogetrin bibeholdes.

Bemaerk: Hvis gryden eller panden pa den anvendte
kogezone bliver flyttet eller |aftet, starter kogetoppen en
automatisk sggning, og kogetrinnet, der var valgt
forinden, bibeholdes.

Adskille de to kogezoner

Drej det betjeningsgreb, som brugtes til valg af Flex-
kogezonen, til position 0. Indikatoren - lyser.

Flex-kogezonen er deaktiveret. De to kogezoner
fungerer derefter som to uafheengige kogezoner.

Bemeerk: Hvis kogetoppen slukkes og teendes igen,
bliver den fleksible kogezone igen opdelt i uafheengige
kogezoner.



Timer-funktioner

Kogetoppen har to Timer-funktioner:

® Minutur

® Stop-/eeggeur

Minuturet

Der kan indstilles en tid op til 99 minutter med
minuturet.

Det fungerer uafheengigt af kogezonerne og andre
indstillinger. Denne funktion kan ikke slukke en
kogezone automatisk.

Indstilling
1 Bergr symbolet 2, i indikatoren for minuturet lyser
Ol samt symbolerne — og +.

2 Indstil inden for de naeste 10 sekunder den
gnskede tilberedningstid med symbolerne — og +.

Bemaerk: Nar der trykkes vedvarende pa
symbolet — eller =+, kan tilberedningstiden
indstilles hurtigere.

3 Berar symbolet 4 igen for at bekraefte den valgte
tilberedningstid.
Tiden begynder at taelle ned.

Bemeerk: Hvis der ikke bekraeftes indenfor 10 sekunder,
starter minuturet automatisk.

/Andre eller slette tilberedningstid

1 Bergr symbolet 2

2 Tilberedningstiden kan s&endres med symbolerne
— og + eller indstilles til {LJ.

3 Berar symbolet 2 for at bekraefte den valgte
tilberedningstid.

Nar tilberedningstiden er udlebet

Der lyder et signal. | minuturets indikator blinker oo,

Beror symbolet &, indikatorerne slukkes, og lydsignalet
holder op.

Timer-funktioner da

Stopur-funktion

Stopuret viser den forlgbne tilberedningstid i minutter
og sekunder (mm.ss). Den maksimale varighed er

99 minutter og 59 sekunder (99.59). Nar denne veerdi
nas, begynder indikatoren igen ved 00.00.

Stopuret fungerer uafhaengigt af kogezonerne og andre
indstillinger. Denne funktion kan ikke slukke en
kogezone automatisk.

Aktivere

1 Velg kogetrin. Indikatoren ® lyser.

2 Bergr symbolet ®. 1 stop-/eeggeurindikatoren

Iy laly
lyser it

Tiden begynder at teelle ned.

Satte stop-/aeggeur pa pause

Bergr symbolet ® for at seette stop-/eeggeuret pa
pause. Indikatorerne for stop-/aggeuret lyser fortsat.

Bergr symbolet ® igen, og stop-/eeggeuret starter igen.

Deaktivere

Tryk vedvarende pa symbolet ® i nogle sekunder. Stop-/
aeggeuret saettes pa pause, og indikatorerne for stop-/
aeggeuret slukkes.

Funktionen er deaktiveret.
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da PowerBoost-funktion

PowerBoost-funktion

Stegesensor

Med PowerBoost-funktionen er det muligt at opvarme
starre vandmaengder hurtigere end med kogetrin (.

Denne funktion er tilgaengelig for alle kogezoner, nar
den anden kogezone i samme gruppe ikke er i brug. |
modsat fald blinker F og i iindikatoren for den valgte
kogezone, og derefter bliver kogetrin i automatisk
indstillet, uden at funktionen aktiveres. Drej i sa fald
betjeningsgrebet hen til position 0.

1 3

2

Bemeerk: | Flex-omradet kan Powerboost-funktionen
ogsa aktiveres, hvis kogezonen bruges som den eneste
kogezone.

Aktivere

Tryk pa betjeningsgrebet, og drej det hen til position ».
Indikatorerne P og >> lyser.

Funktionen er aktiveret.

Deaktivere

Drej betjeningsgrebet hen til det gnskede kogetrin.
Indikatorerne F og > slukkes, og det valgte kogetrin
lyser.

Funktionen er deaktiveret.

Bemaerk: | visse tilfzelde deaktiveres PowertBoost-
funktionen automatisk for at beskytte de elektroniske
komponenter i kogetoppen.

| sa fald bliver kogetrin i automatisk indstillet. Drej
betjeningsgrebet hen pa position O eller pa det gnskede
kogetrin.
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Denne funktion medvirker til at holde den egnede
pandetemperatur under stegning.

Fordele ved stegning

® Kogezonen varmer kun, nar det er ngdvendigt for at
bibeholde temperaturen. P4 den made spares der
energi, og olie eller fedt bliver ikke overophedet.

® Stegefunktion meddeler, hvornar temperaturen i
den tomme pande er optimal for tilseetning af olie
og derefter levnedsmidler.

Anvisninger

- Leeg ikke lag pa panden. | modsat fald bliver
funktionen ikke korrekt aktiveret. Der kan anvendes
et steenkelag til beskyttelse mod fedtstaenk.

- Anvend egnet olie eller fedt til stegning. Indstil
temperaturtrin 1 eller 2, hvis der anvendes smaor,
margarine, ekstra jomfruolivenolie eller svinefedt.

- Lad aldrig panden veere uden opsigt under
opvarmningen - hverken med eller uden mad.

- Hvis kogezonens temperatur er hgjere end gryden
eller panden eller omvendt, bliver stegesensoren
ikke aktiveret korrekt.

Pander til stegesensoren

Der findes pander, som er specielt egnet til
stegesensoren. Dette ekstra tilbehar kan efterfglgende
kebes hos forhandleren eller via vores tekniske
kundeservice. Angiv altid det padgaldende

referencenummer.

® GP900001, pande med en diameter pa 15 cm.

® GP900002, pande med en diameter pa 19 cm.

® GP900003, pande med en diameter pa 21 cm.

® GP900004, pande med en diameter pa 28 cm. Kun

anbefalet til brug pa den tredobbelte kogezone.

Panderne er bekleedt med en slip-let-belaegning, sa det
er muligt at stege med meget lidt olie.

Anvisninger

- Stegesensoren er specielt indstillet til pander af
denne type.

- Sarg for, at pandebundens diameter svarer til
kogezonens stgrrelse. Seet panden pa midten af
kogezonen.

- P& Flex-kogezonerne kan det ske, at stegesensoren
ikke bliver aktiveret, hvis panden ikke passer i
starrelsen eller bliver placeret forkert. Se kapitlet
—> "Fleksibel kogezone".

- Andre pandetyper kan blive overophedet.
Temperaturen kan indstille sig hgjere eller lavere
end det valgte temperaturtrin. Begynd forst med det
laveste temperaturtrin, og forgg det om negdvendigt.



Stegesensor da

Temperaturtrin

Temperaturtrin Velegnet til

1 meget lavt Tilberedning og reducering af saucer, dampning af grentsager og stegning af retter med ekstra jomfru
olivenolie, smar eller margarine.

2 lavt Stegning af retter med ekstra jomfru olivenolie, smar eller margarine, f.eks. omeletter.

lav- mellem  Stegning af fisk og tykke stegeretter, f.eks. frikadeller og pglser.

4 mellem - hgjt  Stegning af steaks, medium eller well done, panerede dybfrostprodukter, tynde stegeretter som schnit-
zel, Bof Stroganoff og grentsager.

5 hajt Stegning af retter ved hgj temperatur, f.eks. steaks rare (blodige), kartoffelpuffer og stegte kartofler.

Tabel

Tabellen indeholder oplysninger om, hvilket Det indstillede temperaturtrin varierer afheengigt af den

temperaturtrin der er egnet til de enkelte retter. anvendte pande.
Stegetiden kan &ndre sig afhangigt af retternes art,

vaegt, starrelse og kvalitet. Forvarm den tomme pande, tilseet olien og retten efter

lydsignalet.

Temperatur- Samlet stegetid fra

trin lydsignal (min.)
Ked
Schnitzel, naturel eller paneret 4 6-10
Filet 4 6-10
Koteletter* 3 10-15
Cordon bleu, wiener schnitzel* 4 10-15
Steak, blodig (3 cm tyk) 5 6-8
Steak, medium eller gennemstegt (3 cm tyk) 4 8-12
Fjerkraebryst (2 cm tykt) 3 10-20
Palser, kogte eller ra 3 8-20
Hamburger, frikadeller, eller fyldte frikadeller* 3 6-30
Ragout, gyros 4 7-12
Hakket ked 4 6-10
Bacon 2 5-8
Fisk
Fisk, stegt, hel, f.eks. foreller 3 10-20
Fiskefilet, naturel eller paneret 3-4 10-20
Rejer 4 4-8
Retter med zeg
Pandekager** b5 1,5-2,6
Omelet** 2 3-6
Spejleeg 2-4 2-6
Rerseg 2 4-9
Kaiserschmarrn (gstrigsk specialitet) 3 10-15
French toast** 3 4-8
Kartofler
Stegte kartofler (af pillekartofler) 5 6-12
Pommes frites (af ra kartofler) 4 15-25
Kartoffelpuffer** 5 25-35
Schweizer Rosti 2 50-55
Brunede kartofler 3 15-20

*Vend flere gange.

** Samlet varighed pr. portion. Steges efter hinanden.
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da Stegesensor

Temperatur- Samlet stegetid fra

trin lydsignal (min.)
Grontsager
Hvidlag, lag 1-2 2-10
Squash, auberginer 3 4-12
Peberfrugter, grenne asparges 3 4-15
Grgntsager svitset i olie, f.eks. squash, grenne peberfrugter 1 10-20
Svampe 4 10-15
Glaserede grentsager 3 6-10
Ristede lag 3 5-10
Dybfrostprodukter
Schnitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Fjerkraebryst* 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Fiskefilet, naturel eller paneret 3 10-20
Fiskepinde 4 8-12
Pommes frites 5 4-6
Panderetter, f.eks. grentsagspande med kylling 3 6-10
Forarsruller 4 10-30
Camembert/ost 3 10-15
Sauce
Tomatsauce med grgntsager 1 25-35
Bechamelsauce 1 10-20
Ostesauce, f.eks. gorgonzolasauce 1 10-20
Reducerede saucer, f.eks. tomatsauce, sauce Bolognese 1 25-35
Sade saucer, f.eks. appelsinsauce 1 15-25
Andet
Camembert/ost 3 7-10
Terrede produkter med tilfarsel af vand, f.eks. pasta 1 5-10
Croutoner 3 6-10
Mandler/valngdder/pinjekerner 4 3-15

*Vend flere gange.

** Samlet varighed pr. portion. Steges efter hinanden.
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Indstilling

Veaelg det egnede temperaturtrin i tabellen. Seet en tom
gryde/pande pa kogezonen.

1 Veelg det gnskede temperaturtrin med
betjeningsgrebet. Ved denne funktion kan
temperaturtrin 1 til 5 veelges, se tabellen over
temperaturtrin.

Lasning af betjeningsfelt ved rengaring da

Lasning af betjeningsfelt ved
rengering

2 Bergr symbolet %, indikatoren lyser orange.

Indikatoren A og det valgte temperaturtrin lyser.

Funktionen er aktiveret.

Temperaturindikatoren _, = eller = og det valgte
temperaturtrin lyser, indtil stegetemperaturen er
naet. Sa lyder der et signal, og
temperaturindikatoren slukkes.

3 Heeld farst olie pa panden, nar stegetemperaturen
er ndet, og leeg dernaest maden pé panden.
Anvisninger

- Hvis der veelges et temperaturtrin over 5, indstilles
trinnet automatisk til 5. Drej i sa fald
betjeningsgrebet hen til position 5.

- Vend retterne, sa de ikke braender pa.

Deaktivere stegesensor

Drej det betjeningsgreb, som brugtes til valg af
temperaturen, til position 0. Kogezonen slukkes, og
restvarmeindikatoren vises.

Hvis betjeningsfeltet torres af, mens kogetoppen er
teendt, kan indstillingerne blive seendret. Derfor har
kogetoppen en funktion til ldsning af betjeningsfeltet
under renggring.

Aktivere: Bergr symbolet §) Der lyder et signal.
Indikatorerne for de aktive funktioner blinker.
Betjeningsfeltet er 1ast i 10 minutter. Nu kan
betjeningsfeltets overflade torres af, uden at
indstillingerne bliver sendret.

Deaktivere: Bergr indenfor de naeste 10 minutter
symbolet ® igen.

Hvis funktionen ikke bliver deaktiveret indenfor disse
10 minutter, slukkes kogesektionen.

Anvisninger

- Lasefunktionen har ingen indvirkning pa
betjeningsgrebet.Kogesektionen kan slukkes nar
som helst.

- Nar lasefunktionen er aktiveret, er stramforsyningen
til kogetoppen afbrudt. Kogezonerne kan stadig
vere meget varme.

Automatisk sikkerhedsafbrydelse

Som en beskyttelse er apparatet udstyret med en
sikkerhedsafbrydelse. Afheengigt af det valgte kogetrin
bliver opvarmningen af kogezonen deaktiveret, nar der
ikke er foretaget nogen indstillinger indenfor et bestemt
tidsrum.

Kogetrin Deaktivering efter
H 10 timer

c il 5 timer

S til | 4 timer

o] 3 timer

=R TI 2 timer
T 1time

Temperaturtrin stegesensor Deaktivering efter

HtilS 3 timer

Et akustisk signal angiver, nar tiden er udlgbet.
Lysringen i det aktiverede betjeningsgreb blinker. |
kogezoneindikatoren lyser FA.

Drej betjeningsgrebet hen til position 0. Nu kan
apparatet igen teendes pa normal vis.
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da Grundindstillinger

Grundindstillinger

Apparatet har forskellige grundindstillinger. Disse
grundindstillinger kan tilpasses efter egne gnsker og
behov.

Indika-  Funktion
tor
ci Lydsignaler
on Alle lydsignaler er aktiveret.*
UFF Kun lydsignal ved fejl er aktiveret.
Power-management funktion.Begraense koget-
cc oppens samlede effekt (watt)
OFF Deaktiveret.*
{000 Laveste trin
500
TaTaln]
co
g5l Kogetoppens hgjeste trin
c3 Gryder og pander, kontrol af egnethed
I Ikke egnet
{ Ikke optimal
c Velegnet

Nulstille til standardindstillinger

(g

Individuelle indstillinger.*

3n
3 A«
=

CJ

Nulstille til fabriksindstillinger.

-
-

Automatisk start af ventilator

]

3"
"

Deaktiveret.

Ved behov skal emhaetten teendes manuelt.

<J

Aktiveret med automatisk drift.*

-

Emhaetten aktiveres i automatikdrift, nar en koge-
zone aktiveres.

{/2/9  Aktiveret med manuel drift.

Emhaetten aktiveres med et fast ventilationstrin, nar
en kogezone aktiveres.

Ventilatorefterleb

e 0T

Jn
"

Ventilatoren slukkes sammen med kogetoppen.

g

Aktiveret med automatisk drift.*

-

2

Aktiveret med standard-ventilatorefterlab.

3l

<

Ingen eendring af indstillingerne.

-
=
=

i Automatisk teending af belysningen

3 ™
A
Y

Deaktiveret.*

CJ
(

Hi Aktiveret.

Belysningen teendes, nar kogetoppen teendes.

* Grundindstilling
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Indika-  Funktion
tor
cd Automatisk slukning af belysningen
UFF Deaktiveret.*
Belysningen slukkes, nar kogetoppen slukkes.
T

i Aktiveret.

Belysningen teendes, nar kogetoppen slukkes.

U Aktiveret.
Belysningen teendes ved ventilatorefterlgbet og
slukkes, nar ventilatorefterlgbet er afsluttet.

* Grundindstilling

Anvisninger

- Indstillingerne 1:5, ::E, c og - H vises kun, nar
apparatet er forbundet med en emheette.

- Indstillingerne = H og c & vises kun, nar apparatet
er forbundet med en emhaette med belysning.

Sadan abnes grundindstillingerne:
Kogetoppen skal veere slukket.
1 Udfer fglgende betjeningstrin efter hinanden uden

pause.

2 Tryk pa et af betjeningsgrebene, og drej det mod
venstre til position >>

3 Drej betjeningsgrebet mod hgjre hen til position 1.

Drej betjeningsgrebet mod venstre hen til position
0.

Symbolet & lyser. Lysringen i betjeningsgrebet
lyser gult.

5 Bergr symbolet &9
Indikatorerne viser produktinformationerne.

Produktoplysninger Indikator

-
<

Kundeserviceindeks (KI)

Fabrikationsnummer

Fabrikationsnummer 1

[’ I W
Xy [ R

Fabrikationsnummer 2




6 Hvis symbolet é9 bergres igen, dbnes
Grundindstillingerne.
| indikatorerne vises c 1 og 417 som forindstilling.

Home Connect da

Home Connect

7 Bergr symbolet & gentagne gange, til den gnskede
funktion vises.

8 Vealg derefter den gnskede indstilling med symbol
+ eller —.

9 Bergr symbolet ég i mindst 4 sekunder.

Indstillingerne er gemt.

Forlade menuen Grundindstillinger
1 Drej betjeningsgrebet mod venstre hen til
position ».
Drej betjeningsgrebet mod hgjre hen til position 1.

Drej betjeningsgrebet mod venstre hen til
position 0.

Symbolet & og lysringen i betjeningsgrebet slukkes.

Denne kogetop har WLAN funktionalitet, og det er
muligt at sende indstillinger til apparatet via en mobil
enhed.

Hvis kogetoppen ikke er forbundet med et
hjemmenetveerk, fungerer apparatet som en kogetop
uden netveerksforbindelse.Kogetoppen kan altid
betjenes med betjeningsgrebene.

Home Connect funktionens tilgeengelighed afhaenger af
Home Connect tjenesternes tilgaengelighed i det
pageldende land. Home Connect tjenesterne er ikke
tilgeengelige i alle lande.Der findes yderligere
oplysninger om dette p4& www.home-connect.com.

Anvisninger

- Kogetoppen ma ikke bruges uden opsyn - der skal
holdes @je med tilberedningen.

- Overhold sikkerhedsanvisningerne i
brugsanvisningen, og sgrg for, at
sikkerhedsanvisningerne ogsa overholdes, nar
apparatet betjenes via Home Connect-app.
Overhold ogsa anvisningerne i Home Connect
app.— '"Vigtige sikkerhedsanvisninger" pa side 5

- Kogetoppens grundindstillinger kan sendres med
Home Connect app. Det er ikke muligt at foretage
fjernstart eller indstilling af kogetrin.

- Betjening direkte pa apparatet har altid forrang. |
dette tidsrum er det ikke muligt at betjene apparatet
via Home Connect app.
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da Home Connect

Home Connect indstillingsmenu

For at forbinde apparatet med Home Connect eller for at
foretage indstillinger af forbindelsen til
hjemmenetveerket skal Home Connect
indstillingsmenuen pa apparatet abnes.

Bemeerk: Det er vigtigt, at falgende betjeningstrin
udfgres efter hinanden uden pause.

1 Tryk et vilkarligt betjeningsgreb ind, og drej det et
klik mod venstre til position >> Hold
betjeningsgrebet trykket ind.

2 Drej betjeningsgrebet to klik mod hgjre til position
L eller &2, Hold betjeningsgrebet trykket ind.

3 Drej betjeningsgrebet et klik mod venstre til
position 0.

Bemaerk: Hvis der foretages indstillinger i Home
Connect indstillingsmenuen, skal Home Connect
menuen forlades p4 samme made for at gemme
indstillingerne.

Indikering i betjeningsgrebets lysring
® Silenge Home Connect menuen er abnet, blinker
betjeningsgrebets lysring blat.

® Mens apparatet opretter forbindelsen til
hjemmenetvaerket, blinker betjeningsgrebets lysring
blat.

® Nar apparatet har oprettet forbindelsen til
hjemmenetvaerket, lyser betjeningsgrebets lysring
grant.

® Hyvis apparatet ikke kunne oprette forbindelse til
hjemmenetvaerket, blinker betjeningsgrebets lysring
rodt.
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Opsetning

For der kan foretages indstillinger med Home Connect,
skal Home Connect app veere installeret og sat op pa
den mobile enhed.

Bemaerk: Ved standby i netveerket forbruger apparatet
maks. 2 W.

Opseetning af Home Connect app

Bemeerk: Der kreeves en mobil enhed, der er udstyret
med den aktuelle version af det padgeeldende
styresystem.

1 Abn App Store (Apple-enheder) eller Google Play
Store (Android-enheder) pa den mobile enhed.
Indtast sggebegrebet “Home Connect”.

Veaelg Home Connect app, og installer den pa den
mobile enhed.

4  Start app'en, og opret adgangen til Home Connect.
App'en styrer dig gennem tilmeldingsprocessen.
Skriv din e-mail-adresse og dit password ned.

Forbinde apparat med hjemmenetvaerk

<

e

1 Udfer felgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2 Tryk et vilkarligt betjeningsgreb ind, og drej det
mod venstre til position >>

3 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position _
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.

Betjeningsgrebets lysring lyser blat.

5 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position
eller &~
| betjeningsfeltet vises skiftevis HHEC og coni
Lysringen i betjeningsgrebet blinker blat.
Kogetoppen er nu klar til at blive forbundet med

hjemmenetvaerket.



Automatisk forbindelse til hjemmenetveerk

Der skal bruges en router med WPS-funktionalitet. Der
findes oplysninger om dette i routerens

betjeningsvejledning. Der skal veere adgang til routeren.

Hvis dette ikke er tilfeeldet, skal falgende trin i “Manuel
forbindelse til hjemmenetveerk” udferes.

1 Tryk indenfor 2 minutter pa WPS tasten pa
routeren.

2 Start Home Connect app pa den mobile enhed, og
felg anvisningerne for den automatiske tilmelding til
netvaerket.

Manuel forbindelse til hjemmenetvark

Bemaerk: Hiemmenetveerkets netvaerksnavn (SSID) og
password (Key) skal bruges ved den manuelle tilmelding
til hjemmenetveerket (WLAN).

1 Vent to minutter, til betjeningsgrebets lysring
blinker rgdt én gang, og L 17 C lyser i
betjeningsfeltet.

Apparatet er nu i manuel tilstand.

2  Skift til den generelle indstillingsmenu i den mobile
enhed, og 4bn WLAN-indstillingerne.
P& den mobile enhed er WLAN-forbindelsen “Home
Connect” tilgeengelig.

3 Forbind med WLAN-forbindelsen “Home Connect”
(password: “HomeConnect").

4 Start app'en pa den mobile enhed, og falg
anvisningerne for den automatiske tilmelding til
netvaerket.

5 P& den mobile enhed er apparatet tilgaengeligt i

o —> . . .
app'en, nar “= lyser i betjeningsfeltet og
betjeningsgrebets lysring lyser grant.

Bemaerk: Hvis betjeningsgrebets lysring lyser radt,
kunne der ikke oprettes forbindelse til
hjemmenetvaerket. Kontroller routeren, og start
forbindelsesproceduren igen.Kontroller, at passwordet
er angivet korrekt.

Start forbindelsesproceduren igen.

1 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Betjeningsgrebets lysring lyser blat.

2 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position L
eller &~

| betjeningsfeltet vises skiftevis HHL og

con I.Betjeningsgrebets lysring blinker blat.
Kogetoppen er nu klar til at blive forbundet med
hjemmenetvaerket.

Home Connect da

Forlade Home Connect indstillingsmenu

1 Udfer felgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2 Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det mod venstre
til position ».

3 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position _
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Lysringen i betjeningsgrebet slukkes.

Aktivere / deaktivere WLAN

Det er altid muligt at deaktivere WLAN i kogetoppen
(f.eks. for at spare pa energien under en ferie).
Forbindelserne til hjemmenetveerket og til emhaetten
bibeholdes. Nar WLAN aktiveres igen, bliver de gemte
indstillinger aktiveret igen.

1 Udfer fglgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2  Tryk et vilkarligt betjeningsgreb ind, og drej det
mod venstre til position >>

3 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Betjeningsgrebets lysring lyser blat.

5 Drej betjeningsgrebet mod hgjre hen til position 1.
Lysringen i betjeningsgrebet lyser grent. |
betjeningsfeltet lyser =. Efter 5 sekunder bliver
WLAN deaktiveret, og betjeningsgrebets lysring

lyser blat.Symbolet = pa betjeningsfeltet slukkes.

Udfer de samme betjeningstrin for at aktivere WLAN
igen. Betjeningsgrebets lysring lyser blat. Efter

5 sekunder bliver WLAN aktiveret, og betjeningsgrebets
lysring lyser grent. | betjeningsfeltet lyser =.

Nulstille forbindelse

De gemte forbindelser til hjemmenetveerket og til
emheetten kan altid nulstilles.

1 Udfer fglgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2  Tryk et vilkarligt betjeningsgreb ind, og drej det
mod venstre til position >>

3 Drej betjeningsgrebet mod hajre til position
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Betjeningsgrebets lysring lyser blat.

5 Drej betjeningsgrebet mod hgjre hen til position 2.
| betjeningsfeltet lyser I £ 5. Efter 30 sekunder
nulstilles forbindelsen, og lysringen i
betjeningsgrebet blinker. Forbindelsen er nulstillet,
nar 0/ 1E lyser i betjeningsfeltet, og
betjeningsgrebets lysring lyser grant.
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da Home Connect

Softwareopdatering

Med funktionen Software Update bliver kogetoppens
software opdateret (f.eks. optimering, fejlafhjeelpning,
sikkerhedsrelevante opdateringer). En forudsaetning for
dette er, at brugeren er registreret som Home Connect-
bruger, har installeret app'en pa den mobile enhed og er
forbundet med Home Connect-serveren.

Sa snart der er kommet en Software Update, far
brugeren en meddelelse over Home Connect app, hvor
opdateringen ogsa kan downloades.

Anvisninger
- Kogetoppen kan stadig bruges under downloaden.

- Afheengigt af de personlige indstillinger i app'en
kan en softwareopdatering ogsa downloades
automatisk.

- Hvis der er tale om en sikkerhedsrelevant
opdatering, anbefales det at udfere installationen
hurtigst muligt.

Fjerndiagnostik

Hvis der rettes henvendelse til Kundeservice om dette,
kan Kundeservice fa adgang til apparatet via funktionen
Fjerndiagnostik. Dertil skal apparatet veere forbundet
med Home Connect serveren, og fjerndiagnostik skal
veere tilgeengelig i det land, hvor apparatet anvendes.

Bemaerk: Der findes yderligere oplysninger om
adgangen til fjerndiagnostik i det aktuelle land i
Service/Support-omradet pa den lokale hjemmeside:
www.home-connect.com

Oplysning om datasikkerhed

Farste gang ovnen forbindes med et WLAN-netveerk, der
er forbundet med internettet, sender apparatet fglgende
datakategorier til Home Connect Server (fgrstegangs-
registerering):

Entydig apparat-ID (bestdende af apparatets kode
samt MAC-adressen for det indbyggede WiFi
kommunikationsmodul).

WiFi kommunikationsmodulets sikkerhedscertifikat
(til informationsteknisk afsikring af forbindelsen).

Apparatets aktuelle software- og hardwareversion.

Status for en eventuel forinden udfgrt nulstilling til
fabriksindstillinger.

Denne forstegangs-registrering dbner for brugen af
Home Connect funktionaliteten og er fgrst nadvendig pa
det tidspunkt, hvor Home Connect funktionaliteten skal
bruges farste gang.

Bemaerk: Veer opmaerksom pa, at Home Connect
funktionaliteten kun kan anvendes i forbindelse med
Home Connect App'en. Der kan dbnes oplysninger om
datasikkerheden i Home Connect App.
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Overensstemmelseserkleering

Hermed erkleerer Gaggenau Hausgeridte GmbH, at dette
apparat med Home Connect funktionalitet er i
overensstemmelse med de grundlaeggende krav og
gvrige geldende bestemmelser i direktivet 2014/53/EU.

Der findes en udferlig RED-
overensstemmelseserkleering pé internettet pa det
aktuelle apparats produktside under de ekstra
dokumenter p& adressen www.gaggenau.com.

C€

2,4 GHz band: 100 mW maks.
5 GHz band: 100 mW maks.

BE BG CZ DK DE EE IE EL

Q ES FR HR IT Ccy Lv LT LU

HU MT NL AT PL PT RO SI

SK Fl SE UK NO CH 1R
5 GHz WLAN (Wi-Fi): kun til indenders brug



Forbindelse emhaette

Dette apparat kan forbindes med en passende emhaette,
sd emheaettens funktioner kan styres via kogetoppen.

Apparaterne kan forbindes med hinanden pa to méader:

Forbinde apparaterne via hjemmenetveerk

Hvis begge apparater har Home Connect funktionalitet,
kan der oprettes en forbindelse via
hjemmenetveerket.Forbindelsen sker via Home Connect
app. Bade emheettestyringen og Home Connect app kan
benyttes.

N

—

Direkte forbindelse mellem apparaterne

De to apparater kan forbindes direkte uden
hjemmenetveerk. Home Connect funktionerne kan ikke
anvendes. Apparatet fungerer som en kogetop uden
netveerksforbindelse.

Anvisninger

- Overhold sikkerhedsanvisningerne i emhzattens
brugsanvisning, og sgrg for, at
sikkerhedsanvisningerne ogsa overholdes, nar
apparatet betjenes via kogetoppens
emhaettestyring.

- Betjening direkte pd emhaetten har altid forrang. |
dette tidsrum er det ikke muligt at betjene apparatet
via kogetoppens emhaettestyring.

- Ved standby i netveerket forbruger apparatet
maks. 2 W.

Forbindelse emhaette da

Forbindelse via hjemmenetvark

Kontroller, at begge apparater er forbundet med Home
Connect app.

Veelg den gnskede kogetop i Home Connect app. Den
gnskede emhaette kan sgges i indstillingerne og
forbindes med kogetoppen.

=

Ve

Det er muligt at forbinde flere kogetoppe med Home-
Connect funktionalitet med en emheette:

1 Forbind den fgrste kogetop med emhzetten.
2 Deaktiver WLAN pa kogetoppen.

3 Forbind den anden kogetop med emhaetten.
4  Aktiver WLAN for den fgrste kogetop igen.
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da Forbindelse emheette

Direkte forbindelse

Bemeerk: Hvis kogetoppen forbindes direkte med
emhaetten, er forbindelse til hjemmenetveerket ikke
leengere mulig, og Home Connect kan ikke leengere
bruges.

1 Udfaer falgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2 Tryk pa et af betjeningsgrebene, og drej det mod
venstre til position ».

3 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position _
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Betjeningsgrebets lysring lyser blat.

5 Drej betjeningsgrebet mod hagjre til position
eller &~

| betjeningsfeltet vises skiftevis HHL og coni
Lysringen i betjeningsgrebet blinker blat.
Kogetoppen er nu klar til at blive forbundet med

hjemmenetvaerket.

6 Start forbindelsen pa emhaetten indenfor

to minutter. Se kapitlet “Forbinde kogetop” i

emhaettens brugsanvisning.

Forbindelsesprocessen kan vare nogle

minutter.Kogetoppen er forbundet med emhaetten,
T ] N .

nar ~r 1 lyser, og betjeningsgrebets lysring lyser

— - .
grent. Symbolet "= vises i kogetoppens
betjeningsfelt.

Gemme forbindelse og forlade indstillingsmenu

1 Udfer felgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2 Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det mod venstre
til position >>

3 Drej betjeningsgrebet mod hajre til position
eller &~

4 Drej betjeningsgrebet mod venstre til position 0.
Lysringen i betjeningsgrebet slukkes.

Styring af emhaette via kogetop

| Home Connect app kan det indstilles, hvordan
emhaetten skal forholde sig, nar kogetoppen eller
enkelte kogezoner teendes eller slukkes.
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Test af service

Med denne funktion er det muligt at kontrollere
hastighed og kvalitet af tilberedningen afhaengigt af den
anvendte gryde eller pande.

Resultatet er en tilneermet veerdi, som afhanger af
egenskaberne for gryden/panden samt af den anvendte
kogezone.

1 Seet gryden med ca. 200 ml vand ved
stuetemperatur midt pa den kogezone, der passer
bedst i starrelsen til grydebunden.

2 Luk Grundindstillingerne op, og veelg
indstillingen £ 3. Indikatoren {JF F lyser.

3 Bergr symbolet + eller —. Indikatoren on lyser.
Der lyder et signal, og indikatorerne for
kogezonerne lyser.

Funktionen er aktiveret.

Indikatoren I~ L{/7 lyser. Efter et par sekunder vises
resultatet vedr. kvalitet og hastighed af
tilberedningsprocessen i kogezoneindikatorerne.

Kontroller resultatet ved hjeelp af falgende tabel:

Resultat

LI Gryden eller panden egner sig ikke til kogezonen og bli-
ver derfor ikke opvarmet.*

{  Gryden/panden opvarmes langsommere end forventet,
og resultatet af tilberedningen bliver ikke optimalt.*

©  Gryden/panden opvarmes korrekt, og resultatet af tilbe-
redningen er optimalt.

* Hvis der findes en mindre kogezone, skal gryden/panden
igen aftestes pa den lille kogezone.

Bergr symbolet + eller — for at aktivere funktionen igen.

Test af service da

Anvisninger

Wok og wok-tilbehgr ma ikke anvendes med denne
funktion.

Flex-kogezonen er indstillet som én kogezone, sa
kontroller kun én gryde eller pande af gangen.

Hvis kogezonen er meget mindre end den anvendte
gryde eller pande, er det kun midten af gryden eller
pandens bund, der opvarmes, og resultatet af
tilberedningen bliver muligvis ikke optimalt eller
tilfredsstillende.

Der findes oplysninger om denne funktion i kapitlet
—> "Grundindstillinger".

Der findes oplysninger om type, starrelse og
placering af gryder og pander i kapitel

—> "Madlavning med induktion" og — "Fleksibel
kogezone".
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da Rengearing

Rengering

Der kan kebes egnede renggrings- og plejemidler via
Kundeservice eller i vores e-Shop.

Kogesektion

Rengeoring

Rengegr altid kogetoppen efter madlavning. Derved kan
det undgas, at madrester braender fast. Rengar farst
kogetoppen, nar restvarmeindikatoren er slukket.

Renger kogetoppen med en fugtig klud eller svamp, og
tor efter med et viskestykke for at undga, at der danner
sig kalkpletter.

Anvend kun renggringsmidler, der er beregnet til
kogetoppe af denne type. Folg producentens
anvisninger pa produktets emballage.

Brug aldrig:

Ufortyndet opvaskemiddel
Renggringsmidler til opvaskemaskiner
Skurende renggringsmidler

Aggressive renggringsmidler som ovnspray eller
pletfjerne

Skuresvampe
Hgajtryksrenser eller dampstraler
Hardnakket smuds fjernes bedst med en glasskraber,

som kan kgbes i almindelige forretninger. Falg
producentens anvisninger.

Der kan kebes egnede glasskrabere via Kundeservice
eller i vores Online-shop.

Rengering med specialsvampe til rengsring af
glaskeramik-kogetoppe er szerlig effektivt.

Ved pletter

Rester af vand og  Renger kogetoppen med det samme,

kalk nar den er kglet af. Der kan anvendes et
egnet rengaringsmiddel til glaskeramik-
kogetoppe.*

Renger med det samme. Anvend en
glasskraber. Pas péa: Fare for forbraen-
ding.*

Sukker, ris-stivelse
eller plastik

* Renger bagefter med en fugtig rengaringssvamp, og ter
efter med en blad klud.

Bemaerk: Anvend ikke renggringsmidler, sa leenge
kogetoppen er varm. Derved kan der opsté pletter. Sarg
for, at alle rester af det anvendte renggringsmiddel
bliver fjernet.
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Kogetoppens ramme

Overhold fglgende anvisninger for at undga at
beskadige kogetoppens ramme:

Brug udelukkende varmt opvaskevand.
Vask nye renggringssvampe grundigt ud inden brug.

Brug aldrig aggressive eller skurende
renggringsmidler.

Anvend ikke glasskraber eller spidse genstande.

Betjeningsgreb

Anvend udelukkende varmt opvaskevand. Anvend ikke
skurende eller skarpe renggringsmidler. Brug ikke en
glasskraber, for dette kan beskadige
betjeningsgrebene.

Der méa ikke bruges citron eller eddike til renggring af
betjeningsgrebene. Der kan opsta matte pletter.

Wokring

Wokringen mé ikke renses i opvaskemaskinen.



Hyppigt stillede spgrgsmal og svar (FAQ) da

Hyppigt stillede spergsmal og svar
(FAQ)

Lyde

Hvorfor heres der lyde under madlavningen?

Afhaengig af beskaffenheden af grydens/pandens bund kan der opstéa lyde under kogetoppens drift. Disse lyde er nor-
male og skyldes induktionsteknikken. De er ikke tegn pa en defekt.

Mulige lyde:

Dyb brummen som ved en transformer:
Opstar ved madlavning pa et hgjt kogetrin. Lyden forsvinder eller bliver svagere, nar der veelges et lavere kogetrin.

Dyb flgjtelyd:
Opstar, nar gryden eller panden er tom. Denne lyd forsvinder, nar der fyldes vand eller levnedsmidler i gryden eller
panden.

Knitrende lyd:

Denne lyd opstéar, nar der anvendes gryder eller pander af forskellige lagdelte materialer, eller nar der anvendes gryder
eller pander med forskellige sterrelser eller materialer samtidig.Lydenes styrke kan variere afhzengigt af retternes
maengde og tilberedningsmade.

Hoije flojtelyde:
Kan opst4, nar to kogezoner anvendes pa hgjeste kogetrin samtidig. Flajtelydene forsvinder eller bliver svagere, nar
kogetrinnet reduceres.

Ventilatorlyd:

Kogetoppen er udstyret med en ventilator, som teendes ved hgje temperaturer. Ventilatoren kan ogsa fortseette driften,
efter at kogetoppen er slukket, hvis den malte temperatur stadig er for hgj.

Gryder og pander

Hvilke gryder og pander er egnede til en induktionskogetop?

Der findes oplysninger om gryder og pander, der er egnede til brug med induktion i kapitlet — "Madlavning med
induktion®.

Hvorfor opvarmes kogezonen ikke, og hvorfor blinker kogetrinnet?
Kogezonen, hvor gryden eller panden er placeret, er ikke teendt.

Kontroller, at der er teendt for den kogezone, hvor gryden eller panden er placeret.

Gryden eller panden er for lille til den teendte kogezone eller er uegnede til brug med induktion.

Kontroller, at gryden eller panden er egnet til brug med induktion, og at den er placeret pa den kogezone, der passer
bedst i starrelsen. Der findes oplysninger om type, starrelse og placering af gryder og pander i kapitel — "Madlavning
med induktion" og — "Fleksibel kogezone".

Hvorfor varer det sa laenge, inden gryden eller panden bliver varm, hhv. hvorfor bliver de ikke tilstreekkeligt varme, selv om
der er indstillet et heaijt kogetrin?

Gryden eller panden er for lille til den teendte kogezone eller er uegnede til brug med induktion.
Kontroller, at gryden eller panden er egnet til brug med induktion, og at den er placeret pa den kogezone, der passer

bedst i starrelsen. Der findes oplysninger om type, sterrelse og placering af gryder og pander i kapitel — "Madlavning
med induktion" pa side 8 og — "Fleksibel kogezone".

Hvordan aktiveres de dobbelte og tredobbelte kogezoner?

Disse kogezoner kan registrere gryder og pander med forskellig starrelse. Afhaengigt af grydens/pandens materiale og
egenskaber tilpasser kogezonen sig automatisk ved at aktivere den enkelte, den dobbelte eller den tredobbelte koge-
zone. P4 den made sikres den optimale effekt for en vellykket tilberedning.

Mest velegnet er gryder eller pander, hvis starrelse sa vidt muligt passer til kogezonen, og hvor hele bunden er ferromag-
netisk. Der findes oplysninger om hvilke typer gryder og pander, der er egnede til brug med induktion, i kapitlet
—> "Madlavning med induktion".
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da Hyppigt stillede spgrgsmal og svar (FAQ)

Rengering

Hvordan skal kogetoppen rengeres?

Det bedste resultat opnas med specielle rengeringsmidler til glaskeramik. Anvend ikke skarpe eller skurende renge-
ringsmidler, rengaringsmidler til opvaskemaskiner (koncentrater) eller skuresvampe.

Der findes flere oplysninger om renggring og pleje af kogetoppen i kapitlet — "Reng@ring”.
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Hvad skal jeg gore, hvis der opstar en

fejl?

Normalt skyldes fejl smating, som er lette at afhjeelpe.
Lzes anvisningerne i tabellen igennem, inden

kundeservice kontaktes.

Hvad skal jeg gere, hvis der opstéar en fejl? da

Indikator

Mulig arsag

Afhjeelpning

Ingen

Stremforsyningen er afbrudt.

Apparatet er ikke tilsluttet korrekt iht.
stremtegningen.

Fejl i elektronikken.

Kontroller ved hjeelp af andre elektriske apparater, om
der er opstaet en kortslutning i stramforsyningen.
Kontroller, om apparatet er tilsluttet korrekt iht. stram-
tegningen.

Kontakt teknisk kundeservice, hvis fejlen ikke kan
afhjeelpes.

Der lyder et signal

Betjeningsfeltet er fugtigt eller er tildaekket
af en genstand.

Tar betjeningsfeltet af, eller fiern genstanden.

Kogezonen er blevet sluk-
ket. Lysringen i betjenings-
grebet blinker.

Betjeningsgrebet er ikke blevet drejet i
lang tid. Den automatiske sikkerhedsafbry-
delse blev aktiveret.

Drej betjeningsgrebet hen til position 0. Teend for koge-
zonen igen.

Apparatet er for varmt.

Bemeerk fejlmeddelelsen pa betjeningsfeltet.

Kogezoneindikatoren blin-

Gryden eller panden bliver ikke registreret.
Kontroller, at gryden eller panden er egnet
til brug med induktion.

Kontroller, at gryde-/pandebundens diameter svarer til
kogezonens starrelse. Drej betjeningsgrebet hen til
position 0. Taend for kogezonen igen.

Elektronikken er blevet overophedet og har
slukket for den pageeldende kogezone.
Elektronikken er blevet overophedet og har
slukket for alle kogezoner.

Fjern kekkenredskaber fra kogezonen. Nar fejlindikato-
ren slukkes, er kogezonen tilstraeekkeligt afkalet. Drej
betjeningsgrebet hen til position 0. Indstil derefter
kogetrinnet som normalt.

+ kogetrin og lydsignal

Der befinder sig en varm gryde/pande pa
betjeningsfeltets omrade. Elektronikken er
ved at blive overophedet.

Fjern gryden/panden.Fejlindikatoren slukkes kort tid
efter. Tilberedningen kan fortseettes.

F5 og et lydsignal

Der befinder sig en varm gryde/pande pa
betjeningsfeltets omrade. Kogezonen er
blevet slukket for at beskytte elektronikken.

Fjern gryden/panden.Vent nogle sekunder. Nar fejlindi-
katoren slukkes, kan madlavningen fortsaettes.

Fil/FG Kogezonen er overophedet og er blevet  Vent, til elektronikken er tilstraekkelig afkelet, og teend
slukket for at beskytte kakkenbordet. derefter for kogezonen igen.

FE Kogezonen har veeret i drift i lang tid uden Den automatiske sikkerhedsafbrydelse blev aktiveret.
afbrydelse. Se kapitlet — "Ldsning af betjeningsfelt ved

renggring”.

eSooH Der er fejl i driftsspeendingen, den er uden- Kontakt elselskabet.

I = Tuln] for det normale driftsomrade.

CIu g

LYol Kogetoppen er ikke tilsluttet korrekt Afbryd stramforsyningen til kogetoppen. Kontroller, at

kogetoppen er tilsluttet korrekt iht. stramtegningen.

Seet ikke varme gryder eller pander pa betjeningsfeltet.

Anvisninger

- Huvis fejlkoden ikke findes i tabellen: Afbryd
stramforsyningen til kogesektionen, vent
30 sekunder, og tilslut den igen. Kontakt teknisk
kundeservice, og angiv den ngjagtige fejlkode, hvis
indikatoren vises igen.

- Hvis der opstar en fejl, skifter apparatet ikke til

standby-tilstand.
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da Kundeservice

Demotilstand

Hvis indikatorerne o 017 vises, er demotilstanden
aktiveret. Apparatet varmer ikke. Afbryd
stramforsyningen til apparatet. Vent 30 sekunder, og
tilslut stremforsyningen til apparatet igen. Deaktiver
derefter indenfor de naeste 3 minutter demotilstanden
pa felgende made:

1 Drej en af betjeningsgrebene mod venstre til
position >>

2 Drej det samme betjeningsgreb mod hgjre hen til
position 1.

3 Drej det samme betjeningsgreb mod venstre hen til
position 0.

Lysringen i betjeningsgrebet lyser gult.

4 Drej det samme betjeningsgreb mod hgjre hen til
position 1. Indikatoren /7 lyser, og lysringen er
gren.

Vent 5 sekunder. Indikatoren {JF F lyser, og
lysringen skifter til gul.

Demotilstanden er deaktiveret.
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Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis apparatet skal repareres.
Vi finder altid en passende lgsning, ogsa for at undga
ungdvendige kundeservicebesgg.

E-nummer og FD-nummer

For at vi bedre kan lgse det aktuelle problem, skal det
komplette modelnummer (E-nr.) og fabrikationsnummer
(FD-nr.) altid oplyses ved kontakt med kundeservice.
Typeskiltet med numrene findes pa undersiden af
apparatet.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Produktnummeret (E-nr.) findes ogsé pa glaskeramik-
kogetoppen. Kundeserviceindeks (KI) og
fabrikationsnummer (FD-nr.) kan kontrolleres i
Grundindstillingerne. Der findes oplysninger om dette i
kapitlet — "Grundindstillinger".

Det er en god ide at notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her, sa det i givet fald
er let at finde oplysningerne.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Bemaeerk, at et kundeservicebesag ikke er gratis, hvis
der er tale om en fejlbetjening, heller ikke i garantitiden.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte
kundeservice-fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44 89 88 33

De kan altid stole p4&, at producenten har den starste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfart af
producenten, kan man vaere sikker p4, at de bliver udfert
af uddannede serviceteknikere, som anvender originale
reservedele.
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