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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

A Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzadzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z
opakowania. W przypadku, gdy urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu, nie
nalezy go podtaczac, lecz skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym i zgtosi¢ na pismie
zaistniate uszkodzenia, gdyz w przeciwnym
przypadku utraci sie prawo do jakiegokolwiek
rodzaju odszkodowania.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢
zamontowane zgodnie z zataczonymi
instrukcjami montazu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciagle. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknigtych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywa¢ pokryw na ptyty grzewcze. Moga
one powodowac wypadki, np. w wyniku
przegrzania, zapalenia czy rozpryskania
materiatow.

Uzywac wytacznie zatwierdzonych przez nas
zabezpieczen i barierek chroniacych dzieci.

Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chroniagce dzieci moga powodowac wypadki.

4

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwaé dzieci w wieku
powyze| 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaly pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

W przypadku uzywania aktywnego implantu
medycznego (np. rozrusznika serca lub
defibrylatora) nalezy zasiegna¢ opinii lekarza,
czy urzadzenie to spetnia wymogi dyrektywy
90/385/EWG Rady Unii Europejskiej z
dnia20 czerwca 1990, jak réwniez normy DIN
EN 45502-2-1 i normy DIN EN 45502-2-2 oraz
zostato wybrane, zaimplantowane i
zaprogramowane zgodnie z VDE-AR-E 2750-
10. Jezeli powyzsze warunki zostaty spetnione i
stosowane sg niemetalowe przybory oraz
naczynia kuchenne z niemetalowymi
uchwytami, uzytkowanie indukcyjnej ptyty
grzewczej zgodnie z przeznaczeniem powinno
by¢ catkowicie bezpieczne.
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A Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
uduszenia!

Opakowanie jest niebezpieczne dla dzieci. Nie
pozwala¢ dzieciom na zabaweg opakowaniem.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Pola grzejne sa bardzo gorace. Nigdy nie
odkfadac¢ tatwopalnych przedmiotéw na
plyte grzejna. Nie uzywac¢ ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorace. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujacych sie
bezposrednio pod ptyta grzejna.

Ptyta grzejna wytacza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pozniej moze wiaczyc¢
sig samoczynnie. Wytaczy¢ bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej. Wezwacé serwis.

Uzywanie pokryw na pfyty grzewcze jet
niedozwolone.Moga one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwlaszcza
ewentualnie znajdujaca sie rama plyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewaja. Nie
dotyka¢ goracych powierzchni. Nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe]. Wezwac serwis.

Metalowe przedmioty bardzo szybko
nagrzewaja si¢ na ptycie grzejnej. Nigdy nie
odkfada¢ na ptyte grzejna metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki.

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wyfaczac
strefy grzejne za pomoca pokretet. Nie
nalezy czekac, az ptyta kuchenki wytaczy sie
automatycznie z powodu braku naczynia.

A\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nieprawidiowo przeprowadzane naprawy
stanowia powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzaé naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac¢
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklane] moga spowodowac porazenie
pradem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie - Ryzyko usterki!

Ptyta grzewcza wyposazona jest od spodu w
wentylator. Jesli pod plyta grzewcza znajduje
sie szuflada, nie przechowywa¢ w niej matych
ani spiczastych przedmiotow, papieru ani
Sciereczek do naczyn. Moga one zostac
zassane i uszkodzi¢ wentylator lub mie¢
negatywny wptyw na chtodzenie.

Pomiedzy zawartoscia szuflady a wentylatorem
nalezy zachowac¢ odstep minimalny 2 cm.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Nieodpowiednie patelnie typu Wok moga
by¢ przyczyna wypadkow. Uzywac wytacznie
patelni typu Wok dostepnych u producenta
jako wyposazenie dodatkowe.

W przypadku gotowania w kapieli wodnej
moze dojs¢ do rozprysniecia ptyty grzejnej i
naczynia w wyniku przegrzania. Naczynie w
kapieli wodnej nie powinno bezposrednio
dotyka¢ dna wypetnionego woda garnka.
Uzywac wylacznie zaroodpornych naczyn
do gotowania.

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc¢". Pole grzejne i spod
garnka musza by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

- Chropowate dna naczyn moga porysowac ptyte
kuchenki.

- Nigdy nie umieszcza¢ pustych naczyn w strefach
grzejnych. Moze to spowodowac uszkodzenia.

- Nigdy nie umieszczaé goracych naczyn na panelu
sterowania, polach wskaznikow i ramie ptyty
kuchenki. Moze to spowodowa¢ uszkodzenia.

- Upadek twardych lub spiczastych przedmiotéow na
ptyte kuchenki moze spowodowaé uszkodzenia.

- Pozostawienie folii aluminiowej oraz naczyn z

plastiku na strefie grzejnej spowoduje ich stopienie.

Nie zaleca sie uzywania foli ochronnej na ptycie
kuchenki.

Zestawienie

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujace
uszkodzenia:

Przyczyny uszkodzen

Uszkodzenia Przyczyna

Rozwigzanie problemu

Plamy Potrawy, ktore wykipiaty

Pozostatosci potraw, ktore wykipiaty, natychmiast usuwaé za
pomoca skrobaczki do szkfa.

Nieodpowiednie $rodki czyszczace

Nalezy uzywac¢ wytacznie srodkéw czyszczacych przeznaczo-
nych do ptyt grzewczych tego typu.

Zarysowania Sol, cukier i piasek

Nie wolno uzywa¢ ptyty grzewczej jako powierzchni roboczej
lub miejsca do odstawiania.

Chropowate dna garnkoéw i patelni zaryso-

wuja plyte grzewcza,

Sprawdzié¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie $rodki czyszczace

Nalezy uzywac¢ wytacznie $rodkéw czyszczacych przeznaczo-
nych do ptyt grzewczych tego typu.

Scieranie przez naczynia do gotowania

Garnki i patelnie podnosi¢ przy przestawianiu.

Odpryski
ci

Cukier, potrawy zawierajace jego duze ilo-

Pozostatosci potraw, ktére wykipiaty, natychmiast usuwac za
pomoca skrobaczki do szkta.

pl



pl Ochrona srodowiska

Ochrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Rady dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac¢ pokrywki odpowiedniej dla kazdego
garnka. Gdy gotuje sie bez przykrycia, zuzywa sie
duzo wiecej energii. Stosowac szklang pokrywke,
aby méc zaglada¢ do naczynia, bez koniecznosci
podnoszenia pokrywki.

Uzywac¢ naczyn o ptaskim dnie. Naczynia nie
posiadajace ptaskiego dna powoduja wigksze
zuzycie energii.

Srednica dna naczyn powinna odpowiadaé
wielkosci strefy grzejnej. Uwaga: producenci naczyn
zazwyczaj wskazujg gérna srednice naczynia, ktéra
najczesciej jest wigksza od srednicy podstawy
naczynia.

Uzywa¢ matego naczynia do gotowania matych
ilosci potraw. Duze, nie do konca wypetnione
naczynie wymaga uzycia duzej ilosci energii.
Przy gotowaniu, uzywa¢ matej ilosci wody. W ten

sposob oszczedza sig energie i zachowuje sie
wszystkie witaminy i mineraty w warzywach.

Wybraé najnizszy poziom mocy pozwalajacy na
podtrzymanie gotowania. Przy zbyt wysokim
poziomie mocy, zuzywa sie niepotrzebnie energie.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

N zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



Gotowanie za pomoca indukciji

Zalety gotowania za pomoca indukcji

Gotowanie za pomocg indukcji radykalnie rézni sie od
metod tradycyjnych, poniewaz ciepto wytwarzane jest
bezposrednio w naczyniu. Indukcja ma wiele zalet,
miedzy innymi:

Oszczedno$é czasu podczas gotowania i smazenia.

Oszczedno$é¢ energii.

tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy,
ktore wykipiaty, nie przypalajg sie tak szybko.

® Kontrola temperatury i bezpieczenstwo; ptyta
grzewcza zwieksza lub zmniejsza doptyw ciepta,
zaleznie od wykonanej czynnosci. Indukcyjne pole
grzewcze natychmiast przerywa doptyw ciepta,
jezeli naczynie zostato zdjete z pola grzewczego
bez uprzedniego wytaczenia pola.

Naczynia

Do gotowania za pomoca indukcji uzywaé wytacznie
naczyn ferromagnetycznych, na przyktad:

naczyn ze stali emaliowanej
naczyn zeliwnych

specjalnych naczyn ze stali nierdzewnej
przeznaczonych do gotowania indukcyjnego.

W celu sprawdzenia, czy naczynie nadaje sie do
gotowania za pomoca indukcji, nalezy zapozna¢ sie ze
wskazowkami zamieszczonymi w rozdziale — "Test
naczyn".

W celu uzyskania zadowalajacego rezultatu gotowania
nalezy dopilnowaé, aby ferromagnetyczna powierzchnia
spodu garnka odpowiadata wielko$ci pola grzewczego.
Jezeli naczynie ustawione na polu grzewczym nie
zostanie rozpoznane, postawi¢ je na polu grzewczym o
mniejszej $rednicy.

@21 cm 228 cm

Jezeli strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola jest
uzywana jako jedno pole grzewcze, mozliwe jest
stosowanie wigkszych naczyn, ktore sa przystosowane
szczegolnie do gotowania w tej strefie. Szczegotowe
informacje na temat ustawiania naczyn mozna znalez¢
tutaj

| @16 cm |

Gotowanie za pomocg indukgji pl

Spdd niektorych naczyn indukcyjnych nie jest catkowicie
ferromagnetyczny:

® Jezeli spdd naczynia indukcyjnego jest tylko
czesciowo ferromagnetyczny, nagrzewana bedzie
wytacznie powierzchnia o wtasciwosciach
ferromagnetycznych. Konsekwencja moze by¢
nierbwnomierne rozprowadzanie ciepta.
Powierzchnia nieposiadajaca wtasciwosci
ferromagnetycznych moze miec¢ zbyt niska
temperature, co negatywnie wptywa na gotowanie.

® Jezeli materiat, z ktérego wykonany jest spod
naczynia zawiera miedzy innymi aluminium,
powierzchnia o wtasciwosciach ferromagnetycznych
jest mniejsza. Moze sie zdarzy¢, ze naczynie nie
bedzie odpowiednio gorace lub nie zostanie
rozpoznane.

Nieodpowiednie naczynia

Nigdy nie uzywac ptyt rozpraszajacych ciepto ani
naczyn z:

cienkiej, zwyktej stali

szkta

gliny

miedzi

aluminium

Wtasciwosci spodu naczynia

Whtasciwosci spodu naczynia moga mie¢ wptyw na
rezultat gotowania. Uzywac¢ garnkow i patelni
wykonanych z materiatow, ktore zapewniajg
rownomierne rozprowadzanie ciepta w naczyniu, np.
garnkow z dnem typu "sandwich" ze stali nierdzewnej,
co gwarantuje oszczednos$¢ czasu i energii.

Uzywac¢ naczyn z ptaskim dnem, nierownos$ci na spodzie
naczynia maja negatywny wptyw na przewodzenie ciepta.
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Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkos¢

Jesli w wybranej strefie grzewczej nie zostato
postawione naczynie lub jesli jest ono wykonane z
nieodpowiedniego materiatu lub posiada niewtasciwg
wielko$é, wskaznik pola grzewczego zaczyna migac.
Postawi¢ na polu grzewczym odpowiednie naczynie, aby
wskaznik przestat migaé. Jezeli czynnos$é trwa dtuzej niz
9 minut, pole grzewcze wytacza sig¢ automatycznie.

Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem

Nie podgrzewac pustych naczyn ani nie uzywac naczyn z
cienkim dnem. Ptyta kuchenki posiada wewnetrzny
system zabezpieczen, jednak puste naczynie moze
nagrza¢ sie tak szybko, ze funkcja "wytaczenie
automatyczne" nie bedzie miata czasu na reakcje i moze
osiagnac¢ bardzo wysoka temperature. Dno naczynia
mogtoby nawet stopi¢ sie i uszkodzi¢ szkto ptyty
kuchenki. W tym przypadku, nie dotyka¢ naczynia i
wytaczy¢ strefe grzejna. Jesli po ostygnieciu nie bedzie
dziatata, nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy
Technicznej.

System rozpoznawania naczyn

Kazde pole grzewcze posiada dolng granice mozliwosci
rozpoznania naczyn, ktéra zalezy od $rednicy
powierzchni ferromagnetycznej oraz od materiatu, z
ktorego wykonany jest spdd naczynia. Dlatego nalezy
zawsze uzywac pola grzewczego, ktére najbardzie]
pasuje do érednicy spodu naczynia.

Automatyczne rozpoznawanie naczyn w przypadku
pola dwu- lub trzystrefowego

Pola te moga rozpoznawaé naczynia roznej wielkosci.
W zaleznoséci od materiatu i wtasciwoséci naczynia pole
grzewcze dopasowuje sie automatycznie przez
aktywowanie pola jedno-, dwu- lub trzystrefowego, dzieki
czemu dostarczana moc zapewnia zadowalajacy rezultat
gotowania.

10



Informacje na temat urzadzenia

Informacje na temat wielkosci i mocy pol grzewczych
znajduja sie w—> Strona 2

Panel sterowania

Informacje na temat urzadzenia pl

Wskazéwka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sa niewielkie roznice, dotyczace na przyktad koloru.

To urzadzenie mozna podtaczy¢ do sieci i sterowaé nim
przy uzyciu urzadzenia mobilnego. W tym celu potaczy¢
urzadzenie z siecia domowa — "Home Connect"

na stronie 24

Powierzchnie obstugi

§ Blokowanie pulpitu obstugi podczas czyszcze-
nia
= Czujnik smazenia
» Ustawienia podstawowe
-/+ Wybor ustawien
& Stoper
X Minutnik
Wskazniki
Ll Tryb pracy
i-!Z  Stopnie mocy grzania
H/k Ciepto resztkowe
Ll Minutnik
oo.nn Stoper
[m] Pole grzewcze

»/F  Funkcja PowerBoost

Strefa Flex zostata aktywowana

Strefa Flex zostata dezaktywowana

~ Funkcja Wok
H

Czujnik smazenia

_/=/=z Wskaznik temperatury czujnika smazenia

Sie¢ domowa

Powierzchnie obstugi

Podczas procesu nagrzewania ptyty grzewczej swieca
sig symbole powierzchni obstugi, ktére sg dostegpne w
danym momencie.

Dotkniecie symbolu powoduje aktywowanie
odpowiedniej funkcji. Rozlega sie sygnat
potwierdzajacy.

Wskazowki

- W zaleznosci od dostepnosci zaswieca sie
odpowiednie symbole powierzchni obstugi.
Dostepne powierzchnie obstugi $wieca sie na biato.
Po dokonaniu wyboru funkcji $wieca sie na
pomaranczowo.

- Pulpit obstugi powinien by¢ zawsze czysty i suchy.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich
funkcjonowanie.

- Nigdy nie stawia¢ goracych naczyn poza obszarem
przedniego pola grzewczego ani na pulpicie
obstugi. Uktad elektroniczny pulpitu obstugi moze
sig przegrzad.
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pl Akcesoria dodatkowe

Pokretta obstugi

Za pomoca pokretet obstugi mozna wybrac¢ stopien
mocy grzania, funkcje PowerBoost, strefe Flex oraz
funkcje Wok.

1 Najnizszy stopien mocy grzania
12 Najwyzszy stopien mocy grzania
» Funkcja PowerBoost

o Strefa Flex zostata aktywowana
~ Funkcja Wok

Pokretta obstugi sa wyposazone w pierscien swietlny,
ktory stanowi wskaznik optyczny w odniesieniu do
kazdej funkcji. Pierscien $wietlny zmienia kolor, gdy
aktywowane sa okreslone funkcje lub procesy.

Wskazanie Znaczenie
o Wiyt Urzadzenie WYL.
® Swiecenie na pomaran- Urzadzenie Wt.
czowo

3@ Miganie na pomarafnczowo Urzadzenie WYL.
Wskaznik ciepta resztko-
wego

® Swiecenie na niebiesko Home Connect

3@ Miganie na niebiesko Home Connect

3@ Naprzemienne miganie na
pomaranczowo i na biato

Whytacznik bezpieczenstwa,
awaria zasilania

3@ Naprzemienne miganie na
zotto i r6zowo

Btad urzadzenia
Skontaktowac sie z serwi-
sem!

® Swiecenie przez kilka Inicjalizacja urzadzenia,
sekund na zielono, nastep- tylko po pierwszym podta-
nie na zotto czeniu lub przerwie w zasi-
laniu

12

Pola grzewcze

Pola grzewcze

=/0

Pole jedno- Uzywac¢ naczyn odpowiedniej wielko-
strefowe  Sci.

Pole troj-  Pole grzewcze zatacza sie automatycz-

strefowe nie, gdy zostanie na nim postawione
naczynie, ktérego spod odpowiada
wielkosci strefy zewnetrznej (@ lub
©).
S Strefa Flex Patrz rozdziat — "Strefa grzewcza

0 zmiennej srednicy pola”.

Uzywac¢ wytacznie naczyn, ktoére sa przystosowane do gotowa-
nia za pomoca indukgji - patrz rozdziat — "Gotowanie
za pomocg indukcji”.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzewczego. Wskaznik
ten informuje o tym, zZe pole grzewcze jest nadal gorace.
Nie dotyka¢ pola grzewczego, dopdki Swieci sie
wskaznik ciepta resztkowego lub bezposrednio po jego
zgasnieciu.

W zaleznosci od wartosci ciepta resztkowego na
wyswietlaczu widoczne sa nastepujace symbole:

® Symbol H: wysoka temperatura

® Symbol h: niska temperatura
i miga pierscien $wietlny pokretta obstugi.

W przypadku zdjecia naczynia z pola grzewczego w
trakcie procesu gotowania, miga wskaznik stopnia mocy
grzania, a pokretto obstugi $wieci sie na pomaranczowo.

Obroci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

Po wytaczeniu pola grzewczego $wieci sie wskaznik
ciepta resztkowego i miga pierécien swietlny pokretta
obstugi. Dopoki pole grzewcze nie ostygnie, wskaznik
ciepta resztkowego $wieci sie, nawet jesli ptyta
grzewcza jest wytaczona.

Akcesoria dodatkowe

W sklepach specjalistycznych mozna naby¢ nastepujace
wyposazenie dodatkowe.

CA 051 300 Ptyta TeppanYaki z materiatu
wielowarstwowego

CA 052 300 Ptyta grillowa z odlewu aluminiowego

WP 400 001 Patelnia woka

WZ 400 001 Podstawa woka

Uzywaé¢ wytacznie w podany sposob. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za niewtasciwe uzycie
akcesoriow.



Obstuga urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest sposob nastawiania pola
grzewczego. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania roéznych potraw.

Nastawianie pola grzewczego

Za pomoca pokretta obstugi ustawi¢ zadany stopien
mocy grzania.

0 Pole grzewcze wyt.

Stopien mocy grzania 1 Najnizszy stopien

Stopien mocy grzania
12

Najwyzszy stopien

Wskazowki

- W celu ochrony delikatnych elementéw urzadzenia
przed przegrzaniem lub przecigzeniem
elektrycznym ptyta grzewcza moze tymczasowo
zmniejszyé moc.

- Aby zapobiec hatasowi generowanemu przez
urzadzenie, ptyta grzewcza moze tymczasowo
zmniejszyé moc.

Wybér stopnia mocy grzania

Nacisnaé pokretto obstugi i obroci¢ je na zadany
stopien mocy grzania.

Wybrany stopien mocy grzania $wieci sie na wskazniku
pola grzewczego. Swieci sie pierscien $wietlny pokretta
obstugi.

Wytaczanie pola grzewczego

Obroci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego i miga pierscien
Swietlny pokretta obstugi, dopodki nie ostygnie pole
grzewcze.

Wskazdéwka: Jezeli na polu grzewczym nie stoi naczynie
lub nie zostato ono rozpoznane, miga wybrany stopien
mocy grzania, a pierscien swietlny pokretta obstugi
dwieci sig na pomaranczowo. Po uptywie ok. 9 minut
pole grzewcze wytacza sie.

Obstuga urzadzenia pl

Woéweczas pierécien swietlny pokretta obstugi miga.
Ponownie obréci¢ pokretto obstugi na pozycje 0,
pierscien swietlny przestaje migac.

Zalecenia dotyczace gotowania

Zalecenia

® Podczas podgrzewania potraw purée, zup kremow
oraz gestych sosow od czasu do czasu zamieszac.

® W celu podgrzania ustawi¢ stopien mocy grzania
10 -12.

® Podczas gotowania z pokrywka zmniejszy¢ stopien
mocy grzania, gdy zacznie wydobywac¢ sie para.
Wydobywanie sie pary nie ma wptywu na rezultat
gotowania.

® Po zakonczeniu gotowania pozostawi¢ naczynie
zamkniete az do momentu podania na stot.

® Podczas gotowania w szybkowarze przestrzegaé
wskazowek producenta.

® Nie wydtuza¢ czasu gotowania potraw, aby
zachowac ich wartosci odzywcze. Za pomoca
minutnika mozna ustawi¢ optymalny czas gotowania.

® Aby rezultat gotowania sprzyjat zdrowiu, nalezy
unika¢ dymienia oleju.

® W celu zrumienienia potraw nalezy smazy¢ je
matymi porcjami.

® Naczynia moga podczas gotowania osiagac¢ wysokie
temperatury. Nalezy uzywac tapek kuchennych.

® Zalecenia dotyczace gotowania odznaczajacego sie
efektywnoscia energetyczng znajdujg sie w
rozdziale — "Rady dotyczgce oszczedzania
energii" na stronie 8.

13



pl Obstuga urzadzenia

Tabela gotowania

W tabeli podane sa stopnie mocy grzania odpowiednie
do przyrzadzania poszczegdlnych potraw. Czas
gotowania moze byé zréznicowany w zaleznosci od

rodzaju, wagi, grubosci i jakosci potraw.

Stopien mocy grza- Metody gotowania Przyktady
nia
11-12 Podgotowanie Woda
Obsmazanie Mieso
Podgrzewanie Ttuszcz/olej, produkty ptynne
Zagotowanie Zupy, sosy
Blanszowanie Warzywa
7-10 Pieczenie Mieso, ziemniaki
6-8 Pieczenie Ryba
8-9 Pieczenie Potrawy maczne i/lub jajeczne, np. nalesniki

Kontynuowanie gotowania w naczyniu bez przy-

Produkty maczne, ptyny

krycia

7-8 Zrumienianie Maka, cebula
Prazenie Migdaty, butka tarta
Wytapianie Stonina/boczek

Zageszczanie

Wywary, sosy

6-7 Gotowanie na matym ogniu w naczyniu bez Kluski, knedle, dodatki do zup, mieso na rosot, jajka w
przykrycia koszulkach

5-6 Gotowanie na matym ogniu w naczyniu bez Kietbasy parzone
przykrycia

6-7 Gotowanie na parze Warzywa, ziemniaki, ryba
Duszenie Warzywa, owoce, ryby
Duszenie Zrazy zawijane, pieczenie, warzywa

3-4 Duszenie Gulasz

4-5 Gotowanie z pokrywka Zupy, sosy

3-4 Rozmrazanie Produkty mrozone
Pecznienie Ryz, warzywa straczkowe, warzywa
Scinanie Potrawy z jaj, np. omlet

1-2 Podgrzewanie/podtrzymywanie ciepta Zupy, warzywa w sosie

1 Podgrzewanie/podtrzymywanie ciepta Potrawy jednogarnkowe
Roztapianie Masto, czekolada

14



Funkcja Wok

Funkcja Wok jest przeznaczona wytacznie do patelni
Wok i wyposazenia Wok i nie moze by¢ stosowana w
potaczeniu z innymi naczyniami.

Wok i wyposazenie Wok
(nie wchodzi w sktad urzadzenia)

Patelnie Wok i ruszt Wok mozna zamowi¢ za
posrednictwem naszego partnera handlowego, firmy
Gaggenau.

Dno patelni Wok jest zaokraglone, dlatego patelnia
moze by¢ uzywana wytacznie w potaczeniu z rusztem
Wok.

Podczas gotowania zamocowaé Wok na przewidzianym
do tego celu ruszcie. Ruszt Wok stawia¢ zawsze na
$rodku pola grzewczego.

Nie podgrzewaé pustej patelni Wok.

Uzywa¢ zaokraglonej topatki (chan) lub drewnianej
topatki o dtugim trzonku.

Do wyjmowania potraw uzywac tyzki wazowej. Potrawy
przyrzadzane w goracym ttuszczu lub w duzej ilosci sosu
wyjmowaé za pomoca tyzki cedzakowej.

Do duszenia uzywa¢ bambusowego koszyka.

Wskazowki

- Patelnie Wok i ruszt Wok mozna stosowac
wytacznie przy uzyciu funkcji Wok.

—  Nie myé rusztu Wok w zmywarce do naczyn.

Gotowanie za pomoca funkcji Wok

Szczegolng metoda gotowania przy uzyciu funkcji Wok
jest krotkie smazenie na matej ilosci ttuszczu. Drobno
pokrojone sktadniki sa przyrzadzane w maksymalnie
krotkim czasie w wysokiej temperaturze i przy ciagtym
mieszaniu. Na duzej, okragtej patelni wszystkie sktadniki
mozna szybko i tatwo wymiesza¢, a takze obrécic,
podobnie jak na normalnej patelni. Mieszanie zapobiega
przywieraniu sktadnikéw. Nadmiar ttuszczu gromadzi sie
w srodkowej czesci patelni. Pory w migsie zamykaja sie,
dzigki czemu migso pozostaje soczyste. Warzywa
zachowujg jedrno$¢ i chrupkos¢. Zachowany jest aromat
i witaminy.

Funkcja Wok pl

Wskazéwka: Wok umozliwia szybsze przygotowanie
potraw niz na tradycyjnej patelni. Z tego powodu
wszystkie sktadniki nalezy przygotowaé przed
rozpoczeciem gotowania. Rownie wazna jest kolejno$¢
dodawania poszczegodlnych sktadnikow: produkty
wymagajace dtuzszego czasu gotowania (warzywa
bogate w btonnik, np. marchewki) nalezy dodawa¢ na
poczatku, natomiast produkty gotujace sie krocej (np.
grzyby, pedy) nalezy doda¢ dopiero pod koniec
gotowania.

Woéwczas nalezy postepowaé¢ w opisany ponizej
sposob:

Posmarowaé Wok cienka warstwa oleju. Nadaje sie
do tego zwtaszcza olej arachidowy lub sojowy.

Produkty spozywcze pokroi¢ na umiarkowanie
drobne kawatki rownej wielkosci, aby unikna¢
szybkiego przypalenia sie potrawy.

Rozgrzac¢ olej do temperatury nieco nizszej od
punktu dymienia i rozpocza¢ proces kroétkiego
smazenia na matej ilosci oleju.

W przypadku przyrzadzania duzej ilosci potraw
smazy¢ porcjami, poniewaz w przeciwnym razie nie
wszystkie sktadniki beda w tym samym czasie
znajdowacé sie na spodzie patelni Wok.

Uwaga!

Patelnia Wok oraz wyposazenie Wok sa bardzo gorace
podczas gotowania. Nie pozwala¢ zbliza¢ sie dzieciom.
Wyposazenie dodatkowe Wok usuna¢ dopiero, gdy
zgasnie wskaznik ciepta resztkowego.

Aktywacja

Nacisna¢ pokretto obstugi i obrécié na pozycje X . Po
kilku sekundach rozlega sig sygnat i $wieci sie
wskaznik X

Funkcja zostata aktywowana.

Za pomoca pokretta obstugi ustawi¢ zadany stopien
mocy grzania.

Dezaktywacja

Obroécié pokretto obstugi na pozycje 0. Wskaznik X~
gasnie, pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego i miga
pierécien Swietlny pokretta obstugi.

Funkcja zostata dezaktywowana.
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pl Funkcja Wok

Tabela

Stopien mocy nagrzewania Stopien mocy

dgrzania
Podgrzewanie duzych ilosci wody PowerBoost
Krétkie smazenie na matej ilosci oleju
Swieze produkty, np. warzywa 10- 11
Produkty mrozone, np. krotko smazone warzywa lub kurczak 11-12
Smazenie w gtebokim ttuszczu (100-200 g na porcje w 1 | oleju, smazy¢
porcjami)
Swieze produkty, np. sajgonki 12 8-9
Produkty mrozone, np. sajgonki 12 8-9
Mrozone warzywa w tempurze 12 10- 11
Warzywa w tempurze 12 9-10
Gotowanie bez pokrywki
Zupa 12 6-7
Fondue
Fondue serowe 6 3-4
Fondue czekoladowe 8 3-4
Przyrzadzanie sosow
np. sos teriyaki 2-3
Podtrzymywanie ciepta 1-2
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Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy
pola

W zaleznosci od potrzeby moze by¢ uzywana jako jedno
pole grzewcze lub jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Sktada sie z czterech induktoréw, ktore dziataja
niezaleznie od siebie. W przypadku wtaczenia strefy
grzewczej o zmiennej srednicy pola aktywowana jest
tylko powierzchnia znajdujaca si¢ pod naczyniem.

Wskazéwka: Uzywaé wytacznie naczyn o odpowiedniej
$rednicy. Dno naczynia do gotowania nie powinno
wystawaé poza oznaczone pola grzewcze.

Rady dotyczace korzystania z naczyn

Aby zapewni¢ prawidtowe wykrycie i rozprowadzanie
ciepta, zaleca sig doktadne wySrodkowanie naczynia:

Jako jedno pole grzewcze

oY Srednica mniejsza lub rowna 13 cm
— Umiesci¢ naczynie w jednej z czterech
pozycji widocznych na rysunku.

Srednica powyzej 13 cm
{ Umiesci¢ naczynie w jednej z trzech
> \ pozycji widocznych na rysunku.

Jezeli ustawienie naczynia wymaga
uzycia wiecej niz jednego pola grzew-
czegdo, ustawic¢ je zaczynajac od gornej
lub dolnej krawedzi strefy grzewczej o
i/ zmiennej $rednicy pola.

Jako dwa niezalezne pola grzewcze
Przednie i tylne pola grzewcze posiadajace
QD QE po 2 induktory moga by¢ uzywane niezalez-
nie od siebie. Dla kazdego pojedynczego
QD pola grzewczego ustawi¢ zadany stopien
4 mocy grzania. Na kazdym polu grzewczym
uzywac tylko jednego naczynia.

Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola pl

Jako dwa niezalezne pola grzewcze

Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola jest
uzytkowana jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Aktywacja

Patrz rozdziat — "Obsfuga urzgdzenia".

Jako jedno pole grzewcze

Uzytkowanie catej strefy grzewczej przez potaczenie obu
pol grzewczych.

Potaczenie obu pél grzewczych

1 Postawi¢ naczynie. Jedno z pokretet obstugi
obréci¢ na pozycje .

2 Za pomocg drugiego pokretta obstugi wybra¢
stopien mocy grzania. Swieci wskaznik _. Stopien
mocy grzania $wieci sie na wskaznikach obu pdl
grzewczych.

Strefa grzewcza Flex zostata aktywowana.

Zmiana stopnia mocy grzania

Zmieni¢ stopien mocy grzania za pomoca pokretta
obstugi, ktore byto poprzednio uzyte do wyboru stopnia
mocy grzania.

Dodawanie nowego naczynia do gotowania

Postawi¢ nowe naczynie. Pokretto obstugi, za pomoca
ktorego wybrana zostata strefa grzewcza Flex, obroci¢
na pozycje 0, a nastepnie ponownie na pozycje ..

Naczynie zostanie rozpoznane, a wybrany wczesniej
stopieh mocy grzania nie zmieni sie.

Wskazéwka: Jezeli na aktywowanym polu grzewczym
naczynie zostanie przesuniete lub podniesione, ptyta
grzewcza uruchomi automatyczne wyszukiwanie, ale
wybrany wczesniej stopien mocy grzania nie ulegnie
zmianie.

Rozdzielenie obu pdl grzewczych

Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata
strefa grzewcza Flex, obrécié na pozycje 0. Swieci
wskaznik E

Strefa grzewcza Flex zostata dezaktywowana. Oba pola

dziatajg wtedy jak dwa niezalezne pola grzewcze.

Wskazéwka: W przypadku wytaczenia, a nastepnie
ponownego wtaczenia ptyty grzewczej strefa grzewcza o
zmiennej $rednicy pola bedzie przestawiona na
dziatanie jako dwa niezalezne pola grzewcze.
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pl Funkcje timera

Funkcje timera

Ptyta grzewcza ma zaprogramowane dwie funkcje
timera:

® Minutnik

® Stoper

Minutnik

Za pomoca minutnika mozna nastawiaé czas do
99 minut.

Minutnik dziata niezaleznie od pdél grzewczych oraz
innych ustawien. Ta funkcja nie wytacza automatycznie
pola grzewczego.

Sposéb nastawiania
1 Dotkna¢ symbolu 2, na wskazniku minutnika $wieci
sie ULl oraz symbole — oraz +.

2 W ciagu nastepnych 10 sekund ustawi¢ za pomoca
symboli = i + zadany czas trwania.

Wskazéwka: Przytrzymanie nacisnigtego
symbolu = lub + umozliwia szybsze ustawienie
czasu gotowania.

3 Ponownie dotknaé¢ symbolu &, aby potwierdzié
wybrany czas gotowania.
Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Wskazéwka: Jezeli wybrany czas gotowania nie zostanie
potwierdzony w ciggu 10 sekund, minutnik wtaczy sie
automatycznie.

Zmiana lub kasowanie czasu gotowania

1 Dotkna¢ symbolu 2

2 Zmieni¢ czas gotowania za pomoca symboli — i +
. i
lub ustawi¢ na L.

3  Dotknaé¢ symbolu &, aby potwierdzié czas
gotowania.

18

Po uptywie czasu gotowania

Rozlega sie sygnat. Na wskazniku minutnika miga S

Dotkna¢ symbolu &, wskazniki gasna, a sygnat wytacza
sie.

Funkcja stopera

Stoper wskazuje dotychczasowy uptyw czasu w
minutach i sekundach (mm.ss). Maksymalny czas trwania
tej funkcji to 99 minut i 59 sekund (99.59). Po
osiagnigciu tej wartosci wskazanie powraca do stanu
00.00.

Minutnik dziata niezaleznie od pol grzewczych oraz
innych ustawien. Ta funkcja nie wytacza automatycznie
pola grzewczego.

Aktywacja

1 Wybra¢ pole grzewcze. Swieci wskaznik a.

2 Dotkna¢ symbolu ®. Na wskazniku stopera $wieci

ey
SI€ LIl LI,

Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Zatrzymywanie stopera

Dotkna¢ symbolu ®, stoper zostanie zatrzymany. Nadal
Swieca sie wskazniki stopera.

Ponownie dotkna¢ symbolu (®, stoper zostanie

ponownie uruchomiony.

Dezaktywacija

Przytrzymaé przez kilka sekund nacisniety symbol .
Stoper zostanie zatrzymany i zgasna wskazniki stopera.

Funkcja zostata dezaktywowana.



Funkcja PowerBoost pl

Funkcja PowerBoost

Czujnik smazenia

Zastosowanie funkcji PowerBoost umozliwia podgrzanie
duzych ilosci wody szybciej niz przy uzyciu stopnia mocy
grzania ic.

Korzystanie z tej funkcji jest mozliwe w przypadku
wszystkich pol grzewczych, jezeli rownoczesnie nie jest
wtaczone inne pole grzewcze z tej samej grupy. W
przeciwnym razie na wskazniku wybranego pola

. w N . .
grzewczego miga Fiid; nastepnie zostanie

=
. . ., . ]
automatycznie ustawiony stopien mocy grzania ic, a
funkcja nie zostanie aktywowana. Woéwczas nalezy

obroci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

1 3

2

Wskazowka: W strefie grzewczej o zmiennej $rednicy
pola aktywowanie funkcji Powerboost jest mozliwe,
jezeli strefa ta jest uzywana jako jedno pole grzewcze.

Aktywacja

Nacisnaé pokretto obstugi i obrocic¢ je na pozycje ».
Swieca sie wskazniki Fi >>

Funkcja zostata aktywowana.

Dezaktywacja

Obrocic¢ pokretto obstugi na zadany stopien mocy
grzania. Wskazniki ' i » gasna, a wybrany stopien
mocy grzania swieci sie.

Funkcja zostata dezaktywowana.

Wskazéwka: W pewnych warunkach funkcja
PowerBoost moze wytaczy¢ sie automatycznie, aby
chroni¢ elementy elektroniczne wewnatrz ptyty
grzewczej.

W takim przypadku automatycznie ustawiany jest
stopien mocy grzania i, Obrocié pokretto obstugi na
pozycje O lub na zadany stopien mocy grzania.

Ta funkcja umozliwia smazenie z zachowaniem
odpowiedniej temperatury patelni.

Korzysci podczas smazenia

® Pole grzewcze nagrzewa sie tylko, gdy jest to
konieczne do utrzymania temperatury. Umozliwia to
oszczedzanie energii i zapobiega przegrzaniu oleju
lub innego ttuszczu.

® Funkcja pieczenia informuje, w ktérym momencie
pusta patelnia osiagneta temperature optymalna do
wlania oleju, a nastepnie do wtozenia sktadnikéw
potrawy.

Wskazowki

- Nie przykrywa¢ patelni pokrywka. W przeciwnym
razie funkcja nie zostanie prawidtowo aktywowana.
Mozna zastosowaé¢ ostong przed rozpryskiwaniem
sie ttuszczu.

- Do smazenia uzywa¢ odpowiedniego oleju lub
ttuszczu. W przypadku uzywania masta, margaryny,
oliwy z oliwek extra lub smalcu wieprzowego,
ustawi¢ poziom temperatury 1 lub 2.

- Podczas podgrzewania nigdy nie pozostawiaé
patelni bez nadzoru (z potrawa lub bez).

- Jezeli pole grzewcze ma wyzsza temperature niz
naczynie do gotowania lub odwrotnie, czujnik
smazenia nie zostanie prawidtowo aktywowany.

Patelnie przystosowane do
korzystania z czujnika smazenia

W sprzedazy dostepne sa patelnie optymalnie
przystosowane do korzystania z czujnika smazenia. Sa
one dostepne jako opcjonalne wyposazenie dodatkowe
w sklepach specjalistycznych lub w naszym serwisie

technicznym. Zawsze nalezy poda¢ odpowiedni numer
referencyjny.

GP900001 Patelnia o $rednicy 15 cm.
GP900002 Patelnia o $rednicy 19 cm.
GP900003 Patelnia o $rednicy 21 cm.

GP900004 Patelnia o $rednicy 28 cm. Zalecana
wytacznie do stosowania na tréjstrefowym polu
grzewczym.

Patelnie te sa pokryte powtoka antyadhezyjna, co
umozliwia smazenie z uzyciem niewielkiej ilosci ttuszczu.
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pl Czujnik smazenia

Wskazowki

- Funkcja czujnika smazenia jest dostosowana
specjalnie do tego rodzaju patelni.

- Upewnic¢ sie, ze srednica spodu patelni odpowiada
wielkosci pola grzewczego. Patelnie stawiaé na
srodku pola grzewczego.

Zakresy temperatury

- W przypadku strefy grzewczej Flex moze sig
zdarzyé, ze czujnik smazenia moze nie zostac
aktywowany w przypadku nieodpowiedniej wielkosci
lub niewtasciwej pozycji patelni. Patrz rozdziat
—> "Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola”.

- Inne rodzaje patelni moga ulec przegrzaniu.
Temperatura moze by¢ nizsza lub wyzsza od
wybranego poziomu temperatury. Najpierw nalezy
wyprébowac najnizszy poziom temperatury i w razie
potrzeby zmieni¢ na wyzszy.

Poziom temperatury Zastosowanie

1 bardzo niski  Przyrzadzanie i zageszczanie soséw, duszenie warzyw, smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle
lub margarynie.
2 niski Smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle lub margarynie, np. omlety.
$rednio niski  Smazenie ryb i grubych kawatkdéw miesa, np. kotletow mielonych i kietbasek.
4 $rednio Smazenie stekow srednio lub dobrze wypieczonych, panierowanych produktow mrozonych, cienkiego
wysoki miesa, jak sznycle, migsa w potrawce i warzyw.
5 wysoki Smazenie potraw w wysokich temperaturach, np. stekow krwistych, plackéw ziemniaczanych i smazonych
ziemniakow.
Tabela

W tabeli podane sg stopnie mocy grzania odpowiednie
do przyrzadzania poszczegolnych potraw. Czas
smazenia moze by¢ zroznicowany w zaleznosci od
rodzaju, wagi, wielkoéci i jako$ci potraw.

Ustawiony poziom temperatury moze ulec zmianie w
zaleznoséci od uzywanej patelni.

Podgrzaé pusta patelnie, po sygnale dodac¢ olej i
potrawe.

Poziom taczny czas smazenia liczony
temperatury od sygnatu (min)

Mieso

Sznycel, naturalny lub panierowany 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety* 3 10-15
Cordon bleu, sznycel po wiedensku* 4 10-15
Stek, krwisty (grubos¢ 3 cm) 5 6-8
Stek, srednio lub dobrze wypieczony (grubosé 3 cm) 4 8-12
Piers$ kurczaka (grubosé 2 cm)* 3 10-20
Kietbaski, parzone lub surowe* 3 8-20
Hamburgery, klopsiki z migsa mielonego, klopsiki faszerowane* 3 6-30
Ragout, gyros 4 7-12
Mieso mielone 4 6-10
Boczek 2 5-8
Ryba

Ryba, smazona, w catosci, np. pstrag 3 10-20
Filet rybny, naturalny lub panierowany 3-4 10-20
Krewetki, kraby 4 4-8

* Wielokrotnie obracac.

** Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno.
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Czujnik smazenia pl

Poziom taczny czas smazenia liczony
temperatury od sygnatu (min)

Potrawy z jaj

Nalesniki** 5 15-25
Omlet** 2 3-6
Jajka sadzone 2-4 2-6
Jajecznica 2 4-9
Cesarski omlet 3 10-15
Francuskie tosty** 3 4-8
Ziemniaki

Ziemniaki smazone (z ziemniakéw w mundurkach) 5 6-12
Frytki (z surowych ziemniakow) 4 15-25
Placki ziemniaczane** 5 25-35
Szwajcarskie rosti 2 50 - 55
Ziemniaki glazurowane 3 15-20
Warzywa

Czosnek, cebula 1-2 2-10
Cukinia, bakfazan 3 4-12
Papryka, zielone szparagi 3 4-15
Duszone na oleju warzywa, np. cukinia, zielona papryka 1 10-20
Grzyby 4 10-15
Warzywa glazurowane 3 6-10
Zrumieniona cebula 3 5-10
Produkty mrozone

Sznycel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Piers kurczaka* 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Filet rybny, naturalny lub panierowany 3 10-20
Paluszki rybne 4 8-12
Frytki 5 4-6
Potrawy z patelni, np. warzywa na patelnie z kurczakiem 3 6-10
Sajgonki 4 10-30
Camembert/ser 3 10-15
Sosy

Sos pomidorowy z warzywami 1 25-35
Sos beszamelowy 1 10-20
Sos serowy, np. sos gorgonzola 1 10-20
Sosy zageszczane, np. sos pomidorowy, sos bolonski 1 25-35
Stodkie sosy, np. sos pomaranczowy 1 15-25
Inne

Camembert/ser 3 7-10
Wstepnie ugotowane produkty suche po dodaniu wody, np. makaron 1 5-10
Grzanki 3 6-10
Migdaty/orzechy wtoskie/orzeszki piniowe 4 3-15

* Wielokrotnie obracac.

** Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno.
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pl Blokowanie pulpitu obstugi podczas czyszczenia

Sposb6b nastawiania

Woybra¢ z tabeli odpowiedni poziom temperatury.
Ustawi¢ puste naczynie na strefie grzewczej.

1 Za pomoca pokretta obstugi wybraé zadany poziom
temperatury. W przypadku tej funkcji dostepne sa
poziomy temperatury od 1 do 5, patrz tabela
pozioméw temperatury.

2 Dotkna¢ symbolu "é, Swieci sie na pomaranczowo.
Swieci sie wskaznik 7 i wybrany poziom
temperatury.

Funkcja zostata aktywowana.

Wskaznik temperatury _, = lub = oraz wybrany
poziom temperatury swieca tak dtugo, dopoki nie
zostanie osiaggnieta temperatura smazenia.
Nastepnie stychaé sygnat i gasnie wskaznik
temperatury.

3 Gdy temperatura smazenia zostanie osiagnieta,
wla¢ na patelnie olej, a nastepnie wtozy¢ potrawe.
Wskazowki

- W przypadku wyboru poziomu temperatury powyzej
5, stopien mocy automatycznie ustawi sie na 5.
Woéwczas nalezy obrécié pokretto obstugi na
pozycje 5.

- Obracac potrawy, aby nie zostaty przypalone.

Wytaczanie czujnika smazenia

Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata
temperatura, obroci¢ na pozycje 0. Pole grzewcze
wytacza sie i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.
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Blokowanie pulpitu obstugi podczas
czyszczenia

Jesli podczas wycierania pulpitu obstugi ptyta grzewcza
jest wtaczona, moze doj$¢ do zmiany ustawien. Aby tego
uniknaé, ptyta grzewcza posiada funkcje, ktéra
umozliwia zablokowanie pulpitu obstugi podczas
czyszczenia.

Witaczanie: Dotkna¢ symbolu . Rozlega sie sygnat.
Migaja wskazniki aktywnych funkcji. Pulpit obstugi
zostanie zablokowany na 10 minut. Powierzchnie pulpitu
obstugi mozna teraz wyczy$ci¢ bez ryzyka zmiany
ustawien.

Witaczanie: W ciagu najblizszych 10 minut ponownie
dotknaé¢ symbolu §

Jesli w ciagu tych 10 minut funkcja nie zostanie
dezaktywowana, ptyta grzewcza wytaczy sie.

Wskazowki

- Funkcja blokady nie ma wptywu na pokretto obstugi.
Ptyte grzewczg mozna w kazdej chwili wytaczyé.

-  Przy wiaczonej blokadzie zasilanie elektryczne ptyty
grzewczej jest przerwane. Pola grzewcze moga by¢
nadal gorace.

Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie jest
wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa. W zaleznosci
od wybranego stopnia mocy grzania pole grzewcze
przestaje grzac, jezeli po uptywie okre$lonego czasu nie
zostanie wykonana zadna czynnos¢.

Stopien mocy grzania Dezaktywacja po

uptywie
H 10 godzin
c doH 5 godzin
Sdo / 4 godzin
g 3 godzin
Sdo I 2 godzin
{ido i 1 godziny

Poziom temperatury czujnika smaze- Dezaktywacja po
nia uptywie

{do5 3 godzin

Sygnat akustyczny informuje o uptywie ustawionego
czasu. Pierscien swietlny aktywowanego pokretta
obstugi miga. Na wskazniku pola grzewczego swieci
sie Fg.

Obroci¢ pokretto obstugi na pozycje 0. Urzadzenie
mozna ponownie wiaczy¢ w zwykty sposob.



Ustawienia podstawowe pl

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma wprowadzonych wiele ustawien
podstawowych. Ustawienia podstawowe mozna w kazdej
chwili dostosowa¢ do indywidualnych wymagan.

Wskaza- Funkcja

nie
ci Sygnaly dzwiekowe
on Wszystkie sygnaty dzwiekowe aktywowane.*
UFF Aktywowany tylko sygnat btedu.
Funkcja Power Management. Ograniczenie cat-

cc kowitej mocy ptyty grzewczej (W)
OFF Dezaktywowane.*

{LUL Najnizszy stopien

Ty

(I RIN]
ST
Ing XTI}
S50 Najwyzszy stopien plyty grzewczej

- Sprawdzanie naczyn do gotowania, rezultat
b gotowania

[y
o Nieodpowiednie

{ Nieoptymalne
c Odpowiednie
cH Przywracanie ustawien standardowych
LFF Ustawienia indywidualne.*
un Przywracanie ustawien fabrycznych.
c5 Automatyczne uruchamianie wentylatora
oFF Funkcja wytaczona.

W razie potrzeby okap nalezy wtaczyé recznie.

H Funkcja wtaczona w trybie automatycznym.*

Po wtaczeniu jednego z pol grzewczych okap jest
uruchamiany w trybie automatycznym.

{/2/3  Funkcja wtaczona w trybie recznym.

Po wtaczeniu jednej ze stref grzejnych okap jest
uruchamiany na jednym statym poziomie predkosci

wentylatora.

ch Opodznienie wytaczenia wentylatora

UFF Wentylator wytacza sie razem z ptyta grzewcza.

! Funkcja wtaczona w trybie automatycznym.*

4'_-1':'7 Funkcja wtaczona ze standardowym opo6znieniem
wytaczenia wentylatora.

ho Bez zmiany ustawien.

ci Automatyczne wtaczanie oswietlenia

OFF Funkcja wytaczona.*

un Funkcja wtaczona.

Po wtaczeniu plyty grzewczej wiacza sie odwietle-
nie.

* Ustawienie podstawowe

Wskaza- Funkcja

nie

Automatyczne wytaczanie oswietlenia

F Funkcja wytaczona.*

Po wytaczeniu ptyty grzewczej wytacza sig oswietle-

nie.
on Funkcja wtaczona.
Po wytaczeniu ptyty grzewczej wytacza sig oswietle-
nie.
U Funkcja wtaczona.

Oswietlenie wtacza sie przy opoznieniu wytaczenia
wentylatora i wytacza sie po zakonczeniu opdznie-
nia wylaczenia wentylatora.

* Ustawienie podstawowe

Wskazowki

Ustawienia '_:i, CE, cilicl sg wyswietlane tylko,
gdy urzadzenie jest potaczone z okapem
kuchennym.

Ustawieniac | icd sa wyswietlane tylko, gdy
urzadzenie jest potaczone z okapem kuchennym z
oswietleniem.

Przejscie do ustawien podstawowych:

Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

1

Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

Nacisna¢ pokretto obstugi i obroci¢ je w lewo na
pozycje ».

Obrécié pokretto obstugi w prawo na pozycje 1.
Obrécié pokretto obstugi w lewo na pozycje O.
Swieci sie symbol K. Pierscien $wietlny pokretta
obstugi swieci sie na zétto.

5 Dotkna¢ symbolu ég
Na wskaznikach wyswietlane sa informacje o
produkcie.
Informacje o produkcie Wskaznik
Indeks dziatu obstugi klienta (KI) o
Numer fabryczny

Numer fabryczny 1

Numer fabryczny 2
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pl Home Connect

6 Ponowne dotkniecie symbolu & powoduje

: " Home Connect
wywotanie ustawien podstawowych.

Na wskaznikach éwieca sie = i ti17 jako

ustawienie wstepne. o

Te ptyte grzewcza mozna taczy¢ z sieciami WLAN
i sterowac nia przy uzyciu mobilnego urzadzenia
koncowego.

Jezeli ptyta grzewcza nie jest potaczona z siecig
domowa, dziata jak ptyta grzewcza nieposiadajaca
potaczenia z siecia. Plyte grzewcza mozna zawsze
obstugiwac¢ za pomoca pokretta obstugi.

Dostepnos¢ funkcji Home Connect jest zalezna od
dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzytkownika.
Ustugi Home Connect nie sa dostepne we wszystkich
krajach.Szczegotowe informacje na ten temat mozna
znalez¢ na stronie www.home-connect.com.

7  Kilkakrotnie dotkna¢ symbolu X, az wyswietlona
zostanie zadana funkcja.

8 Nastepnie za pomoca symboli + i — wybra¢ zadane Wskazowki
ustawienie. -  Ptyty grzewcze nie sa przystosowane do
uzytkowania bez nadzoru - proces gotowania nalezy
obserwowac.

- Nalezy przestrzega¢ wskazéwek bezpieczenstwa
zawartych w niniejszej instrukcji obstugi i upewnié
sie, ze beda one przestrzegane takze w przypadku
obstugi urzadzenia za posrednictwem aplikacji
Home Connect. Przestrzegac¢ rowniez wskazéwek w
aplikacji Home Connect.— "Wazne wskazowki
dotyczgce bezpieczeristwa" na stronie 5

- Za pomocsy aplikacji Home Connect mozna zmienié
ustawienia podstawowe ptyty grzewczej. Zdalne

9 Dotykac¢ symbolu &2 przez co najmniej 4 sekundy. wtaczanie lub ustawianie stopnia mocy grzania nie

jest mozliwe.

Ustawienia zostaty zapisane.
-  Obstuga na urzadzeniu ma zawsze priorytet. W tym

Menu Opuszczanie ustawien podstawowych cza.Sie ?bsiuga urzadzenia. Zz.i pOéreqqutwem
aplikacji Home Connect nie jest mozliwa.

1 Obréci¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje ».

2 Obroci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 1.

3 Obroci¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.

Gasnie symbol &2 oraz pierscien $wietlny pokretta
obstugi.
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Menu ustawien Home Connect

Aby potaczy¢ urzadzenie z Home Connect lub
wprowadzi¢ ustawienia potaczenia z sieciag domowa,
nalezy otworzy¢ ustawienia Home Connect na
urzadzeniu.

Wskazéwka: Wazne jest przeprowadzenie
nastepujacych krokow obtsugi kolejno po sobie, bez
przerw.

1  Wocisnaé¢ dowolne pokretto obstugi i obrocic¢ je w
lewo na pozycje ». Przytrzymac¢ wcisniete pokretto
obstugi.

2 Obroci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w prawo
na pozycje _ lub . Przytrzymaé wcisniete
pokretto obstugi.

3 Obroci¢ pokretto obstugi o jedna pozycje w lewo na
pozycje 0.

Wskazéwka: Po wprowadzeniu ustawien w
odpowiednim menu Home Connect nalezy wyj$¢ z menu
Home Connect w ten sam sposob, aby zapisac¢
ustawienia.

Wskazania pierscienia Swietlnego pokretta obstugi.

® Przy otwartym menu Home Connect pierscien
swietlny pokretta obstugi $wieci sie na niebiesko.

® Podczas gdy urzadzenie nawigzuje potaczenie z
siecig domowa, pierscien Swietlny pokretta obstugi
miga na niebiesko.

® Jesli urzadzenie nawigze potaczenie z siecia
domowa, pierscien swietlny pokretta obstugi bedzie
swiecic¢ sie na zielono.

® Jesli urzadzenie nie bedzie mogto nawigzac
potaczenia z siecig domowa, pierscien swietlny
pokretta obstugi bedzie $wiecié sie na czerwono.

Konfiguracija

Aby mozliwe byto wprowadzenie ustawien za
posrednictwem Home Connect, aplikacja ta musi byc¢
zainstalowana i ustawiona na mobilnym urzadzeniu
koncowym.

Wskazéwka: W trybie gotowosci sieciowej urzadzenie
zuzywa maks. 2 W energii.

Home Connect pl

Ustawienie Home Connect

Wskazéwka: Wymagane jest urzadzenie koncowe,
wyposazone w aktualng wersje odpowiednich systemoéw
operacyjnych.

1 Otworzy¢ na mobilnym urzadzeniu koncowym
aplikacje App Store (dotyczy urzadzen firmy Apple)
lub Google Play Store (dotyczy urzadzen z
Androidem).

Wopisaé szukang fraze ,Home Connect".

Wybraé¢ i zainstalowa¢ aplikacje Home Connect na
urzadzeniu mobilnym.

4  Uruchomié aplikacje i skonfigurowa¢ konto
uzytkownika w Home Connect. Aplikacja
poprowadzi uzytkownika przez proces logowania.
Na koniec zanotowa¢ adres e-mail i hasto.

taczenie urzadzenia z sieciag domowa

=

0

1 Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

2 Wocisna¢ dowolne pokretto obstugi i obréci¢ je w
lewo na pozycje ».

3  Obroci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje &
lub &

4  Obrocic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi $wieci sie
na niebiesko.

5 Obroécié pokretto obstugi w prawo na pozycje o
lub &~
Na pulpicie obstugi wyswietlany jest na przemian
symbol HHL i L0 7 {. Podswietlany pierscien
pulpitu obstugi miga na niebiesko. Ptyta grzewcza
jest gotowa do zalogowania sie w sieci domowe;j.
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pl Home Connect

Automatyczne logowanie do sieci domowej

Wymagany jest router obstugujacy funkcje WPS.
Informacje na ten temat znajduja sie w instrukcji obstugi
routera. Uzytkownik musi mie¢ dostep do ustawien
routera.

Jezeli tak nie jest, nalezy sie zastosowa¢ do wskazowek
podanych w rozdziale “Reczne logowanie do sieci
domowej".

1 W ciagu nastepnych 2 minut nacisna¢
przycisk WPS na routerze.

2 Uruchomi¢ aplikacje Home Connect na mobilnym
urzadzeniu koncowym i postgpowac zgodnie z
poleceniami dotyczacymi automatycznego
logowania do sieci.

Reczne logowanie do sieci domowej

Wskazéwka: Do recznego logowania do sieci domowej
(WLAN) wymagana jest nazwa sieci (SSID) i hasto (Key)
sieci domowe;j.

1 Odczekaé¢ dwie minuty, az pod$wietlany pierscien
pokretta obstugi $wieci sie raz na czerwono, a na
pulpicie obstugi zaswieci sie L Li17 .

Urzadzenie znajduje sig teraz w trybie recznym.

2 Przejs¢ do ogolnego menu ustawien mobilnego
urzadzenia koncowego i wywota¢ ustawienia
WLAN.

Potaczenie WLAN "Home Connect" jest dostepne
przez krotki czas na mobilnym urzadzeniu
koncowym.

3 Za pomoca potaczenia WLAN nawigzaé potaczenie
z “Home Connect” (hasto “Home Connect”).

4 Uruchomi¢ aplikacje na mobilnym urzadzeniu
koncowym i postepowac zgodnie z poleceniami
dotyczacymi automatycznego logowania do sieci.

5 Urzadzenie jest dostepne w aplikacji na mobilnym
urzadzeniu koncowym, gdy na pulpicie obstugi
, . . . — I3 . . O .
Swieci sie "7, a podswietlany pierscien pokretta
obstugi $wieci sie na zielono.

Wskazdéwka: Jesli podswietlany pierscien pokretta
obstugi $wieci sie na czerwono, nie mozna nawigzac
potaczenia z sieciag domowa. Sprawdzi¢ router i
uruchomi¢ ponownie proces nawigzywania potaczenia.
Sprawdzi¢, czy podane hasto jest poprawne.

Uruchomi¢ ponownie proces nawigzywania potaczenia.

1 Obrdci¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi Swieci sie
na niebiesko.

2  Obroécié pokretto obstugi w prawo na pozycje o

lub X,
Na pulpicie obstugi wySwietlany jest na przemian
symbol HHL i L0 17 {. Podswietlany pierscien

pulpitu obstugi miga na niebiesko. Ptyta grzewcza
jest gotowa do zalogowania si¢ w sieci domowej.
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Wyjsécie z menu ustawien Home Connect

1 Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

2 Wecisnac pokretto obstugi i obréci¢c w lewo na
pozycje 2.

3  Obroécié pokretto obstugi w prawo na pozycje o
lub &~

4  Obrocic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi gasnie.

Wtaczanie / Wytaczanie WLAN

W kazdej chwili mozna wytaczy¢ sie¢ WLAN na ptycie
grzewczej (np. w celu oszczedzania energii podczas
urlopu). Potaczenia z sieciag domowa i okapem
kuchennym pozostaja zapisane. Po ponownym
wtaczeniu sieci WLAN zapisane potaczenia zostanag
przejete.

1 Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

2 Wocisnac¢ dowolne pokretto obstugi i obréci¢ je w
lewo na pozycje .

3  Obroécié pokretto obstugi w prawo na pozycje
lub &~

4  Obrocic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Pods$wietlany pierscien pokretta obstugi $wieci sie
na niebiesko.

5 Obroci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 1.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi Swieci sie
na zielono. Na pulpicie obstugi $wieci sie = . Po
uptywie 5 sekund sie¢ WLAN zostaje wytaczona, a
podswietlany pierscien pokretta obstugi swieci sig
na niebiesko. Symbol = na pulpicie obstugi
gasnie.

W celu ponownego wtaczenia WLAN przeprowadzié
dziatania w tej samej kolejnosci. Podswietlany pierscien
pokretta obstugi $wieci si¢ na niebiesko. Po uptywie

5 sekund sie¢ WLAN zostaje wtaczona, a podswietlany
pierécien pokretta obstugi $wieci sig na zielono. Na
pulpicie obstugi $wieci sie =.



Resetowanie potaczenia

Zapisane potaczenia z siecig domowa i okapem
kuchennym mozna w kazdej chwili zresetowaé.

1 Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

2 Wocisnac¢ dowolne pokretto obstugi i obréci¢ je w
lewo na pozycje ».

3  Obroécié pokretto obstugi w prawo na pozycje &
lub X

4 Obroci¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi $wieci sie
na niebiesko.

5 Obroci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 2.

Na pulpicie obstugi $wieci sie / £ 5. Po uptywie
30 sekund potaczenie zostaje zresetowane i miga
podswietlany pierscien pokretta obstugi. Potaczenie
jest zresetowane, gdy na pulpicie obstugi $wieci sie
dllE, a podswietlany pierscien pulpitu obstugi
Swieci sie na zielono.

Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje
oprogramowanie ptyty grzewczej (np. dokonuje jego
optymalizacji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen). Jest
to mozliwe pod warunkiem, ze uzytkownik jest
zarejestrowanym uzytkownikiem funkcji Home Connect,
zainstalowat aplikacje w swoim mobilnym urzadzeniu
koncowym i jest potagczony z serwerem Home Connect.

Jezeli dostepna jest aktualizacja oprogramowania,
aplikacja Home Connect informuje uzytkownika o tym,
skad mozna pobraé¢ aktualizacje.

Wskazowki

- W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac ptyty grzewczej.

- W zaleznosci od dokonanych przez uzytkownika
ustawien aplikacji aktualizacje oprogramowania
moga tez by¢ pobierane automatycznie.

- W przypadku aktualizacji zabezpieczen zalecane
jest przeprowadzenie instalacji mozliwie jak
najszybciej.

Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzadzenia za
posrednictwem funkcji diagnostyki zdalnej, jezeli
uzytkownik zwroci sie do serwisu z odpowiednim
wnioskiem, urzadzenie jest potaczone z serwerem Home
Connect, a funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w
kraju uzytkowania urzadzenia.

Wskazéwka: Szczegotowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnos$ci zdalnej diagnostyki w danym kraju
mozna znalez¢ w zaktadce Serwis/Wsparcie techniczne
na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com

Home Connect pl

Informacja dotyczaca ochrony danych
osobowych

Podczas pierwszego potaczenia urzadzenia z
podtaczong do Internetu sieciag WLAN urzadzenie
przesyta nastepujace kategorie danych do serwera
Home Connect (pierwsza rejestracja):

Jednoznaczny identyfikator urzadzenia (ztozony z
kluczy urzadzenia i adresu MAC wbudowanego
modutu komunikacyjnego WiFi).

Certyfikat bezpieczenstwa modutu
komunikacyjnego WiFi (w celu informatycznego
zabezpieczenia potaczenia).

Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja
sprzetowa urzadzenia.

Status ewentualnego przeprowadzonego wczes$niej
przywrdécenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect
i jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po
raz pierwszy skorzysta¢ z tych funkgcji.

Wskazéwka: Nalezy pamietac, ze funkcje Home

Connect sg dostepne jedynie w potaczeniu z aplikacja
Home Connect. Informacje dotyczace ochrony danych
osobowych mozna wywota¢ w aplikacji Home Connect.

Deklaracja zgodnosci

Firma Gaggenau Hausgerdate GmbH oswiadcza
niniejszym, ze urzadzenie obstugujace aplikacje Home
Connect spetnia istotne wymagania oraz pozostate
wiasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w
Internecie pod adresem www.gaggenau.com na stronie
urzadzenia w zaktadce z dodatkowymi dokumentami.

C€

Pasmo 2,4 GHz: 100 mW maks.
Pasmo 5 GHz: 100 mW maks.

BE BG CZ DK PL EE IE EL
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz
pomieszczen
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Potaczenie z okapem kuchennym

To urzadzenie mozna potaczy¢ z pasujacym do niego
okapem kuchennym, co umozliwia sterowanie funkcjami
tego okapu za posrednictwem ptyty grzewcze,j.

Istnieja dwie mozliwosci nawiazania potaczenia migdzy
urzadzeniami:

taczenie urzadzen za posrednictwem sieci domowej
Jezeli oba urzadzenia obstuguja funkcje Home Connect,
mozliwe jest nawigzanie potaczenia za posrednictwem
sieci domowej. Potaczenie miedzy urzadzeniami
nawigzywane jest za poérednictwem aplikacji Home
Connect. Mozna korzysta¢ zarowno ze sterownika
okapu, jak i z Home Connect.

N

—

Bezposrednie taczenie urzadzen

Oba urzadzenia mozna potaczy¢ bezposrednio, bez
korzystania z sieci domowej. Nie mozna wowczas
korzysta¢ z funkcji Home Connect. Urzadzenie dziata jak
ptyta grzewcza nieposiadajaca potaczenia z siecia.

Wskazowki

- Przestrzegac¢ zasad bezpieczenstwa zawartych w
instrukcji obstugi okapu i upewni¢ sig, ze beda one
przestrzegane takze w przypadku sterowania
okapem za posrednictwem ptyty grzewcze.

- Bezposrednia obstuga przy uzyciu elementéw
okapu ma zawsze pierwszenstwo. W tym czasie
sterowanie okapem za posrednictwem ptyty
grzewczej jest niemozliwe.

- W trybie gotowosci sieciowej urzadzenie zuzywa
maks. 2 W energii.
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Potaczenie przez sie¢c domowa

Nalezy upewni¢ sie, ze oba urzadzenia sg potaczone z
aplikacja Home Connect.

Wybraé w aplikacji Home Connect zadana ptyte
grzewcza. W ustawieniach mozna wyszukaé¢ zadany
okap kuchenny i potaczyé go z ptyta grzewcza.

=

Ve

Z okapem kuchennym mozna potaczy¢ kilka ptyt
grzewczych obstugujacych funkcje Home Connect.

1 Potaczy¢ pierwsza ptyte grzewcza z okapem
kuchennym.

Wytaczyé WLAN ptyty grzewczej.

Potaczy¢ druga ptyte grzewcza z okapem
kuchennym.

4 Ponownie wtaczy¢ WLAN pierwszej ptyty grzewczej.



Potaczenie bezposrednie

Wskazéwka: Jezeli ptyta grzewcza jest bezposrednio
potaczona z okapem kuchennym, potaczenie z siecia
domowa i korzystanie z funkcji Home Connect nie
bedzie mozliwe.

1

Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

Nacisnaé pokretto obstugi i obrécic¢ je w lewo na
pozycje ».

Obréci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje o
lub &

Obrécié pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi swieci sie
na niebiesko.

Obréci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje
lub X

Na pulpicie obstugi wyswietlany jest na przemian
symbol HACCON . Podswietlany pierscien
pulpitu obstugi miga na niebiesko. Ptyta grzewcza
jest gotowa do zalogowania si¢ w sieci domowej.

W ciagu nastepnych dwéch minut rozpoczaé
nawiagzywanie potaczenia na okapie kuchennym.
W tym celu nalezy zastosowa¢ sie do rozdziatu
"Potaczenie z ptyta grzewcza" w instrukcji obstugi
okapu.

Proces nawigzywania potaczenia moze trwac kilka
minut. Ptyta grzewcza jest potaczona z okapem
kuchennym, gdy na pulpicie obstugi swieci

sie FA I a podswietlany pierscien pulpitu obstugi
$wieci na zielono. Na pulpicie obstugi ptyty
grzewczej wyswietlany jest symbol =,

Zapisac potaczenie i wyj$¢ z menu ustawien

1

Przeprowadzi¢ nastepujace kroki obtsugi kolejno
po sobie, bez przerw.

Wocisnaé¢ pokretto obstugi i obréci¢ w lewo na
pozycje ».

Obréci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje
lub X

Obroci¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje 0.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi gasnie.

Sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzewczej

W aplikacji Home Connect mozna ustawia¢ sposéb

dziatania okapu kuchennego w zaleznosci od wiaczania i

wytaczania ptyty grzewczej lub pojedynczych stref
grzewczych.

Potaczenie z okapem kuchennym

pl
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Test naczyn

Ta funkcja umozliwia sprawdzenie szybkosci i jakosci
procesu gotowania w zaleznosci od naczynia.

Wynik jest wartoscia referencyjna i zalezy od
wtasciwosci naczynia oraz zastosowanego pola
grzewczego.

1 Garnek o temperaturze pokojowej z ok. 200 ml
wody ustawi¢ na $rodku pola grzewczego, ktérego
srednica najbardziej odpowiada $rednicy spodu
garnka.

2 Przejsé do ustawien podstawowych i wybrac¢

. . = 4 . . P "~
ustawienie = 7. Swieci wskaznik UF:':.

3 Dotknaé symbolu + lub —. Swieci sie wskazanie
an. Rozlega sie sygnat i swieca sie wskazniki pol
grzewczych.

Funkcja zostata aktywowana.

Swieci sie wskazanie I LI, Po kilku sekundach na
wskaznikach pol grzewczych pojawia sie rezultat
dotyczacy jakosci i szybkosci procesu gotowania.

Sprawdzi¢ wynik za pomoca ponizszej tabeli:

Wynik

i Naczynie nie nadaje sie do uzycia na tym polu grzew-

czym i dlatego nie zostanie podgrzane.*

+  Naczynie podgrzewa sie wolniej niz powinno i proces
gotowania nie przechodzi optymalnie.*

C  Naczynie podgrzewa sie prawidtowo i proces gotowania
przebiega whasciwie.

* Jesli dostepne jest mniejsze pole grzewcze, jeszcze raz
przetestowac naczynie na mniejszym polu.

Aby ponownie aktywowaé funkcje, wybra¢ symbol +
lub =—.
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Wskazowki

Wok i wyposazenie dodatkowe Wok nie nadajg sie
do stosowania w potaczeniu z tg funkcja.

Strefa grzewcza Flex jest ustawiona jako jedno pole
grzewcze, nalezy sprawdzi¢ tylko naczynie do
gotowania.

Jezeli wybrane pole grzewcze jest znacznie
mniejsze od $rednicy naczynia do gotowania,
nagrzewana bedzie prawdopodobnie tylko
srodkowa cze$é naczynia, co moze mie¢
niekorzystny wptyw na rezultat gotowania.

Informacje na temat tej funkcji znajduja sie w
rozdziale — "Ustawienia podstawowe".

Informacje na temat rodzaju, wielkosci i sposobu
ustawiania naczyn znajdujg sig¢ w rozdziatach

—> "Gotowanie za pomocag indukcji"i — "Strefa
grzewcza o zmiennej srednicy pola”.



Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ptyta kuchenki

Czyszczenie

Po zakonczeniu gotowania nalezy zawsze wyczyscic
ptyte grzewcza. Zapobiega to przypaleniu pozostatosci
potraw. Plyte grzewcza czysci¢ dopiero wowczas, gdy
zgasnie wskaznik ciepta resztkowego.

Do czyszczenia ptyty grzewczej uzywac wilgotnego
zmywaka, a nastepnie wytrze¢ do sucha $ciereczka w
celu unikniecia osadéw z kamienia.

Nalezy uzywac¢ wytacznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych tego typu. Nalezy
przestrzega¢ wskazowek producenta podanych na
opakowaniu produktu.

W Zzadnym wypadku nie uzywac:

nierozcienczonych ptynéw do mycia naczyn
srodkow czyszczacych do zmywarek
$rodkow do szorowania

zracych srodkéw czyszczacych, takich jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

szorstkich gabek
myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Uporczywe zabrudzenia najlepiej usuwa¢ dostepna w

sprzedazy skrobaczka do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazéwek producenta.

Odpowiednie skrobaczki do szkta mozna nabyé w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ptyt
grzewczych z ceramiki szklanej zapewnia optymalny
wynik czyszczenia.

Mozliwe osady

Osad z kamieniai  Plyte grzewcza nalezy czysci¢ dopiero

pozostatosci wody wowczas, gdy ostygnie. Do czyszczenia
mozna uzywaé srodkow czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych z
ceramiki szklanej.*

Cukier, skrobia
ryzowa lub plastik

Natychmiast usuna¢. Uzy¢ skrobaczki
do szkta. Ostroznie: niebezpieczenstwo
poparzenia.*

* Nastepnie wyczyscié wilgotnym zmywakiem i wytrzeé do
sucha miekka sciereczka.

Czyszczenie pl

Wskazéwka: Aby uniknaé powstawania plam, nie
stosowac¢ srodkow czyszczacych, dopoki ptyta grzewcza
jest goraca. Upewni¢ sig, ze wszystkie pozostatosci
uzywanych srodkow czyszczacych zostaty usuniete.

Rama ptyty grzewczej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzewczej, nalezy
przestrzegaé ponizszych wskazéwek:
Uzywac wytacznie cieptej wody z detergentem.
Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukaé.

Nie uzywa¢ zracych srodkow czyszczacych ani
$rodkéw do szorowania.

Nie uzywac¢ skrobaczek do szkta ani ostrych
przedmiotow.

Pokretta obstugi

Uzywac¢ wytacznie cieptej wody z detergentem. Nie
uzywac srodkow do szorowania ani zragcych srodkow
czyszczacych. Nie uzywac¢ skrobaczki do szkta, pokretto
obstugi moze ulec wowczas uszkodzeniu.

Cytryna i ocet nie nadaja sie do czyszczenia pokretta
obstugi. Moga powsta¢ matowe plamy.

Podstawa woka

Podstawy woka nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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Najczesciej zadawane pytania oraz
odpowiedzi (FAQ)

Odgtosy

Dlaczego podczas gotowania stychaé rézne odgtosy?
Zaleznie od wtasciwosci spodu naczynia do gotowania podczas uzytkowania ptyty grzewczej moga powstawac réz-
nego rodzaju odgtosy. Odgtosy te sa normalnym zjawiskiem zwigzanym ze specyfika technologii indukcyjnej. Nie
sygnalizujg uszkodzenia.

Mozliwe odgtosy:

Gtebokie buczenie przypominajace odgtos transformatora:

Powstaje podczas gotowania z uzyciem wysokiego stopnia mocy grzania. Odgtos zanika lub wycisza sie po zmniejsze-
niu stopnia mocy grzania.

Cichy gwizd:
Wystepuje, gdy naczynie do gotowania jest puste. Odgtos zanika po nalaniu wody lub umieszczeniu w naczyniu pro-
duktéw spozywczych.

Trzaski:

Odgtos ten wystepuje w przypadku naczyn, ktére sktadaja sie z warstw roznych materiatow lub w przypadku stosowa-
nia naczyn réznej wielkosci i wykonanych z ré6znych materiatow. Natezenie odgtosu jest moze by¢ zréznicowane w
zaleznosci od ilosci oraz sposobu przyrzadzania potraw.

Wysokie tony gwizdzace:
Moga powstawa¢ w przypadku jednoczesnego uzytkowania dwoch poét grzewczych przy ustawieniu najwyzszego stop-
nia mocy grzania. Odgtosy gwizdania zanikaja lub staja sie stabsze w przypadku zmniejszenia stopnia mocy grzania.

Odgtos wentylatora:

Ptyta grzewcza jest wyposazona w wentylator, ktory wiacza sie w przypadku wykrycia zbyt wysokiej temperatury. Wenty-
lator moze pracowac réwniez po wytaczeniu plyty grzewczej, jezeli wynik pomiaru temperatury bedzie nadal za wysoki.

Naczynia

Jakie naczynia nadaja sie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzewczej?
Informacje na temat naczyn przeznaczonych do gotowania za pomoca indukcji znajduja sie w rozdziale — "Gotowanie
za pomocg indukcji”.

Dlaczego pole grzewcze nie nagrzewa sie i miga stopien mocy grzania?
Pole grzewcze, na ktérym stoi naczynie, nie jest wlaczone.

Upewni¢ sig, ze pole grzewcze, na ktérym stoi naczynie, jest wtaczone.

Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonego pola grzewczego lub nie nadaje sie do gotowania za pomoca indukgiji.

Upewnic¢ sie, ze naczynie nadaje sie do gotowania za pomoca indukgji oraz ze stoi na polu grzewczym, ktérego wielkos¢
jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielko$ci i sposobu ustawiania naczyn znaj-
duja sie w rozdziatach — "Gotowanie za pomocg indukcji"i — "Strefa grzewcza o zmiennej Srednicy pola”.

Dlaczego proces nagrzewania naczynia trwa tak dtugo, wzglednie naczynie nie nagrzewa sie w wystarczajacym stopniu
mimo ustawienia wysokiego stopnia mocy grzania?

Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonego pola grzewczego lub nie nadaje sie do gotowania za pomoca indukgiji.
Upewnic¢ sie, ze naczynie nadaje si¢ do gotowania za pomoca indukgji oraz ze stoi na polu grzewczym, ktérego wielkos¢
jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielko$ci i sposobu ustawiania naczyn znaj-
duja sie w rozdziatach — "Gotowanie za pomocg indukcji" na stronie 91— "Strefa grzewcza o zmiennej
Srednicy pola”.
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Naczynia

W jaki sposob wtaczane sa dwu- i trojstrefowe pola grzewcze?

Te strefy grzewcze moga rozpoznawac naczynia réznej wielkosci. W zalezno$ci od materiatu i wtasciwos$ci naczynia pole
grzewcze dopasowuje sig¢ automatycznie przez aktywowanie pola jedno-, dwu- lub tréjstrefowego. Dzigki temu dostar-
czana moc zapewnia zadowalajacy rezultat gotowania.

Odpowiednie sa naczynia, ktorych srednica jest mozliwie najbardziej zblizona do wielkosci pola grzewczego, a dno jest
w catosci wykonane z materiatu o wtasciwosciach ferromagnetycznych. Informacje na temat rodzaju naczyn przeznaczo-
nych do gotowania za pomocg indukcji znajduja sie w rozdziale — "Gotowanie za pomocg indukcji".

Czyszczenie

W jaki sposéb czysci¢ ptyte grzewcza?
Optymalne rezultaty mozna uzyskaé dzieki stosowaniu specjalnych srodkow czyszczacych do ceramiki szklanej. Nie

uzywac zracych srodkdw czyszczacych, srodkow do szorowania, $rodkdw czyszczacych do zmywarek (koncentraty) ani
szorstkich gabek.

Szczegodtowe informacje na temat czyszczenia i pielegnacji ptyty grzewczej znajduja sie w rozdziale
—> "Czyszczenie".
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Co

robi¢ w razie usterki?

Przyczyny usterek sg z reguty tatwe do usuniecia. Przed
skontaktowaniem sig z serwisem nalezy zapozna¢ sie ze

wskazowkami w tabeli.

Wskazanie

Mozliwa przyczyna

Sposoéb usuniecia

brak Przerwa w zasilaniu.

Urzadzenie nie zostato podtaczone zgod-

nie ze schematem potaczen.

Zaktocenia w uktadzie elektronicznym.

Sprawdzié za pomoca innych urzadzen elektrycznych,
czy w sieci elektrycznej nie wystapito zwarcie.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato podtaczone zgodnie
ze schematem potaczen.

Jezeli usterki nie mozna usunaé we wlasnym zakresie,
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Rozbrzmiewa sygnat

jaki$ przedmiot.

Pulpit obstugi jest wilgotny lub lezy na nim

Wytrze¢ do sucha pulpit obstugi lub zdja¢ z niego
przedmiot.

Pole grzewcze zostato wyta-
czone. Miga pierscien
Swietlny pokretta obstugi.

Pokretto obstugi nie byto przez diuzszy
czas obracane. Aktywowany zostat automa-
tyczny wytacznik bezpieczenstwa.

Obrécié pokretto obstugi na pozycje 0. Ponownie wta-
czy¢ pole grzewcze.

Urzadzenie jest za gorace.

Uwzgledni¢ komunikat o btedzie na pulpicie obstugi.

Miga wskaznik pola grzew-

Naczynie do gotowania nie zostato rozpo-

Upewni¢ sig, ze srednica spodu naczynia odpowiada

czego. znane. Upewni¢ sie, ze naczynie jest przy- wielkosci pola grzewczego. Obrocié pokretto obstugi
stosowane do gotowania za pomoca na pozycje 0. Ponownie wtaczyé pole grzewcze.
indukcji.

Fc Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Zdja¢ z pola grzewczego przybory kuchenne. Wskaznik
odpowiednie pole grzewcze zostato wyta-  btedu gasnie, gdy pole grzewcze ostygnie w wystarcza-
czone. jacym stopniu. Obrdci¢ pokretto obstugi na pozycje O.

Fy Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Nastepnie ustawi¢ pole grzewcze w zwykly sposob.
wszystkie pola grzewcze zostaty wyta-
czone.

F 5 + stopien mocy grzania W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie Usunag¢ naczynie. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie.

i sygnat gorace naczynie. Istnieje ryzyko przegrza- Mozna kontynuowaé¢ gotowanie.
nia uktadu elektronicznego.

F 5 i dzwiek sygnatu W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie Usunag¢ naczynie. Odczekac¢ kilka sekund. Gdy wskaza-
gorace naczynie. Pole grzewcze zostato nie usterki zgasnie, mozna kontynuowa¢ gotowanie.
wytaczone w celu zabezpieczenia uktadu
elektronicznego.

Fl/FS Pole grzewcze ulegto przegrzaniu i zostato Odczekaé, az uktad elektroniczny wystarczajaco osty-
wytaczone w celu ochrony blatu robo- gnie i ponownie wtaczy¢ pole grzewcze.
czego.

FA Pole grzewcze byto uzytkowane bez prze-  Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczen-
rwy przez diuzszy czas. stwa. Patrz rozdziat — "Blokowanie pulpitu obstugi

podczas czyszczenia".

= Napiecie robocze jest nieprawidtowe, Skontaktowaé sie z dostawca energii elektrycznej.

£gqnn wykracza poza normalny zakres roboczy.

T Ptyta grzewcza nie jest prawidtowo podta- Odtaczy¢ ptyte grzewcza od sieci elektrycznej. Upewnié

czona.

sie, ze zostata podtaczona zgodnie ze schematem pota-
czen.

Nie stawiaé goracych naczyn na pulpicie obstugi.

Wskazowki
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Jezeli dany kod usterki nie zostat wymieniony w
tabeli, odtaczy¢ ptyte grzewcza od sieci
elektrycznej, odczekaé 30 sekund i ponownie
podtaczyé. Jezeli wskazanie pojawi sie ponownie,
skontaktowa¢ sie z serwisem technicznym i poda¢
doktadny kod usterki.

W przypadku wystapienia btedu, urzadzenie nie
przetacza sie w tryb czuwania.



Tryb demo

Jezeli pojawiajg sie wskazania dE o, aktywowany jest
tryb demo. Urzadzenie nie grzeje. Odtaczyé urzadzenie
od sieci elektrycznej. Odczeka¢ 30 sekund i ponownie
podtaczy¢ urzadzenie. Nastepnie w ciagu 3 minut
dezaktywowac tryb demo w ponizszy sposob:

1 Obrécic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje ».

2 To samo pokretto obstugi obroci¢ w prawo na
pozycje 1.

3 To samo pokretto obstugi obroci¢ w lewo na
pozycje O.

Pierscien swietlny pokretta obstugi $wieci sie na
z6tto.

4 To samo pokretto obstugi obrocié w prawo na
pozycje 1. Swieci sie wskazanie :'_-v':'-:', a pierscien
Swietlny jest zielony.

Odczekaé 5 sekund. Swieci sie wskazanie :'_-:':'::':, a
pierécien swietlny zmienia kolor na zotty.

Tryb demo zostat dezaktywowany.

Serwis pl

Serwis

Jezelirzadzenisvymagaaprawynalezgkontaktowaéiemaszym
serwisemPracownicgerwisanajdgdpowiednieozwigzaniego
pozwabwniemikngbednyqrzyjazdémersonetaechnicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer
fabryczny (nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) oraz date produkcji (FD) urzadzenia, aby mogt on
udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z
tymi numerami znajduje sie na spodzie urzadzenia.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Symbol produktu (E-Nr.) mozna odczytac¢ rowniez na
ptycie grzewczej z ceramiki szklanej. Wykaz punktow
serwisowych (KI) oraz numer fabryczny (FD-Nr.) mozna
sprawdzi¢, wchodzac w ustawienia podstawowe.
Informacje na ten temat s podane w

rozdziale— "Ustawienia podstawowe".

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie koniecznosci moc szybko je
odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane

beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.
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