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sv Bestdmmelser for anvdndningen

A Bestiammelser fér anvdndningen

Las igenom anvisningen noga. Spara bruks-
och monteringsanvisningen samt
garantibeviset till enheten for framtida bruk och
eventuella kommande dgare.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut
inte en transportskadad apparat. Kontakta
kundtjdnst och lamna skriftlig anmélan, i annat
fall forfaller ratten till ersattning.

Det dr bara behorig elektriker som far gora fast
anslutning av enheten. Vid skador pa grund av
felanslutning géller inte garantin.

Vid installation méste de medfdljande
monteringsanvisningarna foljas.

Enheten &r bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten &r bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall 6gonen pa
kokningen nar den pagar. Hall alltid 6gonen pa
en kort kokning ndr den pagar. Anvind enheten
endast i slutna rum.

Skapet ar avsett att anvdndas pa en niva upp till
hogst 4000 meter dver havet.

Tack aldrig 6ver hallen. Det kan orsaka olyckor
t.ex. pa grund av Overhettning, antdndning eller
materialspréngning.

Anvand enbart skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller som &r godkédnda av oss.
Olampliga skyddsanordningar eller
barnskyddsgaller kan orsaka olyckor.

Enheten ar inte avsedd fér anvdndning med
extern timer eller fjarrkontroll.

Barn under 8 ar och personer med begriansade
fysiska, sensoriska eller mentala fardigheter,
eller som saknar erforderliga erfarenheter eller
kunskaper, far endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sdkerheten eller om de far lara sig
hur man anviander enheten sékert och vilka
risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som ska
rengora eller anvdnda enheten bor vara dver
15 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Har du ett aktivt, medicinskt implantat (t.ex.
pacemaker eller defibrillator), kontrollera med
lakare att det dr utvalt, implanterat och
programmerat for att uppfylla EU-direktiv 90/
385/EWG fran 20:e juni 1990 samt DIN EN
45502-2-1 och DIN EN 45502-2-2 enligt VDE-
AR-E 2750-10. Ar de férutsittningarna
uppfyllda och du dessutom bara anvéander
koksredskap som inte dr av metall eller har
metallhandtag, sa &r det inga problem att
anvanda induktionshéllen fér avsedd
anvandning.



Viktiga sékerhetsanvisningar! sv

A Viktiga sdkerhetsanvisningar!

A\ Varning — Kvavningsrisk!

Férpackningsmaterial ar farligt for barn. Lat
aldrig barn leka med férpackningsmaterialet.

/A Varning - Brandrisk!

Varma oljor och fetter kan snabbt bdrja
brinna. Ldmna aldrig varma oljor och fetter
utan uppsikt. Slack inte elden med vatten.
Sla av kokzonen. Kvav elden med ett lock,
brandfilt eller liknande.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig
bréannbara féremal pa hillen. Férvara inget
pa héllen.

Enheten blir varm. Forvara aldrig brannbara
foremal eller sprayflaskor i ladan direkt
under héllen.

Hallen slar av sig sjalv och fungerar inte
sedan. Den kan sla pa senare av misstag.
Sla av automatsékringen eller skruva ur
proppen i proppskapet. Kontakta service.

Tack aldrig 6ver héllen.Det kan orsaka
olyckor t.ex. genom Overhettning,
antdndning eller materialspréngning.

A\ Varning - Risk for brannskador!!

Kokzonerna och ytorna runtom blir véldigt
varma, framférallt om du har héllinfattning.
Ta aldrig pa de heta ytorna. Hall barnen
borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen
fungerar inte. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

Féremal av metall blir snabbt mycket varma
om de ligger pa héllen. Ladgg aldrig
metallforemal som knivar, gafflar, skedar
och lock direkt pa hallen.

Sla alltid av hallen med hjélp av reglagen
efter varje anviandning. Vanta inte pa att

héllen slas av automatiskt da karl inte finns.

A\ Varning - Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda &r farliga. Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gbra reparationer och byta skadade
anslutningar. Ar enheten trasig, dra ur
sladden eller sla av sakringen i
proppskapet. Kontakta service!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvétt eller angrengoring!

En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sdkringen i proppskéapet.
Kontakta service!

Sprickor och hack i glaskeramiken innebar
risk for stotar. Sla av automatsakringen eller
skruva ur proppen i proppskapet. Kontakta
service.

A\ Varning - Risk for fel!!

Hallen har en flakt p4 undersidan. Forvara inte
sma eller spetsiga féremal, papper eller
kdkshanddukar i ev. lada under héllen. De kan
sugas upp och skada flakten eller paverka
kylningen.

Det ska vara ett minimiavstand pa 2 cm mellan
ladinnehallet och flaktinsuget.

A\ Varning - Risk fér skador!

Att anvianda fel typ av wokpanna kan utgéra
en skaderisk. Anviand endast wokpanna
som tillhandahalls som specialtillbehor av
tillverkaren.

Vid tillagning i vattenbad kan bade hallen
och karlet spricka pa grund av éverhettning.
Det kérl som sénks ned i vattnet far inte
vidrora botten i det vattenfyllda karlet.
Anvand endast varmetaliga karl.

Vatska mellan kokzon och kastrull kan fa
den att plotsligt hoppa till. Se till sa att
kokzon och kastrullbotten &r torra.



sv Skadeorsaker

- Om harda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen

Skadeorsaker kan de leda till skador.
- Aluminiumfolie och plastkarl smalter om de
Obs! placeras pa en varm kokzon. Vi rekommenderar inte

anvandning av skyddsplatar pa spishéllen.
- Kokkéarl med skrovlig botten kan repa spishéllen.

- Placera aldrig tomma karl p& kokzonerna. De kan .
skadas. Oversikt

- Placera inte varma kéarl ovanpa manéverpanelen,

e : | tabellen nedan hittar du nagra av de vanligaste
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan

skadorna:
skadas.

Skador Orsak Atgard

Flackar Mat som kokat 6ver Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.
Olampliga rengdringsmedel Anvénd bara héllrengéring avsedd for just den har halltypen.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte héllen som avlastnings- eller arbetsyta
Skrovliga bottnar repar hallen Kontrollera kastruller, grytor och pannor

Missféargningar Olampliga rengdringsmedel Anvand bara hillrengéring avsedd for just den har halltypen.
Slitage fran kastruller, grytor och pannor  Lyft kastruller och pannor nar du flyttar dem.

Urgropningar Socker, sockerrik mat Ta genast bort mat som kokat 6ver med glasskrapan.




Atervinning sv

Atervinning

Tillagning med induktion

Kapitlet innehéaller information om hur du spar energi
och skrotar uttjint enhet.

Rad for energibesparing

Anvand alltid det lock som hor till respektive gryta.
Nar du lagar mat utan lock gar det &t mycket mer
energi. Anviand ett glaslock for att kunna se ratten
utan att behdva lyfta pa locket.

Anvand kokkéarl med platt botten. Bottnar som inte
ar platta gor att det gar at mer energi.

Kokkéarlens diameter bor overensstimma med
kokzonens storlek. OBS: kokkérlens tillverkare
brukar ange kokkérlets storsta diameter. Denna ar
oftast stérre dn diametern hos kokkarlets botten.

Anvand sma kokkéarl for sm& mangder mat. Ett stort
kokkarl med litet innehall kraver mycket energi.

Anvand inte for mycket vatten ndr du kokar maten.
P& s& vis sparar du energi och bevarar dessutom
alla de vitaminer och mineraler som finns i
grénsakerna.

Vilj den lagsta effektnivan som réacker till for att
utféora matlagningen. Med alltfér hég effekt slésar
du energi.

Atervinning

Slang férpackningen i atervinningen.
Denna enhet ar markt i enlighet med der
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller elektroniska

N produkter (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Fordelar med att anvanda induktion

Matlagning med induktionshéll skiljer sig radikalt fran
vanlig matlagning eftersom varmen blir 6verférd direkt
till grytan. Det ger flera fordelar:

du kokar och steker snabbare.

du spar effekt.

du far smidigare skétsel och rengéring. mat som
kokat Over branner inte fast sa latt.

Effektreglering och sékerhet; hillen héjer och
sénker effekten direkt ndr du andrar.
Induktionshéllen slar av effektmatningen direkt om
du tar av grytan frdn kokzonen utan att forst sla av
den.

Kokkarl

Anvand bara ferromagnetiska grytor gjorda for
induktionshall som t.ex.:

gjorda av stélemalj
gjorda av gjutjarn

specialgjorda i rostfritt f6r induktionshall.

Vill du prova om kastrullen, grytan eller pannan ar
avsedd for induktionshall, se kap. — "Test av
kastruller, grytor och pannor".

Bra slutresultat kréver att den ferromagnetiska delen av
grytbotten matchar storleken pa kokzonen. Om
kokzonen inte kdnner av grytan, prova igen p& en mindre
kokzon.

| @16 cm |

@21 cm 228 cm

Anvander du den flexibla kokzonen som en enda kokzon,
sd kan du anvédnda stdrre grytor som passar for just den
delen. Lds mer om placering av kastruller, grytor och
pannor hér

Det finns induktionsgrytbottnar som inte ar helt
ferromagnetiska.



sv Tillagning med induktion

® Om bara delar av grytbotten &r ferromagnetisk, sa Tomma kokkérl eller kdrl med en tunn botten
ar det de ytorna som blir varma. Det kan ge ojamn
virmefordelning. Den del som inte &r
ferromagnetisk kan ge for lag
matlagningstemperatur.

Véarm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkarl
med en tunn botten. Kokhallen ar utrustat med ett
invdndigt sdkerhetssystem, men ett tomt kokkéar| kan
viarmas sa snabbt att funktionen "automatisk
avaktivering" inte har tid att reagera och kan hoja
temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan skrapa
och skada hillens glasyta. | s& fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stdnga av kokzonen. Om den inte
fungerar efter avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

® Bestar grytbotten t.ex. av material med Zonvakt
aluminiuminnehall minskar det ocksa den
ferromagnetiska ytan. Det kan gora sa att grytan
inte blir riktigt varm eller att héllen inte ens kdnner
av den.

Kokzonerna har en undre avkdnningsgréans for grytor
som beror pa ferromagnetisk @ och grytbottenmaterial.
S& anvand alltid den kokzon som bést matchar
grytbotten-@.

Automatisk avkanning av dubbel- eller
trippelkokzoner

Kokzonerna kénner av storleken pa grytan. Kokzonen
anpassar sig till materialet och grytegenskaperna
genom att automatiskt aktivera enkel-, dubbel- eller
trippelkokzon for att ge ratt effekt for ett bra slutresultat.

Olampliga kokkarl

Anvidnd aldrig varmefordelningsplattor eller kokkarl av:

normalt tunt stal
glas

[ J

[ J

® lergods
® koppar
[ J

aluminium

Grytbottens egenskaper

Bottnarnas egenskaper kan paverka slutresultatet.
Anvéand grytor och pannor av material som ger jamn
varmefordelning som t.ex. rostfria grytor med
sandwichbotten, s& spar du bade tid och effekt.

Anvdnd grytor med plan botten, ojamna bottnar paverkar
viarmedverforingen.

7

Ingen kastrull, gryta eller panna eller fel storlek

Stéller du ingen kastrull, gryta eller panna pa kokzonen
eller om de ar av olampligt material resp. har fel storlek,
sa borjar kokzonsindikeringarna blinka. Stall ratt sorts
kastrull, gryta eller panna pa kokzonen, sa slutar
indikeringen att blinka. Tar det langre 4n 9 minuter, s
slar kokzonen av automatiskt.



Lar dig enheten

Du hittar information om kokzonernas storlek och effekt

i— Sidan 2

Kontrollpanelen

L&ar dig enheten

Anvisning: Det kan forekomma avvikelser i firg och
specifikation beroende pa typen av enhet.

Enheten &r natverkskompatibel och gar att fjarrstyra via

en mobil slutenhet.Koppla férst upp enheten mot
hemnatverket — "Home Connect” pa sidan 22

Kontroller

Lasa kontrollerna vid rengdring

Steksensor

Grundinstallningar

bq G 1| by 4

+ Vilja instéllningar
Stoppur
Aggklocka
Indikeringar
ol Status

i- i Effektligen

Hik Restvirme

oo Aggklocka
o000 Stoppur

[m] Kokzon

>> / F PowerBoost-funktion

o Flexzon pa

- Flexzon av

~ Wok-funktion

A Steksensor

_ /:/_: Steksensorns temperaturindikering
= Hemnatverk

Kontroller

De symboler och kontroller som ar tillgdngliga just nu

lyser nar héllen varmer upp.

Du slar du pa resp. funktion genom att trycka pa
symbolen.Enheten ger kvitteringssignal.

Anvisningar

Kontrollernas resp. symboler lyser néar de ar
tillgangliga.

Tillgéngliga kontroller lyser vitt. Véljer du en
funktion, sa lyser den orange.

Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar
funktionen negativt.

Stéll aldrig heta kastruller, grytor eller pannor
utanfér framre kokzonen eller pa kontrollerna.
Elektroniken i kontrollerna kan bli éverhettad.




sv Lar dig enheten

Vred

Vilj effektlage, PowerBoost-funktion, Flexzon och Wok-
funktion med vreden.

1 Lagsta effektlaget
12 Hogsta effektlaget
» Powerboost-funktion
z Flexzon pa

~ Wok-funktion

Vredet har en ljusring med ljusindikeringar for varje
funktion. Ljusringen &ndrar farg néar du slar pa vissa
funktioner eller sekvenser.

Indikering Betydelse

o Av Enheten ar AV

® Lyserorange Enheten &r PA

Enheten ar AV
Restvarmeindikering

3@ Blinkar orange

® Lyserbla Home Connect

3@ Blinkar bla Home Connect

3@ blinkar vixelvis orange och Sikerhetsavstingning,
vit stréomavbrott

3@ blinkar véxelvis gul och
magenta

Fel pa enheten
Ring service!

Enheten initierar,
bara efter férsta anslutning
eller stromavbrott

® Lyser gron i nagra sekun-
der och sedan gul

Kokzonerna

Kokzoner

=/ (O Enkelkok- Anvind kastrull, gryta eller panna med
zon ratt storlek.

Trippelkok- Kokzonen sla pa automatiskt nar du
zon sétter pa en kastrull, gryta eller panna

med botten som matchar storleken pa

ytterzonen (@ eller ).

B FlexZone  Se kap. — "Flexibel kokzon".

Anvand bara kastruller, grytor och pannor avsedda for induk-
tion - se kap. — "Tillagning med induktion"
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Restvarmeindikering

Hallen har en restvdrmeindikering for varje kokzon. Den
visar att kokzonen fortfarande ar varm. Ror inte
kokzonen nar restvdrmeindikeringen lyser eller precis
nédr den slocknat.

Du far upp féljande beroende pa hur hég restvarmen ar:
® H:hog temperatur

® h:lag temperatur

och vredets ljusring blinkar.

Tar du av kastrullen, grytan eller pannan fran kokzonen
vid tillagning, s& blinkar kokzonsindikeringen och vredet
lyser orange.

Vrid vredet till lage O.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvirmeindikeringen och
vredets ljusring blinkar. Restvarmeindikeringen
fortséatter lysa sa lange kokzonen ar varm, dven om du
slar av hallen.



Extratillbehor sv

Extratillbehor

Anvianda maskinen

Du kan kopa féljande tillbehdr hos din aterférsaljare.

CA 051 300 TeppanYaki-platta av sandwichmaterial
CA 052 300 Stekbord av formgjuten aluminium
WP 400 001 Wokpanna

WZ 400 001 Wokpannestall

Anvand tillbehdret endast enligt anvisningarna.
Tillverkaren bér inget ansvar, om tillbehdret anvdnds pa
fel satt.

Kapitlet beskriver hur du stéller in kokzonerna. Tabellen
innehéller effektldgen och tillagningstider for olika
matrétter.

Stilla in kokzon

Stall in det effektldge du vill ha med vredet.

0 Kokzon av.
Effektlage 1 lagsta effekt
Effektlage 12 hogsta effekt

Anvisningar

- Hallen kan tillfalligt sédnka effekten f6r att skydda
enhetens kansliga delar mot dverhettning eller
eloverbelastning.

- Hallen kan tillfalligt sénka effekten for att férhindra
oljud fran enheten.

Vilja effektlage
Tryck pa vredet och vrid det till det effektlage du vill ha.

Valt effektlage lyser pa kokzonsindikeringen. Vredets
ljusring lyser.

Sla av kokzonen

Vrid vredet till lage O.

Restvarmeindikeringen lyser och vredets ljusring blinkar
tills kokzonen svalnat.

Anvisning: Star det ingen kastrull, gryta eller panna pa
kokzonen eller kdnner enheten inte av dem, sa blinkar
valt effektlage och vredets ljusring lyser orange.
Kokzonen slar av efter ca 9 minuter.

Vredets ljusring blinkar i sa fall. Vrid vredet till lage O
igen, ljusringen slutar blinka.

11
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Anvidnda maskinen

Rekommendationer

Rekommendationer

R6r om da och da nar du virmer pa puréer, redda
soppor och tjocka séser.

Forvarm pa effektlage 10 - 12.

Sank effektldget vid tillagning med lock néar det
bérjar tringa ut anga. Slutresultatet blir inte
paverkat av den uttrdngande angan.

Hall grytan tackt till servering ndr maten &r klar.
Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

Koka inte maten for lange sa att ndringen
forsvinner. Du kan stélla in optimal tillagningstid
med aggklockan.

Se till sa att oljan inte ryker, det ger hdlsosammare
slutresultat.

Bryn p& maten i smaportioner.

Kastruller, grytor och pannor kan bli valdigt heta vid
tillagning. Anvand grytlappar!

Rekommendationer for energieffektiv matlagning
hittar du i kap. — "Rad fér energibesparing”
pa sidan 7

Tillagningstabell

Tabellen visar vilka effektlagen som passar vilken mat.
Tillagningstiden kan variera beroende p& matens typ,
vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagningsmetoder Exempel
11-12 Koka upp Vatten
Bryna pa Kott
Varma pa Fett/olja, vatskor
Koka upp Soppor, saser
Blanchering Gronsaker
7-10 Stekning Kott, potatis
Stekning Fisk
8-9 Graddning Mjol- och/eller aggratter, t.ex. pannkakor

Fortsatt tillagning utan lock

Pasta, vatskor

7-8 Bryna Mjol, 16k
Bryna Mandlar, strébrod
Rendera Flask/bacon
Reducera Fonder, saser
6-7 Sjuda utan lock Klimp, kroppkakor, soppeningredienser, soppkott,
pocherade dgg
5-6 Sjuda utan lock Varmkorv
6-7 Anga Gronsaker, potatis, fisk

Angkokning

Gronsaker, frukt, fisk

Briasering Rullader, stekar, gronsaker
3-4 Brasering Gulasch
4-5 Koka med lock Soppor, saser
3-4 Upptining Djupfrysta produkter
Forvallning Ris, baljvéaxter, gronsaker
Stanning Aggritter, t.ex. omelett
1-2 Véarma pa/varmhalla Soppor, gronsaker i sas
1 Varma pa/varmhalla Grytor

Smalta

Smor, choklad

12



Wok-funktion

Wok-funktionen &ar bara avsedd f6r wok-panna och -
tillbehor, inte andra kastruller, grytor och pannor.

Wok och woktillbehor

(medfoljer inte enheten)

Wokpanna och -hallare kan du kdpa via var distributor
Gaggenau.

Wokpannans botten &r rund, s& den gar bara att
anvinda med wokhéllare.

Féast woken ordentligt pa wokhallaren. Stall alltid
wokhallaren mitt pad kokzonen.

Varm inte upp tom wok.

Anviand rundad specialstekspade (Chan) eller
langskaftad trasstekspade.

Ta maten med slev. Mat tillagad i hett fett eller mycket
sas dr smidigare att ta med halslev.

Anga med bambukorg.

Anvisningar

- Anvéand bara wok och wokhallare med
wokfunktionen.

- Maskindiska inte wokhallaren.

Wok-funktion sv

Woka

Det speciella med wokning &r sauteringen. De finskurna
ingredienserna blir snabbt tillagade pa hég temperatur
under stidndig omrérning. Du kan snabbt och smidigt
rora om i den stora, runda pannan och vdnda som i en
vanliga panna. Omrérningen férhindrar att
ingredienserna fastnar. Overskottsfettet samlas mitt i
pannan. Kéttporerna stings sa att kottet forblir saftigt.
Gronsakerna behaller sin spénst. Smak och vitaminer
finns kvar.

Anvisning: Du lagar mat snabbare med wok dn med
vanlig panna. Det dr darfor du maste férbereda alla
ingredienser fore tillagning. Det &r dven viktigt i vilken
ordning du tillsdtter ingredienserna: tillsatt forst
ingredienser med lang tillagningstid (fiberrika gronsaker
som mordtter), ingredienser med kort tillagningstid (t.ex.
svamp, groddar) tillsdtter du inte f6rrdn péa slutet.

Gor sahar:
Ringla i olja i woken. Jordnéts- eller sojaolja
fungerar bra.

Skar livsmedlen fint, men inte for fint, sa att de
branner fast.

Hetta upp oljan s den néstan ryker, nu kan du
bdrja sautera.

Ska du laga stora méngder, sautera portionsvis,
annars blir ingredienserna inte fardiga samtidigt pa
wokbotten.

Obs!

Wok och woktillbehér blir mycket heta vid tillagning.
Hall barn borta. Ta inte bort woktillbehdren férrdn
restvdrmeindikeringen slocknat.

Sla pa

Tryck pé vredet och vrid det till l1ige ~". Enheten ger
signal inom nagra sekunder och indikeringen X/ lyser.

Funktionen ar pa.

Stall in det effektlage du vill ha med vredet.

Sla av

Vrid vredet till Iage 0. Indikeringen &~ slocknar, du far
upp restvdarmeindikeringen och vredets ljusring blinkar.

Funktionen slar av.
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sv Wok-funktion

Tabell
Forvarmningslage Effektlage

Varma upp stora vattenvolymer PowerBoost
Sautera
Farska produkter, t.ex. gronsaker 10- 11
Djupfrysta produkter, t.ex. sauterade grénsaker och kyckling 11-12
Fritering (fritera 100-200 g per portion i 1 | olja, fritera portionsvis)
Farska produkter, t.ex. varrullar 12 8-9
Djupfrysta produkter, t.ex. varrullar 12 8-9
Djupfrysta gronsaker i tempurasmet 12 10- 11
Gronsaker i tempurasmet 12 9-10
Koka utan lock
Soppa 12 6-7
Fondue
Ostfondue 6 3-4
Chokladfondue 8 3-4
Gora saser
t.ex. teriyakisas - 2-3
Varmhallning 1-2
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Flexibel kokzon

Det gar att anvdnda som 1 enda kokzon eller 2
oberoende kokzoner.

De bestar av 4 induktorer som fungerar oberoende av
varandra. Det dr bara den del grytan tdcker som blir
aktiverad ndr du anvédnder flexibel kokzon.

Anvisning: Anvand bara kastruller, grytor och pannor
med ratt botten-@. Kastrull-, gryt- eller pannbotten far
inte sticka ut 6ver kokzonzmarkeringen.

Rekommendationer for anvandning av
kokkarl
For att garantera god detektion och distribution av

varme rekommenderar vi att du centrerar kokkérlet
ordentligt:

Som en enda kokzon

o) @<13cm
A 3 Stall grytan pa 1 av de 4 lagen som
bilden visar.

@>13cm
Stall grytan pa 1 av de 3 lagen som
bilden visar.

Tar grytan upp mer &n en kokzon, stéll
den i 6ver- eller underkant av den flexi-
bla kokzonen.

Som tva oberoende kokzoner

De framre och bakre kokzonerna har 2 indu-
QE ktorer var som gar att anvdanda oberoende
av varandra. Stéll in det effektlage du vill ha
,,,,,, ] CD pa resp. kokzon. Anvind bara en gryta pa
A varje kokzon.

Som tva oberoende kokzoner

Kokzonen fungerar som tva oberoende kokzoner.

Sla pa
Se kap. .

Flexibel kokzon sv

Som en enda kokzon

Anvand hela kokzonen genom att koppla ihop bada
zonerna.

Koppla ihop de 2 kokzonerna
1  Stéll pa kastrull, gryta eller panna. Vrid nagot av
vreden till lage _.

2 Vilj effektlige med det andra vredet. Indikeringen _
lyser. Effektlaget lyser pa de 2
kokzonsindikeringarna.

Flex-kokzonen slar pa.

Andra effektldge
Andra effektlige med vredet du valde effektlige med.

Sétta pa ytterligare en kastrull, gryta eller panna

Stéll pa den nya kastrullen, grytan eller pannan. Vrid
vredet du valde Flexzon med till lage O och sedan till
lige _.

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
tidigare valt effektlage ligger kvar.

Anvisning: Flyttar eller lyfter du pa kastrullen, grytan
eller pannan pd anviand kokzon, s& gor héllen en
automatisk sokning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

Vrid vredet du valde Flexzon med till I1age 0. Indikeringen
E lyser.

Flexzonen slar av. De bada kokzonerna fungerar som 2
oberoende kokzoner igen.

Anvisning: Slar du av och pa héllen igen, sa &r den
flexibla kokzonen aterstalld till 2 oberoende kokzoner.
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sv Timerfunktionerna

Timerfunktionerna

Héllen har 2 timerfunktioner:

® Aggklocka
® Stoppur
Aggklockan

Du kan stélla in tider upp till 99 minuter med
dggklockan.

Den fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar.Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Gor sahar
1 Tryck pa &, 0 och symbolerna — och + lyser pa
dggklocksdisplayen.

2 Stall in den tillagningstid du vill ha med = och +
inom 10 sekunder.

Anvisning: Haller du — eller + intryckt, sa kan du
stélla in tillagningstiden snabbare.

3 Tryck pa )4 igen for att bekrafta vald tillagningstid.
Tiden borjar rakna ned.

Anvisning: Bekréaftar du inte inom 10 sekunder, sa gar
aggklockan igdng automatiskt.

Andra eller radera tillagningstiden

1 Tryck pa &.
2  Andra tillagningstiden med — och + eller still in
den pa oo,

3 Tryck pa & for att bekrifta tillagningstiden.

Nar tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal. 40 blinkar pa dggklocksdisplayen.

Tryck pa &, indikeringarna slocknar och signalen
tystnar.
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Stoppursfunktion

Stoppuret visar ackumulerad tillagningstid i minuter och
sekunder (mm.ss). Maximal tillagningstid &r 99 minuter
och 59 sekunder (99,59). Tidvisningen bérjar om pa
00,00 om tillagningstiden drar éver maxtiden.

Stoppuret fungerar oberoende av kokzoner och andra
installningar. Funktionen slar inte av kokzonen
automatiskt.

Sla pa

1 Vilj effektlage. Indikeringen & lyser.

2 Tryck pa &d.o0.00 lyser pa stoppursdisplayen.

Tiden bérjar rdkna ned.

Pausa stoppuret

Trycker du pa ®, sa pausar du stoppuret.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.

Trycker du pa ®, sa gar stoppuret igdng igen.

Sla av

Tryck pa ®i nagra sekunder. Stoppuret pausar och
stoppursdisplayerna slocknar.

Funktionen slar av.



PowerBoost-funktion sV

PowerBoost-funktion

Steksensor

Powerboost-funktionen kokar upp stora vattenvolymer
]

snabbare dn effektlage ic.

Funktionen fungerar bara pa kokzonen nér évriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa. Annars blinkar F
och {Z pa kokzonsindikeringen fér vald kokzon; sedan
stdller enheten automatiskt in effektlage i utan att sla
pa funktionen. Vrid i sa fall vredet till lage O.

1 3

2

Anvisning: Det gar dven sla pa Powerboost-funktionen i
flexidelen om du anvander kokzonen som en enda
kokzon.

Sla pa

Tryck pa vredet och vrid det till lige ). Indikeringarna
F och >> lyser.

Funktionen &r pa.

Sla av

Vrid vredet till det effektlage du vill ha. Indikeringarna F
och D) slocknar och valt effektlige lyser.

Funktionen slar av.

Anvisning: PowerBoost-funktionen kan sla av
automatiskt for att skydda héllens invidndiga
elektronikelement.

Enheten stéller i sa fall in effektldge I automatiskt.
Vrid vredet till lage O eller det effektldge du vill ha.

Funktionen steker med bibehallen, lamplig
panntemperatur.

Fordelarna vid stekning

® Kokzonen varmer bara pé for att halla temperaturen.
Det spar effekt och oljan eller fettet branner inte
vid.

® Stekfunktionen indikerar nar den tomma pannan
uppnatt optimal temperatur f6r att ha i oljan och
sedan ldgga i maten.

Anvisningar

- Lagg inte lock pa stekpannan. Funktionen gar inte
riktigt igang da. Du kan anvianda stinkskydd for att
slippa fettstank.

- Anvidnd olja eller fett lampliga fér stekning.
Anvander du smdér, margarin, jungfruolivolja eller
ister, stéll in temperaturlage 1 eller 2.

- Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan
uppsikt.

- Har kokzonen hogre temperatur &n pannan eller
omvint, s& kommer steksensorn inte fungera som
den ska.

Pannor for steksensorn

Det finns specialpannor som passar steksensorn. Du
kan kopa dem som extratillbehor i butik eller hos
service. Ange alltid resp. referensnummer.

GP900001 Panna med @ 15 cm.
GP900002 Panna med & 19 cm.
GP900003 Panna med @ 21 cm.

GP900004 Panna med @ 28 cm. Rekommenderar vi
bara for trippelkokzon.

Pannorna har slappa latt-beldggning, sa att du kan steka
fettsnalt.

Anvisningar

- Steksensorn dr specialinstélld f6r panntypen och -
storleken.

-  Se till sa att pannans botten-@ matchar
kokzonsstorleken. Stall stekpannan mitt pa
kokzonen.

- Steksensorn gar ev. inte igang pa Flexzonen vid
avvikande pannstorlek eller felplacerad panna. Se
kap. — "Flexibel kokzon"

- Andra panntyper kan bli 6verhettade. Temperaturen
kan stélla in sig under eller 6ver valt
temperaturlage. Borja forst med ldagsta
temperaturldget och dndra, om det behovs.
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sv Steksensor

Temperaturlagen

Temperaturldge Passar for
1 mycket lag Tillagning och reducering av sas, svettning av grénsaker och stekning av mat med jungfruolivolja, smor
eller margarin.
2 lag Steka mat med jungfruolivolja, smér eller margarin, t.ex. omeletter.
lag - medel Steka fisk och tjock stekmat, t.ex. kottbullar och grillkorv.
4 medel -hég  Steka biffar medium eller well done, panerade frysvaror, tunn stekmat som schnitzel, strimlat ktt och
gronsaker.
5 hdg Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar rare (blodiga), rarakor och stekt potatis.
Tabell

Tabellen visar vilka temperaturldgen som passar vilken
mat. Stektiden kan variera beroende pa matens typ, vikt,

storlek och kvalitet.

Instéllt temperaturldge varierar med vilken pannan du

Forvdrm tom panna, ha i olja och mat vid signalen.

Temperatur- Total stektid fran ljudsigna-

lage len (min.)
Kott
Schnitzel, opanerad eller panerad 4 6-10
Filé 4 6-10
Kotletter® 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel* 4 10-15
Biff, blodig (3 cm tjock) 5 6-8
Biff, medium eller genomstekt (3 cm tjock) 4 8-12
Fagelbrost (2 cm tjockt)* 3 10-20
Korv, ra eller kokt* 3 8-20
Hamburgare, kottbullar, fyllda kéttbullar* 3 6-30
Ragu, kebabkdott 4 7-12
Kottfars 4 6-10
Bacon 2 5-8
Fisk
Fisk, stekt, hel, t.ex. forell 3 10-20
Fiskfilé, opanerad eller panerad 3-4 10-20
Rakor, krabbor 4 4-8
Aggritter
Pannkakor** b5 1,5-256
Omelett** 2 3-6
Stekta dgg 2-4 2-6
Aggrora 2 4-9
"Kaiserschmarrn” (Osterr. pannkaksdesert) 3 10-15
French toast** 3 4-8
Potatis
Stekpotatis (pa skalpotatis) 5 6-12
Pommes frites (av ra potatis) 4 15-25
Rarakor** 5 25-35
Schweizisk rosti 2 50-55
Glaserad potatis 3 15-20

*Vand flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.
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Steksensor sv

Temperatur- Total stektid fran ljudsigna-

lage len (min.)
Gronsaker
Vitlok, 16k 1-2 2-10
Zucchini, aubergine 3 4-12
Paprika, gron sparris 3 4-15
Gronsaker svettade i olja, t.ex. zucchini, grén paprika 1 10-20
Svamp 4 10-15
Glaserade gronsaker 3 6-10
Rostad I6k 3 5-10
Djupfrysta produkter
Schnitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Fagelbrost* 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Kebabkatt 4 10-15
Fiskfilé, opanerad eller panerad 3 10-20
Fiskpinnar 4 8-12
Pommes frites 5 4-6
Stekt mat, t.ex. grénsaker med kyckling 3 6-10
Varrullar 4 10-30
Camembert/ost 3 10-15
Saser
Tomatsas med gronsaker 1 25-35
Béchamelsas 1 10-20
Ostsas, t.ex. gorgonzolasas 1 10-20
Reducerade saser, t.ex. tomatsas, kottfarssas 1 25-35
Soéta saser, t.ex. apelsinsas 1 15-25
Ovrigt
Camembert/ost 3 7-10
Forkokta torrvaror med tillsatt vatten, t.ex. pasta 1 5-10
Krutonger 3 6-10
Mandlar/valnétter/pinjendtter 4 3-15

*Vand flera ganger.

** Total tillagningstid per portion. Stek i foljd.
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sV Lasa kontrollerna vid rengéring

Gor sahar
Vilj lampligt temperaturldge i tabellen. Stéll en tom

kastrull, gryta eller panna pa kokzonen.

1 Vilj det temperaturldge du vill ha med vredet.
Funktionen har temperaturldgen fran 1 till 5, se
temperaturldgestabellen.

2 Tryck pa 2=, sa lyser den orange.
Indikeringen A och valt temperaturldge lyser.

Funktionen &r pa.

Temperaturindikeringen _, = eller = och valt
temperaturlage lyser till stektemperaturen ar
uppnadd. Sedan ger enheten signal och
temperaturindikeringen slocknar.

3 Nar stektemperaturen dr uppnadd, héll olja i
stekpannan och lagg sedan i maten.
Anvisningar

- Viljer du temperaturlage 6ver 5, s& stéller laget
automatiskt in sig pa 5. Vrid i s4 fall vredet till lage
5.

- Vand maten, sa att den inte blir brand.

Sla av steksensorn

Vrid vredet du valde temperatur med till lage O.
Kokzonen slar av och du far upp restvarmeindikeringen
pa displayen.
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Lasa kontrollerna vid rengoring

Torkar du av kontrollerna nar hillen ar pa, sa kan
instéllningarna bli &ndrade. Det ar darfor hallen har en
knapplasfunktion sa att du kan lasa kontrollerna vid
rengéring.

Sla pa: tryck pa ®. Enheten ger signal. Indikeringarna
for aktiva funktioner blinkar. Kontrollerna &r sparrade i
10 minuter. Nu kan du rengdra kontrollerna utan att
instdllningarna blir &ndrade.

Sla av: tryck pa ) igen inom 10 minuter.

Slar du inte av funktionen inom 10 minuter, sa slar
hallen av.
Anvisningar

-  Spaérren paverkar inte vredet.Du sl av héllen
ndrsomhelst.

- Spaérren stoppar héllens strommatning. Kokzonerna
kan fortfarande vara heta.

Automatisk sdkerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstidngning for att skydda dig.
Kokzonen slar av uppvarmningen om du inte dndrat
nagot inom en viss tid som beror pa valt effektldge.

Effektldge Sla av efter
| 10 timmar

4:-' till 5 timmar

St o 4 timmar

= 3 timmar

S I 2 timmar
{2 1 timme

Temperaturlage steksensor Sla av efter
(5 3 timmar

Enheten ger signal nar tiden gar ut. Vredets ljusring
blinkar. F & lyser pa kokzonsindikeringen.

Vrid vredet till lage 0. Nu kan du sl pa enheten som
vanligt igen.



Grundinstéllningar sV

Grundinstallningar

Enheten har olika grundinstéllningar. Du kan anpassa
grundinstéllningarna som du vill ha dem.

Indike-  Funktion
ring
ci Ljudsignaler
oan Alla ljudsignaler pa.*
UFF Bara felsignaler pa.
cc Effektstyrning.Begréinsa hillens totaleffekt (W)
UFF Av.*
{00 Lagsta effektlaget
50U
coll
9500 Hallens hogsta effektlsge
- Kontrollera ka_struII: gryta eller panna samt slut-
(g | resultatet av tillagningen
I Inte lamplig
{ Inte optimal
c Lamplig
cH Aterstalla till standardinstillningarna
OFF Individuella instéllningar.*
an Aterstall till fabriksinstéllningarna.
ch Automatisk fliktstart
UFF A
Du far sla pa flakten manuellt, om det behovs.
H Pa med autolage.*
Flakten gar igdng pa autoldge nar du slar pa en
kokzon.
{/2/3 Pamed manuellt lige.
Flakten gar igang pa fast flaktlage nér du slar pa en
kokzon.
ch Flikteftergang
OFF Flakten slar av med hallen.
H P& med autoldge.”
an Pa med normal flakteftergang.
no Ingen dndring av instéllningarna.
c Sla pa belysningen automatiskt
UFF Av.*
an Pa.
Belysningen slar pa nér héllen gar igang.
cl Sla av belysningen automatiskt
UFF Avr

Belysningen slar av nér héllen slar av.

* Grundinstallning

Indike- Funktion
ring
an Pa.

Belysningen slar pa nar hillen slar av.

P Uil Pa
Belysningen slar pa vid flakteftergang och slar av
efter flakteftergdngen.

* Grundinstallning

Anvisningar

2 . . . [t g =
- Du far bara upp instéllningarna = =, @, © 1 och

c & nar enheten &r uppkopplad mot flakten.

— Du far bara upp instéllningarna 7 och c 8 nar
enheten ar uppkopplad mot flikt med belysning.

Sahar hoppar du till
grundinstallningarna:

Héllen ska vara av.

Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa nagot av vreden och vrid at véanster till lage
».

3 Vrid vredet at héger till lage 1.

Vrid vredet at vanster till I1age O.
& lyser. Vredets ljusring lyser gul.

5 Tryck pa X.
Displayerna ger infdlld produktinformation.

Produktinfo Indikering
Kundtjanstindex (KI) ol
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 g5,
Tillverkningsnummer 2 o5

6 Tryck pa &2 igen, sa far du upp
Grundinstallningarna.
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sv Home Connect

Du far upp c { och O som forinstéllning pa
displayerna.

7 Tryck pa A tills du far upp den funktion du vill ha.

8 Vilj sedan den instédlining du vill ha med + och —.

9  Tryck minst 4 sekunder pa 2.

Enheten sparar instéllningarna.

Ga ur grundinstéllningsmenyn

1 Vrid vredet at vanster till lage ».
2 Vrid vredet at hoger till 1age 1.
3 Vrid vredet at vinster till lage 0.

2 och vredets ljusring slocknar.
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Home Connect

Hallen a&r WLAN-kompatibel, du kan skicka
instéllningarna till hdllen med en mobilenhet.

Ar hillen inte uppkopplad mot hemnaitverket, sa
fungerar den som en vanlig hill utan
néatverksuppkoppling. Hallen gar alltid att anvdnda med
vreden.

Om Home Connect-funktionen &r tillgénglig beror pa om
Home Connect-tjdnsterna &r tillgangliga i ditt land.
Home Connect-tjdnsterna finns inte i alla [ander.Du
hittar mer information p& www.home-connect.com.

Anvisningar

- Kokzonerna &r inte avsedda for anvindning utan
uppsikt — du maste 6vervaka tillagningen.

- Folj bruksanvisningens sdkerhetsanvisningar nér du
styr enheten via Home Connect-appen. Folj dven
anvisningarna i Home Connect-appen.— "Viktiga
sdkerhetsanvisningar!" pa sidan 5

- Du kan &ndra héllens grundinstéllningar med Home
Connect-appen. Det gar inte att anvdnda fjarrstart
eller stélla in effektlagen.

- Kontrollerna pa sjélva enheten ar alltid prioriterade.
Da kan du inte styra via Home Connect-appen.

Home Connect-installningsmenyn

Ska du koppla upp enheten mot Home Connect eller
stélla in uppkopplingen mot hemnatverket, sd maste du
oppna Home Connect-instédllningsmenyn pa enheten.

Anvisning: Det ar viktigt att du gor féljande moment i
foljd utan avbrott.

1 Tryck pa nagot av vreden och vrid det ett sndpp at
vinster till lage >> . Hall vredet intryckt.

2  Vrid vredet tva snipp at hoger till lige C eller &~
Hall vredet intryckt.

3 Vrid vredet ett sndpp at vdnster till lage 0.

Anvisning: Vill du stélla in pA Home Connect-
instéllningsmenyn, sd master du ga ur Home Connect-
menyn pa samma satt for att spara instéllningarna.

Indikeringar pa vredets ljusring

® Ardu pa Home Connect-menyn, sa lyser vredets
ljusring bla.



® Kopplar enheten upp mot hemnétverket sa blinkar
vredets ljusring bla.

® Har enheten kopplat upp mot hemnéatverket, sa lyser
vredets ljusring grén.

® Gick det inte att koppla upp mot hemnatverket, sa
lyser vredets ljusring rod.

Instéllning

Du maste installera och stélla in Home Connect-appen
pa din mobilenhet for att stélla in via Home Connect.

Anvisning: Enheten drar max. 2 W i natverksstandby.

Stélla in Home Connect-appen

Anvisning: Du behover en mobilenhet med den senaste
versionen av respektive operativsystem.

1 Oppna App Store (Apple-enheter) resp. Google
Play Store (Android-enheter) pa din mobilenhet.
S6k pa "Home Connect”.

Vilj Home Connect-appen och installera den pa din
mobilenhet.

4  Starta appen och stéll in din Home Connect-
access. Appen tar dig igenom
inloggningsprocessen. Notera din mailadress och
ditt 16senord.

Koppla upp enheten mot hemnatverket

=

Ve

1 Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa nagot av vreden och vrid det at vanster till

lage ».

Vrid vredet at hoger till lige _ eller &~

Vrid vredet at vinster till l1age O.
Vredets ljusring lyser bla.

5 Vrid vredet at hoger till lige _ eller &~
Du far véxelvis upp HHL och L /7 1 pa
kontrollerna. Vredets ljusring blinkar bla. Héllen &r
nu klar att logga in p& hemnétverket.

Home Connect sv

Automatisk inloggning pa hemnéatverket

Du maste ha en router med WPS-funktion. Du hittar
information om det i routerns bruksanvisning. Du maste
ha routeraccess.

Har du inte det, f6lj stegen i "Logga in manuellt pa
hemnatverket”.

Tryck pa routerns WPS-knapp inom 2 minuter.

2 Sla pad Home Connect-appen pa mobilenheten och
folj anvisningarna fér automatisk
natverksinloggning.

Manuell inloggning pa hemnatverket

Anvisning: Ska du koppla upp manuellt mot
hemnéatverket (WLAN), sd behdver du nétverksnamn
(SSID) och I6senord (Key) till ditt hemnétverk.

1 Vinta tvd minuter tills vredets ljusring blinkar rott en
gang och cance lyser pa kontrollerna.
Enheten ar nu i manuellt lage.

2 Gatill den allménna instéllningsmenyn pa
mobilenheten och 6ppna WLAN-instéllningarna.
Du far upp WLAN-uppkopplingen "Home Connect”
pa mobilenheten.

3 Koppla upp mot WLAN-uppkopplingen “Home
Connect” (I6senord: “Home Connect”).

4 Sla pa appen pa mobilenheten och folj
anvisningarna for automatisk natverksinloggning.

5 Du far upp enheten i appen pa mobilenheten nar
—> o . .
= lyser pa kontrollerna och vredets ljusring lyser
gron.

Anvisning: Lyser vredets ljusring rod, sa gick det inte
att koppla upp mot hemnétverket. Kontrollera routern
och koppla upp igen.Kontrollera att du angett ratt
|6senord.

Koppla upp igen

1 Vrid vredet &t vanster till lage O.
Vredets ljusring lyser bla.
2 Vrid vredet at héger till lige _ eller &~

o ae . - I e o
Du far vixelvis upp AHL och L /1 i pa

kontrollerna.Vredets ljusring blinkar bla. Hallen &r
nu klar att logga in p4d hemnétverket.

Ga ur Home Connect-instdllningsmenyn

Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.
Tryck pa vredet och vrid det at vanster till lage ».
Vrid vredet at hoger till lige _ eller & .

A WO N =

Vrid vredet at vanster till l1age O.
Vredets ljusring slocknar.
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sv Home Connect

Sla pa/av WLAN

Du kan sla av hdllens WLAN narsomhelst (t.ex. for att
spara energi under semestern). Sparade uppkopplingar
mot hemnétverk och flakt ligger kvar. Slar du pa WLAN
igen, sa dvertar enheten de sparade uppkopplingarna.

Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa ndgot av vreden och vrid det at vanster till
lage >> .
Vrid vredet at hoger till lige _ eller &~

Vrid vredet at vinster till l1age O.
Vredets ljusring lyser bla.

5 Vrid vredet &t hdger till 1age 1.
Vredets ljusring lyser grén. = lyser pa
kontrollerna. WLAN slar av inom 5 sekunder och
vredets ljusring lyser bla. = pa kontrollerna
slocknar.

Vill du sld pa& WLAN igen, gor om likadant igen. Vredets
ljusring lyser bla. WLAN slar pa inom 5 sekunder och
vredets ljusring lyser gron. = lyser pa kontrollerna.

Aterstill uppkoppling

Du kan narsomhelst aterstélla sparade uppkopplingar
mot hemnaétverk och flakt.

Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa nagot av vreden och vrid det at vanster till
lage >> .
Vrid vredet at hoger till lage C eller &

Vrid vredet at vanster till l1age 0.
Vredets ljusring lyser bla.

5 Vrid vredet at héger till lage 2.
TES lyser pa kontrollerna. Uppkopplingen blir
aterstélld inom 30 sekunder och och vredets
ljusring blinkar. Uppkopplingen &r aterstélld nar
odinE lyser pa kontrollerna och vredets ljusring
lyser gron.

Programuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar
héllmjukvaran (t.ex. optimering, felatgard,
sdkerhetsrelevanta uppdateringar). Den férutsatter att
du ar registrerad som Home Connect-anvdndare, har
installerat appen pa din mobilenhet och dr uppkopplad
mot Home Connect-servern.

Finns det en mjukvaruuppdatering tillgdnglig, sa far du
information via Home Connect-appen var du kan hidmta
uppdateringen.

Anvisningar

- Du kan fortsétta anvidnda hallen vid hdmtning.

- Beroende pa dina personliga instéllningar i appen
kan du dven hdmta mjukvaruuppdateringar
automatiskt.
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- Omdet géller en sékerhetsrelevant uppdatering bor
du go6ra den sd snart som mdjligt.

Fjarrdiagnos

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hor med dem, din maskin ar uppkopplad mot Home
Connect-servern och fjarrdiagnosen &r tillgénglig i det
land dar du anvdnder maskinen.

Anvisning: Mer information samt anvisningar om
tillgangen till fjarrdiagnos i ditt land hittar du pa service-
/supportdelen till den lokala webbsajten: www.home-
connect.com

Uppgiftskyddsinfo

Din enhets forsta uppkoppling mot ett Internet-anslutet
WLAN-natverk overfor foljande infokategorier till Home
Connect-servern (forsta registrering):

Entydig enhetsidentifiering (bestar av enhetskoder
samt MAC-adress till inbyggd WiFi-
kommunikationsmodul).

WiFi-kommunikationsmodulens sdkerhetsprotokoll
(informationsteknisk sdkring av uppkopplingen).

Din enhets aktuella mjuk- och hardvaruversion.

Status fér eventuell foregaende aterstéllning till
fabriksinstéllningarna.

Forsta registreringen forbereder anvdndningen av Home
Connect-funktionerna och ar inte nédvéandig forrdn du
vill anvinda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Anvisning: Tank pa att Home Connect-funktionerna
bara fungerar tillsammans med Home Connect-appen.
Du kan fa upp uppgiftsskyddinfon paA Home Connect-
appen.

CE-6verensstammelseintyg

Gaggenau Hausgerdte GmbH intygar att enheten med
Home Connect-funktion uppfyller grundkraven samt
ovriga géllande bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

Ett utforligt RED-6verensstammelseintyg finns pa
Internet under www.gaggenau.com pa din enhets
produktsida bland 6vrig dokumentation.

C€

2,4 GHz-bandet: 100 mW max.
5 GHz-bandet: 100 mW max.

BE BG Cz DK DE EE IE EL
Q ES FR HR IT cy Lv LT LU
HU MT NL AT PL PT RO SI
SK FI SE UK NO CH TR
5 GHz WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvéndning




Flaktuppkoppling

Du kan koppla upp enheten mot en matchande flakt och
styra flaktfunktionerna via héillen.

Det finns tva sétt att koppla upp enheterna mot
varandra:

Koppla upp enheterna via hemnatverket

Ar bada enheterna Home-Connect-kompatibla, sa gar
det att koppla upp via hemnéatverket. Uppkopplingen av
enheterna sker via Home Connect-appen. Du kan
anvanda bade flaktstyrning och Home Connect.

N

—

Direktuppkoppla enheterna

Du kan direktuppkoppla bada enheterna utan
hemnatverk. Det gar inte att anvinda Home Connect-
funktionerna. Enheten fungerar som en hall utan
néatverksuppkoppling.

Anvisningar

-  Folj sdkerhetsanvisningarna i flaktens
bruksanvisning dven nér du styr enheten via den
héllbaserade flaktstyrningen.

- Kontrollerna pé sjalva flakten ar alltid prioriterade.
Du kan inte styra via den hillbaserade
flaktstyrningen just nu.

— Enheten drar max. 2 W i nédtverksstandby.

Flaktuppkoppling sv

Uppkoppling via hemnatverket

Se till sa att bada enheterna ar uppkopplade mot Home
Connect-appen.

Vélj den hall du vill ha i Home Connect-appen. Du kan
sOka den flakt du vill ha och koppla upp den mot héllen.

=

Ve

Det gar att koppla upp flera Home Connect-kompatibla
hallar mot flakten.

1 Koppla upp forsta hdllen mot flakten.
2 Sla av WLAN pa hiéllen.

3 Koppla upp andra héllen mot flakten.
4 Sla pad WLAN pa forsta hallen igen.

Direkt anslutning

Anvisning: Kopplar du upp héllen direkt mot flakten, sa
gar det inte koppla upp mot hemnétverket och du kan
inte anvinda Home Connect langre.

Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa nagot av vreden och vrid at véanster till lage

».

Vrid vredet at hoger till ldge _ eller &~

Vrid vredet at vanster till l1age O.
Vredets ljusring lyser bla.

5 Vrid vredet at hoger till lige _ eller &~
Du far véxelvis upp HHL och L /7 1 pa
kontrollerna. Vredets ljusring blinkar bla. Héllen ar
nu klar att logga in p& hemnétverket.

6 Paborja flaktuppkopplingen inom tva minuter. Folj
kap. "Uppkoppling av hall" i flaktens
bruksanvisning.

Uppkopplingen kan ta ndgra minuter.Hallen &r
uppkopplad mot flakten nar PR lyser pa
kontrollerna och vredets ljusring lyser gron. Du far

upp = pa hillens kontroller.

Spara uppkopplinge och ga ur instéllningsmenyn

1 Gor foljande moment i f6ljd utan avbrott.

2 Tryck pa vredet och vrid det at véanster till ldge >> .

25



sV Test av kastruller, grytor och pannor

3 Vrid vredet at héger till lige _ eller &~

4  Vrid vredet at vinster till l1age 0.
Vredets ljusring slocknar.

Styr spisflakten fran spisen.

| Home Connect-appen kan du stélla in hur flakten ska
fungera néar du slar pa och av héllen eller stéller in olika
kokzoner.

Test av kastruller, grytor och pannor

Funktionen kan kontrollera tillagningstid och -typ
beroende pa kastrull, gryta eller panna.

Resultatet blir ett referensvarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt
anvand kokzon.

1 Stall kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
vatten mitt pa den kokzon som matchar botten-&
bést.

2 Gatill Grundinstéliningar och valj instdllningen = 3.
Indikeringen OFF lyser.

3 Tryck pa + eller —. Indikeringen an lyser. Enheten
ger signal och kokzonsindikeringarna lyser.
Funktionen slar pa.

Indikeringen mun lyser. Du far upp info om
tillagningens kvalitet och snabbhet pa
kokzonsindikeringen inom né&gra sekunder.

Kontrollera resultatet med féljande tabell:

Resultat

{{  Kastrullen, grytan eller pannan r inte avsedd for kokzo-

nen och blir inte varm.*

{  Kastrullen, grytan eller pannan virmer upp langsammare

an vantat och uppkoket blir inte optimalt.*

l‘|_|

Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp ordentligt
och uppkoket ar OK.

* Finns det en mindre kokzon, testa en gang till pA den mindre
kokzonen.

Vilj + eller — for att sla pa funktionen igen.
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Anvisningar

Anvand inte wok och woktillbehér med funktionen.

Flexzonen &r instdlld som en kokzon; kontrollera
kastrull, gryta eller panna.

Anvander du en kokzon som &r mycket mindre an
kastrullens, grytans eller pannans botten-@, sa
hettar bara mitten upp och resultatet kan inte bli
optimalt eller riktigt bra.

Information om funktionen hittar du i kap.
—> "Grundinstéllningar”

Information om typ, storlek och placering av
kastruller, grytor och pannor hittar du i kap.

—> "Tillagning med induktion" och — "Flexibel
kokzon"



Rengoring

Lampliga rengdringsmedel finns hos service eller i var
e-Shop.

Hall

Rengoring

Rengor alltid hédllen efter anvdndning. D& slipper du
fastbranda matrester. Rengor inte héallen forrén
restvdrmeindikeringen slocknat.

Rengdr hidllen med fuktad disktrasa och torka sedan
torrt sa att det inte blir kalkflackar.

Anvand bara héllrengdring avsedd for just den héar
héalltypen. Folj tillverkarens anvisningar pa
forpackningen.

Anviand aldrig:

koncentrerat diskmedel
maskindiskmedel
skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengdring eller
flackborttagning

skursvampar

hogtryckstvitt eller angrengdring

Hart sittande smuts tar du lattast bort med
rakbladsskrapa som du hittar i butik. Félj tillverkarens
anvisningar.

Lampliga glasskrapor finns hos service eller i var
onlineshop.

Specialsvampar for hdllrengdring gor rent bra.

Méjliga flackar

Rengdr héllen ndr den svalnat. Anvand
lamplig héllrengdring.*

Kalk- och vatten-
flackar

Socker, risstér-
kelse och plast

Rengoér direkt. Anvand glasskrapa. For-
siktigt! Risk for brannskador!*

* Rengor sedan med fuktad disktrasa och torka torrt med
trasa.

Anvisning: Anvand aldrig rengéringsmedel pa varm hall,
det kan ge flackar. Se till s att det inte finns kvar rester
av rengoéringsmedlet du anvéander.

Rengoéring sv

Hallinfattningen

Folj anvisningarna nedan, sé slipper du skador pa
héllinfattningen:

Anvand bara varmvatten med lite diskmedel.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéinder
dem.

Anvand inga skarpa eller skurande
rengdringsmedel.

Anvand inte glasskrapa eller vassa féremal.

Vred

Anvéand bara varmt vatten och diskmedel. Anvdand inga
skurande eller aggressiva rengdéringsmedel. Anvdnd inte
glasskrapa, det kan skada vredet.

Anvand inte citron och dttika for att rengdra vreden. Det
kan ge matta flackar.

Wokpannestall

Wokpannestéllet far inte rengoras i diskmaskin.
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SV

Vanliga fragor och svar (FAQ)

Vanliga fragor och svar (FAQ)

Oljud

Vad &ar det som later vid tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra ljud nar du anvénder héillen. Ljuden &r
helt normala och beror pa induktionstekniken. Det &r inget fel.

Méjliga ljud:

Dovt surrande som en transformator:
uppstar vid tillagning pa hogt effektldge. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sinker effektlaget.

Dovt pipljud:
uppstar nér kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet forsvinner nér haller pa vatten eller lagger i livsmedlet.

Knasterljud:

uppstar nir kastrullen, grytan eller pannan bestar av sandwichmaterial eller om du anvander flera samtidigt och de har
olika storlek och bestar av olika material.Volymen pa oljudet kan variera beroende pd méangd och tillagningssétt.

Galla pipljud:
kan uppstad om du anvénder 2 kokzoner samtidigt pa max. effektldge. Pipljuden férsvinner eller tystnar nér du sénker
effektlaget.

Flaktljud:

Hallen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Fldkten kan dven fortsitta ga nér hallen r av om temperaturen &r for
hdg fortfarande.

Kastruller, grytor och pannor

Vilka kastruller, grytor och pannor d@r avsedda fér induktionshall?

Information om kastruller, grytor och pannor for induktion hittar du i kap. — "Tillagning med induktion".

Varfor blir kokzonen inte varm och varfor blinkar effektlaget?

Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar inte pa.

Se till sa att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar pa.

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten fér kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktion.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktion och att den star pa den kokzon som bast matchar bot-
tenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning
med induktion" och — "Flexibel kokzon"

Varfor tar det sa lang tid for kastrullen, grytan eller pannan att bli varm resp. varfor blir den inte tillrdckligt varm trots hogt
effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan &r for liten for kokzonen som &r pa eller sa &r den inte avsedd for induktion.

Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan &r avsedd for induktion och att den star pa den kokzon som bést matchar bot-
tenstorleken. Information om typ, storlek och placering av kastruller, grytor och pannor hittar du i kap. — "Tillagning
med induktion" pa sidan 7 och — "Flexibel kokzon"

Hur slar man pa dubbel- och trippelkokzonerna?

Kokzonerna kénner av storleken pa grytan. Kokzonen anpassar sig efter kastrullens, grytans eller pannans material och
egenskaper och slar automatiskt pa enkel-, dubbel- eller trippelkokzon. Pa sa vis far du ratt effekt for bra slutresultat.

Baést passar kastruller, grytor och pannor med helt ferromagnetisk botten som matchar kokzonen. Information om kast-
rull-, gryt- och panntyper for induktion hittar du i kap. — "Tillagning med induktion”.

28



Vanliga fragor och svar (FAQ) sv

Rengoéring

Hur rengor jag héllen?
Du far optimalt resultat med sarskild hallrengéring. Anvand inte kraftiga skurmedel, maskindiskmedel (koncentrat) eller
skurbollar.

Mer information om rengdring och skétsel av hallen hittar du i kap. — "Rengdring”
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sv Hur atgarda fel?

Hur atgarda fel?

Felen beror ofta p4 smasaker som du sjalv |att atgérdar.
Las igenom tipsen i tabellen innan du kontaktar service.

Indikering

Mojlig orsak

I:\tgérd

Inga

Strommatningen ar bruten.

Enheten &r inte ansluten som kopplings-
schemat anger.

Elektronikfel.

Kontrollera om strommen gatt pga. kortslutning genom
att se om andra elartiklar fungerar.

Se till sa att enheten &r ansluten som kopplingsschemat
anger.

Kan du inte atgérda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna &r fuktiga eller sa ligger det
féremal ovanpa.

Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

Kokzonen slog av. Vredets
ljusring blinkar.

Du har inte vridit vredet pa ett tag. Den
automatiska sdkerhetsavstangningen slog
av enheten.

Vrid vredet till Iage 0. Sla pa kokzonen igen.

Enheten &r for varm.

Folj felindikeringen pa kontrollerna.

Kokzonsindikeringen blin-

Det gick inte kénna av kastrullen, grytan
eller pannan. Se till sa att kastruller, grytor
och pannor ar gjorda for induktion.

Se till s att botten-@ matchar kokzonen. Vrid vredet till
lage 0. Sla pa kokzonen igen.

Elektroniken blev éverhettad och slog av
den aktuella kokzonen.

Elektroniken blev 6verhettad och slog av
alla kokzoner.

Ta bort kéksredskapen fran kokzonen. Felindikeringen
slocknar nér kokzonen svalnat tillréckligt. Vrid vredet till
ldge 0. Stéll sedan in effektlage som vanligt.

F 5 + effektlage och ljud-

signal

Det star en het kastrull, gryta eller panna
nara kontrollerna. Elektroniken kan bli over-
hettad.

Ta bort kastrullen, grytan eller pannan.Felindikeringen
slocknar strax. Du kan fortsétta matlagningen.

F5 och ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna
néra kontrollerna. Enheten har slagit av
kokzonen for att skydda elektroniken.

Ta bort kastrullen, grytan eller pannan.Vanta nagra sek-
under. Du kan fortsétta matlagningen nar felindike-
ringen slocknat.

Fl/Fh Kokzonen &r éverhettad och har slagitav ~ Vinta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla pa kok-
for att skydda arbetsytan. zonen igen.
Fa Kokzonen har varit pa lange utan avbrott.  Den automatiska sékerhetsavstdngningen slog av enhe-
ten. Se kap. — "Ldsa kontrollerna vid rengbring".
£SO Fel matarspinning, ligger utom normalt Kontakta elleverantdren.
Egnn matningsintervall.
T Hallen &r felansluten Gor héllen stromlos. Se till sa att den &r ansluten som

kopplingsschemat anger.

Stall inga heta kastruller, grytor eller pannor pa kontrollerna.

Anvisningar

- Finns felkoden inte med i tabellen, gor héllen
stromlds, vdnta 30 sekunder och anslut igen. Far du
upp indikeringen igen, kontakta service och ange

felkoden.

- Enheten slar inte om till standbylédge vid

felflaggning.
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Demoléage

Far du upp indikeringarna dE O, sasr demolédget pa.

Enheten varmer inte upp. Gor enheten stromlés. Vanta
30 sekunder och sla sedan pa enheten igen. Sla sedan
av demolaget sahdr inom 3 minuter:

1 Vrid nagot av vreden at vanster till lage >>

Vrid samma vred at hoger till l1age 1.

Vrid samma vred at vanster till lage 0.
Vredets ljusring lyser gul.

4 Vrid samma vred at hoger till lage 1.
Indikeringen an lyser och ljusringen &r gron.
Vanta 5 sekunder. Indikeringen OFF lyser och
ljusringen slar om till gult.

Demoléaget ar av.

Service sv

Service

Om enheten kréaver reparation, sa kan service hjélpa
dig.Vi forsoker alltid hitta en passande |6sning, sé att du
undviker onddiga besdk av servicetekniker.

E- och FD-nummer

Ange enhetens produktnummer (E-nr) och
tillverkningsnummer (FD-nr) nér du ringer, sa att vi kan
hjalpa dig snabbt och effektivt. Typskylten med numren
hittar du p& enhetens undersida.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Produktnumret (E-nr) finns dven péa héllens glaskeramik.
Du kan kontrollera kundtjanstindex (KI) och
tillverkningsnummer (FD-nr) genom att g till
grundinstéllningarna. Sla upp i kap.

—> "Grundinstéallningar”.

Fyll i enhetens uppgifter och servicenumret har redan
nu, sa slipper du leta efter dem nar de behdvs.

E-nr FDnr

Service

Téank pa att serviceteknikerns besdk inte ar gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad
forteckning 6ver Servicestillen.
Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 08 -734 1370
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. D4 vet du att det ar
utbildade servicetekniker som gor reparationen med
originalreservdelar till din vitvara.
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