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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningerne, apparatets papirer
og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som felge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installatgren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.

Anvend kun apparatet:

m tj| at tilberede madvarer og drikke.

= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

® Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:

m pa bade eller i karetgjer.

® med en ekstern Timer eller en separat fjern-
betjening. Dette geelder ikke i tilfeelde af, at
driften med apparaterne, som er omfattet af
EN 50615, bliver deaktiveret.

® til opsugning af farlige eller eksplosive stof-
fer og dampe.

® til opsugning af smadele eller veesker.

Hvis du benytter en aktiv, implanteret medi-
cinsk anordning (f.eks. en pacemaker eller de-
fibrillator), s& forsikr dig hos din laeege om, at
den opfylder Radets direktiv 90/385/EQJF af
20. Juni 1990 samt EN 45502-2-1 og EN
45502-2-2, og at den blev valgt, implanteret
og programmeret iht. VDE-AR-E 2750-10. Hvis
disse forudseaetninger er opfyldt, og hvis derud-
over anvendes ikke-metalliske kgkkenredska-
ber og kogegrej med ikke-metalliske greb, er
det ufarligt at benytte denne induktionskoge-
top, hvis den anvendes iht. formalet.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begransede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker



brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veaere forbundet med brugen af apparatet.
Beorn ma ikke bruge apparatet til leg.
Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af barn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

/\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Bern kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

Barn kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateriale.

/\ ADVARSEL - Fare for forgiftning!
Retursugning af forbreendingsgas kan medfare
forgiftning. Varmekilder med brug af aben ild,
som far tilfart luft fra rummet, (f.eks. gas-, olie-,
tree- eller kulfyrede varmeapparater, gennem-
stremningsvandvarmere, vandvarmere) henter
forbraendingsluften fra opstillingsrummet og le-
der roggas ud i det fri gennem et reggasan-
leeg (f.eks. en skorsten). Nar en emhaette er
teendt, suges der rumluft ud af kekkenet og til-
stedende rum. Uden tilstreekkelig Iufttilfersel
opstar der et undertryk. Derved bliver giftige
gasser fra skorsten eller aftreeksskakt suget til-
bage ind i opholdsrummene.

» Sorg altid for tilstraskkelig Iufttilfersel, nar ap-
paratet anvendes med aftreeksdrift i samme
rum som et ildsted med lufttilfersel fra rum-
met.

» Risikofri drift er kun mulig, nar undertrykket i
rummet, hvor varmekilden er opstillet, ikke
overskrider 4 Pa (0,04 mbar). Dette opnas,
nar den ngdvendige forbraendingsluft kan
stramme ind gennem abninger, som ikke
kan lukkes, f.eks. i dare eller vinduer, mur-
kasser til indbleesnings-/udsugningsluft eller
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i form af andre tekniske foranstaltninger. En
murkasse til indblaesnings-/udsugningsluft
alene sikrer ikke, at graenseveerdien overhol-
des.

» Kontakt under alle omsteendigheder den an-
svarshavende skorstensfejermester, som
kan bedgmme husets samlede ventilationstil-
stand, og som kan radgive om korrekt venti-
lation.

» Hvis apparatet udelukkende benyttes med
recirkulationsdrift, kan det bruges uden ind-
skreenkninger.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Madlavning uden opsyn med fedt eller olie pa

kogesektioner kan veere farligt og medfere

brand.

» Lad aldrig varm olie eller fedtstof vaere uden
opsyn.

» Forseg aldrig at slukke ild med vand, men
sluk for apparatet, og deek derefter flammer-
ne til f.eks. med et 1ag eller et brandteeppe.

Kogezonen bliver meget varm.

» Leeg aldrig breendbare genstande pa
kogezonen eller umiddelbart i naerheden af
den.

» Opbevar aldrig genstande pa kogezonen.

Apparatet bliver varmt.

» Opbevar ikke braendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under kogetop-
pen.

Afdaekninger over kogetoppen kan medfare til-

skadekomst, f.eks. som fglge af overophed-

ning, antaending eller revnedannelse i materia-
lerne.

» Anvend ikke afdaekninger over kogetoppen.

Sluk altid for kogesektionen med betjeningse-

lementerne efter brugen.

» Vent ikke, til kogetoppen automatisk sluk-
kes, fordi der ikke leengere befinder sig gry-
der eller pander pa den.

Fedtaflejringerne i fedtfiltrene kan blive an-

teendt.

» Anvend aldrig apparatet uden fedftfilter.

» Rengor fedtfiltrene med regelmaessige mel-
lemrum.

» Der ma aldrig arbejdes med aben ild i naer-
heden af apparatet (f.eks. flambering).

» Apparatet ma kun installeres i naerheden af
en varmekilde med aben ild til fast breendsel
(f.eks. tree eller kul), hvis den pageeldende
varmekilde har en lukket, ikke aftagelig af-
deekning. Der ma ikke forekomme gnister.
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/\ ADVARSEL - Fare for forbranding!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme, iseer hvis der er

en ramme om kogesektionen.

» Veer forsigtig, og undga at berare varmeele-
menter.

» Hold sma bern under 8 ar pa sikker afstand.

Beskyttelsesgitre ved kogesektionen kan med-

fare ulykkestilfeelde.

» Der ma kun anvendes beskyttelsesgitre til
kogesektionen, som er udviklet af kogesek-
tionens producent eller er anbefalet af appa-
ratets producent.

Genstande af metal bliver hurtigt meget varme

pa kogetoppen.

» Leeg aldrig genstande af metal, som f.eks.
knive, skeer, gafler eller lag pa kogetoppen.

Ventilationsgitteret bliver hurtigt meget varmt

pa kogesektionen.

» Leeg aldrig ventilationsgitteret pa kogesektio-
nen.

» Stil ikke gryder pa ventilationsgitteret.

» Lag ikke varme genstande pa ventilationsgit-
teret.

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kgle af inden renggring.

» Hvis der kommer varm veaeske ind i appara-
tet, skal ventilationsgitteret, fedtfiltret eller
overlgbsbeholderen ferst fijernes, nar appara-
tet er kalet af.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen eller apparattil-
slutningsledningen til apparatet bliver beska-
diget, skal den udskiftes med en speciel net-

tilslutningsledning eller en speciel apparattil-
slutningsledning, som kan fas hos producen-
ten eller dennes kundeservice.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af uddan-
net fagpersonale.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gde-
lagt overflade.

» Kontakt kundeservice. - Side 30

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at rengoere apparatet.

Isoleringen pa ledninger til elektriske apparater

kan smelte, hvis de berarer varme dele.

» Sgrg for, at tilslutningskablet til elektriske ap-
parater ikke kommer i kontakt med de var-
me dele.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Hvis der er vaeske mellem grydebund og

kogezone, kan gryden pludselig hoppe pa

kogezonen.

» Sorg for, at bade kogezone og grydebund
altid er torre.

» Brug aldrig frosne gryder eller pander.

Ved tilberedning i vandbad kan kogetoppen

og gryden springe pa grund af overophedning.

» Beholderen i vandbadet méa ikke veere i di-
rekte bergring med bunden i den vandfyldte
gryde.

» Der ma kun anvendes varmebestandige be-
holdere.

Et apparat med en revnet eller kneekket over-

flade kan forarsage snitskader.

» Anvend ikke apparatet, hvis det har en rev-
net eller kneekket overflade.

2 Forhindring af materielle skader

BEM/ZERK!

Ru gryde- eller pandebunde ridser glaskeramikken.

» Kontrollér gryderne eller panderne.

Gryder og pander eller apparatet kan blive beskadiget,

hvis gryderne eller panderne seasttes over, mens de er

tomme.

» Saet aldrig gryder uden indhold pa en varm kogezo-
ne, og lad dem ikke koge tomme.

Forkert placerede gryder og pander kan medfare

overophedning af elektronikken.

» Saet aldrig varme pander eller gryder pa betjeningse-
lementerne, indikatorerne, kogetoppens ramme eller
pa ventilationsgitteret.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa

kogetoppen, kan der opstd skader.

» Pas p4, at der ikke falder harde eller spidse genstan-
de ned pa kogetoppen.

Ikke varmebestandige materialer smelter fast pa varme

kogezoner.

» Anvend ikke beskyttelsesfolier.

» Anvend ikke alufolie eller plastikbeholdere.

2.1 Oversigt over de hyppigste skader

Her finder du de hyppigste skader og tips til, hvordan
de kan undgas.
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Skade Arsag Afhjzelpning Skade Arsag Afhjzelpning
Pletter Overkogt mad Fjern straks overkogt mad Misfarv- Uegnede renge- Anvend renggringsmidler,
med en glasskraber. ning ringsmidler der er beregnet til glaskera-
Pletter Uegnede renge- Anvend rengaringsmidler, mik.
ringsmidler der er beregnet til glaskera- Misfarv-  Afslid fra gryder, Laft gryder eller pander, nar
mik. ning f.eks. aluminium de skal flyttes.
Ridser Salt, sukker eller Anvend ikke kogetoppen Mus- Sukker eller Fjern straks overkogt mad
sand som arbejds- eller frastil- lingefor- mad med hgijt med en glasskraber.
lingsflade. mede sukkerindhold
Ridser  Ru gryde-eller  Kontrollér gryderne eller skader i
pandebunde panderne. glasset

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Nar disse anvisninger falges, forbruger apparatet min-
dre energi.

Veelg en kogezone, der passer til grydens starrelse. Saet
gryden/panden centreret pa.

Anvend gryder og pander, der har en bunddiameter,

som stemmer overens med kogezonens diameter.

Tip: Gryde- og pandeproducenter angiver ofte grydedia-

meteren foroven. Den er tit stgrre end bunddiameteren.

v Upassende gryder og pander eller ikke helt daekkede
kogezoner forbruger meget energi.

Laeg lag pa gryder, der passer i stgrrelsen.
v Nar der tilberedes uden lag, bruger apparatet betyde-
ligt mere energi.

Loft laget sa fa gange som muligt.
v Nar laget lgftes, undslipper der meget energi.

Brug glaslag.
v Gennem glaslaget kan indholdet i gryden ses, uden
at lAget skal lgftes.

Brug gryder og pander med en plan bund.

v En ujeevn bund forgger energiforbruget.

Brug gryder og pander, der passer til maengden af mad-

varer.

v Store gryder og pander med kun lidt indhold kreever
mere energi til opvarmning.

Tiloered med sma maengder vand.
v Jo mere vand, der er i gryderne eller panderne, desto
mere energi kreeves der til opvarmning.

Skru ned til et lavere kogetrin i god tid. Brug et passen-

de viderekogningstrin.

v Der forbruges ungdigt meget energi, hvis viderekog-
ningstrinnet er for hgijt.

Tilpas ventilationstrinnet efter madlavningsdampens

intensitet.

v Et lavere ventilationstrin betyder et lavere energifor-
brug.

v Brug kun det intensive trin, nar det er ngdvendigt.

Veelg et hgjere ventilationstrin ved intensiv dampudvik-
ling fra madlavningen i god tid.
v Dermed fordeler lugten sig mindre i rummet.

Sluk for apparatet, nar der ikke leengere er brug for det.

Udluft rummet tilstreekkeligt under madlavningen.
v Apparatet arbejder mere effektivt og med lavere
driftsstgj.

Rens eller udskift filtrene med de foreskrevne intervaller.
v Filtrenes effektivitet bevares.

4 Bortskaffelse

4.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer ge-
nindvindes.

» Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
ropeeiske direktiv 2012/19/EU om af-
fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-
parater geeldende for hele EU.

B
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5 Driftstyper

Apparatet kan bade anvendes med ventilation med af-
treek og med recirkulationsdrift.

5.1 Ventilation med aftraek

Den indsugede Iuft renses i fedtfiliret og ledes ud i det
fri gennem et rarsystem.

Luften ma ikke ledes ud gennem en skor-

sten, der bliver anvendt til afledning af

reggasser fra apparater, der forbreender

gas eller andre braendstoffer (dette geel-

der ikke for apparater med recirkulations-

drift).

= Hvis aftraeksluften ledes ind i en ned-
lagt skorsten til reggas, skal installatio-
nen godkendes af den ansvarshavende
skorstensfejermester.

= Hvis aftraeksluften ledes gennem en
ydervaeg, bar der anvendes en te-
leskop-murkasse.

5.2 Recirkulationsdrift

Den indsugede luft renses i fedftfilirene og i et lugtabsor-
berende filter og ledes tilbage i rummet igen.

For at binde lugten ved recirkulationsdrift
skal der monteres et lugtabsorberende fil-
ter. Der er flere oplysninger om de for-
skellige muligheder for recirkulationsdrift i
vores katalog eller hos forhandleren. Det
nedvendige tilbeher fas hos forhandleren,
hos kundeservice eller i online-shoppen.

Bemaerk: Ved intensiv eller leengerevarende madlavning
bliver der afgivet fugtighed til luften i rummet. Hvis appa-
ratet er i drift med recirkulationsdrift, anbefaler vi at sgr-
ge for tilstreekkelig udluftning i kekkenet, f.eks. ved
kortvarigt at dbne et vindue for at fijerne overskydende
fugtighed.

6 Laer apparatet at kende

6.1 Det nye apparat

Her kan du finde en oversigt over apparatets bestand-
dele.

Ventilationsgitter

Fedtfilter

Lugtfilter ved recirkulationsdrift eller akustikfilter
ved drift med aftraek

Betjeningsfelt

Overlgbsbeholder

6.2 Ekstra tilbehor

Afhaengigt af, hvordan apparatet er indbygget, findes
der forskelligt tilbehgr, som kan erhverves hos forhand-
leren, hos kundeservice eller via vores officielle website.

Lugtfilter CA282112
Akustikfilter CA084010
Seet, ikke fort recirkulation CA08201.
Seet, fort recirkulation, CA08206.
60 cm bordplade

Seet, fort recirkulation, CA08207.
70 cm bordplade

4 betjeningsgreb, sorte CKl1440000
4 betjeningsgreb, rustfrit CKl1440010
stal

Teppan Yaki af sandwich- CA051300
materiale

Grillplade af stgbt alumini- CA052300

um

6.3 Madlavning med induktion

Madlavning med induktion indebaerer nogle forskelle
sammenlignet med almindelige kogesektioner og en
reekke fordele som tidsbesparelser ved kogning og
stegning, energibesparelse samt lettere pleje og renge-
ring. Med induktion er varmekontrollen ogsa bedre, fordi
varmen genereres direkte i gryden eller panden.

6.4 Egnede gryder og pander

For at veere egnet til tilberedning med induktion skal
gryder og pander have en ferromagnetisk bund, det vil
sige, at den skal altsa kunne tiltreekkes af en magnet.
Endvidere skal bunden svare til kogezonens starrelse.
Saet gryden eller panden pa en kogezone med en min-
dre diameter, hvis gryden eller panden ikke bliver regi-

streret pa en kogezone.



Gryder og panders storrelse og egenskaber

For at gryder og pander skal kunne registreres korrekt, skal deres starrelse og materiale opfylde visse krav. Gryder
0g panders bund skal veere fuldstaendig plan og glat.
Kontroller med Test af gryder/pander, om en gryde eller pande er egnet. Test af gryder / pander.
— "Kontrol af gryder og pander”, Side 20

Leer apparatet at kende da

Gryder og pander

Materialer

Egenskaber

Anbefalede gryder / pander

Gryder og pander af rustfrit stal i
sandwich-udfgrelse, som fordeler var-
men godt.

Denne type gryder / pander fordeler
varmen jeevnt, opvarmes hurtigt og
sikrer korrekt registrering.

Denne type gryder / pander opvarmes
hurtigt og bliver registreret korrekt.

Ferrromagnetiske gryder og pander
af emaljeret stal, stebejern eller speci-
elle gryder og pander til induktion af
rustfrit stal.

Denne type gryder / pander opvarmes
hurtigt og bliver registreret korrekt.

Bunden er ikke fuldsteendig ferromag-
netisk.

Hvis det ferromagnetiske omrade er
mindre end grydens eller pandens
bund, er det kun det ferromagnetiske
omrade der opvarmes. Derved bliver
varmen ikke jeevnt fordelt.

Gryde- og pandebunde med dele af
aluminium.

Disse gryde-/pandebunde reducerer
den ferromagnetiske flade, hvorved
den afgivne effekt til gryden eller pan-
den forringes. Gryder og pander af
denne type bliver eventuelt utilstraek-
keligt eller slet ikke registreret og der-
for ikke tilstreekkeligt opvarmet.

lkke egnet

Gryder og pander af normalt tyndt
stal, glas, keramik, kobber eller alumi-
nium.

6.5 Betjeningsfelt

Nogle af apparatets funktioner indstilles via betjeningsfeltet, og der oplyses om apparatets driftstilstand.

588 >» H.8.8 > H.8.8. = HBB>» g3.8.8. > HHHBH HA
S % o [T = m @ - % +» =™ -l =~ d -+
Touch-felter ) Lasning af betjeningsfelt ved rengaring
Touch-felter er bergringsfalsomme omrader. Tryk pa det = Aktivering af stegesensor-funktion
pageeldende felt for at veelge en funktion. » Aktivering af intensivt trin for ventilation

' Symbolet kan lyse orange eller hvidit.
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& Abning af grundindstillinger

+/— Valg af ventilationstrin / indstilling af Timer-
funktion

Nulstilling af filterindikator

) Aktivering af stopur

X Indstilling af minutur

Indikatorer i displayet
Indikatorerne viser indstillede veerdier og funktioner.

Markeringerne pa betjeningsgrebet viser tilknytningen til
den pageeldende kochzone og indstillingen af kogetrin 1
til 12 eller PowerBoost-funktionen og Flex-funktionen.

oo Driftstilstand

B Kogezone

"N

- Kogetrin

3 Ventilationstrin

= Stegesensor-funktion 0-12 Indstilling af kogetrin

P PowerBoost-funktion for kogezoner / inten- » Aktivering af PowerBoost-

sivt trin for ventilation

funktion

H/k Restvarme o Aktivering af Flex-funktion
i Minutur "N Indstilling af venstre
£0.05 Stopurs-funktion kogezone foran
) Lasning af betjeningsfelt for rengarin ] Indstilling af venstre
= g - ) - 9 gorng kogezone bagved
i Flex-funktion aktiveret — ;
- - - [ Indstilling af hajre kogezo-
= Flex-funktion deaktiveret ne bagved
[/] FlexPlus-funktion aktiveret o Indstilling af hgjre kogezo-
& Ventilation aktiveret ' ne foran
» Intensivt trin for ventilation Indikat d Ivsri
3 Intervalfunktion for ventilation Hn It : ?rer ve Zshl‘lngel ) K ve f

, , — vert betjeningsgreb har en lysring, som kan angive for-
A _ Automatisk drift for venhlatpn j skellige tilstande,
J/=/= Stegesensorens temperaturindikator Betjeningsgrebets lysring lyser orange under driften. Der
r Ventilatorefterlgb kan veelges mellem to farver. Hvis der opstillet flere ap-
Filterindikator for Iugtfiltre ' paratgr veq §|den af h|°nanden, kan farven aendres i
= grundindstillingerne, sa alle lysringe lyser med samme

Hjemmenetvaerk

Touch-felter og indikatorer

Nar kogetoppen teendes, lyser symbolerne for de aktuelt
tilgeengelige Touch-felter. Indikatorerne for de valgte
kogezoner eller funktioner lyser orange.

Tryk pé et symbol for at aktivere den pageeldende funk-
tion. Der lyder et kvitteringssignal.

= Hold altid betjeningsfeltet rent og tert. Fugt forringer
funktionen.

= Placer ikke gryder eller pander i naerheden af indika-
torer og Touch-felter. Elektronikken kan blive overop-
hedet.

Betjeningsgreb
Nogle af apparatets funktioner indstilles via betjenings-
grebene, og der oplyses om apparatets driftstilstand.

' Symbolet kan lyse orange eller hvidt.

8

farve.
— "YEndring af lysringens farve”, Side 12

Indikator Navn
Fra Apparat slukket
Lyser: orange Apparat teendt

Blinker: orange Apparat slukket
Restvarmeindikator

Lyser: blat Home Connect

Blinker: blat Home Connect, apparatet
forbinder sig nu med hjem-
menetveerket.

Blinker skiftevis: orange Sikkerhedsafbrydelse,

og hvidt stremsvigt

Blinker skiftevis: gult og Fejl pa apparatet.

magenta Kontakt kundeservice.

Lyser: grent i nogle sekun- Apparatet initialiseres, kun
der og derefter gult efter den farste tilslutning
eller et stramsvigt




6.6 Kogezoner

Inden den farste ibrugtagning da

Her findes en oversigt over de forskellige ekstra aktiveringer for kogezonerne.
Der findes yderligere oplysninger om egnede gryder / pander til madlavning med induktion pé .
— "Egnede gryder og pander”, Side 6

Symbol

Kogezonetype

Aktivering

Enkelt kogezone

Anvend en gryde eller pande med en passende stgrrelse.

Fleksibel kogezone

Der findes flere oplysninger i Fleksibel kogezone. — Side 12

En kogezone + Fle-
xPlus kogezonen

FlexPlus kogezonen aktiveres altid i forbindelse med en af de fleksib-
le kogezoner. Der findes flere oplysninger i FlexPlus kogezone.
— Side 13

To kogezoner + Fle-
xPlus kogezonen

FlexPlus kogezonen aktiveres altid i forbindelse med en af de fleksib-
le kogezoner. Der findes flere oplysninger i FlexPlus kogezone.
—Side 13

6.7 Kogezonernes fordeling
Den angivne effekt blev méalt med de standardgryder,

der er beskrevet i IEC/EN 60335-2-6. Effekten kan varie-

re afheengigt af sterrelse og materiale af gryden/pan- SR
den. [ ] u
n | |
n | |
n ) ]
200 W
Effekttrin /2 2200 W

Booster-funktion til gryder 3700 W

Effekttrin 2 3300 W
Booster-funktion til gryder 3700 W

Effekttrin /2 2600 W
Booster-funktion til gryder 3700 W

w|> o} > o> o>

Effekttrin /2 3300 W
Booster-funktion til gryder 3700 W

6.8 Restvarmeindikator

Kogetoppen er forsynet med en restvarme-indikator
med to trin for hver kogezone. Den viser, nar en kogezo-
ne stadig er varm. Rer ikke ved kogezonen, sé laenge

restvarmeindikatoren lyser.

Afhzengigt af, hvor hgj restvarmen er, vises fglgende: Nar kogezonen slukkes, lyser restvarmeindikatoren, og
= [ndikator H: hgj temperatur
= |ndikator h: lav temperatur

Lysringen ved betjeningsgrebet blinker.

Nar FlexPLus-kogezonen er aktiveret, lyser indikatoren

for FlexPLus-kogezonen ogsa.

Hvis gryden eller panden flyttes veek fra kogezonen un-
der madlavningen, blinker kogetrinsindikatoren, og lys-
ringen ved betjeningsgrebet lyser orange.

lysringen ved betjeningsgrebet blinker. Ogsa nar koge-
toppen er slukket, fortsaetter restvarmeindikatoren med
at lyse, sa leenge kogezonen stadig er varm.

7 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den ferste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.



da Generel betjening

7.1 Opseetning af Home Connect

>

Indjuster Home Connect.
— "Home Connect ", Side 21

7.2 Indstilling af driftstype

Krav: Ved leveringen er apparatet indstillet til recirkula-
tionsdrift.

» Omstilling af apparatet til drift med aftraek, se Grun-
dindstillinger — Side 19.

7.3 Lysringenes farver

Betjeningsgrebets lysring lyser orange under driften. Der
kan veelges mellem to farver.

Farven kan aendres, sé alle lysringe pa flere forskellige
apparater lyser med samme farve.

— "YEndring af lysringens farve", Side 12

8 Generel betjening

8.1 Teende kogetoppen
Bemeerkninger

Hvis apparatet ikke har oprettet forbindelse til hjem-
menetvaerket, eller hvis forbindelsen er blevet afbrudt,
aktiveres fgrstegangsindstillingen af netveerksindstil-
lingen altid, nar kogesektionen teendes.

= Brug aldrig apparatet uden filter og overlgbsbeholder.

N

v
v

Nar der seettes en gryde eller pande pa en fleksibel
kogezone, registrerer kogesektionen gryden eller pan-
den, og kogezonen bliver automatisk valgt. Der findes
flere oplysninger om dette i .

— "Flex Zone", Side 12

Hvis der ikke star en gryde eller pande pa kogezo-
nen, eller hvis apparatet ikke registrerer gryden eller
panden, blinker det valgte kogetrin, og lysringen ved
betjeningsgrebet lyser orange. Efter ca. 9 minutter
slukker apparatet kogezonen. Lysringen ved betje-
ningsgrebet blinker. Drej betjeningsgrebet til 0, lysrin-
gen ved betjeningsgrebet slukkes.

. Anvend gryder og pander med en passende diame-

ter.
» Sorg for, at grydens eller pandens bund ikke rager
ud over de markerede kogezoner.

. Veelg kogezonen med betjeningsgrebet.
. Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det hen til det an-

skede kogetrin.

| indikatoren lyser det gnskede kogetrin.
Lysringen ved betjeningsgrebet lyser.

Anbefalede indstillinger for tilberedning
Her findes en oversigt over, hvilke kogetrin der er egnede til de pagaeldende madvarer. Tilberedningstiden kan varie-

re afheengigt af madvarens art, veegt, tykkelse og kvalitet.

Bemeerkninger

» For at beskytte apparatets elektroniske komponenter
mod overophedning eller stremstad kan kogesektio-
nen reducere effekttrinnet midlertidigt.

= For at undga stejudvikling fra apparatet kan kogesek-
tionen midlertidigt reducere effekttrinnet.

8.2 Slukke kogetoppen

» Drej alle betjeningsgreb til position O.
v Restvarmeindikatoren lyser, og lysringen ved betje-
ningsgrebet blinker, til kogezonen er kglet af.

8.3 Oplysninger om tilberedning

Her findes en oversigt over nyttige tips om tilberedning
af retter eller om anvendelsen af gryder eller pander.

= Rgr rundt med jeeavne mellemrum under opvarmning
af puré, cremesuppe og tykflydende sauce.

= |ndstil kogetrin 10-12 til forvarmning.

= Ved tilberedning med lag skal der indstilles et lavere
kogetrin, sa snart der dannes damp. Resultatet bliver
ikke pavirket af, at der kommer damp ud.

» Laeg lag pa gryden / panden efter tilberedningen, til
retten serveres.

= QOverhold producentens anvisninger ved tilberedning i
trykkoger.

= Tilbered ikke madvarerne leengere end ngdvendigt for
at bevare neeringsstofferne. Den optimale tilbered-
ningstid kan indstilles med minuturet.

= Pas p4, at olien ikke ryger.

= Brun madvarer i sma portioner efter hinanden.

= Visse gryder og pander kan opna meget hgje tempe-
raturer under tilberedningen. Brug derfor grydelapper.

= Der findes gode radd om energibesparende madlav-
ning i .
— "Energibesparelse’, Side 5

Kogetrin

Tilberedningsmetode Eksempler

11-12 Opkogning

Vand

10



Generel betjening da

Kogetrin Tilberedningsmetode Eksempler
Bruning Kad
Opvarmning Fedt/olie, veesker
Opkogning Suppe, sauce
Blanchering Grentsager
7-10 Stegning Kad, kartofler
6-8 Stegning Fisk
8-9 Bagning Melretter, eeggeretter, f.eks. pande-
kager
Fortsat tilberedning uden lag Pasta/nudler, vaeske
7-8 Bruning Mel, lgg
Ristning Mandler, rasp
Smeltning Bacon/skinkebacon
Reducering Fond, sauce
6-7 Simrekogning uden lag Knodel, Kl6Be, suppenudler, suppe-
ked, pocherede &g
5-6 Simrekogning uden lag Kogte palser
6-7 Dampning Grentsager, kartofler, fisk
Dampning Grentsager, frugt, fisk
Grydestegning Benlgse fugle, stege, grentsager
3-4 Grydestegning Gullasch
4-5 Tiloeredning med lag Suppe, sauce
3-4 Optening Dybfrostprodukter
Ibladsaetning Ris, beelgfrugter, grentsager
Tilberedning med &g AEggeretter, f.eks. omelet
1-2 Opvarmning / varmholdning Suppe, grentsager i sauce

Opvarmning / varmholdning

Gryderetter

Smeltning

Smar, chokolade

8.4 Aktivering af ventilationens effekttrin

Bemeerkninger

= Ved hgje gryder kan den optimale udsugningseffekt
ikke garanteres. Udsugningens effekt kan forbedres

med et lag, der lsegges skaevt pa.

= Ventilationsabningerne ma ikke blokeres af genstan-
de. Stil ikke genstande pa ventilationsgitteret. | mod-
sat fald bliver ventilationens effekt forringet.

= Tilpas altid effekttrinnet til de aktuelle forhold. Indstil
et hgjt effekttrin ved udvikling af meget em fra mad-

lavningen.
Krav: Automatisk drift er aktiveret.
— "Grundindstillinger”, Side 19

» Veelg et kogetrin med et betjeningsgreb.

v Ventilationen starter.

8.5 AEndring af effekttrin for ventilationen
» Indstil det enskede effekttrin med — eller +.

v Det indstillede effekttrin lyser.

8.6 Deaktivering af effekttrin for ventilation

» Indstil effekttrinnet & med —.

8.7 Aktivering af intensivt trin

Hvis der udvikles seerlig kraftig lugt eller meget damp

fra madlavningen, kan det intensive trin anvendes.

» Tryk pa ».

v Det intensive trin er aktiveret.

v M lyser.

v Efter ca. 6 minutter skifter apparatet automatisk ned
til effekttrin 3.

8.8 Deaktivering af intensivt trin

» Tryk pa ».
v Det intensive trin er deaktiveret.

8.9 Automatisk drift med sensorstyring

| automatisk drift registrerer en sensor i apparatet inten-
siteten af koge- og stegelugt. Afhangigt af den indstille-
de sensor-felsomhed bliver den optimale ventilationsha-
stighed automatisk trinlgst aktiveret. Hvis sensorstyrin-
gen reagerer for langsomt eller for hurtigt, kan indstil-
lingen af sensorens falsomhed asndres.

11



da Flex Zone

Aktivering af automatisk drift med
sensorstyring

» Indstillingen for den automatiske drift kan eendres i
grundindstillingerne.
— "Grundindstillinger”, Side 19

v Det optimale effekttrin bliver automatisk indstillet ved
hjelp af en sensor.

Deaktivering af automatisk drift med
sensorstyring

» Tryk pa —, til et andet effekttrin eller & lyser.
v Den automatiske drift med sensorstyring er deakti-
veret.

8.10 Ventilatorefterliob

Ventilationens efterlagbsfunktion starter kun, hvis mindst
en kogezone har vaeret taendt i mindst et minut. Nar
kogezonen er blevet slukket, fortsaetter ventilationssyste-
met driften i nogle minutter mere for at fijerne den reste-
rende madlavnings-em. Derefter slukkes ventilationssy-
stemet automatisk.

Nar alle kogezoner slukkes, lyser I og <. Ventilatorefter-
lab er aktiveret.

Nar der teendes for en kogezone, slukkes ventilatorefter-
labet.

Deaktivering af ventilatorefterlgb

» Indstil effekttrinnet & med —.
v Ventilatorefterlgbet bliver afsluttet.

8.11 Aktivering af intervalventilation
Ved intervalventilation aktiverer apparatet ventilationen i
6 minutter pr. time.

Krav: Der er valgt et kogetrin.

» Tryk gentagne gange pa + eller —, til I lyser.

v Intervalventilationen er aktiveret.

Bemeerk: Nar apparatet slukkes, fortsastter intervalventi-
lationen med at veere aktiveret.

8.12 Deaktivering af intervalventilation

» Indstil effekttrinnet & med —.
v [Intervalventilationen er deaktiveret.

8.13 AEndring af lysringens farve

Bemeerk: Lysringen ved betjeningsgrebet lyser orange
under drift. Der kan veelges mellem lys eller merk oran-
ge.

1. Udfer falgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2. Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det ét klik mod
venstre til position M.
Hold betjeningsgrebet trykket ind.

3. Drej betjeningsgrebet to klik mod hgjre til position 1.
Hold betjeningsgrebet trykket ind.

4. Drej betjeningsgrebet to klik mod venstre til position
0.

v £ lyser.

v Lysringen ved betjeningsgrebet lyser gult.

v Menuen til farvesendring for orange er aben.

5. Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det ét klik mod hgj-
re til position C.

v Efter ca. 5 sekunder lyser lysringen ved betjenings-
grebet gront.

v Farven er &ndret.

AEndring af farve tilbage igen
Krav: Menuen til &ndring af den orange farve er aben.

— "YEndring af lysringens farve”, Side 12

» Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det ét klik mod
venstre til position 0 og igen ét klik mod hgijre til posi-
tion C for at eendre indstillingen tilbage.

v Lysringen ved betjeningsgrebet lyser grant.

Forlade menuen og gemme indstillinger

1. Udfer falgende betjeningstrin efter hinanden uden
pause.

2. Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det to klik mod
venstre til position ».
Hold betjeningsgrebet trykket ind.

3. Drej betjeningsgrebet tre klik mod hgijre til position 1.
Hold betjeningsgrebet trykket ind.

4. Drej betjeningsgrebet to klik mod venstre til position

v Lysringen ved betjeningsgrebet slukkes.
v Indstillingerne er gemt.

9 Flex Zone

Flex-kogezonen kan aktiveres som én kogezone eller
som to uafhaengige kogezoner. Flex-kogezonen indehol-
der fire induktorer. Induktorerne fungerer uafhangigt af
hinanden og aktiverer kun det omrade af kogezonen,
som er deekket af en gryde eller pande.

12

9.1 Placering af gryder eller pander ved én
kogezone

Her findes en oversigt over placeringen af gryder og
pander.

Placer gryder/pander centreret pa kogezonen for at op-
na en god registrering og varmefordeling.



Placer en gryde / pande
med en diameter pa op til

8 13 cm centreret pa et af de
(-)
()

fire referencepunkter.

Serg for ved en gryde /
pande med en diameter
over 13 cm, at den deekker
to af referencepunkterne.

Hvis gryden eller panden er
leengere end 23 cm, og
dens bredde er under

27 cm, skal den placeres
begyndende ved den gver-
ste eller den underste kant
af den fleksible kogezone
og pa linje med reference-
punkterne. Sarg for, at gry-
den / panden deekker
mindst tre af de fire referen-
cepunkter.

9.2 Placering af gryder / pander ved to
uafhaengige kogezoner

Her findes en oversigt over placeringen af gryder og
pander.

De forreste og de bageste kogezoner med hver to in-
duktorer kan anvendes uafhangigt af hinanden. Indstil
det onskede kogetrin for hver enkelt kogezone.

‘ ; Anvend kun én gryde eller
pande pa hver kogezone.

FlexPlus Zone da

9.3 Anvendelse af Flex-kogezone som én
kogezone

Krav: Kogezonerne er forbundet med hinanden.

— "Forbinde de to kogezoner”, Side 13
» Anvend hele kogezonen.

Forbinde de to kogezoner

1. Placer kogegrejet.

Drej et af betjeningsgrebene ét klik mod hgijre til posi-
tion C.

Veelg kogetrinnet med det andet betjeningsgreb.

_ lyser.

Kogetrinnet lyser i indikatorerne for begge kogezoner.
Flex-kogezonen er aktiveret.

N

€ W

AEndring af kogetrin

» Kogetrinnet &endres med det samme betjeningsgreb,
som blev brugt til valg af kogetrin.

Tilfaje en ny gryde eller pande

1. Saet den nye gryde eller pande pa.

2. Drej det betjeningsgreb, som blev brugt til valg af
Flex-kogezonen, ét klik mod hgjre til position 0 og
derefter ét klik mod venstre til position _.

v Den nye gryde eller pande bliver registreret, og det
forinden valgte kogetrin bibeholdes.

Bemeerk: Hvis gryden eller panden pa den benyttede
kogezone flyttes eller laftes, starter kogezonen en auto-
matisk s@gning, og det forinden valgte kogetrin bibehol-
des.

Adskille kogezoner

» Drej det betjeningsgreb, som blev brugt til valg af
Flex-kogezonen, ét klik mod hgijre til position 0.

v Indikatoren = lyser.

Flex-kogezonen er deaktiveret.

v De to kogezoner fungerer som to uafhangige
kogezoner.

Bemeerk: Hvis kogesektionen slukkes og teendes igen,
omstiller den fleksible kogezone sig igen til to uafhaengi-
ge kogezoner.

<

9.4 Anvendelse af Flex-kogezonen som to
uafhaengige kogezoner
» Anvend Flex-kogezonen som to uafthaengige kogezo-

ner.
— "Generel betjening”, Side 10

10 FlexPlus Zone

Kogetoppen har to FlexPlus kogezoner, som befinder
sig ved siden af de to fleksible kogezoner. De er i drift i
forbindelse med enten den venstre eller den hgjre Flex-
kogezone. Derved bliver det muligt at anvende starre
gryder eller pander og dermed opna bedre resultater af
madlavningen.

De to FlexPlus kogezoner aktiveres altid i forbindelse
med hhv. den hgjre eller den venstre Flex-kogezone.
FlexPlus-kogezonen og Flex-kogezonen kan ikke akti-
veres adskilt.

10.1 Oplysninger om placering af gryder og
pander

Her findes en oversigt over placeringen af gryder og
pander.

Afheengigt af grydens/pandens sterrelse, og af hvor me-
get af kogefladen der tildeekkes, kan den fleksible
kogezone aktiveres som to uafheengige kogezoner eller
som én kogezone.

— "Flex Zone", Side 12

13



da Timer-funktion

Placer gryder/pander centreret pa kogezonen for at op-
na en god registrering og varmefordeling. Serg for, at
gryden/panden daskker kogezonen i siden og FlexPlus-

kogezonen.

Anvend ikke Teppan Yaki'en eller grillpladen med Fle-

xPlus-kogezonen.

. —
NI
—

Hvis gryden eller pandens
leengde er under 23 cm, og
dens bredde er mere end
27 cm, skal den placeres
begyndende ved den gver-
ste kant af FlexPlus-kogezo-
nen. Serg for, at gryden /
panden daekker mindst to
af de fire referencepunkter.
Aktiver den fleksible
kogezone som to uaftheengi-
ge kogezoner.

@
PR = -

‘ e

Hvis gryden eller pandens
leengde er mere end

23 cm, og dens bredde er
mere end 27 cm, skal den
placeres begyndende ved
den gverste kant af Fle-
xPlus-kogezonen. Serg for,
at gryden / panden daekker
mindst tre af de fire referen-
cepunkter.

Aktiver den fleksible
kogezone som én kogezo-
ne.

Hvis gryden eller pandens
diameter er mere end

27 cm, skal den placeres
begyndende ved den gver-
ste kant af Flex-kogezonen
og den gverste kant af Fle-
xPlus-kogezonen.

Aktiver den fleksible
kogezone som én kogezo-
ne.

Gryden/panden ma ikke
daekke begge FlexPlus
kogezoner samtidig. Gry-
den eller panden ma ikke
tildeekke ventilationsabnin-
gerne.

Anvend ikke runde gryder/
pander, som ikke deekker
FlexPlus kogezonen fuld-
steendigt.

Hvis gryder/pander ikke
deekker FlexPlus kogezo-
nen fuldstendigt. kan appa-
ratet ikke registrere dem.

10.2 Aktivering af FlexPlus-kogezone

1. Saet gryden/panden pé kogezonen.
2. Sgrg for, at gryden/panden daskker FlexPlus kogezo-

nen.

3. Veelg kogezonen og det gnskede kogetrin.
v Indikatorerne for kogezonen og for FlexPlus kogezo-

nen lyser.

\_KE
=

v FlexPlus-kogezonen er aktiveret.

10.3 Deaktivering af FlexPlus Zone
» Tag gryden/panden af kogezonen.

v Heller h lyser.

v Indikatoren for FlexPlus-kogezonen lyser, til restvar-

meindikatoren slukkes.

v FlexPlus-kogezonen er deaktiveret.

11 Timer-funktion

Apparatet har forskellige funktioner til indstilling af tilbe-

redningstid.

14



11.1 Minutur

Der kan indstilles en tid op til 59 minutter med minuturet.

Nar denne tid er udlgbet, lyder der et signal. Minuturet
fungerer uathaengigt af alle andre indstillinger og kan ik-
ke slukke en kogezone automatisk.

Indstilling af minutur
1. Tryk pa &

v 00, — og + lyser.
2. Veaelg indenfor de naeste 10 sekunder den gnskede
tid med — og +.
» Tryk vedvarende pa — eller + for at indstille tiden
hurtigere.

1

3. Tryk pa .
v Den valgte tid er bekraeftet.
v Tiden begynder at teelle ned.

AEndring af minutur

1. Tryk pa &

2. Korriger tiden med — eller +.
3. Tryk pa &.

v Den valgte tid er bekreeftet.

Sletning af Minutur
1. Tryk pa &

Booster-funktion da

2. Indstil tiden til 53 med — og +.
3. Tryk pa &.
v Tiden er slettet.

Slukning af Minutur

Krav: Nar tiden er gaet, lyder der et signal. &5 blinker.
» Tryk pa &.

v Indikatoren slukkes.

v Lydsignalet holder op.

11.2 Stopurs-funktion

Stopurs-funktionen viser den tid i minutter og sekunder
(mm.ss), som er gaet siden aktivering af funktionen. Sto-
purs-funktionen fungerer uathaengigt af alle andre indstil-
linger og kan ikke slukke en kogezone automatisk.

Den maksimale varighed er 5% minutter og 55 sekunder
(59.55). Nar denne veerdi nas, begynder indikatoren igen

[ Fn
ved 0000,

Aktivering af stopurs-funktion

1. Veelg kogetrin.
® lyser.

Tryk péa &.

G0 OO lyser.
Tiden teeller ned.

< <N <

Afbryde stopurs-funktion

Tryk pa &.

Stopurs-funktionen bliver sat pa pause.
Indikatorerne for stopuret lyser fortsat.
Tryk pa &.

Tiden i indikatoren teeller ned igen.

—t

SN < K«

Deaktivering af stopurs-funktion

Tryk vedvarende pa &.
Stopurs-funktionen bliver sat pa pause.
Stopurs-indikatorerne slukkes.
Stopurs-funktionen er deaktiveret.

€ <KV

12 Booster-funktion

Med Booster-funktionen kan store vandmaengder opvar-
mes hurtigere end med kogetrin iZ.

Booster-funktionen er tilgeengelig for alle kogezoner, sa-
fremt den anden kogezone i samme gruppe ikke er i
drift.

@
- 200 W -

Gruppe for venstre kogezone

l}] Gruppe for hgjre kogezone

15



da Stegesensor-funktion

Nar den anden kogezone i samme gruppe er i drift, blin-
ker indikatoren for den valgte kogezone P og iZ. Appara-
tet aktiverer derefter automatisk kogetrin 2 uden at akti-
vere Booster-funktionen. Drej i sa fald betjeningsgrebet
for den anden kogezone til 0.

Bemeerk: Denne funktion kan ogsa aktiveres ved Fle-
xZonen, nar den bruges som én kogezone.

12.1 Aktivering af Booster-funktion

» Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det ét klik mod
venstre til position ».

v Fog» lyser.
v Funktionen er aktiveret.

12.2 Deaktivering af Booster-funktion

» Tryk betjeningsgrebet ind, og drej det hen til det an-
skede kogetrin.

v P og » slukkes.

v Det valgte kogetrin lyser.

v Funktionen er deaktiveret.

Bemaerk: | visse tilfeelde deaktiveres Booster-funktionen
automatisk for at beskytte de elektroniske komponenter
i kogetoppen. | sa fald indstiller apparatet automatisk
kogetrin /2.

— "Deaktivering af Booster-funktion efter sikkerhedsar-
brydelse”, Side 16

12.3 Deaktivering af Booster-funktion efter
sikkerhedsafbrydelse

Krav: Apparatet har automatisk indstillet kogetrin 2.
» Drej betjeningsgrebet 0 eller til det anskede kogetrin.

13 Stegesensor-funktion

Ved stegning serger denne funktion for en egnet pande-
temperatur. Kogezoner med denne funktion er markeret
med symbolet for stegesensor-funktionen.

13.1 Fordele ved stegning

= Kogezonen varmer kun, nar det er nadvendigt for at
opretholde temperaturen. Sadan kan der spares ener-
gi, og olie eller fedt bliver ikke overophedet.

= Stegesensor-funktionen meddeler, hvornar temperatu-
ren i den tomme pande er optimal for tilseetning af
olie og derefter madvarer.

Bemaerkninger

= Leeg ikke l&g pa panden. | modsat fald bliver funktio-
nen ikke korrekt aktiveret. Anvend et staenklag for at
undgé fedtsprait.

= Anvend egnet olie eller fedt til pandestegte retter.
Indstil temperaturtrin / eller 2, hvis der anvendes
smgar, margarine, koldpresset olivenolie eller svine-
fedt.

= | ad aldrig panden vaere uden opsyn under opvarm-
ningen, hverken med eller uden madvarer.

= Hvis kogezonens temperatur er hgjere end panden el-
ler omvendt, bliver stegesensoren ikke aktiveret kor-
rekt.

13.2 Temperaturtrin

Trin Velegnet til
! meget Tilberedning og reducering af saucer,
lavt dampning af grentsager og stegning af

retter med ekstra jomfru olivenolie, smar
eller margarine.
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Trin Velegnet til

c lavt Stegning af retter med ekstra jomfru oli-
venolie, smar eller margarine, f.eks. om-
eletter.

3 lavt - Stegning af fisk og tykke stegeretter,
mellem f.eks. frikadeller og pglser.

Y mellem Stegning af steaks, medium eller well
- hgjt  done, panerede dybfrostprodukter og
tynde madvarer, som schnitzel, smakad
0g grentsager.

hgjt Stegning af retter ved hgj temperatur,
f.eks. steaks rare eller medium, kartoffel-
puffer og stegte kartofler.

Ky}

13.3 Anbefalede gryder / pander

Til denne funktion er der blevet udviklet specielle gry-
der / pander, som giver optimale resultater.

De anbefalede gryder og pander fs hos kundeservice,
forhandleren eller i vores online-shoppen
www,gaggenau.com.

Bemeerk: Der kan ogsa anvendes andre gryder og pan-
der. Afheengigt af grydens / pandens beskaffenhed kan
den opnaede temperatur afvige fra det valgte tempera-

turtrin.

13.4 Anbefalinger om madlavning med
stegesensor

Tabellen viser, hvilket temperaturtrin (8), der egner sig til
den pagealdende madvare. Stegetiden (G min) kan een-


https://www.gaggenau.com
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dre sig afhaengigt af madvarens art, veegt, tykkelse og 8 ® min
kvalitet. - -
Det indstillede temperaturtrin varierer afhaengigt af den Squash. 1 3 4-12
anvendte pande. Forvarm den tomme pande. Tilseet olie Aubergine 3 4-12
0g madvarer efter lydsignalet. Peberfrugt ' 3 4-15

8 ® min Grgnne asparges ' 3 4-15
Ked Svampe ? 4 10-15
Schnitzel, naturel ' 4 6-10 Grentsager dampet i olie ° 1 10-20
Schnitzel, paneret ' 4 6-10 Grentsager, glaserede ° 3 6-10
Filet 2 4 6-10 Kartofler
Koteletter 3 10-15 Stegte kartofler, af pillekartofler 5 6-12

3
Cordon bleu 4 10-15 , -
Wienerschnitzel 2 1015 Pommes frites (af r& kartofler) * 4 15-25
Kartoffelpuffer ° 25
Steak, rare, tykkelse 3 cm 2 5 6-8 Sisvc\)/eiez‘e)? Re(“)rsti - 2 56553é5
Steak, medium, tykkelse 3cm ? 5 8-12 Sruneds Kartoflor 3 3 ot
Steak, well done, tykkelse 3 cm 4 8-12 u
! Saucer
Fierkraebryst, tykkelse 2 cm 3 10-20 Tomatsauce med grontsager 1 25-35
Kod i strimler 2 4 7-12 Bechamelsauce ° 1 10-20
Gyros ° 4 7-12 Ostesauce * 1 10-20
Bacon ' 2 5-8 Reducering af sauce ° 1 25-35
Hakket kad * 4 6-10 Sede saucer ° 1 15-25
Hamburgere, tykkelse 1,5cm ' 3 6-10 Dybfrostprodukter
H 1
Frikadeller, 2 cm tykke ' 3 10-20 Schnitzel 4 15-20
1

Fyldte frikadeller ' 3 10-20 Cordon bleu 4 10-30
Polser, kogte 3 8-20 Fierkrasbryst ' 4 10-30
Palser, ferske ' 3 8-20 Kyllingenuggets 4 10-15
Fisk Gyros ° 4 10-15
Fiskefilet, naturel ' 4 10-20 Kebab ° 4 10-15
Fiskefilet, paneret ' 3 10-20 Fiskefilet, naturel 3 10-20
Scampi 4 4-8 Fiskefilet, paneret ' 3 10-20
Store rejer ! 4 4-8 Fiskepinde 4 8-12
Fisk, stegt, hel ! 3 10-20 Pommes frites, i pande 2 5 4-6
Retter med ag Panderetter ° 3 6-10
Spejleeg stegt i smeor * 2 26 Forarsruller ' 4 10-30
Spejleeg ? 4 2.6 Camembert ' 3 10-15
Roreeg *° 2 4-9 Yderligere
Omelet ° 2 36 Stegt ost 3 7-10
Pandekager ° 5 1,5-2,5 Croutoner ° 3 6-10
Arme riddere ° 3 4-8 Ter-feerdigretter © 1 5-10
Kaiserschmarrn ° 3 10-15 Mandler, ristede ’ 4 3-15
Grontsager og beelgfrugter Nedder, ristede ' 4 3-15
Hvidleg ® 2 210 Pinjekerner, ristede ’ 4 3-15
Leg, dampede 3 2 210
Legringe ° 3 5-10
' Vend ofte.
2 Tilsaet olie og madvarer efter lydsignalet.
® Rer rundt jesvnligt.
4 Tilseet smar og madvarer efter lydsignalet.
5 Varighed pr. portion. Steges efter hinanden.
¢ Tilseet vand efter lydsignalet. Tilseet madvaren, sa snart vandt koger.
7

Tilseet madvaren efter lydsignalet.
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13.5 Aktivering af stegesensor

1. Veelg det egnede stegetrin.
— "Anbefalinger om madlavning med stegesensor”,
Side 16
. Saet den tomme pande pd kogezonen.
3. Veelg det gnskede temperaturtrin med betjeningsgre-
bet.
Ved denne funktion kan der veelges temperaturtrin fra
{1l 5.
— "Temperaturtrin”, Side 16
Hvis der veelges et temperaturtrin over 5, indstiller ap-
paratet temperaturtrin 5.

N

Tryk pa =.

= lyser orange.

A og det valgte temperaturtrin lyser.

Funktionen er aktiveret.

_, = 0g = lyser, til det valgte temperaturtrin er naet. Sa

lyder der et signal, og temperaturindikatoren slukkes.

5. Der skal farst heeldes olie og derefter leegges mad pa
panden, nar stegetemperaturen er naet.

6. Vend retterne, sa de ikke braender pa.

€ < < >

13.6 Deaktivering af stegesensor

» Drej det betjeningsgreb, som brugtes til valg af tem-
peratur, til 0.

v Kogezonen slukkes.

v Restvarme-indikatoren lyser.

14 Lasning af betjeningsfelt ved rengering

Med denne funktion kan betjeningsfeltet lases kortvarigt
af hensyn til rengering. Overkogt veeske kan fijernes pa
den teendte kogesektion, uden at de valgte indstillinger
&ndres.

Funktionen har ingen indvirkning af betjeningsgrebene.
Der kan nar som helst slukkes for apparatet. Nar lase-
funktionen er aktiveret, er stramforsyningen til apparatet
afbrudt. Kogezonerne kan stadig veere varme. Ventilatio-
nen fortseetter.

14.1 Aktivering af lasning af betjeningsfelt
ved rengoring

» Tryk pa ®.

v Der lyder et signal.

v Indikatorerne for de forinden aktiverede funktioner
blinker.

Betjeningsfeltet bliver last i 10 minutter.

Apparatet holder op med at varme.

Ventilationen fortsaetter.

Timeren er pa pause.

Apparatet slukkes, hvis funktionen ikke deaktiveres
indenfor de nasste 10 minutter.

€ € K K

14.2 Deaktivering af lasning af betjeningsfelt
ved rengoring

» Tryk pa ®.
v Funktionen er deaktiveret.

15 Automatisk slukning

Hvis en kogezone har veeret i drift i leengere tid, uden at
der er blevet foretaget eendringer, bliver den automati-
ske sikkerhedsafbrydelse aktiveret. Afheengigt af det
valgte effekttrin, slukkes kogezonen automatisk efter 1
til 10 timer.

Et akustisk signal angiver, nar tiden er udlgbet. Lysrin-
gen ved det aktiverede betjeningsgreb blinker. FE lyser.
Kogezonen holder op med at varme.

15.1 Teende for apparat efter automatisk
sikkerhedsafbrydelse

1. Drej betjeningsgrebet til 0.
2. Drej betjeningsgrebet for den gnskede kogezone til
kogetrinnet.
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15.2 Driftsvarighed afhaengigt af kogetrin

Falgende oversigt viser det antal timer, hvorefter koge-
toppen afthangigt af det valgte kogetrin slukkes.

Kogetrin Antal timer
! 10

ctilH 5

Stil? 4

8 3

91l o 2

Hil e 1

Nar stegesensoren aktiveres, slukkes kogetoppen ved
kogetrin ! til 5 efter 3 timer.
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16 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne 1. Tryk et betjeningsgreb ind. Tryk vedvarende pa betje-
gnsker og behov. ningsgrebet, og udfer samtidig felgende trin uden af-
brydelse:
16.1 Oversigt over grundindstillinger > Drej et k_Iik'mod venstre til position >>.®. . N
_ _ _ o » Drej betjeningsgrebet tre klik mod hgjre til position
Her findes en oversigt over grundindstillingerne og de 10.
forindstillede veerdier fra fabrikkens side. » Drej betjeningsgrebet to klik mod venstre til posi-
Indikator Valg tion 0 ®.
cl Akustiske signaler ( )
47 Alle lydsignaler er aktiveret.
OFF Kun fejlsignal er aktiveret. m
cc Power-management funktion. Begrasnsning “
af kogesektionens samlede effekt. De til-
geengelige indstillinger athaenger af koge-
sektionens maksimumeffekt. «
OFF Deaktiveret. ' =\
000 Laveste trin. 2
iS00 4
9500 Kogesektionens hgjeste trin. v & lyser.
c3 Gryder og pander, kontrol af egnethed v Lysringen ved betjeningsgrebet lyser gult.
i Ikke egnet. 2. Tryk pa &.
i Ikke optimal. Indikatorerne viser produktinformationerne.
c Velegnet. : :
cH Indstilling af ventilation med recirkulation el- Produktoplysninger Indikator
ler med aftraek Kundeserviceindeks (KI) 0/
& Ventilation med recirkulation er indstillet. Fabrikationsnummer Fd
: :AVent|Iat|okn med eflftraekler indstillet. Fabrikationsnummer 1 0L
c utomatisk start af ventilation o
OFF Deaktiveret. Ved behov skal ventilatio- Fabrikationsnummer 2 05
nen teendes manuelt. 3. Tryk igen pa &.

A Aktiveret med automatisk drift. ' Ventilatio-
nen aktiveres i automatikdrift, nar en kogezo-
ne aktiveres.

i/2/3 Aktiveret med manuel drift. Ventilatio-
nen aktiveres med et fast ventilationstrin, nar
der teendes for en kogezone.

5 Ventilatorefterlgb - I + .
A Ventilatorefterlgb med automatikdrift. '
10 Ventilatorefterlab med den sidst valgte
indstilling.
OFF Ventilationen slukkes sammen med
kogetoppen. |kke anbefalet for apparater
med recirkulationsdrift.

-
]

ci Indstilling af sensorfglsomhed for ventilatio- v Menuen Grundindstillinger er dbnet.
nen v cilog dni lyser.
! Indstilling af laveste sensorfglsomhed. 4. Tryk gentagne gange pa &, til den gnskede funktion
2 Indstilling af mellem sensorfglsomhed. ! vises.
3 Indstilling af hgjeste sensorfelsomhed.
ch Nulstille til fabriksindstillinger

OFF Bibehold individuelle indstillinger.
47 Nulstille til fabriksindstillinger.

16.2 Abning af menuen Grundindstillinger
Krav: Kogetoppen er slukket.

' Fabriksindstilling
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5. Vaelg den gnskede indstilling med + og —.

C
m

—
(M|
u

g
(]

6. Tryk vedvarende pa & i mindst 4 sekunder.
v Indstillingerne er gemt.
7. Forlad menuen Grundindstillinger. — Side 20

16.3 Forlade menuen Grundindstillinger

» Tryk betjeningsgrebet ind. Tryk vedvarende pa betje-
ningsgrebet, og udfer samtidig felgende trin uden af-
brydelse:

» Drej et klik mod venstre til position » @.

» Drej betjeningsgrebet tre klik mod hgjre til position
1@.
» Drej betjeningsgrebet to klik mod venstre til posi-

tion 0 ®.
>
~

N
2, D
Q

Vs

v Apparatet gemmer de a&ndrede indstillinger.

v & slukkes.

v Lysringen ved betjeningsgrebet slukkes.
Bemaeerk: Hvis alle betjeningstrinnene ikke udferes,
gemmer apparatet ikke de sendrede indstillinger.

17 Kontrol af gryder og pander

Kontroller med Test af gryder/pander, om en gryde eller

pande er egnet. Test af gryder / pander.

— "Kontrol af gryder og pander”, Side 20

Med denne funktion kan hastighed og kvalitet af mad-
lavningen afheengigt af gryde eller pande kontrolleres.
Resultatet er en tilneermet veerdi, som afthaenger af gry-
dens/pandens egenskaber samt af den anvendte
kogezone.

Der findes yderligere oplysninger om denne funktion i

og om art, starrelse og placering af gryder / pander i og

— "Grundindstillinger”, Side 19
— "Egnede gryder og pander", Side 6
— "Flex Zone", Side 12

17.1 Kontrol af gryder og pander
1. Saet en gryde eller pande med ca. 200 ml vand pa

midten af den kogezone, som passer bedst til gryde-/

pandebundens diameter.
. Abning af grundindstillinger — Side 79.
. Veelg indstillingen 3.
v OFF lyser.

Wi
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Tryk pa =+ eller —.

On lyser.

Der lyder et signal.

Kogezonernes indikatorer lyser.

Funktionen er aktiveret.

Ul lyser.

Efter et par sekunder vises resultatet vedr. kvalitet og
hastighed for tilberedningsprocessen.

€ K K < H

Bemaerkninger

= Hvis kogezonen er meget mindre end den anvendte
gryde eller pande, er det kun midten af gryden eller
pandens bund, der opvarmes. Resultatet af tilbered-
ningen bliver ikke optimailt.

= Den fleksible kogezone fungerer som én kogezone,
sd anvend kun én gryde eller pande.

= Anvend ikke en wok og woktilbeher til denne funktion.

17.2 Kontrol af resultat

» Kontroller resultatet af kogeprocessens kvalitet og ha-
stighed péa grundlag af falgende oversigt.



Indikator Resultat

o Gryden/panden er ikke egnet til brug
med kogezonen og bliver derfor ikke
opvarmet. '

Home Connect da

Indikator Resultat

{ Gryden/panden opvarmes langsomme-
re end forventet, og tilberedningen forlg-
ber ikke optimalt. '

c Gryden/panden opvarmes korrekt, og
resultatet af tilberedningen er optimalt.

18 Home Connect

Apparatet er netveerksegnet. Forbind apparatet med en
mobil slutenhed for at betjene funktioner via Home Con-
nect-appen, tilpasse grundindstillinger eller overvage
den aktuelle driftstilstand.

Home Connect-tjenesterne er ikke tilgaengelige i alle lan-
de. Home Connect-funktionens tilgaengelighed afhasnger
af, om Home Connect-tjenesterne er tilgaengelige i det
pageeldende land. Der findes oplysninger om dette pa:
www.home-connect.com.

Home Connect-appen guider gennem hele tiimeldings-
processen. Felg anvisningerne og veer opmasrksom pa
henvisningerne i Home Connect-appen.

Bemaerkninger

= Qverhold sikkerhedsanvisningerne i denne brugsan-
visning, og sgrg for, at de ogsa overholdes, nar appa-
ratet betjenes via Home Connect-appen.
— "Sikkerhed", Side 2

= Betjening direkte pa apparatet har altid forrang. Un-
der denne betjening er det ikke muligt at betjene ma-
skinen via Home Connect-appen.

= Nar apparatet er standby i netveerket, bruger det
maks. 2 W.

18.1 Opsaetning af Home Connect

Krav

» Apparatet skal veere tilsluttet stramforsyningsnettet og
veere teendt.

= Der forefindes en mobil enhed med den aktuelle ver-
sion af iOS- eller Android-styresystemet, f.eks. en
smartphone.

= Apparatet har forbindelse til WLAN-hjemmenetveerket
(Wi-Fi) pa opstillingsstedet.

= Den mobile enhed og apparatet befinder sig indenfor
reekkevidden af hjemmenetveerkets WLAN-signal.

1. Skan fglgende QR-kode.

Med QR-koden kan Home Connect app installeres,
og apparatet forbindes.
2. Folg anvisningerne i Home Connect app.

18.2 AEndring af Home Connect indstillinger

| Home Connect indstillingsmenuen kan apparatet for-
bindes med Home Connect, og indstillingerne for forbin-
delsen med WLAN hjemmenetveerket kan foretages.

1. Tryk et betjeningsgreb ind. Tryk vedvarende péa betje-
ningsgrebet, og udfer samtidig felgende trin uden af-
brydelse:

» Drej et klik mod venstre til position > ®.
» Drej betjeningsgrebet to klik mod hgijre til position =

» Drej betjeningsgrebet et klik mod venstre til posi-
tion 0 ®.

v Lysringen ved betjeningsgrebet lyser blat.

2. For at foretage en indstilling skal betjeningsgrebet

drejes til den gnskede position.
— "Oversigt over Home Connect-indstillingerne”,
Side 22

3. Forlad Home Connect indstillingsmenuen pa samme

made for at gemme indstillingen.

» Drej et klik mod venstre til position > @.

» Drej betjeningsgrebet to klik mod hgijre til position =
®

» Drej betjeningsgrebet et klik mod venstre til posi-
tion 0 ®,

' Hvis der findes en mindre kogezone, skal testen af gryden / panden udferes igen pa den mindre kogezone.
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da Home Connect

18.3 Oversigt over Home Connect-indstillingerne
| Home Connect indstillingerne kan indstillingerne for Home Connect og netveerksindstillingerne tilpasses.

Betjeningsgrebsposition  Indstilling

Anvendelse

C=
9,
&’

SSID

Password !

P& den mobile enhed er WLAN-forbindelsen Home Connect til-

Manuel forbindelse til  Ved den manuelle forbindelse skal WLAN-hjemmenetvaerkets
Z“\ WLAN hjemmenet- netvaerksnavn (SSID) og password (Key) bruges.
X vaerk
geengelig i ca. 20 minutter.

Automatisk forbin-
delse til WLAN hjem-
menetvaerk

4

Forbindelse i WLAN hjemmenetvaerket med en router med WPS
funktionalitet

ring af WLAN

Aktivering / deaktive- Det er altid muligt at deaktivere WLAN forbindelsen for kogetop-
pen, f.eks. for at spare pa energien under en ferie.
Forbindelserne til hjemmenetvaerket bibeholdes. Nar WLAN akti-
veres igen, bliver de gemte indstillinger aktiveret igen.

Nulstilling af Home
Connect forbindelse

Alle indstillinger for Home Connect kan slettes, f.eks. hvis der er
nye adgangsdata til routeren.

18.4 Aktivering / deaktivering af WLAN

1. Abn Home Connect indstillingsmenuen.

— "YEndring af Home Connect indstillinger”, Side 21

Lysringen ved betjeningsgrebet lyser blat.

. Drej betjeningsgrebet fire klik mod hgijre til position 3.

Lysringen ved betjeningsgrebet lyser grant.

Efter ca. 5 sekunder blinker lysringen ved betjenings-

grebet blat.

v Efter nogle sekunder lyser lysringen ved betjenings-
grebet blat.

v Symbolerne & og il iF ! pa betjeningsfeltet slukkes.
WLAN er deaktiveret.

3. Forlad indstillingsmenuen pa samme made for at
gemme indstillingen.

4. Udfgr de samme betjeningstrin for at aktivere WLAN
igen.

v Lysringen ved betjeningsgrebet lyser blat.

v Efter ca. 5 sekunder blinker lysringen ved betjenings-
grebet blat og lyser derefter grant.

5. Betjeningsfeltet viser & og ul/iF 1.

6. Forlad indstillingsmenuen pa samme made for at
gemme indstillingen.

€ D
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18.5 Softwareopdatering

Med funktionen Softwareopdatering bliver apparatets
software opdateret, f.eks. til optimering, fejlafhjeelpning,
sikkerhedsrelevante opdateringer samt til ekstra funktio-
ner og tjenester.

Forudsaetning for dette er, at brugeren er registreret Ho-
me Connect bruger, har installeret app'en pa en mobil
enhed og er forbundet med Home Connect serveren.
Sa snart en softwareopdatering er tilgeengelig, bliver
brugeren informeret via Home Connect app og kan star-
te softwareopdateringen via app'en. Efter en korrekt
download kan installationen ogsé startes via Home Con-
nect app i WLAN-hjemmenetvaerket (Wi-FI). Der kommer
en meddelelse via Home Connect app, nar installationen
er udfert korrekt.

Bemeerkninger

= Softwareopdateringen bestar af to trin.
— Det farste trin er download.
— Det andet trin er installationen pa apparatet.

= Apparatet kan fortsat benyttes under en download. Af-
haengigt af de personlige indstillinger i app'en kan en
softwareopdatering ogsa downloades automatisk.

= |nstallationen varer nogle minutter. Under installatio-
nen kan apparatet ikke anvendes.



= Hvis der er tale om en sikkerhedsrelevant opdatering,
anbefales det at udfare installationen hurtigst muligt.

18.6 Fjerndiagnostik

Hvis der rettes henvendelse til Kundeservice om dette,
kan Kundeservice fa adgang til apparatet via funktionen
Fierndiagnostik. Dertil skal apparatet veere forbundet
med serveren Home Connect, og fierndiagnostik skal
veere tilgeengelig i det land, hvor apparatet anvendes.

Tip: Der findes yderligere oplysninger om adgangen il
fierndiagnostik i det aktuelle land i Service/Support-om-
radet pa den lokale hjemmeside: www.home-
connect.com.

18.7 Databeskyttelse

Veaer opmaerksom pé anvisningerne om databeskyttelse.

Nar apparatet ferste gang forbindes med et netvaerk
med internetforbindelse, videregiver apparatet falgende

Rengering og pleje da

kategorier af data til Home Connect serveren (ferste-

gangsregistrering):

= Entydigt apparat-ID (bestaende af apparatets nggler
samt MAC-adressen for det indbyggede Wi-Fi kom-
munikationsmodul).

= Wi-Fi kommunikationsmodulets sikkerhedscertifikat (til
informationsteknisk afsikring af forbindelsen).

= Husholdningsapparatets aktuelle softwareversion og
hardwareversion.

= Status for en eventuel ferhen udfart nulstilling til fa-
briksindstillinger.

Denne ferstegangsregistrering forbereder brugen af Ho-
me Connect funktionaliteten og er farst nadvendig pa
det tidspunkt, hvor Home Connect funktionaliteten ferste
gang skal anvendes.

Bemeerk: Vaer opmaerksom pa, at Home Connect-funk-
tionaliteterne kun kan anvendes i forbindelse med Ho-
me Connect-appen. Oplysningerne om databeskyttelse
kan hentes i Home Connect app.

19 Renggring og pleje

19.1 Kogesektionens overflade

Forhindring af skader pa overfladen

Inden apparatet tages i brug ferste gang, skal over-
fladen renggres med en blad klud og en almindeligt ren-
geringsmiddel til glaskeramik.

= Anvend ikke kogesektionen som arbejdsbord eller til
fraseetning.

» Undg4, at madvarer kommer i direkte kontakt med
kogepladen, fordi dette kan medfare varige misfarv-
ninger af overfladen.

= Fjern straks madrester, sukker, plastik, aluminiumsfo-
lie og spildte madvarer med en glasskraber.

= Fjern med det samme grove tilsmudsninger, salt og
sukker fra kogefladen.

= Anvend ikke gryder / pander med ru bund.

= |gft gryder og pander, nar de flyttes.

= Brug ikke en skraber, som ikke er i perfekt stand.

19.2 Renggringsmidler

Egnede renggringsmidler glasskrabere fas hos kunde-
service, i online-shoppen eller i almindelige forretninger.

BEMAERK!

Uegnede rengaringsmidler kan beskadige apparatets

overflader.

» Anvend aldrig uegnede renggringsmidler.

» Anvend ikke rengaringsmidler, sa leenge kogetoppen
stadig er varm. Dette kan medfgre maerker pa over-
fladen.

Uegnede renggringsmidler

Ufortyndet opvaskemiddel

Rengaringsmidler til opvaskemaskine

Skurende rengaringsmidler

Aggressive rengaringsmidler, f.eks. ovnspray eller
pletfierner

Ridsende renggringssvampe

= Hgitryksrenser og dampstraler

= Grundrensemidler til fedtfjernelse

19.3 Rengearing af kogesektion

Renger altid kogesektionen efter brugen, sa rester fra
madlavningen ikke breender fast.

Krav: Kogesektionen skal veere kold. Kun ved pletter af
sukker, risstivelse, kunststof eller aluminiumsfolie skal
kogesektionen ikke afkgles.

1. Fjern kraftig tilsmudsning med en glasskraber.

2. Spray saebevand eller et almindeligt rengaringsmiddel
péa hele overfladen. Brug kun renggringsmidler til gla-
skeramik-kogesektioner ved seerligt hardnakket sm-
uds.

» Pafer rengeringsmidlet jesvnt og med forsigtighed.

» Folg anvisningerne for rengering pa renggringsmid-
lets emballage.

» Der kan opnas gode renggringsresultater med en
specialsvamp til glaskeramik.

3. Tar af med en fugtig klud, og ter efter med en tor
klud.

Tip: Hvis man sgrger for at holde gryde- og pandebun-
de rene, bevares kogesektionens overflade i god stand.

19.4 Rengoring af betjeningsgreb

Bemaerk: Betjeningsgrebene kan ikke afmonteres til
rengaring.

1. Renggr betjeningsgrebene med varmt opvaskevand

o0g en blgd klud.
2. Brug ikke for meget vand ved renggringen.

19.5 Udskiftning af lugtfilter eller
akustikfilter

Udskift lugtfiltret med regelmasssige mellemrum. Udskift
akustikfiltrene, hvis de er snavsede.

Bemeerk: Der fas lugtfiltre eller akustikfiltre hos forhand-
leren, kundeservice eller i online-shoppen.
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1. Anvend kun originale filtre for at opna den optimale
funktion.
2. Tag ventilationsgitteret af.

N\ %

3. BEMZAERK! - Hvis fedftfilirene falder ned, kan det be-
skadige kogesektionen nedenunder.
» Hold samtidig med en hand under fedftfiltret.

Loft fedtfiltret opad og ud af apparatet ved hjeelp af

handtagene.

» Der kan ansamle sig fedt nederst i beholderen. Vip
ikke fedltfiltret for at undga, at der drypper fedt ud.

4. Tag de 4 lugftfiltre eller akustikfiltre ud af apparatet,
og bortskaf dem korrekt.
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5. Seet 2 lugtfiltre eller akustikfiltre ind i venstre og hgjre
side af apparatet, og skyd dem fremad.

6. Seet de andre lugtfiltre eller akustikfiltre ind i venstre
og hgjre side af apparatet.

7. Saet fedlffiltret ind i apparatet ved hjeelp af handtage-
ne.

8. Leeg ventilationsgitteret pa.

N p—

Nulstilling af filterindikator
Krav: Nar apparatet er blevet slukket, lyser &.




1. Udskift lugftfiltrene. — Side 23

2. Tryk pa @ i ca. 3 sekunder.

v Indikatoren @ holder op med at lyse. Filterindikatoren
for lugtfiltrene er nulstillet.

19.6 Rengoring af fedtfilter

Fedtfiltre filtrerer fedtet ud af madlavningsdampen. For
at opna den optimale funktion skal fedffiltret rengares
med jeevne mellemrum.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Fedtaflejringerne i fedffiltrene kan blive anteendt.

» Brug aldrig apparatet uden fedtfiltre.

» Renger fedtfilirene med regelmasssige mellemrum.

» Der ma ikke tilberedes med aben ild i naerheden af
apparatet (f.eks. flambering).

1. Tag ventilationsgitteret af.

.

2. BEMAERK! - Hvis fedltfiltrene falder ned, kan det be-
skadige kogesektionen nedenunder.
» Hold samtidig med en hand under fedffiltret.

Loft fedtfiltret opad og ud af apparatet ved hjalp af

handtagene.

» Der kan ansamle sig fedt nederst i beholderen. Vip
ikke fedffiltret for at undga, at der drypper fedt ud.

3. Rengar fedffiltret.
— "Manuel rengering af fedftfilter", Side 25
— "Rengoring af fedftfilter i opvaskemaskine®,
Side 25
4. Tag om ngdvendigt lugtfiltrene eller akustikfiltrene ud,
0g renggr apparatet indvendigt.
— "Udskiftning af lugtfilter eller akustikfilter", Side 23
5. Fjern genstande, der er kommet ind i apparatet, og
kontroller, at tillabet til overlgbsbeholderen ikke er
blokeret.
6. Tor apparatet af indvendigt med opvaskevand og en
opvaskeklud.

Rengering og pleje da

7. Seet det torre fedtfilter pa plads igen efter renggrin-
gen.
8. Lag ventilationsgitteret pa.

N\ %

Manuel renggring af fedtfilter

1. Treek fedffiltrets sidedele udad, og tag dem ud opad
for at skille fedftfiltret ad.

N

. Leeg fedffiltret i blad i varmt opvaskevand.

3. Rengar fedtfiltret med en borste.
Anvend ikke aggressive, syre- eller baseholdige ren-
geringsmidler.
Brug et specielt fedtlasende middel ved hardnakkede
tilsmudsninger. Det fedtlagsende middel kan kgbes via
kundeservice, i vores Online-shop eller i en specialfor-
retning.

4. Skyl fedffiltret grundigt rent.

5. Lad fedftfiltret dryppe af.

Rengoring af fedtfilter i opvaskemaskine
1. For at opna optimal rengering skal fedffiltret skilles
ad.
» Treek fedffiltrets sidedele udad, og tag dem ud
opad for at skille fedffiltret ad.
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2. Saet fedltfiltrets enkelte komponenter last i opva-
skemaskinen, de ma ikke veere fastklemt.
» Placer fedtfiltret omvendt i opvaskemaskinen.

Vask ikke et meget snavset fedtfilter sammen med
service.
Anvend ikke aggressive, syre- eller baseholdige ren-
geringsmidler.

3. Start opvaskemaskinen.
Vaelg en temperaturindstilling pa under 70 °C.

4. Lad fedftfiltret dryppe af.

19.7 Renggering af ventilationsgitter

» Renger ventilationsgitret med en fugtig opvaskeklud,
og tar efter med en blad klud, eller renger i opva-
skemaskinen.

Ved renggring i opvaskemaskine kan overfladen blive
misfarvet. Misfarvningen har ingen indflydelse pa nyt-
teveerdien.

19.8 Rengoring af overlgbsbeholder

Veaeske eller genstande, som kommer ind i apparatet op-
pefra, opsamles i overlgbsbeholderen.

Krav: Apparatet er afkalet, og restvarmeindikatoren er
slukket.
1. Hold overlgbsbeholderen fast med den ene hand, og
skru den af med den anden hand.
» Vip ikke overlgbsbeholderen for at undga, at der lg-
ber veeske ud.

o
-

Tem overlgbsbeholderen, og skyl den ren.

3. Fjern befaestigelsesskruen, sé& kan overlgbsbehol-
deren om gnsket rengeres uden skruen i opvaskema-
skinen.

Skru overlgbsbeholderen fast igen efter rengaringen.
5. Kontroller, at overlgbsbeholderens tillgb ikke er bloke-
ret.

Genstande, der kommer ind i apparatet, skal fijernes,
nar apparatet er kalet af. Hertil skal fedtfiltret afmonte-
res. = Side 25

]

E

20 FAQ

Her findes en oversigt over ofte stillede spgrgsmal om
anvendelse, driftslyde, gryder/pander og rengaring.

20.1 Anvendelse

Spergsmal Svar

Hvor blinker lysindikatorerne, og = Renggr betjeningsfeltets omrade for vaeske eller madrester. Fjern alle genstan-

hvorfor lyder der et signal?

de, som kan tildeekke betjeningsfeltet.

Der findes flere yderligere oplysninger om deaktivering af lydsignalet i .
— "Grundindstillinger”, Side 19

Ventilationen fortsaetter med at = Sluk ventilationen manuelt.

kare, selv om der er slukket for

Der findes yderligere oplysninger om denne indstilling i kapitlet .

kogezonerne. — "Deaktivering af effekttrin for ventilation”, Side 11
Luftaftreekket er for svagt. = Kontroller, at fedftfiltret er rent.
Rengering og udskiftning af filtre er beskrevet i kapitlet .
— "Rengoring og pleje”, Side 23
20.2 Lyde
Spergsmal Svar

Hvorfor hgres der lyde under
madlavningen?

» Afheengig af beskaffenheden af grydens/pandens bund kan der opsta lyde
under kogesektionens drift. Disse lyde er normale og skyldes induktionstek-

nikken. De er ikke tegn pa en defekt.
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Spergsmal Svar
Hvilke lyde kan opsta, og hvil- = En dyb som fra en transformer: Opstar ved madlavning pa et hgijt kogetrin.
ken betydning har lydene? Lyden forsvinder eller bliver svagere, nar der vaelges et lavere kogetrin.

» En svag flgjtelyd: Dannes, nar gryden/panden er tom. Denne lyd forsvinder,
nar der fyldes vand eller madvarer i gryden eller panden.

= Khnitrende lyd: Denne lys dannes ved gryder / pander, som er fremstillet af
forskellige materialer, der ligger ovenover hinanden, eller nar der anvendes
gryder / pander af forskellig sterrelse og af forskellige materialer. Lydenes
styrke kan variere afhaengigt af retternes maengde og tilberedningsmade.

» Hoje flgjtelyde: Kan opstd, hvis to kogezoner bruges péa det hgjeste kogetrin
samtidigt. Flgjtelydene forsvinder eller bliver svagere, nar kogetrinnet reduce-
res.

= Ventilatorlyde: Kogesektionen er udstyret med en ventilator, som teendes ved
heje temperaturer. Ventilatoren kan ogsa fortssette driften, efter at kogesektio-
nen er slukket, hvis den méalte temperatur stadig er for hg;.

20.3 Gryder og pander

Spergsmal Svar

Hvilke gryder og pander er eg- = Der findes yderligere oplysninger om egnede gryder / pander til madlavning
nede til brug pa en induktions- med induktion i .

kogesektion? — "Egnede gryder og pander”, Side 6

Hvorfor opvarmes kogezonen ik- = Der er ikke teendt for den kogezone, hvor gryden eller panden er placeret.
ke, og hvorfor blinker kogetrin- Kontroller, at der er teendt for den kogezone, hvor gryden eller panden er pla-
net? ceret.

= Gryden eller panden er for lille til den teendte kogezone eller er uegnet til in-
duktion. Kontroller, at gryden eller panden er egnet til induktion, og at den er
placeret pa den kogezone, som passer bedst i starrelsen.
Der findes flere oplysninger om dette i, .
— "Egnede gryder og pander", Side 6
— "Flex Zone", Side 12
— "FlexPlus Zone", Side 13

Hvorfor varer det sa leenge, in- = Gryden eller panden er for lille til den taendte kogezone eller er uegnet til in-
den gryden eller panden bliver duktion. Kontroller, at gryden eller panden er egnet til induktion, og at den er
varm, hhv. hvorfor bliver de ikke placeret pa den kogezone, som passer bedst i starrelsen.

tilstreekkeligt varme, selv om der Der findes flere oplysninger om dette i,

er indstillet et hgjt effekttrin? — "Egnede gryder og pander’, Side 6
— "Flex Zone", Side 12

— "FlexPlus Zone", Side 13
Der dannes uregelmasssige luft- Afhaengigt af det valgte effekttrin, grydens/pandens art eller kombinationen
bobler i gryden/panden. med andre gryder/pander kan der opstd ujeevnt fordelte luftbobler. Dette péa-
virker dog ikke temperaturen eller tilberedningen.
Der findes oplysninger om, hvilke gryder og pander, der er egnede til in-
duktion, i kapitlet .
— "Egnede gryder og pander”, Side 6

20.4 Rengering

Spergsmal Svar
Hvordan skal kogesektionen = De bedste resultater opnas med specielle rengaringsmidler til glaskeramik.
rengores? Anvend ikke renggringsmidler, rengaringsmidler til opvaskemaskiner hhv. kon-

centrater eller skuresvampe.
Der findes flere oplysninger om dette i .
— "Rengering og pleje”, Side 23

Der er vand i skabet under = Kontroller, om overlgbsbeholderen er fyldt.

kogesektionen. Der findes flere oplysninger om renggring og pleje af kogesektionen i kapit-
let .
— "Rengering og pleje”, Side 23

Med hvilke tidsintervaller skal = Qverlgbsbeholderen skal rengares ofte.

overlgbsbeholderen rengeres? Der findes flere oplysninger om renggaring af overlabsbeholderen i kapitlet .
— "Rengering og pleje”, Side 23

Med hvilke tidsintervaller skal = Renger fedtfiltret regelmaessigt.

fedffiltret rengeres? Rengaring og udskiftning af filtre er beskrevet i kapitlet .

— "Rengering og pleje”, Side 23
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21 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.
Sadan undgéas ungdige omkostninger.

AN ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfgre reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

— "Kundeservice", Side 30

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen eller apparattilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes
med en speciel nettilslutningsledning eller en speciel apparattilslutningsledning, som kan fas hos producenten eller

dennes kundeservice.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af uddannet fagpersonale.

21.1 Advarsler
Bemeerkninger

= Hvis £ vises i indikatorerne, skal der trykkes vedva-
rende pa tasten for den pageeldende kogezone for at -

afleese fejlkoden.

= Afbryd stremforsyningen til kogesektionen, vent

Kontakt kundeservice, og angiv den ngjagtige fejlko-
de, hvis indikatoren vises igen.
= | tilfeelde af en fejl skifter apparatet ikke til energibe-
sparende tilstand.
For at beskytte apparatets elektroniske komponenter
mod overophedning eller stremstad kan kogesektio-
nen reducere effekttrinnet midlertidigt.

30 sekunder, og tilslut strammen til kogesektionen

igen, hvis fejlkoden ikke er angivet i falgende tabel.

21.2 Funktionsfejl

Fejl

Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet virker ikke.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stremnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Ingen indikator

Stremforsyningen er afbrudt.
» Kontroller ved hjeelp af andre elektriske apparater, om der er opstaet en kort-
slutning i stremforsyningen.

Apparatet er ikke tilsluttet korrekt iht. stremtegningen.
» Kontroller, at apparatet er tilsluttet korrekt iht. streamtegningen.

Fejl i elektronikken.
» Kontakt teknisk kundeservice, hvis fejlen ikke kan afhjeelpes.

Der lyder et signal.

Betjeningsfeltet er fugtigt eller er deekket af en genstand.
» Tar betjeningsomradet af, eller fijern genstanden.

Apparatet har slukket kogezonen.
Lysringen ved betjeningsgrebet
blinker.

Betjeningsgrebet er ikke blevet drejet i lang tid. Den automatiske sikkerhedsafbry-
delse blev aktiveret.

1. Drej betjeningsgrebet til position 0.

2. Taend for kogezonen igen.

Apparatet er for varmt.
» Bemeerk fejlmeddelelsen pa betjeningsfeltet.

Indikatorerne blinker.

Apparatet registrerer ikke gryden eller panden.
1. Kontroller, at gryden eller panden er egnet til brug med induktion.
— "Egnede gryder og pander”, Side 6
2. Kontroller, at gryde-/pandebundens diameter svarer til kogezonens starrelse.
3. Drej betjeningsgrebet til position 0.
4. Taend for kogezonen igen.
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Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Det valgte kogetrin blinker. Lysrin-
gen ved betjeningsgrebet lyser
orange. Efter ca. 9 minutter sluk-
ker apparatet kogezonen. Lysrin-
gen ved betjeningsgrebet blinker.

Apparatet registrerer ikke gryden eller panden, eller der star ikke en gryde eller
pande pa kogezonen.
1. Kontroller, at gryden eller panden er egnet til brug med induktion.
— "Egnede gryder og pander”, Side 6
2. Serg for, at gryden/panden star pa den valgte kogezone.
3. Drej betjeningsgrebet til position 0.
4. Teend for kogezonen igen.

Elektronikken er blevet overophedet og har slukket for den pagasldende kogezo-
ne.

1. Fjern kekkenredskaberne fra kogezonen.

v Nar fejlindikatoren slukkes, er kogezonen tilstreekkeligt afkalet.

2. Drej betjeningsgrebet til position 0.

3. Indstil kogetrinnet som normailt.

Elektronikken er blevet overophedet og har slukket for alle kogezoner.
1. Fjern kekkenredskaberne fra kogezonen.

v Nar fejlindikatoren slukkes, er kogezonen tilstraskkeligt afkalet.

2. Drej betjeningsgrebet til position 0.

3. Indstil kogetrinnet som normalt.

F5 + kogetrin og lydsignal

Der befinder sig en varm gryde/pande pa betjeningsfeltets omrade. Elektronikken
er ved at blive overophedet.

1. Fjern gryder og pander.

2. Vent nogle sekunder.

v Fejlindikatoren slukkes.

3. Fortsaet madlavningen som normailt.

F5 + lydsignal

Der befinder sig en varm gryde/pande pa betjeningsfeltets omrade. Kogezonerne
er blevet slukket for at beskytte elektronikken.

1. Fjern gryder og pander.

2. Vent nogle sekunder.

v Fejlindikatoren slukkes.

3. Fortsaet madlavningen som normailt.

Kogezonen er overophedet og er blevet slukket for at beskytte kekkenbordet
1. Vent, til elektronikken er tilstraekkelig afkalet.
2. Teend for kogezonen igen.

Kogezonen har veeret i drift i lang tid uden afbrydelse. Den automatiske slukning
er aktiveret.
» Veer opmaerksom pé oplysningerne om den automatiske slukning — Side 78.

Fg

FlexPlus-kogezonen kan ikke aktiveres.

1. Kontroller fejlindikatoren ved at trykke pa et vilkarligt betjeningsomrade.
2. Madlavningen kan fortsaettes pa normal vis pa de andre kogezoner.

3. Kontakt kundeservice.

ESC000 /£SO

Der er fejl i driftsspsendingen, den er udenfor det normale driftsomrade.
» Kontakt elselskabet.

LMo

Kogetoppen er ikke tilsluttet korrekt.
1. Afbryd stremforsyningen til kogetoppen.
2. Kontroller, at kogetoppen er tilsluttet korrekt iht. stramtegningen.

Lysringens farve stemmer ikke
overens med lysringenes farve pa

andre apparater.

Lysringens farve er lysere eller markere end lysringenes farve pa andre appara-
ter.
» Korriger lysringenes farve i grundindstillingerne — Side 179.

oD lyser. Apparatet varmer ikke.

Demotilstand er aktiveret.
» Deaktiver demotilstanden. — Side 30

Touch-felterne for ventilations-

funktionen lyser ikke.

Motorstyringen fungerer ikke.
» Kontakt .
— "Kundeservice", Side 30

Ventilationen fungerer ikke.

Motoren eller styringen er defekt.
» Kontakt .
— "Kundeservice", Side 30

Belysningen af symbolerne funge-

rer ikke.

Styreenheden er defekt.
» Kontakt .
— "Kundeservice", Side 30
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Fejl Arsag og fejlafhjaelpning
lyser. Lugtfiltrene er tilsmudsede.
» Udskift lugtfiltrene. — Side 23
lyser. Filterindikatoren lyser, selvom lugtfiltrene er blevet udskiftet.

» Nulstil filterindikatoren. — Side 24

FE/EB2IN/ETDH

Elektronikken er blevet overophedet og har slukket for den pagaeldende kogezo-
ne.

1. Vent, til elektronikken er tilstraekkelig afkalet.

2. Tryk pa et vilkéarligt Touch-felt pad kogetoppen.

FY/EBCOB/ETD!

Elektronikken er blevet overophedet og har slukket for alle kogezoner.
1. Vent, til elektronikken er tilstreekkelig afkelet.
2. Tryk pa et vilkarligt Touch-felt pa kogetoppen.

Home Connect fungerer ikke kor- Forskellige arsager er mulige.

rekt. » Nulstil de gemte forbindelser til hjemmenetveerket og til Home Connect.
» Ga til www.home-connect.com.
Eanin Kogetoppen kan ikke oprette forbindelse til hjemmenetveerket.

1. Tryk pa et vilkarligt Touch-felt for at bekrasfte fejlindikatoren.
2. Fortsaet madlavningen som normalt uden forbindelse til hjemmenetvaerket.

21.3 Deaktivering af demotilstand

| demotilstand varmer apparatet ikke. Nar J£077 lyser, er
demotilstanden aktiveret.

1. Afbryd apparatets forbindelse til stramnettet.
2. Vent 30 sekunder.
3. Tilslut strammen til apparatet igen.
» Deaktiver demotilstanden indenfor de nasste 3 mi-
nutter.
. Drej et af betjeningsgrebene mod venstre til ».
. Drej det samme betjeningsgreb mod hajre til 1.
. Drej det samme betjeningsgreb mod venstre til 0.
Lysringen ved betjeningsgrebet lyser gult.

O O b

Drej det samme betjeningsgreb mod hgijre til 1.
07 lyser.

Lysringen ved betjeningsgrebet lyser grant.
Vent ca. 5 sekunder.

OFF lyser.

Lysringen ved betjeningsgrebet lyser gult.
Demotilstanden er deaktiveret.

€ € €< <N

21.4 Apparatets normale driftslyde

Induktionsapparater kan ind i mellem danne lyde eller vi-
brationer, som summelyde, hvislen, knitren, ventilatorly-
de eller rytmiske lyde.

22 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pagael-
dende forordning om miljgvenligt design kan fas hos vo-
res kundeservice i en periode pa mindst 10 ar fra appa-
ratets markedsfering i Det Europaeiske @konomiske
Samarbejdsomrade.

Bemaerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfalgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa vores website.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfalgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 og (EU) 2023/826 findes online under
www.gaggenau.com pa produktsiden og servicesiden
for apparatet under brugsanvisninger og andre doku-
menter.
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22.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)
Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-

Nr.) findes pa apparatets typeskilt.
Typeskiltet findes pa undersiden af apparatet.

Typeskiltet findes fglgende steder:
= | apparatets papirer.
= foran pa undersiden af kogesektionen.

> 7

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.


https://www.home-connect.com
https://www.gaggenau.com

Overensstemmelseserklaering da

23 Overensstemmelseserklaering

Hermed erklaerer BSH Hausgerate GmbH, at dette apparat med Home Connect-funktionalitet er i overensstemmelse
med de grundleeggende krav og gvrige geeldende bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.
P4 internettet findes en udferlig RED-overensstemmelseserklaering pa det aktuelle apparats produktside under de ek-

stra dokumenter pa adressen www.gaggenau.com.

C€

2,4-GHz-band (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

5 GHz-band (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CcY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Kun til indenders brug.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Kun til indenders brug.
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The difference is Gaggenau

gaggenau.com

BSH Hausgerédte GmbH
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